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INTRODUKTION

For att du skall fa ut s& mycket som mgjligt av din
nya stavmixer &r det 1ampligt att du laser igenom
denna bruksanvisning innan du anvénder
apparaten forsta gangen. Vi rekommenderar att

du sparar denna bruksanvisning fér framtida bruk.

SAKERHETSATGARDER

Normal anvéandning

* Felaktig anvandning av stavmixern kan leda
till personskador och skada apparaten.

e Anvand endast stavmixern for dess avsedda
andamal. Tillverkaren har inget ansvar for
skador som uppstar pa grund av felaktig
anvandning eller hantering (I&s mer i
Garantivillkor).

e Stavmixern kan endast anslutas till 230 V, 50
Hz.

¢ Mixermotorn och elkabeln far inte doppas
ned i vatten eller annan vatska, eller skéljas
under en kran.

e Dra alltid ur kontakten ur eluttaget nér
apparaten inte anvénds, om den ldmnas
obevakad, nér du satter fast eller tar bort
tillbehdr och fére rengdring.

e L&t stavmixern svalna innan du tar bort
tillbehdr och/eller fore rengdring.

* Anvéandning av andra tillbehor &n de som har
rekommenderats av tillverkaren kan medféra
eldsvada, elektriska stotar eller personskador.

e |L&mna aldrig stavmixern obevakad nér den
anvands. Hall barn under uppsikt nar mixern
anvands.

e Hall fingrarna borta fran roterande knivblad,
eftersom de kan orsaka allvarliga skador.
Placera aldrig fingrar eller koksredskap i
bagaren nar stavmixern &r pa.

e Var forsiktig vid rengéring och hantering av
knivbladen, eftersom de ar mycket vassa.

e Stavmixern lampar sig inte for kommersiellt
bruk eller bruk utomhus.

Placering av stavmixern

e |3t aldrig sladden hénga 6ver kanten pa ett
bord eller en kdksbénk och se till att den inte
kommer i kontakt med varma foremal eller
Oppen eld.

e Placera bagaren och minihackaren pa en
jamn yta vid anvandning.

SE

Sladd, stickpropp och eluttag

e Kontrollera regelbundet att sladden inte ar
skadad och anvand inte apparaten i sa fall
eller om den tappats eller skadats pa nagot
annat satt.

e Om stavmixern, sladden eller stickkontakten
har blivit skadade maste de kontrolleras och
om nddvéandigt repareras av en auktoriserad
elektriker. | annat fall finns risk for elektriska
stétar. Férsok aldrig laga apparaten sjélv.

* Dra ut stickproppen ur vagguttaget vid
rengdring.

* Undvik att dra i sladden nér du drar ut den ur
uttaget. Hall i stickproppen i stallet.

e Kontrollera att ingen riskerar att snubbla &ver
sladden eller en eventuell férlangningssladd.

BESKRIVNING AV STAVMIXERN
2. 1. 8. 9. 10.

4. 6. 5.

1. Hangare

2. Knappar for hastighetsval
3. Motorenhet

4. Lassymboler

5. Avtagbar mixerfot
6. Knivblad

7. Lock till minihackare
8. Knivblad

9. Minihackare

10. Mixerbé&gare



INNAN STAVMIXERN ANVANDS FORSTA
GANGEN

Varje enskild stavmixer kontrolleras pa fabriken,
men for sakerhets skull bor du, efter uppackning,
kontrollera att apparaten inte skadats under
transporten. Kontrollera om det finns nagra
synliga skador (t.ex. sprickor eller repor). Om
stavmixern verkar skadad ska du kontakta
inkdpsstallet. Anvand inte apparaten férran den
kontrollerats av en auktoriserad specialist.

Rengdr alla delar som kommer i direkt kontakt
med livsmedel innan du anvénder stavmixern
forsta gangen.

SA HAR ANVANDER DU MIXERSATSEN

Sétt antingen den avtagbara mixerfoten (5) eller
minihackaren (9) pa motorenheten (3).

Fastsattning av mixerfoten:

Sétt ihop mixerfoten och motorenheten genom att
féra in axeln i mitten av foten, och i halet pa
motorenheten. Vrid forsiktigt mixerfoten moturs
tills pilen pa utsidan &r justerad med den lasta
hanglassymbolen (4) p& motorenheten och du hor
ett litet klick. Om du vill ta bort mixerfoten vrider
du den medurs tills pilen &r justerad med den
Oppna hanglassymbolen (4) p& motorenheten.

Fastsattning av minihackaren:

Sétt fast knivbladet (8) i minihackaren. Satt fast
locket (7) p& minihackaren och kontrollera att
flikarna pa locket passar i skarorna pa
minihackarens insida. Passa ihop motorenheten
med locket genom att fora in axeln i mitten pa
locket i halet p& motorenheten. Vrid forsiktigt
locket moturs tills ett litet klick visar att det sitter
pa plats. Ta bort locket genom att vrida det
forsiktigt medurs tills det lossnar.

Mixning i bagaren:

Satt fast mixerfoten pa motorenheten enligt
beskrivningen i "Fastséattning av mixerfoten".
Lagg de livsmedel som ska mixas i bagaren (10).
Hall bagaren i ett fast grepp med en hand.
Placera mixerfoten i bagaren tills den kommer i
kontakt med livsmedlen och sétt pa apparaten
genom att trycka pa en av knapparna for
hastighetsval (2) och halla den intryckt. Mixern
arbetar sa lange du haller knappen intryckt.

Hackning och mixning i minihackaren:

Satt fast minihackaren p& motorenheten enligt
beskrivningen i "Fastsé&ttning av minihackaren".
L&gg de livsmedel som ska hackas eller blandas i
minihackaren. Hall minihackaren i ett fast grepp
med en hand och sétt p4 apparaten genom att
trycka p& en av knapparna for hastighetsval (2)
och halla den intryckt. Mixern arbetar s& lange du
haller knappen intryckt.

OBS! Vi rekommenderar att du inte later mixern
vara igang i mer &n 1 minut at gangen vid
mixning och hackning. Lat apparaten svalna en
stund innan du fortsétter.

Tips

e Tvatta frukt och grénsaker noga innan du
blandar eller hackar dem.

e Skala frukt som apelsiner, citroner,
mandariner, mango, kiwi, melon och ananas
innan de ska mixas eller hackas.

e Tabort eventuell jord, stenar m.m. fran frukten
fére mixning eller hackning.

e Skiva frukt, gronsaker och kott i sma bitar
innan du lagger dem i bagaren eller
minihackaren.

e Starta pa lag hastighet (1) for att undvika
stank i den dppna bagaren. Véxla till hég
hastighet (Il) om och néar det behdvs.

Anvisningar f6r mixning och hackning av olika
livsmedel:

Livsmedel Max. méngd: Max. tid:
Persilja 59 15 sek.
Lok 509 10 sek. &t
gangen
Schalottenldk 509 10 sek. &t
gangen
Vitlok 30g 10 sek. at
gangen
Brod 1049 15 sek.
Mandel 50¢g 15 sek.
Hasselnotter 50g 15 sek.
Valnétter 50¢g 15 sek.
Ost 509 15 sek.
Héardkokta &gg 2 &ggulor 5 sek. at
gangen
Magert kott 50¢g 15 sek.
Skinka 50¢g 15 sek.



RENGORING

e Dra ut kontakten ur vagguttaget fére
rengdring.

e L&t mixern svalna innan du tar bort tillbehér
och/eller fére rengoring.

¢ Anvand inte skurpulver, stalull eller andra
aggressiva rengoringshjalpmedel, eftersom de
kan repa apparatens yta.

e Anvand en fuktig trasa (varmt vatten) och lite
rengdringsmedel om det behdvs. Eftertorka
med en torr trasa.

¢ Diska avtagbara delar i varmt vatten med lite
rengoringsmedel. Skdlj alla delar noga och
torka innan du sétter tillbaka dem.

e Var forsiktig vid rengéring och hantering av
knivbladen, eftersom de ar mycket vassa.

e Sank inte ner motorenheten i vatten. Vatten
far inte lacka in i den.

TIPS FOR MILJON

Nar elektriska produkter inte langre fungerar, ska
de kasseras pa ett sétt sa att de orsakar minsta
modjliga belastning pa miljon, enligt de lokala
miljdbestdmmelserna. Oftast kan du ldmna in
s&dana produkter till din lokala
atervinningsstation.

GARANTIVILLKOR

Garantin géller inte om:

e ovanstdende instruktioner inte foljs

e apparaten har modifierats

e apparaten har blivit felhanterad, utsatts for
vardslos behandling eller fatt ndgon annan
form av skada

e om fel har uppstatt till foljd av fel pa
natspanningen

P& grund av konstant utveckling av vara
produkter, bade pa funktions- och designsidan,
férbehaller vi oss ratten till Andringar av vara
produkter utan féregdende meddelande.

IMPORTOR
Adexi Group

Adexi A/S ansvarar inte for eventuella tryckfel.



DK

INTRODUKTION

For at du kan f& mest mulig gleede af dit nye
stavblenderszet, beder vi dig gennemlaese denne
brugsanvisning, fer du tager stavblenderen i brug.
Vi anbefaler dig desuden at gemme
brugsanvisningen, hvis du senere skulle fa brug
for at genopfriske din viden om stavblenderens
funktioner.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Almindelig brug af stavblenderen

e Forkert brug af stavblenderen kan medfere
personskade og beskadige stavblenderen.

¢ Anvend kun stavblenderen til det, den er .
beregnet til. Producenten er ikke ansvarlig for
skader, der opstar som folge af forkert brug
eller handtering (se ogsé under
Garantibestemmelser).

e Stavblenderen ma kun sluttes til 230 V, 50 Hz.

e Stavblenderens motorenhed og ledningen til .
lysnettet ma ikke nedseenkes i vand eller .
lignende eller skylles under vandhanen.

e Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis
stavblenderen ikke er i brug, hvis den .
efterlades uden opsyn, mens tilbehgret
monteres eller afmonteres, og fer den
rengores.

* Lad stavblenderen kale af, for tilbehoret
afmonteres og/eller stavblenderen rengeres.

* Anvend ikke andet tilbeher end det,
producenten anbefaler, da det kan medfere
brand, elektrisk stod eller anden
personskade.

¢ Nar stavblenderen er i brug, ber den holdes
under konstant opsyn. Bern ber altid holdes
under opsyn, ndr stavblenderen anvendes.

¢ Hold fingrene pa afstand af de roterende
knivblade, da det kan medfere alvorlig
personskade, hvis knivbladene bergres. Stik
aldrig fingrene eller kokkenredskaber ned i
blenderbzegeret, nar stavblenderen kerer.

e Veer forsigtig ved rengering og handtering af
knivbladene, da de er meget skarpe.

e Stavblenderen er ikke egnet til erhvervsbrug
eller udenders brug.

Placering af stavblenderen

Lad ikke ledningen haenge ud over
bordkanten, og hold den vaek fra varme
genstande og aben ild.

Anbring blenderbaeger og minihakker pa et
plant, jaevnt underlag under brug.

Ledning, stik og stikkontakt

Kontrollér jaevnligt, om ledningen eller stikket
er beskadiget, og brug ikke stavblenderen,
hvis dette er tilfaeldet, eller hvis den har veeret
tabt eller er blevet beskadiget pa anden
méade.

Hvis stavblenderen, ledningen eller stikket er
beskadiget, skal stavblenderen efterses og
om ngdvendigt repareres af en autoriseret
reparater, da der ellers er risiko for at fa
elektrisk stad. Forseg aldrig at reparere
stavblenderen selv.

Tag stikket ud af stikkontakten ved rengearing.
Undlad at treekke i ledningen, nar du tager
stikket ud af stikkontakten, men tag fat om
selve stikket.

Kontrollér, at det ikke er muligt at trackke i
eller snuble over stavblenderens ledning eller
en eventuel forlaengerledning.



OVERSIGT OVER BRUG AF STAVBLENDERS/ZATTET
STAVBLENDERSATTETS DELE Du kan montere enten den aftagelige blenderstav
2. 1. 3. 9. (5) eller minihakkeren (9) pa motorenheden (3).

Montering af blenderstav

Montér den aftagelige blenderstav pa
motorenheden ved forst at stikke akslen i midten
af blenderstaven ind i hullet p4 motorenheden.

@ Drej derefter blenderstaven forsigtigt mod uret, s&
u pilen pa blenderstaven star ud for maerket med
den laste haengelds (4) pa motorenheden, og der
heres et svagt klik. Blenderstaven demonteres
ved at dreje den forsigtigt med uret, s pilen pa
n | L — blenderstaven star ud for maerket med den abne
i | CH o haengels (4) p& motorenheden.
, Montering af minihakker
7 o Montér kniven (8) i bunden af minihakkeren.
Montér laget (7) pa minihakkeren, og kontrollér, at
i tappene pa laget gér i hak i fordybningerne pa
-— indersiden af minihakkeren. Montér
4 6/. 5 s 7 motorenheden pa laget ved forst at stikke akslen i
midten af Iaget ind i hullet pA motorenheden. Drej
1. Ophaengskrog derefter laget forsigtigt mpd uret, indtil den lases
2. Hastighedsknapper pa plads med et svagt klik. LAget demonteres ved
at dreje den forsigtigt med uret, indtil den lasnes.
3. Motorenhed
4. Lésemeerker Blendning i blenderbaeger
5. Aftagelig blenderstav Montér blenderstaven p& motorenheden som
6. Knivblad beskrevet under Montering af blenderstav. Kom
7. LAg til minihakker de fadevarer, du vil blende, i blenderbasgeret (10).
8. Kniv Hold fast om blenderbsegeret med den ene hand.
. Stik stavblenderen ned i baegeret, indtil den er i
9. Minihakker
kontakt med fedevarerne, og teend for
10. Blenderbzeger stavblenderen ved at trykke p& en af
FOR FORSTE ANVENDELSE hastighedsknapperne (QZ) og holde den inde.
Stavblenderen kerer, sa leenge du holder knappen
Hver enkelt stavblenderszet er kontrolleret pa inde.
fabrikken, men for en sikkerheds skyld ber du
efter udpakning sikre dig, at stavblendersaettet Hakning og blendning i minihakker
ikke er blevet beskadiget under transporten. Montér minihakkeren p& motorenheden som
Kontrollér, om det har faet synlige skader (f.eks. i peskrevet under Montering af minihakker. Kom de
form af revner eller lign.). Hvis det ser ud til, at fodevarer, du vil hakke eller blende, i
stavblenderseettet er blevet beskadiget, skal du minihakkeren. Hold fast om minihakkeren med
kontakte den butik, hvor du har kebt den ene hand, og taend for stavblenderen ved at
stavblendersaettet, og vente med at tage det i trykke pa en af hastighedsknapperne (2) og holde
brug, til det er blevet efterset af autoriserede den inde. Stavblenderen kerer, s& lzenge du
fagfolk. holder knappen inde.
Renger alle dele, som kommer i direkte kontakt NB: Det anbefales at lade stavblenderen kgre i
med fodevarer, for du tager stavblendersaettet i hgjst 1 minut ad gangen, nar du blender eller
brug ferste gang. hakker. Hold derefter en kort pause for at lade

stavblenderen kgale af, for du fortsaetter med at
blende eller hakke.



Tips til hakning og blendning af fadevarer

e Vask frugt og grentsager grundigt, for de
blendes eller hakkes.

e Skreel frugter som f.eks. appelsin, citron,
mandarin, mango, kiwi, melon og ananas, for
de blendes eller hakkes.

*  Fjern eventuelle kerner, sten mv. fra frugter,
for de blendes eller hakkes.

e Skeer frugt, grentsager og kad i sma stykker,
for de kommes i blenderbaegeret eller
minihakkeren.

e Start med lav hastighed (1) for at undga steenk
og sprajt i det abne beeger. Du kan senere
skifte til hej hastighed (Il) efter behov.

Nedenfor finder du retningslinjer for blendning og
hakning af udvalgte fadevarer:

Fedevare Maksimal Maksimal
mangde tid

Persille 59 15 sek.

Leg 509 10 sek., stedvis

Skalottelag 509 10 sek., stedvis

Hvidleg 309 10 sek., stedvis

Brad 109 15 sek.

Mandler 509 15 sek.

Hasselngdder 50 g 15 sek.

Valngdder 509 15 sek.

Ost 509 15 sek.

Hardkogte 22g 2 aeggeblommer 5 sek., stedvis

Magert kod 509 15 sek.

Skinke 509 15 sek.,

RENGORING

e Tag stikket ud af stikkontakten inden
rengaring.

e |ad stavblenderen kole af, for den skilles ad
og/eller rengores.

¢ Du ma ikke bruge skurepulver, stalsvampe
eller andre staerke rengaeringsmidler til
rengering af stavblenderens udvendige
overflader, da disse rengaringsmidler kan
ridse fladerne.

e Brug i stedet en klud fugtet med varmt vand
og eventuelt lidt opvaskemiddel. Tor efter
med en tor bled klud.

e De aftagelige dele vaskes i varmt vand tilsat
lidt opvaskemiddel. Skyl delene grundigt i rent
vand og ter dem af, for de monteres igen.

e Veer forsigtig ved rengering af knivbladene, da
de er meget skarpe.

¢ Motorenheden ma ikke nedseenkes i vand, og
der mé ikke treenge vand ind i den.

MILJOTIPS

Nar elektriske produkter ikke leengere fungerer,
ber de bortskaffes pa en made, sa de belaster
miljget mindst muligt, og i henhold til de regler,
der geelder i din kommune. | de fleste tilfaelde kan
du komme af med produktet pa din lokale
genbrugsstation.

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien gaelder ikke:

* hvis ovennavnte ikke iagttages

e hvis der har vaeret foretaget uautoriserede
indgreb i apparatet

e hvis apparatet har veeret misligholdt, udsat for
en voldsom behandling eller lidt anden form
for overlast

e hvis fejl i apparatet er opstaet pa grund af fejl
pa ledningsnettet.

Da vi hele tiden udvikler vores produkter pa
funktions- og designsiden, forbeholder vi os ret til
at foretage aendringer i produktet uden
forudgéende varsel.

IMPORTOR

Adexi Group

Vi tager forbehold for trykfejl



NO

INNLEDNING

For & f& mest mulig glede av din nye handmikser
ber vi deg lese noye gjennom denne
bruksanvisningen fer bruk. Vi anbefaler ogsa at du
tar vare pa bruksanvisningen slik at du kan sla
opp i den ved senere anledninger.

SIKKERHETSREGLER

Vanlig bruk

e Feilaktig bruk av mikseren kan fare til
personskader og skader pa apparatet.

e |kke bruk mikseren til andre formal enn den er
beregnet til. Produsenten er ikke ansvarlig for
skader som skyldes feilaktig bruk eller
handtering (se ogsa garantibestemmelsene).

e Mikseren skal kun kobles til 230 V, 50 Hz.

e Miksermotoren og stremkabelen ma ikke
senkes ned i vann eller andre vaesker, og
heller ikke skylles under springen.

¢ Koble alltid fra stramkabalen nar apparatet
ikke er i bruk, ndr du forlater apparatet uten
tilsyn, ved montering eller fierning av tilbeher
samt fer rengjering.

e La mikseren bli avkjglt for du fierner tilbehear
og/eller rengjor den.

e Bruk aldri annet tilbehgr enn det som
anbefales av produsenten, ettersom det kan
fare til brann, elektrisk stot eller andre
personskader.

e Ikke forlat mikseren uten tilsyn nar den er i
bruk. Hold et @ye med barn nar du bruker
mikseren.

e Hold fingrene godt unna de roterende
bladene ettersom de kan forérsake alvorlige
skader. Putt aldri fingrene eller kjokkenutstyr
opp i beholderen mens mikseren gar.

e Veer sveert forsiktig nar du rengjer eller
héndterer knivbladene. De er sveert skarpe!

e Mikseren er ikke egnet for kommersiell eller
utenders bruk.

Plassering av mikseren

¢ |kke la ledningen henge over bord- eller
benkekanten og hold den unna varme
gienstander og apen ild.

* Plasser beholderen og minihakkeren pé& et
flatt, jevnt underlag under bruk.

Ledning, stepsel og stikkontakt

e Kontroller regelmessig at ledningen ikke er
odelagt. Ikke bruk mikseren hvis dette er
tilfellet, eller hvis den har falt i bakken eller er
skadet pa annen mate.

e Hvis mikseren, ledningen eller stgpselet er
skadet, ma apparatet kontrolleres og om
nedvendig repareres av en autorisert
serviceperson. Hvis ikke, er det fare for
elektrisk stot. Ikke forsgk a reparere apparatet
selv.

e Trekk alltid stopselet ut av stikkontakten for
rengjoering.

o Ikke trekk i ledningen for 8 ta stopselet ut av
kontakten. Ta i stedet godt tak i stapselet.

e Kontroller at det ikke er mulig & dra eller
snuble i ledninen eller en ev. skjoteledning.

HOVEDKOMPONENTER
2. 1. 3. 9. 10.

A
|
o -

4. 6. 5. 8. 7.
1. Krok
2. Knapper for hastighetsvalg
3. Motordel
4. Lasesymboler
5. Avtakbart mikserskaft
6. Blader
7. Lokk for minihakker
8. Blad
9. Minihakker
10. Blandebeholder



FOR DU TAR APPARATET | BRUK
FORSTE GANG

Hvert enkelt apparat kontrolleres pa fabrikken,
men for sikkerhets skyld, vennligst kontroller naye
etter utpakkingen at apparatet ikke har fatt
transportskader. Se etter synlige skader (f.eks.
sprekker eller riper). Hvis det ser ut som apparatet
er skadet, skal du kontakte butikken der du kjopte
det. Ikke bruk apparatet for det er kontrollert av
en autorisert fagperson.

Rengjer alle deler som kommer i direkte kontakt
med maten for du bruker apparatet for forste

gang.
BRUKE MIKSERSETTET

Monter enten det avtakbare mikserskaftet (5) eller
minihakkeren (9) til motordelen (3).

Montering av mikserskaftet

Monter mikserskaftet til motordelen ved a fore
spindelen inn i midten av skaftet og videre inn i
sokkelen pa motordelen. Drei skaftet forsiktig mot
urviserne inntil pilen pa utsiden er pa linje med
symbolet med en lukket hengelas (4) pa
motordelen. Du skal here et svakt klikk. Nar du
skal ta av skaftet, dreier du det forsiktig med
urviserne inntil pilen er pa linje med symbolet med
en apen hengelas (4) pa motordelen.

Montering av minihakkeren

Monter bladet (8) i minihakkeren. Monter lokket (7)
pa minihakkeren og kontroller at tappene pa
lokket passer inn i sporene pa innsiden av
minihakkeren. Monter motordelen til lokket ved &
fore spindelen inn i midten av lokket og videre inn
i sokkelen pa motordelen. Drei lokket forsiktig mot
urviserne inntil det 1ases med et svakt klikk. Ta av
lokket ved & dreie det forsiktig med urviserne inntil
det losner.

Miksing i beholderen

Fest mikserskaftet til motordelen som beskrevet
under Montering av mikserskaftet. Plasser
matvarene som skal mikses, i beholderen (10).
Hold beholderen godt fast med én hand. Far
mikserskaftet ned i beholderen inntil det berarer
matvarene, og sla deretter pa mikseren ved &
trykke pa en av knappene for hastighetsvalg (2)
og holde den inne. Mikseren vil g& s lenge du
holder knappen inne.

Kutting og miksing i minihakkeren

Fest minihakkeren til motordelen som beskrevet
under Montering av minihakkeren. Plasser
matvarene som skal hakkes eller mikses, i
minihakkeren. Hold minihakkeren godt fast med
én hand og sla den pa ved & trykke pa en av
knappene for hastighetsvalg (2) og holde den
inne. Mikseren vil ga sa lenge du holder knappen
inne.

NB! Vi anbefaler at mikseren ikke kjores i mer
enn 1 minutt om gangen nar du mikser eller
hakker. La det ga en liten stund slik at apparatet
avkjoles for du fortsetter.

Tips!

e Vask frukt og grennsaker grundig for du
mikser eller hakker dem.

e Skrell frukter som appelsiner, sitroner,
mandariner, mango, kiwi, melon og ananas far
du mikser eller hakker dem.

* Fjern Kkjerner, steiner osv. fra frukten for du
mikser eller hakker.

e  Skjeer frukt, gronnsaker og kjettstykker opp i
sma biter for du legger dem i beholderen eller
minihakkeren.

e Start med lav hastighet (I) for & unnga at det
spruter fra den &pne beholderen. Gk til hoy
hastighet (Il) hvis og om ngdvendig.

Retningslinjer for miksing og hakking av
forskjellige matvarer:

Matvare Maks. mengde Maks. tid

Persille 59 15 sek

Lok 509 10 sek om gangen
Sjalottlok 509 10 sek om gangen
Hvitlek 309 10 sek om gangen
Bred 10g 15 sek

Mandler 509 15 sek
Hasselnotter 509 15 sek

Valnotter 509 15 sek

Ost 509 15 sek

Hardkokte egg 2 plommer 5 sek om gangen
Magert kjott 509 15 sek

Skinke 509 15 sek



RENGJORING

e Trekk alltid stopselet ut av stikkontakten for
rengjaring.

e Lamikseren bli avkjelt for du tar den fra
hverandre og/eller rengjer den.

e |kke bruk skuremidler, stalull eller andre
kraftige rengjeringsmidler, da disse kan ripe
opp overflaten pa apparatet.

*  Bruk en fuktet klut (varmt vann) og litt
vaskemiddel om nedvendig. Tark deretter
med en torr klut.

e Vask avtakbare deler i varmt vann tilsatt litt
vaskemiddel. Skyll alle deler grundig og terk
dem for du setter dem pa plass igjen.

e Veer sveert forsiktig nar du rengjer eller
handterer knivbladene. De er svaert skarpe!

e |egg aldri motordelen i vann. Ikke la vann sive
inn i den.

MILJGTIPS

Nar et elektrisk apparat ikke fungerer lenger, ber
det kasseres pa en miljigvennlig mate og i henhold
til lokale forskrifter. | de fleste tilfeller kan slike
produkter leveres til din lokale
gjenvinningsstasjon.

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien gjelder ikke

e dersom bruksanvisningen ikke er fulgt

e dersom det er foretatt uautoriserte inngrep i
apparatet

e dersom apparatet er blitt uheldig handtert,
utsatt for hard behandling eller skadet pa
annen mate

o ved feil som matte oppsta pa grunn av feil pa
stromnettet

P& grunn av den kontinuerlige utviklingen av
produktene vare med hensyn til funksjon og
design forbeholder vi oss retten til & endre
produktet uten forvarsel.

IMPORTOR
Adexi Group

Det tas forbehold om trykkfeil.



JOHDANTO

Lue tdma kéayttdohje huolellisesti ennen laitteen
ensimmaista kayttdkertaa, niin saat parhaan
hyddyn uudesta kasisekoittimestasi.
Suosittelemme my®ds, etté sailytat kayttdohjeen
mybhempaa tarvetta varten.

TURVAOHJEET

Normaali kayttdé

e  Sekoittimen virheellinen kaytto voi aiheuttaa
henkilévahinkoja ja laitteen vaurioitumisen.

e Kayta laitetta vain sen oikeaan
kayttétarkoitukseen. Valmistaja ei ole
vastuussa virheellisesté kaytdsté johtuvista
vahingoista (katso myds kohta Takuuehdot).

e Sekoitin voidaan kytkeé vain verkkoon, jonka
jannite on 230 V, 50 Hz.

e  Sekoittimen moottoria tai sen virtajohtoa ei
saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen,
eika niitd saa huuhtoa juoksevan veden alla.

e Irrota pistoke pistorasiasta aina, kun laitetta ei
kayteta, se jatetdan valvomatta, siihen
asennetaan tai siité poistetaan varusteita ja
ennen laitteen puhdistamista.

* Anna sekoittimen jadhty&a ennen varusteiden
irrottamista ja/tai puhdistamista.

o Ala kdyta muita kuin valmistajan suosittelemia
varusteita, silla niiden kayttamisesté voi
seurata tulipalo, sdhkdisku tai muu
henkildvahinko.

o Al3 jatA sekoitinta kaytén aikana ilman
valvontaa. Pida silmalla lapsia, kun kaytat
sekoitinta.

e Pida sormet turvallisella etdisyydelld
pyorivistd teristd, jotka voivat aiheuttaa
vakavan loukkaantumisen. Alé koskaan laita
sormia tai keittidvalineitd kulhoon sekoittimen
ollessa kdynnissa.

e Ole varovainen puhdistaessasi ja
kasitellessasi terid, silléa ne ovat erittéin
teravia.

e Tata sekoitinta ei ole tarkoitettu kaupalliseen
tai ulkokayttoon.

Sekoittimen sijoittaminen

e Ala passts johtoa riippumaan pdydin/tason
reunan ylitse, ja pida se poissa kuumien
esineiden ja liekkien lahelta.

Fl

Aseta kulho ja teholeikkuri tasaiselle pinnalle
kayton ajaksi.

Johto, pistoke ja pistorasia

Tarkista virtajohto sdénnéllisesti, alaka kayta
sekoitinta, jos virtajohto on vaurioitunut tai
laite on pudonnut tai muuten vaurioitunut.
Jos sekoitin, virtajohto tai pistoke on
vaurioitunut, valtuutetun korjaajan on
sahkdiskuriskin valttamiseksi tarkistettava ja
tarvittaessa korjattava laite. Al3 yrita itse
korjata laitetta.

Irrota pistoke pistorasiasta laitteen
puhdistuksen ajaksi.

Al veda johdosta, kun irrotat pistoketta
pistorasiasta. Ota sen sijaan kiinni
pistokkeesta.

Varmista, ettei virtajohtoon tai jatkojohtoon voi
kompastua.
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Nopeuden valintapainikkeet
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3. Moottoriosa

4. Lukitussymbolit

5. lIrrotettava sekoitinvarsi
6. Terat

7. Teholeikkurin kansi

8. Tera

9. Teholeikkuri

10. Sekoituskulho

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Kaikki laitteet tarkastetaan tehtaalla, mutta
turvallisuussyista pyydamme tarkistamaan, ettei

laite ole vaurioitunut kuljetuksen aikana. Tarkista,

ettei laitteessa ole nékyvid vaurioita (esim.
halkeamia tai naarmuja). Jos sekoittimessa on

vaurioita, ota yhteytta likkeeseen, josta ostit sen.

Al kayta laitetta, ennen kuin valtuutettu
huoltoliike on tarkistanut sen kunnon.

Puhdista kaikki ruoan kanssa suoraan
kosketukseen joutuvat osat, ennen kuin kaytat
laitetta ensimmaisen kerran.

SEKOITINSARJAN KAYTTO

Kiinnitd moottoriosaan (3) joko irrotettava
sekoitinvarsi (5) tai teholeikkuri (9).

Sekoitinvarren kiinnittdminen

Kiinnita sekoitinvarsi moottoriosaan tydntamalla
varren keskelld oleva pyoritysakseli moottoriosan
litdntaan. K&anna vartta varovasti vastapaivaan,
kunnes ulkopinnan nuoli on kohdakkain
moottoriosan suljettu munalukko -symbolin (4)
kanssa ja kuulet pienen napsahduksen. Akseli
irrotetaan k&dantamalla sité varovasti
myd&tapaivaan, kunnes nuoli on kohdakkain
moottoriosan avoin munalukko -symbolin (4)
kanssa.

Teholeikkurin Kiinnittdminen

Kiinnité tera (8) teholeikkuriin. Kiinnité kansi (7)
teholeikkuriin ja tarkista, ettd kannen korvakkeet
kiinnittyvat teholeikkurin sisélla oleviin koloihin.
Kiinnitd moottoriosa kanteen tydntamalla kannen
keskella oleva pydritysakseli moottoriosan
litdntdan. K&anna kantta varovasti vastapaivaan,
kunnes se lukittuu kevyesti napsahtaen. Kansi
irrotetaan kaantamalla sita varovasti
my&tépéivaan, kunnes se irtoaa.

Kulhossa sekoittaminen

Kiinnita sekoitinvarsi moottoriosaan kohdassa
Sekoitinvarren kiinnittdminen kuvatulla tavalla.
Laita sekoitettavat ruoka-ainekset kulhoon (10).
Pida toisella kadelld tukevasti kiinni kulhosta.
Laita sekoitinvarsi kulhoon, ja kun se koskettaa
ruoka-aineksia, kaynnista sekoitin painamalla
jompaakumpaa nopeuden valintapainiketta (2) ja
pitamalla painike painettuna. Sekoitin toimii niin
kauan, kun painiketta painetaan.

Teholeikkurilla hienontaminen ja sekoittaminen
Kiinnita teholeikkuri moottoriosaan kohdassa
Teholeikkurin kiinnittdminen kuvatulla tavalla. Laita
hienonnettavat tai sekoitettavat ruoka-ainekset
teholeikkuriin. Pida toisella kadella tukevasti kiinni
teholeikkurista ja kaynnista sekoitin painamalla
jompaakumpaa nopeuden valintapainiketta (2) ja
pitamalla painike painettuna. Sekoitin toimii niin
kauan, kun painiketta painetaan.

HUOM. Suosittelemme, etta sekoittimella ei
sekoiteta tai hienonneta yli yhta (1) minuuttia
kerrallaan. Anna laitteen jaahtya hetken aikaa,
ennen kuin jatkat sen kayttamista.



Vinkkeja

* Pese hedelmét ja vihannekset perusteellisesti
ennen sekoittamista tai hienontamista.

e Kuori hedelméat, kuten appelsiinit, sitruunat,
mandariinit, mangot, kiwit, melonit ja
ananakset ennen sekoittamista tai
hienontamista.

¢ Poista hedelmista siemenet, kivet yms. ennen
sekoittamista tai hienontamista.

e Leikkaa hedelmét, vihannekset ja liha pieniksi
paloiksi, ennen kuin laitat ne kulhoon tai
teholeikkuriin.

e Aloita hitaalla nopeudella (l), niin valtat
roiskeet avoimesta kulhosta. Vaihda
suurempaan nopeuteen (Il) tarpeen mukaan.

Ohjeita erilaisten ruoka-ainesten sekoittamiseen ja
hienontamiseen:

Ruoka-aines Maksimimaara Maksimiaik

Persilja 59 15 sekuntia

Sipulit 509 10 sekuntia kerrallaan
Ryvéssipulit 509 10 sekuntia kerrallaan
Valkosipuli 309 10 sekuntia kerrallaan
Leipa 109 15 sekuntia

Mantelit 509 15 sekuntia
Hasselpahkindt 509 15 sekuntia
Saksanpahkindt 50 g 15 sekuntia

Juusto 509 15 sekuntia

Koviksi keitetyt

kananmunat 2 keltuaista 5 sekuntia kerrallaan
Vahérasvainen liha 50 g 15 sekuntia

Kinkku 509 15 sekuntia
PUHDISTUS

e |rrota pistoke pistorasiasta laitteen
puhdistuksen ajaksi.

* Anna sekoittimen jaahtya ennen osien
irrottamista ja/tai puhdistamista.

o Ala kdyta hankausjauhetta, terésvillaa tai
muuta voimakasta puhdistusainetta, silla ne
voivat naarmuttaa laitteen pintaa.

e Kayta tarvittaessa kosteaa liinaa (l&mminta
vettd) ja hieman pesuainetta. Pyyhi kuivalla
linalla.

e Pese irrotettavat osat Iampimassé vedesss,
johon on lisatty hieman pesuainetta. Huuhtele
osat huolellisesti ja kuivaa ne, ennen kuin
laitat ne takaisin paikalleen.

e Ole varovainen puhdistaessasi ja
kasitellessasi teria, silléa ne ovat erittéin
teravia.

e Ala koskaan upota moottoriosaa veteen. Al4
paasta vettd moottoriosan sisaan.

YMPARISTONSUOJELU

Kun s&hkdlaitetta ei endé kayteta, se on
héavitettava paikallisia sdaddoksia noudattaen siten,
ettd ympéristdlle aiheutuu mahdollisimman vahan
haittaa. Sahkolaitteet voi yleensa toimittaa
paikalliseen kierratyspisteeseen.

TAKUUEHDOT

Takuu ei ole voimassa, jos

e edelld olevia ohjeita ei ole noudatettu

e laitteeseen on tehty muutoksia

e laitetta on kasitelty vaarin tai rajusti, tai se on
karsinyt muita vaurioita

e syntyneet viat johtuvat sahkdverkon héiridista.

Kehitamme jatkuvasti tuotteidemme toimivuutta ja
muotoilua, minka vuoksi pidatdmme itsellamme
oikeuden muuttaa tuotetta ilman
etukateisilmoitusta.

MAAHANTUOJA

Adexi Group

Emme ole vastuussa mahdollisista painovirheista.
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INTRODUCTION

To get the best out of your new hand blender,
please read this user guide carefully before using
it for the first time. We also recommend that you
keep the guide for future reference.

SAFETY MEASURES

Normal use

e Incorrect use of your blender may cause
personal injury and damage to the appliance.

e Use for its intended purpose only. The
manufacturer is not responsible for any
damage resulting from incorrect use or
handling (see also Guarantee Terms).

e The blender may only be connected to 230V,
50 Hz.

* The blender motor and mains cable must not
be immersed in water or other liquid, nor
rinsed under a tap.

e Always disconnect from the mains when not
in use, if left unattended, whilst fitting or
removing accessories and before cleaning.

e Allow the blender to cool before removing
accessories and/or cleaning.

e Never use any other accessories than those
recommended by the manufacturer as fire,
electric shock or other personal injury may
result.

e Never leave the blender unattended when in
use. Keep an eye on children when using the
blender.

e Keep fingers well away from the rotating
blades as they can cause serious injury. Never
put fingers or kitchen implements into the jug
when the blender is running.

e Take great care when cleaning and handling
the blades as they are very sharp.

e This blender is not suitable for commercial or
outdoor use.

Placing the blender

e Do not allow the cord to hang over the edge
of a table/counter, and keep it away from hot
objects and naked flames.

* Place the jug and mini chopper on a flat level
surface during use.

Cord, plug and mains socket

Check regularly that the cord is not damaged
and do not use the appliance if it is, or if it has
been dropped or damaged in any other way.
If the blender, cable or plug are damaged, the
appliance must be inspected and if necessary
repaired by an authorised repair engineer,
otherwise there is a risk of electric shock.
Never try to repair the appliance yourself.
Remove the plug from the socket for
cleaning.

Avoid pulling the cord when removing the
plug from the socket. Instead, hold the plug.
Check that it is not possible to pull or trip over
the cord or any extension cable.

KEY TO MAIN COMPONENTS
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Hook

Speed selection buttons
Motor unit

Lock symbols
Removable blender shaft
Blades

Mini chopper lid

Blade

Mini chopper

0 Blender jug



PRIOR TO FIRST USE

Each individual appliance is checked at the
factory, but for safety’s sake, please check
carefully after unpacking for damage during
transport. Check for visible damage (e.g. cracks
or scratches). If the appliance appears to have
been damaged, contact the shop where you
bought it, and do not use it until it has been
checked by an authorised specialist.

Clean all parts that come in direct contact with
food before using the appliance for the first time.

USING YOUR BLENDER SET

Fit either the removable blender shaft (5) or mini
chopper (9) to the motor unit (3).

Fitting the blender shaft

Fit the blender shaft to the motor unit by inserting
the spindle into the middle of the shaft, and into
the socket on the motor unit. Carefully turn the
shaft anticlockwise until the arrow on the outside
is aligned with the closed padlock symbol (4) on
the motor unit and you hear a slight click. To
remove the shaft, turn it carefully clockwise until
the arrow is aligned with the open padlock
symbol (4) on the motor unit.

Fitting the mini chopper

Fit the blade (8) into the mini chopper. Fit the lid
(7) onto the mini chopper and check that the lugs
on the lid fit into the recesses on the inside of the
mini chopper. Fit the motor unit to the lid by
inserting the spindle in the middle of the lid into
the socket on the motor unit. Turn the lid carefully
anticlockwise until it locks with a slight click.
Remove the lid by turning it carefully clockwise
until it comes loose.

Blending in the jug

Attach the blender shaft to the motor unit as
described under Fitting the blender shaft. Place
the food items to be blended into the jug (10).
Hold the jug firmly with one hand. Place the
blender shaft into the jug until it touches the food
items and switch on by pressing one of the speed
selection switches (2) and holding it down. The
blender will run as long as you hold the button
down.

Chopping and blending in the mini chopper
Attach the mini chopper shaft to the motor unit as
described under Fitting the mini chopper. Place
the food items to be chopped or blended in the
mini chopper. Hold the mini chopper firmly with
one hand and switch on by pressing one of the
speed selection switches (2) and holding it down.
The blender will run as long as you hold the
button down.

NB: We recommend the blender does not run
for more than 1 minute at a time when blending
or chopping. Allow the appliance to cool for a
little while before continuing.

Tips

e Wash fruit and vegetables thoroughly before
blending or chopping them.

® Peel fruits such as oranges, lemons,
mandarins, mango, kiwi, melon and pineapple
before blending or chopping.

* Remove any pips, stones etc from fruit before
blending or chopping.

e Slice fruit, vegetables and meat into small
pieces before putting them into the jug or mini
chopper.

e Start at low speed (|) to avoid splashes in the
open jug. Switch to high speed (ll) if and when
required.

Guidelines for blending and chopping various
foods:

Food item Max. amount  Max. time
Parsley 59 15 secs.

Onions 509 10 secs. at a time
Shallottes 509 10 secs. at a time
Garlic 30g 10 secs. at a time
Bread 10g 15 secs.
Almonds 509 15 secs.

Hazel nuts 509 15 secs.

Walnuts 509 15 secs.

Cheese 509 15 secs.

Hard boiled

eggs 2 yokes 5 secs. at a time
Lean meat 509 15 secs.

Ham 509 15 secs.



CLEANING

¢ Remove the plug from the socket before
cleaning.

e Allow the blender to cool before dismantling
and/or cleaning.

e Do not use scouring powder, steel wool or
other aggressive cleaning materials, as they
can scratch the surface of the appliance.

e Use a damp cloth (warm water) and a little
detergent if necessary. Wipe off with a dry
cloth.

e Wash removable parts in warm water with a
little detergent added. Rinse all parts
thoroughly and dry before replacing them.

e Take great care when cleaning and handling
the blades as they are very sharp.

e Do not immerse the motor unit in water. Do
not allow water to seep into it.

ENVIRONMENTAL TIPS

Once any electrical product is no longer
functional, it should be disposed of in such a way
as to cause minimum environmental impact, in
accordance with the regulations of your local
authority. In most cases you can take such
products to your local recycling station.

GUARANTEE TERMS

The guarantee does not apply:

e if the above instructions are not followed

e if the appliance has been interfered with

e f the appliance has been mishandled,
subjected to rough treatment, or has suffered
any other form of damage

e if faults have arisen as a result of faults in your
electricity supply.

Due to the constant development of our products
in terms of function and design, we reserve the
right to make changes to the product without
prior warning.

IMPORTER

Adexi Group

We cannot be held responsible for any printing
errors.



EINLEITUNG

Bevor Sie den Stabmixer in Gebrauch nehmen,
sollten Sie diese Anleitung sorgfaltig durchlesen.
Heben Sie die Anleitung auf, damit Sie darin
nachschlagen kénnen.

SICHERHEITSHINWEISE
Normale Anwendung

Der unsachgemaBe Gebrauch des Mixers
kann zu Verletzungen und zu Schaden am
Gerat fuhren.

Benutzen Sie das Geréat nur zu den in der
Bedienungsanleitung genannten Zwecken.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch unsachgemaBen Gebrauch verursacht
werden (siehe auch die
Garantiebedingungen).

Der Mixer darf nur mit 230 V, 50 Hz, betrieben
werden.

Der Motor des Mixers und das Netzkabel
dirfen nicht mit Wasser oder anderen
FlUssigkeiten in Kontakt kommen.

Trennen Sie das Gerét von der Steckdose,
wenn Sie es nicht bendtigen, unbeaufsichtigt
lassen, zusammenbauen, Zubehér an- bzw.
abbauen oder reinigen.

Vor dem Entfernen von Zubehor und vor der
Reinigung sollte der Mixer abkuhlen.
Verwenden Sie ausschlieBlich vom Hersteller
empfohlenes Zubehdr. Bei Verwendung von
nicht zugelassenem Zubehér kann es zu
Brandbildung, Stromschlagen oder
Verletzungen kommen.

Lassen Sie den eingeschalteten Mixer nicht
unbeaufsichtigt. Achten Sie auf Kinder, die
sich in der Nahe des Gerats aufhalten.

Die rotierenden Messer kdnnen zu schweren
Verletzungen fuhren. Achten Sie darauf, dass
Sie die Messer wahrend des Betriebs nicht
berthren. Finger oder Gegenstande diirfen
nicht wahrend des Betriebs in den Mixer
gesteckt werden.

Die Messer sind sehr scharf und mussen
vorsichtig gereinigt werden.

Der Mixer ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch oder den Gebrauch im Freien
geeignet.

DE

Sicherer Betrieb

Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante
der Kiichentheke héngen und verlegen Sie es
nicht in die N&he von heiBen Gegenstanden
oder offenem Feuer (Gasherd).

Das Gerat muss auf einer waagerechten und
stabilen Unterlage betrieben werden.

Kabel, Stecker und Steckdose

Uberpriifen Sie regelméBig, ob Kabel oder
Stecker beschadigt sind. Falls Sie eine
Beschadigung feststellen oder das Geréat
heruntergefallen ist, darf es nicht mehr
verwendet werden.

Falls Sie eine Beschadigung von Gerét, Kabel
oder Stecker feststellen, muss das Gerat
entsorgt oder von einer Fachwerkstatt
repariert werden. Versuchen Sie nicht, das
Gerét selbst zu reparieren.

Ziehen Sie vor dem Reinigen den Stecker aus
der Steckdose.

Ziehen Sie nicht am Kabel, um es aus der
Steckdose zu ziehen. Ziehen Sie stattdessen
am Stecker.

Achten Sie darauf, dass Personen nicht Gber
das Kabel bzw. Verldngerungskabel stolpern
kénnen.
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1. Haken
2. Drehzahltasten
3. Motoreinheit
4. Verriegelungssymbole
5. Abnehmbarer Mixstab
6. Messer
7. Deckel des Zerhackers
8. Rotor
9. Zerhacker

10. Mixbecher

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Jedes Gerat wird vor der Auslieferung sorgféltig
getestet. Sicherheitshalber sollten Sie sich jedoch
nach dem Auspacken vergewissern, dass beim
Transport keine Schaden entstanden sind. Achten
Sie dabei vor allem auf sichtbare Schéden wie
z.B. Risse oder Kratzer. Falls Sie vermuten, dass
das Gerat beschadigt ist, setzen Sie sich bitte mit
dem Verkaufer in Verbindung. Das Gerét darf erst
nach Uberpriifung durch eine Fachwerkstatt in
Betrieb genommen werden.

Reinigen Sie vor dem Erstgebrauch alle Teile, die
mit den Zutaten in Kontakt kommen.

GEBRAUCH DES MIXERS

Setzen Sie den Mixstab (5) oder den Zerhacker (9)
auf die Motoreinheit (3).

Mixstab einsetzen

Schieben Sie die Spindel des Mixstabs auf die
Mitte der Welle und in den Sockel der
Motoreinheit. Drehen Sie den Stab vorsichtig
gegen den Uhrzeigersinn, bis der Pfeil an der
AuBenseite auf das geschlossene Schloss (4) der
Motoreinheit ausgerichtet ist und Sie ein leichtes
Klicken héren. Um den Stab wieder abzunehmen,
drehen Sie ihn vorsichtig im Uhrzeigersinn, bis der
Pfeil auf das geoffnete Schloss (4) an der
Motoreinheit zeigt.

Zerhacker einsetzen

Setzen Sie den Rotor (8) in den Zerhacker.
Schieben Sie den Deckel (7) auf den Zerhacker
und Uberprifen Sie, dass die Zapfen des Deckels
in die Aussparungen an der Innenseite des
Zerhackers greifen. Schieben Sie die Spindel
durch den Deckel in den Sockel der Motoreinheit.
Drehen Sie den Deckel vorsichtig gegen den
Uhrzeigersinn, bis er einrastet. Sie kdnnen den
Deckel durch vorsichtiges Drehen im
Uhrzeigersinn wieder abnehmen.

Becher aufsetzen

Stecken Sie die Welle des Mixers wie im
Abschnitt Mixstab einsetzen beschrieben auf die
Motoreinheit. Geben Sie die Zutaten in den
Becher (10) und halten Sie den Becher mit einer
Hand fest. Schieben Sie die Welle des Mixers in
den Becher, bis sie die Zutaten erreicht und
schalten Sie den Mixer mit einer der beiden
Drehzahltasten (2) ein. Halten Sie die Taste
gedrickt. Der Mixer bleibt eingeschaltet, bis Sie
die Taste wieder loslassen.

Zutaten im Zerhacker hackseln und mixen
Stecken Sie die Welle des Zerhackers wie im
Abschnitt Zerhacker einsetzen beschrieben auf
die Motoreinheit. Geben Sie die Zutaten in den
Zerhacker. Halten Sie den Zerhacker mit einer
Hand fest und schalten Sie den Mixer mit einer
der beiden Drehzahltasten (2) ein. Halten Sie die
Taste gedriickt. Der Mixer bleibt eingeschaltet, bis
Sie die Taste wieder loslassen.



Hinweis: Der Mixer sollte héchstens eine Minute
lang eingeschaltet bleiben. Falls die
erforderliche Zubereitungszeit langer ist, sollten
Sie das Gerat kurz ausschalten, damit es
abkihlen kann.

Tipps

e Obst und Gemuse sind vor dem Zerhacken
bzw. Mixen sorgféltig zu waschen.

e Orangen, Zitronen, Mandarinen, Mangos,
Kiwis, Melonen und Ananas u.&. sollten vor
dem Mixen bzw. Zerhacken geschélt werden.

e Stiele und Kerne sind zu entfernen.

e Sie sollten Obst, Gemuse und Fleisch vor der
Zubereitung in kleine Stlicke schneiden.

e Starten Sie mit der niedrigen Drehzahl (1),
damit die Zutaten nicht aus dem Becher
spritzen. Die hohe Drehzahlstufe (Il) sollte nur
bei Bedarf verwendet werden.

Empfehlungen fur das Mixen und Zerhacken:

Zutat Max. Menge Max. Zeit

Petersilie 59 15s

Zwiebeln 509 in Intervallen von 10 s
Schalotten 509 in Intervallen von 10 s
Knoblauch 309 in Intervallen von 10 s
Brot 109 15s

Mandeln 509 15s

Haselnlisse 509 15s

Walnusse 509 15s

Kése 509 15s

Hartgekochte Eier 2 in Intervallen von 5 s
Fleischstreifen 509 15s

Schinken 509 15s

REINIGUNG

e Ziehen Sie vor dem Reinigen den Stecker aus
der Steckdose.

e Vor dem Auseinandernehmen und vor der
Reinigung sollte der Mixer abkuhlen.

e Verwenden Sie kein Scheuerpulver, keine
Chromwolle und keine aggressiven
Reinigungsmittel.

e Reinigen Sie das Gerat mit einem leicht mit
warmem Wasser angefeuchteten Tuch. Bei
Bedarf kénnen Sie das Tuch mit einem stark
verdiinnten Haushaltsreiniger befeuchten.
Wischen Sie das Gerat anschlieBend mit
einem trockenen Tuch ab.

e Abnehmbare Teile werden in einer verdiinnten
Reinigungsldsung gewaschen. Splilen Sie alle
Teile sorgfaltig und trocknen Sie die Teile
anschlieBend.

e Die Messer sind sehr scharf und missen
vorsichtig gereinigt werden.

e Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser.
Es darf kein Wasser in die Einheit gelangen.

UMWELTTIPPS

Elektrogerate missen umweltgerecht entsorgt
werden. Beachten Sie die an lhrem Ort geltenden
Entsorgungsvorschriften.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Die Garantie erlischt:

e falls die vorstehenden Hinweise nicht
beachtet werden

e falls unbefugte Eingriffe am Gerat
vorgenommen wurden

e wenn das Gerat unsachgemaB bedient oder
fahrlassig bzw. mutwillig beschadigt wurde

e sofern Defekte auf eine fehlerhafte
Netzstromversorgung zurtickzuftihren sind

Aufgrund der sténdigen Weiterentwicklung der
Produkte behalt sich der Hersteller das Recht auf
Anderungen ohne Vorankiindigung vor.

IMPORTEUR
Adexi Group

Der Hersteller haftet nicht fir Druckfehler.
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WPROWADZENIE » Mikser nie nadaje sig do zastosowan
Aby moc skorzystat ze wszystkich funkcii komercyjnych ani do uzytku na wolnym
miksera, nalezy najpierw dokladnie zapoznag sie powietrzu.
z ponizszymi informacjami. Instrukcje obstugi
warto zachowa¢ na przysztos¢. Wybor miejsca dla miksera
i »  Przewdd sieciowy nie moze zwisac z
WSKAZOWKI DOTYCZACE krawedzi stotu lub blatu. Nalezy umieszczat¢
BEZPIECZENSTWA go z dala od goracych przedmiotow i zrédta
Zastosowanie standardowe otwartego ognia.
¢ Niewtasciwe uzytkowanie miksera moze ¢ Podczas uzytkowania pojemnik miksera oraz
spowodowa¢ obrazenia ciata oraz minimalakser powinny sta¢ na ptaskiej, rbwnej
uszkodzenie urzadzenia. powierzchni.
* Z miksera nalezy korzysta¢ zgodnie z jego
przeznaczeniem. Producent nie jest Przewod, wtyczka i gniazdko zasilania
odpowiedzialny za jakiekolwiek szkody « Nalezy regularnie sprawdza¢ stan przewodu.
wynikajace z niewlasciwego uzytkowania Jezeli jest on uszkodzony badz jesli mikser
badz obchodzenia sie z urzadzeniem (zobacz zostat upuszczony albo doszio do
takze ,Warunki gwarancji"). jakiegokolwiek innego uszkodzenia, nie wolno
* Mikser mozna podtaczac jedynie do zrédta uzywac urzadzenia.
zasilania o napigciu 230 V i czestotliwosci 50 « Jezeli mikser, przewéd lub wtyczka zostaty
Hz. uszkodzone, urzadzenie musi zostaé¢
« Silnika miksera i przewodu zasilajacego nie poddane przegladowi i w razie konieczno&ci
wolno zanurza¢ w wodzie i innych ptynach, naprawie przez autoryzowanego serwisanta.
nie mozna tez ich my¢ pod biezaca woda, W przeciwnym razie istnieje ryzyko porazenia
+  Przewdd zasilajacy nalezy zawsze odtaczaé pradem. Nie wolno naprawia¢ urzgdzenia
od gniazdka, gdy urzadzenie jest nieuzywane, samodzielnie.
pozostaje bez nadzoru, a takze podczas * Przed przystapieniem do czyszczenia
czyszczenia oraz zaktadania i zdejmowania urzadzenia nalezy wyciagna¢ wtyczke z
akcesoriow. gniazdka.
¢ Przed przystgpieniem do czyszczenia lub * Przy wyciaganiu wtyczki z gniazdka nie wolno
zdejmowaniem i zaktadaniem akcesoriow ciagna¢ za przewdd. Nalezy trzymac¢ za
nalezy poczeka¢, az mikser ostygnie. wtyczke.
« Korzystanie z akcesoriéw nieoryginalnych lub <« Nalezy upewni¢ sig, ze nie ma mozliwosci
niezalecanych przez producenta urzadzenia potkniecia si¢ o przewdd zasilajacy albo
grozi porazeniem pradem elektrycznym, przedituzacz.

obrazeniami ciata lub pozarem.

¢ Wigczonego miksera nigdy nie nalezy
pozostawia¢ bez nadzoru. Podczas pracy
miksera szczegblng uwage nalezy zwracac na
dzieci.

« Nie wolno zbliza¢ palcéw do obracajacych sie
nozy miksera, gdyz moga one spowodowac
powazne obrazenia. Nie wolno wktada¢
palcow ani przyboréw kuchennych do
pojemnika miksera, gdy jest on wigczony.

¢ Ostrza tnace sg bardzo ostre. Nalezy
zachowat szczeg6lng ostroznos¢ podczas ich
zakladania, $ciagania i mycia.



GLOWNE ELEMENTY SKLADOWE
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1. Haczyk

2. Przyciski wyboru predkosci
3. Korpus z silnikiem

4. Symbole blokady

5. Wymienialny watek miksera
6. Noze

7. Pokrywa minimalaksera

8. Noz

9. Minimalakser

10. Pojemnik miksera

CZYNNOCI WSTEPNE

Kazde urzadzenie jest testowane w fabryce,
jednak dla bezpieczenstwa zalecamy sprawdzenie
po jego rozpakowaniu, czy nie ulegto ono
uszkodzeniu podczas transportu. Nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie nie ma widocznych
oznak uszkodzen (np. peknie¢ czy zadrapan).
Jezeli urzadzenie ulegto uszkodzeniu, nalezy
skontaktowac sie ze sklepem, w ktérym dokonano
zakupu. Nie nalezy uruchamia¢ go przed
sprawdzeniem przez autoryzowanego serwisanta.

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umy¢
wszystkie czesci, ktére maja bezposredni kontakt
z zywnoscia,

UZYWANIE MIKSERA

Zat6z wymienialny watek miksera (5) lub
minimalakser (9) na korpus z silnikiem (3).

Zakladanie watka miksera

Zat6z watek miksera na korpus z silnikiem,
zaktadajac trzpien obrotowy w Srodku watka, a
nastepnie w gniezdzie korpusu z silnikiem.
Ostroznie obré¢ watek w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, az strzatka na zewnatrz
wyréwna si¢ z symbolem zamknigtej ktodki (4) na
korpusie z silnikiem i bedzie stycha¢ kliknigcie.
Aby zdja¢ watek, obr6¢ go ostroznie w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara, az
strzatka wyrbwna sig z symbolem otwartej kiédki
(4) na korpusie z silnikiem.

Zaktadanie minimalaksera

Zatbz n6z (8) w minimalakserze. Umie$¢ pokrywe
(7) na minimalakserze i upewnij sig, ze uchwyty
na pokrywie weszly w zagtebienia wewnatrz
minimalaksera. Zamocuj korpus z silnikiem na
pokrywie minimalaksera, zaktadajac trzpien
obrotowy w $rodku watka, a nastepnie w
gniezdzie korpusu z silnikiem. Obracaj pokrywe
ostroznie w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazbéwek zegara, az wskoczy na swoje miejsce
(stycha¢ kliknigcie). Przekre¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az
bedzie luzna.

Mieszanie produktéw w pojemniku

Zatbz watek miksera na korpus z silnikiem,
zgodnie z opisem w czg$Sci Zaktadanie watka
miksera. Umie&¢ sktadniki spozywcze do
mieszania w pojemniku (10). Przytrzymaj mocno
pojemnik jedna reka. W6z watek miksera do
pojemnika, az dotknie produktéw spozywczych, i
witacz go, naciskajac i przytrzymujac jeden z
przyciskéw wyboru predkoéci (2). Mikser pracuje
caly czas, gdy przycisk jest wciSniety.

Krojenie i mieszanie w minimalakserze

Zat6z watek minimalaksera na korpus z silnikiem,
zgodnie z opisem w czgsci Zaktadanie
minimalaksera. UmieS¢ sktadniki spozywcze do
pokrojenia lub mieszania w minimalakserze.
Przytrzymaj minimalakser jedna reka i wtacz go,
naciskajac i przytrzymujac jeden z przyciskow
wyboru predkosci (2). Mikser pracuje caly czas,
gdy przycisk jest wcisniety.



UWAGA: Zaleca sig, aby mikser nie pracowat
diuzej niz 1 minute podczas mieszania lub
krojenia. Przed kontynuowaniem pracy nalezy
poczeka¢, az mikser ostygnie.

Wskazowki

* Przed pokrojeniem lub mieszaniem nalezy
dokfadnie umy¢ warzywa i owoce.

« Owoce ze skorka, takie jak: pomarancze,
cytryny, mandarynki, mango, kiwi, melony i
ananasy, nalezy obrac ze skoérki przed
pokrojeniem lub mieszaniem.

¢ Przed pokrojeniem lub mieszaniem nalezy
usuna¢ pestki i zanieczyszczenia z owocow.

* Owoce i warzywa nalezy pokroi¢ na mate
kawatki przed umieszczeniem ich w
pojemniku lub w minimalakserze.

*  Aby unikna¢ rozpryskiwania zawartosci
otwartego pojemnika, nalezy rozpocza¢ prace
od niskiej predkoéci (I). W razie potrzeby
mozna przetaczy¢ urzadzenie na wyzsza,
predkos¢ (I1).

Wskazdwki dotyczace mieszania i krojenia
roznych produktow:

CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem urzadzenia trzeba wyjac
wtyczke z gniazdka.

Przed przystapieniem do czyszczenia oraz
zaktadania i zdejmowania akcesoridw nalezy
poczekat, az mikser ostygnie.

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia proszkiem do
czyszczenia, wetng stalowa ani silnymi
detergentami, gdyz moze to doprowadzi¢ do
powstania zadrapan.

W razie potrzeby mozna uzy¢ wilgotnej
szmatki (zwilzonej ciepta woda) oraz
niewielkiej ilosci detergentu. Nalezy doktadnie
wytrze¢ urzadzenie sucha szmatka.

Czegéci wymienialne nalezy my¢ w cieplej
wodzie z niewielka iloscia detergentu. Czesci
maszyny trzeba doktadnie optukat i wytrze¢
przed ich ponownym zatozeniem.

Ostrza tnace sg bardzo ostre. Nalezy
zachowa¢ szczeg6lna ostroznos¢ podczas ich
zaktadania, ciaggania i mycia.

Korpusu z silnikiem nie wolno zanurza¢ w
wodzie. Nie nalezy dopuszcza¢ do tego, by
woda dostata sig do jego wnetrza.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OCHRONY

Produkt Maksymalna Maksymalny

spozywczy ilosé czas RODOWISKA

Natka pietruszki 59 15 sekund Kazdego urzadzenia elektrycznego, ktore nie
Cebula 50g 10sekundnaraz  nadaje sie juz do uzytku, nalezy sie pozbyé w
Szalotka 50g 10 sekund na raz sposob jak najmniej szkodliwy dla $rodowiska
Czosnek 309 10 sekund na raz oraz zgodnie z lokalnymi przepisami. Zazwyczaj
Chleb 10g 15 sekund taki produkt mozna odnie$¢ do najblizszego
Migdaty 509 15 sekund zaktadu utylizacji odpadéw.

Orzechy laskowe 50g 15 sekund

Orzechy wioskie 509 15 sekund

Ser 509 15 sekund

Jaja gotowane

na twardo 2 pojemniki 5 sekund naraz

Chude mieso 509 15 sekund

Szynka 509 15 sekund




WARUNKI GWARANCJI

Gwarancja nie obowigzuje:

* jezeli nie przestrzegano niniejszej instrukcij;

« jezeli urzadzenie zostato naruszone przez
osoby nieupowaznione;

* jezeli urzadzenie byto uzytkowane w sposo6b
niewtasciwy, nieostrozny lub zostato
uszkodzone;

* jezeli uszkodzenie powstato na skutek wahan
napiecia lub z innych powodéw zwigzanych z
siecig elektryczna,

Z uwagi na ciagte udoskonalanie naszych
produktéw pod wzgledem ich funkcjonalnosci i
stylistyki zastrzegamy sobie prawo do
wprowadzania zmian w produkcie bez
uprzedzenia.

IMPORTER
Adexi Group

Firma nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy w
druku.
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BBEOEHUE .

Mepen nepBbIM NCNOML30BAHNEM BaLLEro HOBOIO
py4Horo 6neHaepa BHMMAaTESIbHO npodnTanTe
[aHHOE PYKOBOACTBO, YTOObLI HaVMyYLLIUM
06pa3oM Monb30BaTbCA ANeKTponprubopomM. Mol
pekomeHayem TakXe COXPaHUTb PYKOBOACTBO,
4TOG6bI Bbl MO MM NOMb30BATLCA B CNPaABOYHbIX
Lenax.

MEPbI NPEAOCTOPO>XXHOCTH

HopmanbHoe ucnonb3oBaHue

¢ HenpaBunbHoe ucnonb3oBaHue 6neHaepa
MOXET CTaTb NPUYMHON NOMyYEeHNA TpaBM .
un1 noBpexaeHua npubopa.

¢ Vcnonb3ynTte 6neHaep TOMbKO Mo
HasHauyeHuto. MNpom3soauTesb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLiepd, Bbl3BaHHbIN
HenpaBWbHbIM UCMONb30BaHWEM N .
obpaLleHeM (M. Takxke «Ycrnosua
rapaHTum»).

*  BneHaep MOXHO NOAKMoYaTh TOMbKO K CETU
230 B, 50 I'u.

¢ [suratens 6neHaepa 1 CETEBOW LUHYP .
Henb3A norpy>arTb B BOAY UK apyrue
XNAOKOCTH, a TaKXe onofiackmBaTtb Noa
KpaHoMm.

«  [lpnbop cnepyeT OTKIOYNTL OT CETH, KOrAa
OH He 1cnonb3yeTcA, ocTaeTcA 6e3
npuUcMoTpa, NPU YCTaHOBKE UM CHATUN
NPUHAANEXXHOCTEN, a TaKXKe nepes YUCTKON.

¢ [lepen cHATMEM NpUHAANEXHOCTEN W/nn
nepen YMCTKOM 6rieHaep OOMXEH OCTbIThb. *

. Vcnonb3oBaHme MHbIX NPUHAANEXHOCTEN,
KPOME PeEKOMEHAOBaHHbIX Mpou3BoauTeneM,  °
MOXET MPUBECTUN K BO3rOPaHNIO, MOPaXXEHUIO
ANEeKTPU4EeCKUM TOKOM Unn nofyyHeHno
TpaBm. .

¢ He octaBnante BkntoYeHHbIN bneHaep 6e3
npucmotpa. Cnegute 3a AeTbMuU,
HaxogAwmmmMcA B6M3n paboTatoLlero
6neHpepa.

. ,D,ep>K|/|Te nasblbl HA AOCTAaTO4YHOM yoaneHnn
OT BpaLLaloLLMXCA HOXEN, MOCKOSbKY HOXM
MOryT HaHECTW cepbe3Hble TpaBmbl. He
I'IOpr)Kal7ITe nasnbLbl UM KYXOHHbIe
NPUHAANEXHOCTU B KPY>KKY BO BpEMA
paboTbl 6neHaepa.

ByaobTe 0CO6EHHO OCTOPOXHbI MPU YUCTKE
HOXEWN 1 06paLLEHNN C HAMM, NOCKONbKY
HOXXWN OY€eHb OCTpble.

[aHHbIi 6neHaep He nNpegHasHaveH ansa
MCMONb30BaHNA B KOMMEPYECKMX LIeNAX Unm
BHE MOMELLEHWIA.

YcrtaHoBKa 6neHpepa

CeTeBoW LUHYpP He OOMKEH CBUCATb C KpanA
CTONa/CTONKY; ero crneayeT Takxe AepXartb
Ha yaaneHuu oT ropaYMx NPeaMeToB 1
OTKPbITOrO MaMeHu.

Mpw “cnonb3oBaHUK yCTaHaBNMBaiTe
KPYXXKY 1 MAHU-U3MENbYUTENb HA POBHYIO
rOPU30HTasIbHYO NMOBEPXHOCTb.

CeTeBOMW LWUHYP, BUNTKA U 3/1EKTPOpO3eTKa

PerynapHo npoBepAnTe ceTEBON LIHYP Ha
OTCYTCTBME NOBPEXAeHWA. He ucnonbayinte
nprobop C NOBPEXXAEHHbIM LUHYPOM, a Takxe
rnocne nageHya Um NoBpeXXAeHUA NodbIM
VHBIM CMOCO60M.

B cnyyae nospexaeHuna bneHaepa, WHypa
WM BUNKW HEOHXOAMMO NPOBECTU OCMOTP U,
npv HEOBXOAUMOCTU, PEMOHT, KOTOPbLIN
OOSMKEH BbINOMHATLCA aBTOPU30BaHHbIM
creumanmMcTom no PEMOHTY; B MPOTUBHOM
crnyyae BO3MOXHO MOpaXkeHue
3NEKTPUYHECKNM TOKOM. He nbiTanTech
CaMOCTOATENIbHO PEMOHTMPOBATb
anekTponpuéop.

Mepen YACTKOM BbIHUMANTE LITENCENBHYHO
BUIIKY M3 3MTIEKTPOPO3ETKM.

BbiHMMasA BUNKY U3 3N1eKTPOPO3ETKU, HE
TAHWTE 3a ceTeBou WHyp. [epxutech 3a
BUIIKY.

He ponyckaiTe BbITAMMBaHWA LWHypa U He
pasmellanTe WHyp nMbo yanMHUTENb Ha
npoxoge.




OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI
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Kpro4vok

KHoMNku Bbl6opa CKOPOCTU
Bnok asuratena

CunmBoOnbI 61I0KMPOBKM
CbemHbI Ban bneHaepa
Hoxwm

Kpbllka MUHU-U3MENbYNTENA
Hox

MuHW-u3mensumTeNb

Kpy>xka 6neHpepa

N
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NEPEA NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

Kaxxaplin anekTponpnbop NpoxoanT 3aBOACKON
KOHTPOMb, OAHAKO B LenAx 6esonacHocTu nocne
pacnakoBKU BHUMATENbHO OCMOTpUTE
YCTPOWCTBO Ha NpeaMeT NOoBPeXXAeHWUIA npu
TpaHcnopTupoBKe. [MpoBepbTe ero Ha BUAUMbIE
noBpeXkaeHuA (Hanp., TPELUMHbI UK LapanmHbl).
Ecnun Bbl 06Hapy>xuTe, 4TO 3f1eKTponpuéop
NoBPEXAEH, CBAXWUTECH C MarasuHOM, e oH
6bIn NpuobpeTeH. Henb3a ncnonb3osatb npubop
[0 ero NpoBepKn aBTOPU30BaHHLIM
cneunanncToMm.

Mepen nepBbIM NCNOL30BAHNEM
3neKTponpubopa O4NCTUTE BCE HacCTw,
HenocpeACTBEHHO conpuKacatoLmeca ¢
MULLEBbLIMX NPOAYKTaMU.

OKCMNYATALUA BNNEHAEPA

MopcoenmHnTe K 6noky asuratens (3) CbeMHbIV
Ban 6neHgepa (5) N MUHU-n3MenbuuTenb (9).

MoacoeauHeHue Bana 6neHaepa
MoacoeanHuTe Ban 6neHaepa K 610Ky
[BUraTens, BCTaBMB LWNWHAENb B CEpPeAnHy Bana
n B MydpTy Ha 6noke asurartenA. AKKypaTHO
NoBEPHWTE Bas NPOTMB YaCOBOW CTPesike, noka
CTpenka Ha Hapy>HOW CTOPOHe He COBMECTUTCA
C CYMBOJTOM 3aKPbITOrO HABECHOTrO 3amKa (4) Ha
6rnoke aBuraTensa u He NPO3BYYMT NErKun
Lwenyok. [inA CHATMA Bana akKypaTHO NOBEpHUTE
€ro 1o YacoBOW CTPerKe, Noka CTpenka He
COBMECTUTCA C CMMBOJIOM OTKPbITOTO BUCAYErO
3amka (4) Ha 6rnoke gurartens.

NMoacoeauHeHne MUHU-U3MENbYUTENA
BcTtaBbTe HOX (8) B MUHU-M3MenbYnTENb.
HapeHbTe KpbIWwKYy (7) HA MUHW-M3MENbYMTENb 1
npoBepbTe, YTOObI BLICTYMbI KPbILLKM BOLLN B
nasbl BHYTPU MAHN-U3MENbYNTENA.
MopcoenvHnTe 6GNOK ABUraTensa K KpbiLLKe,
BCTaBWB LUNWHAESb B CEPEANHY KPbILKK B
MypTy Ha 6rnoke asuratena. AKKypaTHO
NMOBEPHUTE KPbILLKY NPOTUB 4YacoOBOW CTPENKK A0
ee dmkcaumm co cnabbiM Wwenykom. [nA cHATMA
KPbILLKN OCTOPOXHO NOBOpaYMBanTe ee no
4acoBOW CTPesIKe A0 BbICBOOOXAEHMA.

CwmeluMBaHue B KpYyXXKe

MoacoenvHnTe Ban 6neHaepa K 610Ky
Asuratens, Kak onvcaHo B pasgaene
«[logcoeanHeHune Bana 6neHgepa». NMomectute
NPOAYKTbI ANA CMELMBaHNA B KPYXKYy (10).
OpHOIN PyKON KPEnko BO3bMUTECH 3a KPYXKY.
MomecTnTe Ban 6rneHaepa B KPY>XXKY A0
COMPUKOCHOBEHNA C NPOAYKTaMU U BKITIOYUTE,
HaXxaB Ha 0HY U3 KHOMOK Bblbopa CKOpOCTH (2)
1 YAEP>KMBaA €€ B HAXXaTOM MOMOXEHWN.
Bnenpep 6ynet paboTartb, Noka Bbl AEepXKUTE
KHOMKY Ha>KaToW.




W3menbyeHue 1 cmeluMBaHve B MUHK-
namenbuuTene

MoacoeavHnTe Ban MUHU-U3MenbYuTensa K 6noky
[BWraTens, Kak onvMcaHo B pasgene
«[lopcoeavHeHe MUHN-N3MENbYNTENA».
[MomecTuTe NpoAyKThI ANA U3MESIbYEHNA Unn
CMeLUMBaHVA B MUHW-M3MenbymTesNb. Kpenko
[epXUTe MUHU-N3MeNbYMTENb OAHON PYKON 1
BKJIO4MTE, HAXKaB Ha OAHY 13 KHOMOK Bblbopa
CKOPOCTU (2) 1 yaep>xmBanA ee B HaXXaToM
nonoxxeHun. bnenaep bynet paboTatsb, Noka Bbl
[EepPXMTE KHOMKY HaXKaTow.

Mpumeyanue: Mbl pekomeHayem, 4TO6bI
pa3oBafA NPOAOIKMTENBbHOCTb paboTbl
6neHaepa He npeBbiwana 1 MUHYTbI NpU
cMewunBaHuu unu namenbyeHun. MNepep
npopomkeHuem paboTbl gante 6neHaepy
HEMHOr0 OCTbITb.

CoBeTbl

e TwaTensHo BbIMONTE (OPYKThI 1 OBOLLM
nepea CMeLMBaHEM UITN N3MENbYEHNEM.

«  [lepen cMelMBaHWEM UNN N3MENTbYEHNEM
O4MCTUTE OT KOXKYPbI Takune pyKThbl, Kak
anenbCuHbI, JIMMOHbI, MaHAAPWHbI, MAHTO,
KMBW, ObIHW U aHaHachbl.

¢ [lepen cmewwmMBaHWEM UMM N3MENbYEHVEM
yoanuTte u3 pyKToB 3epHa, KOCTOUKM U T.N.

e HapexbTe pyKTbl, OBOLIM N MACO HA
MesKne KyCOYKW Nepea TeM, Kak NonoxuTb
WX B KPY>KKY UMK B MUHW-U3MENTbYNTENb.

¢ HauuHanTte c manon ckopocTu (I), 4Tobbl
n3bexxkaTb pa3bpbl3rMBaHMA B OTKPbITOM
Kpy>ke. Korga noHagobutca, nepekniounte
Ha NOBbILLEHHYO cKopocTb (I1).

PekomeHaaLmm No cMeWmnBaHUIO N N3MENbYEHNIO
Pasnn4YHbIX NPOAYKTOB!:

MpoaykTbl Makc. konuyectso  Makc. Bpema

MeTpywka 5r 15 cek.

JNyk 501 10 cek. 3a oauH

pa3

Jlyk-wanot 50r 10 cek. 3a oavH

pas

YecHok 30r 10 cek. 3a oguH

pa3

Xneb 10r 15 cek.

MuHpans 50r 15 cek.

JlecHble opexun 50T 15 cek.

Ipeukune opexn 501 15 cek.

Chblp 50r 15 cek.

Alua, cBapeHHble

BKPYTYtO 2 napbl 5 ceK. 3a 0avH pa3

MocTHoe MAco 50T 15 cek.

BeTtunHa 50r 15 cek.

YUCTKA

. [Mepen 4YNCTKOM BbIHbTE BUSIKY LUHYypa U3
QNEeKTPO3EeTKU.

*  [lpexpae Yem pasobpaTb U/unu O4NCTUTL
6bneHaep, nanTe emy OCTbITb.

¢ He ncnonb3yinTe YACTALLME NOPOLLKM,
MeTannM4yeckme MoYankn unu apyrue
abpasuBHble YUCTALLME MaTepuarnsl,
NOCKOMbKY OHU MOTYT nouapanarb
NOBEPXHOCTb AneKTponpubopa.

e [lonb3ynTech BNaXXHOW TPAMNKOWA (C Tennomn
BOZOMN), NPY HEO6XOAMMOCTMN fo6aBbTe
HEMHOro MOMOLLIEro cpeacTaa. Beitupante
CYXOM TKaHbHO.

¢ CbemHble 4acTu NpoMbIBanTe B TENSION
BoAe, A06aBNAA HEMHOMO MOHOLLIErO
cpeacTsa. TwarenbHo NpoMbiBaiTe BCe
fetanu, npexae Yem yCTaHOBUTb MX Ha
MecTO.

¢ bByabTe 0CO6eHHO OCTOPOXHbI MPY YACTKE
HOXeW 1 06paLLeHNN C HAMM, NMOCKOMbKY
HOXM O4€Hb OCTpbIE.

¢ He norpyxanTe 6ok gsuratena B sogy. He
JonyckaviTe monagaHvA BOAbl B ABuUraTesb.




COBETbI MO OXPAHE OKPY>XAIOLLEN
CPEQbI

[Mocne okoHYaTenLHOro BbixoAa anekTponpubopa
U3 CTPOA, ero cremyeT yTUNM3npoBaThb ¢
HavMeHbLIMM YLep6oM AnA OKpyXKatoLei cpeabl,
B COOTBETCTBUM C NpaBunamMu, yTeep>XaeHHbIMU
MECTHbIMU OpraHamu BracTu. B 60nblMHCTBE
Cny4yaeB MOXHO cAaTb Takune Usgenua Ha
MECTHYIO CTaHUUIO yTUnn3aumn.

YCNOBWA TAPAHTUMN

[apaHTuA He NnpuMeHAeTcA:

*  €C/1 He BbIMOJIHAMNUCH OMNUCaHHbIE BhiLLE
NHCTPYKLNW;

e ecnu aneKTponpuéop 6bin BCKPLIT;

e B Cny4ae HenpaBuSIbHOMO 1 HEBPEXHOIO
obpalleHuA ¢ u3genmem, Unm Kakoro-nméo
VHOTO NOBPEXAEHUS;

e €CNM HEeUCNPaBHOCTW BO3HUKII BCNEACTBUE
HapyLLEHWUI B CETW 3NEeKTPOCHABXXeHUA.

B cBA3M ¢ NOCTOAHHBLIM COBEPLUEHCTBOBAHNEM
(hyHKLMOHANbHBIX BO3MOXHOCTEN U An3aiiHa
HaLlen NpoayKuMn Mbl OCTaBnAem 3a cobon
npaBo BHOCWUTb M3MeEHeHUA B usnenve 6e3
npeaBapuTEnbHOMO yBeAOMIEHUA.

MMMOPTEP
pynna Adexi

KoMnaHuA He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a
BO3MOXXHbIE ONnevaTKu.




