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Read these operating instructions carefully before using the appliance for the first time and
preserve this booklet for future reference. Pass this booklet on to whoever might acquire the
appliance at a future date.
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Lue kéyttdohje ennen ensimmaistd kayttokertaa huolellisesti 16pi ja pidé sité |ahettyvillé my&s
myShemmissd kdytdissd. Jos myyt laitteen, anna ohje myds seuraavalle omistajalle.

BORDSGRILL 10

Las igenom bruksanvisningen noga innan du bérjar anvénda apparaten och spara den fér senare
bruk. Lédmna &ver den tillsammans med apparaten till en ev. ny anvéndare.
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Lees betjeningsvejledningen omhyggeligt igennem, for du bruger bordgrillen farste gang, og gem vej-
ledningen til senere brug. Hvis du giver bordgrillen videre til andre, skal vejledningen ogsé falge
med.

BORDGRILL 18

Les bruksanvisningen naye fer farste gangen apparatet tas i bruk og oppbevar den for senere
bruk. Nér apparatet gis videre til andre, bar de ogsé f& bruksanvisningen.
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerksam durch und heben Sie
diese fir den spéteren Gebrauch auf. Héndigen Sie bei Weitergabe des Gerétes an Dritte auch
die Anleitung aus.




TABLE GRILL KH 1602

Intended use

This appliance is svitable for grilling foods intended

to be grilled (grillables). Only the original attachments

and accessories, as described herein, may be used.

All other usages or modifications are regarded as
contrary to the operating instructions and contain
a considerable risk of accidents.

The manufacturer declines to accept responsibility
for damage(s) arising out of usage that is contrary
to the instructions specified below. The appliance
is not intended for commercial use.

Technical data

220-240V ~ 50Hz
1600 W

Mains voltage:
Nominal power:

Safety information

A\ To avoid potentially fatal electric

shocks:

* Arrange for defective power plugs and/or cables
to be replaced at once by qualified technicians
or our Customer Service Department.

* Before taking the appliance into use and after
cleaning it, check to ensure that the plug contacts
on the grill plate are dry.

* Protect the power cable against contact with
heated appliance parts. NEVER use the appliance
adjacent to open flames, a hot plate or a heated
oven.

* Do not expose the appliance to rain and never

use it in a humid or wet environment. Ensure that
the power cable never becomes wet or moist during

operation.

/\ To avoid the risks of fire or injuries:

Never leave the appliance unsupervised during use.
Do not place the appliance under cupboards or
close to curtains and other easily inflammable
materials and also keep such combustible mate-
rials away from the appliance.

This appliance is not intended for use by indivi-
duals (including children) with restricted physical,
physiological or intellectual abilities or deficiences
in experience and/or knowledge unless they
are supervised by a person responsible for their
safety or receive from this person instruction in
how the appliance is to be used.

Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance..

Risk of burns! After use, allow the appliance to
cool down completely before cleaning it.

Risk of burns! Use only the heatinsulated handles.
The upper surfaces of the appliance become
very hot during use.

Ensure that the appliance stands with a safe and
secure positioning.

If possible, place the appliance in the immediate
vicinity of an electrical power socket. Ensure
that the power plug is quickly reachable in case
of danger, and also that there is no danger of
tripping over the cable.

To protect the non-stick coating, do not use
metallic tools such as knives, forks etc. Should
the nonsstick coating become damaged, discontinue
use of the appliance.

A\ Tips for safety:

In cases of danger, immediately remove the elec-
trical plug from the socket.

Never use the appliance for purposes other than
those for which it was designed.




* Avoid heat accumulation. Do not lay aluminium
foil or other grilling utensils on the grill bars. An
accumulation of heat could destroy plastic parts
as well as the non-stick coating.

 Use the Table grill KH 1602 exclusively with the
supplied thermostat.

* Take the grill plate into use ONLY when it is lying
on the catchment pan.

* Detach the power plug and cable from the
appliance when it is not in use, when you detach
parts or before cleaning the appliance.

Operating Elements

@ Grill bars

@ Splatter protection shield

© Connection for power cable with thermostat
O Catchment pan

© Heatinsulated handles

O Heating element

@ Indicator lamp

© Thermostat

Taking it into use

Before taking the table grill into use for the first time
clean it as described in the chapter “Cleaning and
care”.

Usage / grilling may only take place with the catch-

ment pan @ intended for the purpose.
The voltage of the power source must tally with the
details given on the rating plate of the appliance.

Handling the grill

A good and even heat distribution is assured by the
integrated heating element @ in the grill plate.
Cleaning is made easier by the non-stick coating,
which prevents the adhesion of grillables.

* Fill the collecting pan @ with a maximum of 0.5 |
of water. You can thus prevent the burning-on of
fats falling from the grillables and make the sub-
sequent cleaning of the appliance easier.

* Install the splatter protection shield @ at the rear
of the grill bars should you be grilling greasy
grillables. Additionally, it serves well as a wind-
break if being used outdoors: Insert the three
tenons of the splatter protection shield @ into
the holes provided on one side of the grill bars
©. To do this, the splatter protection shield @
must be lightly flexed.

¢ Place the grill on an absolutely level and even
surface.

* Place the grill on a base material that is not
sensitive to heat.

e Check to ensure that the grill bars @ are correctly
placed onto the catchment pan @ (see Fig. @).

* First insert the power cable with thermostat @
into the appliance and then connect it to the
power source.

 Adjust the thermostat @ to the desired tempera-
ture setting.The grill starts to warm up and the
indicator lamp @ glows.

* As soon as the indicator lamp @ goes out the
grill has reached the adjusted temperature and
is ready for use.

® Take note

Subject to the ambient temperature, it can occur that
the control lamp @ does not extinguish on thermo-
stat setting "M".

¢ The grill is ready for use after a heating-up pha-
se of ca. 15 minutes.




I\ Risk of injuries
When the grill has warmed up, take hold of it ONLY
with the heat-insulated handles ©.

Thermostat adjustments

Level O Grill switched off
Llevel 0-1 Girill switched on; low temperature
level 1-3 Grill switched on; medium tem-

perature (e.g. vegetables)
Level 3 - M (Max) switched on; high temperature

(e.g. meats)

Some tips

* Tender meat is best suited for grilling.

* Pieces of meat marinated overnight, from for
example the shoulder or neck, will be more tender.

 Avoid cutting grillables on the grilling area.

*  Always use grilling tongs and not forks for turning
the grillables. This will ensure it stays succulent
on the inside and does not dry out.

* Due to its longer grilling time, avoid selecting
thick-cut grillables.

Cleaning and care

A\ Attention!

Before starting to clean it, remove the plug from the
power source and the thermostat @ from the appliance.
Risk of electrical shock!

Allow the appliance to cool down completely befo-
re cleaning it! Risk of Burns!

A\ Attention!

Take steps to ensure that neither the power cable
nor the plug come into contact with water or other
fluids. Wipe the themostat @ with a lightly moistened
cloth. Dry everything well, especially the plug contacts,
before the next usage. If you do not, there is the risk
of receiving an electric shock!

* Remove coarse soiling with a moistened cloth.

* To protect the non-stick coating, do not use
metallic tools such as knives, forks etc. Should
the non -stick coating become damaged, dis-
continue use of the appliance.

o The grill bars @, the splatter protection shield @
and the catchment pan @ are suitable for cleaning
in a dishwasher.For hand cleaning you should
use a plastic washing brush and hot soapy water.

¢ The plug contacts on the grill bars @ must be
scrupulously dried after cleaning.

* The inside of the appliance must be completely
dry before it is taken back into use.

Disposal

Do not dispose of the appliance in your
E normal domestic waste. This appliance

mmmm is subject to the European Guidelines
2002/96/EG.

Dispose of the appliance through an approved
disposal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations. In
case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

@é Dispose of all packaging materials in an

environmentally friendly manner.




Warranty and Service Importer

The warranty for this appliance is for 3 years from KOMPERNASS GMBH
the date of purchase. The appliance has been manu- BURGSTRASSE 21
factured with care and meticulously examined before 44867 BOCHUM, GERMANY
delivery. Please retain your receipt as proof of pur-

chase. In the case of a warranty claim, please make www.kompernass.com
contact by telephone with our service department.

Only in this way can a postfree despatch for your

goods be assured.

The warranty covers only claims for material and

mavufacturing defects, not for wearing parts or for

damage to fragile components, e.g. buttons or

batteries. The appliance is intended for domestic

use only, NOT for commercial purposes.

If this product has been subjected to improper or

inappropriate handling, abuse, or modifications not

carried out by one of our authorised sales and service

outlets, the warranty will be considered void. Your

statutory rights are not restricted in any way by this

warranty.

DES Ltd

Units 14-15

Bilston Industrial Estate
Oxford Street

Bilston

WV14 7EG

Tel.: 0870/787-6177
Fax: 0870/787-6168

e-mail: support.uk@kompernass.com

QB Irish Connection
Harbour view

Howth

Co. Dublin

Tel: 00353 (0) 87 99 62 077
Fax: 00353 18398056

e-mail: support.ie@kompernass.com




POYTAGRILLI KH 1602

Maéraystenmukainen kéytté

Laite soveltuu grillattavien tuotteiden grillaukseen.
Laitteessa saa kéyttdd ainoastaan alkuperdisid
varaosia kuvatulla tavalla. Muu kéytts tai laitteen
muuttaminen on mddrdysten vastaista ja aiheuttaa
huomattavia tapaturmavaaroja.

Valmistaja ei ota mitddn vastuuta madrdystenvastai-
sesta kdytostd aiheutuneista vahingoista. Ei tarkoitettu
ammattikéyttédn.

Tekniset tiedot

220-240V ~ 50Hz
1600 W

Verkkojénnite:
Nimellisteho:

Turvaohijeet

I\ Hengenvaarallisen sihkéiskun

vilttamiseksi:

e Anna vaurioitunut verkkopistoke tai virtajohto
heti valtuutetun ammattihenkiléstén tai huoltopal-
velun vaihdettavaksi vaarojen vélttémiseksi.

* Tarkista ennen kéyttddnottoa ja jokaisen laitteen
puhdistuksen jélkeen, ettd grillilevyn pistoliitannét
ovat kuivia.

* Suojaa verkkojohtoa kosketuksilta kuumien lait-
teenosien kanssa. Alé koskaan kéytd laitetta avotu-
len, lampélevyn tai ldmmitetyn vunin léhelld.

Al dltista laitetta sateelle, laka mysskaan kos-
kaan kaytd sité kosteassa tai mérdssd ympéris-
t8ssd. Varmista, ettei séhkdjohto koskaan kastu
tai kostu kéytén aikana.

I\ Néin véltét tulipalon vaaran ja

loukkaantumiset:

* Laitetta ei saa koskaan jattad ilman silméllapitoa
kéyton aikana.

¢ Alg aseta laitetta kaappien alapuolelle tai verhojen
tai sen kaltaisten syttyvien materiaalien lghelle ja
pidé vastaavasti palavat materiaalit loitolla.

* Tat4 laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
(mukaan lukien lapset) kéyttddn, joiden rajoitetut,
fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt tai kokemuksen
ja/tai tiedon puute estavat kdytén, lukuun ofta-
matta tilanteita, joissa heitd valvoo turvallisuudesta
vastaava henkil$ tai joissa he ovat saaneet télta
ohjeita laitteen kéaytdsta.

* Lapsia on valvottava ja on varmistettava, etteivét
he leiki laitteella.

* Palovammojen vaara! Anna laitteen jGéhtyd
kunnolla kéytdn jélkeen ennen sen puhdistamista.

* Palovammojen vaara! Kéytd ainoastaan lém-
pderistettyjé kahvoja. Laitteen pinnat kuumenevat
huomattavasti kéytén aikana.

e Huolehti siitd, ettd laite seisoo tukevasti.

* Sijoita laite mahdollisuuksien mukaan pistorasian
I&heisyyteen. Huolehdi siitd, ettd vaaratilanteen
saftuessa verkkopistoke on nopeasti saavutetta-
vissa ja ettd sdhkdjohtoon ei voi kompastua.

* Suojaa tarttumatonta pinnoitetta - &l& kayta
metallisia tydkaluja, kuten veitsié, haarukoita jne.
Jos tarttumaton pinnoite on vaurioitunut, &l& jatka
laitteen kaytda.

A\ Néain toimit turvallisesti:
* Vedd vaaran uhatessa pistoke heti pistorasiasta.
o Alg koskaan kéytd laitetta tarkoituksenvastaisesti.




e Valtd lammén kasaantumista. Al aseta grillin
parilalle alumiinifoliota tai muita grillausvélineitd.
Lammén kasaantuminen saattaa tuhota muoviosat
ja pinnoitteet.

o Kayta péytagrillia KH 1602 ainoastaan mukana
tulevan termostaatin kanssa.

 Ota grillilevy kéyttédn ainoastaan sen ollessa
kervualtaan paalls.

* lIrrota verkkopistoke ja johto laitteesta, kun laitetta
ei kdytetd, kun irrotat laitteesta osia ja ennen

puhdistusta.

Kayttéosat

© Grilliparila

@ Roiskesuoja

© Termostaatilla varustetun virtajohdon liiténtd
O Keruuallas

© Lsmpaeristetyt kahvat

@ Kuumennuselementti

@ Merkkivalo

© Termostaatti

Kayttoonotto

Puhdista pdytégrilli ennen ensimmaistd kayttéénottoa
luvussa "Puhdistus ja hoito" kuvatulla tavalla.
Kayttodn/grillaustapahtumaan saa ryhtyd vain
yhdessd sitd varten tarkoitetun keruualtaan @ kanssa.
Virtalghteen jénnitteen tulee vastata laitteen tyyppi-
kilvess& annettuja tietoja.

Grillin kasittely

Hyvé ja tasainen lémménjakelu on varmistetty grilli-
levyyn integroidun kuumennuselementin @ avulla.
Puhdistusta helpottaa tarttumaton pinnoite, joka
estéd grillattavan tuotteen kiinni tarttumisen.

o Téytd keruualtaaseen @ korkeintaan 0,5 | vettd.
Ndin estét grillattavasta tuotteesta alas tippuvan
rasvan kiinnipalamisen ja helpotat laitteen puhdis-
tusta.

* Kiinnitd roiskesuoja @ grilliparilan taustapuolelle
grillatessasi rasvaisia tuotteita. Liséksi sitd on
hyvé kayttéd ulkona tuulensuojana: Tydnné rois-
kesuojan @ kolme tappia grilliparilan @ yhdelle
puolelle niille tarkoitettuihin reikiin. Tétd varten
roiskesuojaca @ on taivutettava hieman.

e Aseta grilli ehdottoman tasaiselle pinnalle.

o Aseta grilli kuumuutta kestéville alustalle.

o Tarkista, ettd grilliparila @ on sijoitettu oikein
kervualtaalle @ (katso kuva @).

o Liita vir'ra]oh’ro termostaatteineen 0 laitteeseen
ja liité se sen jélkeen sdhkéverkkoon.

o Sadda termostaatilla @ haluttu lampéstila. Grilli
alkaa ldmmetd ja merkkivalo @ syttyy palamaan.

* Heti, kun merkkivalo @ on sammunut, grilli on
saavuttanut sdddetyn lampétilan ja on kéyttévalmis.

® ohje
Aina ympdristdlémpétilan mukaan saattaa olla, ettei
merkkivalo @ sammu termostaattiasetuksessa “M”.

e Girilli on kéyttévalmis n. 15 minuutin kuumennusvai-
heen jglkeen.

A Loukkaantumisvaara!
Kun grilli on kuumentunut, koske enéé ainoastaan
sen l&mpéderistettyihin kahvoihin @.




Termostaattiasetukset

Taso O Grilli kytketty pois paalté
Taso 0-1 Grilli kytketty p&aélle; alhainen
l&dmpatila
Taso 1-3 Grilli kytketty paalle; keskilém-

pdtila (esim. vihannekset)
Taso 3 - M (Max)  Grilli kytketty paélle; korkea

l&dmpétila (esim. liha)

Muutamia vinkkejé

* Murea liha soveltuu parhaiten grillattavaksi.

* Yén yli marinoimalla lihanpaloista, kuten esim.
lapa- tai niskapaloista, tulee mureampia.

* Valtg grillattavien tuotteiden leikkaamista gril-
lauspinnalla.

e Kaytd aina grillipihteja grillattavan tuotteen
kéantamiseen, alé kaytd haarukkaa. Nain se
j6& sisdlta mehukkaaksi eikd kuivu.

* Vélts paksuja grillattavia tuotteita niiden vaatiman
pidemmén kypsennysajan vuoksi.

Puhdistus ja hoito

A\ Huomio!

Irrota ennen puhdistusta verkkopistoke pistorasiasta
ja termostaatti @ laitteesta. Sahkaiskun vaaral
Anna laitteen jGéhtyé ennen puhdistustal Palovamman

vaaral

A\ Hvomio!

Varmista, ettei virtajohto tai pistoke joudu kosketuksiin
veden fai muiden nesteiden kanssa. Pyyhi termostaatti
O kevyesti kostutetulla liinalla. Kuivaa kaikki, erityi-
sesti pistoliitdnndt, hyvin ennen seuraavaa kaytsd.
Muutoin on olemassa sdhkaiskun vaaral

* Poista karkea lika kostutetulla liinalla.

* Suojaa tarttumatonta pinnoitetta - &lé kéyté
metallisia tydkaluja, kuten veitsid, haarukoita jne.
Jos tarttumaton pinnoite on vaurioitunut, &l& jatka
laitteen kayttsa.

o Grilliparila @, roiskesuoja @ ja keruuallas @
soveltuvat astianpesukoneessa puhdistettavaksi.
Kasin puhdistettaessa tulisi kdyttéd muoviharjaa
ja kuumaa saippuavettd.

* Kuivaa grilliparilan @ pistokeliitéinnét perusteel-
lisesti puhdistuksen jalkeen.

* Laitteen sisdosien on oltava tdysin kuivia ennen
seuraavaa kayttsd.

Havittdminen

Al hévitd laitetta tavallisen talousjét-
E teen mukana. Témé tuote on eurooppa-
mmm laisen direktiivin 2002/96/EY alainen.

Anna laite hyvéksytyn jétehuoltoyrityksen tai kunnallisen
jatelaitoksen havitettévaksi.
Noudata voimassa olevia madréyksia. Ota epdvar-
moissa filanteissa yhteyttd jatelaitokseen.

{7, Hévitd kaikki pakkausmateriaalit ympéristdys-
%{‘9 tavalliselld tavalla.




Takuu ja huolto

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Laite on
valmistettu huolellisesti ja tarkistettu perusteellisesti
ennen foimitusta. Sailytd ostokuitti todisteeksi ostosta.
Ota takuutapauksessa puhelimitse yhteytté lahim-
pdén huoltopisteeseen. Vain néin voidaan taata
tuotteesi maksuton l&hettdminen huoltoon.

Takuu koskee ainoastaan materiaali- ja valmistusvir-
heitd, ei kuitenkaan kuluvia osia tai herkdsti vaurioi-
tuvien osien, esim. kytkinten tai akkujen vaurioita.
Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiseen kayttéén.
Tuotetta ei siten saa kéyttéé ammatillisiin tarkoituksiin.
Vé&érd tai asiaton kaytts, vakivallan kéyttd ja muiden
kuin valtuutetun huoltopisteen suorittamat korjaukset
aiheuttavat takuun raukeamisen. Témé takuu ei rajoita
kuluttajan lakisaateisié oikeuksia.

@D Kompernass Service Suomi
Petdjciksentie 19

FIN-26100 Rauma

Tel.: 02 822 28 87

Fax: 010 293 02 63

e-mail: support.fi@kompernass.com

Maahantuoja

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, SAKSA

WWWw. kompernass.com




BORDSGRILL KH 1602

Féreskriven anvéndning

Den hér apparaten ska anvéndas fér att grilla mat-
varor som l&mpar sig fér grillning. Endast original-
tillbehor fér anvéindas. All annan form av anvénd-
ning eller féréndring réknas som felaktig och
innebdr avsevérda risker.

Tillverkaren ansvarar inte fér skador som uppstér p&
grund av felaktig anvéindning. Den hér apparaten
&r inte avsedd fér yrkesmdssigt bruk.

Tekniska data

220-240V ~ 50Hz
1600 W

Natspdnning:
Nominell effekt:

Sakerhetsanvisningar

I\ Fér att undvika livsfarliga elchocker:

* L&t omedelbart en auktoriserad yrkesman eller
vér kundtjénst byta ut skadade kontakter och
strémkablar fér att undvika risken fér skador.

* Kontrollera om grillplattans stickkontakter &r tor-
ra innan du anvénder apparaten och efter varje
rengdring.

* Akta s& att elkabeln inta kommer i kontakt med
heta delar p& apparaten. Anvénd aldrig appa-
raten i ndrheten av 8ppna légor, en varm platta
eller en het ugn.

o Utsdtt aldrig apparaten fér regn och anvénd den
aldrig i fuktiga eller vé&ta utrymmen. Se till att el-
kabeln inte blir fuktig eller v&t nér apparaten an-

vands.

I\ Fér att minska risken fér brand och

personskador:

* Ladmna aldrig apparaten utan uppsikt nér den
anvénds.

¢ Stdll inte apparaten under skap eller néra draperier
och liknande lattanténdliga fsremél och ta bort
alla brénnbara material som finns i nérheten.

* Den hér apparaten fér inte anvéndas av personer
(inklusive barn) som av fysiska, sensoriska eller
mentala skél eller p& grund av bristande erfarenhet
och kunskap inte kan anvénda den pé ett sékert
sétt om de inte férst dvervakats eller instruerats
av ndgon ansvarig person.

Se noga till s& att barnen inte leker med apparaten.

* Risk fér brénnskador! L&t apparaten kallna
innan du rengdr den.

* Risk fér brénnskador! Ta bara i de varmeisole-
rade handtagen. Apparatens yta blir mycket het
n&r den anvands.

e Se till s& att apparaten stér stadigt.

¢ Stéll apparaten s& néra uttaget som méjligt. Se
till att kontakten snabbt kan dras ut i nédsituationer
och att man inte kan snava &ver kabeln.

* Akia sé att du infe skadar non-stick-beléiggningen

med metallfsremal som t ex knivar och gafflar.

A\ S6 hdr gor du for att vara séker:

* Dra omedelbart ut kontakten vid risksituationer.

* Anvénd bara apparaten fill det den ér avsedd
for.




¢ Undvik vérmeuppdémning. Lagg inte aluminium-
folie eller liknande pé grillrosten. Om det samlas
for mycket véirme kan delar av plast och ytbeldgg-
ningen férstéras.

* Anvénd endast bordsgrill KH 1602 tillsammans
med medféljande termostat.

e Anvénd bara grillplattan nér den ligger pé upp-
samlingskdrlet.

* Dra ut kontakten med kabeln nér du inte du inte
ska anvdnda apparaten, nér du tar av delar eller
ndr du ska rengdra den.

Komponenter

© Grillrost

@ Stankskydd

© Anslutning for elkabel med termostat
O Uppsamlingskarl

© Véarmeisolerade handtag

0O Vérmeelement

@ Kontrollampa

© Termostat

Férberedelser

Rengér bordsgrillen s& som beskrivs i kapitel "Ren-
goring och Skétsel" innan du bérjar anvénda den.
Du fér bara anvénda apparaten, dvs. grilla, ndr
medféljande uppsamlingskarl @ sitter pé plats.
Strémkéllans spdnning maste verensstémma med
angivelserna p& apparatens typskylt.

Anvénda grillen

Det inbyggda varmeelementet @ i grillplattan ser
till att vérmen frdelas jémnt och bra. Ytbeléggningen
hindrar att fett och matrester bréinner fast och gér
rengéringen l&ttare.

* Fyll uppsamlingskérlet @ med max 0,5 | vatten.
D& kan inte fett som droppar ner frén det du grillar
brénna fast i karlet och det gér lttare att rengdra
efterat.

o Sétt stinkskyddet @ p& baksidan av grillrosten
om du grillar mycket feta livsmedel. Det fungerar
ocksé bra som vindskydd nér man grillar utomhus:
Stick in de fre tapparna som sitter p& sténkskyddet
@ i motsvarande hél pé ena sidan av grillrosten
©. Du maste boja stéinkskyddet @ en aning.

o Stéll grillen p& en absolut jamn yta.

o Stéll grillen pé ett underlag som tal vérme.

* Kontrollera om grillrosten @ sitter helt rétt p&
uppsamlingskérlet @ (se Bild @).

o Stick in elkabeln med termostat @ i apparaten
och anslut till strémnétet.

o Stdll in rétt temperatur pé termostaten @. Grillen
bérjar vérmas upp och kontrollampan @ ténds.

* Sé snart kontrollampan @ slocknar har grillen
kommit upp i den instéllda temperaturen och &r
klar aft anvéndas.

® Observera

Beroende p& omgivningstemperaturen kan det han-
da att kontrollampan @ inte slocknar om termosta-
ten stéllts in p& lage M.

e Grillen é&r klar att anvéndas efter en uppvérm-
ningsfas pé& ca 15 minuter.

A\ Skaderisk!

Ta bara i de vérmeisolerade handtagen @ nér
grillen &r varm.




Termostatinstallningar

Steg O - Grillen &r avsténgd

Steg0-1 Grillen &r pakopplad; lag
temperatur

Steg1-3 Grillen &r pakopplad; medelhég

temperatur (fér t ex grénsaker)
Steg 3-M (Max) Grillen &r pakopplad; hég
temperatur (for t ex k&tt)

Négra tips

o Mért kétt passar bast for grillning.

e Om man l&ter kéttbitar av t ex hals ligga i marinad
dver natten blir de mérare.

e Skar helst inte upp det du grillat pa grillytan.

* Anvand alltid en grillténg och inte en gaffel nér
du véinder det du grillar. D& blir bitarna saftigare,
eftersom vétskan inte rinner ut.

¢ Grilla inte stora stycken som tar mycket léng tid.

Rengéring och skétsel

A\ OBS!

Dra alltid ut kontakten ur uttaget och termostaten @

ur apparaten innan du rengdr den. Risk fér elchocker!
L&t apparaten kallna innan du rengér den! Risk for
brénnskadal

A\ OBS!
Akta s& att inte elkabeln eller kontakten kommer
i kontakt med vatten eller andra vétskor. Torka av

termostaten @ med en né&got fuktig trasa. Torka alla

delar noga, sérskilt stickkontakterna innan du an-

véinder apparaten igen. Annars finns risk fr elchocker!

* Ta bort grévre smuts med en fuktig trasa.

o Akta s& aft du inte skadar non-stick-beléiggningen
med metallféremé&l som t ex knivar och gafflar.
Om ytbeléggningen skadas fér du inte anvéinda
apparaten mera.

¢ Grillrosten @, sténkskyddet @ och uppsamlings-
karlet @ kan diskas i maskin. Om de rengérs for
hand ska man anvénda en diskborste av plast
och varmt vatten med diskmedel.

* Stickkontakterna som sitter p& grillrosten @ méste
torkas riktigt noga efter en rengéring.

e Apparaten méste vara helt torr inuti innan den
anvands igen.

Kassering

Apparaten far absolut inte kastas bland
hushallssoporna. Den hér produkten

mmmm faller under bestammelserna i EU-direktiv
2002/96/EG.

Lémna in den till ett féretag som har tillsténd att ta
hand om den hér typen av uttjénta apparater eller
till din kommunala avfallsanléggning.

F&lj géllande foreskrifter. Kontakta din avfallsanldgg-
ning om du har nagra frégor.

@ Lédmna in allt férpackningsmaterial fill miljs-

vénlig atervinning.




Garanti och service Importér
Fér den hér apparaten lémnar vi tre &rs garanti fran -~ KOMPERNASS GMBH

och med inképsdatum. Den hér apparaten har till-
verkats med omsorg och genomgétt en noggrann
kontroll innan leveransen. Var god bevara kassakvittot
som kdpbevis. Vi ber dig kontakta var kundtjénst per
telefon vid garantifall. Bara d& kan du skicka in pro-
dukten utan kostnad.

Garantin géller endast fér material- eller fabrikations-
fel. Den técker inte férslitningsdelar eller skador p&
3mtdliga delar, som t ex knappar och batterier.
Produkten &r endast avsedd fér privat och inte fér
yrkesméssigt bruk.

Vid missbruk och felaktig behandling, anvéndande av
véld och vid ingrepp som inte gjorts av vér auktorise-
rade servicefilial upph&r garantin att gélla.

Den lagstadgade garantin begrénsas inte av denna

garanti.

GE  Kompernass Service Sverige
EA Rosengrensgata 22

42131 Véstra Frélunda

Tel.: 031-491080

Fax: 031-497490

e-mail: support.sv@kompernass.com

(D  Kompernass Service Suomi
Petdjdksentie 19

FIN - 26100 Rauma

Tel.: 02 822 28 87

Fax: 010 293 02 63

e-mail: support.fi@kompernass.com

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWw. kompernass.com




BORDGRILL KH 1602

Bestemmelsesmaessig anvendelse

Grillen er beregnet il grillning of madvarer. Der mé
kun anvendes det angivne, originale tilbeher. Enhver
anden form for anvendelse af bordgrillen eller
sendringer of den anses for ikke-bestemmelsesmaessig
og indebaerer betydelige farer for uheld.
Producenten pdtager sig intet ansvar for skader,
der opstér som fglge af ikke-bestemmelsesmaessig
anvendelse. Bordgrillen er ikke beregnet fil erhvervs-
maessig anvendelse.

Tekniske data

220-240V ~ 50Hz
1600 W

Netspeending:
Mazerkeeffekt:

Sikkerhedsanvisninger

A\ Gor folgende for at undgd livsfare

pd grund aof elektrisk stod:

* Lad omgé&ende defekte stik eller kabler udskifte
af en autoriseret reparater, sa farlige situationer
undgés.

* Kontrollér, om kontakterne pé& grillpladen er tarre,
for du tager grillen i brug eller rengar den.

* Serg for, at eledningen ikke kan rere ved varme
dele pé grillen. Brug aldrig grillen i naerheden aof
&ben ild, varmeplader eller opvarmede ovne.

* Udsaet ikke bordgrillen for regn, og tag den aldrig i
brug i fugtige eller véde omgivelser. Sarg for, at
elledningen aldrig bliver v&d eller fugtig under
brug.

I\ For at undgé brandfare og vheld:

¢ Serg for, at bordgrillen altid er under opsyn
under brug.

o Stil ikke bordgrillen under skabe eller i naerheden af
forhaeng eller andet letantaendeligt materiale, og
hold breendbare materialer pé afstand af grillen.

* Denne bordgrill mé ikke benyttes af personer (in-
klusive bern) med begreensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller med manglende erfaringer
og/eller manglende viden, medmindre en ansvarlig
person holder opsyn med dem og giver dem
anvisninger til, hvordan bordgrillen anvendes.

* Born skal veere under opsyn, s& det sikres, at de
ikke leger med bordgrillen.

* Fare for forbraending! Lad grillen kele godt of,
for du renger den.

* Fare for forbraending! Brug kun de varmeisole-
rede greb. Grillens overflader bliver meget varme
under brug.

* Serg for at holde bordgrillen i god stand.

o Stil s& vidt muligt grillen i naerheden af en sfikkontakt.
Serg for, at det er let at komme til stikket i farlige
situationer, og at man ikke kan snuble over
el-ledningen.

* Beskyt slip-let-belaegningen ved ikke at bruge
metalredskaber som f.eks. knive, gafler osv. Hvis
sliplet-belaegningen er beskadiget, mé du ikke
bruge grillen.

I\ En sikker fremgangsmdde er folgende:

o Traek altid el-stikket ud af stikkontakten ved fare.

* Brug aldrig bordgrillen il formél, den ikke er
beregnet fil.




e Undgé varmeophobning. Leeg ikke selvpapir
eller andre grillredskaber pé grillristen. Kunststof-
dele samt beleegningerne kan blive gdelagt pé
grund af varmeophobning.

* Brug kun bordgrillen KH 1602 sammen med
den medfelgende termostat.

* Brug kun grillpladen, nar den stér p& opsam-
lingsbakken.

o Traek stikket ud, og tag ledningen ud af bordgrillen,
ndr den ikke bruges, nér du tager dele aof og fer
rengaring.

Betjeningselementer

© Grillrist

@ Staenkskjold

© Tilslutning til eHledning med termostat
O Opsamlingsbakke

© Varmeisolerede greb

0 Varmeelement

@ Kontrollampe

O Termostat

Sadan startes bordgrillen

Renger bordgrillen fer farste anvendelse som be-
skrevet i kapitlet "Rengering og vedligeholdelse".

Bordgrillen mé kun anvendes med den dertil bereg-

nede opsamlingsbakke @.
Stremkildens spaending skal stemme overens med
oplysningerne p& bordgrillens typeskilt.

Héandtering of grillen

Det integrerede varmeelement @ i grillpladen giver
god og ensartet varmefordeling. Rengeringen lettes
af slipletbelzegningen, som forhindrer, at grillmaden
saetter sig fast.

* Fyld opsamlingsbakken @ med maksimalt 0,5 |
vand. P& denne méde forhindrer du, at fedt fra
grillmaden drypper ned og breender sig fast, og
den efterfalgende rengering of grillen lettes.

o Seet staenkskjoldet @ pé& pé bagsiden of grillristen,
hvis du griller fedtholdig grillmad. Skjoldet kan
ogsé bruges som vindskjold udenders: Saet de
fre tappe pé staenkskjoldet @ pa den ene side
of grillristen @ ind i de dertil beregnede huller.
For at gare dette skal staenkskjoldet @ bajes en
smule.

o Stil grillen pé& en helt jsevn overflade.

e Stil grillen p& et varmebestandigt underlag.

* Kontrollér, om grillristen @ er anbragt korrekt
pé& opsamlingsbakken @ (se fig. @).

+ Slut elledningen med termostat @ til grillen, og
slut den derefter til el-nettet.

¢ Indstil den enskede temperatur pd termostaten
©. Grillen begynder at varme op, og kontrol-
lampen @ lyser.

* Nar kontrollampen @ slukkes, har grillen néet
den indstillede temperatur og er klar il brug.

® Bemaerk

Afhaengigt af omgivelsernes temperatur kan det ske,
at kontrollampe @ ved termostatindstilling "M" ikke
slukkes.

¢ Grillen er klar til brug efter en opvarmningsfase
pé ca. 15 min.

I\ Fare for kvaestelser!
Nér grillen er opvarmet, m& du kun rgre ved den
pé& de varmeisolerende greb ©.




Termostatindstillinger

Trin O Grillen er slukket

Trin0-1 Grillen er taendt; lav temperatur

Trin1-3 Grillen er taendt; middel tempe-
ratur (f.eks. grentsager)

Trin 3 - M (maks)  Grillen er teendt; hgj temperatur

(f.eks. ked)

Nogle gode rad

* Maert ked egner sig bedst til grillning.

* Hvis kedstykker fra f.eks. skulder eller hals mari-
neres natten over, bliver de seerligt mere.

* Undgé at udskeere grillmad pé grillfladen.

* Brug altid grillteenger og ikke gafler til at vende
grillmaden med. P& denne méde bevares saften,
og maden bliver ikke tor.

e Undgé tyk grillmad pé& grund af den leengere
stegetid.

Rengering og vedligeholdelse

A\ Obs!

Traek stikket ud af stikkontakten og termostaten @
ud af grillen fer rengering. Fare for elektrisk stad!
Lad grillen afkele fer rengering! Forbraendingsfare!

A\ Obs!

Serg for, at hverken el-ledning eller stik kommer i
beraring med vand eller andre vaesker. Tar termostaten
O of med en let fugtet klud. Ter alt - og iseer stik-

kontakterne - godt of, fer grillen bruges naeste gang.

Ellers er der fare for elektrisk stad!

* Fjern groft snavs med en fugtig klud.

e Beskyt slip-let-beleegningen ved ikke at bruge
metalredskaber som f.eks. knive, gafler osv. Hvis
slip-let-belaegningen er beskadiget, m& du ikke
bruge grillen.

o Grillristen @, steenkskjoldet @ og opsamlings-
bakken @ kan vaskes i opvaskemaskinen. Hvis
du vasker delene op i hénden, skal du bruge en
kunststof-opvaskeberste og varmt seebevand.

* Kontakterne p& grillristen @ skal trres grundigt
af efter rengeringen.

¢ Grillen skal veere helt ter indvendigt, for den mé
bruges igen.

Bortskaffelse

Smid aldrig bordgrillen ud sammen
E med det normale husholdningsaffald.

mmmm Dette produkt er underlagt det euro-
peiske direktiv 2002/96/EF.

Bortskaf bordgrillen hos et godkendt affaldsfirma
eller p& dit kommunale affaldsanlaeg.
Folg de aktuelt gaeldende regler. Kontakt affalds-
ordningen, hvis du er i tvivl.

(M7, Aflever alle emballagematerialer pé et
%(9 affaldsdepot, s& miljget skanes.




Garanti og service

P& denne bordgrill fér du 3 érs garanti fra kebsdatoen.
Bordgrillen er produceret omhyggeligt og er inden
levering afprevet samvittighedsfuldt. Opbevar kasse-
bonen som bevis for kebet. | garantitilfelde bedes
du kontakte dit servicested pr. telefon. Kun pé& denne
méde garanteres det, at tilsendelsen af varen er
gratis.

Garantien gaelder kun for materiale- eller fabrika-
tionsfejl, men ikke for sliddele eller gdeleeggelse aof
skrebelige dele som f.eks. kontakten eller akkumula-
torer. Produktet er kun beregnet til privat og ikke fil
erhvervsmaessigt brug.

Ved misbrug og uhensigtsmeessig behandling, an-
vendelse of vold og ved indgreb, som ikke er foretaget
af vores autoriserede service-afdeling, opharer
garantien. Dine juridiske rettigheder indskraenkes
ikke ved denne garanti.

Kompernass Service Danmark
Kratbjerg 212

DK-3480 Fredensborg

Tel.: +45 4824 5330

Fax: +45 4824 5320

e-mail: support.dk@kompernass.com

Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWWw. kompernass.com




BORDGRILL KH 1602

Hensiktsmessig bruk

Apparatet er egnet for grilling av grillmat. Bare det
beskrevne originaltilbeharet mé brukes. All annen
bruk eller modifikasjoner gjelder som uhensiktsmessig
bruk og kan innebaere stor fare for ulykker.
Produsenten er ikke ansvarlig for skader som oppstér
ved uhensiktsmessig. Apparatet er ikke ment for
yrkesmessig bruk.

Tekniske spesifikasjoner

Nettspenning: 220-240V ~ 50Hz
Nominell effekt:  1600W

Sikkerhetshenvisninger

I\ For 6 unngé livsfare fra elektriske

stof:

* Skadete stapsler eller stramledninger mé med
en gang skiftes av autorisert fagpersonale eller
kundeservice for & unngé farer.

* For du tar apparatet i bruk og etter hver rengjering
av apparatet md du kontrollere om stikkontaktene
pa grillplaten er torre.

I\ For @ unngd brannfare og person-

skader:
Aldri la apparatet sté uten oppsikt mens det er
i bruk.
Plasser ikke apparatet under skap eller i naerheten
av gardiner eller lignende brannfarlig materiale,
og hold samtidig slike brannfarlige materialer
borte fra apparatet.
Apparatet mé ikke brukes av personer som pa
grunn av reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
egenskaper eller manglende erfaring og kunnskap
ikke vil kunne bruke apparatet p& en forskriftsmes-
sig méte. Slike personer ber i s& fall ha tilsyn og fil-
strekkelig oppleering.
Barn skal overvékes slik at de ikke bruker apparatet
som et leketay.
Fare for forbrenninger! La apparatet avkjgles
ned godt etter bruk for du rengjer det.
Fare for forbrenninger! Bruk kun de varme-
isolerte h&ndtakene. Overflatene til apparatet
blir veldig varme under bruk.
Pass p& at apparatet stér stedig.
Plasser apparatet i naerheten av en stikkontakt.
Serg for at stapselet er lett tilgjengelig i faresi-
tuasjoner, og at man ikke kan snuble over stram-
ledningen.
Beskytt teflonbelegget ved ikke & bruke metall-
redskaper som kniver, gafler osv. Hvis teflonbe-
legget er skadet ma du ikke bruke apparatet
videre.

* Beskytt stremledningen mot bergring fra varme

apparatdeler. Bruk aldri apparatet i naerheten av
en &pen flamme, en varmeplate eller en varm
varmekilde (ovn e.l.).

lkke utsett apparatet for regn og benytt det aldri
i fuktige eller vate omgivelser. Pass pé& at strem-
ledningen aldri blir v&t eller fuktig under bruk.

I\ Slik forholder du deg trygt:

* Ved fare, frekk straks stepselet ut av stikkontakten.
 Aldri bruk apparatet uhensiktsmessig.




e Unngd varmeakkumulering. lkke legg alumini-
umsfolie eller andre grillredskaper pé grillristen.
Gjennom varmeakkumulering kan det skje at
kunststoffandeler og belegg blir adelagt.

* Bruk bordgrillen KH 1602 utelukkende med den
medleverte termostaten.

* Bare sett grillplaten i drift nér den ligger p&
dryppannen.

* Dra stepselet ut av stikkontakten og fiern strgm-
ledningen nér apparatet ikke brukes, hvis deler
skal fiernes og fer rengjering.

Kontrollelementer

© Grillrist

@ Sprutvern

© Tilkobling for stramledning med termostat
O Dryppanne

© Varmeisolerte héndtak

0 Varmeelement

@ Kontrollampe

O Termostat

Ta apparatet i bruk

Rengjer bordgrillen fer farste gangs bruk slik det er
beskrevet i kapittelet “Rengjering og vedlikehold”.
Du mé& kun bruke grillen sammen med dryppannen
0.

Spenningen fil elektrisitetskilden mé& stemme overens
med spesifikasjonene pé& typeskiltet p& apparatet.

Héandtering av grillen

Det integrerte varmeelementet @ i grillplaten sikrer
god og jevn varmefordeling. Teflonbelegget gjer
det enkelt & rengjere grillen.

* Fyll dryppannen @ med maksimalt 0,5 | vann.
Derved forhindrer du at dryppende fett brenner
seg fast og gjer det enklere & rengjere apparatet
etterpd.

* Fest sprutvernet @ p& baksiden av grillristen nér
du griller matvarer som inneholder mye fett. | tillegg
kan det brukes godt som vindskjerm utenders:
Stikk de tre pluggene til sprutvernet @ ned i de
filsvarende hullene pé en av sidene fil grillristen @.
For & gjere dette m& du baye sprutvernet @ lett.

o Plasser grillen pé& en helt jevn flate.

o Plasser grillen pé et underlag som ufelsomt mot
varme.

* Kontroller om grillristen @ er plassert ordentlig
pé& dryppannen @ (se bilde @).

o Stikk stremledningen med termostaten @ inn i
apparatet og koble den sé til elekirisitetsnettet.

+ Still ansket temperatur inn p& termostaten ©.
Grillen begynner & varmes opp og kontrollam-
pen @ lyser.

* Sé& snart kontrollampen @ slukker, har grillen
nédd den innstilte temperaturen og er klar til

bruk.

® Henvisning

Alt etter temperaturen i omgivelsene kan det veere at
kontrollampen @ ikke slukker i termostatinnstillingen
va

¢ Grillens oppvarmingsfase tar omtrent 15 minutter.
I\ Fare for personskader!

Hvis grillen er varmet opp, m& den bare berares pd
det varmeisolerte héndtaket ©.




Termostatinnstillinger

Niva 0 Grillen er sl&tt av
Niva 0-1 Grillen er slétt pd; lav temperatur
Niva 1-3 Grillen er slatt p&; middels tem-

peratur (f.eks. grennsaker)
Nivé& 3 - M (maks) Grillen er slétt pd; hay temperatur

(f.eks. kjett)

Noen tips

* Mart kjett er bedre egnet for grilling.

* Kjettstykker som marineres over natten, som
f.eks. skulderkjett eller halskjett, vil bli marere.

* Unngéd & kutte grillmat pa grillflaten.

* Bruk alltid grilltenger og ikke gafler for & vende
grillvarene. P& den méten blir kjettet saftig pa
innsiden og terker ikke ut.

e Unngd & bruke tykke grillvarer pa grunn av den
lange tiden det tar fer disse blir gjennomstekt.

Rengjering og vedlikehold

A\ Obs !

Trekk ut stopselet fra stikkontakten og termostaten
© ut av apparatet for rengjering. Fare for elektrisk
stot]

La apparatet avkjgles fer rengjering! Fare for for-
brenninger!

A\ Obs !

Pass p& at verken strgmledningen eller stopselet
kommer i kontakt med vann eller andre vaesker.

Tork av termostaten @ med en lett fuktet klut.
Terk godt av alt, seerlig stikkontaktene, for neste

bruk, ellers er det fare for elektrisk stat!

* Fjern grove forurensinger med en fuktig klut.

 Beskytt teflonbelegget ved ikke & bruke metall-
redskaper som kniver, gafler osv. Hvis teflonbe-
legget er skadet ma du ikke bruke apparatet videre.

¢ Grillristen @, sprutvernet @ og dryppannen @
er egnet for rengjering i oppvaskmaskin. Hvis du
vasker dem for hédnd mé& du bruke en plastbarste
og varmt sépevann.

+ Stikkontaktene i grillristen @ ma tarkes grundig
av etter rengjering.

* Innsiden av apparatet mé& vaere fullstendig terr
for det brukes pé& nytt.

Deponering

Apparatet ma ikke kastes i husholdnings-
avfallet. Dette produktet er underlagt

mmmm direktivet 2002/96/EF om kasserte
elektriske og elektroniske produkter
(EE-avfall).

Apparatet avhendes via godkjent renovasjonsbe-
drift eller leveres til godkjent avfallsbehandlingsan-
legg. Ta kontakt med renovasjonsetaten i din kom-
mune hvis du er i tvil.

@ Kildesorter all emballasje fer du kaster den.

-20-



Garanti og service

Garantien pa dette apparatet gjelder i tre ér etter
kjopsdato. Apparatet er produsert med omhu og er
naye kontrollert far levering. Ta vare pé& kjgpskvitte-
ringen. Ved et eventuelt garantikrav mé& du kontakte
vér serviceavdeling slik at apparatet ditt kan sendes
kostnadsfritt til oss.

Denne garantien gjelder kun for material- eller pro-
duksjonsfeil, ikke for slitasjedeler eller skader pd
omfintlige deler som f.eks. brytere eller akkumulato-
rer.

Garantien borffaller ved uriktig og ikke-forskriftsmes-
sig behandling, hvis det er brukt makt eller hvis det
er foretatt inngrep av andre enn autorisert service-
personell. Dine lovmessige rettigheter innskrenkes
ikke av denne garantien.

KompernaB Service Norway
Telefon: 0047 35 58 35 50

Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWWw. kompernass.com

.21-



ENITPAMNEZIO TKPIA
KH 1602

A\ Na amroguyr kivSuvou mupkayidg
Kal TPAQUUATIONWY:
*  Mnv a¢nvere T cuokeur) ToTE XwpIG emTAPNON

KaTd TN AeIroupyia.
Mnv tomoBerteite T cuokeur| kdTw aTS VIouAdTIEG

Zkomog xpnong .

1] KOVTA OE KOUPTIVEG 1) OE TTapOpoIa eUpAeKTa
H ouokeun evdeikvural yia To whoipo avrictoi v UAIKQ Kal KpATATe TapOpola eUPAEKTA UNIKG

mpoidvrwv. Emrpémeral va xpnoipormoinBolv pdvo pakpIa.

yviioia eapmpara omwg mepiypdderar. K&Be dAn
XPAON 1| HETaTPOTT TNG cuokeung Sev 10X Vel WG
oUpdwvn pe Toug kavoviopoUg kal kpUPel onpavrikoug
KIvOUvoug atuxnudTey.

Na PA&Peg amd xphon pn clpdovn pe Toug
kavoviopoug o karaokeuaoThg Sev avalapPave
kapia eubuvn. H cuokeuy Sev mpoopilerar yia v
ETTAYYEAHATIKE XPHOM).

Texvikég mAnpodopieg

Taon Sikrbou:

220-240V ~ 50Hz

Ovopaorikn 1oxUg: 1600 W

Yrodeiéeig acdaheiag

A\ Mpog amoguyn kivSuvou {wrig amd

nAektporrAnéia:
Ta Buopara A kahadia Siktiou pe BAaPn mpéme va
avrikaBiotavral apéowg amé edouciodompévo adikd
TPOCWTIKS 1} amo To TpAPa e&utnpEEmong TEAaTOV,
©oTe va arodeuyovial kivuvol.
ENéyxere mpiv amd m Oéon o Aemoupyia kar petd
amo k&Be kabapiopd Tng ouokeung edv ol emadiq
olvdeong oty MAAKa YKPI eival oTeyVEG.
MpooTatetere TN ypappn Siktlou améd emadéq pe
KQUTA TUARATA TNG OuokeunG. [1oTé pn xpnoipomoieite
Tr| CUOKEUN] KOVTA OF QVOIXTEG TNYEG GAOYaG, OE
Beppavrikr mdka f ot {eotd polpvo.
Mnv exBerere ™ ouokeur om Bpoxi kai Toté pnv My
XPnotporoleite o uypo 1) Bpeypévo mepiBaiov.
Mpootxere wote n ypappn Siktbou va pn Beéxerar
uypaiveral katd T Aeroupyia.

e Aut n ouokeuny Sev mpoopiletal yia xpAon amod
aropa (oupmepidapPavopivey maidiov) pe
meplopiopiveg, duoikig, aiobnTnpiakig
veuparikeg SuvaroTneg 1 pe ENNeyn epmeipiag
kai/ ) pe ENNeyn yvooewy, ektdg eav
emTnpolvTal péow evodg umelBuvou atdpou yia
TNV aopANeid TOug 1 €4V AUTA Ta ATopa EXOUV
NaPer umodeileig yia To LG xpnoipoToigiTal n
OUOKEUT).

e Ta maidid mpémel va emmpouvTal 0oTe va
eéaodalilerar o1 Sev mailouv pe T cUOKEUR.

* KivSuvog eykalparog! Adrvere T cuokeun
VA KPUQVEI KANG PETA TN XPAOT, TTPIV TNV
kaBapioere.

* KivSuvog eykalparog! Xpnoiporoieite povo Tig
Nafég pe pdvwon and Beppotnra. O1 emddveieg
TG CUOKEUNG YivovTal TTOAU KQUTEG KATA T
Aerroupyia.

* Opovriote yia pia acdaki) Beon g cuokeung.
*  TomoBeteite T cUCKEUR OO YiveTal TIO KOVTA OTNV
npida. Opovrilere wote To Buopa ot mepimTwon
kivéUvou va eival ypryopa mpooPdaaipo kai n
ypappn Siktbou va pny yiveral mayida yia va

OKOVTAIETE.

* H avrikoA\nTikf emioTpwon mpooTtareveral otav
8¢ xpnoipotoieite peralika epyaleia dmog
paxaipia, mpEOoUVIa KATT.

A\ Ero1 Oa oupmepippépeore pe aopdAeia:

o Ye mepimrwon kivéuvou tpaPiére aptowg To
Buopa amd my mpila.

* [loté pun xpnoipotoieite T cuckeur yia GAho
oKOTTO.

-22-



e Anodelyete pia ouoowpeuon Beppodtrag. Mn
TomoBeteite ahoupivoyapTa i AAa okeln
ynoiparog emave om oxdpa ynoiparog. Méow
piag cucowpeuong BeppodTnTag pmopei va
katactpadolv mhacTikd Tpfpata kabog kai ol
EMOTPWOEIG.

* Aeroupyeite To emrpanélio ykpix KH 1602
QmoKAEIOTIKA pe Tov ameotapévo Beppootam.

*  Otrete 0€ AeiToupyia TV TTAGKA YNnoipaTog povo
otav Ppiokeral mdve o1o Koiko THAPA GUNNOYAG.

o TpaPnére 1o Puopa kabug kai T ypappn amd m
ouokeur) otav auth Sev xpnoipotoieiral, drav
amopakpUvere e€apTipaTa Kal TpIv amo Tov
kaBapiopd.

2ToIx€ia XEIPICHOU

© >xdpa ynoiparog

@ Mpooracia and mroNiopara

© SUvdeon yia ™ ypappn Siktlou pe Beppootdm
O Koio Tpfipa oculoyig

O XeipohaPig pe povwon amd m Beppomra

O Ocppavrikd oroixeio

@ Auyvia ehéyyou

©O Ocppoorarng

O©¢on ot Aeitoupyia

KaBapilere to emrpamilio ykpih mpiv amd my mpdm
B¢on oe Aemoupyia dmwg meprypdderar oto Kepdhaio
“KaBapiopdg kai dpovrida”.

H Aeroupyia / Siadikacia ynoipatog emmpémeral va
yiveral pdvo pe to mpoPAemdpevo koilo TpRpa
oulMoyns @.

H rdon g mnyng pebpatog mpémel va cupdwvei pe
TIG TANpodopieg emdvw otnv mvakida Tumou TG
OUOKEUNG.

XeIpIopog Tou YKPIA

H kaAf kai opoidpopdn katavopr| BeppodtTag
eéacdalileral péow Tou evowpatwpévou Beppavtikol
otoixeiou @ omv maka ynoiparog. O kabapiopdg
SieukoNUveral péow TG avtikoANTIKNG emoTpwong n
omoia epmodilel To kAyIpo Tou TTPOibVTOG
ynoiparog.

* Tepiote o koiho THAA cuMoynG @ pe To TOAU
0,5 Aitpo vepd. Eror epmodilete To kayipo Airroug
TOU TTPOIGVTOG Ynoipatog Tou otalel TPog Ta
k1w Kar SieukoNUvete Tov ev ouveyeia kaBapiopd
NG CUOKEUNG.

o Otrete TO MpooTaTEUTIKG aMd THToINiopaTa @
oty mow MAEUPA TG OXAPAg YNnoipaTog, €av
TPOKEITAl Va YNHoeTe TTPOIOV pe Aitmog. Emiong
autd pmopel va xpnoipomoindei kar wg avriavep-
Ik MpooTacia ot ewtepikd x0po: Eiodyere Toug
1peig aloviokoug Tou mpoaoTareuTikoU amod
mroNiopara @ ot pia meupd TG oxdpag
ynoipatog @ orig yia autolg mpoPAembpeveg
omég. [a autod mpémel va kapyere eEhadpwg 10
TpootarteuTikd amd mroiNiopara @.

* TomoBemote To yKpIA eMdve ot pia Teheiwg ioia
emdaveia.

* TomoBerfoTe To yKPIA eméve ot pia BeppavOexTikn
Baon.

o EXéyére edv n oxdpa ynoipatog @ éxel
TonoBetnBei cwotd emdvw oto koilo Tufpa
ouhoyng @ (BAéme Eik. ).

o Eicdyere ™ ypappn Siktbou pe Beppootam @
OTn OUCKEUN Kal GUVSEDTE TN OTN GUVEXEIQ OTO
Sikruo.

e PuBpiote oto Beppootatn @ v emBupnm
Beppokpacia. To ykpih apxilel va Oeppaiveral
kai n Auyvia ehéyxou @ avdper.

e MoNig n huyvia eéyxou @ ofroel, To ykpIA éxel
drdoe ot pubpiopivn Beppokpacia ka eival
£TOIpO Yyia Aemoupyia.
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Yrmédeén

Avédoya pe m Beppokpaocia mepifaMovrog prmopei
n Auxvia ehéyxou @, ot pUBpion Beppootarn «M»
va pn offoel.

* To ykpI\ gival €Toipo yia Aeitoupyia pera amo pia
ddon B¢ppavong mep. 15 Aemmrov.

A Kivéuvoc tpaupariopou!

E&v 10 ykpI éxer Leotabel, méveré To pdvo amd Tig
Xelpohapég pe pdvwon amd m Beppomra ©.

PuBpioeig Oeppoorarn

Babpida O TkpI\ amevepyotoinpévo

Babpida 0 -1 [kpI\ evepyoroinpévo;
XapnAf Beppokpacia

Babpida 1-3 TkpIX evepyoroinpévo;

pecaia Beppokpacia

(mr.x. Aaxavika)
Babpida 3 - M (Méy.) Tkpi\ evepyomoinpévo;
uynAr Beppokpacia

(mr.x. kptag)

Mepikég umodeieig

e To pakakd kptag evdeikvutal kaAlTepa yia 1o
ynoipo.

e Kard m Sidpkeia g vixrag ta papivapiopéva
KOHPATIA KPEATOG, OTIWG TT.X. ATIO TOV WHO f armo
10 AaIpd, yivovtal Mo paakad.

o Amodelyete va kdBere mpoidvTa ynoipatog
EMAve oTny £MAveia Ynoiparog.

* Xpnoipomoieite mavra eidikég Saykaveg kar O
mpoUlvia yia To yupiopa Twv ynrwv. Erol Ta ynra
Tapapivouy e0wTEPIKA XUHOSN kal &¢
oteyvovouy e€wTepIka.

*  Amodelyere Ta Xovipd koppdria yia Yiioigo Aoye
TOU OTI To YOIS Toug Siapkel TEPICTOTEPO.

KaBapiopdg kai ppovrida

A\ Mpoooxn!

Mpiv amd Tov kaBapiopd Tpafare To Buopa amd
v mpida Siktbou kai o Beppootarn @ amd ™
ouokeun). Kivbuvog nhekrpominéiag |

AdrVeTe T CUCKEUT VA KPUQVEI TIPIV ATTO TOV
kaBapiopd! Kivéuvog eykatparog!

A\ Mpoooyn!

Mpootxete GoTe oUTe N ypappn Siktlou olte To
Buopa va épyxovral ot emadh pe vepod f dAa uypd.
Skoumilete To Beppootam @ pe éva ehadphg voro
Tavi. 2Teyvovere ONa Ta pEPN KAAA TIPIV ATTO TNV
EMOPEVN XPNOT, KUPIWG TIG emadég. AANIOG urdpyel
kivéuvog nhektporinéiag!

e AmopakpUvere T xovTpn Ppopid pe éva vorod
mavi.

* H avrikoAnTIk emioTpwon mpooTatelerar dtav
S¢ xpnoipormoleite perallikd epyaleia dmwg
payaipia, mpouvia KA. Otav n aviikoAAnTIKA
emoTpwon éxel xalaoel, pn ouveyilere pe
XPNON TNG CUCKEUNG.

e Hoxdpa ykpih @, To mpocTareutikd amd
mroNiopata @ kai Ta koika TpApaTa culoyrg
O propouy va muBolv oto mMuvrpio mdTwy.
Ze mepinmwon kabapiopol pe To xépl Mpémel va
Xpnoipotoifoete pia mhaoTikh Polptoa kal
KQUTO VEPO e GATIOUVI.

o Oi emadég ot oxdpa ynoiparog @ mpéme va
oTeyvOVOUY Kahd petd Tov kabapiopd.

* To €cwTEPIKO TNG CUCKEUNG TIPEME! va eival
TARPWG OTEYVO TIPIV aTTo pid véa Xpnon.




Armopdakpuvon

E 3¢ kapia mepinTwon pnv meradere n

CUOKEUN OTa OIKIaKA atoppippara. Autd
mmmm 7O TTPOIGV uTTOKeITal otnv Eupwraikn

Odnyia 2002/96/E.K.

ATOPaKPUVETE T CUOKEUT PECW PIAG EYKEKPIHEVNG
EMIXEIPNONG ATTOPAKPUVONG 1 HECW TNG KOIVOTIKAG
€MIYEipnONG amopakpuvong.

Na mpeite Toug 10xUoVTEG KavoviopoUg. 2e
mepimTwon apdifohiov ehdte ot emadn pe Ty
€MMIKEipnan amoppIYng.

AropakpUvete OAa Ta UNIKG GUOKEUATIQV

{8y
% IAikd Tpog To TepIBEAAov.

Eyyunon kai oépfig meharav

Exere yia autn ™ cuokeur 3 xpovia eyyunon amod
NV npepopnvia ayopdg. H cuokeur| katackeudoTnke
ka1 eAtyxOnke TTPOCEKTIKG TIPIV aTTO TNV ATTOCTOM.
Mapakarolpe uraére Tnv amddeaén Tapeiou wg
amédeién yia Ty ayopd. e mepitTwon eyyunong
eNaTe o emiKoIvwvia pe To TpApa Tou otpfig
Aepwvika. Moévo tror propei va eéacdaliorei pia
Swpedv amooTolr Tou EPToPEUPATOG Oag.

H amddoon eyyunong 1oxUel povo yia opdipata
uNikoU 1} KaTaokeung, Ox1 Opwg yia eéaptiuara
$Oopag 1 yia PAaPeg ot elbpauocta eéapmipara,
m.X. 1aKkOTITEG ) cUuooLpEUTEG. To Tpoidy
mpoopilerar pdvo yia My ISIWTIKA kal &1 yia TV
ETTAYYEAPATIKT XPNOT).

2 TEPITITWOTN KAKNG HETAXEIPIONG Kal akataAnAngG
Xxpnons, ot xpnon Piag kar oe mapepPaoceig o
omoieg Sev Sie€nxOnoav amdé To eouciodompivo
pag TuRpa otpPig, n eyyunon male va oy el Ta vopika
oag dikaiopara dev iepiopidovral piow authg TG
eyyunong.

Kompernass Service EA\ada

Kalothanassi G. Amalia a 10-12 Thiatiron Str.

14231 N.lonia Athens

Tel.: 210 2790865

Fax: 210 2796982

e-mail: support.gr@kompernass.com

Eicaywytag

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWWw. kompernoss.com
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TISCHGRILL KH 1602

Bestimmungsgemafer
Gebrauch

Das Gerdt ist zum Grillen von Grillgut geeignet. Es
darf ausschlieBlich Originalzubehdr wie beschrie-
ben verwendet werden. Jede andere Verwendung
oder Verénderung gilt als nicht bestimmungsgemaf
und birgt erhebliche Unfallgefahren.

Fir aus bestimmungswidriger Verwendung entstan-
dene Schaden ibernimmt der Hersteller keine Haf-
tung. Nicht fir den gewerblichen Einsatz bestimmt.

Technische Daten

220-240V ~ 50Hz
1600 W

Netzspannung:
Nennleistung:

Sicherheitshinweise

I\ Um Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag zv vermeiden:

* Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netz-
kabel sofort von autorisiertem Fachpersonal
oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefshrdungen zu vermeiden.

* Uberprifen Sie vor Inbetriebnahme und nach je-
der Reinigung des Geréites, ob die Steckkontakte
an der Grillplatte trocken sind.

 Schijtzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen
mit heiBen Gerdteteilen. Benutzen Sie das Gerét
niemals in der Ndhe einer offenen Flamme, ei-
ner Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

e Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und
benutzen Sie es auch niemals in feuchter oder
nasser Umgebung. Achten Sie darauf, dass die
Netzleitung wéhrend des Betriebs niemals nass
oder feucht wird.

A\ Um Brandgefahr und Verletzungen

zu vermeiden:

e Das Gerét wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt lassen.

* Stellen Sie das Gerdt nicht unter Schrénken oder
in der N&he von Vorhéngen oder &hnlich leicht
entziindlichem Material auf und halten Sie ent-
sprechend brennbare Materialien fern.

e Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrénkten, physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre
Sicherheit zusténdige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerét
zu benutzen ist.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

* Verbrennungsgefahr! Lassen Sie das Gerit
nach Gebrauch gut abkiihlen, bevor Sie es
reinigen.

* Verbrennungsgefahr! Benutzen Sie nur die
Waérme isolierten Griffe. Die Oberfldchen des
Gerdtes werden wéhrend des Betriebs sehr heif3.

 Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des
Gerdtes.

o Stellen Sie das Geréat méglichst in der Néhe
einer Steckdose auf. Sorgen Sie dafir, dass der
Netzstecker bei Gefahr schnell erreichbar ist
und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle wer-
den kann.

¢ Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem
Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer,
Gabel u.s.w. benutzen. Wenn die Antihaft-
beschichtung beschddigt ist, benutzen Sie das
Gerdt nicht weiter.

I\ So verhalten Sie sich sicher:

o Ziehen Sie bei Gefahr sofort den Netzstecker
aus der Steckdose.

¢ Verwenden Sie das Gerdt niemals zweckent-
fremdet.




e Vermeiden Sie einen Wérmestau. Legen Sie
keine Alufolie oder andere Grillutensilien auf
den Girillrost. Durch einen Wéarmestau kénnen
Kunststoffanteile sowie die Beschichtungen zer-
stort werden.

* Betreiben Sie den Tischgrill KH 1602 ausschlieB-

lich mit dem mitgelieferten Thermostat.

* Bitte nehmen Sie die Grillplatte nur in Betrieb,
wenn Sie auf der Auffangwanne liegt.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker sowie die Zuleitung
vom Gerdt, wenn das Gerét nicht benutzt wird,
wenn Sie Teile entfernen und vor dem Reinigen.

Bedienelemente

© Grillrost

@ Spritzschutzschild

© Anschluss fir Netzleitung mit Thermostat
O Auffangwanne

© wdrmeisolierte Haltegriffe

0 Heizelement

@ Kontrollleuchte

© Thermostat

In Betrieb nehmen

Reinigen Sie den Tischgrill vor der ersten Inbetriebnah-

me wie im Kapitel “Reinigen und Pflegen” beschrieben.

Der Betrieb / Grillvorgang darf nur mit der dafiir
vorgesehenen Auffangwanne @ erfolgen.

Die Spannung der Stromquelle muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerites
Ubereinstimmen.

Handhabung des Grills

Gute und gleichméBige Hitzeverteilung ist durch

das integrierte Heizelement @ in der Grillplatte ge-

sichert. Die Reinigung wird durch die Antihaft-
beschichtung erleichtert die das Ansetzen von Grill-
gut verhindert.

¢ Befillen Sie die Auffangwanne @ mit maximal
0,5 | Wasser. Sie verhindern so das Anbrennen
von herunter tropfendem Fett des Grillguts und
erleichtern die anschlieBende Reinigung des
Gerdtes.

* Bringen Sie das Spritzschutzschild @ an der
Rickseite des Grillrostes an, sollten Sie fetthalti-
ges Grillgut grillen. Zusétzlich ist es als Wind-
schutz im Freien gut zu verwenden: Stecken Sie
die drei Zapfen des Spritzschutzschildes @ an
eine Seite des Grillrosts @ in die dafir vorgese-
henen Lécher. Dafiir missen Sie das Spritz-
schutzschild @ leicht biegen.

o Stellen Sie den Grill auf eine absolut ebene Fl&-
che.

o Stellen Sie den Grill auf eine gegen Hitze un-
empfindliche Unterlage.

* Uberprifen Sie, ob das Grillrost @ korrekt auf
der Auffangwanne @ platziert ist (siehe Abb.
0)

* Stecken Sie die Netzleitung mit Thermostat @
am Gerdt ein und schlieBen Sie diese danach an
das Netz an.

¢ Stellen Sie am Thermostat @ die gewiinschte
Temperatur ein. Der Grill féingt an sich aufzuhei-
zen und die Kontrollleuchte @ leuchtet auf.

* Sobald die Kontrollleuchte @ erlischt, hat der
Grill die eingestellte Temperatur erreicht und ist
betriebsbereit.

® Hinweis

Je nach Umgebungstemperatur, kann es sein, dass
die Kontrollleuchte @, bei Thermostateinstellung
“M”, nicht erlischt.

* Der Grill ist nach einer Aufheizphase von ca. 15
Minuten betriebsbereit.

A\ Verletzungsgefahr!
Ist der Grill aufgeheizt, fassen Sie ihn nur noch an
den wérmeisolierenden Haltegriffen @ an.




Thermostat-Einstellungen

Stufe O Grill ausgeschaltet

Stufe 0- 1 Grill eingeschaltet;
niedrige Temperatur

Stufe 1-3 Grill eingeschaltet; mittlere
Temperatur (z.B. Gemise)

Stufe 3- M (Max) Grill eingeschaltet; hohe
Temperatur (z.B. Fleisch)

Einige Tipps

 Zartes Fleisch eignet sich besser zum Grillen.

o Uber Nacht marinierte Fleischsticke, wie z.B.
von der Schulter oder vom Hals, werden zarter.

* Vermeiden Sie es, Grillgut auf der Grillfléche zu
schneiden.

* Immer Grillzangen und keine Gabeln zum Wen-

den des Grillgutes verwenden. Dadurch bleibt
es innen saffig und trocknet nicht aus.

* Vermeiden Sie auf Grund der léngeren Garzeit
die Auswahl von dickem Grillgut.

Reinigen und Pflegen

A\ Achtung!

Ziehen Sie vor dem Reinigung den Netzstecker aus

der Netzsteckdose und den Thermostat @ aus dem

Gerét. Gefahr eines elektrischen Schlages!
Lassen Sie das Gerét vor dem Reinigen abkihlen!
Verbrennungsgefahr!

A\ Achtung!

Achten Sie darauf, weder Netzleitung noch den
Stecker mit Wasser oder anderen Flissigkeiten in
Berihrung zu bringen. Wischen Sie den Themostat
© mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab. Trok-
knen Sie alles, insbesonders die Steckkontakte, vor
der néchsten Benutzung gut ab. Ansonsten besteht
die Gefahr eines elektrischen Schlages!

¢ Enffernen Sie groben Schmutz mit einem ange-
feuchteten Tuch.

* Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem
Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer,
Gabel u.s.w. benutzen. Wenn die Antihaft-
beschichtung beschadigt ist, benutzen Sie das
Gerdt nicht weiter.

e Der Grillrost @, das Spritzschutzschild @ und
die Auffangwanne @ sind dazu geeignet, in der
Spilmaschine gereinigt zu werden. Bei Handrei-
nigung sollten Sie eine Kunststoff-Spilbirste und
heifles Seifenwasser verwenden.

* Die Steckkontakte am Grillrost @ sind nach der
Reinigung griindlich abzutrocknen.

* Das Gerdteinnere muss vor einer erneuten Ver-
wendung vollsténdig trocken sein.

Entsorgen

Werfen Sie das Gerdit keinesfalls in den
normalen Hausmiill. Dieses Produkt

mmmm unterliegt der européischen Richtlinie
2002/96/EG.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber Ihre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

@ Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien

einer umweltgerechten Entsorgung zu.
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Garantie und Service Importeur

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab KOMPERNASS GMBH
Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgféltig produziert BURGSTRASSE 21

und vor Anlieferung gewissenhaft geprift. Bitte be- 44867 BOCHUM, GERMANY
wahren Sie den Kassenbon als Nachweis fir den

Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantiefall mit www.kompernass.com
Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur so

kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware

gewdbhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder Fa-

brikationsfehler, nicht aber fir VerschleiBteile oder

fir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.

Schalter oder Akkus. Das Produkt ist lediglich fir

den privaten und nicht fir den gewerblichen

Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgemé&Ber Behand-

lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die

nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-

sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese Ga-

rantie nicht eingeschrénkt.

Schraven
Service- und Dienstleistungs GmbH
Gewerbering 14
47623 Kevelaer, Germany
Tel.: +49 (0) 180 5008107
(14 Ct/Min. aus dem dt. Festnetz ggf. abweichende Preise
aus dem Mobilfunk)
Fax: +49 (0) 2832 3532
e-mail: support.de@kompernass.com

KompernaB Service Osterreich
Rittenschober KG

Gmundner Strasse 10

A-4816 Gschwandt

Tel.: +43 (0) 7612 6260516

Fax: +43 (0) 7612 626056

e-mail: support.at@kompernass.com
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