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English

Important

« Before connecting the appliance, please
check if the voltage indicated on the
appliance corresponds with the mains
voltage in your home.

Do not place the appliance on a hot
surface.

Remove the mains plug from the wall
socket:

- if problems occur during making
coffee;

- before cleaning the appliance.

Do not allow the mains cord to come into
contact with hot surfaces.

Use the appliance out of children’s
reach. Prevent them from pulling the
mains cord.

Never use the appliance if the mains
plug, the mains cord or the appliance
itself is damaged.

To maintain perfect performance of the
unique “Café Gourmet” brewing system,
it is of the greatest importance that you
descale the appliance regularly.

For the best results we advise to let the
vinegar run through the coffeemaker
twice. (See also section “Descaling”.)
Never immerse the appliance in water.
(See section “Cleaning”.)

Fill the water tank with fresh cold water
only.

When you intend to take the Café to
some other place, first remove the mains
plug from the wall socket. Then remove
the appliance plug from the appliance.

* Your new Café Gourmet is modern and
exclusively styled, but retains the well-proven
“classic” coffee making method of pouring a
substantial quantity of hot water onto the fresh
ground coffee. But it does so completely
automatically!

So now the full flavour of real poured coffee is
combined with the most modern comfort.

« After all the coffee has dripped into the jug you
may remove the mains cord from your Café
Gourmet and take the appliance wherever you
wish to savour your coffee: at the dinner table,
or perhaps in another room.

The special hot plate of the Café Gourmet will
keep the coffee warm for a considerable time.

General description (fig. 1)

On/off switch with pilot light
Appliance plug

Mains cord

Measuring spoon

® Hand grip

© Lid of water tank (hinged; detachable)
© Water tank with level indication
© Temperature sensor

© Filter holder

@ Filter support (hinged)

® Drip-stop

@ Lid of coffee jug

O Coffeejug

® Hot plate
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Before first use

- Operate the Café Gourmet once without filling
the filter with ground coffee. (See section
“Making coffee”.)

- Next, clean the removable parts as described in
section “Cleaning”.

Cleaning

* You can clean the Café Gourmet with a damp
cloth. Always remove the plug from the mains
outlet before cleaning the appliance.

* The removable parts can be washed in hot
soapy water. Rinse with clean hot water and
dry.

Making coffee

- Take the jug (with lid) out of the appliance.

- Open the cover of the water tank.

- Fill the water tank with the required quantity of
water using the jug (fig. 2). (Ensure that the
water level is not lower than the minimum mark
and not higher than the maximum mark.)

Use fresh cold water only.

The left hand side level indications correspond
with large cups (125 ml).

The right hand side level indications correspond
with smaller cups (85 ml).

- Swing the filter support out of the appliance
(fig. 3 and 4).

- Place a filter paper type 102 into the filter holder
(fig. 5).



Do not forget to fold the rims.

With some models a permanent filter is

supplied. Paper filters are then not required.
- Fill the filter paper evenly with the required

quantity of ground coffee (fig. 6).

When you use large cups, it is advised to take
one full (heaped) measuring spoonful of
ground coffee for each cup.

When you use smaller cups, it is advised to take
one level (flat) measuring spoonful of ground
coffee for each cup.

Use fast-filter ground coffee. If you grind the
coffee yourself, do not grind it to a fine powder.

- Swing the filter support back into the appliance
until well-seated (fig. 7).

- Position the jug with the lid in place on the hot
plate (fig. 8).

- Switch the Café Gourmet on. The pilot light will
illuminate (fig. 9).
The brewing process begins now.

The “drip-stop” (automatic stop-valve) ensures

that no coffee will drip on the hot plate if you

- remove the jug from the appliance for a
moment during the brewing process;

- remove the jug after making coffee. (You can
then leave the filter holder in the appliance.)

Note: When placing the jug into the appliance,
ensure that the lid is always fitted to the jug!

If the lid has not been placed, the “drip-stop” will
block the outlet opening of the filter, so that no
coffee drips into the jug.

Coffee is ready

- When the last coffee has dripped out of the
filter, you can take the jug (with the lid) out of
the appliance (fig. 10).

- If you do not intend to drink all of the coffee now
(fig. 11), you can put the jug with the remainder
of the coffee back on the hot plate. In this case,
replace the jug rightaway (fig. 12).

» The hot plate will keep the coffee at the best
temperature. Yet, coffee is at its best directly
after it has been made!

* When you intend to take the Café Gourmet to
another place (e.g. to another room):

- Switch the appliance off. (Pilot light will go out.)

- Remove the mains plug from the wall socket.

- After that remove the appliance plug from the
appliance (fig. 13).

Then you may move the appliance (fig. 14). The
hot plate will keep the coffee warm for a
considerable time.

- After drinking coffee, swing the filter support out
of the appliance (fig. 15).

- Lift the filter holder with the paper filter out of
the filter support (fig. 16).

- You can throw away the used paper filter and
the ground coffee (fig. 17).

- Do not forget to switch off the coffee maker
(fig. 18).

Making more coffee immediately

If you have made coffee and wish to make some
more immediately, first switch the appliance off.
You may then fill the water tank again. When
doing so, pour the first quantity of cold water
against the temperature sensor (in the centre of
the lid) (fig. 19). This will make the outlet opening
under the water tank close again.

Jug broken? Extra jug wanted?

You can order a separate jug from your dealer or
Philips Service Centre under type nr. HD 7919.

Descaling

Descale your coffee maker regularly. With normal
use (two full jugs a day) the following rule applies:
hardness up to 18 °DH (22.5 °Clarke) - 2 or 3
times a year;

hardness over18 °DH (22.5 °Clarke) -4 or 5
times a year.

Your water supply company can inform you about
the hardness of your water.

- Fill the water tank half with ordinary vinegar.

- Position the coffee jug with cover, the filter
support and the filter holder into the appliance.

- Switch the coffee maker on.

- When all the vinegar has passed through,
switch the coffee maker off.

- After four minutes (or more) repeat the
descaling procedure using the same vinegar.

- Rinse the coffee jug, cover and filter holder.

- Let the appliance work twice more with only
water to rinse away the vinegar and any
remaining scale.

- Wash the coffee jug, cover and filter holder with
hot soapy water. Rinse and dry them.



- If ever the hot water outlet opening should
become blocked, you can remove the insert
(flexible material) (fig. 20) and clean it
separately.

Do not forget to replace the insert before using
the appliance again!



Important

Avant de brancher I'appareil, assurez-
vous que la tension indiquée sur
I'appareil correspond a la tension du
secteur de votre logement.

Ne placez jamais I'appareil sur une
surface chaude.

Enlevez lafiche de la prise de courant :
- en cas de probléme pendant la
préparation du café ;

- avant le nettoyage de I'appareil.

Ne laissez pas le cordon d'alimentation
au contact de surfaces chaudes.
Utilisez I'appareil hors de portée des
enfants. Empéchez-les de tirer sur le
cordon d'alimentation.

N'utilisez jamais I'appareil si lafiche, le
cordon d'alimentation ou I'appareil lui-
méme sont endommagés.

Pour maintenir I'excellente performance
de la Café Gourmet, il est important de
détartrer I'appareil réguliérement avec
du vinaigre blanc.

Pour de meilleurs résultats, nous vous
conseillons de faire passer le vinaigre
dans la cafetiere deux fois. (Voir aussi
paragraphe "Détartrage").

N'immergez jamais I'appareil dans I'eau.
(Voir paragraphe "Nettoyage").
Remplissez le réservoir avec de l'eau a
température ambiante uniquement.

Si vous désirez prendre votre Café a un
autre endroit, avant tout retirez la fiche
de la prise de courant. Puis retirez la
fiche de I'appareil.

» Votre nouvelle Café Gourmet est moderne et
dessinée exclusivement pour Philips, mais
conserve néanmoins la méthode de préparation
de café la plus traditionnelle. Le plein aréme du
café peut étre obtenu d'une fagon automatique
et moderne.

* Quand tout le café s'est écoulé dans la
verseuse, vous pouvez enlever le cordon

d

alimentation de votre Café Gourmet et la

transporter ou vous le désirez pour savourer
votre café : au salon, ou dans une autre piece.
La plaque chauffante spécifique de la Café
Gourmet conservera le café chaud un bon
moment.

Description générale (fig. 1)
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Poignée

Couvercle du réservoir a eau (couvercle;
détachable)

Réservoir a eau avec indication de niveau
Capteur de température

Porte-filtre

Support (avec charniéres)

Anti-goutte

Couvercle de la verseuse

Verseuse

Plaque chauffante

Interrupteur marche/arrét avec témoin
lumineux

Fiche de I'appareil

Cordon d'alimentation secteur

Cuillére doseuse

Avant la premiére utilisation

Faites fonctionner la Café Gourmet une fois
mais sans café. (Voir paragraphe "Préparation
du café").

Ensuite, nettoyez les parties amovibles comme
décrit dans le paragraphe "Nettoyage".

Nettoyage

Vous pouvez nettoyer la Café Gourmet avec un
chiffon doux. Retirez toujours la fiche de la
prise de courant au préalable.

Les parties amovibles peuvent étre lavées a
I'eau chaude savonneuse. Rincez avec de l'eau
trés chaude et séchez-les.

Préparation du café

Retirez la verseuse (avec le couvercle) de
I'appareil.

Ouvrez le couvercle du réservoir a eau.
Remplissez le réservoir a eau avec la quantité
d'eau désirée en utilisant la verseuse (fig. 2).
(Assurez-vous que le niveau d'eau ne soit pas
en-dessous du repére minimum et pas plus
haut que le repére maximum.)

Utilisez de I'eau a température ambiante
uniguement; n'utilisez pas d'eau chaude
pour remplir le réservoir.

Les graduations du c6té gauche
correspondent & de grandes tasses (125 ml).
Les graduations du cté droit correspondent a
de petites tasses (85 ml).



- Faites pivoter le support et le porte-filtre hors de
I'appareil (fig. 3 et 4).

- Placez un filtre papier type 102 dans le porte
filtre (fig. 5).
N'oubliez pas de plier les bords.

- Remplissez le filtre papier avec la quantité
désirée de café (fig. 6).

Quand vous utilisez de grandes tasses, il est
conseillé de prendre une cuillére doseuse
pleine ("bombée") de café par tasse.

Quand vous utilisez de petites tasses, il est
conseillé de prendre une cuillére doseuse rase
de café par tasse.

- Faites pivoter le support et le porte-filtre dans
I'appareil jusqu'a la position correcte (fig. 7).

- Placez la verseuse avec le couvercle sur la
plaque chauffante (fig. 8).

- Mettez en marche la Café Gourmet. Le témoin
lumineux s'allume (fig. 9).
La préparation commence.

Le systéeme "anti-goutte” (valve d'arrét
automatique) assure que le café ne gouttera pas
sur la plaque chauffante si vous enlevez la
verseuse de l'appareil :
pour un moment au cours de la préparation du
café ;
- aprés la préparation du café. (Vous pouvez
alors laisser le porte-filtre dans I'appareil).

Nota : Quand vous mettez la verseuse dans
I'appareil, assurez-vous que le couvercle est
toujours placé sur la verseuse !

Si le couvercle n'est pas mis, I'anti-goutte
bloquera la sortie de café du filtre, en
I'empéchant de couler dans la verseuse.

Quand le café est prét

- Quand le café a fini de couler, vous pouvez
retirer la verseuse (avec le couvercle) de
I'appareil (fig. 10).

- Sivous n'avez pas l'intention de boire tout le
café immédiatement (fig. 11), vous pouvez
remettre la verseuse avec le reste de café sur
la plaque chauffante (fig. 12).

» La plaque chauffante gardera le café a bonne
température. Cependant, le café est meilleur
quand il vient d’étre fait!

» Sivous voulez amener la Café Gourmet dans

un autre endroit (par ex. dans une autre piéce):
- Arrétez l'appareil. (Le témoin lumineux s'éteint).
- Enlevez la fiche de la prise de courant.

- Débranchez la fiche de I'appareil (fig. 13).
Vous pouvez alors déplacer 'appareil (fig. 14).
Dans ce cas la plaque chauffante conservera le
café chaud un bon moment.

- Apres avoir bu le café, faites pivoter le support
et le porte-filtre hors de I'appareil (fig. 15).

- Retirez le porte-filtre avec le filtre papier
(fig. 16).

- Jetez le filtre papier et le café moulu (fig. 17).

- N'oubliez pas d'arréter la cafetiere (fig. 18).

Refaire du café immédiatemment

Avant de refaire du café, débranchez d'abord
I'appareil.

Vous pouvez alors remplir le réservoir a eau de
nouveau. Versez en premier lieu une quantité
d'eau froide sur le capteur de température

(au centre du couvercle) (fig. 19). Ceci fait fermer
la sortie d'eau sous le réservoir a nouveau.

Verseuse cassée ? Commande d'une verseuse
optionnelle ?

Vous pouvez commander une verseuse chez
votre revendeur Philips ou Centre Service Agréé
sous la référence: HD 7919.

Détartrage

Afin de garantir un fonctionnement correct,
détartrez votre appareil régulierement.

En utilisation normale (deux verseuses pleines
par jour):

2 & 3fois par an si ladureté de I'eau est
inférieure a 30° TH;

4 a 5fois par an si ladureté de I'eau est
supérieure a 30° TH.

La Compagnie des Eaux de votre région vous
renseignera sur le degré de dureté de votre eau.

- Remplissez le réservoir a moitié avec du
vinaigre blanc.

- Positionnez la verseuse avec son couvercle, le
support et le porte-filtre dans l'appareil.

- Mettez en marche la cafetiere.

- Quand le vinaigre est passé, arrétez la
cafetiere.

- Apres quatre minutes (ou plus) répétez
I'opération en utilisant le méme vinaigre.

- Rincez la verseuse, le couvercle et le porte
filtre.



- Faites fonctionner I'appareil a nouveau deux
fois avec uniqguement de I'eau afin d'éliminer
toute trace résiduelle de vinaigre et de calcaire.

- Lavez la verseuse, le couvercle et le porte filtre
a l'eau chaude savonneuse. Rincez et séchez.

- Sila sortie d'eau chaude se bloque, vous
pouvez retirer 'insert (matériau flexible) (fig. 20)
et le nettoyer séparément.

N'oubliez pas de le remettre en place avant
toute nouvelle utilisation de I'appareil !



Wichtig

« Prifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die
Spannungsangabe auf dem Geréat mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.
Stellen Sie das Geréat nie auf eine heil3e
Flache.

Ziehen Sie stets den Stecker aus der
Steckdose, ...

-wenn wahrend des Kaffeezubereitens
Probleme auftauchen,

- bevor Sie das Geréat reinigen.

Achten Sie darauf, daR das Netzkabel
nicht mit heiBen Gegensténden in
Berthrung kommt.

Halten Sie das Gerat von Kindern fern.
Achten Sie drauf, daf3 es nicht am
Netzkabel hinabgezogen werden kann.
Verwenden Sie das Geréat niemals, wenn
der Netzstecker, das Netzkabel oder das
Gerét selbst defekt oder beschadigt ist.
Damit das einzigartige Café-Gourmet-
System stets zu lhrer Zufriedenheit
funktioniert, ist regelmafiges Entkalken
wichtig.

Wir empfehlen lhnen, bei Entkalken den
Essig zweimal durchlaufen zu lassen.
Vgl. den Abschnitt "Entkalken".
Tauchen Sie das Gerat niemals in
Wasser.

Wenn Sie das Gerat an einen anderen
Platz stellen wollen, so ziehen Sie zuerst
den Netzstecker aus der Steckdose und
dann den Geratestecker vom Geréat.

* lhr neuer Café Gourmet ist modern und
exklusiv gestaltet, verwendet aber das
klassische Verfahren der Kaffeezubereitung:
Eine abgemessene Menge heies Wasser wird
auf den frisch gemahlenen Kaffee gegossen.
Und zwar automatisch!

So wird das volle Aroma bei zeitgeméaem
Komfort der Zubereitung bewahrt.

» Wenn der Briihvorgang beendet ist und sich der
gesamte Kaffee in der Glaskanne befindet,
kdnnen Sie das Netzkabel abnehmen und das
Gerat dorthin bringen, wo Sie den Kaffee
servieren mochten.

Die spezielle Warmhalteplatte halt den Kaffee

Uber langere Zeit warm.
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Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

Griff

Deckel des Wasserbehalters, aufklappbar,
abnehmbar

Wasserbehéalter mit Wasserstandsanzeige
Temperaturfuhler

Filtereinsatz

Filterhalter, mit Scharnier

Tropfverschluf

Deckel der Kaffeekanne

Kaffeekanne

Warmhalteplatte

Ein-/Ausschalter mit Kontrollampe
Netzkabelanschluf3

Netzkabel

MeRI6ffel

000000000000 0O

Vor dem ersten Gebrauch

- Betreiben Sie das Gerat zweimal mit klarem
Leitungswasser, ohne den Filter mit Kaffeemehl
zu fullen. Vgl. den Abschnitt "Kaffee
zubereiten".

- Reinigen Sie danach alle abnehmbaren Teile.
Vgl. den Abschnitt "Reinigen”.

Reinigen

» Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

Sie kdnnen das Gerat mit einem feuchten Tuch
reinigen.

» Die abnehmbaren Teile kdnnen Sie in heiRem
Wasser reinigen, dem Sie etwas Spulmittel
zugefugt haben.

Sptilen Sie mit frischem Wasser nach und
trocknen Sie ab.

Kaffee zubereiten

- Nehmen Sie die Kaffeekanne mit dem Deckel
aus dem Gerét.

- Offnen Sie den Deckel des Wasserbehdlters.

- Flllen Sie den Wasserbehalter mit der
bendtigten Menge Wasser, indem Sie die
Kaffeekanne als Mal3 verwenden (Abb. 2). Der
Wasserspiegel muf3 sich zwischen den
Markierungen MIN und MAX befinden.

Verwenden Sie nur frisches kaltes Wasser.

Die linke Markierung entspricht groRen Tassen
(125 ml).

Die rechte Markierung entspricht kleinen
Tassen (85 ml).



- Schwenken Sie den Filterhalter aus dem Gerat
(Abb. 3 und 4).

- Setzen Sie einen Papierfilter Typ 102 in den
Filtereinsatz (Abb. 5). Vergessen Sie nicht, die
Kanten zu falzen.

Bei einigen Ausfiihrungen wird ein
Permanentfilter mitgeliefert. Er macht
Papierfilter Uberflussig.

- Fullen Sie den Filter gleichm&Rig mit der

erforderlichen Menge Kaffeemehl (Abb. 6).

Nehmen Sie einen gehauften MeRl6ffel
Kaffeemehl fur jede groRe Tasse Kaffee.

Fur jede kleine Tasse Kaffee nehmen Sie einen
gestrichenen MeRloffel.

Wenn Sie den Kaffee selbst mahlen, so mahlen
Sie ihn nicht zu fein.

- Schwenken Sie den Filterhalter wieder in das
Gerat zuriick (Abb. 7).

- Stellen Sie die Kaffeekanne mit Deckel auf die
Warmhalteplatte (Abb. 8).

- Schalten Sie das Gerat ein. Die Kontrollampe
leuchtet auf (Abb. 9). Die Kaffeezubereitung
beginnt.

Der TropfverschluRR sorgt dafur, da? kein Kaffee

auf die Warmhalteplatte tropft, wenn Sie ...

- die Kanne wéahrend der Kaffeezubereitung fir
einen Moment vom Gerat nehmen,

- die Kanne nach der Kaffeezubereitung aus dem
Gerat nehmen. Sie kdnnen den Filter dann im
Gerat belassen.

Hinweis: Achten Sie darauf, dafl3 der Deckel
immer auf der Kanne ist, wenn Sie sie aus dem
Gerat nehmen.

Ist der Deckel nicht aufgesetzt, ist der
Tropfverschluf? unwirksam, und Kaffee tropft auf
die Warmhalteplatte.

Nach der Zubereitung

- Wenn kein Kaffee mehr aus dem Filter tropft,
kénnen Sie die Kanne mit Deckel aus dem
Gerat nehmen (Abb. 10).

- Wenn nicht aller Kaffee sofort ausgeschenkt
wird (Abb. 11), so stellen Sie die Kanne mit
dem verbleibenden Kaffee mdglichst gleich
wieder auf die Warmhalteplatte zuriick
(Abb. 12).

» Die Warmhalteplatte hélt den Kaffee auf der
richtigen Temperatur. Am besten schmeckt
der Kaffee jedoch gleich nach der
Zubereitung.
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Wollen Sie das Gerat an einen anderen Platz
transportieren, so ...

schalten Sie das Gerat aus, und die
Kontrollampe erlischt,

ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und
das Netzkabel vom Gerét (Abb. 13).

Danach kénnen Sie das Gerat transportieren
(Abb. 14).

Die Warmhalteplatte halt den Kaffee langere
Zeit warm.

Wenn der Kaffee getrunken worden ist,
schwenken Sie den Filterhalter aus dem Gerat
(Abb. 15).

Nehmen Sie den Filtereinsatz mit dem
Papierfilter aus dem Filterhalter (Abb. 16).
Beseitigen Sie den Papierfilter mit dem
Kaffeesatz (Abb. 17).

Vergessen Sie nicht, das Gerat auszuschalten
(Abb. 18).

Gleich wieder frischen Kaffee zubereiten

Schalten Sie das Gerét aus (Abb. 18).

Sie kdnnen jetzt den Wasserbehélter fullen.
GieRen Sie das erste Wasser auf den
Temperaturfuhler (D) in der Mitte des Deckels
(Abb. 19). Dadurch schlief3t sich wieder die
EinlaR6ffnung unter dem Wasserbehélter.

Zusatzkanne, Ersatzkanne

Passende Kaffeekannen sind bei Ihrem Handler
oder dem Philips Service Centre in lhrem Lande
unter der Type HD 7919 erhéltlich.

Entkalken

Entkalken Sie Ihr Gerét regelméafig. Bei
normalem Gebrauch von zwei Kannen téglich:
bei weichem Wasser bis zu 18° DH: zwei- bis
dreimal jahrlich,

bei hartem Wasser Uber 18° dH: vier- bis
funfmal jahrlich.

lhre Wasserwerke kdnnen lhnen Uber die Harte
lhres Wassers Auskunft geben.

Flllen Sie den Wasserbehalter zur Halfte mit
Haushaltsessig.

Stellen Sie die Kaffeekanne mit Filterhalter und
Filtereinsatz in das Gerat.

Schalten Sie das Gerat ein.

Schalten Sie das Gerat aus, sobald der Essig
durchgelaufen ist.



Wiederholen Sie den Vorgang nach friihestens
vier Minuten mit demselben Essig.

Spiilen Sie die Kanne mit Deckel, Filterhalter
und Filtereinsatz mit klarem Wasser aus.
Betreiben Sie das Geréat anschlieend zweimal
mit klarem Wasser, um Essig- und Kalkreste zu
entfernen.

Sptlen Sie die Kanne mit Deckel, Filterhalter
und Filtereinsatz danach mit heiBem Wasser
aus, dem Sie ein wenig Spulmittel zugeflgt
haben, und trocken Sie die Teile ab.
Gelegentlich kann die Heil3wasser-
EinlaRo6ffnung verstopfen. Nehmen Sie dann
die Einlage aus biegsamem Material heraus
(Abb. 20), und reinigen Sie sie separat.
Vergessen Sie nicht, sie wieder einzusetzen!
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Nederlands

Belangrijk

« Controleer, vodrdat u het apparaat
aansluit, of de aanduiding van het
voltage op het apparaat overeenkomt
met de netspanning in uw woning.

Zet het apparaat niet op een heet
oppervlak.

Neem de stekker uit het stopcontact:

- als er bij het koffiezetten problemen
optreden;

- voordat u het apparaat gaat
schoonmaken.

Zorg ervoor dat het snoer niet in
aanraking kan komen met hete
oppervlakken.

Gebruik het apparaat buiten bereik van
kinderen. Let erop dat zij niet aan het
snoer kunnen trekken.

Gebruik het apparaat niet als de stekker,
het snoer of het apparaat zelf
beschadigd is.

Om er voor te zorgen dat het unieke
"Café Gourmet" koffiezetsysteem perfect
blijft werken, is het uiterst belangrijk dat
u het apparaat regelmatig ontkalkt.
Voor het beste resultaat raden wij u aan
de azijn twee keer achtereen door het
apparaat te laten lopen. (Zie verder het
gedeelte "Ontkalken".)

Dompel het apparaat nooit in water. (Zie
"Schoonmaken".)

Vul het waterreservoir uitsluitend met
vers koud water.

Wanneer u het apparaat wilt verplaatsen,
neem dan eerst de stekker uit het
stopcontact. Neem daarna pas de
apparaatstekker uit het apparaat.

« Uw nieuwe Café Gourmet, met zijn exclusieve,
moderne vormgeving, werkt volgens de
vertrouwde, klassieke manier van koffiezetten,
waarbij een ruime hoeveelheid heet water wordt
opgeschonken. Maar dat gebeurt nu geheel
automatisch!

Het volle aroma van echte opschenkkoffie is nu
dus gecombineerd met het modernste comfort.

 Als alle koffie in de kan is gedruppeld, kunt u
het snoer van uw Café Gourmet afnemen en
het apparaat neerzetten waar u ook maar van
uw koffie wilt genieten: aan tafel, of wellicht in
een andere kamer.

De speciale warmhoudplaat van de Café
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Gourmet zorgt er dan voor dat de koffie nog
een tijdlang op temperatuur blijft.

Algemene beschrijving (fig. 1)

Handgreep

Deksel van het waterreservoir
(scharnierend; afneembaar)
Waterreservoir met niveau-aanduiding
Temperatuursensor

Filterhouder

Filtersteun (scharnierend)

Drip-stop

Deksel van koffiekan

Koffiekan

Warmhoudplaat

Aan/uit schakelaar met controlelampje
Apparaatstekker

Snoer

Maatschepje
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V6or het eerste gebruik

- Laat het apparaat voor het eerste gebruik een
keer werken zonder koffie in het filter. (Zie
"Koffiezetten".)

- Was daarna de losse delen af. (Zie
"Schoonmaken®.)

Schoonmaken

* U kunt de Café Gourmet schoonmaken met een
vochtige doek. Haal altijd de stekker uit het
stopcontact voordat u het apparaat gaat
schoonmaken.

» De losse delen kunt u afwassen in heet sop.
Spoel ze na met heet water en droog ze af.

Koffiezetten

- Neem de koffiekan (met deksel) uit het
apparaat.

- Open het deksel van het waterreservoir.

- Vul het waterreservoir met behulp van de
koffiekan (fig. 2). (Niet lager dan het onderste
streepje en niet hoger dan het bovenste.)
Gebruik alleen vers, koud water.

De linker niveau-aanduidingen gelden voor grote
koppen (125 ml).

De rechter niveau-aanduidingen gelden voor
kleinere koppen (85 ml).



- Draai de filtersteun naar voren (fig. 3 en 4).

- Plaats een papieren filterzakje type 102 in de
filterhouder (fig. 5).
Vergeet niet de randen om te vouwen.
Bij sommige versies wordt een permanent filter
geleverd.
U hoeft dan geen papieren filterzakjes te
gebruiken.

- Doe koffiemaalsel in het filterzakje (fig. 6).

Als u grote koppen gebruikt, neem dan voor elke
kop koffie één volle maatlepel koffiemaalsel.

Als u kleinere koppen gebruikt, neem dan voor
elke kop koffie één afgestreken maatlepel
koffiemaalsel.

Gebruik snelfiltermaling. Als u de koffie zelf
maalt, zorg er dan voor dat het maalsel niet
poederfijn wordt.

- Draai de filtersteun geheel terug in het apparaat
(fig. 7).

- Zet de koffiekan met deksel op de
warmhoudplaat (fig. 8).

- Schakel de Café Gourmet in. Het
controlelampje gaat branden (fig. 9). Het
koffiezetten begint nu.

De ingebouwde "drip-stop” ("druppelstopper")

zorgt ervoor dat er geen Koffie uit het filter op de

warmhoudplaat druppelt, wanneer u

- tijdens het koffiezetten de kan even uit het
apparaat neemt, en

- wanneer u n& het koffiezetten de kan verwijdert.
(U kunt de filtersteun dan in het apparaat laten.)

Let op: het deksel dient op de kan geplaatst te
zijn, wanneer u deze in het apparaat zet.

Als het deksel niet is geplaatst, sluit de "drip-
stop" de uitstroomopening van het filter af,
zodat er geen koffie in de kan komt.

Koffie klaar

- Als de laatste Kkoffie uit het filter is gelopen, kunt
u de koffiekan (met deksel) uit het apparaat
nemen (fig. 10).

- Wanneer u niet alle koffie in één keer
uitschenkt (fig. 11), kunt u de rest ervan
warmhouden op de warmhoudplaat. Zet dan de
kan meteen terug in het apparaat (fig. 12).

* Op de warmhoudplaat blijven smaak en
temperatuur optimaal gehandhaafd. Maar
toch...: verse koffie is de lekkerste koffie!
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» Als u de Café Gourmet wilt meenemen
(bijvoorbeeld naar een andere kamer):

- Schakel dan eerst het apparaat uit. (Het
controlelampje gaat uit.)

- Neem de stekker uit het stopcontact.

- Neem dan de apparaatstekker uit het
aansluitpunt aan de achterzijde (fig. 13).
Daarna kunt u het apparaat verplaatsen
(fig. 14). De warmhoudplaat houdt de koffie nog
een tijdlang op temperatuur.

- Na het koffiedrinken draait u de filtersteun weer
naar voren (fig. 15).

- Neem de filterhouder met het papieren
filterzakje uit de filtersteun (fig. 16).

- Het gebruikte papieren filterzakje met inhoud
gooit u weg (fig. 17).

- Vergeet niet de koffiezetter uit te schakelen

(fig. 18).

Meteen opnieuw koffie zetten?

Als u het apparaat hebt gebruikt en meteen
opnieuw koffie wilt zetten, schakelt u eerst het
apparaat uit. Daarna kunt u het waterreservoir
weer vullen.

Giet het eerste koude water tegen de
temperatuursensor (in het midden van het deksel)
(fig. 19). De doorstroomopening onder het
waterreservoir wordt dan weer gesloten.

Kan kapot? Of extra kan?

U kunt bij uw leverancier of Philips Service
Centrum een losse koffiekan bestellen onder
typenr. HD 7919.

Ontkalken

Ontkalk uw koffiezetter regelmatig. Bij normaal
gebruik (twee volle kannen per dag):

2 & 3 keer per jaar als u zacht water gebruikt (tot
18 °DH);

4 a5 keer per jaar als u hard water gebruikt
(boven 18 °DH).

Uw waterleidingbedrijf kan u over de plaatselijke
waterhardheid informeren.

- Vul het waterreservoir voor de helft met azijn.

- Plaats de kan (met deksel!) en de filtersteun
met filterhouder in het apparaat.

- Schakel de koffiezetter in.

- Als alle azijn is doorgestroomd, schakelt u het
apparaat uit.



Na 4 minuten (of meer) herhaalt u de
ontkalkingsprocedure.

U kunt hierbij dezelfde azijn gebruiken.

Spoel de koffiekan, de filtersteun, de
filterhouder en het deksel van de kan af.

Laat het apparaat twee keer met alleen water
werken om azijn en kalkresten weg te spoelen.
Was de koffiekan, de filterhouder en het deksel
van de koffiekan af met heet sop. Spoel deze
onderdelen na en droog ze af.

Wanneer de uitstroomopening voor heet water
verstopt is geraakt, kunt u het plaatje (elastisch
materiaal) verwijderen (fig. 20) en het apart
schoonmaken.

Vergeet niet het plaatje weer op zijn plaats te
zetten voordat u het apparaat weer gebruikt.
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Itali » Dopo aver versato tutto il caffé contenuto nella
allano — g -
brocca, potrete togliere il cavo di alimentazione

Importante

« Prima di collegare I'apparecchio
verificate che la tensione indicata
sull'apparecchio corrisponda a quella
dellarete locale.

Non appoggiate I'apparecchio su
superfici bollenti.

Togliete la spina dell'apparecchio dalla
presa di corrente:

- nel caso sorgessero problemi mentre
preparate il caffe

- prima di procedere alla pulizia
dell'apparecchio.

Fate in modo cheil cavo di
alimentazione non venga a contatto con
superfici bollenti.

Tenete I'apparecchio lontano dalla
portata dei bambini e fate in modo che
non tirino il cavo di alimentazione.

Non usate I'apparecchio se la spina o il
cavo di alimentazione risultano
danneggiati.

Per ottenere un funzionamento ottimale
del vostro "Café Gourmet", &
fondamentale procedere periodicamente
alla disincrostazione dell'apparecchio.
Per un miglior risultato, vi consigliamo
di lasciar agire un paio di volte I'aceto
all'interno dell'apparecchio (Vedere
anche il paragrafo "Disincrostazione").
Non immergete mai I'apparecchio
nell'acqua (Vedere anche il paragrafo
"Pulizia").

Riempite il serbatoio esclusivamente
con acqua fredda e pulita.

Se volete spostare il vostro "Café
Gourmet", ricordate di togliere la spina
dalla presa di corrente e quindi lo
spinotto dall'apparecchio.

* Il vostro nuovo Café Gourmet offre uno stile
moderno ed esclusivo pur utilizzando il classico
sistema per preparare il caffé che prevede di
versare una certa quantita di acqua bollente
attraverso il caffé appena macinato. Ma il
vantaggio € che tutto avviene in modo
totalmente automatico!

Ed ecco che il fragrante aroma del caffe
appena fatto si unisce alla piut moderna
tecnologia.
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dal Café Gourmet e portare l'apparecchio
ovunque desideriate per gustarvi un'ottima
tazza di caffé: a tavola o magari in un‘altra
stanza.

La speciale piastra riscaldante del Café
Gourmet manterra il caffe caldo a lungo.

Descrizione Generale (Fig. 1)

Impugnatura

Coperchio del serbatoio (con cardini;
asportabile).

Serbatoio dell'acqua con indicator livello
Sensore della temperatura

Porta-filtro

Supporto del filtro (con cardini)
Dispositivo anti-goccia

Coperchio della brocca

Brocca del caffe

Piastra riscaldante

Interruttore on/off (acceso/spento) con spia
Spinotto dell'apparecchio

Cavo di alimentazione

Misurino

000000000000 0O

Prima dell'uso

- Fate funzionare il Café Gourmet una volta
senza riempire il filtro con il caffé (vedere
"Come preparare il caffe").

- Pulite le parti asportabili come indicato nella
sezione "Pulizia".

Pulizia

 Pulite il Café Gourmet con un panno umido.
Togliete sempre la spina dalla presa prima di
procedere alle operazioni di pulizia.

* Le parti asportabili possono essere lavate con
acqua calda saponata. Risciacquatele con
acqua calda corrente e asciugatele con cura.

Come preparare il caffé

- Togliete la brocca (con il coperchio)
dall'apparecchio.

- Aprite il coperchio del serbatoio dell'acqua.

- Riempite il serbatoio con la quantita d'acqua
necessaria usando la brocca (fig. 2).
(Assicuratevi che il livello dell'acqua non sia
inferiore a MIN. e superiore a MAX.)

Usate soltanto acqua fredda corrente.



Il livello indicato sul lato sinistro corrisponde a
tazze grandi (125 ml).

Il livello indicato sul lato destro corrisponde a
tazze piccole (85 ml).

- Togliete il supporto del filtro dall'apparecchio
(fig. 3 e 4).

- Mettete un filtro di carta del tipo 102 nel
supporto del filtro (fig. 5). Non dimenticate di
ripiegare i bordi.

Con alcuni modelli viene fornito un filtro
permanente e in questo caso, non & necessario
utilizzare i filtri di carta.

- Riempite il filtro di carta con la quantita
necessaria di caffé macinato (fig. 6).

Se usate tazze grandi: mettete un misurino
colmo di caffé macinato per ogni tazza.

Se usate tazze piccole: mettete un misurino
raso di caffé macinato per ogni tazza.

Usate caffé macinato del tipo "fast-filter". Se
volete macinare da soli il caffe, evitate di ridurlo in
polvere troppo sottile.

- Rimettete a posto il supporto del filtro (fig. 7).

- Posizionate la brocca con il coperchio
opportunamente inserito sulla piastra
riscaldante (fig. 8).

- Accendete il Café Gourmet. Si accendera la
spia (fig. 9) ad indicare che I'apparecchio € in
funzione.

Il dispositivo "anti-goccia" previene la caduta di

gocce di caffe sulla piastra riscaldante nel caso in

Cui:

- venga tolta momentaneamente la brocca
durante la preparazione del caffé;

- la brocca venga tolta subito dopo aver
preparato il caffé (Potete lasciare il porta-filtro
nell'apparecchio).

NOTA: Quando mettete la brocca
sull'apparecchio, assicuratevi che il coperchio
sia posizionato in modo corretto!

Nel caso non mettiate il coperchio sulla brocca, lo
speciale dispositivo anti-goccia blocchera
I'apertura del filtro, impedendo la fuoriuscita del
caffe nella brocca.
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Il caffe e pronto!

- Quando il caffé ha cessato di fuoriuscire dal
filtro, potrete togliere la brocca (con relativo
coperchio) dall'apparecchio (fig. 10).

- Se non volete bere subito tutto il caffe (fig. 11),
potete rimettere la brocca con il caffé rimasto
sulla piastra riscaldante. In questo caso,
rimettete subito la brocca al suo posto (fig. 12).

» La piastra riscaldante manterra il caffé alla
temperatura ottimale, anche se ovviamente il
caffé migliore & quello appena fatto!

» Se volete spostare il Café Gourmet (ad
esempio in un‘altra stanza):

- Spegnete I'apparecchio (la spia si spegnera).

- Togliete la spina dalla presa di alimentazione.

- Togliete lo spinotto dall'apparecchio (fig. 13).
A questo punto potete spostare I'apparecchio
(fig. 14). La piastra riscaldante manterra caldo il
caffeé a lungo.

- Dopo aver bevuto il caffe, togliete il supporto
del filtro dall'apparecchio (fig. 15).

- Sollevate il porta-filtro con il filtro di carta
dall'apposito supporto (fig. 16).

- Potete buttare via il filtro di carta e il caffé usato
(fig. 17).

- Non dimenticate di spegnere l'apparecchio
dopo l'uso (fig. 18).

Preparazione di altro caffé

Se desiderate preparare dell'altro caffe, spegnete
I'apparecchio.

A questo punto potete riempire nuovamente il
serbatoio dell'acqua, versando un po' di acqua
fredda contro il sensore di temperatura (al centro
del coperchio). In questo modo l'apertura posta
sotto il serbatoio dell'acqua si chiudera
nuovamente.

Si é rotta la brocca o ne volete tenere una di
scorta?

E' possibile ordinare le brocche direttamente dal
vostro negoziante di fiducia o presso un Centro di
Assistenza Philips, tipo HD 7919.



Disincrostazione

Disincrostate periodicamente la vostra macchina
per il caffe. Considerando un utilizzo normale (due
brocche piene al giorno), attenetevi alle seguenti
norme:

In caso di acqua con durezza fino a 18° DH

2 0 3volte I'anno.

In caso di acqua con durezza superiore a 18° DH
4 0 5 volte all'anno.

L'ente che eroga I'acqua potabile potra indicarvi la
durezza dell'acqua di casa vostra.

Riempite il serbatoio fino a meta con aceto.
Mettete la brocca con il coperchio e il porta-filtro
sull'apparecchio.

Accendete I'apparecchio.

Quando tutto I'aceto e passato attraverso il
filtro, spegnete I'apparecchio.

Dopo quattro minuti (o piu), ripetete
I'operazione di disincrostazione usando lo
stesso aceto.

Risciacquate la brocca, il coperchio e il porta-
filtro.

Fate funzionare I'apparecchio due volte solo
con acqua per eliminare eventuali residui di
aceto e incrostazioni.

Lavate la brocca, il coperchio e il porta-filtro con
acqua calda saponata. Risciacquate asciugate
con cura.

Nel caso in cui I'apertura dell'acqua calda
dovesse essere ostruita, togliete I'elemento in
materiale flessibile (Fig. 20) e pulitelo
separatamente.

Non dimenticate di rimettere a posto I'elemento
prima di usare nuovamente I'apparecchio!

18



& » Después de que todo el café haya pasado a la
ESpanOI jarra, pueden desenchufar el cable de red de su

Importante

« Antes de enchufar el aparato,
comprueben si latensién indicada en la
parte inferior del aparato corresponde a
la existente en su domicilio.

No coloquen el aparato sobre una
superficie caliente.

Desenchufen la clavija paralared de la
toma de corriente:

- si sucede algun problema durante la
preparacion del café.

- antes de limpiar el aparato.

No permitan que el cable de red toque
superficies calientes.

Usen el aparato fuera del alcance de los
nifios. Eviten que puedan estirar el cable
de red.

No usen nunca el aparato si la clavija, el
cable de red o el propio aparato estan
deteriorados.

Para mantener un perfecto
funcionamiento del sistema de
preparacion “Café Gourmet” (Unico en
su genero), es de la mayor importancia
que desincrusten regularmente el
aparato.

Para un mejor resultado, les
aconsejamos que hagan pasar vinagre
dos veces por la cafetera (Ver también la
seccion “Desincrustacion”).

No sumerjan nunca el aparato en agua
(Ver la seccion “Limpieza”).

Llenen el depésito de agua solo con
agua limpiay fresca.

Cuando deseen preparar café en algin
otro sitio, primero desenchufen la clavija
paralared de latomade corrientey
desenchufen entonces la clavija para el
aparato del propio aparato.

e Su nueva “Café Gourmet” es modernay de

estilo exclusivo pero mantiene el muy probado
y “clasico” método de preparar café vertiendo
una substancial cantidad de agua caliente
sobre el café recien molido pero lo hace de
forma totalmente automatica. Por ello, el puro
sabor del café verdaderamente escanciado se
combina con el confort mas moderno.

“Café Gourmet”y llevar el aparato adonde
deseen saborear su café, a la mesa o quizés a
otra habitacion.

La especial placa caliente de la “Café Gourmet”
mantendra el café caliente durante mucho
tiempo.

Descripcion general (fig. 1)

©® Empuiadura.

© Tapa del depdsito del agua (Con bisagra 'y
desmontable).

©® Deposito de agua con indicacién de nivel.

© Sensor de temperatura.

® Portafiltro

® Soporte del filtro (Con bisagra).

©® Antigoteo.

® Tapade lajarradel café.

O Jarradel café.

O Placacaliente.

@ Interruptor paro / marcha con lampara
piloto.

® Clavija para el aparato.

@ Cable de red.

(N

Cuchara de medida.

Antes del primer uso

- Hagan funcionar la “Café Gourmet” una vez
pero sin llenar el filtro con café molido (Ver la
seccion “Preparacion del café”).

- Limpien entonces las piezas desmontables tal
como se describe en la seccion “Limpieza”.

Limpieza

» Pueden limpiar la “Café Gourmet” con un pafio
hdmedo.
Antes de limpiar el aparato, desenchufen
siempre la clavija para la red de la toma de
corriente.

» Las piezas desmontables pueden ser lavadas
con agua caliente jabonosa. Aclarenlas con
agua limpia y caliente y séquenlas.
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Preparacion del café

- Saquen la jarra (con la tapa) del aparato.

- Abran la cubierta del deposito de agua.

- Usando la jarra (fig. 2), llenen el depésito de
agua con la necesaria cantidad de agua
(Asegurense de que el nivel de agua no esté
por debajo de la marca minima ni por encima
de la marca méaxima).

Usen solo agua limpia fresca.

Las indicaciones de nivel de la izquierda son
para tazas grandes (125 ml).

Las indicaciones de nivel de la derecha son para
tazas pequefias (85 ml).

- Saquen (Haciéndolo oscilar) el soporte del filtro
fuera del aparato (figs. 3y 4).

- Cologuen un papel de filtro del tipo 102 en el
soporte del filtro (fig. 5). No olviden doblar los
bordes.

Con algunos modelos se suministra un filtro
permanente con el cual no se requieren filtros
de papel.

- Llenen suavemente el papel de filtro con la
requerida cantidad de café molido (fig. 6).

Cuando usen tazas grandes, es aconsejable
poner una cucharada de medida llena
(colmada) de café molido por cada taza.
Cuando usen tazas pequefias, es aconsejable
poner una cucharada de medida llena
(enrasada) de café molido por cada taza.

Usen café molido de filtrado rapido. Si muelen
Uds. mismos el café, no lo muelan como un polvo
fino.

- Vuelvan a colocar (Haciéndolo oscilar) el
soporte del filtro en el aparato hasta que esté
bien asentado (fig. 7).

- Pongan sobre la placa caliente (fig. 8) la jarra
con latapa colocada.

- Pongan en marcha la “Café Gourmet”. La
lampara piloto se encendera (fig. 9) y empezara
el proceso de preparacion.

El “antigoteo” (valvula de paro automatico)

asegura gque no caera café sobre la placa

caliente si:

- durante el proceso de preparacion quitan la
jarra del aparato durante un momento.

- quitan la jarra después de preparar el café
(Pueden dejar el portafiltro en el aparato).

Nota : jCuando coloquen la jarra en el aparato,
aseguUrense de que la tapa esté siempre
colocada en la jarra!
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Si la tapa no ha sido colocada, el “antigoteo”
bloqueara la abertura de salida del filtro con lo
cual el café no pasara a la jarra.

El café estéd preparado

- Cuando el ultimo café haya salido del filtro,
pueden sacar la jarra (con la tapa) del aparato
(fig. 10).

- Sino desean tomar todo el café
inmediatamente (fig. 11), pueden volver a
poner la jarra con el resto del café en la placa
caliente. En este caso, vuelvan a poner la jarra
inmediatamente (fig. 12).

» La placa caliente mantendra el café a la mejor
temperatura.
iCon todo, el café sabe mejor
inmediatamente después de ser preparado!

* Cuando deseen llevar la “Cafe Gourmet” a otro
lugar (por ejemplo, a otra habitacion):

- Desconecten el aparato (La lampara piloto se
apagara).

- Desenchufen la clavija para la red de la toma
de corriente.

- Desenchufen después la clavija para el aparato
del propio aparato (fig. 13).
Entonces pueden mover el aparato (fig. 14). La
placa caliente mantendra el café caliente
durante un tiempo considerable.

- Después de tomar el café, saquen (Haciéndolo
oscilar) el filtro del aparato (fig. 15).

- Saquen (Deslizandolo) el papel de filtro del
soporte del filtro (fig. 16).

- Pueden tirar el papel de filtro usado y el café
molido (fig. 17).

- No olviden desconectar la cafetera (fig. 18).

Preparacion inmediata de mas café

Si han preparado café y desean preparar mas
inmediatamente, primero desconecten el aparato,
pudiendo entonces volver a llenar el depésito de
agua. Al hacerlo, viertan la primera cantidad de
agua fria contra el sensor de temperatura (en el
centro de la tapa). Ello hara que la abertura de
salida de la parte inferior del depésito de agua se
vuelva a cerrar.

¢, Jarrarota ? ¢ Desean una jarra adicional ?
Pueden solicitar otra jarra a su vendedor o Centro

de Servicio Philips bajo el nimero de tipo
HD 7919.



Desincrustacion

Desincrusten regularmente su cafetera. Con un
empleo normal, apliquen las siguientes reglas :

Dos o tres veces al afio, si usan agua blanda
(con dureza hasta 18° DH).

Cuatro o cinco veces al afio, si usan agua dura

(con dureza mayor de 18° DH).
Su compafiia suministradora de agua podra
informarles acerca de la dureza de su agua.

- Llenen el deposito de agua hasta la mitad con
vinagre ordinario.

- Cologuen la jarra para el café, con la tapay el
portafiltro, en el aparato.

- Pongan en marcha la cafetera.

- Cuando haya pasado todo el vinagre,
desconecten la cafetera.

- Después de 4 minutos (0 mas), repitan el
proceso de desincrustacion usando el mismo
vinagre.

- Laven la jarra del café, la tapa y el portafiltro.

- Dejen que el aparato funcione dos veces mas
solo con agua para eliminar el vinagre y
cualquier resto incrustaciones.

- Laven la jarra del café, la tapa y el portafiltro

con agua caliente jabonosa. Aclarenlos y

séquenlos.

Si alguna vez se bloquea la abertura de salida

del agua caliente, pueden desmontar la pieza

insertada (Material flexible) (fig. 20) y limpiarla
separadamente.

iNo olviden volver a montar la pieza insertada

antes de usar de nuevo el aparato!
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e sabe, numa outra sala.
Po rtug s A placa da sua maquina Café Gourmet

conserva a temperatura do café por um periodo
de tempo consideravel.

Importante

« Antes de ligar o aparelho, certifique-se Descricao geral (fig. 1)
se a voltagem nele indicada é a mesma
da sua casa. Pega

« N&o coloque a maquina sobre uma Tampa do reservatério da dgua (articulavel;
superficie quente. destacéavel)

* Desligue o aparelho da tomada de Reservatério da agua com indicacgédo de
corrente: nivel

- quando se verificar algum problema
enquanto estiver a fazer o café;
- antes de proceder a limpeza do

Sensor de temperatura
Compartimento do filtro
Suporte do filtro (articulavel)

aparelho. Anti-pingos

« O cabo de alimentag&o ndo devera estar Tampa do jarro
em contacto com superficies quentes. Jarro

« Utilize a maquina fora do alcance das Placa

criangas. Evite a possibilidade de,
acidentalmente, puxarem o cabo de
alimentacéo.

N&o se sirva do aparelho no caso de se
verificar alguma anomalia na ficha, no
cabo de alimentagéo ou na prépria

Comutador "on/off" com lampada piloto
Ficha da maquina

Cabo de alimentagéo

Colher de medida
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maquina. Antes da primeira utilizacéo

« Para obter sempre os melhores
resultados do sistema de decantacéo - Ponha a maquina a trabalhar uma vez sem
Unico "Café Gourmet" torna-se colocar café no filtro. (Consulte a seccéo
imprescindivel a descalcificagao regular "Como fazer o café").
da maquina. Para um melhor resultado, - Em seguida, limpe as partes removiveis como
recomenda-se a passagem de vinagre se descreve na seccao "Limpeza".

pela maquina por duas vezes. (Consulte
a seccdo "Descalcificagdo").

* Nunca mergulhe a maquina dentro de Limpeza
agua. (Vidé secgdo "Limpeza").

« Encha o reservatério apenas com agua * A maquina Café Gourmet pode ser limpa com
limpa e fresca. um pano humido. Retire sempre a ficha da

« Se pretender levar a maquina para outro tomada de corrente antes de proceder a
sitio, retire sempre primeiro a ficha da limpeza da méaquina.
tomada de corrente. Em seguida, retire a » As pegas removiveis da maquina podem ser
ficha da prépria maquina. lavadas com uma sabonaria quente. Enxague

com agua quente e seque.

» A sua maquina Café Gourmet apresenta-se

com linhas modernas e exclusivas mas Como fazer o café

conserva o ja comprovado método "classico”

de fazer café que consiste em deitar uma » Retire o jarro (com a tampa) do aparelho.

guantidade substancial de agua quente sobre » Abra a tampa do reservatério da agua.

café acabado de moer. Mas, tudo isto é feito * Encha o reservatério com a quantidade de

automaticamente! agua necessaria servindo-se do jarro (fig. 2).

Assim, o sabor tradicional do verdadeiro café (A agua nao devera ser inferior a marca de

alia-se as exigéncias do conforto moderno. nivel minimo nem superior a marca de nivel
» Depois de todo o café ter passado para o jarro, maximo).

podera desligar a sua Café Gourmet da

corrente e levar o aparelho para onde desejar Utilize apenas agua fria natural.

saborear o seu café: na sala de jantar ou, quem

22



Os indicadores de nivel da esquerda
correspondem as chavenas grandes (125 ml).
Os indicadores de nivel da direita correspondem
as chavenas mais pequenas (85 ml).

- Abra o suporte do filtro (fig. 3 e 4).

- Cologue um filtro de papel, tipo 102, no
compartimento do filtro (fig. 5). N&o se esqueca
de dobrar as pontas.

Alguns modelos séo fornecidos com um filtro
permanente. Nesse caso, ndo é necessario
nenhum filtro de papel.

- Encha o filtro de papel com a quantidade de
café moido necessaria (fig. 6).

Para chavenas maiores recomendamos uma
medida cheia (rasa) com café moido por cada
chavena.

Para chavenas mais pequenas aconselhamos
uma medida mal cheia de café por cada
chavena.

Utilize sempre café moido para maquina
caseira. Se moer o café em casa, ndo o deixe
muito fino.

- Feche o compartimento do filtro, bem ajustado
a maquina (fig. 7).

- Cologue o jarro com a tampa sobre a placa da
maquina (fig. 8).

- Ligue a sua Café Gourmet. A lampada piloto
acende-se (fig. 9). A infusdo comecara a
processar-se.

O sistema "anti-pingos" (valvula de paragem

automatica) garante que nao havera derrame de

café sobre a placa se:

- o jarro for retirado por momentos durante o
processo de infuséo;

- ou se o jarro for retirado depois do café estar
pronto. (Neste caso poderéa deixar o filtro na
maquina).

Nota: Quando colocar o jarro na maquina,
verifique primeiro se a tampa esté colocadal!
Se a tampa néo for colocada, o sistema anti-
pingos bloquearé a abertura de saida do filtro e
o café nao saira para o jarro.

O café esta pronto

- Quando a Ultima gota de café sai do filtro,
podera retirar o jarro (com a tampa) (fig. 10).

- Se ndo esta a pensar consumir todo o café
(fig. 11), podera voltar a colocar o jarro com o
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café restante sobre a placa da maquina. Nesse
caso, troque o jarro (fig. 12).

» A placa quente conservara o café a uma boa
temperatura. Contudo, o café esta no ponto
ideal quando é servido logo apés ter sido
feito!

» Se pretender levar a sua maquina Café
Gourmet para outro local (outra sala, p.ex.):

- Desligue a maquina. (A lampada piloto apagar-
se-a.)

- Retire a ficha da tomada de corrente.

- Em seguida, retire a ficha da maquina (fig. 13).
Poderd, entéo, levar a maquina (fig. 14). A
placa quente conservara a temperatura do café
por um periodo de tempo consideravel.

- Depois de ter bebido o café, abra o
compartimento do filtro (fig. 15).
- Retire o suporte com o filtro de papel (fig. 16).
- Deite fora o filtro de papel e o café (fig. 17).
- Na&o se esqueca de desligar a maquina
(fig. 18).

Voltar a fazer café de imediato

Se acabou de fazer café e pretende fazer mais
logo de seguida, desligue primeiro a maquina.
Volte a encher o reservatério com agua. Deite a
primeira quantidade de agua sobre o sensor de
temperatura (no centro da tampa). Deste modo, a
abertura de saida sob o reservatdrio voltara a
fechar-se.

O jarro partiu-se? Pretende comprar mais um
jarro?

Pode adquirir outro jarro no seu distribuidor ou
num Centro de Assisténcia Philips, sob a
designagéo de tipo nr. HD 7919.



Descalcificagéo

Descalcifique regularmente a sua maquina de
café. Para uma utilizagdo normal (duas chavenas
cheias por dia), aplicam-se as seguintes regras:
dureza até 18° DH (22.5° Clarke) - 2 ou 3 vezes
por ano;

dureza superior a 18° DH (22.5° Clarke) - 4 ou 5
vezes por ano;

A Companhia das Aguas podera informar sobre o
grau de dureza da agua.

- Encha o reservatério da agua até meio com
vinagre vulgar.

- Cologue o jarro com a tampa e o
compartimento do filtro na maquina.

- Ligue a maquina de café.

- Quando todo o vinagre tiver passado para
baixo, desligue a maquina.

- Passados quatro minutos (ou mais) repita este
processo de descalcificagdo com 0 mesmo
vinagre.

- Lave o jarro, a tampa e o compartimento do
filtro.

- Ponha a maquina a trabalhar mais duas vezes,
apenas com agua, para limpar completamente
0 vinagre e quaisquer residuos de calcario.

- Lave o jarro, a tampa e o compartimento do

filtro com uma sabonéaria de agua quente.

Enxague bem e seque.

Se a saida de agua quente ficar entupida

alguma vez, pode remover a peca (material

flexivel) (fig. 20) e limpa-la em separado.

N&o se esqueca de voltar a colocar a pega

antes de se servir de novo da méaquina!l
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Vigtigt!

« Far apparatet tilsluttes, kontrolleres det,

at speendingsangivelsen pa apparatet

svarer til den lokale netspaending.

Stil ikke apparatet pa en varm flade.

Tag stikket ud af stikkontakten:

- hvis der opstar problemer under

kaffebrygningen;

- nér apparatet skal renggres.

Undga at netledningen kommer i kontakt

med varme flader.

Serg for at kaffemaskinen er udenfor

bgrns reekkevidde, og at bgrn ikke kan

komme til at treekke i ledningen.

Brug ikke apparatet, hvis stik, ledning

eller selve kaffemaskinen er beskadiget.

For at bevare det unikke "Café Gourmet"

bryggesystem's optimale ydeevne, er det

meget vigtigt, at apparatet afkalkes

regelmaessigt.

Det bedste resultat opnas ved at lade

eddikeblandingen Igbe to gange gennem

kaffemaskinen. (Se afsnittet

"Afkalkning").

» Apparatet ma aldrig nedseenkes i vand
(se afsnittet "Renggring").

» Vandbeholderen ma kun fyldes med
frisk, koldt vand fra hanen.

» Nar apparatet skal flyttes, tages farst
stikket og derefter apparatstikket ud.

» Deres nye Café Gourmet i et ekskusivt,
moderne design fungerer pa den velkendte
"klassiske" made, hvor der heeldes en betydelig
maengde varmt vand over kaffebgnnerne. Men
her sker det helt automatisk!

Man udnytter alts& kaffens aroma fuldt ud, og
nyder samtidig fordelene ved moderne, teknisk
bekvemmelighed.

« Nar al kaffen er dryppet ned i kanden, kan man
tage stikket ud og flytte apparatet hen, hvor
kaffen skal nydes: Ved middagsbordet eller
maske i en anden stue.

Café Gourmet's specielle varmeplade holder
kaffen varm i et rimeligt tidsrum.
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Generel beskrivelse (fig. 1):

Handtag

Lag til vandbeholder (haengslet og
aftageligt)

Vandbeholder med niveaumarkering
Temperatur-fgler

Filterholder

Svingfilter (haengslet)

Drypstop

Lag til kaffekande

Kaffekande

Varmeplade

Teend/sluk kontakt med kontrollampe
Apparat-stik

Ledning

Maleske

000000000000 0O

Far Café Gourmet tages i brug farste gang:

- Lad Café Gourmet arbejde en gang igennem -
dog uden kaffe i filteret (se afsnittet
"Kaffebrygning").

- Derefter renggres de aftagelige dele som
beskrevet i afsnittet "Renggring”.

Renggaring:

» Café Gourmet kan renggres med en fugtig klud.
Stikket skal altid tages ud af stikkontakten fgr
rengaring.

» De aftagelige dele kan vaskes i varmt
seebevand. Skyl efter med rent, varmt vand og
tor af.

Kaffebrygning:

- Kanden (med lag) tages ud af apparatet.

- Laget pa vandbeholderen &bnes.

- Heeld den gnskede meengde vand i
vandbeholderen ved hjeelp af kanden (fig. 2).
(Vandet ma ikke sté lavere end MIN-
markeringen eller hgjere end MAX-
markeringen).

Brug kun friskt, koldt vand fra hanen.

Niveaumeerkerne til venstre svarer til store
kopper (1 1/4 dl.).

Niveaumeerkerne til hgjre svarer til sma kopper
(0,85 dl.).



- Svindfilteret svinges ud fra apparatet
(fig. 3 og 4).

- Et papir-kaffefilter, type 102, seettes i (fig. 5).
Husk at folde kanten.
| de modeller, hvor der medfglger et
fastsiddende filter, er det ikke ngdvendigt ogsa
at anvende papir-kaffefiltre.

- Papirfilteret fyldes jeevnt med den maengde
kaffebgnner, der skal bruges (fig. 6).

Bruges store kaffekopper, anbefales en
maleskefuld med top pr. kop feerdig kaffe.
Bruger man mindre kopper, anbefales en
straget maleskefuld pr. kop feerdig kaffe.

Brug kaffe der er malet til hurtig filterbrygning.
Hvis man maler kaffen selv, skal den ikke
finmales.

- Svindfilteret svinges tilbage pa plads (fig. 7).

- Seet kanden med 1&g - pa varmepladen (fig. 8).

- Teend for Café Gourmet. Kontrollampen teendes
(fig. 9). Brygningen gar nu i gang.
"Drypstop" funktionen (den automatiske
stopventil) sikrer, at der ikke drypper kaffe pa
varmepladen:

- hvis man tager kanden af apparatet et gjeblik
under brygningen;

- nar kanden tages af efter brygningen
(filterholderen kan blive siddende i apparatet).

Bemaerk: Nar kanden saettes i apparatet, skal
man altid sikre sig, at der er 1&g pa kanden.
Hvis laget ikke er pasat, vil drypstopfunktionen
blokere udlgbsabningen pa filteret, sa der ikke
lgber kaffe ned i kanden.

Nar kaffen er klar:

- Nar den sidste kaffe er dryppet gennem filteret,
kan kanden (med lag) tages af apparatet
(fig. 10).

- Hvis man ikke skal drikke al kaffen med det
samme (fig. 11), kan kanden med den
resterende kaffe stilles tilbage p& varmepladen.
| sa fald bgr kanden stilles tilbage med det
samme (fig. 12).

« Varmepladen holder kaffen pa den rigtige
temperatur, men frisklavet kaffe vil altid
smage bedst!

* Hvis De vil tage Café Gourmet med (f.eks. ind i
en anden stue) gares fglgende:

- Sluk for apparatet (kontrollampen slukker).

- Tag stikket ud af stikkontakten.
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- Tag derefter stikket ud af apparatet (fig. 13),
som nu kan tages med (fig. 14). Varmepladen
vil holde kaffen varm i et rimeligt tidsrum.

- Nar kaffen er drukket, svinges svindfilteret fri af
apparatet (fig. 15).

- Filterholderen med papirfilteret lgftes op
(fig. 16).

- Det brugte papirfilter med kaffegrums smides
veek (fig. 17).

- Husk at slukke for kaffemaskinen (fig. 18).

@nskes mere end en kande kaffe ?

Har man lige lavet en kande kaffe og gnsker at
lave mere med det samme, skal apparatet farst
slukkes.

Derefter kan man fylde vandbeholderen igen.
Serg for, at det kolde vand haeldes direkte
temperaturfgleren (i midten af vandbeholderens
I&g). Dette vil f& udlgbsabningen under
vandbeholderen til at lukke igen.

Hvis kanden gar i stykker eller man gnsker en
ekstra kande:

Ekstra kander kan bestilles hos Deres forhandler
under fglgende bestillingsnummer: HD 7919.

Afkalkning:

Café Gourmet skal afkalkes regelmeaessigt. Ved
normal anvendelse af apparatet (to hele kander
kaffe om dagen), geelder fglgende retningslinier:
Vandets hardhed op til 18° DH - 2-3 gange om
aret.

Vandets hardhed over 18° DH - 4-5 gange om
aret.

Oplysning om vandets hardhed fas pa det lokale
vandvaerk.

- Vandbeholderen fyldes halvt op med en
blanding af 1/3 32% eddikesyre og 2/3 vand.

- Kaffekanden med lag samt filterholderen
anbringes i apparatet.

- Der teendes for kaffemaskinen.

- Nar blandingen er lgbet igennem, slukkes for
kaffemaskinen.

- Gentag eventuelt processen med samme
eddikeblanding.

- Kande, 1&g og filterholder skylles med rent
vand.

- Lad apparatet arbejde endnu to gange med rent
vand for at skylle eddikeblanding og eventuelle
kalkrester veek.



Vask kaffekande, 1ag og filterholder med varmt
seebevand, skyl efter og tar delene.

Hvis udlgbsabningen til det varme vand skulle
blive blokeret, kan De aftage indsatsen
(fleksibelt materiale) (fig. 20) og vaske den
separat.

Husk at seette indsatsen tilbage pa plads, inden
apparatet skal bruges igen!
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Viktig

« Kontroller at nettspenningen angitt pa
apparatets typeskilt stemmer overens
med nettspenningen i Deres hjem far
apparatet tilkobles.

Plasser ikke apparatet pa en varm flate.
Trekk stgpselet ut av stikkontakten:

- hvis det oppstar problemer under
traktingen;

- fgr apparatet rengjgres.

Sgrg for at nettledningen ikke kommer i
kontakt med varme overflater.

Hold apparatet utenfor barns rekkevidde.
Hindre dem ogsa i & trekke i
nettledningen.

Bruk aldri apparatet hvis nettpluggen,
nettledningen eller apparatet selv er
gdelagt.

For & vedlikeholde det unike
traktesystemet til "Cafe Gourmet", er det
helt nadvendig & avkalke apparatet
regelmessig.

For & oppna det beste resultat anbefaler
vi & kjgre eddiken gjennom trakteren to
ganger. (Se ogsa avsnitt "Avkalking").
Dypp aldri apparatet i vann. (Se avsnitt
"Rengjgring").

Fyll bare rent kaldt vann i vanntanken.
Nar De har til hensikt & flytte trakteren til
et annet sted, trekkes farst stgpselet ut
av stikkontakten. Fjern deretter
apparatpluggen fra apparatet.

» Deres nye Cafe Gourmet er utstyrt ekslusivt og

moderne, og bruker faktisk den velpravde
"klassiske" metoden med & helle en mengde
varmt vann over den ferske filtermalte kaffen.
Dette gjgr den automatisk!

S& nd er den mest velsmakende traktekaffen
kombinert med den mest moderne konforten.
Etter at all kaffen har dryppet ned i kannen, kan
De fierne nettledningen fra Deres Cafe
Gourmet og deretter kan De ta med Dem
trakteren hvor som helst der De vil nyte kaffen:
ved spisebordet, eller kanskje i et annet rom.
Den spesielle varmeplaten til Cafe Gourmet vil
holde kaffen varm over lengre tid.

Generell beskrivelse (fig. 1)

Handtak

Lokk til vanntank (hengslet, avtagbart)
Vanntank med nivaindikator
Temperaturfgler

Filter holder

Filterstgtte (hengslet)
Dryppstopp

Kannelokk

Kaffekanne

Varmeplate

P&/Av bryter med indikatorlampe
Apparatplugg

Nettledning

Maleskje
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For forste gangs bruk

- Kjer igiennom Cafe Gourmet en gang uten &
fylle kaffe i filteret. (Se avsnitt “Trakting av
kaffe").

- Deretter, rengjgr de avtagbare delene som
beskrevet i avsnitt "Rengjgring".

Rengjearing

» De kan rengjgre Cafe Gourmet med en fuktig
klut. Trekk alltid stgpselet ut av stikkontakten
for rengjaring av apparatet.

» De avtagbare delene kan rengjgres i varmt
sdpevann. Skyll med rent varmt vann og tark.

Takting av kaffe

- Takannen (med lokket) ut av apparatet.

- Apne lokket til vanntanken.

- Fyll vanntanken med gnsket mengde vann ved
hjelp av kannen (fig. 2). (Forsikre Dem om at
vannivaet ikke er lavere enn minimumsmerket
og ikke hgyere enn maksimumsmerket).

Bruk kun friskt kaldt vann.

Mengdemerkene til venstre tilsvarer store
kopper (125 ml).

Mengdemerkene til hayre tilsvarer sma& kopper
(85 ml).

- Sving filterstatten ut av apparatet (fig. 3 og 4).

- Plasser et papirfilter type 102 i filterholderen
(fig. 5). Glem ikke & brette kantene.
Enkelte modeller leveres med et permantfilter.
Papirfilter er derfor ikke ngdvendig.

- Fyll papirfilteret jenvt med den gnskede
mengden malt kaffe (fig. 6).
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Nar De bruker store kopper, er det tilrddelig a ta
en toppet maleskje med malt kaffe pr. kopp.
Nar De bruker mindre kopper, er det tilradelig &
ta en strgken maleskje med malt kaffe pr. kopp.

Bruk bare filtermalt kaffe. Hvis De maler kaffen
selv, ikke mal den til et fint pulver.

- Sving filterstatten tilbake i apparatet til den
sitter godt (fig. 7).

- Plasser kannen med lokket pa varmeplaten
(fig. 8).

- Sla pa Cafe Gourmet. Indikatorlampen vil lyse
(fig. 9). Traktingen vil n& begynne.

"Dryppstopp" (automatisk dryppventil) vil hindre at

kaffen drypper p& varmeplaten hvis De:

- fjerner kannen fra apparatet et gyeblikk mens
traktingen pagar;

- fjerner kannen etter trakting av kaffe. (De kan
da la filterholderen veere i apparatet).

NB! Veer sikker pa at lokket er p& kannen, nar
den plasseres i apparatet.

Hvis lokket ikke er pa plass, vil "dryppstopp”
stenge for utlgpsapningen slik at det ikke
kommer noe kaffe ned i kannen.

Kaffen er ferdig

- Nar all kaffen har rent gjennom filteret, kan De
ta kannen (med lokket) ut av apparatet (fig. 10).
- Huvis De ikke bruker all kaffen med en gang
(fig. 11), kan De sette kannen med den
resterende kaffen tilbake pa varmeplaten. |
dette tilfelle settes kannen tilbake med en gang
(fig. 12).

» Varmeplaten vil holde kaffen i beste temperatur.

Kaffen er allikevel best rett etter at den er
traktet.

« Hvis De har til hensikt & flytte Cafe Gourmet
(f.eks. til et annet rom):

- sla av apparatet. (Indikatorlampen vil slokke).

- fiern stgpselet fra stikkontakten.

- fjern deretter apparatpluggen fra apparatet
(fig. 13). De kan deretter flytte apparatet (fig.
14). Varmeplaten vil holde kaffen varm i lengre
tid.

- Etter at De har drukket kaffe, sving filterstatten
ut av apparatet (fig. 15).

- Lgft filterholderen med papirfilteret ut av
filterstatten (fig. 16).

- De kan na kaste det brukte filteret med kaffe
(fig. 17).

- Glem ikke & sla av trakteren (fig. 18).

Takting av mer kaffe med en gang

Hvis De har traktet kaffe og gnsker & trakte mer
med en gang, sla ferst apparatet av.

De kan sa fylle vanntanken igjen. Nar De gjar det,
hell fgrst litt kaldt vann pa temperaturfeleren

(i midten av lokket). Dette vil gjagre at
utlgpsapningen under vanntanken vil lukkes igjen.

Jdelagt kanne? Ekstra kanne gnskes?

De kan bestille en ekstra kanne hos Deres Philips
forhandler eller direkte fra Philips under type nr.
HD 7919.

Avkalking

Avkalk Deres trakter regelmessig. Ved normalt
bruk (to fulle kanner om dagen) etter fglgende
regler:

Vann med hardhet opp til 18 °DH (22,5 °Clarke) -
2 eller 3 ganger i aret;

Vann med hardhet over 18 °DH (22,5 °Clarke) - 4
eller 5 ganger i aret.

Deres vannverk vil kunne informere Dem om
vannets hardhet.

- Fyll vanntanken halvfull med vanlig eddik.

- Sett kaffekannen med lokk og filterholder i
apparatet.

- Sla pa trakteren.

- Nar all eddiken har rent igjennom, sl av
trakteren.

- Etter 4 minutter (eller mer) gjenta avkalkingen
ved & bruke den samme eddiken igjen.

- Skyll kaffekannen, lokket og filterholderen.

- Kjar bare rent vann igjennom trakteren to
ganger for & skylle vekk eddiken og
kalkrestene.

- Rengjar kaffekannen, lokket og filterholderen
med varmt s&pevann. Skyll og tark dem.

- Hvis varmtvannsapningen skulle veere blokkert,
kan De fjerne innsatsen (fleksibelt materiale)
(fig. 20) og rengjgre det separat.

Glem ikke & sette innsatsen tilbake igjen far
apparatet taes i bruk!



Léas forst hela bruksanvisningen och studera
samtidigt illustrationerna! Spara bruks-
anvisningen! Spara kdpbevis och kvitto!

Viktigt

« Fore anvandning, kontrollera att
uppgiften om spanning (V = Volt) pa
typskylten stammer med den spénning
du har i ditt hem. Om det inte star ratt
spanning pa typskylten, vand dig da till
inkdpsstallet.

Placera inte kaffebryggaren pa ett varmt
underlag t ex pa en kokplatta.

Drag ut stickproppen ur vagguttaget...

- om problem uppstar under bryggningen.
- fore rengoring.

Natsladden far inte komma i kontakt med
heta foremal.

Anvand bryggaren utom rackhall for sma
barn. Se till att de inte kommer &t att dra
i sladden.

Anvand aldrig bryggaren om
stickproppen, sladden eller sjalva
bryggaren ar skadad.

Café Gourmet har ett unikt
bryggningssystem. For att bibehalla den
goda funktionen &r det viktigt att
bryggaren avkalkas regelbundet enligt
anvisningarna i denna bruksanvisning.
Se avsnittet "Avkalkning".

Bryggaren far aldrig doppas i vatten eller
spolas. Se avsnittet rengoring.

Fyll alltid vattentanken med friskt kallt
vatten.

Nar du flyttar kaffebryggaren, drag forst
ut stickproppen ur vagguttaget och
avlagsna darefter sladden fran
bryggaren.

» Café Gourmet ar en modern bryggare med
exklusiv design. Den brygger kaffet enligt den
idealiska klassiska bryggningsmetoden: Hela
vattenmangden varms forst till lAamplig
temperatur och toms darefter i bryggtratten
automatiskt.

P& detta satt erhalls nybryggt kaffe med basta
arom pa ett modernt bekvamt sétt.

» Nar kaffet &r fardigbryggt kan sladden
avlagsnas och Café Gourmet bekvamt flyttas till
lamplig plats t ex till middagsbordet eller till ett
annat rum.

P& varmeplattan haller sig kaffet varmt
ytterligare nagon tid.
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Kaffebryggarens delar.

Handtag.

Lock over vattentanken, med gangjarn,
|6stagbart.

Vattentank med mangdmarkering.
Temperaturgivare.

Filtertratt.

Filterh&llare, svangbar.

Droppstopp.

Lock till glaskannan.

Glaskanna.

Varmeplatta.

Till/fran-knapp med signallampa.
Stickpropp foér anslutning till bryggaren.
Natsladd.

Kaffematt.
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Fore forsta anvandning

- Kor Café Gourmet en gang utan att tillsatta
kaffe. Se avsnittet "Att brygga kaffe".

- Diska alla I6stagbara delar som beskrivs i
avsnittet "Rengdring".

Rengoring

» Drag forst ut stickproppen ur vagguttaget.

» CaféGourmet kan torkas av med en fuktig
trasa.

» De léstagbara delarna diskas i hett vatten med
diskmedel.

Att brygga kaffe

- Tag ut glaskannan med locket ur bryggaren.

- Fall upp locket (B) dver vattentanken.

- Fyll 6nskad mangd vatten i vattentanken.
Anvand glaskannan, fig 2. Nivan far inte vara
lagre &n till minimimarkeringen och inte hégre
an maximimarkeringen.

Fyll i friskt kallt vatten!

Markeringarna pa vanstra sidan avser antalet
stora koppar, 1,25 dl fardigt kaffe per streck.
Markeringarna till hégra avser antalet sma
koppar, 0,85 dl fardigt kaffe per streck.

- Svang ut filterhallaren (F), fig 3 och 4.

- Satt ett pappersfilter typ 102 i filtertratten, fig 5.
Kom ihdg att vika in kanterna
Vissa modeller levereras med permanentfilter.
Pappersfilter behovs da inte.

- Fyll 6nskad méangd kaffepulver i filtret, fig 6.



Ett ragat matt kaffe per kopp ar lamplig mangd till
stora koppar.

Ett struket métt kaffe per kopp ar lamplig méangd
till sma koppar.

Anvand bryggmalet kaffe eller E-brygg. Om du
maler kaffet sjalv, mal det inte for fint. D& kan
vattnet fléda over i filtertratten.

- Svang in filterhallaren. Tryck in den sa att den
faster i inskjutet lage, fig 7.

- Satt in glaskannan pa varmeplattan med locket
pasatt, fig 8.

- Koppla pa bryggaren med till/fran-knappen (K),
fig 9. Signallampan tands. Vattnet varms och
bryggningen kommer igang.

Droppstoppet férhindrar att kaffe droppar ner pa

varmeplattan ...

- om du tar bort glaskanna ett kort dgonblick
innan allt kaffe runnit ner.

- nar du tar bort glaskannan efter avslutad
bryggning och du lamnar filtertratten med
kaffesumpen kvar i bryggaren.

OBS! Locket maste sitta pa glaskannan annars
forblir droppstoppet stangt och det heta
vattnet flodar dver i filtertratten.

Nar kaffet ar fardigt

- Nar allt kaffe runnit ner i glaskannan kan denna
tas ut med locket p3, fig 10.

- Vill du inte dricka allt kaffe med en gang, fig 11,
ar det lampligt att omedelbart stélla tillbaka
glaskannan med resterande kaffe p&
varmeplattan dar det halls varmt, fig 12.

« P& varmeplattan halls kaffet vid lamplig
temperatur. Nybryggt kaffe smakar dock
alltid bast.

e Om du vill flytta Café Gourmet till en annan
plalts t ex till ett annat rum:

- Stang av. Signallampan slocknar.

- Drag stickproppen ur vagguttaget.

- Darefter, lossa sladden fran brygaren, fig 13.
Sedan gar det latt att flytta Café Gourmet,
fig 14. Varmeplattan haller kaffet varmt annu
nagon tid.

- Nar du druckit kaffet, stdng av bryggaren,
fig 18.

- Svang ut filterhallaren, fig 15.

- Lyft ur filtertratten (E) ur filterhallaren, fig 16.

- Kast bort pappersfiltret med kaffesumpen,
fig 17.

- Kontrollera att du sténgt av bryggaren.
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Nytt kaffe med en gang

Om du just bryggt kaffe och med en gang vill
brygga nytt, gor sa har:

Stang av bryggaren. Signallampan skall vara
slackt.

Hall i kallt vatten direkt pa temperaturgivaren (D)
vid mitten under locket sa att ventilen i botten pa
vattentanken stanger.

Om glaskannan gar sénder

Ny glaskanna finns i handeln, typ nr HD 7919.

Avkalkning

Kaffebryggaren bor avkalkas regelbundet.
Anvands bryggaren normalt, d v s du brygger i
genomsnitt tva fulla kannor om dagen, galler:
Vid hardhet under 18° DH, avkalka tva eller tre
ganger per ar.

Vid hardhet 6ver 18° DH, avkalka fyra eller fem
ganger per ar.

Vattenverket pa din ort kan upplysa om vattnets
hardhetsgrad.

- Blanda 1/2 liter vatten och 1/2 liter attikssprit.
Detta ger en 6%-ig attiksblandning. Hall denna
blandning i vattentanken.

Anvand aldrig andra i handeln férekommande
avkalkningsmedel.

- Satt ett filter i filtertratten, men fyll inte i kaffe.
Glaskannan skall std pa pa plats med locket
pasatt.

- Koppla pa bryggaren och lat attiksblandningen
varmas och stromma ner i glaskannan.

- Stang av bryggaren, tag ut glaskannan.

- Lat attiksblandningen och bryggaren kallna
minst 4 minuter.

- Upprepa forfarandet en gang till.

- Stang av bryggaren och l&t den kallna under
minst 4 minuter och kor den sedan 2 ganger
med enbart vatten for att skdlja bort kalkrester
och attika.

- Kasta filterpasen, diska glaskannan och
filtertratten och dvriga l6sa tillbehor.

- Om utlopps6ppningen satt igen sig kan du
lossa instatsen (elastiskt material), fig 20, och
rengdra den separat.



Suomi

Tarkeaa

« Ennen kuin yhdistét laitteen
pistorasiaan, tarkista, etta laitteen
jannitemerkinta vastaa paikallista
verkkojannitetta.

« Ala pane laitetta kuumalle alustalle.

« Irrota pistotulppa pistorasiasta:

- jos kahvin valmistuksessa on
ongelmia;
- ennen kuin puhdistat laitteen.

« Pid& huoli, ettei liitosjohto kosketa
mitdén kuumaa.

« Kayta laitetta poissa lasten ulottuvilta.
Pida huoli, etteivat lapset paase
vetamaan liitosjohdosta.

« Ala kayta laitetta, jos sen pistotulppa,
liitosjohto tai itse laite on vahingoittunut.

« Jotta "Café Gourmetin" erinomaiset
kahvinvalmistusominaisuudet pysyvét
muuttumattomina, on erittéin tarkeda
poistaa kalkki laitteesta sdannollisesti.
Paras tulos saadaan valuttamalla
etikkaliuos keittimen lapi kahdesti.
(Katso osaa "Kalkin poisto".)

« Ala upota kahvinkeitinta veteen. (Katso
osaa "Puhdistus".)

« Tayta vesisailio kylmalla vedella.

« Jos haluat siirtdé kahvinkeittimen
toiseen paikkaan, irrota ensin
pistotulppa pistorasiasta. Irrota sen
jalkeen pistoke keittimesta.

« Jos laite on pudonnut veteen, irrota
ensin pistotulppa pistorasiasta, ennen
kuin nostat laitteen vedesta.

« Tarkistuta veteen pudonnut laite
huollossa ennen kayttéonottoa.

« Varo laitteen kuumaa pintaa, laitteesta
purkautuvaa kuumaa ilmaa tai hdyrya.

« Ala anna lasten kayttaa laitetta ilman
valvontaa.

» Uusi Cafe Gourmet -kahvinkeitin valmistaa
kahvin hyvaksi todetulla "klassisella"
menetelmalla valuttamalla oikean maaran
kuumaa vetta kahvijauheen paalle. Mutta se
tekee sen taysin automaattisesti.

Saat taytelaista kahvia nykyaikaisen mukavasti.

» Kun kaikki kahvi on tippunut kannuun, voit
irrottaa liitosjohdon keittimesté ja vieda
keittimen mukaasi illallispdytaén tai toiseen
huoneeseen.

Keittimen lampolevy pitda kahvin kuumana
melko pitk&an.

Laitteen osat (kuva 1)

Kahva

Vesisailion kansi (saranoitu, irrotettavissa)
Vesisailid, jossa on mitta-asteikko
Lampdtilan tunnistin

Suodatin

Suodatinteline (saranoitu)
Tippalukko

Kannun kansi

Kannu

Lampolevy

Kaynnistyskytkin ja merkkivalo
Kojepistoke

Liitosjohto

Kahvimitta
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Kayttéonotto

- Kayta kahvinkeitinta kerran laittamatta
suodattimeen kahvijauhetta. (Katso osaa
"Kahvin valmistus".)

- Puhdista seuraavaksi irrotettavat osat osassa
"Puhdistus" neuvotulla tavalla.

Puhdistus

» Pyyhi Café Gourmet puhtaaksi kostealla liinalla.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina ennen
puhdistusta.

» Pese irrotettavat osat lampimalla pesuvedella.
Huuhtele ja kuivaa. Naméa osat voidaan pesta
astianpesukoneessa vain ylékorissa. Al
kuitenkaan kayta koneessa mahdollisesti
olevaa kuivatusohjelmaa.

Kahvin valmistus

- Nosta kannu (kannen kanssa) pois keittimesta.
- Avaa vesisdilion kansi.
- Mittaa vesisailiodon haluamasi vesimaara
kayttaen apuna kahvinkeittimen kannua
(kuva 2).
(Tayta sailio vahintdan alimpaan ja korkeintaan
ylimp&aéan merkkiviivaan asti.)
Kayta vain raikasta, kylmaa vetta.

Vasemmalla puolella olevat merkit vastaavat
suuria kuppeja (125 ml).

Oikealla puolella olevat merkit vastaavat pienia
kuppeja (85 ml).



- K&anna suodatinteline esiin (kuvat 3 ja 4).

- Aseta suodatinpaperi (koko 102) suodattimeen
(kuva 5). Ala unohda taivuttaa reunoja.
Joidenkin mallien mukana toimitetaan
kestosuodatin. Talloin ei tarvita
suodatinpapereita.

- Mittaa tarvittava kahvijauhemaéra tasaisesti
suodatinpaperiin (kuva 6).

Kéyté yhtéa suurta kupillista kohti yksi
kukkurapainen mitallinen kahvijauhetta.

Kéayté yhta pienta kupillista kohti yksi
tasapéainen mitallinen kahvijauhetta.

Kéyté suodatinkarkeaa kahvijauhetta. Jos jauhat
kahvin itse, ala jauha liian hienoksi.

- K&anna suodatinteline takaisin paikalleen
keittimeen (kuva 7).

- Laita kannun kansi paikalleen ja aseta kannu
lampélevylle (kuva 8).

- Kaynnista kahvinkeitin. Merkkivalo syttyy
(kuva 9).
Kahvin suodatus alkaa.

Tippalukko (automaattiventtiili) estéa kahvin

tippumisen lampolevylle

- jos nostat kannun keittimesté hetkeksi
valmistuksen aikana;

- kun nostat kannun kahvin valmistuttua.
(Suodatin voidaan jattaa paikalleen keittimeen.)

Huom. Laita kansi kannun péaélle aina, ennen
kuin nostat kannun keittimeen. Jos kansi ei ole
paikallaan kannun paalla, tippalukko sulkee
suodattimen, eiké kahvi paéase valumaan
kannuun.

Kahvi on valmista

- Kun kaikki kahvi on valunut suodattimesta
kannuun, voit nostaa kannun (kannen kanssa)
pois keittimesta (kuva 10).

- Ellet heti kéyta kaikkea kahvia (kuva 11), voit
asettaa kannun takaisin mahdollisimman pian
(kuva 12).

* Lampdlevy pitédd kahvin sopivan kuumana.
Tosin kahvi maistuu parhaalta
vastavalmistettuna.

» Kun haluat siirtdé kahvinkeittimen toiseen
paikkaan (esim. toiseen huoneeseen):

- Katkaise keittimen toiminta.

(Merkkivalo sammuu.)
- Irrota ensin pistotulppa pistorasiasta.

- Irrota seuraavaksi pistoke keittimesta (kuva 13).

Sen jéalkeen voit siirtdé keittimen (kuva 14).
Lampolevy pitdé kahvin kuumana melko
pitkéan.

- Kun kahvi on juotu, kdanna suodatinteline esiin
(kuva 15).

- Nosta suodatin pois telineesté (kuva 16).

- Heité kaytetty suodatinpaperi ja kahvijauhe pois
(kuva 17).

- Muista katkaista keittimen toiminta (kuva 18).

Heti lisda kahvia?

Jos haluat heti valmistaa lisda kahvia, katkaise
kahvinkeittimen virta.

Sen jalkeen voit tayttaa vesisailion uudelleen.
Kaada silloin kylmaa vettéa ensin lampdtilan
tunnistimelle (keskelld kantta). Tama sulkee
vesiséilion alla olevan aukon uudelleen.

Varakannu

Varakannun voi tilata jalleenmyyjalta tai Philips-
huollosta tuotenumerolla HD 7919.

Kalkin poisto

Veden kovuudesta ja keittimen kaytosta riippuen
kalkin poisto kannattaa tehda véahintaén 2-3
kertaa vuodessa.

Ala kayta kaupoista saatavia
kalkinpoistoaineita.

- Tayta vesisailio puolilleen laimennetulla etikalla
(3/4 vettd, 1/4 ruokaetikkaa).

- Aseta kannu, kansi ja suodatin laitteeseen.

- Kaynnisté kahvinkeitin.

- Kun etikkaliuos on valunut lapi, katkaise
keittimen toiminta.

- Toista kalkin poisto uudelleen neljan minuutin
(tai pidemmaén ajan) kuluttua kayttden samaa
etikkaliuosta.

- Huuhtele kannu, kansi ja suodatin.

- Huuhtele keitin kalkin poiston jalkeen
suodattamalla siiné vielé kaksi kertaa pelkkaa
vetta.

- Pese kannu, kansi ja suodatin. Huuhtele ja
kuivaa.

- Jos kuuman veden valumisaukko sattuisi
tukkeutumaan, voit irrottaa sisékappaleen
(taipuisaa materiaalia) puhdistaa sen erikseen.
Muista laittaa sisékappale takaisin, ennen kuin
taas kaytat laitetta!

Oikeus muutoksiin varataan.



Uwaga:

- Ekspres podtaczaé tylko do pradu
zmiennego o napieciu identycznym z
podanym na tabliczce identyfikacyjnej
(umieszczonej na urzadzeniu).
Ekspresu nie stawia¢ na goracym
podtozu.

Wtyczke odtaczaé¢ od kontaktu zawsze:
- gdy pojawia sie problemy w czasie
parzenia kawy;

- przed przystapieniem do czyszczenia.
Uwazac, zeby sznur sieciowy nie dotykat
goracej plytki podgrzewajace;j.
Ekspresu uzywa¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Uwazaé, zeby
nie pociagnely za sznur.

Urzadzenia nigdy nie uzywag, jesli
uszkodzona jest wtyczka, sznur sieciowy
lub sam ekspres.

Regularne usuwanie powstajacego
kamienia gwarantuje niezawodne
dziatanie niepowtarzalnego systemu
parzenia kawy Café Gourmet. W tym celu
zalecamy przepuszczenie przez ekspres
dwa razy samego octu (Patrz réwniez
rozdziat "Usuwanie kamienia").

i dotaczonymi rysunkami.

Urzadzenia nigdy nie wkiada¢ do wody
(patrz punkt "Czyszczenie").

Do zbiornika nalewac tylko $wiezej,
zimnej wody.

Jesli chcecie Panstwo przestawic
ekspres w inne miejsce, to najpierw
nalezy wyciagnac¢ wtyczke z kontaktu, a
nastepnie mata wtyczke z gniazdka w
urzadzeniu.

» Ekspres Cafe Gourmet posiada eksluzywny,
nowoczesny wzor i wyposazony jest w
urzgdzenia techniczne umoZliwiajgce parzenie
kawy wedfug klasycznej metody zalewania
wrzatkiem swiezo zmielonych ziaren kawy. Ale
teraz odbywa sig to catkowicie automatycznie!
Dzigki ekspresowi Cafe Gourmet bedziecie
Parnstwo mogli w petni doceni¢ aromat swiezo
parzonej kawy.

 Po zakoriczeniu procesu parzenia kawy i gdy
caly napar znajduje sie juz w dzbanku, mozna
odiaczyc¢ sznur sieciowy i ekspres przenies¢
tam, gdzie zamierzacie Paristwo poda¢ kawe:
na stét lub moze do innego pokoju.

Specjalna plytka podgrzewajgca utrzyma kawe
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przez diuzszy czas w odpowiedniej
temperaturze.

Opis ogolny (rys. 1)

uchwyt

pokrywka zbiornika na wode (uchylna;
mozliwo$¢ odtaczenia)

zbiornik na wode ze wskaznikiem poziomu
wody

czujnik temperatury

wktladka z filtrem

uchwyt na filtr (uchyliny)
zabezpieczenie przed kapaniem
pokrywka dzbanka

dzbanek na kawe

ptytka podgrzewajaca
wiacznik/wylacznik z lampka kontrolna
wtyczka do podtaczenia do urzadzenia
sznur do podtaczenia do sieci

tyzka miarowa
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Przed pierwszym uzyciem:

- Do zbiornika nala¢ zimnej, czystej wody i
wiaczyé ekspres bez kawy w filtrze (patrz punkt
"Parzenie kawy").

- Nastepnie wyczysci¢ wszystkie czesci, ktére
daja sie odtaczy¢ od ekspresu (patrz
"Czyszczenie").

Czyszczenie

» Ekspres mozna czy$ci¢ migkka szmatka. Przed
przystapieniem do czyszczenia zawsze
odfaczaé sznur z sieci.

» Czesci, ktore sie dajg odiaczyé od ekspresu,
mozna umyé w goracej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Nastepnie sptukac je
czysta, goraca woda i wysuszy¢. Czesci te
mozna réwniez my¢ w zmywarce.

Parzenie kawy

- Z ekspresu zdja¢ dzbanek wraz z pokrywka.

- Otworzy¢ pokrywke zbiornika na wode.

- Do zbiornika wla¢ odpowiednig ilo$¢ wody
(rys. 2); nie mnigj niz pokazuje dolna kreska,
ale tez nie wyzej od poziomu goérnej kreski.

Do gotowania uzywa¢ tylko zimnej, czystej

wody.

Lewa skala odpowiada duzym filizankom

(125 ml), a prawa - filizankom matym (85 ml).



- Wychyli¢ uchwyt filtra (rys. 3 i 4).

- Do filtra wlozy¢ wktad papierowy (typu "102")
(rys. 5).
Niektére modele wyposazone sg w filtr staty.
Woéweczas nie trzeba uzywac filtra papierowego.

- Do papierowego filtra nasypa¢ odpowiednig
ilo$¢ zmielonej kawy (rys. 6).

Jesli uzywacie Panstwo duzych filizanek, trzeba
liczy¢ jedng czubata tyzke miarowg kawy na
filizanke, a jesli - matych, to - jedna ptaska tyzke
miarowa na filizanke.

- Stosowac wtasciwie zmielong kawe (mielenie
na szybko do parzenia z filtrem).
Jesli sami mielicie sobie Panstwo kawe, to nie
moze ona by¢ zbyt miatka.

- Uchwyt filtra wsuna¢ z powrotem do ekspresu
(rys. 7).

- Dzbanek na kawe z pokrywka postawié¢ na
ptytce podgrzewajacej (rys. 8).

- Wigczy¢ urzadzenie. Zapali sie lampka
kontrolna (rys. 9).
Rozpoczyna sie proces parzenia kawy.

Specjalny zawor "drip-stop" zabezpiecza przed

kapamem kawy na plytke podgrzewajaca, gdy:
gdy dzbanek zostat na krotko zdjety z niej w
czasie parzenia kawy;

- gdy dzbanek zostat z niej zdjety po
zakonczeniu parzenia. (Mozna wéwczas
zostawi¢ uchwyt filtra podtaczony do ekspresu.)

Uwaga: Stawiajac dzbanek na kawe na ptytce
podgrzewajacej, nalezy zwréci¢ uwage, zeby
byt on przykryty pokrywka.

W przeciwnym wypadku zawér nie otworzy sie w
czasie parzenia kawy i do dzbanka nie poptynie
kawa.

Kawa jest juz gotowa:

- Po zakonczeniu parzenia kawy, dzbanek (z
pokrywka) mozna zdjac¢ z ptytki (rys. 10).

- Jesli nie zamierzacie Panstwo wypi¢ catej
kawy, pozostatg czg$¢ naparu (rys. 11) mozna
utrzymaé w odpowiedniej temperaturze,
stawiajac dzbanek od razu na ptytce
podgrzewajacej (rys. 12).

» Plytka podgrzewajaca utrzymuje kawe w
odpowiedniej temperaturze. Jednak kawa
najlepiej smakuje bezposrednio po
zaparzeniu.

- aJesli chcecie Panstwo przenie$¢ ekspres Café
Gourmet na inne miejsce (do innego
pomieszczenia):
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wytaczy¢ urzadzenie (lampka kontrolna gasnie);
wyciggna¢ wtyczke z kontaktu;

odtaczy¢ matg wtyczke od urzadzenia

(rys. 13);

Teraz ekspres mozna przenie$c (rys. 14).
Plytka podgrzewajaca utrzyma kawe w
odpowiedniej temperaturze przez dtuzszy czas.
Na koniec wychyli¢ uchwyt filtra z ekspresu
(rys. 15).

Wyja¢ wktadke z filtrem papierowym (rys. 16).
Wyrzuci¢ papierowy filtr z fusami (rys. 17).
Nie zapomnie¢ o wytgczeniu urzadzenia

(rys. 18).

Parzenie wigekszej ilosci kawy (dzbanek za
dzbankiem)

Jesli po zaparzeniu kawy zamierzacie Panstwo
przygotowac jej wiecej, najpierw trzeba wytaczy¢
ekspres.

Nastepnie nala¢ do zbiorniczka wody. Wlewajac,
zwréci¢ uwage, zeby zimna woda dotkneta
czujnika temperatury (po$rodku pokrywki). Dzigki
temu zamkniety zostanie otwér wylotowy pod
zbiorniczkiem na wode.

Dzbanek sie zbit? Potrzebny dodatkowy
dzbanek?

Nowy dzbanek mozecie Painstwo zamoéwi¢ w
sklepie, w ktérym kupiliScie ekspres, lub w
serwisie firmy Philips, podajac numer HD 7919.

Usuwanie kamienia

Kamien usuwac regularnie. Przy normalnym
uzyciu (czyli dwa petne dzbanki dziennie), kamien
nalezy usuwac:

w przypadku wody o twardoéci do 18° dH: od
dwach do trzech razy w roku,

w przypadku wody o twardo$ci powyzej 18°
dH: od czterech do pieciu razy w roku.
Informacje o stopniu twardosci wody otrzymacie
Panstwo w lokalnych zaktadach
wodociggowych.

Zbiornik na wode napetni¢ do potowy octem
spozywczym.

Wstawi¢ dzbanek i uchwyt z filtrem
papierowym.

Wiaczy¢ ekspres.

Po wygotowaniu sie catej iloéci octu, ekspres
wytaczyé.



Po czterech minutach (lub wiecej) powtérzy¢
cafg procedure usuwania kamienia, uzywajac
tego samego octu.

Umy¢ dzbanek na kawe, pokrywke i uchwyt na
filtr.

Do zbiornika nala¢ czystej wody i wygotowac¢ jg
(czynno$&¢ te powtorzyc¢); umozliwa to usunigcie
resztek octu i kamienia.

Nastepnie dzbanek, pokrywke i uchwyt na filtr
umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn; wszystko wyptukac i wytrze¢ do
sucha.

Jedli zablokuje sie otwor wylotowy, to mozna
wyjac wktadke (z elastycznego tworzywa)

(rys. 20) i wyczysci¢ ja osobno.
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EAANnvika

ZNHAvVTIKO

* Mpiv BaAeTe TN OUOKEUR OTNV TIPida,
napakaloUue eAEYETE av n Taon Tou
ava@QEPETAI OTN OUOCKEUN AVTIOTOIXEI
oTnV Taon peUPATOG TNG MEPIOXNG 0AG.
Mnv TOMIOBETEITE TN OUOKEUR O KAUTH
sm@aveia.

ByYAATE Tn OUOKEUNR ano Thv mpiga:

- av dnpioupynbouv mpoBAnuaTa Kara
TNV MAPUCKEUN KAPE

- TIpIV KAOAPIOETE TN OUOKEUN.

Mnv apnveTe To KAA®SIO TG CUOKEUNG
va EPXETAI OE EMAPN ME KAUTEG
EMPAVEIEG.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN MAKPIA OTIO
nmaidia. Mnv Toug emMTpPENETE va
TpaBouv To KaAwadio.

MoTE PNV XPNOIPNTIOIEITE TN GUOKEUN av
TO BUOMA, TO KAAWSIO N N id1a N CUOKEUR
g€xouv mabsi BAAPN.

lMa va dilatnpeite TV TEAEI0 amodoon
TOou povadikoU ouoTiparog “Cafe
Gourmet” gival MOAU ONUAVTIKO va
aQaIPEITE TAKTIKA Ta AAATA TOU VEPOU
ano Tn ouokeun. MNa kaAuTepa
amoTeAEOPATA 0aG OUPBOUAEUOUHE va
a@nveTe To §USI va mepaosl U0 QPOpPEG
amo Tn kapeTiEPA (BA. emiong KeP.
Ag@alatwon).

Mnv BuBileTe MOTE TN OUOKEUN OTO
vepo. (BA. emiong keg. “Kabapiopog”)
FepiCeTe TN €Eapevn vepoU HOVO HE
KpUo vEPO TNG BpuoONG.

OTav O£AeTe va BAAETE TN OUOKEUNR OE
Kamoio aAAo pEpog MpwTta BYAaATe To
BUoNA TNG CUOKEURG Ao TNV MPida Kal
€neiTa ByaATe To BUCHA TNG CUOKEUNG
ammo T OUOKEUNR.

* H véa oag ouokeun Cafe Gourmet givai
UOVTEPVA KAl UE ATTOKAELOTIKO axediaoua
aAda diatnpei ™ SOKIUAOUEVT KAQOOIKN
UEBOBO TNG PONG MIAG TOTOTNTAG KAUTOU
vepoU uéoa ano PpPETKOKOUUEVO KAPE.
AAAG auTo yivetal anoAUtws autouarta!l
ETol onuepa n nmAnpng yeuon tou
nEayuatikou Kape PIATpou cuvdualetal ue
TV 1o JovTépva avean.

* AQoU 0 KaPEG €XeL KaTaoTaAd&etl otn
kavara unopeite va Bydlete 1o kaAwdio
Qrto T CUCKEUN KAl va TN UETAPEPETE OMOU
emBuueiTe va MAPETE TOV KAPE 0AG: 0N
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Tpartedapia n o€ kamoto aAAo dwudadrio. H
e181kn kautn Baon tou Cafe Gourmet 6a
diatnpnoet 1o Kapé LeoTo yla MOAU XpOVvo.

Fevikn mepiypagn (sik. 1)

0060090000000 0O

XeipoAaBn

KaAuppa Tng de§apevng vepou
(anoomwpevo, apBpwTod)

Ac&apevn vepou pe £vaeIEN emmedou
OegppooTarng

©&on gikTpou

Baon @iATpou (apBpwTn)

EAeyxog oTaAa&ng

KaAuppa TnG KavaTag Tou Kage
Kavara Tou kape

Baon

AlakonTng on/off ue EVOEIKTIKO AAUTIAKI
BUOMO OUOKEUNG

KaAwdio

KouTaAl yétpnong

Mpiv TRV MpWTN XpRon

BaAte o€ xprion pia ¢opd T CUCKEUT XWPIG

va BAaAeTe Kape QIATpou. (BA. KeQ.

“Mapackeun Kage”)
Enelta kabapioTe Ta TURUATA TIOU

AMOOT®WVTAL OTIWG TIEPLYPAPETAL OTO KAP.

“Kabaplopog”.

KaOapiopog

Kabapilete Tn cuokeun Cafe Gourmet pe

€va VoTlopEvo Tavi. Mavta Byalete To

BUopa aro Tnv mpila nptv kabapioete TN

OUOKeUm.

Ta amoomnwueva KOPUATIA prtopoUlV va
TMANBOoUV e KAUTO VEPO Kal oamoUVL.
ZeByaleTe We e0TO VEPO KAL OTEYVWVETE.

Mapaokeun Kage

BydAte Tn KavaTa (Ue TO KAAUMPMA) arod T
OUOKEUM).

Avoi€te TO KaMAkL TNG deEapevng vepou.

epiote TN de€apevn Ye TNV MocoOTNTA

vepoU Tou BEAETE XPNOLUOTIOIWVTAG TN

Kavata (eik. 2).

(BeBawwbeite OTL TO £Minedo vepoU dev
eival xaunAoTtepo aro To eAAXLIOTO Onueio
Kal UPNAOTEPO aTO TO HEYLOTO).

XpPNOIYOTIOIEITE HOVO PPECKO VEPO



Ol evdei&elg eTUMEDOU OTN HEPIA TOU
apioTEPOU XEPIOU AVTIOTOLXOUV O HEYAAa
@AutZavia (125 ml)

Ol evdei&elq eunedou ot HEPIA TOU de&I0U
XEPIOU AVTIOTOLXOUV Og HIKPOTEPA GAUTIAVIA
(85 ml)

- BydAte Tn otnpl&n Tou QiATpou amnod
ouokeun (K. 3 Kat 4).

- TomoBeTnoTte €va @iAtpo tunou 102 on
oTNPLEN PIATPOU (elK. 5). MnVv EexdoeTe va
SIMAWOETE TA AKPA.

Me uepika povtéAa mpoopEpovtal iATpa
dtapkeiag. 2’ autn v nepintwon dev givat
anapaitta ta Xaptiva giAtpa.

- lepioTe lOOUEPWS TO PIATPO HE TN
EMOUUNTY MOCOTNTA TOU KAPE PIATPOU.
(elK. 6)

OTtav xpnotluomnoleite peyala gAt{avia oag
oupBouAeloupe va Balete pia mMARPN (YEUATN)
KOUTAAIA KAPE PIATPOU yia KaBe pAUTIAVL.
OTav XPNOLUOTIOLEITE MIKPOTEPA PALTIAVIA 0AG
oupBouleloupe va BAleTe pia KOPTRH
KOUTOAIG KAPE QIATPOU Yyia KABe GAUTIAVL.

Xpnoiporolsite KaPE PiATpou. Av aAéBeTe
HOVOL 0AG TOV KAPE PNV TOV KAVETE TIOAU
AETTO.

- BAATe maAL T Baon QIATPOU OTN GUOKEUN
WOTE va Matnoel KaAd. (giK. 7)

- TomoBeTnOTe TNV KAVATA E TO KAAUMMA
TNG OTNn owoTn 6£0on avw otn Baon. (eik. 8)

- ©@£0Te TN OUOKeUN Og AelToupyia. Oa
avayel To eVOELKTIKO AAUTAKL (ELK. 9).
Twpa Eekivael n dladikaoia anooTagng.

O “€Aeyxog OTANAENG” (auTOMaTn BaABida

eANEYXOU) OEV ETUTPETEL OTOV KAPE va OTAEEL

otn Bdaon av:

- BydAeTe Tn KavAta anod Tn CUOKEUN yid Hia
OTIYMRA KATA TN SlApKELa TNG AMOOTAENGg

- amoMakpUVETE TN KavaTta apou PpTiagarte
TOV KAQE.

Zny. OTav BadeTe TNV KAVATA OTN CUOKEUN vd
BePaIWVEDTE OTI TO KAAUMMA gival TAVTA
£(PUPUOCNEVO OTNV KavaTa!

Av TO KaTAkl d&v £xel ToT0OeTNOEL TOTE O
“EANeYX0G OTAAAENG” Ba UMAOKAPEL TO AvOLlyHa
€E0B0U TOU QIATpoU Kal £ToL dev Ba oTalel
KAQEG OTNV Kavata.

38

O Ka@E£g gival £TOINOG

- MOAG oTahd&el OAOG 0 KAPEG amod TO
PIATPO, UMOpPEITE VA ATIONAKPUVETE TNV
Kavata (e TO KATIAKL) arod Tn CUOKEUN
(ek.10).

- Av dev oKoTeUETE va TIEITE OAOV TOV KAPE
Twpea (k. 11), yropeite va BaAete Vv
KAVATA € TOV UTIOAOLTO KAPE TOW OTNV
Baon. Ze autnv TNV MepPINMTWOoN
€MAVATOMOBETNOTE TNV KAVATA AUECTWG
(elk.12).

e H Bdon 6a dlatnpnoel Tov Kape TNV
KaAUTepn Bepuokpaacia. O KAPEG OpWG gival
TEAE10G AMEOWG HOAIG £XEI Yivel!

e Otav oKomeUeTe va PeTaklvioeTte 1 Cafe
Gourmet oe Ao PEPOG (TL.X. O€ €va AANO
dwHATIO):

- ZBNote TN ouokeun (To eVOEIKTIKO AAUTIAKL
6a opnosl).

- AmopakpUveTe To BUOMA Ao TNV mpila.

- MeTtd anopakpUveTe To BUOUA TNG
OUOKEUNG aro Tn cuokeun (1K.13).

MeTa Unopeite va JETAKIVNOETE TN CUOKEUN)
(k. 14) H Baon Ba kpatnoet {eoTd TOV KAPE
YlO 0PKETN WpPA.

- A@oU rueite Tov Ka@e BydAte n Bdon Tou
@iATpou armod tn cuokeun (gik. 15).

- InNKwaoTe TN OBNKn eiATpou pall ue To PIATpO
aro TN BAcn Tou GIATPoU (gIK. 16).

- Mropeite va MeTAEETE TO XPNOLLOTIOINUEVO
XAPTIVO PIATPO KAl TOV KAPE TIOU TIEPLEXEL
(ew. 17).

- Mnv &exaoete va ORNOETE TNV KAPETIEPA
(elk. 18).

Av BEAETE AUEOWG TTEPICCOTEPO KAPE

Av €xeTE PTIAEEL KAPE KAl BEAETE va PTIAEETE
KL GAAOV QUEOWG, MPWTA ORNOTE TN CUCKEUN.
MeTa punopeite va Eavayepioete Tn de€auevn.
OTav To KAVETE AUTO, PIETE TNV TIPWTN
MoodTNTA KPUOU vEPOU OTNV TEPLOXT| TOU
alobntnpiou Bepuokpaciag, (0To KEVTPO).
AUTO Ba Kavel TNV ££080 KATW aTIO TN
de€Eapevn vepouU va EavakAeioel.

Eonaoe n kavara; OsAeTe £ETpa KAvVATA;
Mnopeite va mapdyyeilete pia EExwplotn

Kavata tunou HD 7917 amo Tov avTinpoowro
oag 1) To Kévtpo Service g Philips.



A@alaTtwon

AQAAATWOVETE TAKTIKA TNV KAPETIEPA 0aG. Me
KavoVIKn Xpron (dUo YEMATEG KAVATEG TN
HEPA) LOXUOUV Ol TIAPAKATW KAVOVEG:
okAnpoTNnTa pHEXPL 18° DH (22,5° Clarke)- 21 3
(POPEQG TO XPOVO

OKANpPOTNTA avw arno 18° DH (22,5° Clarke) -
41 5 QOpPEG TO XPOVO

H Etalpia Ydpeuong 6a oag mAnpopopnosl yia
N OKANPOTNTA TOU VEPOU TOU omitioU 0ag.

- lepiote T de€apevn vepoU HEXPL TN HEON
ME KavoViKO EUDL.

- TomoBeTnoTe TNV KAVATA TOU KAPE E TO
KAAUMMQ Kal T BnkKn yia To QIATpo 01N
OUOKEUM).

- O&0Te TNV KAPETIEPA O AELTOUpPYIA.

- MOAG nepaocel OAo To EUBL ORNOTE TN
KapeTIEPQ.

- MeTd ano Téooepa AemTd (1) MEPLOCOTEPQA)
enavaAapare v idla dladikacia e 1o idlo
EUOL.

- ZenAUveTe TNV Kavata Kat Tn Brkn Tou
QiATpou.

- A@noTe TN OUOKeUN va AelToupynoel dUo
POPEG HOVO [E vePO Yia va EeMAubei To EUBL
Kal 600 Toupi £xeL Heivel.

- MAUveTE TNV KAVATA TOU KAYE, TO KAAUMKA
Kat Tn 6nKn Tou QIATPOU e KAUTO vePO Kal
oaroUVL. ZeMAUVETE Kal OTEYVWOTE TA.

- Av uUmA\oKdApeL MOTE To avolyua eE6dou Tou
kauTtoU vepoU, amopakpUVETE TNV
TPOCBONKN (EUKAUMTO UALKO) (€1K. 20) Kal
kaBapiote 1O EgXwpPLOTA.

- Mnv £exAoeTe va eMAvATOMOBETHOETE TNV
TPOCONKN TIPLV EQVAXPTNOLLOTIONOETE TN
ouokeun!
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