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Introduzione

La ringraziamo per aver scelto un prodotto Franke. Prima di utilizzare I'apparecchio Le consigliamo di leggere
attentamente le avvertenze ed i consigli contenuti nel presente manuale. Sara cosi piu facile utilizzarlo e
mantenerlo efficiente piu a lungo. Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Consigli d’uso

Uso delle zone di cottura

Per un minor consumo di elettricita ed un migliore rendimento, si consiglia di usare pentole di diametro
adatto alle zone di cottura.

Uso del piano di cottura

Per ottenere i migliori risultati dal vostro piano di cottura, & consigliabile seguire i seguenti accorgimenti

durante la cottura o nella preparazione dei cibi.

- Adoperare pentole di diametro con fondo piano per assicurare I'aderenza della pentola alla zona di cottura.

- Adoperare pentole di diametro il pitl possibile simile a quello delle zone di cottura, in modo da permettere
l'uso di tutto il calore disponibile e comunque accertarsi che la pentola non sormonti la cornice d’acciaio.

- Accertarsi sempre che la base delle pentole sia asciutta e pulita, per garantire una lunga durata del piano e
delle pentole stesse.

E’ consigliabile non utilizzare pentole con fondo in alluminio, in quanto potrebbero macchiare in maniera

indelebile la superficie del piano vetroceramico.

Evitare di versare sostanze zuccherine sul piano. Se necessario, pulire immediatamente.

Non riscaldare direttamente scatolette o barattoli di latta contenenti gli alimenti.

Come utilizzarlo

Accensione della zona di cottura

Accendere il piano esercitando una lieve pressione prolungata sul tasto ON/OFF @] Il display della zona
cottura (D) mostra uno “0”. Il punto (E) in basso a destra sul display della zona cottura lampeggia per indicare
che al momento non & stata selezionata alcuna zona cottura.

Attivazione e utilizzo

Con il piano acceso, attivare la zona comandi esercitando una lieve pressione sul tasto [@] . Il punto (E) acceso
nel display della zona indica Iattivazione avvenuta. Azionando il tasto @] la zona cottura si attiva con la
potenza preimpostata a livello 5. Per incrementarla premere nuovamente il tasto [@], per diminuirla premere
il tasto . In alternativa & possibile impostare immediatamente il valore di potenza massima 9 premendo
subito il tasto [g]. Lattivazione del circuito esterno pud essere effettuata mediante una pressione del tasto
@: il punto acceso (F) ne indica I'avvenuta selezione.

Il circuito esterno pud funzionare solo contemporaneamente al circuito interno; quando anche il circuito
esterno e attivato, la regolazione della potenza riguarda entrambi i circuiti.




Dopo alcuni secondi di funzionamento, la regolazione della potenza viene inibita ed il relativo punto (E) della
zona cottura si spegne. Per regolare la potenza & necessario selezionare nuovamente la zona cottura.

Nota

Fino al raggiungimento del calore corrispondente alla potenza selezionata la zona cottura appare incandescente;
quindi a temperatura raggiunta un dispositivo elettronico disattiva e attiva la resistenza per mantenere costante la
temperatura. Visivamente si alternano momenti in cui la resistenza & incandescente con altri in cui questa & spenta.

Spegnimento automatico

Dopo I'accensione il pannello di controllo rimane attivo per 10 secondi; se non si seleziona nessuna zona
cottura, il piano cottura si spegne automaticamente.

Se viene selezionata una zona di cottura senza pero incrementarne la potenza, dopo 10 secondi la zona stessa
viene automaticamente deselezionata e, dopo ulteriori 10 secondi, il piano di cottura si spegne.

Spegnimento della zona di cottura

Attivare la zona comandi con il tasto di selezione [] . Premendo i tasti e @ contemporaneamente, il livello
di potenza della zona viene portato a 0. In alternativa il tasto [] puo essere utilizzato per decrementare il livello
di potenza fino a 0. Il circuito esterno puo essere spento indipendentemente da quello interno esercitando
pressione sul tasto (@) , dopo avere riattivato |la zona comandi mediante la pressione del tasto [e].

Spegnimento contemporaneo di entrambi i circuiti

Lo spegnimento immediato di entrambi i circuiti pud essere ottenuto in qualsiasi momento tramite il tasto
ON/OFF [®); una “H” appare se la zona cottura & ancora calda. Il tasto ON/OFF [®) & sempre attivo, anche
nel caso sia stato impostato il blocco dei tasti (sicurezza bambini).

Funzione di preriscaldamento automatico alla massima potenza

Ha lo scopo di iniziare una cottura sfruttando la massima potenza

per poi ridurla automaticamente al livello desiderato. liv.pot Pot AHT | OTL

Quando la funzione di preriscaldamento automatico e attivata, la R (%) (s) (min)

potenza della zona cottura & al 100% per un determinato periodo di I 3 50 360

tempo che dipende dal livello di potenza selezionato (vedi tabella a

fianco nella colonna AHT). Alla fine del tempo di riscaldamento la 2 6,5 180 360

zona di cottura ritorna al livello di potenza preselezionato. 3 T 288 300

Per attivare il riscaldamento automatico procedere come segue:

* apiano acceso attivare la zona comandi; 4 15,6 390 300

* raggiunto il livello di potenza 9, il riscaldamento automatico & 5 19 510 240
attivato tramite un’ulteriore ed immediata pressione del tasto 6 318 210 90
ed il simbolo “A” appare sul display; ’

¢ quindi selezionare il livello di potenza idoneo alla cottura 7 45,1 210 90
desiderata utilizzando il tasto ed eventualmente il tasto . Il 8 64,5 270 90
display mostrera il livello selezionato;

* dopo qualche secondo il simbolo “A’ appare sul display 9 100 o %0

alternativamente al livello di potenza selezionato. Al termine della~ AHT = Automatic Heat Up time

fase di riscaldamento automatico, vedi tabella a fianco, il display (Tempo di riscaldamento automatico)
mostrera solo il livello di potenza prescelto; OTL = Operating Time Limitation
* premendo il tasto (& & possibile aumentare la potenza (limitazione tempo di funzionamento)

preselezionata; in tal caso il tempo di riscaldamento automatico
sara adattato all'impostazione selezionata;
* questa funzione puo essere interrotta agendo sul tasto =, dopo qualche secondo che la “A’ & apparsa sul display.

Indicatore di calore residuo

Dopo aver spento la zona di cottura, il corrispondente display mostra “H” fino a che la temperatura della
zona non scende al di sotto del livello critico (circa 60°C) e indica che la superficie in vetro & ancora calda.
Durante questa fase evitare di pulire e toccare le zone cottura.

Funzione di spegnimento automatico (limite del tempo di funzionamento)

In relazione al livello di potenza, ogni zona di cottura viene spenta dopo un tempo massimo predefinito se non
si esegue alcuna operazione (vedi tabella sopra colonna OTL).

Oghni intervento sulla zona cottura tramite i tasti @ e = riporta il tempo massimo di operativita della zona al
suo valore massimo.

Autoprotezione delle zone di cottura e del circuito elettronico

[l piano cottura & dotato di alcuni sistemi di protezione contro il surriscaldamento che potrebbe danneggiare i
componenti elettronici. Nel caso in cui la zona cottura venga accesa senza porvi sopra una pentola, la potenza
€ automaticamente ridotta al minimo. Nel caso in cui la zona cottura sia utilizzata a potenza elevata per un
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tempo prolungato, il piano cottura si spegne automaticamente e compare il codice di errore E2 (vedi il
paragrafo “Assistenza”). Pertanto si sconsiglia I'uso prolungato a potenza elevata.

Protezione in caso di accensione involontaria

Se il controllo elettronico verifica un’attivazione continua di un tasto per ca. 10 sec. il piano cottura si spegne
automaticamente. |l controllo emette un segnale acustico di errore che avverte I'utente della presenza di un
oggetto sui tasti. Il display mostra il simbolo , che verra visualizzato sul display fintanto che il piano non
verra spento e riacceso.

Blocco dei tasti (sicurezza per bambini)

La sicurezza per bambini pud essere attivata con una pressione prolungata del tasto [5]. Mentre & attiva questa
funzione rimane acceso il led accanto al tasto e tutti | comandi (tranne il tasto ON/OFF [(D]) rimangono inibiti.

Eliminazione del blocco tasti

Per eliminare il blocco dei tasti esercitare una pressione prolungata sul tasto =k
Il piano rimane bloccato finché non viene sbloccato dall’utente, anche se nel frattempo & stato spento e
riacceso e anche dopo una eventuale caduta di tensione.

Segnale acustico

Durante I'utilizzo le seguenti attivita vengono segnalate tramite un segnale acustico:
* normale attivazione dei tasti con un suono breve;

* attivazione continua dei tasti (vedi paragrafo “Protezione in caso di accensione involontaria”) per piu di 10
sec. con un suono lungo intermittente.

Pulizia e manutenzione del piano di cottura

Prima di procedere alla manutenzione del piano cottura occorre staccare sempre la spina dalla presa di corrente o

togliere la corrente dalla linea di alimentazione a mezzo dellinterruttore generale dell'impianto elettrico.

¢ Le parti in acciaio inox e smaltato rimarranno sempre come nuove se si avra cura di pulirle usando acqua o
prodotti specifici, asciugandole poi accuratamente.

* Bisogna evitare nel modo piu assoluto I'uso di apparecchi a vapore, della paglietta o lana d’acciaio, acido
muriatico o altro che possa graffiare o smerigliare.

* Evitare di lasciare sul piano sostanze acide e alcaline.

¢ Non utilizzare mai oggetti appuntiti per non danneggiare le guarnizioni tra vetroceramica e cornice oppure
tra cornice e piano di lavoro.

* Non utilizzare prodotti contenenti sabbie, alcalini, acidi, cloruri, spray per il forno, detergenti solitamente
impiegati per la pulizia della lavastoviglie.

* Per pulire la superficie in vetroceramica non utilizzate detergenti poiché potrebbero essere causa di
decolorazioni bluastre permanenti sulla superficie.

¢ Eliminare con cura dalle zone di cottura i resti di detergenti speciali per la pulizia della vetroceramica con
un panno umido.

¢ Pulire al piu presto i residui di sporco affinché non inizino a bruciare. Quando si appoggiano le stoviglie sul
piano di cottura accertarsi che il fondo sia pulito, non unto e asciutto.

* Asciugare sempre bene I’apparecchio dopo averlo passato con un panno umido per evitare che si formino
residui calcarei.

* | cibi con un elevato contenuto zuccherino che dovessero traboccare sul piano di cottura devono essere
rimossi immediatamente utilizzando un apposito raschietto.

¢ Eliminare lo sporco piu grosso con un panno umido; per macchie di sporco piu tenaci utilizzare I’apposita
spatola a rasoio.

¢ Pulire accuratamente il piano di cottura con alcune gocce di uno speciale detergente per vetroceramica e
con carta cucina oppure con un panno umido.

* Disinserire immediatamente I'apparecchio qualora zucchero, plastica o carta stagnola dovessero cadere o
essere appoggiati per sbaglio sul piano di cottura caldo. Eliminare immediatamente e con cura queste sostanze
con una spatola a rasoio dalla zona di cottura ancora calda facendo molta attenzione al pericolo di ustionarsi.
Infine pulire la zona di cottura quando si ¢ raffreddata come descritto precedentemente.




Assistenza

Nel caso si verifichino eventuali problemi di funzionamento, contattare il Centro di Assistenza Tecnica come da
elenco allegato; fare riferimento alla seguente tabella di codici di errore che possono apparire sul display (D).

Sr?’:::ee Descrizione Cosa fare

Er36 Cortocircuito del sensore termico del pannello Contattare il Centro di Assistenza
comandi Tecnica

Er39 Errate opzioni di programmazione (fusibili, Contattare il Centro di Assistenza
lockbit) Tecnica

Er20 Flash controller difettoso. Totale di controllo Contattare il Centro di Assistenza
errato Tecnica

Er37 Errore di feedback dei segnali di shift register alla | Contattare il Centro di Assistenza
selezione o all’attivazione dei segmenti Tecnica

Er6 Tensione del rele troppo alta allo spegnimento o | Contattare il Centro di Assistenza

troppo bassa all’accensione Tecnica

Errore pulsantiera: almeno un pulsante con livello
Er22 invalido o range invalido della tensione di
alimentazione alla pulsantiera

Errore temporaneo, se si ripresenta
contattare il Centro di Assistenza Tecnica

Funzionamento permanente (min. 10 sec) con Programmazione errata (vedi istruzioni
4 spegnimento di una zona di cottura alla pagina precedente)
. . ~ | Verificare la presenza di eventuali oggetti
E2 Surriscaldamento (rilevato dal pannello comandi) . P el oge
caldi sopra al pannello comandi
Funzionamento permanente (min. |10 sec) senza Programmazione errata (vedi istruzioni
(] spegnimento di una zona di cottura alla pagina precedente)

Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:

— il tipo di anomalia;

— il modello dell’apparecchio (Art.);
— il numero di serie (S.N.);

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche riportata sul certificato di garanzia.

Avvertenze per la sicurezza

Rivolgersi assolutamente a personale qualificato nei seguenti casi:

- installazione (vedere sezione installazione);
- nel caso di dubbi sul funzionamento.

Rivolgersi a centri di assistenza autorizzati dal costruttore nei seguenti casi:

- subito dopo aver tolto I'imballaggio, in caso di dubbio sull’integrita dell’apparecchio;
- guasto o cattivo funzionamento dell’apparecchio, richiedendo i ricambi originali.

Avvertenze generali

Per garantire I'efficienza e la sicurezza di questo elettrodomestico:

- rivolgersi esclusivamente a centri di assistenza tecnica autorizzati;

- richiedere sempre I'utilizzo di parti di ricambio originali;

- I'apparecchio & concepito per uso non professionale in abitazioni; non modificatene le caratteristiche;

- sulla targa matricola figurano i simboli dei paesi di destinazione per cui le istruzioni sono valide;

- soltanto quando I'apparecchio & correttamente collegato ad un efficiente impianto di messa a terra, come
previsto dalle norme vigenti, viene garantita la sicurezza elettrica;

- fare attenzione a non toccare le zone cottura durante e subito dopo I’'uso, in quanto diventano
molto calde, ed in particolare modo tenere i bambini a distanza;

- effettuare la sola cottura dei cibi utilizzando pentole e padelle adeguate, senza mai poggiare il cibo
direttamente sulla superficie riscaldante;




- primadi qualsiasi operazione di manutenzione o in caso di cattivo funzionamento, disconnettere
I’apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica;

- controllare sempre che le manopole siano nella posizione di arresto quando I’apparecchio non & utilizzato
o che la zona comandi si sia spenta.

Evitate che i bambini abbiano contatti con:

- i comandi e I'apparecchio in genere;

- i componenti dell'imballo (sacchetti, polistirolo, punti metallici, ecc.);

- Papparecchio, durante e subito dopo il funzionamento del piano cottura, visto il surriscaldamento;

- Papparecchio inutilizzato (in tal caso vanno rese inoffensive le parti che potrebbero risultare pericolose).

Evitate le seguenti operazioni:

- toccare I'apparecchio con parti del corpo umide;

- usare I'apparecchio quando si € a piedi nudij;

- tirare I'apparecchio o il cavo di alimentazione per staccarli dalla presa di corrente;

- operazioni improprie e pericolose;

- lasciare il cavo di alimentazione di altri elettrodomestici su parti calde dell’apparecchio;

- Pesposizione ad agenti atmosferici;

- l'utilizzo dell’apparecchio come piano d’appoggio;

- lutilizzo di liquidi infiammabili in prossimita dell’apparecchio;

- limpiego di adattatori, prese multiple e/o prolunghe;

- installazione o riparazione senza I'intervento di personale qualificato.

Importante

- Non devono essere poste sulle piastre pentole instabili o deformate, che potrebbero causare incidenti di
rovesciamenti o trabocco.

- Una attenzione particolare deve essere posta alle disposizioni applicabili in materia di ventilazione.
Lutilizzo di un apparecchio di cottura produce calore e umidita nel locale in cui € stato installato. Vogliate
assicurare una buona aerazione del locale: mantenere aperti gli orifizi di aerazione naturale o installare un
dispositivo di aerazione meccanica (cappa di aspirazione con condotto di scarico). Un utilizzo intensivo e
prolungato dell’apparecchio puo necessitare di una aerazione supplementare, per esempio 'apertura di
una finestra, un’aerazione piu efficace, aumentando la potenza di aspirazione meccanica, se essa esiste.

- In caso di rottura o fessurazione della superficie vetroceramica, scollegare il piano dalla rete elettrica per evitare
ogni possibilita di folgorazione. Non usare il piano se la superficie vetroceramica risulta rotta o fessurata:
contattare invece il Centro di Assistenza Tecnica autorizzato per la necessaria riparazione del prodotto.

Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da: errata

installazione, usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Installazione

Di seguito vengono descritte le operazioni da eseguire per l'installazione. Tali lavori devono essere effettuati
da personale qualificato nel rispetto delle norme locali vigenti, poiché la loro esecuzione da parte di persona
inesperta puo costituire pericolo.

La ditta costruttrice declina ogni responsabilita per danni a persone o a cose derivanti
dall’inosservanza di tali disposizioni.

Preparazione del mobile

Questo libretto riguarda un piano cottura da incasso di classe 3.
Preparare il foro nel top secondo le misure indicate nella figura la pag. 2.

Inserimento nel mobile

Dopo aver esegtito le eventuali operazioni di allacciamento del cavo alimentazione alla rete elettrica
seguendo le relative indicazioni, stendere il nastro di stucco a filo del foro ed appoggiare il piano. Stringere i
ganci di fissaggio (vedere fig. 2 a pag. 2) avvitando con delicatezza. Togliere le parti eccedenti del nastro di
stucco.




Nota

Nel caso in cui I'apparecchio non venga installato sopra un forno, & necessario predisporre un setto
separatore (vedere fig. 3 a pag. 2).

E’ inoltre indispensabile, qualora il forno sottostante non disponga di ventilazione forzata di raffreddamento,
prevedere una paratia che divida il vano forno da quello del piano cottura vetroceramico, in modo che
I’elettronica di controllo del piano cottura non risenta del calore sprigionato dal forno. E’ inoltre molto
importante che le aperture sul fondo del piano cottura non vengano in alcun modo ostruite. Solo cosi sara
possibile una resa sicura ed ottimale dell’apparecchio per lungo tempo.

Collegamento alla rete elettrica

Il piano cottura FRANKE & fornito di un cavo di alimentazione tripolare con terminali liberi.

Se il piano cottura viene connesso permanentemente alla rete di alimentazione, predisporre un dispositivo

che assicuri la disconnessione dalla rete, con una distanza di apertura dei contatti che consenta la

disconnessione completa nelle condizioni della categoria di sovratensione lll. Accertarsi che:

a) la spina e la presa siano adatte per una corrente di |0A

b) entrambe siano facilmente raggiungibili e poste in modo che nessuna parte in tensione possa essere
accessibile durante I'introduzione o rimozione della spina stessa

c) la spina possa essere introdotta senza difficolta e che sia accessibile ad apparecchio installato

d) una volta introdotta la spina, il piano non si appoggi su di essa quando viene installato nel mobile

e) non siano collegati i terminali di due apparecchi alla stessa spina

f) nel caso si sostituisca il cavo di alimentazione ne venga usato uno con le

" : BLU
caratteristiche 3 x | mm? tipo HO5VV-F
g) e fondamentale che vengano rispettate le polarita di aggancio dei terminali GIALLO-VERDE
liberi (Marrone="Fase — Blu=Neutro — GialloVerde="Terra)
N.B: assicuratevi che le caratterstiche della vostra linea elettrica domestica MARRONE
(tensione, potenza massima e corrente), siano compatibili con quelle del
vostro piano cottura FRANKE. I ¢ T
L L N




Dati tecnici

Tensione e frequenza di alimentazione:
220-240V 50 - 60 Hz

Potenza totale e portata fusibile:
1900 W - 10A

. Questa apparecchiatura & conforme alle seguenti Direttive
Potenza resistenza:

Comunitarie:
circuito interno D 120mmW 800 .
circuiti combinati D 195 mm W 1900 = 73/23/CEE del 19/02/73 (Bassa Tensione);

— 89/336/CEE del 03/05/89 (Compatibilita Elettromagnetica);
— 93/68/CEE del 22/07/93.

INFORMAZIONE AGLI UTENTI
Ai sensi dell’articolo del decreto legislativo 25 luglio, n. 15 “Attuazione delle Direttive 2002/95/CE,
2002/96/CE e 2003/108/CE, relative alla riduzione dell’uso di sostanze pericolose nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche, nonché allo smaltimento dei rifiuti”

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti.

Lutente dovra, pertanto, conferire I'apparecchiatura giunta a fine vita agli idonei centri di raccolta
differenziata dei rifiuti elettronici ed elettrotecnici, oppure riconsegnarla al rivenditore al momento
dell’acquisto di una nuova apparecchiatura di tipo equivalente, in ragione di uno a uno.

Ladeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al
trattamento e allo smaltimento ambientale compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sul’ambiente e sulla salute e favorisce il riciclo dei materiali di cui & composta I'apparecchiatura.

Lo smaltimento abusivo dadJarte dell’'utente comporta I'applicazione delle sanzioni amministrative di cui al
dlgs. n. 22/1997 (articolo 50 e seguenti del digs. n. 22/I99;)).
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Introduction

Thank you for choosing a Franke product. Before using the appliance, please carefully read all the instructions
and advice contained in this manual. In this way you will be able to make best use of the appliance and also
ensure its lasting efficiency. Keep this booklet for further reference.

Useful advice

Using the cooking zones

For better efficiency and lower electricity consumption, use pots of suitable width for the cooking zones.

Using the hob

To obtain best results from your hob, take the following precautions when cooking or preparing food.
- Use flat-bottomed pots to ensure their even position on the cooking zone.

- Use pots of width as similar as possible to that of the cooking zones, in order to exploit all the heat
available and in any case make sure the pot does not surmount the steel trim.

- Always check that the bottoms of pots are clean and dry, to ensure the long life of the hob and the pots.
It is advisable not to use pots with aluminium bottoms, as they could permanently mark the surface of the
vitroceramic hob.

Avoid spilling sugary substances on the hob. If necessary, clean immediately.

Do not directly heat tins containing food.

Use

Switching on the cooking zone

Switch the hob on by lightly pressing (prolonged) the ON/OFF button @] The cooking zone display (D)
shows a “0”. The dot (E) at the bottom right on the cooking zone display flashes, indicating that no cooking
zone has currently been selected.

Activation and use

With the hob switched on, activate the control zone by lightly pressing the button [o] . The dot (E) lit up on

the zone display indicates activation. By pressing the button [&)] the cooking zone is activated with the preset
power level 5. To increase it, press the button |&] again; to decrease it, press the button . Alternatively, the
max. power value 9 can be set immediately by pressing the button . The outer circuit can be activated by
pressing the button (@): the dot lit up (F) indicates selection has been made.

The outer circuit can only work at the same time as the inner circuit; when the outer circuit is also activated,
power adjustment regards both circuits.

After a few seconds of operation, power adjustment is inhibited and the corresponding dot (E) of the cooking
zone goes off. To adjust the power, the cooking zone must be selected again.




Note
The cooking zone appears incandescent until the heat level corresponding to the selected power is reached; when
the level is reached, an electronic device deactivates and activates the heating element to keep the temperature

constant. The heating element will be alternately incandescent or switched off.
Automatic switching off

After switching on, the control panel remains activated for 10 seconds; the hob switches off automatically if
no cooking zone is selected.

If a cooking zone is selected but without increasing the power, after |10 seconds the zone is automatically
deselected and the hob switches off after another 10 seconds.

Switching off the cooking zone

Activate the control zone with the selection button [o] . By pressing the buttons @] and [&] at the same time,
the power level of the zone will be brought to 0. Alternatively, the button [g] can be used to decrease the
power level to 0. The outer circuit can be switched off separately from theinner circuit by pressing the button
(@), after reactivating the control zone by pressing the button [o] .

Switching off both circuits at the same time

Both circuits can be immediately switched off at any time by means of the

ON/OFF @] button; an “H” appears if the cooking zone is still hot. The ON/OFF button @ is always active,
even if the control panel lock (child safety device) has been set.
Automatic preheating at maximum power function

It starts the cooking, exploiting the maximum power, and then

automatically reduces it to the required level. power | Power | AHT OTL

When the automatic preheating function is activated, the power of level. (%) (s) (min)

the cooking zone is at 100% for a given time that depends on the I 3 0 360

power level selected (see table opposite, column AHT). At the end

of the heat-up time the cooking zone returns to the preset power 2 6.5 180 360

level.

To activate automatic heat-up, proceed as follows: 3 i 288 300

¢ with the hob switched on, activate the control zone; 4 15.6 390 300

* when power level 9 is reached, automatic heat-up is activated by 5 19 510 240
immediately pressing the button |&)] again, and the symbol ‘A’ 6 318 210 )
appears on the display; :

* then select the power level required for cooking, using the 7 45.1 210 90
button [z and possibly the button [@). The display will show the 8 64.5 270 90
selected level;

* after a few seconds the symbol “A’ will appear on the display, 9 100 '" %0

alternating with the selected power level. At the end of the AHT = Automatic Heat Up Time
automatic heat-up stage (see table opposite) the display will only OTL = Operating Time Limitation
show the preset power level;

* to increase the preset power, |&] press the button; in which case the automatic heat-up time will be
adapted to the selected setting;

* This function can be stopped by pressing the button [, a few seconds after the ‘A’ appears on the display.

Residual heat indicator

After switching off the cooking zone, the corresponding display shows “H”, indicating that the glass surface is
still hot, until the temperature of the zone falls below the critical level (approx. 60°C). During this stage do
not clean or touch the cooking zones.

Automatic switching off function (operating time limit)

In relation to the power level, each cooking zone is switched off after a max. set time if no operation is carried
out (see the table above, column OTL).

Every operation on the cooking zone by means of the buttons |2 and [€)] resets the maximum operating time
of the zone to its max. value.

Automatic protection of the cooking zones and electronic circuit

The hob has several systems that protect against possible overheating which could damage the electronic
components. If the cooking zone is switched on without placing a pot on it, the power is automatically
reduced to minimum. If the cooking zone is used at high power for a long time, the hob automatically
switches off and error code E2 appears (see the section “Support”). Therefore prolonged use at high power
is inadvisable.




Protection in case of accidental switching on

If the electronic control detects the continuous activation of a button for approx. 10 sec. the hob
automatically switches off. The control sounds an error signal warning the user of the presence of an object
on the buttons. The display shows the symbol /], which will remain until the hob is switched off and on
again.

Control panel lock (child safety device)

The child safety device can be activated by pressing (prolonged) the button [0=). While this function is active, the LED
next to the button [8] stays lit and all the controls (except the ON/OFF button [(©] ) remain inhibited.

Eliminating the control panel lock

To eliminate the control panel lock, press (prolonged) the button [0,
The hob remains locked until it is unlocked by the user, even if switched off and on again in the meantime and
even after a voltage drop.

Acoustic signal

During use, the following activities are indicated by means of an acoustic signal:
* normal activation of the buttons with a brief sound;

* continuous activation of the buttons (see the section “Protection in case of accidental switching on”) for
more than 10 sec. with an intermittent long sound.

Hob cleaning and maintenance

Before carrying out any hob cleaning or maintenance, always unplug the appliance or disconnect the power by means

of the main switch.

* Stainless steel and enamelled parts will remain pristine if regularly cleaned with water or specific products
are used, thoroughly drying them afterwards.

* Never use steam appliances, scouring pads, steel wool, muriatic acid or other products which could
scratch or mark the surface.

* Do not leave acid or alkaline substances on the hob.

* Never use sharp objects, as they could damage the seals between the vitroceramic and trim or between
the trim and worktop.

* Do not use products containing sands, alkalis, acids, chlorides, oven sprays, detergents usually used
cleaning dishwashers.

* Do not use detergents to clean the vitroceramic as they could cause permanent bluish decoloration on the
surface.

* Use a damp cloth to carefully clean the cooking zones of any residues of special detergents for cleaning the
vitroceramic.

* Remove any residual grime as soon as possible to prevent it from burning. When placing dishes on the hob,
make sure the bottoms are clean, dry and not greasy.

* To prevent scale deposits from forming, always thoroughly dry the appliance after going over it with a
damp cloth.

* Any foods with a high sugar content that spill onto the hob must be immediately removed using a special
scraper.

* Remove grime with a damp cloth; for stubborn stains use the special scraper.

* Carefully clean the hob using a few drops of a special detergent for vitroceramic and paper towel or with
a damp cloth.

* disconnect the appliance immediately if sugar, plastic or tin foil falls or is accidentally placed on the hob when
hot. Immediately remove these substances carefully with a special spatula while the cooking zone is still hot,
paying particular attention to the risk of burns.

Lastly, clean the cooking zone when it has cooled, as described above.




Support

In case of any operation problems, contact the Franke Technical Service Centre (see attached list); refer to
the following table of error codes that can appear on the display (D).

Error Description What to do
code
Er36 Control panel temperature sensor short circuit | Contact the Technical Service Centre
Er39 Wrong programming options (fuses, lockbits) Contact the Technical Service Centre
Er20 Faulty controller flash. Wrong check total Contact the Technical Service Centre
Er37 Shift register signal feedback error on selection Contact the Technical Service Centre
or activation of segments
Rel I high on switching off or . ,
Er26 elay voltage too high on switching off or too Contact the Technical Service Centre
low on switching on
Button panel error: at least one button with e .
C L Temporary error, if it occurs again contact
Er22 invalid level or invalid range of button panel / .
the Technical Service Centre
supply voltage
Permanent operation (min. |10 sec) with Wrong programming (see instructions on
switching off of a cooking zone previous page)
E2 Overheating (detected by the control panel) Check the presence of any hot objects on
the control panel
n Permanent operation (min. |10 sec) without Wrong programming (see instructions on
/] switching off of a cooking zone previous page)

Never make use of unauthorised technicians.

Specify:

— the type of fault;

— the appliance model (Art.);

— the serial number (S.N.);

This information is given on the appliance dataplate on the warranty certificate.

Safety instructions

Always contact qualified personnel in the following cases:

- installation (see the installation section);
- doubts regarding operation.

Contact an authorised service centre in the following cases:

- immediately after unpacking, in case of doubts about the integrity of the appliance;
- appliance malfunction or poor operation, requesting original spare parts.

General instructions

To ensure safe and efficient operation of this appliance:

- only contact authorised service centres;

- always demand the use of original spare parts;

- the appliance is designed for non-professional, domestic use; do not modify its characteristics;

- the dataplate gives the symbols indicating the countries for which the instructions apply;

- appliance electrical safety is guaranteed only when it is connected to an earthing system in compliance
with the current regulations;

- do not touch the cooking zones during or immediately after use, as they become very hot; keep
children away;

- only cook food using suitable pots and pans, and never place the food directly on the heating surface;

- before any cleaning or maintenance operations, or in case of malfunction, disconnect the appliance from
the mains power supply;

- always make sure the knobs are in the Off position when the appliance is not in use, or that the control
zone is switched off.




Do not allow children to touch:

- the controls or the appliance in general;

- the packing components (bags, polystyrene, staples, etc.);

- the appliance, during and immediately after use, since the hob becomes very hot;
- an unused appliance (make any potentially hazardous parts safe).

Do not:

- touch the appliance with wet parts of the body;

- use the appliance when barefoot;

- pull the appliance or power cable to unplug it;

- carry out improper or hazardous operations;

- leave the power cables of other electric appliances on hot parts of the appliance;

- expose the appliance to atmospheric agents;

- use the appliance as a support top;

- use flammable liquids near the appliance;

- use adapters, multi-sockets or extension leads;

- allow anyone except qualified personnel to install or repair the appliance.

Important

- Do not place unstable or deformed pots on the hotplates, since they may tip over or cause spills.

- Pay particular attention to the applicable regulations on ventilation. The use of a cooking appliance
produces heat and humidity in the room where it is installed. Make sure the room is adequately ventilated:
keep natural ventilation openings open, or install a mechanical ventilation device (extractor hood with
exhaust duct). In case of intensive or prolonged use of the appliance, it may be necessary to provide
additional ventilation, for example by opening a window, or more efficient ventilation, by increasing the fan
speed (if present).

- If the vitroceramic surface is broken or cracked, disconnect the hob from the power supply to prevent any
possibility of electric shock. Do not use the hob if the vitroceramic surface is broken or cracked: contact the
authorised Technical Service Centre to repair the product.

The manufacturer declines any liability for damage due to: incorrect installation, improper,

incorrect or unreasonable use.

Installation

Operations for appliance installation are described below. These procedures must be carried out by qualified
personnel in compliance with current local regulations, as installation by an unskilled person may constitute a
hazard.

The manufacturer declines any liability for injury to persons or damage to things due to non-
compliance with these provisions.

Preparing the cabinet

This handbook refers to a class 3 built-in hob.
Prepare the hole in the top according to the measurements given in fig.| on page 2.

Fitting in the cabinet

After carrying out the operations for connecting the power cable to the power supply, following the relevant
instructions, apply the sealing strip around the hole and position the hob. Carefully tighten the fixing hooks
(see fig. 2 on page 2). Remove any excess sealing strip.

Note

If the appliance is not installed above an oven, a separator baffle must be arranged (see fig. 3 on page 2).

If the oven underneath does not have forced cooling ventilation, a panel separating the oven compartment
from that of the vitroceramic hob must also be provided, so that the hob control electronics are not affected
by the heat coming from the oven. The openings on the bottom of the hob must not be obstructed in any
way. Lasting safe and optimum performance of the appliance can be ensured only in this way.




Connection to the power supply
The FRANKE cooking hob comes with a 3-core power cable with free terminals.

If the hob is permanently connected to the power supply, install a circuit breaker having a contact opening
distance that allows complete disconnection in the conditions of overvoltage category lll. Make sure:
a) the plug and socket are suitable for a | 6A current
b) both are easily accessible and positioned so that no live part can be accessed when inserting or removing
the plug
c) the plug can be inserted without difficulty and is accessible with the appliance installed
d) that when the plug is inserted, the hob is not resting on it when installed in the cabinet
e) the terminals of two appliances are not connected to the same plug
fa3x| mm?2 HOSVV-F type cable is used when replacing the power cable.
g) to respect the polarities of the free terminals
(Brown=Live - Blue=Neutral - Yellow/Green=Earth) YELLOW-GREEN
NB: Make sure the characteristics of your house electrical system (voltage,
maximum power and current) are compatible with those of your FRANKE hob. | BROWN

BLUE

Technical data L L N

Power supply voltage and frequency:
220-240V 50 - 60 Hz

Total power and fuse capacity:
1900 W - 10A

The appliance complies with the following EC Directives:
— 73/23/EEC dated 19/02/73 (Low Voltage);
— 89/336/EEC dated 03/05/89
(Electromagnetic Compatibility);
— 93/68/EEC dated 22/07/93.

Heating element power:
inner circuit g 120mmW 800
combined circuits @ 195 mm W 1900

INFORMATION FOR USERS
In compliance with the article of Legislative Decree no. 15 dated 25 July “Implementation of
Directives 2002/95/EC, 2002/96/EC and 2003/108/EC, on the reduction of use of hazardous
substances in electric and electronic appliances, and waste disposal”

The barred dustbin symbol given on the appliance indicates that at the end of its useful life the product must
be collected separately from other waste.

Therefore, when the appliance has reached the end of its working life the user must take it to an appropriate
differentiated collection centre for electronic and electrotechnical waste, or return it to the dealer when
purchasing a new appliance of equivalent type.

Adequate differentiated collection of the scrapped appliance for subsequent recycling, treatment and
environmentally-friendly disposal will help prevent possible negative effects on the environment and the
health of persons, and favours recycling of the materials of which it is made.

Improper disposal by the user involves application of the administrative penalties under Legislative Decree.
no. 22/1997 (art. 50 et seq. Leg. Decree no. 22/1997).
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Introduction

Nous vous remercions d’avoir choisi un produit Franke. Avant d’utiliser votre table de cuisson, nous vous
conseillons de lire attentivement les avertissements et les conseils donnés dans ce manuel. Vous pourrez ainsi
I'utiliser et la conserver en parfait état plus longtemps. Conservez soigneusement ce manuel pour toute
consultation future.

Conseils d’utilisation

Mode d’emploi des foyers de cuisson

Pour consommer moins d’électricité et obtenir un meilleur rendement, le diamétre des casseroles doit étre
adapté a celui des foyers de cuisson.

Mode d’emploi de la table de cuisson

Vous obtiendrez les meilleures performances de votre table de cuisson en respectant certains conseils de
base pour la cuisson et la préparation des aliments.

- Choisissez une casserole a fond plat pour une meilleure adhérence au foyer de cuisson.

- Essayez d’adapter le diamétre des casseroles a celui des foyers de cuisson pour obtenir un meilleur
rendement. Assurez-vous que la casserole n’est pas posée sur le cadre en acier.

- Vérifiez que le fond de la casserole est toujours sec et propre pour conserver longtemps votre table et vos
casseroles en bon état.

Evitez d’utiliser des casseroles avec un fond en aluminium qui pourraient tacher de facon irréversible la
surface de votre table en vitrocéramique.

Evitez de renverser du sucre ou des substances similaires sur la table de cuisson. Au besoin, nettoyez-la
immédiatement.
N'utilisez pas la table de cuisson pour réchauffer directement des boites de conserve contenant des aliments.

Utilisation

Mise sous tension des foyers de cuisson

Mettez la table de cuisson sous tension en exercant une pression légere et prolongée sur la touche ON/OFF
@]. Lafficheur du foyer de cuisson (D) indique “0”. Le point (E) en bas et a droite de I'afficheur clignote pour
indiquer qu’aucun foyer de cuisson n’a encore été sélectionné.

Activation et utilisation

Aprés avoir allumé le foyer, activez le bandeau de commande en exercant une légere pression sur la touche
[e]. Le point (E) qui s’allume sur I'afficheur indique que le foyer est allumé. Si on appuie sur la touche [&] le
foyer se met en marche a la puissance 5 : pour augmenter la puissance, appuyez a nouveau sur la touche (&),
pour la diminuer, appuyez sur la touche [&]. Vous pouvez aussi sélectionner directement la puissance
maximale (9) en appuyant sur la touche [g. Le circuit externe peut étre mis sous tension avec la touche
spéciale (@). Le point (F)s’allume pour indiquer que la sélection a été effectuée.
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Le circuit externe ne fonctionne qu’avec le circuit interne. Quand le circuit externe est également sous

tension, le réglage de la puissance commande les deux circuits.

Quelques secondes apres la mise en marche du foyer de cuisson, le réglage de la puissance est inhibé et le point

(E) correspondant au foyer s’éteint. Pour régler la puissance, sélectionnez a nouveau le foyer de cuisson.

Remarque

Le foyer de cuisson reste incandescent jusqu’a ce qu’il ait atteint la température programmée. Un dispositif

électronique active et désactive la résistance afin de maintenir le foyer a cette température. La résistance apparait
tour a tour incandescente ou éteinte.

Arrét automatique

Aprés la mise sous tension, la zone de commande reste active pendant environ |0 secondes. Si aucun foyer
de cuisson n'est sélectionné, le foyer s’éteint automatiquement.

Si un foyer de cuisson est sélectionné mais qu’aucune puissance n’est programmeée, la sélection du foyer est
automatiquement annulée au bout de 10 secondes. Apreés une autre période de 10 secondes, la table de
cuisson s’éteint.

Extinction du foyer de cuisson

Activez le bandeau de commande avec le sélecteur [o]. Appuyez simultanément sur les touches (@) et (&) pour
remettre la puissance du foyer a zéro. Vous pouvez aussi utiliser la touche [g)] pour réduire la puissance jusqu’a 0.
Pour éteindre uniquement le circuit externe, appuyez sur la touche (@) apreés avoir réactivé le bandeau de
commande avec la touche [o]. '

Extinction simultanée des deux circuits

Vous pouvez arréter immédiatement et a tout moment les deux circuits en appuyant sur la touche ON/OFF
. Si un foyer de cuisson est encore chaud, la lettre “H” s’affiche. La touche ON/OFF @] reste active

méme avec la sécurité enfants.

Fonction de préchauffage automatique a la puissance maximale

Utilisez-la quand vous souhaitez commencer une cuisson a la puissance

maximale avant de la réduire automatiquement au niveau désiré. Puissance. | uis- [ AH | OTL
Quand la fonction de chauffe automatique est active, le foyer de | (%) | T(s) | (min)
cuisson fonctionne a 100% de sa puissance pendant un temps qui I 3 50 360
dépend de son réglage (voir tableau a c6té de la colonne AHT). A la
fin du temps de chauffe, le foyer de cuisson revient a la puissance 2 6,5 | 180 | 360
prédéfinie. 3 T 288 | 300
Pour activer la chauffe automatique, procédez de la fagon suivante.
* Apres avoir mis la table de cuisson sous tension, sélectionnez un 4 15,6 | 390 | 300
foyer de cuisson. [3 19 | 510 | 240
* Des que la température atteint le niveau 9, vous pouvez activer la 6 318 | 210 90
chauffe automatique en appuyant immédiatement une seconde ’
fois sur la touche ; le symbole “A” apparait sur I'afficheur. 7 45,1 | 210 90
* Sélectionnez la puissance correspondant a la cuisson envisagée 8 645 | 270 90
avec la touche ou éventuellement la touche . Lafficheur :
indique la puissance sélectionnée ; 4 100 | - 90
* quelques secondes plus tard, le symbole “A’ et la puissance AHT = Automatic Heat Up time
sélectionnée apparaissent tour a tour. A la fin de la chauffe (Temps de chauffe automatique)
automatique ( voir le tableau ci-contre ), I'afficheur indique OTL = Operating Time Limitation
uniquement la puissance prédefinie ; (Limite du temps de fonctionnement)

* appuyez sur la touche |&| pour augmenter la puissance prédéfinie ;
dans ce cas, le temps de chauffe automatique varie en fonction de la programmation ;

* Pour interrompre cette fonction, appuyez sur la touche | : quelques secondes plus tard, la lettre “A’ apparait sur
lafficheur.

Témoin de chaleur résiduelle

Apres 'arrét du foyer de cuisson, la lettre “H” reste affichée jusqu’a ce que la température du foyer
redescende en dessous du seuil critique (environ 60°C) : elle indique que la surface en verre est encore
chaude. Evitez de nettoyer ou de toucher les foyers de cuisson tant qu’ils sont chauds.

Fonction d’arrét automatique de sécurité (temps limite de fonctionnement)

En fonction de la puissance sélectionnée, chaque foyer s’éteint aprés un temps max. prédéfini si aucune
opération n'est exécutée (voir tableau ci-dessus colonne OTL).

Chaque intervention exécutée sur le foyer de cuisson avec les touches [&] et | réinitialise le temps maximal
d’intervention sur ce foyer.




Dispositif de protection des foyers de cuisson et du circuit électronique

Votre table de cuisson est équipée d’un systéeme de protection contre les surchauffes qui pourraient
endommager les composants électriques. Ce dispositif de sécurité réduit automatiquement la puissance si un
des foyers reste accidentellement allumé sans casserole. La table s’éteint automatiquement si un foyer est
utilisé pendant une durée prolongée ; le code d’erreur E2 s’affiche (voir paragraphe Assistance). Il est donc
déconseillé d'utiliser les foyers de facon prolongée a une puissance élevée.

Protection contre la mise en marche involontaire

Si la commande sensitive détecte 'activation continue d’une touche pendant |0 secs. la table de cuisson
s’éteint automatiquement. La commande émet un signal sonore pour avertir 'utilisateur de la présence d’un
objet sur les touches. Le symbole | /| reste sur I'afficheur apres la cuisson tant que le foyer reste chaud.

Verrouillage des touches (sécurité enfants)

Pour activer la sécurité enfants, exercez une pression prolongée sur la touche [05). Tant que cette fonction est active, le
voyant a cété de la touche o] reste allumé et les commandes (avec la touche ON/OFF () ) sont inhibées.

Annulation du verrouillage des touches

Pour annuler le verrouillage des touches, exercez une pression prolongée sur la touche [t].
La table reste verrouillée jusqu’a ce que l'utilisateur la débloque méme si, entre temps, elle a été éteinte et
remise en marche ou en cas de chute de tension.

Signal sonore

Pendant I'utilisation, les opérations suivantes sont indiquées par un signal sonore :

* Activation normale des touches : son court ;

* Activation continue des touches (voir paragraphe “Protection contre la mise en marche involontaire”)
pendant plus de 10 secs. : son long intermittent.

Nettoyage et entretien de la table de cuisson

Avant de nettoyer votre table de cuisson, débranchez la fiche de la prise de courant ou coupez I'alimentation

électrique du réseau par l'interrupteur général.

* Pour conserver aux piéces en inox ou émaillées leur aspect initial, nettoyez-les avec de I'eau ou avec des
produits spéciaux et essuyez-les soigneusement.

* Evitez absolument d'utiliser un appareil a vapeur, une paille de fer ou un tampon métallique, de I'acide
chlorhydrique ou tout autre substance susceptible de rayer ou de ternir votre table.

* Essuyez immédiatement les substances acides ou alcalines.

* Nutilisez pas d’objets pointus pour éviter d’endommager les garnitures situées entre la table en
vitrocéramique et le cadre ou entre le cadre et le plan de travail.

* Nutilisez en aucun cas des produits contenant du sable, des produits alcalins ou acides, des chlorures, des
aérosols pour four ou des détergents pour lave vaisselle.

* Ne nettoyez pas votre table de cuisson vitrocéramique avec des détergents qui pourraient la décolorer et
laisser des taches bleuatres irréversibles.

* Nettoyez soigneusement les restes de détergent spéciaux pour plaques en vitrocéramique sur les foyers
de cuisson avec un chiffon humide.

s Eliminez immédiatement les traces de saleté pour éviter qu’elles carbonisent. Vérifiez que le dessous des
ustensiles que vous posez sur la table en vitrocéramique est propre, exempt de graisse et sec.

* Séchez bien votre table de cuisson aprés y avoir passé un chiffon humide pour éviter la formation de
résidus calcaires.

* Lesaliments a haute teneur en sucre qui ont débordé pendant la cuisson doivent étre 6tés immédiatement
a 'aide du racloir spécial.

* Eliminez I'essentiel des résidus d’aliments avec un chiffon humide ; Pour les tiches les plus tenaces, utilisez
le racloir spécial muni d’'une lame de rasoir.

* Nettoyez soigneusement la table de cuisson avec quelques gouttes d’un détergent spécial pour table en
vitrocéramique et du papier absorbant ou un chiffon humide.

* Mettez immédiatement la table de cuisson hors tension si du sucre, du plastique ou du papier tombent ou sont
posés par mégarde sur le verre chaud. Eliminez immédiatement et soigneusement ces substances du foyer de
cuisson encore chaud avec un racloir spécial muni d’'une lame de rasoir en veillant a ne pas vous briiler.

Enfin, nettoyez le foyer de cuisson apres I'avoir laissé refroidir comme indiqué ci-dessus.




Service Apres-vente

En cas de probléemes de fonctionnement, contactez le Service Aprés-vente indiqué dans la liste jointe.
Référez-vous au tableau des codes d’erreur qui s’affichent sur I'écran (D).

Code . g
derreur Description Que faire ?

Court-circuit du capteur thermique sur le

Er36 Contactez le Service Aprés-vente
bandeau de commande
Options de programmation erronées (fusibles, . \

Er39 ption prog ( Contactez le Service Apres-vente
verrouillage)
Controleur flash défectueux Somme de contréle . \

Er20 Contactez le Service Aprés-vente

erronée

Erreur de feedback des signaux du registre a
Er37 décalage lors de la sélection ou de l'activation Contactez le Service Aprés-vente
des segments

Tension du relais trop élevée lors de l'extinction

Er26 . . Contactez le Service Apres-vente
ou trop basse lors de la mise sous tension
Erreur clavier : niveau ou plage de la tension I -
. . I . Erreur de temporisation. Si l'erreur se
Er22 d'alimentation du clavier invalide pour au moins Lo . X
répete, contactez le Service Apres-vente
une touche
n Fonctionnement permanent (min. 10 sec) avec Erreur de programmation (voir consignes
/] un foyer éteint page précédente)
Controlez qu'il n'y a pas d'objet chaud sur
E2 Surchauffe (bandeau de commande) 9 yap '
le bandeau de commande
Fonctionnement permanent (min. 10 sec) sans Erreur de programmation (voir consignes
extinction d'un foyer de cuisson page précédente)

Ne faites jamais intervenir un technicien non agréé.

Indiquez :

— le type d’'anomalie ;

— le modéle de I'appareil (Art.) ;

— le numéro de série (S.N.) ;

Ces informations figurent sur la plaque signalétique reproduite sur le certificat de garantie.

Consignes de sécurité

Adressez-vous impérativement a des professionnels qualifiés dans les cas suivants :
- installation (voir section Installation) ;
- doute sur le fonctionnement.

Adressez-vous a un Service Apreés-vente agréé par le fabricant dans les cas suivants :

- immédiatement apres avoir déballé 'appareil, si vous avez un doute sur son état ;
- panne ou dysfonctionnement de I'appareil nécessitant I'achat de piéces d’origine.

Avertissements de base

Pour garantir I'efficacité et la sécurité de cet appareil électroménager :

- adressez-vous exclusivement a un centre de Service Apres-vente agréé par le fabricant ;

- exigez toujours des pieces détachées d’origine ;

- I'appareil est concu pour un usage domestique non professionnel ; n’en modifiez pas les caractéristiques ;

- la plaquette signalétique indique le symbole du pays de destination auquel se référent les instructions ;

- la sécurité électrique de I'appareil n’est assurée que si I'appareil est relié a une installation de mise a la
terre efficace, conformément aux normes en vigueur ;

- ne touchez pas les foyers immédiatement apreés Iutilisation car ils atteignent des températures
tres élevées. Tenez les enfants a I'écart ;

- utilisez votre table uniquement pour cuire des aliments dans des casseroles ou des poéles adaptées ; ne
posez jamais d’aliments directement sur la surface chaude ;

- avant toute opération d’entretien ou en cas de dysfonctionnement, déconnectez I'appareil du réseau électrique ;

- controlez toujours si les boutons sont en position d’arrét quand I'appareil n'est pas utilisé et que la zone
des commandes est éteinte.




Evitez que les enfants puissent accéder :

- aux commandes et a I'appareil en général ;

- aux composants de I'emballage (sachets, polystyréne, clous, etc.) ;

- al'appareil pendant et tout de suite apres le fonctionnement de la table de cuisson a cause du risque de brilure ;
- al'appareil inutilisé (dans ce cas, rendez inoffensives les parties susceptibles de présenter un danger).

Evitez les opérations suivantes :

- toucher 'appareil avec une partie humide du corps ;

- tiliser I'appareil pieds nus ;

- tirer sur I'appareil ou sur le cordon d’alimentation pour le débrancher ;

- les opérations impropres ou dangereuses ;

- laisser le cordon d’alimentation d’autres appareils électroménagers sur les parties chaudes de I'appareil ;

- exposer I'appareil aux agents atmosphériques ;

- utiliser I'appareil comme plan d’appui ;

- tiliser des liquides inflammables pres de I'appareil ;

- l'utilisation d’adaptateurs, de prises multiples et/ou de rallonges ;

- Tlinstallation ou la réparation effectuée par des personnes non qualifiées.

Important

- Ne posez pas de casseroles instables ou déformées sur les brileurs : elles pourraient causer des accidents
en se renversant ou en débordant.

- Veillez tout particulierement a respecter les dispositions applicables en matiére de ventilation. Les
appareils de cuisson a gaz produisent de la chaleur et de 'humidité dans la piéce ou ils sont installés. Pour
assurer une bonne aération de la piéce : laissez ouvertes les voies d’aération naturelles ou installez un
dispositif d’aération mécanique (hotte d’aspiration avec conduit d’évacuation). Si I'appareil doit étre utilisé
de facon intensive et prolongée, il peut étre nécessaire d’installer une aération supplémentaire, d’ouvrir
une fenétre, de créer une aération plus efficace ou d’augmenter la puissance de I’aspiration mécanique.

- En cas de rupture ou de fissure des surfaces en vitrocéramique, déconnectez la table du réseau électrique pour
éviter tout risque d’électrocution. N'utilisez pas la table si la surface en vitrocéramique est cassée ou fendue :
contactez le Service Aprés-vente agréé pour toute réparation.

La responsabilité du fabricant est dégagée dans les cas suivants : mauvaise installation, usages

impropres, erronés ou déraisonnables.

Installation

Les opérations a exécuter pour l'installation sont décrites ci-dessous. Ces opérations doivent étre réalisées
par des professionnels qualifiés, conformément aux normes en vigueur. Leur exécution par des personnes
non qualifiées peut constituer une source de danger.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages corporels ou matériels résultant du
non-respect de ces dispositions.

Préparation du meuble

Ce livret se référe a une table de cuisson encastrable de classe 3.
Pratiquez en haut du meuble une ouverture correspondant aux mesures indiquées sur la fig. |, page 2.

Installation dans le meuble

Apres avoir effectué les éventuelles opérations de branchement du cordon d’alimentation au secteur
conformément aux indications du fabricant, installez la bande collante le long de I'ouverture et posez la table
de cuisson dessus. Serrez les attaches de fixation (fig. 2 page 2) Vissez délicatement les attaches de fixation
Couper le ruban collant qui dépasse.

Remarque

Si 'appareil est installé au-dessus d’un four, prévoyez une cloison de séparation (fig.3 page 2).

Si le four situé sous la table de cuisson ne posséde pas de ventilation de refroidissement forcée, prévoyez
obligatoirement d’interposer une cloison entre le four et la table afin de protéger la commande sensitive de la
chaleur du four. |l est trés important de ne pas obstruer les ouvertures situées a la base de la table de cuisson.
Vous pourrez ainsi l'utiliser et la conserver en parfait état plus longtemps.

Raccordement au réseau électrique

La table de cuisson FRANKE est équipée d’un cable d’alimentation tripolaire a terminaux libres.
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Si la table de cuisson doit rester connectée en permanence au réseau d’alimentation, installez un dispositif de

protection ayant une ouverture des contacts adéquate, qui assure la déconnexion compléte de I'appareil en

cas de surtension de catégorie lll. Assurez-vous que :

a) lafiche et la prise sont adaptées pour un courant de 10 A

b) l'une et I'autre sont facilement accessibles et placées de facon a ce qu’aucune partie sous tension ne puisse
étre atteinte lors de I'insertion ou du retrait de la fiche

c) lafiche peut étre introduite sans difficulté et qu’elle reste accessible une fois I'appareil installé

d) la table de cuisson, une fois installée dans le meuble, ne repose pas sur la fiche

e) les terminaux de deux appareils différents ne sont pas connectés a la méme fiche

f) le cordon d’alimentation est remplacé, si nécessaire, par un modéle de
3 x | mm? de type HO5VV-E

g)les polarités de branchement des cosses libres soient scrupuleusement JAUNE-VERT
respectées (Marron=Phase - Bleu=Neutre - Jaune/Vert=Terre)

Avertissement : assurez-vous que les caractéristiques de la ligne électrique de | MARRON

votre habitation (tension, puissance maximum et courant) sont compatibles

avec celles de votre table de cuisson FRANKE. ¢ ¢ o

BLEU

Données techniques —

Tension et fréquence d’alimentation :
220 -240V 50 - 60 Hz

Puissance totale et capacité des fusibles :
1900 W - 10A

. - Cet appareil est conforme aux directives communautaires
Puissance résistance :

ircuit int 3 120 800 W suivantes :
e 5 195 o 1900 W — 73/23/CEE du 19/02/73 (Basse tension) ;

— 89/336/CEE du 03/05/89 (Compatibilité électromagnétique) ;
— 93/68/CEE du 22/07/93.

INFORMATIONS DESTINEES AUX UTILISATEURS
Aux termes de I’article du décret loi du 25 juillet, n°. 15 “Application des directives 2002/95/CE,
2002/96/CE et 2003/108/CE relatives a la réduction de l'utilisation des substances dangereuses
dans les appareils électriques et électroniques et a la mise au rebut des déchets”

Le symbole apposé sur I'appareil qui représente un conteneur barré indique que I'appareil, en fin de vie, doit
faire 'objet d’une collecte séparée des autres déchets.

Par conséquent, I'utilisateur devra remettre I'appareil arrivé en fin de vie a un centre approprié, chargé de la
collecte des déchets électriques et électroniques, ou le remettre a son revendeur lors de I'achat d’'un nouvel
appareil de méme type, a raison de un pour un.

Le tri sélectif réalisé de maniére appropriée en vue du recyclage, du traitement et la mise au rebut de maniére
compatible avec I’environnement, contribue a éviter toute conséquence négative pour I’environnement et la
santé, et favorise en outre le recyclage du matériel dont se compose I'appareil.

La mise au rebut non conforme de I'appareil par I'utilisateur entraine I'application des sanctions
administratives énoncées dans le décret-loi. n° 22/1997 (article 50 et suivants du décret-loi. n° 22/1997).
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Einleitung

Vielen Dank, dass Sie ein Produkt von Franke gewahlt haben. Bevor Sie Ihr Gerit in Betrieb nehmen, bitten
wir Sie, die Hinweise und Ratschldge in diesen Gebrauchsanleitungen sorgfiltig zu lesen. Das wird lhnen den
Gebrauch erleichtern und den effizienten Betriebszustand des Gerites verlangern. Bewahren Sie diese
Gebrauchsanleitungen sorgfiltig auf, damit Sie auch zu einem spateren Zeitpunkt darauf zuriickgreifen
kénnen.

Tipps fir den Gebrauch

Gebrauch der Kochzonen

Topfe mit einem fiir die Kochzone geeigneten Durchmesser garantieren einen geringeren Energieverbrauch
und eine bessere Kochleistung.

Gebrauch des Kochfelds

Fiir optimale Ergebnisse beim Gebrauch lhres Kochfelds beachten Sie bitte folgende Regeln bei der Vor- und
Zubereitung von Speisen.

- Verwenden Sie stets T6pfe mit ebenem Boden, um einen optimalen Kontakt des Topfes mit der Kochzone zu
gewihrleisten.

- Verwenden Sie stets Topfe, deren Durchmesser moglichst dem der Kochzone entspricht, um die
Heizwarme optimal zu nutzen. Der Topf darf nicht liber den Stahlrahmen hinausragen.

- Vergewissern Sie sich stets, dass der Topfboden trocken und sauber ist: Dies erhoht die Langlebigkeit von
Kochfeld und Tépfen.

Von der Verwendung von Topfen mit Aluminiumboden wird abgeraten, da auf der Oberfliche des
Glaskeramikfelds Flecken entstehen konnten, die sich nicht mehr entfernen lassen.

Achten Sie darauf, dass keine zuckerhaltigen Substanzen auf das Kochfeld gelangen. Notfalls sofort reinigen.
Erhitzen Sie die Speisen nicht direkt in Konservendosen oder Biichsen.

Wie benutze ich mein Kochfeld

Einschalten der Kochzone

Schalten Sie das Kochfeld durch langes, leichtes Driicken der Taste ON/OFF @] ein. Am Display der
Kochzone (D) erscheint die Anzeige “0”. Der Punkt (E) unten rechts auf dem Kochzonendisplay blinkt, um
anzuzeigen, dass noch keine Kochzone gewahlt wurde.

Aktivierung und Benutzung

Mit eingeschaltetem Kochfeld das Bedienfeld durch leichtes Driicken der Taste [o] aktivieren. Der
aufleuchtende Punkt (E) im Kochzonendisplay zeigt die erfolgte Aktivierung an. Mit der Taste [&] wird die
Kochzone mit der auf Stufe 5 vorgegebenen Leistung aktiviert. Um die Leistung zu erhéhen, die Taste
erneut driicken, um sie zu verringern, die Taste [ driicken. Alternativ hierzu kann durch Driicken der Taste
auch sofort der héchste Leistungswert 9 eingestellt werden. Der duBere Heizkreis kann mit der Taste (@)
aktiviert werden: Der aufleuchtende Punkt (F) zeigt die erfolgte Wahl an. -
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Der duBere Heizkreis kann nur gleichzeitig mit dem inneren Heizkreis funktionieren. Wenn auch der duBere
Heizkreis aktiviert ist, betrifft die Leistungsregelung beide Kreise.

Nach einigen Sekunden Betrieb wird die Leistungsregelung gesperrt und der entsprechende Punkt (E) der
Kochzone erlischt. Um die Leistungsstufe einzustellen, muss die Kochzone erneut gewihlt werden.

Hinweis

Bis die Temperatur, die der gewihlten Leistungsstufe entspricht, erreicht ist, leuchtet die Kochzone rot gliilhend auf.
Sobald die Temperatur erreicht ist, deaktiviert und aktiviert eine elektronische Vorrichtung den Heizwiderstand,
um die Temperatur konstant zu halten. Der Widerstand ist sichtbar abwechselnd gliihend und abgeschaltet.

Abschaltautomatik

Nach der Einschaltung bleibt das Bedienfeld 10 Sekunden lang aktiv. Wenn keine Kochzone gewahlt wird,
schaltet das Kochfeld automatisch wieder ab.

Wenn eine Kochzone gewihlt wird, ohne jedoch ihre Leistungsstufe hochzuschalten, wird die Wahl dieser Kochzone
nach 10 Sekunden automatisch riickgangig gemacht und nach weiteren 10 Sekunden schaltet das Kochfeld ab.

Abschalten der Kochzone

Das Bedienfeld mit der Wahltaste [o] aktivieren. Durch gleichzeitiges Driicken der Tasten [&f und (2] wird die
Leistungsstufe der Zone auf 0 gebracht. Alternativ hierzu kann die Leistungsstufe mit der Taste [gj] bis 0
heruntergeschaltet werden. Der duBere Heizkreis kann mit einem leichten Druck auf die Taste (g) unabhéngig

vom inneren Heizkreis abgeschaltet werden, nachdem das Bedienfeld mit der Taste [e] wieder aktiviert wurde.
Gleichzeitiges Abschalten beider Heizkreise

Mit der Taste ON/OFF @ konnen jederzeit beide Heizkreise sofort abgeschaltet werden. Solange die
Kochzone noch heif3 ist, wird ein “H” angezeigt. Die Taste ON/OFF [@ ist immer aktiv, auch wenn die
Tastensperre (Kindersicherung) eingestellt ist.
Ankochautomatik bei Hochstleistung
Diese Funktion hat den Zweck, den Garvorgang bei Hochstleistung

zu beginnen, um die Leistung dann automatisch auf die gewtinschte | | ..\ ¢ Leist. | AHT OTL

Stufe herabzuschalten. T (%) (Sek.) | (Min.)

Wenn die Ankochautomatik aktiviert ist, funktioniert die Kochzone fiir eine I 3 50 360

bestimmte Zeit, die von der gewahlten Leistungsstufe abhangt (siehe

nebenstehende Tabelle, Spalte AHT), mit 100% Leistung. Nach Ablauf der 2 6,5 180 360

Ankochzeit kehrt die Kochzone auf die gewahlte Leistungsstufe zurtick. 3 [ 288 300

Die Ankochautomatik wird folgendermaBen aktiviert:

* Mit eingeschaltetem Kochfeld das Bedienfeld aktivieren. 4 15,6 390 300

* Nach Erreichen der Leistungsstufe 9 wird die Ankochautomatik 5 19 510 240
mit einem weiteren, sofortigen Druck der Taste |&] aktiviert und 6 318 210 90
auf dem Display erscheint das Symbol “A’. ’

* AnschlieBend wird mit der Taste [&] und eventuell mit der Taste 7 45,1 210 90
die fiir die Garart geeignete Leistungsstufe gewahlt. Am 8 645 270 90
Display wird die gewahlte Leistungsstufe angezeigt. :

* Nach ein paar Sekunden wird am Display abwechselnd das Symbol 9 100 '" %0
“A’ und die gewihlte Leistungsstufe angezeigt. Am Ende der AHT = Automatic Heat Up time
Ankochphase - siehe nebenstehende Tabelle - zeigt das Display nur  (Ankochzeit)
noch die gewihlte Leistungsstufe an. OTL = Operating Time Limitation

* Durch Dricken der Taste kann die gewihlte Leistung erhdht  (Begrenzung der Betriebszeit)
werden; in diesem Fall wird die Ankochzeit an die gewihlte
Einstellung angepasst.

* Diese Funktion kann einige Sekunden nach Erscheinen der Anzeige “A’ auf dem Display durch Driicken der Taste
abgebrochen werden.

Restwirmeanzeige

Nachdem eine Kochzone abgeschaltet wurde, erscheint auf dem entsprechenden Display so lange die
Anzeige “H”, bis die Temperatur der Kochzone unter das kritische Niveau (etwa 60°C) gesunken ist, um
anzuzeigen, dass die Glasoberflache noch heif3 ist. Wihrend dieser Phase diirfen die Kochzonen nicht
gereinigt und beriihrt werden.

Abschaltautomatik (Begrenzung der Betriebsdauer)

Je nach eingestellter Leistungsstufe wird jede Kochzone nach einer vorgegebenen Hochstbetriebsdauer
abgeschaltet, wenn kein weiterer Vorgang durchgefiihrt wird (siehe obige Tabelle, Spalte OTL).

Mit jedem Vorgang an der Kochzone mit den Tasten und [S)wird die Hochstbetriebszeit der Kochzone
auf ihren Ausgangswert zuriickgesetzt.
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Selbstsicherung der Kochzonen und des elektronischen Schaltkreises

Das Kochfeld ist mit einigen Schutzsystemen gegen Uberhitzung ausgestattet, durch die die elektronischen
Komponenten beschadigt werden konnten. Wenn die Kochplatte eingeschaltet wird, ohne einen Topf darauf zu stellen,
wird die Leistung automatisch auf die kleinste Stufe herabgesetzt. Wenn die Kochzone fiir lingere Zeit bei hoher
Leistung benutzt wird, schaltet das Kochfeld automatisch ab und der Fehlercode E2 wird angezeigt (sieche Abschnitt
“Kundendienst”) Deshalb wird davon abgeraten, die Kochzone fiir langere Zeit bei hoher Leistung zu benutzen.

Schutz vor versehentlichem Einschalten

Wenn die Elektronik etwa 10 Sek. lang die Dauerbetitigung einer Taste feststellt, wird das Kochfeld
automatisch abgeschaltet. Die Steuerung gibt einen Warnton ab, um dem Benutzer zu signalisieren, dass die
Tasten bedeckt sind. Am Display erscheint das Symbol [/}, das so lange am Display angezeigt wird, bis das
Kochfeld aus- und wieder eingeschaltet wird.

Tastensperre (Kindersicherung)

Die Kindersicherung wird durch ldngeres Driicken der Taste [0 aktiviert. Solange diese Funktion aktiv ist, leuchtet die
Led neben der Taste [0+ auf und alle Steuerungen (auBer der Taste ON/OFF (D)) bleiben gesperrt.

Aufheben der Tastensperre

Die Tastensperre wird durch langeres Driicken der Taste |0=| aufgehoben.
Das Kochfeld bleibt gesperrt, bis die Sperre vom Benutzer aufgehoben wird, auch wenn es zwischenzeitlich
ab- und wieder eingeschaltet wurde, und auch nach einem eventuellen Stromausfall.

Signalton

Wihrend der Benutzung werden folgende Eingriffe mit einem Signalton gemeldet:

* Normale Aktivierung der Tasten mit einem kurzen Ton.

* Daueraktivierung der Tasten (sieche Abschnitt “Schutz vor versehentlichem Einschalten”) fiir langer als 10
Sek. mit einem aussetzenden, langen Ton.

Reinigung und Pflege des Kochfelds

Vor Wartungseingriffen am Kochfeld unbedingt immer den Netzstecker ziehen oder den Strom am Hauptschalter der

Elektroanlage abschalten.

* Edelstahl- und Emailleteile bleiben wie neu, wenn Sie ausschlieBlich Wasser oder spezifische Produkte fiir
ihre Reinigung verwenden und die Teile danach sorgfiltig abtrocknen.

* Vermeiden Sie unbedingt den Gebrauch von Dampfgeriten, Metallschwiammen oder Stahlwolle, Salzsidure
oder anderen Produkte und Utensilien, die Kratzer oder matte Stellen hinterlassen kénnen.

* Lassen Sie keine sédurehaltigen und alkalischen Substanzen auf dem Kochfeld.

* Benutzen Sie keine spitzen Gegenstiande, um die Dichtungen zwischen der Glaskeramikscheibe und dem
Rahmen oder zwischen dem Rahmen und der Arbeitsfliche nicht zu beschadigen.

* Benutzen Sie keine sandhaltigen, alkalischen, sdurehaltigen Produkte, Chloride, Backofensprays oder
Maschinenpfleger fiir Geschirrspiler.

* Benutzen Sie zur Reinigung der Glaskeramikfliche keine Reinigungsmittel, da dadurch bleibende blauliche
Verfarbungen entstehen kénnen.

* Beseitigen Sie die Riickstinde von Glaskeramikreinigern sorgfaltig mit einem feuchten Tuch.

* Entfernen Sie Schmutzriickstande so schnell wie moglich, damit sie nicht anbrennen. Achten Sie beim
Aufsetzen von Kochgeschirr darauf, dass der Geschirrboden sauber, fettfrei und trocken ist.

* Reiben Sie das Gerit nach jeder feuchten Reinigung trocken, damit sich keine Kalkriickstinde bilden.

* Entfernen Sie Ubergekochte zuckerhaltige Speisen sofort mit einem Glasschaber.

* Entfernen Sie den grébsten Schmutz mit einem feuchten Tuch. verwenden Sie fiir hartnéckige Flecken den
hierfiir vorgesehene Spatel.

* Saubern Sie das Kochfeld mit ein paar Tropfen Spezialreiniger fiir Glaskeramik und Kiichenkrepp oder mit
einem feuchten Tuch.

* Schalten Sie das Gerit sofort ab, wenn versehentlich Zucker, Kunststoff oder Alufolie auf das heifle Kochfeld
gelangen. Entfernen Sie diese Substanzen sofort vorsichtig mit einem Spezialspatel von der noch heif3en
Kochzone. Vorsicht: Dabei besteht Verbrennungsgefahr.

Reinigen Sie die Kochzone anschlieBend im erkalteten Zustand wie zuvor beschrieben.
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Kundendienst

Sollte es einmal zu Betriebsstorungen an ihrem Gerédt kommen, wenden Sie sich an den Technischen
Kundendienst. Adressen finden Sie in der mitgelieferten Liste; in der folgenden Tabelle sind die Fehlercodes
aufgefiihrt, die auf dem Display (D) erscheinen kénnen.

Fehlercode | Beschreibung Was tun?
Er36 Kurzschluss am Temperatursensor des Bedienfelds | Wenden Sie sich an den Kundendienst
Falsche Programmierungsoptionen (Sicherungen, | Wenden Sie sich an den Kundendienst
Er39 .
Lockbit)
Er20 Flash Controller defekt. Fehler in der Wenden Sie sich an den Kundendienst

Kontrollsumme

Er37 Fehler beim Feedback der Shift-Register-Signale | Wenden Sie sich an den Kundendienst
bei der Auswahl oder Aktivierung der Segmente

Er26 Relaisspannung beim Abschalten zu hoch oder Wenden Sie sich an den Kundendienst
beim Einschalten zu niedrig
Fehler Bedienfeld: Mindestens eine Taste mit Voriibergehender Fehler. Sollte die
Er22 ungiltiger Netzspannung oder ungiiltigem Stérung wieder auftreten, wenden Sie
Netzspannungsbereich am Bedienfeld sich an den Kundendienst

Dauerbetrieb (min. 10 Sek.) mit Abschalten einer | Falsche Programmierung (siche
Kochzone Anweisungen auf der vorhergehenden Seite
g g

Vergewissern Sie sich, dass keine heifen

E2 Uberhitzung (vom Bedienfeld ermittelt) Gegenstinde auf dem Bedienfeld liegen
Dauerbetrieb (min. 10 Sek.) ohne Abschalten Falsche Programmierung (siehe
einer Kochzone nweisungen auf der vorhergehenden Seite
Koch Al g fd hergehenden S

Wenden Sie sich auf keinen Fall an nicht autorisierte Techniker.

lhre Kundendienststelle benotigt folgende Angaben:
— Art der Storung;

— Gerdtemodell (Art.);
— Seriennummer (S.N.);
Diese Angaben koénnen Sie dem Typenschild auf dem Garantieschein entnehmen.

Sicherheitshinweise

Wenden Sie sich in folgenden Fillen unbedingt an qualifiziertes Fachpersonal:

- Installation (siehe Abschnitt Installation);
- falls Zweifel beziiglich des Gerétebetriebs bestehen.

Wenden Sie sich in folgenden Fillen an ein vom Hersteller autorisiertes
Kundendienstzentrum:

- falls unmittelbar nach dem Auspacken Zweifel an der Unversehrtheit des Geréates bestehen;
- Ausfall oder Betriebsstérung des Gerits. Verlangen Sie Originalersatzteile.

Allgemeine Hinweise

Um einen sicheren und stérungsfreien Betrieb dieses Gerétes zu garantieren:

- Wenden Sie sich ausschlieBlich an autorisierte Kundendienstzentren.

- Verlangen Sie stets den Einbau von Original-Ersatzteilen.

- Das Gerdit ist fiir den privaten Hausgebrauch bestimmt. Nehmen Sie keine Anderungen am Gerit vor.

- Auf dem Typenschild stehen die Kennzeichen der Bestimmungslander, fiir die diese Anleitungen giiltig sind.

- Die elektrische Sicherheit des Gerites ist nur dann gewahrleistet, wenn das Gerit korrekt an eine
funktionstiichtige und den gesetzlichen Bestimmungen entsprechende Erdung angeschlossen ist.

- Achten Sie darauf, die Kochzonen wahrend und unmittelbar nach dem Betrieb nicht zu
beriihren, da sie sehr hei3 werden. Halten Sie vor allem Kinder fern.
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- Benutzen Sie das Gerit nur zum Garen von Speisen und verwenden Sie geeignete Tépfe und Pfannen.
Stellen Sie das Gargut nie direkt auf die Heizfliche.

- Schalten Sie Gerit vor jedem Wartungseingriff oder im Stérungsfall vom Stromnetz ab.

- Vergewissern Sie sich stets, dass alle Schalter auf "Aus" stehen, und dass die Bedienzone abgeschaltet ist,
wenn das Gerit nicht benutzt wird.

Verhindern Sie, dass Kinder mit folgenden Teilen in Berithrung kommen:

- den Bedienschaltern sowie dem Gerit im Allgemeinen;

- Teilen der Verpackung (Plastiktiten, Styropor, Klammern usw.);

- dem Gerit wahrend und unmittelbar nach dem Betrieb des Kochfelds aufgrund der Uberhitzung;

- dem ausgesonderten Gerit (in diesem Fall sind eventuell gefahrliche Teile unschidlich zu machen).

Vermeiden Sie:

- das Gerat mit feuchten Handen oder FiiBen zu beriihren;

- das Gerat barfuB3 zu bedienen;

- am Gerit oder am Netzkabel zu zerren, um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen;

- unsachgemaBe und gefahrliche Aktionen;

- Netzkabel anderer Elektrogerite mit heien Geriteteilen in Berithrung kommen zu lassen;

- das Gerit Witterungseinfliissen auszusetzen;

- das Gerit als Abstellflache zu verwenden;

- brennbare Fliissigkeiten in der Ndhe des Gerits zu verwenden;

- Adapter, Mehrfachstecker und/oder Verlangerungen zu verwenden;
das Gerit ohne qualifiziertes Fachpersonal einzubauen oder zu reparieren.

chhtlg
Stellen Sie keine wenig standfesten oder verformten KochgefaBe auf die Elektroplatten, um durch
Umbkippen oder Uberlaufen verursachte Unfille zu vermeiden.

- Besondere Sorgfalt muss auf die einschlagigen Beliiftungsvorschriften verwandt werden. Durch den
Gebrauch eines Kochgerits entstehen Warme und Feuchtigkeit im Installationsraum. Sorgen Sie bitte fiir
eine ausreichende Raumliiftung: Halten Sie die natiirlichen Luftaustrittséffnungen frei oder installieren Sie
eine mechanische Beliiftungsvorrichtung (Dunstabzugshaube mit Entliiftungskanal). Infolge eines _
intensiven und fortgesetzten Gebrauchs des Gerits kann eine zusitzliche Beliiftung, z. B. durch Offnen
eines Fensters, oder eine effizientere Beliiftung durch Erhéhen des Saugzugs der ggf. vorhandenen
Dunstabzugshause notwendig werden.

- Bei Beschidigung oder Spriingen in der Glaskeramikfliche muss das Kochfeld vom elektrischen Netz
getrennt werden, um die Gefahr von Stromschlagen zu vermeiden. Benutzen Sie das Kochfeld nicht, wenn
die Glaskeramikflache beschadigt oder gesprungen ist: Wenden Sie sich fiir die Reparatur des Gerits an
den Vertragskundendienst.

Der Hersteller haftet nicht fiir eventuelle Schiden durch: falsche Installation, unsachgemaBe,

fehlerhafte und unverniinftige Anwendung.

Installation

Es folgt die Beschreibung der fiir die Installation erforderlichen Arbeitsschritte. Diese Arbeiten miissen durch
qualifiziertes Fachpersonal gemiB den geltenden értlichen Vorschriften vorgenommen werden, da ihre
Ausfiihrung durch unerfahrene Personen eine Gefahrenquelle darstellen kann.

Der Hersteller haftet weder fiir Personen- noch Sachschaden, die durch die Missachtung der
vorstehenden Vorschriften verursacht werden.

Vorbereitung des Mobels
Diese Anleitungen beziehen sich auf ein Einbau-Kochfeld der Klasse 3.
Erstellen Sie den Einbauausschnitt im Mobeltop entsprechend den Abmessungen auf Abbildung |, Seite 2.

Einbetten in das Mobel

Nach Ausfiihrung der eventuellen Anschliisse des Netzkabels am Stromnetz wie in den Anleitungen
beschrieben, konnen Sie das Kittband randbiindig am Einbauausschnitt anbringen und das Kochfeld absenken.
Die Befestigungshaken (sieche Abb. 2 auf Seite 2) vorsichtig festschrauben. Entfernen Sie die liberschiissigen
Abschnitte des Kittbands.

Hinweis

Falls das Geriat nicht tiber einem Backofen installiert wird, muss eine Trennwand vorgesehen werden (siehe
Abb. 3 auf Seite 2).

Wenn unter dem Kochfeld ein Backofen ohne Kiihlventilator eingebaut ist, muss unbedingt eine Trennwand
vorgesehen werden, die den Ofenraum vom Glaskeramikkochfeld trennt, damit die Steuerelektronik des
Kochfelds nicht durch die vom Backofen abgegebenen Hitze Schaden nimmt. AuBerdem diirfen die
Offnungen am Boden des Kochfelds auf keinen Fall verdeckt werden. Nur so wird auf Dauer ein sicherer
Betrieb und eine optimale Leistung des Gerits gewihrleistet.
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Elektrischer Anschluss

Das FRANKE-Kochfeld ist mit einem dreipoligen Versorgungskabel mit freien Kabelenden ausgestattet.

Bei der fest angeschlossenen Installation des Kochfelds ist eine trennende Abschaltung mit einem

Kontaktabstand vorzusehen, der die Trennung vom Netz und die allgemeine Ausschaltung erméglicht, falls

Uberspannungsbedingungen der Kategorie lll eintreten. Vergewissern Sie sich, dass:

a) Stecker und Steckdose fiir 10A Strom ausgelegt sind

b) beide leicht erreichbar und so angeordnet sind, dass kein Teil unter Spannung wahrend dem Ein- und
Ausstecken des Steckers zuginglich ist

c) sich der Stecker ohne Widerstand einstecken lasst und nach Installation des Gerits zugénglich ist

d) das Kochfeld bei seinem Einbau in das Mébel nicht auf den Stecker zum Aufliegen kommt

e) die Kabelenden zweier Gerite nicht an denselben Stecker angeschlossen sind

f) bei Ersatz des Netzkabels das neue Kabel die technischen Merkmale
3 x | mm? Typ HO5VV-F aufweist.

g) die Verbindung der freien Kabelenden unbedingt entsprechend den Polungen | GELB/GRUN
vorgenommen wird
(Braun=Phase — Blau=Neutral — Gelb/Griin=Erde) BRAUN

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass die Stromanlage in lhrer Wohnung (in Bezug

auf Spannung, Hochstleistung und Stromart) mit Ihrem FRANKE-Kochfeld

kompatibel ist. L [ N

BLAU

Technische Daten

Netzspannung und -frequenz:
220-240V 50 - 60 Hz

Gesamtleistung und Bemessungsstrom der
Schmelzsicherung:
1900 W - 10A

Dieses Gerit erfiillt folgende EU-Richtlinien:
Heizleistung: — 73/23/EWG vom 19.02.73 (Niederspannung);

Innerer Heizkreis @ 120 mm W 800 — 89/336/EWG vom 03.05.89

. . . (Elektromagnetische Vertraglichkeit);
Kombinierte Heizkreise @ 195 mm W 1900 — 93/68/EWG vom 22.07.93.

ANWENDERINFORMATIONEN
GemaB Artikel 15 des gesetzesvertretenden Dekrets vom 25. Juli, “Umsetzung der Richtlinien
2002/95/EG, 2002/96/EG und 2003/108/EG iiber die Beschrankung der Verwendung gefihrlicher
Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und uber die Abfallentsorgung”

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne am Gerat weist darauf hin, dass das Altgerit getrennt vom
normalen Haushaltsabfall zu sammeln ist.

Der Anwender ist deshalb verpflichtet, sein Altgerit bei den Sammelstellen fiir Elektro- oder Elektronikaltgerite
abzugeben oder es dem Handler beim Kauf eines neuen Gerits vom gleichen Typ zuriickzugeben.

L
Die getrennte Sammlung zwecks anschlieBender Zufiihrung des Altgerdts zum Recycling, zur Aufbereitung
und umweltgerechten Entsorgung tragt dazu bei, mogliche Umweltbelastung und Gesundheitsgefahrdung zu
vermeiden, und fordert die Wiederverwertung der im Gerit enthaltenen Rohstoffe.
Die vorschriftswidrige Entsorgung durch den Verbraucher wird mit den im gesetzesvertretenden Dekret Nr.
22/1997 vorgesehenen Verwaltungsstrafen geahndet (Art. 50 ff. des gesetzesvertr. Dekrets Nr. 22/1997).
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Inleiding

Wij bedanken u voor uw keuze van een Franke product. Voordat u het apparaat gebruikt raden wij aan de
waarschuwingen en de adviezen van deze handleiding aandachtig door te lezen. Zodoende zal het
gemakkelijker zijn het apparaat te gebruiken en lange tijd in goede conditie te houden. Bewaar dit boekje
zorgvuldig voor verdere raadpleging.

Adviezen voor het gebruik

Gebruik van de kookzones

Voor een lager elektriciteitsverbruik en een beter rendement adviseren wij pannen te gebruiken met een
doorsnede die geschikt is voor kookzones.

Gebruik van de kookplaat

Voor de beste resultaten van uw kookplaat wordt aangeraden de volgende regels op te volgen bij het koken
of bereiden van voedsel.
- Gebruik pannen met een vlakke bodem, om ervoor te zorgen dat de pan goed aansluit op de kookzone.

- Gebruik pannen met een doorsnede die zo veel mogelijk overeenkomt met die van de kookzone, zodat
alle beschikbare warmte wordt benut en verzeker u er van dat de pan niet op de stalen lijst terecht komt.

- Verzeker u er altijd van dat de onderkant van de pannen droog en schoon is, voor een lange levensduur
van de plaat en de pannen zelf.

Het is raadzaam om geen pannen te gebruiken met een aluminium boden, deze kunnen het opperviak van de
glaskeramische plaat onherstelbaar beschadigen.

Voorkom dat er suiker of suikerhoudende stoffen op de plaat terecht komen. Gebeurt dat toch, dan moet de
plaat onmiddellijk schoongemaakt worden.

Verwarm blikken of potten die levensmiddelen bevatten nooit rechtstreeks.

Gebruik

Inschakelen van de kookzone

Schakel de kookplaat in met een zachte, niet te kortdurende druk op de toets ON/OFF @ Op het display
van de kookzone (D) verschijnt een “0”. Het punt (E) rechtsonder op het display van de kookzone knippert
om aan te geven dat er op dit moment geen enkele kookzone geselecteerd is.

Inschakeling en gebruik

Activeer de bedieningszone, met de plaat ingeschakeld, door een lichte druk op de toets [o] . Het brandende
punt (E) op het display geeft aan dat de zone geactiveerd is. Door de toets [@)] in te drukken wordt de
kookzone geactiveerd met het van te voren ingestelde vermogen op niveau 5. Om dit te verhogen nogmaals
op de toets [@]drukken, om dit te verlagen op de toets [&)drukken. Het is ook mogelijk onmiddellijk het
maximale vermogen 9 in te stellen door op de toets [g)] te drukken. Het externe circuit kan geactiveerd
worden door op de toets (@) te drukken: het brandende punt (F) geeft aan dat de selectie is gemaakt.

Het externe circuit kan alleen werken tegelijkertijd met het interne circuit; wanneer ook het externe circuit is
geactiveerd, geldt de instelling van het vermogen voor beide circuits.
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Nadat de circuits enkele seconden gewerkt hebben, wordt de instelling van het vermogen geblokkeerd en
gaat het bijbehorende punt (E) van de kookzone uit. Om het vermogen in te stellen moet de kookzone
opnieuw geselecteerd worden.

Opmerking

Totdat de warmte bereikt is die correspondeert met het geselecteerde vermogen, ziet de kookzone er gloeiend uit;
vervolgens, als de juiste temperatuur bereikt is, wordt het verwarmingselement in- en uitgeschakeld door de
elektronica om de temperatuur constant te houden. U zult dan dus zien dat het verwarmingselement soms gloeit en
soms uit is.

Automatische uitschakeling

Na de inschakeling blijft het bedieningspaneel 10 seconden lang actief; als er geen enkele kookzone wordt
geselecteerd, gaat de kookplaat automatisch uit.

Als er een kookzone geselecteerd wordt zonder dat het vermogen verhoogd wordt, dan wordt de selectie
van de zone na |0 seconden ongedaan gemaakt en gaat de kookplaat na nog 10 seconden uit.

Uitzetten van de kookzone

Activeer de bedieningszone door op de selectietoets [e] te drukken. Door tegelijkertijd op de toetsen |&&f en
te drukken, wordt het vermogensniveau van de zone op 0 gezet. Het is ook mogelijk om de toets [g)] te
gebruiken om het vermogensniveau tot 0 te verlagen. Het externe circuit kan onafhankelijk van het interne
worden uitgeschakeld door op de toets (@) te drukken, nadat u de bedieningszone opnieuw geactiveerd heeft
door op de toets [o] te drukken. -

Gelijktijdige uitschakeling van beide circuits

Het is op elk gewenst moment mogelijk beide circuits onmiddellijk uit te schakelen met de toets ON/OFF
; een “H” verschijnt als de kookzone nog heet is. De toets ON/OFF @ is altijd ingeschakeld, ook wanneer
de blokkering van de toetsen (kinderbeveiliging) is ingesteld.

Automatische voorverwarmingsfunctie op maximaal vermogen

Om een bereiding te starten met gebruikmaking van het maximale

vermogen om dit daarna automatisch naar het gewenste niveau te verlagen, verm. | Verm | AHT OTL

Als de automatische voorverwarmingsfunctie is ingeschakeld, is het niv. (%) (s) (min)

vermogen van de kookzone 100% gedurende een bepaalde tijd, die I 3 %0 360

afhankelijk is van het geselecteerde vermogen (zie tabel naast de

kolom AHT). Aan het einde van de verwarmingstijd keert de 2 6,5 180 360

kookzone terug naar het eerder ingestelde vermogensniveau. 3 T 288 300

Ga als volgt te werk om de automatische verwarming te activeren:

* activeer de bedieningszone, met de plaat ingeschakeld; 4 15,6 390 300

* Als vermogensniveau 9 wordt bereikt, wordt de automatische 5 19 510 240
verwarming geactiveerd door nogmaals direct op de toets | te 6 31 8 210 )
drukken; het symbool “A” verschijnt op het display; ’

* Selecteer vervolgens het vermogen dat geschikt is voor de 7 45,1 210 90
gewenste bereiding, met de toets en eventueel de toets . 8 64,5 270 90
Op het display wordt het geselecteerde niveau aangegeven; 9 100 )

* Na enkele seconden verschijnt het symbool “A” op het display, _"

afwisselend met het geselecteerde vermogen. Aan het einde van de AHT = Automatic Heat Up time

automatische verwarmingsfase, zie de tabel hiernaast, geeft het (Tijd automatische verwarming)
display alleen het gekozen vermogensniveau weer; OTL = Operating Time Limitation
* Door op de toets [¢d| te drukken, is het mogelijk het (Begrenzing werkingstijd)

voorgeselecteerde vermogen te verhogen; in dat geval wordt de
tijd van de automatische verwarming aangepast aan de geselecteerde instelling;
* Deze functie kan worden gestopt met de toets , enkele seconden nadat de “A’ op het display verschenen is.

Restwarmte-indicator

Nadat de kookzone uitgeschakeld is, staat de “H” op het bijbehorende display totdat de temperatuur onder
het kritische niveau gedaald is (ongeveer 60°C) om aan te geven dat het glasoppervlak nog heet is. Tijdens
deze fase mogen de kookzones niet worden aangeraakt of schoongemaakt.

Veiligheidsfunctie van automatische uitschakeling (limiet van de werkingstijd)

Afhankelijk van het vermogen wordt elke kookzone uitgeschakeld na een van te voren vastgelegde
maximumtijd, als er geen enkele handeling wordt verricht (zie tabel boven OTL-kolom).

Elke handeling die betrekking heeft op de kookzone met de toetsen |&] en [ zet de maximale werkingstijd
van de zone terug op de maximale waarde.
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Automatische beveiliging van de kookzones en het elektronische circuit

De kookplaat is voorzien van enkele beveiligingssystemen tegen oververhitting, hetgeen de elektronische
componenten zou kunnen beschadigen. Indien de kookzone wordt aangezet zonder dat er een pan op staat,
wordt het vermogen automatisch tot het minimum teruggebracht. Indien de kookzone langdurig op hoog
vermogen worden gebruikt, gaat de kookplaat automatisch uit en verschijnt de foutcode E2 (zie de paragraaf
“Assistentie”). Daarom wordt het langdurig gebruik op hoog vermogen afgeraden.

Beveiliging in geval van onopzettelijke inschakeling

Als de elektronische besturing een continue activering van een toets gedurende ongeveer |10 sec. vaststelt,
gaat de kookplaat automatisch uit. De besturing zendt een geluidssignaal uit dat de gebruiker waarschuwt dat
er een voorwerp op de toetsen ligt. Op het display verschijnt het symbool /], dat wordt aangegeven op het
display tot de plaat uit- en weer ingeschakeld wordt.

Blokkering van de toetsen (kinderbeveiliging)

De kinderbeveiliging kan worden geactiveerd door iets langer op de toets (0] te drukken. Terwijl deze functie actief is
blijft de led naast de toets [t branden en zijn alle bedieningselementen (behalve de toets ON/OFF (9] ) geblokkeerd.

Opheffen van de toetsenblokkering

Om de blokkering van de toetsen op te heffen iets langer op de toets [txJdrukken.
De plaat blijft geblokkeerd zolang hij niet gedeblokkeerd wordt door de gebruiker, ook als de plaat in de
tussentijd uit- en weer ingeschakeld is vanwege een eventuele stroomuitval.

Geluidssignaal

Tijdens het gebruik worden de volgende activiteiten weergegeven met een geluidssignaal:

* Normaal indrukken van de toetsen met een kort geluid;

* onafgebroken indrukken van de toetsen (zie paragraaf “Beveiliging in geval van onopzettelijke
inschakeling”) gedurende meer dan 10 sec. met een lang signaal met onderbrekingen.

Reiniging en onderhoud van de kookplaat

Alvorens onderhoud te plegen op de kookplaat, moet de stekker altijd uit het stopcontact worden gehaald of moet de

stroom worden weggenomen van de voedingslijn door middel van de hoofdschakelaar van de elektrische installatie.

* De roestvrijstalen en geémailleerde onderdelen blijven altijd als nieuw, als ze worden schoongemaakt met
water of specifieke reinigingsmiddelen en grondig worden afgedroogd.

* Gebruik nooit stoomapparaten of schurende of bijtende reinigingsmiddelen zoals metalen schuursponsjes,
staalwol of zoutzuur.

* Laat geen zure of alkalische stoffen achter op de kookplaat.

* Gebruik nooit scherpe voorwerpen, om te voorkomen dat de afdichtingen tussen het glaskeramiek en de
lijst, of tussen de lijst en het werkblad worden beschadigd.

* Gebruik geen producten die zand, alkalische of zure stoffen, of chloor bevatten, geen ovenspray, en geen
reinigingsmiddelen die gewoonlijk worden gebruikt voor het reinigen van vaatwasmachines.

*  Om het glaskeramische oppervlak schoon te maken mogen er geen reinigingsmiddelen worden gebruikt,
aangezien deze blijvende blauwe verkleuringen van het oppervlak zouden kunnen veroorzaken.

* Verwijder alle restanten speciale reinigingsmiddelen voor glaskeramiek zorgvuldig met een vochtige doek
van de kookzones.

* Verwijder vuilresten zo gauw mogelijk, om te voorkomen dat ze verbranden. Als er vaatwerk op de
kookplaat wordt gezet, moet de onderkant hiervan schoon, niet vettig, en droog zijn.

* Maak het apparaat altijd goed droog nadat het is afgenomen met een vochtige doek, om te voorkomen dat
er zich kalkafzettingen vormen.

* Voedsel met een hoog suikergehalte dat eventueel overkookt op de kookplaat moet onmiddellijk worden
verwijderd met het speciale schrapertje.

* Verwijder het ergste vuil met een vochtige doek; voor hardnekkigere vlekken dient de daarvoor bestemde
spatel te worden gebruikt.

* Maak de kookplaat zorgvuldig schoon met wat druppels speciaal reinigingsmiddel voor glaskeramiek en
met keukenpapier of een vochtige doek.

* Schakel het apparaat onmiddellijk uit als er per ongeluk suiker, plastic of aluminiumfolie op de warme kookplaat
terechtgekomen is. Verwijder deze zaken onmiddellijk en zorgvuldig met een spatel van de kookzone terwijl
deze nog warm is, maar wees heel voorzichtig, om brandwonden te vermijden.

Maak de kookzone tenslotte schoon als deze is afgekoeld, op de eerder beschreven manier.
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Assistentie

Bij problemen in de werking kunt u contact opnemen met de Technische Assistentiedienst (zie de bijgaande

lijst); zie de volgende tabel voor de foutcodes die op het display (D) kunnen verschijnen.

Foutcode | Beschrijving Wat te doen
Kortsluiting thermische sensor van het Neem contact op met de Technische
Er36 - . o
bedieningspaneel Assistentiedienst
Er39 Verkeerde programmeringsopties (zekeringen, Neem contact op met de Technische
lockbit) Assistentiedienst
Er20 Flash controller defect. Controletotaal onjuist Negm contact op met de Technische
Assistentiedienst
Fe.edbaf:kfout van de S|gna!en van het. . Neem contact op met de Technische
Er37 shiftregister naar de selectie of de activering van : o
Assistentiedienst
de segmenten
Er26 Spanning van het relais te hoog bij het Neem contact op met de Technische
uitschakelen of te laag bij het inschakelen Assistentiedienst
Fout drukknoppenpaneel: minstens een knop Tijdelijke fout, als deze zich weer
Er22 met ongeldig niveau of ongeldige range van de voordoet contact opnemen met de

voedingsspanning van het drukknoppenpaneel

Technische Assistentiedienst

Permanente werking (min. 10 sec) met
uitschakeling van een kookzone

Onijuiste programmering (zie instructies
op de vorige pagina)

E2

Oververhitting (vastgesteld door het
bedieningspaneel)

Controleer of er mogelijk warme
voorwerpen op het bedieningspaneel

liggen

Permanente werking (min. 10 sec) zonder
uitschakeling van een kookzone

Onjuiste programmering (zie instructies
op de vorige pagina)

Roep nooit de hulp in van niet-erkende technici.
Vermeld de volgende gegevens:

— het type storing;

— het model van het apparaat (Art.);

— het serienummer (S.N.);

Deze informatie bevindt zich op het etiket met technische eigenschappen die u aantreft in het garantiebewijs.

Waarschuwingen voor de veiligheid

Richt u beslist tot gekwalificeerde vakmensen in de volgende gevallen:

installatie (zie deel installatie);
bij twijfel over de werking.

Richt u tot de erkende assistentiecentra van de fabrikant in de volgende gevallen:

onmiddellijk nadat de verpakking verwijderd is, als u twijfelt over de goede staat van het apparaat;
bij defecten of slechte werking van het apparaat, als er originele vervangingsonderdelen nodig zijn.
Algemene aanwijzingen
Om de efficiéntie en de veiligheid van dit elektrische apparaat te waarborgen:
richt u uitsluitend tot erkende technische assistentiecentra;
eis altijd dat originele vervangingsonderdelen worden gebruikt;

het apparaat is ontwikkeld voor niet-professioneel, huishoudelijk gebruik; wijzig de kenmerken ervan niet;

op het typeplaatje zijn de symbolen te vinden van de landen van bestemming waarvoor de instructies

geldig zijn;

de elektrische veiligheid wordt alleen gegarandeerd wanneer het apparaat goed is aangesloten op een
deugdelijke aarding, zoals wordt voorgeschreven door de geldende normen;

let erop dat u de kookzones niet aanraakt tijdens en onmiddellijk na het gebruik, want zij
worden erg heet. Houd vooral kinderen op afstand;
gebruik voor het koken van voedsel altijd geschikte pannen en koekenpannen, zonder ooit voedsel
rechtstreeks op het verwarmde oppervlak te zetten;




- koppel het apparaat af van het elektriciteitsnet, alvorens reinigings- en onderhoudswerkzaamheden uit te
voeren, of als er problemen in de werking zijn;

- controleer altijd of de knoppen in de stopstand staan als het apparaat niet gebruikt wordt, en of het
bedieningsgebied uitgegaan is.

Vermijd dat kinderen in aanraking komen met:

- de bedieningselementen en het apparaat in het algemeen;

- de onderdelen van de verpakking (zakjes, polystyreen, metalen nietjes, enz.);

- het apparaat, tijdens de werking en onmiddellijk nadat de kookplaat ingeschakeld geweest is, gezien de
oververhitting;

- het ongebruikte apparaat (in dat geval moeten de onderdelen die gevaarlijk zouden kunnen zijn,
ongevaarlijk worden gemaakt).

Vermijd het volgende:

- het apparaat aan te raken met vochtige lichaamsdelen;

- het apparaat te gebruiken als u op blote voeten loopt;

- aan het apparaat of de voedingskabel te trekken om de stekker uit het stopcontact te halen;

- onjuiste en gevaarlijke handelingen uit te voeren;

- de voedingskabel van andere elektrische apparaten over het apparaat te laten liggen;

- het apparaat bloot te stellen aan weersinvloeden;

- het apparaat te gebruiken om voorwerpen op neer te zetten;

- ontvlambare vloeistoffen te gebruiken in de nabijheid van het apparaat;

- adapters, meervoudige stopcontacten en/of verlengsnoeren te gebruiken;

- de kookplaat te laten installeren of repareren zonder tussenkomst van een gekwalificeerd vakman.

Belangrijk

- Er mogen geen wankele of gedeukte pannen op de kookplaten worden geplaatst, die zouden kunnen
omvallen of overlopen.

- Bijzonder belangrijk is ook naleving van de voorschriften voor ventilatie in de ruimte. Bij het gebruik van
een kookapparaat worden warmte en vocht veroorzaakt in de ruimte waar het is geinstalleerd. Zorg dus
voor goede ventilatie van die ruimte: houd de natuurlijke ventilatiepunten open of installeer een
mechanische afzuiginstallatie (afzuigkap met afvoerleiding). Intensief en langdurig gebruik van het apparaat
kan aanvullende ventilatie nodig maken, bijvoorbeeld via een raam, ter versterking van de mechanische
luchtafvoer, indien aanwezig.

- Indien het glaskeramische oppervlak gebroken of gebarsten is, de stekker van de plaat uit het stopcontact
trekken om elke mogelijkheid van elektrocutie te voorkomen. Gebruik de plaat niet als het glaskeramische
oppervlak gebroken of gebarsten is: neem contact op met de Technische Assistentiedienst die geautoriseerd is
om de noodzakelijke reparatie van het product uit te voeren.

De fabrikant kan niet aansprakelijk worden geacht voor eventuele schade die wordt veroorzaakt

door: onjuiste installatie, oneigenlijk, foutief of onredelijk gebruik.

Installatie

Hieronder vindt u een beschrijving van de handelingen die nodig zijn voor de installatie. Deze
werkzaamheden moeten absoluut worden uitgevoerd volgens de wettelijke voorschriften en door bevoegde
installateurs. Ondeskundige uitvoering kan groot gevaar opleveren.

De producent aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade veroorzaakt door en gevolgen van
het niet nakomen van deze voorschriften.

Voorbereiding van het inbouwmeubel
Deze instructies hebben betrekking op een inbouwkookplaat van klasse 3.
Zaag een gat in het werkblad volgens de in figuur |op pag. 2 aangegeven maten.

Inbouw in het meubel

Leg na de instructies voor aansluiting van de voedingskabel aan het elektriciteitsnet te hebben uitgevoerd, het
stucband precies over de opening en leg de kookplaat eroverheen. Draai de bevestigingshaken (zie fig. 2 op pag. 2)
voorzichtig aan. Verwijder de nog uitstekende delen van het stucband.

Opmerking

Indien het apparaat niet boven een oven wordt geinstalleerd, moet u zorgen voor een tussenschot

(zie fig. 3 op pag. 2).

Bovendien is het noodzakelijk, als de oven onder de kookplaat geen geforceerde koelventilatie heeft, dat er
een paneel wordt aangebracht dat de ovenruimte scheidt van de ruimte van de glaskeramische plaat, zodat de
besturingselektronica van de kookplaat niet beinvloed wordt door de warmte die van de oven afkomstig is.
Bovendien is het belangrijk dat de openingen in de onderkant van de kookplaat op geen enkele wijze worden
afgedekt. Alleen zo is een veilig en optimaal gebruik van het apparaat gedurende lange tijd mogelijk.
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Aansluiting op het elektriciteitsnet
Uw FRANKE kookplaat is uitgerust met een driepolige voedingskabel met vrije kabeleinden.

Als de kookplaat permanent wordt aangesloten op het elektriciteitsnet, dan moet een voorziening zijn

aangebracht waarmee de plaat van het net kan worden losgekoppeld, met een afstand tussen de

contactpunten die het mogelijk maakt de verbinding compleet te verbreken in de condities van overbelasting

van type lll. Controleer of:

a) de stekker en het stopcontact geschikt zijn voor een stroom van |0A

b) beide gemakkelijk bereikbaar zijn en zo zijn geplaatst dat geen enkel onderdeel dat onder stroom staat
toegankelijk is tijdens het insteken of verwijderen van de stekker

c) de stekker zonder problemen kan worden ingebracht en toegankelijk is nadat het apparaat geinstalleerd is

d) als de stekker in het stopcontact is gestoken, de kookplaat niet op de stekker komt te rusten bij installatie
in het inbouwmeubel

e) de aansluitklemmen van twee verschillende apparaten niet op dezelfde stekker aangesloten worden

f) als de voedingskabel wordt vervangen er één gebruikt wordt met de BLAUW
kenmerken 3 x | mm? van het type HO5VV-F
g))het is van het grootste belang dat er rekening wordt gehouden met de GEEL-GROEN
aansluitpolariteit van de vrije aansluitklemmen
(Bruin=Fase — Blauw=Neutraal — Geel/Groen=Aarde) BRUIN
NB: Controleer vooral of de kenmerken van het elektriciteitsnet van uw
woning (spanning, maximumvermogen en stroom) overeenstemmen met die * *
van uw FRANKE kookplaat. L J__ N

Technische gegevens

Voedingsspanning en -frequentie:
220 - 240 V 50 - 60 Hz

Totaal vermogen en vermogen
verwarmingselement:

1900 W - 10A

Dit apparaat voldoet aan de volgende Communautaire
Vermogen verwarmingselementen: Richtlijnen: .
intern circuit F120mmW 800 — 73/23/EEG van 19/02/73 (Laagspanning);

— 89/336/EEG van 03/05/89

gecombineerde circuits & 195 mm W 1900 ; o
(Elektromagnetische compatibiliteit);

— 93/68/EEG van 22/07/93.

INFORMATIE VOOR DE GEBRUIKERS
in de zin van het artikel van het Wetsbesluit van 25 juli, nr. 15 “Tenuitvoerlegging van de
Richtlijnen 2002/95/EG, 2002/96/EG en 2003/108/EG, inzake de beperking van het gebruik van
gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische apparatuur, alsook de afvoer van afval”
Het symbool van de doorgekruiste vuilnisbak dat op het apparaat staat afgebeeld, geeft aan dat het product,
wanneer het wordt afgedankt, gescheiden van ander afval moet worden verwerkt.
De gebruiker is er derhalve verantwoordelijk voor dat het afgedankte apparaat wordt afgegeven bij een
centrum voor gescheiden inzameling van elektronisch en elektrotechnisch afval, of aan de winkelier bij wie hij
een nieuw, gelijkwaardig apparaat aanschaft, in de verhouding van één op één.

Een correcte, gescheiden inzameling van afgedankte apparaten voor een milieuvriendelijke recycling,
behandeling en verwerking, draagt bij aan het voorkomen van mogelijke negatieve effecten op het milieu en
de gezondheid, en bevordert de recycling van de materialen waaruit het apparaat bestaat.

Voor onjuiste afvalverwerking door de gebruiker worden boetes opgelegd, zoals beschreven wordt in het
Wetsbesluit. nr. 22/1997 (art. 50 en verder van wetsbesluit. nr. 22/1997).

33



Indice

INEFOAUCCION ...ttt et ettt e et e s et e e s e e sseeeeareeeas 34
RecomeNndaciones de USO.........coiuiiiiiiiiiiiiieeeetee ettt 34
COmo utilizar €l @Parato .........ccceeeviiiiiiiiiiiie e 34
Limpieza y mantenimiento de la placa de coCCion .........cccceeevieiiiiiiiieiiieiiiiciieceeeeieeeas 36
ASISTENCIA ..ot s 37
Advertencias de seguridad ...........coocuiiiiiiiiiiiiiieeeee e 37
INSEAIACION ...ttt e e e s e e bt e et e st e e s s ate e s abe e e saeenateeas 38
DatoS TECNICOS .....eeeiieiiiieeeiiee ettt ettt e ettt e e ettt e ettt eeeab e e e e sasteesesbeeeeanbeeessaseeesenneeeanns 39
Certificado de arantia..........ccooiiiiiiiiiieieeeeeee et 39
Introduccion

Gracias por haber elegido un producto Franke. Antes de utilizar el aparato, lea atentamente las advertencias y
los consejos de este manual. De este modo, le sera mas facil utilizar el aparato y mantenerlo eficiente durante
mas tiempo. Conserve cuidadosamente este manual para poderlo consultar en cualquier momento.

Recomendaciones de uso

Uso de las zonas de coccion

Para reducir el consumo eléctrico y mejorar el rendimiento, utilice recipientes con un didmetro adecuado a
las zonas de coccién.

Uso de la placa de coccion

Para obtener los mejores resultados de la placa de coccién, tenga en cuenta las siguientes precauciones
durante la coccién o durante la preparacién de los alimentos.

- Utilice recipientes con una base plana para que el recipiente se apoye correctamente sobre la zona de coccién.

- Utilice recipientes con un didmetro similar al de las zonas de coccién para aprovechar todo el calor
disponible y controle que no sobrepasen el marco de acero.

- Aseglrese de que la base de los recipientes esté limpia y seca para garantizar una larga duracién de la placa
y también de los recipientes.

No utilice recipientes con la base de aluminio, ya que podrian manchar permanentemente la superficie de la
placa vitroceramica.

Evite el derramamiento en la placa de coccién de sustancias que contienen aztcar. Si es preciso, limpie la
placa de inmediato.

No caliente nunca los alimentos en su lata o bote directamente en la placa.

Como utilizar el aparato

Encendido de la zona de coccidn

Encienda la placa de coccién manteniendo pulsada suavemente la tecla de encendido ON/OFF [(®). La pantalla
de la zona de coccién (D) muestra un “0”. El punto (E) parpadea en la parte inferior derecha de la pantalla
para indicar que todavia no se ha seleccionado ninguna zona de coccién.

Activacion y uso

Con la placa encendida, active la zona de mandos pulsando suavemente la tecla [e] . El punto (E) se enciende
en la pantalla de la zona de coccién para indicar que esta activada. Pulsando la tecla [@)] se activa la zona de
coccién deseada con la potencia preseleccionada al nivel 5. Vuelva a pulsar la tecla |&] para aumentar la
potencia o la tecla [)] para disminuirla. También es posible seleccionar inmediatamente el valor de potencia
maxima 9 pulsando la tecla [g). Si desea activar el circuito exterior pulse la tecla (@) el punto (F) se enciende
para indicar que el circuito esta activado.
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El circuito exterior funciona sélo si el circuito interior esti activado; cuando el circuito exterior esté activado,
la regulacién de potencia afecta a ambos circuitos.

Después de unos segundos de funcionamiento, se inhibe la regulacién de la potencia y se apaga el correspondiente
punto (E) de la zona de coccién. Para regular la potencia es necesario seleccionar de nuevo la zona de coccién.
Nota

La zona de coccién es incandescente hasta que se alcanza el calor correspondiente a la potencia seleccionada; una
vez alcanzada la temperatura, un dispositivo electrénico desconecta y vuelve a conectar la resistencia para
mantener constante la temperatura. Por lo tanto se alternan momentos en que la resistencia esta incandescente
con otros en que esta apagada.

Desconexion automatica de seguridad

Después del encendido, el panel de mandos permanece activo durante 10 segundos; si no se selecciona una
zona de coccidn, la placa de coccién se apaga automaticamente.

Si se selecciona una zona de coccién sin aumentar la potencia, al cabo de |0 segundos, la misma se desactiva
automaticamente y, después de otros 10 segundos, la placa de coccién se desconecta.

Desconexion de la zona de coccion

Active la zona de mandos con la tecla de seleccién [o] . Pulsando a la vez las teclas | y , sereduceaOel
nivel de potencia de la zona. También es posible reducir el nivel de potencia a 0 pulsando la tecla [g]. Si desea
apagar el circuito exterior sin desactivar el interior, pulse la tecla (@) tras haber activado la zona de comandos
con la tecla [o] . -

Desconexion de ambos circuitos

Todos los circuitos se pueden apagar de inmediato en cualquier momento con la tecla ON/OFF @]; si lazona
de coccién todavia esta caliente, aparece una “H”. La tecla ON/OFF @] siempre estd activada, aunque se
haya seleccionado el bloqueo de las teclas (seguridad para ninos).

Funcion de precalentamiento automatico a la maxima potencia

Sirve para empezar la coccién aprovechando la maxima potencia

para luego reducirla automaticamente al nivel deseado. niv.pot Pot AHT | OTL

Cuando esta activada la funcién de precalentamiento automatico, la pot- (%) (s) (min)

potencia de la zona de coccion esta al 100% durante un tiempo que I 3 50 360

depende del nivel de potencia seleccionado (véase la columna AHT

de la tabla). Transcurrido el tiempo de calentamiento, la zona de 2 6,5 180 360

coccién vuelve al nivel de potencia preseleccionado. 3 T 288 300

Para activar el calentamiento automatico:

* con la placa encendida, active la zona de mandos; 4 15,6 390 300

* una vez alcanzado el nivel de potencia 9, el calentamiento 5 19 510 240
automatico se activa pulsando otra vez la tecla [£8] y en la pantalla 6 318 210 90
aparece el simbolo “A’; ’

* seleccione entonces el nivel de potencia adecuado para la coccién 7 45, 210 90
deseada utilizando la tecla [S] y si fuera preciso la tecla [@). La 8 64,5 270 90
pantalla muestra el nivel seleccionado;

* al cabo de unos segundos en la pantalla aparece el simbolo “A’ 4 100 '" %0

alternativamente con el nivel de potencia seleccionado. Al finalde ~ AHT = Automatic Heat Up time
la fase de calentamiento automatico (consulte la tabla) en la pantalla  (Tiempo de calentamiento automatico)
aparece sdlo el nivel de potencia seleccionado; OTL = Operating Time Limitation

* pulsando la tecla es posible aumentar la potencia (limitacion del tiempo de funcionamiento)
preseleccionada; en este caso el tiempo de calentamiento
automatico se adapta a la seleccién;

* esta funcién se puede desactivar pulsando la tecla =, unos segundos después de la aparicion de “A’ en la pantalla.

Indicador de calor residual

Después de apagar la zona de coccién, la pantalla correspondiente muestra “H” hasta que la temperatura de
la zona desciende por debajo del nivel critico (aprox. 60°C) e indica que la superficie de la vitroceramica
todavia esta caliente. Durante esta fase, evite limpiar y tocar las zonas de coccién.

Funcion de apagado automatico (limite del tiempo de funcionamiento)

Segun el nivel de potencia, cada zona de coccién se apaga después de un tiempo maximo predeterminado si
no se realiza ninguna operacién (véase la columna OTL de la tabla anterior).

Cualquier operacion en la zona de coccién con las teclas (@] y | restablece el tiempo maximo de
funcionamiento de la zona a su valor maximo.
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Autoproteccion de las zonas de coccion y del circuito electronico

La placa de coccién dispone de sistemas de proteccidn contra el sobrecalentamiento que podria danar los
componentes electrénicos. Si las zona de coccién permanece accidentalmente encendida sin un recipiente
encima, la potencia se reduce automaticamente al minimo. Si la zona de coccién se utiliza a potencia elevada
por un tiempo prolongado, la placa se apaga automaticamente y aparece el cédigo de error E2 (véase el
apartado “Asistencia”). Por lo tanto se desaconseja la utilizacion a potencia elevada por un tiempo
prolongado.

Proteccién en caso de conexidén involuntaria

Si el control electrénico detecta la activacion continua de una tecla durante unos 10 segundos la placa de
coccién se apaga automaticamente. El control emite una sefal acUstica de error para avisar al usuario de que
hay un objeto sobre las teclas. El simbolo [ /| permanecera encendido en la pantalla hasta que se apague y se
vuelva a encender la placa.

Bloqueo de las teclas (seguridad para nifos)

La seguridad para nifios se puede activar manteniendo pulsada la tecla [05). Mientras esté activada esta funcién
permanece encendido el led al lado de la tecla [0=] y todos los mandos (excepto la tecla ON/OFF @] ) quedan
desactivados.

Eliminacion del bloqueo de teclas

Para eliminar el bloqueo de las teclas, mantenga pulsada la tecla [0+).

La placa permanece bloqueada hasta que el usuario la desbloquea, aunque se haya apagado y encendido de
nuevo e incluso después de una posible caida de tensién.

Senal acustica

Durante la utilizacién de la placa, las siguientes operaciones se sefalizan mediante una sefal acustica:
* Activacién normal de las teclas, con un sonido breve;

* activacion continua de las teclas (véase apartado “Proteccion en caso de conexion involuntaria”) durante
mas de |10 segundos. con un sonido prolongado e intermitente.

Limpieza y mantenimiento de la placa de coccion

Antes de proceder al mantenimiento de la placa de coccién, desenchiifela o corte la corriente de la linea de

alimentacién eléctrica por medio del interruptor general de la instalacién.

* Las partes de acero inoxidable y esmaltado quedan como nuevas limpiandolas con agua o productos
especificos y secandolas con cuidado.

* No utilice nunca aparatos a vapor, estropajos de acero, acido muriatico ni ninglin otro producto que pueda
rayar o danar las superficies.

* Evite dejar sustancias acidas o alcalinas sobre la placa de coccién.

* No utilice nunca objetos puntiagudos para no dafar las juntas entre la vitroceramica y el marco o bien
entre el marco y la encimera.

* No utilice productos que contienen arena, ni alcalinos, acidos, cloruros, aerosoles limpiahornos o
detergentes habitualmente utilizados para la limpieza del lavavajillas.

* Para limpiar la superficie de vitroceramica, no utilice detergentes puesto que podrian dejar manchas
azuladas permanentes en la superficie.

* Elimine con cuidado de las zonas de coccién los restos de detergentes especiales para la limpieza de la
vitroceramica con un pafo himedo.

* Limpie cuanto antes la suciedad para que no se queme. Antes de apoyar los recipientes en la placa de
coccién, aseglrese de que el fondo esté limpio y seco.

* Seque siempre bien el aparato después de pasar un paiio himedo para evitar que se formen restos de cal.

* En caso de derramamiento de alimentos con un alto contenido de aztcar; limpie inmediatamente con el rascador.

* Elimine la suciedad mas gorda con un pafo himedo; en caso de manchas mas dificiles, utilice la espatula
con cuchilla.

* Limpie cuidadosamente la placa de coccién con unas gotas de detergente especial para vitroceramica y
con papel de cocina o un pafio himedo.

* Desconecte inmediatamente el aparato en caso de derramamiento de azlcar o de caida de objetos de plastico
o papel de aluminio en la placa de coccién caliente. Elimine inmediatamente y con cuidado estas sustancias con
una espatula de cuchilla cuando la zona de coccién esta todavia caliente teniendo cuidado de no quemarse.
Luego limpie bien la zona de coccién, ya fria, como indicado con anterioridad.
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Asistencia

En caso de problemas de funcionamiento, llame a uno de los Centros de Asistencia Técnica enumerados en la
lista adjunta; consulte la siguiente tabla de cédigos de error que pueden aparecer en la pantalla (D).

Cédigo L .
8 Descripcién Qué hacer
error
Er36 Cortocircuito del sensor térmico del panel de Péngase en contacto con el Centro de
mandos Asistencia Técnica
Opciones de programacioén incorrectas Péngase en contacto con el Centro de
Er39 : . . o
(fusibles, lockbits) Asistencia Técnica
Er20 Controlador de destello defectuoso. Total de Péngase en contacto con el Centro de
control incorrecto Asistencia Técnica
Er37 Error de feedback de las senales de registro de | Pdngase en contacto con el Centro de
desvios al seleccionar o activar los segmentos Asistencia Técnica
Er6 Tension del relé demasiado alta al apagar o Pdngase en contacto con el Centro de
demasiado baja al encender Asistencia Técnica

Error botonera: al menos una tecla con nivel
Er22 incorrecto o bien rango incorrecto de la tensién
de alimentacién a la botonera

Error ocasional: si se repite, pdngase en
contacto con el Centro de Asistencia Técnica

Funcionamiento permanente (min. 10 Programacién incorrecta (consulte las
segundos) con apagado de una zona de coccién | instrucciones de la pagina anterior)

E2 Sobrecalentamiento (detectado por el panel de | Controle si hay objetos calientes sobre el

mandos panel de mandos
ﬂ Funcionamiento permanente (min. 10 Programacién incorrecta (consulte las
/] segundos) sin apagado de una zona de coccién instrucciones de la pagina anterior)

No recurra nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:

— El tipo de anomalia;

— El modelo de aparato (Art.);

— El ndmero de serie (S.N.);

Esta informacién se encuentra en la placa de caracteristicas reproducida en el certificado de garantia.

Advertencias de seguridad

Pdongase en contacto con personal cualificado en caso de:
- instalacién (véase seccién instalacion);
- dudas sobre el funcionamiento.

Pongase en contacto con un centro autorizado por el fabricante en caso de:

- duda sobre la integridad del aparato, nada mas quitar el embalaje;
- averia o mal funcionamiento del aparato (pida recambios originales).

Indicaciones generales

Para garantizar la eficacia y la seguridad de este electrodoméstico:

- dirijase exclusivamente a centros de asistencia técnica autorizados;

- solicite siempre el uso de recambios originales;

- el aparato esta destinado al uso doméstico; no modifique sus caracteristicas;

- en la placa de caracteristicas figuran los simbolos de los paises de destino para los que son validas las
instrucciones;

- solamente cuando el aparato esta correctamente conectado a tierra, de acuerdo con lo previsto por las
normas vigentes, se garantiza la seguridad eléctrica;

- no toque las zonas de coccién durante e inmediatamente después de su uso, ya que estan muy
calientes y, sobre todo, mantenga alejados a los nifos;

- realice sélo la coccién de alimentos utilizando ollas y sartenes adecuadas y no apoye nunca los alimentos
directamente en la superficie caliente;
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- antes de realizar cualquier operacién de mantenimiento o en caso de mal funcionamiento, desconecte el
aparato de la red de alimentacién eléctrica;

- controle siempre que los mandos estén en la posicién de apagado cuando no se utiliza el aparato o que el
panel de mandos esté apagado.

Evite que los nihos toquen:

los mandos y el aparato en general;

los componentes del embalaje (bolsas, poliestireno, clavos, etc.);

el aparato mientras esta funcionando e inmediatamente después, ya que sigue caliente;
- el aparato inutilizado (en este caso, inutilice las partes que puedan ser peligrosas).

Evite:

- tocar el aparato con partes del cuerpo hiimedas;

- usar el aparato con los pies descalzos;

- arrastrar el aparato o tirar del cable de alimentacién eléctrica para desconectarlo;

- operaciones impropias y peligrosas;

- dejar el cable de alimentacién de otros electrodomésticos en contacto con las partes calientes del aparato;

- la exposicién a agentes atmosféricos;

- el uso del aparato para apoyar objetos;

- el uso de liquidos inflamables cerca del aparato;

- el uso de adaptadores, tomas multiples y/o alargadores;

- instalaciones o reparaciones efectuadas por personal no cualificado.

Importante

- No apoye recipientes inestables o deformados sobre los quemadores ya que pueden volcarse o su
contenido puede derramarse.

- Respete escrupulosamente las normativas vigentes en materia de ventilacién. El uso del aparato de
coccién produce calor y humedad en el local donde esta instalado. Asegurese de que el local esté bien
ventilado: mantenga abiertos los orificios de ventilacién natural o instale un dispositivo de ventilacién
mecanica (campana de aspiracién con conducto de extraccién). Un uso intensivo y prolongado del aparato
puede requerir una ventilacién suplementaria como, por ejemplo, la apertura de una ventana o la mejora
de la ventilacién aumentando la potencia de la aspiracion mecanica, si existe.

- En caso de rotura o fisuras en la superficie vitroceramica, desconecte la placa de la alimentacion eléctrica para
evitar cualquier riesgo de electrocucién. No utilice la placa de coccién si la superficie vitroceramica estuviera rota
o presentara fisuras: si fuera necesaria una reparacion, dirijase a un Servicio de Asistencia Técnica autorizado.

El fabricante no es responsable de los dafios causados por: errores de instalacion o usos impropios,

incorrectos o irracionales.

Instalacion

A continuacién se describen las operaciones de instalacién de la placa. Estas tareas deben ser efectuadas de
conformidad con las normativas vigentes, por parte de personal debidamente cualificado, ya que una persona
inexperta puede provocar situaciones peligrosas.

El fabricante declina toda responsabilidad por los eventuales dafos personales o materiales
provocados por el incumplimiento de estas instrucciones.

Preparacion de la encimera
Este manual se refiere a una placa de coccién empotrable de clase 3.
Efectie el hueco en la encimera de la cocina con las medidas indicadas en la fig. la de pag. 2.

Montaje de la placa en la encimera

Tras realizar la conexién del cable de alimentacién a la red eléctrica siguiendo las indicaciones
correspondientes, extienda la cinta de estucado al ras del hueco y apoye la placa. Apriete los ganchos de
fijacion (fig. 2 de pag. 2) enroscandolos con cuidado. Quite la cinta de estucado sobrante.

Nota

Si el aparato no se instala sobre un horno, es necesario colocar un tabique de separacién (véase la fig. 3 de pag. 2).
Ademas, si el horno no dispone de ventilacién forzada para el enfriamiento, es imprescindible instalar una
mampara para separar el hueco del horno del de la placa de coccién vitroceramica y evitar que la electrénica
de control de la placa sea dafiada por el calor que emana el horno. También es muy importante que no se
obstruyan nunca las aberturas en el fondo de la placa de coccién. Sélo asi es posible obtener un rendimiento
optimo y seguro del aparato durante mucho tiempo.
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Conexion a la red eléctrica

La placa de coccién FRANKE se suministra con un cable de alimentacién tripolar con terminales libres.

Si la placa de coccién se conecta permanentemente a la red de alimentacién, instale un dispositivo que

asegure la desconexién de la red, con una distancia de los contactos que permita la desconexién total en las

condiciones de la categoria de sobretensién lll. Compruebe los datos siguientes:

a) la clavija y el enchufe deben ser adecuados para una corriente de 10 A

b) ambos deben ser accesibles y estar colocados de forma que no se pueda acceder a ninguna parte en
tensién durante la conexién o desconexién de la clavija

c) la clavija se debe enchufar sin dificultad y debe ser accesible una vez instalado el aparato

d) una vez conectada la clavija, la placa no debe quedar apoyada en la misma tras su instalacién en el mueble

e) los terminales de dos aparatos no deben estar conectados al mismo enchufe

f) para sustituir el cable de alimentacién, utilice uno de 3 x | mm? tipo HO5VV-F

g) es fundamental respetar las polaridades de los terminales libres
(Marrén=Fase Azul=Neutro Amarillo/Verde=Tierra) AMARILLO-VERDE

Nota: aseglrese de que las caracteristicas de la linea eléctrica doméstica )

(tensién, potencia maxima y corriente) sean compatibles con las caracteristicas | MARRON

de su placa de coccién FRANKE.

AZUL

Datos técnicos L | N

Tension y frecuencia de alimentacion:
220/240V 50-60 Hz

Potencia total y capacidad del fusible:
[900W - 10 A

Este aparato es conforme con las siguientes Directivas
Comunitarias:
— 73/23/CEE del 19/02/73 (Baja tensién);
— 89/336/CEE del 03/05/89
(Compatibilidad Electromagnética);
— 93/68/CEE del 22/07/93.

Potencia de las resistencias:
circuito interior g 120mmW 800
circuitos combinados & 195 mm W 1900

Certificado de garantia

|. Duracion y condiciones de validez de la garantia.

El presente aparato estd garantizado por Franke ante los eventuales defectos derivados del proceso de
fabricacién que pudieran evidenciarse en el curso de los 24 meses posteriores a la fecha de entrega del mismo.
Tal fecha debera ser constatada en un documento de entrega del vendedor u otro documento comprobante
(factura / albaran de entrega, etc) que consigne el nombre fiscal de la empresa vendedora, la fecha de entrega
del aparato y los datos identificadores del mismo (tipo, modelo, etc).

Con el fin que la presente Garantia tenga plena validez en el curso del periodo indicado, es preciso que:

- El aparato sea utilizado en ambito doméstico, y por consiguiente no en un ambito empresarial o profesional.

- Todas las operaciones de instalacién y conexionado del aparato a las redes energéticas (eléctrica, hidraulica,
gas) hayan sido efectuadas siguiendo escrupulosamente las indicaciones del Libro de Instrucciones de Uso 6
en la eventual Documentacién de Instrucciones para la Instalacién de la dotacién del aparato.

- Todas las operaciones de utilizacién del aparato, asi como el mantenimiento periédico hayan seguido las
prescripciones e indicaciones del Libro de Instrucciones de Uso.

- Cualquier intervencién de reparacién sea efectuado por personal de los Centros de Asistencia Técnica
autorizados por FRANKE ESPANA,S.A.U., y que los recambios utilizados sean exclusivamente los originales.

Durante el periodo garantia, FRANKE ESPANA,S.A.U. reparara o reemplazara los componentes o productos

que haya reconocido con defectos imputables a vicios de fabricacién, sin cargos para el consumidor.

Para cualquier demanda de intervencion, el consumidor puede consultar la lista de Centros de Asistencia

Técnica en www.franke.es.
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El fabricante podra ejercer su derecho de reemplazar el producto defectuoso por otro aparato del mismo
valor, ante defectos repetitivos o cuando el coste de reparacién se considere desproporcionado.

La eventual reparacién o sustitucion de componentes del mismo aparato no extiende la duracién de la presente
garantia que continuara, en todo caso, hasta el final del periodo de 2 afos.

2. Clausulas de exclusion

No estan cubiertos por la presente Garantia las intervenciones y/o reparaciones y/o eventuales partes de
recambio que haya resultado defectuosas como consecuencia de:

- lano observacion de las instrucciones de uso y mantenimiento insertas en el Libro de Instrucciones en dotacién.

- negligencia o falta de cuidado en el uso.

- errores de instalacion.

- mantenimiento o reparacién efectuada por personal no autorizado y/o utilizacion de recambios no originales.
- danos de transporte o cualquier otro que no pueda achacarse a defecto de fabricacién del electrodoméstico.

Las piezas extraibles, mandos, lamparas, partes de vidrio y esmalte, los tubos externos y los eventuales
accesorios y materiales de consumo no quedan cubiertas por esta garantia, excepto cuando se demuestre
que el fallo se trata en realidad de defectos producidos por vicios de fabricacién.

Quedan también excluidas de la prestacién de garantia las intervenciones técnicas inherentes a la incorrecta
instalacion.

Por consiguiente, en el caso que, a peticién del consumidor, se efectlie una intervenciéon por parte del
personal de SAT autorizado en relacién a lo arriba indicado, el coste de tal intervencién y de las eventuales
piezas de recambio correran a total cargo del Consumidor.

3. Extension territorial de la garantia
La presente Garantia Convencional esté asegurada por FRANKE ESPANASA.U. en todo el territorio
espafol, a través de su red de Servicios de Asistencia Técnica.

En el caso de aparatos vendidos o utilizados en otro pais, el consumidor podra beneficiarse de las condiciones
establecidas en la Garantia Convencional ofrecida por la sociedad del Grupo Franke presente en tal pais.

4. Limitacion de la responsabilidad

Franke declina toda responsabilidad por eventuales dafos que puedan, directa o indirectamente, derivar a
personas, cosas o animales, como consecuencia de la inobservancia de todas las prescripciones indicadas en el
mencionado Libro de Instrucciones de Uso y especialmente a los concernientes a temas de instalacién, uso y
mantenimiento del aparato.

5. Caducidad de la garantia

Transcurrido el periodo de 24 meses de duracién de la presente Garantia Convencional, cada intervencién de
reparacién y/o sustitucion de componentes iran a cargo del Consumidor, segln las tarifas vigentes que les
seran presentadas por el SAT.

INFORMACION PARA LOS USUARIOS
De conformidad con el articulo del decreto legislativo de 25 de julio, n. 15 “Aplicacién de las
Directivas 2002/95/CE, 2002/96/CE y 2003/108/CE sobre restricciones sobre restricciones a la
utilizacion de determinadas sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrénicos, y a los
residuos”

El simbolo del contenedor de basura tachado en el aparato indica que, al finalizar su vida util, el mismo no se
puede eliminar con los demas residuos.

El usuario ha de llevarlo a un punto de recogida selectiva para aparatos eléctricos y electrénicos o entregarlo
al vendedor en el momento de la compra de un aparato nuevo.

La recogida selectiva para la reutilizacién, tratamiento y eliminacién respetuosa con el medio ambiente del
aparato ayuda a evitar los efectos negativos sobre el medio ambiente y la salud y favorece el reciclaje de los
materiales que componen el producto.

Si no se procede correctamente, se podra sancionar al usuario de conformidad con el decreto legislativo n°.
22/1997 (articulo 50 y siguientes del decreto legislativo n°. 22/1997).
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Introducao

Obrigado por ter escolhido um produto Franke. Antes de utilizar o aparelho, leia atentamente as adverténcias
e os conselhos presentes neste manual. Desta forma, sera mais facil utiliza-lo e manté-lo eficiente por mais
tempo. Guarde este manual para poder consulta-lo sempre que necessario.

Conselhos de utilizacao

Uso das zonas de cozedura

Para um menor consumo de gas e um melhor rendimento, é aconselhavel usar panelas de diametro adequado
as zonas de cozedura.

Uso da placa

Para obter os melhores resultados da sua placa, existem alguns cuidados fundamentais a ter durante a
cozedura ou na preparacao dos alimentos.

- Use panelas com um didmetro e fundo plano para assegurar a aderéncia da panela a zona de cozedura.

- Utilize panelas com um diametro o mais semelhante possivel ao das zonas de cozedura, de forma a
permitir o uso de todo o calor disponivel, e certifique-se de que a panela nio fica por cima do aro de aco.

- Verifique sempre se a base das panelas esta seca e limpa, de forma a garantir uma longa duragao da placa e
das proprias panelas.

E aconselhavel nao utilizar panelas com um fundo de aluminio, dado que poderao manchar de forma indelével
a superficie da placa vitroceramica.

Evite derramar aclicar na placa. Se for necessario, limpe a placa imediatamente.
Nao aqueca directamente latas ou caixas de metal que contenham alimentos.

Como utilizar o aparelho

Ligar a zona de cozedura

Ligue a placa premindo ligeiramente a tecla ON/OFF @] O visor da zona de cozedura (D) mostra um “0”. O
ponto (E) em baixo a direita, no visor da zona de cozedura, comeca a piscar para indicar que, até ao
momento, n3o foi seleccionada nenhuma zona de cozedura.

Activacgao e utilizacao

Com a placa ligada, active a zona de comandos premindo levemente a tecla [e] . O ponto (E) aceso no visor da
zona indica que a zona foi activada. Accionando a tecla [@&] a zona de cozedura activa-se com a poténcia
predefinida de nivel 5. Para a aumentar, prima novamente a tecla @), para a diminuir, prima a tecla =)
Alternativamente, é possivel programar imediatamente o valor de poténcia maxima 9 premindo logo a tecla .
A activagao do circuito externo pode ser efectuada premindo a tecla (@): o ponto aceso (F) indica a sua seleccao.
O circuito externo sé pode funcionar em simultdneo com o circuito interno; quando o circuito externo
também esta activado, a regulacdo da poténcia diz respeito a ambos os circuitos.

Apés alguns segundos de funcionamento, a regulagio da poténcia ¢ inibida e o respectivo ponto (E) da zona de
cozedura apaga-se. Para regular a poténcia é necessario seleccionar novamente a zona de cozedura.
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Nota

Até ser alcancado o calor correspondente a poténcia seleccionada, a zona de cozedura aparece incandescente; depois
de ter alcancado a temperatura, um dispositivo electrénico desactiva e activa a resisténcia para manter a temperatura
constante. Visualmente, alternam-se os momentos em que a resisténcia esta incandescente com outros em que ela
esta desligada.

Desactivacao automatica
Apos a activacao, o painel de controlo permanece activo durante |0 segundos; se nao se seleccionar nenhuma
zona de cozedura, a placa desliga-se automaticamente.

Se for seleccionada uma zona de cozedura sem aumentar a poténcia, ao fim de 10 segundos a zona deixa
automaticamente de estar seleccionada e, ap6s mais 10 segundos, a placa desliga-se.

Desligar a zona de cozedura

Active a zona dos comandos com a tecla de selec¢io [e] . Premindo as teclas (@] e [ em simultaneo, o nivel de
poténcia da zona é levado até ao 0. Alternativamente, a tecla [] pode ser utilizada para diminuir o nivel de
poténcia até 0. O circuito externo pode ser desligado independentemente do interno premindo a tecla (@) ,
depois de ter reactivado a zona de comandos premindo a tecla [e] . -

Desactivacao de ambos os circuitos em simultaneo

A desactivacio imediata de ambos os circuitos pode ser obtida a qualquer momento através da tecla
ON/OFF |®f; aparece um “H” se a zona de cozedura ainda estiver quente. A tecla ON/OFF @] esta sempre
activa, mesmo caso tenha sido programado o bloqueio das teclas (seguranca para criangas).

Funcao de aquecimento prévio automatico a poténcia maxima

Visa iniciar uma cozedura desfrutando da poténcia maxima, para p P AHT oTL
depois a reduzir automaticamente para o nivel desejado. niv. ot.

Quando a funcao de aquecimento prévio automatico esta activada, a pot. (%) (s) (min)
poténcia da zona de cozedura esta a 100% durante um determinado | 3 60 360

periodo de tempo que depende do nivel de poténcia seleccionado (vide a
tabela ao lado na coluna AHT). No final do tempo de aquecimento a zona
de cozedura volta para o nivel de poténcia previamente seleccionado.
Para activar o aquecimento automatico proceda da seguinte forma:

* com a placa ligada, active a zona de comandos;

* uma vez alcancado o nivel de poténcia 9, o aquecimento
automatico é activado voltando a premir de imediato a tecla |&] e
o simbolo “A” aparece no visor;

* depois seleccione o nivel de poténcia adequado a cozedura 45,1 210 90
desejada utilizando a tecla e, eventualmente, a tecla . O 64,5 270 90
visor mostrara o nivel seleccionado; 9 100 — )

* apos alguns segundos o simbolo “A’ aparece no visor
alternativamente ao nivel de poténcia seleccionado. No final da fase AHT = Automatic Heat Up time
de aquecimento automético, vide tabela ao lado, o visor mostrara  (Tempo de aquecimento automatico)
apenas o nivel de poténcia escolhido; OTL = Operating Time Limitation

* premindo a tecla [&®] é possivel aumentar a poténcia previamente (Limitacao do tempo de funcionamento)
seleccionada; neste caso, o tempo de aquecimento automatico sera adequado a programagao seleccionada;

* esta funcdo pode ser interrompida premindo a tecla =N alguns segundos depois de o “A’ aparecer no visor.

Indicador de calor residual

6,5 180 360
I 288 300
15,6 390 300
19 510 240
31,8 210 90

O N[ovn | M| WDN

Depois de se desligar uma zona de cozedura, o visor correspondente mostra um “H” até a temperatura da
zona descer até um nivel inferior ao nivel critico (cerca de 60°C), indicando que a superficie de vidro ainda
esta quente. Durante esta fase evite limpar e tocar nas zonas de cozedura.

Funcao de desactivacao automatica (limite do tempo de funcionamento)

Em relacao ao nivel de poténcia, cada zona de cozedura é desactivada apés um tempo maximo predefinido,
se nao se executar nenhuma operagao (ver a tabela acima, coluna OTL).

Cada intervencio na zona de cozedura feita através das teclas |&)] e coloca o tempo maximo de operagao
da zona no seu valor maximo.

Auto-proteccao das zonas de cozedura e do circuito electrénico

A placa é dotada de alguns sistemas de proteccio contra o sobreaquecimento, passivel de danificar os
componentes electrénicos. Se ligar uma zona de cozedura sem uma panela por cima, a poténcia é
automaticamente reduzida para o minimo. Caso a zona de cozedura seja utilizada a uma poténcia elevada por
um tempo prolongado, a placa desliga-se automaticamente e surge o cédigo de erro E2 (vide o paragrafo
“Assisténcia”). Nao é, por isso, aconselhavel a utilizacdo prolongada a uma poténcia elevada.
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Proteccao em caso de activacao involuntaria

Se o controlo electrénico detectar uma activacao continua de uma tecla durante cerca de 10 seg. a placa
desliga-se automaticamente. O controlo emite um sinal sonoro de erro alertando o utilizador para a presenca
de um objecto sobre as teclas. O visor mostra o simbolo [/], o qual sera apresentado enquanto a placa nao
for desligada e novamente ligada.

Bloqueio das teclas (seguranca para as criancas)

A seguranca para as criancas pode ser activada premindo de forma prolongada a tecla [t5. Enquanto esta
funcao esta activa, o led ao lado da tecla [0~ permanece aceso e todos os comandos (excepto a tecla ON/OFF
[®] ) mantém-se inibidos.

Eliminacao do bloqueio das teclas

Para eliminar o bloqueio das teclas prima de forma prolongada a tecla [04).

A placa permanece bloqueada até voltar a ser desbloqueada pelo utilizador, mesmo se entretanto for
desligada e novamente ligada, e também apés um eventual corte de tensao.

Sinal sonoro

Durante a utilizagao as seguintes actividades sao indicadas através de um sinal sonoro:

* Normal activagao das teclas com um som breve;

* Activagao continua das teclas (ver o paragrafo “Proteccao em caso de activacao involuntaria”) durante
mais de 10 seg. com um som longo intermitente.

Limpeza e manutencao da placa

Antes de iniciar as operagdes de manutencao da placa, retire sempre a ficha da tomada ou desligue o interruptor geral

do sistema eléctrico.

* As pecas de aco inox e esmaltadas permanecerao sempre novas, se tiver o cuidado de as limpar com agua
ou com produtos especificos, e se as secar devidamente.

* Evite absolutamente o uso de aparelhos a vapor, palha de ac¢o ou la de aco, acido muriatico ou outros
produtos que possam riscar ou manchar.

* Evite deixar substancias acidas ou alcalinas na placa.

* Nunca utilize objectos pontiagudos para nao danificar as juntas entre a placa vitroceramica e o aro, ou
entre o aro e a bancada.

* Nao utilize produtos que contenham areias, alcalinos, acidos, cloretos, sprays para o forno, detergentes
normalmente usados para a limpeza da maquina de lavar loiga.

* Nao utilize detergentes para limpar a superficie em vitroceramica, pois podem causar descoloragées
azuladas permanentes na superficie.

* Elimine com atencao das zonas de cozedura os restos dos detergentes especiais para a limpeza da placa
vitroceramica com um pano humedecido.

* Limpe imediatamente os restos de sujidade para que estes ndo comecem a queimar. Quando colocar a
louca na placa verifique se o fundo esta limpo, se nao esta engordurado e se esta seco.

* Seque sempre bem o aparelho apés ter passado um pano humedecido para evitar que se formem restos
de calcario.

* Os alimentos com um elevado teor de aglcar que transbordem para a placa devem ser imediatamente
retirados utilizando um raspador adequado.

* Elimine a sujidade maior com um pano humedecido; para as manchas de sujidade mais dificeis, utilize uma
espatula com lamina.

* Limpe cuidadosamente a placa com algumas gotas de um detergente especial para placas vitroceramicas e
papel de cozinha ou, entdo, com um pano humedecido.

* Desligue imediatamente o aparelho se aglcar, plastico ou papel de aluminio cairem ou forem inadvertidamente
pousados em cima da placa quente. Elimine imediatamente e com cuidado estas substancias com uma espatula
com lamina da zona de cozedura ainda quente, prestando muita atencao ao perigo de queimaduras.
Finalmente, limpe a zona de cozedura quando esta tiver arrefecido conforme descrito anteriormente.
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Assistencia técnica

Em caso de eventuais problemas de funcionamento, contacte um dos Centros de Assisténcia Técnica
indicados; consulte a seguinte tabela de cédigos de erro que podem aparecer no visor (D).

Cédigo .
8 Descricao O que fazer
de erro
Curto-circuito do sensor térmico do painel de A,
Er36 P Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
comandos
O rogramacao erradas (fusivei A
Er39 Opgo.es de prog gao erradas (fusiveis, Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
lockbit)
Flash controller defeituoso. Total de controlo A
Er20 Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
errado
Erro de feedback dos sinais de shift register
Er37 aquando da seleccdo ou da activacao dos Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
segmentos
Tensao do relé demasiado alta ao desligar ou A,
Er26 . . ) g Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
demasiado baixa ao ligar
Erro da botoneira: pelo menos um botao com - .
N L N Erro temporario, se surgir novamente
Er22 nivel invélido ou range invalido da tensao de

alimentacao da botoneira

contacte o Centro de Assisténcia Técnica

Funcionamento permanente (min. 10 seg.) com
desactivacao de uma zona de cozedura

Programacao errada (ver instrugées na
pagina anterior)

E2

Sobreaquecimento (detectado pelo painel de
comandos)

Verifique se existem eventuais objectos
quentes por cima do painel de comandos

Funcionamento permanente (min. 10 seg.) sem
desligar uma zona de cozedura

Programacao errada (ver instrugdes na
pagina anterior)

Nunca recorra a pessoal técnico nao autorizado.

Indique:

— O tipo de anomalia;

— o modelo do aparelho (Art.);
— O numero de série (S.N.);
Estas dltimas informagdes estao indicadas na placa de caracteristicas presente no certificado de garantia.

Adverténcias de seguranca

Contacte unicamente pessoal qualificado nos seguintes casos:
instalacdo (consulte a secgio de instalagao);

no caso de duvidas sobre o funcionamento do aparelho.
Contacte centros de assisténcia técnica autorizados pelo fabricante nos seguintes casos:
dudvidas acerca do bom estado do aparelho, depois de retirar da embalagem;

avaria ou mau funcionamento do aparelho; solicite a utilizacdo de pecas de substituicao originais.
Adverténcias gerais

Para garantir a eficiéncia e a seguranca deste electrodoméstico:

recorra exclusivamente a centros de assisténcia técnica autorizados;

solicite sempre a utilizacdo de pecas de substituicio originais;

o aparelho foi concebido para utilizacio doméstica e nao profissional; ndo modifique as suas caracteristicas;
na chapa das caracteristicas estao indicados os simbolos dos paises nos quais estas instrucoes sao validas;
a seguranca eléctrica do aparelho sé é garantida com um sistema eficiente de ligacao a terra, de acordo
com as normas vigentes;
preste atencao para nao tocar nas zonas de cozedura durante e logo apds a utilizacao, pois
estas tornam-se muito quentes e, em particular, mantenha-as fora do alcance das criancas;
limite-se a cozinhar os alimentos utilizando panelas e tachos adequados, sem apoiar nunca o alimento
directamente na superficie;
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- antes de efectuar qualquer operacio de manutengiao ou em caso de mau funcionamento, desligue o
aparelho da rede de alimentacao eléctrica;

- verifique sempre se os botdes estio desligados quando o aparelho nao estiver a ser utilizado, e se a zona
dos comandos esta desligada.

Evite que as criancas toquem:

- nos comandos e no aparelho em geral;

- nos componentes da embalagem (sacos, poliestireno, pregos, etc.);

- no aparelho, durante e imediatamente apés a sua utilizagao, ja que esta quente;

- no aparelho inutilizado (neste caso, proteja as partes que constituem uma potencial fonte de perigo).

Evite as seguintes operacoes:

- tocar no aparelho com partes do corpo himidas;

- usar o aparelho descalco;

- puxar o aparelho ou o cabo de alimentacao para tirar a ficha da tomada de corrente;

- operagbes improéprias e perigosas;

- apoiar o cabo de alimentacao de outros electrodomésticos nas partes quentes do aparelho;

- expor o aparelho aos agentes atmosféricos;

- utilizar o aparelho como superficie de apoio;

- utilizar liquidos inflamaveis perto do aparelho;

- utilizar adaptadores, tomadas multiplas e/ou extensoes;

- instalar ou reparar o aparelho sem a intervencao de pessoal qualificado.

Importante

- Nao devem ser colocadas sobre os discos panelas instaveis ou deformadas, que possam causar acidentes
devido a quedas ou transbordamentos.

- Preste particular atencao as disposicoes aplicaveis em matéria de ventilagcao. A utilizacao de um aparelho
de cozedura produz calor e humidade no local em que o mesmo for instalado. Assegure uma boa
ventilagao do local: mantenha os orificios de ventilagao natural abertos ou instale um dispositivo de
ventilagdo mecanica (exaustor de aspiracao com conduta de descarga). Uma utilizagao intensiva e
prolongada do aparelho pode exigir uma ventilacdo suplementar, por exemplo, a abertura de uma janela,
uma ventilagado mais eficaz, aumentando a poténcia de aspiragdo mecanica, caso esta exista.

- Em caso de ruptura ou fissuras na superficie vitroceramica, desligue a placa da rede eléctrica para evitar toda e
qualquer possibilidade de choques eléctricos. Nao utilize a placa se a superficie vitroceramica apresentar
rupturas ou fissuras: contacte o Centro de Assisténcia Técnica autorizado para a necessaria reparacio do
produto.

O fabricante nao pode ser considerado responsavel por eventuais danos provocados por:

instalacao errada, utilizacao improépria, incorrecta ou irracional.

Instalacao

Descrevemos, de seguida, as operagdes a realizar para a instalacio. Estas operac6es devem ser realizadas,
respeitando as normas vigentes, por pessoal qualificado e segundo a lei, dado que a sua execucao por parte
de pessoal nao qualificado pode constituir um perigo.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por danos pessoais ou materiais resultantes
do incumprimento dessas disposicoes.

Preparacao do movel

Este manual diz respeito a uma placa de embutir da classe 3.

Prepare a abertura na bancada segundo as medidas indicadas na figura la pag. 2.

Introducao no movel

Uma vez realizadas as eventuais operagoes de ligacdo do cabo de alimentacio a rede eléctrica seguindo as
respectivas indicagbes, estique a fita de induto ao longo da abertura e apoie a placa em cima. Aperte os ganchos
de fixacao (vide fig. 2 na pag. 2) aparafusando delicadamente. Retire as partes excedentes da fita de induto.
Nota

Caso o aparelho nao seja instalado por cima de um forno, é necessario montar um septo separador

(vide fig. 3 na pag. 2).

E ainda indispensavel, se o forno em baixo nao tiver uma ventilacao forcada de arrefecimento, prever uma
antepara que divida o vao do forno do da placa vitroceramica, de forma a que a electrénica de controlo da
placa nio sofra com o calor que sai do forno. E também muito importante que as aberturas no fundo da placa
nao fiqguem de forma alguma obstruidas. Apenas assim sera possivel um rendimento seguro e 6ptimo do
aparelho durante um longo periodo de tempo.
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Ligacao a rede eléctrica

A placa FRANKE é fornecida com um cabo de alimentacao tripolar com terminais livres.

Se a placa for ligada permanentemente a rede de alimentacao, instale um dispositivo que assegure a

desconexao da rede, com uma distancia de abertura dos contactos que permita a desconexao completa nas

condicdes da categoria de sobretensao lll. Certifique-se de que:

a) a ficha e a tomada sao adequadas para uma corrente de 10A

b) ambas estao facilmente acessiveis e colocadas de forma a ndo se poder aceder a nenhuma parte sob tensao
durante a introduciao ou remocao da prépria ficha

c) a ficha pode ser introduzida sem dificuldade e fica acessivel apés a instalagcao do aparelho

d) uma vez introduzida a ficha, a placa nao fica encostada a mesma, quando é instalada no mével

e) os terminais de dois aparelhos ndo estio ligados a mesma ficha

f) em caso de substituicao do cabo de alimentacio, é utilizado um com
3 x | mm? do tipo HO5VV-E

g) sao respeitadas as polaridades de encaixe dos terminais livres AMARELO-VERDE
(Castanho=Fase — Azul=Neutro — Amarelo Verde=Terra)

Adverténcia: certifique-se de que as caracteristicas da sua linha eléctrica CASTANHO

doméstica (tensao, poténcia maxima e corrente) sio compativeis com as da sua
placa FRANKE.

AZUL

Dados técnicos -

Tensao e frequéncia de alimentacgao:
220 -240V 50 - 60 Hz

Poténcia total e amperagem do fusivel:
1900 W - 10A

Este aparelho esta em conformidade com as seguintes
Directivas Comunitarias:
— 73/23/CEE de 19/02/73 (Baixa tensao);
— 89/336/CEE de 03/05/89
(Compatibilidade electromagnética);
— 93/68/CEE de 22/07/93.

Poténcia da resisténcia:
circuito interno D 120mmW 800
circuitos combinados & 195 mm W 1900

INFORMACAO AOS UTILIZADORES
Nos termos do artigo do decreto-lei de 25 de Julho, n.° I5 “Actuacao das Directivas 2002/95/CE,
2002/96/CE e 2003/108/CE, relativas a reducao do uso de substancias perigosas nos equipamentos
eléctricos e electrénicos, bem como a eliminacao dos residuos”

O simbolo do caixote de lixo com uma cruz contido no aparelho indica que o produto, no final da sua vida
atil, deve ser recolhido separadamente dos outros residuos.

O utilizador devera, portanto, depositar o aparelho em fim de vida nos devidos centros de recolha selectiva
de residuos electroénicos e electrotécnicos, ou devolvé-lo ao revendedor aquando da aquisicio de um novo
aparelho de tipo equivalente, na razao de um para um.

Uma recolha diferenciada adequada tendo em vista a posterior reciclagem, tratamento e eliminacao
ambientalmente compativel do aparelho em fim de vida contribui para evitar possiveis efeitos negativos no
ambiente e na satide publica e favorece a reciclagem dos materiais de que o equipamento é composto.

A eliminacao abusiva do produto por parte do utilizador comporta a aplicaféo das sancbes administrativas
referidas no D. L. n.° 22))I 997 (artigo 50 e seguintes do decreto-lei n.° 22/1997).
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Eicaywyn

>ag euxaploTouue TTou TTIAEEQTE éva TTPOIOV TNG Franke. MNpiv XpNOIMOTTOINCETE TN GUOKEUR COG
OUVIOTOUE va SIORACETE TTPOCEKTIKA TI TTPOEIDOTTOINCEIG KAI TIG CUNPBOUAESG TOU TTAPSVTOS
eyXeIpIdiou. Oa PTTOPETETE ETAI VA TNV XPNOIKMOTTOINCETE TTI0 EUKOAA KAl VA TNV JIATNPACETE O KAAN
KATAOTACN YIa JEYOAUTEPO XPOVIKO dIdaTnua. PUAAETE TTPOCEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO YIa
MEAAOVTIKEG XPOEIG.

Odnyieg xpnong

Xpnon Tng wvng Hayeipéparog

MNa xapnAdéTEPN KATavAAwon NAEKTPIKOU PEUMATOG KAl KAAUTEPN atrédoan CUVICTATAI N XPHoN

OKEUWV HE BIANETPO KATAAANAN yia TIG JLVEG MAYEIPEUATOG.

XpAon Twv £0TIWV

MNa TNV €TTITEUEN KAOAUTEPWY QTTOTEAECHATWY ATTO TN MOVADA ECTIWV CUVICTATAI N EQAPMOYH TWV

AKOAOUBWYV odnyIwV KATA TO MAYEIPEUA 1 TNV TTPOETOINACIA TWV PayNTWV.

- XpNnOIJOoTTOIEiTE OKEUN ME ETTITTEDO TTATO YIA VO £EACPAAIETAI N ETTAQPT] TOU OKEUOUG HE TN {uovn
MOYEIPEUATOG.

- Xpnoiuotrolgite oKeUN ME DIANETPO 600 TO duvaTov TTANCIESTEPN OTN OIANETPO TWV JWVWV
MayEIPEPATOG, £TOI WOTE VA ETTITUYXAVETAI N EKPIETAAAEUCN OANG TNG S1aBETIUNG BepudTNTAGS KA
BePaiwBeite o€ KABE TTEPITITWEON OTI TO OKEUOG dev UTTEPPAaivEl TRV ATtaAAIvn Kopvida.

- EA€yxeTe TTAVTOTE EAV O TTATOG TWV OKEUWV E€ival OTEYVOS Kal KABAPOS yia va Eac@aAieTal N
Makpd didpkela (WAG TNG HovAdag Kal TWV OKEUWV.

2UVIOTATAI VA [N XPNOIMOTTOIEITE OKEUN ME TTATO AAOUMIViIOU, KaBwg UTTopouv va dnuioupyricouv

ave&iTnAoug AeKEDEG OTNV KEPANIKA ETTIPAVEIQ.

Mn pixveTe ouaieg TTou TTEPIEXOUV {AXaPN TTAVW OTN HoVAda €0TIWV. EAQV XpelaoTei, KaBapioTe TIG auéowd.

Mn ZeoTaiveTe atreuBeiag Ta Tpd@IUa o€ KOVOEPPES 1 METAAANIKG Doxeia.

Odnyieg xpnong

Avappa TG {Wwvng HOYEIPENATOG

AvAyTe TN HOVADA ECTIWV KPATWVTAS EAAPPA TTaTnuEVO TO TTARKTPO ON/OFF @] Ztnv 006vn NG
{wvng payeipépatog (D) epgavietal n €voeign “0”. H Auxvia (E) kdtw 0e&1c atnv 006vn TG {wvng
MayeipépaTog avaBooprivel uttodnAwvovTag Otl dev Xl ETTIAEXOEI AKOUN KAia {wvn PAYEIPEUATOG.

Evepyotroinon kai xpRion

Me T pJovada avapuévn, EVEPYOTTOINOTE TN {wvn XelpioTnpiwy TéEdovTag eAagpd To TTARKTPO [@] . H Auxvia
(E) otnv 086vn tNng duvng avaper urrodnAwvovTag Tnv evepyortroinor. Miéfovtag o TTARKTPO [&] n duwvn
MOYEIPEUATOS AVARE! UE TNV TTPOETTIAEYMEVN IGXU OTO €TTITTEDO 5. A va TNV QUENCETE TTIECTE TTOAI TO
TTANKTPO [&d)] Kal yia va TNV MEIWCETE TO TTAAKTPO []. EQv BEAETE UTTOPEITE Va ETTIAECETE TTEUBEIOG TN
MEYIOTN TIUN O TMEJOVTAG ApECWG TO TTARKTPO []. H evepyoTToinon Tou £GWTEPIKOU KUKAWMATOG UTTOPET va
Yiver TéovTag 1o TTARKTPO (@): N avappévn Auxvia (F) utrodnAwvel Tnv emmAoyn.

To €€WTEPIKO KUKAWMO PTTOPET VA AEITOUPYET HOVO TAUTOXPOVWG HE TO E0WTEPIKG. OTav gival
QAVOMMEVO KOl TO EEWTEPIKO KUKAWMA, N pUBMICH TNG 10XU0G agopd Kai Ta U0 KUKAWMATA.
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MeTtd atrd Aiya deutepOAeTTTa AcITOUpYiag n pUBUIoN TNG I0XUOG ATTEVEPYOTTOIEITAI KAl N AVTIOTOIXN
Auyvia (E) Tng dwvng payeipéuaTtog oRnvel. MNa va pubuiceTe TV I0XU Ba TTRETTEI va ETTIAEEETE TTAAI TN
dwvn payeipEPaTog.

Inueiwon

Méxpr va emmiTeuxBei N Bepuokpaaia TToU AVTIOTOIXET OTNV ETTIAEYUEVN 1I0XU, N {WvN JAYEIPEUATOS
ep@avifeTal TTupakTwpéVn. Otav emmiTeuxBei N Beppokpaaia, Eva NAEKTPOVIKO cUGTNUA avaBel kal GRAVEI
TNV avTiotaon woTe va dlatnpeital atabepr] N Bepuokpacia. ATt OTTTIKY AtToywn eVOAAICCOVTAI GTIVUES
KATA TIG OTTOIEG N AVTIOTAON €ival TTUPAKTWHEVN HE AAAES KATA TIG OTTOIES Eival ORNOTH.

Autéparo ofnoiuo

MeTd 10 Avappa O TTivakag EAEyXOU TTAPApEVEl avappEvog e1Ti 10 deutepOAeTTTa. Edv dev etTiAexOei
Kapia {uvn MAYEIPEPATOC, N MOVADA £CTIWV ORAVEI AQUTOUATA.

Edv emAégeTe pia Qvn HAYEIPEUATOS XWPIG WwaTACO0 va pUBUIcETE TNV I0XU, N {Wvn aTTEVEPYOTTOIETAl
auTéuaTa PETA amTo 10 DEUTEPOAETTTA KAI EV CUVEXEIQ, JETA ATTO AAAG 10 DEUTEPOAETTTA, N OVAdA GRAVEL

2BACIMO TNG {WVNG HAYEIPEUATOG

EvepyotroijoTe 1 {wvn xeipiotnpiwv pe 10 TTARKTPO emAoyng [e] . Miédovtag ta TTARKTPO (&) Kai
TAUTOXPOVWG, TO ETTITTEDO 1I0XUOG TNG VNG MNJEVICETAI. AIQPOPETIKA UTTOPEITE VA XPNOIMOTTOINCETE TO
TTAAKTPO [ VIO VA PEIWCETE TO ETTITTEDO 10XU0G £wg TO 0. To £GWTEPIKO KUKAWUA PTTOPET va OBACE!
QVEEAPTNTA AT TO ECWTEPIKS TTECOVTAG TO TTARKTPO (@) HETA TNV EVEPYOTTOINGN TNG VNG XEIPIOTNPIWV HE
10 TTAAKTPO [©] . ‘

Tautéxpovo oBACINO TWV U0 KUKAWHATWY

Mrtropeite avd TTdoa oTIyHR va oBRoETe dueca Kal Ta SU0 KUKAWHATA TAUTOXPOVWG UE TO TTARKTPO
ON/OFF |®|. H &vdeign “H” epgaviletal v n {wvn payeipéaTtog sival akoun ZeoTr. To TTARKTPO
ON/OFF [(] eivan TTavToTE EVEPYO, OKOUN KAI OE TTEPITITWON EVEPYOTTOINGNGS TOU KAEIOWHATOS TWV
TTAAKTPWV (ac@AAela yia TTaidiqd).

AgiToupyia autopaTnG TTPOBEPHAVONG OTN MEYIOTN 1I0XU

2KOTTOG TNG €ival n Evapgn Tou PJAYEIPEPATOG ME TNV

EKMETAAANEUDT TNG PEYIOTNG I0XUOC KAl EV OUVEXEiQ N autéparn | €mim. | lox | AHT | OTL

MEiwon TNG oT1o €mMOUPNTS eTTITTEDO. I0X. (%) (s) (min)

Orav n Aeitoupyia autoéparng Tpobépuavaong ival 7 3 50 360

gvepyoTToIinUEVN, N 10XUG TNG {wvng MayelpéPaTog dlatnpeital oTo

100% yia kdtTolov Xpdvo BEpavong, o oTToiog eEapTdral aTrd To 2 6,5 180 360

emAeypévo eTTiTedO 10006 (BA. othHAN AHT 010 dirTAavo 3 T 288 300

mivaka). Metd tnv Tapodo Tou Xpdvou Béppavong n dwvn

MOYEIPEPATOG ETTAVEPXETAI GTO ETTIAEYMEVO ETTITTEDO 1IGXUOG. 4 15,6 390 300

lMa va evepyoTTOINCETE TNV QUTOMATN BEPUAVON EVEPYNOTE WS EEAG: 5 19 510 240

*  EVEPYOTTOIROTE TN JUovn XEIPICTNPIWY HE TN YOVADA AVAEVN.

*  AQouU emTIAéEeTE TO TTiTTEdO 1I0XUOG 9, N AUTOMATN B€puavan 6 31.8 210 90
gVEPYOTTOIETAI TTIEJOVTAC AMECWC TO TTARKTPO (&) yia va 7 45,1 210 90
avdwyel 1o cUPPBoAo “A” oTnv 086vn. 8 64 5 270 90

* 21N ouvéxela eTTIAEETE TO ETTIBUNNTO €TTITTEO I0XUOG YIA TO 5 10’0 90

Mayeipepa TEfoVTag TO TTARKTPO Kol eVOEXOMEVWIG TO
TTARKTPO |&). TtV 086VN gppavileTal To £TTAsyUéVO ETTITESO. AHT = Automatic Heat Up time

* Merd arro Aiya SeutepOAETTTA TO GUMBOAO “A” EVOANAOTETAI OTNV (X pdvog auTtduarng BEpuaveng)
0B6vn pe 1o eTMAEYUEVO ETTITTESO 10XU0G. META TNV TIAPOB0 TN OTL = Operating Time Limitation
(@aong NG autouarng BEppavong, BA. Trivaka TTapaTTAEUPWG, (TTEPIOPICBS XPOVOU AeIToupyiag)
oTnV 086vN paviCeTal UEVO TO ETTIAEYUEVO ETTITTEDO I0XUOG.

* Tli€fovTag 1O TTARKTPO MTTOPEITE VO AUEAOETE TNV ETTIAEYUEVN I0XU. TNV TTEPITITWON AUTA O
XPOVOG TNG AUTOUATNG BEPUAVONG TTPOCAPUOZETAI OTN VEQ ETTIAOYH.

* H Asiroupyia autr} PTTopEi va dIOKOTTET TTIECOVTAG TO TTANKTPO = Niyal OEUTEPOAETTTA PETA TNV EPPAVION
NG €voeIgng “A” otnv 0Bovn.

‘Evdei§n rapapévouoag BepudTnTOg

MeTd 10 OBRGIWO TNG {WVNG MAYEIPEPATOS GTNV AVTIOTOIXN 086vn eugavieTtal n €vdeign “H”

UTTOONAWVOVTAG OTI N KEPAMIKI ETTIPAVEIA Eival AKOWUN eOTH, £wG 6TOU N BEPUOKPATIA TTECEI KATW

atré 10 Kpiciyo onueio (trepitrou 60°C). Katd tn didpkela TG ¢ACGNS AUTHS ATTOQUYETE TOV

KABAPIGUO KAl TNV ETTAQPN ME TIG JWVEG UAYEIPENATOG.

Agitoupyia autépaTou oBnoipaTtog (TreplopIopog XpOvou AsIToupyiag)

AvaAOywe HE TO TTITTEDO IGXUOG, KAOE JWvn HAYEIPEUATOS GRAVEI LETA aTTO £val PEYIOTO TTPOKABOPICHEVO

Xpbvo, £dv Oev TTpayuaToTToINGEl Kapia evépyeia (BA. Trivaka TTavw arré tn otiAn OTL).

KdaBe erépBacn otn duvn HOYEIPEPATOS PE TA TTARKTPA Kal ETTAVAPEPEI TO PEYIOTO XPOVO

AeiToupyiag TnNgG {wvng oTtn YEYIOTN TIUFA TOU.

48



AutépaTtn TTpooTaCia JWVWV HAYEIPEUATOG KAl NAEKTPOVIKOU KUKAWHATOG

H povada eomiwv dIaBETEI OPICHEVA CUCTAMATA TTPOCTACIAS KATA TNS UTTEPBEPUAVONG TTou Ba
HTTOpOUCE va TTPOKAAECEl BAABES OTA NAEKTPOVIKG EGOPTAHATA. 2€ TIEPITITWAT TTOU AVAYEI N {Wwvn
HayEIpEPaTOg XWPig va TOTTOBETNOET Kavéva OKEUOG, N I0XUG HEIWVETAI QUTOPATWS OTO EAAXICTO. 2€
TIEPITITWON TTOU N {WVN HAYEIPEUATOG XPNOIUOTTOIEITal HE UYNAR 10XU Yia HEYAAO XpOVIKOS SIdoTnua,
n Hovada €oTIWV ORRVEI QUTOUATWS Kal EpPavigeTal o kwdikdg opdaAparog E2 (BA. Trap. “2£pRIgT).
Katd cuvétreia ouvioTdtal va atro@eUyeTal N Xpron o€ uynAn 10XU yia JeyAAo Xpoviko didaTnua.

MpooTacia o€ TEPITTTWON AKOUCIOU AVANHMATOS

Edv 0 NAeKTPOVIKOG EAEYXOG DIATTIOTWOEI TN CUVEXN TTiECN €vOg TTARKTpou £TTi 10 TTepiTrou
OeUTEPOAETTTA, N Hovada eoTIWV oRvel auTOUaTA. To CUCTNUA EAEYXOU EKTTEUTTEI £vVa NXNTIKO oA
OQAAUATOC ETTICNUAIVOVTAG OTO XPROTN TV TTAPOUCia VOGS AVTIKEIMEVOU OTA TTAAKTPA. 2TNV 006vn
geM@avifetal To GUPPOAO éwg O6Tou oBACEl Kal avayel TTAAI N Hovada ECTIWV.

KAgidwpa Twv TARKTpWY (ao@dAsia yia Taidid)

H aopdieia yia TTaidId pTropei va evepyotToinBei TrédovTag TrapaTeTapéva 1o TTARKTPO (i), Otav gival
gvepyn auTr] n Asitoupyia, N Auxvia ditTAa 6To TTARKTPO [8=] TTapapével avappévn Kal OAa Ta XEIpIoTHPIa
(ex166 TOU TTARKTPOU ON/OFF @]) TTapauéVoUV avevepyd.

AkUpwon KAEIBWHATOG TTARKTPWYV

Mo va aKUPWOETE TO KAEIBWUA TwV TTARKTPWY KPATAGTE TTATNHEVO TO TIARKTPO (0.

H povada mrapapével KAEIOwPEVN £wG 0TOU EEKAEIDWOET aTTd TO XPOTN, AKOUN KAl EAV £XEI EV TW

METAEU oBACEl Kal avAawel TTAAI, KABWGS KAl JETA aTTd evOEXOUEVN OIOKOTTH PEUMATOG.

HxnTiké oRua

O1 evépyeleg TTOU akoAouBouv etTionpaivovTal e NXNTIKG orjua Katd tn dIdpKeIa TNG AslIToupyiag:

* Kavovikn trieon Twv TTARKTPWY PE CUVTOUO NXNTIKO CHMA.

* 2uvexng tieon Twv TANKTPpWY (BA. TTap. “IpocTacia o€ TTEPITTTWoN akoUuoiou avdApuaTtog”’) yia
TEPICOOTEPO aTTd 10 BEUT. ME TTAPATETANEVO SIAKOTTTOMEVO NXNTIKG GHMA.

KaBapiopdg kal cuvtipnon Tng Hovadag eCTIWV

MpIv EEKIVACETE TN CUVTAPNON TNG HOVABAG ECTIWV TTPETTEI VA OTTOCUVOEETE TO QIS OTTO TNV TTPIa TOU
psupaTog 1l va JIAKOTTTETE TO PEUMA ATTO TN YPAUME TPOPOJOCIaG e TO YEVIKO DIOKOTTTN TNG NAEKTPIKAG
syKaTacTacr]g
O1 emi@Aveleg ard atadAl inox Kal GUAATO SIATNEOUVTAI TIAVTA 0AV KAIVOUPYIEG EQV TIG KABAPIZETE
ME VEPO N EIBIKA TTPOIOVTA KAl TIG OKOUTTICETE TTPOCEKTIKA.

*  Mn xpnoIPoOTTOIEITE O KAWia TTEPITITWON ATUOKABAPIOTEG, OKANPA GYOUYYAPAKIa 1
arcaAdoupuad, udPoxAWPIKG 0EU 1 AAAQ TTPOIOVTA TTOU PTTOPOUV VA XapAgouv A va @Beipouv TIg
ETTIQPAVEIEG.

*  Mnv a@riveTe oTNV ETTIPAVEIA OEIVES ] AAKOAIKEG OUTIEG.

*  Mn xpnolpoTTolEiTE TTOTE AIXMNPA QVTIKEIUEVA YIO VA PNV KATACTPEWETE TIG TOIMOUXES QVANETT
oTNV KEPAWIKA ETTIQAVEIQ KAl oTNV Kopvila 1 HETAEU Kopvilag Kal ETTIYAVEIAG EpYATiag.

*  Mn XpNOIMOTTOIEITE TTPOIOVTA TTOU TTEPIEXOUV AUMO, OAKAAIKEG OUTiES, o&Ea, XAwpIo, OTTPEI yia
(POUPVOUG KaI ATTOPPUTTAVTIKA TTOU TTPOOPIOVTAl VI TOV KABAPIOHS TTAUVTNPIWY TTIATWV.

* Ta va kaBapioeTe TNV KEPAMIKA ETTIPAVEIA N XPNOIMOTTOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA, TA OTTOI UTTOPOUV
VA TTPOKAAECOUV POVIUN AAAOIWGN TOU XPWHATOG.

+  XpnolyoTrolgite €va uypod TTavi yia va kabapilete KaAd TIg JWVES YAYEIPENATOS ATTO TA
UTTOAEIMMOTA TWV EIDIKWYV ATTOPPUTTAVTIKWY VIO KEPAMIKES ECTIEG.

+  KabBapilete T0 CUVTONOTEPO duVaTOV TA UTTOAEIMATA BPpWHIAS Yia va pnv kaolv. OTtav agrveTe Ta
OKEUN TTAVW OTN HOVADA ECTIWV TTPETTEI VA EAEYXETE EAV O TTATOG TOUG €ival KABAPOS, OTEYVOS KAl
Xwpig Aitn.

* 2 KOUTTICETE TTAVTA KOAA T CUOKEUN A@oU TNV TTEPACETE PE Eva uypo TTavi yIa va ATTOQUYETE TO
oxXNUaTioud aAdTwv.

*  Ta @ayntd pe PEYAAN TTEPIEKTIKOTNTA O GAKXAPa dev TTPETTEl va EEXEINICOUV OTNV ETTIQAVEIQ
EOTIWV KAI TTPETTEI VA KABApPIJovTal AuECWG PE TNV €101KA {UOTPA.

*  Agaipeite TN BpwpId pe Eva uypod Travi. INa 1o eTTiiovoug AeKEDES XPNOIMOTTOIEITE TNV EI0IKN
OTTATOUAQ aTTOEEDNG.

*  KaBapilete KAAG TN POVADA ECTIWV HE AiyEG OTAYOVEG €10IKOU ATTOPPUTTAVTIKOU VIO KEPAMIKES
€0TIEC KAl YE XapTi Koulivag r e Eva uypo TTavi.

*  2BAO0TE AUECWG TN CUOKEUN €AV 0aG TTECEl {aXapn 1 AKOUUTTAOETE KATA AGBog TTAACTIKG Kall
QAOUMIVOXOPTO OTN Ce0Tr HOVADA E0TIWV. AQQIPEITE APECWGS KAl TTPOCEKTIKA QUTEG TIG OUTIEG JE TN
OTTATOUAQ 600 N {Uvn MAyEIPEUATOG Eival KON ZEOTH KAl UE TPOTTO WOTE VA ATTOPUYETE TA EYKAUMATA.
21N CUVEXEIQ, KABAPIOTE TN WV PAYEIPEPATOS OTAV KPUWOEI CUPPWVA KE TIG TTOPATTAVWL) 0dNYieS.
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TeXVIKA UTTOOTRPIEN

2€ TTEPITTTWON TTOU TTAPOUCIACTOUV TTPORAAUATA AsITOUPYiag, atTeuBuvleite og éva ammd Ta Kévrpa
2£pPig Tou ouvnupévou KataAdyou. ZupuBouAeuBeite Tov akdAOUBO TTIVAKAO PE TOUG KWBIKOUG
OQAAUATOG TTOU PTTOPOUV Va EU@AVIGTOUV oTnV 086vn (D).

Kwdik6g . .
GQAALATOC Mepiypagn Auon
Er36 BPGXUKUKAw“a Qappmou aigBnmpa Tou ATtreuBuvBeite oTo Z€pPRIG
TTivaka XeIpIoTnpiwv
Er39 NavBaoUEVES ETTIAOYES TTPOYPAUMATIGOU ATTEUBUVBEITE OTO SEPBIC

(aopdAeieg, lockbit)

Er20 BAGBN Flash controller. Z@daAua eAéyxou AtreuBuvBeite 010 ZEPPIG

2@AaApa feedback Twv onudTtwy shift
Er37 register kard Tnv €mAoyn f TNV ATtreuBuvBeite 010 2€pPIg
EVEPYOTTOINCN TWV TTEPIOXWV

MoAU uwnAnr Tdon peAé oTo oBACIKO 1

Er26 - . b ATtreuBuvBeite oto Z€pPIg
TTOAU XapNnAr 610 Avauua
2QAAMA TTAAKTPWYV: TOUAAXIOTOV €va Mpoowpivé oceAAuQ. Z€ TTEPITITWON
Er22 TTAAKTPO PE PN €ykupo eTTiTTedO 1 range ETTAVENPAVIONG aTTEUBUVBEiTE OTO
NG Tdong TpoPodoaiag ota TTARKTPA 2EPPIG
Moviun Asitoupyia (eAdy. 10 deur.) pe NAavBaouévog TTPOYPANMATIONOS (BA.
OBNACIYO HIaG (VNG HAYEIPEUATOS odnyieg TTponyoupevnG oeAidag)
. . . EAEyETe yia TTapoucia evOEXOUEVWV
E2 Ir};rfqi?pga:gn (?(X%VSUETG' oTTo Tov OEPUWV QVTIKEINEVWYV TTAVW OTOV
Xelpiothe TTVOKA XEIPIOTNPIWV
Moviun Aeitoupyia (eAdy. 10 deurt.) xwpig | AavBacpévog TrpoypapuaTtionds (BA.
oBAocIyo HIag wvng MAYEIPEUATOS odnyieg Trponyouuevng oeAidag)
Mnv amreuBiveoTe TTOTE O€ PN £EOUCI0BOTNHEVOUG TEXVIKOUG.
AnAwore:

- Tov TUTTO TOU TTPORARMATOG

- To povtélo TnNG cuoKeung (Art.)

- Tov apiBuo oeipdg (S.N)

Mrtropeite va Bpeite auTég TIG TTANPOQYOPIEG OTNV TTIVAKIOA XAPAKTNPICTIKWY TTOU ENPAVICETAI GTO
TTOTOTTOINTIKG E£YYUNONG.

MNMpo&1doTToINCEIG YIa TV Ao @PAALIN

A1reuBuvOeiTe OTTWOBONTTOTE OE EEEIBIKEUPEVO TTPOCWITIKO OTIG OKOAOUBEG TTEPITITWOEIG:

- gykataoTaon (BA. KEQAAQIO £ykATACTAOCN)
- O€ TTEPITITWON APQIBOAIOG OXETIKA WE TN AEITOUpYia.

ATreuBuvOeite oTO £§OUOI0BOTNHEVO ZEPPIG TOU KATAOKEUAOTK OTIG AKOAOUBEG
TTEPITITWOEIG:

- Ot TIEPITTTWON AUPIBOAIAG GXETIKA JE TNV OKEPAIOTNTA TNG CUCKEUNG MOAIG AQAIPETETE TN CUCKEUTIA
- BAABN N kakn AsIToupyia TNG CUOKEUNG, {NTWVTAS YVACIA OVTAAAAKTIKA.

FevikéG TTPOEIBOTTOINCEIG

Fla va e6a0QaAifeTal N CWOTH A€ITOUpPYia kal N A0PAAEIa TNG CUCKEUNG:
aTmmeuBuveoTe POVo OTo £gouaiodoTnuévo 2EpPIg

- {nTATE TTAVTOTE TN XPrion YVAOIWV avVTAAAAKTIKWY

- N ouokeun €xel HEAETNOEI yIa PN ETTAYYEANQTIKN OIKIOKH XPACTN. Mnv TpoTToTToIEiTE TA
XOPAKTNPICTIKA TNG

- OTnV TTIVaKida Pe Tov aplBpo oelpdg epgavifovTal Ta GUMBOAA TWV XWPWV TTPOOPICHOU YIa TIG
OTTOIEG 1I0XUOUV 01 0dnYieg

- N NAEKTPIKA ACQAAEIA EEAT@PAAICETAI HOVOV OTAV N CUCKEUN €ival CWOoTA ouvOedeuévn O€
QATTOTEAECUATIKI EYKATACTAOCH YEIWONG CUNPWVA PE TOUG ICXUOVTEG KAVOVIOUOUG
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- OTTOQUYETE TNV ETTAPN ME TIG JWVEG MAYEIPEUATOG OTAV EiVAI AVAMMEVES KOl AUECTWG META TN
XPNon, KaBwg aIroKToUV TTOAU UPNAR Ogppokpacia. Mnv emiTpéreTe OTA TTAIdIG VA TTANCIACOUV

- YIA TO HAYEIPEPA TWV PAYNTWYV XPNOIUOTTIOIEITE JOVO KATAAANAQ OKEUN, XWPIG VO OKOUUTTATE TTOTE
TO PAyNTO aTTEUBEiag ot BEPUAIVOUEVN ETTIPAVEIQ

- TIPIV aT1TO OTTOIAdATTOTE EVEPYEIQ GUVTHPNONG 1 OE TTEPITITWON KAKAG AEITOUPYIAG, ATTOCUVOEDTE
TN cuokeur atrd To NAekTPIKS dikTUO

- eAEyxeTe TTAVTA av o1 BIakoTTTEG BpiokovTal oe Béon OFF étav 8¢ XpNOIUOTTOIEITE T CUCKEUNR 1 OTI

n dwvn XeIpioTnpiwv eival opnoTn.

Mr|v EMITPEITETE TNV ETTAPH TWV TTAISIWV ME:
TQ XEIPICTAPIA KAl TN TUCKEUT] YEVIKOTEPA

- T OTOIXEIO TNG CUCKeEUQTiag (CAKOUAEG, TTOAUCTEPIVN, METAAAIKG onuEia KATT.)

- TN OUCKEUN OTaV €ival avapuévn Kal AUECWS PETA TN XPAON TWV £0TIWV, KABWGS uTTEPOEPUAivETAl

- TN OUOKEUN €KTOG XProng (OTnNV TTEPITITWON AUTH TTPETTEI VO KATACTACETE akivduva Ta TUAUATA
TTOU UTTOPOUV va atrodelxBouv eTTikivduva).

ATToQUYETE TIG AKOAOUBEG eVEPYEIEG:

- MNV ayyideTe TN CUCKEUN ME UYPA PEPN TOU CWHATOG

- MN XPNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN ME YUUVA TTOBIa

- MNv TPaBATE TN CUCKEUN I TO NAEKTPIKS KAAWDIO YIa VA TO ATTOCUVOETETE aTTd TNV TTRICa

- OTTOQUYETE AVAPHOOTEG KAl ETTIKIVOUVEG EVEPYEIEG

- MNV aQ@rVeTe TO NAEKTPIKO KAAWDIO AAAWY GUOKEUWY O€ £TTAPN E BEPUES ETTIPAVEIEG TNG CUCKEUNG

- MNV QQNVETE TN CUCKEUN] EKTEDEIUEVN OE ATPHOCPAIPIKOUG TTAPAYOVTEG

- MN XPNOIMOTTOIEITE TN CUCKEUNR WG ETTIPAVEIA OTAPIENG

- MN XPNOIMOTTOIEITE EUPAEKTA UYPA KOVTA OTN CUCKEUN)

- MN XPNOIMOTIOIEITE AVTATITOPEG, TTOAUTTPICO /KAl TTPOEKTACEIG

- MNV ETTIXEIPEITE VA EYKATACTHOETE ) VA ETTICKEUACETE TN CUCKEUN XWpig Tn Bonbeia
€CEIBIKEUPEVOU TTPOCWTTIKOU.

2NMUAVTIKO

- Mnv TOTTOBETEITE OTIG E0TIEG ACTABN 1] TTAPANOPPWHEVA CKEUN TTOU UTTOPOUV VA TTPOKAAECOUV
aruxnpara Adyw avaTtpoTTig r UTTepXEiAiIong.

- IBlaitepn TTPOCOXN ATTAITOUV Ol EQAPHUOJOMEVES DIATAEEIS OXETIKA [E TOV agplond. H xpron tng
OUOKEUNG MayelpEuaTog TTapdyel BepUoTNTA Kal Uypadia oTo SWHATIO OTTOU Eival EYKATECTNMEVN.
BeBaiwbeite yia Tov eTTapK agpIcUo Tou dwartiou: dlatnpeite eAcUBepa Ta avoiyuata QuUoIKoU
QEPICMOU A EYKATAOTACTE CUCTNUA UNXAVIKOU QEPICHUOU (QATTOPPOPNTHPA HE AYyWYO aTTayWYnG).
H evTaTikr kai TTapATETAPEVN XPAON TG CUCKEURG PTTOPEI va atTaiTel TTPOCOETO AgPIOHS, TT.X. TO
Avolyha evog TTapaBupou, 1 ATTOTEAECHATIKOTEPO AEPICHS auEdvovTag TNV 10XV evOEXOUEVNG
HNXavikng avappoenone.

- Ze TTEPITITWON PAENGS I PWYHNAG OTNV KEPAMIKA ETTIPAVEIQ, ATTOOUVOEDTE TN Hovada aTrd 1o
NAekTPIKS GIKTUO YIO VA OTTOPUYETE KABE Kivduvo nAekTpotrAnéiag. Mn xpnoiyotroigite Tn povada
€AV N KEPAUIKN ETTIPAVEIA £XEI OTTACEI 1] EPPAVICEl pwYMPES: atTeuBUVOEiTE 0TO £E0UCIOOOTNUEVO
2€PPIG yIa TV avayKaia ETTICKEUN.

O KaTaoKEVAOTAG OEV PTTOPEI Va BewpnBei utTe0BUVOG yia evdexopeveg BAABEG TTou

o@sgilovTtal og: AavBaopévn eykKATAOTAOT, AKATAAANAN, E0@AApEV KAl AAGYIOTH XPAON.

EykatdoTaon

AKOAOUBEI N TTEPIYPAPH TWV AVAYKAIWY EVEPYEIWV VIO TNV EYKATACTACH. ZUNPWVA PE TOUG
I0XUOVTEG KAVOVIOOUG, Ol EPYACIES AUTEG TTPETTEI VA EKTEAOUVTAI OTTO £EEIBIKEUUEVO TTPOCWTTIKO,
KABWG N avdabeor TOUG O€ TTPOCWTTIKO XWPiG €101KA KATAPTION UTTOPET va TTPOKAAETEI KIVOUVOUG.
O kaTaoKEVAOTAG O PépEl Kapia euBuvn yia atuxAuaTta i BAABES TTou o@eilovTal oTH PN
TAPNON TWV WG AVWw 0dNYIWV.

MpogToipacia Tou TTiTTAOU

To Tapdv eyxeipidio apopd evroixiICOpeVN povAada eoTiWV KAAONG 3.

MpoETOINACTE TO AVOIYMA OTNV ETTIQAVEIA EpyAciag cUPWVa HE TIG DIOTACEIS OTNV €IK. 1 oeA. 2.

TomroBéTnon oto £miTTAo

MeTd TNV eKTEAEON TWV EVOEXOHEVWY OUVOECEWY TOU KOAWDIOU OTO NAEKTPIKS JIKTUO CUMPWVA UE
TIG OXETIKEG 0ONYIES, ATTAWCTE TNV TAIVIA TOU OTOKOU KATA JAKOG TOU AVOIYNATOG KAI TOTTOBETAOTE T
Movada. Z@igte Toug yavtloug otepéwaons (BA. k. 2 ogA. 2) BIBWVOVTAG TTPOCEKTIKA. AQQIPEDTE TA
TTAEOVAZovVTa PEPN TNG TAIVIOG TOU OTOKOU.

Inueiwon

Z€ TTEPITITWON TTOU N CUOKEUN dev eyKATACTABET TTAvw atTd YOUPVO, TTPETTEI VA TOTTOBETNOE éval
OlaxwpIoTIKO didgpayua (BA. eikéva 3 oeA. 2).
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ETriong, €dv 0 @oupvog oT1o KATW PEPOG e BlaBETel TEXVNTS agploud Yung, eival atrapaitnTo va
TOTTOBETNOET TOIXWHA TTOU Ba XWPICEI TO XWPO TOU YOUPVOU ATTO TO XWPO TNG HOVADAG KEPAMIKWY
EOTIWV, £TCl WOTE TA NAEKTPOVIKA CUCTAMATA EAEYXOU TNG MOovAda €0TIWV VA PNV ETTPEAZOVTAl ATTO
TN BepudTNTA TTOU EAEUBEPWVEI O POUPVOG. Eival €TTioNg TTOAU GNUAVTIKG VA NV KAAUTTTOVTQI TTOTE
TA QVOIYMATA GTO KATW PEPOG TNG Movadag aTIWV. Mbvov £T01 ETTITUYXAVETAI N ACPAARS KAl CWOTH
A&IToupyia TNG CUCKEURG yIA JEYAAO XpOoVIKO didoTnua.

20vdeon O0TO NAEKTPIKO BiKTUO

H povada eomiwv FRANKE 8108£1€1 TPITTOAIKG NAEKTPIKG KAAWDIO PE EAEUBEPOUG aywyoUg.

Edav n povada cuvdebei pévipa 010 NAekTPIKO BiKTUO, EYKATACTACTE BIATAEN TTOU £EACQPAAIEl TNV

arroouvdeon atrd 1o SiKTUO PE ATTOCTACH AVOIYUATOG TWV ETTAQWY TTOU VA ETTITPETTEI TNV TTARAPN

atmoouvOeDn OTIS CUVORKEG TNG KaTnyopiag utrepevtacewy lll. BeBaiwBeite o11:

a) To @Ig Kal n Tpila ival KatdAAnAa yia peupa 10A

b) Bpiokovtal o BEan e eUKOAN TTPdoPACN Kal gival TOTTOBETNUEVA £TCI WWOTE KAVEVA GNUEIO UTTO
TACN VA MNV €ival AKAAUTTTO KATA TN OUVOEDH 1] TNV ATTOCUVOECT] TOU PIG

C) TO QIG PTTOPEI VA GUVOEDET Xwpi¢ DUOKOAIQ Kall Eival TTPOCTTEAGCIUO PETA TNV EYKATACTACH TNG CUCKEURG

d) JeTd TN oUVOEDN TOU QPIG, N €0Tia dev TTPETTEI va oTNPIeTal o auTd étav eykabioTartal OTo ETTITTAO

€) 0gv ouvOEOVTAl O AyWYoi SUO CUCKEUWYV OTNV idla TTPial

f) o mepiTTTwon avrikardoTacng Tou KaAwdiou XpnoluoTTolsiTal KAAwDIOo
3x1 mm?tdmTou HOSVV-FE === )

g) gival avaykaio va Tnpeital n TTOAIKOTNTA CUVOESNS TWV EAEUBEPWV KITPINO-TPASING
aywywv (Kagé=ddaon - MrAe=0udétepo - Kitpivo/Tlpdoivo=Teciwon) —_—

ZHM.: BePaiwBeite 6TI Ta XAPAKTNPICTIKA TNG OIKIAKNG NAEKTPIKAG

YPOMMAC (TAON, PEYIOTN IGXUC Kal £VTOON) €iVal CUPRATA WE T KAPE
XAPAKTNPIOTIKG TNG Movadag eoTiwv FRANKE. e o o
TEXVIKA XOPOAKTNPICTIKA L | N

Tdon ka1 cuxvoéTnTa TPOoPodoaciag:
220-240V 50-60Hz

2UVOAIKA 10XUG Kal IKAVOTNTO Ao @AAEING:
1900 W - 10A

H cuokeur) cupuop@ouTal JE TIG AKOAOUBES KOIVOTIKEG
odnyieg:
- 73/23/EOK 1nG 19/02/73 (XapnAn Taon)
- 89/336/EOK 1ng 03/05/89
(HAekTpOPOYVNTIKI CUMBATOTNTA)
- 93/68/EOK 1ng 22/07/93.

loxX0g avTIoTACEWG:
EOWTEPIKO KUKAWUA 120 mmW 800
OuVOUaoHEVA KUKAWMaTa & 195 mm W 1900

NMAHPO®OPIEZ INA TOYZ XPHZTEZ

ZUp@wva pe 1o dpBpo Tou N.A. 15 TnG 25n¢ louAiou, “E@appoyn Twv Odnyiwv 2002/95/EK,
2002/96/EK ka1 2003/108/EK, oXeTIKA JE TN MEIWON TG XPAO NG ETTIKIVOUVWY OUCGIWYV OTIG
NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEVEG, KABWG Kal TN 81a48g0n TwV ATTOPPIMHATWY”

To gUPPBOAO TOU BIAYPAUMEVOU KADOU ATTOPPIMUATWY ETTi TNG CUCOKEUAG UTTOdNAWVEI 0TI TN AREN TNG
WOEAIUNG CWNG TOU TO TTPOIOV TTPETTEI VA DIATIOETAN XWPIOTA aTTd TA GAAQ ATTOPPIMKATA.

O xpriotng Ba péTrel kaTa CUVETTEID va TTAPAdIDEN TN CUCKEUN OTO TEAOG TNG WPEAIUNG CWNG TNG OF
KATAAANAQ KEVTPA BIAPOPOTTOINHEVNG TUAAOYNG NAEKTPOVIKWY KOl NAEKTPOTEXVIKWYV OTTOPPIMUATWY
Il OTO KATACTNUA TN CTIYMH TNG ayopdg YIOG VEAG TTAPOMOIOG CUCKEUNRG, ME avaloyia Wia TTpog ia.

L
H dia@opotroinuévn cuAloyr Kai N TTapadoaon TG CUCKEUNG EKTOG XPrONG YIA ETTEEEPYATia Kal
AVOKUKAWGCN GUP@QWVA HE TOUG KAVOVES TTPOCTACIAG TOU TTEPIBAAAOVTOS GUUBAAAEI GTNV ATTOQUYH
TOAVWY apVvNTIKWV ETTITTTWOEWY YIA TO TTEPIBAAAOV Kal YIa TNV UYEia KAl EUVOEI TNV avakUKAwGN
TWV UAIKWV OTTO TA OTTOIO ATTOTEAEITAI N CUCKEUN.
H mrapdvopn di1d6eon €k HEPOUG TOU XPNOTN ETIPEPEI TNV ETTIBOAN TwvV SIOIKNTIKWY KUPWOEWV TTOU
opiCel To N.A. 22/1997 (apBpo 50 kai erdoueva Tou N.A. 22/1997).
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Giris

Bir Franke GrGnidni sectiginiz icin tesekkirler. Cihazi kullanmadan énce, kullanma kilavuzunda yer
alan uyari ve tavsiyeleri dikkatlice okumanizi tavsiye ederiz. Boylelikle cihazi daha uzun sire verimli
bir sekilde kullanabilir ve muhafaza edebilirsiniz. Bu kullanma kilavuzunu gerektiginde kullanmak
Uzere 6zenle saklayiniz.

Kullanim tavsiyeleri

Pisirme bdlgelerinin kullanimi

Elektrik sarfiyatindan tasarruf saglamak ve en iyi randimani almak icin, pisirme bdlgelerinin ¢capina
uygun 6lctde tencerelerin kullaniimasi tavsiye edilir.

Elektrikli ocagin kullanimi

Elektrikli ocaginizdan en iyi sonuclar elde etmek icin, pisirme veya yemeklerin hazirlanmasi
eshasinda uymaniz tavsiye edilen bazi esaslar vardir.

- Tencerenin pisirme bdlgesi Uzerine tam oturmasi icin, alti diiz olan tencereleri tercih ediniz.

- Verilen i1sidan en iyi sekilde faydalanabilmek i¢in ¢api pisirme bélgesinin ¢apina en uygun olan
tencereleri kullaniniz ve gelik ¢cergevelerin disina tagmadiklarindan emin olunuz.

- Hem ocagin hem de tencerelerin daha uzun 6murld olmasini saglamak igin, tencerelerin altinin
kuru ve temiz oldugundan her zaman emin olunuz.

Tabani aliminyum olan tencerelerin kullaniimasi tavsiye edilmez, aksi halde seramik-cam ylizeyde
cikmasi zor lekeler olusturabilir.

Ocagin Gzerine sekerli maddeler dokmeyiniz. Gerekirse, derhal temizleyiniz.
Besin iceren konserve veya teneke kutulari dogrudan isitmayiniz.

Kullanim sekli

Pigsirme bdlgesinin galigtiriimasi

Ocagi, ON/OFF @] tusuna uzun sure hafif¢ce basili tutarak aginiz. Pigsirme bdélgesinin géstergesinde
(D) bir “0” mesaji géruntilenir. Pisirme boélgesi gdstergesinin sag alt bélimindeki (E) noktasi heniiz
herhangi bir bélgenin secili olmadigini belirtmek Gzere yanip séner.

Calistirma ve kullanim

Ocak agildiktan sonra , [e] digmesine hafifce basmak suretiyle kontrol panelini aktive ediniz.
Bdélgenin gostergesindeki (E) noktasinin yanmasi, aktive etme isleminin gergeklestigini belirtir.
tusuna basildiinda pisirme bdlgesi seviye 5'e 6n ayarl gi¢ secenegi ile aktive edilir, gict arttirmak
icin tekrar |&] tusuna basiniz, disirmek icin de [] tusuna basiniz. Alternatif olarak, tusuna
basmak suretiyle 9 numarali maksimum gticin hemen segilmesi mumkuindur. Digtaki devre, (@)

tusuna bir kez basiimak suretiyle aktif hale getirilebilir: (F) noktasinin yanmasi segimin
gerceklestigini belirtir.
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Distaki devre, sadece icteki devre ile ayni anda galisabilir; distaki devre de aktive edildiginde, gu¢
ayari devrelerin ikisi icin de gegerli olur.

Calismaya bagladiktan birkag saniye sonra, gi¢ ayarlama islemi engellenir ve pisirme bdélgesinin ilgili
noktasi (E) séner. Gucu ayarlamak igin pisirme boélgesini tekrar segmek gerekir.

Not

Secilen guce karsilik gelen i1siya ulagana kadar, pisirme bélgesi kizarmig olarak gérundr; bundan dolayi,
istenen 1siya gelindiginde elektronik bir aygit isiy1 sabit tutmak icin rezistansi devreye sokar veya
devreden cikartir. Rezistansin kizardigi veya soéndigu degiskenlik anlari gorsel olarak
g6zlenebilmektedir.

Otomatik sondiirme

Ocak yakildiktan sonra, kontrol paneli asagidaki durumlarda 10 saniye aktif durumda kalacaktir;
hicbir pisirme bdélgesinin secilmemesi halinde, ocak otomatik olarak séner.

Bir pisirme bdlgesi secildikten sonra gliicin artirlmamasi halinde, ayni pisirme bdélgesi 10 saniye
sonra otomatik olarak secilmemis konuma gelecektir ve diger bir 10 saniye sonra da ocak
kendiliginden s6necektir.

Pisirme bélgesinin séndiiriilmesi

Sec¢me digmesini [@] kullanarak kontrol panelini aktive ediniz. |&] ve tuslarina ayni anda
bastiginizda, ilgili bélgenin gu¢ seviyesi 0 olur. Alternatif olarak, gi¢ seviyesini 0'a kadar digtrmek icin
tusu da kullanilabilir. [e] tusuna basmak suretiyle kumanda panelini tekrar aktive ettikten sonra,
distaki devre (@) tusuna basmak suretiyle ictekinden bagimsiz olarak sondurdlebilir.

Her iki devrenin de ayni anda séndiiriilmesi

Her iki devreyi de ayni anda birden séndiirmek icin ON/OFF [®] diigmesine basiniz; eger pisirme
bolgesi halen sicaksa, “H” sembolti gérintr. ON/OFF [(®] tusu, tim tuslarin kilittenme ayarinin
yapilmis olmasi (¢cocuk emniyeti) halinde de aktif durumdadir.

Otomatik 6n i1sitma iglevi maksimum giicte
Pisirmeye maksimum gi¢ ile baglayarak, ocagin gliciini
sonradan istenen seviyeye otomatik olarak indirme amacini Gug | Gug | OIS | GSK
tasimaktadir. sev. (%) (sn) (dak)
Otomatik 6n-i1sitma fonksiyonu aktif durumdayken, secilmis 3 50 360
olan guciin seviyesine gore belirlenmis bir siire boyunca

6,5 180 360

—

Ol O N OO | WDN

pisirme bélgesinin giicl %100 olacaktir (yandaki tabloda AHT

(OIS) sttununa bakiniz). Isitma siresinin sonunda, pisirme T 288 300

bdlgesi bir dnce secilmis olan gili¢ seviyesine geri dbner.

Otomatik 1sitma fonksiyonunu aktive etmek icin asagidaki 15,6 | 390 300

islemleri yapiniz: 19 510 240

» ocak aclk halde iken kontrol panelini aktive ediniz;

» Glg seviyesi 9'a ulasildiktan sonra, hemen | tusuna 31.8 210 90
basmak suretiyle otomatik isitma aktive edilir ve géstergede 45,1 210 90
“A” semboll gérintdlenir;

« lIstenilen pigirim igin uygun olan sicakligi [&] tusunu ve 64.5 270 90
tusunu kullanarak seginiz. Géstergede secilen seviye 100 o 90
gérantllenecektir; AHT (OIS) = Otomatik Isitma Suresi

* birkag saniye sonra, segilen gli¢ seviyesine gore gostergede “A” OTL (CSK) = Calisma Sresi Kisitiamasi
semboli gorintilenir. Otomatik 1sitma asamasinin sonunda
(bkz. yandaki sema), gdsterge sadece bir 6nceki secilmis gl¢ seviyesini gérintileyecektir;

. tusuna basilarak dnceden segilen gicun artirlimasi mimkindar; béyle bir durumda, otomatik
Isitma secilen ayara gére uyarlanacaktir;

* bu fonksiyon 2] tusuna basilarak duraklatilabilir, bu durumda birkag saniye sonra da “A” sembolu
gorintdlenir.

Ardil (kalan) sicaklik géstergesi

Pisirme bolgesini kapattiktan sonra ilgili gésterge, pisirme boélgesinin sicakligi kritik seviyenin altina

inene kadar “H” sembolini goriintiler (yaklasik 60°C) ve cam ylizeyin hala sicak oldugunu gdésterir.

Bu slire boyunca pisirme bdlgelerini temizlemeyiniz ve dokunmayiniz.

Otomatik séndiirme fonksiyonu (¢aligsma siiresi kisitlamasi)

Gug seviyesine bagl olarak, eger herhangi bir islem yapilmazsa on-tanimli belirli bir maksimum

stre sonunda her pisirme bdlgesi sénecektir (tablonun OTL (CSK) sttununa bakiniz).

Pisirme bolgesi Uzerinde (&) ve tuslari ile yapilan her iglem, pisirme bdlgesinin azami iglem

suresini maksimum degerine getirir.
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Pigsirme bodlgelerinin ve elektrik devresinin otomatik korumasi

Ocak, elektronik aksamlar zarar gérebileceginden, asiri Isinmaya karsi bazi koruma sistemleri ile
donatilmistir. Pisirme bilgesinin tGzerine tencere konulmadan acgilmasi halinde, sicaklik otomatik
olarak minimuma dusurllecektir. Pisirme bdlgesinin yiksek i1sida uzun bir stire kullaniimasi halinde,
ocak otomatik olarak séner ve ER2 hata kodu gérintilenir (bkz. “Yardim” paragrafi). Bu nedenle,
yuksek 1sida uzun sureli kullanim tavsiye edilmez.

istem dis1 ateslemeye karsi koruma

Elektronik kontrolun bir tusa yaklasik 10 saniyeden daha fazla bir stre igin basildigini tespit etmesi
halinde, pisirme boélgesi otomatik olarak séner. Kontrol, tuglarinin Gzerinde bir nesnenin mevcut
oldugunu belirtmek igin sesli bir hata sinyali vererek kullaniciyi uyarir. Ocak séndurilup tekrar
calistirilana kadar, gostergede [ /] semboli géruntilenecektir.

Tus kilidi (cocuk emniyeti)

Cocuk emniyeti |0 tusuna uzun slire basmak suretiyle aktive edilebilir. Bu fonksiyon aktif iken (8] tusunun
yanindaki led yanik kalmakta ve tim komutlar (ON/OFF @) hari¢) engellenmektedir.

Tus kilidinin kaldiriimasi

Tus kilidini kaldirmak igin, tusuna bir defa uzun sireli basiniz.
Ocak, bu sure icinde kapanip tekrar agiimig olsa bile ve bu sire i¢inde voltaj digsmesi yasanmis olsa
bile kullanici tarafindan agilana kadar kilitli kalir.

Sesli sinyal

Asagidaki islemler yapilirken sesli bir uyari sesi verilir:

» tuslarin normal kullaniminda kisa sureli bir ses;

« tuslarinin 10 saniyeden daha uzun siire devamli kullanimi (bkz. paragraf “istem disi
ateslemeye karsi koruma” ). fasilali uzun bir ses.

Ocagin temizligi ve bakimi

Ocagin bakimini yapmadan dnce, daima fisini prizden ¢ekiniz ya da elektrik tesisatindaki ana elektrik

salterden ana hat elektrigini kesiniz.

» Batin paslanmaz gelik kisimlari su kullanarak veya belirli temizleme Grunleriyle yikanip 6zenle
kurulandigi taktirde her zaman yeni olarak kalacaktir.

+ Cizilmeleri ve aginmalari 6nlemek igin, kesinlikle buharli temizleyiciler, tel bez veya gelik yin,
muriatik asit kullanmayin.

* Ocak Uzerinde asitli ve alkalinli maddeler birakmayiniz.

* Ocak cergevesi ile seramik-cam arasindaki veya cerceve ile calisma Ustliglu arasindaki
contalara zarar vermemek igin, asla sivri uclu nesneler kullanmayiniz.

+ Kum, alkali, asit, klor igeren temizlik Grinlerini, firin spreylerini ve sadece bulagik makinelerinin
temizligi i¢in kullanilan deterjanlar kullanmayiniz.

» Seramik-cam ylzeyler tzerinde kalici mavimsi lekelere neden olabileceklerinden 6turd,
temizlemek icin deterjan kullanmayiniz.

» Pisirme alanlari Gizerinde kalmis olan seramik-cam temizligi icin 6zel deterjan kalintilarini, nemli
bir bez ile dikkatlice temizleyiniz.

 kir kalintilarini yanmaya baslamamalari i¢in derhal temizleyiniz. Ocagdin Uzerine kaplari koyarken
tabanlarinin temiz, yagsiz ve kuru olmalarina dikkat ediniz.

+ Cihazi nemli bir bez ile temizledikten sonra, kire¢ kalintilarinin kalmamasi igin cihazi her zaman
dikkatlice kurulayiniz.

» Ocagin Uzerine tasabilecek ¢oklukta sekerli yiyeceklerin ocaga tasmasi halinde, bunlari uygun
bir tel stinger ile hemen temizleyiniz.

+ Daha buyuk lekeleri nemli bir bezle temizleyiniz; daha inat¢i lekeleri uygun bir firga ile
temizleyiniz.

* Ocagi seramik-cam icin 6zel olarak uretilmis birka¢ damla deterjan ile mutfak kagit havlusu veya
nemli bir bez ile dikkatlice temizleyiniz.

» Sicak ocaga yanliglikla seker, plastik veya aliiminyum folyo distrilmesi veya koyulmasi halinde
cihazi hemen figten ¢ekiniz. Bu maddeleri derhal ve dikkatlice uygun bir firca ile halen sicak olan
ocaktan yanma tehlikesine karsi dikkatli olarak ¢ikariniz.

Son olarak, ocak soguduktan sonra pisirme bdlgesini yukarida agiklandigi gibi temizleyiniz.
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Yardim

Olasi ¢alisma sorunlari ortaya ¢ikmasi halinde, ekteki listede yer alan bir Franke Teknik Yardim Merkezi ile
temasa geciniz; gdstergede (D) géruntilenen hata kodlarinin yer aldigi agagdidaki tabloyu referans aliniz.

Hata
?
kodu Aciklama Ne Yapmali?
Er36 Kontrol paneli termal sensdriinde kisa devre | Yetkili Servis ile temasa geginiz
Er39 Ilj)i’:(e:)l;t;)rogramlama segenekleri (sigortalar, Yetkili Servis ile temasa geginiz
Er20 rIjlae;z“t<ontro|6ru arizali. Kontrollerin toplami Yetkili Servis ile temasa geginiz
Segmentlerin secimi veya aktivasyonunda
Er37 shift register (kayit) sinyallerinin geri- Yetkili Servis ile temasa geginiz
besleme hatasi
Réle gerilimi séndurme islemi igin gok o . .
Er26 yilksek veya atesleme icin cok yetersiz Yetkili Servis ile temasa geginiz
Dugme hatasi: en azindan bir basmal tip - N .
Er22 digmenin besleme gerilimi seviyesi veya g:r%g n:tgrsg:; te;(r;rilzarsa Yetkili
deger araligi yanlistir 9e¢
Bir pisirme bdlgesi sénik iken devamili Hatali programlama (bir énceki
calistirma (min. 10 sn.) sayfada yer alan talimatlara bakiniz)
. o Kontrol paneli Gizerinde sicak nesneler
E2 Asiri 1Isinma (kontrol panelinden tespit edilir) olup olmadigini kontrol ediniz
Bir pisirme bélgesi sénik degilken devamli Hatali programlama (bir énceki
calistirma (min. 10 sn.) sayfada yer alan talimatlara bakiniz)

Yetkili olmayan servislere asla bagvurmayiniz.

Asagidaki hususlari belirtiniz:

— Sorunun tipi;

— Cihazin modeli (Art.);

— Seri numarasi (S.N.);

Bu bilgileri ocakla birlikte verilen garanti belgesinde bulunan etiketin tGzerinde bulabilirsiniz.

Giivenlik uyarilar

Asagidaki durumlarda kesinlikle kalifiye kigilere bagvurunuz:

- kurulum (kurulum bélimiine bakiniz);
- calisma seklinden siphe duyulmasi halinde.

Asagidaki durumlarda, imalatgi firma tarafindan onaylanmis teknik yardim merkezine
basvurunuz:

- ambalaji actiktan hemen sonra, cihazin eksiksiz oldugundan siiphe edilmesi halinde;

- cihazin arizasi ya da iyi calismamasi halinde orijinal yedek parca talep ediniz.

Genel uyarilar

Bu elektrikli ev-ici kullanim cihazinin verimli ve givenli olmasini temin igin:

- sadece yetkili teknik yardim merkezlerine basvurunuz;

- daima orijinal yedek parca kullaniimasini talep ediniz;

- cihaz, evlerde kullanim i¢in tasarlanmis olup profesyonel kullanim amagli degildir; ézelliklerini
degistirmeye calismayiniz;

- cihazin veri etiketinde, Grtnlerin gidecegdi ve kullanim talimatlarinin gegerli oldugu tlkelerin
sembolleri bulunmaktadir;

- cihazin elektrik sistemi, sadece Urlinun yasalarca éngdrilen bir toprak baglantisinin yapilmasi
halinde garanti kapsamina girmektedir;

- pisirme bdlgeleri gok sicak olabileceklerinden, kullanim esnasinda ve kullanimdan hemen
sonra dokunmamaya dikkat ediniz, 6zellikle de ¢cocuklari uzak tutmaya 6zen gésteriniz;

- ocag! sadece besinleri pisirmek i¢in uygun olan tencere ve tavalardan yararlanarak kullaniniz,
besinleri asla sicak ylzey ile dogrudan temas ettirmeyiniz;
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- Eerhangi bir bakim isleminden 6nce yada sorunlu ¢alismasi halinde cihazin elektrik bagdlantisinin
esiniz;
- cihazin kullanilmadigr zamanlar, dugmelerin stop pozisyonunda olduklarindan ve kontrol
panelinin kapali durumda oldugundan emin olunuz.

Cocuklarin dokunmamasi gereken aksamlar:

- genel anlamda cihazin tamami ve kumandalari;

- ambalaj malzemeleri (plastik torbalar, polistirol koplik, metal kisimlar, vs.);

- cihaz, pisirme sirasinda ve kullanimdan hemen sonra ¢ok sicak olabilir;

- kullanim disi birakilmis cihaz (bdyle bir durumda, tehlike yaratabilecek aksamlara karsi énlem
alinmahdir).

Asagidaki hareketlerden kagininiz:

- cihaza vicudunuzun nemli noktalariyla dokunmak;

- cihazi yalin ayak haldeyken kullanmak;

- cihazin prizle baglantisini kesmek igin firinin kendisini yada kabloyu tutarak ¢ekmek;

- uygun olmayan ve tehlikeli islemler yapmak;

- diger elektrikli cihazlara ait kablolari cihazin sicak kisimlariyla temas halinde birakmak;

- cihazi atmosferik etkenlere maruz birakmak;

- cihazi dayanilacak bir yer olarak kullanmak;

- cihaz yakininda alev alici sivilar kullanmak;

- adaptdrler, priz gogalticilar ve/veya uzatma kablolari kullanmak;

- kalifiye olmayan kigilere montaj ve onarimini yaptirmak.

Onemli

- Elektrikli ocaklarin tzerine dengesiz ve deforme tencereler koymayiniz, ¢inkd bunlar devrilebilir
veya tasabilirler.

- Havalandirma konusunu ilgilendiren talimatlara 6zel olarak dikkat ediniz. Kullaniimakta olan bir
pisirme cihazi, kurulmus oldugu mekanda is1 ve nem Uretir. Mekanin iyi bir sekilde
havalandiriimasini saglayin: dogal havalandirma deliklerini acik tutun veya mekanik
havalandirma cihazi kurun (dis atim borulu emme davlumbazi). Cihazin yodun ve uzun sureli
kullaniimasi yardimci bir havalandirmayi gerektirir; 6rnegin bir pencere agilmasi veya daha etkin
bir havalandirma, eder mevcut ise mekanik havalandirma sistemini giiclendirme.

- Seramik cam yuzeyin kirlimasi veya gatlamasi halinde, elektrik carpmalarindan sakinmak igin ocagi
fisten gekiniz. Kirik veya gatlak seramik cam ylzeyi kullanmayiniz: Griintin tamiri igin Yetkili Teknik
Servis ile temasa geciniz.

Asagidaki durumlardan dolayi dogabilecek olasi hasarlardan imalat¢i firma sorumlu degildir:

hatali montaj, amag disi, hatali ve uygun olmayan kullanim sekli.

Kurulum

ilerleyen bolimlerde kurulum/montaj islemleri anlatiimaktadir. Bu islemler, kalifiye bir personel
tarafindan yurdrltkteki yerel kanunlar uyarinca yapilmalidir, tecriibeli olmayan kisiler tarafindan
yapilan islemler tehlike arz edebilir.

Bu talimatlara uyulmadigi taktirde imalatgi firma kisi ve esyalara gelecek zararlardan dolay:
hi¢ bir sorumlulugu kabul etmez.

Mobilyanin hazirlanmasi

Bu kilavuz sinif 3 ankastre ocagi ile ilgilidir.

Sekil 1a'da goésterilen boyutlarda en Ustte bir delik hazirlayin (syf. 2).

Mobilyaya yerlestiriimesi

llgili sekil ve gizimlere gére besleme kablosunun elektrik tesisatina/sebekesine gerekli baglanti
islemlerini yaptiktan sonra, delije ¢ok yakin olarak macunu yayin ve ocag! bitistirin. Sabitleme
kancalarini (bkz. sek. 2a - syf. 2) dikkatli bir sekilde sikin. Macunun fazlaliklarini alin.

Not

Eger cihaz bir firinin Gzerine monte edilmiyorsa, monte edildigi yerle arasina bir ayirici bosluk
birakiimalidir (bakiniz, sek. 3 syf. 2).

Ocagin altinda bulunan firinin sogutma amacli havalandirmaya sahip olmamasi halinde, firindan
yayilan sicakligin ocagin elektronik kontrol dizenegini etkilememesi igin, firin ile seramik-cam ocak
arasina ayiricl bir bélme yerlestiriimesi zorunludur. Ayrica ocagdin tabanindaki acikliklarin hicbir
sekilde kapatilmamasi da ¢cok 6nemlidir. Sadece bu sekilde ocaktan uzun sireli, miikemmel ve
glvenli bir yararlanma mimkuin olacaktir.
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Elektrik sebekesine baglanti

FRANKE ocagl, U¢ kutuplu serbest terminalli bir besleme kablosuna sahiptir.

Eger ocak besleme sebekesine devamli baglantili sekilde kalacaksa, asiri-gerilim Il kategorisi

durumunda kontaklari arasindaki agiklik mesafesi, akimi komple kesebilecek sekilde tasarlanmig

bir akim kesme cihazi monte ediniz. Asagidakileri kontrol ediniz:

a) fis ve prizin 10A akim i¢in uygun olmasi gereklidir

b) hem kolay erisilebilir olmali hem de ayni figin ¢ikarilmasi veya takilmasi esnasinda elektrikli higbir
aksama erismek mumkiin olmayacak sekilde yerlestirilmis olmalidir

c) fig, bir zorlama gerekmeden c¢ikarilabilmeli ve monte edilen cihaza erisimi kolay olmalidir

d) eger ocak bir mobilya igine ankastre monteli ise, figi takildiginda Uzerine baski yapmamalidir

e) ayni prize 2 elektrikli cihaz birden baglanmamalidir

f) eger elektrik besleme kablosu degistirilecekse, HO5VV-F tipi

3 x 1 mm? blgulerinde yenisi ile degdigtiriimelidir. MAY
g) bos terminallerin destek kutuplarina dikkat edilmesi esastir SARI-YESIL
(Kahverengi=Faz - Mavi=Nétr - Sari/Yesil=Toprak)
Not: sebeke baglantinizin (gerilim, maksimum gu¢ ve akim) degerlerinin, KAHVERENGI
FRANKE ocaginizin ézelliklerine uygun olup olmadigini kontrol ediniz.
e o o
Teknik veriler L 1L N

Besleme gerilimi ve frekansi:
220 -240V 50 - 60 Hz

Toplam gii¢ ve sigorta:
1900 W - 10A

Bu cihaz, asagidaki Avrupa Birligi direktifleri ile
uyumludur:
— 19/02/73 tarihli 73/23/EEC (Algak Gerilim);
— 03/05/89 tarihli 89/336/EEC

(Elektromanyetik Uygunluk);
— 22/07/93 tarihli 93/68/EEC direktifi.

Rezistans gucii:
icteki devre & 120 mmW 800
kombine devreler @ 195 mm W 1900

KULLANICILARA YONELIK BIiLGILER

25 Temmuz tarihli kanun kararnamesinin 15 sayili maddesi “Elektrikli ve elektronik
cihazlarda tehlikeli madde kullaniminin azaltilmasiyla ve ayrica bunlarin imhasi ile ilgili
2002/95/CE, 2002/96/CE ve 2003/108/CE direktifleri” nin uygulanmasi uyarinca

Urtiniin Uzerindeki Uzeri garpi isaretli ¢cép kutusu semboli, Uriinin kullanim émril sona erdigi zaman
diger atiklardan/¢dplerden ayrilmasi gerektigini belirtir.

Dolayisi ile triintn kullanicisinin, cihazi uygun elektronik ve elektroteknik atik toplama merkezlerine
teslim etmesi veya esdeder tipte bir cihazla bire bir degisim yapmasi i¢in Uriinii satin aldigi saticiya

geri goétirmesi gerekecektir.
-

Uriiniin, geri déniisiim amaciyla tahsis edilmis toplama tesislerine teslim edilmesi, cevreyle dost bir
sekilde muameleye tabi tutulmasi ve elden cikariimasi, ¢gevre ve insan sagligina gelebilecek
olumsuz etkilerin dnlenmesine yardimci olmakla birlikte, cihazin yapiminda kullanilan malzemelerin
geri donusturilebilmesini saglayacaktir.

Urtintin kullanici tarafindan kanunlara uygun olmayan bir sekilde imhasi/atiimasi 22/1997 sayili
kanun hikimlerince cezai isleme tabidir (22/1997 sayili kanunun 50. maddesi).
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GARANTI BELGESI

Belge No :6762 Belge Tarihi: 03.04.2002
Unvan : Franke Mutfak ve Banyo Sistemleri San. ve Tic. A.S.
Adres : Inonu mah. Genclik cad. no:250 Gebze/Kocaeli

Telefon : 0262 644 65 95 ,Fax: 0262 644 65 85

imza : /3‘;&*

« FRANKE Mutfak Sistemleri imalat ve Tic. Ltd. Sti. zevkle kullanacaginiz ankastre cihazinizi 2 yil
sire ile belirtilen esaslar dahilinde garanti etmektedir.

« Uriinlerinizin garanti kapsaminda olmasi icin diizenlenen bu karti ve montaj servis figinizi, yetkili servislerimize
basvurdugunuzda géstermek Uzere saklayiniz.

» Garanti Belgesini diizenleyerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiketicinin mali satin aldigi satici,
bayi, acente veya temsilciliklere aittir.

*Garanti kapsamindaki her tamiratta ekteki kuponlardan bir adeti servisimize verilecektir.

MUSTERI ADI, SOYADI e
MUSTERI ADRESI TSRS
SATICI FIRMA UNVANI TR
SATICI FIRMA ADRESI TSP
FATURA TARIHI VE NO PP
MALIN TUKETICIYE TESLIM YERI VE TARIHI = ..o
BAYi ONAY
(imza ve Kase)
CiHAZIN

CINSI :ANKASTRE OCAKLAR

MARKASI : FRANKE

Y 1@ ] =1 I SRR
oY = = 1 (@ TSRS

MONTAJ SERVISI
(imza ve Kase)

Bu GARANTI BELGESIi’nin kullaniimasinda 4077 sayil kanun ve bu kanuna dayanilarak diizenlenen
TRKGM - 95/116/117 sayili teblig uyarinca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlgi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurliigi tarafindan izin verilmistir.

MONTAJ ANINDA YETKILi SERViIS TARAFINDAN DOLDURULACAK VE BU PARCA SERVIS
TARAFINDAN TESLIM ALINACAKTIR.

CiHAZA AIT BILGILER MUSTERIYE AIT BILGILER
CiNSi.ceeciiiiicii e Musteri Adi, Soyadl........ccccceveeeennen.
Model.........coovvvevviiiieiene. AdresSi....coooei
SEINO o ——————




GARANTI SARTLARI

1) Cihaziniz kullanma kilavuzunda belirtilen sekilde kullaniimasi sartiyla bitiin pargalari dahil olmak tzere
malzeme, montaj ve isgilik kusurlarindan dogabilecek arizalara karsi teslim tarihinden itibaren 2 yil
sure ile garanti edilmigtir.

2) Malin garanti slresi icinde arizalanmasi durumunda tamirde gecen sure garanti stiresine eklenir. Malin
tamir suresi en fazla 30 is giintddr. Bu slre, malin servis istasyonuna, servis istasyonu olmamasi
halinde malin saticisi, bayi acentesi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden
itibaren baslar.

3) Malin garanti suresi igerisinde, gerek malzeme ve isgilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi
halinde iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da herhangi bir ad altinda higbir tcret talep edilmeksizin
tamiri yapilacaktir.

4) Maln,

* Teslim tarihinden itibaren garanti stresi icinde kalmak kaydi ile bir yil igcinde, ayni arizayi ikiden fazla

tekrarlamasi veya farkli arizalarin dértten fazla ortaya ¢ikmasi sonucu, maldan yararlanilamamasinin

sureklilik kazanmasi,

Tamiri i¢in gereken azami sirenin agiimasi,

Yetkili servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi durumunda sirasiyla saticisi, bayi

acentesi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin

miamkin olmadiginin belirlenmesi durumunda, Ucretsiz olarak degistirme yapilacaktir.

5) Asa@idaki durumlarda cihaz garanti kapsami disindadir.

* Cihazin kullanma talimatinda belirtilen durumlara aykiri bir sekilde kullaniimasindan dogan arizalar

Tuketiciye teslimden sonra olusabilecek kirik, cizik ve hasarlar, (tasima, ¢arpma, dusirme vs.)

Mamull uygun olmayan elektrik tesisatinda veya kullaniimasi éngérilen voltaj disinda kullanma

Montajin FRANKE yetkili servis personeli diginda herhangi bir kisi tarafindan yapiimasi halinde gereken

onarim icin yetkili servise bagvurmadan énce FRANKE Yetkili Servis Personeli disinda bir

kimsenin cihazi ambalajindan ¢ikartmis olmasi, cihazin onarimina, bakimina tadiline kalkismig olmasi

durumlarinda

Yukarida belirtilen maddeler kapsaminda olan arizalar Ucret karsiligr tamir edilir.

6) Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanlgi, Tuketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Mudurligi’ne basvurulabilir.

*

*

*

Franke Mutfak ve Banyo Sistemleri San. ve Tic. A.S. P U L
Inénl Mah. Genglik Cad. No:250 Gebze / Kocaeli Tirkiye
Tel: 0262 644 65 95 Fax: 0262 644 65 85

e-mail: info.ftk@franke.com




iSTANBUL

BURAN SERVIS

YALI KBSKU SITEST A. BLOK NO:2 BEYLIKDUZU/ ISTANBUL

0272853 3030 027285330 31-3212977-

294 58 48

0212853 30 32

SEHIR SERVIS ADRES TEL FAKS
ADI
TURGUT OZAL BULV.GUZEL YALI MAH. 128. SOK GULEN APT.
ADANA AKDENIZ KLIMA NO:14/A 03222321133 03222335607 2327781 0322 233 56 07
TURGUT OZAL BULVARI BULVAR APT. NO:38/33
ADANA KARSU SOGUTMA 03222355813 03222357078 0322 23539 49
MARULCU MAH.AGIKGOZOGLU SOK.NO:24/B AFYON
AFYON MAVI ALEV TEKNIK 027221473 84 027221473 84
i YUZEVLER MH.TORUMTAY SK. NO:39/F AMASYA
AMASYA ERGUVEN BOBINAJ SOGUTMA 03582125261 035837796 15 0358 212 52 61
] BIRLIK MAH. 50. SOK. 1/B CANKAYA / ANKARA
ANKARA BAY TEKNIK 031249550 28 0312 495 50 38
72.SIK.36/3 EMEK
ANKARA ANKARA MERKEZ SERVIiS 0312223 78 23 0312213 69 67 03122138095
YENIGUN MH. 1064 SK. OMEROGLU APT. A BLOK NO:15/1
ANTALYA BATUHAN SOGUTMA 0242 321 9096 0242 312 88 48
GUVENLIK MAH. 276 SOK. 2 ZANCO APT. NO:3/E
ANTALYA KARAVELI TiC. 02423450151 024233479 44-45 0242 346 48 67
] SEKERHAN MAH. YAYLAYOLU CAD. NO:72
ALANYA ARIKAN SOGUTMA 024251951 70-71 024251951 71
i ] Sakarya cd.No:53/C AKGAY / BALIKESIR
BALIKESIR ARSIN ELEKTRIK 0266 384 90 03 0266 385 28 04
] ATALAR CAD. SERENLIKUYU SOK. NO:17
BALIKESIR TUNALI TEKNIK 0266 244 67 93 0266 244 67 93
IHASNIYA MAH. GESME SOK. NO:3 BANDIRMA
BANDIRMA KARDESLER TEKNIK 0266 714 12 50 0266 715 27 56
o SEREFIYE CAD. NO:49
BITLiS KERVAN SOGUTMA 043422358 77 0434 226 88 41
CUMHURIYET CD. NO:22 BOLU
BOLU DENIZ ELEKTRIKLI EV ALETLERI 03742171817 0374 215 36 58
j ] OZGUR MAH.CUMBUSLU CAD.NO:10 BURDUR
BURDUR UGUR SOGUTMA 0248 2124073 0248 21240 73
SEREFIYE MAH. CCUMHURIYET SK. NO.38
DUZCE CICEK SOGUTMA 0380 512 26 00 0380 512 26 00
BASAK CAD. ECELER SOK. YAPTAS iS HANI NO:19
BURSA BUZUL TICARET 0224222 97 97 /220 40 10 0224 223 08 25
] ] KIRCAALI MAH. KIRCAALI SOK. NO:24/1
BURSA ELSIS ELEKTRIK 0224250 86 85 /253 22 92 0224 271 20 60
. ] ORHANGAZI CAD.NO:107/C GEMLIK /BURSA
GEMLIK PASA TEKNIK 0224 513 68 40 0224 514 78 35
CEVATPASA MAH.INONU CAD.NO:64/2
GANAKKALE CAN TEKNIK 02862176108 02862172525 0286 217 59 68
YENiYOL MAH.SEPETGI SOK.NO:19 CORUM
GORUM KEGELI TEKNIK 0364 213 38 25 0364 224 12 59
YUNUS EMRE MH.KARDESLIK CD.MURAT AP.NO.18
DiYARBAKIR TEKIN BUZ TEKNIK 041223562 16 0412 232 37 19
o H.KAPLANLAR MAH.BARIS CAD. NO:23 DENizZ
DENizLi OZKAR SOGUTMA 025826333 10 0258 263 33 10
CUMHURIYET CAD.NO.8/A EDIRNE
EDIRNE CAKIR SOGUTMA 0284 21412 28 2852141228
j SANAYi MAH.FATIH SULTAN MEHMET BULV.NO:21 ELAZIG
ELAZIG NAMLI TEKNIK 0424 225 32 82 0424 2252572
] SANAYI CARSISI 770 SOK NO:81
ERZINCAN AKAR ELEKTRIK 0446 214 2464 0446 214 24 64
] EMIRSEYH MAH. PALANDOKEN CAD. NO:27/A
ERZURUM AS TEKNIK 0442213 24 04 (3HAT) 0442213 24 06
. B ] VISNELIK MAH.SAVAS CAD.73/A
ESKISEHIR GURERKA ELEKTROMEKANIK 02222262456 02222260778 0222226 13 65
GAZi MAH. ZUBEYDE HANIM BULV. NO:72/B
GAZIANTEP MIKRO ELEKTROTEKNIK 0342 336 6162 0342 336 72 90
BAHGELIEVLER MAH.FERIT ARSAN SK.NO:19
GAZIANTEP BURAK SOGUTMA 034223119 94 231 88 80 0342 231 88 81
HACI SIYAM MAH. FATIH CAD. NO:113
GIRESUN GUNES TEKNIK 0454 216 60 96 0454 216 31 01
j j ARMUTLU MAH. GUNDUZ CAD. NO:59
HATAY YUCE SOGUTMA 0326 2239791 0326 223 97 91
YENI ANTALYA CAD. NO :33 ISPARTA
ISPARTA FRIGONTERM 0246 218 68 38 0246 218 68 38
DOGU MH.FLORYA SK.NO:11 PENDIK ISTANBUL
iSTANBUL ERCIYES SOGUTMA 0216 354 33 48 390 69 85 0216 491 89 74
] ESENTEPE CAD.BILIDIRCIN SOK.NO:36 GULBAG/M.KOY
iISTANBUL GORAY SERVIS 02122111984 /21710 12 02122118493
CAVUSBASI CD.SUH GIKMAZI SK. NO:6/A KAVAGIK
iSTANBUL BEYAZ SERVIS 0216 537 01 05/537 01 06 0216 537 01 07
. B ] CUMHURIYET CAD.KIRISCi SOK.SULE APT. NO:4-B USKUDAR
ISTANBUL GURFAZ SERVIS 02163916931 02163412138 0216 334 17 10
] _ _ EMIRHAN CAD. MERGEN APT. NO:2/3 DIKILITAS
iSTANBUL ILKSER TEKNIK 02122614984 02122619245 0212 259 39 22
35. CAD. NO:114/A ORNEK MAHALLESI ~ GOZTEPE
iISTANBUL TUNASER FRANKE SERVISI 02163154832 0216 324 93 99 0216 324 93 99




ADRES
SEHIR SERVIS TEL FAKS
ADI

KEMALPASA MH.HALKALI CD.OSMANBEY SK.NO:9 SEFAKOY

iSTANBUL ATILIM SOGUTMA 021242516 76 0212 424 42 62
Sehit Oguz Yener cd. No:78

iISKENDERUN MEAS SOGUTMA 0326617 1174 0326 613 55 65
INONU CAD. NO:392 A/B

izmirR TERMO TEKNIK 0232243 55 08 / 244 53 55 0232 244 53 56

KARAMAN 0Z SOGUTMA SEKi GEME MAH.DR.METMET ARMUTLU CAD.NO:26 KARAMAN |0 — 338 212 06 74 0338 212 91 62
DUMLUPINAR MAH. ANDIRIN CAD.54/A

K.MARAS ARZU SOGUTMA 0344 223 96 54 0344 223 96 54
ISMAILBEY MH. INEBOLU CD. NO:45

KASTAMONU ALTAN ELEKTRIK 0366 214 26 96 0366 214 09 89
YAYLACIK MAH.ULUBATLI HASAN CAD.22/B

KIRIKKALE AKTIF SERVIS 0318 218 00 44 (0542 771 44 13) 0318 218 00 44
FATIH MAH. KANAL CAD.KAHYA BEY APT. ALTI NO.80/A

KAYSERI SIMGE SOGUTMA KAYSERI 0352 221 00 55 0352 221 20 92
MITHAT GURSES CAD.NO:17/A GOLCUK KOCAELI

KOCAELI GARANTI SOGUTMA 0262 426 42 57 0262 426 93 35
HOCA HABIB MAH. KOPRUBASI CAD.12/C KONYA

KONYA MEVLANA SOGUTMA 03323531289 03323521705
MENDERES CAD. AKGUN APT. A BLOK NO:37/B

KUTAHYA OZ KALAY ELEKTRIK 02742121520 0274216 70 99
MUCELLI CAD. DERME SOK. NO:30/C

MALATYA SAVAS TEKNIK 042232228 56 3255373 0422 325 82 54
MIMARSINAN MH.ERLER CD.NO:24/A

|MANiSA EKOL SERVIS 0236 232 74 66 0236 238 48 93

| TARIM iL MUDURLUGU KARSISI NO:118/B

MARDIN MUM TEKNIK 04822129105 2123282
MESUDIYE MAH. 5107 SK.:4/A MERSIN

|MERSiN ISIK TEKNIK 0324 239 31 59 0324 239 31 59
SEYH MAH. GEN. MUSTAFA MUGLALI CD. NO:20

|MUGLA AKIM ELEKTRIK 02522147215 0252 212 49 70
Mustak Bey mah.Ragip Bey cad.Nazimefendi ap.No:22 MUGLA

|MUGLA GUN TEKNIK (askerlik sub.arkast) 02522128190 054283538 12 0252 212 81 90

|MUGLA BAGCI SOSUTMA ATATURK BULV.KOYCEGIZ CD.DALYAN/ORTACA 02522843993 0542624 70 22 0252 284 39 93
Umuga Mh.Ugkuyular Cd.NO:48 BODRUM

MUGLA YAYLA ELEKTRONIK 02523139105 025231617 29

B YENI MAH.5.SOK.NO:3

ORDU EVSER SOGUTMA 045221225 38 0452 214 13 59
Atatiirk cd. 97.sk. Kopuz Is Hani No:319 F-RIZE

RiZE ULUHAN TEKNIK 0464 217 29 34 0464 21327 35
TIGCILAR MAH. TURAN CA. NO:4

SAKARYA YILDIZ TEKNIK 02642771435 02642790293 0264 273 26 82
19 MAYIS MAH. DR. KAMIL CAD. NO.16/B

SAMSUN GIZEM SOGUTMA 0362 233 33 62 0362 234 55 99
CUMHURIYET CAD. ESKi KUNDURACILAR GARSISI NO:48/2

SiiRT BURAK TEKNIK 0484 223 40 65 0484 223 40 65
MEYDANKAPI MAH.ITFAIYE CAD.NO:7 SINOP

SINOP DEMIREL TICARET 0368 260 07 87 CEP:0533 642 94 29 0368 260 07 87
MEHMET PASA MAH.KONGRE SOK.ISIK AP.NO:6 SIVAS

SiVAS SOGUK TEKNIK 0346 221 17 89 0346 223 87 98
ASFALT CAD.NO:16/F SANLIURFA

SANLI URFA AKTAS ELEKTRIK 0414 217 14 87 0414 217 14 87

TEKIRDAG KURAL SOGUTMA ERTULUR MAH. GUNES SOK. NO:7 TUFEKGI KENAN PASAJl (4 585 962 55 46 0282 263 89 17
GULBAHAR HATUN MAH YAVUZ SELIM BULVARI NO:54/B

TRABZON MERKEZ SERVIS 0462230 37 44 /223 31 30 0462230 10 81
SEKERBANK ARALIGI GUMUS SOK. NO:36

USAK SAGLIOGLU SOGUTMA 0276 21569 43 0276 223 39 43

EREGLI ERDEMIR CAD. NO: 205 EREGLI

/ZONGULDAK NASIP SOGUTMA 0372322 07 78-322 58 78 03723237077
MITHAT PASA MAH. OKUL SOK. NO:12/1-A

ZONGULDAK FRANKE YETKILI SERVISi 0372251 48 92 0372 251 48 92
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BeeneHune

Bnaropapum Bac 3a BbiOop npoaykumm komnadmm Franke. MNMepep Tem kak NpucTynnTb K
MCNONb30BaHMIO NpMbopa, COBETYEM BaM BHMMATEIbHO O3HAKOMUTLCH C NpaBuiamm
6e30MacHOCTU 1 peKOMEHJAUMAMN, MPUBELAEHHBIMU B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE. OTO
obnerynT akcnnyataumio Nnprubdopa 1 NO3BONUT YBENNYNTL CPOK ero 3 EeKTUBHON CNyX0Obl.
CoxpaHainTe HacTosiILEee PyKOBOOCTBO AJ11 BOSMOXHOIO MCMONb30BaHMA B OyayLLEM.

CoBeTbl N0 UCNOJZIb3OBAHNIO BAPO4YHOW NaHesNu

Ucnonb3oBaHMe 30H Harpesa

Lns CHUXEeHWs! pacxoaa aNekKTPO3HEPT M N MOBbLILLEHWS KN, BAPOYHOM NaHeN peKOMEHIyeTCs
MCMosb30BaTh NOCydy C ANaMETPOM [OHA, COOTBETCTBYIOLLUMM AMaMeTPy 30Hbl Harpesa.

Ucnonb3oBaHue BapoO4YHOW NaHenm

Ong 00CTUXEHUS HauNyylmX Pe3ynbTaToB Npu MCMONb30BaHMN BAPOYHOM NaHeNnn coBeTyeMm
cobnopath crnenylolme npasmna, KacalLwmecs kak caMmoro npougcca npuroToB/eHUs, Tak U
noaroToBku 6o,

- Wcnonb3yiTe nocyay ¢ niockum AHOM, o6ecrnedmBaloLLvM MIOTHOE ee npuieraHue K
MOBEPXHOCTM 30HbI Harpesa.

- Wcnonb3yiTe nocyny ¢ AnameTpoM, MakcuManbHO 6IM3KUM K AMaMeTpy 30H Harpesa, OJis
obecreyeHns MCrnosib30BaHNs BCEro BbIOENAIOWEeroca Tenna; B NloGoM criydae kacTpronis
He [O0JXKHA A0XOAUTb A0 CTaNbHOW paMKu.

- Cnepute 3a 1eM, 4TOOblI OHO KacTplosib Bceraa Obl/I0 CYXUM U YNCTbIM AN obecrnedyeHus
[OJNIFOro cpoka c/y>0bl BApOYHOW MaHen N caMmmnx KacTplofib.

PekomeHayeTca He MCnonb3oBaTb Nocydy C aloMUHMEBLIM OHOM, KOTOpPas MOXET OCTaBNsATh

Ha CTEKI0KePaMNYeCKOol NOBEPXHOCTN Heydanumble NATHA.

CnennTte, 4ToObI Caxap Unu cogepxallime caxap NPoaAyKTbl HE NONaaann Ha Bapo4HYo NaHesb.

Ecnu Heobxoammo, HesamMennTenbHO CYHUCTUTE UX.

He ncnonb3yinTe Bapo4vHylo NaHenb A1 HENOCPEACTBEHHOrO NMoaorpeBa XecTaHbiX 6aHOK C

KOHCepBamu.

Kak nonb3oBaTtbCs BapO4YHOW NaHenblo

BksiloueHue 30Hbl Harpesa

Bintoumte BapOYHy0 NaHeNb NyTeM QNTENIbHOrO HaxaTus knaesuwin “Bin/Bbikn” [@ Ha oncnnee
30HbI Harpesa (D) BeiceeTuTcs “0”. Touka (E), pacnonoxeHHas BHMU3Y CrpaBa Ha AMCIIIEE 30HbI
Harpesa, OyOeT MuraTb, ykadbiBas, YTO eLle He BbibpaHa HM 0OHa 30Ha Harpeea.

BknioyeHne v ncnosnb3oBaHue

Mpn yxe BKIOYEHHOM BapPOYHOW MNaHeNn akTUBUPYMTE NaHesb YrPaBieHUs JIErKMM HaxKkaTnem
knasuwm [e]. B nogrsepxxaoeHne aktmsaummn Ha AMCniee 30Hbl Harpesa 3aroputcs Todka (E). MNpw
HaxkaTn KnasmLn 30Ha Harpesa BKJIOHYAETCH C 3a4aHHbLIM MO YMOJYaHUIO YPOBHEM MOLLHOCTHU
5. ins yBenmueHust MOLLHOCTN CHOBA HaXKMUTE KNaBuLLY (&), L1t yMEHBLIEHUS - HKMUTE KIaBuLLy
[$]. B kayecTBe anbTepHaTMBHOIO BapuaHTa MOXHO Cpasy e 334aTb MakCMaJIbHbI YPOBEHb
MOLLHOCTM 9, Cpa3dy Xe HaXXaB KNaBULLY (o). Brllo4eHne BHELLHEro KOHTypa HarpeBa MOXHO
BbIMOJIHATL HAXATVEM KNaBuLK (@)): B NOATBEPXAEHNE akTuBaumm 3aroputcsa Todka (F).
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BHeLLHWI KOHTYP HarpeBa MOXET paboTaTh TONIbKO OAHOBPEMEHHO C BHYTPEHHUM KOHTYPOM; Koraa
BKJIIOHEH U BHELLIHWIA KOHTYP Harpesa, peryimpoBka MOLLIHOCTU pacnpoCcTpaHaeTcs Ha 00a KOHTypa.
lMocne Heckonbko CekyHn, paboThbl PperynnmpoBka MOLLHOCTU BNOKMPYETCH U racHET
cooTBeTcTBylowWwas Toyka (E) Ha gmcnnee 30Hbl Harpesa. ocne perynmpoBkn MOLLHOCTH
Heobx0aMMO CHOBa BblIOpaTb 30HY HarpeBa.

NMpumeuyaHue

o Tex nop, noka He OyaeT OOCTUrHyTa Temrepartypa, COOTBETCTBYIOLLASA BbIOPaHHOM MOLLIHOCTN,
30Ha HarpeBa OyaeT BbIrNaAeTb packasieHHOW; Npu OOCTUXEHUW 3a[aHHOW TemMnepaTypsbl
3NEeKTPOHHOE YCTPOWCTBO 00ECneunBaeT BbIK/IIOYEHME U BKIIIOHYEHME HArpeBaTeslbHOro afiemMeHTa
Ans NOAAEPXaHUS ee NOCTOSHHOW BennYMHbI; [py 3TOM YepenyoTcs MOMEHTbI, Koraa
HarpeBaTesibHbIA ANIEMEHT PacKaseH N MOMEHTbI, KOrAa OH BbIKJTIOYEH.

ABTOMAaTN4Yeckoe BbIKJIIOYEeHue

Mocne BKOYEHNS NaHeNb YNpPaBieHUs OCTAeTCA akTMBHOM B TedeHne 10 cekyHa; ecnm 3a 3TO BpeMst
He OyOeT BKIIOYEHA HM OfHA M3 30H HarpeBa, TO BapoyHas MaHeslb aBTOMAaTUYECKN BbIKITIOYAETCS.
Ecnu nocne BKNIOYEHMS OOHOMN U3 30H HArpeBa He BbIMOJSIHAETCS YBENMNYEHNE €€ MOLLHOCTH,
TO yeped 10 cekyHA 30HA Harpeea aBTOMATUYECKU OTKOYaeTCs, a 4yepes ewe 10 cekyHg,
BbIK/TIOHAETCH M BapoO4Has rnaHesb.

BbiknioyeHne 30Hbl Harpesa

AKTVBUDYIMTE NaHenNb ynpasfeHns, Haxas knasuiy [o]. Npu oAHOBPEMEHHOM HaXaTuu KnasuLL
1 (2] ypoBeHb MOLLIHOCTU 30HbI Harpeea copacbkiBaeTca Ha 0. B kayecTBe anbTepHaTUBHOMO
BapuaHTa AJisi CHKEHWS YPOBHSI MOLLIHOCTM A0 0 MOXHO MCNosb30BaTh KNABULLY [g]. BHELHWI
KOHTYP MOXHO BbIK/IIO4NTb HE32BMCUMO OT BHYTPEHHErO, HaXaB K/laBuLLy (@] NOC/IE NMOBTOPHOW
aKTMBaLMM MaHenn ynpasieHns C NoMOLLbIO Knasuwmn [o]. -

OpHOBpEeMEeHHOoEe BbIK/Ilo4YeHue 000MX KOHTYPOB

B nto60 MOMEHT BPEMEHMN MOXHO MIHOBEHHO BbIK/IO4YNTL 00a KOHTYpa, HaxaB KnaBuLly
“Bkn/Bbikn” [®]; ecnu 3oHa Harpesa elle He ocTbina, Ha aucnnee BoiceeTUTca “H”. KnaBuiwia
“Bkn/Bbikn” [(®] MOCTOAHHO HAXOOUTCS B aKTMBHOM COCTOSIHUMU, Aaxe B ciydae OJIOKMPOBKM
KiaBuLL (3aMOK OT OeTen).

¢YHKL|,VI9I aBTOMaTN4eCKOoro BKJjilo4HeHus noporpesa Ha MaKCUMaJibHO MOLLHOCTU

Mcnonb3yetca ons Havyana rotoBKM Npyv MakCUMasibHOM
TeMnepaTtypHOM pexume C asibHeNLMM aBTOMaTUYeCKUM yp. | MouwH. | AHT | OTL
CHWXEHMNEM MOLLHOCTU [0 XENaeMoro ypoBHS. MOWH. | (%) (c) | (MyH)
Mpu akTMBMPOBAHHOW YHKLNU aBTOMATUYECKOro 1 3 60 360
nogorpesa MOLHOCTb 30HblI HAarpeea NoAAepXMBaeTCs Ha
ypoBHe 100% B TeyeHue onpeneneHHoro BpeMeHHU, 2 6,5 180 | 360
KOTOpOE 3aBUCUT OT BbIOPAHHOIO YPOBHSA MOLLHOCTM 3 11 288 | 300
(cm. B Tabnnue psagom ctonbey, AHT). Mo ncrteveHmn
BPEMEHM HarpeBa YPOBEHb MOLLHOCTY paGoyeit 30HbI 4 15,6 | 390 | 300
BO3BpALLLAETCA K paHee BblIOpaHHOMY 3HAYEeHUIO. 5 19 510 240
AKkTMBaUUsa QYHKUNM aBTOMATU4ECKOro Harpesa 6 318 | 210 90
OCYLLECTBNSAETCA cneaylowmm obpasom: ’
* NP yXe BKIOYEHHON BAPOYHOM NAHENN BKOYUTE 7 45,1 210 a0
naHesib ynpaBineHund, 8 64.5 270 90
+ Ccpasy Xe No AOCTMXKEHUN YPOBHS MOLLHOCTU 9 HaXMUTE i
KnaBuwy Ons aktmeaumm GYHKUMKM aBTOMaTUYECKOro 9 100 90
Harpesa. [1pun aToM Ha aucrnnee nosiensaetcsd 0yksa “A”;  AHT = Automatic Heat Up time
¢ 3atemMm Bbl6epVITe Hy)KHbII7I Onga npurotToBngaemMoro 6mon,a (Bpemsi aBTOMaTtn4eCKOro Harpesa)
YPOBEHb MOLLHOCTU C NMOMOLLbIO KNaBULLN n, ecnnm OTL = Operating Time Limitation

Heob6XoauMOo, KiaBuLLIN . Ha auncnnee BbicBeymBaeTca  (OrpaHnteHvie BpeMenm dyHKUMOHMPOBaHMS)
BblIOpPaHHbIN YPOBEHb MOLLIHOCTW;

+ Yepes3 HeckosnbkOo CEKYHA, Ha AMcriee, NooYepeaHo C Noka3aHMeM YPOBHS MOLLIHOCTH,
Ha4yHeT BbiCBe4YMBaTLCA cMmMmBon “A”. o OKOHYaHUM das3bl aBTOMATUYECKOro Harpeaa Ha
aucnnee BbiICBEYMBAETCS TOJIbKO BblOPaHHbIN YPOBEHb MOLLHOCTU (CM. Tabnuuy psaom);

* C MNOMOLLbBIO KJ1aBULLMN MO)KHO YBENNYNTb BbIOPAHHYIO MOLLHOCTb; B 3TOM CJly4ae Bpemst
aBTOMaTU4YEeCKOro Harpeea MeHsIeTCsl B COOTBETCTBMU C HOBbIM 3HAYEHMEM MOLLIHOCTW;

+ bDaHHas pyHKUNSA MOXET OblTb NpepBaHa HaXXaTMeM KiaBuLLIn yepes HECKOJIbKO CEKYH[, nocse
nosiBfieHns OykBbl “A” Ha amcrnee.

NMHpukaTop ocTaToO4yHOro Tensna

Mocne BbIK/IOYEHMS 30HbI HAarpeBa Ha aucrnee nosieaseTcs cumeon “H”; oH 6yaoeT ropeTb A0
Tex nop, Noka ee Temneparypa He ONyCTUTCA HUXE KPUTUYECKOro ypoBHS (okosno 60°C),
yKasblBas Ha TO, YTO CTek/oKkepaMmmyeckasa NOBEPXHOCTb ele He OoCcThbina. B aTo Bpems He
cnenyeT YNCTUTb 30HbI HAarpeBa MNu NpuKacaTbCs K HUM.
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DyHKUNA aBTOMaATU4YE€CKOro BbIKJIIO4YEHUS
(orpaHuyeHue BpeMeHun PyHKLUNOHUPOBaAHUS)

Kaxxpaa 30Ha HarpeBa, ecnv C Hell He MPOU3BOANTCS HUKAKUX onepaumini, BbIKoYaeTcs rno
NCTEYEHNN MaKCUMaNbHOIro BpeMeHW, NpeaBapuTesibHO YCTAHOB/IEHHOMO A1 KaXXA0ro YPOBHS
MoLlHocTM (cm. cTtonbeu, OTL B BhileNpuBeAeHHOW Tabnmuge).

Mpun KaxxaoM HaxaTum KnasBuLl " MakcuManbHO OOMNYCTUMOE BpeMsi paboTbl 30HbI
Harpesa BO3BpPaLLLAETCA K MakCUMasIbHOMY 3HAQYEHUIO.

Cuctema aBTO3aLMTbl 30H HarpeBa N 3J1IEKTPOHHON CUCTEMbI

BapoyHasa naHenb cHabxeHa npeaoxpaHnuTeslbHbIMU YCTPOWCTBAMW OIS 3alUNTbl ee OT
neperpesa 1 NpeaoTBpPaLLEHNS MOBPEXAEHNS 3NEKTPOHHbIX KOMMOHEHTOB. [pn BKIOYEHUN
30HbI Harpeea 6e3 Nocyabl ee MOLLHOCTb aBTOMaTUYECKM YCTaHaBIMBAETCA HA MUHMMAbHOE
3HadeHne. B cnyyae npogomknTenbHOro NCMoNb30BaHUS 30HbI HAarpeea Ha BbICOKOM
MOLLIHOCTM Bapo4Hasa NaHeNb aBTOMATUYECKWN BbIKJIIOHAETCS U HA OUCMiee NOABASETCA KO.,
owndbkn E2 (cm. naparpad “CepBucHoe obcnyxumaHue”). Noatomy, NpoaoxkuTensHoe
MCMNOoNb30BaHME MakCMMalbHOro YPOBHS MOLLIHOCTU HE PEKOMEHOYETCS.

3aI.IJ.VITa OT Henpomn3BOJIbHOIro BKJ1lO4eHuUs

Ecnun anekTpoOHHbIN KOHTpONNep obHapyXmnBaeT, 4TO kakas-nmbo KnaBuila HaxaTta
HEernpepbIBHO B TedeHne npmMepHo 10 cekyHa, BapoyHasa naHeslb aBTOMaTUYeCKu
Bblk/Ilo4aeTcs. MNpn 3TOM KOHTPOJNEpP nogaeT 3BYKOBOW CUrHas, M3BELLLAs Nonb30BaTens o
HaNM4UM NOCTOPOHHEro NpeamMeTa Ha knasuie. MNpu 3Tom Ha aucnnee nossutca cumeon [/,
KOTOpPbIN OyAeT BbICBEYMBATLCS [0 BbIK/IIOYEHUS 1 NOBTOPHOIO BKJIIOYEHUSI BAPOYHOMN NaHenu.

BnokupoBka knasuwl (3awmTta OT AeTen)

DyHKUMS 3aWMThl OT_AeTenl MOXET ObITb BKJIIOYEHA B NIIOOON MOMEHT NyTEM OJINTENBHOIO
HaxaTus knasuwwy [05). B To Bpems, korga ata GyHKUMS aKTMBMPOBaHa, ropuT CBETOAMO,
PacMoIOXEHHbIN PIAOM C KIaBuLLEN [0, @ BCe opraHbl ynpasieHus

(kpome knasuwin “Bkn/Bbikn” @]) 3a0/10KMPOBAHbI.

CHATMe GNIOKMPOBKU KN1aBULL

[ns cHaTUa GNOKMPOBKM KNaBuw HEOOXOAMMO cnedyeT HaxaTb knaeuuwy [0+ n He oTnyckaTb
€e B Te4YeHue HeKOTOPOro BPEMEHM.

Bce knaeuwy BapoyHON naHenu octatoTcs 3a6noKMpoBaHHLIMK A0 TeX Mop, Noka ux He
pa36IoKMPYeT Nonb3oBaTesib, AaXe eC/iv 3a 3TO BPEMS NaHesb Obina BblK/loYeHa 1 BHOBb
BKJIIOYEHA 1M npousowen c6oi noaayn anekTpoIHepPru.

3ByKOBas CUrHanmnsauus

Bo Bpems Nonb30BaHMS BApPOYHOW NaHENbIO, BbIMOSHEHNE CAEayLWNX OENCTBUN

CONPOBOXAAEeTCa 3BYKOBOW CUMHaANM3aUVEN:

+ HopmarnbHOe HaxaTue knaBull — NogaeTcs KPaTKOBPEMEHHbIN 3BYKOBOW CUMHA;

* HenpepbIBHOE HaxaTue knaBuwl (cMm. naparpad “3awmra OT HENPOM3BOJIbHOIO BKIOYEHMS”) B
TeyeHne 6onee 10 cekyHAO: NOOAETCH AJINTENbHLINA NPEPLIBUCTbIA 3BYKOBOW CUMHAI.

Yucrtka v yxon 3a BapO4YHOU NaHenNbIo

Mpexae Yem NpPUCTYNUTb K yXo4y 3a BapO4YHOM MaHesbio, HE0OX0AMMO M3BJEYb BUJSIKY M3 PO3ETKU

CETW INEKTPONUTAHUS 1M 06ECTOYUTL ee, PA30OMKHYB PYOUIIBHUK CUCTEMbI 3NIEKTPOCHABXEHWSI.

+ JleTanu n3 HepPXaBeIoLLEN U 3MAIMPOBAHHOM CTann Beeraa OyayT BbirsaaeTb Kak HOBbIE, ECIN
NPOMBbIBaTb MX BOAON UKW cneumanbHbiMU CPeAcTBaMu C NOCAEOYIOWMM NPOTUPAHNEM HACYXO.

+ Kareropwuyeckn 3anpeLiaeTcyd MCNOb30BaTb NAPOBbIE YACTALLME MaLLUVHbI, METaNNYECKNE
ryokn UM MoYasnkm, CONSIHYIO KUCNOTY MW Apyrve cpeacTea, KOTopble MOryT nouapanaTb
AN NMoBPeanTb NOBEPXHOCTb BAPOYHOW MaHeNU.

+ He ocTaBnqanTe Ha BapO4YHOW NaHENN KUCIble Win LWeNoYHble BewecTBa.

* He ncnonbaynte OCTpbIX NPEAMETOB, MOTMYLMX MOBPEAUTbL NMPOKNAaLKU MexXay
CTEKJIOKEPAMMKON N PaMKOMN UNU Mexay pamMKonr 1 paboyelii NoOBEPXHOCTbIO.

* He npumeHanTe npoaykToB, COAEPXALLMX MECOK U LLESIOYHbIE UM KUCTIblIE BELLECTBA,
a3p030JibHbIX NPOAYKTOB AJ1S1 YACTKU OYXOBOK, MOKLIMX CPEeACTB AJ19 MNOCYA0MOEYHbIX MALLVH.

+ [Npwn 4ncTKe CTEKNOKEPAMNYECKON BAPOYHOW NAHENN HE NPUMEHSANTE 0ObIKHOBEHHbIX
YNCTALMX CPEACTB, KOTOPble MOrnu Obl Bbi3blBaTb 0O6ECLBEYMBAHMNE NMOBEPXHOCTU U
NosBIEHNE HECMbIBAEMbIX CUHEBATLIX NATEH.

+ C NOMOLLBIO BNAXHOM TPAMNKU TLWATENbHO yaannuTe ¢ 30H Harpesa OCTaTku CneumnanbHbIX
BELLECTB, UCMNOJIb3YEMbIX X YACTKN CTEKIIOKEPAMNYECKON MOBEPXHOCTW.

+ HesamepnutenbHO yoanute OCTatku rpasun, YToObl UCKOUNTL UX obropaHune. MNpexae 4yem
NnocTaBuUTb NOCYAY Ha BapOYHYIO NaHesnb, yoeamTechb YTO ee OHO YMCTOE U CyXOe.
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+ [locne YNCTKM BRaXHOM TKaHbIO BbITUpanTe Npnbop Hacyxo Ans NpenoTBpalleHns
NMosiIBJIEHNs U3BECTKOBOro Hasneta.

+ [MponunBwmecs Ha BapO4HyIO NaHesb NPOAYKThbl C BbICOKMM COAEPXaHMEM caxapa OOJIKHbI
ObITb HE3AMEAINTEsbHO YaasieHbl C MOMOLLbIO NMPeayCcMOTPEHHOro A 3TOWN Uuenu ckpeodka.

« YpananTte KpYnHyO rpsasb C NOMOLLbIO BIaXHOM TKaHW; Ans yaaneHus 6onee CTOMKNX NATEH
MUCNonb3yinTe cneuuanbHbli CKPeboKk.

+  AKKYpaTHO 4YNCTUTE BAPOYHYIO NaHENb C MPUMEHEHMEM HECKOJIbKO Karnesfb cneumanbHOro
YUCTSLLLEro cpeacTBa Ans CTeKIOKEPAMUKM, KYXOHHOW Oymaru nnu BRaXHOW TPSANKu.

+ B cnyyae nonapaHusa Ha ropsivylo BapOYHYIO MaHesb caxapa, NiacTMacCoBbLIX NPeaMeTOB UK
$oNbrn HelaMeaITENbLHO OTKIOYMTE NPUOOP. BLICTPO 1 akkypaTHO yaanuTe AaHHble
BELLIECTBA C €eLle ropsiyen NoBepXHOCTM 30HbI HArpeBa C NOMOLLIbIO CKpebKa; Npu 3ToM OyabTe
O4YeHb OCTOPOXHbI, YTOObI HE 06Xe4bCsl.

Mocne ocTbiBaHMS paboyei 30HbI YNCTUTE ee, COOMIuaas NPUBEAEHHBIE BbILLE YKa3aHMs.

CepBucHoe oGcnyxmBaHue

B cnyyae nosiBneHust Kaknx-nmbo HencrnpaBHOCTEN B (PYHKLMOHMPOBaHMM BapO4HOM NaHenn obpallanTtech
B CEPBUCHbIN LEeHTP. MNepedyeHb CepBUCHBIX LIEHTPOB NPUNOXEH K HACTOSILLEMY PYKOBOACTBY; yKa3biBanTe
koA, owmnbKn, nosBmBLUMIACS Ha aucrinee (D) (CM. NpuBeAeHHYIO Hke Tabnuuy).

KJIABULLHOW MaHenn IeXUT BHE J0MyCTUMOro
amanasoHa

Kon
Ha4yeHun Y1o cn T Ooenatb
OLINGKM 3HauyeHne O cnenyet gena
KOPOTKOE 3aMbIKaHNE TEPMOOATUMKA NaHENN =
Er TUTECL B BUCHbIN LEHT
36 VADABACHNS ObpatuTtechb B cepBuUcC LLEeHTP
HeBepHble onuun NporpaMmMmnpoBaHns N
Er39 . Ob6paTnTecb B CEPBUCHbIN LIEHT
(npepoxpaHuTenu, lockbit) P P HEHTP
HewncnpaBHbl ¢pnaw-koHTposnep. HesepHasa o
Er2 TUTECL B BUCHbIN LEHT
0 KOHTPONbHAa cymma OBparuteck B cepauc UeHTp
Ownbka curHanoB obpaTtHON CBA3U OT
Er37 pervucTtpa cagura npu Bbibope nnu O6paTnTeCcb B CEPBUCHbLIN LIEHTP
aKTUBaLWN CEerMeHTOB
Hanps>xkeHne Ha pene CANWKOM BbICOKOE
Er26 NPW BbIKITIOYEHNW UM CANLLKOM HM3Koe npu |OBpaTUTeECh B CEPBUCHLIN LIEHTP
BKJTIOHEHUN.
Owmnbka KNaBULLIHOW MaHeNn: UMeeTCs Mno
KparHeln mepe ogHa KnaBulia ¢ HeBepHbiM | BpemeHHasa owmnbka, B cnyyae ee
Er22 |ypoBHEM, UM HANpPsSXXeHMe NMUTaHUS NMOBTOPHOIro NosiBNEeHUs

00BpaTnTECh B CEPBUCHLIN LIEHTP

HenpepbiBHOE HaxaTme knasuwuv (MuH. 10 ¢)
C BbIKJIIOYEHNEM 30HbI Harpesa

HeBepHO BbLINOSIHEHHOE
nporpaMmMmpoBaHmne (CM. ykasaHus
Ha Npeablayulen cTtpaHuue)

E2

MeperpeB (0OHAPYXEHHbI AATYMKOM Ha
naHenun ynpasfieHns)

MpoBepbTe, HET NN KakKuUX MbOo
rops4ymx NPeaMeToB Ha NaHesnm
ynpasneHus

HenpepbiBHOE HaxaTme knaesuwim (MuH. 10 ¢)
0e3 BbIK/IIOYEHUs1 30HbI HarpeBa

HeBepHO BbLINOSIHEHHOE
nporpaMmMmpoBaHmne (CM. ykasaHus
Ha npenblayulen cTtpaHuue)

Hukorpa He oOpawanTecb K HEYNOJIHOMOYE€HHbIM CneuuanncTam.

YkaxwuTre:

— TWM HENCMPABHOCTH;
— Mogaenb BapoyHou naHenu (Art.);
— cepuiiHbin Homep (S.N.);

OTa nHdopmauma npmBeneHa Ha NacnopTHOM

Tabsvyke N B rapaHTUNHOM TasloHe.
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NMpeaynpexpeHus no 6e3onacHoOCTr

B cnepyowmx cny4yasx Heo6xogumo o6pawartbcs K KBanupuumpoBaHHbIM
cneuvanucTam:

- MNPV BbINOJIHEHUM YCTAHOBKM (CM. pasgen “YcraHoBka”);
- NpY NOSIBNIEHNN COMHEHUN OTHOCUTENIBHO NPaBUSIbHOCTM PaboThl BAPOYHOW NMaHenu.

OOpawaiitecb B aBTOPU30BaHHbIE U3rOTOBUTEJIEM CEPBUCHbDbIE LLeHTPbI B
crnepnylowmx cny4yasax:

- Cpasy Xe MNocsie PacrnakoBKM U3OENNA B C/ly4ae COMHEHMWI OTHOCUTENbHO ero LIeSIOCTHOCTY;
- NPW BO3HWKHOBEHMM HEUCMNPABHOCTEN UK B cliydae nioxor paboTtskl npubopa, 3akasbiBaiTe npu
39TOM TONBKO (PUPMEHHbIE 3amnacHbIe 4acTu.

YKkasaHusa oOwiero xapakrepa

ﬂ,ﬂﬂ obecneyeHna apdekTBHOM N 6esonacHon padboThl JaHHOrO ObITOBOro asieKTponpubopa:
06pallaiTech TOJbKO B @BTOPU30BaHHbIE CEPBUCHBIE LIEHTPbI;

- Bcerga TpebyiiTe UCnosb3oBaHMs PUPMEHHbIX 3anyacTe;

- [aHHbIV Npnbop npeaHasHavyeH ans Hel'lpO(beCCI/IOHaﬂbHOFO MCMNOoNb30BaHNSA B ObITY; HENB3S
N3MEHATb ero XapakTepucTtmnku,

- Ha SaBO,D,CKOPI T86)’IVI‘-IKe npmeeneHbl CMMBOJIbl CTPaH, Ong KOTOPbIX ﬂeVICTBMTeﬂbeI HacTogdwmne
VHCTPYKLMU;

- anexTpuyeckas 6e30rnacHOCTb Nprubopa obecrnevymBaeTcs TONbKO NOAKIOYEHEM ero K 3¢ dekTUBHON
cncrtemMe 3a3emMiieHnd, BbIMNOSIHEHHOW B COOTBETCTBUU C ,EI,eI7|CTByIOLLI,I/IMI/I HOpMaMu;

- OyAabTe OCTOPOXHbI U HE KacailiTeCb 30H Harpeea BO BpeMs uUX pabGoTbl U cpa3y Xe nocne
BbIK/IIOYEHUS, T.K. OHU CUJIbHO HarpeBaloTCcs; yaAepXuTte aeteil Ha 6e3o0NacHOM paccTOSHUU
OT BapO4YHOW NaHenwm;

- Npu NpUroToBfieHnn 6104 UCNONb3YNTe NOAXOASLLYI0 AN 9TOW LUenu nocyny; HUKorga He knagurte
NPOAYKThbl HEMNOCPEACTBEHHO Ha MOBEPXHOCTb 30H Harpesa;

- nepeg npoBeneHveM 06O onepauum No YNCTKE UM TEXOOCNYXMBAHMIO, & TaKXe B CriyyHae
Hel/lCI'Ip&BHOI7I pa6OTbI Bapqu0|7| naHenn OTKNKYNTE ee OT CEeTU INEKTPONMUTAHUA,

- BCerga npoeepsivite 4ToObI, KOraa BApOYHasl NaHesb He UCMONb3YETCH, PYYKU YNPaBNEHNS 30HAMWN HArpeBsa
HaxoaunCb B BbIK/ITIOYEHHOM MOJIOKEHUN Nin 6b|ﬂa BbIKJ/1lO4HEHa MNMaHe b yrnpasieHUs.

He nos3Bongiite petamMm npukKacarbcs K:

- opraHam ynpasfieHMs 1 Npubopy B LENOM;

- YNakoBOYHbIM MaTtepuanam (MeLKu, NOANCTMPON, rBO3au U T.4.);

- BapO4YHOWM naHenn Bo Bpems paboTbl 1 cpal3y Nocie ee BblKIOYEHMS, N3-3a BbICOKOW TeMMeparypbl;

- BblBEAEHHOMY U3 3KCrJlyaTaumm nsgenmio (B 3ToM cliydae cnenyet caenartb 6e30nacHbIMU
3NeMeHTbl, NpeacTaBfsiowmne NoTeHUNaNIbHYIO ONaCHOCTb).

KaTteropuuyecku 3anpewjaercs:

- npukKacaTtbCs K NpMbopy BAAXHLIMW YaCTIMU Tena;

- mcnonb3oBaTtb Npubop, cToa Ha nosy 60CbIMM HOramu;

- TAHYTb 3a LWHYp AN OTKAYeHUs npubopa OT CETEBOW PO3ETKM;

- BbIMOJIHATbL HEMPEAYCMOTPEHHbIE U OMacHble onepauny;

- OCTaBnATb LUHYP NMUTAHUS OPYrux anekTpoObITOBLIX MPUOOPOB HA ropsayYnx YacTax Npubopa;

- nopBepraTtb Npnbop BO3LENCTBMIO aTMOCGEPHbIX areHTOoB;

- MCnofb30BaTb NPUOOP B KAYECTBE OMOPHOM MOBEPXHOCTY;

- MCMONb30BaTb OrHEOMACHbIE XMOKOCTN BONM3N Npnbopa;

- UCNOMb30BaTb NMEPEXOAHUKU, TPONHUKWN, YOJMHUTENN U T.4.;

[OBEPSTb YCTAHOBKY M PEMOHT nprnbopa HekBaNnMdULMPOBAHHOMY NePCOHaNy.

Bl-wlmal-me

- He cTtaBbTe Ha 30HbI Harpeea HeycTonuYnByio U AedoOpPMUPOBAHHYIO NOCYAy BO nsbexaHune ee
ONpoOKMAbIBAHUS UK MPONNBAHUS COOEPXUMOro Ha NMOBEPXHOCTb MaHENN.

- Ocoboe BHMMaHWE crenyeT yaensaTb TpeboBaHUSM MO NMPOBETPMBAHMIO MOMELLEHWS. VIcnonb3oBaHme
BapOYHOM NaHenu NpmBoamuT K 00pa3oBaHMIO TeMJAa 1 BAAXHOCTM B MOMELLEHMM, B KOTOPOM OHa
yCTaHoB/eHa. B aTom nomelueHnn Heo6xoaMMo 06eCcneynTb XOPOLLYID BEHTUMISILMIO, MPUYEM: AEPXUTE
OTKPbITEIMW OTBEPCTUS, 06EcnevnBatoLLIMe eCTECTBEHHYIO BEHTUNSALMIO, MO0 YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO
ONsi MEXaHNYECKOM BEHTUNSALMM (BbITSXXKY C BbIMYCKHbIM BO34yXOBOAOM). MIHTEHCUBHOE M
NPOAOMKUTENIBHOE UCMOJIb30BaHNE nNpmbopa MOXeT NoTPeboBaTh AOMNOHUTENBHONO NPOBETPUBAHUS
nomMeLLeHns (Hanpumep, OTKPbITUEM OKHa), NMOO0 yBENNYEeHNS MOLLIHOCTM YCTPOMCTBA MeXaHU4YeCcKomn
BbITSDKHOM BEHTUNSILMMW, €CNU TakOBOE UMEETCS.

- B cnyyae nonomku unm pacTpeckuBaHus CTEKIOKEPAMUYECKON BAPOYHOW MaHeNn He3amMeLnTeNbHO
OTCOEOMHUTE ee OT anekTpuyeckor cetn. OnacHOCTb NOPaXeHUs TOKOM. He ncnonb3ymnte Bapo4Hylo
naHesnb B C/y4ae NOBPEXAEHNSA CTEKIIOKEPAMUNYECKOWN MOBEPXHOCTU UM HANMWUYMS HA HEW TPELLMH:
obpallaiiTecb B CEPBUCHbIV LEHTP A1 NPOBEAEHNSI PEMOHTA.

UsroTtoeuTenb cHUMaeT ¢ cebs BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a ywep0, KOTopblii MOXeT UMeTb

MecCTO BC/ieACTBUEe: HeNpaBWIbHOW YCTAaHOBKU; HENOAXOAALMNX, OLLMOGOYHbIX 1 HECOOOpPa3HbIX

Ccnoco60B NCNONb30BaHUS.
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YcTaHoBKa

B aToM naparpade npuBegeHo onucaHme onepaumin, KoTopble HE0HX0AMMO BbIMONHATL MPU YCTAHOBKE
npubopa. Takme padoTbl A0JKHbI OCYLLUECTBNATLCA B COOTBETCTBUN C AENCTBYIOLMMM HOPMaMK U
BbIMOJIHATLCA KBANMMPUUMPOBAHHBIMU CHEeuManmcTaMu, T.K. UX BbIMNOJIHEHWE N1LAMU, HE UMEIOLLMMMU
HeoOX0AMMOro OnbiTa, MOXET CO34aTb OMACHOCTb.

UsrotoButesnb CHUMaET ¢ cebs BCSAKYI0O OTBETCTBEHHOCTb 3a TPaBMbl WM MaTepunasbHbIi yuepo,
KOTOpble MOryT ObITb MPUYMHEHBI B pe3yJibTaTe HecoOnoaeHUs 3TUX TpeboBaHNiA.

MNoprotoBka mebenu
HacTtosauwas MHCTPyKUUs OTHOCUTCS K BCTpanmBaeMoWr BapOYHOM NaHenu knacca 3.
BbinonHuTe B cTONELWHNLE Bbipe3 ¢ coOMioaeHNEM pa3MepoB, NPUBEOEHHbIX Ha puc. 1 Ha cTp. 2.

BcTpavBaHue BapO4HOW NaHenm B KYXOHHYI0 mebenb
Mocne noaKnat4YeHnqa kabensa nutaHus K ANeKTpn4eckon cetn B COOTBETCTBMUUN C nNpmBegeHHbIMUA

yKa3aHUSIMU, HAHECUTE JIEHTY U3 YMJIOTHUTENBHOW MACTUKN Ha CTOMELUHULYY BCEMY NEPUMETPY paHee
BbIMOJIHEHHOrO BbIPE3a, a 3aTEM MOCTAaBbTE HA HEe BAPOYHYIO NaHesb. OCTOPOXHO 3aKpy4mBas,
3aTaHUTE KpenneHus (CM. puc.2 Ha cTp. 2). YaanuTte BbICTynalowme 4acTu YynaOTHUTENbHOW NIEHTHI.
NMpumeuyaHue

B cnydae ecnu Bapo4yHas naHenb He OyaeT yCTaHOBNEHA Haf AyXOBKOW, HEOOXOOMMO NMpenyCMOTPETh
pasnenuTenbHYO Neperopoaky (CM. puc.3 Ha cTp. 2).

Bonee TOro, ecnn oyxoBka HE MUMEET CUCTEMbI NPUHYAUTENBHON OXNAXAAIOLWEN BEHTUNALMNN,
HeobXx0AMMO NMPEeAYCMOTPETb NEPEropoaky, OTAENSIOLLYIO OYXOBKY OT CTEK/IOKEPAMMYECKOW BapO4HOM
naHenn ¢ Tem, 4ToObl BbIAENSEMOE AYXOBKOW TEMO HE BbI3bIBASIO NEPErPEB 3SIEKTPOHHOM CUCTEMbI
yrnpaBneHusi Bapo4Hol naHenbio. Kpome Toro, o4eHb BaxXHO, HTOObI MMEIOLLMECS B HUXHEN YacTu
BApPOYHOW NaHENM BEHTUISILMOHHbLIE OTBEPCTUS HUKOMM 0OPa30M He 0Ka3anucCb NEPEroOpoXEHHbIMM.
Tonbko cobnoaeHne NpuUBeaeHHbIX Bbillle ykasaHuin obecnednTt 6e3onacHyo U apdekTuBHyo paboTy
npubopa Ha AJNTENbHbINA CPOK.

MoaknioyeHue K 3NeKTpUu4ecKkon cetm

BapouHasa naHens FRANKE noctaBngeTcs B KOMMEKTE C TPEXMOMOCHLIM Kabenem nutaHms, nposoaa

KOTOPOro MMeT CBOOOAHbIE KOHLIbI.

B cnyyae ctaumMoHapHOro NnoacoeavHeHUsT BApPOYHOW MaHenn K 371eKTPUYECKON CeTn HeobXxoanMo

npeaycMoTpeTb YCTPOMCTBO OTKIIIOYEHUS OT CETU C PaCCTOSSHMEM MeXAY Pa30MKHYTbIMU KOHTaKTamu,

ob6ecneymBaloLLIMM MOJIHOE OTKJIIOYEHME Npubopa OT CEeTU B YCIOBUSAX nepeHanpskeHns kateropun lll.

lMpoBepgiTe cnepyoulee:

a) BUJIKa U po3eTka A0JDKHbI ObiTb paccymTaHbl Ha Tok 10 A

b) kak Bunka, Tak U poseTka OO/MKHbI OblTb NErko AOCTYMHbI U YCTAHOBJIEHbI Tak, YTOObLI UCKIOYNTD
BO3MOXHOCTb NPUKOCHOBEHUS K HaXOASALWMMCH MO, HanpskKeHMeM 4acTaM Npu yCTaHOBKE BUMIKW B
pPO3€eTKYy U ee BblHIMaHU N3 Hee

C) BUKa J0JKHA BCTABNATLCA O€3 NPUIoXeHUs ycunus, nocne ycTtaHoBKkM npubopa K Her OOMKEH
MMETbCS BECNPENATCTBEHHbIN JOCTYN

d) nocne yCTaHOBKU BUJIKM B PO3ETKY BapO4Hada NaHesib He AOJKHA ONMpaTbCyd Ha HEe Npu BCTPamBaHum
B Mebenb

€) K OQHOW pO3eTKe HE OOMKHbI OblTb NOAKMOYEHbI Kabenu nuTaHus AByx Npmbopos

f) B cnyyae 3ameHbl kabens NUTaHMs HEOOXOAMMO MUCMNONBL30BaTh Kabenb C
xapakrepuctukamm 3 x 1 MM Tuna HOSVV-F

g) Npv NOAKIIOYEeHNN CBOOOAHBLIX KOHLIOB MPOBOAOB A0/MKHA OblTh 00s13aTeNIbHO KEJTTO-3ENEHbI
cobnioaeHa npaBusibHas NONSPHOCTb 1
(kopruHeBbIN=da3a CUHUN=HENTPaIb XeSTO-3eIeHbIVi=3eMIs) KOPVYHEBBIV

MpumeuyaHue: y6eamTechb, YTO XapakTePUCTUKN BaLLEn AOMALUHEN

3NIEKTPUNYHECKON CeTn (HanpsXeHne, MakCuMasibHasi MOLLHOCTb 1 Cuia TokKa) e o o

COOTBETCTBYIOT HOMUHAJIbHBIM XapaKTEPUCTUKAM NMPUOBPETEHHON BaMK

BapouHoi naHenv FRANKE. L L N

CUHWI
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TexHnyeckue naHHble

HanpsixeHne n yactoTa NnUTaHus:
220 - 240 B 50 - 60 Iy,

OOGLas9 MOLLHOCTb M NPOMNYCKHAas
CNocoOHOCTb NJIaBKOro

npepoxpaHnTens: [aHHOe napenve cooOTBETCTBYET ClEAyIOLLNM
1900 Bt - 10 A OupektmnBam EBponeinckoro Coto3sa:

— 73/23/EEC ot 19/02/73 (N0 HU3KOMY HAMpsKEHUIO);
MoLHOCTb HarpeBaTesibHbIX - 336/89/EEC oT 03/05/89 (No anekTpoMarHUTHOM
3J1IeMEeHTOB: COBMECTUMOCTM);
BHYTPEHHUIA KOHTYP anam. 120 mm 800 Bt - 93/68/CEE ot 22/07/93.
oba KOHTypa amnam. 195 mm 1900 BT

MHDOPMALINA ON9 NOJIb3OBATEJIEN
B cooTtBeTcTBUM cO ctaTtben N2 15 3akoHa ot 25 mnionga “O BbinonHeHun Oupektues 2002/95/EC,
2002/96/EC v 2003/108/EC no CHWXEHUIO UCMOJIb30BaHUA ONACHbIX MaTepUuasoB B 3JIEKTPUYECKOM
1 3N1IeKTPOHHOM 000pyAoBaHUK, a TaKkKe Nno nepepaboTke oTxonos”
Nmetowmiics Ha npnbope CMMBOJT NMEPEeYEepPKHYTOro KOHTEeMHepa s Mycopa ykasblBaeT Ha TO, YTO Mo
3aBepLUEeHNN cpoKa Cnyx6bl AaHHOe nU3genne O0JIKHO YTUIN3NPOBATbCS OTAENbHO OT OObIYHbIX
OTXO0[0B.
MosTomy nonb3oBatenib 0653aH OTBE3TU MPUOOP C UCTEKLLIMM CPOKOM CIY>XObl B COOTBETCTBYIOLLUMIA LEHTP
cOopa 3NEeKTPOHHBIX 1 SIEKTPUYECKNX OTXOAOB WM Xe caaTb ero B MarasmH B MOMEHT NnprobpeTeHms
HOBOro NprMbopa aHaIorMYHOro TUNAa, U3 pacyeTa oauvH K OOHOMY.

]
PasnenbHbili cOOP OTXOA0B C MNOCNEAYOLVMU 3KOSIOMMYECKN COBMECTUMbIMUM NepepaboTKomn 1
yTUnmn3aumein no3BosnsieT UCKYUTb BO3MOXHbIE OTpULATeNbHble BO3AEACTBUS Ha
OKpYXaloLLylo cpeay U Ha 300pPOBbe YenoBeka, a Takke 6/1aronpusaTCTBYeT BTOPUYHOMY
NCNONb30BaHMNIO MaTEpUanoB, NPUMEHSEMbIX B 000PYO0BaHUN.
YTununsaums npnbopa, BbINONHEHHAs MOJib30BaTeNleM C HapyLleHNeM OerCTBYIOLMX NpaBu,

BJieYeT 3a cOOOMN NPUMEHEHUE aMUHMNCTPATUBHbIX CaHKLIMIA cornacHo 3akoHy Ne. 22/1997
(ctatbst 50 n nocnepytowme 3akoHa Ne. 22/1997).
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Bevezetes

Kdszonjuk Onnek, hogy a Franke termékét valasztotta. A készilék hasznalatba vétele el6tt
javasoljuk, hogy olvassa el figyelmesen az utmutatdban foglalt tanacsokat és figyelmeztetéseket.
Ha igy tesz, akkor kdnnyebben és hosszabb idén at hasznalhatja majd a készuléket. Orizze meg az
utmutatot, mert késébb még sziksége lehet ra.

Alkalmazasi tanacsok

A fozési zonak hasznalata

Az aramfogyasztas csdkkentése és a hatékonysag javitasa érdekében ajanlatos a f6zési zonaknak
megfelel6 atmérdjl labosokat hasznalni.

A késziilék hasznalata

A készulék optimalis miikédése érdekében ajanlatos az alabbi szempontokat betartani a f6zés,

illetve az ételkészités soran.

- Olyan labosokat hasznaljon, amelyeknek lapos a fenéklemezik, és igy jobban érintkeznek a
f6zési zénaval.

- Olyan labosokat hasznaljon, amelyek atmér6je minél inkabb megegyezik a f6zési zénak
atmérdjével, mert igy jobb lesz a hd hasznosulasa, tovadbba lgyeljen arra, hogy a labos ne érjen
tul az acélkereten.

- AKkészilék és a labosok hosszu élettartama érdekében mindig tgyeljen arra, hogy a labosok alja
tiszta és szaraz legyen.

Ajanlatos kerilni az aluminium alju edények hasznalatat, mert ezek lemoshatatlan foltot hagyhatnak
a keramialap fellletén.

Ugyelien arra, hogy soha ne kertilion cukor a f6zélapra. Szilkség esetén azonnal tisztitsa le a f6z6lapot.
Az élelmiszert tartalmazd dobozok vagy taroléedények kdzvetlen melegitése tilos.

Hasznalati tanacsok

A f6zési zona bekapcsolasa

A készilék bekapcsolasahoz finoman, de hosszan nyomja meg az ON/OFF gombot (). A f6zési
zona kijelzéjén (D) “0” jelenik meg. Minden f6zési zona kijelzéjén a jobb alsé pont (E) villogasa jelzi
azt, hogy még egyik f6zési zona sem kerdlt kivalasztasra.

Aktivalas és hasznalat

A készulék bekapcsolt allapotaban a [e] gomb finom megnyomasaval inditsa el a f6zési zénat. Az
aktivalas megtdrténtét a zona kijelzéjén levd vilagité pont (E) mutatja. A [@] gomb segitségével
beindul a f6z6lap az el6zetesen 5-6sre beallitott teljesitményfokozaton. A teljesitmény ndvelése a
gomb ismételt megnyomasaval, csdkkentése pedig a [@] gomb megnyomasaval lehetséges. A
gomb megnyomasaval kdzvetlenll is kivalaszthaté a 9-es (maximalis) teljesitményfokozat. A
kils6 kor aktivalasa a (@ gomb megnyomasa utjan is torténhet: a kivalasztas megtorténtét az adott
vilagité (F) pont mutatja.
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A kuls6 kor csak a belsd korrel egyidejlileg tud miikédni; amikor a kiilsé kér is aktiv, a teljesitmény
szabalyozasa mindkét kort érinti.

Néhany masodperces mikddést kdvetden letiltodik a teljesitmény szabalyozasa és kialszik a f6zési
zoéna megfeleld pontja (E). A teljesitmény szabalyozasahoz ismét ki kell valasztani a f6zési zonat.
Megjegyzés

A kivalasztott teljesitménynek megfelel6 héfok eléréséig a f6zési zona vérdsen izzonak tlnik; a héfok
elérését kdvetéen a hdmérséklet allando szinten valé tartdsahoz egy elektronikus szerkezet ki- és
bekapcsolja a flit6szalat. Ennek kdvetkeztében a f(itészal valtakozva izzik vordsen és van kikapcsolva.

Automatikus kikapcsolas

A kikapcsolast kdvetéen a kezel6lap még 10 masodperen at aktiv marad; ha ezen id§ alatt nincs
kivalasztva valamelyik f6zési zona, akkor a készllék automatikusan kikapcsol.

Ha azonban ugy kerdl kivalasztasra egy f6zési zona, hogy annak nincs névelve a teljesitménye,
akkor 10 masodperc utan ez a zéna automatikusan kiiktatodik, majd ujabb 10 masodperc elteltével
a fé6z6lap kikapcsol.

A f6zési zéna kikapcsolasa

Kapcsolja be a kezel6lapot a [e] valasztdgomb segitségével. A (@] és (& gomb egyidejl
megnyomasakor a zéna teljesitménye 0 fokozatra all be. A masik megoldas az, hogy a [g] gomb
segitségével csokkenti le 0 fokozatra a teljesitmény szintjét. A kilsé kort a belsétél fliggetendl is ki
lehet kapcsolni a @) gomb megnyomasaval, miutan a [e] gomb megnyomasaval megtortént a
kezelblap ismételt bekapcsolasa.

Mindkét kér egyidejii kikapcsolasa
Az ON/OFF [®] gomb segitségével barmikor lehetéség van mindkét aramkér azonnali

kikapcsolasara; “H” jelenik meg, ha még meleg a f6zési zéna. Az ON/OFF [(®] gomb mindig
mikddbkeépes, még a gombzar (gyerekzar) bekapcsolt allapotaban is.

Automatikus elémelegités funkcié maximalis teljesitmény mellett
Célja az, hogy a f6zés kezdetekor a teljesitmény maximalis legyen,

majd késébb automatikusan a kivant szintre csékkenjen. Teli. | Teli. | AHT | OTL

Az automatikus elémelegités funkcié bekapcsolt allapotaban 100%-| fok. (%) (s) (min)

os a f6zési zona teljesitménye egy meghatarozott id6tartamon at, 3 3 50 360

ami a kivalasztott teljesitményfokozat fuggvénye (lasd az AHT

oszlop melletti tablazatot). A melegitési id6 leteltekor a f6zési zéna 2 6,5 180 360

teliesitménye visszaall az elézetesen kivalasztott fokozatra. 3 17 588 300

Az automatikus melegités elinditasat a kévetkez6k szerint végezze:

 af6z6lap bekapcsolt dllapotaban inditsa el a kezelSlapot. 4 156 | 390 | 300

* A 9-es teljesitményfokozat elérésekor az automatikus 5 19 510 240
melegités a |&) gomb kdzvetlen megnyomasaval indul el, 6 318 510 90
majd a kijelzdn “A” jelenik meg; ’

* A [3) gomb és esetlegesen a [®] gomb segitségével valassza ki 7 45,1 210 90
tehat a kivant f6zéshez megfelel6 teljesitmenyfokozatot. A 8 645 | 270 90
kijelz6n megjelenik a kivalasztott fokozat; i

* néhany masodperc mulva véaltakozva lathaté a kijelzén az “A” 9 100 90
betli és a kivalasztott teljesitményfokozat. Az automatikus AHT = Automatic Heat Up time
melegitési fazis végen - lasd a tablazatot - a kijelz6n mar csak  (automatikus felmelegedési id)

a kivalasztott teljesitményfokozat lathato; OTL = Operating Time Limitation

* a|a&] gomb megnyomasaval névelhetd a kivalasztott (izemid6 korlatozas)

teljesitmény; ebben az esetben az automatikus melegités
id6tartama a kivalasztott beallitashoz igazodik;

¢ ez afunkcio a &) gomb segitségével szakithatd meg néhany masodperccel azutan, hogy “A” jelenik
meg a kijelzén.

A maradvanyho kijelzése

A f6zési zéna kikapcsolasa utan az adott kijelz6 "H" bet(it mutat mindaddig, amig a zéna
hémérséklete nem sillyed a kritikus szint ala (kb. 60°C) és jelzi, hogy az uvegfelllet még meleg.
Ezen id6szak alatt ne tisztitsa és ne is érintse meg a f6zési zonakat.

Automatikus kikapcsolas funkcio (izemidd korlatozas)
A teljesitményfokozattdl fuggden egy elére meghatarozott maximalis id6tartamot kévetéen
mindegyik f6zési zona kikapcsol, ha nem térténik egyéb mivelet (lasd a tablazatot, OTL oszlop).

Az adott f6zési zénanal az [®] és gomb utjan végzett minden egyes mivelet a kiindulasi értékre
allitja vissza a maximalis id6tartamot.
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A fozési zonak és az elektronikus aramkoér onvédelme

A f6zblapot kilénbdz6 rendszerek védik a tulmelegedéstdl, ami kart okozhatna az elektromos
alkatrészekben. Ha a f6zési zéna ugy marad bekapcsolva, hogy nincs rajta edény, akkor a teljesitmény
automatikusan a minimumra csdkken. Amennyiben a f6zési zona tartdsan nagy teljestmeényen tizemel,
ugy a készulék automatikusan kikapcsol, és megjelenik az E2 hibakdd (lasd a “Vevészolgalat” cimd részt).
Ezért tehat nem ajanlott a f6z8lapot tartdsan nagy teljesitményen lizemeltetni.

Véletlen bekapcsolas elleni védelem

Ha az elektronikus vezérlés valamelyik gomb 10 masodpercnél hosszabb folyamatos aktivalasat
észleli, akkor a f6z6lap automatikusan kikapcsol. A vezérlés hangjelzéssel figyelmeztet arra, hogy
valami van a gombokon. A kijelz6n megjelené [ /] szimbdlum addig lathaté, amig nem térténik meg
a készllék kikapcsolasa és ismételt bekapcsolasa.

Gombzar (gyerekbiztonsag)

A gyerekzar bekapcsolasahoz a |0 gombot kell hosszan megnyomni. A funkcid bekapcsolt allapotaban a
gomb melletti led végig vilagit és a kezeldszervek (az () ON/OFF gomb kivételével) nem miikédtethetok.

A gombzar megsziintetése

A gombzar feloldasahoz a [0+ gombot kell hosszan megnyomni.
A f6z6lap a feloldas megtdriéntéig akkor is lezarva marad, ha id6kdzben ki- és bekapcsoltak, illetve
ha feszultségingadozas kbévetkezett be.

Hangjelzés

A hasznalat soran az alabbi tevékenységeknél szél hangjelzés:

* A gombok normal aktivalasara révid hangjelzés figyelmeztet;

e a gombok 10 masodpercet meghalado folyamatos aktivalasara (lasd a “Véletlen bekapcsolas
elleni védelem” bekezdést) hosszu, szaggatott hangjelzés figyelmeztet.

A fozolap tisztitasa és karbantartasa

A f6z6lap karbantartasa el6tt minden alkalommal ki kell huizni a konnektorbdl a halézati csatlakozét, vagy a

halozati fékapcsold segitségével kell gondoskodni a rendszer aramtalanitasarol.

¢ A zomancozott, illetve a rozsdamentes acélbdl készilt alkatrészek ujszerd allapotban Grizheték meg, ha
tisztitasuk vizzel vagy meghatarozott termékekkel térténik, azutan pedig alaposan attériésre keruinek.

* Teljes mértékben kerulni kell a gbzzel tisztitd készulékek, a fémszivacs, az acélgyapot, a sésav
€s minden mas, karcol6 vagy dérzshatasu anyag hasznalatat.

* Ne hagyjon a f6z6lapon savas vagy lugos kémhatésu anyagokat.

e Soha nem hasznaljon hegyes targyakat, mert ezek sériilést okozhatnak a keramialap és a keret,
illetve a keret és a munkalap kdzotti tdmitésben.

» Tilos a kvarckristalyokat, savakat, lugokat vagy kloridot tartalmazo termékek, a sttétisztitéd spray-
k és a kizardlag mosogatdgépek tisztitasara alkalmas szerek hasznalata.

* A keramialap fellletének tisztitdsahoz ne hasznéljon mosogatoszert, mert ez a felllet tartds
kékes elszinez6dését eredményezheti.

¢ Nedves ruhaval gondosan tavolitsa el a f6zési zonakrél a keramialapok tisztitasara szolgalé
specidlis szerek f6l6sleges mennyiségét.

e Araégések elkeriilése érdekében a szennyez6dések maradvanyait minél elébb tisztitsa le. Mieltt
labosokat tesz fel a f6z8lapra, Ugyeljen arra, hogy a lap ne nedves, hanem tiszta és szaraz legyen.

* A meszes foltok képz&dését ugy kerilheti el, hogy a nedves ruhaval valé attérlés utan mindig jol
megszaritja a készlléket.

* Egy erre a célra szolgald kapardeszkbzzel azonnal tavolitsa el a f6z6lapra esetlegesen rafolyod
nagy cukortartalmu ételek maradeékat.

* A nagyobb szennyezddéseket nedves ruhaval tavolitsa el; a makacs szennyez6désekhez
hasznaljon megfelelé kaparbeszkdzt.

* Gondosan tisztitsa meg a f6z6lapot a keramialapok tisztitasara szolgalo specidlis szer néhany
cseppjével, konyhai toérlGpapirral vagy nedves ruhaval.

* Azonnal kapcsolja ki a készuléket abban az esetben, ha véletlenil cukor, miianyag vagy sztaniolpapir
esik vagy kerul ra a meleg f6z6lapra. Ezeket az anyagokat azonnal és nagy korultekintéssel egy
kapardeszkoz segitségével tavolitsa el a még meleg f6zési zonabdl Uigyelve arra, hogy nehogy
megeégesse magat. Végul a fentiek szerint tisztitsa meg a f6zési zénat, amikor az mar kihdilt.
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Vevoszolgalat

A készilék mikddési problémai esetén forduljon a mellékelt lista szerinti vevészolgalathoz; az
alabbi tablazat tartalmazza a kijelzén (D) esetlegesen megjelend hibakédokat.

Hibakéd | Leiras Teendd
Er36 A kezelGlap héérzékelbjének rovidzarlata Ertesitse a Vevoszolgalatot.
Er39 -ll)-?z\giit)éek%rlg %gi?gif)a si opciok (olvado Ertesitse a VevSszolgalatot.
Er20 Hibas flash vezérld. Téves teljes vezérlés Ertesitse a VevOszolgalatot.
A shift regiszter jelzéseinek téves ]
Er37 visszajelzése a szegmensek Ertesitse a Vev6szolgalatot.
kivalasztasakor vagy aktivalasakor
Kikapcsolaskor tul magas vagy - . « ]
Er26 bekapcsolaskor tul alacsony reléfesziiltség Ertesitse a Vevoszolgalatot.
Hiba a nyomégomboknal: legalabb egy
E nyomogombnal érvénytelen a Ideiglenes hiba, ha ujra jelentkezik
r22 - X Y - . y ’ 3
nyomogombok tapfesziltségének szintje értesitse a Vevdszolgalatot
vagy tartomanya
Allandé m(ikédés (min. 10 masodperc) egy | Hibas programozas (lasd az el6z6
f6zési zona kikapcsolasa mellett oldalon talalhato utasitasokat)
Ellendrizze, hogy nincs-e véletlendl
E2 Tulmelegedés (a kezelblap jelzése szerint) valamilyen meleg targy a vezérl6
panel fol6tt
Allandé m(kdédés (min. 10 masodperc) egy | Hibas programozas (lasd az el6z6
f6zési zona kikapcsolasa nélkl oldalon talalhaté utasitasokat)

A munkat mindig hivatalos szerel6vel végeztesse.

A kozlendd adatok:

- aprobléma jellege;

- akészullék tipusa (Art.);

- akészllék gyari szama (S.N.);

Ez utdbbi informacidkat a garancialevélben szerepl6 adattabla tartalmazza.

Biztonsagi figyelmeztetések

Az alabbi esetekben mindig szakképzett szereloh6z kell fordulni:

- Uzembe helyezés (lasd az lzembe helyezésrdl sz416 részt);
- akészllék mikddésével kapcsolatos bizonytalansagok.

Az alabbi esetekben a gyarto hivatalos vevészolgalatahoz kell fordulni:

- régtdn a csomagoldanyag eltavolitasa utén, ha kétséges a készllék épsége;
- akészllék meghibasodasa vagy hibas miikbdése, eredeti potalkatrészek kérése mellett.

Altalanos figyelmeztetések

A készulék hatékonysaganak és biztonsaganak garantalasa érdekében:

- kizardlag a hivatalos vevdszolgalathoz forduljon;

mindig kérje az eredeti pdtalkatrészek hasznalatat;

- a készulék haztartasokban vald, nem szakmai célu hasznalatra készUlt; tilos a készulék
jellemzéit megvaltoztatni;

- az adattablan szerepelnek azon orszagok kddjai, ahol az utmutato eldirasai érvényesek;

- az elektromos biztonsag csak abban az esetben szavatolhato, ha a készilék helyesen kerult
bekotésre egy a hatalyos jogszabalyoknak megfelelGen féldelt halézatba;

- ugyeljen arra, hogy hasznalat kézben és utana ne érjen hozza a f6zési zonakhoz, és
kilonoésen a gyerekeket is tartsa azoktol tavol;

- az ételek készitése soran a megfeleld labosokat és serpenybket hasznalja, és soha ne tegye ra
az élelmiszert kdzvetlenil a meleg fellletre;
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- minden karbantartasi mdvelet el6tt, illetve hibas m(ikbédés esetén kapcsolja le a készlléket az
elektromos haldzatrdl;

- figyeljen arra, hogy a kapcsoldgombok mindig alaphelyzetben legyenek akkor, ha nem hasznélja
a készuléket vagy ha a kezelblap ki van kapcsolva.

A gyerekeket tartsa tavol az alabbiaktol:

- a kezel6szervek és maga a készulék;

- acsomagoldéanyag elemei (zacskok, hungarocell, fémrészek stb.);

- akészllék a f6z6lap miikddése kdzben és kdzvetlenil a mikddést kdvetben, tekintettel a magas
hémérsékletre;

- anem hasznalt készlilék (ilyen esetben artalmatlanna kell tenni a veszélyesnek mindsuild alkatrészeket).

Keriilje a kovetkez6ket:

- akeészllék érintése nedves testrészekkel;

- a készulék mezitlab t6rtén6 hasznalata;

- akészillék vagy a haldzati zsin6r kirantasa a konnektorbdl;

- helytelen és veszélyes mliveletek;

- mas héaztartasi berendezések halézati zsindrjanak rajtahagyasa a készllék meleg részein;

- akészullék légkéri hatdsoknak valo kitétele;

- a készillék tamaszto fellletként valdé hasznalata;

- gyulékony folyadékok hasznélata a készilék kdzelében;

- adapterek, tébbdugaszos elosztok és/vagy hosszabbitok hasznalata;

- szakképzett személy nélkil t6rténé Uzembe helyezés vagy javitas.

Fontos

- Tilos a fé6z6lapokra billeg6 vagy deformalt edényeket tenni, mert ezek felborulhatnak vagy
tartalmuk kifuthat.

- Kulén figyelmet kell szentelni a szell6zésre vonatkozoan fennallo elbirasoknak. A készllék hasznalata
soran hd és nedvesség keletkezik a készliléket befogadd helyiségben. Gondoskodjon a helyiség
kielégit6 szell6zésérdl: tartsa nyitva a természetes szell6z6nyilasokat, vagy gondoskodjon mesterséges
szell6zésrél (kivezetbcsbvel szerelt paraelszivo). A készlilék intenziv és hosszantartd hasznalata miatt
kiegészitd szellbztetés, igy példaul ablaknyitas vagy - ha van - a paraelszivé teljiesitményének
ndvelésével megvaldsitott hatékonyabb légcsere valhat szilkségessé.

- Az d&ramités kockazatanak elkerilése érdekében aramtalanitsa a készlléket, ha eltérik vagy megreped
a keramialap fellilete. Tilos a készlilék hasznalata, ha a keramialap fellilete eltérétt vagy megrepedt: a
készllék javitasa érdekében mindenképpen forduljon a hivatalos miszaki vevészolgalathoz.

A gyarté nem vallal felel6sséget az alabbiak miatti esetleges karokért: hibas tizembe

helyezés, nem rendeltetésszerii, hibas vagy ésszeriitlen hasznalat.

Uzembe helyezés

Az aldbbiakban az Gzembe helyezéshez szikséges mliveletek keriilnek bemutatasra. Ezen
muveleteket - a hatalyos rendelkezések betartasa mellett - szakembereknek kell elvégeznitk, mert
szakképzetlen személyek altali elvégzésik veszélyforrast jelenthet.

A gyarté semmilyen felelsséget nem vallal az emlitett rendelkezések be nem tartasa miatt
bekovetkez6 személyi sériilésekért és vagyoni karokeért.

A butor elokészitése
A jelen utmutato a 3. osztalyba tartozé beépithetd f6z6lapokra vonatkozik.
Alakitsa ki a 2. oldalon az 1a. dbran lathaté méretek szerinti nyilast a felsd részben .

Behelyezés a butorba

A tapvezetéknek az elektromos halézatba vald, a vonatkoz6 utasitasok szerint t6rténé esetleges
bekotését kbvetden helyezze el a témité szalagot a nyilas oldalai mentén, majd nyomja le a
f6z6lapot. Ovatos betekerés mellett szoritsa meg a rogzité kampokat (lasd a 2. dbrat a 2. oldalon).
Tavolitsa el a témitd szalag folésleges darabjait.

Megjegyzés

Amennyiben a készllék nem egy suté folé kerdl, ugy sziikség van egy valaszfal behelyezésére
(lasd a 3. abrat a 2. oldalon).

Hdt6ventilator nélkili sité esetén mindenképpen gondoskodni kell egy a sttétér és a keramia f6z6lap
elkllénitését biztositd valaszfalrdl annak érdekében, hogy a f6zblap elektronikaja ne legyen kitéve a
sUt6bél kiszabaduld hé hatasanak. Emellett az is nagyon fontos, hogy a f6z6lap aljan levé nyilasok soha ne
legyenek elttmédve. A készilék mikdédése csak ebben az esetben tartdsan biztonsagos és optimalis.
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Csatlakoztatas az elektromos halézathoz

A FRANKE f6z6lapnak szabad végz&deésekkel ellatott tripolaris tapvezetéke van.

Ha a f6z6lap tartosan az elektromos halézatba van bekétve, akkor gondoskodni kell egy olyan

eszkdzrdl, amely biztositja a halézatrdl valod lekapcsolast és amely érintkezétavolsaga révén

lehet6vé teszi a teljes aramtalanitast a lll. tulfesziltségi osztalyra jellemzd kérulmények

bekdvetkeztekor. A kdvetkezdkre kell igyelni:

a) a halézati csatlakozonak és a konnektornak birnia kell a 10 A nagysagu aramerésséget

b) mindkettét kdnnyen elérheté médon és ugy kell elhelyezni, hogy a haldzati csatlakozé
bedugasakor vagy kihuzasakor a fesziltség alatti részek egyike se legyen hozzaférhetd

c) a haldzati csatlakoz6 legyen kdnnyen bedughatd, és az izembe helyezés utan is jol elérhetd

d) a haldzati csatlakozd bedugésa utan arra nem nehezedhet ra a f6z6lap, amikor ez utdbbi bekerdl
a butorba

e) tilos ugyanabba a haldzati csatlakozoba bekdtni két készlilék végzédéseit

f) a tapvezeték cseréjekor az Uj vezetéknek HO5VV-F tipusunak és
3 x 1 mm? méretiinek kell lennie.

g) nagyon fontos figyelni a szabad végz&dések polaritasara SARGA-ZOLD
(Barna=Fazis - Kék=Nulla - Sarga/Zéld=Fold) L

L

KEK

Megjegyzés: Uigyeljen arra, hogy az otthoni elektromos halézat jellemz6i | BarNA
(feszultség, maximalis teljesitmény és aramerdsség) legyenek
dsszhangban a FRANKE f6z6lap elektromos jellemzGivel. L

Miiszaki adatok

Fesziiltség és frekvencia:
220-240V 50-60Hz

Osszteljesitmény és olvadé biztositék:
1900 W-10A

A készillék az alabbi k6z6sségi iranyelveknek felel meg:
1973.02.19-i 73/23/EGK (alacsony feszlltség);

- 1989.05.03-i 89/336/EGK
(elektromagneses kompatibilitas);

- 1993.07.22-i 93/68/EGK.

Fiitéelem-teljesitmény:
belsé kor @120 mm W 800
kombinalt kérok 2 195 mm W 1900

A FELHASZNALO TAJEKOZTATASA

A julius 25-i 15. szamu térvényerejli rendelet (“Az elektromos és elektronikus termékekben
hasznalt veszélyes anyagokrol és a hulladékok elhelyezésérél sz616 2002/95/EK, 2002/96/EK
és 2003/108/EK iranyelvekben foglaltak hatalyba Iépése”) értelmében

A késziléken lathat6 athuzott hulladékgydijté szimbdluma azt jelzi, hogy hasznos élettartamanak
végeén a készuléket kildn kell kezelni a tébbi hulladéktol.

A felhasznal6 tehat kételes hasznos élettartamanak végén a késziiléket az elektromos és elektronikus
berendezések Ujrahasznositasat végz6 telephelyek valamelyikén leadni, vagy ha ezzel egyenértékii uj
készlléket vasarol, akkor a vasarlas idépontjaban atadni a régi készliléket a keresked6nek.

[
Az eléregedett készlilékek Ujrahasznositas, kezelés és hulladékelhelyezés szerint térténd gylijtése
seqit elkerllni a kdérnyezettel és emberi egészséggel kapcsolatos esetleges negativ
kdvetkezményeket, és 6sztdnzi a késziléket alkoté anyagok Ujrahasznositasat.
A felhasznalé részérél eszkdzdlt nem szabalyszer( hulladékelhelyezés a 22/1997 sz. térvényerejli
rendelet (a 22/1997 sz. rendelet 50. cikkétél) szerinti szankciok kiszabasat vonja maga utan.
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Wstep

Dziekujemy za wybranie produktu Franke. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy
uwaznie zapoznac sie z ostrzezeniami i radami zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi. W ten
sposob obstuga urzadzenia bedzie tatwiejsza, a prawidfowa konserwacja przedtuzy jego zywotnosé.
Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji obstugi na przyszto$¢.

Porady dotyczace uzytkowania

Uzycie pol grzewczych

Aby zapewni¢ nizsze zuzycie pradu oraz lepsze parametry pracy, zaleca sie stosowanie naczyn,

ktérych Srednica dna jest dopasowana do Srednicy pol.

Uzycie ptyty kuchennej

Aby uzyskac najlepsze efekty, zaleca sie stosowanie kilku zasad, o ktérych nalezy pamieta¢

podczas gotowania lub przygotowywania potraw.

- Stosowaé naczynia z pfaskim dnem, aby dobrze przylegaty do pola grzewczego.

- Stosowac naczynia o srednicy mozliwie najblizszej Srednicy pola grzewczego, aby wykorzystac
cate dostepne ciepto. Zawsze sprawdzi¢, czy naczynie nie opiera sie o stalowg rame ptyty.

- Zawsze upewniac sie, czy podstawa naczynia jest sucha i czysta, aby zapewnic dtugg zywotnosc
piyty i samych naczyn.

Zaleca sie nie uzywac garnkéw ze spodem z aluminium, poniewaz mogg one w nieusuwalny

sposo6b poplamic¢ powierzchnie ptyty ze szkta ceramicznego.

Nie dopuszcza¢ do wysypywana sie na ptyte kuchenng substancji zawierajacych cukier. W razie
koniecznosci natychmiast wyczysScic plyte.

Nie uzywac do bezposredniego podgrzewania blaszanych puszek z zywnoscig.

Sposadb eksploataciji

Wiaczenie pola grzewczego

Wigczyé plyte lekko wciskajgc przez chwile przycisk ZAL./WYL [®). Na wyséwietlaczu pola
grzewczego (D) pojawia sie “0”. Punkt (E) u dotu po prawo na wszystkich wyswietlaczach pola
grzewczego miga wskazujac, ze w tej chwili nie wybrano zadnego pola grzewczego.

Wiaczenie i eksploatacja

Gdy ptyta jest wigczona, panel sterowania mozna wtgczyc¢ lekko wciskajgc przycisk [e] . Punkt (E)
zapalony na wyswietlaczu pola oznacza, ze wybér zostat dokonany. Po nacisnieciu przycisku
dane pole sie wigcza z fabrycznie ustawiong moca na poziomie 5. Aby jg zwigkszy¢, ponownie
wcisngé przycisk (@), a aby zmniejszy¢ - przycisk [g]. Alternatywnie, mozna ustawi¢ bezposrednio
maksymalng moc 9 naciskajgc od razu przycisk [g]. Obwdd zewnetrzny mozna wiaczy¢
przyciskajgc przycisk (@ : zapalony punkt (F) oznacza, ze wybor zostat dokonany.
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Obwadd zewnetrzny dziata wyfgcznie réwnoczes$nie w obwodem wewnetrznym; gdy wtgczony jest
obwdd zewnetrzny, regulacja mocy dotyczy obu obwoddw.

Po kilku sekundach dziatania, nie mozna regulowac¢ mocy i punkt (E) pola grzewczego gasnie. Aby
wyregulowaé moc, nalezy ponownie wybrac¢ dane pole grzewcze.

Uwaga!

Do osiggniecia ciepta odpowiadajgcego wybranej mocy pole grzewcze rozgrzewa sie; po osiggnieciu
wiasciwej temperatury urzgdzenie elektroniczne wytgcza i wigcza grzatke, aby utrzymac statg
temperature. Na przemian wida¢ momenty wtgczenia i wytgczenia grzatki.

Wytaczanie automatyczne

Po wtaczeniu panel sterowniczy pozostaje aktywny przez 10 sekund; jesli nie zostanie wybrane
zadne pole grzewcze, ptyta wytgcza sie automatycznie.

Jesli zostanie pole grzewcze, ale nie zostanie zwigkszona moc, po 10 sekundach wybér pola
zniknie automatycznie, a po nastgpnych 10 sekundach ptyta sie wytgczy.

Wytaczenie pola grzewczego

Aktywowaé panel sterowania przyciskiem wyboru [e] . Po rbwnoczesnym wcisnieciu przyciskow |&) i
moc pola ustawia sie na 0. Alternatywnie, przyciskiem [g] mozna zmniejszy¢ poziom mocy az do
0. Obwod zewnetrzny mozna wytgczyc¢ niezaleznie od obwodu wewnetrznego naciskajgc przycisk (@)
i po ponownym wtgczeniu panelu sterowania, wciskajgc przycisk [e]. -

Réwnoczesne wytaczenie obu obwodow

Natychmiastowe wytgczenie obu obwoddéw mozliwe jest w dowolnym momencie przyciskiem
ZAL/WYL @]; jesli pole grzewcze jest jeszcze gorace, pojawia sie “H”. Przycisk ZAL/WYL @] jest
zawsze aktywny, nawet jesli ustawiono blokade przyciskow w celu zabezpieczenia przed dziecmi.
Funkcja automatycznego nagrzewania przy maksymalnej mocy

Ma za zadanie rozpocza¢ gotowanie korzystajgc z

maksymalnej mocy, ktéra pozniej jest automatycznie poz. | Moc | AHT | OTL
zmniejszana, az do zgdanego poziomu. mocy. (%) (s) (min)
Gdy funkcja rozgrzewania automatycznego jest aktywna, moc 3 3 50 360
pola grzewczego wynosi 100% przez okreslony czas
nagrzewania, zalezny od wybranego poziomu mocy(patrz 2 6,5 180 360
tabela obok w kolumnie AHT). Po tym czasie pole grzewcze 3 11 588 300
wraca do ustawionego poziomu mocy.
Aby wtgczy¢ nagrzewanie automatyczne, nalezy: 4 15,6 | 390 300
e przy witgczonej ptycie wybra¢ pole grzewcze; 5 19 510 240
* Po osiggnigciu poziomu mocy 9 nagrzewanie automatyczne 6 318 510 90
jest witgczane poprzez kolejne i natychmiastowe wcisniecie ’
przycisku (@), na wyswietlaczu pojawia sie symbol “A”; 7 45,1 210 90
* Nastepnie wybra¢ poziom mocy, odpowiedni do ) 645 | 270 90
planowanego gotowania, za pomocg przycisku i i
ewentualnie przycisku . Na wyswietlaczu pojawi sie 9 100 90
wybrany poziom; AHT = Automatic Heat Up time
* po kilku sekundach na wy$wietlaczu pojawi sig symbol “A’na  (Czas nagrzewania automatycznego)
zmiane z informacjg o wybranym poziomie mocy. Po OTL = Operating Time Limitation

zakonczeniu fazy nagrzewania automatycznego, patrztabela  (Ograniczenie czasu dziatania)
obok, na wyswietlaczu widoczny jest tylko wybrany poziom
mocy;

* Wciskajgc przycisk [@] mozna zwiekszy¢ ustawiong moc; w tym przypadku czas nagrzewania
automatycznego zostanie dostosowany do nowego ustawienia;

* Funkcje te mozna przerwaé przyciskiem 2] po kilku sekundach od pojawienia sie na wy$wietlaczu litery
“A”.

Wskaznik ciepta resztkowego

Po wytgczeniu pola grzewczego odpowiedni wyswietlacz pokazuje “H”, dopdki temperatura pola nie
spadnie ponizej poziomu krytycznego (okoto 60°C), co oznacza, ze szklana powierzchnia jest nadal
goraca. Przez ten czas nalezy unika¢ czyszczenia i dotykania pol grzewczych.

Funkcja automatycznego wytgczenia (ograniczenie czasu pracy)

W zaleznosci od poziomu mocy kazde pole grzewcze jest wyfgczane po uptywie ustalonego czasu
maksymalnego, jesli nie sg wykonywane zadne inne czynnosci (patrz tabela nad kolumng OTL).
Kazde uzycie pola grzewczego (przyciskami i (@) przywraca maksymalny czas pracy pola z
maksymalng wartoscia.
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Automatyczne zabezpieczenie p6t grzewczych oraz obwodu elektronicznego

Ptyta kuchenna jest wyposazona w pewne systemy zabezpieczajgce przed przegrzaniem, ktére mogtoby
uszkodzi¢ komponenty elektroniczne. Jesli wigczone zostanie pole grzewcze, lecz nie bedzie na nim
zadnego naczynia, moc zostanie automatycznie zmniejszona do minimum. W przypadku, gdy kilka pol
pracuje rownoczeshie z duzg mocg przez dtuzszy czas, ptyta wytgcza sie automatycznie i pojawia sie kod
btedu E2 (patrz paragraf “Serwis”). Odradza sie pracy przez dtuzszy czas przy duzej mocy.

Ochrona w razie nieumysinego wiaczenia

Jesli kontrola elektroniczna stwierdzi ciggte wigczanie przycisku przez ok. 10 s. ptyta kuchenna wytgcza sie
automatycznie. Kontrola emituje sygnat dzwiekowy informujacy o bfedzie. W ten sposéb uzytkownik jest
informowany o tym ze na przyciskach potozony zostat jakis przedmiot. Wyswietlacz pokazuje symbol
widoczny na wyswietlaczu, dopdki ptyta nie zostanie wytaczona i ponownie wigczona.

Blokada przyciskéw (zabezpieczenie przed dzieé¢mi)

Zabezpieczenie przed dzieémi mozna wigczyé wciskajac przez diuzszy czas przycisk [t=). Gdy funkcja ta
jest wigczona, dioda obok przycisku (o] jest wigczona, a wszystkie przyciski (za wyjgtkiem ZAL/ WYL @])
sg nieaktywne.

Usuniecie blokady przyciskéw

Aby wytaczy¢ blokade przyciskéw nalezy naciskaé przez diuzszy czas przycisk [o).

Ptyta pozostaje zablokowana, dopdki uzytkownik nie wytgczy blokady, nawet jesli w miedzyczasie
jest wytgczana i ponownie wtgczana lub w przypadku ewentualnej przerwy w zasilaniu.

Sygnat dzwiekowy

Podczas uzywania ptyty nastepujgce czynnosci sg sygnalizowane akustycznie:

* Normalne wcisdniecie przyciskéw - dzwiek krotki;

» Ciagfe wcisnigcie przyciskow (patrz paragraf “Ochrona w razie nieumys$inego wigczenia”) przez
ponad 10 sek. dzwigk dtugi, przerywany.

Czyszczenie i konserwacja ptyty

Przed rozpoczeciem konserwacji ptyty nalezy zawsze odtgczy¢ zasilanie poprzez wyjecie wtyczki z

gniazdka lub wytgczenie gtéwnego wytacznika elektrycznego danej linii zasilajgce;.

* Czesci ze stali nierdzewnej lub emaliowane bedg jak nowe, jesli czyscic sie je bedzie wodg lub
innymi specjalistycznymi srodkami, a nastepnie wycierac¢ do sucha.

¢ Nalezy absolutnie unika¢ stosowania urzadzen parowych, metalowych myjek, wetny stalowej, kwasu
solnego i innych substanciji oraz srodkéw, ktére moga porysowac lub uszkodzi¢ powierzchnie ptyty.

* Nie dopuszczaé do diuzszej stycznosci ptyty z substancjami kwasnymi i zasadowymi.

* Nigdy nie uzywagé ostrych narzedzi, aby nie uszkodzi¢ uszczelek miedzy ceramikg a ramka lub
miedzy ramka a blatem.

* Nie uzywac produktow zawierajgcych piasek, alkalicznych, kwasnych, chlorkéw, sprayu do
piekarnikow, detergentéow zwykle stosowanych do czyszczenia zmywarek.

* Do czyszczenia powierzchni ze szkta ceramicznego nie nalezy uzywac detergentéw, poniewaz
moga powodowacé trwate niebieskawe przebarwienia powierzchni.

* Wilgotng szmatkg ostroznie usung¢ z pol grzewczych resztki specjalnych detergentow do
czyszczenia szkta ceramicznego.

* Jak najszybciej oczyszczac z zabrudzen, aby nie ulegty przypaleniu. Stawiajgc naczynie na
ptycie grzejnej upewnié sie, ze dno jest czyste, bez ttuszczu i suche.

* Po czyszczeniu wilgotng szmatkag dobrze wysuszy¢ urzgdzenie, aby unikngé powstawania
osadéw wapiennych.

» Jedli na ptyte wylejg lub wysypig sie potrawy z wysokg zawartoscig cukru, nalezy jg
bezzwtocznie zeskrobac za pomocg specjalnej fopatki.

* Wieksze zabrudzenia usuwac wilgotng szmatkg; najbardziej ucigzliwe plamy usuwac specjalng
skrobaczka.

* Doktadnie oczysci¢ ptyte grzejng kilkoma kroplami specjalnego detergentu do szkta
ceramicznego i papierem kuchennym lub wilgotng szmatka.

¢ Natychmiast wytaczyé urzadzenie, jesli na ptyte grzejna zostanie przypadkowo potozony lub upadnie
plastik, cynfolia lub cukier. Bezzwtocznie i ostroznie usungé skrobaczka te substancje z jeszcze
rozgrzanego pola grzewczego, uwazajac, zeby sie nie poparzyc.
Ostatecznie oczyscic pole grzewcze, gdy bedzie ono juz chtodne - tak jak to opisano poprzednio.
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Serwis

W razie pojawienia sig jakichkolwiek problemoéw z dziataniem urzgdzenia, skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym - patrz zatgczona lista; patrz ponizsza tabela kodéw bfedéw, jakie moga
pojawi¢ sie na wyswietlaczu (D).

Kod . .
btedu Opis Co zrobié¢
Er36 Spiecie czujnika termicznego panelu Skontaktowac sie z Serwisem
sterowania Technicznym
Bfedne opcje programowania (bezpieczniki, | Skontaktowac si¢ z Serwisem
Er39 ) ;
lockbit) Technicznym
, . , Skontaktowac sie z Serwisem
Er20 Wadliwy sterownik flash. Btedne sterowanie Technicznym
Er37 Btad zwrotny sygnatéw shift register przy Skontaktowac sig¢ z Serwisem
wyborze lub aktywacji segmentéw Technicznym
Ero6 Za wysokie lub za niskie napiecie Skontaktowac sie z Serwisem
przekaznika przy wtgczeniu Technicznym
Btad panelu z przyciskami: co najmniej Bfad czasowy, w razie pojawienia sig
Er22 jeden przycisk o niewaznym poziomie lub prosze skontaktowac sie z Serwisem
zakresie napiecia zasilania na panelu Technicznym
Stafe dziatanie (min. 10 s) z wytgczeniem Btad programowania (patrz instrukcje
pola grzewczego na poprzedniej stronie)
. Sprawdzi¢ obecnos$¢ ewentualnych
E2 ;Zﬁ)%\:gﬁ?s (wykryte przez panel goracych przedmiotow powyzej
panelu sterowania
Dziatanie state (min. 10 s) bez wyfgczania Bfad programowania (patrz instrukcje
pola grzewczego na poprzedniej stronie)

Nie korzystaé¢ z ustug nieautoryzowanych serwisow.
Nalez
— Rodzaj usterki;

— model urzgdzenia (Art.);
— Numer seryjny (S.N.);

Powyzsze informacje znajdujg sie w tabeli parametréw na certyfikacie gwarancyjnym.

podaé:

Ostrzezenia bezpieczenstwa

W nastepujacych sytuacjach nalezy bezwzglednie skontaktowacé sie z
wykwalifikowanym technikiem:

instalacja (patrz cze$¢ dot. instalacji);

w przypadku watpliwosci dotyczacych obstugi.
W nastepujacych sytuacjach nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym serwisem
producenta:

bezzwtocznie po rozpakowaniu, w razie watpliwosci co do tego, czy urzgdzenie nie jest uszkodzone;
uszkodzenie lub nieprawidfowe dziatanie urzadzenia wymagajgce oryginalnych czesci zamiennych.

Uwagi ogéine
Aby zapewni¢ sprawnos¢ oraz bezpieczenstwo tego urzadzenia AGD:
nalezy zleca¢ wszelkie prace wytgcznie w autoryzowanych centrach serwisowych;

zgdac zastosowania oryginalnych czesci zamiennych;

urzgdzenie jest zaprojektowane do uzytku domowego; nie wolno zmienia¢ parametrow;

na tabliczce znamionowej znajdujg sie symbole krajow, w ktérych obowigzujg instrukcje;

tylko urzgdzenia prawidfowo podtgczone do sprawnego uziemienia zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami gwarantuje bezpieczenstwo elektryczne;
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- nie wolno dotykaé pdl grzewczych podczas pracy ptyty i bezposrednio po jej wytgczeniu,
poniewaz nagrzewaja sie do bardzo wysokiej temperatury. W szczegélnosci zwracaé
uwage, aby w poblizu nie znajdowalty sie dzieci;

- przyrzgdzac potrawy tylko w odpowiednich garnkach i patelniach, nigdy nie ktas¢é zywnosci
bezposrednio na powierzchniach grzejnych;

- przed kazdg czynnoscig konserwacyjng oraz w razie nieprawidtowej pracy nalezy odfgczyc¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego;

- zawsze sprawdzag, czy wtedy, gdy urzadzenie nie pracuje, pokretta znajdujg sie na pozycji zero
oraz czy strefa sterowania jest wytgczona.

Nie pozwalaé, aby dzieci miaty kontakt z:

- zasadniczo ze wszystkimi urzgdzeniami regulacyjnymi i sterujgcymi;

- czesciami opakowania (torebki, styropian, gwozdzie itp.);

- urzadzeniem, podczas pracy oraz tuz po jej zakoriczeniu - w zwigzku z nagrzewaniem;

- urzadzeniem przeznaczonym do ztomowania (w taki przypadku nalezy usungc¢ te czesci, ktére
moga sprawic, ze takie nieuzywane urzgdzenie moze by¢ niebezpieczne).

Zabrania sie:

- dotykania urzadzenia mokrymi czesciami ciata;

- obstugiwania urzgdzenia na boso;

- ciggniecia urzadzenia lub przewodu zasilajgcego w celu odtaczenia go od gniazda sieciowego;

- przeprowadzania niewfasciwych lub niebezpiecznych dziatan;

- kfadzenia przewodu zasilajgcego innych urzadzen AGD na gorgcych czesciach urzadzenia;

- narazania na dziatanie czynnikow atmosferycznych;

- wykorzystywania urzgdzenia jako podporki;

- stosowania ptynéw tatwopalnych w poblizu urzgdzenia;

- stosowania adapteréw, rozgateziaczy oraz/lub przedtuzaczy;

- Zlecania instalacji lub napraw osobom niewykwalifikowanym.

Wazne

- Na ptytach nie wolno stawiaé niestabilnych lub zdeformowanych naczyn, poniewaz moga sie
przewroci¢ lub moze sie rozla¢ ich zawartosé.

- Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na warunki wentylacji. Podczas dziafania urzgdzenia
wytwarza sie ciepto i zwigksza wilgotno$¢ w pomieszczeniu, w ktérym jest ono zainstalowane.
Nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje w pomieszczeniu: otwory naturalnej wentylacji powinny byé
odkryte lub nalezy zainstalowa¢ urzgdzenie do wentylacji mechanicznej (okap z przewodem
odprowadzajgcym). Intensywne i diugie eksploatowanie urzgdzenia moze wymagaé zapewnienia
dodatkowej wentylacji, np. otwarcia okna, wydajniejszego poziomu wentylacji, zwiekszenia mocy
wentylatorow mechanicznych (jesli je zainstalowano).

- W razie stluczenia lub pekniecia powierzchni ze szkta ceramicznego, odtaczy¢ ptyte od zasilania, aby
unikng¢ porazenia. Nie uzywac ptyty, jesli powierzchnia ze szkfa ceramicznego jest sttuczona lub
peknieta: skontaktowac sie z autoryzowanym Serwisem Technicznym i zleci¢ naprawe.

Producent nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne szkody wynikajace w

zwigzku z: btednej instalacji lub nieprawidiowego, niewtasciwego oraz irracjonalnego uzycia.

Instalacja

Ponizej opisano czynnosci, jakie nalezy wykona¢ podczas instalacji. Zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami wykonanie takich prac nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu technikowi. Wykonanie prac
przez osoby nieposiadajgce odpowiednich kwalifikacji jest niebezpieczne.

Producent nie bedzie odpowiedzialny za uszkodzenia cielesne oraz szkody materialne
powstate wskutek nieprzestrzegania powyzszych wymogow.

Przygotowanie mebla

Niniejsza instrukcja obstugi dotyczy ptyty kuchennej do zabudowy klasy 3.

Nalezy przygotowaé otwor w blacie zgodnie z wymiarami podanymi na rys. 1 na str. 2.

Zabudowanie w meblu

Po wykonaniu ewentualnych podtaczen kabla zasilajgcego do skrzynki zaciskowej wedtug podanych
wskazéwek rozprowadzi¢ materiat uszczelniajgcy na otworze i oprze¢ ptyte. Scisng¢ haki mocujgce
(rys. 2 na str. 2) delikatnie dokrecajgc. Wyjac wystajgce czesci tasmy.

Uwaga!

Jesli urzadzenie nie jest instalowane nad piekarnikiem, trzeba zamontowaé przegrode (rys. 3 str. 2).
Ponadto konieczne jest, gdy piekarnik pod ptytg nie posiada chfodzenia wentylacjg wymuszona,
wykonanie przegrody oddzielajgcej wneke piekarnika od wneki ptyty ceramicznej, aby elektronika
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sterujgca plyty nie zostata uszkodzona przez ciepto wydostajgce si¢ z piekarnika. Poza tym nalezy
bezwzglednie unika¢ zastaniania otworéw u spodu ptyty grzejnej. Tylko w takich warunkach mozliwe
jest bezpieczne funkcjonowanie i maksymalna sprawnos$é urzgdzenia przez dtugi czas.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Ptyta kuchenna FRANKE posiada przewdd zasilajacy trojbiegunowy z wolnymi zaciskami.

Jesli ptyta kuchenna bedzie podfgczona na state do sieci zasilania elektrycznego, nalezy

przewidzie¢ urzgdzenie odtgczajgce o rozwarciu stykdw wystarczajgcym do zapewnienia

catkowitego roztgczenia w warunkach przepiecia kategorii lll. Sprawdzi¢, czy:

a) wtyczka i gniazdko sg dostosowane do prgdu 10 A

b) sg one fatwo dostepne i ulokowane tak, by zadne czesci pod napieciem nie byty dostepne
podczas wkfadania lub wyjmowania samej wtyczki

c¢) wtyczka daje wktadaé sie do gniazdka bez problemdw i jest dostepna po zainstalowaniu urzadzenia

d) po wtozeniu wtyczki do gniazdka, ptyta zabudowana w meblu nie opiera sie na nigj

e) nie sg podfgczone zaciski dwdch urzgdzenr do tej samej wtyczki

f) podczas wymiany kabla zasilajgcego nalezy zastosowac kabel o
charakterystykach 3 x 1 mm?, typ HO5VV-F.

g) nalezy przestrzegac biegunowosci wolnych zaciskow 7OLTO-ZIELONY
(Brazowy=Faza — Niebieski=Zero — Z6tto/Zielony=Uziemienie)

Uwaga: Sprawdzi¢, czy parametry sieci elektrycznej w Paristwa domu BRAZOWY

(napiecie, maksymalna moc, prad) sg zgodne z parametrami ptyty FRANKE.

NIEBIESKI

Dane techniczne L

Napiecie i czestotliwos¢ zasilania:

220-240V 50 - 60 Hz
Moc ogétem oraz moc bezpiecznika:

1900 W - 10A

Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi nastepujgcych

dyrektyw europejskich:

— 73/23/EWG z 19.02.73 (Niskie napiecie);

— 89/336/EWG z 03.05.89 (Kompatybilnosé
elektromagnetyczna - EMC);

— 93/68/EWG z 22.07.98.

Moc elementu grzewczego:
obwdd wewnetrzny @ 120 mm W 800
obwody potgczone & 195 mm W 1900

INFORMACJE DLA UZYTKOWNIKOW
Zgodnie z postawieniami wioskiej ustawy nr 15 z 25 lipca “Wprowadzenie dyrektyw 2002/95/WE,
2002/96/WE oraz 2003/108/WE dotyczacych zmniejszenia uzycia niebezpiecznych substancji w
urzadzeniach elektrycznych i elektronicznych oraz o utylizacji odpadéw”
Symbol przekreslonego kosza na $mieci umieszczony na urzgdzeniu oznacza, ze po zakonczeniu
okresu eksploatacji urzgdzenie nie powinno by¢ ztomowane wraz z innymi odpadami.
Zatem uzytkownik musi dostarczyé wycofane z eksploatacji urzgdzenie do odpowiedniego punktu
selektywnej zbiérki odpadow elektronicznych i elektrotechnicznych albo oddaé je do sprzedawcy w
momencie zakupu nowego urzgdzenia tego samego typu.

I
Wiasciwa selektywna zbiorka odpadow przekazywanych nastepnie do recyklingu, uzdatniania i
biodegradacji przyczynia sige do unikniecia mozliwego szkodliwego wptywu na Srodowisko naturalne
i zdrowie czfowieka oraz ufatwia odzyskiwanie materiatow, z ktérych wykonano urzadzenie.
Nieprawidtowe ztomowanie urzgdzenia podlega sankcjom administracyjnym przewidzianym we
wioskiej ustawie nr 22/1997" (art. 50 i nastepne) oraz. nr 22/1997).
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