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SE

INTRODUKTION

L&s noggrant igenom hela bruksanvisningen
innan du bérjar anvénda din nya fritds.
Spara bruksanvisningen, den kan komma till
anvandning vid ett senare tillfalle.

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Vid anvandning av elektriska apparater ar
det viktigt att vidta grundldggande
forsiktighetsatgarder for att minska risken
fér brand, elchock och/eller personskada,
inklusive nedanstaende:

Lé&s igenom hela bruksanvisningen innan
du bdrjar anvanda apparaten.

Vidror inte heta ytor. Anvand handtag
eller knoppar.

Férebygg brand, elstét och personskador
genom att aldrig sénka ner sladden,
stickkontakten eller sjalva fritdsen i vatten
eller annan vatska.

Hall dig alltid i narheten, nar apparater
anvands av eller néra barn.

Dra ut stickproppen ur védggen nér
fritdsen inte anvands eller vid rengdring.
Lat apparaten svalna innan du monterar
eller avlagsnar delar samt fére rengdring.
Anvéand inte fritdsen om
sladden/stickproppen &r trasig, om
apparaten inte fungerar riktigt eller om
den har skadats pa nagot satt. Inga delar
kan servas av anvéndaren. Reparationer
far endast utféras av behorig fackman
Anvand inte apparaten utomhus.

Lat inte sladden hanga Gver kanten pa
bordet/bénken eller komma i kontakt
med heta ytor.

Forlangningssladd far anvandas (med
férsiktighet) om den ar méarkt fér samma
belastning som apparaten, eller hdgre.
Forlangningssladden far inte hanga over
bordskanten sa att man kan dra i eller
snubbla éver den.

Stall inte fritdsen pa eller i narheten av en
gaslaga eller elplatta eller i en varm ugn.

Anvand inte fritésen till annat &n vad den
ar avsedd for.

Se till att temperaturvredet vridits till det
avstangda laget innan du satter i
stickproppen i vaggen. Dra ut kontakten
ur vaggen genom att forst vrida
temperaturvredet till det avstangda laget
och sedan gripa tag i sjalva kontakten
och dra ut den. Sladden far inte bojas
eller vikas.

Lat korgen svalna innan du lossar den
fran apparaten.

Stall inte apparaten pa en matta eller
vinylduk.

Satt inte pa apparaten utan olja i
innerskalen.

Vidrér inte den heta oljan.

Fyll inte skalen med annan vatska &n olja.
Hall aldrig vatten i oljan eftersom det kan
orsaka allvarliga skador och oljan da kan
stanka ut ur skalen.

Locket kan rengéras med varmt vatten
med diskmedel. Kontrollera alltid att
locket &r helt torrt innan du sétter tillbaka
det pa fritésen.

Om det skulle bildas rok inuti fritdsen ska
du omedelbart dra ur elsladden och lata
fritdsen svalna.

Sénk temperaturvredet till I&gsta laget
innan du drar ur sladden.

Se till att det finns ordentlig ventilation
dar du anvander fritésen.

Fritésen kan bli mycket het nér den
anvands. Olja och fettblandningar kan
fatta eld som de dverhettas. - - Var ytterst
noga med att aldrig l&mna fritdsen utan
uppsikt under nagon langre stund nér
den anvands. Kom ihdg att stanga av
apparaten sa snart tillagningen r klar.



FORE FORSTA ANVANDNING

Avlagsna locket, korgen och handtaget.
Diska locket, korgen, handtaget, skalen
och ytterhéljet i varmt vatten med
diskmedel och torka torrt.

Handtaget kan tas bort fran korgen s3 att
det &r |attare att rengéra den.

SATTA IHOP FRITOSEN

Placera det yttre holjet pa ett plant,
varmetaligt och torrt underlag.
Sétt i handtaget i korgen.

SA HAR ANVANDER DU FRITOSEN

Vi rekommenderar att du anvander
flytande olja som &r avsedd for fritering.
Kontrollera att apparaten ar avstéangd.
Tills&tt olja langsamt tills dnskad niva
uppnatts (mellan minimi- och
maximistrecken)

Stall temperaturvredet pa dnskad
temperatur. Satt pa fritdsen.

Medan oljan vérms upp tands de gréna
lamporna "POWER" och "HEAT" . Né&r
oljan har natt 6nskad temperatur,
slocknar lampan "HEAT". Termostaten
kommer att kopplas pa och stingas av
som tecken pa att oljan varms upp och
att den har natt 6nskad temperatur.

For att f& basta resultat ska du vanta tills
ratt temperatur har uppnatts innan du
lagger i det som ska friteras.

Placera det som ska friteras i korgen.
Fast handtaget pa korgen och sénk
forsiktigt ned den i oljan.

Se upp for stankande olja.

Stang alltid av apparaten och dra ur
sladden nar du ar klar och nér apparaten
inte anvands.

Om du vill anvanda fett i fast form, ska du
stélla temperaturvredet pa lagsta lage.
Skar fettet i kuber p& ca 15-20 mm.
Koppla pa fritésen och vrid pa
temperaturvredet tills lampan tands.

Nar lampan slocknar vrider du p& vredet
igen tills lampan ténds. Upprepa tills allt
fett har smalt. Nér fettet har smalt kan du

stalla temperaturvredet pa 6nskad
tillagningstemperatur.

Var forsiktig sa att du inte tillsatter for
mycket fast fett och kontrollera att nivan
ligger mellan minimi- och
maximistrecken. Nér fritdsen har svalnat
stelnar den har typen av fett.

RENGORING

Dra ur sladden fran eluttaget.

Vanta tills apparaten har svalnat helt
innan du rengdr den.

Anvand inga starka rengéringsmedel eller
slipande trasor/véatskor. Det kan skada
fritdsen. Rengdr fritdsen med varmt
vatten med diskmedel. Det gar lattare om
du later delarna ligga i blét en stund.
Torka alla delarna noggrant.

Byt regelbundet ut oljan.

FORVARING

Det gar att forvara apparaten med olja i.
Kontrollera att locket sitter p& ordentligt
sa att det inte kommer in damm i oljan.

TIPS FOR MILJON

Nar en produkt innehallande elektronik inte
langre fungerar, bor den skrotas med sa liten
paverkan som mojligt pa miljon. Fritésen tas
om hand enligt gallande miljélagstiftning, i
de flesta fall innebér det att lAmna den bland
elektronikskrotet pa sopstationen.



GARANTIN GALLER INTE

1. Om du inte har foljt ovanstaende
anvisningar.

2. Om apparaten har anvants p3 ett felaktigt
sétt, om den blivit utsatt for vald eller om
den blivit skadad p& négot annat sétt.

3. Om apparaten har reparerats eller
andrats pa nagot sétt av person utan
behdrighet.

4. Om apparaten har skadats till f6ljd av fel
pa elnatet.

Pa grund av vart fortiopande
utvecklingsarbete bade vad géller funktion
och design av vara produkter, forbehéller vi
oss ratten att &ndra produkten utan
foregdende meddelande.

IMPORTOR:
Adexi Group

Med reservation for tryckfel.




DK

INTRODUKTION -

For at De kan fa mest gleede af Deres nye
frituregryde, beder vi Dem venligst

gennemlaese denne brugsanvisning, far De -
tager apparatet i brug. Vi anbefaler Dem
yderligere at gemme brugsanvisningen, hvis

De pa et senere tidspunkt skulle f& brug for -
at opfriske apparatets funktioner. -

ALMINDELIGE

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

- Lees instruktionerne grundigt.

- Beror aldrig de varme dele pa apparatet.

- Nedseaenk aldrig gryden eller stikket i
nogen former for vaeske.

- Apparatet ber placeres uden for barns
raekkevidde, og sma bern ber holdes
under opsyn nar apparatet er i brug.

- Lad aldrig ledningen fra apparatet haenge
ud over bordkanten s& bern kan na den.

- Seet apparatet bagest pa kekkenbordet.

- Tag stikket ud af stikkontakten ved
rengering, eller nar apparatet ikke er i
brug.

- Hovis ledningen, stikket eller selve
apparatet skulle blive beskadiget, forsag
da ikke selv at reparere skaden, men
henvend Dem til en fagmand for
reparation, da der skal anvendes
specialveerkto;.

- Brug kun apparatet indenders.

- Serg for at ledningen ikke kommer i
berering med varmekilder sdsom
kogeplader, kogeapparater m.v., da dette
kan beskadige ledningen.

- Sarg ogsa for at friturekogerens varme
overflader ikke kommer i kontakt med
braendbare ting sdsom gardiner, duge og
lignende.

- Apparatet ma kun anvendes til det, det er
fremstillet til og ma aldrig teendes uden at
der er pafyldt olie.

Tilseet aldrig vand til olien. Dette er
yderst farligt og kan fa olien til at sprajte
voldsomt ud af karret.

Dette apparat bor kun betjenes af
voksne. Born bar ikke lege med
apparatet.

Undgé kontakt med varm olie.

Det er meget vigtigt altid at holde denne
friture ren, da den kommer i forbindelse
med madvarer.

Hvis brug af forleengerledning er
nedvendig, skal man veere forsigtig med
placeringen af forleengerledningen, sa der
ikke er risiko for at man snubler over den.
Hvis rag eller gnister opstar i apparatet
skal ledningen tages ud af stikkontakten
med det samme. Indlever apparatet til en
autoriseret servicemand for reparation.
Apparatet ma ikke tildeekkes.

Tag stikket ud af stikkontakten og lad
apparatet kole af efter brug og inden
rengering.

Laget kan rengeres i varmt saebevand.
Veer altid opmaerksom pé at laget er helt
tort for det seettes tilbage pa
frituregryden.

Yderkabinettet, karret, laget, kurven og
handtaget kan rengeres i varmt
seebevand.

Frituregryden kan nd meget heje
temperaturer under brug. Olie og fedt kan
antaendes ved overophedning. Veer
meget opmaerksom pa ikke at efterlade
apparatet nar det er teendt. Sluk for
apparatet lige sa snart tiloeredningen er
feerdig.



FOR FORSTE ANVENDELSE

Fjern laget, tom karret for alt.

Renger l1aget, karret, handtaget, kurven
og yderkabinettet med en hardt opvreden
klud med varmt seebevand og ter dem
grundigt.

Handtaget kan tages af kurven ved at
klemme det sammen og traekke det af,
for lettere rengering.

Kabinet med varmelegeme ma ikke
nedszenkes i nogen former for vaeske.

BRUG AF FRITUREGRYDEN

Det anbefales at der kun bruges olie, som
anbefales til friturestegning.

Veer sikker pa at apparatet er slukket.
Haeld forsigtigt olien i frituregryden indtil
det onskede niveau er opndet. Niveauet
skal veere et sted mellem min og max
indikationerne i karret.

Saet temperaturknappen til den egnskede
temperatur. Teend for apparatet pa
stikkontakten.

Nar olien begynder at blive varmet op,
lyser “POWER” og “HEAT” lamperne. Nar
olien har ndet den valgte temperatur,
slukker “HEAT” lampen. Termostaten vil
teende og slukke under brug, hvilket blot
betyder at den opretholder den valgte
temperatur.

Det anbefales at man ikke tilseetter
maden for den valgte temperatur er
opnéet.

Placér maden forsigtigt i kurven. Med
handtaget fastgjort p& kurven, nedsaettes
kurven i frituregryden.

OBS ! Vaer forsigtig da olien kan sprgjte en
smule.

Sluk altid for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten efter brug.

Hvis det gnskes at bruge Palmin, seettes
temperaturknappen til den laveste
position. Skeer Palminen ud i terninger i
storrelsen 15-20 mm. Teend for
frituregryden og drej temperaturknappen
indtil kontrollampen teender. Nar lampen
slukker drejes temperaturknappen igen
indtil lyset taender. Fortsaet med denne
procedure indtil alt Palminen er smeltet.
Nar Palminen er smeltet kan
temperaturknappen saettes pa den
onskede temperatur.

Vaer opmaerksom pa ikke at péafylde for
meget Palmin, og veer altid sikker pa at
niveauet er mellem min og max
indikationerne. Efter at frituregryden er
afkglet vil Palminen veere starknet.

RENGORING

Tag stikket ud af stikkontakten.

Tom gryden for fedtstof.

Veer sikker pa at frituregryden er helt
afkelet inden rengering pabegyndes.
Anvend ingen former for skurepulver,
slibende eller steerke rengeringsmidler.
Renger apparatet i varm saebevand. Det
vil hjaelpe hvis man leegger kurven i bled i
et stykke tid.

Ydre kabinet kan rengeres med en tor
klud.

Tor alle delene grundigt.
Skift olie jeevnligt.

OPBEVARING

Vent med at stille frituregryden vaek indtil
den er helt afkolet

Frituregryden kan opbevares indeholdene
olie. Veer opmaerksom pa at laget er
placeret korrekt for at undga at der kan
komme stov/skidt ned til olien.



MILJGTIPS

Et el/elektronik produkt ber, nér det ikke
lzengere er funktionsdygtigt, bortskaffes
med mindst mulig miljgbelastning.
Apparatet skal bortskaffes efter de lokale
regler i din kommune, men i de fleste
tilfeelde kan du komme af med produktet pa
din lokale genbrugsstation

GARANTIEN GALDER IKKE

1. Hvis ovennzevnte ikke iagttages.

2. Hvis apparatet har veeret misligholdt,
veeret udsat for vold, eller lidt anden form
for overlast.

3. Hvis der har veeret foretaget
uautoriserede indgreb i apparatet.

4. Fejl som matte opsta grundet fejl pa
ledningsnettet.

Grundet konstant udvikling af vore
produkter pa funktions- og designsiden
forbeholder vi os ret til aendringer af
produktet uden forudg&ende varsel.

Vi tager forbehold for trykfejl.

IMPORTQR:
Adexi Group




NO

INNLEDNING

For & fa best mulig nytte av frityrkokeren ber -
du lese ngye gjennom bruksanvishingen og
gjore deg kjent med apparatet for du -
begynner & bruke det.

Ta vare pa bruksanvisningen, slik at du kan -
sld opp i den ved senere anledninger.

VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

- Ved bruk av elektriske apparater méa du
alltid felge grunnleggende
sikkerhetsregler for & redusere risikoen
for brann, elektrisk stat og/eller
personskade:

- Les hele bruksanvisningen fer bruk.

- |kke bergr varme overflater. Bruk
handtakene.

- Legg aldri ledningen, stopselet eller
apparatet i vann eller annen form for
veeske. P& den maten kan du unnga
brann, elektriske stot og personskade.

- Nér apparatet brukes av eller i naerheten
av barn, er det viktig & veere spesielt
oppmerksom.

- Trekk stopselet ut av stikkontakten nar
frityrkokeren ikke er i bruk og for
rengjering. Frityrkokeren skal avkjoles for
du monterer eller demonterer deler samt
for den skal rengjeres. -

- Bruk aldri en frityrkoker som ikke virker
som den skal, som har skadet ledning
eller stegpsel eller annen form for skade. -
Dersom en eller flere deler er skadet, ma
du henvende deg til fagfolk. Reparasjoner -
skal kun utferes av autorisert personale.

- |kke bruk apparatet utenders.

- Seorg for at ledningen ikke kommer i klem -
ved bordkanten eller kommer i kontakt
med varme overflater.

- Hvis du bruker skjateledning, ma du
sjekke at spenningen i apparatet ikke
overskrider spenningen i
stremforsyningen. Skjateledningen ma
ikke henge utover benken eller
bordkanten, da det da er fare for & snuble

i den og/eller trekke den ut ved et uhell.
Plasser aldri apparatet i naerheten av
varmekilder som ovner, komfyrer osv.
Denne frityrkokeren skal kun brukes i
private husholdninger.

Sla av termostaten for du plugger
stopselet i stikkontakten. Sl& av
termostaten og trekk stgpselet ut av
stikkontakten. lkke rykk i eller vri pa
ledningen.

La kurven avkjoles for du tar den ut av
hovedenheten.

Sett aldri apparatet pa et teppe eller en
vinylduk.

Sl aldri frityrkokeren pa uten at det er
olje i skalen.

Unngé kontakt med varm olje.

Ikke fyll skélen med annet enn olje. Ha
aldri vann i oljen, da dette kan forarsake
alvorlig personskade pa grunn av
oljesprut.

Lokket kan rengjeres i varmt sdpevann.
Kontroller alltid at lokket er helt tort for du
setter det pa plass pa frityrkokeren.

Hvis det oppstér reyk i apparatet, skal du
straks trekke ut kontakten og la apparatet
avkjoles.

For du trekker stopselet ut av
stikkontakten, vris termostaten til laveste
posisjon.

Sarg for tilstrekkelig ventilasjon i rommet
nar du bruker frityrkokeren.

Frityrkokeren kan bli svaert varm under
bruk. Olje og fett kan ta fyr ved
overoppheting.

Bruk aldri frityrkokeren over lang tid om
gangen. Husk a sla av apparatet sa snart
maten er ferdig.



FOR APPARATET BRUKES FOR FORSTE

GANG

- Taav lokket, kurven og handtaket.

- Rengjer lokket, kurven, handtaket, skalen
og beholderen i varmt sapevann og terk
godt.

- Handtaket kan fjernes fra kurven for &
gjore rengjoringen lettere.

MONTERING AV FRITYRKOKEREN

- Plasser beholderen pa en
varmebestandig, terr og plan overflate.

- Fest handtaket pa kurven.

BRUK AV FRITYRKOKEREN

- Vi anbefaler at du bruker flytende olje
som er anbefalt til frityrsteking.

- Kontroller at apparatet er slatt av. Hell
oljen forsiktig i frityrkokeren til det
gnskede nivaet er nadd (mellom min- og
max-indikatorene).

- Vri termostaten til gnsket temperatur. Sla
péa apparatet.

- Nar oljen varmes opp, lyser lampene
"POWER" og "HEAT". Nér oljen nar den
onskede temperaturen, slukker "HEAT".
Termostatlampen tennes og slukkes
under bruk, noe som viser at frityrkokeren
opprettholder den valgte temperaturen.

- Vent med 4 tilsette maten til apparatet
har oppnadd riktig temperatur. Slik
oppnar du det beste resultatet.

- Legg maten som skal frityrstekes, i
kurven. Senk kurven forsiktig i oljen ved a
ta tak i handtaket.

- Husk at oljen kan sprute!

- Sla alltid av apparatet og trekk ut
kontakten etter bruk eller nar
frityrkokeren skal st uten tilsyn.

- Hvis du gnsker a bruke fett i fast form,
skal termostaten stilles til laveste
posisjon. Kutt fettet i terninger pa 15-20
mm. SI& pa frityrkokeren og vri pa
termostaten til kontrollampen lyser.

- Nar dette lyser slukker, vrir du pa
velgeren til det lyser igjen. Gjenta denne
fremgangsmaten til alt fettet er smeltet.
Na skal termostaten vris til ansket
tilberedningstemperatur.

- Pass pé at du aldri tilsetter for mye fett
og at nivaet alltid holdes seg mellom min-
og max-indikatorene. Denne typen fett
stivner nar frityrkokeren avkjoles.

RENGJQRING

- Trekk stopselet ut av stikkontakten.

- Vent til frityrkokeren er helt avkjolt for du
begynner rengjaringen.

- lkke bruk noen form for skurepulver eller
slipende eller sterke rengjeringsmidler.
Rengjor frityrkokeren med varmt
sdpevann. Legg delene i blet en stund for
a fierne fastsittende smuss.

- Tork alle delene godt.

- Skift olje regelmessig.

OPPBEVARING

- Det kan veere olje i frityrkokeren under
oppbevaring. Pass pa at lokket sitter som
det skal for & unnga at det kommer stov i
oljen.

MILJOTIPS

Nar et elektronisk produkt ikke virker lenger,
ber det bortskaffes p& en miljgvennlig mate.
Produktet skal avhendes i henhold til lokale
miljgbestemmelser. | de fleste tilfeller kan
det leveres hos din lokale
gjenvinningsstasjon.



GARANTIEN GJELDER IKKE:

1. Dersom punktene ovenfor ikke er fulgt.

2. Dersom det ikke er utfort anbefalt
vedlikehold pé apparatet eller dersom
apparatet er blitt utsatt for hard
behandling eller skadet pa annet vis.

3. Dersom apparatet er blitt reparert eller
endret pa noen mate av uautoriserte
personer.

4. For feil som méatte oppsta pa grunn av feil
pé stremforsyningsnettet.

Pa grunn av den kontinuerlige utviklingen av
produktene vare, bade med hensyn til
funksjonalitet og design, forbeholder vi oss
retten til & endre produktet uten forvarsel.

Det tas forbehold om trykkfeil.

IMPORTOR:
Adexi Group




JOHDANTO

Lue tdma kéyttdohje huolellisesti ja tutustu
uuteen rasvakeittimeesi ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Sailyta kayttdohjeet myohempai tarvetta

varten.

TARKEAT TURVAOHJEET

Noudata aina yleisia turvallisuusohjeita,
kun kéytat sdhkolaitetta. Nain ehkéiset
tulipalon, sahkoiskun ja/tai
ruumiinvamman vaaraa. Varmista
seuraavat:

Lue kaikki ohjeet ennen laitteen kayttoa.
Ala koske kuumiin pintoihin. Tartu
rasvakeittimeen ja sen osiin
k&densijoista.

Al3 upota virtajohtoa, pistoketta tai
keitinté veteen tai muuhun nesteeseen.
Nain ehkaiset tulipalon, séhkdiskun ja
ruumiinvamman vaaraa.

Valvo laitteen kayttéa huolellisesti, jos sitd
kayttavat lapset tai jos sita kaytetdan
lasten lahettyvilla.

Irrota rasvakeitin virtalahteesta, kun et
kéayta laitetta tai ennen kuin puhdistat
sen. Anna keittimen jaahtya, ennen kuin
asennat siihen osia tai irrotat niité ja
ennen kuin puhdistat laitteen.

Al kéyta rasvakeitintd, jos sen virtajohto
tai pistoke on vaurioitunut tai jos
laitteessa on esiintynyt vika tai se on
vaurioitunut jollain tavalla.
Rasvakeittimessa ei ole kayttéjan
korjattavissa olevia osia. Laitteen saa
korjata vain patevéa huoltoasentaja.

Al kayta laitetta ulkona.

Al anna virtajohdon riippua pdydan tai
tason reunan yli tai koskettaa kuumia
pintoja.

Jatkojohtoa kaytettdessa on
noudatettava varovaisuutta. Lisaksi on
varmistettava, ettd johtoon merkityt
sadhkdarvot vahintaankin vastaavat tdméan
laitteen sédhkdarvoja. Jatkojohtoa ei saa
jattéa roikkumaan tason tai pdydéan
reunalta, jottei kukaan kompastu siihen
tai veda laitetta lattialle.

Ala aseta laitetta kuumalle liedelle tai
kuumaan uuniin tai niiden laheisyyteen.
Ala kayta rasvakeitintd muuhun kuin
kotitalouskayttdon, johon se on
tarkoitettu.

Varmista, etta virta on katkaistu
lAmpétilanvalitsimesta, ennen kuin liitat
pistokkeen pistorasiaan. Kun irrotat
keittimen s&hkdverkosta, kytke virta pois
lAmpdtilanvalitsimesta, tartu
pistokkeeseen ja veda sitten pistoke irti
pistorasiasta.. Ald koskaan ved4 tai
taivuta virtajohtoa.

Anna korin jaahty&, ennen kuin irrotat sen
keittimesta.

Al kéyta keitintd maton tai
vinyylipdytaliinan paalla.

Ala kaynnista laitetta, jos séilidssa ei ole
Oljya.

Ala kosketa kuumaa 6ljya.

Al3 lisaa sailiodn muuta nestettd kuin
8liya. Ala sekoita dljyyn vetta, silld se
aiheuttaa vaaratilanteen ja 6ljy roiskuu
ulos séilidsta.

Kannen voi pestéd kuumassa
pesuainevedessa. Tarkista, etta kansi on
tdysin kuiva, ennen kuin asetat sen
keittimen paalle.

Jos laite savuaa, irrota virtajohto
vélittémasti ja anna laitteen jadhtya.
Aseta lampétilanvalitsin ala-asentoon,
ennen kuin irrotat pistokkeen
pistorasiasta.

Huolehdi, etta laitteen ympaérilld on hyva
iimanvaihto kayttaessasi sita.



Rasvakeittimen lampétila voi
kaytettdesséa nousta erittéin korkeaksi.
Oljy- ja rasvavalmisteet voivat
ylikuumentuessaan syttya tuleen.
Huolehdi, ettet koskaan j&ta rasvakeitintd
paalle pitkéksi aikaa. Muista katkaista
laitteesta virta valittomasti, kun olet
lopettanut ruoan valmistuksen.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Poista kansi, kori ja kahva.

Pese kansi, kori, kahva, siili6 ja
ulkosuojus kuumalla pesuainevedella ja
kuivaa ne huolellisesti.

Kahvan voi irrottaa korista puhdistuksen
helpottamiseksi.

RASVAKEITTIMEN KOKOAMINEN

Aseta ulkosuojus lammdnkestéavalle,
kuivalle ja tasaiselle pinnalle.
Kiinnita kahva koriin.

RASVAKEITTIMEN KAYTTO

Suosittelemme, etté kaytat
rasvakeittimessé nestemaista oljya.
Varmista, etta laitteen virta on katkaistu.
Lisaa keittimeen hitaasti 6ljyd, kunnes
6ljyn pinta on vaaditulla tasolla
(v&himmais- ja enimmaéismaaraa
osoittavien merkintdjen vélissa).

Aseta lampdtilan séatdnuppi haluamasi
lampdtilan kohdalle. Kytke laitteeseen
virta.

Oljyn kuumentuessa "POWER"- ja
"HEAT"-merkkivalo palaa. Kun 8ljy on
kuumentunut asetettuun lampétilaan,
"HEAT"-valo sammuu. Lampétilan
merkkivalo syttyy ja sammuu sen
mukaan, Iammitta&ko laite yha oljya vai
onko asetettu ldmpétila jo saavutettu.
Jotta saavuttaisit parhaan tuloksen,
odota aina, kunnes laite on saavuttanut
oikean l&mpdtilan, ennen kuin aloitat
ruoan paistamisen.

Pane paistettava ruoka varovasti koriin.
Laske kori varovasti 8ljyyn. Kahvan on
oltava kiinnitettyna koriin.

Varo roiskuttamasta kuumaa 6ljya.

Katkaise laitteesta aina virta ja irrota
virtajohto pistorasiasta kéyton jélkeen tai
silloin, kun et valvo laitteen toimintaa.
Jos haluat kayttaa kiinteda rasvaa,
k&anna l[ampadtilan sdaténuppi ala-
asentoon. Pilko kiintea rasva 15-20 mm:n
kuutioiksi. Kytke rasvakeittimeen virta ja
kierrd lampdtilanvalitsinta, kunnes valo
syttyy.

Valon sammuttua kierra valitsinta
uudestaan, kunnes valo jlleen syttyy.
Toista tdma toimenpide, kunnes kaikki
rasva on sulanut. Kun rasva on sulanut,
lampédtilanvalitsin voidaan asettaa
toivottuun kypsennyslampétilaan.
Huolehdi, ettei kiintedaa rasvaa ole liikaa,
ja varmista, etta rasvan pinta on
vahimmais- ja enimmaismaarad
osoittavien merkkien vélissa. Kun
rasvakeitin on jadhtynyt, tdman tyyppinen
rasva jahmettyy.

PUHDISTUS

Irrota rasvakeitin pistorasiasta.

Odota, etta laite on taysin jaghtynyt,
ennen kuin puhdistat sen.

Ala kayta vahvoja puhdistusaineita tai
hankaavia puhdistusliinoja tai -nesteita,
silld ne voivat vahingoittaa rasvakeitinta.
Puhdista keitin lampimalla
pesuainevedella. Lika voi irrota
helpommin, jos liotat osia hetken aikaa.
Kuivaa kaikki osat huolellisesti.

Vaihda 6ljy séanndllisesti.

SAILYTYS

Voit sdilyttaa laitetta ilman, etta oljya
tarvitsee poistaa laitteesta. Varmista, etté
kansi on asetettu kunnolla paikalleen,
jotta 6ljyyn ei paase polya.



YMPARISTON HUOMIOIMINEN

Kun elektroninen laite ei en&é ole
kayttdkelpoinen, se on havitettava siten, etta
ympaéristdlle aiheutuu mahdollisimman
véhan haittaa. Laite on havitettava
paikallisten sdédnndsten mukaisesti.
Séhkdlaitteet voi usein toimittaa paikalliseen
kierratyskeskukseen.

TAKUU EI KATA VAURIOITA, JOS:

1. edelld mainittuja ohjeita ei ole noudatettu,

2. laitetta on kaytetty vastoin ohjeita,
laitteen kasittelyssa on kaytetty liikaa
voimaa tai laite on muulla tavoin
vaurioitunut

3. laitetta on korjannut tai sen rakennetta on
muuttanut sellainen henkild, jolla ei ole
asianmukaista valtuutusta

4. viat johtuvat sdhkdverkon vioista.

Kehitdmme jatkuvasti tuotteidemme
toimivuutta ja muotoilua, minka vuoksi
varaamme itsellemme oikeuden muuttaa
tuotetta ilman etukateisilmoitusta.

Emme vastaa painovirheista.

MAAHANTUOJA:
Adexi Group
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INTRODUCTION -

Please read this instruction manual carefully

and familiarise yourself with your new deep -
fryer before using for the first time.

Please retain this manual for future

reference.

IMPORTANT SAFEGUARDS

- When using electrical appliances, basic
safety precautions should always be
followed to reduce the risk of fire, electric
shock and/or personal injury, including
the following:

- Read all instructions before using.

- Do not touch hot surfaces. Use handles
or knobs.

- To protect against fire, electric shock and
personal injury do not immerse cord, plug
or appliance in water or other liquid.

- Close supervision is necessary when any
appliance is used by or near children.

- When not in use and before cleaning, be
sure to disconnect the deep fryer by
moving plug from electric outlet. Allow to
cool before putting on or taking off parts,
and before cleaning the deep fryer

- Do not operate with a damaged cord or
plug or after the deep fryer malfunctions
or has been damaged in any manner.
There are no user serviceable parts.
Repair can only be made by autorized
personel

- Do not use outdoors.

- Do not let cord hang over edge of table
or counter or touch hot surfaces.

- An extension cord may be used with
care; however, the marked electrical
rating should be at least as great as the
electrical rating of this appliance.
Extension cord should not be allowed to
drape over the counter or tabletop where
it can be pulled or tripped over.

- Do not place on or near a hot gas or
electric burner or in a heated oven.

Do not use this deep fryer for other than
intended household use.

Be sure that the temperature selector is
off, before plugging cord into outlet. To
disconnect, turn the temperature selector
off, then remove plug by gripping plug
body and pulling it from the outlet. Never
yank or twist the cord.

Allow basket to cool before removing it
from main unit.

Do not use on carpet or vinyl table cloth.
Do not energize unit without oil in the
bowl.

Do not get in contact with hot oil.

Do not fill bow! with liquid other than oil.
Do not immerse water in the oil, this will
cause serious danger and the oil will be
spitting out of the bowl.

The lid can be cleaned in hot soapy
water. Always ensure that the lid is
completely dry before replacing the lid
onto the fryer.

If smoke should occur in the appliance,
immediately unplug the appliance and let
it cool off.

Before pulling the mains plug, switch the
temperature selector to the lowest
position.

Provide proper ventilation when using the
appliance.

The deep fryer can reach very high
temperatures when in use. Oil and fat
preparations might catch fire if
overheated. - - Be highly careful never to
leave your deep fryer in use for a long
period of time. Remember to turn off the
appliance as soon as the preparation is
finished.



BEFORE FIRST USE

Remove the lid, basket, handle.

Clean the lid, basket, handle, bowl and
the outer jacket in hot soapy water and
dry thoroughly.

The handle can be removed from the
basket for easier cleaning.

ASSEMBLING OF THE DEEP FRYER

Place the outer jacket on a heat resistant
dry level surface.
Insert the handle in the basket.

USING YOUR DEEP FRYER

We advise that you use liquid oil, which is
recommended for deep fat frying.
Ensure the appliance is switched off.
Slowly add the oil to the fryer until the
required level is reached (between the
minimum and the maximum indications)
Set the temperature control knob to the
temperature you require. Switch on the
appliance.

When the oil is heating, the “POWER”
and “HEAT” light will be illuminated.
When the oil reaches the set
temperature, the “HEAT” light will go out.
The thermostat will cycle on and off to
indicate when the appliance is heating
the oil and when the desired oil
temperature has been reached.

For best results, always wait until the
appliance is at the correct temperature
before adding food.

Place the food to be fried carefully in the
basket. With the handle attached to the
basket, gently lower the basket into the
oil.

Be very careful of spitting hot oil.
Always switch off the appliance and
unplug from the power supply after use
or whilst unattended.

Should you wish to use solid fat, turns
the temperature knob to its lowest
position. Cut the solid fat into cubes of
size 15-20 mm. Switch on the deep fryer
and rotate the temperature dial until the
light comes on.

After the light goes off, rotate the dial
again until it comes on. Repeat this until
all the oil is melted. After all the oil is
melted, the temperature dial can be set
to the desired cooking temperature.

Be careful, never to add too much solid
fat and always ensure that the level is
between the minimum and maximum
indication. After the fryer has cooled, this
type of fat will solidify.

CLEANING

Unplug the deep fryer.

Wait until the unit is completely cool
before cleaning.

Do not use strong detergents or abrasive
cloths/liquid, as this will damage the
deep fryer. Clean the fryer with warm
soapy water. It may help to soak the
parts for a short time.

Thoroughly dry all parts.

Change the oil regularly.

STORING

The unit can be stored with the oil inside.
Ensure that the lid is positioned correctly
to avoid dust getting into the oil.



ENVIRONMENTAL TIP

An electronic appliance should, when it is no
longer capable of functioning be
disposed with least possible
environmental damage. The appliance
should be disposed according to the
local regulations in your municipality, in
most cases you can discharge the
appliance at your local recycling center.

THE WARRENTY DOES NOT COVER

1. If the above points have not been
observed.

2. If the appliance has not been properly
maintained, if force has been used
against it or if it has been damaged in any
other way.

3. If the appliance has been repaired or
modified or changed in any way by any
person not properly authorized.

4. For malfunctions, which are due to failure
in the mains, supply.

Owing to our constant development of our
products on both functionality and design
we reserve the right to change the product
without preceding notice.

We take reservation for printing errors.

IMPORTER:
Adexi Group
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EINLEITUNG

Bevor Sie Ihre neue Fritteuse in Gebrauch
nehmen, sollten Sie diese
Bedienungsanleitung sorgféltig durchlesen.
Bewahren Sie die Anleitung zum
Nachschlagen auf.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Benutzung von elektrischen
Geréten sind stets grundlegende
SicherheitsmaBregeln zu beachten, um
das Brand-, Stromschlag- und
Verletzungstrisiko zu minimieren:

Vor der Benutzung sdmtliche
Anweisungen lesen.

HeiBe Oberflachen nicht beriihren.
Fassen Sie das Geréat nur an den Griffen
an.

Kabel, Stecker und Gerét nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten tauchen —
Brand- und Verletzungsgefahr!

Wenn das Gerat in der Nahe von Kindern
verwendet wird, ist eine standige
Beaufsichtigung erforderlich.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie
das Geré&t reinigen wollen oder langere
Zeit nicht betreiben. Das Gerat muss vor
dem Reinigen bzw. Auseinandernehmen
abkuhlen.

Fritteuse nicht verwenden, wenn Gerat
oder Kabel beschédigt sind oder das
Gerat Fehlfunktionen aufweist. Das Gerat
enthalt keine wartbaren Teile.
Reparaturen dirfen nur von Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

Nicht im Freien benutzen

Das Kabel nicht Uber die Tischkante
h&ngen oder heiBe Flachen beriihren
lassen.

Verlangerungskabel missen mindestens
die gleichen Leistungsdaten aufweisen
wie das Gerat. Verlangerungskabel nicht
Uber Tischkanten oder an Stellen
verlegen, an denen Personen darlber
stolpern kénnen.

Gerat nicht auf, neben oder in einen Gas-
oder Elektroherd stellen.

Fritteuse nur fir normale
Haushaltszwecke benutzen.

Der Temperaturregler muss ausgeschaltet
sein, bevor das Gerét an eine
Netzsteckdose angeschlossen wird. Vor
dem Trennen der Netzverbindung den
Temperaturregler ausschalten und das
Kabel am Stecker aus der Steckdose
ziehen. Ziehen Sie nicht direkt am Kabel
und verdrehen Sie das Kabel nicht.

Der Korb darf erst nach dem Abkulhlen
aus der Fritteuse genommen werden.
Gerat nicht auf einem Teppich oder
einem Tisch mit PVC-Tischtuch
betreiben.

Das Gerét erst einschalten, nachdem das
Ol eingefiillt wurde.

Kontakt mit heiBem Ol vermeiden.

Der Behélter darf ausschlieBlich mit Ol
geflillt werden — keine anderen
Flussigkeiten verwenden. Dem Ol kein
Wasser zusetzen, da sonst heiBes Ol aus
dem Gerat spritzt und schwere
Verletzungen hervorrufen kann.

Der Deckel kann mit heiBem
Seifenwasser gereinigt werden. Vor dem
Aufsetzen des Deckels immer priifen,
dass der Deckel vollstandig trocken ist.
Sollte Rauch aus dem Gerat austreten,
sofort das Gerat vom Netz trennen und
abkuhlen lassen.

Vor dem Ziehen des Netzsteckers den
Temperaturregler ganz nach unten
drehen.




Das Gerat muss ausreichend belliftet
werden.

Im Betrieb erreicht die Fritteuse sehr
hohe Temperaturen. Lebensmittel mit
hohem Ol- oder Fettgehalt kénnen bei
Uberhitzung Feuer fangen.

Die Fritteuse darf nicht ohne
Unterbrechungen Utber einen langeren
Zeitraum betrieben werden. Sobald der
Korbinhalt frittiert ist, sollte die Fritteuse
wieder ausgeschaltet werden.

VOR DER INBETRIEBNAHME

Deckel, Korb und Griff abnehmen.
Deckel, Korb, Griff und Topf in heiBem
Seifenwasser reinigen und trocken
wischen.

Der Korbgriff lasst sich zum Reinigen
abnehmen.

ZUSAMMENBAU DER FRITTEUSE

Fritteuse auf eine warmebesténdige,
trockene und gerade Oberflache stellen.

Griff am Korb anbringen.

BETRIEB DES GERATS

Verwenden Sie frittiergeeignetes Ol.
Vergewissern Sie sich, dass die Fritteuse
ausgeschaltet ist. Fiillen Sie das Ol
langsam in das Gerat, bis der
gewlinschte Olstand erreicht ist
(zwischen der Mindest- und der
Hochstfillmarke).

Stellen Sie den Temperaturregler auf die
gewlinschte Temperatur. Schalten Sie
das Gerét ein.

Wihrend das Ol erwarmt wird, leuchten
die Anzeigen ,POWER" und ,,HEAT".
Sobald das Ol die eingestellte
Temperatur erreicht hat, erlischt die
Anzeige ,HEAT". Ein Thermostat sorgt fur
die Einhaltung der eingestellten
Temperatur. Er schaltet die Heizung je
nach Bedarf ein oder aus.

Die besten Ergebnisse erreichen Sie,
wenn Sie die Lebensmittel erst zugeben,
sobald die eingestellte Temperatur
erreicht worden ist.

Gehen Sie beim Hinzufligen der
Lebensmittel vorsichtig vor. Tauchen Sie
den mit Lebensmitteln geflllten Korb nur
langsam in das Olbad.

Vorsicht — das heiBe Ol kann spritzen.
Schalten Sie das Gerat nach dem
Frittieren oder wenn Sie es langere Zeit
nicht benutzen aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

Falls Sie statt Ol lieber festes Fett
verwenden mochten, muss der
Temperaturregler in die unterste Position
gedreht werden. Teilen Sie die Fettmasse
in Einzelstiicke von je 15 bis 20 mm
Kantenlédnge auf. Schalten Sie die
Fritteuse ein und drehen Sie den
Temperaturregler, bis die Anzeige
leuchtet.

Wenn die Anzeige erlischt, drehen Sie
den Regler erneut, bis die Anzeige wieder
leuchtet. Wiederholen Sie den Vorgang
mehrmals, bis das Fett komplett
geschmolzen ist. AnschlieBend kdnnen
Sie die gewlinschte Frittiertemperatur
einstellen.

Geben Sie nie zuviel Fett in den Behalter
und achten Sie darauf, dass der Fullstand
immer zwischen der Mindest- und
Héchstmarke liegt. Nach dem Abkthlen
der Fritteuse erhartet das Fett wieder.

REINIGUNG

Ziehen Sie den Netzstecker.

Die Reinigung darf erst nach
vollstandigem Abkihlen des Gerats
beginnen.

Keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel und Reinigungsticher
verwenden, da sonst die Fritteuse
beschéadigt wird. Die Fritteuse mit
warmen Seifenwasser reinigen. Nach
Mdglichkeit sollten die einzelnen Teile fir
kurze Zeit vollsténdig in Seifenwasser
getaucht werden.

AnschlieBend alle Teile sorgfaltig
trocknen.

Das Ol regelmaBig austauschen.



AUFBEWAHRUNG

- Das Ol kann wihrend der Lagerung im
Geréat verbleiben. Achten Sie darauf, dass
der Deckel geschlossen ist, da sonst
Staub und Schmutz in die Fritteuse
gelangen kénnen.

UMWELTTIPP

Defekte Elektrogerate sind umweltfreundlich
zu entsorgen. Befolgen Sie die an lhrem
Wohnort geltenden Bestimmungen; meist
kénnen Elektrogerate bei einer drtlichen
Recyclingstelle abgegeben werden.

DIE GARANTIE ERLISCHT

1. wenn die obigen Hinweise nicht befolgt
wurden

2. bei nicht ordnungsgemaBer Wartung, bei
Beschéadigung durch unsachgemaBe
Behandlung oder Beschadigungen
sonstiger Art

3. wenn das Gerat von einer nicht
autorisierten Person repariert oder
veréndert wurde

4. wenn Fehlfunktionen des Gerats auf
einen Sicherungsausfall zurlickzuflhren
sind.

Unsere Produkte werden kontinuierlich
weiterentwickelt und verbessert.
Produktanderungen ohne vorherige
Ankindigung vorbehalten.

IrrtGimer und Druckfehler vorbehalten.

IMPORTEUR:
Adexi Group




WPROWADZENIE

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie
przeczyta¢ instrukcje obstugi i zapoznac sig
z nowg, frytownica,.

Zaleca sie zachowanie instrukciji i
odwotywanie sie do niej w razie potrzeby.

WAZNE INFORMACJE NA TEMAT
BEZPIECZENSTWA

Aby zmniejszy€ ryzyko pozaru,
porazenia elektrycznego lub obrazen
ciata, podczas korzystania z urzadzen
elektrycznych nalezy zawsze
przestrzega¢ wymienionych ponizej
podstawowych zasad bezpieczenstwa:
Przed uzyciem przeczytaj wszystkie
instrukcje.

Nie dotykaj goracych elementéw

urzadzenia. Uzywaj uchwytow lub gatek.

W celu unikniecia pozaru, porazenia
elektrycznego lub obrazen ciata nie
zanurzaj przewodu, wtyczki ani catego
urzadzenia w wodzie lub w innym
ptynie.

Jesli urzadzenie jest obstugiwane przez
dzieci lub w ich poblizu, zachowaj
szczeg0bIng ostrozno&e.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, a
takze przed przystapieniem do jego
czyszczenia, nalezy odtaczyc¢ je od
zrédta zasilania, wyjmujac wtyczke z
gniazda elektrycznego. Przed
montazem lub demontazem
poszczegblnych czesci lub przed
czyszczeniem urzadzenia poczekaj na
jego ostygniecie.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym
przewodem lub wtyczka sieciowa ani w
przypadku niesprawnosci lub
uszkodzenia samego urzgdzenia.
Urzgdzenie nie zawiera elementow
przeznaczonych do samodzielnej
naprawy przez uzytkownika. Naprawy
moga, by¢ wykonywane wytacznie przez
personel autoryzowanego punktu

serwisowego.

Nie uzywaj urzadzenia na wolnym
powietrzu.

Przewéd nie powinien zwisa¢ na
krawedzi stotu lub blatu ani dotykaé
goracych powierzchni.

Przy zachowaniu odpowiednich
Srodkoéw ostroznosci, do zasilania
urzgdzenia mozna wykorzystaé¢
przediuzacz, ktérego parametry
elektryczne powinny by¢ przynajmniej
takie, jak parametry elektryczne
niniejszego urzadzenia. Nie wolno
dopusci€, aby przewdd przedtuzacza
zwijat sie w taki sposob, ze mogtby
zosta¢ przypadkowo pociagniety lub
zaczepiony.

Nie wolno umieszczac urzadzenia na
lub w poblizu palnikéw gazowych lub
elektrycznych ani w nagrzanym
piekarniku.

Frytownicy nalezy uzywac wytacznie w
sposob zgodny z przeznaczeniem.
Przed wtozeniem wtyczki do gniazda
sieciowego sprawdz, czy regulator
temperatury znajduje sie w pozyciji
wytaczonej. W celu odfaczenia
przewodu sieciowego ustaw regulator
temperatury w pozycji wytaczonej, a
nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka.
Nie ciagnij za przewdd ani go skrecaj.
Przed wyjeciem koszyka odczekaj, az
ostygnie.

Nie stawiaj urzadzenia na dywanie ani
na winylowym obrusie.

Nie wigczaj zasilania, gdy w zbiorniku
nie ma oleju.

Unikaj kontaktu z goracym olejem.
Nie wypetniaj zbiornika ptynami innymi
niz olej. Uwazaj, zeby do zbiornika z
olejem nie dostata si¢ woda -
spowoduje to powazne zagrozenie i
rozpryskiwanie oleju ze zbiornika.



Pokrywe nalezy my¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem detergentu. Przed
ponownym zamontowaniem pokrywy
nalezy upewnic sie, ze jest zupetnie
sucha.

Jesli z frytownicy zacznie wydobywac
sie dym, natychmiast odtacz zasilanie i
zaczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Przed wytaczeniem wtyczki z gniazda
sieciowego ustaw regulator temperatury
na najnizsza wartos¢.

Podczas korzystania z urzadzenia
nalezy zapewni¢ wtasciwg wentylacje.
Frytownica moze podczas dziatania
osiggac¢ bardzo wysokie temperatury.
Przegrzanie olejow i innych ttuszczéw
moze prowadzi¢ do powstania ognia.
Uwazaj, zeby nie zostawia¢ urzadzenia
wigczonego przez diugi czas. Nie
zapomnij 0 wytaczeniu frytownicy po
zakonczeniu smazenia.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Zdejmij pokrywe, uchwyt, wyjmij koszyk.
Umyj pokrywe, koszyk, uchwyt, miske i
zewnetrzna ostone urzadzenia w cieptej
wodzie z dodatkiem detergentu i
doktadnie osusz elementy urzadzenia.
Mozliwe jest zdjecie uchwytu, co utatwi
czyszczenie urzadzenia.

MONTAZ FRYTOWNICY

Zewnetrzng ostong umies¢ na
zaroodpornej, rownej i suchej
powierzchni.

Zamontuj uchwyt koszyka.

UZYWANIE FRYTOWNICY

Uzywaj jedynie oleju zalecanego do
gtebokiego smazenia.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytaczone. Powoli wlewaj olej do
frytownicy, az do wymaganego poziomu
(miedzy wskaznikami minimum i
maksimum)

Ustaw pokretto regulacji temperatury na
odpowiednig wartos¢. Wiacz
urzgdzenie.

Podczas podgrzewania oleju zadwieca,
sie lampki ,POWER" i ,HEAT". Po
osiagnieciu wybranej temperatury
lampka ,,HEAT" zga$nie. Termostat
bedzie sie na zmiane wigczat i wytaczat
- podczas podgrzewania oleju i po
osiggnieciu zadanej temperatury oleju.
W celu uzyskania jak najlepszych
rezultatow, sktadniki spozywcze nalezy
zanurzy¢ w oleju dopiero po jego
nagrzaniu do wtasciwej temperatury.
Ostroznie umies¢ skitadniki spozywcze
w koszyku. Delikatnie zanurz koszyk w
oleju, trzymajac za uchwyt
przymocowany do koszyka.

Uwazaj, zeby goracy olej nie
rozpryskiwat sie.

Zawsze wylaczaj urzadzenie i odfaczaj
wtyczke przewodu zasilajacego z
gniazda sieciowego po zakonczeniu
smazenia oraz kiedy urzadzenie
pozostaje bez nadzoru.

Uzywajac ttuszczy statych ustaw
pokretto temperatury w najnizszym
potozeniu. Ttuszcz staty pokr6j na kostki
o rozmiarach 15-20 mm. Nastgpnie
wiacz frytownice i przekrecaj pokretto
temperatury, az zaSwieci sig¢ lampka.
Po wytaczeniu sie lampki kre¢
pokrettem, az do jej ponownego
zaSwiecenia. Powtarzaj te czynnos¢,
dopoki nie wytopi sie caty ttuszcz. Po
wytopieniu catego ttuszczu, ustaw
pokretto temperatury na odpowiednig,
temperature smazenia.

Uwazaj, zeby nie umiesci¢ w zbiorniku
zbyt duzej ilo&ci thuszczéw statych i
zawsze sprawdzaj, czy poziom ttuszczu
miesci sie miedzy wskaznikami
minimum i maksimum. Po ostygnieciu
frytownicy, ttuszcze state ulegng
skrzepnigciu.



CZYSZCZENIE Ze wzgledu na proces ciggtego

- Wylacz przewod zasilania frytownicy z doskonalenia produktow w zakresie ich
gniazda. funkcjonalnoéci i konstrukgii, firma zastrzega

sobie prawo do wprowadzania zmian w

produktach bez uprzedniego

powiadomienia.

- Poczekaj, az urzadzenie catkowicie
ostygnie i wyczysc¢ je.

- Do czyszczenia nie uzywaj silnych
detergentéw ani ostrych szmatek, ktére
mogtyby uszkodzi¢ frytownice. Umyj
frytownice ciepta woda z dodatkiem
detergentow. W celu doktadniejszego

Importer nie ponosi odpowiedzialno$ci za
ewentualne btedy w druku.

wyczyszczenia frytownicy, mozesz na Importer
krotko zanurzy€ jej elementy w wodzie z .

Adexi Group
detergentem.

- Doktadnie osusz wszystkie czeSci.
- Pamietaj o regularnym wymienianiu
oleju.

PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie mozna przechowywac z olejem
wewnatrz zbiornika. Sprawdz, czy pokrywa
jest prawidtowo zamontowana, aby unikna¢
zanieczyszczenia oleju kurzem.

OCHRONA RODOWISKA

Jesli urzadzenie nie nadaje sie juz do
dalszego uzytku, nalezy je zutylizowac w
sposbéb najmniej szkodliwy dla srodowiska
naturalnego. Nalezy to uczyni¢ zgodnie z
obowigzujacymi lokalnie przepisami lub
dostarczy¢ urzadzenie do najblizszego
punktu utylizacji odpadéow.

GWARANCJA NIE MA ZASTOSOWANIA
W NASTEPUJACYCH PRZYPADKACH:

1. Jesli powyzsze zalecenia nie byly
przestrzegane.

2. Jesli urzadzenie byto eksploatowane
niewlasciwie, podczas jego obstugi
stosowano site lub zostato w inny
sposbb uszkodzone.

3. Jesli naprawy lub modyfikacje
urzadzenia zostaty dokonane przez
osoby nieupowaznione.

4. Jesli uszkodzenia byty spowodowane
awarig sieci zasilajace;.



RU

BBEEHUE

[Nepen Ha4anom ncnonb3oBaHuA -

BHUMaTes1IbHO NPOYTUTE OAaHHYIO

MHCTPYKLUMIO, 4YTOObl O3HAKOMUTLCA C HOBOW -

hpuTIOPHULIEN NEepea Hayanom ee
3KCnyaTaumu.
CoxpaHunTe 3TO PyKOBOACTBO AnfA

UCronb30BaHKA B BydyLuem. .

BAXXHBIE MEPbl BESOMACHOCTHU

- [Npwv ncnonb3oBaHUM ANEKTPUHECKNX
nNpubopoB HeobxoaMMO cobnoaaTb
OCHOBHbIE Mepbl 6€30MacHOCTH, YTOObI
YMEHbLUNTb PUCK BO3HWKHOBEHWA
noxxapa, Nopa>keHNsA 3NEKTPUHECKIM
TOKOM W/vnu nony4eHua Tpasm. B

yucrne aTUX mMep: .

- [lepen ucnonb3oBaHneM npubopa
npoynTanTe BCe MHCTPYKLIMN.
- He npukacaiTech K ropayummM

MOBEPXHOCTAM. Mcronb3yiiTe pykoATKM -

N PyYKU.

- BounsbexxaHue noxapa, nopaxkeHna -

NIEKTPUYECKMM TOKOM M TPaBM He
norpy><avite npuéop, LWHyp
3NEKTPOMUTaHVA U BUNKY B BOAY UMK
OPYryro >XUAKOCTb.

- [Npw ncnonbsosaHum npubopa AeTbMr
nunun B6nn3un HNUX HeobXoaAMMO

TWwaTenbHoe HabnogeHve. -

- Ecnu npubop He ncrnonb3yeTcA, Unm Bbl
cobupaeTechb ero YACTUTD,

06A3aTeNbHO OTKIIYNTE €ro, BbIHYB -

BUIKY 13 po3eTku. Mepes Tem, kak

yCTaHaB/MBaTb WX CHUMATb OeTanu, a -

Tak>Xe nepen, o4UCTKOW hpUTHOPHULI
[OXONTECH, NMOKAa OHAa OCTbIHET.

- He ucnonbaynte chputiopHULy ¢
NOBPEXAEHHBLIM LLUHYPOM UM BUIKOW, a
Takxe nocne cboes B ee paboTe unm
BO3HVKHOBEHWA NMOBbLIX MOBPEXAEHNIA.
B kodbeBapke HeT petanen,
06Cny>XnBaHNe KOTOPbIX MOXET
BbIMOMHATbLCA Nnonb3oBartenem. PemoHT

MOXXeT BbINOSTHATLCA TOJTIbKO

YMONTHOMOYEHHbIM CMEeLMasIMCTOM.
He nonb3yntecb Npubopom Ha
OTKPbITOM BO3yXe.

He ponyckavite cBucaHusa
SMEKTPUHECKOTO LUHYpa CO CToMa uim
CTOWMKMU, & TaKXe ero CONpPUKOCHOBEHUA
C ropAYYMU MOBEPXHOCTAMMU.

MOo>XHO MCMOoNb30BaTh YAJIMHUTESNBHbIN
LWIHYpP, cOb0aaA OCTOPOXHOCTb;
O[HaKO €ero aneKkTpuyeckme
XapaKTepUCTUKM AOSMKHbI 6bITb HE
HIKE XapaKTEPUCTUK AAHHOIO
annapara. Y ANMHUTENbHbIN LWHYP He
[DOMXXEH CBMCaTb CO CTOMKM UK CTONA,
Ae ero MOXHO Cry4aniHO NOTAHYTb UK
CMOTKHYTbCA 06 Hero.

He cTaBbTe npnbop pALoOM C ropAdei
ra3oBOVi UNN MEKTPUYECKON
KOHCPOPKOW UM Ha Hee, a TakxXe B
pasorpeTyto AyXOBKY.

OTa npnbop npegHasHaYveH ToNMbKo AnA
[OMaLLHEro NCnonb30BaHWA.

Mepen BKMHOYEHVEM BUNKM B PO3ETKY
ybeanTech, 4TO TEPMOPErynATOp
BbIK/OYEH. [1nA oTKNoYeHnA npnbopa
BbIK/IIOYMTE TEPMOPErYNATOP, a 3aTem,
B3ABLUVCb 32 BUIKY, U3BNEKUTE ee U3
poseTku. Hukorpoa He gepranTe 3a
npoBof 1 He crmbanTe ero.

Mepen Tem, Kak 3BneYb KOP3WHY 13
OCHOBHOTO YCTPOWCTBA, AanTe e
OCTbITb.

He nonb3yntech yCTPONCTBOM Ha KOBpE
WS BUHWITOBOW CKaTepTu.

He BKntoyanTe yCTpoOMCTBO, ecnm
€eMKOCTb AnA macna nycra.

MN3beraniTe KOHTaKTa C ropAymm
Macrnom.

He HanuBanTe B eMKOCTb HMKaKYH
OPYryto XXMAKOCTb, Kpome macna. He
ponyckavite nonagaHnA Boapl B Macno.
OTO MOXET CTaTb NPUYUHOW CEPLESHON
0OMNacHoOCTK, T.K. Macro MOXeT
BbIM/IECHYTLCA U3 EMKOCTW.




- Kpy>XKy MOXHO MbITb B ropAyen
MblIbHOW BoAe. lepen 3akpbiTnem
OpPUTIOPHNLIBI KPBILLKOW BCeraa
npoBepANnTe, 4TobbI OHa bblna Cyxou.

- [pw noABneHun gpiMa HeMeaIeHHO
OTKIOYMTE Npubop OT CeTu 1 fanTe
€My OCTbITb.

- [lepen OTKNOYEHNEM OT CETEBOM
PO3eTKMN NepeknoymTe
TEepMOoperynATop B NOMoXeHne
HavMeHbLUero Harpesa.

- [pu ncnonb3osaHun npubopa
obecneybTe Haanex<atlyto
BEHTUNALNIO.

- OpuTiopHuLa paboTaeT Npu 04eHb
BbICOKMX Temnepartypax. Macsno v >xup
npu neperpesaHnn MoryT 3aropeTbeA. -
- ByabTe 0CO6EHHO OCTOPOXHbI N HE
OCTaBMANTE PPUTIOPHULY HaZonro 6e3
npucMoTpa. He 3abbiBanTe OTKNO4aTh
opUTIOPHULLY Cpasy >ke nocne
3aBepLueHna paboTbl.

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHMEM

- CH/MWTE KPBbILLKY, KOP3WHY, PY4KY.

- BbIMOWTE KPbILLKY, KOP3WHY, PY4KY,
Yally 1 BHELIHWIA KOPMyC ropAYen
MbIfIbHOW BOAOW W TLLATENbHO
BbICyLINTE.

- [nAynobcTBa npy O4MCTKE MOXHO
CHATb PY4KY C KOP3UHBbI.

CBOPKA ®PUTIOPHULLbI

- [NomecTnTe BHELHMI KOPMYC Ha
POBHYIO CyXYIO 1 TENSIOCTONKYIO
NMOBEPXHOCTb.

- [lpvKpenuTe pyyKy K KOp3uHe.

OKCMNYATALIUA ®PUTIOPHULLbI

- CnepyeT NpUMEHATb XMAKOE Macso,
PEKOMEHAOBAHHOE AJ1A UCMONb30BaHMA
BO (hpuTIOpHMLAX.

- Yb6eauTecb, YTO NPUOGOP BbIKHOYEH.
MenneHHo 3anente Tpebyemoe
KONMUYECTBO Macsa BO (OpUTIOPHULY
(ypoBeHb macna JOMmKeH HaxoauTbCA
MeXAY MAUHUMAsbHOM U MakCUMasibHOM

oTMEeTKamu).

C nomoubto nepeknoyarena
TepMoperyfnATopa ycTaHOBUTE
Tpebyemoe 3HaveHne TemnepaTypsbl.
Bkniounte nprbop.

Bo Bpema HarpeBaHuA macna 6yayT
ropeTb nHamkartopbl “POWER” n
“HEAT”. MNMocne HarpeBa macna oo
3a[aHHON TeMnepaTypbl MHANKATOP
“HEAT” noracHeT. TepmocTar 6ynet
BKJlOYaTLCA BO BPEMA Harpesa macna
1 BbIKNOYATLCA NPY AOCTUXKEHUN
3a[aHHO TemnepaTypbl.

DJ’IH nony4yeHnA Hamny4wmnx
pe3ynbTaToB nepea fobaBneHnem
NPOAYKTOB BCEraa AoXuaantecb
DOCTW>XXEeHWA 3aJaHHOW TeMneparypbl.
AKKYpaTHO yNOXWTE NMPOAYKTbl B
Kop3uHy. OCTOPOXKHO OMycTUTE
KOP3WHY C NpoAyKTamu B Macno,
yoepKuBas ee 3a pyuKy.

ByobTe OCTOPOXHbI, Macno MOXeT
pa3bpbl3rnBaTbCA.

Bceraa oTknouanTe npubop oT cetu
nocne 3aBepLueHnA paboTbl K He
OCTaBMANTE ero BKMIOYEHHbIM 6e3
npucmMoTpa.

Mpy ncnonb30BaHWUM TBEPAOTO XMpa
yCTaHOBUTE Nepeksoyaresnb
TepMoperynATopa B MONOXeHNe
HaumMeHbluero Harpesa. PaspexbTe
TBEPAbIN XXUP Ha KyCKu pa3Mmepom 15-
20 MmM. Bknounte copuTiopHALY U
NOBEPHUTE PErynAaTop TemnepaTypbl,
4YTObbI 3aropenach MHAMKaToOpHasA
nlamnoyka.

Korga namnoyka noracHeT, CHoBa
NOBEPHNTE TepMOperynATop, 4Tobbl
NlamnoykKa cHoBa 3aropenacsb.
MoBTOpANTE 3Ty Npoueaypy, noka
Macno He 6yneT NOHOCTLIO
pactonneHo. Pactonme macno,
YCTaHOBUTE PerynATop Temneparypbl B
Tpebyemoe MonoxeHne Harpesa.




- He nomelyante BO hpUTIOPHULY
601bLLOe KONMYEeCTBO TBEPAOrO Xupa.
Y6eoutecs, 4TO YpOBEHb Macna
HaxoaMTCA MeXAy MUHUMAaIIbHON 1
MaKCMmarnbHON OTMEeTKaMu. Takom Xunp
CHOBa 3aCTbIHET Nocne oCTbIBaHWA
bpuUTIOPHULBI.

OYUCTKA

- OTtcoeamHuTe hpUTIOPHULY OT
3NEKTPOCETMU.

- [lepen 04MCTKON [OXANTECH NOSHOIO
oCTbIBaHWA npubopa.

- Bo usbexaHune noBpexaeHuA
PPUTIOPHULILI HE UCMONB3YINTE
CUnbHOAENCTBYOWME 1y abpasnBHbIe
MOIOLLME CpeacTBa U NPUHAANIEXHOCTH
AnA ynuctkn. MonTe npnbop Tennon
Mblf1bHOW Bogow. MNpu HeobxoanmocTu
Jante yactaAM npubopa HEMHOro
OTMOKHYTb.

- TwaTenbHO NPOCYyLUMTE KOMMOHEHTbI.

- PerynApHo MeHANTe ncnonb3yemoe
macro.

XPAHEHUE

- [pnbop MOXHO XpaHUTb NPU HAMNYUK
macrna BHyTpu. Bo nsbexxanne
nonagaHvA Mbiv B Macno ybeanTecs,
YTO KpbILLKa YCTaHOBMIEHA NPaBUIIbHO.

PEKOMEHOALIMN MO OXPAHE
OKPY>XAIOLLEN CPEAbI

YTunusaumio HepaboTatoLero
3M1EKTPOHHOrO Npubopa cnegyeT NpoBOAUTb
C HaUMEHbLLUMM yLIepboM A1A OKpPY>KatoLen
cpenbl. MNprbop AomkeH bbiTb
yTnnmsnposaH B COOTBETCTBUN C MECTHbIMU
npasunamu, B 60MbLLMHCTBE Cry4aes
MOXHO cAaTb NPMOOpP B MECTHbLIN LIEHTP MO
nepepaboTke OTXOOO0B.

FAPAHTUA HE PACMPOCTPAHAETCA

HA CNEQYIOWMUE CITYYAU:
1. Ecnu BblweykasaHHbIe NyHKTbI He
cobnoganuce.

2. Ecnu HenpaBWibHO OCYLLEeCTBANIOCH
TEXHUYECKOE 06CNy>XMBaHWe annapaTa,
ecnu annapar nogBeprancA CMII0BOMy
BO34ENCTBUIO UK Oblfl NOBPEXAEH
Kakum-nunbo nHbIM 06pa3om.

3. Ecnu annapat pemoHTupoBarnca,
MoanULIMPOBaIcA UM N3MeHANCA
WHBIM NMYTEM NTMLIOM, Ha 3TO He
YMONTHOMOYEHHbIM.

4. [lpwn c60ax B paboTe, BbI3BAHHbLIX
nepeboAMN HanpAXeHUA.

Bcnencteue Hawwen nocToAHHOM paboThbl MO
YAYYLWEHNO OYHKUMOHANbHOCTY 1 An3aniHa
HalMX TOBapoB Mbl OCTaBffAeM 3a co60Mn
npaBso U3MEHATb n3aenve 6e3
npeaBapuTENbHOIO YBEAOMITEHUS.

JonycTumbl OUMGKK Npy neyatu.

UmnopTép
Adexi Group







