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Vi anbefaler, at De tager Dem tid til at gennemleese denne
brugsanvisning. Vi anbefaler yderligere at gemme
brugsanvisningen, hvis De pa et senere tidspunkt skulle fa brug
for at f& opfrisket mikrobgalgeovnens funktioner.

VIGTIGE SIKKERHEDS FORANSTALTNINGER
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Brug kun ovnen til det som den oprindeligt er lavet til.

Brug ikke ovnen hvis den har beskadiget ledningerne, stikket
eller hvis den ikke fungerer optimalt, eller hvis ovnen er
blevet beskadiget eller har faet sted p.g.a. at den har veeret
tabt el. lign.

Hvis tilledningen p& dette apparat bliver beskadiget, ma den
kun udskiftes pa et af fabrikanten angivet veerksted, da
anvendelse af special veerktoj er pakreevet.

Hvis selve apparatet skulle blive beskadiget skal det
indleveres til en fagmand for reparation. Hvis der foretages
uautoriseret indgreb i apparatet bortfalder garantien.

Bloker eller tildeek ikke nogle huller eller udgange pa ovnen.
Brug ikke apparatet udendors.

For forste anvendelse af ovnen, skal man sikre sig at
drejetallerkenen er pa plads, og man skal sikre sig at alt
emballage og materialer er fjernet fra ovnen.

Teend ikke for ovnen hvis der ikke er noget inden i, da den
skal bruge noget til at absorbere mikro-bglgerne. Hvis ovnen
taendes uden noget indhold kan ovnen tage skade. Hvis De
over Dem i funktionerne saet da en kop vand i ovnen.

Lav ikke nogle justeringer eller reparationer pa kontrol
panelet, kabinettet, knapper eller pa nogle andre dele af
ovnen. Fjern ikke det ydre panel fra ovnen.

Tor ikke tgj, aviser eller andre materialer i ovnen.
For at reducere risikoen af ild i ovnens hulrum:

a. Overkog ikke maden. Efterlad ikke mikrobglgeovnen uden
opsyn, hvis der er papir, plastic eller andre brandbare
materialer indeni ovnen for at gere kogningen hurtigere.

b. Metalklemmer og andre lag/folier, der indeholder
metaltrdde kan danne gnister i ovnen og skal derfor fiernes.

c. Hvis materialer indeni ovnen skulle ga i brand, lad da
ovn-dgren veere lukket, sluk for ovnen, og stikket tages ud af
stikkontakten, eller sla strammen fra pa hoved afbryderen og
tilkald en kvalificeret tekniker.

Brug ikke ovnen, hvis dgrens sikkerhedssystem ikke
fungerer, sa ovnen kan teendes selvom daren ikke er lukket.
Hvis daren er ben er der risiko for at man bliver udsat for
mikrobglge-stralinger.

Brug ikke ovnen hvis der sidder rester af rengaringsmiddel
indeni ovnen.

Ovnen ma ikke repareres af andre end en kvalificeret tekniker.
Opvarm aldrig olie eller fedt i ovnen.

Nar apparatet ikke anvendes skal det anbringes uden for

barns reekkevidde. Nar apparatet anvendes skal bern der
opholder sig i neerheden holdes under opsyn.

Vigtige punkter ved brug af
mikrobglgeovnen

Mindre kadstykker, sma fisk og snittede grensager tilberedes
hurtigere end store stykker. Til gullasch, stuvninger og
sammenkogte retter skal kadet skeeres i stykker, der er max.
2x 2cm.

For at opna det bedste resultat er det vigtigt at placere
maden pa den bedste

made. Hvis De bager fx. kartofler, ber de placeres rundt pa
drejetallerken, hvorved det bedste resultat opnas. Er der
forskellige starrelser pa det, der skal tilberedes, placeres de
mindste dele mod midten, og de storste og mere kompakte
dele udad, hvor opvarmningen sker forst.

Mindre mecengder koger hurtigere end store. Hvis De
fordobler moengden, oges tilberedningstiden ncesten til det
dobbelte. Det er upraktisk med sma moengder i store skale,
afpas derfor altid skéle eller fades storrelse efter madens
moengde.-

| de fleste tilfcelde laver man maden pé fuld effekt. De lave
effekter bruges fortrinsvis til optening samt tilberedning af
oste. -meelke,— og ceggeretter. Hele ceg med skal kan ikke
koges i mikrobglgeovnen — da de kan risikere at eksplodere.

Ved tilberedning af grensager er kogetiden afhcengig af
gronsagernes friskhed. Kontroller derfor tilberedningen og
tilloeg eller fratreek noget i tiden.

Den korte tilberedningstid bevirker, at maden ikke koger
veek. Der kan eventuelt tilscettes lidt vand. Kogning af fisk og
gronsager behgver kun en mindremoengde vand.

Hele stege kreever Icengere tilberedningstid end
sammenkogte retter. En gratin med ked og kartofler skal
have lcengere tid end en tcerte. En steg krcever lcengere tid
end en ret med hakket ked. Det er altid moengden kontra
tiden.

Fuld effekt anvendes for at f& maden til at koge hurtigt og
lavere effekt til foerdigkogning og for at beholde en god
aroma.

Hvilken effekt, der skal veelges, afhcenger af retten. Jo
koldere madvaren er, jo lcengere tilberedningstid. Madvarer
med stuetemperatur tilberedes hurtigere end madvarer fra
keleskab eller dybfryser. Det ma man tage i betragtning, nar
man bruger tabellerne. Der kan let veere op til 50%
tidsforskel.

For at fa joevn tilberedning af kompakte retter som ked og
fierkroe er det vigtigt at vende kodstykkerne nogle gange.

Maden oplagrer varme i sig. Derfor beregnes 10% af
tilberedningstiden til denne eftervarme.

Med bageovnen er man vant til s& vidt muligt at undga at
abne ovnderen. Med mikrobglgeovnen er det anderledes.
Her gér ingen energi eller veesentlig varme til spilde. De kan
abne ovnderen, sa tit De vil, og se til maden.

Hvis hele middagen tilberedes i mikrobglgeovnen, tilrddes
det at starte med de mest kompakte madvarer som f.eks.
kartofler. Nar disse er kogt, tildeekkes de, hvorefter resten
tilberedes.

@nsker man et “stegt” udseende uden at anvende varmluft
eller grill, kan man pensle med grillsovs, eller krydderier som
paprika og karry.

Der kan bages i mikrobglgeovnen, blot ikke efter opskrifter
hvori der indgér gcer.

Ved opvarmning af vand og andre drikke i mikrobglgeovnen
kan det ske at temperaturen overstiger 100°C (over
kogepunktet) uden at det kan ses at vaesken koger. For at
undga dette skal falgende overholdes:

a). Brug ikke ligesidede beholdere med smalle halse.
b). Rer rundt i vaesken for beholderen saettes ind i
mikrobglgeovnen.

C). Efter endt opvarmning lad da beholderen std et lille

stykke tid. Rer nu rundt i vaesken igen far beholderen tages
ud af mikrobglgeovnen.

Serg for, at beholderen ikke er lukket med toetsluttende 1ag,
nar de bruges i ovnen — der kan opsta overtryk.

Metalklemmer og andre lag/folier, der indeholder metaltrade
kan danne gnister i ovnen og skal derfor fijernes.

Kontroller at beholderen er lavet af egnet materiale. Nogle
plastarter kan blive “slatne” og miste formen. Andre
plastarter og nogle keramik-typer kan spreekke — iscer nar
der varmes sma moengder mad. For at teste om en
beholder er egnet til brug i en mikrobglge ovn, skal
beholderen stilles ind i ovnen, et glas fyldt halvt op med
vand stilles i beholderen. Start ovnen i 15-30 sek. pa hgjeste
effekt. Hvis beholderen bliver meget varm at rore ved, ber
den ikke benyttes i ovnen.



- Lad ikke ovnen vcere uden opsyn, nar den er igang, iscer ikke
hvis maden varmes i papir, plast eller andet breendbart
materiale.

- Ved for lang opvarmningstid kan nogle levhedsmidler forkulle
og udvikle rg@g. Hvis det sker, sa lad lagen vcere lukket og
sluk helt for ovnen, sa kvceles eventuel opstaet ild.

- Lad ikke ovnen kare uden fadevarer i — der skal voere noget i
ovnen, der kan optage mikrobglgeenergien

- Nogle levnedsmidler med lavt vandindhold, f.eks. chokolade
i blokke og bagvecerk med sadt fyld, skal varmes forsigtigt.
Ellers kan de blive adelagt eller adeloegge beholderen.

- Brug ikke skale/beholdere og indpakninger af metal
medmindre de er udformet specielt til brug i mikroovne.
Mikrobglgerne reflekteres og kan ikke komme ind til maden
gennem metallet.

- Brug ikke tallerkener eller skale/beholdere af farvet glas eller
med metaldekorationer eftersom de kan blive gdelagt.
Ligeledes kan der dannes gnistdannelser i ovnrummet.

- Efter at have opvarmet babymad eller vaesker i en
sutteflaske rer da altid rundt i maden/vaesken og check
temperaturen grundigt for servering. Dette skal sikre at
varmen er jaevnt fordelt og skal geres for at undga
skoldningsskader. OBS! Laget og/eller sutten ma ikke veere
sat pa sutteflasken nar denne szettes ind i mikrobglgeovnen.

OBS!

Tallerkener, fade o.l. med metalrand, guld, sglv o.s.v. kan IKKE
bruges, da det kan forarsage gnistdannelser i ovnhrummet.

Glas
Glasskale er scerdeles velegnede.

Stentoj
Glaserede stentgjsskale er ogsa velegnede. Heri holder maden
sig lcengere varm end i andre fade. Uglaseret stentgj kan ogsa
bruges.

Plastic

Plasticbeholdere kan anvendes til mange opvarmningsformal,
men er ikke anvendelige til stegning. Plasticbeholdere af
materialet “melamin”, “polyethylen” og “phenol” plastic kan ikke

anvendes.

Porcelcen
Alt porcelcen kan anvendes i mikrobglgeovnen; dog er ildfast
porcelcen at foretroekke.

lidfaste lagfade

Glasfade, hvis 1ag slukker sé toet, at der ikke kan slippe damp ud,
er ideelle til groansager og frugt, der ikke tilscettes voeske. (Dog
ikke mere end 5 min.).

Bruningsfad

Man skal veere meget varsom med netop denne slags fade.
Genopvarm aldrig et bruningsfad mere end 5 minutter pa
drejetallerken. En passende isolator som fx. en varmeprgvet
tallerken skal placeres mellem bruningsfadet og drejetallerken for
at undga at drejetallerken bliver overophedet.

Det er vigtigt at tildoekke maden!

De fleste madvarer bor tildoekkes. En toet tildeekning holder
damp og fugtighed, hvilket forkorter tilberedningstiden i
mikrobglgeovnen.

Dette geelder i scerdeleshed, nér der er tale om grensager,
fiskeretter samt gryderetter. At tildecekke maden indebcerer ogs3,
at man fordeler varmen bedre og derved far et hurtigt og godt
resultat af tilberedningen.

Stegefilm

Kan bruges. Anvendes specielt i forbindelse med supper, saucer,
sammenkogte retter eller ved optening. Kan ogsa anvendes som
los overdoekning for at forhindre fedt m.v. i at tilsteenke ovnen.

Kokkenrulle

Er ideelt, da de opsuger fugtighed og fedt. F.eks. kan bacon
lcegges lagvis med kokkenrulle. Det bliver helt sprodt, da det ikke
ligger i “sit eget fedt”. Hjemmebagt brad kan tages direkte fra
fryseren, pakkes ind i kekkenrulle og opvarmes i
mikrobelgeovnen.

Vad kekkenrulle
Kan anvendes i forbindelse med fisk eller grensager. Nar maden
dcekkes, forhindres udterring.

Pergamentpapir

Fisk, store grensager som blomkal, majskolber o.lign. kan
indpakkes i vadt pergamentpapir.

Stegeposer

Er ideelle til ked, fisk og grensager. De méa imidlertid aldrig lukkes
med metalclips, men sngres med bomuldstrad. Prik sma huller i
posen og leeg den i ovnen pa en tallerken eller et glasfad.

Kogebgger

For at lcere mikrobglge funktionen péd deres ovn at kende, kan vi
evt. tilrdde Dem at anskaffe specielle kogebager for
mikrobglgeovnen. Disse kan kebes hos alle boghandlere og vi
kan bl.a. anbefale “Kogebog for mikrobalgeovn” fra forlaget
Aschehoug fakta eller “Microovnen”. skrevet af Sara Brown.

Brug ikke folgende kogeredskaber

- Metal skale eller tallerkener med metal kanter

- Forseglet glas eller flasker med sma abninger da de kan
sproenge.

- Almindelige termometre

- Selvpapir eller foliebakker, da mikrobglge stralerne ikke kan
treenge igennem det, og dermed ikke kan koge maden.

- Opvarm ikke mad som er i lukkede daser, da der kan komme
et overtryk som far den til at spreenge.



FUNKTIONSOVERSIGT
1. Sikkerheds lase system.
Ovnderen skal vaere fuldstaendig lukket for man kan bruge

ovnen.
2. Ovn vindue.
3. Ventilator &bninger.
Bloker aldrig disse abninger.
4. Skaft.
5. Drejering.
6. Drejetallerken.
7. Kontrol panel.
8. Metal stativ.
KONTROL PANEL
Clock (Tid)
FUNKTIONERNE

Nummererings knapper: 10 min 1 min 10 sec 1 sec
Bruges til at indtaste tid, mikrobglge effekt etc.

Clock. (Ur)

1. Bruges til at seette uret.

2. Uret vil blive vist pa displayet hele tiden, undtagen nar
mikrobelgeovnen kerer.

3. ltilfeelde af stramsvigt eller hvis stikket tages ud skal uret
stilles igen.

Eksempel pa hvordan man seetter uret:

For at seette uret til kl 12.12, trykkes der forst pa Clock derefter

en gang pa 10 min. 2 gange pa 1 min. ga videre ved at trykke pa

Clock, derefter en gang pa 10 min. + 2 gange pa 1 min. Afslut

ved at trykke en gang pa Clock.

OBS ! Denne mikrobglgeovn har et 24 timers ur.

Microwave (Mikrobglge tilberedning)
1. Bruges til at seette tid pa mikrobelge tilberedning.

2. Tiden kan saettes op til 99 minutter og 90 sekunder.

Power level ( Mikrobelge effekt)

1. Bruges til at justere mikrobglge effekten.

2. Denne mikrobelgeovn har 5 effekt trin. Effekt trinene kan
veelges fra 10% til 100% af udgangseffekten.

3. Denne ovn karer automatisk pa mikrobglge effekt 100
(hojeste effekt) medmindre ovnen er sat til en mindre
mikrobolge effekt.

For at indstille de forskellige pa de forskellige effekttrin trykkes
der flere gange p& Power Level ved at trykke flere gange seenkes
effekttrinnene

Tryk 1 gang: 100%

Tryk 2 gange: 80%

Tryk 3 gange: 50%

Tryk 4 gange: 30%

Tryk 5 gange: 10%

Effekten bliver vist i display: P XX.

Grill:

Tryk pa Grill/Combination knap 1 gang, der vil blive vist G-1 i
displayet og grillfunktionen er valgt.

Tiden indstilles ved at trykke p& 10 min., 1 min., 10 sec.
Eksempel: grill tid pa 12 minutter og 50 sekunder:

Tryk 1 gang pa 10 min, 2 gange pa& 1 min og 5 gange pa 10 sec.
Tryk pa start for at begynde tilberedningen.

Kombination

Denne mikrobglgeovn har 2 forskellige kombinationsprogrammer.
Ved at trykke pé& Grill/Combination knappen 2 eller 3 gange.

Der vil st& enten C-1 eller C-2 i displayet.

C-1=55% Mikrobelge effekt + 45 % Girill

C-2= 30% Mikrobglge effekt + 70 % Girill

Seet tiden pd samme made som ved indstilling af grill funktion.
Eksempel: Kombinations tid pa 12 minutter og 50 sekunder:

Tryk 1 gang pa 10 min, 2 gange p& 1 min og 5 gange pa 10 sec.
Tryk pa start for at begynde tilberedningen.

Start (Start)

1. Tryk pé denne knap for at aktivere optenings, eller
tilberednings programmer. Lyset i ovnen lyser og ovnens
ventilator kerer.

- Nar tilberedningstiden Igber ud gar displayet tilbage til 0.

2. Der lyder 5 bip, lyset i ovnen gar ud og uret vil sta i displayet.
Ovn lyset slukker og ventilatoren stopper.

OBS'!

1. For at afbryde en tilberedning &bnes ovn deren, eller der
trykkes pa Stop/Clear knappen.

2. Ovnen stopper med det samme, men ovn lyset vil blive ved
med at lyse. Hvis De onsker at afslutte tilberedningen, tryk
pa Clear knappen.

3. Huvis De gnsker at fortseette tilberedningen lukkes ovn dgren
og Start knappen aktiveres. Ovnen genstarter.

Automatisk optening.
Tryk pa Defrost gentagne gange for at intaste veegten af det der
skal optos.
Antal gange/veegt
1 gang /0,5 kg.
2 gange /1,0 kg.
3 gange /2,0 kg.
4 gange /3,0 kg.
5 gange /5,0 kg.

Tryk p& Start for at pdbegynde tilberedningen

Hurtigstart af mikrobglgeovnen

Na&r ovnen er ovnen er aktiveret kan man hurtig starte
tilberedningen, simpelt ved at trykke pa tidsknapperne sa den
onskede tid er indstillet. Efterfelgende trykkes pa start.



Automatisk tilberedning.
Denne mikrobglgeovn er udstyret med en raekke automatiske
indstillede tider for forskellige produkter.

Menu Portioner Tidsindstilling Display
e 509 1 gang 1,75
popcorn 100g 2 gange 3,5
i 1 portion 1 gang 1
Potato 2 portioner 2 gange 2
3 Portioner 3 gange 3
. 200g 1 gang 7
Pizza 300g 2 gange 10
i 1 portion 1 gang 5
Muffin
e 240 gram 1 gang 8
gront. 340 gram 2 gange 12
i 1 glas 1 gang 1
drik 2 glas 2 gange 2
Stop/Clear

Hvis ovnen er i brug kan man seette den pa pause ved at trykke
pa Stop/Clear en gang. Tryk pa start for at genoptage
tilberedningen. For at stoppe tilberedningen helt skal man trykke
péa Stop/Clear 2 gange.

Ved almindelig brug kan man &bne deren til enhver tid. Nar deren
abnes stopper ovnen automatisk tilberedningen.

Oven startes ved at dgren lukkes og der trykkes pa start. Den
valgte programmering fortsaetter automatisk til programmet er
slut.

Child proof lock ( borne sikkerhedslas)

Bruges til at undgé at bern bruger ovnen uden opsyn. Child
proof indikatoren vil lyse pa displayet. Ovnen kan ikke aktiveres
imens denne funktion er sat til.

Denne aktiveres ved at trykke pa Start og Stop/Clear samtidig.
Efter et langt bip vises der et rektangel i displayet.
Bornesikringen deaktiveres ved igen at trykke pa Start og
Stop/Clear samtidig.

BETJENING AF OVNENS FUNKTIONER

Hver gang en funktion pa panelet aktiveres lyder der et bip for at
indikerer at funktionen er aktiveret.

FOR DE TAGER OVNEN TIL SERVICE

1. Hvis ovnen ikke vil starte, displayet lyser ikke, eller displayet
forsvinder:

a) Undersag om stikket er sat forsvarligt i stikkontakten. hvis
det ikke er tilfeeldet tag stikket ud, vent 10 sekunder og saet
stikket i igen.
b)Undersag muligheden for en sprunget sikring. Hvis dette
fungerer tilfredsstillende, prov stikkontakten pa et andet
apparat.

2. Hvis mikrobglge energien ikke korer:

a) Undersag at kontrol panelet er programmeret korrekt og at
timeren er aktiveret.

b) Undersog at deren er forsvarligt lukket. Hvis dette ikke er
tilfeeldet vil mikrobglge energien ikke stremme ind i ovnen.
c) Undersag at barne sikkerhedslasen ikke er sat til. Hvis
dette er tilfaeldet, sl berne sikker-heds lasen fra ved at
trykke pa nummererings knapperne 10 min & 1 sec pa
samme tid. Se Child Proof Lock ovenfor.

Hvis ovnen stadig ikke virker kontakt da en kvalificeret service
mand for eftersyn.

RENGQRING

1 Sluk for ovnen og tag stikket ud af stikkontakten inden
rengering.

2. Nar madvarer sprgjter eller drikkevarer er spildt i ovnen
torres det af med en fugtig klud med varmt vand. Der kan
tilsaettes et opvaskemiddel hvis ovnen bliver meget beskidt.

3. Ovnens indvendige og udvendige overflader er af lakeret
metal, der ma derfor ikke bruges skurepulver, stalsvampe
eller andre steerke rengeringsmidler der kan ridse fladerne.
Undga at vand siver ind i ventilations abningerne.

4. Undga at kontrol panelet bliver vadt. Kontrolpanelet
rengeres med en let fugtig klud. Brug ikke skurepulver eller
andre steerke rengeringsmidler til at rengere kontrolpanelet.
Lad altid ovn deren sta dben nar kontrolpanelet rengeres sa
ovnen ikke starter under rengaringen.

5. Drejetallerkenen af glas kan eventuelt rengeres i en
opvaskemaskine.

6. Drejeringen og ovnens hulrum gulv skal rengeres jaevnligt for
at undga usaedvanlig larm. Ter ovn gulvet med en let fugtig
klud tilsat lidt opvaskemiddel. Drejeringen kan eventuelt
rengeres i en opvaskemaskine.

GARANTIEN GZALDER IKKE
1. Hvis ovennaevnte ikke iagttages.

2. Hvis apparatet har veeret misligholdt, veeret udsat for vold,
eller lidt anden form for overlast.

3. Huvis der har veeret foretaget uautoriserede indgreb i
apparatet.

4. Fejl som maétte opsta grundet fejl pa ledningsnettet.
Vi tager forbehold for trykfejl.

Grundet konstant udvikling af vore produkter pa funktions- og
designsiden forbeholder vi os ret til 2endringer af produktet uden
forudgéende varsel.

IMPORTQR:

Elof Hansson A/S
Elof Hansson AB



Vi rekommenderar att du tar god dig tid pa dig att Iasa igenom
denna bruksanvisning. Dessutom rekommenderar vi att du spar
bruksanvisningen, om du vid ett senare tillfalle skulle vilja
informera dig om mikrovagsugnens funktioner.

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER
1. Anvénd ugnen endast till avsett &andamal.

2. Anvand inte ugnen om sladden eller kontakten &r skadad
eller om den inte fungerar optimalt. Detta galler ocksa om
ugnen skadats eller utsatts fér stétar p.g.a. att den har
tappats eller dylikt.

3. En skadad sladd far endast bytas ut av en av tillverkaren
godkand serviceverkstad eftersom specialverktyg kravs.

4. Om sjélva apparaten skulle bli skadad, skall den I&amnas in till
en fackman for reparation. Vid ej auktoriserade ingrepp
bortfaller garantin.

5. Téapp inte till eller tack inte 6ver nagra hal eller utlopp pa
ugnen.

6. Anvand inte ugnen utomhus.

7. Se till att den roterande skivan sitter p& plats samt att
emballage och material har avlagsnats fran ugnen, innan
ugnen anvands forsta gangen.

8. Starta inte ugnen om den ar tom, eftersom den maste
innehalla ndgot som absorberar mikrovdgorna. Om ugnen
startas nar den ar tom kan den ta skada. Stéll in en kopp
vatten i ugnen, om du vill provkdra ugnen.

9. Justera eller reparera inte pa kontrollpanelen, holjet,
knapparna eller ndgon annan del av ugnen. Avlagsna inte
ugnens yttre panel.

10. Torka inte klader, tidningar eller andra material i ugnen.
11. For att reducera risken fér brand i ugnsutrymmet:

a. Koka inte maten for lange. Lamna inte mikrovagsugnen
utan uppsikt om det finns papper, plast eller andra
brédnnbara material inne i ugnen.

b. Metallklammor och lock/folie som innehéller metalltradar
kan férorsaka gnistor i ugnen och skall d&rfér tas bort.

c. Om material inne i ugnen skulle borja brinna, lat
ugnsdorren vara stédngd, stédng av ugnen och drag ut
stickkontakten ur vagguttaget eller stang av strémmen med
huvudstrombrytaren och konsultera en kvalificerad tekniker.

12. Anvand inte ugnen om ddérrens sakerhetssystem inte
fungerar, dvs. om ugnen kan startas trots att dérren inte &r
stangd. Om dérren ar 6ppen finns det risk for att utsattas for
stralar fran mikrvagsugnen.

18. Anvand inte ugnen om det finns rester av rengdringsmedel i
den.

14. Ugnen far inte repareras av ndgon annan an behorig tekniker.
15. Varm aldrig upp olja eller fett i ugnen.

16. Nar ugnen inte anvands skall den férvaras oatkomlig for
barn. Hall uppsikt 6ver barnen, nar ugnen anvands.

viktiga punkter vid anvindning av Mikrovagsugnen

- Mindre kottstycken, sméafisk och snittade gronsaker tillreds
snabbare &n stora stycken. Till gullasch, stuvningar och
sammankokta ratter skall kéttet skéras i stycken som &r max
2x2cm.

- For att uppna basta resultat, &r det viktigt att placera maten
pa basta satt. Om Ni gor t.ex. bakpotatis, skall de placeras
runt pa den roterande glastallriken for att uppnd béasta
resultat. Ar det skillnad pa storlek pa potatisarna, skall de
minsta placeras i mitten och de stérre langre ut pa tallriken
déar uppvarmningen sker forst.

- Mindre méngder kokar snabbare an stora. Om Ni férdubblar
mangden Okar tillagningstiden nastan det dubbla. Det &r
opraktiskt med sma mangder i stora skalar. Anpassa darfér
alltid skalen eller fatets storlek till mdngden mat.

| de flesta fall tillagar man maten pé full effekt. De laga
effektldgena anvands till upptining samt tillredning av ost,
mjolk eller &ggratter.

Hela 4gg med skal kan inte kokas i Mikrovagsugnen da de
kan spréngas.

Vid tillredning av grénsaker ar koktiden avhangt till
grénsakernas farskhet Kontrollera darfor tillredningen och
lagg till eller minska tiden efter behov.

Den korta tillredningstiden medfér att matens naturliga
vétska inte férsvinner.

Ni kan eventuellt tillsatta lite vatten vid behov. Vid kokning
av fisk och grénsaker behdvs endast en mindre méngd
vatten.

Hela stycken kott kréver langre tids tillredning &n blandade
smarétter.

En gratédng med kétt och potatis kréver langre tid &n en
kottfarspaj. En stek kréverlangre tid an en ratt med hackat
koétt. Det ar alltid méngden kontra tiden.

Full effekt anvands for at f& maten att koka snabbt och lagre
effekt till att koka klart och behalla en god arom.

Vilken effekt som skall anvéndas ar avhangt till vilken ratt
man skall laga. Ju kallare matvarorna &r desto langre
tillredningstid. Matvaror med rumstemperatur tillreds
snabbare &n matvaror fran kylen eller frysen. Det skall man
ha med i berdkningen ndr man laser tabellerna. Det kan vara
upp till 50% tidsskillnad.

For att f& en jamn tillredning av kompakta ratter som kott
och fagel ar det

viktigt att vAnda pa delarna nagra ganger.

Maten lagrar varme i sig sjélv. Darfér berdknas 10% av
tillredningstiden till denna eftervarme.

Med vanliga ugnar ar man van vid att sa lite som mojligt
6ppna ugnsluckan for att titta till maten. Med
Mikrovagsugnen &r det annurlunda. Har gar ingen energi
eller vasentlig varme till spillo. Ni kan éppna ugnsluckan hur
ofta Ni vill och se till maten. Detta géller endast nar ugnen
anvands med Mikrovagor - anvands grill och/eller varmluft
bor ugnsluckan hallas stangd.

Om hela middagen tillreds i Mikrovagsugnen, skall man bérja
med de mest kompakta matvarorna som exempelvis potatis.
N&r dessa ar kokta skall de tdckas 6ver medan de andra
matvarorna tillreds.

Onskar man ett "stekt” utseende utan att anvanda varmluft
eller grill, kan man

pensla med grillspad eller kryddor som paprika och curry.

Ni kan baka i Mikrovagsugnen, dock inte efter recept som
innehaller jast - detta géller endast om Ni anvander
mikrovagor - anvands varmluft kan Ni baka som i en vanlig
ugn.

Vid uppvé@rmning av vatten och andra vétskor i
Mikrovagsugnen kan det handa att temperaturen dverstiger
100°C (6ver kokpunkten) utan att man ser att vattnet kokar.
For att undga detta skall féljande vidtagas:

a) Anvand inte likasidade behallare med smal hals.
b) ROr runt i vatskan innan behallaren stalls in i
Mikrovagsugnen.

C) Efter var uppvarmning Iat behallaren sta en stund.

R&r runt i vatskan igen

innan behallaren tages ut fran Mikrovagsugnen.
Se till att behallaren inte har ett tatslutande lock, nar den
anvands i ugnen - det kan uppsta 6vertryck.

Metallklammor och andra lock/folier, som innehaller metall
kan frambringa gnistor i Mikrovagsugnen och skall darfor tas
bort.



- Kontrollera att behallaren &r gjord i ett lampligt material.
Nagra plastmaterial kan mjukna och mista formen. Andra
plastmaterial och nagra keramikmaterial kan spricka -
speciellt nér det varms sma mangder mat. For att testa om
det material Ni tAnkt att anvanda i Mikrovagsugnen ar
lampligt, tag ett glas halvfullt med vatten och stéll i
behallaren i ugnen i 15-30 sekunder pa hogsta effekt. Om
behéllaren blir mycket varm bor den ej anvandas i ugnen.

- L&mna inte ugnen utan uppsikt nér den ar igdng om maten
varms i papper, plast eller andra brandfarliga material.

- Vid for lang tids uppvarmning kan en del livsmedel forkolna
och utveckla rok.

Om detta sker, lat luckan vara stéangd och sténg av
Mikrovagsugnen, sa kvavs
eventuell eld.

- Lat inte Mikrovagsugnen koras utan mat i - det skall vara
nagot i den som absorberar mikrovagorna.

- Livsmedel med Iagt vatteninnehall t.ex. blockchoklad och
bakverk med sét fylining, skall varmas f6rsiktigt, annars kan
de forstoras eller forstéra behallaren.

- Anvand inte skalar/behdllare och férpackningar av metall
med mera savida de ej &r gjorda speciellt for anvandning i
Mikrovagsugnar. Mikrovagorna reflekteras och kan inte
komma in till maten genom metallen.

- Anvand inte tallrikar eller skalar/behéllare av fargat glas eller
med metalldekor
eftersom de kan bli férstérda. Likasa kan de framkalla
gnistor i ugnsutrymmet.

- Efter att ha uppvarmt babymat eller vatskor i en nappflaska,
ror da alltid runt i vatskan och kontrollera temperaturen
grundligt fére servering. Detta skall goras for att sakra att
varmen ar jamt férdelad och for att undvika skallningsskador.
OBS! Locket och nappen far inte vara p& nappflaskan nar
den sétts in i Mikrovagsugnen fér uppvarmning.

OBS!

Tallrikar och fat m.m. med metallrand, guld, silver o.s.v. kan INTE
anvéndas, da de kan framkalla gnistor i ugnsutrymmet.

Glas
Glasskalar ar utomordentliga att anvénda.

Keramik

Glaserad keramik gar ocksa bra att anvanda. Har haller sig
maten varm langre an i andra fat.

Oglaserad keramik kan ocksa anvandas i Mikrovagsugnen.

Plast

Plastbehallare kan anvandas till manga uppvarmningsandamal
men kan inte anvandas till stekning. Plastbehallare i materialen
“melamin”, "polyethylen” och ”"phenol” kan inte anvéndas.
Porslin

Allt porslin kan anvandas i Mikrovagsugnen, dock &r eldfast
porslin att rekommendera.

Det ar viktigt att 6vertiacka maten!

De flesta matvaror bor dvertdckas. En tat dvertdckning behaller
angan och fukten vilket kortar ner tillredningstiden i
Mikrovagsugnen.

Detta galler sarskilt gronsaker, fiskrétter samt grytréatter. Att tacka
over maten innebar ocksa att man férdelar varmen battre och
darmed far ett snabbt och gott resultat.

Stekfolie

Kan anvandas. Anvands speciellt vid tillagning av soppor, saser,
blandade ratter eller vid upptining. Kan ocksa anvandas som 16s
overtackning for att forhindra fett m.m. att sténka upp i
ugnsutrymmet.

Hushallspapper

Ar idealiskt d& det suger upp fukt och fett. T.ex. kan bacon
laggas i lager med hushallspapper. Baconet blir da knaprigt da
det inte ligger i sitt egna fett. Hembakt brod kan tas direkt fran
frysen, laggas in i hushallspapper och tinas upp i
Mikrovagsugnen.

Vatt hushallspapper
Kan anvéndas till fisk eller gronsaker. Nar maten tacks over,
forhindras den att torka ut.

Stekpasar

Ar idealiskt till kétt, fisk och grénsaker. De far emellertid aldrig
stangas med metallklammor, men snéras ihop med bomullstrad.
Picka sma hal i pasen och lagg den i Mikrovagsugnen pa en
tallrik eller ett glasfat.

Kokbdécker

Vi rekommenderar Er att anskaffa speciella kokbdcker for
tillagning i Mikrovagsugn, som finns i bokhandeln. D&r finns det
ytterligare knep for att maten skall bli s& god som mojligt.

Anvand inte foljande redskap:

- Metallskalar eller tallrikar med metallkanter.

- Forseglat glas eller flaskor med sma 6ppningar da de
kan spréangas.

- Vanliga termometrar.

- Silverpapper eller aluminiumfolie, da mikrovagorna
inte kan trdnga igenom det och ddrmed inte kan koka
maten.

- Varm inte mat som har tillslutande péasar, da det bildas ett
Overtryck som kan gora att pasen sprangs.



OVERSIKT

1. Séakerhetslas
Ugnsddrren skall vara helt stdngd innan ugnen kan
anvéandas

Ugnsfonster
Ventilationséppningar.

Blockera aldrig dessa 6ppningar.
Skaft.

Roterande ring.

Roterande skiva.

Kontrollpanel

Metallstativ.

wn
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KONTROLLPANEL
Clock (tid)

FUNKTIONERNA

Numreringsknappar: 10 min, 1 min, 10 sec, 1 sec anvands for att
knappa in tid, mikrovagseffekt o.s.v.

Clock. (Klocka)

1. Anvands for att stélla klockan.

2. Klockan visas pa displayen hela tiden, férutom nar
mikrovagsugnen &r igang.

3. Vid stromavbrott eller om stickkontakten dras ur, skall
klockan stéllas igen.

Exempel pa hur klockan stalls:

For att stélla klockan pa 12.12: tryck forst pa “Clock”. Tryck
darefter pa 10 min. en géng, pa 1 min. en gang och pa 10 sec.
tva ganger. Avsluta genom att trycka pa “Clock” en gang.
OBS! Denna mikrovagsugn har en 24-timmarsklocka.

Microwave (Mikrovagstillagning)
1. Anvénds for att stélla in tiden pa mikrotillagning.

2. Tiden kan stéllas pa upp till 99 minuter och 99 sekunder.

Power level (Mikrovagseffekt)

1. Anvands for att justera mikrovagseffekten.

2. Denna mikrovagsugn har 5 effektsteg. Effektstegen kan
véljas fran 20% till 100% av utgangseffekten.

3. Denna ugn kor automatiskt p& mikrovagseffekt 100 (hdgsta
effekten) savida inte ugnen &r installd pa en mindre
mikrovagseffekt.

For att stalla in de olika effektstegen, tryck flera ganger pa Power

Level. Ju fler gdnger man trycker desto lagre effekt uppnas.

Tryck 1 géng: 100%

Tryck 2 ganger: 80%

Tryck 3 ganger: 50%

Tryck 4 ganger: 30%

Tryck 5 ganger: 10%

Effekten visas i displayen: P XX.

Grill:

Tryck pa “Grill/Combination”-knappen 1 gang, i displayen visas
G-1 och grillfunktionen har valts.

Tiden stalls in genom att trycka pa 10 min, 1 min, 10 sec.
Exempel: grilltid p& 12 minuter och 50 sekunder:

tryck 1 gang pa 10 min, 2 ganger pa 1 min och 5 ganger pa 10
sec.

Tryck pé& “start” for att pabdrja tillagningen.

Kombination

Denna mikrovagsugn har 2 olika kombinationsprogram.

Tryck pa Grill/Combination knappen 2 eller 3 ganger.

| displayen stér antingen C-1 eller C-2.

C-1= 55% mikrovagseffekt + 45 % grill

C-2=30% mikrovagseffekt +70 % grill

Stall tiden pa samma sétt som vid instéllningen av grillfunktion.
Exempel: Kombinationstid p& 12 minuter och 50 sekunder:
tryck 1 gang pa 10 min, 2 ganger p& 1 min och 5 ganger pa 10
sec.

Tryck pé& “start” for att pabdrja tillagningen.

Start (Start)

1. Tryck pa& denna knapp for att aktivera upptinings- eller
tillagningsprogram. Lampan i ugnen lyser och ugnens flakt
aktiveras.

- Nér tillagningstiden &r slut, gar displayen tillbaka till 0.

2. Det hérs 5 pip, lampan i ugnen slocknar och klockan syns i
displayen. Ugnslampan slacks och fldkten stannar.

OBS!
1. For att avbryta en tillagning, 6ppna ugnsddérren eller tryck pa
Stop/Clear knappen.

2. Ugnen stannar omgéende, men ugnslampan fortsatter att
lysa. Om du vill avsluta tillagningen, tryck pa Clear-knappen.

3. Om du vill fortsétta tillagningen, stdng ugnsdérren och
aktivera Start-knappen. Ugnen startar igen.

Automatisk upptining.
Tryck flera ganger pa Defrost for att kunna knappa in vikten pa
det som skall tinas upp.
Antal ganger/vikt
1 gang /0,5 kg.
2 ganger /1,0 kg.
3 ganger /2,0 kg.
4 ganger /3,0 kg.
5 ganger /4,0 kg.
Tryck pa “Start” for att paborja tillagningen.



Snabbstart av mikrovagsugnen.

Na&r ugnen &r aktiverad kan tillagningen startas snabbt, genom
att trycka pa tidsknapparna tills den 6nskade tiden ar installd.
Tryck déarefter pa “start”.

Automatisk tillagning.
Denna mikrovagsugn ar utrustad med manga automatiskt
installda tider for olika produkter.

MenyPortioner Tidsinstallning Display
o 509 1 gang 1,75
Popcorn  100g 2 ganger 3,5
b 1 portion 1 gang 1
Potatis 2 portioner 2 ganger

3 portioner 3 ganger 3
ok 200g 1 gang
Pizza 300g 2 ganger 10
Muffin 1 portion 1 gang 5
Gronsaker 240 gram 1 gang 7

340 gram 2 ganger 10
o 1 glas 1 géng 1
Dryck 2 glas 2 ganger 2

Preset (forinstéllning)

1. Anvénds for att programmera ugnen till att starta vid en
senare tidpunkt.

2. Klockan skall vara stalld innan denna funktion kan anvandas.

3. Preset-indikatorn blinkar medan ugnen &r i preset-lage.

Exempel:

For att forinstalla mikrovagsugnen till att starta om 12 timmar och
12 minuter, tryck forst pa Timer och timmar i displayen boérjar att
blinka.

Tryck pa 10 min 1 gang och pa 1 min. 2 ganger for att stélla in
timmar.

Tryck p& Timer och minuter borjar att blinka.

Tryck pa 10 min 1 gang och pa 1 min. 2 ganger for att stélla in
minuter.

Tryck pa “start” for att borja nedrékningen till start.

Stop/Clear

Om ugnen anvénds kan man satta den pa paus genom att trycka
pa Stop/Clear en gang. Tryck péa “start” for att borja tillagningen
igen. For att stoppa tillagningen helt, tryck pa “Stop/Clear” 2
ganger.

Vid vanlig anvandning kan dérren dppnas nédr som helst. Nar
ddrren dppnas stoppar ugnen tillagningen automatiskt.

Ugnen startas genom att man sténger dorren och trycker pa
“start”. Den valda programmeringen fortsatter automatiskt tills
programmet &r slut.

Child proof lock ( barnsékert 1as)

Anvénds fér att undvika att barn anvander ugnen om de ej ar
under uppsikt. “Child Proof” indikatorn lyser pa displayen. Ugnen
kan inte aktiveras ndr denna funktion anvénds.

Funktionen aktiveras genom att trycka pa “Start” och
“Stop/Clear” samtidigt. Efter langt pip hors.

En rektangel visas nu i displayen. Barnsakringen deaktiveras igen
genom att trycka pd Start och “Stop/Clear” samtidigt.

BETJANING AV UGNENS FUNKTIONER

Varje gang, som en funktion p& panelen aktiveras, hors ett pip for
att indikera att funktionen &r aktiverad.

INNAN UGNEN LAMNAS TILL SERVICE

1. Om ugnen inte startar, displayen inte lyser eller displayen
férsvinner:
a) Undersodk om stickkontakten sitter riktigt i vdgguttaget.
Om detta inte ar fallet, drag ur stickkontakten, vanta i 10
sekunder och satt i den igen.
b) Undersdk om sakringen ar trasig. Om den &r hel, testa
vagguttaget genom att sticka i kontakten fran en annan
apparat.

2. Om mikrovagsenergin inte &r aktiv:

a) Se efter om kontrollpanelen &r korrekt programmerad och
att timern &r aktiverad.

b) Understk om doérren &r ordentligt stdngd. Om sa inte &r
fallet kan mikrovagsenergin inte strémma in i ugnen.

c) Se till att det barnsékra laset inte &r aktiverat. Om laset ar
aktiverat, koppla ifran laset genom att trycka pa
numreringsknapparna 10 min och 1 sec samtidigt. Se Child
Proof Lock ovan.

Om ugnen efter dessa kontroller fortfarande inte fungerar,
kontakta da kvalificerad tekniker.

RENGORING

1. Sténg av ugnen och dra ur sladden fére rengoring.

2.  Om det finns mat- eller dryckrester i ugnen, torkas det av
med en trasa som fuktats med varmt vatten. Anvéand
diskmedel om ugnen &r mycket smutsig.

3. Ugnens in- och utvandiga ytor &r av lackerad metall.
Anvand darfor inte skurpulver, stdlsvampar eller andra starka
rengdringsmedel som kan repa ytorna. Undvik att det rinner
in vatten i ventilationséppningarna.

4. Undvik att kontrollpanelen blir vat. Kontrollpanelen rengérs
med en latt fuktad trasa. Anvand inte skurpulver eller andra
starka rengéringsmedel for att rengéra kontrollpanelen. Lat
alltid ugnsdadrren st& 6ppen nér kontrollpanelen rengérs sa
att ugnen inte startar under rengdringen.

5. Den roterande skivan av glas tal diskmaskin.

6. Den roterande ringen och ugnens golv skall rengéras
regelbundet for att undvika onaturligt ovasen. Torka av
ugnsgolvet med en l4tt trasa som fuktats med varmt vatten
och lite diskmedel. Den roterande ringen tal diskmaskin.

MILJOTIPS

En elektronisk produkt bér nér den inte l1&angre &r funktionsduglig,
lamnas pa ett sddant stélle dar den orsakar minsta majliga
miljébelastning. Apparaten skall slangas efter de lokala regler
som géller i kommunen, men generellt kan man lI&mna in
produkten pa en lokal atervinningsstation.



PROBLEMGUIDE

Om det uppstéar problem med mikrovagsugnen, skall den sandas

till Din aterforséljare. Men innan Du skickar den, undersok da

vanligen nedanstdende punkter forst - det kan spara Dig fran

onédiga omkostnader.

1. Placera en kopp vatten inne i ugnen och sténg luckan.
Ungsbelysningen skall slockna om luckan &r stangd korrekt.

2. Satt effektlagesvéljaren pa "HIGH”.

3. Stall timern pa 3 min. (Vrid férbi 5 minuter och vrid tillbaka till
3 minuter.)

4. Ugnen skall nu starta.
5. Lyser lampan inne i ugnen?

6. Fungerar flakten. (Understk om det kommer luft fran
ventilationsdppningarna)?

7. Gér den rotterande glastallriken runt?
8. Ringer timern efter det att det gatt 3 minuter?

Om Du svarat “nej” till en eller flera av punkterna A-J, skall Ni
kontrollera att sladden sitter i ordentligt i vagguttaget. Kontrollera
ocksa om det ev. har gatt en sakring. Om mikrovagsugnen
fortfarande inte fungerar korrekt - tag kontakt med Din
aterforsaljare.

GARANTI

Garanti géller enligt konsumentkdplagen. Under garantitiden
ansvarar generalagenten for fel som uppkommit p.g.a. materialfel
eller tillverkningsfel. Skulle dessa fel uppstd kommer apparaten
att repareras eller bytas ut beroende pa vad generalagenten eller
dess ombud anser nédvéandigt.

Fel som uppstatt p.g.a. felaktigt anvandande t ex att apparaten
statt pakopplad kontinuerligt, felaktig spéanning, 6verslag eller
normal férslitning omfattas inte av garantin. Garantin géller inte
heller om reparationer eller ingrepp gjorts av icke auktoriserade
serviceombud.

Garantin géller endast om inkdpsdatum kan styrkas genom
datumstédmplat kassakvitto.

vi reserverar oss for eventuella tryckfel

Pa grund av konstant utveckling av vara produkter pa funktions-
och designsidan forbehaller vi oss ratten till andring av produkten
utan vidare information.

IMPORTOR:

Elof Hansson AB
Elof Hansson A/S
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Read this Use and Care Book. It contains detailed information on
the operation and recommended maintenance of your new
Microwave Oven. Once you have read the book, keep it handy
for answers to your questions.

IMPORTANT SAFEGUARDS

General

- Do not operate the oven empty in the microwave mode.
Either food or water should always be in the oven during
operation to absorb microwave energy.

- Limit use of metal to those specific examples given in the
utensils section of your cookbook. Generally, metal should
not be used during operation of microwave mode alone.
Metal utensils can be used for grill and combination
cooking.

- Do not cook eggs in the shell. Pressure will build up inside
the shell and it will explode. Do not reheat cooked eggs
unless they are scrambled or chopped. Puncture the egg
yolk before cooking eggs.

- Avoid canning in the microwave oven; harmful bacteria may
not be destroyed.

- Do not heat oil or fat for deep frying.

- Pierce the "skin" of potatoes, whole squash, apples or any
fruit with a skin covering before cooking.

- Popcorn should be cooked only in special microwave
poppers carefully following manufacturer«s
recommendations. Do not make popcorn in paper bags or
glass utensils. Microwave popped corn produces a lower
yield than convectional popping; there will be a number of
unpopped kernels. Do not use oil unless specified by the
popper manufacturer. Do not remove the turntable while
oven is in use or heat longer than recommended on instruc
tions. Pop bagged microwave popcorn following
manufacturer«s guidelines. Elevate bag on inverted heat
resistant glass dish or pie plate. Listen for the end of poping
when popping slows to one or two seconds between pops
remove from oven. If product scorched, remove immediately.
If any unpopped kernels remain do not try to re-pop, it may
cause a fire.

- Do not use paper towers, plates or other utensils made from
recycled paper for microwave cooking. Recycled paper
products may contain impurities which could cause the
paper to ignite during microwave cooking. Recycled paper
products may contain impurities which could cause the
paper to ignite during microwave cooking.

- Do not cover or block any openings on the appliance
- Do NOT dry clothes, newspaper or other materials in oven.

Cooking:

- Microwaves do not penetrate metal, therefore do not use any
metal foil-lined containers unless they are specifically
recommended for microwave use. Remove metal ties from
food package before placing them in the microwave. Do not
use dishes with gold or silver decorations.

- Be certain food and containers are completely in the oven
before you attempt to close the door. The oven will noy
operate if the door is not completely closed.

- Be careful when taking utensils or the tray out of the oven.
The dishes will absorb the heat from the cooking food and
may be hot to touch.

- Because of the rapid cooking times, pressure from steam
can quickly build and cause some foods to burst or spatter.
Most foods such as baked potatoes or fruits, should be
pierced to allow steam to escape. When coking eggs,
always pierce the yolk. Never cookmor reheat eggs in their
shells in the microwave.

- Do not use sealed containers or closed jars.

- Do not use your microwave oven for home bottles. Pressure
could build up inside the jars and burst them.

11

- Do not do deep—fat fry in the microwave. It is difficult to
control the temperature of the fat, and could cause a fire
hazard.

- Use only thermometers which are specifically designed for
use in microwave ovens.

Conventional meat thermometers could burst and cause
damage.

- Popcorn may be prepared in the microwave oven in a
special utensil designed for this purpose, making sure the
directions suppliedby the utensil manufacturer are followed
carefully. Do not attempt to pop popcorn in a glass dish.
Never pop popcorn in a paper bag unless supplied by
manufacturer as heat from the popcorn kernels could cause
the bag to ignite.

Cooking utensils

To test if a dish is suitable for use in a microwave oven, place the
empty dish in the oven and stand half a glass of water in it. Turn
the oven on for 15 or 30 seconds on HIGH. If the dish becomes
very hot to touch, it should not be used in the microwave oven.

China

Porcelain, pottery, glazed earthenware and bone china are
suitebale but should not be used if they are decorated with metal
trim.

Glass

Oven to table or ceramic containers are usually suitable, again
beware of metal trims. Table glass can be used in the preparation
of dinks, baked fruits and sweet. Be careful about delicate glass
that meight be easily broken by sudden heating or cooking.

Plastic

Plastic is seldom heated by microwaves. Thermoplastics are
ideal for microwave cooking as they can tolerate very high
temperatures. Some plastics may warp and discolour dur to the
heat of some foods, ie. those with a high sugar or fat content.
Melamine or Urea plastic are unsuitable for microwave cookery
since they absorb heat.

Paper
Do not use paper or paper products unless they are specifically
designed for microwave usage.

Metal

Metal containers should not be used. Microwaves cannot
penetrate through metal and therefore the food will not cook.
Metal foil may be used to shield food from overcooking or over
defrosting—however, ensure that is does not touch the walls of
the oven.

Covering

Some foods such as vegetables, should be cooked in covered
glass dishes to speed up cooking, to prevent spattering or to
retain their large water content. Be particularly careful when
removing covers from cooked dishes, as steam builds up and
can cause nasty burns to the hands and arms if caution is not
exercised.



Browning Dishes

These are suitable for use in your microwave oven. The empty
browning dish is placed in the oven and preheated at maximum
level according to the instructions provided with the browning
dish. The browning dish will get extremely hot so make sure oven
gloves are worn. It is important when using a browning dish that
an insulator is placed between the dish and the glass turntable,
to prevent heat stress and damage to the glass. Pyrex may be
used as an insulator.

DO NOT USE THE FOLLOWING COOKING UTENSILS
- Metal containers or dishes with metallic rims.

- Metal twist ties.

- Sealed jars or narrow necked bottles as they may shatter.
- Conventional thermometers.

- Melamine cookware.

- Foiled lined packages or cartons, such as the type used for
take away foods or freezer storage, as it shield foods from
the microwave energy and prevents cooking.

- Do not heat unopened food containers in the oven.Pressure
may build up and cause the container to burst.
Baby’s bottles fitted with a crew cap or teat are considered
to be sealed containers.
Precautions to avoid possible exposure to microwave
energy:
a. Do Not Attempt to operate this oven by
circumventing the safety devices or tampering with the
interlocks in an attempt to use the oven with the door open.
Open door operation can result in exposure to microwave
energy. It is important not to defeat or tamper in any way
with the ssafety interlocks of the door mechanism. Your unit
will not work with the door open. Were the safety features to
be over ridden, this could result in harmful exposure to
microwave energy.
b. Do Not Place any object between the oven front face
and the door or allow soil or cleaner residue to accumulate
on sealing surfaces.
C. Do Not Operate the oven if it is damaged. It is
particularly important that the oven door close properly and
that there is no damage to the door (if it has been bent),
hinges and latches (broken or loosened), door seals an
sealing surface.
d. The Oven Should not be adjusted or repaired by
anyone except properly qualified service personnel.

INSTALLATION

Examine your oven

Unpack oven, remove all packing material, and examine the oven
for any damage such as dents, broken door latches or cracks in
the door. Notify dealer immediately if unit is damaged. DO NOT
operate if unit is damaged.

Placement of oven
Your microwave is most useful when placed near the center of
your cooking area. You will find it useful for making some steps
in regular cooking easy as well as for basic recipe preparation.
Because microwaves use periods are short and user attendance
is necessary, you will want the oven close to your work area. It is
best to have counter space beside the microwave. You may
often have more than one dish ready to go in and some already
cooked foods standing before serving.
- Oven must be placed on a flat, stable surface.
For proper operation, the oven must have sufficient air flow.
Allow 3 inches of space on both sides of the oven.
a. Do NOT block vents on the cabinet. If they are
blocked during operat on, the oven may overheat. If the oven
overheats, a thermal safety device will turn the off. The oven
will remain inoperable until it has cooled.
b. Do NOT place oven near a hot or damp surface,
such as a gas or electric range.

- This oven was manufactured for household use only, and
should not be used for commerci al use.

- This oven is not designed for built-in use.

Wiring Requirements
- The oven must be plugged into a 230/240 Volt 50 Hz Earthed
outlet.

- The voltage used must be the same as that specified on the
microwave oven.

Using a higher voltage is dangerous and may result in
damage.Using a lower voltage will cause slower cooking.

The manufacture is NOT responsible for damage resulting from
the use of the oven with other than the specified voltage.

Turntable
- Do NOT operate the oven without the turntable in place.

- Do NOT use any other turntable with this oven.

- If turntable is hot, ALLOW TO COOL before cleaning or
placing it in water.

- Do NOT cook directly on the turntable.

FEATURES

Door safety lock system
Oven window

Oven air vent

Shaft

Roller ring

Glass tray

Control panel

Metal rack

O N oA

IDENTIFYING THE OVEN CONTROLS
Numeral pads: 10 min., 1 min., 10 sec
Use to enter the numbers, when setting the time, clock etc.

Power level:
1. Use to set the power level.

2. This oven has 5 power levels. The power level selections are
from 20 % to 100% of power output (Max. 700 watts).

3. The oven automatically cooks on high power unless it is set
for a lower power level.

4. To check the power level during cooking, touch the power
level pad. The selected power level will appear in the display
window for 5 seconds. The oven will continue to operate.
After 5 seconds the remaining time will be displayed.



Clock
1. Use to set the time of day or recall the time of day.

2. The time of day will be displayed at all times except when
the oven is operating.

3. Inthe event of a power failure or if the oven is unplugged,
the clock will have to be reset.

This microwave oven has a 24-hour clock.

Microwave:
1. Use to set microwave cooking time.

2. Allow you to set up to 99 minutes and 99 seconds.

Grill:
1. Use to set grill cooking time.
2. Allow you to set up to 99 minutes and 99 seconds.

3. The grill is particularly useful for thin slices of meat, steaks,
kebabs, pieces of chicken etc.

Clear:
Touch to cancel the selected power level, cook or defrost time
previously programmed. The tine of day clock is not cancelled.

Combination 1:
Press grill/lcombination 2 times

1. Use to set combination 1 cooking time.

2. Allow you to set up to 99 minutes and 99 seconds.

3. This program distributes the time as follows: 30% time for
microwave cooking and 70% for grill cooking.

4. Use for fish or potatoes au gratin.

Combination 2:
Press grill combination 3 times.

1. Use to set combination 2 cooking time.

2. Allow you to set up to 99 minutes and 99 seconds.

3. This program distributes the time as follows: 51% time for
microwave cooking and 49% for grill cooking.

4. Use for pudding, omelettes, baked potatoes, poultry etc.

Start:

Touch to start the defrost or cook programs. The cook indicator
light and the oven light will come on and the cooling fan will
operate.

Note:

At the end of operation the timer returns to 0.

1. Three beeps will sound, the cook indicator light will go out
and the time of day will return to the display window. The
oven light and the cooking fan will turn off.

2. The oven will automatically continue to sound three beeps
every two minutes until the oven door is opened or the clear
pad is touched.
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Note:
To interrupt operation- open the oven door.

1. The oven stops immediately, however the light will remain
on.

2. If no further cooking is required, touch the Clear pad.

3. To continue cooking, close the oven door and touch the start
pad. The oven will restart.

Menu Portions Time Display
b 50g 1 time 1,75
popcorn 100g. 2 times 3,5
e 1 portion 1 time 1
Potato 2 portions 2 times 2

3 Portions 3 times 3
b 200g 1 time 7
Pizza 300g 2 times 10
Muffin 1 portion 1 time 5
b 240 g. 1 time 8
Vegetables 340 gram 2 time 12
e 1 glass 1 time 1
Beverage 2 glasses 2 times 2
Pre-set:

1. Use to set the oven to start on a later time.

2. The clock must be set before the pre-set function can be
programmed.

3. The pre-set indicator blinks while the oven is in the pre-set
position.

Child proof lock:

Use to prevent unsupervised operation of the oven by small
children. The childproof lock indicator will be lit on the display
and the oven cannot be operated while the childproof lock is set.

HOW TO SET THE OVEN CONTROLS

Each time a pad is touched, a beep will sound to verify the

touch.
Setting the clock.

Example: 6 o' clock
Touch the Clock pad.

2. Touch the numeral pad 1 min, 6 times.

3. Touch the Clock pad again. The two dots between the hour
and the minutes will flash every other second.

Pre-set:

Example: Set the oven to come on at 2:00 o' clock.
1. Touch pre-set pad.

Touch numeral pad 10 min twice.
Set the cooking programs.
Touch the start pad. The oven will come on at 2:00 o' clock.

Be sure the time of day is set at the correct time before
programming pre-set.

A

Grill cooking:
Example: Set the oven to grill for 40 minutes.
1. Touch the grill pad.

2. Touch numeral pad 10 min 4 times.
3. Touch the start pad.



Combination cooking:
Example: set the oven to combination 2 for 25 minutes.

1.
2.
3.
4.

Touch grill / combination 2 times. Or 3 times
Touch numeral pad 10 min twice.

Touch numeral pad 1 min 5 times.

Touch the start pad.

Child proof lock:

1.

Touch clear pad.
Touch Stop/clear + Start at the same time.

2. The oven can not be operated while the childproof lock is
set.

3. Touch Stop/clear + Start at the same time to release the
childproof lock. A beep will sound and the childproof
indicator will go out.

Note:

Remember the oven can not be operated when the child proof
lock is set. If the oven will not operate, before calling for service
check to see if the child proof lock indicator is lit on the display.

CARE OF YOUR MICROWAVE OVEN

1.

2.

Turn the oven off and remove the power plug from the wall
socket before cleaning.

Keep the inside if the oven clean. When food splatters or
spilled liquids adhere to the oven walls, wipe with a damp
cloth. Mild detergent may be used if the oven gets very dirty.
Thye use of harsh detergent or abrasives is not
recommended.

The outside oven surface should be cleaned with a damp
cloth. To prevent damage to the operating parts inside the
oven, water should not be allowed to seep into the
ventilation openings.

Do not allow the control panel to become wet. Clean with a
soft damp cloth. Do not use detergents, abrasives or spray
on cleaners on the control panel. When cleaning the control
panel, leave oven door open to prevent oven from
accidentally turning on.

If steam accumulates inside or around the outside of the
oven door, wipe with a soft cloth. This may occur when the
microwave oven is operated under high humidity conditions
and in no way indicates malfunctions of the unit.

It is occasionally necessary to remove the glass tray for
cleaning. Wash the tray in warm sudsy water or in a
dishwasher.

The roller ring and oven cavity floor should be cleaned
regularly to avoid excessive noise. Simply wipe the bottom
surface of the oven with mild detergent, water or window
cleaner and dry. The roller ring may be washed in mild sudsy
water or dishwasher. Cooking vapours collect during
repeated use but in no way affect the bottom surface or
roller ring wheels. When removing the roller ring from cavity
floor for cleaning, be sure to replace in the proper position.

When it becomes necessary to replace the oven light, please
consult a dealer to have it replaced.

THE WARRENTY DOES NOT COVER

1.
2.

If the above points have not been observed.

If the appliance has not been properly maintained, if force
has been used against it or if it has been damaged in any
other way.

If the appliance has been repaired or modified or changed in
any way by any person not properly authorized.

For malfunctions, which are due to failure in the mains,
supply.
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Owing to our constant development of our products on both
functionality and

Design we reserve the right to change the product without
preceding notice.

We take reservation for printing errors.

IMPORTER:

Elof Hansson A/S
Elof Hansson AB



Bitte nehmen Sie sich die Zeit, sich mit dieser
Bedienungsanleitung vertraut zu machen. Wir empfehlen lhnen
auBerdem, die Bedienungsanleitung aufzuheben. So kdnnen Sie
die Funktionen des Mikrowellengerats jederzeit nachlesen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

1.
2.

10.
11.

12.

13.

14.
15.
16.

Das Gerat nur bestimmungsgemaB einsetzen.

Gerat nicht benutzen, wenn Kabel oder Stecker beschadigt
sind, das Gerat nicht optimal funktioniert, beschadigt ist
oder durch Herunterfallen o0.4. Erschiitterungen erlitten hat.

Falls das Kabel dieses Gerats beschédigt ist, darf es nur
durch eine vom Hersteller benannte Werkstatt ausgetauscht
werden, da besonderes Werkzeug erforderlich ist.

Falls das Gerét selbst beschadigt wird, ist es von einem
Fachmann reparieren zu lassen. Bei Eingriffen in das Gerat
von Stellen, die nicht von uns autorisiert sind, wird die
Garantie hinféllig.

Ausgénge oder Offnungen des Gerétes nicht blockieren oder
zudecken.

Gerét nicht im Freien benutzen.

Vor dem Erstgebrauch des Gerats sicherstellen, daB der
Drehteller sich in seiner Position befindet und daB3 sédmtliche
Verpackung und sonstiges Fremdmaterial vom Gerét entfernt
worden ist.

Ein leeres Geréat, bei dem nichts die Mikrowellen absorbieren
kann, nicht einschalten. Der Betrieb in leerem Zustand kann
das Gerat beschadigen. Méchten Sie sich mit den
Funktionen des Geréats vertraut machen, so stellen Sie eine
Tasse mit Wasser hinein.

Keine Anderungen oder Reparaturen an Bedienfeld,
Gehéuse, Tasten oder sonstigen Teilen des Gerats
vornehmen. AuBBenblende nicht entfernen.

Kleidung, Zeitungen oder sonstiges nicht im Gerat trocknen.
Zur Vermeidung von Feuergefahr im Garraum:

a. Lebensmittel nicht Gberkochen. Das Gerat nicht
unbeaufsichtigt lassen, wenn sich Papier, Kunststoff oder
andere brennbare Materialien im Garraum befinden, um das
Garen zu beschleunigen.

b. Metallklammern und Deckel/Folien, die Metalldréhte
enthalten, kdnnen zur Funkenbildung im Gerat fiihren und
sind deshalb zu entfernen.

c. Sollten Materialien im Garraum in Brand geraten, so halten
Sie die Geratetlr geschlossen, ziehen Sie den Netzstecker
oder schalten Sie den Strom am Hauptschalter ab und rufen
Sie einen Fachmann.

Das Gerat nicht benutzen, wenn das Sicherheitssystem der
TuUr nicht funktioniert, so daB sich das Gerat auch bei nicht
geschlossener Tir einschalten 148t. Wird das Gerét bei
offener Tur betrieben, so besteht die Gefahr, sich
Mikrowellenstrahlen auszusetzen.

Das Gerat nicht benutzen, wenn Rickstande von
Reinigungsmitteln im Garraum vorhanden sind.

Das Gerat darf nur von einem Fachmann repariert werden.
Niemals Ol oder Fett im Gerat erhitzen.

Bei Nichtgebrauch ist das Gerat fir Kinder unzuganglich
aufzubewahren. Kinder, die sich in der Nahe eines in Betrieb
befindlichen Gerates aufhalten, sind zu beaufsichtigen.

Wichtige Punkte bei der Benutzung des
Mikrowellengerates

Kleinere Fleischstiickchen, kleine Fische und geschnittenes
Gemdse sind schneller zuzubereiten als groBe Stiicke. Fur
Gulasch, Eintopfe und Geschmortes ist das Fleisch in
Stlicke vom maximal 2x2 cm zu schneiden.

Um das bestmdgliche Ergebnis zu erzielen, ist es wichtig,
die Lebensmittel auf bestmdogliche Art und Weise in das
Gerét zu stellen. Wenn Sie z.B. Kartoffeln backen, sind diese
auf dem Drehteller auBen im Kreis hineinzulegen. Dadurch
erzielt man das beste Resultat. Sind die Lebensmittel
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verschieden groB, sind die kleinsten Teile mehr in der Mitte
zu plazieren und die gréBten und kompaktesten Teile auBen,
wo zuerst erwarmt wird.

Kleinere Mengen kochen schneller als gréBere Mengen.
Wenn Sie die Mengen verdoppeln, erhoht sich die
Zubereitungszeit auf fast das Doppelte. GroBe Mengen in
kleinen Schisseln sind unpraktisch - passen Sie deshalb die
SchisselgroBe der Lebensmittelmenge an.

In den meisten Féllen benutzt man die héchste Leistung bei
der Zubereitung des Essens. Die niedrigen Stufen werden
vorzugsweise beim Auftauen sowie bei der Zubereitung von
Kase,- Milch- und Eierspeisen verwendet. Ganze Eier mit
Schale kénne nicht in der Mikrowelle gekocht werden - sie
kénnen explodieren.

Bei der Zubereitung von Gemiise hangt die Kochzeit von der
Frische des Gemuses ab. Kontrollieren Sie deshalb das
Gemise wahrend der Zubereitung und legen Sie etwas Zeit
dazu oder ziehen Sie etwas ab.

Die kurze Zubereitungszeit bewirkt, daB das Essen nicht
zerkocht. Man kann eventuell etwas Wasser hinzufliigen.
Beim Kochen von Fisch und Gemdise sind nur geringe
Mengen Wasser notwendig.

Ganze Braten erfordern eine langere Zubereitungszeit als
Eintdpfe. Ein Gratin mit Fleisch und Kartoffeln braucht langer
als z.B. eine Quiche. Ein Braten erfordert Iangere Zeit als ein
Gericht mit Hackfleisch. Die Zeit wird immer durch die
Menge bestimmt.

Die hochste Leistung wird verwendet, um das Essen schnell
zu kochen und die niedrigere Stufe, um es fertig zu garen
und, um ein gutes Aroma zu bewahren.

Welche Leistungsstufe zu wahlen ist, hdngt vom Gericht ab.
Je Kalter die Lebensmittel sind, je langer ist die
Zubereitungszeit. Lebensmittel mit Zimmertemperatur
kdnnen schneller zubereitet werden als Lebensmittel aus
dem Kihlschrank oder dem Gefrierschrank. Dies ist zu
berlicksichtigen, wenn Sie die Tabelle verwenden. Es kann
leicht ein Zeitunterschied von 50% entstehen.

Damit Gerichte mit Fleisch oder Geflligel vollsténdig erhitzt
werden, ist es wichtig, die Fleischstlickchen einige Male
umzudrehen.

Das Essen behalt die Hitze in sich. Aus diesem Grund gehen
10% der Zubereitungszeit an die Nachwarme.

Von einem Backofen ist man daran gewdhnt, da man die
Tur so wenig wie mdglich &ffnen soll. Dies ist bei
Mikrowellen6fen nicht der Fall. Hier verschwendet man keine
Energie oder wesentliche Hitze. Man kann die Tuir &ffnen, so
oft man will, um nach dem Essen zu sehen.

Wird die gesamte Mahlzeit im Mikrowellengerat zubereitet,
empfiehlt es sich, zuerst die kompakteren Lebensmittel zu
erwarmen, wie z.B. Kartoffeln. Wenn diese gekocht sind,
werden sie zugedeckt und danach kann der Rest zubereitet
werden.

Md&chte man, daB Fleisch aussieht wie gebraten, ohne daf
man die HeiBluftfunktion oder den Grill verwendet hat, kann
man das Fleisch mit GrillsoBe oder Gewlrzen wie Paprika
oder Curry bestreuen.

Man kann auch im Mikrowellengerat backen, jedoch keine
Backwaren, in denen Hefe verwendet wird.

Beim Erhitzen von Wasser und anderen Getranken in der
Mikrowelle kann die Temperatur 100°C (Uber den
Siedepunkt) Ubersteigen ohne das zu sehen ist, daB die
Flussigkeit kocht.

Um dieses zu vermeiden ist folgendes ze beachten:

a) Nie gleichseitige Behélter mit schmalem Hals verwenden.

b) Ehe der Behélter in die Miikrowelle gestellt wird sollten Sie
die Flussigkeit umrUhten.

c) Lassen Sie den Behélter nach beendigter Erhitzung eine
Weile stehen. Vor Entnahme des Behélters sollten Sie die
Flussigkeit wieder umrUhren.



Sorgen Sie dafiir, daB Behélter nicht mit einem dicht
schlieBenden Deckel geschlossen ist, wenn Sie sie im Geréat
verwenden - dadurch kann Uberdruck entstehen.
Metallclips oder andere Deckel/Folien, die Metallfaden
enthalten, kdnnen Funken bilden und sind deshalb zu
entfernen.

Kontrollieren Sie bitte, daB der verwendete Behalter aus
einem geeigneten Material besteht. Einige Kunststoffarten
kénnen aufweichen und sich verformen. Andere
Kunststoffarten und einige Keramikarten kénnen aufplatzen -
besonders wenn kleine Mengen Essen erwdrmt werden. Um
zu prifen, ob ein Behalter mikrowellengeeignet ist, stellen
Sie ein Glas, das zur Halfte mit Wasser gefilllt ist, im Behalter
in das Geréat. Stellen Sie das Gerat fir 15-30 Sekunden auf
die héchste Leistung. Wird der Behélter sehr heiB, darf er
nicht in der Mikrowelle benutzt werden.

Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wenn es in
Gebrauch ist, besonders, wenn das Essen in Papier, Plastik
oder anderem brennbaren Material erwarmt wird.

Bei einer zu langen Erhitzungszeit kénnen die Lebensmittel
verkohlen oder Rauch entwickeln. Geschieht dies, lassen Sie
die Tur geschlossen und schalten Sie das Geréat aus, dann
wird ein eventuell entstandener Brand erstickt.

Lassen Sie das Mikrowellengerét nicht ohne Lebensmittel
laufen - es muB sich immer etwas im Gerat befinden, was
die Mikrowellenenergie aufnehmen kann.

Einige Lebensmittel mit geringem Wasserinhalt, z.B.
Blockschokolade und Backwaren mit stBer Fullung, sind
sehr vorsichtig aufzuwarmen. Sonst gelingt das Erwédrmen
nicht oder der Behélter wird beschadigt.

Verwenden Sie keine Schiisseln oder Behélter aus Metall,
wenn sie nicht speziell fur die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet sind. Mikrowellen werden reflektiert und kénnen
nicht durch das Metall in das Essen gelangen.

Verwenden Sie keine Teller oder Schiisseln/Behélter aus
geférbtem Glas oder mit Metalldekor, da dies beschéadigt
werden kann. AuBerdem kann es zu Funkenbildung im
Innenraum des Gerates kommen.

Nach dem Erwarmen von Babynahrung oder Fllssigkeiten in
Flaschen sollten Sie auch hier die Nahrung Flussigkeit gut
durchriihren oder schitteln und die Teemperatur Gberprifen,
bevor Sie dem Kind die Nahrung geben. Das Durchrihren
Schitteln soll sichern, daB die Warme gleichmaBig verteilt ist und
ebenfalls Verbrennungen vermeiden. ACHTUNG! Flaschen stets
unverschlossen in die Mikrowelle stellen.

ACHTUNG!

Teller, Schiisseln u.a. mit Metallrand oder Gold/Silber u.a. kdnnen
NICHT verwendet werden, da dadurch Funken im Innenraum des
Gerétes verursacht werden.

Glas
Glasschusseln sind ausgezeichnet geeignet.

Keramik, Steingut

Glasierte Steingutschisseln sind ebenfalls gut geeignet. In
solchen Behéltern halt das Essen sich langer warm als in
anderen Schisseln. Unglasiertes Steingut kann ebenfalls
verwendet werden.

Kunststoff

Kunststoffbehalter kdnnen flr viele Erhitzungszwecke verwendet
werden. Sie eignen sich jedoch nicht zum Braten.
Kunststoffbehalter aus “Melamin”, “Polyethylen” und “Phenol”
sind nicht geeignet.
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Porzellan
Alle Arten von Porzellan sind mikrowellengeeignet; feuerfestes
Porzellan ist jedoch am besten geeignet.

Feuerfeste Schiisseln mit Deckel

Glasschisseln, deren Deckel so fest schlieBen, daB kein Dampf
herauskommen kann, sind ideal fir Gemuse und Obst ohne
Zusatz von Wasser. (jedoch nicht mehr als 5 Min.)

Braunungsgeschirr

Bei der Verwendung dieser Art von Behéltern muB man sehr
vorsichtig sein

Erhitzen Sie eine Braunungsschale niemals mehr als 5 Minuten
auf dem Drehteller. Ein passender Isolator wie z.B. ein
mikrowellengeeigneter Teller, kann zwischen der
Braunungsschale und den Drehteller plaziert werden, um zu
vermeiden, daB der Drehteller Gberhitzt wird.

Es ist wichtig, das Essen zuzudecken

Die meisten Lebensmittel missen abgedeckt werden. Ein dichtes
Abdecken hélt den Dampf und die Feuchtigkeit, und dadurch
verkurzt sich die Zubereitungszeit in der Mikrowelle. Dies gilt
insbesondere bei Gemuse, Fischgerichten sowie Eintdpfen. Ein
Zudecken der Lebensmittel bedeutet auch, daB die Hitze verteilt
wird, und dadurch wird die Zubereitung besser und schneller.

Mikrowellengeeignete Bratenfolien

Kdnnen verwendet werden. Besonders in Verbindung mit
Suppen, SoBen, Eintdpfen oder beim Auftauen. Kann eventuell
auch als lose Abdeckung verwendet werden, um zu verhindern,
daB Fett das Gerat verschmutzt.

Papierhaushaltstiicher

Sind ideal, da sie Feuchtigkeit und Fett aufsaugen. Z.B. kann
Bacon mit Kiichenrolle in Schichten gelegt werden. Er wird ganz
krosch, da er nicht in seinem eigenen Fett brat. Selbstgemachtes
Brot kann direkt aus dem Gefriergerat genommen werden, in
Kichenrolle gepackt werden und in der Mikrowelle erwarmt
werden.

Nasse Papierhaushaltstiicher

Kdnnen in Verbindung mit Fisch und GemUse verwendet werden.
Wenn das Essen abgedeckt wurd, verhindert man ein
Austrocknen.

Pergamentpapier
Fisch, groBes GemUse wie Blumenkohl, Maiskolben u.&. kénnen
in nasses Pergamentpapier gewickelt werden.

Mikrowellengeeignete Bratenbeutel- und schlauche

Sind ideal fur Fleisch, Fisch und Gemuse. Sie diirfen jedoch nicht
mit Metallclips geschlossen werden, sondern sind mit
Baumwollfdden zu verschniren. Stechen Sie kleine Lécher in
den Beutel und legen Sie ihn in das Geréat auf einen Teller oder
eine Glasschussel.

Kochbiicher

Um die Funktionen eines Mikrowellengerates besser
kennenzulernen, empfehlen wir lhnen, sich spezielle
Mikrowellenkochblicher anzuschaffen. Diese sind Uberall im
Buchhandel erhéltlich.



Folgendes Kochgeschirr darf nicht verwendet werden
1. Metallschisseln oder Teller mit Metallrdndern

2. \Versiegeltes Glas oder Flaschen mit kleinen Offnungen, die
zerplatzen kénnen.

3. Normale Thermometer.

4. Silberpapier oder Aluminiumsfolienbehéilter, da die

Mikrowellen diese nicht durchdringen kdnnen und das Essen
dann nicht kochen kénnen.

5. Erhitzen Sie kein Essen, das sich in geschlossenen Dosen
befindet, da hierbei Uberdruck entstehen kann und die Dose
zerplatzen kann.

BESCHREIBUNG
1. Sicherheitsabschaltung

Das Geréat kann nur bei vollstédndig geschlossener Geratetur
benutzt werden.

2. Sichtfenster

3. Luftungséffnungen
Diese Offnungen diirfen niemals blockiert werden.

4. Welle

5. Drehring

6. Drehteller

7. Bedienfeld

8. Metalluntersatz

BEDIENFELD

Clock (Zeit)

FUNKTIONEN

Numerische Tasten: 10 min 1 min 10 sec 1 sec
Dienen zur Eingabe von Zeit, Mikrowellenleistung u.a.m.

Clock (Uhr)

1. Dient zum Einstellen der Uhrzeit.

2. Die Uhrzeit wird standig im Display angezeigt,
ausgenommen bei Betrieb des Geréts.

3. Nach einem Stromausfall oder nachdem der Stecker
gezogen gewesen ist, ist die Uhr erneut zu stellen.

Beispiel fir das Einstellen der Uhrzeit:

Zum Einstellen von 12.12 Uhr zuerst Clock drlicken, danach
einmal auf 10 min und zweimal auf 1 min. Nochmals Clock
drticken, und einmal auf 10 min und zweimal auf 1 min. Die
Einstellung durch Driicken auf Clock beenden.

Hinweis: Dieses Mikrowellengerét hat eine 24-Stunden-Uhr.

Microwave (Mikrowellengaren)
1. Dient zum Einstellen der Mikrowellengardauer.

2. Die Zeit 148t sich auf bis zu 99 Minuten und 99 Sekunden
einstellen.

Power Level (Mikrowellenleistung)

1. Dient zum Einstellen der Mikrowellenleistung.

2. Dieses Mikrowellengerat hat 5 Leistungsstufen. Die
Leistungsstufen lassen sich von 20% bis 100% der
Ausgangsleistung einstellen.

3. Dieses Gerét arbeitet automatisch auf der Leistungsstufe
100 (hdchste Leistung), sofern keine andere Leistung
eingestellt wird.

Zum Einstellen der Leistungsstufen Power Level driicken. Durch
mehrmaliges Driicken wird jeweils eine niedrigere Leistungsstufe
eingestellt.

1mal drticken: 100%

2mal driicken: 80%
3mal driicken: 50%
4mal driicken: 30%
5mal driicken: 10%

Die Leistungsstufe wird im Display angezeigt: P XX.

Grill:

Taste Gril/Combination einmal driicken. Im Display zeigt G-1 an,
daB die Grillfunktion gewahlt wurde.

Die Grilldauer durch Driicken von 10 min, 1 min und 10 sec
einstellen.

Beispiel: Grilldauer 12 Minuten und 50 Sekunden:

Einmal 10 min, zweimal 1 min und fiinfmal 10 sec drlicken.

Start driicken, um das Grillgaren zu starten.

Kombination

Dieses Mikrowellengeréat hat zwei Kombinationsprogramme, die
durch zwei- bzw. dreimaliges Drlicken der Taste
Grill/Combination gewahlt werden.

Das Display zeigt C-1 bzw. C-2 an.

C-1: 55% Mikrowellenleistung + 45% Giill

C-2: 30% Mikrowellenleistung + 70% Girill

Die Einstellung der Gardauer erfolgt wie bei der Grillfunktion.
Beispiel:

Kombinationsgardauer von 12 Minuten und 50 Sekunden:
Einmal 10 min, zweimal 1 min und fiinfmal 10 sec drlicken.
Start driicken, um das Kombinationsgaren zu starten.

Start

1. Diese Taste driicken, um Auftau- oder Garprogramme zu
starten. Die Garraumbeleuchtung leuchtet, und der Ventilator
|auft.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit geht das Display auf 0
zurtick.

2. Es ertdnen 5 Pieptdne, die Garraumbeleuchtung erlischt, im
Display wird die Uhr angezeigt, und der Ventilator wird
ausgeschaltet.

HINWEIS!
1. Zum Unterbrechen eines Auftau- oder Garvorgangs die
Geratetlr 6ffnen oder die Taste Stop/Clear driicken.

2. Das Gerat schaltet sich bis auf die Garraumbeleuchtung, die
eingeschaltet bleibt, sofort ab. Zum Beenden des Vorgangs
Taste Stop/Clear driicken.

3. Zum Fortsetzen des Vorgangs Gerétetir schlieBen und Taste
Start driicken. Das Gerat geht wieder in Betrieb.



Auftauprogramm nach Gewicht
Taste Defrost mehrmals driicken, um das Gewicht der
aufzutauenden Lebensmittel einzugeben.
Anzahl Betatigungen / Gewicht
1mal /0,5 kg
2mal /1,0 kg
3mal/ 2,0 kg
4mal/ 3,0 kg
5mal / 4,0 kg

Start driicken, um den Auftauvorgang zu starten.

Schneller Start des Mikrowellengerits

Bei aktiviertem Geréat kann ein Auftau- oder Garvorgang schnell
gestartet werden. Hierzu einfach mit den Zeittasten die
gewunschte Dauer einstellen und anschlieBend Start driicken.

Automatische Zubereitung
In diesem Mikrowellengerat ist eine Reihe von Garzeiten fir
verschiedene Produkte voreingestellt.

MeniiPortionen Zeiteinstellung Display
bl 509 1mal 1,75
Popcorn 100 g 2mal 3,5
e 1 Portion 1mal 1
Potato 2 Portionen 2mal 2
3 Portionen 3mal 3
b 200 g 1mal 7
Pizza 300 g 2mal 10
e 1 Portion 1mal 5
Muffin
b 2409 1mal 8
Vegetable 340g 2mal 12
(Gemuise)
e 1 Glas 1mal 1
Beverage 2 Glas 2mal 2
(Getrank)

Preset (Voreinstellung)
1. Dient zum Einstellen eines spateren Betriebsstarts.

2. Diese Funktion ist nur mit eingestellter Uhr anwendbar.
3. Die Preset-Anzeige blinkt, wahrend Preset aktiviert ist.

Beispiel:

Das Mikrowellengerét soll in 12 Stunden und 12 Minuten starten.
Hierzu zuerst Timer driicken. Die Stunden beginnen im Display
zu blinken.

10 min einmal und 1 min zweimal drlicken, um die Stunden
einzustellen.

Timer driicken. Die Minuten beginnen zu blinken.

10 min einmal und 1 min zweimal driicken, um die Minuten
einzustellen.

Start drlicken, um den Countdown bis zum Betriebsbeginn zu
starten.

Stop/Clear

Wahrend das Geréat 1auft, kann es durch einmaliges Driicken von
Stop/Clear in den Pausenmodus versetzt werden. Start driicken,
um den laufenden Vorgang wieder aufzunehmen. Um ihn ganz zu
beenden, Stop/Clear zweimal driicken.

Bei Normalbetrieb |48t sich die Gerétetlr jederzeit 6ffnen. Das
Offnen der Tir schaltet den laufenden Vorgang automatisch ab.
Zum erneuten Start Tur schlieBen und Start driicken. Das
gewahlte Programm lauft automatisch bis zu seinem Ende weiter.

Child Proof Lock (Kindersicherung)

Dient zur Verhinderung, daB Kinder das Gerat unbeaufsichtigt
benutzen. Die Child-Proof-Anzeige leuchtet im Display. Das
Gerat kann nicht aktiviert werden, wéhrend diese Funktion
eingeschaltet ist.

Zum Aktivieren der Kindersicherung Start und Stop/Clear
gleichzeitig driicken. Nach einem langen Piepton erscheint ein
Rechteck im Display. Zum Deaktivieren der Kindersicherung Start
und Stop/Clear erneut gleichzeitig driicken.

BEDIENUNG DER GERATEFUNKTIONEN

Die Aktivierung einer Funktion am Bedienfeld wird durch einen
Piepton angezeigt.

BEVOR SIE DAS GERAT ZUM KUNDENDIENST
BRINGEN

1.  Wenn das Gerét nicht startet, das Display nicht leuchtet oder
das Display erlischt:

a) Prifen Sie, ob der Stecker ordnungsgemas eingesteckt
ist. Ist dies nicht der Fall, Stecker abziehen, 10 Sekunden
warten, und Stecker erneut einstecken.

b) Prifen Sie, ob die Sicherung durchgebrannt ist. Ist dies
nicht der Fall, so Uberpriufen Sie den Stecker mit einem
anderen Gerét.

2. Wenn keine Mikrowellenenergie vorhanden ist:

a) Uberpriifen Sie, daB das Bedienfeld korrekt programmiert
und der Timer aktiviert ist.

b) Uberpriifen Sie, daB die Tir ordnungsgemaB geschlossen
ist. Ist dies nicht der Fall, so werden keine Mikrowellen
erzeugt.

c) Uberpriifen Sie, daB die Kindersicherung ausgeschaltet
ist. Gegebenenfalls durch gleichzeitiges Betétigen der Tasten
Start und Stop/Clear ausschalten. Siehe Child Proof Lock
weiter oben.

Arbeitet das Gerat noch immer nicht, so wenden Sie sich bitte an
einen Fachmann.

REINIGUNG
1. Vor dem Reinigen Gerat ausschalten und Stecker abziehen.

2. Spritzer von Speisen oder vergossene Flissigkeiten mit
einem feuchten Tuch mit warmem Wasser beseitigen. Ist das
Gerat sehr verschmutzt, so kann etwas Spilmittel
hinzugefugt werden.

3. Die Innen- und AuBenflachen des Gerats bestehen aus
lackiertem Metall. Scheuerpulver, Stahlschwamme oder
andere starke Reinigungsmittel, die die Flachen
verschrammen kénnen, dirfen deshalb nicht benutzt
werden. Vermeiden Sie, daB Wasser in die
Luftungsoffnungen eindringt.

4. Vermeiden Sie, daB das Bedienfeld naB wird. Es ist mit
einem leicht feuchten Tuch zu reinigen. Kein Scheuerpulver
oder andere starke Reinigungsmittel zur Reinigung des
Bedienfeldes benutzen. Die Tur wahrend der Reinigung des
Bedienfeldes stets offenstehen lassen, damit das Gerat nicht
unbeabsichtigt startet.

5. Der Drehteller aus Glas ist spllmaschinenfest.

6. Der Drehring und der Garraumboden sind regelmaBig zu
reinigen, um ungewdéhnliche Gerdusche zu vermeiden. Den
Boden mit einem leicht feuchten Tuch unter Zusatz von
etwas Spulmittel reinigen. Der Drehring ist
spilmaschinenfest.

UMWELTTIPS



Ein Elektro-/Elektronikprodukt ist nach Ablauf seiner
Funktionsféahigkeit unter mdglichst geringer Umweltbelastung zu
entsorgen. Dabei sind die 6rtlichen Vorschriften lhrer
Wohngemeinde zu befolgen. In den meisten Fallen kdnnen Sie
das Produkt bei lhrer 6rtlichen Recyclingstation abgeben.

DIE GARANTIE GILT NICHT
1. Falls die vorstehenden Hinweise nicht beachtet werden;

2. Falls das Gerat unsachgemaB behandelt, Gewalt ausgesetzt
oder ihm anderweitig Schaden zugefiigt worden ist;

3. Bei Eingriffen in das Geréat von Stellen, die nicht von uns
autorisiert sind;

4. Bei Fehlern, die aufgrund von Fehlern im Leitungsnetz
entstanden sind.

Aufgrund der sténdigen Entwicklung von Funktion und Design
unserer Produkte behalten wir uns das Recht zur Anderung des
Produkts ohne vorherige Ankiindigung vor.

Fir etwaige Druckfehler wird keine Haftung Gbernommen.

IMPORTEUR:

Elof Hansson A/S
Elof Hansson AB
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Suosittelemme, etta luet tdman kayttdoppaan 1&pi huolellisesti.
Suosittelemme lisaksi kdyttdoppaan séilyttdmistd mydhempaa
kayttda varten.

TARKEITA TURVATEKNISIA TOIMENPITEITA

1.

2

o

9.

10.
11.

12.

13.
14.
15.
16.

Kayttakaa uunia ainoastaan siihen tarkoitukseen, johon se on
valmistettu.

Alk&4 kayttakoé uunia, jos sen johdot tai pistotulppa ovat
vaurioituneet tai jos se ei toimi kunnolla, tai jos uuni on
vaurioitunut tai saanut iskuja esim. pudotessaan tms.

Jos tdman laitteen johto vahingoittuu, se on sallittu vaihtaa
vain valmistajan hyvéksymassa huoltopisteessé, koska
vaihtoon tarvitaan erikoisty6kaluja.

Jos laite vahingoittuu, on se toimitettava ammattilaisen
korjattavaksi. Jos laitteeseen tehdéan ei sallittuja
toimenpiteitéd takuu mitatoityy.

AlA peita tai estéd uunin liitoksia tai muita aukkoja.

Ala kayta laitetta ulkotiloissa.

Ennen uunin ensimmaista kayttdkertaa on varmistettava, etté
pyorivéd kuumennusalusta on paikoillaan ja lisdksi on
varmistettava, ettd kaikki pakkausmateriaalit ja muut esineet
on poistettu uunista.

Ala kaynnista tyhjaa uunia. Uuniin on sijoitettava jotain
mikroaaltoja absorboivaa. Jos uunia kdynnistetdan tyhjana
se saattaa vahingoittua. Laita uunin kupillinen vetta jos
haluat testata uunin toimintoja.

Ala korjaa tai s&&ada tarkastuspaneelia, kuorta, nédppéaimia tai
uunin muita osia. Ala poista uunin ulointa kuorta.

Ala kuivata vaatteita, sanomalehtié tai muita esineitd uunissa.
Tulipalovaaran vahentdminen uunissa:

a. Ala ylikypsenna ruokaa. Al4 jata mikroaaltouunia
valvomatta, jos sen sisélla on paperia, muovia tai muita
syttyvia aineita ruoanvalmistuksen nopeuttamiseksi.

b. Metallikiinnitykset ja muut metallia siséltédvat kannet/foliot
saattavat aiheuttaa kipindita ja on tasté syysta poistettava.
c. Jos uunissa olevat materiaalit syttyvat palamaan, annan
uunin luukun olla suljettuna, sammuta uuni ja veda pistoke

pistorasiasta tai katkaise virta paékatkaisijasta ja kutsu
ammattitaitoinen séhkodteknikko paikalle.

Ala kayta uunia jos luukun turvajérjestelmé ei toimi, jolloin
uunia on mahdollista kdynnistada vaikka luukku ei ole kiinni.
Jos luukku on auki on vaara altistua mikroaaltoséteille.

Ala k&yta uunia jos siina on puhdistusaineita.
Uunia saa korjata vain valtuutettu teknikko.
Ala koskaan I&mmité 6ljya tai rasvaa uunissa.

Kun uunia ei kdyteta se on sijoitettava lasten
ulottumattomille. Kun laite on k&ytdssé on laheisyydessa
olevat lapset valvottava.

TARKEITA SEIKKOJA MIKROAALTOUUNIN
KAYTOSTA

1.

Pienet lihapalat, pienet kalat ja paloitellut vihannekset
valmistuvat nopeammin kuin suuret palat. Gulasseihin,
muhennoksiin ja pataruokiin liha tulee leikata paloiksi,
joiden suurin koko on 2 x 2 cm.

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on tarkeaa sijoittaa ruoka
mahdollisimman hyvin. Esimerkiksi perunoita paistettaessa
ne tulee sijoittaa ympari pyorivaa alustaa, jolloin saadaan
aikaan paras tulos. Jos valmistettavat elintarvikkeet ovat
kovin eri kokoisia, sijoitetaan pienimméat osat keskemmalle ja
isommat ja tiivimmat osat ulommaksi, jossa

kuumeneminen tapahtuu ensin.

Pienet maaréat kiehuvat isoja nopeammin. Jos
kaksinkertaistatte maaran, pitenee valmistumisaika melkein
kaksinkertaiseksi. Pienia maaria ei kannata kuumentaa
isossa astiassa, joten sovittakaa aina maljan tai vadin koko
ruoan maaraan.

Useimmissa tapauksissa ruoka valmistetaan téydella
teholla. Alhaista tehoa kaytetdan ensisijaisesti

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

lAmmittdmiseen seka juusto-, maito- ja munaruokien
valmistukseen. Kokonaisia kuorellisia kananmunia ei saa
keittdd mikroaaltouunissa, koska ne saattavat rajahtaa.

Vihannesten valmistuksessa keittoaika riippuu vihannesten
tuoreudesta. Valvokaa téasta syysté valmistumista ja lisatkaa
tai lyhenték&a aikaa jonkin verran.

Lyhyen valmistumisajan johdosta ruoasta ei kiehu nesteita
pois. Vahan vettd voidaan mahdollisesti lisaté. Kalan ja
vihannesten keittdmiseen tarvitaan vetta vain hyvin vahan.

Kokonainen paisti vaatii pitemméan kypsennysajan kuin
pataruoat. Liha- ja perunalaatikko tarvitsee pitemman ajan
kuin piirakka. Paisti tarvitsee pitemman ajan kuin
jauhelihaa sisaltava ruokalaji. M&aré vastaa aina aikaa.

Taytta tehoa kayttden ruoka saadaan kiechumaan nopeasti ja
alhaisemmalla teholla kiehutetaan hiljalleen seka
sdilytetdén ruoan hyvéat aromit.

Valittava teho riippuu ruokalajista. Mita kylmempia
ruokatarvikkeet ovat, sité pitempi on valmistusaika.
Huonelampétilassa olevat ruokatarvikkeet valmistuvat
nopeammin kuin jadkaapista tai pakastimesta otetut.

Jotta kiintedt ruoat, kuten liha ja siipikarja, kypsyisivat
tasaisesti, on tarkeda kaannella lihapaloja muutaman
kerran.

Ruokaan varastoituu [ampd4. Siten lasketaan 10 %
kypsennysajasta saatavan tésté jalkilammaosta.

Paistinuunin kanssa ihmiset ovat tottuneet siihen, ettad uunin
avaamista valtetdan viimeiseen saakka. Mikroaaltouunin
tilanne on toinen. Energiaa tai valttamatontd l1ampda ei mene
hukkaan. Voitte avata uunin luukun niin usein kuin haluatte,
ja kurkistaa ruokaa.

Jos koko ateria valmistetaan mikroaaltouunissa, neuvotaan
aloittamaankiinteimmista ruokatarvikkeista, kuten esim.
perunoista. Perunoiden kypsyttyd ne peitetéén, ja sitten
valmistetaan loput.

Jos halutaan saada aikaan "paistettu" ulkondké kayttaméatta
kuumaa ilmaa tai grillid, voidaan sivelld grillikastikkeilla tai
mausteilla, kuten paprikalla ja currylla.

Mikroaaltouunissa voi paistaa leivonnaisia, mutta ei sellaisten
ohjeiden mukaan, jotka sisaltavat hiivaa.

Kuumennettaessa vetta ja muita juomia mikroaaltouunissa
saattaa kéyda niin, etta lampdotila nousee yli 100° C (yli
kiehumispisteen) ilman ettd neste nayttaisi kiechuvan. Téméan
valttamiseksi tulee noudattaa seuraavia ohjeita:

a). Alkaa kayttakod suoraseiniisid ja kapeakaulaisia astioita.
b). Sekoittakaa nestettd ennen kuin astia laitetaan
mikroaaltouuniin.

c). Kuumennuksen paatyttya antakaa astian seisté jonkin
aikaa. Sekoittakaa nestetté jélleen ennen kuin astia otetaan
pois mikroaaltouunista.

Huolehtikaa siitd, etteivat uunissa kdytetyt astiat ole suljettu
liian tiiviilld kannella - niihin saattaa syntya ylipainetta.

Metallipuristimet ja muut kannet/kalvot, joissa on
metallilankoja, voivat synnytt&a kipinditd uunissa, ja siksi ne
on poistettava.

Tarkista, ettd astia on valmistettu sopivasta materiaalista.
Jotkut muovilajit saattavat pehmentya ja menettaa
muotonsa. Toiset muovilajit ja erdat keramiikkatyypit voivat
halkeilla - erityisesti lAmmitettdessé pieni& ruokamaaria.
Voitte kokeilla astian sopivuuden mikroaaltouuniin
laittamalla sen uuniin ja sijoittamalla vedelld puoliksi
taytetyn lasin astiaan. K&ynnist& uuni 15-30 sekunniksi
suurimmalla teholla. Jos astia tulee hyvin kuumaksi
koskettaa, sité ei pida kayttaa uunissa.

AlA jat4 uunia vartioimatta sen ollessa kdynnissé erityisesti
jos ruoka lammitetaéan paperissa, muovissa tai muussa
palavassa materiaalissa.

Liian pitkd kuumennusaika voi hiillyttaa joitakin
elintarvikkeita ja kehittdd savua. Jos nédin kdy, anna luukun
olla kiinni ja sulje virta uunista kokonaan, jolloin
mahdollisesti syttynyt tuli tukahtuu.



22. Ald anna uunin kdyda tyhjana. Uunissa taytyy olla jotakin,

joka voi ottaa mikroaaltojen energian itseensa.

. Joitakin vahan vetta sisaltavia elintarvikkeita, kuten
suklaapaloja ja makealla taytettyja leivonnaisia, taytyy
kuumentaa varovasti. Muuten ne saattavat tuhoutua tai
rikkoa astian.

Ala kayta muita metallisia maljoja/astioita ja pakkauksia kuin
sellaisia, jotka on muotoiltu erityisesti mikrouuneissa
kaytettaviksi. Mikroaallot heijastuvat, eivatka pa&se ruokaan
metallin 1&pi.

Ala kayta vérillisesta lasista valmistettuja tai metallilla
koristeltuja lautasia tai maljoja/astioita, koska ne voivat
rikkoutua. Lisdksi uunissa saattaa syntya kipindintia.

Lammitettyasi vauvanruokaa tai nesteité tuttipullossa sekoita
aina ruokaa/nestetta ja tarkista lampatila perusteellisesti
ennen tarjoilua. Sekoittaminen esim. heiluttamalla
varmistaa, ettd 1ampd jakautuu tasaisesti ja tdma on tehtava
palovammojen valttamiseksi. HUOMIO! Korkki ja /tai tutti ei
saa olla tuttipullossa, kun se laitetaan mikroaaltouuniin.
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24,

25.

26.

HUOMIO!

Metallireunuksin, esim. kultaa, hopeaa jne., varustettuja
lautasia, vateja

jne. El voi kayttaa, koska ne saattavat aiheuttaa kipinéintia
uunitilassa.

Lasi
Lasimaljat sopivat erityisen hyvin.

Keramiikka

Lasitetut keramiikkamaljat sopivat myo6s hyvin. Niiss& ruoka
sdilyy kauemmin

kuumana kuin muissa vadeissa. My6s lasittamattomia
keramiikka-astioita voi

kayttaa.

Muovi

Muovisia astioita voi kdyttdad moniin [Ammitystarkoituksiin,
mutta

paistamiseen ne eivat sovi. Muoviastioita, jotka on valmistettu
"melamiinista”, "polyetyleenistad" ja "fenolimuoveista", ei voi

kayttaa.

Posliini

Kaikkea posliinia voi kdyttda mikroaaltouunissa, joskin
tulenkestava

posliini on suositeltavinta.

Tulenkestévat kannelliset vadit

Lasivadit, joiden kansi sulkeutuu niin tiiviisti, ettei hdyrya paése
ulos,

ovat ihanteellisia vihanneksille ja hedelmille, joihin ei lisata
nestetta.

(Ei kuitenkaan yli 5 minuuttia).

Paistovadit

Téllaisten vatien kanssa tulee olla hyvin varovainen.

Ala koskaan kuumenna paistovatia 5 minuuttia enempéé
kiertolautasella.

Paistovadin ja kiertolautasen valiin tulee sijoittaa sopiva eriste,
esim.

kuumuutta kestava lautanen, kiertolautasen ylikuumenemisen
estédmiseksi.

Ruoan peittdminen on tarkeaa!

Useimmat ruokatarvikkeet taytyy peittdd. Tihed kéare sailyttaa
hdyryn ja

kosteuden, joka lyhentdd kypsymisaikaa mikroaaltouunissa.
Erityisesti tdma koskee vihanneksia, kalaruokia ja pataruokia.
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Ruoan

peittdminen merkitsee my®6s sitd, ettd lampd jakautuu
paremmin ja valmistus

kay nopeasti seké tuloksesta tulee hyva.

Paistokelmu

Voi kayttda. Kaytetdan erityisesti valmistettaessa keittoja,
kastikkeita ja

pataruokia tai sulatettaessa pakasteita. Voi kdyttdd myods |6yséana
kéareena

estdmaén rasvaa ym. likaamasta uunia.

Paperipyyhkeet

Ovat ihanteellisia, koska ne imevét kosteutta ja rasvaa. Esim.
pekonia voi laittaa kerroksittain paperipyyhkeeseen. Pekonista
tulee taysin rapeaa, koska se ei makaa "omassa rasvassaan".
Kotona leivottua leip&dé voi ottaa suoraan pakastimesta, pakata
paperipyyhkeeseen ja lammittda mikroaaltouunissa.

TOIMINNOT

1. Turvajarjestelma

Uuniluukku on suljettava kokonaan jotta uunia voidaan
kayttaa.

2. Uunin ikkuna.
3. Tuuletusaukot.

Ala koskaan peité tai tuki n&ita aukkoja.
4. Kahva
5. Rengas
6. Pyodriva kuumennusalusta.
7. Tarkastuspaneeli.
8. Metalliteline
TARKASTUSPANEELI
Clock (Kello)
TOIMINNOT

Numeropainikkeet: 10 min 1 min 10 sec 1 sec
Painikkeilla asetetaan aika, teho jne.



Clock. (Kello)
1. Kaytetdan ajan sdatédmiseen.

2. Kello nakyy ndytéssa koko ajan, paitsi kun mikroaaltouuni on
kaynnissa.
3. Jos sahkot katkeavat tai jos pistoke irrotetaan pistorasiasta

kello on sdadettava uudestaan.
Esimerkki kellon sdatdmisesta:
Kellonajaksi asetetaan 12.12. Paina ensin Clock, sitten kerran 10
min. ja kerran 1 min, jonka jalkeen kaksi kertaa 10 sec. P&ata
painamalla kerran Clock.

HUOM! Télla mikrouunin kellolla on 24 tunnin naytto.

Microwave (Mikroaaltovalmistus)
1. Muista asettaa aika.

2. Aika voidaan asettaa korkeintaan 99 minuutiksi ja 99
sekunniksi.

Power level (Mikroaaltoteho)
1. Kéytetddn mikroaaltotehon saatdmiseksi.

2. Tallda mikroaaltouunilla on 5 tehoaluetta. Tehoalueet ovat
valittavissa 20% - 100% lahtétehosta.
3. Uuni kdy automaattisesti mikroaaltoteholla 100

(maksimiteho) ellei uunia ole sd&detty alhaisemmalle
mikroaaltoteholle.

Tehoalueet sdddetdan painamalla Power Lewel painiketta usean
kerran. Tehoalue sd&detdan alhaisemmaksi painamalla néppainta
usean kerran.

Paina 1 kerta: 100%

Paina 2 kertaa: 80%

Paina 3 kertaa: 50%

Paina 4 kertaa: 30%

Paina 5 kertaa: 10%

Teho nakyy ndytdssa: P XX.

Grilli:

Paina Grill/lCombination painiketta yhden kerran. Nayttossa
nakyy G-1. Grillitoiminto on valittu.

Ajastinta sdadetdan painamalla 10 min., 1 min., 10 sec.
Esimerkki: grillausaika 12 minuuttia ja 50 sekunttia:

Paina 10 min. kerran, 1 min. kaksi kertaa ja 10 sec. viisi kertaa.
Aloita grillaus painamalla start.

Yhdistelma

Mikroaaltouunissa on 2 eri yhdistelmavaihtoehtoa.

Paina Grill/lCombination painiketta kaksi tai kolme kertaa.
Naytossa nakyy joko C-1 tai C-2.

C-1=55% Mikroaaltoteho + 45 % Girilli

C-1=30% Mikroaaltoteho +70 % Girilli

Aseta aika samalla tavalla kuin grillaustoimintoa asetettaessa.
Esimerkki: Yhdistelm&aika 12 minuuttia ja 50 sekunttia:

Paina 10 min. kerran, 1 min. kaksi kertaa ja 10 sec. viisi kertaa.
Aloita valmistus painamalla painiketta start.

Start (Kaynnistys)

1. Talla painikkeella kdynnistetdén sulatus- tai
valmistusohjelmia. Uunitilan valo syttyy ja uunin tuuletin
kaynnistyy.

- Kun valmistusaika on kulunut ndytté palautuu 0:aan.

Kuuluu viisi piippausta, uunitilan valo sammuu ja kellonaika
ilmestyy naytté6n. Uunitilan valo sammuu ja tuuletin

pyséhtyy.
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HUOM!
1. Valmistus keskeytetdan uuniluukkua avamalla tai Stop/Clear
painiketta painamalla.

2. Uuni sammuu heti, mutta uunitilan valo ovat edelleenkin
paalla. Jos valmistusta halutaan paattaa, painetaan Clear
painiketta.

3. Jos valmistusta halutaan jatkaa, uuniluukku suljetaan ja

painetaan Start painiketta. Uuni kdynnistyy jélleen.

Automaattinen sulatus
Syoté paino nappailemalla Defrost painiketta useita kertoja.
Kerrat/paino

1 kerta/0,5 kg.

2 kertaa/ 1 kg.

3 kertaa/2,0 kg.

4 kertaa/3,0 kg.

5 kertaa/5,0 kg.

Aloita valmistus painamalla painiketta start.

Mikroaaltouunin pikakaynnistys

Kun uunia on aktivoitu voi nopeasti ja helposti kdynnistaa
valmistus asettamalla toivottu aika painikkeilla. Sen jalkeen
painetaan start.

Automaattinen valmistus.
Mikroaaltouunissa on useita automaattisia esiasetettuja aikoja eri
tuotteille.

Menu Annoksia Aika Naytto
b 50g 1 kerta 1,75
popcorn 100g. 2 kertaa 3,5
e 1 annos 1 kerta 1
Peruna 2 annosta 2 kertaa 2
3 annosta 3 kertaa 3
b 200g 1 kerta 7
Pizza 3009 2 kertaa 10
b 1 annos 1 kerta 5
Muffinit
e 240 grammaa 1 kerta 8
vihannekset 340 grammaa 2 kertaa 12
i 1 lasillinen 1 kerta 1
juomat 2 lasillista 2 kertaa 2

Preset (Ennalta asetus)
1. Kaytetdan asettamaan uuni kdynnistymaan myéhemmalla
ajankohdalla.

2. Kello on asetettava ennen kuin tata toimintoa voidaan
kayttaa.

3. Preset merkkivalo vilkkuu kun uuni on preset-tilassa.

Esimerkki:

Uuni asetetaan k&ynnistymaan 12 tunnin ja 12 minuutin kuluttua.
Paina ensin Timer, ndytdn ajastin alkaa vilkkua.

Paina 10 min. kerran ja 1 min. kaksi kertaa, néin asetat
ajastimen..

Paina Timer, minuutit alkavat vilkkua.

Paina 10 min. kerran ja 2 min. kaksi kertaa, nain asetat min..
Paina start, aika alkaa kayda.



Stop/Clear

Kun uuni on kaytdsséa se voidaan keskeyttad hetkeksi painamalla
Stop/Clear painiketta kerran. Kaynnista valmistus jalleen
painamalla painiketta start. Jos valmistusta halutaan paattaa
Stop/Clear painiketta on painettava kaksi kertaa.

Tavallisessa kdytdssé uunin luukkua voi avata milloin tahansa.
Kun luukkua avataan valmistus paattyy automaattisesti.

Uuni k@ynnistetaén taas lukitsemalla ovi ja painamalla start
painiketta. Valittu ohjelma jatkuu automaattisesti loppuun asti.

Child proof lock (lapsilukko)

Takaa etté lapset eivat kdyta uunia valvomatta. Child proof
merkkivalo nékyy nayttdssa. Uunia ei ole mahdollista k&ynnista
kun tdma toiminto on paalla.

Lapsilukko aktivoidaan painamalla Start ja Stop/Clear painikkeita
yht& aikaa. Pitkén piippausaénen jalkeen naytdssé nakyy
viivoista muodostuva suorakaide.

Lapsilukko deaktivoidaan jélleen painamalla Start ja Stop/Clear
painikkeita yhta aikaa.

UUNI TOIMINTOJEN KAYTTO

Joka kerta kun paneelissa nékyvaa toimintoa aktivoidaan kuuluu
piippaus, joka on merkki siita ettd toimitoa on aktivoitu.

ENNEN UUNIN TOIMITTAMISTA HUOLLETTAVAKSI
1. Jos uuni ei kdynnisty, nayttd ei toimi tai ndytén kuva haviaa:

a) Tarkista, onko pistoke kunnolla kiinni pistorasiassa.
Muussa tapauksessa irrota pistoke, odota 10 sekunttia ja
tyénné pistoke takaisin pistorasiaan.

b) Tarkista, onko sulake palanut. Jos sulake toimii
moitteettomasti, voit tarkistaa toimiiko pistoke toisella
laitteella.

Jos mikroaaltouunin energia ei toimi:

a) Tarkista, ettd tarkastuspaneelin ohjelmointi on
asianmukainen ja etta ajastin on aktivoituneena.

b) Tarkista, etté luukku on kunnolla kiinni. Jos luukku ei ole
kiinni mikroaallot eivat virtaa uuniin.

c) Tarkista, etta lapsilukko ei ole paalla. Jos lapsilukko on
paalla, se poistetaan painamalla numeropainikkeita 10 min.
ja 10 sec. yhtaaikaa. Katso Child Proof Lock yll&.

Jos uuni ei edelleenk&an toimi on otettava yhteys
huoltopisteeseen.

PUHDISTUS

1. Sammuta uuni ja veda pistoke ulos pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Uuniin roiskunut ruoka tai kaatunut juoma on pyyhittava pois
lAampimalla vedelld kostutetulla liinalla. Jos uuni on erittdin
likainen puhdistukseen voi kdyttda astianpesuainetta.

Uunin siséiset ja ulkoiset pinnat ovat lakattua metallia. Niihin
ei téten saa kayttdd hankaavia puhdistusaineita tai —valineita
tai muita voimakkaita puhdistusaineita, jotka saattavat
vahingoittaa pintoja. Tuuletusaukkoihin ei tule joutua vetta.

Tarkastuspaneeli ei saa kostua. Tarkastuspaneelin
puhdistukseen kaytetaan kostea liina. Al kayta
hankausainetta tai muita voimakkaita aineita
tarkastuspaneelin puhdistukseen. Anna uuniluukun olla auki
tarkastuspaneelia puhdistettaessa jotta uuni ei kdynnisty
puhdistuksen yhteydessa.

Lasista kuumennusalustaa on mahdollista pesta
astianpesukoneessa.

Rengasta ja uunitilaa on puhdistettava sdénndllisesti. Nain
véltetdan hairitseva melu. Pyyhi pohja kostealla liinalla, kayta
véhan astianpesuainetta. Rengasta voi myds pesta
astianpesukoneessa.

2.
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TAKUU EI PADE
1. Jos ylld mainitut kohdat laiminlyddaan.

2. Jos laitetta on kaytetty maaraysten vastaisesti, siihen on
kaytetty vékivaltaa tai sitd on vahingoitettu jollain lailla.

3. Jos laitetta on késitelty laittomalla tai ei valtuutetulla tavalla.
4. Jos héiriét sahkojarjestelméssé aiheuttavat vikoja laitteessa.
Emme vastaa painovirheista.

MAAHANTUOJA:

Elof Hansson A/S
Elof Hansson AB



Abyscie Panstwo mieli petne zadowolenie z Waszej nowe;j
kuchenki mikrofalowej, prosimy Was o doktadne przeczytanie
instrukcji obstugi zanim zaczniecie jg uzywac. Zalecamy réwniez
zachowanie niniejszej instrukcji w razie potrzeby przypomnienia
funkcji kuchenki mikrofalowej w przysztosci.

WAZNE WSKAZOWKI W ZAKRESIE BEZPIECZENSTWA

- Uzywaj kuchenki mikrofalowej tylko do tego celu do ktérego
jest ona przeznaczona.

- Nie uzywaj kuchenki mikrofalowej w przypadku stwierdzenia
uszkodzen przewodu elektrycznego, wtyczki lub gdy
kuchenka mikrofalowa nie funkcjonuje optymalnie na skutek
uszkodzeh mechanicznych np. w przypadku jej upuszczenia
itp.

- Jesli przewdd elektryczny urzadzenia zostanie uszkodzony,
nalezy go wymieni¢ w autoryzowanym punkcie serwisowym
wskazanym przez producenta, albowiem wymaga to uzycia
specjalnych narzedzi.

- Wszelkie naprawy urzgdzenia muszg by¢ dokonywane przez
osoby do tego uprawnione, w przeciwnym wypadku
gwarancja zostanie uniewazniona.

- Nie blokuj i nie zakrywaj zadnych otworéw w kuchence
mikrofalowe;.

- Uzywaj urzgdzenie wytacznie w pomieszczeniach
zadaszonych.

- Przed przystapieniem do uzytkowania kuchenki mikrofalowej
sprawdz, czy talerz obrotowy znajduje sie na wtasciwym
miejscu oraz czy wszelkie opakowanie i materiaty
zabezpieczajace sg usunigte z kuchenki mikrofalowe;j.

- Nie wigczaj kuchenki mikrofalowej gdy nic sie w niej nie
znajduje. Mikrofale musza mie€ co$ do absorpcji, w
przeciwnym przypadku kuchenka mikrofalowa moze ulec
uszkodzeniu. Wstaw kubek z wodg do kuchenki mikrofalowej
podczas wyprobowywania funkcji kuchenki.

- Nie wykonuj zadnych regulacji czy napraw panela
kontrolnego, obudowy lub innych czesci kuchenki. Nie
demontuj zewnetrznego panela kuchenki.

- Nie susz mokrej bielizny, gazet lub innych materiatow w
kuchence mikrofalowe;j.

- Dla unikniecia powstania ognia w komorze kuchenki
mikrofalowej:
a. Nie przegrzewaj przyrzagdzanych positkow. Nie
pozostawiaj kuchenki mikrofalowej bez nadzoru, szczegdlnie
gdy znajduja sie w niej materiaty fatwopalne jak papier,
plastik itp.
b. Metalowe zapinki, pokrywki/folia oraz inne naczynia
zawierajgce metal moga powodowac iskrzenia w kuchence,
dlatego nalezy je usunag.

c. W przypadku powstania ognia w komorze kuchenki,
pozostaw drzwiczki kuchenki zamkniete, wytacz kuchenke i
wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego lub wytacz gtowny
doptyw pradu oraz skontaktuj sie z autoryzowanym
specjalista.

- Nie uzywaj kuchenki mikrofalowej w przypadku gdy blokada
zabezpieczajgca drzwiczki kuchenki nie dziata tzn. gdy
mozna wiaczy¢ kuchenke przy nie zamknietych drzwiczkach.
Przy otwartych drzwiczkach podczas pracy kuchenki istnieje
ryzyko napromieniowania mikrofalami.

- Nie uzywaj kuchenki mikrofalowej gdy nie sg usuniate
wszystkie pozostatosci Srodkdw czyszczacych.

- Kuchenka mikrofalowa moze by¢ naprawiana wytacznie
przez autoryzowanych specjalistow.

- Nie podgrzewaj nigdy oleju i thuszczéw w kuchence.

- Podczas pracy kuchenki zwr6¢ uwage na znajdujace sie w
poblizu dzieci. Urzadzenie powinno by¢ przechowywane w
miejscu niedostepnym dla dzieci.
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MATERIALY DO WYKORZYSTAWANIA PRZY UZYWANIU
MIKROFAL / TERMOPOWIETRZA

WYLACZNIE MIKROFALE

Talerzy, pétmiskéw itp. z metalowym, ztotym lub srebrnym
kantem nie wolno uzywac, albowiem moga by¢ powodem
powstawania iskrzen w komorze kuchenki.

Tworzywa sztuczne

Naczynia z tworzyw sztucznych mozna uzywac¢ do
podgrzewania, ale nie nadajg sie one do smazenia lub pieczenia.
Naczynia z tworzyw sztucznych zawierajgce melaming, polietylen
lub fenol nie moga by¢ uzywane.

Naczynia zaroodporne z przykrywka

Naczynie szklane ze szczelng pokrywka, nie pozwalajaca na
ulatnianie sie pary wodnej jest idealne do przyrzadzania warzyw
lub owocéw bez dodawania wody. ( Nie diuzej niz 5 min.)

Pamietaj o przykrywaniu przyrzadzanych potraw !
Wigkszo$¢ przyrzgdzanych potraw powinno sie przykrywac.
Szczelne przykrycie zapobiega ulatnianiu sie pary wodnej i
utrzymuje wilgotno&¢ co skraca czas przyrzadzania potraw w
kuchence mikrofalowej.

Jest to szczegOlInie wazne przy przygotowywaniu potraw z
warzyw, ryb oraz potraw duszonych. Przykrywanie potraw
powoduje réwniez rownomierne grzanie i w ten sposéb
przyczynia sig¢ do szybszego i lepszego rezultatu.

Folia plastikowa

Mozna jg uzywac. Wykorzystywana gtéwnie przy
przygotowywaniu zup, sosow lub przy rozmrazaniu. Mozna jg,
takze uzywac jako zabezpieczenia przed zabrudzeniem kuchenki
w przypadku np. pryskania ttuszczu itp.

Papier kuchenny

Jest idealny do absorbowania wilgoci i thuszczéw, np. mozna go
wykorzysta¢ do przygotowania chrupiacego boczku lub
pieczywa. Warstwy plastrow boczku nalezy poprzektada¢
papierem kuchennym, ktéry podczas grzania bedzie absorbowat
tluszcz i boczek bedzie chrupigcy. Zamrozone pieczywo nalezy
owina¢ papierem kuchennym dla pochtaniania wody podczas
procesu rozmrazania.

Wilgotny papier kuchenny

Nawilzony wodg papier kuchenny mozna wykorzysta¢ przy
przygotowywaniu ryb lub warzyw. Przykrywajac produkty
wilgotnym papierem zapobiega sie ich wysychaniu.

Papier pergaminowy
Ryby, duze warzywa np. kalafior czy kolby kukurydzy itp. mozny
zapakowac¢ w wilgotny papier pergaminowy.

MIKROFALE ORAZ TERMOPOWIETRZE

Szklo
Szklane naczynia nadaja sie szczegolnie.

Kamionka

Naczynia kamionkowe glazurowane nadajg, si¢ rOwniez oraz
majg, te dodatkowa zalete iz utrzymujg temperature potraw dtuzej
niz inne naczynia. Nie glazurowane naczynia kamionkowe
mozna takze uzywac.

Porcelana

Wszelkie naczynia porcelanowe mozna uzywac przy korzystaniu
z kuchenki mikrofalowej, przy czym porcelana zaroodporna jest
najlepsza.



Specjalny pétmisek do przyrumieniania

Przy korzystaniu z tego pétmiska nalezy postepowac bardzo
ostroznie.

Nie podgrzewaj nigdy p6tmiska do przyrumieniania na talerzu
obrotowym kuchenki dtuzej niz 5 min. Odpowiedni izolator w
postaci np. odpornego na dziatanie ciepta talerza nalezy
umiejscowi¢ pomiedzy p6tmiskiem a talerzem obrotowym dla
unikniecia przegrzania talerza.

Torebki do pieczenia

Torebki te sg idealne do migsa, ryb oraz warzyw. Nigdy nie
uzywaj do zamykania torebek zapinek metalowych, zawigzuj je
nitka bawetniang. Ponaktuwaj torebke w kilku miejscach i pot6z
na talerzu lub poétmisku zanim wstawisz do kuchenki.

KSIAZKI KUCHARSKIE

Dla lepszego poznania mozliwosci kuchenki mikrofalowej dobrze
jest zaopatrzy¢ sie w ksigzki kucharskie dotyczace
przygotowywania potraw w kuchence mikrofalowej. Ksiazki sa do
nabycia w ksiegarniach, my polecamy m.in.

" Proste potrawy w kuchence Kombi" & " Potrawy na co dzieh w
kuchence mikrofalowej" wydawnictwa Aschehoug.

Nie uzywaj nastepujacego sprzetu kuchennego

1. Metalowych naczyh lub talerzy z metalowym kantem.

2. Szczelnie zamknietych stoikow lub butelek z waskim
otworem albowiem moze nastepic ich eksplozja.

3. Konwencjonalnych termometrow.

4. Foli aluminiowej lub foremek aluminiowych, poniewaz
mikrofale nie sg w stanie przedosta¢ sie do produktow
zapakowanych w ten typ materiatu i ogrza¢ ich.

5. Nie podgrzewaj zamknietych puszek z produktami

Spozywczymi, poniewaz rosngce cisnienie moze
spowodowac rozerwanie puszki.
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OPIS BUDOWY
1. Blokada zabezpieczajgca drzwiczki kuchenki

Drzwiczki muszg by¢ zamkniete podczas uzytkowania
kuchenki mikrofalowe;j.

Okienko kuchenki

Otwory wentylacyjne

Nie blokuj nigdy otworéw wentylacyjnych.
O$ obrotowa

Pierscien z rolkami

Talerz obrotowy

Panel kontrolny

Ruszt metalowy

w N

© N oA

PANEL KONTROLNY
Clock ( czas)

FUNKCJE

Pole cyfrowe: 10 min. 1min. 10 sek. 1 sek.
Uzywane przy nastawianiu czasu, mocy mikrofal itp.

Clock ( zegar)
1. Petni funkcje normalnego zegara.

2. Czas jest wskazywany na wyswietlaczu nieustannie z
wytaczeniem okresu pracy kuchenki.
3. W przypadku przerwania doptywu pradu lub wytaczenia

kuchenki z sieci elektrycznej nalezy zegar nastawic¢
ponownie.
Przyktad nastawiania zegara:
Dla nastawienia godziny 12.12 nalezy najpierw nacisng¢ na
Clock, po czym jeden raz na pole 10 min., jeden raz na pole 1
min., dwa razy na pole 10 sek. i na koniec ponownie na Clock.

Uwaga! Niniejsza kuchenka mikrofalowa posiada zegar 24-
godzinny.



Microwave ( mikrofale)
1. Nastawianie czasu pracy mikrofal.

2. Czas mozna nastawi¢ do 99 min. i 99 sek.

Power level ( moc mikrofal )
1. Regulowanie mocy mikrofal.

2. Kuchenka mikrofalowa posiada 5 pozioméw mocy mikrofal.
Efekt poziom6w mocy wynosi od 20 % do 100 % mocy
wyjsciowej.

3. Moc kuchenki mikrofalowej po jej wtaczeniu wynosi

automatycznie 100 % ( najwyzszy efetk), w przypadku gdy
nie jest wybrany inny poziom mocy.

Dla wybrania innego poziomu mocy nalezy odpowiednio nacis-

na¢ na Power Level :

1-raz : 100 % mocy

2-razy: 80 % mocy

3-razy: 50 % mocy

4-razy: 30 % mocy

5-razy: 10 % mocy

Poziom mocy zostanie pokazany na wy$wietlaczu: P XX

Grill

Naciénij na przycisk Grill/Combination ( 1 raz), na wy$Swietlaczu
ukaze sig G-1, co oznacza, ze zostata wybrana funkcja grilla.
Ustawienie czasu grillowania nastepuje poprzez przyciskanie pol
10 min. , 1 min., 10 sek.

Przyktad: czas grillowania 12 min. 50 sek.:

Nacisnij 1 raz na pole 10 min., 2 razy na pole 1 min. oraz 5 razy
na pole 10 sek.

Na koniec naciénij przycisk Start dla rozpoczegcia grillowania.

Combination ( kombinacja)

Niniejsza kuchenka mikrofalowa posiada 2 r6zne programy
gotowania kombinacyjnego.

Przy nacisnigciu przycisku Grill/Combination 2 lub 3 razy, na
wyswietlaczu ukaze sie odpowiednio C-1 lub C-2.

C-1 oznacza 55 % moc mikrofal + 45 % grill

C-2 oznacza 30 % moc mikrofal + 70 % grill

Nastawienie czasu gotowania kombinacyjnego odbywa sie w taki
sam sposoéb jak przy funkcji grillowania.

Przyktad: Czas gotowania kombinacyjnego 12 imn., 50 sek.
Nacisnij 1 raz na pole 10 min., 2 razy na pole 1 min. oraz 5 razy
na pole 10 sek.

Na koniec naciénij przycisk Start dla rozpoczecia procesu.

Start ( start)

1. Naciénij na przycisk Start dla uaktawnienia funkcji
rozmrazania lub rozpoczecia zadanego programu. Po
nacisnieciu startu w komorze kuchenki zapali sie $wiatto i
zacznie dziata¢ wentylacja.

- Uptyw zaprogramowanego czasu pracy kuchenki bedzie
ukazywany na wy$wietlaczu az do O.

2. Po zakohczeniu programu styszalny bedzie 5-krotny sygnat
dzwigkowy. Na wySwietlaczu pojawi si¢ zegar, w komorze
kuchenki zgasnie Swiatto i przestanie dziata¢ wentylator.

Uwaga!

1. Dla przerwania pracy kuchenki podczas przygotowywania
positku nalezy otworzy¢ drzwiczki kuchenki lub nacisna¢
przycisk Stop/Clear.

2. Podczas przerwy w pracy kuchenki Swiatto w komorze
bedzie palito si¢ nadal. Dla wcze$niejszego zakonczenia
programu nacisnij przycisk Clear.

3. Dla kontynuacji programu nalezy zamkna¢ drzwiczki

kuchenki i nacisna¢ przycisk Start. Kuchenka rozpocznie
ponownie prace.
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Automatyczne rozmrazanie.

Nacisnij na przycisk Defrost odpowiednig ilo$¢ razy dla nastawie-
nia wagi rozmrazanego produktu.
Liczba naciénie¢ / waga
1raz /0,5 kg.

2razy /1,0 kg.

3razy /2,0 kg.

4 razy / 3,0 kg.

5razy / 4,0 kg.

Nacisénij Start dla rozpoczecia procesu.

Szybkie wiaczenie kuchenki mikrofalowej:

Kiedy kuchenka mikrofalowa jest uaktywniona, mozliwe jest szy-
bkie rozpoczecie procesu gotowania przez nastawienie, za pom-
ocg przyciskow, zgdanego czasu a nastgpnie naciénigcie na
przycisk Start.

Automatyczne przygotowywanie positkow.

Niniejsza kuchenka mikrofalowa jest wyposazona w szereg
zaprogramowanych czaséw dla odpowiednich produktow.

Menu Porcje  Nastawienie czasu Wyswietlacz
509 1raz 1,75
Popcorn 100 g 2 razy 3,5
1 porcja 1raz 1
Ziemniaki 2 porje 2 razy 2
3 porcje 3razy 3
2009 1raz 7
Pizza 30049 2 razy 10
1 porcja 1raz 5
Muffin
buteczki)
2409 1raz
Warzywa 3409 2 razy 12
1 szklanka 1raz 1
Napdj 2 szklanki 2 razy 2

Preset ( programowanie wstepne)

1. Przycisk uzywany jest przy programowaniu rozpoczecia
pracy kuchenki o okre$lonej godzinie.

2. Przy wykorzystywaniu tej funkcji konieczne jest wcze$niejsze
ustawienie zegara.

3. Wskaznik Pre-set bedzie pulsowat podczas gdy kuchenka
jest pre-set zaprogramowana.

Przyktad:

Azeby zaprogramowac kuchenke mikrofalowg do rozpoczecia
pracy po uptywie 12 godzin i 12 min. nalezy najpierw nacisna¢
przycisk Timer. Tablica wySwietlacza zacznie pulsowac.

Nacisnij 1 raz na pole 10 min. i 2 razy na pole 1 min. dla ustawie-
nia godziny.

Nacisnij przycisk Timer, pole minut zacznie pulsowac.

Nacisnij 1 raz na pole 10 min. i 2 razy na pole 1 min. dla ustawie-
nia minut.

Nacisnij Start dla odliczania czasu rozpoczecia pracy kuchenki.



Stop / Clear

Prace kuchenki mozna przerwa¢ na jaki$ czas poprzez
nacisniecie przycisku Stop/ Clear 1 raz. Kontynuacja pracy
nastepuje po naci$nigciu ponownie przycisku Start. Dla
zakonczenia pracy kuchenki nalezy nacisna¢ przycisk Stop/Clear
2razy.

Podczas korzystania z kuchenki mozliwe jest otwieranie jej drzwi-
czek w kazdej chwili. W momencie otwarcia drzwiczek praca
kuchenki zostaje automatycznie przerwana.

Praca kuchenki jest kontynuowana w momencie zamknigcia
drzwiczek i naci$niecia na przycisk Start. Rozpoczety program
jest realizowany automatycznie az do jego zakonczenia.

Child Proof Lock ( zabezpieczenie przed dzie¢mi )

Wykorzystywane dla uniknigcia korzystania z kuchenki mikrofal-
owej przez dzieci. Przy uaktywnieniu tej funkcji wskaznik Child
proof bedzie Swiecit na tabliczce wyswietlacza a kuchenka nie
bedzie dziatata.

Funkcja zabezpieczenia przed dzie¢mi uaktywniana jest w spo-
s6b nastepujacy:

-naciénij na przycisk Start i Stop/Clear jednoczesnie. Po
ustyszeniu dtugiego sygnatu dzwiekowego na tabliczce wys$wiet-
lacza pojawi sie prostokat. Dla wytgczenia funkcji zabezpieczenia
przed dzieCmi nalezy ponownie nacisna¢ jednocze$nie przycisk
Start i Stop/Clear.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Przy kazdorazowym uaktywnianiu funkcji na panelu bedzie
styszalny sygnat dzwiekowy dla zasygnalizowania uaktywnienia
funkcii.

ZANIM ODDASZ KUCHENKE MIKROFALOWA DO PUNKTU
SERWISOWEGO

1. W przypadku gdy kuchenka nie dziata, tabliczka
wys$wietlacza nie Swieci lub zanika:

a) Sprawdz czy wtyczka jest poprawnie wtozona do gniazdka
sieciowego, jezeli nie to wyjmij jg i odczekaj 10 sek. zanim
ponownie wtozysz jg do gniazdka sieciowego.

b) Sprawdz czy nie spalit si¢ bezpiecznik. Jezeli bezpiecznik
nie jest przepalony, sprébuj wiaczy€ inne urzadzenie
korzystajac z tego samego gniazdka sieciowego.

W przypadku gdy nie dziata energia mikrofal:

a) Sprawdz czy panel kontrolny jest zaprogramowany
prawidtowo i czy wy$wietlacz jest uaktywniony.

b) Sprawdz czy drzwiczki sg prawidtowo zamkniete, w
przeciwnym wypadku nie bedzie naptywata do kuchenki
energia mikrofal.

c¢) Sprawdz czy uaktywniona jest funkcja zabezpieczenia
przed dziecmi. Jezeli tak to wytacz ja poprzez jednoczesne
nacisniecie na pole 10 min. & 1 sek. Patrz Child Proof Lock
powyze;.

W przypadku gdy kuchenka mikrofalowa nie dziata w dalszym
ciggu, skontaktuj sie z autoryzowanym punktem serwisowym dla
dokonania przegladu.

KONSERWACJA
1. Wylacz kuchenke i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego
przed rozpoczeciem czyszczenia.

2. W przypadku zabrudzenia komory kuchenki nalezy wytrze¢
ja wilgotng szmatkg. Przy silnym zabrudzeniu mozna do
tego celu wykorzysta¢ srodek do zmywania naczyh.

3. Wewnetrzne i zewnetrzne metalowe powierzchnie kuchenki

sg lakierowane, dlatego nie uzywaj tracych czy Scierajacych
Srodkéw do ich czyszczenia dla uniknigcia ich porysowania.
Uwazaj aby woda nie Sciekata do otworéw wentylacyjnych.
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Unikaj zamoczenia panela kontrolnego. Czys¢ panel
kontrolny lekko wilgotna szmatka, nie uzywaj srodkow
tracych czy Scierajacych. Drzwiczki kuchenki podczas
czyszczenia panela kontrolnego musza by¢ otwarte dla
unikniecia przypadkowego wtaczenia kuchenki.

Szklany talerz obrotowy mozna ewentualnie my¢ w
zmywarce do naczyn.

Pierécien z rolkami oraz dno komory kuchenki nalezy czysci¢
regularnie dla unikniecia hatasu powstajacego przy duzym
zabrudzeniu.

Woycieraj dno komory lekko wilgotng szmatka z dodatkiem $rodka
czyszczacego. Pierécien mozna ewentualnie my¢ w zmywarce
do naczyn.

GWARANCJA BEDZIE UNIEWAZNIONA W PRZYPADKU:
1. Jesli wyzej wymienione nie byto przestrzegane.

2. Jesli urzadzenie byto niewtasciwie uzytkowane powodujac
uszkodzenia mechaniczne.

3. Jesli zostaly dokonywane naprawy urzgdzenia przez osoby
nieupowaznione.

4. Jesli uszkodzenie powstato w wyniku uszkodzeh w instalaciji

sieciowej
Z zastrzezeniem ew. btedéw w druku

IMPORTER

Elof Hansson A/S
Elof Hansson AB



Mbl HaCTOATENbHO pekoMeHayem Bam npounTtartb HacToALee
PyKOBOACTBO No akcnnyataumm. Ml pekomeHgyem Bam takxke
COXPaHWNTb AAaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KcnyaTaumm AnA Toro,
YTObbI B NMOCNEeAyoLWeM MMETb BO3MOXHOCTb OCBEXUTb B CBOEN
namATK CBeAEHNA OTHOCUTENbHO hyHKUMI Bawen
MUKPOBOJIHOBOW Meyun.

TPEBOBAHUA NO BE3ONMACHOCTHU

1. Vlcnonb3yiiTe MUKPOBOMHOBYO MeYyb NULLb ANA Ueneu, anq
KOTOPbIX OHa NpeaHasHaveHa.

2. He nonb3ynTechb neybto, ecnv NoBpeXXaeHbl €€ NpoBoaa,
BUSIKa UNn OHa JaéT cboun B paboTe; He NOMb3yNTeCh €l
Tak>xe, ecnv oHa 6bina noBpeXaeHa unu npetepnena yoap
B pe3ynbTare najeHna u T.n.

3. Ecnv nutarowmii npoBoA annapata NoBpeXXAéH, ero MOXHO
3aMEHATb N1LLb B CEPBUCHOM LIEHTPE, YKa3aHHOM
Npon3BOAUTENEM, TaK KaK B 3TOM crydae TpebyeTcA
npUMeHeHne cneumnanbHbIX MHCTPYMEHTOB.

4. B cnyyae noBpexaeHuA BCero annapaTta, Coante ero
cneunanucTy ana pemoHTa. B crniyyae HeaBTOpM30BaHHOMO
BCKpbITMA annapara rapaHTuiiHble 06A3aTenbCcTBa TEPAIOT
CBOIO CUITy.

5. He 3akpbiBanTe U He 3aTblkaiTe OTBEPCTMA U BbIXOAbI B
Kopryce neyu.

6. He nonb3yntecb annapaTtom BHE MOMELLEHWN.

7. Mepep nepBbiM BKOYEHWEM annapara ycTaHoBUTE
BpaLLaloLLytocA Tapesiky Ha MecTo, y6eauTech Takxke B TOM,
YTO Ha annapare 1 BHYTPW HEero He 0CTanochb 3M1eMeHTOB
YNaKoOBKM U MPOYMX MOCTOPOHHUX MaTepuasnos.

8. He Bknio4anTe neyb, ecnv oHa nycTa, Tak Kak anA
HOpMasbHOW PaboTbl NeYn Hy>KeH TOT UM UHOW MaTepuan,
KOTOpbIV 6bl MOrNoLWan MMKPOBOSHbL. B cnyyvae BknoYeHmA
NycTOM Neym MoXeT NPOM30MTK eé noBpexaeHune. nA
TPEHUPOBKM B UCMOSIb30BaHNMN MEYN XOPOLLO NOAONAET
yallka, HarnonHeHHas BOOWN.

9. He npousBoauTe perynnmpoBKu v pemMoHTa naHenm
yrnpaBfeHnA, Koprnyca, KHOMOK yrpaBneHna Unn opyrux
3N1EeMEHTOB Nneyn. He cHMManTe nepenHo NaHenb ¢ neyu.

10. He cywmTe B neun opexay, bymary n apyrue marepuansi.
11. YT06bI CHU3NTL PUCK BO3ropaHnA B KaMepe neyu:

A. He ponyckante nepenuBaHuna nuwm 4Yepes kpan. He

ocTaBnANTe neyb 6e3 NpMcMoTpa BO BpemA eé paboThl,
€CInN BHYTPW Heé nmetoTca bymara, nnacTuk unm apyrue
BOCM/aMeHsAoLWmecA marepumansil.

B. MeTannnyeckune 3a>xnmbl, ynakoBka 13 cosnbru unm
KPbILWKK, cogepxawye MeTanamyeckmne 4actm MoryT
BbI3BATb UCKPbI BHYTPW MEYun 1 No3TOMy MX crnegyeT
VCKIIOYNTD.

B.B cny4ae, eCnv BHYTpu ne4vyn BO3HUKHET BO3ropaHue, He
OTKprBaVITe aBepuy neyu, BblIKNOYNTE NeYb U BblTallnTe
BUNKY U3 PO3ETKU NN OTKNIIOHNTE NUTaHne Yepes rnaBHbIA
BblK/lto4aTesb, Nocne 4ero Bbi30OBUTE KBaJ'IVI(*)VILI,VIpOBaHHOFO
TEXHUKA.

12. He nonb3ynTeck Ne4yblo, ecnun HemcnpasHa cuctema
6e30nacHOCTU ABepubl (ECNM NeYb BKIIKOYaeTCA, Aaxe ecnm
ABepua He 3akpbiTa). Ecnun aBepua oTKpbiTa BO BpEMA
paboTbl neyn, CyLecTByeT PUCK OKasaTbCA NofA,
BO34E1CTBNEM MUKPOBOITHOBOTO MU3My4eHWA.

13. He nonb3yinTech neybto, eCnn BHYTPU HEE UMEIOTCA OCTaTKU
MOIOLLIEro cpeacTaa.

14. PEMOHT neymn MoXeT NpoM3BOANTCA TOMbKO
KBannUUMPOBaHHbIM TEXHUKOM.

15. 3anpelyaeTca ncnonb30BaTh NeYb AnA pasorpesa Macna unm
xXupa.

16. Ecnu annapat He ucnonb3yeTcA, crnegyeT NOMECTUTb ero B
MecTe, He JocAraemom AnA geten. Bo Bpema paboThl
annaparta crnefyeT npucMaTpmBaTth 3a Haxo4ALWMMUCAH
no65mM30CTN OT HEro AeTbMMU.

MATEPWANbBI ONA NCIMOJNb30OBAHNA B

MUKPOBOJIHOBOM NEYN/AIPO-TPUNE

MATEPUWAIJIbl TONIbKO AJ1A NPUTOTOBJIEHMA B
MWUKPOBOJIHOBOM NEYA

O6paTnTe BHUMaHue, YTO B MUKPOBO/THOBOM NeYyn Henb3A
ncnonb3oBaTth Tapesnku, 6iwaa 1 T.N. nocyaa, uMetoan
MeTannuyeckuin o6040K 13 30510Ta, cepebpa 1 T.n., Tak
Kak MeTann npmMBenéT K UCKPoobpa3oBaHMIO.

MnacTtmacca

lMnacTmaccoBble KOHTEMHEPbI MOrYT UCMONb30BaThCA ANA
pasorpesa, HO UX HENb3A NPUMEHATb ANA NPUroTOBEHUA
>XapeHbix 6ntog. MNnactmaccebl Tuna MenammHa,
nonuaTuneHa n peHona NPUMEHATb B MUKPOBOJTHOBbIX
rnevyax Henb3aA.

TepmoycToiuuBble 65t0Aa ¢ KPbILUKOW

CTeknAHHble 6rtoaa € KpbILWKOW, KOTOpaA NIOTHO
npuneraet K 671104y Tak, YTO U3 HEro He NpocaynBaeTcA
nap, naeanbHbl A1A NPUrOTOBEHNA OBOLLEN U (hPYKTOB
6e3 nobaBneHnA B HUX BOAbI, OAHAKO NPy 3TOM BpemA 1X
NPUroTOBJIEHMA B MEYY OrpaHNYeHo 5 MUHyTamu.

Ba)kHO HakpbiBaTb Nocyay KpbIWKou!

BonbLMHCTBO BUAOB NULLK criedyeT HaKpbiBaTb MpK
npuroToBneHun. NMNOTHO NpuneraroLan Kpbika
yOEPXKUBAET Nap M BNaXXHOCTb, YTO COKpaLlaeT Bpema
nNpuUroToBfieHnA. ATO 0COHBEHHO KacaeTca bntog 13
OBOLLEN, pblbbl 1 6Mt0A, NPUTOTABMMBAEMbIX B rOpLIOYKax
1 KacTptonAx. HakpbiBaa nuwly, ny4ile pacnpeaensaeTca
TENnno, 4To AaéT BbICTPbIE U XOpOoLUNe pesynbTaTbl.

MNMnéHka pnA xxapeHusa

[oonTcA AnA NPUMEHEHMA B MUKPOBOMHOBbIX MeYax.
OcobeHHOo rogHa AnA NpUroToBfIEHUA CyMNoOB, COYCOB,
61104 U3 pasHbIX KOMMOHEHTOB UKW Npu
pasmMopaxxunBaHun. MoXeT NPUMEHATLCA TakXe B
KayeCcTBe HEeMnsI0THOro MNOKPbLITUA ANA TOro, YTobbl XXMP 1
T.N. He 3arpA3HAS CTEHKN Kamepbl.

KyxoHHaa 6ymara

N aoeanbHO NoaxoamT, Tak Kak nornowaeT BAaXKHOCTb U
Xup. Hanprmep, 6eKOH MOXHO NpoKnaablBaTb COAMM
aTomn 6ymarn. Mpn 3ToOM 6EKOH CTAHOBUTCA XPYCTALLMM,
TaK KakK He NexxuT B cobCcTBEHHOM Xupe. Xneb
JOMaLIHEero NpUMroToBIEHNA MOXHO pasorpeBarb,
HenocpeACTBEHHO BbIHYB €ro U3 MOPO3WIbHUKA,
3aBepHYB B KYXOHHYIO Bymary 1 pasorpes B
MWKPOBOJTHOBOW Meym.

BnaxHaa kyxoHHaA 6ymara

Mo>keT NPUMEHATLCA NPV NPUrOTOBIEHUN PbIGbI UK
oBowen. [JaHHbIN MaTepuan npeaoTBpallaeT BbiCbIXaHue
nnLLN.

MeprameHTHaA 6ymara

Pbi6a, 6bonbluve 0BOLUM, TaKNe Kak LIBETHaA KanycTa,
KYKYpPY3Hbl€ NOYaTKM U T.N. MOXHO YNaKoBbIBaTb BO
BJIAXHYIO NeprameHTHyto Bymary.

MATEPWAIJIbI AJ1A NPUTOTOBJIEHNA U B
MUKPOBOJIHOBOU NEYU U B ASPO-IPUJIE

Crekno
CTteknAHHanA nocyaa Hambonee noaxoauT anA
npUroToBneHnA NULln.



®dafAHc, kKepaMuka

Kepamnyeckaa nocyga ¢ rmasnpoBaHHbIM NOKPbITUEM
TaK>Xe XOpOoLO NoAXOAUT AMA NPUroToBAEHUA Ny, B
Hen Nuwa ocTaéTcA ropAaYen Jonblle, Yem B Nocyae u3
Apyrvx MaTepuanoB. HernasmpoBaHHana kepammuyeckan
nocyaa ToXe MOXeT MUCMonb30BaThCA.

®apdop

®dapchopoBan nocyaa MOXeT NPUMEHATLCA B
MWKPOBOJSTHOBBIX NeYax; NPeanoYTEHne nNpu 3Tom cnegyet
oTAaBaTtb OrHeynopHomy chapdopy.

Brnitoao anA nomxapku

Cneanyet 6bITb 0COBEHHO BHUMATENBHBLIM MMEHHO C
[AaHHbIM TUNOM nocyabl. Hukoraa He pasorpesanTte nuLly
Ha 6ntoge onAa nogxkapkm 6onee 4em 5 MmHyT. Mexxay
BpallaroLLenca Tapenkon n bniogom cnegyeT nomeLaTb
NnoAaxoAAWMiA N30NALMOHHLIN MaTepuan B BUae
TEPMOYCTONYMBOW Tapesku AnA Toro, YTobbl nsbexxarb
neperpesa BpallaroLenca Tapenku.

Mewouku anA >xapku

MpoeanbHbl AnAa MAca, pbibbl 1 oBoLen. X Henb3A
3aKpblBaTb METaNIMYECKMM 3aXKUMaMK, 3aKpbiBanTe 1X
npv NomoLm xnonyarobymaxkHon HUTW. MNpogenante
HebonbLne OTBEPCTMA B MELLOYKaX, NOCIe Yero
NMOMECTUTE MX B NeYb Ha Tapenke unv bnioge.

KYJIMHAPHBIE KHUTU

[nA Toro, 4TobbI nyduwe n3y4dmTb CBOKO MUKPOBOJTHOBYHO
neyb, Mbl peKoOMeHayeM np|/|o6peCT|/| KYyJNMHapPHbIe KHUTU
cneunanbHO OnA MI/IKpOBOI'IHOBOVI ne4yn. VIx MoxKxHo
I'Ipl/l06peCTVI BO BCeX KHMXHbIX MarasmHax.

He nonbayiTech creayowmmm KyXOHHbIMM
NpUHaANEXHOCTAMM:

1. MeTannuyeckoin nocygomn unm Tapenkamm ¢
MeTasINIMYeCKNM KaHTOM.

2. [epMeTnyHO 3anevyataHHble 6aHKU Unu Gy ThINKK C
MasleHbKUM ropSibILUKOM, TaK Kak OHU MOTYT TPECHYTb.

3. O6bl4HbIE TEPMOMETPBI.

4. AntomuHueBas conbra nnu nsaenva ns gonbru, Tak
KaK OHW HE NPOMNyCKakT MUKPOBOSIHbI U MO3TOMY He
[aloT nuLLe HarpeBaTbCA.

5. He pasorpeBaniTe nuLly B 3aKpbITbIX KOHCEPBHbIX

6aHKax, Tak Kak 3TO MOXeT npnBecCcTn K co3aaHuto
N36bITOYHOrO AaBfEHNA U pas3pbiBy NOCyObl.
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E 8 E
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OB30P ®YHKLUUN
1.  3amoK c cucTemon 6e3o0nacHoCcTuU

[Bepua neumn fomkHa 6bITb MOMHOCTLIO 3aKPbITa, NPEeXAae
YeM CTaHeT BO3MOXHO BKJIOYEHME Meudu.

2. Okowko neuu

3. BeHTuUnAuMoHHbIE OTBEpPCTUA
Hukorga He 3akpbiBalTe 3T OTBEPCTUA.

4. CTtepxeHb

5. Bpawarowmimca guck

6. Bpawatowanca Tapenka

7. TNaHenb ynpaBneHuA

8. MeTtannuyeckuii lUTaTUB

MAHENb YMNPABJIEHUA

Clock (Bpewmn)

OYHKLUUN

KHonku Hymepaumu: “10 minf “1 minf “10 sec “1 sec
Mcnonb3aytoTca anA BBoAa BPEMEHM, MOLLHOCTM NeYm U T.A4.

Clock (Bpema)
1. WcnonbayeTca AnA yCTaHOBKU BPEMEHM.

2. Bpewmsa Bcerga nokasaHo Ha gucnnee, Koraa nedb He
paboTaerT.
3. B cnyyae OTK/OYEHU aNeKTprYecTBa nNpu cboAx B ceTu

UNY BPEeMEHHOM OTKJIIOYEHUW 31eKTponuUTaHuaA (ecnu
BbIHYTb BUSKY U3 PO3ETKU) BpeEMA HEOGXOAMMO YCTaHOBUTb
CHOBa.

[Mpumep TOro, Kak ycTaHaBNMBaeTCA BpemA:

[na Toro, 4Tobbl yCTaHOBUTL BpeMA Ha 12 4acoB 12 MUHYT,
Ha>XMUTe cHadana Ha kHonky “Clock nocne yero oanH pas Ha
“10 min.; gBa pasa Ha “1 min‘; 3atem onATb HaxxmuTe Ha “Clock’

BHumaHue! [laHHaA MMKpOBONHOBaA Neyb umeet 24-

YacoBYIO LIKany 4acos.

Microwave (MukpoBonHoBaA 06paboTka)

1. Vcnonb3yeTca anA Toro, 4Tobbl yCTaHOBUTL BPEMA
MWKPOBOMHOBOW 06paboTKM.

2. BepxHAA rpaHuUa yCTaHOBKM BpeMeHU coctaBnaeT 99
MUHYT 1 99 CekyHA.



Power level (YpoBeHb MOLLHOCTM)
1. Wcnonb3yeTca anAa Toro, 4Tobbl perynnpoBaTb MOLWHOCTb
MUKPOBOJIHOBOTO U3My4EHUA.

2. [DaHHaA MMKPOBOSTHOBAA MeYvb MMEET 5 YpOBHEN MOLLHOCTH.
YpoBHu BapbupytoTca mexay 10% n 100% oT BbIxogHOM
MOLLHOCTH.

3. [NaHHaA MMKPOBOMHOBAA NeYb aBTOMaTUYECKM UCMOSb3yeT

100% BbIXOOHOW MOLLHOCTM (MakKcumMasnbHaA MOLHOCTb),

€CI1 MoNb30BaTesieM He 13bpaH Apyroii ypoBeHb MOLHOCTM.

[nA Toro, 4To6bl UIBMEHUTb YPOBEHb MOLLHOCTY Ha 6ornee
HU3KWUIA, HXKMUTE Ha KHOMKyY “Power Level“ n kaxxgoe Haxartue
NpUBEAET K NepeKIto4eHnto Ha 6onee HU3KKIA YPOBEHb
MOLLHOCTM.

OpaHo HaxkaTue: 100%
[Ba HaXxaTuA: 80%
Tpw HaxkaTuA: 50%
YeTblpe HaxkaTuA: 30%
MAaTb HaXxaTui: 10%

YpoBeHb MOLHOCTY NoABUTCA Ha gucnnee: P XX.

Mpunb:

Haxxmute Ha kHonky “Grill/Combination“ 1 pas. Nocne aToro Ha
avcnnee noasutcA 3Hak “G-19 KOTOpbIN 03HAa4YaeT, YTO BbibpaHa
PyHKUMA rpuna.

YcTtaHoBuTe BpemMA NyTéM HaxkaTuA KHonku “10 min “1 min“ un
“10 sec”

Mpumep: ycTaHOBKa BpeMeHu rpunA Ha 12 MUHYT 1 50 CeKyHA.
HaxxmuTe ogunH pas Ha “10 min aBa pasa Ha “1 min“ n 5 pas Ha
“10 sect

HaxxmuTte Ha “Start’| 4Tobbl 3anycTUTb NporpaMmmy rpuna.

Kom6uHupoBsaHue

JaHHaA neyb nmeeT ABe KOMOMHALMOHHbIE MPOrpamMmbl.
HaxxmunTte Ha kHonky “Grill/Combination“ 2 unn 3 pasa.

Ha gvcnnee noasuTcA 3Ha4ok “C-1° nnn “C-2°

C-1: 55% MOLLHOCTN MUKPOBOSTHOBOIO N3ny4YeHuA n 45% rpuna
C-2: 30% MOLLHOCTN MUKPOBOSTHOBOTO U3ny4eHnA n 70% rpuna
YcTaHoBUTE BpeMA TEM Xe CnocoboMm, Kak npu ycTaHOBKe
PYHKLMU rpUna.

Mpumep: Bpema kKoOMOGMHUPOBaHHOM hyHKLUMK 12 MUHYT 1 50
CeKyHA.

Haxxmute ogmH pas Ha “10 min‘ agBa pasa Ha “1 min“ n nATb pas
Ha “10 sec*

Haxxmute “Start 4To6bI 3anycTUTL NPOrpaMmy.

Start (CtapT)

1. HaxxmuTe Ha 3Ty KHOMKY, 4TO6bl 3a4eNCTBOBaTh NporpaMMbl
pa3MopakuBaHua unv npurotoeneHna nuwm. CeeT B Kamepe
neyn 3aropaeTcA N BEHTUNATOP Ha4YMHaeT paboTtaTb.

Mocne Toro, Kak BpeMA NPUroTOBNEHNA UCTEKAET, AUCTINEN
nokasbiBaet “0°

Mocne aToro paspaétca 5 curHanos, CBET B Meyn racHeT u
avcnnen Ha4YnMHaeT nokasbiBaTb BpeMA. CBeT BbIk/to4aeTcaA n
BEHTUNIATOP OCTaHaBNMBAETCA.

BHUMAHUE!
1. [Ona Toro, 4To6bI NpepBaTh paboTy neyun, OTKPOMTE ABEpLy
Unn HaxxMmTe Ha KHomnky “Stop/Clear

2. [leyb HemeaneHHO ocTaHaBNMBAETCA, OAHAKO CBET B Hel
npopormkaeT ropeTb. YTobbl 3aKOHUNTL paboTy neyu,
Ha>xMuTe Ha kHonky “Clear”

3. Ecnu Bbl xoTTe NpogonxnTtb paboTy NnuTbl, 3aKpouTe

ABepuy 1 HaXMuTe Ha KHomKy “Start” MNocne aToro nnuTa
BO306HOBUT CBOO paboTy.
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ABTOMaTU4YecKoe pasmopaxxusaHue

Haxxmunte Ha kKHomnKy “Defrost” Heckonbko pas, 4Tobbl ykasaTb
BEC PasmMopa’kmBaemoro npoayKra.

KonuyecTBo HaxkaTumn
Bec pa3mopaxkvBaemMoro npogykrta

1 0,5kr
2 1,0kr
3 2,0«kr
4 3,0 kr
5 4,0kr

[inA 3anycka nporpamMmMbl HAOXXMUTE Ha KHONKy “Start”

BbicTpbIl 3anNycK MUKPOBOJIHOBOW Ne4un

Mocne TOro, kak neyb BKIOYEHA, YTOObI HAYaTb NPUrOTOBIIEHNE
nuLm, HeobXoAMMO NPOCTO MPY NMOMOLLM KHOMOK TaiMepa
yCTaHOBUTb Heobxoammoe BpeMA. [ocne 3Toro HaXxxmmnTe Ha
KHOMKy “Start’

ABTOMaTU4YECKUIA 3anycK

[JlaHHaA neyb UMeeT pALd aBTOMaTUYECKU YCTaHaBNMBaEMbIX
3HaYeHWii BpeMeHy AN1A PasnnyHbIX BUAOB NPOLYKTOB.

MeHto Mopunn KonnyecTBo HaxxaTui Oucnnen
e 50rp 1 1,75
BoagaywHan kykypy3sa 100 rp 2 3,5
i 1 nopumAa 1 1
KapTodens 2 nopuuun 2 2

3 nopuuu 3 3
xx 200 rp 1 7
Muuua 300 rp 2 10
b 1 nopumA 1 5
Cpoba
i 240 rpamm 1 8
OBowm 340 rpamm 2 12
il 1 cTakaH 1 1
Hanntkun 2 cTakaHa 2 2

Preset (MpeayctaHoBKa/OTNOXXEHHbIN 3aMycK)

1. VlCI'IOI'IbSyeTCFl ANnA TOoro, 4To6bI 3anycTtnuTb NINTy B
onpe,qenéHHoe OTNNOXXEeHHOe BpeMA.

2. YcTaHOBUTE BPeEMA (4acbl) Ha AuCrnee neyn, npexxae Yem
nCnonb3oBaTh 3Ty PyHKLMIO.

3. WnpukaTop npepyctaHoBKU “Pre-set” muraeTt Bo BpemA
[encTBUA 3TON Nporpammbl.

Mpumep:

[nAa Toro, 4To6bl NPeayCTaHOBUTL MUKPOBOMHOBYIO NeYyb Ha
3anyck yepes 12 4acoB 1 12 MUHYT, HAXXMUTE Ha KHOMKY “Timer’
rocne Yero Ha gucrnnee Ha4YMHaeT MUraTb COOTBETCTBYIOLAnA
Haanuch.

[InA HaCTPOWNKM YacoB HAXXMUTE OAUH pa3 Ha KHOMKY “10 min“ 1
ABa pasa Ha KHonky “1 min‘

Haxxmute Ha KHornKy “Timer® 1 Ha4yHYT MuUratb MUHYTHI.
Haxxmute oguH pas Ha kHonKy “10 min“ 1 aBa pasa Ha KHOMKY
“1 min“ onA ycTaHOBKN MUHYT.

Haxxmnte Ha kHonKy “Start’}, 4To6bl 3anycTUTb NporpaMmy
OTCPOYEHHOro cTapTa.



Stop/Clear

Ecnu neyb paboTaeT, €€ MOXXHO NPUOCTAHOBUTb, HaXKaB Ha
kHonky “Stop/Clear” oamH pas. Haxxmute Ha “Start’|, 4Tobbl
BO306HOBUTb paboTy. YT06bI OCTAHOBUTL PaboTy MOHOCTLIO,
HaxxMuTe Ha “Stop/Clear” gBa pasa.

Mpu 06bIYHOM MCMOMb30BaHMM ABEPLY MeYn MOXHO Bceraa
OTKpbITb B 1t060€e BpeMA. [py OTKpbITUM ABepLbl paboTa neyn
aBTOMaTMYECKM NpeKpallaeTcs.

Me4yb cHOBa HaunHaeT paboTaTb NpW 3aKpbITUK ABEPLbI 1
HaxkaTum KHornku “Start” 136paHHaA nporpamma npogormkaeTca
aBTOMATUYECKM O OKOHYaHWUA NporpamMmei.

Child proof lock (3amok 3awWwuTbl OT AeTeun)

Wcnonb3yeTca anA Toro, 4Tobbl M36exaTb 3anycka niuThbl
neTbMu 6e3 NpucmoTpa B3pocnbix. Bo BpemA 3agercTBoBaHnA
3TON hyHKLMM Ha AWCnIiee NoABNAETCA COOTBETCTBYIOLMIA
nHamkaTtop. [NnuTta He MoXeT 6bIThb 3anyLleHa, ecnm
3a4encTBoBaHa PyHKUMA 3alUnTbl OT AETEN.

Bo3obHoBneHne goctyna K yHKUMAM MAnTbl JocTuraeTcA
nyTémM OOHOBPEMEHHOrO HaXkaTuna KHonok “Start” n “Stop/Clear”
Mocne HeckonbKMX 3BYKOBbIX CUrHANOB Ha AWCnJiee NoABnAeTcA
NPAMOYronbHWK. BbiKnoyeHe 3amka 3almThbl OT AeTen
Npou3BOANUTCA NMYTEM HaxkaTmA Ha KHomku “Start” n “Stop/Clear”
OOHOBPEMEHHO.

WHANKALUMNA GYHKLUUA NEYU

Kaxxabin pas, korga ¢ naHenu ynpaBfieHua 3ajencTeyeTcA 1a
nnun nHaA pyHKUMA nedn, pasnaéTca 3BYKOBOW CUrHas, KOTOPbIN
CUrHaNM3MpyeT O TOM, 4TO PyHKLUMA 3a4eNCcTBOBaHa.

CAMOCTOATEJIbHbIN NMOUCK HEUCMNPABHOCTEMN

1.  Ecnun ne4yb He BKtoYaeTcA, AUCMIIEeN He CBeTUTCA Unu
racHert:

A. lNMpoBepbTe, NPaBUIbHO NN BCTaBfIEHA BUSIKA B PO3ETKY.
Ecnu HeT, To BbIHbTE BUNKY, nogoxaute 10 cekyHA, nocne
Yero BCTaBbTE BUJIKY B PO3ETKY CHOBA.

B. NpoBepbTe, He Nneperopen Nv npegoxpaHuTens. Ecnn
npenoxpaHnTesb He Neperopers, NpoBepbTe PO3ETKY,
MOAKITIOHMB K Heil Apyroe yCTPoiCTBO.

Ecnu nogkntoveHve K aneKTpoceTn B NopALKe, HO
MUKPOBOJIHOBAA Meyb He 3anyCcKaeTCA:

A. lpoBepbTe, NpaBuUsibHO N1 3anporpaMmMmmpoBaHa namTa ¢
naHenu ynpaefeHnA U He 3aieCTBOBaH Nn Tanvep
(OTNOXEHHBIN 3anyck).

B. NpoBepbTe, 3akpbiTa N1 Asepua. Ecnu HeT, To
MUKPOBOJIHOBAA NeYb HE CMOXET 3anyCTUTLCA.

B. NpoBepbTe, He 3aaericTBOBaHa v 3awumTa OT AeTel.
Ecnn pa, To oTKNo4MTE 3aMOK 6€30MacHOCTH, HaXkaB Ha
KHOMKK Hymepauuy “10 min“ n “1 sec” Cm. Takxe “3aMok
3alUMTbl OT AeTen’

Ecnun HM 0aHO 13 BbiLENepPeYnNCEeHHbIX AENCTBUIA HE NOMOoraeT
pewunTb NpobremMy, BbI30BUTE crieumanucTa no pemMoHTy.

YNCTKA MJIATDI

1.  BbikntounTe neyb 1 BbiHbTE BUIKY U3 PO3ETKU, NpeXae Yem
HayaTb YUCTKY.

2. OcTaTKy Uy, Kannm oT HaNMTKOB U Xupa cTupatoTcA
BNaXXHOW TPAMKOWN, CMOYEHHON B ropAYen Boge. Ecnv nnuta
CUNbBHO 3arpAsHeHa, B BOA4Y MOXHO [06aBUTb MotoLlee
cpencTBo.

3. BHyTpeHHMe 1 BHELHNE CTEHKMN NeYn caenaHbl U3

NaKMpOBAHHOTO MeTanna, No3TOMYy Hefb3A Nob30BaTbCA
YUCTALLUMMN abpasnBHBIMU NOPOLLKAMU, XXENE3HbIMN
WETKaMKM, MoYankamu U3 CtanbHOW NPOBOMOKU 1 T.M.
CUNbHOAENCTBYIOWLMMY CPEACTBAMM YUCTKM, TaK Kak 3TO
MOXET NoBpeanTb NOBEPXHOCTb NNnThI. V3berante
nornagaHvA BOAbl B BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA MAUTHI.
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M3beranTe nonagaHnA Bnarv Ha naHesnb ynpasneHuA.
MpoTupanTe naHenb ynpaBnieHnA crierka CMO4YEHHON B Boae
TpANKoW. He nonb3ynTeck abpasvBHbIM YUCTALLMM
NMOPOLUKOM ANA YACTKU NaHenu ynpasneHusa. Becerga
OTKpbIBanNTe ABEPLY MeYn nepes TeM, Kak NpUCTynnuTb K
YUCTKe MaHenu ynpaeneHua, 4Tobbl n3bexxaTtb
HEernpon3BOSbLHOIO 3aryckKa rne4u.

BpawaTtenbHaAa Tapenka caenaHa U3 cTekrna u €€ MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLUHE.

BpaliaTenbHblii AUCK U NON BHYTPEHHEN Kamepbl neyn
cnegyeT NpoTUpaTb perynAapHo. B npoTuBHOM criyyae npu
paboTe neun MoXeT BOSHUKHYTb HEOObIYHBINA LLIYM.
MpoTupanTe Non NeYHom Kamepbl Crierka CMOYeHHOM B
cnabom BOAHOM pacTBOpE MOKLLErO CPeacTBa.
BpawatenbHbIi AUCK MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM
MalluHe.

FAPAHTUMHBLIE OBA3ATENIbCTBA TEPAIOT CUNY B
CITYYAE:
*  HeBbINonHeHWA TpeboBaHWM HACTOALLEN UHCTPYKLUMK.

HapyLlueHus npaeun nonb3oBaHnA U3genvem,
HaCUSIbCTBEHHBIX U MPOYNX AEACTBUNA, MPUBEALINX K BbIXOAY
13 CTpoA nsgenuvs.

HeaBTOpPU30BaHHOIO BCKPbLITWA U3LENVA.

*  BbIxoga u3 cTpoA n3genua B pesynbtate c6oeB B
3NIEKTPUYECKON CETU.

*

MponsBoanTeNb U UMNOPTEP HE HECYT OTBETCTBEHHOCTM 3a
BO3MOXHbIE OMneyaTku B TEKCTE.

MMMOPTEP:

Onod XaHccoH A/C
Onod XaHccoH A/b



Vi anbefaler at du tar deg tid til & lese gjennom denne
bruksanvisningen. Dessuten anbefaler vi at du oppbevarer
bruksanvisningen til senere bruk, i tilfelle du pa et senere
tidspunkt skulle fa behov for & minne deg selv om
mikrobelgeovnens funksjoner.

VIKTIGE SIKKERHETSREGLER
1. Bruk ovnen kun til det som den opprinnelig var tiltenkt.

2. Bruk ikke ovnen hvis ledningene eller stopselet er skadet,
hvis den ikke fungerer optimalt eller hvis ovnen er skadet
eller har fatt stet pga. ved at den har falt e.l.

Hvis ledningen pé dette apparatet er skadet, ma& den kun
skiftes ut pa et verksted som er godkjent av produsenten, da
det er behov for spesialverktay.

Dersom apparatet skulle bli gdelagt, ma det leveres til
fagfolk til reparasjon. Ved uautorisert inngrep bortfaller
garantien.

Blokker eller dekk ikke til noen hull eller utganger pa ovnen.
Bruk ikke apparatet utenders.

For forstegangsbruk, sjekk at dreietallerkenen er pa plass og
at all emballasje og materialer er fjernet fra ovnen.

Sla ikke pa ovnen hvis det ikke er noe i den, da
mikrobglgene mé& absorberes av noe. Hvis ovnen slas pa
uten at det star noe i den, kan den ta skade. Hvis du skal
teste funksjonene, sett en kopp vann i ovnen.

Foreta ingen justeringer eller reparasjoner pa
betjeningspanelet, kabinettet, taster eller andre deler av
ovnen. Fjern ikke det ytre panelet fra ovnen.

10. Bruk ikke ovnen til & terke kleer, aviser eller andre materialer.

11. For & redusere risikoen for brann inne i ovnen:
a. Overkok ikke maten. La ikke mikrobglgeovnen sta pa uten
tilsyn hvis det er papir, plast eller andre brennbare materialer
inne i ovnen for & oppna raskere koking.
b. Metallklemmer og andre lokk/folier som inneholder
metalltrdder kan danne gnister i ovnen og skal derfor fiernes.
c. Hvis materialer inne i ovnen skulle ta fyr, la da ovnsderen
veere igjen, sla av ovnen og ta stapselet ut av stikkontakten
eller sld av strammen pa hovedbryteren og tilkall en
kvalifisert tekniker.

Bruk ikke ovnen hvis daerens sikkerhetssystem ikke fungerer,
slik at ovnen kan slas pa selv om deren ikke er igjen. Hvis
daren er apen, er det risiko for at man blir utsatt for
mikrobglgestraling.

Bruk ikke ovnen hvis det sitter rester av rengjeringsmiddel
inne i ovnen.

Ovnen ma ikke repareres av andre enn en kvalifisert tekniker.
Varm aldri opp olje eller fett i ovnen.

Nar apparatet ikke brukes, skal det oppbevares utilgjengelig
for barn. Hold barn som befinner seg i naerheten under tilsyn
mens apparatet brukes.

12.

13.

14.
15.
16.
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FUNKSJONSOVERSIKT

Sikkerhetslasesystem.
Daren til ovnen skal veere helt igjen for man kan bruke den.

Vinduet foran pa ovnen.

Ventilasjonsapninger.
Steng aldri for disse dpningene.

Skaft.
Dreiering.
Dreietallerken.
Kontrollpanel.
Metallstativ.

w

O N oA

BETJENINGSPANEL
1. Clock (tid)

FUNKSJONENE
Nummertastene: 10 min 1 min 10 sek 1 sek
1. Brukes til & taste inn tid, mikrobglgeeffekt, osv.

Clock. (Klokke)
1. Brukes til & stille tiden.

2. Klokken vil bli vist p& displayet hele tiden, unntatt nar
mikrobglgeovnen er i bruk.
3. Ved strembrudd eller hvis stopselet tas ut, skal klokken

stilles pa nytt.
Eksempel pa hvordan man stiller tiden:
For & stille klokken til kl. 12.12, trykk ferst pa Clock, deretter én
gang pa 10 min. 2 ganger pa 1 min., og trykk deretter p& Clock,
sd én gang pa 10 min. + 2 ganger pa 1 min. Avslutt ved & trykke
én gang péa Clock.

OBS! Denne mikrobglgeovnen har en 24 timers klokke.

Microwave (Mattilberedning med mikrobgalger)
1. Brukes til & taste inn tiden for tilberedning av mat med
mikrobglger.

2. Tiden kan stilles med opptil 99 minutter og 90 sekunder.



Effektniva (mikrobolgeeffekt)

1. Brukes til & justere mikrobglgeeffekten.

2. Denne mikrobglgeovnen har 5 effekttrinn. Effekttrinnene kan
velges fra 10 % til 100 % av utgangseffekten.

3. Denne ovnen kjerer automatisk pa mikrobglgeeffekt 100
(hoyeste effekt) med mindre ovnen er stilt inn p& en lavere
mikrobglgeeffekt.

For & stille inn de forskjellige pa de forskjellige effekttrinnene,

trykkes det flere ganger pa Power Level. Nar man trykker flere

ganger, senkes effekttrinnene.

Trykk 1 gang: 100 %

Trykk 2 ganger: 80%

Trykk 3 ganger: 50%

Trykk 4 ganger: 30%

Trykk 5 ganger: 10%

Effekten vises i displayet: P XX.

Grill:

Trykk pa tasten Grill/lCombination 1 gang. G-1 vil vises i displayet
og grillfunksjonen er valgt.

Tiden stilles inn ved & trykke pa 10 min., 1 min., 10 sec.
Eksempel: grilltid pa 12 minutter og 50 sekunder:

Trykk 1 gang pa 10 min., 2 ganger pa 1 min. og 5 ganger pa 10
sec.

Trykk pa start for & begynne tilberedningen.

Kombinasjon

Denne mikrobglgeovnen har 2 forskjellige
kombinasjonsprogrammer.

Ved & trykke pa tasten Gril/Combination 2 eller 3 ganger.

Det vil st enten C-1 eller C-2 pa displayet.

C-1 = 55 % mikrobolgeeffekt + 45 % grill

C-2 = 30 % mikrobolgeeffekt + 70 % grill

Still tiden pa samme mate som ved innstilling av grillfunksjonen.
Eksempel: Kombinasjonstid p& 12 minutter og 50 sekunder:
Trykk 1 gang pa 10 min., 2 ganger pa 1 min. og 5 ganger pa 10
sec.

Trykk pa start for & begynne tilberedningen.

Start (Start)

1. Trykk pa denne tasten for & aktivere opptinings- eller
tilberedningsprogrammer. Lyset i ovnen tennes og ovnens
ventilator kjeres i gang.

- Nér tilberedningstiden er utlept, gar displayet tilbake til 0.
1. Det hares 5 pip, lyset i ovnen slukkes og klokken vil st pa
displayet. Lyset i ovnen slukkes og ventilatoren stopper.

oBS!

1. For & avbryte en tilberedning apnes daren til ovnen, eller du
trykker pé tasten Stop/Clear.

2. Ovnen stopper med det samme, men lampen i ovnen vil
fortsette & lyse. Hvis du gnsker & avslutte tilberedningen,
trykk pa tasten Clear.

3. Hvis du ensker & fortsette tilberedningen, lukker du deren til
ovnen og trykker pa tasten Start. Ovnen starter pa nytt.

Automatisk opptining.

Trykk flere ganger pé Defrost for & taste inn vekten av det som

skal tines.

Antall ganger/vekt

1 gang/0,5 kg.

2 ganger/1,0 kg.

3 ganger/2,0 kg.

4 ganger/3,0 kg.

5 ganger/5,0 kg.

Trykk pa Start for & begynne tilberedningen.

Hurtigstart av mikrobglgeovnen

Nar ovnen er aktivert, kan man raskt starte tilberedningen bare
ved a trykke pa tid-tastene sa den enskede tiden er stilt inn.
Deretter trykker du pa Start.

Automatisk tilberedning.
Denne mikrobglgeovnen er utstyrt med en rekke automatisk
innstilte tider for forskjellige produkter.

Meny Porsjoner Tidsinnstilling Display
Popcorn 5049 1 gang 1,75
Popcorn 100 g. 2 ganger 3,5
Potet 1 porsjon 1 gang 1
Potet 2 porsjoner 2 ganger 2
Potet 3 porsjoner 3 ganger 3
Pizza 200 g 1 gang

Pizza 300 g 2 ganger 10
Muffins 1 porsjon 1 gang 5
Gronnsaker 240 gram 1 gang

Gronnsaker 340 gram 2 ganger 12
Drikke 1 glass 1 gang 1
Drikke 2 glass 2 ganger 2
Stop/Clear

Hvis ovnen er i bruk, kan man sette den pa pause ved & trykke
én gang pa Stop/Clear. Trykk pa Start for & gjenoppta
tilberedningen. For & stoppe tilberedningen helt, skal man trykke
2 ganger pa Stop/Clear.

Ved vanlig bruk kan man &pne deren nar som helst. Nar deren
apnes, stopper ovnen automatisk tilberedningen.

Ovnen startes ved at man lukker dgren og trykker pa Start. Den
valgte programmeringen fortsetter automatisk til programmet er
slutt.

Barnesikring

Funksjonen brukes for & unngd at barn bruker ovnen uten tilsyn.
Barnesikringsindikatoren vil lyse pa displayet. Ovnen kan ikke
aktiveres sa lenge denne funksjonen er stilt inn.

Denne aktiveres ved & trykke pa Start og Stop/Clear samtidig.
Etter et langt pip vises det

Et rektangel vises nd pa displayet. Barnesikringen aktiveres ved
igjen & trykke p& Start og Stop/Clear samtidig.

BETJENING AV OVNENS FUNKSJONER
Hver gang en funksjon pa panelet aktiveres, heres et pip for &
indikere at funksjonen er aktivert.

FOR DU TAR OVNEN MED TIL REPARASJON

1. Hvis ovnen ikke vil starte, displayet lyser ikke eller displayet
forsvinner:
a) Sjekk om stopselet er satt forsvarlig inn i stikkontakten.
Hvis det ikke er det, ta det ut og vent sekunder for du setter
detiigjen.
b) Sjekk om det er gétt en sikring. Hvis dette fungerer
tilfredsstillende, prov et annet apparat i stikkontakten.

2. Hvis mikrobglgeenergien ikke starter:
a) Sjekk om betjeningspanelet er programmert riktig og at
timeren er aktivert.
b) Sjekk om dgren er helt igjen. Hvis den ikke er helt lukket,
vil ikke mikrobglgene frigis i ovnen.
c) Sjekk om barnesikringen er aktivert. Hvis dette er tilfelle,
sla av barnesikringen ved & trykke samtidig pa
nummereringstastene 10 min og 1 sec. Se under
Barnesikring overfor.

Hvis ovnen fortsatt ikke virker, ta kontakt med kvalifiserte fagfolk
for reparasjon.



RENGJORING

1.

Sla av ovnen og ta stepselet ut av stikkontakten for
rengjering.

Né&r madvarer spruter eller drikkevarer er sglt i ovnen, terkes
det av med en klut som er fuktet med varmt vann. Det kan
tilsettes et oppvaskmiddel hvis ovnen er sterkt tilsolt.

Ovnens innvendige og utvendige flater bestar av lakkert
metall. Det mé derfor ikke brukes skurepulver, stalull eller
andre sterke rengjeringsmidler som kan ripe flatene. Unnga
at vann siver inn i ventilasjonsapningene.

Unnga at betjeningspanelet blir vatt. Rengjor
betjeningspanelet med en fuktig klut. Bruk ikke skurepulver
eller andre sterke rengjeringsmidler til & gjore rent
betjeningspanelet. La alltid deren til ovnen sta &pen nar
betjeningspanelet rengjeres s& ovnen ikke starter under
rengjeringen.

Dreietallerkenen av glass kan eventuelt rengjores i en
oppvaskmaskin.

Dreieringen og underlaget inne i ovnen skal rengjeores med
jevne mellomrom for & unngd unormal stey. Terk underlaget
inn i ovnen med en lett fuktet klut tilsatt litt oppvaskmiddel.
Dreieringen kan eventuelt rengjores i en oppvaskmaskin.

GARANTIEN GJELDER IKKE

1.
2.

3.
4.

Hvis ovennevnte punkter ikke overholdes.

Hvis apparatet ikke er korrekt vedlikeholdt, har vaert utsatt
for makt eller er skadet pa annen mate.

Dersom det er foretatt uautoriserte inngrep pa apparatet.
Hvis det er oppstatt skader pa grunn av feil pa ledningen.

Vi tar forbehold om trykkfeil.

Som falge av en konstant uvikling av vare produkter pa
funksjons- og designsiden, forbeholder vi oss retten til & foreta
produktendringer uten foregdende varsel.

IMPORTQR:

Elof Hansson AB
Elof Hansson A/S
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