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RICE COOKER KH1557

Safety information

A\ Danger! Electric shock!

Connect the rice cooker only to correctly installed
and earthed mains sockets supplying a voltage
that tallies with the details given on the appliance
identification plate.

Always remove the plug from the power socket
when you move or fill the device, in event of
problems, before cleaning the appliance and
when the cooker is not in use!

Never disconnect the appliance by pulling on
the power cable. Always pull on the plug itself.
Never touch the appliance plug with wet or
moist hands.

Never submerse the device in water or other

liquids.

Should the appliance ever fall into liquid, IMME-
DIATELY remove the power plug from the socket.
Then, do not operate the appliance again until

it has been inspected by an approved service
company.

Never subject the appliance to moisture and do
not use it outdoors.

Do not use the rice cooker while standing on a
wet floor or when your hands or the appliance
are wet.

Position the power cable so that it does not come
into contact with hot or sharp-edged objects.

Do not kink or crush the power cable and do not
wind it around the appliance.

Arrange for defective power plugs and/or cables
to be replaced at once by qualified technicians
or our Customer Service Department.

A\ Risk of personal injury!
e Never leave the appliance unattended during
operation.

@ WARNING! Hot steam escapes from the
~~ steam hole and upon opening the cover!
Risk of scalding!

¢ This appliance is not intended for use by individuals
(including children) with restricted physical,
physiological or intellectual abilities or deficiences
in experience and/or knowledge unless they are
supervised by a person responsible for their safety
or receive from this person instruction in how the
appliance is to be used.

 Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance..

e Allow the appliance and accessories to cool
completely before cleaning and storing them.

A Important! Appliance damage!

* When cooking, never cover the appliance lid
with handtowels or anything similar.

e Never place the appliance adjacent to sources
of heat.

* Never open the housing. If you do, the safety
concept of the appliance can no longer be assured
and the warranty becomes void.

e Only use the accessory parts provided with the
appliance and never use the appliance without
first inserting the cooking bowl.

Intended use

Only use the rice cooker for cooking rice and
steaming foods, such as vegetables or fish.

This rice cooker is not intended for commercial use;
it is intended exclusively for use in private house-

holds!

o
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Technical Data

Before the First Use

230V ~50 Hz
700 W

Rated voltage:
Power consumption:

ltems supplied

1 Rice cooker,
incl. cooking bowl and steaming attachment
1 Power cable with safety plug
1 Measuring cup
1 Plastic spoon
1 Operating manual

The total capacity of the measuring cup is approxi-
mately 180 ml. The measuring cup has 2 different
sets of measurement markings to make filling easier:

1/4 = approx. 45 ml
1/2 = approx. 90 ml
3/4 = approx. 135 ml
40= approx. 40 ml
80= approx. 80 ml
120= approx. 120 ml
160 = approx. 160 ml

Appliance Overview

0 Ld

@ Catchment container fﬁoﬁr condensed water

© Yellow control |c1mpX (Keep-warm)

O Red control lamp (Cooking)

@ Function selector switch for "Cooking"
and "Keep-warm"

@ Connection socket for the power cable

@ Cooking bowl

©O Inner cover

© Steamer attachment

@ Unlocking button

@ Steam exit opening

Carefully remove the rice cooker from the packaging.

Remove all possibly remaining protective foils and

clean any packaging-dust remnants from all compo-

nents that will come info contact with foodstuffs.
Clean the appliance as described in the chapter

"Cleaning and Care".

Using the Rice Cooker

With this appliance, it is possible to cook rice as
well as to steam other foods at the same time. Experi-
ment with finding the right quantity of water and the
right cooking time for the various combinations.

Cooking Rice

® Notice
Coat the inside of the cooking bow! @ evenly with
a little grease or vegetable oil to achieve a better

cooking result.

1. Press the unlocking button @ and open the lid @.
2. Take out the cooking bow! @.
3. Measure the desired quantity of rice using the
supplied measuring cup.
As a general rule: A level measuring cup - filled

with rice - yields a portion for one person. Deter-

mine the right quantity of rice and water for you
in a few cooking aftempts.

4. Thoroughly wash and sieve the rice. If you do
not wash the rice, this could lead to poor cooking
results and increased foam and steam formation
in the cooking bowl @.

5. After washing it, pour the rice into the cooking
bowl @ and smooth it out.
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® Notice

Place at least 2 measuring beakers of rice into the
rice cooker! A lesser volume of rice could cause
inferior cooking results!

6. Then add water as per the following cup mar-

kings:

* 2 Measuring beakers of rice = Water up to
cup marking “2”

* 4 Measuring beakers of rice = Water up to
cup marking “4”

* 6 Measuring beakers of rice = Water up to
cup marking “6”

* 8 Measuring beakers of rice = Water up to
cup marking “8”

* 10 Measuring beakers of rice = Water up to
cup marking “10”
Subject to taste preferences, salt can also be
added to the rice.

@ Notice

Subject to the type/sort of rice being prepared, it
could be that you may have to insert a litlle more or
less water to achieve an optimal cooking result.
Vary the amount of water in accordance with your
individual experiences and personal preference.

7. When the cooking bow! @ is full, place it back
in the rice cooker housing.

8. Turn the bowl left and right to make certain that
it is well seated on the heating plate. To avoid
dirtying the cooking area, ensure that there is no
moisture or rice located on the outside of the
cooking bowl @. If necessary, wipe the outside
with a clean cloth.

9. Close the lid @, ensuring that it engages.

10. Insert the power cable into the socket @ on

the rear of the appliance.

11. Insert the power plug into a properly installed
power socket. The yellow control lamp (3]
glows.

12. Press the function selecror‘\{viich © down.

The yellow control lamp © extinguishes
and the red control lamp O starts to
glow. The cooking process begins.

® Notice

If the cooking bowl @ is not correctly positioned,
the function selector switch @ cannot be moved to
the setting “Cooking”.

As soon as the rice is cooked, the rice cooker switches
itself automatically back to the keep-warm setting.
The red control lamp O extinguishes and the
yellow control lamp © starts to glow.

Allow the rice to stand for at least 15 minutes in the

cooking bow! @ - with the lid on @ on.

13. Remove the lid @ and stir the rice with the supplied
plastic spoon to loosen it up. The rice is now ready
to eat.

A\ Important

Use only the supplied plastic spoon for stirring or
serving the rice. Other spoons may cause damage
to the anti-stick coating.

If the rice needs to be kept warm for an extended
period, wait until shortly before eating before stirring
the rice. Do not remove the lid @ while the rice is
being kept warm and do not leave the rice in the
appliance for longer than 2 hours.

A\ Important

When the cooking and keep-warm processes are
complete, empty the catchment container for con-
densed water @. Take care when doing this: the
water is hot!

Risk of scalding!

o
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A\ Important

Always pull the power plug out of the power socket
when no longer using the rice cooker. There is a
danger of electric shock!

Steaming

&

2 IMPORTANT:

Do not lift the steaming attachment @ up during the
steaming process - the escaping steam brings with it
the real risk of scalding. The steaming attachment
© becomes hot during the steaming process. When
taking hold of the steaming attachment @, use oven
cloths or something similar to lift it from the cooking

bow! @.

1. Pour the desired quantity of water into the coo-
king bowl @. The steaming time is dictated by
the volume of water poured in. Take note of the

examples given in the following table.

¢ 1 filled measuring cup is sufficient for about
15 minutes of steaming.

¢ 2 filled measuring cups are sufficient for about
30 minutes of steaming, efc.

Vegetables Sh.eaming time Weigh.t /
In minutes quantity
Mush
(t:;hroolz)ms approx. 10 min| approx. 450 g
Peas approx. 17 min| approx. 350
X. I X.
(with pods) PP PP 9
Asparagus  |approx. 17 min| approx. 450 g
Carrot
(p:;:ds) approx. 20 min| approx. 450 g
G beans:
re(csalr;ce:;:ms approx. 20 min| approx. 450 g
G beans:
reen beans approx. 25 min| approx. 450 g
(whole)
Brussels sprouts |approx. 25 min| approx. 350 g
Corncobs  |approx. 30 min 2 cobs

teaming ti ight
Fish / seafood 3 St i Weig . /
In minutes quantity
Mussels
(cook until they |approx. 10 min| approx. 450 g
are opened)
Prawns
(cook until @ |approx. 12 min| approx. 350 g
pink colour)
Fish (Fillet) |approx. 15 min|approx. 350 g
Steak approx. 20 min| approx. 450 g
Oysters
.25 mi .
(in the shell approx. 25 min| approx. 700 g

control lamp O glows.

. Place the food to be steamed in the steaming
attachment @.

. Place the container on the cooking bow! @.

. Close the lid @, ensuring that it engages.

- Place the power plug in a wall socket. The yellow

. Press the function selector switch @ down.

Y
The yellow control lamp © extinguishes

and the red control lamp O starts to glow.

The steaming process begins.

o
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As soon as the added water has left the cooking
bowl @ by being completely turned to steam, the
rice cooker automatically switches back to the
"keeping warm" mode.m
The red control lamp O extinguishes and the
yellow control lamp © starts to glow again.
The food is now completely steamed and is ready

to eat.

Troubleshooting

Cleaning and care

Defect Cause Solution
The rice cooker | Push the power
is not plugged | plug into the
in. wall socket.
The device
does not
function.

The power | Use a different
socket is wall power
defective. socket.

The yellow Th . Sli.de the
indicator light N coo.klng c90k|ng bowl
© swiiches on, bowl @ is not Allghtly to the
but the cooking s.eored .correc’rly right and left so
in the rice coo- | as to center the
prgze;ilfrzznm ker housing. | bowl @ on the
’ heating plate.

A\ Danger! Electric shock!

o ALWAYS remove the plug from the wall socket
before cleaning, and allow the appliance to
cool completely before cleaning and storing it!

* Make certain that no liquid comes into contact
with the heating plate and the insides of the rice
cooker.

e Use adry cloth to clean the lid @ and the rice
cooker housing incl. the heating plate. Do not
use harsh cleaners and abrasive materials.
These could damage the upper surfaces.

* Remove the covering of the steam exit opening
to clean it with a dry cloth. After cleaning,
replace the cover.

¢ Clean the steaming attachment @, the cooking
bowl @, the plastic spoon and the measuring
cup in water containing a mild detergent.

 Dry all parts before using the appliance again.

To clean the inside of the lid @), it must be dismantled:

1. Pull the inner lid @ off of the stud.

2. Clean the inner lid @ with a mild soapy solution
and rinse it with clear water.

3. Replace the inner lid @ on the stud. Ensure that
the steam exit channel protrudes into the steam
exit opening.




IB_KH1557_E3476_LB4 23.04.2008 16:11 Uhr$§eite 7

Disposal

normal domestic waste. This product is
mmmm sybject to the European directive
2002/96/EG.

ﬁ Do not dispose of the appliance in your

Dispose of the appliance through an approved disposal
centre or at your community waste facility.

Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

Dispose of all packaging materials in an

N
%é} environmentally friendly manner.

Warranty and Service

You receive a 3-year warranty for this device as of
the purchase date. The device has been manufactured
with care and meticulously examined before delivery.
Please retain your receipt as proof of purchase.

In the case of a warranty claim, please make contact
by telephone with our service department. Only in
this way can a postfree despatch for your goods be
assured.

The warranty covers only claims for material and
maufacturing defects, not for worn parts or for damage
to fragile components, e.g. buttons or batteries.
This product is for private use only and is not infended
for commercial use.

In the event of misuse and improper handling, use
of force and interference not carried out by our
authorized service branch, the warranty will become
void. Your statutory rights are not restricted in any
way by this warranty.

DES Ltd

Units 14-15

Bilston Industrial Estate
Oxford Street

Bilston

WV14 7EG

Tel.: 0870/787-6177
Fax: 0870/787-6168

e-mail: support.uk@kompernass.com

(B Irish Connection
Harbour view

Howth

Co. Dublin

Tel: 00353 (0) 87 99 62 077
Fax: 00353 18398056

e-mail: support.ie@kompernass.com

Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWw. kompernoss.com
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.9
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URZADZENIE DO GOTO-
WANIA RYZU KH1557

Wskazéwki bezpieczenstwa

A\ Niebezpieczerstwo! Porazienie

prgdem!

e Szybkowar podiqczaj wytqcznie do prawidtowo
zainstalowanych i uziemionych gniazdek wtyko-
wych o napieciu takim, jakie podano na tabliczce
znamionowej urzgdzenia.

* Przy zmianie miejsca ustawienia, napetnianiu, w
wypadku usterki, przed rozpoczeciem czyszcze-
nia, w czasie przerwy w uzytkowaniu zawsze
wyjmuj wtyczke z gniazdka zasilanial

* Wyciggajqc wiyczke z gniazdka zasilania nigdy
nie ciggnij za sam kabel. Ciggnij zawsze za
wtyczke.

¢ Nie dotykaj wtyczki mokrymi rekami.

Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie

ani zadnej innej cieczy.

* Jedli jednak zdarzy sie, ze do urzgdzenie dostanie
sie woda, natychmiast wyjaé whyczke z gniazdka.
Po tym zdarzeniu nie wiqczaj urzqdzenia w nor-
malny sposéb, lecz zwréé sie do serwisu w celu
stwierdzenia ewentualnych usterek.

 Unikaj przedostania sie wilgoci do $rodka urzg-
dzenia. Nie uzywaj urzqdzenia w warunkach
podwyzszonej wilgotnosci ani na wolnym po-
wietrzu.

¢ Nie wigczaj szybkowaru stojgc na wilgotnym
podtozu lub w wypadku mokrych rak.

¢ Kabel sieciowy utozyé w taki sposéb, aby nie
stykat sie on w Zadnym stopniu z ostro zakoriczo-
nymi czesciami.

¢ Kabla sieciowego nie wolno zginaé, zgniataé
ani owijaé wokét urzqdzenia .

* Wymiang uszkodzonej wtyczki lub kabla siecio-
wego nalezy niezwlocznie zlecié¢ wykwalifiko-
wanemu personelowi lub serwisowi.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!
¢ Nie pozostawiaj pracujgcego urzqdzenia bez
odpowiedniego nadzoru.

@ Uwagal Z otworu wylotowego pary oraz przy
~~ otwieraniu pokrywy wydobywa sie gorgce po-
wietrze! Niebezpieczenhstwo poparzenial

¢ Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowa-
nia przez osoby (w tym dzieci) z ograniczong
sprawnodciq fizyczng, ruchowq bqgdz umystowgq
lub nieposiadajgce doswiadczenia i/ lub wiedzy,
chyba ze bedq one przebywaty pod opiekg
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenistwo
lub uzyskajq od niej wskazéwki dotyczqce whasci-
wego uzywania urzqdzenia.

* Nie mozna pozwoli¢ dzieciom na zabawe urzg-
dzeniem.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia urzqdzenia i
akeesoriéw odczekaj do catkowitego ostygniecia

wszystkich czesci.

A\ UWAGA! Uszkodzenia urzqdzenia!
e W czasie gotowania nigdy nie przykrywaj po-
krywki recznikami ani Zadnymi innymi przed-

miotami.
¢ Nie ustawiaj urzqdzenia w poblizu zrédet ciepta.
¢ Nigdy nie otwieraj obudowy. W takim wypadku
nie mozna zapewnié nalezytego bezpieczeristwa
i nastepuje wygasniecie gwarancji.
e Stosuj wylgcznie dotgczone do zestawu akeesoria
oraz nigdy nie wiqczaj urzqdzenia bez zatozo-
nego pojemnika do gotowania.

Cel zastosowania

Szybkowar stosuj wytqgcznie do gotowania ryzu i
gotowania na parze artykutéw spozywczych, jak
np. warzywa, ryby.

To urzqdzenie nie nadaje sig na cele przemystowe,
lecz wytgcznie do uzytku domowegol!

o
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Dane techniczne

Przed pierwszym uzyciem

230V ~50 Hz
700W

Napigcie nominalne:
Pobér mocy:

Zakres dostawy

1 szybkowar, z pojemnikiem do gotowania i nasadkg
do gotowania na parze

1 przewdd przylqczeniowy z wyczkq z uziemieniem

1 miarka

1 tyzka z tworzywa sztucznego

1 instrukcja obstugi

tgczna pojemnosé miarki wynosi ok. 180 ml. Dla ut-
atwienia napetniania miarka posiada 2 rézne pod-
ziatki:

1/4 = ok. 45 ml
1/2 = ok. 90 ml
3/4= ok. 135 ml
40= ok. 40 ml
80= ok. 80 ml
120 = ok. 120 ml
160 = ok. 160 ml

Przeglad urzqdzenia

@ pokrywa

@ naczynie zbiorcze na skrplonq pare wodng

© zétta lampka kontrolna (podtrzymywanie
wysokiej temperatury) "

O czerwona lampka kontrolna (go’rowonie)

O przetqgcznik funkeyjny ,gotowania” i, podtrzymy-
wania wysokiej temperatury”

0 gniazdo do przewodu zasilajgcego

@ pojemnik do gotowania

O pokrywka wewnetrzna

O nasadka do gotowania na parze

@ przycisk zwalniajgcy

@ otwdr wylotowy pary

Wyimij szybkowar ostroznie z opakowania. W razie
potrzeby odklej folie ochronne i umyj powierzchnie,
ktére podczas gotowania majq kontakt z artykutami
spozywczymi. Najpierw wyczysé urzqdzenie, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”.

Korzystanie z szybkowaru

Urzqdzenie nadaije sie idealnie do gotowania zaréwno
ryzu, jok réwniez w tym samym czasie do gotowania
na parze innych sktadnikéw. Na podstawie préb
nalezy ustali¢ stosunek ilodci wody i rzeczywistego
czasu gotowania w zaleznosci od zastosowanych
kompozycji sktadnikéw.

Gotowanie ryzu

® Wskazowka

W celu uzyskania lepszych efektéw kulinarnych
wnetrze pojemnika na ryz @ posmaruj warstwg
oleju.

1. Naciénij przycisk zwalniajgcy @ i otwérz
pokrywke @.

. Wyjmij pojemnik do gotowania @.

3. Miarkg odmierz odpowiedniq ilo$¢ ryzu.
llo$¢ orientacyjna: Miarka po kreske - wypetniona
ryzem - odmierzona porcja dla jednej osoby.
Poprzez odpowiedniq iloé¢ préb gotowania
ustali¢ whasciwg ilosé ryzu / wody.

. Luzny ryz obmyj starannie i przesiej na sitku.
Zastosowanie ryzu bez uprzedniego umycia moze
spowodowaé gorsze wyniki w gotowaniu i nad-
mierne tworzenie sig piany i pary pojemniku do
gotowania @.

. Dodaj wyptukany ryz do pojemnika do gotowania
@ i rozléz réwnomiernie po catej powierzchni.

o
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® Wskazowka

Do szybkowaru nasyp co najmniej dwie miarki ryzu!

Przy mniejszej iloéci ryzu moze pogorszy¢ sig efekt

gotowanial

6. Nastepnie nalej wody do odpowiedniego
zaznaczenia CUP:

* 2 miarki ryzu = woda do zaznaczenia
Cup “2”

* 4 miarki ryzu = woda do zaznaczenia
CUP “4”

* 6 miarek ryzu = woda do zaznaczenia
CUP “¢”

* 8 miarek ryzu = woda do zaznaczenia
CuUp “8”

* 10 miarek ryzu = woda do zaznaczenia
CUP “10”
Ryz mozesz posoli¢ do smaku.

® Wskazowka

W zaleznosci od réznych gatunkéw ryzu moze sie
zdarzyé, ze do uzyskania optymalnego wyniku goto-
wania potrzebne bedzie nalanie nieco wigcej lub
nieco mniej wody. Stosuj ilos¢ wody wedle wlasnego

doswiadczenia i smaku.

Po napetnieniu pojemnika do gotowania @,
wstaw go do obudowy szybkowaru.
Obré¢ garnek w lewo i w prawo, w celu
upewnienia sig, ze stoi prawidtowo na plycie
grzewczej. Uwazaj, by wilgoé i ryz ze $rodka
nie przedostaty si¢ na zewnatrz pojemnika i
nie zabrudzity obszaru gotowania @. W razie
koniecznoici zewnetrznqg cze$é pojemnika
wytrzyj czystq szmatkg.
Zamknij pokrywke @, musi sig zatrzasngé.

. W16z przewdd przytqczeniowy do gniazdka
z tytu urzqdzenia @.

11. W16z wtyczke przewodu zasilania do prawid-
towo zamontowanego gniazdka sieciowego.
Zapala sie zielona lampka kontrolna '. .

12.Nacisnij przetqcznik Funkcy|ny O do dotu. Zéta
lampka kontrolna '. (3] ggénie i zapala sig
czerwona lampka kontrolna i" 0. Rozpoczyna
sie gotowanie.

® Wskazowka

Gdy chwilowo nie uzywa sie pojemnika do gotowa-
nia @, przetqcznika funkcyjnego @ nie bedzie mo-
zna nastawi¢ na ,gotowanie”.

Gdy tylko ryz zostanie ugotowany, szybkowar auto-
matycznie przetqcza sig na funkcjg podtrzymywa-
nia wysok|e| temperatury. Czerwona lampka kon-
trolna ﬁ' (4] gosme" a zapala sie ponownie
z4tta lampka kontrolna @.

Ryz - przy zamknietej przykrywce @ - pozostaw
jeszcze przez co najmniej 15 minut w pojemniku do

gotowania @.

13.Podnie$ pokrywke @ i wymieszaj ryz - w celu
rozdzielenia - za pomocq dotqczonej do
zestawu tyzki. Ryz jest gotowy spozycia.

A Uwaga

Do rozdzielania wzgl. wyjmowania ryzu uzywaj
wytqcznie dotgczonej tyzki. Przy uzyciu innej tyzki
mozna uszkodzié warstwe zapobiegajgcq przy-

wieraniu.

Aby utrzyma¢é przez dtuzszy czas wysokq temperature
ugotowanego ryzu, odczekaé z rozdzieleniem az do
samego momentu spozycia. Przy wigczonej funkeii
podirzymywania wysokiej temperatury nie podno$
pokrywki @ ani nie pozostawiaj ryzu diuzej niz 2
godziny w wysokiej temperaturze.

o
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A Uwaga

Po zakonczeniu gotowania lub poditrzymywania

wysokiej temperatury opréznij naczynie zbiorcze
na skroplong pare wodng @. Postepuj przy tym

ostroznie: woda jest gorgeal

Niebezpieczenstwo poparzenial

A Uwaga

Pamietaj, by zawsze wyjmowaé wiyczke z gniazdka
jesli urzadzenie nie jest uzywane. Istnieje zagrozenie
porazenia prqgdem elektrycznym!

Gotowanie na parze

&

22 UWAGA:

W trakcie gotowania na parze @ nie podno$ wy-
korzystywanej do tego celu nasadki, poniewaz wy-
latujgea para moze spowodowad poparzenia. Na-
sadka nagrzewa sig w trakcie gotowania na parze @.
Nasadke do gotowania na parze @ zdejmij z po-
jemnika @ trzymajqc jq przez szmatke lub rekawice
kuchenng.

1. Do pojemnika @ wlej odmierzong iloéé wody.
Czas gotowania na parze zalezy od ilosci nal-
anej wody. Przestrzegaj informaciji podanych
w przyktadach ponizszej tabeli.

¢ 1 petna miarka wystarcza na ok. 15 minut goto-
wania na parze.

e 2 petne miarki wystarczajg na ok. 30 minut
gotowania na parze itd.

Ryby / Owoce | Cz. gotoyvcmia Waga / lloé
morza: w min.
Maize (gotowac | - | 10 i | ok 450 g
az do otwarcia)
Krewetki (goto-
wac? GZ,L..JO Y ok 12 min. ok. 350 g
skania rézowego
koloru)
Ryba (filet) ok. 15 min. ok.350g
Steak ok. 20 min. ok. 450 g
Osirygl. ok. 25 min. ok. 700 g
(w muszli)

Warzywa Cz. gotowania Waga / llosé
v w min. d
Grzyb)’/ (.W cat ok. 10 min. ok. 450 g

osci)
Groszek
k. 17 min. k.
(nietuskany) ok. 17 min ok. 350 ¢g
Szparagi ok. 17 min. ok. 450 g
Marchewka ok. 20 min. ok. 450 g
(obrana)
Foso|0.2|elono ok. 20 min. ok. 450 g
(krojona)
Fasola Z|e,|o.nc1 ok. 25 min. ok. 450 g
(w catosci)
Brukselka ok. 25 min ok.350 g
Kolby
k. in. 2 kol
kokurydzy ok. 30 min olby

o
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2. Na nasadke do gotowania na parze @ potéz
gotowane sktadniki.

3. Na pojemnik do gotowania @ zatéz naczynie.

4. Zamknij pokrywke @), az sie zatrzasnie.

5. Wiéz wtyczke sieciowq do gniazdka. Zapala
sie zielona lampka kontrolna ' (3}

6. Naciénij przetqeznik funkeyiny @. Zétta lampka

kontrolna " (3) asnie i zapala sig czerwona

lampka kontrolna f’ 0. Zaczyna sig gotowa-

nie na parze.

Szybkowar wytqcza sie automatycznie po wygoto-
waniu catej wody w pojemniku @ i uruchamia sig
funkcja podtrzymywania wysok|e| temperatury.
Czerwona lampka kontrolna f’ (4] gosnle"

a zapala sig ponownie zétta lampka kontrolna @.

Produkty spozywcze sq gotowe do spozycia.

Usuwanie usterek

Btad

Przyczyna

Usuniecie

Urzgdzenie nie
dziata.

Szybkowar nie

Podtqcz whycz-

jest podtgczony ke do
do gniazdka gniazdka
zasilania. sieciowego.
Gniazdko Sprébuj

zasilania jest
uszkodzone.

skorzystad z in-
nego gniazdka.

Zapala sie z6t-
ta lampka kon-
trolna @, ale
nie mozna roz-
poczqgé
gotowania.

Pojemnik do go-

towania @ nie

zostat prawidto-

WO umieszczo-
ny w obudowie
szybkowaru.

Przesun pojem-

nik lekko w pra-

wo, a nastepnie
w lewo, aby
wyréwnaé pot-

ozenie pojemni-
ka do gotowa-

nia @ na
plycie grzewe-
zej.

Czyszczenie i konserwacja

I\ NIEBEZPIECZENSTWO! Porazenie
pradem!
* Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze naj-
pierw wyciqgnij wtyczke z gniazdka i odczekaj
do catkowitego ostygniecia urzqdzenial!

¢ Uwazaj, by woda nie dostata sie na ptyte
grzewczq ani do wnetrza urzqdzenia.

e Do czyszczenia pokrywki @, obudowy wraz z
plytq grzewczq uzywaj zawsze suchego recznika.
Nie uzywaj ostrych narzedzi ani $rodkéw szorujg-
cych. Mogtyby one porysowaé powierzchnie.

o Zdejmij pokrywke otworu wylotowego pary @,
by wyczyscié je szmatkq. Po zakoriczeniu
czyszczenia ponownie zatéz pokrywke.

* Nasadke do gotowania na parze @, pojemnik
do gotowania @, tyzke plastikowq i miarke myj
w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

* Przed ponownym uruchomieniem urzqdzenia

doktadnie wysuszyé wszystkie czesci.

Mozesz zdjq¢ wewnetrzng pokrywke @, by jq do-

ktadnie wyczyscié:

1. Wewnetrzng pokrywke $ciqgnij z trzpienia @.

2. Wyczys¢ wewnetrzng pokrywke @ tagodnym
srodkiem myjgcym i sptucz czystq wodq.

3. Wewnetrzng pokrywke @ wsuh ponownie na
trzpien.Zwréé uwage, by kanat wylotowy pary
dochodzit do otworu wylotowego pary.

o
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Usuwanie/wyrzucanie

W zadnym przypadku nie nalezy wyrzu-
ﬁ caé urzgdzenia do normalnych $mieci
mmmm domowych. W odniesieniu do produktu

ma zastosowanie dyrektywa europeijska

2002/96/WE.

Urzqdzenie nalezy usuwaé poprzez akredytowane
lub komunalne zaktady utylizacji odpadéw.
Przestrzegaj aktualnie obowigzujgcych przepiséw.
W razie pytan i watpliwosci odnosnie zasad utyli-
zacji skontaktowaé z najblizszy zaktadem utylizaciji.

(ﬁé Wszystkie materiaty wehodzgee w sktad

opakowania nalezy przekaza¢ do odpowied-
nich punktéw zbiérki odpadéw.

Gwarancja i serwis

Urzqdzenie objete jest trzyletiq gwaranciq, liczge
od daty zakupu. Urzqdzenie zostato starannie wy-
produkowane i poddane skrupulatnej kontroli przed
wysytkq. Paragon nalezy zachowaé jako dowdd
dokonania zakupu. W przypadku napraw na gwa-
rancji skontaktuj sie telefonicznie z najblizszym
punktem serwisowym. Tylko w ten sposéb mozna
zapewnié bezptatne przestanie towaru.

Gwarancja obejmuje wylgcznie wady materiatowe
i fabryczne, natomiast nie obejmuje czesci ulegaja-
cych zuzyciu ani uszkodzen czesci tatwo tamliwych,
np. wylgcznika lub akumulatoréw. Produkt przez-
naczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie
do zastosowan przemystowych i profesjonalnych.
Gwarancja traci waznoéé w przypadku niewtasci-
wego uzywania urzqdzenia, uzywania niezgodne-
go z przeznaczeniem, uzycia sity lub ingerencji w
urzqdzenie dokonywanej poza naszymi autoryzo-
wanymi punktami serwisowymi. Niniejsza gwarancja
nie ogranicza ustawowych praw nabywcy urzg-
dzenia.

Kompernass Service Polska
ul. Strycharska 4
26-600 Radom
Tel.: 048 360 91 40
048 360 94 32
Faks: 048 384 65 38
048 369 93 63

E-mail: support.pl@kompernass.com

Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, NIEMCY

WWw. kompernoss.com

o
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Orizze meg ezt a leirdst arra az esetre, ha késdbb kérdése merilne fel. A készilék harmadik személynek
térténd tovdbbaddsakor adja tovabb a leirdst is!

217 -

o
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RIZSFOZO KH1557 /\ SERULESVESZELY!

o Uzem kézben ne hagyja a késziléket feligyelet

nélkal.

Biztonsagi utasitas

@ VIGYAZATI A g8znyildson ét és a fedél kinyitaso-
7 kor forré g8z dramlik kil Leforrdzds veszélye!
I\ Veszély! Aramiités!

o Arizsf6z8t csak el8irdsszerlen szerelt és fsldelt, e A készilék nem alkalmas arra, hogy olyan

a készilék tipusjelzésén feltintetett hdlézati
fesziiltségl dugaszolé aljzatba csatlakoztassa.
Mindig hizza ki a csatlakozét a dugaszolé
aljzatbdl, ha mozgatja, megtdlti a késziiléket,
Uzemzavar esetén, tisztitds el8tt, vagy ha nem
haszndlja a késziléket!

A vezetéket ne a vezetéknél fogva hizza ki a
dugaszolé alizatbéll Magdt a csatlakozét hizza kil
Ne érjen hozzd a késziilék csatlakozsjdhoz
nedves vagy vizes kézzell

A késziiléket semmiféleképpen nem szabad
vizbe vagy mds folyadékba meritenil

Ha a készilék folyadékba esne, hizza ki azonnal
a hélézati csatlakozét a dugaszolé aljzatbdl.
Ezutén ne haszndlja a késziléket, hanem el8szér
nézesse meg mindsitett szakemberrel.

Tilos a késziléket nedvességnek kitenni, valamint
a szabadban haszndlni.

Ne haszndlja a rizsf6z&t, ha nedves talajon dll,
vagy a keze vagy a készilék nedves.

Ugy helyezze el a hdlézati kdbelt, hogy az ne
keriilhessen érintkezésbe forré vagy éles targyakkal.
Ne térje meg és ne szoritsa be a halézati kabelt,
és ne tekerje a készilék karé.

A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hals-
zati csatlakozét vagy vezetéket azonnal cserél-
tesse ki engedélyeztetett szakemberrel vagy az
gyfélszolgdlattal.

személyek (ideérive a gyermekeket is) haszndljdk,
akiket testi, érzékszervi vagy elmebeli képessé-
geik vagy tapasztalatuk és ismeretik hidnya
megakaddlyozndnak abban, hogy biztonsagosan
hasznéliak a késziléket, kivéve, ha a biztonsé-
gukrél gondoskodé feliigyelettel vannak, vagy
ha elétte felvilagitosottak Sket a késziilék hasz-
nélatérél.

* Vigydzni kell a gyermekekre, hogy ne jdtsszanak
a készilékkel.

* Hagyja a késziiléket és a tartozékokat teljesen
lehdIni, mielétt tisztitja, vagy elteszi Sket.

I\ FIGYELEM! A késziilék megsériilhet!

o F8zés kézben soha ne teritse le a fedelet
konyharuhdval vagy hasonlé targgyall

o Akésziléket soha se dllitsa héforras kézelébe.

e Soha ne nyissa fel a készilék hazat. Ebben az
esetben nem tudjuk biztositani biztonsdgat és a
garancia is érvényét veszti.

e Csak a tartozékként kapott alkatrészeket hasz-
nélja, és soha ne haszndlja a késziléket behe-
lyezett f8z&tartdly nélkil.

Rendeltetés

A rizsf6z8t kizérélag rizs f8zésére és olyan élelmiszerek
parolésara haszndlja, mint pl. zéldség vagy hal.

A rizsf6z8 nem alkalmas ipari haszndlatra, hanem
kizarélag magdn hdztartésokban térténd haszndlatral

o
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Miszaki adatok

Az elsé haszndlat elétt

230V ~50Hz
700 W

Névleges fesziiltség:
Teljesitményfelvétel:

Tartozékok

Trizsf6z8, tartozék: f&zétartdly és parolofeltét

1 csatlakozékdabel védéérintkez8s csatlakozéval
1 mérépohdr

1 mGanyag kandl

1 kezelési utasitds

A mérépohdr drtartalma kb. 180 ml. A betsltés
megkdnnyitésére a mérépohdr 2 kiilénbsz8 beosztdst

tartalmaz:

1/4= kb. 45 ml
1/2= kb. 90 ml
3/4 = kb. 135 ml
40= kb. 40 ml
80= kb. 80 ml
120 = kb. 120 ml
160 = kb. 160 ml

A késziilék részei

@ fedél

@ felfogétartdly a lecsapodott vizhez

© sarga ellenérzéldmpa (melegentartés)

O piros ellenérzéldmpa (f6zés)

@ funkciévdlaszté kapesold a ,Fézéshez” és
,Melegentartdshoz”

O csatlakozs alizat a hélézati vezetékhez

@ f8z8tartaly

O belss fedél

O parold betét

@ kireteszels gomb

® g8zkiengeds nyilds

Ovatosan vegye ki a rizsf6z8t a csomagoldsbél.
Vegye ki az esetlegesen benne 1év8 védsfslidkat
és tisztitsa meg az élelmiszerrel érintkezésbe keriils
részeket a csomagoldsbdl visszamaradé portél.
Tisztitsa meg a késziléket a “Tisztitds és dpolds”
fejezetben leirtak szerint.

A rizsf6z8 hasznélata

Ezzel a készilékkel rizst lehet f8zni, és egyidejileg
més élelmiszerek gézben t6rténd paroldsa is lehet-
séges. Kisérletezzen egy kicsit, hogy a kilénbdz8
kombindciés lehetéségekhez megdllapitsa a megfelels
vizmennyiséget és f8zési idét.

Rizs fézése

® rvdnivals

A jobb f&zési eredmény elérése érdekében kenje
be a fézétartaly @ belsé oldalat egyenletesen egy
kevés zsirral vagy névényi olajjal.

1. Nyomija meg a kireteszel8 gombot (D) és nyissa
ki a fedelet @.

2. Vegye ki a fézétartalyt @.

3. Mérje ki a kapott mérépohdr segitségével a
kivant mennyiség rizst.
Irdnymutatd: egy lapos mérépohdr - rizzsel téltve
- egy egyszemélyes adag. Néhany prébalkozas
utdn megdllapithatia az On szdméra megfelels
rizs / viz mennyiséget.

4. Alaposan mossa meg a rizst és szirje le.
Ha nem mossa meg a rizst, akkor nem lesz meg-
felels f6zés kdzben, ami tolzott hab- és gézkép-
z8déshez vezethet a f8z8edényben @.

5. A megmosds utdn tegye a rizst a f8zétartdlyba
© és simitsa el.

o
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® rvdnivals
Adjon legaldbb 2 mérépohdrnyi rizst a rizsfézébe!
Kevesebb rizsmennyiség esetén eléfordulhat, hogy
nem lesz megfelel8 a f8zési eredmény!
6. El8szér t8ltsén bele vizet a megfeleld
CUP jelzésig:
* 2 mér8pohdr rizs = a 2-es CUP jeldlésig
* 4 mér8pohdr rizs = a 4-es CUP jeldlésig
* 6 mér8pohdr rizs = a 6-os CUP jeldlésig
* 8 mér8pohdr rizs = a 8-as CUP jeldlésig
* 10 mérépohdr rizs = a 10-es CUP jeldlésig

|z|és szerint s&t is hozzd lehet tenni a rizshez.

® rvdnivals

A rizs faijtgjatdl figgen eléfordulhat, hogy valamivel

kevesebb vagy t6bb vizet kell beletslteni, hogy opti-

mdlis f6zési eredményt érien el. Sajdt tapasztalatai

és izlése szerint vdltoztassa meg a vizmennyiséget.

7. Aféz8edény @ megtoltése utdn helyezze
bele a rizsf6z8 burkolatdba.
Forditsa el az edényt jobbra és balra, hogy
meggy6z8didn arrél, hogy az 4l illeszkedik-e
a melegitélapra.Vigydzzon arra, hogy a f6z8-
tartély @ kilsején ne legyen folyadék vagy
rizs, igy elkeriilhet8, hogy a f8z8rész bepiszko-
|6djon. Ha szikséges, térélie szdrazra a tartdly
kiilsé oldaldt egy térl8kendével.
Zérija le a fedelet @, amig az be nem pattan
a helyére.

. Dugja be a csatlakozékdbelt a késziilék hatol-
daldn taldlhaté csatlakozéalizatba @.

11. Dugja be a hélézati csatlakozét egy elirdsszerien
felszerel'r csatlakozd alizatba. A sdrga ellenérzé-
ldmpa (o) " O vilagitani kezd.

12. Nyomia lefele a funkciévélaszté kapcsolét @!

A sarga e||enorzo|ompo ' O kialszik és a

piros ellenérzéldmpa f’ O kezd el vilagitani.

A f8zési folyamat elkezd8d8ik.

® Tudnivals

Ha f6z8edény @ nincsen behelyezve, a funkciéva-
laszté kapcsolét @ nem lehet “Fézésre” dllitani.

Ha a rizs meg van fézve, a rizsf6z8 automatikusan
melegentarté Funkmoro kapcsol vissza. A piros elle-
norzolampc " O kialszik, mig a sérga ellendrzé-

ldmpa #9 ismét vilagitani kezd.

Hagyija a rizst zért fedéllel @ még legaldbb
15 percig a f8zétartélyban @.

13.Vegye le a fedelet @ és keverje meg a rizst fella-
zitva a tartozékként kapott mdanyag kandllal.
A rizs fogyaszthaté.

A\ Figyelem

A rizs fellazitdséhoz ill. kiszedéséhez csakis a tarto-
zékként kapott mianyagkanalat haszndlja! Ellenkez8
esetben megsériilhet a tapaddsmentes bevonat.

Ha a rizst késébb szeretné talalni, akkor csak révid

idével a fogyasztds elétt lazitsa fel azt. A melegentar-
tasi id8 alatt ne emelje fel a fedelet és @ ne hagyja a
rizst 2 6randl hosszabb ideig melegentarté funkciéval

az edényben.

A\ Figyelem
F8zés és melegentartds utdn iritse ki a lecsapddd
viz tartélydt @. Legyen évatos: a viz forré!

Leforrézds veszélyel

-20-

o
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Pdrolasi idé Suly /
. Z"Id z
A Figyelem R percben mennyiség
Azonnal hizza ki a dugét a csatlakozé aljzatbél,
P at . ”_ b
ha mdr nem hasznélja a rizsf6z4t. Ez esetben g?m a kb. 10 perc kb. 45 dkg
dramités veszélye dllhat fenn! (egészben)
R borss
Pérolés ) orse kb. 17 percig | kb. 35 dkg
@ (hantolatlanul)
7 Figyelem:
A péroldsi Folyom?ﬂ kézben ne emelje le a-porolo spéirga kb. 17 percig | kb. 45 dkg
betétet @, mert a kidramlé gézzel leforrdzhatia magdt.
A pdrolé @ tartozék a pdroldsi folyamat kézben
forrésodik fel. A f8z8tartalyrél @ edényfogéd vagy sorgorepo kb. 20 percig | kb. 45 dkg
hasonlé segitségével vegye le a pdrolé betétet @. (hamozva)
A e ’. .z ”_ ye uldb b
1. Ontse a kivént vizmennyiséget a f6zétartdlyba @. z6 : a kb. 20 percig | kb. 45 dkg
A pérolési idé a betsltétt viz mennyiségété| (felvagva)
figg. Vegye figyelembe az aldbbi tablazat
példait. z3ldbab L .
.25 kb. 45 dk
(egészben) b percig b dkg
e 1 mérépohdrnyi viz kb. 15 percnyi g8zzel valé
péroldsra elegends. S kelbimbs | kb.25 perc | Kkb. 35 dkg
e 2 mérépohdrnyi viz kb. 30 percnyi pdroldsra
elegends, stb.
Hal / tenger | Pérolasi idé Saly / kukoricacs8 | kb. 30 percig 2 csé
gyumélcsei percben mennyiség
kagylé
ig kell f&zni
(O,,ddlg ° ) oz.nl kb. 10 perc kb. 45 dkg . Tegye bele a parolandé élelmiszert a parolé
8ket, amig ki ,
nak) tartozékba @.
nem nlyl m? . Helyezze a tartdlyt a f8zétartélyra @.
garnélardk . Zérja le a fedelet @, amig az be nem pattan
(addig kell f6zni .

” ) a helyére.

?ker, O’mig kb. 12 perc kb. 350 g - Dugja be a csatlakozét a dugaszold alizatba.
rézsaszinfiek A sarga ellendrzéldmpa 1) ' © vilagitani kezd.
hem lesznek) . Nyomia lefele a funkciévélaszté kapcsolét @!

- A sdrga e||enorzo|ompc1 ' O kialszik és a
hal (filé) kb. 15 perc kb. 35 dkg piros ellenérzéldmpa f’ O kezd el vilagitani.
A gé8zzel trténd pdroldsi folyamat elkezddik.
marhaszelet | kb. 20 percig | kb. 45 dkg
osztriga .
kb. 25 kb. 70 dk
(héjaban) percig 9

=21 -
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Amikor a betdltétt vizmennyiség teljesen elpdrolgott
a f8zétartalybdl @, akkor a rizsf6z8 automatikusan

melegentarté funkciéra kapcsol vissza.

A piros ellenérzéldmpa
g
ga ellendrzélémpa

O kialszik, mig a sar-
© ismét vildgitani kezd.

A betdlttt élelmiszer készre van parolva és fo-

gyaszthaté.

Hibaelhdritas

Hiba

Ok

Elhdritas

A készilék nem

mikadik.

A rizsf6z8 nincs

Dugja a halé-
zati csatlakozét

bedugva. | egy dugaszold
aljzatbal
A dugaszolé Haszndljon
aljzat hibds.  [mésik dugaszold

aljzatot!

A sdrga ellendr-
z8lédmpa ©
vilagit, de a

f8zési folyamat

nem tud elkez-

dédni.

A f8z8tartdly
@ rosszul van
behelyezve
a rizsf6z8
hazdéba.

Tolja a tartdlyt
kénnyedén balra
és jobbra, hogy
a fézétartaly
O o fitslap
kézepére
keriljon.

Tiszitds és dpolds

I\ Veszély! Aramiités!

e Tisztitds elétt mindig hizza ki a hélézati csatla-
kozét és hagyja a késziléket teljesen lehdlni,
miel&tt tisztitja, vagy elteszil

* Figyeljen arra, hogy ne kerilisn folyadék a
fétélapra vagy a rizsf6z8 belsejébe.

o A rizsf8z8 készilék fedelének @ tiszitésdhoz,
beleértve a f6z8lapot is, haszndljon szdraz trl8ken-
dét. Ne haszndljon erés tisztité vagy sirolészert.
Ezek kart tehetnek a feliiletben.

* Vegye le a gézkibocsété nyilas @ takardsat,
hogy szdraz ronggyal letérélje. Tisztitds utdn
helyezze vissza a takardst.

e A pdrolé betétet @, a féz8tartalyt @, a mi-
anyagkanalat és mérépoharat mosogatészeres viz-
ben tisztitsa.

e Toréljén szdrazra minden részt, mielstt a készi-
léket izembe veszi.

A belsé fedél @ tisztitdsdhoz azt le is lehet venni:

1. Hizza le a csaprél a belsé fedelet @ .

2. Abelsé fedelet @ enyhe mosogatészeres vizben
tisztitsa és tiszta vizzel &blitse le.

3. Tolja vissza a csapra a belsé fedelet @. Ugyelien
arra, hogy a gézkibocsété nyilés csatorndja a
gézkibocsdté nyildsba nytlion bele.

-22-
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Artalmatlanités @D Hornos kft.
H-2600 Véc
Semmi esetre se dobja a késziiléket a Zrinyi utca 39.
hdztartési hulladékba. A termékre a Telefon +36 27 999 350

mmmm 2002/96/EK uniés irdnyelv vonatkozik.  Telefax +36 27 317 212
e-mail: support.hu@kompernass.com
A késziiléket engedélyeztetett hulladékgyjté helyen
vagy a helyi hulladékeltavolité izemnél tudja kidobni.

Vegye figyelembe az érvényben lévé idevonatkozé G)’é rfia

eldirasokat.
Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladék-  KOMPERNASS GMBH
feldolgozé vallalattal. BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY
LA, Valamennyi csomagoléanyagot juttasson el
(‘90 kérnyezetbardt hulladékhasznositéhoz. www.kompernass.com

Garancia és szerviz

A készilékre 3 év garancidt adunk a vésarlés dat-
umétdl szamitva. A késziléket gondosan gydrtottuk,
és szdllitas eldtt lelkiismeretesen ellendriztik. Kérjik,
a vasarlds igazoldsdra Erizze meg a pénztdri blokkot.
Kériik, garanciaigény esetén vegye fel a kapcsolatot
telefonon az On kézelében 16v6 szervizzel. Csak
ebben az esetben garantdlhatjuk, hogy ingyen tudja
bekildeni az arut.

A garancia csak anyag- és gydrtdasi hibdra vonatkozik,
nem pedig kopdsra vagy térékeny részek (pl. kap-
csolé vagy elem) sérilésére. A termék csak magdn
és nem pedig kereskedelmi haszndlatra készilt.

A garancia érvényét veszti visszaélésszerd vagy
szakavatatlan kezelés, erészak alkalmazasa vagy
olyan beavatkozdasok esetén, amelyeket nem enge-
délyeztetett szervizel$ izleteink hajtottak végre. Az
dn térvényes jogait ez a garancia nem korldtozza.

-23-
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Odprava napak 30
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Odstranitev 31
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Ta navodila shranite za poznejia vprasanja - ob predaji naprave tretji osebi jih priloZite zraven!
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KU HALNIK ZA RIZ
KH1557

Varnostni napotki

I\ NEVARNOST! Elekiriéni udar!

Kuhalnik za riz prikljuéite le na po predpisih
instalirano in ozemljeno vtiénico z omreZno
napetostjo navedeno na tipski tablici naprave.
Kadar napravo premikate, polnite, pri motnjah,
preden napravo zaénete &istiti ali kadar je ne
potrebujete, omreZni vti€ zmeraj potegnite iz
vticnice!

Nikoli ne vlecite za omrezni kabel, da omreZni
vti¢ potegnete iz omrezne vtiénice. Vlecite le za
omrezni vtic.

Vti¢a naprave se ne dotikajte z mokrimi ali
vlaznimi rokami.

Naprave nikoli ne smete potopiti pod vodo ali

v druge tekoginel!

Ce bi vam naprava kljub vsemu padla v tekodi-
no, omreZzni vti€ takoj potegnite iz vti¢nice. Po
tem naprave ne uporabljajte veé, temved jo dajte
preveriti poobla3&eni servisni poslovalnici.
Naprave ne smete izpostavljati vlagi ali je upo-

rabljati na prostem.

Kuhalnika za riz ne uporabljajte, &e se nahajate
na vlaznih tleh, imate vlazne roke ali je naprava
mokra.

Omrezni kabel polozite tako, da se ne dotika
vro&ih ali ostrih predmetov.

Omreznega kabla ne prepogibaite ali stiskajte in
ga ne ovijajte okoli naprave.

Poskodovane omrezne vtice ali omrezne kable
naj vam takoj zamenja poobla$&eno strokovno
osebije ali servisna sluzba, da se izognete nevar-
nosti.

A\ NEVARNOST POSKODB!

&

Naprave med obratovanjem ne puicaijte brez
nadzora.

PREVIDNO! Iz luknje za izpust pare in pri
odpiranju pokrova iz naprave izstopa vroéa

paral Nevarnost oparin!

Ta naprava ni namenjena temu, da jo uporabljajo
osebe (vkljuéno z ofroci) z omejenimi fizi¢nimi,
zaznavnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s
pomanikljivimi izkudnjami in/ali znanjem, razen
pod nadzorom osebe, ki je zanje odgovorna ali
jim je dala navodila v zvezi z uporabo naprave.
Otroke je treba nadzorovati, da prepreéite igro
Z napravo.

Naprava in deli pribora naj se v celoti ohladijo,

preden jih o&istite in shranite.

A\ POZOR! Poskodbe naprave!

Med kuhanjem pokrova nikoli ne prekrijte z brisao
ali podobnim.

Naprave nikoli ne postavljajte v bliZino virov
toplote.

Ohisja nikoli ne odpiraijte. V tem primeru varnost
ni ve¢ zagotovljena in jamstvo preneha veljati.
Uporabljaijte le dele pribora, ki so priloZeni
kuhalniky, in naprave nikoli ne uporabljajte brez

vstavljenega kuhalnega lonca.

Namen uporabe

Kuhalnik za riz uporabljajte izkljuéno za kuhanje

riza in za kuhanie Zivil s paro, npr. zelenjave dli rib.

Ta kuhalnik za riz ni primeren za obrtno uporabo,

temved izkljuéno za uporabo v privatnem gospo-

dinjstvu!

-26 -
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Tehniéni podatki

Pred prvo uporabo

230V ~50 Hz
700 W

Nazivna napetost:

Mog:

Obseg dobave

1 kuhalnik za riz,
vkl. s kuhalnim loncem in nastavkom za kuhanje
s paro

1 prikljuéni vod z zas&itnim vticem

1 merilna posoda

1 plastiéna Zlica

1 navodila za uporabo

Skupna prostornina merilne posode zna3a pribl.
180 ml. Za lazje polnjenje ima merilna posoda
2 razli¢ni skali:

1/4 = cca. 45 ml
1/2 = cca. 90 ml
3/4= cca. 135 ml
40= cca. 40 ml
80= cca. 80 ml
120 = cca. 120 ml
160 = cca. 160 ml

Pregled naprave

@ Pokrov
@ Prestrezna posoda za kondenzat
© Rumena kontrolna lu¢ka (ohranjanie toplote)
O Rdeca kontrolna lu¢ka (kuhon]e)
@ |zbirno funkcijsko stikalo za "kuhanije"
in "ohranjanije toplote"
@ Prikljuéna vtiénica za omrezno napeljavo
© Kuhalni lonec
O Notraniji pokrov
O Nastavek za kuhanje s paro
@ Gumb za sprostitev
® Odprtina za izstop pare

Kuhalnik za riz previdno vzemite iz embalaZe.
Odstranite morebitno prisotno zascitno folijo in dele
naprave, ki bodo prisli v stik z Zivili, o&istite ostan-
kov in praha od embalaZe. Napravo oéistite, kot
je to opisano v poglavju "Ciséenje in nega".

Uporaba kuhalnika za riz

S to napravo lahko istocasno kuhate riz ter s paro
skuhate 3e druga Zivila. Ustrezno koli&¢ino vode in
primeren &as kuhanja za razliéne kombinacije Zivil
boste najbolje ugotovili z malce eksperimentiranja.

Kuhanie riza

® Opomba

Notranjost kuhalnega lonca @ enakomerno prema-
Zite z malce mas&obe ali rastlinskega olja, da dose-
zete bolje rezultate kuhanja.

1. Pritisnite gumb za sprostitev ) in odprite pokrov @.

2. Odvzemite kuhalni lonec @.

3. Izmerite Zeleno koli&ino riza s pomogjo priloze-
ne merilne posode.

Kot orientacijska vrednost velja: iz ene do roba
polne merilne posode - napolnjene z rizem - se
skuha koli¢ina riza za eno osebo. Zeleno kolicino
riza/vode boste najbolje ugotovili po nekaj
poskusih.

4. Riz temeljito sperite in ga odcedite. Ce riza ne
sperete, lahko pride do nesprejemljivih rezultatov
kuhanja in pove¢anega nastajanja pene in pare
v kuhalnem loncu @.

5. Po pranju riz dajte v kuhalni lonec @ in zgladite
njegovo povrsino.

-27 -



IB_KH1557_E3476_LB4 23.04.2008 16:11 Uhr$§eite 28

® Opomba
V kuhalnik dajte najmanj 2 merilni posodi rizal

Pri manj riza so rezultati kuhanja lahko slabil

6. Potem dolijte vodo do ustrezne oznake CUP:

* 2 merilni posodi riza = voda do oznake
Cup "2"

* 4 merilne posode riza = voda do oznake
Cup "4"

* 6 merilnih posod riza = voda do oznake
CUPp"6"

* 8 merilnih posod riza = voda do oznake
Cup"8"

* 10 merilnih posod riza = voda do oznake
CuUpP"10"
Po Zelji lahko rizu dodate tudi sol.

® Opomba

Odvisno od vrste riza se lahko zgodi, da morate
doliti malce ve¢ ali malce manj vode, da doseZete
optimalen rezultat kuhanja. Koli¢ino vode spremin-
jajte glede na svoje izkusnje in okus.

7. Po napolnitvi kuhalnega lonca @ tega dajte
v ohi3je kuhalnika za riz.

8. Lonec obraéajte na levo in desno, da zagotovite
njegovo dobro prileganije grelni plo3¢i. Pazite
na to, da se na zunanii strani kuhalnega lonca @
ne nahaja vlaga ali riz, da prepredite umaza-
nost kuhalnega podrogja. Po potrebi zunanjo
stran obrisite s &isto krpo.

9.  Zaprite pokrov @), tako da se zaskogi.

. Prikljugni vod vtaknite v priklju&no vtiénico @

na hrbtni strani napravi.

11.Omrezni vti¢ vtaknite v omreZno vtiénico, ins:rqlir—
ano po predpisih. Rumena kontrolna lu¢ka
© zasveti.

Funkcijsko izbirno sﬁkalo‘e potisnite navzdol.

12.

Rumena kontrolna ly¢ka {27 @ ugasne in rde¢a
g

kontrolna lu¢ka " @ zasveti. Postopek

kuhanja se zagne.

® Opomba
Ce kuhalni lonec @ ni vstavljen, funkcijskega izbir-
nega stikala @ ne morete prestaviti na "Kuhanje".

Kakor hitro je riz kuhan, se kuhalnik samodejno preklopi
nazaj ngfunkci]o ohranjanja toplote. Rdeca kontrolna
lutka o7’ @ ugasne, medtem ko rumena kontrolna
lugka © ponovno zasveti.

RiZ pri zaprtem pokrovu @ 3e najmanj 15 minut
pustite v kuhalnem loncu @.

13.Odprite pokrov @ in riz pomesaite - da se raz-
rahlja - s priloZeno plastiéno Zlico. Riz je sedaj pri-

pravljen.

A\ Pozor

Za meanije oz. jemanie riza iz kuhalnika uporabljajte
izklju&no priloZzeno plasti¢no zlico. Drugade se
obloga proti sprijemanju lahko poskoduje.

Ce naj se riz ohrani topel dlje &asa, z me3anjem poia-
kaite skoraj do serviranja. Med segrevanjem za ohran-
janje toplote pokrova @ ne odpiraite in riza ne ogre-
vaite dlje kot dve uri.

A\ Pozor

Po koncu postopka kuhanja in segrevanja spraznite
prestrezno posodo za kondenzat @. Pri tem ravnaijte
previdno: voda je zelo vro&al

Nevarnost oparin!
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A\ Pozor

Kadar kuhalnika za riz ne uporabljate, omrezni
vti¢ zmeraj potegnite iz omrezne vticnice.
Obstaja nevarnost elekiriénega uvdaral

Kuhanie s paro

&

Z POZOR:

Med postopkom kuhanja nastavka za kuhanje s
paro @ ne dviguite, ker zaradi izstopajode pare
obstaja nevarnost oparin. Nastavek za kuhanije s
paro @ se med kuhanjem segreje. Nastavek za
kuhanje s paro @ s krpo za prijemanie loncev ali
podobno vzemite s kuhalnega lonca @.

1. V kuhalni lonec @ nalijte Zeleno kolig¢ino vode.
Cas kuhanja je odvisen od nalite koligine vode.
Upostevaite primere v spodnii tabeli.

* 1 napolnjena merilna posoda zadostuje za
pribl. 15 minut kuhanja s paro.

2 napolnjeni merilni posodi zadostujeta za pribl.

30 minut kuhanja s paro itd.

Cas kuhanja
Zelenjava s paro Teza/koli¢ina
v minutah
Gobe (cele) | pribl. 10 min. | pribl. 450 g
Grah
ibl. 17 min. ibl. 350
(2 lupino) pri min. | pri g
Sparglii pribl. 17 min. | pribl. 450 g
Koren&ek
oren.ce pribl. 20 min. | pribl. 450 g
(oluplien)
Strogji fizol
rocitfize pribl. 20 min. | pribl. 450 g
(narezan)
Strogji fizol
ibl. 25 min. ibl. 4
(nenarezan) pribl. 25 min. | pribl. 450 g
Brsti¢ni ohrovt | pribl. 25 min | pribl. 350 g
Koruzni storzi | pribl. 30 min. 2 storza

Ribe/morski (SOl . .o
. s paro Teza/koli¢ina
sadezi "
v minutah
Skolike (skuhane
ibl. 10 min. ibl. 4
do odpriia) pribl. 10 min. | pribl. 450 g
Kozice
(skuhane do | pribl. 12 min. | pribl. 350 g
roza barve)
Riba (file) pribl. 15 min. | pribl. 350 g
Steak pribl. 20 min. | pribl. 450 g
Ostrige
ibl. 25 min. ibl. 700
(v lupini] pri min. | pri g

kuhanije s paro @.

. V nastavek za kuhanje s paro daijte Zivila za

. Posodo namestite na kuhalni lonec @.
. Zaprite pokrov @, tako da se zaskogi.
. OmreZni vti¢ vtaknite v omreZno vii¢nico.

)
Rumena kontrolna luéka © zasveti.

. Funkcijsko izbirno srikolo‘o potisnite navzdol.

Rumena kon’rroln%&luéko © ugasne in rdeca
kontrolna luéka O zasveti. Postopek kuhanja

s paro se zacne.

o
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Kakor hitro je voda v kuhalnem loncu @ v celofi

izhlapela, se kuhalnik za riz avtomatsko preklopi v

funkcijo ohranjanja toploﬁ:rxe.

Rdea kontrolna lu¢ka <57 @ ugasne, medtem ko

rumena kontrolna lugka © ponovno zasveti.

Zivila v nastavku so skuhana in se lahko servirajo.

Odprava napak

Napaka

Vzrok

Odprava

Naprava ne iz-
vaja nobene
funkcije.

Kuhalnik za riz
ni povezan z

Elektriéni vtic
priklopite v om-

vticnico. rezno vticnico.
OmrezZna Uporabite
vti¢nica je | drugo omrezno
pokvarjena. vtiénico.

Rumena kontrol-
na lu¢ka @
sveti, vendar se
postopka
kuhanja ne da
zagnati.

Kuhalni lonec

@ ni pravilno

vstavljen v ohis-
ie kuhalnika.

Posodo potisnite
rahlo na desno
in na levo, da
kuhalni lonec
© namestite na
sredini grelne
plosce.

Ciscenje in nega

I\ NEVARNOST! Elekiriéni udar!
e Pred &is€enjem zmeraj omreZni vti¢ potegnite
iz vtiénice in napravo pustite, naj se v celoti ohladi,

preden jo odistite in shranite!

¢ Pazite na to, da na grelno plo3co in v notranjost
kuhalnika za riz ne more zaiti teko&ina.

* Za &is€enje pokrova @), ohisja kuhalnika za riz
vkl. z grelno plo$&o uporabite suho krpo.
Ne uporabljajte ostrih &istil ali sredstev. Ta bi
lahko poskodovala povrsino.

¢ Prekritie odprtine za izstop pare @ odstranite,
da ga lahko oéistite s suho krpo. Po &is&enju
prekritie ponovno namestite.

* Nastavek za kuhanje s paro @, kuhalni lonec @,
plastiéno Zlico in merilno posodo é&istite v vodi
s Cistilom za pomivanie.

e Obridite in posusite vse dele, preden napravo

ponovno uporabite.

Za ¢&i&enije notranjega pokrova @ tega lahko

snamete:

1. Notraniji pokrov @ potegnite z zati¢a.

2. Ogistite notranji pokrov @ z blagim sredstvom
za pomivanje in ga splahnite s &isto vodo.

3. Notranji pokrov @ ponovno potisnite na zatic.
Pazite na to, da kanal za izstop pare sega
v odprtino za izstop pare.
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Odstranitev

Naprave nikakor ne odvrzite v obi¢ajne
hidne smeti. Ta proizvod je podvrzen
mmmm evropski Direktivi 2002/96/ES.

Napravo odstranite pri registriranem podijetju za
odstranjevanje odpadkov ali pri svojem komunal-
nem podietju za odpadke.

Upostevaite trenutno veljavne predpise.

V primeru dvoma se obrnite na svoje podijetje za
predelavo odpadkov.

vy

&&

Garancija in servis

Vse embalazne materiale oddaite v reciklaZo.

Za to napravo prejmete 3 leta garancije od datuma
nakupa. Naprava je bila skrbno izdelana in pred
dobavo natanéno preverjena. Prosimo, da blagajni-
$ki raéun shranite kot dokazilo o nakupu. V primeru
uveljavljanja garancije se po telefonu obrnite na
svojo servisno sluzbo. Samo tako je zagotovlieno
brezplagno posilianje vasega izdelka.

Garancijska storitev velja samo za napake pri materialu
ali proizvodniji, ne pa za obrabne dele ali za
poskodbe na lomljivih delih, npr. stikalih ali akumu-
latorjih. Izdelek je namenjen izkljuéno za zasebno
in ne za poslovno uporabo.

V primeru zlorabe ali nepravilnega ravnanja, pri
uporabi sile ter pri posegih, ki jih ni izvedla na3a
pooblaiéena servisna poslovalnica, garancija
preneha veljati. Vadih zakonskih pravic ta garancija
ne omejuje.

(D Birotehnika

Tkaléec Zlatko Andrija s.p.
Lendavska ulica 23

9000 Murska Sobota
Slovenija

Phone: +386 (0) 2 522 16 66
+386(0) 2 531 17 40

e-mail: support.si@kompernass.com

Fax:

Proizvajalec

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWWw. kompernoss.com

-31-



IB_KH1557_E3476_LB4 23.04.2008 16:11 Uhr$§eite 32

.32



IB_KH1557_E3476_LB4 23.04.2008 16:11 Uhr$;’§eite 33

OBSAH STRANA

Bezpeénostni pokyny 34
Uéel pousiti 34
Technické Udaje 35
Rozsah dodévky 35
Schéma pfistroje 35
Pfed prvnim pouZitim 35
Pouziti hrene na vafeni ryZe 35
Vareni 1yZe . ... 35
VGFENT Y PAFE -+ -+ e e e e e e e e e e e 37
Odstranéni zévad 38
Cigténi a Gdrzba 38
Likvidace 39
Zéruka a servis 39
Dovozce 39

Uschoveite tento ndvod pro pfipadné pozdéjsi dotazy a piedeite jej v pfipadé pienechdni pfistroje tietim

osobdm zdroven s nim!
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VARIC RYZE KH1557

Bezpeénostni pokyny

A\ Nebezpeci! Zisah elektrickym

proudem!

e Hrnec na vafeni ryZze zapojte vyhradné do
predpisové instalované a uzemnéné zdsuvky
se sifovym napétim, které odpovidé Gdajim na
typovém stitku pfistroje.

e Pokud spotiebi¢ premisfujete &i plnite nebo
v pfipadé poruchy, pfed ¢idténim a tehdy, kdyz
pristroj neni v provozu, vytahujte vzdy zdstrku
ze zGsuvky!

e Chcete-li vytdhnout zéstreku ze sit&, nikdy neta-
hejte za sifovy kabel. Téhnéte pouze za samotnou
zéstreku.

o Zdstreky pfistroje se nikdy nedotykejte mokryma
nebo vlhkyma rukama.

V z4adném pfipadé nenamdéeite pfistroj do
vody ani jinych kapalin.

* Pokud spotiebié pfesto spadne do kapaliny,
okamzité vytéhnéte zdstreku ze zasuvky. Poté
jiz spotfebi¢ neuvadéjte do provozu a nechte
ho zkontrolovat autorizovanym servisnim stfediskem.

e Pfistroj nevystavuijte vlhkosti a nepouzivejte jej
ve venkovnich prostoréch.

* Nepouziveijte spotfebi¢ na vlhké podlaze,
s mokryma rukama nebo tehdy, pokud je mokry.

* Sifovy kabel umistéte tak, aby nepfidel do styku
s horkymi nebo ostrymi pfedméty.

¢ Neohybejte a nestladujte sifovy kabel a neomo-
tdvejte ho kolem pfistroje.

* Poskozené zastreky nebo sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanymi odborniky nebo zdkaz-
nickym servisem - vyhnete se tim nebezpeéi.

/\ NEBEZPEC| PORANENI!

¢ Spotfebi¢ nenechdvejte béhem provozu bez
dozoru.

@ Pozor! Z otvoru na odvédéni pdry a pfi otevie-
~ ni vika unikd horkd paral Nebezpedi opaten!

¢ Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby jej pouzivaly
osoby (v&etné déti), které maji omezené fyzicke,
senzorické nebo dusevni schopnosti & nedostatek
zkugenosti a/nebo znalosti, ledaze by jej pouzi-
valy pod bezpeénostnim dohledem zodpovédné
osoby nebo by od ni obdrzely pokyny, jak pfi-
stroj pouzivat.

¢ Dobhlizejte na déti, aby si nehrdly s timto pfistrojem.

e Spotfebic i viechny &asti pfisluenstvi nechte
pied vy<idténim a uloZenim vychladnout.

L\ POZOR! Moziné poskozeni pristroje!

e Bé&hem vafeni nikdy nezakryvejte viko ruénikem
&i jinymi podobnymi pfedméty.

¢ Spottebi¢ nikdy neumistujte do blizkosti zdroje
tepla.

* Pl&st nikdy neotevirejte! V tomto pFipadé nenf
zaru€ena bezpeénost a zanikne ndrok na zdruku.

e Pouzivejte jen &asti pfislusenstvi, které jsou sou-
&asti dodévky a piistroj nikdy nepouZivejte bez
nasazené varné nddoby.

Uéel pouziti

Spotfebi¢ pouzivejte vyhradné k vafeni ryze

a k pFipravé potravin v péfe, jako napt. zeleniny
nebo ryb.

Tento spoffebic neni uréen k profesiondlnimu pouziti,
nybrz vyhradné k pouziti v domdcnostil
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Technické 0daje

Pfed prvnim pouzitim

Jmenovité napéti: 230V ~50 Hz
Prikon: 700W

Rozsah dodéavky

1 hrnec na vafeni ryze, v¢. varné nadoby a kose
na vareni v pdre

1 kabel s chranénou elektrickou kabelovou vidlici

1 odmérné nddobka

1 plastova Izice

1 ndvod k obsluze

Celkova kapacita odmérné nddobky je cca 180 ml.

Za G&elem usnadnéni plnéni ma odmérnd nadobka
2 rbzné stupnice:

1/4 = cca 45 ml
1/2 = cca 90 ml
3/4= cca 135 ml
40= cca 40 ml
80= cca 80 ml
120 = cca 120 ml
160 = cca 160 ml

Schéma pfistroje

© Viko

@ Zachytnd nadobka na srazenou vodu

© Zluté kontrolka {ydrzovani teploty)

O Cervend kontrolka (vafeni)

@ Prepinac funkei pro ,vafeni” a ,udrzovani teploty”
O Zditka pro zapojeni do sité

© Varnd nddoba

© Vnitini viko

O Ko3 na vafeni v pafe

@ Uvolhovaci tlacitko

® Otvor na odvadéni pary

Vyjméte hrnec na vafeni ryZe opatrné z obalu.
Odstrafte piipadné ochranné félie a Easti, které pi-
chdzeji do styku s potravinami, ocistéte od zbytkd
prachu z obalu. Pistroj vy¢istéte, jak je

uvedeno v kapitole ,Cidténi a Gdrzba”.

Pouziti hrcne na vafeni ryze

Tento spotfebié Védm umozni vafit ryZi a souasné
pfipravovat v péfe i jiné potraviny. Trochu experi-
mentujte, abyste zjistili spravné mnozstvi vody

a sprévnou dobu varu pro rizné moZznosti kombinaci.

Vareni ryze

® Upozornéni

Pro dosazeni lepsiho vysledku vafeni potfete varné
nadoby @ rovnomérné malym mnoZstvim tuku nebo
rostlinného oleje.

1. Stisknéte uvoliovaci flacitko (B a oteviete viko @.

2. Vyjméte varnou nddobu @.

3. PoZadované mnoZstvi ryze odméfite pomoci pfi-
lozené odmérné nadobky.

Orientaéni hodnota: Jedna zarovnand mémé
né&dobka naplnénd ryzi predstavuje jednu porci
pro jednu osobu. Sprévny pomér ryze a vody,
ktery Vém bude vyhovovat, zjistite po nékolika
pokusech.

4. Sypkou ryzi dokladné proplachnéte a scedte.
Pokud ryzi nepropldchnete, nedosdhnete do-
brych vysledkd vafeni a dojde ke zvy3ené tvorbé
pény a pary ve varné nddobé @.

5. Ryzi po proplachnuti vlozte do varné nadoby @
a uhladte.
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® Upozornéni

Do hrnce na vafeni ryze dejte minimdlné 2 odmér-

né nddobky ryze! Je-i ryZe mélo, nemusite dosdh-

nout dobrych vysledkd varen!

6. Nasledné nalijte vodu aZ po pfisluiné oznace-
ni CUP:

* 2 odmérné nddobky ryze = voda az po ozna-
&eni CUP 2"

* 4 odmérné nddobky ryze = voda az po ozna-
éeni CUP 4"

* 6 odmérnych nddobek ryze = voda aZ po
oznadeni CUP ,6"

* 8 odmérnych nddobek ryze = voda aZ po

g"

* 10 odmérnych nddobek ryze = voda az po
oznaéeni CUP , 10"
V zdvislosti na individudlni chuti se mize do

oznadeni CUP ,

ryze pfidat i sol.

® Upozornéni

V zdvislosti na druhu ryZe se moZe stdt, Ze budete

muset doplnit v&t$i & mensi mnozstvi vody, abyste

dosdhli optimdlniho vysledku vafeni. MnoZstvi vody

upravujte podle vlastnich zkusenosti a chuti.

7. Po naplnéni varné nddoby @ ji nasadte do
plasté hrnce na vafeni ryze.
Otoéte hrnec do leva a doprava, abyste se
ujistili, Ze dobfe sedi na ploténce. Dbejte na to,
aby se na vnéjsi strané varné nddoby @ ne-
nachdzela zadnd ryze ani vlhkost, jinak dojde
ke zneé&isténi varného prostoru. Vnéj3i stranu
pfipadné osuste Cistym hadfikem.
Zaviete viko @ tak, aby zaklapnulo.

. Kabel zastréte do zditky @ na zadni strané
spotiebie.

11.Zé&streku zastréte do predpisové instalované zé-
suvky. Zluté kontrolka " O se rozsviti.
12. Pfepina¢ funkei @ stisknéte dold. Zluté kontrolko
" © zhasne a cervend kontrolka f’ (4)

se rozsviti. Zaéind proces varu.

® Upozornéni
Nenfili nasazena varnd nddoba @, nedd se piepi-

naé funkei @ uvést do polohy ,vafeni”.

Jakmile je ryZe uvafend, pfepne se hrnec na vafeni
ryze automaticky do funkce udrzovani tepla. Cerve-
nd kontrolko i" O zhasne, zatimco Zlutd kontrolka

' e se znovu rozsviti.

RyZi ponechte - pfi zavieném viku @ - jesté& minimdl-

né 15 minut ve varné nddobé @.

13.Sejméte viko @ a ryzi promicheijte plastovou
|Zici, kterd je souddsti doddvky, za Géelem
nakypfeni. Nyni je ryZe hotové a pfipravend
ke konzumaci.

A POZOR

Ke kypfeni, resp. k vyjmuti ryze pouzivejte vyhradné
prilozenou plastovou IZici. V opaéném piipadé by
mohlo dojit k poskozeni antiadhezivni vrstvy.

Pokud chcete ryZi udrzovat teplou po delsi dobu, vy&-
kejte a nakypfeni provedte aZ krétce pred konzumaci.
Béhem doby, kdy udrzujete ryzi teplou, nikdy nezve-

dejte viko @ a tuto funkci nevyuZivejte nikdy déle nez

2 hodiny.

A POZOR

Po vafeni a udrzovéni pokrmu v teple vyprézdnéte
zéchytnou nddobku na srazenou vodu @. Postupujte
pfi tom opatrné: voda je horkdl

Nebezpedi opatenil
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A POZOR

Pokud pfistroj nepouzivéte, vytéhnéte zastrcku ze
zdsuvky. Hrozi nebezpeéi Gderu elektrickym prou-
dem!

Vareni v pdare

/\
@ Pozor:

Béhem vafeni v péfe nezvedeite kos na vafeni

v paie @), protoze hrozi nebezpedi opareni vystu-
pujici parou. Ko$ na vafeni v paie @ se béhem vao-
feni zahFivd. Kos na vafeni v paie @ vyjméte

z varné nddoby @ pomoci chiiapky na hrnce nebo
podobné pomucky.

1. Nalite do varné nddoby @ pozadované mnozstvi
vody. Doba varu zdvisi na pouzitém mnoZstvi
vody. Orientujte se podle pfikladd v nésledujici
tabulce.

* 1 naplnénd odmérnd nddobka postaduje na
cca 15 minut vafeni v pére.
* 2 naplnéné odmérné nddobky postaduji na

cca 30 minut vafeni v pdfe atd.

Dob Feni
Ryby / plody b virenl Hmotnost /
. na pare .,
more . , mnozstvi
v minutéch
$le (do jejich
musle | ,o I?IIC cca 10 min. cca450g
otevieni)
krevety
(do rozového | cca 12 min. cca 350g
zbarveni)
ryby (filé) cca 15 min. cca 350 g
steaky cca 20 min. cca 450 g
st
o8 rlvc'e cca 25 min. cca700g
(ve skofdpce)

Doba vareni
. » Hmotnost /
Zelenina na pdre .
. . mnozstvi
v minutdch
houby (celé) | cca 10 min. cca 450 g
hréch
(s Il:jkcem) cca 17 min. cca350g
chrest cca 17 min. cca450g
karotk
are 0, cca 20 min. cca450g
(loupand)
lené fazolk
ze en(?. GZ,O 4 cca 20 min. cca450g
(krajené)
lené fazolk
zelene ?ZO 7| cca 25 min. cca450g
(celé)
rizickova .
cca 25 min. cca350g
kapusta
kukufiény klas | cca 30 min. 2 klasy

2. Potravinu, kterou chcete vafit na péfe, vlozte do
kose na vafeni v pafe @.

3. Kos vlozte na varnou nddobu @.

4. Zavfete viko @ tak, aby zaklapnulo.

5. Zluté kontrolka " © se rozsviti.

6. Prepina¢ funkei @ stisknéte dold. Zlu’ra kon’rrolka
" © zhasne a cervend kontrolka i" O se

rozsviti. Zadind vareni v pore.
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Jakmile dojde k odpafeni pfidané vody z varné

nddoby @, hrnec se automaticky piepne do funkce

udrzovani teploty. o
Cervend qutrolko o/ O zhasne, zatimco Zlutd
kontrolka © se znovu rozsviti.

Naplnéné potraviny jsou nyni uvafené a je mozno
je konzumovat.

Odstranéni zavad

Odstranéni
Zévada Pficina Sronent
chyby
Spotiebi& neni Zapoijte
zapojen do zéstreéku do
zésuvky. zdsuvky.
Spotebi¢
neukazuje

zadnou funkei.
Zéasuvka je vad-|PouZijte jinou si-
né. fovou zdsuvku.

Pootocte var-
nou nddobou
Varnd nddoba | @ lehce dole-
@ neni sprévné| va a doprava,
nasazend do |aby doslo k jeji-
plasté hrnce. | mu spravnému
usazeni na
ploténku.

Zluté kontrolka
© sviti, neni
viak mozno
spustit proces

varu.

Cisténi a 0drzba

A\ Nebezpeci! Zisah elektrickym
proudem!
* PFed isténim vzdy vytdhnéte zdstréku ze sité
a pfistroj nechte pred &idténim a uloZenim zcela
vychladnout!

* Dejte pozor, aby se na ploténku a dovnitf hrnce
nedostala Zadnd tekutina.

o K ¢isténi vika @, plésté hrnce a ploténky pouzi-
vejte vyhradné suchy hadfik. Nepouzivejte silné
Cistici prostfedky a abrazni &istice. Mohli byste
jimi poskodit povrch pfistroje.

o Sejméte kryt otvoru na odvadéni pary @ za
0&elem odisténi otvoru suchym hadfikem. Po vyéi-
§téni kryt znovu nasadte.

* Kos na vafeni v pafe @, varnou nddobu @,
platovou |Zicku a odmérnou nddobku odistéte
ve vodé s pfidavkem é&isticiho prostfedku.

* Pfed uvedenim spotfebice do provozu viechny
dily f&dné osudte.

Chcete-li &istit vnitini viko @, mizZete jej sejmout:

1. Vnitini viko @ sejméte z koliku.

2. Vnitini viko @ vy¢istéte jemnou mydlovou vodou
a opldchnéte &istou vodou.

3. Vnitfni viko @ znovu nasadte na kolik. Dbeijte
na to, aby kandl na odvddéni pary sméfoval do
otvoru na odvédéni pdry.
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Likvidace

V zadném pfipadé nevyhazuite pfistroj
do normélniho domovniho odpadu.

mmmm Na tento vyrobek se vztahuje evropska
smérnice 2002/96/ES.

Zlikviduijte pfistroj prostednictvim firmy na likvidaci
s pfislunym povolenim nebo zafizeni na likvidaci
komunélniho odpadu.

Dodrzujte aktudlné platné predpisy.

V pfipadé pochybnosti se spojte s nejblizsi provo-
zovnou, kterd likviduje podobné vyrobky.

{7, Také viechny obalové materidly zlikvidujte
(‘9v souladu s ekologickymi pfedpisy.

Zdaruka a servis

Na tento pfistroj plati tfileté zaruka od data zakou-
peni. Pfistroj byl vyroben s nejvy33i peclivosti a pred
odesléanim pro3el vystupni kontrolou. Uschoveite si,
prosim, pokladni listek jako doklad o ndkupu.

V piipadé uplatiiovani zaruky se prosim telefonicky
spojte se servisem. Pouze tak vam miZeme zajistit
bezplatné zasldni vadeho zbozi.

Zéaruéni plnéni se vztahuje pouze na vady materialu
nebo vyrobni zavady, nikoliv viak na opotiebované
dily nebo poskozeni rozbitnych soudsti, napf. spinacd
nebo akumuldtord. Vyrobek je uréen vyhradné pro
soukromé pouZiti, nikoliv pro podnikatelské Géely.
Pfi nespravném a neodborném vyuZivéni, pfi pouziti
nésili a pfi zasazich, které nebyly provedeny nasimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, z&ruéni
ndroky zanikaji. Vade prava vyplyvajici ze zékona
touto zdrukou nejsou omezena.

(@ Ing. Martin Simdk, zprostredkovatel
servisu vyrobkd Kompernass

Malesické nam.1

108 00 Praha 10

Hotline: 800 400 235

Fax: 271722 939

e-mail: support.cz@kompernass.com

Dovozce

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWWw. kompernoss.com
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VARIC RYZE KH1557

Bezpeénostné pokyny

A\ Pozor! Hrozi zdsah elektrickym

priodom!

* Hrniec na varenie ryze pripojte iba do uzemnenej
a podla predpisov nainstalovanej zésuvky so
siefovym napétim zodpovedajicim Gdajom na
typovom &titku pristroja.

+ Vzdy ked pristroj premiestfivjete alebo naplfiate,
pri poruchdch, pred istenim pristroja alebo ked'
pristroj dlh3ie nepouZivate, vytiahnite zastreku zo
zésuvky!

e Pri vyfahovani zéstreky z elekirickej zasuvky nikdy
nefahajte za siefovd $ndru. Tahaite len za zéstreku
samotny.

¢ Nikdy sa nedotykaite siefovej zdstreky mokrymi
alebo vlhkymi rukami.

V Ziadnom pripade nesmiete pondrat pristroj
do vody ani do inych tekutin.

o Ak pristroj predsa len spadne do kvapaliny, ihned'
vytiahnite zdstréku zo zdsuvky. Potom pristroj
nepouzivaijte, ale najprv ho nechajte v autorizo-
vanej opravovni preskisat.

e Pristroj nesmiete vystavif' Ziadnej vlhkosti ani pou-
Zivat ho vonku na volnom priestranstve.

* Hrniec na varenie ryZe nepouzivajte, ked' stojite
na vlhkej zemi, ked’ méte mokré ruky alebo ked
je mokry pristroj.

¢ PoloZte siefovd 3niru tak, aby sa nedotykala ho-
ricich alebo ostrych predmetov.

¢ Neohybaite a nestldéajte siefovi $ndru, ani ju
neovijajte okolo pristroja.

¢ Poskodeny siefovi $ndru alebo zdstréku nechaite
ihned vymenit opravnenému odbornikovi alebo
v zdkaznickom servise, aby ste sa vyhli ohrozeniu
zdravia.

[\ NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

¢ Nenechdvaijte pristroj pocas prevédzky bez
dozoru.

&

Pozor! Z otvoru pre vystup pary a pri otvdrani
pokrievky vychddza horica para!l Nebez-
pecenstvo obarenial

e Tento pristroj nie je uréeny na to, aby ho pouZivali
osoby (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duevnymi schopnostami, alebo
s nedostatkom skisenosti alebo nedostatkom zna-
losti, len za predpokladu, Ze budd pod dohlc-
dom osoby zodpovednej za ich bezpednost,
alebo od nej dostant pokyny, ako sa md pristroj
pouZzivat.

* Na deti treba dozeraf, aby sa zabezpecilo, Zze
sa nebudd hraf s pristrojom.

e Pristroj i prislu§enstvo nechajte Gplne vychladnit,
predtym, nez ich vycistite a odloZite.

/\ POZOR! Poskodenie pristroja!

¢ Polas varenia nikdy nezakryvajte pokrievku
uterédkom alebo podobnou utierkou.

e Pristroj nikdy neumiestiiujte v blizkosti zdrojov
tepla.

e Nikdy neotvéraite teleso pristroja. V takom pri-
pade nie je zaruend bezpeénost a zaruka konéi.

e Pouzivajte iba prisluienstvo, ktoré je siéastou
doddvky a nikdy nepouzivajte pristroj bez nasa-
denej nddoby na varenie.

Uéel pouzitia

PouZivajte hrniec vyluéne na varenie ryZe a na
dusenie potravin ako napr. zeleniny alebo ryb.
Tento hrniec na varenie ryze nie je uréeny na obchod-
né pouzitie, ale vyhradne na pouzivanie v domdc-
nostil
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Technické 0daje

Pred prvym pouzZitim

230V, 50 Hz
700 W

Menovité napdtie:
Prikon:

Obsah dodéavky

1 hrniec na varenie ryZe, vrétane nddoby na varenie
a ndstavca na dusenie

1 pripojovaci kébel so zdstrekou s ochrannym
kontaktom

1 odmerka

1 lyZica z umelej hmoty

1 ndvod na pouzivanie

Celkovd kapacita odmerky je asi 180 ml. Za Géelom
jednoduchsieho naplnenia mé odmerka 2 rézne

stupnice:

1/4 = asi 45 ml
1/2 = asi 90 ml
3/4= asi 135 ml
40= asi 40 ml
80= asi 80 ml
120 = asi 120 ml
160 = asi 160 ml

Zariadenie sa skladé z

@ Pokrievka

@ Zachytnd nddoba na kondenzovani vodu

© Zlté kontrolka (ydrziavanie v teple)

O Cervend kontrolka (varenie)

@ Prepinad funkcii pre ,varenie” a ,udrZiavanie
v teple”

@ Pripojny konektor pre siefovi $niru

@ Ndadoba na varenie

O Vnitorny kryt

© Nastavec na dusenie

@ Uvolnovacie tlacidlo

® Otvor pre vystup pary

Vytiahnite hrniec na varenie ryZe opatrne z obalu.
Odstrante pripadné ochranné félie a ocistite diely,
ktoré pridu do styku s potravinami, od zvyskov
obalového materidlu. Pristroj &istite tak, ako je uvedené
v kapitole , Cistenie a tdrzba”.

Pouzivanie hrnca na varenie
ryze

S tymto pristrojom je mozné varif ryzu a sGc¢asne

i dusif iné potraviny. Experimentujte trochu a vyskd-
maite sprévne mnozstvo vody a sprévnu dobu varenia
pre rézne kombindcie.

Varenie ryze

® Upozornenie

Rovnomerne potrite vnitorny stranu nddoby na va-
renie @ trochou masti alebo rastlinného oleja, aby
ste dosiahli lep3i vysledok.

1. Stla&te uvolfovacie tlagidlo O a zdvihnite po-
krievku @.

2. Vyberte nddobu na varenie @.

3. Odmeraijte poZzadované mnozZsivo ryze pomocou
dodanej odmerky.
Ako orientaénd hodnota plati: Zarovnand odmerka
- naplnend ryZou - staéi na jednu porciu pre jednu
osobu. Sprdvne mnozstvo ryze / vody zistite na
zéklade niekolkych pokusov.

4. Ryzu dékladne umyte a preosejte. Ked' ryzu neu-
myjete, mdZe ddjst k zlym vysledkom varenia
a k zvysenej tvorbe peny a pary v nddobe na
varenie @.

5. Po umyti daijte ryzu do nddoby na varenie @
a zarovnaite ju.

_43-
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® Upozornenie

Do hrnca na varenie ryZe dajte aspoi 2 odmerky

ryze! Pri menSom mnozZstve ryZe nie je vysledok

varenia dobry!

6. Potom nalejte vodu az po prisluiné oznacenie
salky (CUP):

* 2 odmerky ryze = voda po zna&ku CUP ,2"

* 4 odmerky ryze = voda po zna&ku CUP ,4"

* 6 odmeriek ryze = voda po znac¢ku CUP 6"

* 8 odmeriek ryze = voda po znac¢ku CUP 8"

* 10 odmeriek ryZe = voda po zna¢ku CUP , 10"
Podla chuti méZete do ryze pridat sol.

® Upozornenie

Podla druhu ryZe sa méze staf, Ze budete musief
naliat o nieco viac alebo o nieéo menej vody, aby
ste dosiahli optimdlny vysledok varenia. Upravte
mnozZstvo vody podla vasich vlastnych skisenosti
a chuti.

Po naplneni nddoby na varenie @ ju nasadte
na teleso hrnca na varenie ryze.
Otoéte hrncom doprava a dolava, aby ste
mali istotu, Ze na varnej platni dobre sedi.
Dbaijte na to, aby na vonkajsej strane nddoby
na varenie @ nebola Ziadna vihkost a Ziadna
ryza, aby ste zabrénili zneéisteniu oblasti vare-
nia. V pripade potreby vytrite vonkaisiu stranu
dosucha &istou handrou.
Zatvorte pokrievku @ tak, aby zaklapla.

. Zasuhte privodny kdbel do zdsuvky @ na
zadnej strane pristroja.

11. Zasurite siefovd zdstreku do elekirickej zasuvky
nainstalovanej podla predpisov. Zlté kontrolka
" 0 sa rozsvieti.

12. Stlacte prepinac funkcii @ nadol. Zlta komrol

ka '. © zhasne a Cervend kontrolka |

O sa rozsvieti. Proces varenia zadina.

® Upozornenie
Ak nie je nddoba na varenie @ nasadend, nedd sa

prepina¢ funkcii @ prepnif do polohy ,varenie”.

Len &o je ryZa uvarend, prepne sa hriec na varenie
automaticky spaf do Funkme udrziavania teploty.
Cervend kon'rrolkc: 'ﬁ' O zhasne, zatial &o ZIté
kontrolka '-' © sa znova rozsvieti.

Nechaijte ryzu - pri zavretej pokrievke @ - este
aspof 15 mindt v nddobe na varenie @.

13.Otvorte pokrievku @ a pomiesajte ryzu - aby
sa nezlepila - dodanou lyZicou z umelej hmoty.
RyZu je mozné zaéaf konzumovat.

A\ Pozor

Na prekyprenie pripadne na vyberanie ryze pouzi-
vajte vyluéne dodand lyZicu z umelej hmoty. Inak
by sa mohla neprilnavé vrstva poskodit.

Pokial mé byt ryza udrZiavand v teplom stave po
dlhsi &as, pockaite s nakyprenim az do doby kratko
pred konzumdciou. Podas udrZiavania v teple nezdvi-
hajte pokrievku @ a nenechdvaijte ryzu udrziavaf

v teple dlh3ie nez 2 hodiny.

A\ Pozor

Po skonéeni varenia a udrZiavania v teple vyprazdnite
zdchyti nddobu na kondenzovand vodu @. Postu-
pujte pritom opatrne: voda je hordcal

Nebezpelenstvo obarenial
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A\ Pozor

Vytiahnite zdstréku zo zasuvky, ked vz hrniec na
ryzu nebudete potrebovat. Hrozi nebezpeéenstvo
razu elektrickym prodom!

Dusenie

/\
@ Pozor:

Po&as dusenia nezdvihajte ndstavec na dusenie @,
pretoze unikajica para predstavuje nebezpecenstvo
obarenia. Néstavec na dusenie @ sa po&as dusenia
velmi zohreje. Nastavec @ snimaijte z nddoby na
varenie @ pomocou chiapky alebo podobnej po-
mécky (rukavice).

1. Nalejte pozadované mnozstvo vody do nddoby
na varenie @. Doba dusenia je zavisld od napl-
neného mnoZstva vody. Riadte sa prikladmi
z nasledujicej tabulky.

* 1 naplnend odmerka sta&i na asi 15 mindt dusenia.
¢ 2 naplnené odmerky stacia na asi 30 mindt du-

senia atd’.
Ryby, plody Dusenie Hmotnost,
mora v mindtach mnozZstvo
4 ¥ a3
Musle (vari . ' asi 10 min asi 450 g
do otvorenial)
Garnéty (varif
do ruzového asi 12 min asi 350 g
sfarbenia)

Ryby (filé) asi 15 min asi350 g
Steak asi 20 min asi 450 g
Ustri

® Tlce asi 25 min asi 700 g

(v miske)

) Dusenie Hmotnost,
Zelenina . . o
v mindtach mnozstvo
Hriby (celé) asi 10 min asi 450 g
Hrasok asi 17 min asi 350 g
(so strukom)
Spargla asi 17 min asi 450 g
Karotk
?ro O, asi 20 min asi 450 g
(olopand)
Zelend fazulk
elend ,?ZU, ‘ asi 20 min asi 450 g
(pokrdjand)
Zelend fazulk
elend ?ZU 1 asi 25 min asi 450 g
(celd)
Ruzickovy kel asi 25 min asi 350 g
Kukurica asi 30 min 2 klasy

. Daijte potraviny, ktoré chcete dusif, do ndstavca

na dusenie @.

. Nasad'te ho na nddobu na varenie @.
. Zatvorte pokrievku @ tak, aby zaklapla.
. Zasuite siefov( zéstreku do elekirickej zasuvky.

7Zlté kontrolka " © sa rozsvieti.

. Stlacte prepinac funkeif @ nadol. Zho komrolko

" © zhasne a Eervend kontrolka i" O sa

rozsvieti. Dusenie zadina.
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Ked' sa v3etka voda z nddoby na varenie @ Gplne Cistenie a 0drzba

odpari, hrniec sa automaticky prepne na udrZiavanie

obsahu v teplom stave.
1

Cervend qutrolko O zhasne, zatial o Zltd A Pozor! Hrozi zdsah e/e/(frl'c/(ym
kontrolka © sa znova rozsvieti. priodom!
Potraviny si pripravené a mézu sa konzumovat. e Vzdy pred &istenim vytiahnite siefovi zéstréku

a nechaite pristroj Gplne vychladnif predtym,
nez ho vy¢istite a odlozite!

Odstrafiovanie porich

* Dbaijte na to, aby sa na varnd platiiu a dovnitra

Chyba Phicing Odstrénenie hrnca nedostala Ziadna tekutina.

* Na distenie pokrievky @), telesa hrca na varenie

ryze vratane varnej plaine pouZivajte suchd handru.

Nepouzivajte Ziadne ostré Cistiace a abrazivne

Hriec nie je [ Zasufite siefovl prostriedky. Mohli by poskodit jeho povrch.

pripojeny do | zéstréku do ¢ Daijte dolu kryt otvoru na vystup pary @, aby
zasuvky. zdsuvky. ste ho mohli vyéistit suchou handrou. Po vyé&isteni
Pristroj nasadte kryt znova spéf.
nevykazuje ¢ Nadstavec na dusenie @, nddobu na varenie @,
Ziadnu funkciu. lyZicu z umelej hmoty a odmerku Cistite vo vode
Elektricka Pouzite ind s obsahom ¢istiaceho prostriedku.
zésuvka je elektrickd * Vysuste vietky Easti predtym, nez uvediete pristroj
pokazena. zA4suvku. znovu do prevédzky.
Ak chcete vygistit vnitorny kryt @, mézete ho daf
dolu:
Nddoba na va- Posufite nadobu 1. Stiahnite vnitorny kryt @ z kolika.

na varenie dol-

2. Vycistite vnitorny kryt @ jemnym Cistiacim
ava a doprava, 4  kryt @ jemny

7lté kontrolka | renie @ nie je
svieti, proces| spravne vsade- S
© Sy prog k pre do tel aby ste dosiahli
varenia sa vsak| na do felesa vycentrovanie 3. Nasufite vnitorny kryt @ znova na kolik. Dajte

nespusti. hrnca na vare- nédoby @ na
nie ryze. Y

roztokom a opléchnite ho &istou vodou.

pozor na to, aby vystupny kandl pary zapadol
varnej platni. do otvoru pre vystup pary.
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Likviddcia

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzuijte
do normélneho domového odpadu. Na

== tento vyrobok sa vzfahuje eurépska
smernica 2002/96/ES.

Zlikviduite pristroj v prislunom zariadeni (firme) na
likvidéciu odpadu.

Dodrzte pritom aktudlne platné predpisy.

V pripade pochybnosti sa obrdtte na zariadenia na

odstrafiovanie odpadu.

{17 Vietok baliaci materidl zlikvidujte ekologik-
(‘9 kym sp&sobom.

Zdaruka a servis

Na tento pristroj mdte trojroénd zéruku od datumu
ndkupu. Pristroj bol starostlivo vyrobeny a pred ex-
pediciou dékladne vyskdsany. Uschovaite si, prosim,
0¢tenku ako doklad o nékupe. V pripade uplatiiovania
zéruky sa spojte s opravoviiou telefonicky. Len tak
sa dd zabezpedit bezplatné zaslanie tovaru.
Zéruka plati len na chyby materidlu a vyroby, nie
na opotrebenie ani na poskodenia krehkych &asti,
ako su spinade alebo akumuldtory. Vyrobok je uréeny
len na stkromné pouzivanie a nie na podnikatelské
Geely.

Zé&ruka prestava platit pri zaobchddzani nezodpo-
vedajicom G&elu, pri neprimeranom zaobchddzani,
pri pouzivani nésilia a pri zdsahoch, ktoré neurobil
nami autorizovany servis. Prava vyplyvajice zo z4-
kona nie s0 touto zdrukou obmedzené.

(K ELBYT

Masarykova 16/B

080 01 Presov

Slovensko

Tel. +421 (0) 51 7721414
Fax. +421 (0) 51 7721414

e-mail: support.sk@kompernass.com

Dovozca

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWWw. kompernoss.com
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Ove upute saduvajte za kasnija pitanja - i prilikom predavanja uredaja treéim osobama obavezno priloZite
i ove upute!
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LONAC ZA KUHANJE
RIZE KH1557

Sigurnosne napomene

/\ Opasnost! Strujni udar!

e Uredaj za kuhanije rize prikljugite isklju¢ivo na
propisno instaliranu i uzemljenu utiénicu, sa mre-
Znim naponom navedenim na tipskoj ploéi
uredaja.

¢ Kada pokreéete uredaj, u sluaju smetnji, prije
cidcenija ili ako ne koristite uredaj, uvijek izvucite
mrezni utika iz uti¢nice!

¢ Nikada ne povlacite za mrezni kabel, kako biste
mrezni utika¢ izvukli iz utiénice. Povucite sam
mrezni utika.

¢ Utikag uredaja ne dirajte mokrim ili viaznim rukama.

Uredaj nikako ne smijete uroniti u vodu ili u

druge tekucine.

¢ Ukoliko je uredaj ipak upao u tekuéinu, odmah
izvucite mrezni utikaé iz utiénice. Nakon toga
uredaj vide ne pustite u pogon, nego ga prvo
dajte prekontrolirati od strane autorizirane servisne
ispostave.

¢ Uredaj ne izloZite vlazi i ne koristite ga na ot-
vorenom prostoru.

* Uredaj za kuhanie rize ne koristite, kada se nalazite
na vlaznom Hlu ili kada su Vasde ruke ili uredaj mokri.

*  Mrezni kabel provucite tako, da ne dode u dodir
sa vruéim ili o$trim predmetima.

¢ Ne savijajte i ne gnjecite mrezni kabel, i ne motaijte
ga oko uredaija.

e Osteéene mrezne utikace ili osteéen mrezni kabel
neizostavno dajte zamijeniti od strane autorizir-
anog struénog osoblja ili servisa za kupce, kako
biste izbjegli nastanak opasnosti.

/\ OPASNOST OD OZLJE-IVANJA

¢ Uredaj za vrijeme rada ne ostavite bez nadzora.

&

Oprez! |z otvora za izlazak pare i prilikom
otvaranja poklopca dolazi do ispudtanja vruée
pare! ¢ Opasnost od ozljedivanja parom!

¢ Ovaj uredaj nije namijenjen da bude koristen od
strane osoba (uklju¢ujuéi djecu) sa ograni&enim
fizickim, senzoriénim i mentalnim osobinama i
nedostatkom iskustva ili znanja, osim ako ove
osobe stoje pod nadzorom druge osobe zadu-
Zene za njihovu sigurnost, ili ako su od nje primi-
li upute za ispravno koristenje uredaja.

* Dijeca bi trebala biti pod nadzorom, &me treba
biti osigurano da se ne mogu igrati ovim uredajem.

¢ Ostavite uredaj i dijelove opreme da se potpuno
ohlade, prije nego sto ih oéistite i spremite.

/\ Paznja!Osteéenja na uredaju!

¢ Za vrijeme kuhanja nikada ne prekrijte poklopac
sa krpamaiili sliénim predmetima.

 Uredaj nikada ne postavljajte u blizini izvora
toplote.

* Nikada ne otvarajte kuéidte. U tom sluéaju sigurnost
nije garantirana i jamstvo prestaje vaziti.

e Koristite iskljuéivo dijelove opreme sadrzane u
obimu isporuke, a uredaj nikada ne koristite bez
umetnute posude za kuhanje.

Namjena

Uredaj za kuhanie riZe koristite isklju&ivo za kuhanje
rize i pripremanje namirnica na pari, kao na primjer
povréa ili ribe.

Ovaj uredaj za kuhanie riZe nije namijenjen za komer-
cijalnu uporabu, nego isklju&ivo za uporabu u okviru
privatnog domadéinstval

-50-
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Tehniéki podaci

Prije prve uporabe

230V ~50 Hz
700 W

Nominalni napon:
Snaga:

Obim isporuke

1 Uredaj za kuhanie rize, uklj. posudu za kuhanije
i umetak za pripremanje namirnica pomoéu pare

1 prikljuéni vod sa utika&em sa zastitnim kontaktom

1 mjerna ¢asica

1 plastiéna Zlica

1 upute za uporabu

Ukupan kapacitet mjerne &ade iznosi ca. 180 ml.
Za lak3e punjenje mjerna &asica raspolaze sa
2 razli¢ite skale:

1/4 = ca. 45 ml
1/2 = ca. 90 ml
3/4= ca. 135 ml
40= ca. 40 ml
80= ca. 80 ml
120 = ca. 120 ml
160 = ca. 160 ml

Pregled uredaja

@ Poklopac
@ Posuda za prihvat kondenzirane vode
© Zuta kontrolna lampica (odrzavanje
temperature) s
O crvena kontrolna lampica (kuhanije)
@ Funkcijski odabirni prekidag za "kuhanije"
i "odrzavanije temperature"
O Prikljuéna utiénica za mrezni vod
@ Posuda za kuhanije
O Unutradnji poklopac
© Umetak za pripremanje namirnica pomoéu pare

@ Tipka za deblokadu
® Otvor za ispust pare

Uredaj za kuhanie rize oprezno izvadite iz pakiranja.
Odstranite eventualno prisutne zastitne folije i dijelove
uredaja, koji dolaze u dodir sa namirnicama, odistite
od preostale pragine. Oéistite uredaj na nain opisan u
poglavlju "Cis¢enje i odrzavanje".

Koristenje uredaja za kuhanje
rize

Sa ovim uredajem mozete kuhati rizu, kao i istovre-
meno pripremati druge namirnice na pari. Eksperi-
mentirajte pomalo, da biste iznasli pravu koli¢inu
vode i pravo vrijeme kuhanja za razlicite moguénosti
kombinacija.

Kuhanije rize

® Napomena

Namazite unutradnjost posude za kuhanje @ rav-
nomjerno sa malo masnoée ili biljnim uljem, kako
biste postigli bolji rezultat kuhanija.

1. Pritisnite tipku za deblokadu @ i otvorite poklo-
pac @.

2. lzvadite posudu za kuhanje @.

3. Izmijerite Zeljenu koli¢inu rize uz pomo¢ priloZe-
ne mjerne Casice.

Kao orijentaciona vrijednost vazi: Ravna mjerna
asica - napunjena sa rizom - odgovara porciji
za jednu osobu. Iznadite, koja je za Vas prava
koli¢ina rize/vode tako, $to éete nadiniti nekoliko
poku3aja kuhanija.

4. Rizu temeljito operite i ocijedite. Ako riZu ne
operete, moZe doéi do logih rezultata kuhanja i
do povedanog stvaranja pjene i pare u posudi
za kuhanje @.

5. Rizu nakon pranja umetnite u posudu za kuhanje
@ i povlagenjem je poravnaite.

o
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® Napomena
Umetnite najmanje 2 mjerne &asice rize u uredaj!
Manie koli¢ine rize mogu dovesti do logijeg rezultata

kuhanijal!

6. Nakon toga ulijte vodu do odgovarajuée
CUP-oznake:
* 2 mjerne &ase rize = voda do CUP-oznake
uoyu
* 4 mjernih &aa rize = voda do CUP-oznake
u g
* 6 mjernih &aa rize = voda do CUP-oznake
ng
* 8 mjernih &aa rize = voda do CUP-oznake
ngn
* 10 mjernih &asa rize = voda do CUP-oznake
0"
Ovisno o ukusu rizi moZete dodati i nesto soli.
® Napomena

Ovisno o vrsti rize moze se dogoditi, da morate dodati
nedto vide ili nedto manje vode, kako biste ostvarili
optimalan rezultat kuhanja. Varirajte koli¢inu vode

prema Vasem iskustvu i ukusu.

7. Nakon sto ste napunili posudu za kuhanje @,
istu umetnite u kudiste za kuhanje rize.
Okrenite lonac u lijevu i desnu stranu, kako biste
bili sigurni da on dobro leZi na plodi za grijanje.
Obratite paznju na to, da se ne nalaze vlaga
i riza na vanjskoj strani posude za kuhanje @,
kako biste izbjegli onegidéenje podrugja za
kuhanje. Eventualno vanjsku stranu trebate
brisanjem osusiti pomodu Eiste krpe.

Zatvorite poklopac @, tako da ulegne.
Utaknite prikljuéni vod u prikljuénu uti¢nicu @

na straznjoj strani uredaja.

11. Utaknite mreZni utika¢ u propisno instaliranu mre-
#nu utiénicu. Zuta kontrolna lampica O se
pali.

12. Pririsnitf prekida¢ za odabir funkcije @ prema

dolje. Zuta kontrolna |ompicc31‘ @ O se gasi

i crvena kontrolna lampica
Postupak kuhanja zapoéinje.

® Napomena
Ako posuda za kuhanje @ nije umetnuta, onda pre-
kida¢ za odabir funkcije @ ne mozete staviti u po-

loZaj "Kuhanije".

Kada je riza kuhana, uredaj automatski prebacuje
na funkciju za odrzavanije temperature. Crvena kon-
frolna lampica O se gasi, dok se Zuta kontrolna
lampica © ponovo pali.

Ostavite rizu - uz zatvoren poklopac @ - jo3 naj-
manje 15 minuta u posudi za kuhanje @.

13.Otvorite poklopac @ i promije3aijte rizu - da post-
ane rahla - pomodu priloZene plasti¢ne
Zlice. RiZa je sada spremna za objedovanije.

A Paznja
Za rahlienje, odnosno vadenie rize koristite isklju&ivo
prilozenu plastiénu Zlicu. U protivnom moze doéi do

odteéenja protuljepljivog sloja.

Ukoliko riza treba ostati temperirana duZe vrijeme,

sa rahlienjem pricekajte. To izvriite neposredno prije
objedovanja. Za vrijeme odrZavanja temperature ne
otvorite poklopac @ i ne ostavite rizu na odrzavaniju

temperature duZe od 2 sata.

A Paznja

Nakon kuhanja i odrzavanja temperature ispraznite
posudu za prihvat kondenzirane vode @. Pritom
postupite na oprezan nadin: Voda je vrlo vruéal
Opasnost od ozljedivanja parom!
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A Paznja
Uvijek izvucite mrezni utikad iz mrezne uti¢nice,
kada uredaj za kuhanie rize vide ne koristite. Postoji

opasnost od strujnog udaral

Pripremanje namirnica na pari

/\
@ Paznja:

Za vrijeme pripremanja namirnica na pari umetak
za kuhanie na pari @ ne odizite, jer izlaze¢a para
moze izazvati ozljede. Umetak za kuhanije na pari
O se zagrijava za vrijeme postupka kuhanja na
pari. Skinite umetak za kuhanje na pari @ pomoéu
zatitnih rukavica ili sl. sa posude za kuhanje @.

1. Ulijte Zeljenu koli¢inu vode u posudu za kuhanje

@. Vrijeme kuhanja ovisi o umetnutoj koligini vode.

Obratite paznju na primjere date u slijededoj ta-

blici.

* 1 napunjena mjerna &ada dovolina je za ca.
15 minuta kuhanja na pari.

* 2 napunjene mjerne &ade dovoljne su za ca.
30 minuta kuhanja na pari itd.

Vrijeme
Riba / morski | pripremanija Tezina/
plodovi na pari koli¢ina

u minutama

Skoljke (kuhati

dok se ne ca. 10 min. ca. 450 g
otvore)

Skampi (kuhati

dok ne poprime

ca. 12 min. ca. 350 ¢g

roza boju)

Riba (filet) ca. 15 min. ca.350g

Odrezak ca. 20 min. ca. 450 g

K .
amenice ca. 25 min. ca. 700 g
(u oklopu)

Vrijeme
’ pripremanja Tezina/
Povrce . -
na pari koli¢ina

u minutama

Glijive (cijele) | ca. 10 min. ca. 450 g

$ak
(sflrazlfom) ca. 17 min. ca. 350 ¢g
ju
Sparoga ca. 17 min. ca. 450 g
Mrkve

ca. 20 min. ca. 450 g

(oljustene)

leni grah
Z? en grz? ca. 20 min. ca. 450 g
(izrezani)
zeleni grah )
N ca. 25 min. ca. 450 g
(u cijelom)

Kelj pupéar ca. 25 min ca. 350 g

Klip kukuruza | ca. 30 min. 2 klipa

2. Namirnice, koje trebaju biti kuhane na pari,
umetnite u umetak za kuhanje na pari @.

3. Postavite spremnik na posudu za kuhanije na
pari @.

4. Zatvorite poklopac @), tako da ulegne.

5. Utaknite mreZni utika¢ u mreZnu utiénicu. Zuta
kontrolna lampica O se pali.

6. Priﬁsnitf prekida¢ za odabir funkcije @ prema
dolje. Zuta kontrolna |ompicc3 W O se gasi

i crvena kontrolna lampica O:se pali.

Kuhanie na pari zapoéinje.
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Kada je umetnuta voda u potpunosti isparavanjem
nestala iz posude za kuhanje parom @, uredaj za
kuhanie rize automatski prebacuje na funkciju odrz-
avanja temperature. s

Crvena kontrolna lampica O se gasi, dok se
zuta kontrolna lampica © ponovo pali.
Umetnute namirnice su gotove i mogu biti servirane.

Otklanjanje gredaka

Pogreska Uzrok Otklanjanje
Uredaj za
. I . Mrezni utikag
kuhanie rize )
N utaknite
nije povezan .
. u uticnicu.
Uredaj ne sa uticnicom.
pokazuje
nikakve znakove
funkcije.
Mrezna Koristite drugu
uticnica mreznu uticnicu.
je defektna.

Posudu lagano
pomaknite na
desnu i lijevu

Posuda za ku-

hanje @ nije

Zuta kontrolna
lampica @ svi-

ietli, ali postu-
pak kuhanja ne
moze biti pokre-
nut.

ispravno umet-

nuta u kudiste

uvredaja za ku-
hanije rize.

stranu, kako bi-
ste spremnik za
kuhanje @ cen-
trirali na plogi
Stednjaka.

Ciséenje i odrzavanije

/\ Opasnost! Strujni udar!

* Prije ¢idéenja uvijek izvucite mrezni utika i pustite
uredaj da se potpuno ohladi, prije nego $to ga
Cistite i spremite!

¢ Obratite paznju na to, da ne moze tekuéina
dospijeti na plo¢u za grijanje i u unutradnjost
uredaja za kuhanije rize.

e Za &iséenje poklopca @), kudista uredaja za ku-
hanije rize uklj. plo¢u za grijanije koristite suhu
krpu. Ne koristite agresivna sredstva za &idéenje
ili ribaju¢a sredstva. Ona bi mogla ostetiti povrsi-
nu uredaja.

e Skinite pokrov otvora za ispust pare (D, da biste
isti ocistili pomoéu suhe krpe. Nakon ¢&iséenja
pokrov ponovo postavite.

o Ocistite umetak za kuhanje na paru @, posudu
za kuhanje @, plasti¢nu Zlicu i mjernu Eadu sa
vodom, u koju ste dodali sredstvo za pranje
suda.

¢ Osusite sve dijelove, prije nego 3to uredaj ponovo
stavite u pogon.

Da biste unutradniji poklopac @ ocistili, moZete ga

skinuti:

1. Povlaéenjem skinite unutra3nji poklopac @ sa
osovine.

2. O¢istite unutrasniji poklopac @ sa blagom luZinom
i isperite ga sa bistrom vodom.

3. Gurnite unutradnji poklopac @ ponovo na osovinu.
Obratite paznju na to, da kanal za ispust pare
ulazi u otvor za ispust pare.
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Zbrinjavanije
Uredaj nikako ne bacajte u obiéno kuéno
smeée. Ovqj proizvod podlijeze europskoj
= smijernici 2002/96/EG.

Uredaj zbrinite preko autoriziranog poduzeéa za
zbrinjavanije otpada ili preko Vaseg komunalnog
poduzeda.

Obratite paznju na aktualno vazede propise.

U slucaju dvojbe se poveZite sa svojim mjesnim
poduzeéem za zbrinjavanije otpada.

Sve materijale ambalazZe zbrinite na nagin

N
%é} neskodljiv za okolis.

Jamstvo i servis

Na ovaj uredaj vrijedi jamstvo u trajanju od 3 godine
od datuma kupovine. Uredaj je pazljivo proizveden
i prije isporuke briZljivo kontroliran. Molimo sacuvaite
blagajni¢ki radun kao dokaz o kupniji. Molimo vas,
da se u slugaju garancie telefonski povezete sa svojom
servisnom ispostavom. Samo na taj nadin vasa roba
moze biti besplatno uru&ena.

Garancija vrijedi samo za greske u materijalu i izradi,
a ne za potrodne dijelove ili za o3tecenja lomljivih
dijelova, na primjer prekidaéa ili baterija. Proizvod
je namjenjen iskljuéivo za privatnu, a ne za komer-
cijalnu uporabu.

U sluéaju nestruénog rukovania, rukovanja protfivnog
namieni uredaja, primjene sile i zahvata, koji nisu
izvrieni od strane naseg ovlastenog servisnog pred-
stavnidtva, vaZenije jamstva prestaje. Vasa zakonska
prava ovim jamstvom ostaju netaknuta.

Ovlasteni servis: Microtec sistemi d.o.o.

Koprivni¢ka 27 a
10000 Zagreb
Tel.: 01/3692-008

email: support.hr@kompernass.com

Proizvodaé:

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21

D-44867 BOCHUM, Njemagka

Uvoznik

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

p-p. 61
10020 Novi Zagreb
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerksam durch und heben Sie diese fiir
den spéteren Gebrauch auf. Héndigen Sie bei Weitergabe des Gerdétes an Dritte auch die Anleitung aus.

-57.-

o



IB_KH1557_E3476_LB4 23.04.2008 16:11 Uhr$§eite 58

REISKOCHER KH1557

Sicherheitshinweise

I\ GEFAHR! Elekirischer Schlag!

¢ SchlieBen Sie den Reiskocher nur an eine vor-
schriftsméBig installierte und geerdete Steckdose
mit der auf dem Typenschild des Gerétes ange-
gebenen Netzspannung an.

 Ziehen Sie, wenn Sie das Gerét bewegen, befil-
len, bei Stérungen, bevor Sie das Gerét reinigen
oder wenn Sie es nicht gebrauchen, immer den
Netzstecker aus der Netzsteckdose!

¢ Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose zu ziehen. Ziehen
Sie am Netzstecker selbst.

¢ Beriihren Sie den Gerdtestecker nicht mit nassen
oder feuchten Handen.

Sie diirfen das Gerdat keinesfalls in Wasser

oder andere Flissigkeiten tauchen.

¢ Sollte das Gerét doch einmal in Flissigkeit gefal-
len sein, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus
der Netzsteckdose. Danach das Gerét nicht
mehr in Betrieb nehmen, sondern erst von einer
zugelassenen Servicestelle Gberpriifen lassen.

e Setzen Sie das Gerdt keiner Feuchtigkeit aus und
benutzen Sie es nicht im Freien.

¢ Benutzen Sie den Reiskocher nicht, wenn Sie sich
auf feuchtem Boden befinden oder wenn lhre
Hénde oder das Gerdt nass sind.

¢ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht mit
heiBen oder scharfkantigen Gegensténden in
Berihrung kommt.

¢ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel
nicht, und wickeln Sie es nicht um das Gerdt.

¢ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netz-
kabel sofort von autorisiertem Fachpersonal
oder dem Kundenservice austauschen, um

Gefdhrdungen zu vermeiden.

I\ VERLETZUNGSGEFAHR!

¢ Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes
nicht ohne Aufsicht.

@ VORSICHT! Aus der Dampfaustrittséffnung und
22 beim Offnen des Deckels tritt heiBer Dampf
aus! Verbrihungsgefahr!

¢ Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrénkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre
Sicherheit zustdndige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerét
zu benutzen ist.

¢ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mit dem Gerdét spielen.

¢ Lassen Sie das Gerdt und die Zubehdrteile voll-
sténdig abkihlen, bevor Sie sie reinigen und ver-
stauen.

A\ ACHTUNG! Geriiteschéiden!

¢ Decken Sie wihrend des Kochens niemals den
Deckel mit Handtiichern oder dhnlichem ab.

¢ Stellen Sie das Gerdt niemals in der Néhe von
Waérmequellen auf.

o Offnen Sie niemals das Gehéuse. In diesem Fall
ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhr-
leistung erlischt.

* Verwenden Sie nur die im Lieferumfang enthalte-
nen Zubehorteile und benutzen Sie das Gerét

nie ohne den eingesetzten Kochbehéilter.

Verwendungszweck

Benutzen Sie den Reiskocher ausschlieBlich zum
Kochen von Reis und zum Dampfgaren von Lebens-
mitteln, wie z. B. Gemiise oder Fisch.

Dieser Reiskocher ist nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt, sondern ausschlieBlich fiir die
Benutzung im privaten Haushalt!
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Technische Daten

Vor dem ersten Gebrauch

230V ~50 Hz
700 W

Nennspannung:
Leistungsaufnahme:

Lieferumfang

1 Reiskocher,

inkl. Kochbehélter und Dampfgareinsatz
1 Anschlussleitung mit Schutzkontaktstecker
1 Messbecher
1 Kunststofflffel

1 Bedienungsanleitung

Die Gesamtkapazitat des Messbechers betragt ca.
180 ml. Zur Erleichterung der Befiillung besitzt der
Messbecher 2 unterschiedliche Skalierungen:

1/4 = ca. 45 ml
1/2 = ca. 90 ml
3/4= ca. 135 ml
40= ca. 40 ml
80= ca. 80 ml
120= ca. 120 ml
160= ca. 160 ml
Gerdateiibersicht

@ Deckel

A Auffangbehdlter fir Kquenswasser
O gelbe KonirolllctmpeX (Warmhalten)
O rote Kontrolllampe (Kochen)

© Funktionswahlschalter fir ,Kochen” und ,Warm-

halten”
O Anschlussbuchse fiir Netzleitung
© Kochbehdlter
© Innerer Deckel
© Dampfgareinsatz
@ Entriegelungstaste
® Dampfaustrittséffnung

Entnehmen Sie den Reiskocher vorsichtig aus der
Verpackung. Entfernen Sie eventuell vorhandene
Schutzfolien und reinigen Sie die mit Lebensmitteln
in Berthrung kommenden Teile von Verpackungs-
staubresten. Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel
“Reinigen und Pflegen” beschrieben.

Benutzung des Reiskochers

Mit diesem Gerét ist es méglich, sowohl Reis zu ko-
chen als auch gleichzeitig andere Lebensmittel
dampfzugaren. Experimentieren Sie ein wenig, um
die hierfiir richtige Menge Wasser und die richtige
Kochzeit fiir die verschiedenen Kombinationsmég-
lichkeiten herauszufinden.

Reis kochen

® Hinweis

Bestreichen Sie die Innenseite des Kochbehdlters @
gleichmaBig mit ein wenig Fett oder Pflanzendl, um
ein besseres Kochergebnis zu erzielen.

1. Driicken Sie auf die Entriegelungstaste @ und
Sffnen Sie den Deckel @.

2. Entnehmen Sie den Kochbehélter @.

3. Messen Sie die gewiinschte Menge Reis mit Hil-
fe des mitgelieferten Messbechers ab.

Als Richtwert gilt: Ein gestrichener Messbecher -
gefillt mit Reis - ergibt eine Portion fir eine Per-
son. Ermitteln Sie, die fir Sie richtige Menge Reis
/ Wasser, durch einige Kochversuche.

4. Waschen Sie den losen Reis grindlich und sie-
ben Sie ihn ab. Wenn Sie den Reis nicht wa-
schen, kann es zu schlechten Kochergebnissen
und zu erhdhter Schaum- und Dampfbildung im
Kochbehdalter @ kommen.

5. Geben Sie den Reis nach dem Waschen in den
Kochbehélter @ und streichen Sie den Reis glatt.
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® Hinweis
Geben Sie mindestens 2 Messbecher Reis in den
Reiskocher! Bei weniger Reis kann es zu schlechten
Kochergebnissen kommen!
6. AnschlieBend gieBen Sie bis zur entsprechen-
den CUP-Markierung Wasser ein:
* 2 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “2”
* 4 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “4”
* 6 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “6”
* 8 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “8”
* 10 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “10”
Je nach Geschmacksrichtung, kann dem Reis

auch Salz hinzugefiigt werden.

® Hinweis
Je nach Reissorte kann es vorkommen, dass Sie et-
was mehr oder etwas weniger Wasser einfiillen

missen, um ein optimales Kochergebnis zu erzielen.

Variieren Sie die Wassermenge nach lhren eigenen

Erfahrungen und Geschmack.

7. Setzen Sie nach dem Befiillen des Kochbehél-
ters @, diesen in das Reiskochergehé&use ein.
Drehen Sie den Topf nach links und rechts, um
sicher zu gehen, dass er gut auf der Heizplatte
aufsitzt. Achten Sie darauf, dass sich keine
Feuchtigkeit und kein Reis an der AuBenseite
des Kochbehdlters @ befinden, um eine Ver-
schmutzung des Kochbereiches zu vermeiden.
Gegebenenfalls ist die AuBenseite mit einem
sauberen Tuch trocken zu wischen.

SchlieBBen Sie den Deckel @), so dass er
einrastet.

Stecken Sie die Anschlussleitung in die An-
schlussbuchse @ auf der Gerdteriickseite.

. Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschrifts-
méBig installierte Netzsteckdose. Die gelbe
Kontrolllampe 1) '. © leuchtet auf.

. Driicken Sie den Funk’rlonswohlschol’rer
nach unten. Die gelbe Konrrolllqmpe " (3]
erlischt und die rote Kontrolllampe f’ (4]
leuchtet auf. Der Kochvorgang beginnt.

® Hinweis

Ist der Kochbehdlter @ nicht eingesetzt, lésst sich
der Funktionswahlschalter @ nicht auf “Kochen”
stellen.

Sobald der Reis gekocht ist, schaltet der Reiskocher
automatisch auf die Warmhahefunk’rlon zuriick. Die
rote Kontrolllampe 'i' O erlischt, wihrend die
gelbe Kontrolllampe 1) " © wieder aufleuchtet.

Lassen Sie den Reis - bei geschlossenem Deckel @ -
noch mindestens 15 Minuten im Kochbehdalter @.

13. Offnen Sie den Deckel @ und rithren den Reis -
zur Lockerung - mit dem mitgelieferten Kunststoff-
|&ffel um. Der Reis ist nun ferfig zum Verzehr.

A\ Achtung

Verwenden Sie zum Auflockern bzw. zur Entnahme
des Reises ausschlieBlich den mitgelieferten Kunst-
stoffléffel. Ansonsten kann die Antihaftbeschichtung
beschadigt werden.

Soll der Reis fiir einen léngeren Zeitraum warm gehal-
ten werden, warten Sie mit dem Auflockern bis kurz
vor dem Verzehr. Offnen Sie wihrend der Warmhalte-
zeit nicht den Deckel @ und lassen Sie den Reis nicht
lénger als 2 Stunden in der Warmhaltung.

A\ Achtung

Leeren Sie nach dem Koch- und Warmhaltevorgang
den Auffangbehdlter fir Kondenswasser @. Gehen
Sie dabei vorsichtig vor: das Wasser ist heif3!
Verbrishungsgefahr!
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A\ Achtung

Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Netz-
steckdose, wenn Sie den Reiskocher nicht mehr ver-
wenden. Es besteht die Gefahr eines elektrischen
Schlages!

Dampfgaren

&

22 ACHTUNG:

Waéhrend des Garvorgangs den Dampfgareinsatz
© nicht abheben, da durch den austretenden
Dampf Verbrihungsgefahr besteht. Der Dampfgar-
einsatz @ erhitzt sich wihrend des Garvorgangs.
Nehmen Sie den Dampfgareinsatz @ mittels Topf-
lappen oder dhnlichem vom Kochbehdlter @ ab.

1. GiefBen Sie die gewiinschte Wassermenge in
den Kochbehélter @. Die Garzeit ist abhéingig
von der eingefillten Wassermenge. Beachten
Sie die Beispiele in der nachfolgenden Tabelle.

e 1 gefillter Messbecher ist ausreichend fir ca.
15 Minuten Dampfgaren.

o 2 gefillte Messbecher sind ausreichend fiir ca.
30 Minuten Dampfgaren usw.

. Dampfgarzeit| Gewicht /
Gemiise N
in Minuten Menge

Pilze (ganz) ca. 10 Min. ca. 450 g

Erbsen
.17 Min. .

(mit Schale] ca. 17 Min ca. 350 g
Spargel ca. 17 Min. ca. 450g
quo’r’r?n ca. 20 Min. ca. 450 g
(geschalt)

5ne Boh
grune c? "N ca. 20 Min. ca. 450 g
(geschnitten)

grine Bohnen ca. 25 Min. ca. 450 g

(ganz)

Rosenkohl ca. 25 Min ca.350g

Maiskolben ca. 30 Min. 2 Kolben

Fisch / Mee- |Dampfgarzeit| Gewicht/
resfriichte in Minuten Menge
Muscheln

(bis zum ca. 10 Min. ca. 450 g

Offnen garen)

Garnelen
(bis rosa Far- | ca. 12 Min. ca.350g
bung garen)

Fisch (Filet) ca. 15 Min. ca.350g

Steak ca. 20 Min. ca. 450 g

Austern

.25 Min. V4
(in der Schale) ca. 25 Min ca- 700 g

. Geben Sie die zu garenden Lebensmittel in den

Dampfgareinsatz @.

. Setzen Sie das Behdltnis auf den Kochbehdlter

. SchlieBen Sie den Deckel @, so dass er

einrastet.

. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-

steckdose. Die gelbe Kontrolllampe (3]
leuchtet auf.

. Driicken Sie den Funktionswahlschalter @ nach

§S
unten. Die gelbe KonirolllamRe O erlischt

i
und die rote Kontrolllampe O leuchtet auf.

Das Dampfgaren beginnt.
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Sobald das eingefiillte Wasser vollstdndig aus dem
Kochbehélter @ verdampft ist, schaltet der Reisko-
cher automatisch auf dle Warmholrefunkhon zuriick.
Die rote Kontrolllampe g 0 erlischt, wéhrend
die gelbe Kontrolllampe o) " O wiederum auf-

leuchtet.

Die eingefillten Lebensmittel sind fertig gegart und

kénnen verzehrt werden.

Fehlerbehebung

Fehler

Ursache

Behebung

Der Reiskocher
ist nicht mit der

Stecken Sie den
Netzstecker in

Steckdose ver- eine Netz-
bunden. steckdose.
Das Gerdat zeigt
keine Funktion.
Die Netz- Benutzen Sie
steckdose ist eine andere
defekt. Netzsteckdose.
Die gelbe Kon- Schieben Sie
trolllampe @ |Der Kochbehdl- ﬁi?cﬁte:gcl;t:r
leuchtet, der | ter @ ist nicht rechts und links
Kochvorgang | richtig im Reis- om den Koch-l
kann jedoch | kochergeh&use N
. . behdlter @ auf
nicht gestartet eingesetzt. der Heizol
werden. er Meizplatte

zu zentrieren.

Reinigen und Pflegen

[\ GEFAHR! Elektrischer Schlag!

e Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netz-
stecker und lassen Sie das Gerét vollsténdig ab-
kihlen, bevor Sie es reinigen und verstaven!

* Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit auf die
Heizplatte und in das Innere des Reiskochers ge-
langt.

* Zur Reinigung des Deckels @, des Reiskocherge-
h&uses inkl. der Heizplatte benutzen Sie ein
trockenes Tuch. Verwenden Sie keine scharfen
Reinigungs- und Scheuermittel. Diese kénnen die
Oberflache angreifen.

* Nehmen Sie die Abdeckung der Dampfaustritts-
&ffnung @ ab, um sie mit einem trockenen Tuch
zu reinigen. Nach dem Reinigen, setzen Sie die
Abdeckung wieder auf.

* Reinigen Sie den Dampfgareinsatz @, den
Kochbehdlter @, den Kunststofflsffel und den
Messbecher in spilmittelhaltigem Wasser.

¢ Trocknen Sie alle Teile, bevor Sie das Geréat wie-
der in Betrieb nehmen.

Um den inneren Deckel @ zu reinigen, kénnen Sie

ihn abnehmen:

1. Ziehen Sie den inneren Deckel @ von dem Stift
ab.

. Reinigen Sie den inneren Deckel @ mit einer
milden Spillauge und spilen Sie ihn mit klarem
Wasser ab.

3. Schieben Sie den inneren Deckel @ wieder auf

den Stift. Achten Sie darauf, dass der Dampfaus-
trittskanal in die Dampfaustrittséffnung ragt.
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Entsorgen
Werfen Sie das Gerdét keinesfalls in den
normalen Hausmill. Dieses Produkt
mmmm ynterliegt der européischen Richtlinie
2002/96/EG.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-

einrichtung in Verbindung.

vy

&&

Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift. Bitte be-
wahren Sie den Kassenbon als Nachweis fiir den
Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantiefall mit
Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur so
kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware
gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir VerschleiBteile
oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen,
z. B. Schalter oder Akkus. Das Produkt ist lediglich
fir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese Ga-

rantie nicht eingeschrénkt.

Schraven
Service- und Dienstleistungs GmbH
Gewerbering 14
47623 Kevelaer, Germany
Tel.: +49 (0) 180 5 008107
(14 Ct/Min. aus dem dt. Festnetz, ggf. abweichende Preise
aus den Mobilfunknetzen)
Fax: +49 (0) 2832 3532

e-mail: support.de@kompernass.com

KompernaB Service Osterreich
Rittenschober KG

Gmundner Strasse 10

A-4816 Gschwandt

Tel.: +43 (0) 7612 6260516

Fax: +43 (0) 7612 626056

e-mail: support.at@kompernass.com

Importeur

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWw. kompernoss.com
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