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English

Thank you for having chosen a Zanussi product. We are convinced that you will find your new microwave oven
very useful and that it will be of great help to you. As with all new kitchen appliances, it will take some time to
learn all the new functions and features, but with time, this oven will become indispensable to you.

Read through the instruction manual carefully and ensure that you follow the recommendations given, these
instructions have been prepared so that you get the best from your new Zanussi Microwave Oven.

It is important that this instruction book is retained with the appliance for future reference. Should the appliance
be sold or transferred to another owner, or if you move house and leave the appliance, always ensure that the
book is supplied with the appliance so that the new owner can be acquainted with the functioning of the
appliance and the relevant warnings.

The built-in safety interlock switches prevent the
microwave oven from operating when the door is
open.

Do not tamper with them, or attempt to operate
the oven with the door open as open door
operation can result in exposure to microwave
energy.

Do not allow food spills or cleaner residue to
accumulate on door sealing surfaces. See the
Cleaning and Care section for cleaning
instructions.

Do not operate the oven if it is damaged until it
has been repaired by qualified service personnel.
It is particularly important that the oven door
closes properly and that there is no damage to
the: (1) door (warped), (2) hinges and latches

Do not operate the oven empty. If food or water is
not present to absorb the microwave energy, the
magnetron tube can be damaged.

The appliance is not intended for use by young
children or infirm persons without supervision;
Young children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance

Do not store this appliance outdoors. Do not use
this product near water.

Do not attempt to dry clothing or newspapers in
the microwave oven. These items can ignite.

Do not use the cavity for storage purposes. Do
not leave paper products, cooking utensils, or
food in the cavity when not in use.

(broken or insecure), (3) door seals and sealing
surface.

Under no circumstances should you attempt to
repair the appliance yourself. Repairs carried out
by inexperienced persons may cause injury or
serious malfunctioning. Contact your local Service
Force Centre.

Do not remove the outer case, door or control
panel at any time. Doing so may cause exposure
to extremely high voltage.

Install or locate this oven only in accordance with
“INSTALLATION INSTRUCTIONS” found in this
manual.

Use the appliance for its intended use as
described in this manual. Do not use corrosive
chemicals in this appliance. This type of oven is
specifically designed to heat, cook, or defrost
food. It is not designed for industrial or laboratory
use neither for commercial use as this will
invalidate the guarantee.

Utensil safety

Most glass, glass ceramic and heat-resistant
glassware utensils are excellent for use in the
microwave oven. Although microwave energy will not
heat most glass and ceramic items, these utensils
can become hot as heat transfers from the food to
the container. The use of oven gloves to remove
dishes is recommended.
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Testing suitability of cookware

Food safety

» Place the cookware in the cavity along with a
glass half full of water. Heat on 700 W (100%) for
one minute. If the cookware feels hot, you should
not use it. If it is just slightly warm, you can use it
for reheating but not for cooking. If the dish is
room temperature, it is suitable for microwave
cooking.

« Paper napkins, wax paper, paper towels, plates,
cups, cartons, freezer wrap and cardboard are
great convenience utensils. Always be sure
containers are filled with food to absorb energy
and thus avoid the possibility of overheating.

* Many plastic dishes, cups, freezer containers and
plastic wraps may be used in the microwave
oven. Follow manufacturer's instructions when
using plastics in the oven. Avoid using plastic
utensils with foods that have high fat or sugar
content since these foods reach high
temperatures and could melt some plastics.

» Do not leave oven unattended, and look at it from
time to time when heating or cooking food in
plastic, paper or other combustible containers. If
smoke is observed, keep door closed, switch the
oven off or disconnect oven until smoke stops.

» Metal utensils and utensils with metallic trim
should not be used in the microwave oven, unless
specifically recommended for microwave use.

« Containers with restricted openings, such as
bottles, should not be used for microwave
cooking.

» Use caution when removing a lid or cover from a
dish to avoid steam burns.

» Do not heat food in a can in the microwave oven.
Always remove the food to a suitable container.

« Deep fat frying should not be done in the
microwave oven, because the fat temperature
cannot be controlled, hazardous situations can
result.

« Popcorn may be prepared in the microwave oven,
but only in special packages or utensils designed
specifically for this purpose. This cooking
operation should never be un-attended.

* Pierce foods with non-porous skins or
membranes to prevent steam build-up and
bursting. Apples, potatoes, chicken livers, and
egg yolks are examples of items that should be
pierced.

WARNING: When heating liquids, e.g. soups, sauces
and beverages in your microwave oven, overheating
the liquid beyond boiling point can occur without
evidence of bubbling. This could result in a sudden
boil over of the hot liquid. To prevent this possibility
the following steps should be taken:
1. Avoid using straight-sided containers with narrow
necks.
2. Do not overheat.
3. Stir the liquid before placing the container in the
oven and again halfway through the heating time.
After heating, allow to stand in the oven for a
short time, stirring again before carefully removing
the container.

* Some products such as whole eggs and sealed
containers — for example, closed glass jars — may
explode and should not be heated in this oven.
Occasionally, poached eggs may explode during
cooking. Always pierce the yolk, then cover and
allow the standing time of one minute before
removing cover.

NOTE:

« Do not force the turntable to rotate by hand. This
may cause malfunctioning.

¢ Arcing in the oven during microwave operation
usually occurs from use of metallic utensils.
Continuous arcing, however, can damage the
unit. Stop the programme and check the utensil.

¢ Care should be taken not to obstruct any air vents
located on the top, rear, side and bottom of the
oven.

Do not use this oven for commercial purposes.
This oven is made for domestic use only.

Keep these instructions
5
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A variety of Utensils and Materials may be used for cooking in your microwave oven. For your safety and to
prevent damaging utensils and your oven choose, appropriate utensils and materials for each cooking method.

The list below is a general guide.

Material Utensils Microwave Cooking
Ceramic & Glass Corning ware YES
Heat resistant glass ware YES
Glass ware with metal decoration NO
Lead crystal glass NO
China Without metal decoration YES
Pottery YES
Plastic Microwave oven heat-proof wear YES
Plastic wrap YES
Metal Metal baking pan NO
Aluminium foil* YES
Paper Cups, plates, towels YES
Waxed Paper YES
Wood NO
Accessories Turntable YES
Turntable support YES

YES: Utensils and accessories to use
NO: Utensils and accessories to avoid

*NOTE: Use aluminium foil only for shielding purposes, overuse may cause arcing.

Overall dimension Weight 14 kg

Width 459 mm Volume 17 Litre

Depth 368 mm

Height 296 mm Power source 230V, 50 Hz
Cavity dimension Fuse 10 A

Width 282 mm Power consumption 1200W
Depth 282 mm

Height 206 mm Power output 700W
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Unpacking

N.B. When you unpack the oven, check that the
product is free from damage. Damage or any missing
parts must be reported immediately to the retailer.
The oven, parts of the oven or the accessories may
be wrapped by a protection foil. If so, you must
remove this foil before using the oven. Do not leave
packing material so that small children can play with
it. This can be hazardous.

Installation

1. Remove any promotion label from the door.

2. Install the oven on a flat, level surface. The
surface must be strong enough to safely bear the
weight (14kg) of the oven, and the contents. To
avoid the possibility of causing vibration or noise
the oven must be in a stable position.

3. Keep the oven away from heat and water.
Exposure to heat and water can lower oven
efficiency and lead to malfunctioning, so be sure
to install the oven away from heat and water
sources.

4. Do not block air vents on the top and the sides of
the cabinet and also do not place any articles on
the top of the oven. If air vents are blocked during
operation, the oven may overheat, and this may
lead to malfunctioning. Hot air escapes from the
vents, so be sure not to obstruct it or let curtains
come between the oven and the rear wall.

5. Place the oven as far away from radios and TV's
as possible. This oven does conform to EEC
requirements* of radio interference suppression,
but some interference may occur if it is placed too
close to aradio or TV, so keep them as far apart
as possible.

6. If positioned in a corner, leave a gap of at least
10 cm from the walls to meet ventilation
demands.

Important! The oven can be placed almost anywhere
in the kitchen. Make sure the oven is placed on a flat,
level surface and that vents as well as the surface
underneath the oven are not blocked (for sufficient
ventilation).

* This appliance conforms to the requirements of
EEC Radio Interference Directive 87/308/EEC.

English

Connecting to the mains

The oven is delivered with the power cord and a plug
for 230V, 50Hz, earthed socket outlet. Earth
protection minimises the risks should a short-circuit
occur. Check to ensure the voltage of the oven
matches the supply.

N.B. If the oven is connected to the socket via an
extension cord, make sure the cord is earthed.

WARNING! This appliance must not be used on a
non-earth protected power supply.

Contact an electrician if you are uncertain regarding
electrical connection of the oven or provision of earth
protection of the supply.

This appliance must be earthed. If this appliance is
fitted with a non-rewireable plug for which your socket
is unsuitable, the plug should be cut off and the
appropriate plug fitted. If it is necessary to change the
fuse in a non-rewireable plug, the fuse cover must be
refitted. If the fuse cover is lost or damaged, the plug
must not be used until a replacement is obtained.

Electrical connections

This appliance come fitted with a standard 2 pin
moulded euro plug

WARNING! THIS APPLIANCE MUST BE
EARTHED.

The manufacturer declines any liability should
this safety measure not be observed.

« If the plug that is fitted to your appliance is not
suitable for your socket outlet, it must be cut off
and the appropriate plug fitted.

Remove the fuse from the cut off plug. The cut off
plug should then be disposed of to prevent the
hazard of shocks in case it should be plugged into a
13 Amp socket in another part of your home.
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1. Cooking compartment. Wipe the compartment
clean after using the oven.

2. Viewing window. Food can be checked while the
microwave oven is in operation.

3. Oven door. The door must always be firmly

closed while cooking.

Latch hook and safety interlock system.

Control panel.

Turntable support. Place the support on the floor

of the cooking chamber to support the turntable.

7. Turntable. Made of special heat-resistant glass.
Food in a suitable container is placed on this tray
for cooking. Do not use the oven without the
turntable.

8. Drive shaft for turntable

o0 ks

1. Place the turntable support on the cavity Bottom.

2. Place the turntable on top of the turntable support
as shown in the diagram. Make sure that turntable
hub is securely locked in the turntable shaft. Never
place the turntable upside down.

« Both turntable and turntable support must always be
used during cooking.

« All food and containers of food are always placed on
this turntable for cooking.

« This turntable rotates clockwise and anticlockwise;
this is normal.

Turntable

Roller rest

Turntable Shaft
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385w
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1. Power Selector
Adjust this knob to select the correct power
H = level for your food.
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2
35 3 2. Timer
30 4 Set for desired cooking time. Cooking
will start. All clockwork timers will operate
25 5 more accurately if wound past the desired
time first, and then back.
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15 7
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1. Open the door, place the food on the turntable. When cooking for less than 2 minutes, turn the timer
Close the door. for a longer period and than return to the desired
2. Setthe Power Selector to the desired power time.
level.(See table below.) To turn off the oven during cooking, simply turn the
3. Set the Timer to the desired time. Timer to O.

The oven begins cooking.
Note: After use, be sure to return the Timer to 0,
or the oven will continue to operate.

Example: To cook at 385W for 15 minutes

1. Turn the power selector to 385W.
2. Turn the timer to 15

3. The Oven will automatically start cooking for 15 minutes at 385W

Power Setting Suggested use
120W Keeping warm; Keeping foods warm
5 (230W) Defrost; Thawing frozen foods.
Medium; Faster defrosting and reheating for casseroles and
350W
stews.
540W Reheat; Reheating pre-cooked foods.

Roasting joints of meat and poultry.
Boiling or reheating liquids.

700W Cooking vegetables.
Preheating a browning dish.
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Recommendations for Defrosting using 6 (230W)
Some foods such as bread and fruit, can successfully be thawed manually by using the power setting.
3 STANDING
FOOD PREPARATION o TIME
Bread
Place on microwave-proof rack or kitchen paper. : :
Smallloaf 1 over halfway through defrosting time. e Wl L0085 il
- Place on microwave-proof rack or kitchen paper. : :
Szl i ] Turn over halfway through defrosting time. (L5 T L0 Gl
2 slices Place on kitchen paper. 45-60 sec. 5 min.
1 bread roll Place on kitchen paper. 45-60 sec. 5 min.
2 bread rolls Place on kitchen paper. 1-11/2 min. 5 min.
Cakes and Pastry
Gateau 450g/1 Ib Remove from packaging, place on plate. 9-11 min. 15-30 min.
Cheesecake ; : -
4509/1 Ib Remove from packaging, place on plate. 9-11 min. 15-30 min.
Pie (cooked) . . .
4509/1 Ib Remove from packaging, place on plate. 7— 9 min. 15-30 min.
Pastry 450g/1 Ib Remove from packaging, place on plate. 7— 9 min. 15-30 min.
Butter
2509/8.8 oz If foil wrapped, remove from wrapper and place on a 3— 4 min. 5-10 min.
(1 packet) plate
Fruit
2259/8 oz . . . . . .
Soft berry fruits Place in a single layer in a shallow dish. 5— 6 min. 5-10 min.
4509/1 Ib Place in a single layer in a shallow dish. - -
Soft berry fruits U=, S0 il
Plated meal
Cover with a plate or non P.V.C. cling film. L . . .
AL o7 To reheat, microwave on 100% (700W)for 3—4 minutes. (Ol ol
Vegetables

It is not necessary to defrost vegetables before cooking.
All vegetables can be thawed and cooked on
100% (700W)

11




ZM17ML

Always keep the oven clean — avoid spill-overs
and do not forget to clean under the glass tray
and the inside of the door.

Preferably use round or oval casseroles with a lid
when cooking in your microwave oven.

Do not use metal or metal decorated casseroles.
Certain plastic materials can melt and be warped
by hot food.

Cover the food when cooking. Use a glass lid, a
plate or grease proof paper.

Pastry, bread and the like can be defrosted
directly in a bread basket or on a paper towel.

If frozen food is heated in its packaging, the
packaging should be opened. Packaging
containing metal or metal decoration must not be
used unless specifically recommended for use in
the microwave. Remove metal clips and wire ties.
Smaller pieces of aluminium foil can be used to
cover parts that easily over cook such as chicken
legs.

Food with peel or skin should be pierced with a
fork — e.g. potatoes and sausages. Do not boil
eggs in the microwave oven as they can explode.
Put large, thick pieces close to the edge of the
casserole and try to cut the food in to even sized
pieces. Always place the food in the centre of the
oven.

The food will be evenly cooked if you stir or turn it
a few times.

Always set a shorter cooking time than indicated
in your recipe to avoid over cooking. The larger
the amount of food the longer it takes.

Use little or no water for vegetables.

Use less salt and spices than for ‘normal’ cooking.

Season afterwards.

Allow a few minutes ‘standing’ time after the oven
has switched off to ensure complete and even
cooking results.

Always ensure food is piping hot throughout
before serving.

Use pot holders or gloves when taking dishes and
food from the oven.

12

English

Softening Honey
If you have a jar of honey which has
crystallised, remove lid and place the jar in the
oven, microwave on medium power for 2
minutes.

Melting Chocolate
Break 100g of chocolate into squares, place in
a bowl and heat on high power for 1-2
minutes and stir well.

Softening or Melting Butter
Melting takes a few seconds on high power.
Softening is best done more gently on low
power.

Freshen or Warm Bread
Use medium power for few seconds.

Peeling Garlic easily
Heat 3 or 4 cloves of garlic on high power for
15 seconds. Squeeze at one end until the
clove pops out.

Fruit Juice
Citrus fruits will yield more juice if they are
heated on high power for 15 seconds before
squeezing.

Cooking Porridge
Porridge is easily cooked in the serving dish
with no sticky pan to wash. Follow food
manufacturers’ recommendations.
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The oven must always be clean. Residue of food from spillovers or spatters will attract microwave energy
causing it to burn on. This could reduce the efficiency of the oven and may cause bad odours. Do not attempt
to tamper with or make any adjustments or repairs to any part of the oven. Repairs should only be done by a
qualified service technician.

Be sure the oven is disconnected from the electricity supply before cleaning.

Clean them with mild detergent after removing them from the cavity. The turntable support should be carefully
handled.

CAUTION: The inside of the oven and turntable get very hot, so do not touch them immediately after use.

Always keep the inside of the oven clean. Wipe up spill-overs and food spatters immediately. Deposits that are
allowed to remain on the oven walls, door seal and door surface will absorb microwave energy, reduce the
efficiency of the oven, and possibly damage the oven interior. Use mild, liquid detergent, warm water and a
soft, clean cloth to remove deposits.

NEVER USE ABRASIVE CLEANERS, COMMERCIAL OVEN CLEANERS OR STEEL WOOL PADS ON
ANY PART OF THE MICROWAVE OVEN.

To loosen difficult deposits, boil a cup of water in the microwave oven for 2 or 3 minutes.
NEVER USE A KNIFE OR ANY UTENSIL TO REMOVE DEPOSITS FROM OVEN SURFACES.

To remove odours from the oven interior, boil a cup of water plus 2 tablespoons of lemon juice for 5 minutes.

Open the oven door when cleaning the control panel. This will prevent the oven from being turned on
accidentally. You should clean outside surfaces of the oven with mild liquid detergent and water followed by a
wiping with clear water to remove any excess detergent. Dry with a soft cloth.

Spray-on window cleaners or all purpose spray-on kitchen cleaners can also be used. Never use abrasive

cleaners, scouring pads or harsh chemicals on outside surfaces of your oven. To prevent damage to the
working parts, do not allow water to seep into ventilation openings.

13
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Zanussi offer the following guarantee to the first purchaser of this appliance:

1. The guarantee is valid for 24 months commencing when the appliance is handed over to the first retail
purchaser, which must be verified by purchase invoice or similar documentation. The guarantee does not
cover commercial use.

2. The guarantee covers all parts or components which fail due to faulty workmanship or faulty material. The
guarantee does not cover appliances where defects or poor performance are due to misuse, accidental
damage, neglect, faulty installation, unauthorised modification or attempted repair, commercial use or
failure to observe requirements and recommendations set out in the instruction book. This guarantee does
not cover such parts as light bulbs, removable glassware, or plastic.

3. Should guarantee repairs be necessary the purchaser must inform the nearest customer service office
(ZANUSSI's service or authorised agent). ZANUSSI reserves the right to stipulate the place of repair (i.e.
the customer’s home, place of installation or ZANUSSI workshop).

4. The guarantee or free replacement includes both labour and materials.

5. Repairs carried out under guarantee do not extend the guarantee period for the appliance. Parts removed
during guarantee repairs become the property of ZANUSSI.

6. The Purchaser’s statutory rights are not affected by this guarantee.

European Guarantee

If you should move to another country within Europe then your guarantee moves with you to your new home
subject to the following qualifications:

« The guarantee starts from the date you first purchased your product

« The guarantee is for the same period and to the same extent for labour and parts as exists in the new
country of use for this brand or range of products

« This guarantee relates to you and cannot be transferred to another user
¢ Your new home is within the European Community (EC) or European Free Trade Area

« The product is installed and used in accordance with our instructions and is only used domestically, i.e. a
normal household

« The product is installed taking into account regulations in your new country

14
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®

Gratulalunk az uj mikrohullamu siit6 megvasarlasahoz

K&szonjuk, hogy Zanussi terméket valasztott. Meggydz6désiink, hogy nagyon hasznosnak taldlja majd az (]
mikrohullamu sttét, amely nagyszer( segitbtarsa lesz. Mint minden konyhai keészilék, ez is megkoveteli,
hogy megismerje a 6 részeket és azok funkciéit, mivel a készllék nélkuldzhetetlen lesz majd az On
szamara.

A mikrohullamu siité hasznalata el6tt

Miel6tt a készillékét hasznalatba venné, feltétlenul olvassa el ezt a Hasznalati atmutatét. Az Zanussi
mikrohullamu suté hasznalatakor a legjobb eredmény elérése érdekében tartsa be a Hasznalati Gtmutatéban
leirtakat. Figyelmesen olvassa el a tudnivaldkat. Ugyelijen arra, hogy a Haszndlati Gtmutaté mindig a
rendelkezésére alljon.
Ha a készuléket eladja, vagy elajandékozza, akkor ezt a Haszndlati Gtmutatét is adja at az (] tulajdonosnak,
hogy O is tisztaban legyen a készilék miikodésével és megismerje a vonatkozd biztonsagi Gtmutatasokat is.
A hasznélatba vétel elétt jol ismerje meg a kezelBelemeket, a kildnbdzd funkciokat és kdvesse az
ajanlasokban leirtakat is.

Biztonsagi tudnivalok

A beépitett biztonsagi kapcsolo
megakadalyozza, hogy nyitott  ajtonal
miikédjén a mikrohullamu sutd.

Ne prébalja meg "butykolni" a kapcsolét és ne
probalkozzon a sutdé nyitott ajtoval torténd
miikodtetésével sem, mert az a mikrohullamu
energia veszélyes kijutasat eredményezheti.
Ne hagyja a kifroccsent étel- és tisztitoszer
maradvanyokat rarakédni az ajtét tomitd
fellletekre. Vegye figyelembe a tisztitasra
vonatkozé fejezet elbirasait.

Kulénésen fontos, hogy a sitdajtd tékéletesen
zarjon, ne legyen sérilt, vagy deformaldédott
(1). A zsanéroknak (2) és a zarszerkezetnek
biztonsagosnak, az ajt6 tomitésének (3) és a
tomité fellleteknek kifogastalan allapotban kell
lenni.

Soha ne probalkozzon sajat maga a készilék
javithsaval. A meghibasodott  készilék
javitasat, beleértve a csatlakozé vezeték
cseréjét is, csak a jotallasi jegyben megjeldlt
szerviz végezheti. Hiba esetén fordulion a
kijelolt szervizhez.

Soha ne tavolitsa el a készlilék kilsd
burkolatat, az ajtét, vagy a kezeltpanelt. A
nagyfesziltség rendkivil veszélyes.

A készulék elhelyezésénél vegye figyelembe
az ,Elhelyezési tudnivalok ” cimi fejezet
eldirasait.

A készilléket kizarolag az Utmutatéban leirtak
figyelembe vételével hasznélja. Ne hasznéljon
mar6 vegyi anyagokat a késziilékben. Ezt a
tipust sutdt kifejezetten haztartasi ételek
melegitésére, fézésére és felolvasztasara
tervezték. Nem alkalmas ipari, laboratoriumi,
vagy kereskedelmi hasznélatra, amely
rendeltetésellenes hasznalatnak mindsul és
nem vonatkozik ra a jotallas.

* Ne miikodtesse a sitét a forgdtanyér és ételek
behelyezése nélkil. Amennyiben a sitében
nincs étel, vagy viz, amelyek képesek a
mikrohulldmG  energia elnyelésére, akkor
karosodhat a magnetron.

¢ Ha gyerekek tartézkodnak a készulék
kozelében, akkor az csak felugyelet mellett
Uzemeltethetd.

* Ne tarolja a készlléket a szabadban. Ne
hasznélja viz kdzelében sem.

*« Ne prébaljon ruhanemdit, vagy Ujsagpapirt
szaritani a mikréban, mert azok
meggyulladhatnak.

¢« Ne haszndlja a sitdteret tarolasi célra. Ne
hagyjon benne papirtermékeket,
féz6edényeket, vagy ételeket, amikor nem
hasznélja.

Edények biztonsaga

A legtébb (veg, Uvegkeramia és hoalld
Uvegedény tokéletesen alkalmas a mikrohullamu
sUtében toérténd haszndlatra. A mikrohullamu
energia nem melegiti fel a legtébb edényt, azok
azonban mégis felmelegszenek a benne [évé étel
héjétdl. Az edények kivételéhez hasznaljon
védbkesztyiit.
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A fé6z6edények alkalmassaganak
vizsgalata

.

Helyezze a fézbedényt a mikréba egy fél pohar
vizzel egyitt. Melegitse egy percig 700 W-os
(100%) teljesitményen. Ha a f6z6edény
felforrésodik, akkor az nem alkalmas
mikrézasra. Ha csak éppen meleg, akkor
melegitésre hasznalhato, de f6zésre nem. Ha
az edény szobahOmérsékletlii maradt, akkor
alkalmas a mikroban térténo fozésre.

A papirtélcak, zsirpapirok, papirtérélkézék,
tanyérok, csészék, fagyaszté talcak és
kartonpapirok nagyon kényelmes edények.
Mindig toltse Oket tele étellel, hogy elnyeljék az
energiat, mert igy elkerulheti az edények
tdlmelegedését.

Sokfajta miianyag edény, pl. télca, tanyeér,
doboz, stb. alkalmas a mikrohullamu sitében
torténé hasznalatra. Mindig kdvesse a gyartéd
ajanlasat. A tal zsiros, vagy magas
cukortartalmu ételek esetében azonban kertlje
el ezeknek az edényeknek a hasznalatat, mivel
a magas hOémérséklet miatt ezek koénnyen
megolvadhatnak.

Ne hagyja a sutét felugyelet nélkil, amikor
mianyag, papir, vagy mas kdénnyen éghetd
edényben melegit, vagy f6z. Ha fUstot észlel,
kapcsolja ki a késziléket, hizza ki a dugét és
hagyja az ajtét zarva, amig a fust megsziinik.
Fém- és fémdiszitési edények nem
hasznéalhatok a mikréban, kivéve a specialisan
erre a célra tervezett edényeket.

Szlk nyilast  edények (Uvegek) nem
hasznalhatok a mikrohullamu fézésre.

Az égési sérllések elkerilése érdekében
ovatosan vegye le a feddt, vagy tavolitsa el az
edényt.

®

Az ételek biztonsaga

.

Az ételeket mindig alkalmas tarol6edényben
melegitse.

Ne haszndlja a készlléket fritbzésre, mert az
olaj/zsir héfoka nem szabalyozhaté és
kénnyen meggyulladhat.

A mikréban csak olyan kukorica pattogtatasa
végezhetd, amelyet kifejezetten mikréban
torténd elkészitésre gyartottak. Ezt a miveletet
tilos felugyelet nélkil végezni.

A nem porézusos, héjas ételek boérét szurkalja
meg, hogy a keletkezé gbz6k kijuthassanak.
Néhany élelmiszernél gondoskodni kell a kilsé
burok kiszurasardl (alma, burgonya, csirkebér,
tojashéj), hogy a keletkezd gozéktdl az
élelmiszer ne "robbanjon" szét.

Vigyazat! Amikor folyadékot melegit, pl. levest,
sz6szt, italt, akkor a forraspont feletti tlfiités miatt
a folyadék kifuthat. Hogy ezt elkerllhesse, tartsa
be a kdvetkezdket:

1.

2.
3.

Ne hasznaljon egyenes oldall, sziik szaju
edényt.

Kerlje el a tulfiitést.

Kavarja fel a folyadékot, miel6tt beteszi a
készilékbe, majd a melegités félidejében a
kavarast ismételje meg.

A melegités utan rovid ideig hagyja a
folyadékot allni a készilékben, majd keverje
meg és Gvatosan vegye ki az edényt.

Néhany élelmiszer, mint pl. egész tojas,
valamint néhany edény, pl. zart lekvarosiiveg
szétrobbanhatnak. Rantotta sutésénél szdrja ki
a tojas sargajat, majd takarja le és hagyja 1
percig allni, mielétt eltavolitja a tetét.

FIGYELEM:

Ne erfltesse a forgdtanyér forgasat kézzel.
Meghibasodast okozhat.

Amennyiben a mikré6 mikodése kdzben
szikrazas fordul eld, akkor azt fém, vagy
fémtartalmt edény okozza. A folyamatos
szikrdzas karosithatja a késziléket. Ilyenkor
azonnal kapcsolja ki és ellendrizze az edényt.
Ha az edény deformalddik, akkor hagyja abba
a sutést és valasszon masik edényt.

Ugyeljen arra, hogy semmi ne zérja el a sité
szell8zd nyilasait.

Ne hasznalja a siitét kereskedelmi célra.

Ez a siitd kizarélag haztartasi hasznalatra
készult.

Mindig tartsa be az elézéekben leirtakat!
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Siitéedények és tartozékok

A mikrézéshoz szamos eszkdz és anyag hasznalhaté. Egy adott f6zési / sitési modhoz biztonsagi okok
miatt mindig a legalkalmasabb eszkdzoket és anyagokat valassza ki. Vegye figyelembe az alabbi tablazatot.

Anyag Edény Mikrohullamu f6zés
Keramia és tveg Fézbedény :ggm
H64ll6 Givegaru
- . AT NEM
Uvegéru fémdiszitéssel
- — NEM
Olomkristaly
Porcelan Fémdiszités nélkul IGEN
Agyagedény IGEN
Mianyag HB4ll6 edény mikrohullamu sitébe IGEN
Mianyag csomagol6 anyag IGEN
Fém Fém sutéserpenyd NEM
Aluminium félia* IGEN
Papir Csésze, tanyér, papirtorélkézo IGEN
Zsirpapir IGEN
Fa NEM
Tartozékok Forgétanyér IGEN
Forgétanyér tamasz IGEN
IGEN Hasznalhat6 edények és tartozékok
NEM ] Nem hasznalhat6 edények és tartozékok
* MEGJEGYZES Aluminium féliat csak arnyékolasra hasznaljon, a tul sok félia szikrdzast okoz

Miiszaki adatok

Kiilsé méretek Szélesség 459 mm
Mélység 368 mm
Magassag 296 mm
Sutétéri méretek Szélesség 282 mm
Mélység 282 mm
Magassag 206 mm
Urtartalom 17 liter
Teljesitmény-felvétel 1200 W
Mikrohullamu teljesitmény 700 W
Témeg 14 kg
Fesziltség 230V/50Hz
Biztositék igény 10A
Zajkibocsatas 60 dB(A)

C € Ez a készilék megfelel az alabbi iranyelveknek:

- 73/23/EWG - 1973.02.19 (kisfeszlltségl iranyelv a valtozasokkal bezarélag)
- 89/336/EWG - 1989.05.03. (EMC-iranyelv a 92/31/EWG valtozasokkal bezarélag)
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Elokésziiletek az lizembe helyezéshez

Kicsomagolas

Figyelem: Amikor kicsomagolta a sitét, feltétlenal
ellendrizze, hogy a szallitds kdzben nem érte-e
valamilyen sérilés a készuléket. A sérilt, vagy
hidnyz6 részekkel rendelkezd sutét tilos Uzembe
helyezni, azt azonnal vissza kell vinni az eladas
helyére. A sutét is és a tartozékokat is védéfélia
borithatja. A sit® hasznalata elétt ezt a védofoliat
(amennyiben van) el kell tavolitani. Ne engedje,
hogy a gyermekek jatsszanak a csomagol6
anyagokkal. A csomagolé anyagok veszélyesek
lehetnek a gyerekek szamara.

Elhelyezés

1. Minden rekldamcimkét tavolitson el a sité
ajtajarol.

2. A siUt6t stabil, sima fellletre helyezze. A
fellletnek olyan erésnek kell lennie, hogy a
készlléket is (14 kg) és a tartalmat is
biztonsaggal megtartsa. A vizszintes feluletre
a rendellenes zaj és vibracio elkerilése
érdekében van sziikség.

3. A sutét tartsa tavol hétél és viztdl. Mindkettd
csokkenti a slté hatasfokat, sét
meghibasodashoz vezethet. Az elhelyezésnél
ezért Ugyeljen arra, hogy héforrastél és viztdl
megfeleld tavolsagban legyen a sité.

4. Ne zarja el a burkolat felsé és oldals6 szell6z6
nyilasait és semmivel ne takarja le 6ket. Ne
tegyen semmilyen targyat a suté tetejére. Ha
a szell6z6 nyilasok a mikodés soran takarva
vannak, akkor a fellépd tulimelegedés
meghibasodashoz vezet. Arra is Ugyeljen,
hogy a szell6zd nyilasokon tavozéd forrd
levegd eltavozasat sem flggdény, sem mas
targy ne akadalyozhassa a készilék
hatoldalan.

5. A késziléket radiotol és TV-t8l a lehetd
legtavolabb helyezze el. A sité megfelel az
EMC  (elektromagneses  kompatibilitasra
vonatkozd) iranyelveknek, azonban ha tdl
kozel Uzemel a radiéhoz, vagy a TV-hez,
akkor zavarokat okozhat.

6. Ha a készuléket sarokban helyezi el, akkor
hagyjon legalabb 10 cm-es tavolsagot a faltdl,
hogy a megfeleld szellézés biztosithatd
legyen.

Fontos! A siitd a konyhaban barhol elhelyezhetd.
Ugyeljen azonban arra, hogy sik feliletre allitsa a
készuléket és a szell6zonyilasok ne legyenek
eltakarva és a szell6zés alulrdl is biztositva
legyen.

Csatlakoztatas a hal6zatra

A sutét a gyartd bekotétt csatlakozd vezetékkel és
dugéval széllitja, amelyet 230 V 50 Hz-es foldelt
konnektorba kell csatlakoztatni. A foldelés
minimalisra csokkenti a rovidzarlat kockazatat.
Csatlakoztatas el6tt ellentrizze, hogy a lakas
elektromos hal6zatanak adatai megegyeznek-e a
fent leirtakkal.

Megjegyzés: Ha a sitét hosszabbitdn keresztil
csatlakoztatja a hal6zatra, akkor annak is foldelt
kivitellinek kell lennie.

FIGYELEM! Tilos a készlléket foldeletlen
konnektorbdl izemeltetni.

Ha a megfeleld féldelt konnektor nem &l a
rendelkezésére, akkor arra illetékes szakemberrel
kell a megfeleld kiépittetésrél gondoskodnia.

Elektromos csatlakoztatas

Ez a készilék egy az eurépai szabvanynak
megfeleld kétcsapos csatlakozé dugdval van
felszerelve.

FIGYELEM! A KESZULEKET FOLDELNI KELL.

A gyarté minden felelosséget elharit magatol,
ha a meghibasodas, illetve kar a biztonsagi
eldirasok be nem tartasa miatt kdvetkezik be.
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Hogyan miikodik a mikrohullamu siito?

F& részek megnevezése és funkcioi

1.

Sutétér — a haszndlat utdn tordlie ki a
sUt6teret.

Atlatszo ablak — a sité miikodése kozben
figyelemmel kisérheti a készild ételt.

Sutdajté — sutés kozben az ajtonak szilardan
zarodnia kell.

Kamp6s zarnyelv — ez a biztonsagi ajtézar
rendszer része.

Kezelépanel

Forgétanyér tamasz — Ugy helyezze be a sitd
aljara, hogy j6l megtartsa a forgétanyért.
Forgdtanyér — specidlis hdalld Gvegbdl
készilt. Sutés-fézéskor erre a tanyérra kell a
tartéba elhelyezett ételt rakni. Ne hasznalja a
sUtét forgotanyér nélkil.

Forgoétanyért meghajté tengely

Forgétanyér behelyezése

Meghaijtd

1. Helyezze a forgétanyér tamaszt a sitd aljara.
2. Helyezze a forgétanyért a meghajté tengelyre
a képen lathaté médon. Ugyeljen arra, hogy a
forgétanyér megfeleléen illeszkedjen a
meghajté tengelyre. Soha ne tegye be a
forgotanyért lefelé forditva.
-  Sltés-fézéskor a forgdtanyér tamaszt és
a forgétanyért is hasznalni kell.
- Az edénybe helyezett ételt mindig a
forgétanyérra kell betenni.
- A forgétanyér az oramutaté jarasaval
azonos és ellentétes iranyba is foroghat.
Ez teljesen normalis.
Forgétanyér
Forgétanyér
tdmasz

tengely
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Kezel6panel

1. Mikrohullamu teljesitményt beallité gomb

A gomb segitségével lehet a szilkséges mikrohullamu
teljesitményt beallitani.

120w
mooL

35

w

2. Bedllité gomb
30 4 i
Allitsa be a kivant f6zési id6ét. A f6zés automatikusan
25 5 megkezdddik. Minden idékapcsold  pontosabban
miikédik, ha a szilkséges f6zési id6n tul elforgatja a
gombot, majd visszafelé forgatva &llitia be a pontos

20 id6t, ameddig a f6zést végezni akarja.

»
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Mikrohullamu f6zés

1. Nyissa ki az ajtét, helyezze be az ételt a Ha a f6zési id6 2 percnél kevesebb, akkor
forgétanyérra és zarja be az ajtot. mindenképpen forgassa el az idébeallité gombot

2. Allitsa be a szilkséges fézési teljesitményt. egy a 2-nél nagyobb szamra, majd vissza a kivant
Vegye figyelembe az alabbi tablazatot. id6re.

3. A bedllit6 gomb Oramutaté jarasaval
megegyezd iranyba térténd elforgatasaval A sitd kikapcsolasahoz egyszeriien forgassa el
allitsa be a szikséges f6zési id6t. az idébeallitd gombot a ,0” pozicidba.

A készllék mikddése megkezdddik. Vigyazat: Minden hasznalat utan ellendrizze,

hogy az iddbeallité a ,,0” poziciéban van-e,
vagy ha folytatni akarja a sutést, akkor & llitson
be egy uj id6t.

Példa: Sutés 540 W teljesitményen, 15 percig

1. Forgassa el a teljesitmény bedllité gombot a 540 W-os bedllitasba.
2. Forgassa el az idd bedllité gombot a 15-6s szamhoz.
3. A sutd mikodése megkezdddik és 15 percig automatikusan 540 W-os teljesitményen lzemel.

Mikrohullamu teljesitmény tablazat

Teljesitmény bedllitas Felhasznalasi javaslat
120 W Melegentart6 funkcio6: Etelek melegen tartasahoz

Felolvaszt6 funkci6: Fagyasztott éleimiszerek felolvasztasahoz

230w O

350 W Koézepes fokozat: Gyorsabb felolvasztashoz, casserole és ragu
felmelegitéséhez

540 W Kozepes fokozat: Kekszek sutéséhez, puddingok készitéséhez

700 W Levesek felmelegitéséhez, fOzéséhez, zOldségek fozéséhez, barnitd

talban készilt ételek felmelegitéséhez

10
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Felolvasztasi tudnivalok 230 W beallitasnal

Néhany ételfajta (kenyér, gyimolcs) felolvasztasa jobb eredményt ad ezen a 180 W teljesitményen vald

felolvasztaskor.

Etel ElSkészités Idésziikséglet Allasids
230 W-on

Kenyér

Kis méretli egész kenyér Mikrohullamallé racsra vagy 8-10 perc 10-15 perc
papirtérolkdzére tegye. A felolvasztas
félidejében forditsa meg.

Nagy méretl szeletelt Mikrohullamall6 racsra vagy 10-13 perc 10 perc

kenyér papirtérolkdzére tegye. A felolvasztas
félidejében forditsa meg.

2 szelet Tegye papirtorolkdzére. 45-60 mp 5 perc

1 zsemlye Tegye papirtorolkdzore. 45-60 mp 5 perc

2 zsemlye Tegye papirtorolkdzore. 1-1,5 perc 5 perc

Sutemények és tésztak

Torta (450 g) Tavolitsa el a csomagolast és tegye 9-11 perc 15-30 perc
tanyérra.

Sajtos slitemény (450 g) Tavolitsa el a csomagolast és tegye 9-11 perc 15-30 perc
tanyérra.

Pite (450 g) Tavolitsa el a csomagolast és tegye 7-9 perc 15-30 perc
tanyérra.

Tészta (450 g) Tavolitsa el a csomagolast és tegye 7-9 perc 15-30 perc
tanyérra.

Vaj

250 g (1 csomag) Tavolitsa el réla a foliat és tegye tanyérra. 3-4 perc 5-10 perc

GylUmélcs

Puha bogyés gyiimélcs  Egy rétegben helyezze lapos tanyérra. 5-6 perc 5-10 perc

(225 g)

Puha bogyés gyumolcs  Egy rétegben helyezze lapos tanyérra. 7-8 perc 5-10 perc

(450 g)

Tanyéros készétel

450 g Takarja le tanyérral. Melegitse el¢ 100%- 7-8 perc 5-10 perc
is mikrohullamu teljesitményen 3-4 percig.

Zoldségek

F&zés el6tt nem szikséges a z6ldségeket
felolvasztani. Indokolt esetben minden
z6ldség felolvaszthaté 100 %-on (700 W-
on).

11
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Mikrézasi tanacsok

Mindig tartsa a mikrét tisztan, lehetéleg kertlje
el az ételek kifroccsenését és ne felejtkezzen
el megtisztitani a forgétanyért, valamint a suté
belsejét.

Mikrézasnal részesitse elényben a feddvel
rendelkez® kerek, vagy ovalis edényeket.

Ne hasznaljon fém, vagy fémdiszitési
edényeket. Bizonyos miianyag edények az
étel forr6sagatél megolvadhatnak.

Fézéskor takarja le az ételeket. Hasznaljon
erre a célra lvegfedét, tanyért, vagy zsiralld
papirt.

Tésztat, kenyeret és hasonlékat kozvetlenil a
kenyértartd6 kosarban is, vagy szalvétan is
felolvaszthat.

Ha a fagyasztott ételt a csomagolasaban
melegiti fel, akkor a csomagolast eldszor ki kell
nyitni. Ha a csomagolas fémet, vagy
fémdekoraciét is tartalmaz, akkor azt csak
akkor nem kell eltavolitani, ha a gyarté
kifejezetten erre a célra ajanlja. Tavolitsa el a
fém zarokapcsot is.

Kisebb darab aluminium félia hasznélhat6 a
mikréban olyan részek burkolaséara, ahol a
tulfézés elkeriilése a cél (pl. csirkelab).

A nagyobb, sovany darabokat a hoallé6 edény
szélére tegye és ha lehet, probalja a nagyobb
darabokat kisebb méretiiekre felvagni. Az
edényt mindig a késziilék kbzepére helyezze.

Az étel egyenletesen fog elkészilni, ha
idénként megkeveri, vagy megforgatja.

Mindig rovidebb f6zési id6ét allitson be, mint
amennyit a receptkdnyvek irnak, hogy a
tulfézést elkerilje. A nagyobb mennyiségek
hosszabb fozési id6t igényelnek.

Zoldségek péarolasanal ne hasznalion vizet,
vagy ha kell, akkor csak kis mennyiséget.
Kevesebb so6t és fiiszert hasznaljon, mint
amennyit a hagyomanyos fézésnél szokott.

Fliszerezzen késobb.

A f6zés befejezése utdn hagyja allni az ételt,
hogy jobb eredményt kapjon.
Mindig tlizforré legyen az étel, mielétt talalja.

Mindig hasznaljon edényfogot, vagy kesztylit,
amikor az edényt kiveszi a készllékbdl.

12

Méz felolvasztasa — Ha az Uvegben lévé méz
kikristalyosodott, akkor vegye le az lveg
tetejét, majd az Uiveget helyezze a mikréba 2
percre, kdzepes teljesitmény beallitasaval.

Csokoladé felolvasztdsa — 100 g csokoladét
darabolja fel, helyezze egy mély talba és
magas teljesitménnyel 1-2 percig olvassza,
majd jol keverje meg.

Vaj puhitdsa, vagy felolvasztasa — Az
olvasztast néhany masodpercig magas
teljesitménnyel végezze. Ha csak meg akarja

puhitani, akkor alacsonyabb teljesitményt
allitson be.
Kenyér frissitése, melegitése  — Néhany

méasodpercig végezze, kdzepes teljesitmény
beallitasaval.

Fokhagyma héjanak a kénnyii
eltavolitasahoz — 3-4 gerezd fokhagymat 15
masodpercig melegitsen magas
teljesitményen. Préselje dssze az egyik végét,
amig a fokhagyma gerezd kipattan a héjabol.

Gyilimélcslé — A citrusfélék tobb levet adnak,
ha facsaras el6tt 15 masodpercig magas
teliesitménnyel melegitik.

Zabkasa fézése — A zabkasa a szervirozo
tanyérban is elkészitheté és nem ragad le a
labos aljara. Kdvesse a gyarté dtmutatasait.
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Tisztitas és apolas

A sutének mindig tisztanak kell lennie. Az ételmaradvanyok elnyelik a mikrohullamu energiat és eléghetnek.
Ez csoékkenti a sutd hatékonysagat és kellemetien szagokat eredményezhet. Ne prébélja meg sajat maga a
sUtd javitasat, vagy beallitasat. A meghibasodott készllék javitasat, beleértve a csatlakozd vezeték cseréjét
is, csak a jotallasi jegyben megijeldlt szerviz végezheti.

Ugyeljen arra, hogy barmilyen tisztitasi munka elétt a mikrohullamu siité le legyen valasztva az
elektromos halézatroél!

Tartozékok tisztitasa (forgotanyér és tamasz)

A sutétérbdl térténd eltavolitasuk utan mosogatészeres vizben tisztitsa meg a tartozékokat. A forgdtanyér
tAmaszat 6vatosan kell tisztitani.

A sutétér és a forgétanyér nagyon felforrésodhat, ezért a hasznalat utan ne érintse meg azonnal!

Belso tisztitas

A sutdé oldalfalain, az ajtd témitésén és az ajté feluletén visszamaradd szennyezédések elnyelik a
mikrohullamu energiat, ezaltal csékkentik a sitd hatékonysagat, sét karosithatjak a sitd belsejét is.
A szennyez6dés eltavolitdsahoz hasznaljon kevés folyékony mosodszert, meleg vizet és puha ruhat.

SOHA NE HASZNALJON MARO TISZTITOSZERT, KERESKEDELMI SUTO TISZTITOT, VAGY
FEMSZALAS TISZTITO PARNAT A MIKROHULLAMU sUTO EGYETLEN RESZENEK A
TISZTITASAHOZ SEM.

A makacs szennyez6dések eltavolitasahoz 2-3 percig forraljon egy csésze vizet a mikréban.

SOHA NE HASZNALJON KEST, VAGY BARMILYEN MAS ESZKOZT A SZENNYEZODES
SUTOFELULETROL TORTENOG ELTAVOLITASAHOZ.

A sutében 1évd kellemetlen szagok eltavolitdsahoz a kovetkez6t ajanljuk: tegyen egy csésze vizbe 2
evOkanal citromlevet és azt 5 percig forralja a mikroban.

Kiilso tisztitas

A kezeltpanel tisztitasakor nyissa ki az ajtét. Ezzel elkerllheti a véletlenszerli bekapcsolast. A kuls®
fellleteket enyhe mosogatoszeres meleg vizzel tisztitsa meg egy puha ruha segitségével. A
mosogatészeres ruhaval valo letorlés utan tiszta vizes ruhaval, majd szaraz ruhaval tordlje at a feltleteket.
Ablaktisztitd, vagy hasonlé konyhai tisztito-spray is hasznalhaté az ajt6 ablakdhoz. Soha ne hasznéljon
mard, karcol6 vegyszert, mert karosithatja a feltletet. A karosodas elkertlése érdekében fokozottan tgyelni
kell arra, hogy a szellézé nyilasokba viz semmilyen kérilmények kozétt ne juthasson be.
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UZEMZAVAROK - POTALKATRESZEK

Ha a késziilék mikoédésében hibat észlel, akkor ellendrizze az alabbiakban leirtakat, mielétt a
szervizhez fordul.

Ha a siité nem indul el:

¢ Ellenérizze, hogy a készuléket csatlakoztatta-e az elektromos hal6zatra.

« Ellenérizze, hogy megfeleléen benyomta-e a csatlakozé dugdt a konnektorba.

¢ Ha a csatlakoz6 dugoban 1évé biztositékkal van probléma, cseréltesse ki egy Ujra.

¢ Ellenérizze, hogy van-e aram a fali csatlakozé aljzatban, vagy nem oldott-e le a lakas fobiztositéka.

¢ Ellenérizze, hogy ugyanabban a tébb féréhelyes csatlakozé aljzatban nem Uzemel-e mas készilék,
amely nagy teljesitményd.

* Ellenérizze a lakas fébiztositékat.

Ha a mikrohullam nem miikédik:

« Ellendrizze a beallité gombokat, hogy helyes-e azok bedllitasa.

« Ellenérizze, hogy a beallitast a hasznalati Utmutatd leirdsa szerint végezte-e.

¢ Ellenérizze, hogy megfeleldéen bezarta-e az ajtét. (ha ételmaradvanyok ragadnak az ajto-sutétér zarodo
fellletére, akkor az is akadalyozhatja a megfeleld zarédast, ami a mikré6 miikédésképtelenségét
eredményezheti.)

Ha a fenti ellenérzések utan sem megfeleld a készllék miikddése, akkor forduljon a jotallasi jegyben kijel6lt
szervizhez.

Fontos! Ha hivja a szervizt, akkor a bejelentkezéskor az alabbi adatokat adja meg a szerviznek:

Az On nevét, cimét, postai iranyitoszamat:
Az On telefonszamat:

A hiba pontos leirasat:

A készulék modellszamat:

A készilék sorozatszamat:

A készulék vasarlasanak datumat:

oprWNE

Azért, hogy az azonosit6é adatok mindig kéznél legyenek, javasoljuk, hogy irja be azokat az alabbi sorokba:
Modellszam: ZM17ML

Sorozatszam:

Véasarlasi datum:

Ha a késziilék még jotallasi idén beliill van, a fentiekben részletezett ellendrzéseket el kell végezni,

miel6tt hivja a szerviz szakemberét. Ha a szakember kihivasara nem a késziilék mechanikus, vagy
elektromos hibéaja miatt keril sor, akkor annak koltsége a vasarlot terheli.

Potalkatrészek
Pétalkatrész az Alkatrészellatastdl szerezhetd be.
Jotéllas

A jotallasi feltételeket és kotelezettségeket a készilékhez mellékelt jotallasi jegy tartalmazza.

Vevédszolgalat: 1142 Budapest, Erzsébet kiralyné ut 87.
Forgalmazé: Zanussi Lehel Kft. Haztartasi Készulékek
1142 Budapest, Erzsébet kirdlyné Gt 87.
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Gratulujemy zakupu nowej kuchni mikrofalowej

Gratulujemy Panstwu trafnego wyboru i dziekujemy za zakup produktu firmy Zanussi. JesteSmy
przekonani, ze nowa kuchnia mikrofalowa bedzie Panstwu bardzo przydatna i utatwi
przygotowywanie potraw.

Przed rozpoczeciem korzystania z kuchni mikrofalowej

Prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi. W celu efektywnego wykorzystania
Panstwa nowej kuchni mikrofalowej w instrukcji obstugi zawarto wiele cennych wskazéwek i porad.
Zalecamy doktadne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed rozpoczeciem uzywania kuchni.
Instrukcje nalezy zachowac, aby podczas uzytkowania méc w kazdej chwili z niej skorzystag.

W przypadku sprzedazy urzgdzenia prosimy o przekazanie instrukcji nowemu uzytkownikowi.

Wskazowki bezpieczenstwa

*  Wbudowany

przetacznik
zabezpiecza kuchnie mikrofalowg przed
uruchomieniem przy otwartych drzwiach.

Nie nalezy manipulowaé przy drzwiach ani
wigczac kuchni, kiedy drzwi sg otwarte. Moze
to narazi¢ obstugujgcego na oddziatywanie
energii mikrofalowe;.

blokujacy -

Kuchnie nalezy zainstalowaé i umiesci¢
zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w
instrukgji obstugi.

Kuchnig nalezy uzytkowaé zgodnie =z
przeznaczeniem - jak podano w niniejszej
instrukcji. Nie nalezy w tym urzadzeniu
stosowac¢ chemikalibw korozyjnych. Ten typ

Nie nalezy dopuszczag, aby na kuchni stuzy wytgcznie do podgrzewania,
powierzchniach  uszczelniajacych  drzwi gotowania i rozmrazania  produktow
pozostawaty resztki produktow zywnosciowych. Nie jest ona przeznaczona

zywnosciowych lub $rodkdéw czyszczacych
(patrz rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).
W przypadku usterek nie uzywaé kuchni do
czasu usuniecia ich przez autoryzowany
zaktad serwisowy.

do celow przemystowych, czy
laboratoryjnych, jak réwniez nie moze by¢
uzywana w celach komercyjnych.
Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem
powoduje anulowanie gwarancji.

Prosimy zwracaé szczegélng uwage na * Nie wigcza¢ pustej kuchni mikrofalowe;].
prawidlowe zamykanie sie drzwi oraz na Jezeli nie ma w nigj produktéw
ewentualne usterki, tj.. (1) drzwi nie mogg by¢ zywnosciowych lub  wody, ktére mogtyby
zwichrowane, (2)zawiasy i zatrzaski nie mogg by¢ pochiona¢ energie mikrofalowg, moze

pekniete i powinny dziata¢ niezawodnie, (3)
uszczelki oraz powierzchnie uszczelniajgce nie
moga by¢ uszkodzone.

W przypadku wystgpienia usterki (opisanej
powyzej), badZz koniecznosci wymiany czesci
nalezy skontaktowaé sie z lokalnym
autoryzowanym  zaktadem  serwisowym.
Wszelkie prace o charakterze naprawczym i
regulacyjnym muszg by¢é wykonywane
wytgcznie przez personel autoryzowanych
zaktaddw serwisowych.

W Zzadnym przypadku nie wolno demontowacd
zewnetrznej obudowy drzwi oraz panelu
sterujgcego, gdyz moze to spowodowaé
zagrozenie porazenia prgdem elektrycznym o
wysokim napieciu.

wystapi¢ uszkodzenie magnetronu.

Kuchnia mikrofalowa moze by¢ obstugiwana
wytacznie przez osoby doroste.

Kuchni nie nalezy przechowywaé na zewnatrz
pomieszczenh oraz w poblizu wody.

Nie suszy¢ w kuchni mokrych przedmiotéw
lub gazet, gdyz moze dojs¢ do ich zapalenia.
Kuchnia nie stuzy do przechowywania
produktow zywnosciowych i innych
przedmiotéow. Nie nalezy pozostawia¢ w niej
przedmiotow  papierowych, sprzetu do
gotowania lub produktow zywnosciowych,
gdy kuchnia nie jest uzywana.
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Naczynia

Wiekszo$¢ naczyn ze szkia, tworzyw szklano -
ceramicznych i szkta zaroodpornego nadaje sie
do stosowania w kuchnie mikrofalowej. Mimo, ze
energia mikrofalowa nie przegrzewa wiekszoSci
naczyh szklanych i ceramicznych, moga one ulec
nagrzaniu w wyniku przenoszenia sie ciepta z

produktu na

pojemnik. Dlatego zalecamy

uzywanie rekawic przy wyjmowaniu z kuchni
naczyn.

Sprawdzenie przydatnosci naczyn

Umiesci¢ w kuchnie mikrofalowej naczynie
wraz ze szklankg wypetniong do potowy
woda. Podgrzaé¢ przy ustawieniu na 700 W
(100 %) przez jedng minute. Jezeli naczynie
jest gorace nie nalezy stosowaé go w kuchni
mikrofalowej. Jezeli jest ono lekko ciepte -
moze byé uzywane do podgrzewania (ale nie
do gotowania). Jezeli naczynie utrzymato
normalng temperature (otoczenia) oznacza
to, ze nadaje sie do gotowania w kuchnie
mikrofalowe;.

Papierowe serwetki, papier woskowany,
reczniki papierowe, tacki, kubki, kartony,
opakowania mrozonek i tektura sg bardzo
wygodne w uzyciu. Zawsze nalezy jednak
upewni¢ sie, czy pojemnik wypetniony jest

produktem zywnoSciowym, ktéry bedzie
pochtaniat energie mikrofalowg (i bedzie
mozna unikngé przegrzania naczynia).

Stosowaé sie do wskazdéwek producenta
2ywnosci.

Wiele naczyn z tworzyw sztucznych (kubki,
talerze, opakowania mrozonek i inne) nadaje
sie do stosowania w kuchniach
mikrofalowych.  Jezeli chcecie Panstwo z
nich korzysta¢ radzimy zapozna¢ sie z
informacjg  producenta. Nalezy unikaé
stosowania opakowan z tworzyw sztucznych
wraz z produktami zawierajgcymi duze ilosci
cukru lub ttuszczu. Produkty te osiagajg w
kuchnie mikrofalowej wysokg temperature, co
moze spowodowaé topienie sie niektérych
gatunkow tworzyw sztucznych.

Nie pozostawia¢ wigczonej kuchni
mikrofalowej bez nadzoru, kontrolowaé jej
prace podczas podgrzewania i gotowania z
uzyciem  pojemnikébw  wykonanych ze
sztucznych, papierowych bgdz tatwopalnych
materiatéw. Jezeli zauwazg Parnstwo dym
prosimy nie otwiera¢ drzwi, lecz natychmiast

wytgczyé kuchnig, odtgczy¢ od zasilania
elektrycznego i odczekac, az dym przestanie
sie wydobywacé z wnetrza urzgdzenia.

Sprzet metalowy lub z elementami metalowymi
nie powinien by¢ stosowany w kuchnie
mikrofalowej, z wyjatkiem, jezeli producent
wyraznie okre$li i zaleci mozliwo$¢é uzywania w
kuchniach mikrofalowych.

Pojemniki z ograniczonymi mozliwosciami
otwierania (np. butelki) nie powinny by¢

uzywane do przyrzgdzania potraw w
kuchniach mikrofalowych.
Prosimy o szczegbélng uwage przy

zdejmowaniu pokrywek badz przykrywek z
naczyn, aby nie poparzy¢ sie para.

Zywnos$é

Nie podgrzewa¢ w kuchni potraw w
puszkach. Produkt nalezy wyja¢ z puszki i
umiesci¢ w odpowiednim naczyniu.

Nie nalezy smazy¢ potraw na tluszczu. Jego
temperatura nie jest kontrolowana, co moze
doprowadzi¢ do  sytuacji stwarzajacej
zagrozenie.

Prazona kukurydza moze by¢ przyrzadzana
tylko w specjalnych opakowaniach lub
przystosowanych naczyniach (czynno$¢ ta
wymaga nadzoru obstugujgcego).

Produkty posiadajgce nieporowatg skore
badz powitoke (takie jak: jabtka, ziemniaki,
watrébki drobiowe, zo6ttka jaj) wymagaja
wczeshiejszego naktucia zewnetrznej
warstwy, aby zapobiec tworzeniu sie pary lub
ewentualnemu poparzeniu.
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UWAGA: Podczas podgrzewania ptynéw (ij. zup,

soséw, napojéw) doprowadzenie ich do
temperatury wrzenia moze nastgpic bez
pojawienia sie charakterystycznych

pecherzykoéw. Aby tego unikngé nalezy przyjac

ponizsze wskazowki:

1. unika¢ uzywania pojemnikéw o prostych
Sciankach z waskimi szyjkami;

2. nie doprowadzac¢ do
przegrzewania;

3. przed umieszczeniem ptynu w kuchni nalezy
go uprzednio zamieszac (czynno$¢ powtorzyé
w potowie cyklu podgrzewania);

* po podgrzaniu naczynie z ptynem pozostawi¢
jeszcze przez chwile w kuchni, ponownie
zamieszac¢, a nastepnie wyjaé pojemnik przy
zachowaniu szczeg6lnej ostroznosci.

nadmiernego

* Niektére produkty, np. jaja oraz szczelnie
zamkniete pojemniki, szklane stoiki moga
ulec eksplozji i dlatego nie powinny by¢
poddawane dziataniu energii mikrofalowej.
Czasami jaja moga eksplodowaé podczas

gotowania. Zawsze nalezy przektuwaé zottka,
przykryé je pokrywka i po zakoriczeniu
gotowania odczekac jeszcze minute przed jej
zdjeciem.

ZAPAMIETAJ:

» Postawy obrotowej nie wolno obracac¢ recznie
z uzyciem sity, gdyz moze to spowodowac jej
uszkodzenie.

* Kiedy uzywamy w kuchnie mikrofalowej
naczyn metalowych moze wystgpi¢ iskrzenie.
Ciggle iskrzenie moze uszkodzié urzgdzenie.
W takim przypadku nalezy przerwa¢ program
i sprawdzi¢ naczynie, z ktérego korzystamy.

« Otwory wentylacyjne kuchni nie mogg by¢
zastonigte (goérne, boczne oraz dolne).

Nie uzywa¢ kuchni do celéw komercyjnych.

Kuchnia jest przeznaczona do uzytku w
warunkach gospodarstwa domowego.

Zachowaj instrukcje obstugi.
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Tabela naczyn

Do gotowania w kuchni mikrofalowej mozecie Panstwo stosowaé roznorodne naczynia. Dla Waszego
bezpieczenstwa oraz dla zapobiegania zniszczeniu naczyn i kuchni nalezy wybra¢ odpowiednie

pojemniki i materiaty.

Ponizsza lista pozwoli Parstwu zapoznac¢ sie z ogdlnymi zasadami doboru naczyri do stosowania w

kuchni mikrofalowe;j.

Materiat
Ceramika i szklo

Porcelana
Wyroby garncarskie
Tworzywa sztuczne

Naczynia metalowe

Naczynia papierowe
Papier
woskowany
Drewno

Akcesoria

TAK: mozna uzywag;
NIE: nie wolno uzywacé

Naczynie
Naczynia ze szkta
zaroodpornego
Szkio z metalowymi
dekoracjami
Szkto ofowiane

Bez dekoracji metalowych

Wyroby z tworzyw odpornych
na oddziatywanie mikrofal;
opakowania z tworzyw

sztucznych

Metalowe rondle do pieczenia;

folia aluminiowa*
Kubki, tacki, reczniki

Talerz obrotowy

Podstawa talerza obrotowego

Gotowanie mikrofalowe

TAK

NIE
NIE

TAK
TAK

TAK
TAK

NIE
TAK

TAK
TAK

NIE

TAK
TAK

* folii aluminiowej uzywaé tylko do przykrywania (np. kosci udek kurczaka, skrzydetek);

folia moze iskrzy¢!

Dane techniczne

Wymiary zewnetrzne

Waga 14 kg

Szerokos¢ 459 mm
Gtebokos¢ 368 mm
Wysokos¢ 296 mm

Wymiary komory

Szerokos¢ 282 mm
Gtebokos$é 282 mm
Wysokos¢ 206 mm

Pojemnosé 17 litrow

Zasilanie elektryczne 230V, 50

Hz
Bezpiecznik 10 A
Poboér mocy 1200W

Moc uzyteczna 700W
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PRZED WLACZENIEM

Rozpakowanie

Podczas rozpakowywania kuchni nalezy sprawdzic,
czy nie jest ona uszkodzona. Uszkodzenia lub braki
W wyposazeniu nalezy natychmiast zgtosi¢ w
jednostce handlowej, gdzie dokonaliscie Parstwo
zakupu. Kuchnia, jej wyposazenie lub akcesoria
mogg by¢ opakowane w folie zabezpieczajgca. Jesli
tak, nalezy usung¢ jg przed pierwszym uzyciem
kuchni  mikrofalowej. Nie nalezy pozostawia¢
elementéw opakowania w miejscach dostepnych dla
dzieci. Materiat, z ktérego wykonane sg elementy
opakowania moze by¢ zagrozeniem dla dzieci.

Instalacja

1. Usung¢ z drzwi naklejki
znajduja sie na urzadzeniu.

2. Kuchnie nalezy umiesci¢ i zainstalowaé na
ptaskiej, wypoziomowanej powierzchni, ktéra
bedzie w stanie utrzymaé ciezar kuchenki (14 kg)
wraz z jej zawartoscig. Aby unikna¢ wibracji lub
hatasu podczas pracy =zalecamy ustawienie
urzgdzenia w pozycji stabilne;j.

3. Kuchnia nie powinna sta¢ w poblizu zrédet ciepta i
wody. Jezeli urzadzenie bedzie narazone na
oddziatywanie ciepta lub wody, moze to obnizy¢
jego efektywnos¢, a nawet spowodowaé awarie.

4. Prosimy zwr6cié uwage na swobodny przeptyw
powietrza woko6t otworéw wentylacyjnych. Nie
stawia¢ zadnych przedmiotéw na gérnym blacie
urzgdzenia. Zablokowanie otworéw
wentylacyjnych moze prowadzi¢ do przegrzania
kuchni, a to z kolei do niewlasciwego
funkcjonowania badz uszkodzenia urzgdzenia.
Otwory wentylacyjne odprowadzajg gorace
powietrze, dlatego nalezy umozliwi¢ jego
swobodny przeptyw (np. miedzy kuchnig, a sciang
pomieszczenia nie mogg znajdowaé si¢ zastony
itp.).

5. Kuchnie nalezy umiesci¢ z dala od odbiornikdw
radiowych i telewizyjnych. Urzgdzenie to
odpowiada normom UE dotyczacym eliminagcji
zaktécen radiowych, lecz mogg one sie pojawic,
jezeli ustawicie Panstwo kuchenke zbyt blisko
radioodbiornika lub telewizora.

6. Jezeli kuchnia bedzie usytuowana w rogu
pomieszczenia, nalezy pozostawi¢ szczeling o
szeroko$ci przynajmniej 10 cm przy Scianie z
prawej strony.

reklamowe, jezeli

UWAGA: Kuchnia moze by¢ ustawiona w prawie
kazdym miejscu kuchni. Musi ona mie¢ jednak
zapewniong pftaska, roéwng powierzchnie i
odpowiednig wentylacje. W tym celu nalezy upewni¢
sie, ze otwory wentylacyjne nie sg zablokowane bgdz
przystoniete (takze w czesci spodniej).

* To urzadzenie odpowiada normom EWG
odnosnie eliminacji zaklécen radiowych -
rozporzadzenie 87/308/EEC

Podtaczenie do zasilania

Kuchnia jest wyposazona w przewdd zasilajgcy z
wtyczkg dla 220-230 V, 50 Hz. Nalezy jg podtaczy¢
do gniazdka ze stykiem uziemiajgcym i sprawdzié,
czy napiecie dla ktérego urzadzenie jest
zaprojektowane odpowiada napieciu w sieci
elektrycznej.

Nie uzywaé przedtuzaczy do podtgczenia kuchni.

UWAGA! Kuchnia musi by¢ podtgczona do gniazdka
z uziemieniem.

Jezeli majg Panstwo watpliwosci dotyczace
podtgczenia kuchni do sieci elektrycznej badz
zabezpieczenia uziemiajgcego, prosze skontaktowaé
sie z uprawnionym elektrykiem.

Podlaczenie elektryczne

Urzadzenie jest wyposazone w standardowg
wtyczke przewodu zasilajgcego

UWAGA! URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w
przypadku usterek spowodowanych
nieprzestrzeganiem przepiséw bezpieczenstwa.

Urzadzenie podtaczy¢ do gniazdka z uziemieniem
(zabezpieczenie 13 A).
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Komora kuchni mikrofalowej. Wyczysci¢ i wytrze¢
po kazdym uzyciu.

Okno, przez ktére mozna sprawdzaé stan
przygotowania potrawy.

Drzwi. Nalezy je doktadnie zamykaé.

Zaczepy zatrzaskowe i blokada drzwi.

Panel sterujacy.

Podstawa obrotowa talerza; umieszczana w
dolnej czesci kuchni pod talerzem

Talerz obrotowy wykonany ze specjalnego szkta
zaroodpornego. Na talerz nalezy postawi¢
odpowiednie naczynie z potrawa. Nie uzywaé
kuchni bez talerza obrotowego.

.Zaczep dlatalerza obrotowego

1. Podstawe obrotowg umiesci¢ w dolnej czesci
kuchni.

2. Talerz obrotowy potozy¢ na podstawie, w
spos6b pokazany na rysunku. Nalezy upewni¢
sie, ze talerz zostat odpowiednio zamocowany
w wypustce. Nie wolno kfas¢ talerza w
potozeniu odwrotnym.

Zardbwno talerz, jak i jego podstawa muszg

znajdowacé sie w kuchnie podczas jej pracy.

Produkty oraz pojemniki umieszczamy zawsze na

talerzu obrotowym.

Talerz obraca sie w prawg i w lewg strone; jest to
zjawisko normalne. Nie obraca¢ talerza recznie, gdyz

mozna
mechanizm obrotowy.

Talerz obrotowy

Podstawa obrotowa

Zaczep dla talerza

uszkodzi¢
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1. Pokretto wyboru mocy

Stuzy do wyboru poziomu mocy mikrofal.

2. Pokretlo zegara
Stuzy do ustawienia czasu gotowania.

Najpierw nalezy ustawi¢ nieco dtuzszy czas,
po czym powréci¢ do prawidtowej warto$ci.
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1. Otworzy¢ drzwi, na talerzu obrotowym potozy¢
potrawe w naczyniu. Zamkng¢ drzwi.

2. Pokrettem wyboru mocy ustawi¢ wymagany
poziom (patrz ponizsza tabela).

3. Pokrettem zegara ustawi¢ czas gotowania.

Rozpocznie si¢ gotowanie.

Jezeli czas gotowania jest krotszy niz 2 minuty,
nalezy ustawi¢ dtuzszy czas, a nastepnie powréci¢ do
prawidtowej wartosci.

Aby wytaczy€ urzgdzenie w trakcie pracy, nalezy
obréci¢ pokretto zegara do potozenia 0.

Uwaga: Po zakonczeniu gotowania nalezy
upewnic sie, ze pokretto zegara znajduje sie w
potozeniu 0. W przeciwnym razie kuchnia bedzie
nadal pracowala.

Przyktad: Gotowanie - 540W przez 15 minut

1. Pokretto wyboru mocy ustawi¢ na 540W.

2. Pokretto zegara ustawi¢ na 15.

3. Kuchnia bedzie pracowata przez 15 minut z mocg na poziomie 540W.

Poziom mocy

Proponowane uzycie

gotowanie i podgrzewanie delikatnych potraw, zapiekanek

120W Utrzymywanie w cieple
906 (230W) Rozmrazanie
350W ; =
pieczenie ciast z serem
540W Pieczenie ciast; przyrzgdzanie budyniu
700W Gotowanie lub podgrzewanie ptynéw.

Gotowanie warzyw.
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Wskazéwki dotyczace rozmrazania 3 (230W)

Niektore produkty (pieczywo i owoce) mozna rozmrazac przy recznym ustawieniu mocy.

PRODUKT PRZYGOTOWANIE
Pieczywo

Potozy¢ na papierze kuchennym lub naczyniu do

mikrofaléwki; obréci¢ w polowie czasu odmrazania.

Duzy bochenek Potozyé na papierze kuchennym lub naczyniu do
(krojony) mikrofaléwki; obroci¢ w potowie czasu odmrazania.

Maty bochenek

2 kromki Potozy¢ na papierze kuchennym.

1 butka Potozy¢ na papierze kuchennym.

2 bufki Potozy¢ na papierze kuchennym.

Ciasta i wyroby cukiernicze

Sernik (450 g) Zdja¢ opakowanie, utozy€ na talerzu.

Ciasto Zdjac opakowanie, utozy¢ na talerzu.

(upieczone) (450

9)

Placek (450 g) Zdja¢ opakowanie, utozy€ na talerzu.

Masto

250 g (1 kostka) Jezeli opakowane w folie — zdja¢ i potozy¢ na
talerzu

Owoce

Drobne owoce Utozy¢ jedng warstwe na ptytkim talerzu

(225 g)

Drobne owoce Utozy¢ jedng warstwe na ptytkim talerzu

(450 g)

Dania gotowe

400 g Przykry¢ talerzem lub specjalng folig do

mikrofaléwek; aby podgrza¢ — wiaczy¢ mikrofale na
100% (700W) na 3-4 minuty

Warzywa
Nie ma koniecznosci odmrazania warzyw przed
gotowaniem. Wszystkie warzywa mozna ugotowac
przy ustawieniu 100% (700W)

12
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8-10 min.

10-13 min.

45-60 sek.
45-60 sek.
1-11/2 min.

9-11 min.

7—9 min.

7—9 min.

3— 4 min.

5— 6 min.

7— 8 min.

7—8 min

CZAS
“ODCZEKANIA”

10-15 min.

10 min

5 min.

5 min.

5 min.
15-30 min.
15-30 min.

15-30 min.

5-10 min.

5-10 min.

5-10 min.

5-10 min.
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Praktyczne wskazowki

Porady

Kuchnig nalezy utrzymywaé w czystosci
wyciera¢ po kazdym uzyciu (takze podstawe
obrotowg i wewnetrzng strong drzwi).

Do gotowania mikrofalowego uzywaé okragtych
lub owalnych naczyn z pokrywkami.

Nie uzywaé naczyn metalowych lub z metalowymi
elementami. Niektére rodzaje naczyn Ilub
opakowan plastikowych mogg sie stopi¢ podczas
gotowania w kuchni mikrofalowe;.

Produkty nalezy przykry¢ podczas gotowania.
Uzy¢ szklanej pokrywki lub talerza.

Chleb mozna rozmraza¢ na papierowym reczniku.
Jezeli mrozonki sg podgrzewane w swoich
oryginalnych opakowaniach, nalezy je otworzy¢.
Opakowania z elementami metalowymi mogg by¢
umieszczane w kuchni mikrofalowej tylko wtedy,
gdy ich producent zywnosci to zalecit. Zdja¢
metalowe klipsy.

* Delikatne kawatki np. skrzydetka Iub nozki
kurczaka nalezy okry¢  kawatkami  folii
aluminiowej, aby unikngé przegrzania lub
spalenia.

Produkty posiadajgce nieporowatg skére badz
powloke (takie jak: jabtka, ziemniaki, watrébki

drobiowe, zottka jaj, kietbaski) wymagajg
wczesniejszego nakiucia zewnetrznej warstwy,
aby zapobiec tworzeniu sie pary lub

ewentualnemu poparzeniu.

Nie gotowac¢ jaj, gdyz mogg eksplodowad!
Wieksze kawatki zywnos$ci umieszczaé po
zewnetrznej stronie naczynia. Stara¢ sie gotowac
zywno$¢ porcjowang w mniejsze kawatki.
Zywnos¢ ukiadac¢ na srodku talerza obrotowego.
Zywnos¢ bedzie ugotowana réwnomiernie, jezeli

bedzie obracana Iub mieszana podczas
gotowania.
* Nalezy nieco skraca¢ czas przygotowania

potrawy wskazany przez producenta, aby unikngé
rozgotowania. Im wigksze kawatki zywnosci, tym
dtuzszy czas jest czas ich gotowania.

Do gotowania warzyw nalezy dodawaé jak
najmniejsze ilosci wody (lub gotowaé bez wody).
Uzywa¢ mniej soli i innych przypraw, niz w
przypadku gotowania tradycyjnego.

Zywnos¢ przyprawia¢ po wyjeciu z kuchni
mikrofalowe;j.

Po zakonczeniu gotowania nalezy zachowaé
.czas  odczekania’, aby potrawy  byly
réwnomiernie ugotowane.

Po wyjeciu z kuchni potrawy sprawdzi¢, czy jest
juz wystarczajgco gorgca (ugotowana
réwnomiernie).

Przy wyjmowaniu naczyn i potraw z kuchni nalezy
zawsze uzywac rekawic ochronnych.
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Miod

Jezeli miéd w stoiku ulegt krystalizacji nalezy zdjaé
pokrywke i wiozy¢ stoik do kuchni, podgrzewac falami
mikrofalowymi przy $rednim ustawieniu przez 2
minuty.

Topienie czekolady

Podzieli¢ tabliczke 100 g na kostki, wtozy¢ do miski i
podgrzewac na najwyzszej mocy przez 1-2 minuty,
mieszacd.

» Topienie lub zmiekczanie masta

Stopienie masta na najwyzszym poziomie mocy;
zmigkczenie — przy najnizszym poziomie mocy.

+ Odswiezanie lub podgrzewanie pieczywa
Sredni poziom mocy przez kilka sekund.

Obieranie czosnku
3 lub 4 zabki czosnku ogrzewaé na najwyzszym
poziomie mocy przez 15 sekund.

Sok owocowy

Owoce beda bardziej soczyste po podgrzaniu na
najwyzszym poziomie mocy przez 15 sekund, przed
wycisnieciem
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Kuchnia mikrofalowa musi by¢ utrzymywana w czystosci. Nieusuniete resztki produktéw niepotrzebnie
pochifaniajg energie mikrofalowa oraz ulegaja przypaleniu.

To przyczynia sie do zmniejszenia wydajnosci urzgdzenia oraz powstawania nieprzyjemnych zapachéw.
Zadne czynnosci naprawcze czy regulacyjne nie powinny byé dokonywane we witasnym zakresie. Naprawy
mogg by¢ przeprowadzane wylacznie przez technikdéw autoryzowanych zaktadéw serwisowych.

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic¢ sie, czy kuchnia jest wylaczona i/llub odiaczona
od zasilania.

Czysci¢ delikatnymi $rodkami po wyjeciu z kuchni; nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z podstawg talerza
obrotowego.

UWAGA: Whnetrze kuchni oraz talerz sg bardzo gorgce, wiec nie nalezy ich dotykaé¢ bezposrednio po
zakonczeniu cyklu gotowania.

Kuchnie nalezy utrzymywaé w czystosci. Natychmiast usuwa¢ pozostatosci produktéw zywnosciowych ze
Scianek, uszczelek, powierzchni uszczelniajgcych, gdyz powodujg one nadmierng absorpcje energii
mikrofalowej, przyczyniajac sie do zmniejszenia jej efektywnosci, a nawet powstania powaznej usterki.

Do czyszczenia stosowaé delikatne detergenty ptynne, cieptg wode oraz migkkie i czyste Sciereczki.

NIE NALEZY UZYWAC SRODKOW SCIERNYCH, PRZEMYSLOWYCH, STALOWYCH ZMYWAKOW DO
ZADNEGO Z ELEMENTOW KUCHNI MIKROFALOWE.J.

W celu usuniecia mocnych zabrudzen mozna gotowac w kuchni szklanke wody przez 2 - 3 minuty.
DO USUWANIA ZANIECZYSZCZEN NIE UZYWAC NOZY | INNYCH OSTRYCH NARZEDZI.

W celu usuniecia nieprzyjemnego zapachu nalezy gotowaé w kuchni szklanke wody z 2 tyzkami soku z cytryny
przez 5 minut.

Podczas czyszczenia elementéw panelu sterujgcego nalezy otworzy¢ drzwi, co zapobiegnie przypadkowemu
wigczeniu kuchni. Elementy zewnetrzne nalezy czysci¢ tagodnymi srodkami (takze uniwersalnymi srodkami w
sprayu), cieptg wodg i osusza¢ miekkg szmatka.

Nie wolno stosowaé Srodkéw Sciernych, szorstkich zmywakéw do naczyn, czy tez szorstkich Srodkéw
chemicznych. Podczas czyszczenia prosimy zwr6ci¢ uwage, aby do otworéw wentylacyjnych nie dostata sie
woda.
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Serwis i czesci zamienne

Jezeli kuchnia nie dziata prawidiowo przed wezwaniem serwisu prosze sprawdzi¢, czy usterki nie
mozna usuna¢ samodzielnie.

Nie mozna uruchomi¢ kuchni:

» Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest prawidtowo podtgczone do zasilania elektrycznego.

» Sprawdzi¢, czy wtyczka jest prawidtowo wiozona do gniazdka.

» Jesli to konieczne, wymieni¢ bezpiecznik (na sprawny, o tych samych parametrach).

» Sprawdzi¢, czy przetacznik (gniazdko scienne lub inny punkt obwodu) znajduje sie w pozycji ON
(wigczony).

» Sprawdzié, czy w gniazdku jest napiecie (poprzez podtgczenie innego, sprawnego urzgdzenia).

«  Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce.

Kuchnia nie podejmuje pracy:

» Sprawdzi¢, czy wigczono zabezpieczenie przed przypadkowym uruchomieniem przez dzieci (dostepne w
niektérych modelach).

» Sprawdzi¢ wykonane ustawienia.

» Sprawdzi¢, czy ustawienia zostaty dokonane zgodnie z opisem w instrukcji obstugi.

» Sprawdzi¢, czy prawidtowo zamknieto drzwi (oraz czy zamknieciu nie przeszkadzajg resztki produktow).

» Sprawdzié, czy przycisk Start zostat wcisniety.

Jezeli wykonanie powyzszych czynnosci nie przyniosto efektu i kuchnia nadal nie funkcjonuje, nalezy
skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym zaktadem serwisowym Zanussi.

UWAGA: Koszt wezwanie technika z powodu usterki wymienionej powyzej lub nieprawidtowej obstugi /
instalacji urzadzenia pokrywa klient, nawet w czasie trwania gwarancji.

Jezeli bedg Panstwo zamawiali ustugi serwisowe lub czesci zamienne, prosimy o podanie nastepujgcych
informaciji:

1. objawy usterki

2. oznaczenie modelu

3. numer seryjny/produktu

4. data zakupu

Zalecamy zapisanie tych informacji ponize;j:

Model : ZM17ML

Data zakupu:

Jezeli urzadzenie podlega gwaranciji, przed wezwaniem serwisu nalezy sprawdzi¢, czy usterki nie
mozna usungé¢ samodzielnie. Wizyta bedzie odplatna, gdy usterka nie bedzie miata charakteru
mechanicznego lub elektrycznego.

W razie naprawy w czasie gwarancji nalezy udostepni¢ dowéd zakupu urzadzenia.

Czesci zamienne

Czesci zamienne mozna naby¢ w autoryzowanych zaktadach serwisowych.

Serwis

Informacji o produktach udziela producent. W przypadku watpliwosci dotyczacych dziatania urzadzenia, nalezy
zwroci¢ sie do autoryzowanego serwisu.
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Warunki udzielonej gwarancji znajdujg sie w karcie gwarancyjnej, ktérg otrzymali Panstwo przy zakupie
urzgdzenia.
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Dekujeme vam, Ze jste si vybrali produkt firmy Zanussi. Jsme presvédceni, ze shledate tuto novou mikrovinou
troubu uziteCnou a ze vam bude vyte¢nym pomocnikem. Bude to vyzadovat n&jaky ¢as se nauéit viechny
funkce a moznosti vaseho nového kuchyiiského pomocnika, stejn€, jako jste na to zvykli u kazdého nového
kuchyiiského spotiebice.

Pre¢téte si petlivé cely navod k obsluze a ujistéte se, Ze pii pouzivani vadi nové mikrovinné trouby Zanussi
postupujete podle n&j a dosahli jste tak co nejlepSich vysledku.

Je dillezité, aby tato piirucka byla uchovavana pro nasledujici pouziti spolu se spottebi¢em. V piipadg prodeje
trouby jinému vlastnikovi nebo kdyby jste se n€kdy ste€hovali, vzdy se prosim ujistéte, Ze tato prirucka je v
blizkosti spotiebite i na novém misté a aby i jeji novy vlastnik se mohl s seznamit s jejim obsahem.

Vestavéné spinale bezpe€nostnitho blokovani ¢ Instalujte resp. umistéte tuto troubu pouze v
zabrafiuji provozovani mikrovlnné trouby, kdyz souladu s pokyny pro instalaci, uvedenymi v této
jsou dvirka spotiebice oteviena. pfirucee.

Nemanipulujte s nimi a ani se nepokouSejte Tento spotiebi¢ pouZzivejte pouze k ugelim ke
provozovat troubu s otevienymi dvitky. Provoz s kterym je urCen a jak je popsano v této piruéce. V
otevienymi dvitky miZze mit za nésledek se mikrovinné  troub€¢  nepouzivejte  pripravky
vystaveni zafeni mikrovinné energie. zpiisobujici korozi. Tento typ trouby je specialng

Nedovolte, aby se na povrchu tésnéni dveri
nashromdzdily zbytky pokrmii nebo ¢isticiho
prostiedku. Viz ¢ast Péce a ¢isténi, kde jsou pokyny
pro Gdrzbu uvedeny.

nez je opravena servisnim
technikem.

Je obzvlaste dilezité, aby se dvirka trouby dobie
zavirala a nedoSlo k  poSkozeni: (1) dvifek
(pokrouceni), (2) zavésu a zamku ( poskozeni nebo
nespolehlivost) (3) tésnéni dvefi nebo povrchu
vlastniho t&snéni.

V zadném pripadé se nepokousejte troubu opravit

kvalifikovanym

Nedovolte pouzivat poSkozenou troubu do doby e

uréen pro ohfev, vafeni a rozmrazovani potravin.
Neni uréen pro priamyslové, laboratorni nebo
komeréni pouziti. Kazdé takové pouziti by mélo za
nasledek ztratu zaruky na tento spotiebic.
Nepouzivejte troubu prazdnou. Jestlize neni v
troub& potravina nebo voda, ktera absorbuje
vyzafované mikrovinné zafeni, mize se poskodit
mikrovinny zafi¢ (magnetron).

V pripad¢, ze trouba je pouzivana détmi, je nutné
zajistit dohled dospélych.

Neskladujte spotfebic ve venkovnim prostiedi.
Nepouzivejte ho v blizkosti vody.

¢ Nepokousejte se susit v troub& pradlo nebo papir.

svépomoci. Pokusy o opravu nezkuSenymi osobami Tyto materialy se mohou vznitit.

mohou vést ke zranéni osob nebo k vaznému
poskozeni trouby. Vzdy kontaktujte va§ mistni
autorizovany servis.

Nikdy nesnimejte Wi kryt, dvitka nebo ovladaci
panel. Takové jedndni vds muze vystavit nebezpedi
dotyku vysokého napéti.

¢ Nepouzivejte vnitini prostor trouby pro skladovani.

Nenechavejte vyrobky z papiru, kuchyiiské potieby
nebo potraviny v troub€, kdyz ji nepouzivate.

Vétdina vyrobki ze skla, sklokeramiky a zaruvzdorného skla je pro pouZiti v mikrovinné troubé velice vhodna.
Prestoze mikrovlnna energie tyto vyrobky neohfiva, mohou se ohfat prenosem tepla od v nich ohfatych potravin.
Pouzivejte proto pro vyjimani nadob rukavice, uréené pro troubu.
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Umistéte nadobi do mikrovinné trouby spolu se
sklenici do poloviny naplnénou vodou. Ohftivejte ji
po dobu 1 minuty pii vykonu 700W (100%).
Jestlize se vam nadobi zda horké, neméli by jste je
pro ptipravu pokrmu v mikrovinné troub& pouZzivat.
Jestlize se vam zda vlazné, muzete je pouzivat pro
opétovny ohfev, ale ne pro vareni. Ma-li pokojovou
teplotu, je vhodné pro pouZiti v mikrovinné troubég.

Velice vhodné pro pouziti jsou papirové ubrousky,
voskovy papir, papirové utérky, kelimky, krabicky,
tacky a kartony zmrazenych potravin. Vzdy se
piesvédéete, zda jsou plné potravin, aby mohly
absorbovat energii a nedochazelo tak k prehfivani.

Také mnoho typa plastovych talifkd, tackd, $alkd a
krabic, spolu s plastovymi
potravin lze v mikrovinné troub& pouzivat. Vizdy
dbejte navodu vyrobee, budete-li plast pouzivat v
troub&. Nepouzivejte plastikové nadobi pro

obaly zmrazenych

Tento typ potravin se ohfeje na vysokou teplotu a
plastové obaly by se mohly zacit deformovat nebo
tavit.

¢ Nikdy nenechdvejte troubu bez dozoru, kdyz v ni
ohfivate nebo vafite pokrmy ulozené v papirovych,
plastovych nebo jinych hoflavych materidlech.
Kdyz zpozorujete kouf unikajici z trouby, tak ji
neotvirejte, ale troubu vypnéte a pockejte do doby
nez tvorba koufe ustane.

* Kovové nadobi nebo nadobi s kovovymi dily a

ozdobami nesmi byt v mikrovinné troubé
pouzivano, neni-li vyslovng uréeno pro toto pouziti.
¢ Obaly nebo zasobniky s pevnymi uzavery (napt.
lahve) nesm&ji byt v troub& pouzivany pro vakeni
mikrovinnym zafenim.
» Bud'te opatrni pii snimani vik &i poklopii nadob po
tepelné piiprave pokrmu ¢i napoje, nahle unikla para

by

potraviny s vysokym obsahem tuku nebo cukru. mohla zpusobit opafeni.

Nikdy neohfivejte v  troub& potraviny v
plechovkach. Vzdy pfendejte potravinu do vhodné
nadoby.

Mikrovinna trouba neni vhodna pro smaZzeni na
tuku, protoze nelze dobie kontrolovat teplotu oleje
a tim by mohlo dochazet k nebezpe¢nym situacim.
Popcorn lze piipravovat pouze v nadobi k tomu
urenému nebo v origindlnim baleni, které je
vyslovng ureno pro mikrovinny ohfev. Plipravu
popcornu méjte vzdy pod dohledem.

Potraviny s pevnou slupkou, kiizi propichejte, aby
jste  tak  zabranily roztrzeni  zplsobenym
nahromadénou parou pod povrchem. Jablka,
brambory, kufeci jatra a vajecné Zloutky jsou
typické piiklady potravin, kter¢ musi byt
propichané.

Upozornéni: Ohfivite-li v troub& kapaliny, jako
napr. polévky, omacky a ndpoje které se mohou ohiat
nad

teplotu varu bez typického projevu varu

projevuje okamzitym prudkym varem. Aby jste

zabranili tomuto efektu, postupujte dle tohoto navodu:

1. Nepouzivejte nadoby s ostrymi vnitinimi hranami a
Gzkymi hrdly.

2. Pokrmy nepiehtivejte.

3. Zamichejte kapalinu v nadob€, pred  jejim
vlozenim do trouby. Opé&tovné ji zamichejte v
poloving doby planované doby ohfevu.

4. Po ohfati ponechejte nadobu s kapalinou chvili v
troub¢ "odpocinout”, poté ji pred opatrnym
vyjmutim z trouby op&t zamichejte.

« Nekteré potraviny, jako napfiklad cela vejce ve
skofapce nebo uzaviené zavarovaci sklenice mohou
v troubg explodovat. Proto je nikdy v troubg
neohfivejte. Nekdy i ztracena vejce (vajicka bez
skofapky) mohou v troubg& b&hem piipravy
explodovat. Proto vzdy propichnéte Zloutek,
priklopte viko a po piipravé jej nechejte jedts 1
minutu piiklopeng.

(bublanim). Jednd se o tzv. utajeny var a ten se

¢ Nepokousejte se silou otacet otonym talifem
uvniti trouby. Muzete tim zpisobit jeji vazné
poskozeni.

o Jestlize pti mikrovinném ohfevu pouzijete kovové
nadobi, tak se bude uvnitf trouby obvykle jiskiit.
Zatavte probihajici ohfev a zkontrolujte nadobi.
Budete-li pokracovat v piiprave pokrmu b&hem
jiskfeni , miizete troubu vazng poskodit.

¢ Dbejte, aby nedochazelo k ucpani ventila¢nich
otvord, umisténych na horni, spodni, zadni a obou
bocnich stranach trouby.

Nepouzivejte tuto troubu pro komer¢ni ucely.

Tato mikrovlnna trouba je vyrobena a urdena
pouze pro pouziti v domacnostech.

DodrZujte tento navod k pouZiti.
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Ve va$i mikrovlnné troub& muze byt pouzivana pomé&mé $irokd $kdla druhti nadobi vyrobenych z riznych
materiali. Abyste zabranili jak poSkozeni pouzitych pomucek a nadobi, tak i vlastni trouby, pouzivejte pouze ty
druhy, které jsou pro konkrétni zpiisob piipravy doporucené.

Seznam v tabulce byl piipraven pro vasi orientaci.

Material Nadobi Mikrovinné vaieni
Keramika a sklo tvrzené sklo ANO
zarovzdorné sklo ANO
sklo s kovovym dekorem NE
olovnay kiistal NE
Porcelan bez kovového dekoru ANO
Palena hlina ANO
Plasty teplovzdorné pro mikrovinné trouby ~ ANO
plastové obaly ANO
Kovy petici panve NE
hlinikové foélie* ANO
Papir salky, talitky, ubrousky ANO
voskovy papir ANO
Dfevo NE
Pfislusenstvi oto¢ny talif ANO
vozik talife ANO

ANO: Nadobi a prisluSenstvi vhodné pro pouZiti
NE: Nadobi a pfisluSenstvi nevhodné pro pouziti

. Poznamka : Hlinikovou folii pouzivejte pouze za ucelem stinéni mikrovinného zaf¥eni,
nadbyte¢né mnozstvi alobalu miize zpisobit vznik elektrického oblouku.

Celkové rozméry Hmotnost: 14kg

Sitka 459 mm Objem: 17 litri
hloubka 368 mm

vySka 296 mm Napéjeni 230V, 50Hz

Rozméry vnitiniho prostoru  Jisténi 10A

$itka 282 mm Pfikon mikrovinné trouby 1200W
hloubka 282 mm
vyska 206 mm Vykon mikrovinné trouby 700W
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Priprava pro pouzivani

Vybaleni P¥ipojeni na elektricky rozvod

Poznamka: Kdyz troubu vybalite, zkontrolujte, ze neni ~ MikrovInna trouba je doddna s kabelem a zastrékou

poskozena. Zjisténé vady nebo chybgjici dily je tieba  pro 230V, 50Hz pro zasuvku se zemnicim kolikem.

co nejrychleji nahlasit vasemu prodejci. TroubaQchrana zemnénim minimalizuje nebezpedi vzniku

soucasti trouby a prfisluSenstvi mohou byt zabaleny do  zkratu. Pred pfipojenim se piesveédcete, Ze napéti v siti

ochranné folie. Je-li tomu tak, je nutné ji pted odpovida hodnot& uvedené pro tento spotiebic.

pouzitim trouby odstranit. Neponechavejte obalove

materidly voln¢ dostupné malym détem, aby si s nimi ~ Upozornéni: Je-li nutné pouzit pro zapojeni

mohli hrat. Mohlo by to byt velice nebezpecné. prodluzovaci $iuru, presvédéete se, ze prodluzovaci
kabel je vybaven zemnicim vodi¢em.

Instal mikrovinné tr
stalace 0 € OUby Pozor! Tento spotfebi¢ nesmi byt pouzivan v

1 Odstraﬁtg z dviigk vSechny reklamni samolepky. oy trické siti bez jisténi zemnénim.
2. Troubu instalujte na plochou vodorovnou plochu.

Nosnost plochy musi byt dostatecna, aby mohla Kontaktujte elektrikare v pfipad€, Ze si nejste jisti se

unest celou hmotnost trouby (14kg) a i jeji obsatyapgienim nebo nevite-li zda vas elektricky obvod je
Aby nedochazelo k rudivému chvéni nebo jistén Zemnénim.

nezadoucimu hluku, musi byt trouba polozena ve
stabilni poloze.

. Troubu instalujte v dostate¢né vzdalenosti od tepla
a vody.Vystaveni trouby uéinkim vody a tepla
mize snizit jeji u€innost a nebo zapiicinit vznik
poruchy. Proto se ujistéte, ze trouba je instalovana
mimo zdroje vody a tepla.

4. Neblokujte vétraci otvory nahofe a po stranach e Yr o ve s s

trouby a ani na ni nepokladejte zadné piedmeéty. Elektrické pripojeni

Nebudou-li vétraci otvory b&hem provozu volné, Tento spotfebi¢ je standardné dodavan s dvou
trouba se miize pichtat a to mize vést az ke vzniku  kolikovou EURO zastrékou.

zavady. B&hem provozu trouby bude unikat z

vétracich otvord horky vzduch, proto dbejte na to

aby vétraci otvory byly volné a aby se napiiklad  Pozor! Tento spotiebi¢ musi byt uzemnén.

zaclona nedostala mezi zed' a zadni ¢ast trouby.

Tento spotiebi¢ musi byt uzemnén. Jestlize zastrcka

vasi trouby neodpovida zasuvce vaseho elektrického
rozvodu, je tfeba ji odfiznout a nahradit ji vhodnou
nahradni zastrékou.

w

5. Troubu umistéte co nejdale od televiznich a  Vyrobce odmitd jakoukoliv odpovédnost za
radiovych prijimacu. Piestoze tato trouba vyhovuje  nedodrzeni tohoto bezpe&nostniho piedpisu.
pozadavkim evropské normy EEC * o UGrovni
radiového ruSeni, tak by presto v piipadech < Je-li zastrcka, kterd byla dodana se spotiebicem,
umisténi trouby piili§ blizko k jmenovanym nevyhovujici, musi byt odfiznuta a nahrazena jinou
ptijima¢um  mohlo dochdzet k ruivym vhodnou.
interferencim (ruSeni televizniho nebo radiového
signalu). Proto troubu umistéte co nejdale od nich.

6. Umistite-li traibu do rohu, ponechejte mezi sténou

trouby a zdi minimaln¢ 10 cm pro zaruceni dobré
ventilace.

Dilezité! Tuto troubu mizete umistit prakticky
kdekoliv v kuchyni. Ujistéte se ale, ze je trouba
instalovana na plochém a vodorovném povrchu a ze
vétraci otvory trouby a prostor pod troubou je
dostateCny a volny pro dobré odvétravani.

* Tento spotiebi¢ splituje pozadavky evropské normy
EEC Predpis o radiovém ruseni 87/308/EEC.
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Popis a funkce jednotlivych dili
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. Oto¢ny

Vlastni prostor trouby. Po pouziti tento
dobte vytistéte.

Prithledné okénko, pomoci
kontrolovat ptipravu pokrmu
Dvitka trouby, které phi provozu trouby musi byt
vzdy pevné uzavieny

Zapadky zamku a bezpecnostni blokovaci systém
Ovladaci panel

prostor

n¢hoz je mozZné

. noldk oto VoMo TuAde. IToAodte Mo va dvo

TpoLPVY, TaK afy ponA védoT 0ToLvO TaAdL
talit. Je vyroben ze specidlniho
zaruvzdorného skla. Pokrm ve vhodné nadobé
pokladejte na tento talit. Nepouzivejte troubu bez
tohoto oto¢ného talife.

. Hnaci hiidel oto¢ného talite

Instalace otoéného talife

1. Vlozte vozik oto¢ného talife na dno wvnitiniho
prostoru.

2. Polozte oto¢ny talit navrch  voziku jak je
naznaeno na obrazku. Ujistte se, ze stiedovy
vystupek bezpeéné zapadl do hnaci hiidele. Nikdy
nesmite polozZit oto¢ny talif obracené.

e OtoCny talif s vozikem musi byt vzdy pouZzity
b&hem uzivani trouby

« Veskeré potraviny a nadoby s potravinami musi byt
vzdy polozeny na tomto oto¢ném talii

¢ Otocny talif se otaci jak ve sméru tak i proti sméru

hodinovych rugi¢ek a je to normalni funkce tohoto

zakizeni.

oto¢ny talif

vozik

hnaci hridel
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385w
o 6¢0/,, 1. Voli¢ vykonu
Nastavte oto¢ny ovlada¢ na pozadovanou hodnotu
vykonu.
-

3 3

o =)

- g

Q) 0o

2
35 3

30 4 2. Casova& (minutka)

25 5 Nastavuje pozadovany Cas. Zahajuje praci trouby.
Pro dosazeni presného nastaveni ¢asu
doporu¢ujeme oto¢it minutku na plno a pak vratit

20 6 na pozadovanou hodnotu.
15 7
0 4 8
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1. Oteviete dvete trouby, vlozte pokrm na otocny talif. Zaviete dvefe trouby.
2. Nastavte voli¢ vykonu na pozadovanou hodnotu. (viz tabulka dole)

3. Na minutce nastavte pozadovany ¢as piipravy pokrmu.

Trouba za¢ina pracovat

Jestlize doba piipravy pokrmu je krat§i nez 2 minuty, natotte minutku na del$i ¢as a pak ji vrat'te na
pozadovanou hodnotu.

Jestlize cheete troubu vypnout, otoéte minutku na nulu (0).

Poznamka: Po pouziti se ujistéte, Ze minutka je nastavena na nulu. V opaéné, pfipad¢ by dile pracovala.

Piiklad: Va¥it pfi vykonu 540W po dobu 15 minut

1. Otocte voli¢ vykonu na 540W
2. Minutku otoéte na hodnotu 15.
3. Trouba tak za¢ne pripravovat pokrm po dobu 15 minut a pii vykonu 540W.

Nastaveni vykonu Doporudené pouziti

120W Udrzovani horkého pokrmu
*
230w O Rozmrazovani, roztaveni zmrzlych pokrmit
350W Stiedni: rychlejsi rozmrznuti a op&tovné ohiati dusené¢ho pokrmu nebo pokrmu v
rendliku
540W Peceni dortu a piskotovych t&st
700W Maximalni vykon: vafeni a ohfivani tekutin.

Vateni zeleniny
Predehrati zapékaci misy

10
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Nekteré potraviny jako chléb a ovoce mohou byt rozmrazeny manualng pomoci tohoto navodu.

POTRAVINA ‘

PRIPRAVA

‘xxxx

DOBA ODPOCINKU
PO ROZMRAZENI

chléb a pecivo

maly bochnik

Polozit na papirovy
ubrousek nebo na
podlozku vhodnou do
mikrovinné trouby. Otocit
ho v pulce doby
rozmrazovani

8-10 min

10-15 min

nakrajeny velky
bochnik|

Polozit ho na papirovy
ubrousek nebo na
podlozku vhodnou do
mikrovinné trouby. Otocit
ho v pulce doby
rozmrazovani

10-13 min

10 min

2 krajice

Polozit je na papirovy
ubrousek.

45-60 sec

5 min

1 kus peciva

Polozit ho na papirovy
ubrousek.

45-60 sec

5 min

2 kusy petiva

Polozit je na papirovy
ubrousek.

1-1,5 min

5 min

kolace a cukrovinky

krémovy dort 450g

Vybalit z obalu, poloZzit na
talit

9-11 min

15-30 min

jemny kolag 450g

Vybalit z obalu, poloZit na
talik

9-11 min

15-30 min

plnény kolac 450g

Vybalit z obalu, polozit na
talit

7-9 min

15-30 min

maslové pedivo

Vybalit z obalu, poloZit na
talik

7-9 min

15-30 min

maslo

2509/ 1 baleni

Vybalit z obalu, poloZit na
talit

3-4 min

5-10 min

ovoce

2259
mekké bobuloviny

Polozit do jedné vrstvy do
mé&lké misky

5-6 min

5-10 min

4509
mekké bobuloviny

Polozit do jedné vrstvy do
mélké misky

7-8 min

5-10 min

porce pokrmu na
talifi (400g)

Zakryt poklopem nebo
folii (ne z PVC). Ohiat pti
100%vykonu mikrovin
(7o0w)

po dobu 3-4 min

7-8 min

5-10 min

zelenina

Neni nutné ji pied vafenim
rozmrazovat. Veskera
zelenina muze byt
rozmrazena

a dale zpracovavana pii
100% (700W) vykonu
trouby

11
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e Vzdy udrzujte troubu v &istoté-zamezte pietékani a
vytékani tekutin ptes okraj nddob. Nezapomeiite
vzdy vy¢istit vnitiek trouby véetn¢ otocného talife.

* Pri pripravé pokrmi v troub& pfednostné pouZivejte
kulaté nebo ovalné misy s poklickou.

* Nepouzivejte kovové nebo kovem zdobené misy.
Nekteré plastové materidly se mohou od teplych
pokrmi tavit nebo deformovat.

e Pii pripravé pokrmy zakryvejte. Pouzivejte
sklenéné poklicky, talife nebo nepromastitelny
papir.

* Petivo, chléb a podobné potraviny mohou byt

rozmrazovany piimo v koSiku na chléb nebo v
papirovém ubrousku.

o Jestlize zmrazené potraviny ohfivate v jejich obalu,
méli byste obal oteviit. Obaly obsahujici kov nebo
kovové ozdoby, které nejsou vyslovné doporuceny
pro ohiev v mikrovinné troubg, se nesmi v troubg
pouzivat. Odstraiite kovové sponky a uvazky.

e Mensi kusy alobalu mizete pouZit na zakryti ¢asti,
které¢ se snadno pichfivaji, jako mnapf. kufeci
ktidylka.

e Potraviny se slupkou nebo kuzi by se méli pted
pripravou propichat vidli¢kou, jako napk. brambory

.

nebo parky ve stiivku. Nikdy nevaite v mikrovlnné

troubg cela vejce, mohla by explodovat.

Velké, silné kusy davejte k vngjsimu okraji nadoby
a snazte se v&t§i kusy porcovat na stejné velké
kousky. Vzdy umist’ujte nadoby do stfedu trouby.

Potraviny se budou rovnomérngji ohfivat, budete-li

je behem piipravy promichavat nebo obracet.

Vzdy nastavte niz§i dobu piipravy neZ je
doporugeno, zabranite tim prevareni pokrmu. Cim

jsou porce pokrmil ve&tdi, tim deldi doba bude
potiebna pro jejich piipravu.

Na ptipravu zeleniny nepouzivejte
minimalni mnozstvi vody.
Pouzivejte mensi mnozstvi kofeni a soli nez pro
"normdalni" vafeni.

Koreiite pokrmy az po piipravé v troubg.

Po pripravé v troub&é ponechejte pokrm nékolik
minut "odpocinout”, aby byla zajisténa Uplna a
rovnomérna tepelna priprava.

Vzdy se ujistéte, ze pokrmy pied podavanim na stil

jsou Fadné€ tepeln€ zpracovany.

Pti vyjimani nadobi a pokrmi z trouby pouzivejte
bud’ drzaky k tomu uréené nebo rukavice pro
mikrovinné trouby.

zadnou nebo

e Zméknuti medu
Mate-li med, ktery je jiz ve sklenici
zcukernatgly, tak ze sklenice odstraiite vicko a
vlozte sklenici do trouby. Pouzijte stfedni
hodnoty mikrovin po dobu 2 minut

e Taveni ¢okolady
Nalamejte 100g tabulku Cokolady na Ctverecky
vsypte je do nadoby a zahfivejte pii vysokém

.

.

Ohfiti nebo "oziveni" starSiho chleba
Pouzijte stfedni hodnoty vykonu po dobu
nékolika sekund

Jak jednoduse oloupat ¢esnek
Zahiejte 3-4 strouzky cCesneku pii vysokém
vykonu po dobu 15 sekund. Stisknéte jeden
konec, dokud se neodloupne slupka

vykonu po dobu 1-2 minut za dobréhoe Pfiprava ovocného dzusu

promichavani

* Rozpousténi nebo m&knuti masla
Rozpousténi zabere nekolik sekund pii vysokém
vykonu. Me&knuti je Iépe provadét pki niz§im
vykonu po delSi dobu.

12
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Citrusové plody vydaji vice §tavy, jestlize je
pred vymackanim po dobu 15 sekund ohfejete
pfi vysokém vykonu.

Vareni vlo¢kové kase
Vlockovou kasi jednoduse pfipravite bez
nepiijemného lepivého zadpinéni. Viz navod
vyrobce.
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Mikrovinna trouba musi byt vzdy &istd.Zbytky preteklych pokrmd a rozstiiknutych zbytkil spottebovavaji
mikrovlnou energii a ta miize zapfi¢init i jejich vzniceni. Zaroveii se tim snizuje ucinnost trouby a dochazi ke
vzniku neptfjemnych pachi. NepokouSejte se manipulovat s zadnym nastavovacim prvkem nebo provadét
opravu jakékoliv &asti trouby svépomoci. Opravy muze provadét jen kvalifikovany pracovnik autorizovaného
servisu.

Pted CiSténim se ujistéte, Ze trouba je odpojena od elektrické sité.

Prislusenstvi vyndejte z trouby a venku je za pomoci jemného myciho prostiedku vy&istéte. S vozikem oto¢ného
talife manipulujte velice opatrng.

Upozornéni: Vnitiek trouby, oto¢ny talif a vozik talife se ohfivaji na vysokou teplotu. proto se jich
bezprostiedn& po vypnuti trouby nedotykejte.

Vzdycky udrzujte vnitiek trouby v Cistoté. Vyc€istéte viechny skvrny po rozlitych pokrmech a odstraiite vSechny
zbytky pokrmi. Neodstranéné zbytky ulp&né na sténach trouby, t&snéni dveii a dveti pohlcuji mikrovinné zareni
a tim snizuji uCinnost trouby. Mohou také zapricinit poskozeni vnitiku trouby. K €isténi pouzivejte jemné tekuté
myci prostfedky, horkou vodu a mekky, ¢isty hadiik.

Nikdy k ¢isténi jakékoliv ¢asti mikrovinné trouby nepouzivejte abrazivni myci prostiedky a ani komeréni
¢istice trub nebo ocelovou draténku.

K uvolnéni silng ulp&nych neéistot nechejte v troub& po dobu 2-3 minuty vafit hrnek s vodou.
Nikdy se nepokousejte k odstranéni ndnosii pouzit niz nebo jiny kuchyiisky nistroj.

Pro odstranéni zapachu z vnitiniho prostoru trouby nechejte vatit po dobu asi 5 minut hrnek s vodou, do které
jste piidali 2 ¢ajove 1zicky citronove Stavy.

Pred ¢isténim ovladaciho panelu oteviete dvitka trouby. Tim zabranite tomu, aby nedoslo k nechténému zapnuti
trouby. Vngjsi povrch trouby je tieba &istit vodou s neagresivnim mycim prosttedkem a poté pietit pouze istou
vodou, aby se odstranil zbyly myci prostiedek. Nakonec troubu vytiete do sucha mekkym suchym hadfikem.

Miizete také pouzit sprejové &istiCe oken nebo univerzalni kuchyiiské Gistici prosttedky. Nikdy nepouZivejte na

myti vng&jdich ¢asti abrazivnich mycich prosttedkd, dratének nebo agresivnich chemikalii. Aby nedoslo k
poskozeni pracovnich &asti trouby, nedovolte, aby se do vétracich otvoril dostala voda.

13



ZM17ML ©2

Servis a nahradni dily

Jestlize spotfebi¢ nefunguje spravné, tak jeSté pred tim, neZ budete kontaktovat autorizovany servis
proved’te nasledujici kontroly:

Jestlize se trouba nezapnula

¢ Zkontrolujte, zda je trouba pfipojena na elektrickou sit’.

¢ ZKontrolujte zda je zastréka spravng zasunuta.

¢ Zkontrolujte zda ptipadny vypina¢ ¢i jisti¢ vedouci k troub¢ je zapnuty.

» Zkontrolujte, zda je zasuvka funké&ni a to zapojenim jiného spotiebite do pouzivané zasuvky.
e Zkontrolujte stav pojistky v domacim rozvodu.

JestliZe trouba nepracuje:

« Détska pojistka miize byt aktivovana (u n&kterych modeli)

¢ Zkontrolujte, zda jsou volice spravné nastavené

» Zkontrolujte, ze veskeré korekce a pouzité postupy odpovidaji tomuto navodu k pouziti.

¢ PresvédCete se, ze dvefe trouby jsou pevné zaviené. (Jestlize zbytky potravy nebo jiné dily piekazi spravnému
zavieni dveii, tak trouba nepijde zapnout)

¢ Zkontrolujte, zda byla nastavena pozadovana doba pripravy.

Jestlize ani po provedenych kontrolach trouba nepracuje spravng, kontaktujte nejblizsi autorizovany servis firmy
Zanussi. Adresy jednotlivych servisii naleznete na dal3ich strankach tohoto ndvodu.

Diilezité:

Jestlize pfivolany technik zjisti, Ze porucha je zpiisobena nespravnou instalaci nebo pouzivanim, tak vam
naklady spojené s jeho navstévou budou uctovany i v pripadé, Ze trouba je stale v zaruéni dobé.

Po zavolani do autorizovaného servisu budete dotazovan na nasleduijici informace.

1. Vase jméno, adresa a PSC

2. Vase telefonni ¢islo

3. Presny popis poruchy

4. Cislo modelu

5. Sériové ¢islo

6. Datum nakupu spotiebite

Doporucujeme vam, abyste si do volnych kolonek napsali pfislusné informace pro pripad potieby:

Cislo modelu: .............. ZMATML oo
SEriove CiSl0: ..oooeveiiiiiiis e
Datum prodgie: .......ccee vvviiiiiiiiii s

Jestlize je vas spotiebi¢ stale v zaruce, musite se ujistit, Ze jste provedli ve§keré kontroly (viz nahofe). V
opaéném pripad¢ vam budou naictovany naklady spojené s privolanym servisnim technikem.

Nahradni dily
Veskeré nahradni dily lze zakoupit prostiednictvim autorizovanych opraven.
Zakaznicky servis

Vesker¢ informace tykajici se vageho spottebile znacky Zanussi nebo informace o jinych spottebiich firmy
Zanussi ziskate, kdyz zatelefonujete nebo se pisemné spojite s nasim zakaznickym servisem.
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Firma Zanussi nabizi tyto zaru¢ni podminky tohoto spotiebice:

1. Zaruka je platna po dobu 24 mésicl, od doby kdy byl spotiebi¢ prodan prvnimu zakaznikovi, coz musi byt
potvrzeno dokladem o nadkupu nebo podobnym dokumentem. Zaruka nepokryva komeréni uziti tohoto
spotiebice.

Zaruka je platna na vSechny vady vzniklé chybnou vyrobou nebo vadou materidlu. Zaruka se nevztahuje na

vady zpusobené nespravnym pouzivanim, hrubym zachazenim, $patnou instalaci, poskozenim z vn&jsku

jinym objektem, $patnou udrzbou, neautorizovanymi modifikacemi nebo pokusy o opravu, komerénim
pouzivanim nebo nedodrZenim pravidel vyjmenovanych v prilozené pfirucce. Zaruka se déle nevztahuje na
zarovky, vyjimatelné sklenéné nebo plastické dily.

. Prodejce musi neprodlen¢ informovat nejblizsi autorizované servisni centrum o pozadavku na zaruCni
opravu. Zanussi si vyhrazuje pravo uréit, kde se oprava provede (napf. doma u zdkaznika, v mist& instalace
nebo v servisni dilng).

4. Zaruka se vztahuje na bezplatnou vyménu nahradnich dili a na pottebnou praci.

5. Opravy provadéné v dobé zaruky neprodluzuji celkovou dobu zaruky na spotiebic. Dily vyménéné pii oprave

se stavaji majetkem firmy Zanussi.

6. Prava zakaznika ur¢ena zakonem nejsou t€mito zaruénimi podminkami zpochybn&na

]

w
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Zaruka, servis a nadhradni dily

Prectéte si tento navod k obsluze a dodrzujte v ném uvedené rady a pokyny. V mnoha piipadech si budete moci
vyjasnit jakékoli pochybnosti sami a tudiz vyhnout se zbyte¢nym volanim do servisu. Pfedchozi ¢asti nazvané
"Co delat, kdyz ..." a "Servis" obsahuji doporuceni, co by se mélo zkontrolovat dfive, neZ zavolate servisniho
technika.

Jestlize po téchto kontrolach zavada stale existuje, zavolejte vaSe nejbliz§i autorizované servisni stfedisko
Zanussi.

Ujistéte se, ze muzete sdélit model a seriové &islo spotiebice. Tyto informace naleznete na datovém Stitku
pristroje.

Originalni nahradni dily lze koupit od autorizovanych stredisek servisu Zanussi.

Podminky zaruky

My, vyrobee, zaruCujeme, Ze jestlize béhem 24 mésict od data zakoupeni tohoto spotiebi¢e Zanussi se tento

spotiebi¢ nebo jakakoli jeho &ast ukazou jako vadné pouze z divodu vadného zpracovani nebo vadného

materialu, provedeme podle naseho uvazeni bud’ opravu nebo vymeénu téhoz bez placeni za praci, material nebo

prepravu za predpokladu, ze:

- spotiebi¢ byl spravng instalovan a pouzivan pouze na napéti uvedené na Stitku jmenovitych hodnot

- spotiebi¢ byl pouzivan pouze pro normalni domaci u¢ely a v souladu s pokyny vyrobee pro provoz a udrzbu

- na spotiebi¢i neprovadéla servis, Gdrzbu ani opravu jind nez nami autorizovana osoba, ktera spotiebi¢
nerozebirala ani s nim jinak nemanipulovala

- viechny servisni prace podle této zaruky musi provadét servis Zanussi nebo jim autorizované stiedisko

- kazdy vyménény spotiebi¢ nebo vyménéna vadna soucast se stanou nasim vlastnictvim

- tato zaruka plati vedle vaSich zakonnyehayjinak pravng podlozenych prav

- rozhodujici podminky zaruky jsou uvedeny na zaruénim listu

Vyjimky - tato zaruka se nevztahuje na:

- poskozeni nebo pozadavky vzniklé v dusledku pEepravy, nespravného pouziti nebo nedbalosti, vymény
zarovek a snimatelnych ¢asti ze skla nebo plastickych hmot

- naklady spojené s poZadavky na odstranéni zdvad spotiebice, ktery je nespravng instalovan

- spotiebide, které jsou pouzivany v komerénim prostiedi véetng pronajimanych

- zem¢ Evropského spoledenstvi. Lze pouzit standardni zaruku, ale zajisténi, Ze spotfebi¢ splituje normy platné
v piislu§né zemi, kam byl spotiebi¢ dopraven, je na zodpov&dnosti a na naklady vlastnika. MiZe byt
vyzadovan doklad o koupi.

Model...
Cislo vyrobku (E/PNC NO.)......coevenee.

Seriové ¢islo (F/Serial. NO.) ...oovvvvviennnes

eventueln€ KD ... ... ... /..

V ptipadé technickych problémi vam bude i na§ znakovy servis kdykoliv k dispozici, volejte 2 6112 6112.
Adresy:

Servisni stiedisko Zanussi
Hanusova ulice
140 21 Praha 4
Tel.: 26112 6112

Bezpecnost

Prectéte si tento navod a varovna upozornéni na zacatku tohoto navodu. Vyrobce nezodpovida za vady
zplsobené nespravné pouzivanym vyrobkem nebo vyrobkem pouzivanym pro jiné Gcely nez jsou ucely
specifikované v tomto navodu.
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Zahvaljujemo se vam za zaupanje, ki ste nam ga izkazali, ko ste izbrali na$ proizvod.
PrepriGani smo, da boste hitro ugotovili, kako uporabna je vasda nova mikrovalovna pecica,
in da vam bo v veliko pomo¢. Kot pri vseh kuhinjskih aparatih bo tudi pri uporabi
mikrovalovne pedice trajalo nekaj Sasa, da se boste seznanili z vsemi funkcijami in
moznostmi uporabe, vendar pa smo prepri¢ani, da vam bo séasoma va$a mikrovalovna
pecica postala nepogresljiva.

natan¢no preberite vsa navodila za uporabo. Ta navodila smo pripravili z Zeljo, da bi vam
omogo¢ili res optimalno in varno uporabo, zato vas prosimo, da jih pazljivo preberete.
Knjizico z navodili imejte vedno pri roki, tako da boste lahko vsaki¢, ko boste v dvomih,
poiskali ustrezno navodilo. Ce boste svojo mikrovalovno pegico prodali, jo komu podarili ali
jo ob selitvi pustili v starem stanovanju, poskrbite, da bo novi lastnik obenem s pecico dobil
tudi navodila za uporabo in se bo lahko tako tudi sam seznanil z varno in optimalno
uporabo.

Vgrajena varnostna stikala preprecujejo
delovanje mikrovalovne pecice, ¢e so
vrata odprta.

Nikoli ne poskuSajte spremeniti
delovanije teh stikal, saj bi delovanje
pecice pri odprtih vratih lahko povzrogilo
izpostavljanje oseb mikrovalovni
energiji.

Pazite, da se na tesnilu vrat ne bi
nabrali ostanki hrane ali &istil; tesnilo
redno Cistite (glej poglavje o &ig&enju in
vzdrzevanju mikrovalovne pecice).

Ce je mikrovalovna petica pokvarjena,
je ne smete uporabljati, ampak se takoj
obrnite na pooblasceni servis.

Izjiemno pomembno je, da se vrata
mikrovalovne pedice pravilno zapirajo in
da niso poSkodovani naslednji deli:
(1)vrata (uslogena); (2)te€aji vrat in
zapabhi (zlomljeni ali zrahljani); (3)tesnila
vrat in tesnilne povrSine.

Nikoli ne poskuSajte sami popraviti
pokvarjeno mikrovalovno pecico.
Popravila, vzdrzevalna dela in
spreminjanje znacilnosti pecice smejo
opravljati samo za to usposobljeni
strokovnjaki pooblad¢enega servisa. Vsi
posegi s strani nestrokovnih oseb

pomenijo veliko tveganje za uporabnika
mikrovalovne pecice.

Nikoli ne smete sneti ohisja, vrat ali
upravljalne plosce z mikrovalovne pecice.
To bi lahko povzrogilo izpostavijanje
izjemno visoki napetosti.

Mikrovalovno pecico smete instalirati in
postavite samo v skladu z navodili za
inStalacijo, ki so podana v teh navodilih
za uporabo.

Mikrovalovno pecico uporabljajte samo v
namene, ki so opisani v teh navodilih. V
njej ne smete segrevati korozivnih
kemikalij. Ta tip mikrovalovne pecice je
izkljuéno namenjen segrevanju in
kuhaniju ter odtaljevanju zamrznjene
hrane. Ta mikrovalovna pecica ni
primerna za industrijsko uporabo ali
uporabo v laboratorijih, ravno tako pa
tudi ni namenjena komercialni uporabi.
Pri taki uporabi mikrovalovne pedice
vam garancije ne moremo priznati.
Nikoli ne vklapljajte prazne
mikrovalovne pegice. Ce v njgj ni hrane
ali vode, ki bi absorbirali mikrovalovno
energijo, lahko pride do poSkodbe
magnetrona.
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Ce mikrovalovno peéico uporabljajo
otroci, jih je pri tem treba skrbno
nadzirati, pred tem pa se prepricajte, da
S0 sposobni sami uporabljati
mikrovalovno pecico in da razumejo
nevarnosti, ki so lahko posledica
nepravilne uporabe.

Mikrovalovna pecica ne sme stati na
prostem ali v blizini vode.

Ne posku$ajte v mikrovalovni pedici
susiti oblek ali casopisov; ti predmeti bi
se lahko vneli.

Ne uporabljajte mikrovalovne pedice za
shranjevanje; nikakor ne smete v njej
pusgati predmetov iz papirja, kuhinjskih
pripomoc¢kov ali hrane.

Testiranje ustreznosti posode

Postavite posodo v mikrovalovno pecico
skupaj s kozarcem, polnim vode.
Segrevajte mikrovalovno pecico eno
minuto na 700 W (100%). Ce se je
posoda segrela, je ne uporabljajte
mikrovalovni peéici. Ce je le mlagna, jo
lahko uporabljate za segrevanije jedi, ne
pa za kuhanje. Ce je posoda tudi po
segrevanju sobne temperature, je
primerna za kuhanje v mikrovalovni
pedici.

Papirnati prticki, povo&¢eni papir,
papirnate brisace, krozniki, skodelice,
Skatle, ovojni papir in lepenka so zelo
prakti¢ni pripomocki za uporabo v
mikrovalovni pe€ici. Vedno se prepriCajte,
da ste jih v pecico postavili polne hrane ali
tekodine, saj ta absorbira energijo in je na
ta nadin izklju¢ena moznost pregrevanja.
Vecina plasti¢nih posod, skodelic, Skatel
za shranjevanje v zamrzovalniku in
plasti¢nih ovojev je primerna za uporabo
v mikrovalovni pedici. Pri uporabi plastike
upostevajte navodila proizvajalca.
Izogibajte se uporabi plastiCnih posod za
pripravo hrane, ki vsebuje veliko mas¢ob
ali sladkorja, ker doseZejo taka zivila
vi§jo temperaturo in bi se dolo¢ena vrsta
plastike lahko zagela topiti.

* Ne puscajte vklopljene mikrovalovne
pecice nenadzorovane; predvsem Ce
segrevate ali kuhate hrano v plasti¢ni ali
papirnati posodi oz. taki, ki se lahko
vnhame, veckrat preverite delovanje
petice. Ce opazite dim, pustite vrata
zaprta, izklopite mikrovalovno pecico ali
potegnite vtika€ iz vti¢nice in po&akajte,
da se preneha kaditi.

» Kovinska posoda in posoda s kovinsko
obrobo ni primerna za uporabo v
mikrovalovni pegici, razen &e
proizvajalec izrecno tega ne dovoljuje.

» Posoda z ozkimi grli, kot so to n.pr.
steklenice, za uporabo v mikrovalovni
pedici ni primerna.

» Ko zelite odkriti posodo, v kateri ste
kuhali, pazite, da vas vro€a para ne
opece.

Varnost pri pripravljanju zivil

» Nikoli ne segrevajte hrane v konzervah;
pred segrevanjem jo prelozite v drugo
posodo.

» Mikrovalovna pecica ni primerna za
cvrenje hrane v mascobi; ker
temperature masc¢obe ni mogoce
nadzirati, bi lahko priSlo do poSkodb
uporabnika.

» Pokovko (pop-corn) smete pripravljati v
mikrovalovni pegici le, ¢e uporabite
posebno, temu namenjeno posodo 0z.
posebne zavojcke pokovke, pripravljene
za pripravo v mikrovalovni pecici. Med
pripravo pokovke nadzirajte delovanje
mikrovalovne pecice.

« Zivila z neporozno lupino pred kuhanjem
v mikrovalovni pecici veckrat prebodite;
tako boste prepreéili nabiranje pare pod
lupino, zaradi ¢esar bi n.pr. krompir pocil.
Taka Zivila so n.pr. jabolka, krompir,
pis¢ancja jetra in jaj¢ni rumenjaki.

POZOR! Ce v mikrovalovni pegici
segrevate tekoCine, n.pr. juhe, omake in
pijace, se te lahko pregrejejo ez vrelisce,
ne da bi se to pokazalo z nastajanjem
mehurCkov. Zato lahko pride do nenadnega
kipenja vroce tekocCine. Da bi to preprecili,
ukrepajte na naslednji nadin:
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1.

2.
3.

Izogibajte se uporabi posod z ravnimi
stranicami in ozkim grlom.

Ne pregrevajte tekogin.

Preden vlijete tekocino v posodo, jo
premesajte; ponovno jo premesSajte na
sredi kuhanja.

. Po segrevanju pustite teko€ino $e nekaj

¢asa v mikrovalovni pe€ici in jo, e
preden jo vzamete iz nje, e enkrat
premesajte.

Nekatera zivila, kot n.pr. cela jajca in
zaprte posode, n.pr. zaprti kozarci za
vlaganje, lahko eksplodirajo in niso
primerni za kuhanje ali segrevanje v
mikrovalovni pecici. Ob&asno tudi
zakrknjena jajca med kuhanjem
eksplodirajo. Vedno pred kuhanjem
prebodite rumenjak in jajce pokrijte;
pustite ga pocivati eno minuto in Sele
nato dvignite pokrov.

* Nikoli ne poskuSajte na silo zavrteti
nosilca za vrtljivo plos¢o; lahko bi ga
pokvarili.

* Iskrenje v mikrovalovni pecici med
delovanjem je obi¢ajno posledica
uporabe kovinskih predmetov. Pogosto
iskrenje pa bi lahko pokvarilo
mikrovalovno pecico, zato ustavite
delovanje pedice in preverite, kaj ga
povzroca.

» Pazite, da ne zakrijete odprtin za
zragenje, ki so na vrhu, zadaj, ob strani
in na dnu mikrovalovne pedice.

To mikrovalovno pecico smete
uporabljati samo v gospodinjske
namene; za uporabo v komercialne
namene ni primernal

Ta navodila shranite!
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Posoda in pripomocki, primerni za uporabo v mikrovalovni pecici

Pri kuhanju v mikrovalovni pecici lahko
uporabite mnogo razli¢nih materialov.

Material

Keramika in
steklo

Porcelan
Keramika**
Plastika

Kovina

Papir
Les

Dodatna
oprema

Zaradi vaSe varnosti, pa tudi zato, da ne bi
poskodovali posode v vasi mikrovalovni pegici,

se pri izbiri posode ravnajte po spodnji tabeli.

Posoda oz. pripomocki
Toplotnoodporno steklo

Steklena posoda s kovinskimi
obrobami ali okraski

Svinéeno (kristalno) steklo
brez kovinskih okraskov

Za uporabo v mikrovalovni pecici
primerna, toplotnoodporna plastika
Plasti¢ne vrecke

Kovinski pekaci

Aluminijasta folija***

Skodelice, krozniki, brisace

Re$etka za pripravo jedi na zaru

Vrtljiva plos¢a
Nosilec vrtljive plosce

DA: za uporabo primerna posoda

NE: posoda, ki ni primerna

*Samo posoda brez kovinske obrobe

**Samo &e glazura ne vsebuje kovinskih snovi

***Aluminijasto folijo uporabljajte samo v manjsih koli¢inah; vecje koligine bi povzrocile iskrenje.

Mikrovalovi
DA*

NE

NE
DA
DA
DA

DA
NE
DA
DA
NE
NE

DA
DA

Tehniéni podatki

Mere Teza 14 kg

Sirina 459 mm Prostornina 17 litrov
Globina 368 mm Prikljuéna napetost
VisSina 296 mm Varovalka 10 A

Poraba energije

Notranjost pecice Mikrovalovi 1200 W
Sirina 282 mm

Globina 282 mm Moc

VisSina 206 mm Mikrovalovi 700 W

230V, 50 Hz




ZM17ML

Navodila za namestitev in priklop

Odstranjevanje embalaze

Ko odstranite embalazo, se najprej
prepriCajte, da je vasa nova mikrovalovna
pecica neposkodovana. V nasprotnem
primeru se takoj obrnite na prodajalca. Deli
pecice bodo morda zasd&iteni s folijo; to
morate pred prvo uporabo pecice odstraniti.
Pazite, da kosi embalaze ne pridejo v roke
majhnim otrokom!

Namestitev

1. Snemite nalepke z vrat.

2. Postavite pegico na ravno, gladko
povrsino, ki prenese tezo pecice (14 kg)
in vsebine. Da prepreéite morebitne
vibracije in glasnost delovanja, mora biti
mikrovalovna pecica stabilna.

3. Pecica naj ne bo izpostavljena vlagi in
vrocini, saj bi se poskodovala.

4. Odprtine na vrhu in ob straneh pegice
morajo ostati proste, zato ne odlagajte
nigesar na mikrovalovno peéico. Ce so
odprtine zakrite, lahko pride do
pregrevanja in do okvare pecice. |z
odprtin uhaja vro¢ zrak, zato pazite, da
se ne opecete. Za pedico ne obesajte
zaves.

5. Pecica naj bo ¢im dlje od radijskih ali
TV sprejemnikov, da ne bi povzrodala
motenj. Ta mikrovalovna pecica je
izdelana skladno s predpisi EEC o
odpravljanju radijskih motenj, vendar pa
obstaja moznost dologenih moten;j, ¢e
je pecica postavljena preblizu
radijskega ali televizijskega
sprejemnika.

6. Ce postavite pegico v kot, mora biti od
desnega zida odmaknjena vsaj 10 cm!

Pozor! Mikrovalovno pegico lahko postavite

kamorkoli v kuhinji. Paziti pa morate, da jo

postavite na ravno, povrsino in da so
odprtine za zraCenje proste, prav tako pa
mora biti omogoc¢eno tudi krozenje zraka
pod pecico.

Aparat je izdelan skladno s predpisi EEC &t.
87/308 z dne 2.6.87 o preprecevaniju
radijskih moten;.

Prikljucitev na elektriéQno omrezje

& Vikrovalovna pecica mora biti
ozemljena! Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti za Skodo ali poSkodbe zaradi
neupoStevanja teh navodil.

Pecica je dobavljena s priklju¢nim
elektriénim kablom in vtikatem za omrezje z
napetostjo 230 V, 50 Hz. Ozemljitev
zmanjSuje tveganje v primeru kratkega
stika.

Ce niste prepritani, &e je vase hisno
omrezje ustrezno oziroma &e je poskrbljeno
za ozemljitev, se posvetujte s
strokovnjakom.

Ce vtikag, s katerim je pegica dobavliena, ni
ustrezen za vas$o vticnico, ga je potrebno
zamenjati z ustreznim. Iz vtika&a, ki ste ga
odrezali s priklju¢nega elektricnega kabla,
odstranite varovalko in ga nato zavrzite, da
preprecite morebitno nezgodo.

Ce na vtikaéu manjka pokrovéek nad
varovalko, takega vtikata ne smete
prikljuciti na elektri¢no omreZje, ampak
morate najprej namestiti nov pokrovéek.

Ce uporabljate podalj$ek, mora biti ta
ozemljen!

¥\ Aparat mora biti ozemljena!

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za

Skodo ali poSkodbe zaradi neupoStevanja

teh navodil.

« Ce prilozeni vtikag ne ustreza vasim
vti€nicam, naj ga zamenja za to
usposobljena oseba.

* |z odrezanega vtikaca odstranite
varovalko in ga zavrzite, da preprecite
morebitno nezgodo.
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. Prostor za kuhanje. Po vsaki uporabi ga odistite.

. Okno, skozi katerega lahko nadzorujete kuhanje med delovanjem pecice.

. Vrata pecice. Med kuhanjem morajo biti vedno dobro zaprta.

. Kavelj¢ki zapaha in varnostni sistem zapiranja.

. Upravljalna plo&¢a.

. Nosilec vrtljive plo&¢e. Postavite ga na dno prostora za kuhanje.

. Vriljiva plos&a iz posebnega, na vro¢ino odpornega stekla. Nanjo postavite jed v
ustrezni posodi. Ne uporabljajte mikrovalovne pecice brez vrtljive plosée!

. Pogonska os vrtljive plos¢e

~NO A WN P

[oe]

Vrtljiva ploséa in nosilec

Namestite ju, kot kaze skica. Pazite, da je Vrtljiva plosca
vriljiva plo§€a pravilno postavljena na

nosilec. Nikoli ne obracajte vrtljive plosce s

spodnjo stranjo navzgor! Vriljiva plo$c¢a se

vrti na levo ali na desno.

Nosilec
Za pripravljanje jedi na Zaru je priloZzena
tudi reSetka, ki jo postavite na sredino .
vrtljive plogée. Os vrtljive
plosc¢e



ZM17ML
A
385w
S¢,
o) 9,
3 =0
Q) o
2
35 3
30 4
25 5
20 6
15 7

1. Gumb za nastavljanje mog¢i
mikrovalov in izbiranje funkcij
Za nastavljanje ustrezne moci mikrovalov

2. Gumb programske ure
Za nastavljanje trajanja kuhanja;
mikrovalovna pecica zane delovati. Vse
programske ure so bolj natanéne, &e
gumb najprej zavrtite naprej od zelenega
¢asa in nato nazaj na Zzeleno vrednost.
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Kuhanje z mikrovalovi

1. Odprite vrata in postavite jed na vrtljivo vedjo vrednost in nato nazaj na ustrezno
plo&¢o. Zaprite vrata. vrednost.
2. S pomocjo gumba za nastavljanje moci
mikrovalov nastavite ustrezno mo¢ (gl. Ce zelite pedico izklopiti med kuhanjem,
spodnjo razpredelnico). preprosto obrnite gumb programske ure na O..
3. Nastavite potreben €as z obracanjem
gumba za nastavljanje ¢asa.. Opomba: Po uporabi obrnite gumb programske
ure nazaj na 0O, sicer bo pecica $e naprej
Pecica zatne delovati. delovala.

Ce Zelite nastaviti kraj$i &as kuhanja od 2
minut, gumb programske ure obrnite naprej na Opomba: S pritiskom na tipko Micro+ povecate
mo¢ mikrovalov z 120W na 700W.

Primer: Kuhanje 20 minut pri moéi mikrovalov 540 W

1. Gumb za nastavljanje moci mikrovalov obrnite na 540 W.
2. Gumb za nastavljanje ¢asa obrnite na 20.

3. Pecica zagne delovati; delovala bo 20 minut pri moci 540 W.

Segrevanje ohlajenih gotovih jedi

* Upostevajte navodila proizvajalca, vendar pa se vedno prepricajte, ¢e je jed res dobro
segreta. Ce ne, &as segrevanja podalj$ajte — podobno kot v obi&ajni pedici.

» Jed obCasno premesajte, predvsem pri segrevanju enolonénic, omak...

+ Cas potivanja je zelo pomemben; ta as je del procesa kuhanja in omogoda, da se
temperatura enakomerno razporedi.

Ustrezne nastavitve moci mikrovalov

Mo¢& mikrovalov Primerno za:
120 W Ohranjanje toplote
* Odtaljevanje zamrznjenih Zivil

230w O

350 W Srednja mo¢ — hitrej$e odtaljevanje in segrevanje enoloénic,
golaza...

540 W Srednja mo¢; segrevanje gotovih jedi, peCenje dolocenih
peciv in kuhanje pudingov, pe¢enje mesa, perutnine...

700 W Najvecja mo¢; segrevanje tekocin do vrelis¢a, kuhanje
zelenjave... Segrevanje posode za hrustljavo zapecene
jedi.
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Odtaljevanje zamrznjenih Zivil s funkcijo 6 230 W
Zivilo Priprava Cas (minute) Cas
(230 W) pocivanja
(minute)

Kruh

Strucka Polozite na kroznik ali papir. Na 8-10 10-15
polovici predvidenega ¢asa
obrnite.

Narezana Struca Polozite na kroznik ali papir. Na 10-13 10
polovici predvidenega ¢asa
obrnite.

2 rezini Polozite na kroznik ali papir. 45 — 60 sekund 5

1 roglji¢ Polozite na kroznik ali papir. 45 — 60 sekund 5

2 roglji¢a PoloZite na kroznik ali papir. 1-1% 5

Pecivo

Kola¢ 450 g Odstranite embalazo, postavite 9-11 15-30
na kroznik

Sirov kola¢ 450 g Odstranite embalazo, postavite 9-11 15-30
na kroznik

Pita (s kuhanim  Odstranite embalazo, postavite 7-9 15-30

nadevom) 450 g na kroznik

Piskoti 450 g Odstranite embalazo, postavite 7-9 15-30
na kroznik

Maslo 250 g QOdstranite folijo, postavite na 3-4 5-10
kroznik.

Sadje

Jagodigje 225 g  Eno plast razgrnite na plitek 5-6 5-10
kroznik.

Jagodi¢je 450 g Eno plast razgrnite na plitek 7-8 5-10
kroznik.

Gotove jedi 400  Na krozniku pokrijte z drugim 7-8 5-10

g kroznikom ali PVC folijo. Ce
Zelite jed tudi segreti, jo 3-4
minute segrevajte pri 700 W.

Zelenjava Odtaljevanje pred kuhanjem ni

potrebno. Vso zelenjavo odtajate
in skuhate pri 100-% moci (700
W).
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Prakti¢ni nasveti

Pecico redno Cistite. Vsaki¢ obrisite
teko€ino, ki se vam je morda polila; ne
pozabite ocistiti tudi pod stekleno plo$¢o
in notranjo stran vrat.

Ce je le mogoge, pri kuhanju v
mikrovalovni pecdici uporabljajte okrogle
ali ovalne posode s pokrovom.

Nikoli ne uporabljajte kovinskih posod ali
posod s kovinskimi okraski ali obrobami.
Tudi nekatere vrste plastike za uporabo
v mikrovalovni pecici niso primerne, saj
se lahko zaradi vroge hrane, ki se v njih
segreva, stalijo.

Med kuhanjem naj bo hrana pokrita.
Uporabljajte steklene pokrove, kroznike
ali povosceni papir.

Pecivo, kruh in podobna Zivila lahko
postavite v mikrovalovno kar v koSarici
za kruh ali na papirnati brisaci.

Ce zamrznjena zivila tajate kar v vreki,
v kateri so bila zamrznjena, morate to
prej odvezati ali odpreti. Zivila, ki so bila
zamrznjena v posodah, smete v isti
embalazi odtaljevati v mikrovalovni pecici
le, &e je embalaza primerna za uporabo v
mikrovalovni pecici. Odstraniti pa morate
vse kovinske sponke ali Zicke.

ManjSe kose aluminijaste folije uporabite,
da za&citite tanj$e dele oziroma dele, ki
bi se zlahka prekuhali, n.pr. pi§¢anéja
krilca.

Zivila z lupino ali koZo pred kuhanjem
prebodite z vilico, n.pr. krompir ali
klobase. Jajc v lupini ne smete kuhati v
mikrovalovni pecici, ker bi lahko
eksplodirala.

Velike, debele kose polozite k robu
posode; Zivila razreZite na kar najbolj
enakomerno debele kose.

Hrana bo bolj enakomerno kuhana, ¢e jo
boste med kuhanjem veckrat premesali.
Vedno nastavite nekoliko krajsi ¢as
kuhanja, kot ga priporoca recept. Tako
se vam hrana ne bo prekuhala. Vegje
koli€¢ine hrane se kuhajo dlje ¢asa!
Zelenjavo kuhajte v zelo majhni koli€ini
vode ali brez nje.

» Uporabljate manj soli in za¢imb kot pri
obi¢ajnem kuhanju. Zagimbe boste
dodali pozneje, ¢e bo to potrebno.

» Ko izklopite pecico, pustite hrano nekaj
Gasa podivati; tako bodo rezultati boljsi.

* Preden postrezete z jedmi se vedno
prepri¢ajte, da so se dovolj segrele.

* Uporabljajte zasc€itne kuhinjske rokavice,
ko jemljete hrano iz mikrovalovne pedice.

Taljenje medu

Med, ki je kristaliziral, v odprtem kozarcu
postavite v mikrovalovno pecico. Segrevajte
ga 2 minuti pri srednji mo&i mikrovalov.

Taljenje ¢okolade

100 g ¢okolade na koscke nalomite v
posodo. Segrevajte jo 1 do 2 minuti pri
najvedji moci mikrovalov in dobro
premesajte.

Meh¢anje ali taljenje masla

Pri najvecji mo¢i mikrovalov se maslo v
nekaj sekundah stali. Ce ga zelite samo
omeh¢ati, izberite nizjo mo¢ mikrovalov.

Segrevanje kruha
Kruh od prejSnjega dne nekaj sekund
segrevajte pri srednji moci.

Enostavno lupljenje Eesna

3 do 4 stroke Cesna 15 sekund segrevajte
pri najvedji mogi. Nato na enem koncu
stisnite strok — ¢esen bo skoCil iz lupine.

Sadni sok

Iz agrumov boste iztisnili ve¢ soka, ¢e jih
najprej za 15 minut postavite v
mikrovalovno pecico pri najvecji moci.

Pripravljanje instant hrane
Upostevajte navodila proizvajalcev!
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iSéenje in vzdrzevanje

Pecica naj bo vedno gista. Ostanki hrane, ki
bi ostali v mikrovalovni pecici, bi priviagili
mikrovalovno energijo in se sezgali. Tako bi
se lahko uginkovitost pedice zmanjsala,
pojavil bi se pa tudi neprijeten von;.

Nikoli ne poskuSajte sami spreminjati
znacilnosti pecdice ali jo sami popravljati. To
prepustite strokovnjakom s pooblas&enega
servisa.

Prepri€ajte se, da je mikrovalovna pecéica
izklopljena iz elektri€nega omrezja,
preden jo zaénete éistiti.

Ciscenje opreme

Dele v notranjosti poberite iz mikrovalovne
pecice in jih operite z blagim ¢istilom. Z
nosilcem vrtljive plos¢e ravnajte 3e
posebno previdno.

Notranjost pecice in vrtljivi pladenj se med
kuhanjem zelo segrejeta; po uporabi
mikrovalovne pecice najprej pocakajte, da
se notranjost popolnoma ohladi.

Ciséenje notranjosti

Pecica naj bo vedno C&ista. Takoj po uporabi
jo obrisite in ogistite. Ostanki hrane na
stenah, vratih in tesnilu vrat absorbirajo,
mikrovalovno energijo, zmanjSujejo
ucinkovitost pecice in v dolocenih primerih
poSkodujejo notranjost.

Za Cis¢enje uporabljajte blaga tekoca Cistila,
toplo vodo in mehko, ¢&isto krpo. Nikoli ne
uporabljajte abrazivnih &istil, Cistil za
elektricne pedice ali blazinic jeklene volne.
Trdovratne madeze boste lazje ocistili, &e
prej v mikrovalovni 2 do 3 minute segrevate
kozarec vode. Pri €iS¢enju si ne smete
nikoli pomagati z ostrimi, koni¢astimi
predmeti!

Ce se v petici razvije neprijeten vonj,
segrevajte v njej 5 minut kozarec vode z
dvema Zlicama limoninega soka.

Ciséenje zunanjosti

Ko &istite upravljalno plos¢o, naj bodo vrata
pecice odprta. Tako je ne boste mogli
nehote vklopiti.

Zunanjost pedice Cistite z blagim teko&im
detergentom in vodo, nato pa jo do Cistega
obrisite s Sisto vodo in do suhega obridite z
mehko krpo.

Pri &i8&enju lahko uporabite tudi &istila za
okna ali ve€namenska Cistila za
razprSevanje. Nikoli pa ne smete uporabljati
abrazivnih €istil in pripomoc&kov. Pri €is€enju
pazite, da voda ne prodre v odprtine za
zracenije, ker bi se tako pecica
poskodovala.
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Nepravilnosti v delovanju in servisiranje

Ce mikrovalovna peéica ne deluje, najprej poskusajte sami odpraviti nepravilnost po
spodnjih navodilih, $ele nato se obrnite na pooblasceni servis.

Ce mikrovalovna peéica ne deluje

pravilno:

* Prepriajte se, da so vtikag, vti¢nica in
varovalka brezihibni; po potrebi
zamenijajte varovalko.

* Prepricajte se, da je omrezje pod tokom -
v vti¢nico vklopite drugi elektri¢ni aparat.

« Ce varovalka vetkrat pregori, pokligite
ustrezno usposobljenega elektricarja.

Ce mikrovalovna peéica ne deluje v

nacinu za mikrovalove:

» Morda je nastavljena varnostna funkcija
(nekateri modeli).

» Morda niste izbrali pravilnih nastavitev.

+ Morda niso zaprta vrata. Ce vrata niso
zaprta, mikrovalovna pecica ne deluje.

» Morda ostanki hrane ovirajo zapiranje
vrat.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v
delovanju, se obrnite na pooblasceni servis.
Zahtevajte uporabo originalnih rezervnih
delov.

Rezervni deli so vam na voljo pri
pooblascéenih servisih za proizvode
Zanussi. Ko se obrnete na pooblasc¢eni
servis, prosimo, da navedete vaSe ime in
naslov, natanéen opis nepravilnosti, model
in serijsko Stevilko proizvoda (navedeni na
tablici s podatki) ter datum nakupa..

Pridrzujemo si pravico to tehniénih sprememb brez predhodnega obvestila. Pridrzujemo si pravico
do tiskarskih napak.

14
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Blahozelame vam ku kupe novej mikrovinnej riry

Dakujeme vam, Ze ste si vybrali vyrobok znagky Zanussi. Sme presved&eni, Ze sa vaga nova mikrovinna rdra stane uZito&nym
pomocnikom vo vadej domacnosti. Tak ako pri inych domacich elektrospotrebi¢och, aj pri tomto vyrobku budete potrebovat
urdity ¢as, aby ste sa nautili vyuzivat vetky jeho funkcie a prednosti. Verime, Ze sa pre vas stane va$a nova mikrovinna rira
nepostradatelnou.

Pred prvym pouzitim

Tento navod na pouzivanie si dokladne precitajte. Ak ho predtudujete pozorne a budete sa riadit uvedenymi pokynmi,
dosiahnete optimalne vyuZitie vasej mikrovinnej rary Zanussi.

Navod na pouzivanie je doleZitou sucastou mikrovinnej riry. Ak spotrebi¢ predate, darujete, alebo ho nechate v starom byte,
postarajte sa o to, aby sa navod na pozZivanie dostal do ruk nového majitela. Daldi uzivatel' sa tak bude moct oboznémit
s obsluhou spotrebi¢a a bezpe€nostnymi pokynmi.

Pred prvym pouzitim spotrebica si pozorne precitajte tento ndvod a riadte sa uvedenymi pokynmi.

Bezpecnostné pokyny

= Vdaka zabudovanému bezpegnostnému spinadu sa . Nedovolte, aby sa do mikrovinnej rury dostali

Mbézu sa

mikrovinna rdra nedd spustit, ked su jej dvierka
otvorené.

Za Ziadnych okolnosti sa nesnaZte uviest mikrovinnt
raru do prevadzky pri otvorenych dvierkach, aby ste
sa nevystavili vplyvu mikrovin.

Dbajte na to, aby sa na tesneni dvierok neusadzovali
zvy$ky jedal alebo Cistiaceho prostriedku. Precitajte si
kapitolu o &isteni a oSetrovani mikrovinnej riry.

V pripade poruchy alebo poskodenia mikrovinnu raru
v ziadnom pripade nepouZzivajte. Opravu spotrebica
prenechajte kvalifikovanym servisnym technikom.

Je dolezité, aby sa dvierka mikrovinnej rary zatvérali
bez problémov. Dvierka nesmu byt ohnute,
spojovacie kiby a ¢apy nesmu byt zlomené alebo
inak podkodené a tesnenie dvierok nesmie byt
narusené.

Za zZiadnych okolnosti sa nepokusajte opravit
spotrebi¢ sami. Je nebezpe¢né upravovat alebo
pozmenovat spotrebi¢ a jeho vlastnosti. V pripade
poruchy sa obratte na najbliz8ie autorizované
servisné stredisko. Zoznam autorizovanych
servisnych stredisk je prilozeny.

Nikdy neodstrafiujte vonkaj8i plast, dvierka alebo
ovladaci panel spotrebita. Hrozi nebezpecenstvo
zésahu elektrickym pradom.

Pri instalacii a zapajani mikrovinnej rary do elektrickej
siete sa riadte pokynmi v kapitole InStalacia.
MikrovinnG rdru pouzivajte len na $pecifické ucely,
popisané v tomto navode. Pri isteni mikrovinnej rary
nepouzivaijte korozivne chemikalie.

Mikrovinna rudra je uréena predovsetkym na tepelnd
Upravu, zohrievanie a rozmrazovanie jedal.
Mikrovinna rdra nie je uréena na priemyselné,
laboratérne a komeréné Gdely. Pri pouzivani
mikrovinnej riry na nevhodné Ucely zaruka straca
platnost.

Nikdy nezapinajte  prédzdnu mikrovinnd  raru.
Vopatnom pripade mobze ddjst k poskodeniu
vnuatorného magnetrénového zariadenia.

MikrovinnG rdru nikdy neumiestfiujte v exteriéroch.
Rovnako mikrovinnG rdru nepouZivajte v blizkosti
vody.

Vho

novinovy papier alebo suché textilie.
vznietit.

Deti smU obsluhovat mikrovinni riru bez dohladu
dospelych, len ak st oboznédmené s bezpeénou
prevadzkou a su si vedomé nebezpetenstva, ktoré
slvisi s nespravnym pouzivanim.

Mikrovinnd  riru  nepouZivajte na skladovanie
potravin. Ak je mikrovinna rdra mimo prevadzky,
nenechdvajte v nej zvySky papierov, obalov a
kuchynské naradie.

dny kuchyn sky riad

Na pouzivanie v mikrovinnej rire je vhodné najma
sklo, sklokeramika a predovSetkym tepluvzdorny
skleneny riad. Mikrovinnd energia nepdsobi na
vacsinu sklenenych a porcelanovych nadob, riad sa
v8ak zohreje vplyvom tepla z pokrmov. Pri vyberani
pokrmov z mikrovinnej rury pouzite ochranné
rukavice, aby ste predisli popaleninam.
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Testovanie kuchynského riadu

Do mikrovinnej riry vloZte kuchynskd néadobu spolu s
poharom pinym vody a vykon nastavte na 700 W
(100%). Cas ohrievania nastavte na jednu minatu. Ak
je riad hortci, nemali by ste ho pouZivat. Ak je mierne
teply, mdzete ho pouzivat na zohrievanie jedél. Ak
ma riad izbovl teplotu, mdzZete ho pouZivat aj na
tepelnt Gpravu pokrmov.

Obaly z materialov, ako su napr. servitky, voskovy
papier, papierové utierky, papierové $alky, kartonové
Skatule a lepenkové obaly su vhodné pre pouZitie
v mikrovinnej rure. Pred pouzitim sa vzdy ubezpedte,
Ze nie sU prézdne, aby ste zabranili prehriatiu.

V mikrovinngj rire modzete pouzivat vela druhov
umelohmotnych riadov, $alok a obalov. Vzdy sa
riadte pokynmi vyrobcu. Plastové obaly nepouzivajte,
ak obsahuju prili§ mastné jedla alebo jedla s vysokym
obsahom cukru. Pri ich zohriati mbdZe dojst k
poskodeniu obalu.

V mikrovinnej rare nikdy nepripravujte bez dozoru
jedld v plastovych, papierovych alebo horlavych
obaloch. Ak sa objavi dym, nechajte dvierka
zatvorené, rdru vypnite, odpojte ju od elektrickej siete
a pockajte, kym pokrm prestane dymit.

Kovovy riad alebo riad s kovovym lemovanim, resp.
ornamentom by ste v mikrovinnej rare nemali
pouzivat, ak to vyrobca vyslovene neodportca.

V mikrovinnej rire nezohrievajte pokrmy v obaloch
s Uzkym otvorom, ako s0 napr. flase.

Pri snimani pokrievok a uzaverov kuchynskych nadob
budte opatmni a pouzite rukavice, aby ste predisli
popéleninam.

&

Priprava pokrmov

=V mikrovinnej rare nikdy nezohrievajte potraviny
v plechoviciach. Najprv ich prelozte do nadoby, ktor(
je vhodné pouzivat v mikrovinnej rare.

- V mikrovinnej rare nikdy nefritujte a nepripravujte
prilis mastné jedla. Vzhladom na to, Ze sa teplota
tuku nedé kontrolovat, méze dojst k nebezpetnym
situaciam.

. Pukance mozete v mikrovinnej rdre pripravovat len
v $pecialnych obaloch, uréenych na tento Gcel. Tento
proces treba neustale sledovat.

. Potraviny s pevnou Supou, resp. nepoérovitou kozou
(napr. jablka, zemiaky, kuracie pecienky, vajetné
Zltka), vzdy prepichnite, aby ste zabranili tak
utajenému varu vo vnutri pokrmov a ich naslednej
explozii.

. Detsk( vyzivu po zohriati dobre premieajte alebo
pretrepte, aby sa teplo rovnomeme rozloZilo. Skor,
ako wvyZivu dietatu podate, bezpodmienetne
skontrolujte jej teplotu.

Upozornenie: Pri zohrievani polievok, napojov a omacok
v mikrovinnej rire sa mbze stat, ze pokrm vykypi bez toho,
aby ste spozorovali bod varu. Aby ste sa vyhli uvedenému
javu, odpora¢ame:

1. Nepouzivajte nadoby s Uzkym hrdlom.

2. Pokrmy neprehrievajte.

3. Pokrmy pred ich zohrievanim v mikrovinnej rare, ako
aj v polovici procesu zohrievania premieSajte.

4. Po zohriati nechajte pokrmy este chvilu v mikrovinnej
rire, a potom ich zamieSajte.

. Niektoré potraviny ako napr. celé vajcia alebo pokrmy
v uzatvorenych poharoch, mdzu pri zohrievani
explodovat, preto ich neodporiéame pripravovat
v mikrovinnej rdre. Ak chcete v mikrovinnej rdre
pripravit vajig¢ka, Zitok vZdy prepichnite a potom
vajcia zakryte. Pred odokrytim pokrievky pockajte cca
jednu minGtu.

Upozornenia:

. Nikdy sa nepokusajte nasilim otodit rota¢ny tanier;
mohli by ste ho poskodit.

. Pri¢inou iskrenia v mikrovinnej rire byva kovova
kuchynska nédoba. Iskrenie mdze spotrebi¢ vézne
poskodit, preto treba program okamZite zastavit a
pouZzitl nadobu skontrolovat.

. Dbajte na to, aby ventilaéné otvory vo vrchnej,
zadnej, bo¢nej a spodnej Casti spotrebita zostali
volné.

Spotrebi¢ nepouzivajte na komeréné Gcely.
Mikrovinna ridra je uréena na pouzivanie v doméacnosti.

Dodrziavajte vy$sie uvedené pokyny.
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Na tepelnd upravu pokrmov v mikrovinnej rdre mdzZete pouzivat mnozstvo druhov riadov a prislusenstva. V zaujme
bezproblémovej prevadzky, viastnej bezpeénosti a maximalnej Ginnosti si vyberte to najvhodnej$ie pre dany druh tepelnej

Tabulka varnych nadob a prisluSenstva

Upravy pokrmu. Ponukame Véam struény prehlad véeobecne pouzivanych nédob:

MATERIAL Riad Mikrovinna tepelna tprava
keramika a sklo porcelén bez kovovej dekoracie ANO
tepluvzdorné sklenené nadoby ANO*
sklenené nadoby s kovovymi ornamentami NIE
néadoby z olovnatého kristalu NIE
&insky porcelan bez kovovych ozdob ANO
porcelan * bez kovovych ozdob ANO
plast tepluvzdorné plastové obaly ANO
plastové obaly ANO
kov plechy na petenie NIE
alobal** ANO
papier Salky, tanieriky ANO
voskovy papier ANO
drevo NIE
prislusenstvo rotaény tanier ANO
podlozka pod tanier ANO

ANO: vhodné pouzivat v mikrovinnej rire

* Ak glazidra neobsahuije kov, alebo ak nadoby nemaju kovovi dekoraciu.
** POZNAMKA: Alobal sa pouZiva na zakrytie a ochranu potravin; mbéze spdsobovat iskrenie.

NIE: nevhodné pouzivat v mikrovinnej rare

Technické Udaje

Vonkajsie rozmery

Sirka 459 mm

hibka 368 mm

vyska 296 mm

Vnutorné rozmery dutiny

Sirka 282 mm

hibka 282 mm

vyska 206 mm
Objem 17 litrov
Hmotnost’ 14 kg
Zapojenie 230V, 50 Hz
Poistka 10A
Spotreba energie mikrovinnej rary 1200 W
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InStalacia

Vybalenie

Po vybaleni skontrolujte, & spotrebi¢ pocas prepravy
neutrpel Skody. A zistite, Ze je rira po$kodena alebo
nejaké jej ¢ast chyba, bezodkladne sa obratte na vasho
dodavatela. Rura a jej prisluSenstvo mdZe byt zabalené
do ochrannej folie. Pred prvym pouzitim spotrebica treba
féliu bezpodmieneéne odstranit.

Obalovy materidl odstrarte z dosahu deti.

InStalécia
1. Z dvierok spotrebica odstrarite vSetky reklamné
nalepky.

2. Spotrebi¢ umiestnite na rovny a hladky povrch.
Miesto umiestnenia spotrebi¢a musi byt dostatotne
pevné, aby udrZalo hmotnost spotrebi¢a (14 kg) a
jeho obsah, a stabilné, aby nedoslo k vzniku vibracii.

3. Mikrovinnd rdru umiestnite v dostatoénej vzdialenosti
od vody a zdrojov tepla, ako st napr. radiator a boiler,
aby ste sa vyhli zniZeniu vykonu a poskodeniu
spotrebiga.

4. Ventilatné otvory v dolnej a bocnych ¢astiach
spotrebiéa nechajte volné. Na hornd stranu
spotrebiéa  nedévajte  Ziadne predmety. Pri
zablokovani ventilaénych otvorov po¢as prevadzky sa
mbdze rura prehriat a nasledne poskodit.
Z ventilacnych otvorov prudi hortci vzduch. Dbajte na
to, aby boli otvory vzdy volné, a aby sa medzi rdru a
zadnu stenu nedostali napr. zaclony.

5. Mikrovinnd ruru umiestnite €o najdalej od radia alebo
televizie. Tento spotrebi¢ zodpovedd poziadavkéam
pre potlacenie rudenia prijmu *, ak ho vak polozite
prili§ blizko radia alebo televizie, mdze sa prijem
narusit.

6. Ak rdru umiestnite do rohu, v zaujme dostatotnej
ventilacie zachovajte odstup od stien aspori 10 cm.

* Tento spotrebi¢ zodpoveda smernici 87/308/EWG, ktora
sa tyka opatreni proti ruSeniu prijmu.

Délezité upozornenie!
Raru mozete umiestnit’ kdekolvek v kuchyni. Polozte ju na
rovnl a pevnu podlozku. Ventilaéné otvory a dolna cast
spotrebiéa musia zostat  bezpodmienetne volné
(dostato€né ventilacia).

Zapojenie do elektrickej siete

SPOTREBIC  MUsi  BYT  BEZPODMIENECNE
UZEMNENY!

Vyrobca nezodpoveda za $kody spbsobené
nerespektovanim tohto bez pe¢nostného pokynu.

Spotrebi¢ je dodavany s pripojnym kablom a $tandardnou
euro-zastrckou pre zapojenie do elektrickej siete
s parametrami 230 V, 50 Hz prostrednictvom uzemnenej
elektrickej zasuvky.

Uzemnenie  minimalizuje  nebezpecenstvo  skratu.
Skontrolujte ¢i nominalne napatie spotrebi¢a zodpoveda
pripojnému napétiu na mieste inStalacie.

Ak hodlate riru zapojit do elektrickej siete prostrednictvom
prediZovacieho kébla, skontrolujte, ¢i je kdbel uzemneny.
V pripade problémov alebo pochybnosti ohladne
zapojenia spotrebita do elektrickej siete a uzemnenia sa
obratte na kvalifikovaného elektrikara.

Spotrebi¢ musi byt bezpodmiene¢ne uzemneny. Ak
zastréka spotrebi¢a nie je kompatibilnd so zasuvkou na
mieste umiestnenia, modzZete zastréku odstrinnut a nahradit
ju novou. Z oddelenej zastréky odstrarfite poistku a
zastréku zlikvidujte, aby nedoslo k jej zapojeniu v ingj
zasuvke, ¢o by mohlo mat za nasledok Uraz elektrickym
napéatim. Ak treba v dodavanej zasuvke vymenit poistku,
musite nahradit aj kryt poistky. Ak je kryt poistky
poskodeny alebo sa stratil, nesmiete zastréku pouzivat
dovtedy, kym vam autorizovany servisny technik
nenainstaluje novy kryt poistky.

Pri vymene zastréky spotrebi¢a postupuijte takto:

1. Z odstrihnutej zastréky odstrarte poistku.

2. Odstrihnutd zastréku potom odstrarte, aby ste predisli
nebezpelenstvu, ktoré hrozi pri zapojeni zastréky do
niektorej zasuvky elektrickej inStalacie.
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Pouzivanie mikrovinnej rary

Oznacenie a funkcia jednotlivych &asti

1.

o0

Pracovny priestor na tepeln( Gpravu

Po kazdom pouziti dutinu rdry vytrite vihkou
handrickou.

Priehladné okienko dverf

Ak je rira v prevadzke, mdZete cez okienko sledovat
pripravu pokrmu.

Dvierka mikrovinnej rary

Pocas prevadzky spotrebi¢a musia byt dvierka rary
vzdy Uplne zatvorené.

Prichytky dvierok a bezpeénostny blokovaci systém
Ovladaci panel

PodloZka pod rotacny tanier

Podlozku umiestnite na dno dutiny rury pod rotacny
tanier.

Rotagny tanier

Je vyrobeny zo Specialneho tepluvzdorného skla.
Pokrm vo vhodnej nadobe treba poloZit na rotatny
tanier. Riru nepouzivajte bez rotatného taniera.
Hriadel rotaéného taniera

Instalacia rotaéného taniera

1.

2.

rotaény tanier

podlozka

hriadel

Podlozku rota¢ného taniera poloZte na dno dutiny
rry.

Na podlozku umiestnite rotaény tanier podia pokynov
na obrazku. Dbajte na to, aby bol rotaény tanier
pevne prichyteny v hriadeli. Rotaény tanier nikdy
nedavajte obratene.

Ruru nikdy nepouzivajte bez podloZzky a rotaéného
taniera.

Pri tepelnej Uprave musi byt pokrm vo vhodnej
nadobe poloZeny na rotaénom tanieri.

Rota¢ny tanier sa otaCa v smere aj proti smeru
hodinovych rudiciek.
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Ovladaci panel

385w
S,
&7,
(6) 9,
Ovlada¢ vykonu

S " Sluzi na nastavenie poZadovaného vykonu v 3kale
) =} od 120 do 700 W.
I =)

- s

0 4
2
35 3

Ovladac ¢asu

30 4 SliZi na nastavenie pozadovaného Casu. Po
nastaveni ¢asu sa rara spusti. Ovlada¢ ¢asu bude
pracovat presnejSie, ak najprv nastavite vy$Siu
25 5 hodnotu, a potom hned vratite ovlada¢ na
pozadovanl hodnotu.

20 6
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Mikrovinna prevadzka

1. Otvorte dvierka, pokrm vo hodnej nadobe polozZte na
rotaény tanier a dvierka zatvorte.

2. Ovladatom vykonu nastavte zvolte pozadovany
vykon (pozri nasledujucu tabulku).

3. Otocenim ovladdac¢a €asu nastavte pozadovany Cas
tepelnej Gpravy pokrmu.

4. Rdra zaéne pracovat.

Ak si Zelate, aby tepelna Uprava pokrmu trvala kratSie ako
2 minuty, nastavte najprv vy$8iu hodnotu, a potom hned
vratte ovlada¢ na poZzadovanu hodnotu.

Ak chcete tepelni Upravu pokrmu skonéit, otoéte ovladac
&asu do polohy 0.

Upozornenie: Po kazdom poutZiti rary nastavte ovlada¢
¢asu do polohy 0, inak bude rdra pokracovat’
v prevadzke.

Priklad: 20-minttova tepelné Gprava pri vykone 540W

1. Otoény ovlada¢ vykonu nastavte na hodnotu 540 W.
2. Oto¢ny ovlada¢ ¢asu nastavte na hodnotu 20.

3. Rurabude automaticky pracovat 20 minut pri vykone 540 W.

Zohri evanie hotovych chladenych pokrmov

. Pokyny vyrobcov hotovych pokrmov ohladne &asu zohrievania, uvedené na obale vyrobku, sliZia len pre orientaciu. Ak po
uplynuti odporugeného ¢asu zohrievanie pokrm nie je teply, vratte ho do mikrovinnej riry a zohrievajte ho dihsie.
Postupuijte podobne ako pri zohrievani v beznej rire na pecenie.

. Pokrmy pravidelne premie$avajte, predovdetkym omacky a polievky.

. Velmi dolezity je aj ¢as odstavenia pokrmu, ktory je su¢astou procesu tepelnej Upravy pokrmu a zabezpeduje rovnomerné

rozdelenie teploty v celom pokrme.

Tabulka vykonovych stupriov

Vykon Vyuzitie
120 W Udrziavanie teploty pokrmov.
90e Rozmrazovanie mrazenych pokrmov
230 W

350 W Stredny vykon
rychlejSie rozmrazovanie a zohrievanie hustych polievok a gulaSov
Stredny vykon

s40w pecenie koladov a pudingov

700 W Max. vykon
zohrievanie vody alebo tekutin, tepelna Gprava zeleniny, prehrievanie a zapekanie pokrmov

10
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Rozmrazovanie

Niektoré pokrmy, ako st napr. ovocie a chlieb, mézete €inne rozmrazovat pri vykonovom stupni

*

(e}

Pokrm Priprava Cas Odstatie
Chlieb
Mensi bochnik PoloZte na vhodny podstavec alebo $pecialny 8-10 min 10-15 min
kuchynsky papier. V polovici rozmrazovania obrétte.
Kréjany vaési bochnik Polozte na vhodny podstavec alebo 3peciéliny 10-13 min 10 min
kuchynsky papier. V polovici rozmrazovania obratte.
2 krajce PolozZte na $pecidlny kuchynsky papier. 45-60 s 5 min
1Zemla PolozZte na $pecidlny kuchynsky papier. 45-60 s 5 min
2 zemle PolozZte na 8pecidlny kuchynsky papier. 1-1,5 min 5 min
Kolace a cestoviny
Torta 450 g Odbalte a poloZte na tanier. 9-11 min 15-30 min
Syrovy kola€ 450 g Odbalte a poloZte na tanier. 9-11 min 15-30 min
Kola€ 450 g Odbalte a poloZte na tanier. 7-9 min 15-30 min
Mucne jedlo 450 g Odbalte a poloZte na tanier. 7-9 min 15-30 min
Maslo
250 g (1 balenie) Odbalte a poloZte na tanier. 3-4 min 5-10 min
Ovocie
Mékké bobulovité | Polozte v jednej vrstve na plytky tanier. 5-6 min 5-10 min
ovocie 225 g
Makké bobulovité | Polozte v jednej vrstve na plytky tanier. 7-8 min 5-10 min
ovocie 450 g
Krajany pokrm
400 g Prikryte tanierom alebo vhodnou fdliou (nie PVC). Ak 7-8 min 5-10 min
chcete pokrm aj zohriat, zvolte 100% vykon (700 W)
a nastavte ¢as 3-4 minuty.
Zelenina

Zeleninu  pred tepelnou Upravou  nemusite
rozmrazovat. Ak chcete zeleninu rozmrazit aj
zohriat, zvolte maximélny vykon (100%).

11
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Tipy pre mikrovinn prevadzku

Raru udrZujte vZdy gistl. Dbajte na to, aby pokrmy
nevykypeli a nezabudnite vygistit plochu pod
sklenenym rotaénym tanierom a vnatornt stranu
dvierok.

Pri tepelnej uprave v mikrovinnej rire pouzivajte
okruhle a ovalne nadoby.

Nepouzivajte kovovy riad alebo riad s kovovou
dekoraciou. Niektoré druhy plastu sa mozu vplyvom
tepla z pokrmu roztopit' a zdeformovat.

Jedlo pripravujte vZdy zakryté. Pouzite sklenenl
pokrievku, tanier alebo Specialny papier.

Pedivo, chlieb a iné mucniky mozete rozmrazovat
priamo v kosiku alebo na kuchynskom papieri.

Ak rozmrazujete jedlo v pdvodnom obale, otvorte ho.
Odstrarite kovové spoje a spinky. Obaly s obsahom
kovu nikdy nedavajte do mikrovinnej rary, iba ak to
vyrobca vyslovne odporuca.

Na ochranu tenkych a chdlostivych kiskov (nohy
kuréata) pouzite alobal.

Jedld v Supke alebo potiahnuté kozZou (zemiaky,
klobasy) pred tepelnou pripravou prepichnite. V rire
nepripravuijte vajcia, pretoZze moézu explodovat.

Pri tepelnej Uprave vacsich kusov dbajte na to, aby
boli najhrubSie kusy na okrajoch nédoby. Pokrm sa
snazte rozporciovat rovnomerne. Pokrm umiestnite
vzdy do stredu nadoby.

Jedlo sa pripravi rovnomerne, ak ho pocas tepelnegj
Upravy obdas premiesate.

Pri priprave pokrmu zvolte najskér kratdiu dobu
pripravy, aby ste sa vyhli prevareniu. Cim je jedia
viac, tym dih8i ¢as je potrebny na jeho pripravu.

Pri priprave zeleniny pouzZivajte len minimélne
mnozstvo vody.

Pouzivajte menej dochucovadiel ako pri normalnej
tepelnej Uprave. Pokrm okorefte az po skondeni
tepelnej Gpravy.

V zaujme rovnomernej tepelnej Gpravy nechajte jedlo
v mikrovinnej rdre vzdy par minut odstat.

Pred servirovanim skontrolujte, ¢i je jedlo dostato¢ne
teplé.

Pri vyberani pokrmu z rdry pouZivajte rukavice.

12
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Zjemnenie medu

Ak chcete vrétit' skrystalizovany med od pdvodného
stavu, odnimte veko nadoby, nadobu vioZte do
mikrovinnej rdry, nastavte stredny vykon a riru
nechaijte pracovat 2 minGty

Roztopenie ¢okolady

100 g &okolady rozlamte na kusky, viozte do vhodnej
nadoby, zohrievajte 1-2 minGty pri najvy$Som vykone
a potom dobre premieSajte.

Zmékgenie alebo roztopenie masla

Maslo sa roztopi za niekolko sekund pri maximélnom
vykone. Na zmakéenie postadi niz§i vykonovy
stupen.

Zohrievanie chleba
Na niekolko sekund zvolte stredny vykonovy stuperi.

Jednoduché Sipanie cesnaku

3 alebo 4 striciky cesnaku zohrievajte 15 sekdnd pri
vysokom vykone. Na konci struc¢ik stlacte a cesnak sa
lahko zbavi Supy.

Ovocna $tava
Citrusové plody daju viac $tavy, ak ich najprv na 15
sekund zohrejete pri vysokom vykone.

Priprava obilnej kase

Ka$u mozete pripravit jednoducho v mikrovinnej rire
priamo v servirovacom tanieri bez ulepenych hrncov.
Riadte sa pokynmi vyrobcu pokrmu.
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Osetrovanie a Cistenie

Spotrebi& udrzuijte v Gistote. Zvysky jedal pritahujt energiu mikrovin a pripalujt sa. To mdze mat za nasledok nizsiu vykonnost
spotrebita a vznik neprijemného zapachu.

Nikdy sa nepokusajte spotrebi¢ opravovat’ sami. Opravy spotrebi¢a smie vykonavat vyluéne kvalifikovany servisny technik.

Pred cistenim spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

Cistenie prislusenstva
(rotaéného taniera a podlozky)
Po odmontovani umyte prisludenstvo Setrnym Cistiacim prostriedkom. S prisluSenstvom manipulujte opatrne.

Pozor: Vnutro rdry a rotany tanier sa po&as prevadzky rury znacne zohrejd, preto sa ich bezprostredne po pouZiti nedotykajte.

Cistenie spotrebica zvnutra

Vnutro rary udrZujte Cisté. ZvySky jedal a prskance okamzite utrite. Necistoty na stenach rury, povrchu dvierok a tesneni
pohlcujd mikrovinni energiu, redukuju vykon riry a v krajnom pripade mozu poskodit jej vnutro.

Na &istenie pouZivajte 8etrny tekuty Cistiaci prostriedok, teplt vodu a makku, &istt handricku.

ZASADNE NEPOUZIVAJTE ABRAZIVNE, AGRESIVNE A KOMERCNE CISTIACE PROSTRIEDKY A DROTENKY.
Odolnych netistot sa zbavite jednoduchym spdsobom: v mikrovinnej rire nechaijte zovriet pohar vody po dobu cca 2-3 mindty.

NA ODSTRANENIE NECISTOT Z VNUTORNEHO POVRCHU MIKROVLNNEJ RURY NEPQUZIVAJTE NOZ A INE
PREDMETY.

Neprijemny zapach po jedle odstranite tymto spdsobom: v mikrovinnej rire nechajte zovriet po dobu 5 minit pohar s roztokom
vlaznej vody a 2 polievkovych lyZic citronovej $tavy.

Cistenie spotrebi¢a zvonka

Pri gisteni ovladacieho panelu spotrebi¢a, nechajte pootvorené dvierka. Zabranite tym netimyselnému spusteniu spotrebica.
Vonkaj$i plast vydistite roztokom Setrného Cistiaceho prostriedku, potom Cistou vodou odstrarite zvysky Cistiaceho prostriedku a
nasledne vytrite dosucha makkou handri¢kou.

Na ¢istenie okna dvierok mdzete pouZzit bezny univerzalny prostriedok s rozprasova¢om. Na Cistenie vonkaj$ej asti spotrebica
nepouzivajte abrazivne a agresivne Cistiace prostriedky a drotenky. Dbajte na to, aby sa pri Cisteni do ventilanych otvorov
nedostala voda.
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Servis a nahradné diely

Ak spotrebi¢ nepracuje tak, ako by mal, pregitajte si nasledujicu kapitolu a riadte sa uvedenymi pokynmi.

Spotrebi¢ vobec nefunguje?

Skontrolujte, &i

- je spotrebi¢ zapojeny do elektrickej siete;

- je zastréka zasunuta v zasuvke;

- v pripade potreby vymerite poistku v zastréke za novl s rovnakymi parametrami a skontrolujte, ¢&i je zastréka spravne
pripojena ku kablu;

- je zapnuty spinac zasuvky alebo elektrického obvodu;

- su v poriadku poistky domécej elektrickej inStalacie;

- neide o prerusenie dodavky elektrického pradu;

Ak sa poistky vypalia viackrat za sebou, obréatte sa na kvalifikovaného elektroinstalatéra.

Mikrovinné rdra nepracuje?

Skontrolujte, &i

- su dvierka dobre zatvorené;

- na dvierkach nie st zachytené zvysky pokrmov alebo iné predmety;
- sU tesnenia dvierok dokonale Cisté;

- ste spravne nastavili vietky ovladace;

Ak vam uvedené pokyny nepomdzu a porucha pretrvava aj nadalej, obratte sa na autorizované servisné stredisko. Zoznam
autorizovanych servisnych stredisk je prilozeny.
Kompetentny servisnych technik bude od vas poZadovat nasledujlice Udaje:

1. Meno, adresu a PSC
2. Telefénne Eislo

3. Struény popis poruchy
4. Model a sériové ¢islo
5.  Datum kipy

Tieto Udaje umoznia pracovnikom servisu pripravit spravne nahradné diely. Vyhnete sa tak opakovanej navsteve servisnych
technikov a uSetrite.
Model a vyrobné &islo néjdete na typovom $titku spotrebica. Doporu€ujeme zapisat si ich do nasledujuceho zoznamu, aby ste
ich mali vzdy poruke:

Model: ZM17ML
Vyrobné &islo:
Déatum kupy: .

Ak sa zavada vyskytla poéas zaruénej doby, treba si prichystat’ aj doklad o kupe spotrebica.
Sluzby servisného strediska pocas zaru¢nej doby nebudl bezplatné, ak sa jedna o neopodstatnent reklaméciu alebo poruchu,
spdsobenl nespravnym pouzitim spotrebica. Preto sa dosledne riadte pokynmi v tejto prirucke.

Nahradné diely
Nahradné diely maju k dispozicii vyluéne autorizované servisné strediska a zékaznicke centrum. V pripade poruchy sa preto
vzdy obratte na autorizované servisné stredisko. Prisludny zoznam je prilozeny.

Zaruka

Zanussi Slovakia, divizia Domace spotrebice, poskytuje na vyrobky 2-roénd zaruku. Viac informécii o zéruke néjdete na
prilozenom zaruénom liste.
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Continut

Inainte de a utiliza cuptorul cu microunde
Siguranta in utilizare - Instructiuni

— Siguranta in utilizarea gratarului - Instructiuni
— Testarea compatibilitatii vaselor

— Siguranta mancarii

— Ghidul ustensilelor si accesoriilor cuptorului

Date tehnice

Punerea in functiune
— Despachetarea

Instalare
— Conectarea la retea
— Conexiuni electrice

Cum sa utilizezi cuptorul tdu cu microunde

— Numele si rolul partilor componente

— Instalarea platanului

— Tabloul de comanda

— Gatitul cu microunde

— Ghidul setarii energiei electrice pentru cuptorul cu microunde

— Instructiuni de decongelare utilizand O

— Sugestii pentru utilizarea cuptorului cu microunde
— Ingrijire si curatare

— Curatarea accesoriilor (platan si suport)

— Curétirea interiorului

— Curatirea exteriorului

Service si piese de rezerva

Conditii de garantie

[o20é) &, B Y

()]
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Stimati Clienti

V& multumim cd ati ales un produs Zanussi. Suntem convinsi cé veti ajunge la concluzia ca noul d-voastra cuptor
cu microunde va este extrem de util si de mare ajutor. Ca si in cazul altor aparate de bucatarie, veti avea nevoie de
timp pentru a va familiariza cu toate functiunile si caracteristicile lui dar, treptat, cuptorul va deveni un accesoriu
indispensabil pentru bucétéria d-voastra.

Inainte de a utiliza Cuptorul cu Microunde

Cititi cu atentie instructiunile si urmati toate recomandarile date; ele au fost concepute pentru a va da posibilitatea
sa obtineti un randament maxim de la cuptorul cu microunde Zanussi recent achizitionat. Este important s& pastrati
manualul cu instructiuni pentru a putea fi consultat si in viitor. Dacé vindeti sau instréinati aparatul, sau dacé va
mutati lasandu-I la vechea locuintéd, asigurati-vé cé noul proprietar primeste manualul odata cu cuptorul, avand
astfel posibilitatea s& cunoasca modul lui de functionare si principalele precautii care trebuie urmate pe perioada
utilizarii sale.

ISiguranta utilizarii- instructiuni

« Intrerupétoarele de siguranta cuplate si incorporate

Tmpiedicé cuptorul cu microunde sé functioneze « Utilizati aparatul pentru destinatia lui asa cum este
cand usa este deschisa. ea descrisa in manual. Nu utilizati chimicale corozive

* Nu va atingeti de intrerupatoare, sau nu incercati sa n acest cuptor conceput pentru a incélzi, gati sau
puneti in functiune cuptorul cand usa este deschisa decongela preparatele culinare. El nu a fost proiectat
Tntrucat operarea lui cu usa deschisé va poate pentru utilizare
expune energiei microundelor. industriald sau in laborator si nici pentru una

+ Nulasati ca stropii de mancare impragtiati sau comerciald Tntrucat acest lucru ar invalida garantia.
scamele lasate de lavetd s& se acumuleze pe *  Nu puneti cuptorul in functiune cand este gol. Daca
suprafetele izolatoare ale usii. Vezi sectiunea el nu contine alimente sau apé care sa absoarba
Curétire si Ingrijire pentru instructiunile de curétire. energia microundelor, tubul magnetronului se poate

+  Nu puneti in functiune cuptorul dacé este defect deteriora.
pana cand nu este reparat de un personal calificat « Este nevoie de o supraveghere atentd a cuptorului

«  Este deosebit de important ca usa cuptorului sa se cand este utilizat de copii.
nchida complet si ca 1) usa (ondulari), 2) *  Nu péstrati acest aparat in exterior. Nu-I folositi in
balamalele si zavoarele (stricate sau nesigure), 3) apropierea apei.
etansgdrile usilor si suprafetele de etansare susanu «  Nu incercati sa uscati haine sau ziare in cuptor.
prezinte defectiuni. Aceste articole se pot aprinde.

«  Sub nici un pretext sa nu incercati sa reparati ¢ Nu utilizati spatiul gol din interiorul cuptorului pentru
cuptorul prin forte proprii. Reparatiile efectuate de a stoca produse. Nu ldsati bucéti de hartie, ustensile
persoane fara experienté pot provoca accidente sau de bucétarie sau alimente in interiorul cuptorului
functionarea necorespunzétoare a aparatului. cand acesta nu este utilizat.

Contactati Atelierul de Service din localitate.

* Nudislocati carcasa exterioara, usa sau tabloul de
comanda intrucat va expuneti unui voltaj extrem de
nalt.

« Instalati sau pozitionati acest cuptor in conformitate
cu
“INSTRUCTIUNILE DE INSTALARE” pe care le
gdsiti In manual.
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Testarea compatibilitatii veselei utilizate
la gatit

Puneti un vas de gatit in cavitate impreuna cu un
pahar pe jumétate plin cu apa. Actionati cuptorul la
700W (100%) timp de un minut. Dacé vasul s-a
infierbantat, nu trebuie folosit. Daca s-a incalzit ugor,
poate fi utilizat la reincalzirea mancdrii dar nu si la
gatit. Daca a ramas la temperatura incéperii, poate fi
folosit la gétitul cu microunde.

Servetelele de hartie, hartia de parafind, farfuriile,
cestile cartoanele, ambalajele de produse congelate
sunt ustensile extrem de utile. Asigurati-va
Tntotdeauna ca recipientele sunt pline cu alimente
care s& absoarba energia, evitand astfel posibilitatea
supraincalzirii.

Multe tipuri de farfurii de plastic, cesti, recipiente
pentru produse congelate si ambalaje din plastic pot
fi utilizate Tn cuptorul cu microunde.

Nu lasati cuptorul nesupraveghiat, si uitati-va la el
din timp in timp atunci cand incalziti sau gatiti
mancare in plastic, hartie sau alte recipiente
combustibile. Daca observati fum, tineti usa inchisa
si opriti sau deconectati cuptorul pané la oprirea
fumului.

Ustensilele metalice si ustensilele cu margini
metalice nu ar trebui introduse n cuptorul cu
microunde, dacé nu sunt recomandate special in
acest sens.

Recipientele cu deschideri mici, de exemplu sticlele,
nu trebuie utilizate la gétitul cu microunde. Fiti
precauti cand indepdrtati capacul unei farfurii pentru
a evita arsurile provocate de aburi.

Siguranta alimentelor

Nu incalziti mancare in cani. Transferati
Tntotdeauna alimentele in recipiente potrivite.

Nu préjiti carne foarte grasa in cuptorul cu
microunde intrucat temperatura grasimilor nu poate
fi controlatd, existand riscul aparitiei unor situatii
neprevazute.

Puteti pregéti popcorn in cuptorul cu microunde,
insa doar Tn pachete sau ustensile special
desemnate in acest scop. Aceasté operatie de
preparate nu trebuie |asatd nesupravegheata.
Intepati alimentele cu suprafete sau membrane
neporoase pentru a impiedica acumularea de abur si
créparea lor. Merele, cartofii, ficateii de pui si
gélbenusurile de ou sunt exemple de produse care
trebuie intepate..

ATENTIE: Cand incélziti lichide, ex. supe, sau bauturi in
cuptorul cu microunde, supraincélzirea lichidului dincolo
de punctul de fierbere poate avea loc fara barbotare,
ceea ce poate duce la darea in clocot a lichidului
fierbinte. Pentru a impiedica aceasté posibilitate este
bine s& urmati pasii urmatori:

1. Evitati folosirea recipientelor cu peretii drepti si
gétul subtire.

2. Nu supraincalziti.

3. Agitati lichidul inainte de a introduce recipientul
n cuptor si incé odaté la juméatatea timpului
afectat incalzirii.

4. Dupad incélzire , lasati lichidul Tn cuptor o

perioada scurté de timp, amestecandu-l cu grija
Tnainte de a scoate recipientul.

Unele produse cum ar fi oudle intregi sau
recipientele sigilate — de exemplu borcanele de sticla
cu capac — pot exploda si nu ar trebui incélzite in
cuptorul cu microunde. Ocazional, ochiurile pot
exploda in timpul gatirii. Intepati intotdeauna
géalbenusul, apoi acoperiti-le si lasati-le aga un minut
nainte de a indeparta capacul.

NOTA:

Nu fortati rotirea manuala a platanului. Acest lucru
poate duce la functionarea necorespunzétoare a
aparatului.

Formarea unui arc electric in cuptor atunci cand
microundele sunt in stare de functiune se datoreazéa
utilizarii ustensilelor metalice. Totusi, formarea
continué a acestor arcuri poate deteriora aparatul.
Opriti programul si verificati ustensila.

Trebuie sa evitati obturarea orificiilor de aerisire
plasate in partile de sus, din spate, laterale si de jos
ale cuptorului.

Nu folositi acest cuptor in scopuri comerciale.
Acest cuptor a fost proiectat doar pentru uz casnic.
Pastrati aceste instructiuni

5
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Ghidul ustensilelor si accesoriilor cuptorului

Pentru a gati in cuptorul cu microunde pot fi utilizate mai multe tipuri de ustensile si materiale. Pentru siguranta d-
voastra si pentru a preveni deteriorarea ustensilelor si a cuptorului alegeti ustensile si materiale potrivite pentru
fiecare metoda de gatit.

Lista de mai jos este un ghid general.

Mod de operare

Materiale Ustensile -
Microunde
Corning ware DA
Sticla rezistenté la caldura DA*1
ramica

e Saﬁcllga & Vase de sticlé cu decoratii de metal NU
Sticla de cristal plumbuit NU
Portelan Portelanuri fard decoratii de metal DA
Ceramic&*2 DA
Materiale Cuptorul de microunde DA
plastice Ambalaje din materiale plastice DA
Metal Tigaie metalica pentru copt NU
Folie de alumuniu*3 DA
A Cesti, farfurii, servete DA
— Hartie ceruita DA
Lemn NU
Grilaj gratar NU
Accesorii Platan DA
Suport platan DA

DA: Ustensile si accesorii utilizabile NU: Ustensile i accessorii de evitat

*1 Doar daca nu au margine metalica.
*2 Doar daca nu are email care contine metal.
*3 NOTA: Utilizati folie de aluminiu doar in scopuri de protectie, suprautilizarea poate crea arcuri electrice.

Date tehnice

Dimensiuni generale Greutate 14 kg

Volum 17 Litri
Latime 459 mm Sursa de energie 230V, 50 Hz
Adancime 368 mm Siguranta 10A

Inaltime 296 mm
Consum energie

Dimensiunea Cavitatii Microunde 1200W
Latime 282 mm Energie furnizata
Adéancime 282 mm Microunde 700W

Inaltime 206 mm
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Punerea in functiune

Despachetare

N.B. Cand despachetati cuptorul , verificati daca
aparatul nu este deteriorat. Deteriorarile sau orice
pérti lipsa trebuie imediat raportatedetailistului.
Cuptorul, parti componente ale cuptorului sau
accesoriile ar putea fi protejate de o folie ce trebuie
ndepartatd inainte de a utiliza cuptorul. Nu
abandonati ambalajele care ar putea cédea in mana
copiilor. Acest lucru poate provoca accidente.

Instalare

1. Indepértati orice etichetd promotionala de pe usa.
2. Instalati cuptorul pe o suprafaté platd. Suprafata
trebuie sé fie suficient de rezistenta pentru a suporta
féré probleme greutatea cuptorului (14 kg.) si
continutul ulterior al acestuia. Pentru a evita
posibilitatea producerii de vibratii sau zgomote,
cuptorul trebuie sa fie intr-o pozitie stabila.

3. Asezati cuptorul departe de surse de caldura si
apa. Expunerea la caldura si umezeald poate reduce
eficienta si randamentul, asa cé instalati cuptorul
departe de sursele mentionate.

4. Nu blocati orificiile de ventilatie din partile de sus si
laterale ale cuptorului $i nu puneti obiecte pe cuptor.
Daca orificiile de aerisire sunt blocate in timpul
functiondrii, cuptorul se poate supraincélzi, ceea ce
poate duce la un randament necorespunzétor al
aparatului. Aerul fierbinte iese prin aceste orificii gi in
consecinta, asigurati-va ca nu le obturati sau cd nu
existd ecranari intre cuptor si peretele din spate.
Asezati cuptorul cat mai departe posibil de aparate
de radio si televizoare. Acest aparat se conformeaza
cerintelor CEE* referitoare |la suprimarea
interferentelor radio, dar unele interferente pot apare
dacé aparatul este plasat prea aproape de radio sau
televizor.

6. Daca asezati cuptorul intr-un colt, lasati un spatiu
de cel putin 10 cm. Intre aparat si perete din motive
de ventilatie.

Important! Cuptorul poate fi plasat aproape oriunde in
bucatérie. Asigurati-va cé este asezat pe o suprafata
plata si ca orificiile de ventilatie si suprafata de sub
cuptor nu sunt blocate (pentru a se obtine o ventilatie
suficientd).

*Acest aparat se conformeaza cerintelor Directivei
87/308/CEE referitoare la Interferentele Radio.

Conectarea la retea

Cuptorul este livrat impreund cu un cablu electric si o
fisa de contact pentru o priza cu impamantare de
230V, 50Hz. Protectia oferitd de impadmantare
minimalizeaza riscurile in cazul unui scurt-circuit.
Verificati daca voltajul corespunde alimentérii.

N.B. Daca cuptorul este conectat la priza printr-un
prelungitor, verificati dacé cablul de prelungire este
impamantat.

ATENTIE! Acest aparat nu trebuie alimentat de la o
sursa de energie neimpamantata. Apelati la un
electrician pentru orice problema referitoare la
conectarea electricé a cuptorului sau la asigurarea
protectiei prin imp&mantare a furnizérii de curent.

Acest aparat trebuie impadmantat. Dacé el este
prevazut cu o fisa de contact ne-recablabiléa pentru
care priza d-voastra este nepotrivita, fisa trebuie
téiaté si cuptorul prevézut cu o fisa corespunzétoare.
Dacé siguranta dintr-o fisa ne-recablabild trebuie
schimbat&, invelisul sigurantei trebuie reajustat. Daca
invelisul este pierdut sau deteriorat, fisa nu trebuie
utilizaté pané cand acest invelis nu este inlocuit.

Conexiuni electrice

Acest aparat este livrat echipat cu o fisa euro
standard cu 2 stifturi !!!!

ATENTIE! ACEST APARAT TREBUIE
IMPAMANTAT.

Producatorul igideclina orice responsabilitate
daca aceastd masura de siguranta nu este luata
n considerare.

. - Daca fisa cu care este echipat aparatul nu
este potrivitd pentru priza de care dispuneti,
ea trebuie taiata si inlocuita cu una potrivita.

Indepdrtati siguranta din fisa inlocuitd. Fisa Tnlocuité
trebuie aruncata pentru a preveni curentérile care s-
ar produce daca din intamplare ar fi introdusa intr-o
priza in altd parte a casei.
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Gatitul la microunde

Numele si functia partilor componente ale
platanului

1. Compartimentul pentru gétit. Curatati compartimentul
cu o carpé dupé utilizarea cuptorului.

2. Fereastra spre interior. Mancarea poate fi observata
n timp ce cuptorul este in functiune.

3.Usa cuptorului. Usa trebuie intotdeauna inchisa bine
n timpul gatitului.

4. Carligul zavorului si sistemul de blocare de siguranta.

5.Tabloul de comanda.

6. Suport platan. Puneti suportul in camera de gétit si
asezati platanul pe el.

Mancarea aflata intr-un recipient este pusé pe aceasta
tava pentru a fi gatitd. Nu folositi cuptorul fara platan.

7. Platanul. Realizat dintr-o sticla special rezistenta la
céldura.

Mancarea aflata intr-un recipient este pusé pe aceasta
tava pentru a fi gatitd. Nu folositi cuptorul fara platan.

8. Axul de transmisie pentru platan

Cum sa utilizati cuptorul cu microunde

1. Puneti suportul platanului in cavitate.

2. Puneti platanul pe suport asa cum este arétat in
diagrama. Asigurati-va ca butucul este bine fixat in axul
platanului. Nu agezati niciodata platanul cu fata in
jos.

eAtat platanul cat si suportul trebuie folosite in
permanenta in timpul gatitului.

eAtat mancarea cat si recipientele vor fi puse pe platan
n timpul gatitului.

ePlatanul se roteste atat in sensul acelor de ceasornic
cat si invers. Acest lucru este normal.

Platan

Suport rotativ

Axul platanului
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Tabloul de comanda
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1. Selectorul de putere

Actionati acest buton pentru a alege nivelul de putere corect
pentru mancarea dorita.

2. Cronometror

Fixati-| la timpul dorit pentru gétit. Operatia de gétit incepe.
Toate cronometroarele cu mecanism de ceasornic
actioneaza mai precis daca sunt fixate la mai mult decat
timpul dorit, si apoi reveniti la cel initial stabilit
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Gatitul la microunde

1. Deschideti usa, puneti mancarea pe platan. Cuptorul incepe sa gateasca.
Inchideti usa. Cand perioada de gétit este fixata la mai putin de 2
2. Fixati selectorul de putere la puterea doritd (Vezi minute, fixati cronometrorul la mai mult de 2 minute si
tabelul de mai jos) apoi reveniti la timpul dorit.

3. Fixati cronometrorul la timpul dorit.
Pentru a opri cuptorul in timpul gatitului, pur si simplu
intoarceti cronometrorul la pozitia 0.

Nota: Dupa utilizare, verificati daca ati intors
cronometrorul la 0, pentru ca, in caz contrar,
cuptorul va continua sa functioneze.

Examplu: Pentru a gati la 540W timp de 20 de minute

1. Fixati selectorul de putere la 540W.
2. Fixati cronometrorul la 20’

3. Cuptorul va incepe automat s gateasca timp de 20 minute la 540W

Reincalzirea mancarurilor gatite insuficient de fierbinti

«  Timpul propus de producétor pentru gétirea unui fel de mancare este doar orientativ. Dacé dupé expirarea
timpului propus mancarea nu este extrem de fierbinte, introduceti-o inapoi in cuptor si lasati-o acolo panéa va
ajunge la temperatura corespunzétoare. Acest mod de a proceda nu diferd de gétitul in cuptoarele clasice.

* Amestecati mancarea in mod regulat,mai ales sosurile.

« Timpul de stationare (cAnd méancarea este lasaté in cuptor inca o perioadd dupd oprirea acestuia)este foarte
important; este parte integranté a gétitului si permite atingerea unei temperaturi egale in intreaga mancare.

Ghid pentru setarea puterii microundelor

Fixarea Puterii Recomandari de utilizare
120W Incalzire; Incélzirea mancarii
%* Decongelare; Dezghetarea mancérurilor congelate
(230w) O ; : :
350W Mediu; Decongelare mai rapidé si reincalzire pentru musacale si ghiveciuri.

Mediu; La 600 w :se coc préjituri si pudding-ri biscuit; se reincélzesc alimente gatite in

540W = = T
prealabil; se prajeste carnea de porc, vita si pui.

Se fierb sau se reincdlzesc lichide. Se Prepard legume. Se preincélzesc mancarurile

700W -
rumenite.
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= - - X
Recomandari pentru utilizarea decongelarii 6

Unele alimente, de exemplu painea si fructele, pot fi decongelate manual utilizand setérile de putere.

X TIMP de
ALIMENTE PREPARARE 7S STATIONARE
Paine
Puneti franzela pe suportul de siguranta al
Franzela mica W gitonllI] € gz Uy .§erv,et'6| 2le b sl 8-10 min. 10-15 min.
Intoarceti franzela la jumatatea timpului de
decongelare
Puneti franzela pe suportul de siguranta sau pe un
Franzeld mare feliata servetel de bucatérie. Intoarceti franzela la 10-13 min. 10 min.
jumatatea timpului de decongelare.
2 felii Puneti-le pe un servetel de bucatarie. 45-60 sec. 5 min.
1 chifléa de paine Puneti chifla pe un servetel de bucétarie. 45-60 sec. 5 min.
2 chifle de paine Puneti chiflele pe servetele de bucétarie. 1-11/2 min. 5 min.
Prajituri gi produse de patiserie
Préjituréa 450g/1 Ib  Scoateti préjitura din ambalaj si puneti-o pe farfurie ~ 9-11 min. 15-30 min.
FIEIES @ B Scoateti prajitura din ambalaj si puneti-o pe farfurie.  9-11 min. 15-30 min.
4509/1 Ib
Placinta (gata Scoateti placinta din ambalaj si puneti-o pe > . > .
preparaté) 450g/1 Ib farfurie. TS et
Produse de patiserie Scoateti produsele din a_mbalaj si puneti-le pe 7_9 min. 15-30 min.
4509/1 Ib farfurie.
Unt
2500/8.8 0z (1 pachet) Dacé este ambalat,_scoatetl untgl din ambalaj si 3— 4 min. 5-10 min.
puneti-l pe o farfurie
Fructe
A oan:(;LiJcte ORI Puneti-le pe un singur strat intr-o farfurie intinsa. 5— 6 min. 5-10 min.
AR 1D Fru_cte Bl Puneti-le pe un singur strat intr-o farfurie intinsa. 7— 8 min. 5-10 min.

mol

Mancare acoperita

Acoperiti mancarea cu o farfurie sau cu o peliculéa

4009/14 oz adeziva non-CPV.Pentru a o reincalzi, folositi 7—8 min 5-10 min.
microundele 100% (700W) timp de 3—4 minute

Legume

Nu este necesar sé dezghetati legumele inainte de

a fi gatite. Toate legumele pot fi dezghetate si gétite

100% la (700W)
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Sugestii pentru utilizarea microundelor

Sfaturi pentru utilizarea microundelor

o- Pastrati intotdeauna cuptorul curat — evitati
Tmpréstierea stropilor de mancare si nu uitati sa
curatati sub tava de sticla si interiorul usii.

o Este de preferat sé folositi caserole rotunde sau
ovale cu capac cand gatiti in cuptorul cu microunde.
«- Nu folositi caserole de metal sau cu decoratii de
metal. Anumite materiale de plastic se pot topi si
deforma din cauza mancarurilor fierbinti.

o Acoperiti mancarea cand gétiti. Folositi un capac
de sticld, o farfurie sau un carton rezistent la grasime.
o Produsele de patiserie, painea si alte produse
asemadndtoare pot fi decongelate direct intr-un cos de
paine sau pe un servet de hartie.

o Dacé alimentele inghetate sunt incélzite n propriul
ambalaj, ambalajul trebuie desfacut. Ambalajele
continand metal sau decoratii metalice nu trebuie
utilizate daca nu existd recomandéri speciale n acest
sens.. Indepdrtati agrafele metalice si legaturile de
sarma.

o Foliile de aluminiu de dimensiuni mai mici pot fi
utilizate pentru a acoperi tipuri de carne care se pot
arde usor cum ar fi piciorusele de pui.

o Alimentele cu coaja sau pielitd, e.g. cartofii sau
carnatii, trebuie intepate cu o furculitd. Nu fierbeti oud
n cuptorul cu microunde deoarece pot exploda.

o Puneti bucétile mari si groase aproape de
marginea caserolei si incercati sa taiati mancarea in
bucéati egale . Puneti alimentele intotdeauna in
centrul cuptorului.

o Mancarea va fi gétitd egal dacd o amestecati sau
o intoarceti de cateva ori.

o Fixati intotdeauna un timp de gétit mai scurt decat
cel indicat in reteta d-voastra pentru a evita arderea
mancdrii. Cu cat cantitatea de méancare este mai
mare cu atat este nevoie de mai mult timp de gatit.

o Folositi apa putina (sau chiar deloc)pentru legume.
o- Folositi mai putine condimente si sare decat pentru
un gétit “normal’.

o Asezonati ulterior.

o Acordati mancérii cateva minute ca timp de
“stationare” dupé ce cuptorul a fost oprit pentru a
asigura un gétit complet si egal.

- Verificati intotdeauna dacé toatd mancarea este
foarte fierbinte Tnainte de a fi servita.

o Folositi suporturi de vase sau méanusi pentru a
scoate mancarea din cuptor.

e Fluidizarea mierii

Dacé aveti un borcan de miere care s-a cristalizat,
scoateti capacul, introduceti borcanul Tn cuptor si
actionati microundele la putere medie timp de 2
minute.

e Topirea ciocolatei

Rupeti un baton de ciocolatéd de 100g in bucéti
pétrate, puneti-le intr-o cupa si incélziti-le |la putere
mare 1-2 minute amestecand bine.

o Fluidizarea sau topirea untului

Topirea ia doar cateva secunde la putere mare.
Pentru fluidizare este mai bine sa folosim o putere
mica a microundelor.

o Improspatarea sau incalzirea painii

Folositi o putere medie timp de cateva secunde.

o Decojirea facila a usturoiului

Incélziti 3 sau 4 catei de usturoi la putere mare timp
de 15 secunde. Strangeti cépétana la un capat pana
iese din teaca.

e Sucul de fructe

Fructele citrice vor da mai mult suc daca sunt
incélzite 15 secunde la putere mare inainte de a le
stoarce.

e Cum se géateste porridge

Porridge-ul poate fi gétit usor in farfuria in care este

servit fard a mai fi nevoie sé spalati tigdi unsuroase.
Urmati recomandarile producétorilor de alimente.
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Ingrijire si Curatire

Cuptorul trebuie mentinut intotdeauna curat. Resturile de mancare varsate sau improscate atrag energia
microundelor care le vor arde.Acest lucru reduce eficienta cuptorului si poate produce mirosuri neplacute.Nu
Tncercati sa reparati sau sa aduceti ajustéri unor parti componente ale . Reparatiile trebuie facute doar de un
tehnician calificat.

Asigurati-va ca aparatul este deconectat de la sursa de electricitate

inainte de curatire.

Curatirea accesoriilor (platan si suport)

Curatiti-le cu un detergent slab dupa ce le-ati scos din cavitate. Suportul platanului trebuie manipulat cu
grija.
ATENTIE: Interiorul cuptorului si platanul devin foarte fierbinti, asa ca nu le atingeti imediat dupé utilizare.

Curatirea interiorului

Mentineti interiorul cuptorului intotdeauna curat. Stergeti depunerile de mancare vérsate sau improgcate imediat.
Resturile lasate pe peretii cuptorului, pe izolatia usii si pe suprafetele de etansarei vor absorbi energia
microundelor, reduce eficienta cuptorului si, posibil, deteriora interiorul cuptorului. Folositi un detergent slab, lichid,
apa calda si o carpa moale si uscatd pentru a indeparta depunerile..

NU FOLOSITI NICIODATA CURATITOARE ABRAZIVE, CURATITOARE DE CUPTOR DIN COMERT SAU
PERNITE DIN VATA DE STICLA PENTRU A CURATI ORICE PARTE A CUPTORULUI CU MICROUNDE.

Pentru a facilita indepértarea depunerilor dificile, fierbeti o ceagcé de apd in cuptor timp de 2-3 minute.

NU UTILIZATI NICIODATA CUTITE SAU ORICE ALTE USTENSILE PENTRU A INDEPARTA DEPUNERILE DE
PE SUPRAFATA CUPTORULUL.

Pentru a indeparta mirosurile neplacute din interiorul cuptorului, fierbeti o ceascé de apa cu 2 linguri de suc de
lamaie timp de 5 minute.

Curatirea exteriorului

Deschideti usa cuptorului cand controlati tabloul de comanda. Acest lucru va impiedica intoarcerea accidentald a
cuptorului. Suprafetele exterioare ale cuptorului ar trebui curatate cu un detergent lichid usor si cu apé si apoi
clatite cu apd curatd pentru a indeparta excesul de detergent. Uscarea trebuie facuté cu o carpa moale. Spray-urile
pentru curdtirea ferestrelor sau a bucétariilor pot fi de asemenea utilizate. Nu folositi niciodata curatitoare
abrazive sau chimicale dure pentru a curéta suprafetele exterioare ale cuptorului. Pentru a preveni deteriorarea
partilor lucratoare nu |asati sa intre apé in orificiile de ventilatie.
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Service si piese de rezerva

Daca aparatul nu functioneaza corect, efectuati urmatoarele verificari inainte de a contacta Service-ul local
Daca cuptorul nu porneste:

- Verificati daca aparatul este conectat la retea.

- Verificati dacd fisa de contact este introdusé complet.

- Dacd e cazul, inlocuiti rezistenta din fisd cu o alta de acelasi tip si verificati dacé fisa este conectaté corect.
- Verificati dacé orice comutator, la priza din perete sau in alté parte in circuit, este DESCHIS.

- Verificati daca priza din perete functioneazé punand in priza un aparat care stiti ca functioneaza.

- Verificati rezistenta din cutia de rezistente

Daca microundele nu functioneaza:

- S-ar putea ca Dispozitivul pentru securitatea copilului cu care este prevazut aparatul s fi fost setat (lucru posibil
la unele modele).

- Verificati dacd comenzile au fost setate corect.

- Verificati ajustarile/procedurile consultand manualul cu instructiuni.

- Verificati dacé usa este Tnchisé corect (Daca particulele de mancare sau alte lucruri rAman in cadrul usii, usa nu
se va inchide corect si cuptorul nu va functiona.)

- Verificati dacé butonul START este activat.

Daca cuptorul totusi nu functioneazd corect dupa verificérile de mai sus, contactati Service-ul Zanussi local.
Adresele pot fi gasite Tn urmétoarele pagini ale acestui ghid.

IMPORTANT :

Daca chemati un tehnician pentru una din defectiunile de mai sus sau sau pentru a repara o defectiune
cauzata de oinstalare incorecta, veti fi obligati sa platiti reparatia chiar daca aparatul mai eate in garantie.

Cand apelati Service-ul, vi se vor cere urmétoarele informatii:

. Numele, adresa si codul postal

. Numérul de telefon

. Detalii clare si concise despre defectiune

. Numérul modelului

. Numarul seriei

. Data de cumpdrare

Va sfatuim sa va notati informatiile de mai jos pentru a avea la indemana informatiile

OGN WN=

Numarul modelului:
Numarul seriei:
Data cumpararii: __

Daca aparatul este inca in garantie, trebuie sa fiti siguri ca verificarile necesare au fost efectuate pentru ca
chemarea unui tehnician va costa daca problema nu este de natura mecanica sau electrica.

Va rugam sa notati ca trebuie sa prezentati dovada cumpararii aparatului cand chemati un tehnician in
perioada de garantie.

Piese de rezerva
Piesele de rezervé pot fi cumpérate prin Service-ul Zanussi din localitatea d-voastra.

Serviciul Clienti

Pentru toate intrebdrile generale legate de aparatul Zanussi achizitionat sau pentru alte informatii desspre alte
produse Zanussi, contactati Serviciul nostru Clienti prin e-mail sau telefon.

14
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Conditii de garantie

1. Garantia este valabila 12 de luni incepand din momentul in care aparatul este inméanat primului cumparator
detailist, lucru care trebuie verificat prin factura de cumpérare sau printr-un document similar. Garantia nu acopera
utilizarea comerciala.

2.Garantia acoperé toate partile sau componentele care se defecteaza datorita executiei defectuoase sau
materialului de proasté calitate. Garantia nu acoperd aparatele ale céror performante necorespunzatoare se
datoreaza utilizarii gresite, neglijentei, instalarii defectuoase, modificarilor sau incercérilor de reparatii neautorizate,
avariilor accidentale, utilizarii comerciale sau neobservérii recomandarilor sau cerintelor stipulate ih manualul de
instructiuni. Aceasté garantie nu acopera parti componente precul becuri, articole din sticla sau din materiale
plastice.

3.Dacé aparatul necesité reparatii acoperite de garantie cumpdratorul trebuie sé informeze cel mai apropiat birou
de serviciu clienti( Serviciu ZANUSSI sau un agent autorizat). ZANUSSI isi rezerva dreptul de a stipula locul
reparatiei (i.e. locuinta clientului, locul de instalare sau un atelier ZANUSSI.

4. Garantia sau Tnlocuirea gratuitd include atat manopera cét si materialele.

5. Reparatiile efectuate in perioada de garantie nu extind aceasté perioada. Partile inlocuite in perioada de
garantie devin proprietatea ZANUSSI-ului.

6. Drepturile statutare ale cumpdratorului nu sunt afectate de aceasté garantie..
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Cestitamo na kupovini vase nove mikrovalne peénice

Hvala vam na odabiru Zanussi proizvoda. Sigurni smo da ¢e vam nova mikrovalna pecnica biti vrlo korisna i od
velike pomo¢i. Kao $to je slu¢aj i s ostalim novim kuhinjskim uredajima, potrebno je odredeno vrijeme da naucite
sve nove funkcije i mogucnosti, ali s vremenom, ova peénica ¢e vam postati nezamjenjiva.

Prije uporabe vase mikrovalne pecnice

Pazljivo procitajte upute za uporabu. Upute koje slijede pripremljene su kako bi vam omogudéile optimaino
koristenje vase nove mikrovalne pecnice.

Molimo vas da ih pro&itate paZljivo. Vrlo je vazno da ove upute sacuvate uz uredaj za daljnje koriStenje. Ako
uredaj prodate ili posudite drugoj osobi, ili ako se preselite i ostavite uredaj, uvijek provjerite da |i su upute
pohranjene uz uredaj kako bi se novi vlasnik mogao upoznati s nacinom rada i odgovarajuéim upozorenjima.
Molimo vas da prije koriStenja uredaja procitate ove upute u potpunosti i potom slijedite dane preporuke.

Sigurnosne upute

onemogucava koristenje mikrovalne pecnice dok
su otvorena vrata.

Ne “prékajte” oko vrata i ne pokuSavajte ukljuciti
pecnicu ako su vrata otvorena, jer se na taj nacin
mozete izloziti energiji mikrovalova.

«  Ugradeni sigurnosni prekidac za blokadu *  Ne pokuSavajte susiti odjedu ili novine u

mikrovalnoj pecénici. Moze do¢i do pozara.

Ne koristite unutradnjost peénice kao spremnik.
Ne ostavljajte papirnate proizvode, pribor za
kuhanje, ili hranu u unutrasnjosti peénice kada ju
ne koristite.

* Ne dopustite prosipanje hrane ili nakupljanje
ostataka sredstva za ¢iS¢enje na povrSini brtve
vrata. Pogledaijte poglavije Ciséenje i odrzavanje
za upute u vezi ¢is¢enja.

*  Ne koristite oStecen uredaj dok ga ne popravi
struéna i ovlastena servisna osoba.

«  Posebno je vazno da vrata pecénice budu pravilno
zatvorena i da nema ostecenja na: (1) vratima
(svinuta), (2) Sarkama i zasunima (slomljeni ili
nesigurni), (3) brtve na vratima i povrSini brtve
vrata.

* Nikad ne pokusavajte sami popravljati peénicu,
nestrucni popravci mogu uzrokovati ozljede i
ugroziti funkcioniranje pecnice. Ako trebate
servisnu uslugu potrazite je u najblizem
ovlastenom servisu.

« Nikada ne skidajte vanjsko kuciste, vrata ili
upravljacku plo¢u. Ako to ucinite postoji opasnost
od izlaganja iznimno visokom naponu.

«  Postavljanje i smjestanje ove pecnice izvrsite
samo u skladu s poglavljem “UPUTE ZA
POSTAVLJANJE” ovih uputa.

«  Ovaj uredaj koristite samo u svrhe za koje je
proizveden, kao $to je opisano u ovom uputstvu.
Ne koristite korozivna kemijska sredstva u
uredaju. Ovaj tip pecnice posebno je dizajniran za
zagrijavanje, kuhanje ili odmrzavanje hrane.
Uredaj nije namijenjen za industrijsku,
laboratorijsku ili komercijalnu uporabu i u tom
slu€aju gubite pravo na jamstvo.

*  Ne Koristite pec¢nicu ako je prazna. Ako nema
hrane ili vode za apsorpciju mikrovalne energije,
moze doéi do osteéenja cijevi magnetrona.

«  Djeca smiju koristiti peénicu samo uz strogi
nadzor.

*  Ne spremajte uredaj izvan kuée. Ne koristite ovaj
proizvod u blizini vode.

Sigurnost pribora

Vedina staklenog, staklo-keramickog i vatrostalnog
kuhinjskog pribora izvrsna je za uporabu u mikrovalnoj
pecnici. Premda mikrovalna energija nece zagrijati
vecinu staklenih i keramickih predmeta, ovaj pribor
moze postati vru¢ zbog prijenosa topline sa hrane na
spremnik. Preporucujemo stoga uporabu zastitnih
termo-rukavica pri vadenju posuda.
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Provjera prikladnosti posuda

Postavite posudu u mikrovalnu peénicu zajedno
sa ¢asom napunjenom do polovice vodom.
Zagrijavajte je na 700 W (100%) jednu minutu.
Ako je nakon toga posuda vruéa, ne bi je trebali
koristiti. Ako je lagano zagrijana, mozete je
koristiti za prigrijavanje ali ne i za kuhanje. Ako je
posuda sobne temperature, prikladna je za
mikrovalno kuhanje.

Papirnati ubrusi, vostani papir, papirnati ru¢nici,
tanjuri, ¢ase, omoti za zamrzivac i kartoni su
pribor velike prikladnosti. Uvijek budite sigurni da
je spremnik napunjen hranom koja ¢e apsorbirati
energiju i ukloniti moguénost pregrijavanja.
Razno plastiéno posude, ¢ase, spremnici za
zamrzivac i plasticni omoti mogu se koristiti u
mikrovalnoj pecnici. Slijedite upute proizvodaca
kada koristite plastiku u pecnici. Izbjegavajte
koristenje plasti¢nog pribora s hranom koja sadrzi
visoki postotak masnoca ili Secera, ta hrana
postize visoke temperature i moze rastopiti neke
plastike.

Ne ostavljajte peénicu bez nadzora, pogledajte je
s vremena na vrijeme kada podgrijavate ili kuhate
hranu u plasti€nim, papirnatim ili ostalim
zapaljivim spremnicima. Ako ste zapazili dim,
zadrzite vrata zatvorenima, iskljucite pecnicu ili
izvucite mrezni utika¢ dok dim ne nestane.
Metalni pribor i pribor s metalnim ukrasima ne bi
trebali koristiti u mikrovalnoj pe¢nici, osim ako nije
posebno preporucen za uporabu u mikrovalnoj
pecnici.

Spremnici sa malim otvorima, kao $to su boce, ne
bi trebali biti koriSteni za mikrovalno kuhanje.
Budite oprezni pri skidanju poklopaca ili pokrova s
posuda kako bi izbjegli opekline parom.

Sigurnost namirnica

Ne zagrijavajte hranu u konzervama u mikrovalnoj
pecnici. Uvijek prebacite hranu u prikladan
spremnik.

Przenje u ulju ("fritiranje") ne mozete vrsiti u
mikrovalnoj pecnici, jer se temperatura masti ne
moze kontrolirati Sto moze dovesti do opasnih
situacija.

Kokice mozete pripremati u mikrovalnoj pecnici,
ali samo u posebnim pakiranjimaili priboru
dizajniranom posebno za ovu namjenu. Ova
operacija kuhanja se nikada ne bi trebala izvoditi
bez nadzora.

Namirnice s neporoznom kozicom ili ljuskom
probusite kako bi izbjegli stvaranje pare i
rasprskavanje. Jabuke, krumpiri, pile¢a jetra i
Zumanijci su primjer namirnica koje treba probusiti.

UPOZORENJE: Kada zagrijavate tekucine, kao $to su
npr. juhe, umaci i napitci u vasoj mikrovalnoj pecnici,
moze se dogoditi pregrijavanje tekucine iznad tocke
vrenja bez vidljivih mjehuri¢a. To moze rezultirati
iznenadnim klju¢anjem vruce tekuéine. Kako bi
sprijecili ovu moguénost ucinite sljiedece:

1.

2.
3.

Izbjegavajte koristenje spremnika s pravilnim
stranicama i uskim grlima.

Ne pregrijavajte tekuéinu.

Promijesajte tekuéinu prije stavljanja spremnika u
peénicu i ponovite to na pola puta kroz vrijeme
zagrijavanja.

Nakon zagrijavanja, ostavite spremnik u pecnici
kratko vrijeme, promijeSajte ponovno prije
pazljivog uklanjanja spremnika.

Neki proizvodi kao Sto su cijela jaja i zabrtvljeni
spremnici - kao $to su npr. zatvorene staklenke -
mogu eksplodirati i ne smiju se zagrijavati u ovoj
peénici. Povremeno, jaja mogu eksplodirati i za
vrijeme dok se peku. Zato uvijek probusite
Zumanijak, zatim pokrijte i pustite da odstoji jednu
minutu prije skidanja pokrova.

NAPOMENA:

.

Ne okredite rukom okretni tanjur. To moZe dovesti
do kvara.

Iskrenje u peénici za vrijeme koristenja
mikrovalova najcesce je posljedica koristenja
metalnog pribora. Kontinuirano iskrenje, moze
ostetiti uredaj. Zaustavite program i provjerite
pribor.

Pazite da ne zacepite bilo koji od otvora za
provjetravanje smjestenih na gornjoj, straznjoj,
bocnoj i donjoj stranici pecénice.

Ne koristite ovu peénicu u komercijalne svrhe.
Ova pecnica nacinjena je samo za koristenje u
domacinstvima.

Cuvajte ove upute.
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Vodi€ kroz pribor i opremu peénice

Razni pribor i materijali mogu se koristiti za kuhanje u vasoj mikrovalnoj pec¢nici. Za vasu sigurnost, kako bi
sprijedili ostecenja pribora i vase pecénice, odaberite odgovarajuéi pribor i materijale za svaku vrstu kuhanja.

Tabela ispod teksta je opceniti vodic.

Materijal
Keramika i staklo

Porculan
Longarski proizvodi
Plastika

Metal

Papir
Drvo
Oprema

Pribor
Jednostavno posude
Vatrostalno stakleno posude
Stakleno posude s metalnim ukrasima
Olovo-kristal staklo

Bez metalnih ukrasa

Posude za mikrovalnu peénicu otporno na
toplinu

Plasti€ni omot

Posude za pecenje

Aluminijska folija*

Case, tanjuri, ruénici

Okretni tanjur
Podupirag okretnog tanjura

DA: Pribor i oprema za uporabu
NE: Pribor i oprema koju treba izbjegavati

Kuhanje u mikrovalnoj pecnici
DA
DA
NE

NE
DA
DA
DA

DA
NE
DA
DA
NE
DA
DA

*NAPOMENA: Aluminijsku foliju koristite samo kao zastitu, pretjerano koriStenje moze uzrokovati

iskrenje.

Tehnicki podaci

Ukupne dimenzije

Tezina 14 kg

Sirina 459 mm
Dubina 368 mm
Visina 296 mm

Dimenzije unutraSnjosti
Sirina 282 mm

Dubina 282 mm
Visina 206 mm

Volumen 17 litara
Priklju€ak 230V, 50 Hz
Osiguraé 10 A

PotroSnja energije  1200W

Snaga 700W
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Priprema za ukljué¢ivanje mikrovalne peénice

Uklanjanje ambalaze

Kada otpakirate peénicu, provjerite da li je proizvod
bez ostecenja. Eventualna osteéenja, ili ako nedostaje
neki dio, odmah morate javiti isporucitelju. Pecnica,
dijelovi pe¢nice ili oprema mogu biti omotani zastitnom
folijom. Ako je to tako, morate ukloniti foliju prije
koristenja peénice. Ne ostavljajte uklonjeni materijal za
pakiranje na dohvatu maloj djeci. To moze biti vrlo
opasna igra.

Postavljanje

Uklonite sve reklamne naljepnice s vrata.
Postavite pec¢nicu na ravnu, uravnotezenu
podlogu. Povrsina mora biti dovoljno jaka da izdrzi
tezinu (14 kg) pecnice i sadrzaja. Kako bi izbjegli
moguénost stvaranja vibracija ili buke, pecnica
mora biti u stabilnom polozaju.

3. Drzite peénicu podalje od izvora topline i vode.
Izlaganje toplini i vodi moZe smanjiti efikasnost
pecnice i dovesti do kvarova, tako da obvezno
provjerite da je pecnica postavljena dalje od
izvora topline i vode.

4. Ne pokrivajte otvore za provjetravanje na gornjoj i
bocénim stranicama kuéista, te isto tako ne
stavljajte nikakve predmete na gornju stranicu
peénice. Ako su otvori za provjetravanje pokriveni
za vrijeme rada, peénica se moze pregrijati sto
moze dovesti do kvara. Vruéi zrak izlazi kroz
otvore, zato budite sigurni da nisu zacepljeni ili da
nije pala zavjesa izmedu peénice i straznjeg zida.

5. Postavite pecnicu $to je dalje moguce od radio i
TV prijemnika. Ova pecnica odgovara EEC
zahtjevima* u vezi potiskivanja radio-smetnji, ali
neke smetnje se ipak mogu pojaviti ako je
smjeStena preblizu radio ili TV prijemniku, tako da
je drzite Sto je dalje moguce.

6. Ako je smjeStena u kutu, ostavite razmak od

najmanje 10 cm od zidova, kako bi se osiguralo

pravilno provjetravanje.

N

Vazno! Pe¢nica mozZe biti smjestena gotovo na bilo
kojem mjestu u kuhinji. Provjerite da li je pe¢nica
smjestena na glatku, vodoravnu povrSinu i da otvori za
provjetravanje kao i povrsina ispod pecnice nisu
blokirani (za efikasno provjetravanje).

* Ovaj uredaj odgovara zahtjevima danim u EEC
odredbi o radio-smetnjama 87/308/EEC.

Priklju¢ak na mrezno napajanje

Pecnica se isporucuje s mreznim kabelom i utikatem
za 230 V, 50 Hz sa zastitnim uzemljenjem. Uzemljenje
umanijuje rizik kod pojave kratkog spoja. Provjerite
odgovara li napon pecnice naponu napajanja.

Ako je peénica prikljuéena na mrezni napon putem
produznog kabela, on isto tako mora biti uzemljen.

Upozorenje! Ovaj uredaj ne smije biti spojen na izvor
napajanja bez uzemljenja.

Kontaktirajte ovlastenog elektri¢ara ako imate
nedoumica, vezano uz elektricki prikljucak peénice ili
osiguranja zastitnog uzemljenja.

Ovaj uredaj mora biti uzemljen. Ako je ovaj uredaj
opskrbljen mreznim utikaGem koji ne odgovara vasoj
utinici, utika¢ treba odrezati i postaviti odgovarajuéi.
Ako je nuzna izmjena osiguraca u utikacu, poklopac
osiguraca mora se vratiti na mjesto. Ako je poklopac
izgubljen ili oStecen, utika¢ se ne smije koristiti dok se
ne izvr§i zamjena.

Elektricki prikljucak

UPOZORENJE! OVAJ UREDPAJ MORA BITI
UZEMLJEN.

Proizvodac odbija svaku odgovornost ako se ne
pridrzavate ovih sigurnosnih mjera.

*  Ako utika¢ na vasem uredaju ne odgovara uticnici
treba ga odrezati i zamijeniti odgovarajuc¢im
utikaGem.

Uklonite osigurac iz odstranjenog utikaca. Utika¢ tada
treba odloziti na sigurno kako bi sprijecili moguci
strujni udar ukoliko bi utika¢ ukljuéili u uti¢nicu od 13
Amp u nekom drugom djelu kuc¢anstva.
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Kako se koristi vasa mikrovalna peénica

Naziv i funkcija dijelova

1. Odijeljak za kuhanje. Obrisite odjeljak nakon
uporabe.

2. Prozor. Hranu moZete kontrolirati za vrijeme
rada mikrovalne pecnice.

3. Vrata peénice. Za vrijeme pripreme hrane vrata

moraju uvijek biti dobro zatvorena.

Kuke zasuna i sigurnosni sistem zabravljivanja.

Upravljacka ploca.

Podupira¢ okretnog tanjura. Postavite

podupira¢ na dno odjeljka za kuhanje kako bi

poduprli okretni tanjur.

7. Okretni tanjur. Napravljen je od posebnog
vatrostalnog stakla. Hranu za kuhanje postavite
na njega u prikladnom spremniku. Ne koristite
pecnicu bez okretnog tanjura.

8. Pogonska osovina okretnog tanjura.

o0 M

Postavljanje okretnog tanjura

1. Postavite podupira¢ okretnog tanjura na dno
unutrasnjosti peénice.

2. Postavite okretni tanjur na vrh podupira¢a
okretnog tanjura kao $to je prikazano na slici.
Provijerite da li je srediste okretnog tanjura sigurno
uglavljeno u pogonsku osovinu okretnog tanjura.
Nikada ne postavljajte okretni tanjur naopako.
« Za vrijeme kuhanja obavezno morate Kkoristiti i
okretni tanjur i podupirac okretnog tanjura.

« Sva hrana i spremnici hrane moraju se uvijek
postaviti na ovaj tanjur za vrijeme kuhanja.

« Ovaj tanjur se vrti u smjeru kazaljki na satu i u
smjeru suprotnom od kazaljki na satu; to je
normalno.

Okretni tanjur

Pogonska osovina
okretnog tanjura
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Upravljacka ploca
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1.

Kontrola za odabir snage
Namijestite kontrolu tako da odredite
ispravnu snagu za vasu hranu.

Vremenski sklop

Namijestite Zeljeno vrijeme kuhanja.
Kuhanje ¢e zapoceti. Svi satni vremenski
sklopovi radit e to€nije ako pri
namjestanju malo prekoracite Zeljeno
vrijeme i potom ih vratite.
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Kuhanje s mikrovalovima

1. Otvorite vrata, smjestite hranu na okretni tanjur.

Zatvorite vrata.

2. Namijestite kontrolu za odabir snage do Zeljene
razine snage (vidi tablicu).

3. Namijestite vremenski sklop do Zeljenog
vremena.

Peénica zapo€ne s kuhanjem.

Kad kuhate manje od 2 minute, okrenite kontrolu
vremenskog sklopa na dulje trajanje i potom je
vratite na Zeljeno vrijeme.

Ako Zelite iskljuciti pecnicu tijekom kuhanja,
jednostavno okrenite kontrolu vremenskog sklopa
na 0.

Napomena: Nakon uporabe, provjerite da je
kontrola vremenskog sklopa vracena na 0, u
suprotnom ¢e pecnica nastaviti s radom.

Primjer: Kuhanje na 385 W u trajanju 15 minuta

1. Okrenite kontrolu za odabir snage na 385 W.

2. Okrenite vremenski sklop na 15.

3. Pecnica ¢e automatski zapoceti kuhati 15 minuta na 385 W.

Vodi¢ za podesavanje snage mikrovalova

PodeSena snaga
120w

% (230W)

385W

540W . E
i peradi.

7y Kuhanje povréa.

Preporuka za koriStenje
Odrzavanje topline; Odrzava hranu toplom

10

Odledivanje; Otapanje zamrznute hrane.

Srednje: Brze odledivanje i podgrijavanje slozenaca i paprikasa.
Podgrijavanje: Podgrijavanje ve¢ spravljene hrane. Pecenje vec¢ih komada mesa

Klju¢anje ili podgrijavanje tekuéina.
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Upute za odmrzavanje koriStenjem snage -)oe (230W)

Neka hrana kao 3to su kruh i vo¢e moze se uspjesno ruéno odmrznuti koristeéi ovu snagu.

VRIJEME

*
HRANA PRIPREMA o) STAJANJA

Kruh

Postavite ga na reSetku otpornu na mikrovalove ili na
Mali kruh kuhinjski papir. 8-10 min. 10-15 min.
Okrenite na polovici vremena odmrzavanja.

Narezan Postavite ga na reSetku otpornu na mikrovalove ili na

VT kuhln]_skl papir. _ 10-13 min. 10 min
Okrenite na polovici vremena odmrzavanja.
2 kriSke Postavite na kuhinjski papir. 45-60 sek. 5 min.
1 kruh Postavite na kuhinjski papir. 45-60 sek. 5 min.
2 kruha Postavite na kuhinjski papir. 1;]%/2 5 min.
Keksi i kola¢i
Gateau 4509 Izvadite iz omota, stavite na tanjur. 9-11 min. 15-30 min.
Egézc ediSiiE Izvadite iz omota, stavite na tanjur. 9-11 min. 15-30 min.
Pita
(spravljena) Izvadite iz omota, stavite na tanjur. 7—9 min. 15-30 min.
4509
Kolagi 450g Izvadite iz omota, stavite na tanjur. 7—9 min. 15-30 min.
Maslac
2509 = = — = - - -
( pakiranje) Ako je omotan folijom, uklonite ju i postavite ga na tanjur. 3—4 min. 5-10 min.
Voce
2259
Voce s —— = = = =
G Postaviti u jednom sloju u plitku posudu. 5-6 min. 5-10 min.
bobicama
4509
Vocg s Postaviti u jednom sloju u plitku posudu. 78 min. 5-10 min.
mekim
bobicama
Obrok
Pokriti tanjurom ili prianjajuc¢om folijom bez PVC-a. Za
400g podgrijavanje, mikrovalovi na 100% (800 W) u trajanju 3- 7-8 min 5-10 min.
4 minute.
Povrée

Odmrzavanje povréa prije kuhanja
nije nuzno. Svo povrée moze se
odmrzavati i kuhati na 100% (800 W).

11
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Natuknice o mikrovalnoj peénici

«  Pecnicu uvijek drzite Cistom — izbjegavajte
proljevanje namirnica i ne zaboravite pocistiti
ispod staklene plitice i unutrasnju stranu vrata.

+  Pomogucénosti koristite okruglo ili ovalno posude
s poklopcem kada kuhate u svojoj mikrovalnoj
pecnici.

*  Ne koristite metalno posude ili posude s metalnim
dekoracijama. Odredeni plasti¢ni materijali se
mogu rastopiti i iskriviti od vruée hrane.

«  Pokrijte hranu kada kuhate. Koristite staklene
poklopce, tanjure ili papir otporan na masocu.

«  Kolagi, kruh i slicno mogu se odmrzavati direktno
u koSari za kruh ili na papirnatom ru¢niku.

*  Ako se smrznuta hrana zagrijava u svom omotu,
potrebno ga je otvoriti. Omote koji sadrze metal ili
metalne dekoracije ne smijete koristiti osim ako
nisu preporuceni za uporabu u mikrovalnoj
pecnici. Uklonite metalne kopge i Zi€ane vezice.

«  Sitne komadice aluminijske folije mozete koristiti
za pokrivanje dijelova koji se lako prekuhaju kao
Sto su pileéi bataci.

¢ Hranu sa ljuskama ili kozom trebate probusiti
vilicom - npr. krumpiri i kobasice. Ne kuhajte jaja u
mikrovalnoj pecnici jer mogu eksplodirati.

* Velike, debele komade postavite blizu ruba
posude i pokuSajte narezati hranu na nekoliko
jednakih komada. Hranu uvijek postavite u
sredinu pecnice.

*  Hrana ¢e biti ujednaeno kuhana ako je
promijeSate ili okrenete nekoliko puta.

«  Uvijek podesite krace vrijeme kuhanja nego $to je
dano u vasem receptu kako bi izbjegli da se hrana
prekuha. Veca koli¢ina hrane zahtijeva duze
vrijeme.

«  Koristite malo ili nista vode za povrce.

«  Koristite manje soli i zadina nego za "normalno”
kuhanje.

«  Zacine dodajte na kraju.

«  Dopustite nekoliko minuta "stajanja" nakon Sto se
pecnica iskljucila, kako bi osigurali potpune i
ujednacene rezultate kuhanja.

«  Uvijek servirajte vruéu hranu.

« Koristite drzace posuda ili rukavice kada vadite
posude i hranu iz pecnice.
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Savjeti o mikrovalnoj peénici

OmekSavanje meda

Ako imate teglu kristaliziranog meda, otklopite ju i
stavite u peénicu, uklju¢ite mikrovalove srednje
shage na 2 minute.

Otapanje ¢okolade

Izlomite 100 g cokolade na Cetvrtaste komade,
stavite ih u posudu i zagrijavajte na velikoj snazi
1-2 minute. Dobro mijeSajte.

OmekSavanje ili otapanje maslaca

Na velikoj snazi za otapanje je potrebno nekoliko
sekundi. Maslac ¢ete najbolje omeksati njeznije,
na niskoj snazi.

Osvjezavanje ili zagrijavanje kruha
Nekoliko sekundi koristite srednju snagu.

Lagano guljenje ¢eSnjaka

Zagrijte 3 do 4 ¢ena Cesnjaka na jakoj snazi 15
sekundi. Stisnite s jedne strane, dok ¢enovi ne
ispadnu.

Voéni sok
Agrumi ¢e dati viSe soka ako ih prije cijedenja 15
sekundi zagrijete na jakoj snazi.

Kuhanje kaSe

Kasu cete lako skuhati u tanjurima/posudu za
posluzivanje, bez ljepljivih posuda za pranje.
Drzite se uputa proizvodaca hrane.
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Odrzavanje i ¢iS¢enje

Pecnica uvijek mora biti Cista. Ostaci prolivene hrane ili prskanja ¢e privlaciti energiju mikrovalova Sto ¢e dovesti
do zagaranja. To moze smanijiti efikasnost pecnice i stvoriti lo§ miris. Ne dirajte i ne pokusavajte izmijeniti ili
popraviti bilo koji dio peénice. Popravak mora obaviti struéna i ovlastena osoba.

Provjerite da li je pecnica isklju¢ena i mrezni utika¢ izvucen iz uti¢nice prije ¢is¢enja.

Ciséenje opreme (okretni tanjur i podupirag)

Ogistite ih blagim sredstvom za ¢iS¢enje nakon vadenja iz unutrasnjosti pecnice.
Pazljivo rukujte s podupiraéem.

PAZNJA: Unutra$njost peénice i okretni tanjur postaju vrlo vruéi, pa ih nemojte dodirivati odmah po uporabi.

~

Ciséenje unutrasnjosti

Uvijek drzite unutradnjost pecnice Eistom. Odmah podistite peénicu ako dode do prolijevanja ili prskanja hrane.
Ostaci na stjenkama pecnice, brtvi vrata i povrSini vrata apsorbirat ¢e energiju mikrovalova, smanjiti efikasnost
pecnice i mogu dovesti do ostecenja unutradnjosti peénice. Za uklanjanje ostataka koristite blaga, teku¢a
sredstva za €iS¢enje, toplu vodu i meku Cistu krpu.

NIKADA NE KORISTITE ABRAZIVNA SREDSTVA ZA CIéCENJE, SREDSTVA ZA CISCENJE KLASICNIH
PECNICA ILI JASTUCICE OD CELICNE VUNE ZA CISCENJE BILO KOJEG DIJELA MIKROVALNE
PECNICE.

Za omek3avanje tezih mrlja, zagrijte €asu vode u mikrovalnoj pe¢nici u trajanju 2-3 minute.

NIKADA NE KORISTITE NOZ ILI KAKAV DRUGI ALAT ZA UKLANJANJE MRLJA S POVRSINE PECNICE.

Za uklanjanje mirisa iz unutradnjosti pecnice, zagrijte ¢asu vode sa dvije Zlice limunovog soka u trajanju od 5
minuta.

Ciséenje vanjskog dijela peénice

Otvorite vrata peénice kada Cistite upravljacku plogu. Na taj naéin ne moze do¢i do slu€ajnog nezeljenog
uklju€ivanja pec¢nice. Vanjsku povrsinu peénice Cistite blagim tekuéim sredstvom za €iS€enje i vodom, nakon
Gega obrisite istom vodom ostatke deterdZenta. Osusite mekom krpom.

Sredstva za CiS¢enje prozora u spreju ili viSenamjenska kuhinjska sredstva za €iS¢enje u spreju mogu se isto
tako koristiti. Nikada ne koristite abrazivna sredstva za ¢iS¢enje, Zi€ane jastucic¢e za ribanje ili jake kemikalije na
vanjskim povrsinama vase pecnice. Kako bi se izbjegla ostecenja radnih dijelova, ne dopustite ulijevanje vode u
ventilacione otvore.
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Servis i nadomjesni dijelovi

Ako mikrovalna pecnica ne radi, molimo da provjerite sljedece prije nego pozovete ovlasteni servis.

Ako mikrovalna pecnica ne zapocinje s radom:

«  Provjerite da je aparat pravilno spojen.

*  Provjerite da je utika¢ pravilno ukljucen u utiCnicu.

*  Ako je potrebno, zamijenite osigura¢ u kabelu, sa novim istovjetnim po snazi.
«  Provjerite da u uti¢nici ima napona tako da ukljucite neki drugi uredaj.

«  Provjerite ispravnost osigura¢a u domacinstvu.

Ako mikrovalovi ne rade:

* Mozda je namjestena sigurnosna zastita (dostupna na nekim modelima).

«  Provjerite da su kontrole pravilno podeSene.

*  Provjerite podeSenje/postupak koristeéi uputu za uporabu.

«  Provjerite da su vrata pravilno zatvorena. (Ako su dijelovi hrane ili neSto drugo ostali zaglavljeni u otvoru
vrata, vrata se nece pravilno zatvoriti i mikrovalna pecnica nece raditi).

Ako nakon ovih provjera mikrovalna pecnica i dalje ne radi pravilno, stupite u kontakt sa najblizim ovlastenim
servisnim centrom.

VAZNO: Ako pozovete servisera radi jedne od ovdje navedenih smetnji ili zbog pogre$nog rukovanja ili
postavljanja mikrovalne pe¢nice, dolazak nece biti besplatan ¢ak i unutar jamstvenog roka.

Servisne usluge i nadomjesne dijelove nude ovlaSeni Zanussi servisi.

Kada narucujete servisnu uslugu ili dijelove, molimo vas da pripremite toc¢an naziv i model mikrovalne peénice.
Te podatke ¢ete naci na natpisnoj plogici.

ZapiSite ih tako da su vam uvijek pri ruci kada ih trebate.

Model: ZM17ML

Serijski broj: ..o

Datum KUPNJE: ..ooerieiieieceieee e

Napomena: Pospremite vase upute i jamdevni list.
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CbabpxaHue

MNpeav pa 3anoyHeTe pa6oTa ¢ ypeaa
WHCcTpyKuuKn 3a 6e3onacHocT

Be3onacHOCT Npu M3NoN3BaHETO Ha CbAOBE 3a rOTBEHE

TecTBaHe Ha CbAOBETE 3a [OTBEHE
BesonacHocT npu 06paboTka Ha xpaHuTe

YnbTBaHe 3a U3MON3BaHe Ha CbAOBETE 3a bypHaTa U NPUHAANEXHOCTUTE

TeXHU4YeCKn JaHHU

3anouBaHe

PasonakoBaHe

CBbp3BaHe KbM enekTpuyeckaTa Mmpexa
EnekTpuyecko cebp3BaHe

PaboTa ¢ MMKpoBBbJIHOBaTa (PypHa
HavmMeHoBaHWe 1 OYyHKUNA HA pasfuyHUTE YacTu
MoHTUpaHe Ha BbpTALLaTa C& YMHMSA
KoHTponeH naHen

MWKpPOBELMHOBO roTBEHE

YNbTBaHe 3a HACTPOWKa Ha MOLLHOCTTa

*
WhcTpykumm sa pasmpasssaqe npn O

CbBeTn 32 MUKPOBLMHOBO rOTBEHE
TpwxU U NoumcTBaHe

MouncTeaHe Ha akcecoapuTe ( BbpTAaTaTa ce YMHUS )

[MouncTeaHe Ha BLTPELUHOCTTa
[MoumcTBaHe Ha BLHLUHUTE YacTu
CepBM3 U pe3epBHU HacTHU

YcnoBuA Ha rapaHuuara
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Mo3ppaBneHus 3a 3aKynyBaHeTo Ha Bawarta HoBa MUKPOBBHLITHOBA hypHa. ‘

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxre To3n NPOAYKT Ha
Zanussi. YbeaeHun cme, Y& HoBaTa Bu
MUKPOBBITHOBA (hypHa we Bn 6bAE MHOro nonesHa
n we B1M NOMOrHe N3KN4YnMTeNHO B 4OMaKnHCKaTa
pabota. KakTto ctaBa ¢ BCUMKM HOBM KyXHEHCKM

ypeau, We e HeobXoAUMO U3BECTHO BpeMe, 3a Aa
Ce 3arno3HaeTe C BCUYKN HOBU QOYHKLMU 1
0COBEHOCTH, HO C TEYEHNE HA BPEMETO Tasmn qypHa
e cTaHe He3ameHuma 3a Bac.

Mpeaun aa 3anovHere pabora c ypeaa

[Mpean n3non3saHe Ha MMKPOBBIHOBATA PypHA
npoYeTETE BHUMATENHO 1 NOAPOBHO
PBKOBOAGTBOTO. WHCTpYKUMWTE, KOUTO crneaBar, we
B noseonAaT ga nonyunTe Hail-pobpuTe pesynratn
OT HoBaTa MUKPOBBIHOBa hypHa Ha Zanussi
.BaxHo e ToBa pbKkoBOAGCTBO Aa 6bAe 3anaseHo
3aeAHO C ypeja 3a No-HaTaTblUHW cnpaskun.B

criyyai, ve NpoAaAeTe unv AaseTe ypeaa 3a
non3saHe OT APYro NMLE WIN aKO CMEHUTE
JKUMULLETO CU U OCTaBUTE ypesa, YBepeTe ce, Ye
PBKOBOACTBOTO OCTaBa 3aefHO C ypesa 3a Ja MoXe
HOBUSIT COGCTBEHIK 4a ce 3anosHae ¢ iyHKLuuuTe
Ha hypHaTa U CbOTBETHUTE NPEAYNPEKLEHU.

MHcTpyKumnn 3a 6e3o0nacHocT

Brpaaenarta cuctema 3a 3akniodsaHe Ha
BpaTtarta npejnassa MUKpOBBIIHOBaTa PypHa oT
paboTa npu oTBOpEeHa BpaTa.

He npomeHsanTe HUWO B HEA 1 HE CE onuTBaiTe
Aa usnonsgare pypHaTa npu oTBOpeHa BparTa,
TBIA kaTo paboTaTta Npu OTBOpPEHa BpaTa MOXe
Aa By n3noxu Ha MMKpOBBITHOBO 0O bUBAHE.
He nossonssaiiTe ocTaTbLm OT XpaHa nunm ot
noyncTeall npenapar Aa ce cbompaT BbpXy
YMITBTHUTENHUTE NOBBPXHOCTW Ha BpaTaTa.
Bwxre pasgena NouncteaHe n MNogapbxka 3a
No-noApPoebHN MHCTPYKLMK.

Ako dhypHaTa e nospeaeHa He A n3nonssaiTe,
AokaTo He 6bAe nonpaseHa OT KeanudnumupaH
CepPBU3EH TEXHNK.

OcobeHo BaxHO € BpaTtaTa Ha dypHaTa 4a
ObAe 3aTBOpEHa NPaBUIHO 1 4a HAMa nospega
Ha: (1) BpaTaTta ( getopmupada), (2.) naHTuTE 1
3aTBapALMSA MEXaHU3BM (CHYNEHMN UNK C
HeAOCTaTBbYHA CUrYPHOCT), (3) YNABTHUTENHNUTE
NEHTU Ha BpaTaTa 1 NoOBbPXHOCTTa CpeLy TAX.
PuckosaHo € 3a BCeKn C N3KNIOYEHNE Ha
KBanunumpaH cepBn3eH TEXHUK 4a U3BbPLUBA
PEMOHTY UMM KOpPEKLMM No Tasn ypHa.
Monpagkn oT HekBanMdMUMpa NUYHOCT MoraT
Aa JoBejarT 40 HapaHABaHWNsA U CEPUO3HN
nospeau no dypHata. OcbLUECTBETE KOHTAKT C
Haln-6nmM3kns OTOPU3NpaH CepBU3 Npu
HEOOXOAMMOCT OT PEMOHT.

He oTcTpanasaiite kopnyca Ha ypeaa, sparara
UMW KOHTPOIHUA NaHer, TbIA KaTo ToBa MOXe Aa
AoBeje A0 usnaraHeto Bu Ha nsknounTenHo
BNCOKO HanpexeHne.

WHcTanupaiite n pasnonaraiite Tasm ypHa
camo B cvoTBeTCTBME ¢ “UHCTPYKLIUU 3A
MOHTAX”, naneHn B ToBa PBKOBOACTBO.
ManonssaiiTe ypesa no npeAHasHauYeHneTo my,
onncaHo B ToBa PvkoBoaCcTBO. He nsnonssaiTe
KOPO3WNBHN XMUKanu B ypeaa. CneundnyHoTo
NPUMNOXEHWE Ha TO3W TUM PYPHN € 3a
NPUTONNSHE, FOTBEHE 1 pa3MpassiBaHe Ha
XpaHa. Te He ca KOHCTpyupaHu 3a
MHAYCTpUanda unu naboparopHa paboTa, HUTO
3a ynoTpeba B TbproeckaTa Mpexa, Tbil KaTo
TOBA L€ HanpaBn HEBANWAHA rapaHumsaTa.

He nsnonssaiite qoypHaTta, Korato € npasHa.
Ako HAMa xpaHa Unu Boja, KOSITO Aa nornbLua
MIKPOBBITHOBaTa EHEepPrusi, MarHeTpoHHaTa
namna MoXxe Aa ce nospeau.

Heobxoanm € CTpor Hag30p koraTto dypHaTa ce
n3nonasea ot geua.

He cbxpaHnssaiite ypeaa Ha otkputo. He
nsnonssainTe ypega B 6nmsoct go Boga.

He ce onuTtBaiiTe fa cywmnTe Apexv unm
BECTHULIM BbB DypHaTa, Thid kKaTo Te Morart ga
ce 3anansr.

He n3nonssaiite BbTPELWHOCTTa Ha hypHaTa
KaTO MACTO 3a CbXxpaHeHue. He ocTaeaiiTe
NPOAYKTW OT XapTWsl, Cbj0BE 3a rOTBEHE UIN
XpaHa B Hesl, KoraTo He 9 usnonssare.
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Be3onacHOCT NpU U3NONI3BAHETO Ha ChAOBE 3a FOTBEHE. ‘

MoBEYETO CTBKMEHMN, CTBKIIEHO-KEPAMUYHU 1
TOMMOYCTORYMBM CTBKMEHN CbA0BE Ca OTNIUYHN 33
u3nonseaHe B MUKPOBBIHOBaTa doypHa. Bbnpeku,
Yye MUKPOBBITHOBaTa EHEpPrusi HAMa Aa 3aTonsm

MOBEYETO CTBKIEHU 1 KEPAMUYHN CbA0BE, TE MOraT
4 Ce HaropeLsaT npy NpeAaBaHeTo Ha ToNuHa oT
XpaHaTa. [penopbYNTENHO € N3NOMN3BaHETO Ha
PBbKOXBATKM 3a U3BadKLaHe Ha AcTuATa.

TecTBaHe Ha cbAOBETE

MocTaeeTe cbaa 3a roTeeHE BHB (hypHaTa
3aefHO CbC CTBbKMEHa Yalla, HanbiHeHa f0
cpegata ¢ Boga. Harpelite npn 700 W (100%)
3a e4Ha MuHyTa. AKO CbABT € TONBI, HE TpsAbBa
Aa ro nanonssare. AKO € CaMo NEKo 3arpsr,
MOXXETE /@ ro M3non3sare 3a 3aTonnsHe Ha
XpaHa, HO HE 1 3a roTBeHe. AKO CbAbT € CbC
cTaiiHa Temneparypa, TOl € NoAX0oAAu) 3a
roTBEHE B MUKPOBBIHOBA (DypHa.

XapTueHW KbPMNUYKM, BOCBYHA XapTWs, YNHUK,
KYNu, KAPTOHEHMW KyTWW, ONAaKOBBYHW MaTepuanm
3a pu3ep 1 Mykasa ca MHOrO ya00HM CbaoBe.
BuHarun ce yeBepsBaiite, 4€ ca nbrHM ¢ XpaHa,
KOATO Aa NOrnblua eHepruaTa u Taka 4a
n3berHeTe onacHoOCTTa OT nperpsasaHe.

MHoro nnacTMacoBm YMHWK, KYNUYKK, KyTUK 3a
CbXpaHeHNe Ha xpaHa BbB hpnsep un
HalnoOHOBM ONAKOBKM MOraT A4a Ce U3Non3Bar B
MUKpOBBIHOBaTa thypHa. Cnejsaiite
MHCTPYKLMMTE HA NPOU3BOAUTENSA NpK
M3nNon3BaHe Ha NNacTMacoBU N3AENUS BBB
dypHaTa . Usbsareaiite ynotpebata Ha
NnacTMacoBM CbA0BE C XPaHu, KOMTO ca ¢
BMCOKO CbAbpKaHWe Ha MasHUHU 1 3axap, Tbil
KaTO TE3M XpaHu JOCTUraT Aa BUCOKN
TeMNepaTypu 1 Morar ja pasTonsT HAKOM
nnacTtMmacu.

He ocrasiite typHaTa 6e3 HabniogeHne n a8
nornexganTe oT BpeMe Ha BpeMe KoraTto
3aTonnIATe UM roTBUTE XpaHa B NIacTMacosy,
XapTUEHWN UMK APYTY NECHO Bb3NNaMeHnMn
cbaoBe. Ako 3abenexunTe UM ocTaseTe
BpartaTta 3aTBopeHa, uskroveTe dypHaTa unm A
N3KIIOYETE OT KOHTaKTa 40KaTo AUMBT U3YE3HE.
MeTanHun ¢ba0BE MK CbA0BE C METanHa
ykpaca He TpsbBa ja ce usnonssar B
MUKpOBBITHOBaTa ypHa OCBEH ako He ca
cneumanto cb3jaieHn 3a U3nonasaHe B
MUKPOBBITHOBa dhypHa.

CbA0BE C OrpaHnyeHn OTBOPK, Hanpumep
OyTunku He TpsibBa Aa ce usnonssar npu
roTBEHe B MUKPOBBIHOBA hypHa.

Bvaete BHUMaTENHN npn MaxaHe Ha Kanak nnu
NOKPUTKE OT CBLAOBE, 3a ja nsbervete
narapAHnA oT naparta.

BesonacHocT npu 06paboTka HA XpaHUTe

He saTonnsiTe xpaHa B KOHCEPBHW ONAKOBKM B
MUKpOBBITHOBATA hypHa. BuHarn npemecTaaiite
XpaHaTta B NOAXOASALL Cbj,.

MHOro curnHo nbpXeHe Ha XpaHu He Tpsbea ga
C€ M3BBbPLUBA B MUKPOBBINHOBATA PypHa, THiA
KaTo TemnepaTtyparta Ha MasHuHaTa He MOXe ja
ObAe KOHTpONUpaHa 1 ToBa MOXe fa fOoBeAe A0
PUCKOBaHW cUTyauum.

MykaHkn morat ga 6bAaT NPUroTBEHN BBB
dypHaTa, Ho caMo B cneLuarnin onakosku 1nm
CbAOBE, Cb3AafeHN 3a To3m Len. MpouecsT Ha
NpUroTBAIHE HIKOra He TpsibBa Aa ocTaBa Oe3
HabnwaeHne.

Hapynusaiite xpaHm ¢ kopa unm ¢ memdpanmn
6e3 nopw, 3a fa usbernere N3gysaHeTo UM OT
naparta 1 ekcrnnogmpaHeTo um. A0brku,
KapTodu, NUNEeLKn gpobyeTa 1 XbTbUM Ha
Alla ca NPUMEpU 3a TakMBa NPOAYKTM.

I'Ipep.ynpe)Kp.eHVle: [Mpu 3arpsiBaHe Ha TEYHOCTH,

HanpuMep Cynu, COCOBE W HanuUTK B
MIKPOBBIHOBaTa (hypHa NperpsiBaHeTo Ha
TEYHOCTTa Haj TemnepaTypaTta Ha KUNeHe Moxe

Aa cTane 1 6e3 nosBABAHETO Ha MexypyeTa. Tosa

MOXE 4@ AOBEAE A0 BHE3AMNHO N3KNNABAHE Ha
ropeujarta Te4YHOCT. 3a ga n3bersete ToBa
cnassanTe crnegHnUTe MHCTPYKLMN:

1. WN3bsarsaliTe n3noOn3sBaHETO HA CbAOBE C Npasu
CTEHMW 1 TACHA ropHa 4acT.

2. He nperpsBaiite npoaykTuTe.

3. Pasbvpkeaiite TeUHOCTTa Npean 4a A
nocTaBsuTe B CbAa BBB (hypHaTa u no cpejara
Ha BPEMEeTO 3a 3aToMisHe.

4. Cneg 3aTonnsiHe ocTaBeTe Cbha BbB PypHaTa

3a KpaTko Bpeme n pasdbpkaiiTe OTHOBO Npeau

BHUMaTENHO Aa ro n3sajnte.
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Hskoun npoaykTu KaTo Lenn aiua 1 saneyaTaHn
CbAOBE - HANPUMEP 3aTBOPEHMN CTBHKIEHN
OypkaHn - morar aa ekCnnoampar n He Tpsadsa
Aa 6vaar satonnanw B Tasm ypHa. Muoro
PAAKO ALA Ha 04N MOTaT Aa eKCNNOAMpaT no
BpeMe Ha roTBeHe. BuHaru npobusaiite

BonToBa bra BbB hypHaTa npu
MUKPOBBITHOBATA ONUMA OBUKHOBEHO BB3HWKBA
npv N3NOn3BaHe Ha METanHn CbA0BE.
MpoaemknTENHOTO 0OpasyBaHe obaye MoXxe Aa
noepeau ypeaa. Cnpete nporpamara v
npoBepeTe chbaa.

KBITBKA, Crej ToBa NOoKpUBaiTe 1 n3vakeainTe + He npenpeysaiite oTBOPUTE 3a U3MN3aHE Ha
eAHa MUHYTa Npeaun Aa MaxHeTe NOKPUTNETO. BBb3AYyXa, Pas3nonoXeHn oTrope, 0T3ag,
OTCTpaHuW 1 OTAONY Ha diypHaTa.
3abenexka:
He nsnonspaiTe cpypHaTa 3a KoMepcUuanim

« H nuTBaIAT BBPTUTH B
eceo aiiTe fa BbpTUTE C pbKa uenm.

BBbpTALLATa C& CTBKNEHa YHUA. ToBa MOXe Aa
A nospein. Tasun q)ypHa € Cb3aaAcHa €AUMHCTBEHO 3a

pa60Ta B AOMAalLUHN yCNTOBUA.
3anaseTe Te3un WHCTPYKUMN

YnbTBaHe 3a U3anon3BaHe Ha CbAOBETE NOAXOAAWM 3a hbypHaTa U
NPUHaANeXxHocTuTe
3a roTeeHe ¢ MUKPOBBLIIHOBa doypHa Morar Aa

ObaaT n3non3eaHn pasHoobpasHn CbaoBe 1
matepuann. OT rmeaHa Tovka Ha Bawara

0Ge30nNacHOCT 1 3a 4a He NOBpeauTe CbA0BETE U
thypHaTa, n3depete NOAXOAALMTE CbAOBE U1
MaTepunann 3a BCEKN MeTO4 Ha roTBeHe.

B npunoxeHata Tabnuua ca fafeHn HaKon obLLM yKasaHus.

Matepuan CvaoBe MWKpOBLNHOBO roTBEHE
Kepamuka n cTbkno CbaoBe 3a nykaHku Ha
TonnoycTonunBm CTLKIIEHN CbA0BE Ha
CTBbKIEHN CbAOBE C METANHA AeKopaums He
KpucTanHo CTHKIo ¢ 0NoBo He
KuTaiickn nopuenad Bes metanHa aexopauuns Ha
NMuHeHn cbaoBe Ha
Mrnactmaca TonnoycToiiumen CbA0BE 38 MUKPOBBLIHOBA Ha
typHa
HalinoHosn TOpOnYkmM Ha
MeTtan TaBuyka 3a neveHe He
AnymuHneso onmno * Oa
Xaptnsa Kynuukm, YMHUAKA, KbprndKu Ha
BocwvyHa xapTusa Oa
ObpBo He
MpuHagnexHocTn BvpTawa ce OA
CTBKINEHA YNHNA
Obprkad OA

Oa: CbpoBen NMPUHaAANEKHOCTU, KOUTO MOraT Aga ¢ce uanonspar
He : CbpoBe n NMPUHaAANEKHOCTHU, KOUTO TPHGBa Aa ce usbsaresar

* 3abenexka: U3nonssaiTe anymmHneso (ponmMo camo 3a NOKpMBaHe Ha XpaHa, NpeKkoMepHaTa My
ynoTpesa He e XenaTenHa.
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TeXHU4YecKU faHHU ‘

BLHIWHKU pasmepy Terno 14 kr

Lnpuna 459 mm O6em 17 nuTpa

ObnboynHa 368 mm

Bucounta 296 mm 3axpansaio Hanpexenuve 230 V, 50 Hz
Pasmepu Ha BbLTpeLWHoOCcTTa Mpeanasuten 10 A

LUnpuna 282 mm KoHcymupana mowHoct 1200 W

ObnboynHa 282 mm

Bucounna 206 mm U3xoaHa mowHoOCT 700 W

Pa3onakoBaHe

BaxkHo: [Mpu pasonakoBaHe Ha doypHaTa npoBepeTe  TpAGBa fa OTCTpaHuTe ToBa (ronuo Npeau sa
Aanu ypeabT e 3apa.. MNpu noBpesa Unu NMncealln  U3nonseare dypHaTa. He ocTagsiiTe onakoBbYeH

YyacTn yeejomeTe HezabaBHO JocTaBunka. maTepman Ha MecTa, KbeTo Marnkn AeLa morat Aa
dypHaTa, HENHU YacTy UK NPUHAANEXHOGCTN MOXKE  CW UIPanT G Hero. ToBa Moxe Aa O6bae onacHo 3a
fa ca yBUTK B 3aLuUTHO chonmno. B Tosn cnyyai TAX.
UHcTanupaHe
1. OtcTpaHeTe BCUYKN PEKNamMHN ETUKETN OT 5. TocraeeTe thypHaTa MakCUMarnio ganey ot
Bparara. Paano 1 TENEBU3NOHHN NPUEMHMLN. Tasn
2. WHcTanupaiite thypHaTa Ha XOpn3oHTanHa dypHa oTrosapsa Ha nancksaHuata Ha EEC 3a

noebpxHOCT. [oBbpPXHOCTTA TPAbBa Aa Obae
AOCTaTBbYHO 3ApaBsa, 3a Aa U3ABPXKM TEMMOTO Ha
dyprara (14 kr.) n noctaeeHarta xpaHa B Hes.
dypHaTa TpadBa pa Ovae cTabunHo
pa3snonoxkeHa, 3a Aa ce n3berHe Bb3HNKBaHETO
Ha BMBpaLuumn nnu wym.

MocTaseTe thypHaTa faney oT TONfMHa 1 BoAa.
WanaraHeTo Ha TonnnHa n Boja MOXe Aa
NOHWKN edrKacHoCTTa Ha dypHaTa 1 aa
JOBEAE 40 NOBpeAN. YBEpeTe ce, Ye cTe
WHCTanupanu pypHaTta Aaney ot TONAUHHA 1
BOJHW U3TOYHMLN.

He Bnokupaiite BB3AYLWHNTE OTBOPW OTrope 1
OTCTP@HMW Ha Kopnyca 1 He MOCTaBAWTE HUKaKBM
npeaMeTN BbpXy pypHaTa. AKO Bb3AYLIHMTE
oTBOPHK ca BnokmpaHn no epeme Ha pabota
dypHaTta Moxe aa nperpee n Tosa Aa npuHnHn
nosepeaa. OT 0TBOpUTE N3NN3a ropeLy Bb3ayx,
Taka 4e ce yBepeTe, Ye HMUIO He
Bb3NPEenATCTBa U3NN3aHeTo my. He
no3BOnsABaiTe 3aBecnTe Aa CTOAT MEXAY
dypHarta n 3agHarta cTeHa.

NOATUCKaHE Ha paanocMyLleHnaTa®. Benpekn
TOBa MOraT Aa Bb3HMKHAT npobnemn ako
hypHaTa ce pasnonoxu npekaneHo 6nmnso 40
pagno unv TENEBM3NOHEH NPUEMHIK, Taka Y&
NnocTaBAlTe TakmBa ypean Bb3MOXKHO Hall-
paneu.

6. AKO € nocTaeeHa B bIrbna, ocTaBeTe
pascTosHMe OT Hali-manko 10 cm 0 cTeHuTe, 3a
Ja cnasuTte BEeHTUMauNOHHUTE N3NCKBaHNS.

BaxxHo! ®PypHaTa moxe fa Obje nocTaBeHa nodTu
HaBCAKBbAE B KyXHSiTa. YBepeTe ce ue e
pasnosoXeHa Ha XOpU3oHTarHa paBHa
NMOBBPXHOCT 1 Y€ BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU, KaKTo
1 NOBBPXHOCTTA NOJ (hypHaTa HE ca bnoknpaHn
(3a 4OCTaTBLYHO NPOBETPABAHE).

* Tasn dypHa oTrosaps Ha Hopmatue 87/308/EEC
Ha EEC 3a noaTnckade Ha paanocMyLeHmnATa.
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CB'bp3BaHe KbM eJIeKTpuieckata Mpexa

dypHaTa ce J0CTaBs ¢ enekTpudeckn kaben un
wencen 3a 230V, 50Hz.

3awuTaTa Ypes 3asemsBaHe HamarsBa pucka B
cryyaii Ha KbCO CheAUHEHNE. YBepeTe ce, ye
HanpeXeHMeTo, ¢ koeTo paboTn ypHaTa € eHaKkso
C TOBa B Mpexara.

BaxHo: Ako chypHaTa € cBbp3aHa KbM KOHTakTa ¢
nomoLyTa Ha yabrkuTeneH kaben, ysepeTe ce, ye
KkabenbT e 3a3eMeH.

Mpenynpexpaenne! Tosn ypes He Tpsadea ae 6bae
M3NON3BaH C HE3a3eMEHO enekTpo3axpaHsaHe.
CeBbprKeTe Ce C eNeKTPOTEXHMK ako HE CTE CUTYPHU
OTHOCHO CBBP3BAHETO KbM €neKTpuyeckata mpexa
Ha dypHaTa nnn ¢ OCMrypABaHETO Ha 3a3emMsABaHe
Ha eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

Tosu ypen Tpsbea ca Obae 3a3emeH. AKO ypeasT €
KOMNMEKTOBaH C Wencer, KOWTO € HenoAXoAALY 3a
KOHTaKTa, WencensT TpabtBa Aa bbhe cpssaH 1 ga
Ce NocTaBn NOAXOASL, TakbB. AKO € HEODX04UMO
Jia ce CMEeHM NpeAnasuTens Ha Wencena, kanakeT
Ha npegnasutens Tpabdea Aa 6bje nocTaBeH
OTHOBO. AKO KanakbT € U3rybeH nnu noBpeAeH,
wencensT He TpsibBa fa 6bAe nsnonssaH 4okaTo
HE CE& 3aMeHM.

EnekTpuyecko 3axpaHBaHe

Tosun ypeAa € KOMIMNEKTYyBaH CbC CTaHAAPTEH
€Bpo wencen.

MpenynpexaeHve | YpeasT TpsibBa aa e
3a3eMeH.

Mpon3BoAWTENAT He HOCU HUKaKBa OTTOBOPHOCT
3a WweTn NpUYUHEeHN OT HeCnasBaHe Ha Ta3n
MAPK 3a 6e30MacHOCT.

* AKO ypeabT € KOMMIEKTOBAaH C Wencer, KoNTo e
HEeMOAXOASALY 3a KOHTAKTa, WwencensT TpAdsa aa
ObAe CpA3aH n aa ce NoCTaBn NOAXOAALL TAKBB.

MpemaxHeTe 3awmTara OT MaxHaTus
wencen.OTcTpanenuna wencen TpAdsea Aa ce
M3XBBPNN 3a Aa ce nsberHe onacHocTTa ot
noeTopHaTa my ynotpeba B Apyra vacT Ha BawwmsT
AOM.
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Pa6oTta ¢ MMKpOBbIIHOBaTa doypHa |

HanmeHoBaHue n hyHKUMA Ha
PasnuYHUTE 4acTn

1.

Otpaenetne 3a roteeHe. M3bbpcesaiite n
novncTBaiiTe OTAENEHNETO CNej MN3Non3BaHe
Ha dhypHaTa.

CTbkno Ha diypHaTa. XpaHaTa Moxe fa bbje
HabniofaBaHa jokaTo MUKPOBBIIHOBaTa dypHa
paboTn.

Bpata Ha dyypHaTa. BpaTata BuHaru Tpsabsa ga
Obae fobpe 3aTBOpEeHa No Bpeme Ha roTBeHe.
3aTBapsL| MEXaHU3BbM 1 cUcTEMa 3a
Be3onacHoOCT Ha 3akrovBaHeTo.

KoHTponeH naxen.

BbpTAwa ce cTbkneHa unHua. MspaboTtena ot
cneunanto TONNOyCTONYMBO CTBHKIO. XpaHaTa B
NOAXOASLL Cbj CE NOCTABA BbPXY Ta3n
noctaeka. He nanonssaiite dpypHara 6e3
CTBKIIEHATA YNHMA.

Hbpxad Ha BbpTALLATA CE CTBKMEHA YNHNA.
MocTaBeTe Abpikava Ha 4BHOTO HA
OTAENEHNETO 3a roTBEHE, 3a Aa Npuabpxa
BbpTALATA C& CTbKNEHA YNHUA.

3aaBMWKBaLLA OC HA CTHKNEHATA YNMHUA.

MoHTHpaHe HA BLPTHALIATA Ce CTHKJICHA
YHHHSA

1.

2.

BbpTaLla ce cTbkneHa YHns

Ponepos gbpxay

3aaBmkBaLLa oc Ha
CTBKMNeHaTa YnHUsA

MocTaBeTe AbpXaya Ha ABHOTO Ha
OTAENEHNETO.

lMocTaBeTe CTbKMEHATa YMHUS BBPXY AbpKada
KaKTo € NokasaHo Ha cxemara. YBepeTe ce, Ye
rmaBuHaTa Ha CTbkreHaTa YuHus e jobpe
HamecTeHa BbpXy ocTa . Hukora He
nocTaBsiiTe CTbKINEHaTa YMHUsA OT oGpaTHaTa
cTpaHa.

KakTo BbpTALLaTa ce CThKIEHa YNHUA, Taka 1
AbpKaybT BUHarW Tpsbea fa 6baaT usnonssaqu
npw roteeHe.

Bceuukara xpaHa U ¢b/10Be ¢ XpaHa BUHAIr'M ce
MOCTABAT BbPXY CThIICHATa UMHUS NIPU
roTeeHe. UnHMsTA ce BbPTH U B JIBETE

IIOCOKH; TOBA € HOPMA.THO.
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120w

mooL

1. ByTOH 3a perynvpaHe Ha MOWHOCTTA.

HarnaceTte knioya 3a ga ns3beperte ToMHaTa HacCTpOka Ha
MOLLHOCTTa 32 CbOTBETHOTO rOTBEHE.

2. Konue 3a perynupaHe Ha BPEMETO

3a Aa 3aaaneTe HKHOTO Bpeme. [0TBeHeTO we
3anoyHe. Benykn HacTpoiikm no Taiimepa we paboTAT no
A0Bpe ako NOAMMHETE KENaHOTO BPEME Ha roTBEHE 1
CrNeA TOBa Ce BbPHETE A0 HErO.
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MMKpOB'bH HOBO roTBeHe

1. OTBOpeTe BpaTaTta , CITOXXET XpaHaTa BbpXy d)ypHaTa 3anoYea Aa roten.
bpTAWLaTa c€ YHNHNA. 3aTBopeTe BpaTata. KoraTo roTBuTe 3@ No-masnko oT 2 MWHYTH,

2. HarnaceTe kniova 3a |/|36op Ha MOLWHOCT A0 3aBbpPTETE KNoYa 3a No-AbNblr NEPNOL U Cnel ToBa
KenaHoTo HMBO. ( Bux TabnuvuaTa no aAony ) 0O BbPHETE Ha XXENaHOoTO BpeEME.

3. HarnaceTte TaliMepa Ha »XenaHoTO Bpeme.

3a ga nsknounTe ypHaTa no Bpeme Ha roTBeHe
BbpHeTe Talimepa Ha 0.

3abenexka: Cnea npuknioyBaHe Ha paboTta ¢
cypHaTa ce ybepgete , ye cTe BbpHanu Taimepa
Ha 0 nnu B NpOTMBEH Cny4an dypHaTa we
npoAbLIKK Aa pacoTw.

Mpumep : 3a aa crotBute npu 385 W 3a 15 MUHYTH.

1. 3aBbpTeTE KMoua 3a MOLHOCT Ha 385 W.

2. 3asbpTeTe Talimepa Ha 15.

3. dypHaTa we 3anoysa aBTOMAaTUYHO Aa roten 3a 15 mnHyTn Ha 385 W.

YnbTBaHe 3a HaCTpOVIKa Ha MUKPOBBJIHOBATA MOLWHOCTTA

MouwHocT
120 W
-)0e 230 W
385 W
540 W

700 W

Mpepnonaraema ynotpeta

MoaAbpXKaHe Ha Tonno;Moa4bpKaHe Ha XxpaHaTa Tonna

PasmpassiBaHe; oTnyckaHe Ha 3ampaseHn XxpaHu

CpegHo;lMeveHe Ha TOPTW 1 NYAWUHI

MpeTonnsHe;NpeABapUTENHO NPUrOTBSHE Ha XpaHu.
MeyeHe Ha NapyeTa Meco U NTULN.

MakcumanHa moLHOCT;BapeHe nnv NpeTonssHe Ha TEYHOCTU.
[oTBEHE Ha 3eneHYyLN.
MpeaBapuTenHo nojrpsAsaHe 3a neynsa.

11
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*
MHCTDVKUMMK 33 pa3Mpa3sgdBaHe Nou MOWHOCT O

Hsakown xpaHu kato xnsb n nnogoee Morar ja ce pasmpasAar p.o6pe PBYHO Ype3 TE3N NO3INLUNKN Ha

MOLLIHOCTTa

XpaHa

Xna6
Mantk
xns6

HapssaH
LUan xnso

2
mnniakm
1dpaHse
na
2dhpaHse
Il

MoaroroBka

MocTaBeTe 5 BbPXY YCTONUMB HA MAKPOBBLIHW
CbA NN KYXHEHCKa XapTuA.

OObpHeTe No cpegaTa Ha BpemMeTo Ha
pasmpasssare.

MocTaBeTe A BbpXy YCTONUMB HA MUKPOBBIHW
CbA UM KYXHEHCKa XapTus.

ObbpHeTe No cpepara Ha BPEMETO Ha
pasmpassBaHe.

MNMocTaBeTe BbpXy KyXHEHCKA XapTus.

MocTaBeTe BbpXy KyXHEHCKa XapTuA.

MNocTaBeTe BbpXY KyXHEHCKa XapTus.

Cnaakuium U TecTeHn nsnenusa

Keirk 450
P
ConeH
Kekc 450
P

Mair

(roTBEH)

450 rp
Cnagkuvw
1 450 rp
Macno
250 rp
(eavH
naker)
Mnopoee
225 rp
MeKM
nnoaose
450 rp
MeKM
nnoaose

W3BageTe oT onakoskarta, NoCTaBeTe BbPXY
UMHWSA.

WsBapeTe oT onakoskara, noctaseTe BbpXy
HYNHNA.

WsBapeTe oT onakoskara, noctaseTe BbpXy
HYNHNA.

WsBapeTe oT onakoskara, noctaseTe BbpXy
HNHNA

Ako e yBuUTO BbB PONno, OTCTpaHeTe GonnoTo v
nocTaBeTe B YMHVIA.

MocTaeeTe rv B e4MHNYEH CNON B NNNTKA YMHWS.

MocTaeeTe rv B 4HNYEH CNON B NNNTKA YMHWS.

FoToBKM AcTUA

400 rp

3eneHuy
un

MoKpyIATE € YMHWA NNK C HeM3onMpaLLo onno.
3a noarpsiBaHe NycHeTe MUKPOBBNHOBA MOLLHOCT
Ha 100 % ( 700W) 3a 3 - 4 MvH.

He Heobxoanmo 3enendyLmTe aa ce
pasMmpassBsar npeau roteeHe. Beunyku seneHuyum
morar aa 6baar pasmpasssaHv 1 aa obaar
rotBeHe Ha MoLHocT 100 % ( 700 W ).

12
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0

8-10
MVH.

10 -13
MVH.

45 - 60
Cek.
45 -60
CeK.
1-1%
MWH.

9-11
MVIH.
9-11
MVIH.

7-9
MVIH.

7-9
MVIH.

3-4
MVH.

5-6
MVH.
7-8

MWH.

7-8
MVH.

Bpeme Ha npecTom
cnen pasMpasfBaHeTo
(BB dhypHaTa)

10 -15 MyH.

10 MWH.

5 MWH.
5 MVH.

5 MWH.

15 - 30 MYH.

15 - 30 MVH.

15 - 30 MVH.

15 - 30 MVH.

5-10 MyH.

5-10 MyH.

5-10 MyH.

5-10 MyH.
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C'bBeTM 3a MMKpOB'anOBO roTBeHe ‘ ‘ Ouwe cbBETH 3a FOTBEHE C MMKPOBBITHOBA thypHa ‘
e Bwnarm nopabpxanTe dypHata uicTa - nabsreante * PasmekBaHe Ha men
pasnveaHe Ha TeYHOCTW 1 He 3abpassiTe aa
NOYNCTUTE NOA CTHKMNEHWA NOAHOC 1 BbTpellHaTa Ako nmate OypkaH ¢ MeA, KOWTO e KpucTanvavparn,
cTpaHa Ha Bparara. MaxHeTe kanadkara v noctasete OypkaHa BbB
* 3anpeanouvTaHe e aa manonssearte Kpbrav nnn dypHaTa Ha cpefiHa MOLLHOCT 3a OKOMNO 2 MUHYTU.

0BanHW CbA0BE C Kanak KOraro roTenTe BbB ypHaTa.

e He nanonssainTe meTanH) nnun Aekoprpann ¢ Metan
cbAoBe. HAKOM nnacTmMacosy mareprany morar aa
ce pasTonsT v ga ce aedopmvpar oT ropeluata

+« PastonaeBaHe Ha wokonaa

Hauynete 100 rp. wokonap Ha GnokyeTa v m
nocTaBeTe B kyna ,3arpeiiTe Ha B1coka MOLLHOCT 3a 1

xpana. . — 2 MWHYTV 1 pa3dbpkanTe gobpe.

« [okpuveanTe xpanara korato rotsmte. Manonssante
CTBKMEH Kanak, YMHNS 1N yCTondmsa Ha MasHHa * PasmekBaHe unu pastonsasaHe Ha Macrno
XapTus.

*  Cnapkvwn, xns6 v apyri noaodbHy moraTt aa 6bvaar PastonsBaHeTo 0THEMa HAKONKO CeKyHAW Npy
pa3MpaseHi Hanpaso B NaHepa 3a xnsab unn Bbpxy BMCOKa MOLLHOCT.PasmekBaHeTo cTasa HeXHO npuv
XapTuveHa Kbpna. HVICKa MOLLIHOCT.

* Ao pasmpaseHa xpaHa ce 3aTtonns B codcTBeHaTa cu
onakoBKa, onakoBkaTa TpsGea fia ce OTBOpW.
OnakoBky, ChabpXkKaLLW METAN UNW METanHa
nekopauys He TpsiGea aa ObaaT U3non3BaHy, OCBeH
aKo HE ca CneumanHo nNpenopbyaHi 3a uanonssaHe 8« 1o — necHo 6eneHe Ha YecbH
MVKPOBBLIHOBA (pypHa. OTCTpaHeTe MeTanHuTe

« OcsexaBaHe unu npeTonnsaHe Ha xnA6

ManonasanTe cpeaHa MOLLHOCT 3@ HAKOMKO CEKYHAW.

LUMMNKM NNV TENEHN BPB3KM. 3aTtonneTe 3 — 4 CKUNUAKM YECbH Ha BUCOKa
e [o-mankn napyeTa anymMuH1eBo onvo moraT ga ce MOLLHOCT 3a 15 cekyHam.CTicHeTe OT egHarta cTpaHa
MN3NON3BaT 3a NOKPVBAHE HA MECTA, KOUTO NECHO [0KaTO CKUNUAKATA N3KOUN HaBbH.

nperapsT, Hanp. NUNeLLKky kpadeTa.

« XpaHa ¢ kopa nnv koxa Tpsitea ga Obae npoboxaaHa
¢ BUNWLa - Hanp. kKapTodu 1 HageHvua. He BapeTe
AiLa B MMKpOBbNHOBaTa ypHa, Thii Kato MoraT aa

« Mnopos cok

LinTpycoBrTE NNOAOBE NycKaT NOBEYE COK ako
nnofoBeTe ca NpejBapyUTeNHO 3aTonneHn npu

eKcnnoa,cEMpaT. BMCOKA MOLLHOCT 3a 15 cekyHaw.
¢ [NocTtaBsnTe ronemnte aebenn napyeTa 6nmse Ao
BbHLUHATA CTpaHa Ha cbAa W ce onuTeanTe aa e OBeceHa Kawa
HapexeTe xpaHaTa Ha pasHOMEpHV napyeTa. BuHaru
nocTaBsnTe xpaHarta B cpejara Ha dypHara. OBeceHa Kalwa NecHO Ce roTeun B YMHWSTA 33
¢ XpaHarta Le 6be paBHOMEPHO M3NeYeHa ako s cepBuMpaHe 6e3 Aa ce Hanara aa MveTe nenkasu
pasbbpkBaTe UNn 5 oOpbLUATE HAKOMKO MbTA. TUraHn Npyn cTaHAaapTHOTO W npuroTeaHe.CneasanTe
¢ BwHarn sapasaiiTe no-kpatko BpeMe 3a rotBeHe oT WNHCTPYKLMWTE Ha Npon3BoanTens Ha XpaHara.

ykasaHoTo BbB Bawata peuenta, sa fa nsberHete
npekaneHaTa obpaboTka Ha xpaHaTa. Konkoto no-
rofNAMO € KONMYECTBOTO XpaHa, TorkoBa noseye
BPEME OTHEeMA NPUroTBSHETO 1.

*  W3snonseante manko vnn BboOLLe He cnaranTe Boaa
3a 3eneHyyuymTe.

¢ WanonseaiiTe Nno-Manko con v NoAnpasku, OTKONKOTO
npv "HOPManNHOTO" roTBEHE.

¢ CnaraiTe noanpask1TE NO — KbCHO NO BPEME HA
roTeeHe..

« OcraBsiiTe xpaHaTa Aa npecton Bbs chypHaTa
HAKOMKO MVHYTU CNep, kaTo nporpamara e
NpYKMNoYMNa, 3a Aa nonyunte no-aobpy pesyntarti.

¢ BwHaru ce yBepsiBanTe, Ye xpaHaTa € LSNOCTHO
3aTonneHa npean fa s cepsupare.

*  WsnonseanTte pbkoxBaTky, koraTo nssaxaare sctusta
1 XpaHaTa oT dpypHaTa.
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FmeM U NoYncTtBaHe

®ypHaTa BMHarn Tpsbea ga 6bae uncta. OctaTbLm
OT XpaHa nopagu pasfmBaHna Unu NpbCKn
NpUBNMYaT MUKPOBBITHOBaTa EHEPIUS], KOETO MOXe
fa loBeje A0 M3rapsHeTo Ha ocTarbuyuTe. ToBa
MoXe Aa Hamanu edpukacHOCTTa Ha dhypHaTa n fa
JLoBeje A0 NOSIBABAHETO Ha fiown Mupusmin. He ce
onuTBaiTe Aa cu UrpaeTe UK ja UsBbpLUBaTE
perynupaHe 1 peMoHTU Ha KOSITO U ja € YacT oT
dypHaTa. PemoHTnTE TpAbBa fa 6baaT
M3BBPLUBAHM CamMO OT KBanudnuMpaH CepBuU3seH
TEXHUK.

YBepeTe ce, ye pypHaTa € U3KNKUYEHa Unn Ye
WEencenbT € M3BaZleH OT KOHTaKTa npeauv
novYncTBaHe.

MouncTBaHe Ha NpUHaANEXHOCTUTE (BLPTALLA
ce CTbKNeHa YMHUA U akcecoapu)

MouncTBaiiTe MM C MEK Npenapar crnej
M3BaKAaHETO UM OT OTAENEHNETO. AbpKayubT Ha
Lucka Tpsibea fa Obae 0bpaboTeH BHUMATESHO.

MpeaynpexaeHune: BuTpelwlHocTTa Ha bypHaTta n
BbpTALiaTa C& CTBKIIEHa YMHNA CTaBaT MHOMo
ropeLuu, 3a ToBa He r'm 4oKOCBaiTe BeHara cneg
MN3non3BaHe.

MoyncTBaHe Ha BLTPELWHOCTTA

BuHarn noaabpkaiiTe BbTpEWHOCTTa Ha dypHaTa
yncta. Nsbbpcaaiite HesabaBHO pasneTn TEYHOCTN
1 NpbCKK. 3aMbPCABAHNSA, KOUTO OGTaBart no
CTeHUTE Ha doypHaTa, NeHTaTa U NOBBPXHOCTTa Ha
BparaTa nornbuar MUKPOBBITHOBA EHEPTUs,
HamansaBaT edMKacHOCTTa Ha pypHaTa n MoraTt Aa
NnoBpPeAAT BbTPELLHUTE CTeHW. Manonssaiite mek
TeYeH npenapar 3a NoYMcTBaHe, Tonna Boja n Mek

YUCT NapuUan 3a OTCTpaHABaHE Ha 3aMbpCABaHNATA.

Hukora He nsanonsBanTe abpa3vMBHU
noyncTBallM BelyecTBa, NOYUCTBaLLM BellecTBa
3a pypHM B NPOMMILNIEHOCTTA MM CTOMAHEHN
Ten4yeTa 3a NOYMCTBAHE HA KOATO W Aa € 4acT oT
c¢ypHaTa.

3a no-necHo NOYNCTBAHE Ha TPYAHOOTCTPAHNMM
neTHa nocTaBeTe Aa 3aBpu B MUKPOBBIIHOBATA
thypHa Yalla ¢ BOAa 3a 2 Unu 3 MUHYTH.

HuKora He nanonzBaiTe HOX UNKW Apyrv
npoGopy 3a OTCTpaHsiBaHe Ha NeTHa OT
NOBLPXHOCTUTE Ha pypHaTa.

3a npeMaxsaHe Ha MUPU3MUN OT BBTPELLHOCTTa Ha
ypHaTa ocTaBeTe B Hesl Aa BpU Yalla ¢ Boja U
ABE MBXUYKM TIMMOHOB COK B NMPOABIDKEHUE Ha 5
MUHYTU.

MouncTBaHe Ha BLHIIHATA YacT

OtBopeTe Bpartarta Ha ypHara, korato noyncreare
KOHTPONHMA nanen. Tosa we npeaoTspaTn
cryqaiiHo BiTloYBaHe Ha dypHaTa. Tpabea aa
NoYMCTBAaTE BBHLIHUTE NOBBPXHOCTM HA dypHaTa ¢
MEK TeYeH npenapar 3a nouncteane. Cnep Tosa
MWHETE C UNCTa BOAa 3a OTCTPaHABaHe Ha
eBEeHTyanHo ocTaHan npenapart. MNojcyweTe ¢ MeK
napuan.

14

Morat fa 6BaaT n3non3BaHn NOYMCTBALLM
npenapartu 3a CTbkna unw npenapartm 3a obwa
ynoTpeba. Hukora He nanonssaiite abpasvsHn
NOYMCTBALLM BELLECTBA, TEMYETA UMW TBBPAKN
XUMWKANW 3@ NOYMCTBAHE HA BBHLWHUTE
NOBBPXHOCTMN Ha bypHaTa. 3a ga npejoTtBparnTe
NnoBpeXAaHeTo Ha paboTHUTE YacTu He
Nno3BorisiBaiTe NonajaHeTo Ha Boja BbB
BEHTUMNALWMOHHNTE OTBOPMU.
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Cnep — npoaaxGeH CepPXU3 U pe3epBHU YacTH \

Ako ypeabT He paboTn Ao6pe, HanpaBeTe cneaHuTe
NpoBepKU NpeAu Aa ce CBbpXeTe cbe Cnea —
npoaaxGeHna cepeus.

Ako doypHaTa He cTapTupa:

« [lposBepeTe panv ypeaa € BKNIHYEH KbM
eneKkTpyyeckaTa Mpexa.

« [posepeTe gan Liencena € NPasunHE NOCTaBeH.

¢ AKO e Bb3MOXHO NoAMEHETe NpeanasnTens B
Lencena ¢ Apyr ¢bC CbLUMSA HOMUHAN 1 NpoBepeTe
aanv wencena e crnobeH npasuiHO.

M ﬂposepeTe Aann BCMYKWM KNKYOBE NO €. Bepurara
Ca BbB BKMYeHA NO3N3NA.

« [lposepeTe Aann CTEHHUAT KOHTAKT paboTh KaTo
BKMIOYMTE APYT YPEA B HErO ,3@ KOUTO 3HAETE CbC
CUrypHOCT, Ye paboTu.

¢ [lpoeepeTe BywoHWTE BBB TabnoTo ¢ ByLLOHW.

Ako chypHaTa e 3axXpaHeHa ¢ efeKTPMYECTBO HO He
onepumpa:

¢ YCTpoicTBOTO 3a feTcka Be3onacHoCT MoXe ja e
BKMIOYEHO ( oNuMs B HKkoW
Mogennu ).

« [lposepeTe panv dypHaTa € NpaBnnHE HAaCTPOEHa.

« [lpoeepeTe HacTpokMTe/NpoLeaypvTe AafeHn B
KHWraTa ¢ MHCTPYKLK.

« [lpoeepeTe panv BpaTaTa e 3ateopeHa aobpe. ( Ako
yaTu OT XpaHa 1N Apyrin oBeKkTV sanenHaT Ha NbTs
Ha Bparara, TS Hama Aa ce 3arsopw godpe 1
dypHaTa HSMa ja roTem ).

« [posepeTe ganu GyToHa 3a cTapT € aKTVBMpaH.

AKO ypeaa Bce oLe He paboTv crneg, ropHITE NPOBEPKY,
CBbPXKETE C& C MECTHUST CEpBM3 Ha Zanussi .AgpecuTe
MOraT a Cce HaMepPsT Ha CneaBalLMTe CTPaHNLW Ha Tasu
KHIKKa.

BaxHo:

AKO noBuKaTe TEXHUK 3a €AUH OT NO-TOPHUTE
npo6nemMn MnNu 3a NPUYMHEHA OT HEKOPEKTEH MOHTaX
WK eKcnnoaTauua NoBpeaa, cMeTKa e 6bae
HauMCNEeHa AOPY aKko Ypeaa € BCe OLe B rapaHumaA.

KoraTo ThpcuTe NOMOLY OT CNea-npoaaxBeHnsT Cepana ,
e 6baeTe NOMOMNEH 3a cnefHaTa MHPopMaLmMs:

BalueTo vme, aapec 1 NOLLEHCKN Kop,
BawwaT TenedponeH Homep

AcHW 1 KpaTku AeTannn 3a nospeaarta
Homepa Ha mogena

CepuiAHVST Homep

o g M w DN PR

[arta Ha 3akynysaHe

Hvie By npenopbyBaM Aa nonbnHWTe nHopmaumsTa no-
AONy, 32 Aa Ce YNEeCHNTE NPy EBEHTYaNHa Hyxaa.

Homep Ha mopena:

CepuvieH HoMep:

[ara Ha 3akynyBaHe:

AKO ypeaa e Bce owe B rapaHuua, Tpabsa aa cte
CUIYPHM , Ye CLOTBETHUTE NPOBEPKM Ca HanpaseHu ,
3awWoTO CMeTKa e HbAe HAYMCEeHa ako noBpeaara
He € MeXaHWyYHa UNn enekTpuvecka.

MonA nomHeTe, 4e BaWETO AOKA3aATENCTBO 3a
nokynka e 6bAe NoUcKaHo 3a BCAKaKBU paGoTn no
ypeA B rapaHumA.

PesepsHy yactn

PesepBHM YacTy morar Aa ce nopbyar upes BawwmsaT
cnep-npogaxOeH CepBr3eH LEHTbP.

OBcnyxXBaHe Ha KNMeHTW

3a BCcAkaken 3annTeaHns 3a BawmAaTt ypeg Zanussi vnu
3a Apyra HopMauus 3a Zanussi NpoAyKT!, CBbpxeTe
ce ¢ LlenTbpa 3a paboTa ¢ knMeHTn no nowara unu
TenedoHa.
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YcnoBua Ha rapaHumaTa

Zanussi npegnara cnegHUTe rapaHumMm npu 3aKynyBaHe Ha ypeaa:

1.

[apaHuuATa e BanuiHa 3a 24 Mmecela oT MOMEHTa Ha 3aKynyBaHe Ha ypeja 0T HOBUAT My
CcODCTBEHMK, KOETO ce noTBbpPI)KLaBa OT cpaKTypa 3a npop.a>K6a mnun apyr nogobeH
,D,OKyMeHT.rapaHLWIFITa HE BaXKn 3a cnyqa|7| Ha ype U3nonsBaH 3a KoMmepcuanHu uenn.

FapaHumMaTa NoKpWMBa BCUYKM YacTW N KOMMNOHEHTHW, KOUTO ca ce NOBPEAUNU BCMEaCTBUE Ha norpelleH
MOHT&)K UM HEKaYeCTBEHN YacTu.fapaHUmMATa He NOKPUBA YPEA M, KOUTO ca ce NOBPEA MU UN He
paboTaT o0pe nopasm 3noynotpeda, NoBpesn Npu MHUMAEHTH, 3aHEMapsiBaHe, NOrpeLleH MOHTaX ,
HeoTopuanpaHa MogNdnKaLns UM onuTK 3a Nonpaeka, kKomepcuanta ynotpeba, nospega
Bb3HUKHamMa OT HecnaseaHe Ha UHCTPYKLMUTE 1 NPenopBbKUTE OT Tasn KHIKKa. Tasn rapaHums He
MOKPUBA YACTM KATO KPYLUKM, MOABVKHM CTBKMEHU U NAIACTMACOBN aKCecoapu.

AKO ca Hy>XHW NOMPAaBKM OT rapaHuMATa, KynysavybT Tpabsa Aa nHdopmupa Hail — 6nn3kua cepsns (
Zanussi Cepsn3 nnn oTopu3MpaH Takbe). Zanussi Cn 3anassa npasoTo Aa YroBapsa MACTOTO 3a
OTCTpaHABaHe Ha nospeaara ( B T.4. AOMbT Ha CODCTBEHMKA, MACTO Ha MHCTanauuaTa uim Cepenaa).

[apaHuuaTa wnn 6esnnatHaTa NoAMAHa BKNIOYBAT KakTo paboTaTa Taka n vactuTe.

I'IonpaBerre HanpaseHW NO BpeMe Ha rapaHumATa He yabIKaBaTt CPpokKa Ha camarta rapaHums.l—Iacm
CBENEHN N0 BPEME Ha NONpaeka B rapaHuma cTasat COOCTBEHOCT Ha Zanussi.

CTaTy'ra N npaeaTta Ha Kynyea4va He ca 3eCerHaTti OT Ta3n rapaHuymA.

EBponeicka rapaHums

AKO ce npemecTuTe B Apyra AbpiKaBa B EBpona, To rapaHuuaTa NnpoAbIikasa Aa BaXku U B HOBUA Bu gom
CbC CnejHnTE yCrnoBuaA:

lapaHuMsiTa cTapTUpa OT MOMEHTA HAa 3aKynyBaHe Ha ypesa.

[apaHuuATa € cbe cbllata NPoAbIHKUTENHOCT U YCNoBuA Ha Tpya MNoAMAHa Ha YacTuTe , KOUTo
CbLEeCTBYBAT B HOBATA CTPAaHA 3a Ta3n Mapka NpoOAyKTH.

Tasu rapaHuma ce oTHacA 40 Bac n He MOxe Aa ce NpexBbpnsa Ha Apyr nonsyearten.

Bawwnsa HoB AoM e B pamkuTe Ha EBponelickna cbio3 ( EC ) unmn EBponeiickaTa 3oHa 3a ¢cBobogHa
TbProsus.

Tosu ypea € MOHTUPAaH 1 M3non3BaH cnopej MHCTPYKUMUTE 1 Ce non3ea camo B JOMAKMHCTBOTO, T.€.
HOpManHa ,D,OMaKI/IHCKapafSOTa.

To31 NPOAYKT € MOHTUPaH CNopes, YCrOBIUATa B HOBATA CTpaHa.
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E] From the Electrolux Group. The world’s No.1 choice.

The Electrolux Group is the world’s largest producer of powered appliances for kitchen, cleaning and outdoor use. More than 55 million Electrolux
Group products (such as refrigerators, cookers, washing machines, vacuum cleaners, chain saws and lawn mowers) are sold each year to a value of
approx. USD 14 billion in more than 150 countries around the world.





