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Les tables vitrocéramiques sensitives sont des appareils
€lectriques trés sensibles.

Ces tables conditionnées par une technique particuliére
de fabricalion n'ont rien en commun avec les tables de
cuisson normales, sauf pour les résultats attendus.
Uélectronique étant irds sensible, il faut étre brés précis
au mament de l'installation dans le meuble.

Conseils pour Finstallateur

Ce lype de table réagit en effet aux chacs ainsi qu'a la
présence d’humidité.

A cause de leur type de construction spécifique, les
tables sensitives ant une hauteur d'encastremment qui
dépasse I'épaisseur maximum standard de 40 mm des
plans de travail.

AL moment de leur encastrement et pendant le
montage, le meuble sous la table de cuisson doit étre
modikié.

Pour permettre 'encastrement, I'instailateur devra dler
les traverses avant et amiére (de stabilisation) des deux
cilés extérieurs du module en bois.

En considérant que ce module est sauvent monté panmi
d’autres meubles, 1a stabilitd désirée au niveau de la
traverse reste inchangée.

Pourtant cette madiicalion n'est pas possibie pour tous
les meubles.

Les meubles de coin par ex. ont généralement un corps
tournant fixé sur le fond du meuble et sur Ia partie
Supérieure par un axe.

Dans ce cas, il n'est pas passible d’enlever la partie
supérieurs, sans quoi le carps tournant tomberail n'ayant
plus d’axe de stabilisation.

'Le probléme se présente également quand des

appareils encastrés er dessous ulllisent de I'eau ou
produisent de la vapeur (réfrigérateurs, lave-vaisselle,
lave-finge et certains fours).

Uexpérience a démantré que I'échauffement produit
entre 'appareil et |a lable sensitive, en absence de
ventilation, provoque de la condensation et de ce fait
peut endommager les fonclions de Ia table sensitive.
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Instructions pour 'installateur

Pracédure
d’élalonnage

important!
Avanl de lire attentivement cette notive, regardez
les lllustrations aux dernléres pages.

En branchant 'appareil au réseau éiectrique, une
pracédure de contrle des composant électroniques se
déclenche automatiquement et des digits 8 apparaissent
A gauche des symboles O (@ (lig. 5). Ensuite ces digits
s'éteignent el I'appareil est prél pour I'utilisation.

En cas d’anomalle de foncilonnememn, a la mise en
service, if est peut élre nécessaire de procéder 4
I'élalonniage des cammandes élecironlques de
'appareil. Paur I'effectuer, appareil doit &tre branché au
réseau électrique et ne doit pas élre sous une lumidre
intense ou intermiltente.

Pracéder ainsi:

1) Appuyer avec une tige fine, de diamétre inférieur &
7/ 3 mim, sur le microinterrupleur «Be situé sous la
table de cuisson dans le capot (fig. 4); attendre 3
signaux sanares el ensuite appuyer 3 nouveau sur le
micro-inferrupteur.

2) A ce paint, le balayage des commandes de Ja lable est
eifectué autamaliquement el les letres «SCAN»
apparalssent & gauche des symboles © @ (fig. 5).

Il est Important que [a surface vitracéramique salt
libre de tout abjet.

3) Ensuite, les letires «SCAN=- disparaissent et il faut
maintenant étalonner chague touche de fonction en
simutant une pression de quelgues secondes sur
chacune.

Pendant cette phase, des letires lumineuses
apparaissent el indiquent )a touche correspondante a
pousser. L'ordre d’émission des fouches est le suivant:
PON, BL, ON4, UP4, DN4, ON3, UP3, DNJ elc... (fig. 8).
La confirmatlan du réglage est donnée par :
T"émisslon d'un brel signal sonore.

Un fois I'éalonnage terminé sur toutes les touches, un
digit 8 apparait et I'appareil s'éteint.

Emplacement

®

Cetle table vitrocéramique peut dtre installée sur tout type
de meuble: en magonnerie, en métal, en hois ou en bois
revéfu de mélaminé ou stratilié.

Pour la découpe de I'encastrement il convient de respecler
les dimensians indiquées {fig. 1).

Mellleure protection de la découpe

La composition du bois utilisé pour |a réalisation des plans
de travail des meubles de cuisine peut ganfier
relativement vite au contact de I'hurmidité.

Pour une meilleure protection appliquer, sur les champs
de la découpe, un vernis ou une colle spéciale.

Niveau de protection admls contre Pincendie et
I'utillsation:

I'appareil posséde un niveau de protection contre les
échatfffements «type X- (norme EN 60335-2-6/1 930} ef
peut élre approché d'une paroi qui dépasse en hautew (e
plan de travail. Paur ce fail, il est nécessaire de laisser
une distance de 50 mm. du bard postérieur du meuble et
110 mm. du coté gauche.

Cette table est fournie avec un joint spécial adhésil «A»
afin d'éviter toute infiltralion dans le meuble.

Ce joint doit &tre soigneusement placé sur le périmétre
extérieur du trou d’'encastrement, en le taisant adnérer
par une légére pressian des mains. Aprés avoir enlevé le
papier de protection, placer la table sur le joint.

Ge joint garantit I'étanchéité avec un plan de travail
parfaitement lisse.

Fixer 12 lable surle meuble au moyen des élriers déja
mantés sur Fappareil (fig. 2).

Nota!

L'appareil dait &re installé par un technicien
spécialisé, conformément aux normes en vigueur
dans votre pays.

Toute intervention de régulation, entretien etc. dait
étre exécutée aprés avoir débranché I'appareil du
réseau d'alimentation électrique.
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Branchement
électrique

S'assurer que les caractéristiques de [a ligne
d'alimenlation du logement carrespandent au voltage et
a la puissance indiquée sur la plaquette signalélique
placée sous I'appareil.

Le cable d'allmentation n'est pas foumnl. Utiliser un
cable de type H 05 ARF ou H 05 RNF en considérant
que Fextrémité qui arrive & "appareil doit avoir le fil de
terre (jaune-vert) plus long de 20 mm. environ. Veiliez &
ce que le cable ne soit pas en contact avec des zones
chaudes. Au moment de I'installation il faut aussi prévoir,
sur [z ligne d'alimentation de Fappareil, un dispasitif de
coupure omnipolaire ayant une distance d'ouverture des
contacts égale ou supérieure 4 3 mm, placé dans un
endrait aisément accessible prés de appareil.

Les possibilités de branchement au réseau électrique
sont indiquées sur les tableaux ci-dessous, ou sur
Féliquette en dessous de la table.

Cables H 05 ARF - H 05 RNF 230V~

230V 3~ | 400V 3N~ | 400V 2N~

Section en mm? minimum

25 25 2,5 25

400V 3N~

7 2 3 4 5

| —

Lt u N

400V 2N~

Pour accéder & la plaque a bornes, dévisser seulement
les 3 vis colarées jaune/doré «C» sur le couvercie de
protection (placé en-dessous de I'appareil) qui dait &bre
enlevé (fig. 3).

Si nécessaire, madifier 1a disposition des ponts sur la
plaque & bormes; ensuite fixer les fils en s'assurant que
le fil de terre soit plus long d'environ 20 mm.. Fixer le
cable d'alimentation au sere-cable et le faire passer A
travers le trou du couvercle.

Avani d'exécuter le branchement au réseau electrique
et d'utiliser [a table vitrocéramique, Il est impérallf de
remanter le couvercle de prolection et de s’assurer
de Fefficacité de I'installation de mise a Ia terre.

NB. NE TOUCHER EN AUCUN CAS A LA CAATE
ELECTAONIQUE.

Notre soclété décilne toute respansabliité en cas de
dommages aux personnes ou aux choses qul
seralenm la conséquence d’une mise A la terre
Inexistante ou Incormrecte.

&

Utilisation de 1a table

Touches commandes
sensitives
(Fig. 5-6)

L'appareil est 8quipé de 4 zones de cuisson de diamétre
et puissances différents. Leur position est dairement
indiquée par des cercles et 'émission de chaleur se
produit uniquement dans les diam@tres tracés sur la vilre.
Deux lypes de zores équipent les ditférents modéles de
tables: radiantes high-light et halogéne.

Les zones radlantes high-light s’allument aprés
quelques secandes el ont 9 pasitions de réglage
(minimum en pasition 1 maximum en pasition 9).

La zone halagéne assure une visualisation instantanée
et pracure une chaleur presque immédiate.

Cette rapidité de chauffe peut évre employée pour les
mels & rissoler; Fénergie est réglée par un dispositif 4 9
allures.

Vatre apparell est équipé de fouches 2 reconnaissance
oplique. Votre daigt, au contact de l'ure des touches
actionne la commande carrespondante; 'apparei
reconnail vatre demande et émet un bip.

1 Zone de cuisson avant gauche &) (7180 - 1,80 kW
2 Zone de cuisson amidre gauche () 145 - 1,20 kW
3 Zone de cuisson aniére droite (] @ 180 - 1,80 kW
(d @145-120kw
5 Zaone de cuissan avantgauche ) @210-2.10 kw

4 Zane de cuisson avant draite

& Indicateurs de chaleur résiduelle par zone (+60°C) 99
7 Touche génerale de mise sous tension @

8 Touche de verrouillage @)

9 Commandes des zones de cuissan (3

10 Inlefrupteur de séiection de puissance paour [a cuisson
(9positionsde1a9) O @
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Mise en marche

des zones de
culsson

Touche de
verroulilage

A) Agir en effieurant la touche @ pour prédisposer au
fonctionnement 'appareil. Attendre un premier signal
sonore et répéter 'opération, jusqu’au moment ou
le voyant lumineux situé & gauche de cette touche
s'allume.

B) Chaisir la zone de cuisson désirée, par exempte (3
('e numéro 0 apparaitra).

C) En activant le + ou le —chaisir la puissance souhaitée
entre 1 el 8, puissance qui peut égalerent &ire
medifiée en cours de cuissan.

O) Pour arréter (e fonclionnement des zones de cuisson
effieurer les touches de commande, par exemple (4

E) En effleurant de nouveau la touche (T) toutes les
zones de cuisson seront éleintes; el les évenluels
voyanis de chaleur résiduelle resteront allumés.

Important! Four effectuer une cuisson, aprés
avoir pasé la casserole sur la zone désirée, régler
sur la positian de puissance maximum 9.

Dés que I'éullitton est atteinte, régler sur une
position inférieure.

Suivre les indications de cuissan sur le tablegy
d'utilisation.

La touche de verrouillage & des commandes évite loute
{ausse manceuvre en cours de fonctionnement.

Les commandes peuvent étre verrauillées pendant
l'utilisation. (les opérations en cours subsistent et les
réglages affichés restent actifs).

Paur verroulller les commandes:
Effleurer la touche (9 : les vayanis situés & cité des
numéras s’allument.

Pour déverroulller les commandes:

Effieurer pendant 1 & 2 secondes (a lauche @) el
maintenez jusqu'a ce que le voyanl s'éteigne. Un signal
sonnera pendant cette opération.

Arrét des zones
de culsson

Arrél de sécurlté

Indicateur de 1a
chaleur réslduelle

Cansells pratiques
pour l'utillsation
des zones de
culsson
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Pour arréter une zone de cuisson, actionnez Ia lauche 9
(marche/arrél) correspondante. Ualfichage s'éteint et un
bip retentit

La touche (T) permet d'anéter en méme lemps loutes les

zones en fonctionnement, méme siles commandes sant

verouillées,

Effleurer el maintenir pendant 2 2 3 secondes la louche
jusqu'a ce que le signal sonare s’arréle et que les

Zones de cuisson s'éteignent,

Aussi longtemps qu'one zone de cuisson estchaude A
pius de 60°C, le voyant Correspondant A celte zone est
allumé dans i'indicateur,

Ne pas toucher ces zones, nl y déposer des objels

qul cralgnent la température: Aisque de briilures!

Un réglage supérieur de Ja puissance est nécessaire en
cas:

— de quantités de mels impontantes

— de cuissons avec un récipient non couvert

— d'emploi d'une casserole en verre gu en céramique.

Toutelols, aprés plusieures ulllisations, chacun trouvera la pulssance la plus
Indiquée selon ses habliudes cullnalres.

Tableau d'utllisation des zanes de culsson

eO® Allures de réchauffement
1 2-3 4 5-6 7 649
TRES DOUX DOUX LENT MQYEN FORT VIiF
Réchaufler et tenir au chaud: Cuire el mifir:
mieis prépards, plals cuisinds escziapes, steaks, amalettes, lrilures
Dégeler o1 cuira doucemen|:
légumes secs, Tuits, poissons, denndes surgeléas
Fondre: Cuire;
beume, chooolat, gélatine pofTemes vapes, légumes (i=is, pales, polages
Mijater- ragodl Mijoler:
riz zu lait, sirop dasucre gouldch, roulades, Iripes
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Conseils en géneral

Les commandes

Alention

Nactionnez qu‘une touche a la fois. Si deux touches (ou
plus) sont actionnées simultanément, aucune
commande n'est prise en considération.

Maintenez les commandes propres et libres. Tout objet
posé sur une touche peut étre recannu par I'appareil
comme étant votre doigt. I! y a donc lieu d'essuyer
immédiatement les débardements et souiliures
éventueiles et de ne jamais placer au dessus des touches
des accessoires de cuisine (ustensiies, casseroles,
torchons, ...).

De toule fagor, si pendant le fanctionnement un objet
couvre deux ou plusieures commandes, un signal sonare
continu avertit d’'une anonmalie.

Nous vaus consellions d'utiliser Ia touche d'arret (7)
en cas de débordements Importants.

Nous vaus recommandons de verrouiller les commandes
pour éviter des mises en marche involontaries (enfants
en bas age, animaux domestiques, arréts prolangés...).

Nata: pour éviter toute surchaufte de la vitre, chague
zone est équipée d’un limiteur de température interme qui
coupe les résistances.

Comme les enfants risquent de ne pas volr les
témains de chaleur résiduelle if faut donc faire rds
attention qu'ils ne touchent pas les zones quil
pourraient élre encore tras chaudes méme aprés les
avolr ételntes.

Impontant! La vitre de cuisson est trés résistante
mais elte n'est certainement pas incassable el
paurrait élre endommagée par un chaoc vialent
d'objet pointu ou dur. En cas de ruptures, félures ou
fissures de cette vitre, il ne (aut plus Puliliser:

et il faul débrancher aussitol I'appareil du réseau
élecrique; contacter ensuite le service aprés-vente.

G

Pendant la premiére utilisation de Ia table vilrocéramique
une odeur dcre ou de brilé peut se produire, elle '
disparaitra complétement aprés quelques minutes.

Pqur avoir un bon rendement et une consommation
d'énergie normale, il est indispensable d'utiliser
excrusi_vemem des cassevoles el des poéles appropriées
ala Cuisson éleclrique: le ford dait dtre parfaitement plat.
Le diamétre du fond des récipients doit &tre au moins
égai au diamétre du cercle tracé sur 1a vitre: s'il est
intérieur il y aura gaspillage d'énergie, il est alors
pre{érable qu'il sait plus grand. Le fond des casseroles et
la vitre céramique daivent étre propres el secs.

Ces régles sont importanies: si elies sont négligées, on
aura une déperdition de chaleur et danc d’éne rgie (fig. 7).
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Nettoyage, entretien et précautions

Avant toute opéralion, débrancher I'apparell du-
reseau électrique et lire atentivement les
Instructions cl-dessous.

La vitre céramique dail étre nettoyée réguliérement aprés
chaque utilisation, encore ti¢de ou froide.

1) Utiliser exclusiverent des récipients plats et bien secs.
Les pdeles en fonte ou A fond rugueux devraient éire
éliminées car susceptibles de provoquer des rayures sur
la vitre.

Les t2ches ou rayures argentées sonlt pravoquées par
I'emploi de récipients possédant une semelle en
aluminium qui sont frottés sur la table, ainsi que les
casseroles émaillées dont I'émall est ébréché. Pour ce
motil il canvient d’examiner régulidrement I'état et la
planéité des fands des récipients. Ces tiches ou rayures
peuvenl élre enlevées avec du vinaigre.

2) Faire attention 2 ne pas (aire tomber du sucre sur la
vitre pendant la cuissan; si cela arrive, il faut débrancher
immédiatemnenit la table vitro el nettoyer la partie
inleressée al'aide-du gratir ou-avec de I'eau chaude
avant son refroidissemment; aprés essuyer avec un
torchan.

Si la vitre n'est pas nettoyée immédiatement, Il pourrait y
avolr le risque d'incrustations impossibles a enlever par la
suile.

J) Si aprés la cuisson, il subsiste des restes briilés en
refief sur la zone de cuisson, les enlever 4 ("aide du
gratioir en datatior, rincer avec de I'eau et essuyer
soigneusement.

Avec le grattoir, l'vtilisation d'un auire moyen mécanigue
inadapté n'a plus de raisan d'étre el son emploi régulier
réduit Futilisation des produils de nettoyage chimiques au
minimurm.

4) N'utilisez en aucun cas des détergents abrasifs ou
corrasils, lels que les bombes aérosals pour grilloirs et
fours, les délacheurs et dérouilleurs, les poudres 4
récurer et éponges métalliques.

in
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5) Il est recommandé d'élaigner du plan de cuisson tout
ce qui est susceptible de fondre, tels que les objets en
matiére plaslique, leuilles d’aluminium, el tous les
produits sucrés.

Si par hasard quelgue chose a fondu sur le plan de
cuisson, il est nécessaire de I'enlever immédiatement
(pendant que la surface est encore chaude) avec le
gratioir afin d'éviter des dégradatians de la vitre.

6) En régle générale on déconseille d'utiliser la |able
vitracéramique comme plan de travail.

Des rayures peuvent aussi &tre provoquées, par
exemple, par des grains de sabie provenrant de légumes
épluchés auparavant et transpontés par la casserole sur
le plan de cuisson.

7) Si vous constatez un foncticnnement anormal par ex..
chaufle excessive ou trop faible d'une zone par rapport &
son utilisalion habituelle, il convient d'averlir le Service
aprés venle au plus t51.

Notre sacléte décline toute responsabiiité en cas de
dommages a Ia vitre pour le non respect des
Instructions mentionnées.

Important!
Netioyer la lable seulement quand les témoins de
chaleur résiduelle 6» (fig. 6} sont éteints.
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