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1. Allgemeine Hinweise

Diese Informationen sind nur glltig fiir die
Endverbraucherlander, wofiir das Symbol auf die
Gebrauchsanleitung angebracht worden ist.

Warnung! Die vorliegende Gebrauchsanweisung -
muB aufbewahrt werden, damit sie auch zu einem
spateren Zeitpunkt zu Rate gezogen werden kann.
Ebenso ist der zur Ausstattung des Geréts
gehodrende Satz Brennerdiisen mit dem Gerat
aufzubewahren.

Das Handbuch muB das Gerét auch im Falle des
Verkaufs oder der Weitergabe des Geréts stets
begleiten, damit sich auch der neue Besitzer jgi]be‘r
dessen Funktionsweise informieren kann.

Der Gebrauch des Gerats ist ausschlieBlich :
Erwachsenen vorbehalten. Kinder sind von den
Bedieneinrichtungen des Gerats fernzuhalten. .

Die Installation muf vom Fachmann in Ubereihstimmung
mit den geltenden Vorschriften ausgefuhrt werden.

Die elektrische Sicherheit des Geréts ist nur dann
gewahrleistet, wenn es ‘ordnungsgemaf geerdet ist.

Anderungen an der elektrischen Anlage oder am Gerat,
die sich flir den Einbau der Kochmulde als erforderlich
erweisen, dirfen ausschlieBBlich vom Fachmann
vorgenommen werden.

Vor dem AnschluB ans Netz sicherstellen, daB die
Netzspannung mit den Angaben auf dem’
Leistungsschild des Gerats Ubereinstimmt.

Das Gerat darf ausschiieBlich zu dem Zweck verwendet
werden,'zu dem es konzipiert wurde. Jeder andére
Gebrauch (z.B. zum.Beheizen von Raumen) ist als .
unsachgemaf und somit gefahrlich zu betrachten.

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden aufgrund
des unsachgeméBen Gebrauchs des Gerats.

Auf die Topftragerroste und Elektro—Kochplatten
ausschlieBlich Topfe:mit flachem Boden stellen.
Bei Topfen mit deformierten oder nicht flachem Boden
besteht die Gefahr des Umkippens oder Uberlaufens.

Wahrend und nach dem Kochen stets darauf achten,
daB sich keine Kinder der Kochmulde nahern und
die heiflen Oberflachen beriihren. Die Brenner,
Kochplatten, Topftrégerroste und Tépfe sind auch lange
Zeit nach dem Ausschalten noch sehr heiB3.

Bei Geraten mit Deckel muf3 man nach dem Ausschalten
des Gerats erst die Brenner und/oder Kochplatten
abkuhlen lassen, bevor man den Deckel schlieft.

Den Deckel nicht zu anderen Zwecken verwenden.

Wenn das Gerat nicht betrieben wird, stets sicherstellen,
daf3 sich die Schalter der Gasbrennerin Schaltstellung
«@» und der Schalter der Elektro—Kochplatte

(falls vorhanden) in Schaltstellung «O» befinden.

Jeden Abend nach Gebrauch des Gerats oder bei
langerer Abwesenheit den Hauptgashahn schlieBen.

Nlcht versuchen, das Gerét selbst zu reparieren.

- UnsachgemaR ausgefilthrte Reparaturen kénnen
- gefahrlich sein. Stets den Kundendienst verstandigen.

Vor der Reinigung oder der Pflege ist die Kochmulde

- stromlos zu machen. Hierzu den Netzstecker

ausstecken oder den Hauptschalter ausschalten.

' Abwarten, bis die Kochmulde abgekdhltist.

- Wird das Gerat auBer Betrieb genommen, darauf achten,

alle die Komponenten unbrauchbar zu machen, die eine

~ Gefahr = vorallem fur splelende Kinder — darstellen
konnten ,

Dleses Gerit istflr den mcht—gewerbhchen
Gebrauch in gewshnlichen Wohnungen konzipiert
und entsprlcht den geltenden EU Rlchtllmen
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2. Installation (siehe Abb. 1 -2 - 3in die letzten Seiten)

Einbau

Das Gerit muB vom Fachmann in Ubereinstimmung
mit den geltenden Vorschriften installiert werden.

Das Gerat kann in alle Arten von Mébeln, in Mauerwerk
und in Gehausen aus Metall, Holz oder mit Kunststoff
verkleidetem Holz eingebaut werden, die eine
Hochsttemperatur von 90°C ertragen kdnnen (T 90°C).
Die Oberseite der Arbeitsplatte mit einem Ausschnitt mit
denin den Abbildungen angegebenen Maf3en fiir den
Einbau der Kochmulde versehen. Wenn das Gerat in der
Nahe von Wanden installiert wird, ist aus Grinden des
Brandschutzes vom hinteren Rand ein Mindestabstand
von 50 mm. und vom linken Rand von 110 mm.
einzuhalten.

AuBerdem ist sicherzustellen, daf3 zwischen der ]
Oberkante der Kochmulde und der Unterkante einer ggf.
dariiber angebrachten horizontalen Flache (Konsole

0.4.) ein Mindestabstand von 750 mm. eingehalten wird. -

Brandschutz und zuldssiger Gebrauch:

Bei diesem Gerat handelt es sich um ein Geratder
Brandschutzklasse «Y», das in der Nahe von Wanden
aufgestellt werden kann, deren Héhe Uber der der
Kochmulde liegt (Mindestabstande: 40 mm. vom hinteren
Rand und 95 mm. vom linken und rechtem Rand).

Die Kochmulde verfigt Uber eine Spezialdichtung, die
jede Art von Infiltration in das Mdbel verhindert.

Die Dichtungsstreifen von der transparenten
Schutzfolie l6sen und durch leichten Druck mit den
Handen sorgféltig am AuBenrand der Einbaudffnung in
der Arbeitsplatte so anbringen, daf sie perfekt
aneinander anschlieBen, ohne bereinander zu liegen
zu kommen. B

An den kurzen Seiten «A» einen Abstand-von 3-4 mm.
zwischen der Innenkante der Dichtung und der
Einbauoffnung lassen. An den langen Seiten «B» muf3
die Dichtung biindig mit dem Rand der Einbauéffnung
angebracht werden (Abb. 2).

Raumbeliiftung

Abfuhr der
- Verbrennungsgase

Die Kochmulde mit den hierfiir vorgesehenen
Spannlaschen «A» am Mdbel befestigen (Abb. 3).
Den Uberstehenden AuB3enrand der Dichtung «B» mit
Hilfe eines Messers behutsam abschneiden.

Das Gerat darf nur in permanent belifteten Raumen
gemal den geltenden Vorschriften installiert und
betrieben werden. Fiir einen ordnungsgemaBen Betrieb
des Gerats ist es unabdingbar, daf3 im Aufstellungsraum
ein natlrlicher Zustrom der fir die Verbrennung
erforderlichen Luft gewéhrleistet ist. Die Bellftung des
Raum mufB mit Hilfe von direkt in den AuBenwanden
angebrachten Liftungsoffnungen erfolgen.

Diese Liftungséffnungen missen dergestalt sein, daf
sie weder von innen noch von auf3en verstellt werden
kbnnen, und sind vorzugsweise in der Nahe des Bodens
auf der Seite anzubringen, die der Seite mit der
Einrichtung flir die Abfuhr der Verbrennungsgase
gegeniberliegt. Wenn derartige Liftungséffnungen nicht
in dem Raum, in dem das Gerat installiert ist, machbar
sind, kann die erforderliche Zuluft auch aus einem
angrenzenden Raum kommen, sofern es sich hierbei
nicht um Schiafzimmer oder einen feuergefahrdeten
Raum handelt. :

Der Aufstellungsraum muf iiber ein System fiir die
Abfuhr der Verbrennungsgase ins Freie verfiigen, das
mit Hilfe von direkt mit einem Abluftschacht
verbundenen oder direkt ins Freie fithrenden
Abzugshauben die Verbrennungsgase abfiihrt.

Wenn die Installation einer Abzugshaube nicht moglich
ist, muB-ein Elektrolufter installiert werden, der an einer
AuBenwand oder an einem ins Freie flhrenden Fenster
angebracht ist.
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Elektrischer
AnschluB3

- wird, vom gleichen Typ sein (gemafl CEI-Normen).
" Vor Ausfiihrung des Anschlusses die erksamkelt der

Sicherstellen, daf3 Netzspannung und Leiterquerschnitt
des Verteilungsnetzes des Aufstellorts der
Nennspannung und der Leistung des Geréats
entsprechen (siehe Leistungsschild auf dem Gerét oder
in der Gebrauchsanweisung): Das Gerat muf3
unbedingt geerdet werden. Aus diesem Grund miissen
der Stecker, der auf die AnschluBleitung geschraubt
wird, und die Steckdose, in die der Stecker eingesteckt

Erdungsanlage sicherstellen.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden an Persone'n
oder Sachen, die auf eine fehlende oder mangelhafte
Erdung des Geriats zuriickzufithren sind.

Installationsseitig ist eine allpolige Trennvorrichtung mit
mindestens 3 mm. Kontaktdffnungsweite vorzusehen,
die-an einer leicht zuganglichen Stelle in der Ndhe des
Gerats angebracht werden muf3. : .

Hinweis: Ist der Austausch der AnschluBleitung
erforderlich, darf der Leiterquerschnitt der Leiter des.
neuen Kabels nicht weniger als 1 mm?2 (Kabel 3 x 1)
betragen; auBerdem ist zu berlicksichtigen, daf3 der
Erdleiter (gelb—griin) am gerateseitigen Kabelende
mindestens 20 mm. langer sein muf3.

AusschlieBlich die bei unseren Kundendlenststellen
erhattlichen Spezialkabel verwenden.

Keine Reduktionen, Adapter oder Aszeigungen
verwenden, da es hierdurch zu Uberhitzung und
Kabelbrand kommen kann.

a6

Gasanschluf3 -
(Abb. 4)

Anschluf3: mit starrem
Metallrohr

Anschluf3 mit
flexiblem Stahlrohr

Flﬁssiggasanschluﬂ

(DE-BE

Der AnschluB3 der Kochmulde an das Gasnetz muf3 mit
einem starren Metalirohr (aus Kupfer) oder mit einem
durchgehenden flexiblen Rohr aus rostfreiem Stahl
gemaf den geltenden Vorschriften bewerkstelligt
werden: Das AnschluBBstlick «A» auf der R{ickseite des
Geréats kann nach rechts oder links gedreht werden, um
den AnschluB3 zu vereinfachen; die Dichtheit wird durch
einen zweikegeligen Messingring gewahrleistet. -
Sicherstellen, daB die Kochmulde auf die Gasart
eingestellt ist, mit der sie gespeist wird.

Andernfalls alle Anweisungen im Abschnitt «Anpassung
an-die verschledenen Gasarten» befolgen

DerAnscthB an das Gasnetz iét so auszufiihren, daB

-das Gerat in keiner Weise Belastungen ausgesetzt
-wird.. Beim GeréteanschluB3 handelt essich um einen

AnschluBstutzen mit AuBengewinde 1/2 Gas.
Es besteht die Moglichkeit, das Gerat mit Hilfe der

‘Adaptergruppe «C» mit Doppelkonus anzuschiieBen,

wobei stets die mitgelieferte Dichtung «B» emzufugen
ist:

,Béim GerateanschiuB handelt es sich um einen

AnschluBstutzen mit AuBengewinde 1/2 Gas.

Stets ein durchgehendes Rohr aus rostfreiem Stahl
gemaB-den geltenden Vorschriften verwenden und die
mitgelieferte Dichtung «B» zwischen den Anschluf3 «A»
und das flexible Rohr «D» einfigen. Die Einbauldnge
des flexiblen Rohrs darf 2000 mm. nicht iiberschreiten.
Hinweis: Bei Verwendung eines flexiblen Metallrohrs
sicherstellen, daf3 es nicht mit bewegten Teilen in

‘Beruhrung kommt oder gequetscht wird.

Fiir den FIussnggasanschluB einen den geltenden

" Vorschriften entsprechenden Druckregler auf der

Gasflasche installieren und den Anschlu3 gemén den
geltenden Vorschriften ausfiihren.

~Hinweis: Sicherstellen, daB der Speisedruck den in der

Tabelle mit den Eigenschaften von Brennern-und Diisen

-angegebenen Werten entspricht.
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3. Anpassung an die verschiedenen

Gasarten

(siehe Abb. 5 - 6 - 7)

Regulierung fur
Flissiggas
(Abb. 7)

Die Kochmulde wurde mit Methangas G 20 bei einem
Druck von 20 mbar geprift. Soll das Geréat mit einer
anderen Gasart betrieben werden (Fliissiggas),
muissen die Brennerdiisen ausgetauscht und die
Primariuft eingestellt werden.

Hierzu wie folgt vorgehen (siehe Abb. 6):

— Die Schalter, die Topftragerroste, die Brennerdeckel,
die Flammenkranze und die beiden hinteren
Verschliisse entfernen.

— Die Schrauben «A» |6sen, mit denen die
Brennerhalter befestigt sind.

— Kochmulde anheben und tber die Ziindkerzen und/
oder Thermoelemente und die Knebelstifte der
Hahne heben.

Nach Ausfiihrung dieser Arbeitsschritte kann man auf die

'Hahne zugreifen, um die Einstellungen vorzunehmen

(siehe Abb. 7).

— Die Schraube «A» 16sen und den Luftregler «B» bis
zum Anschlag schieben.

— Mit dem entsprechenden Schliissel die Disen «C»
entfernen und die auf der nachfolgenden Tabelie
angegebenen montieren. Das Anzugdrehmoment bei
der Dise darf 3 Nm. nicht Uberschreiten.

— Der Brenner ziinden und die Luftzufihrung mit dem
Regler «B» einstellen um auf den Abstand «X» zu
kommen, der in der Tabelle angegeben ist.

— Danach den Regler mit Schraube «A» blockieren.

Fiir den Wiedereinbau der Teile die genannten

Arbeitsschritte in umgekehrter Reihenfolge ausfihren.

Wichtig - Nach AbschluB der Anpassung an eine
andere als die urspriingliche Gasart das Etikett auf
der Schutzabdeckung des Geréats durch das der
neuen Gasart entsprechende Etikett ersetzen, das bei
den autorisierten Kundendienststellen erhéltlich ist.
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Einstellung fir
Methangas

Einstellung Minimum
(Metangas)

Einstellung Minimum
(Flussiggas): -

Die Kochmulde wird werkseitig fiir den Betrieb mit
Methangas eingestelit. Wenn die Einstellung fir eine
andere Gasart geandert wurde, und zu einem spateren
Zeitpunkt wieder die Einstellung fiir Methangas bendtigt
wird, muf3 man wie im Abschnitt «Einstellung fur
Flissiggas» beschrieben vorgehen, wobei jedoch
entsprechend den Angaben der Tabellen die fir
Methangas geeigneten Diisen zu wahlen sind und die
Primérluft einzustellen ist.

— Den Brenner entziinden und den Schalter in
Kleinstellung drehen (kleine Flamme).

— Den Schalter abziehen (nach auBen ziehen) und die
Stellschraube, die im Knebelstift des Hahnes '
angeordnet ist, drehen (Abb. 5), bis man eine
regelméig brennende kleine Flamme (Minimum).

— Den Schalter wieder anbringen und zur Prifung
rasch von der GroBstellung (Maximum) in die
Kleinstellung (Minimum) drehen: die Flamme darf
hierbei nicht ausgehen.

— Nach erfolgter Einstellung die Siegel mit Siegellack
0.4. wiederherstelien.

Fir die Einstellung des Minimums bei Fliissiggasbetrieb
muf3 man die Stellschraube, die im Knebelstift Hahnes
angeordnet ist bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn
drehen (Abb. 5). :
Die By-pass—Durchmesser fiir die einzelne Brenner
sind in der Tabelle «Eigenschaften der Brenner und
Dusen» angegeben.
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4. Anordnung der gasbrenner

4 Gas 4 Gas mit 3 Gas + 3 Gas mit .
BRENNER Blitzbrenner Elektroplatte Blitzbrenner +
Elektroplatte
Hilfsbrenner Vorne Vorne Vorne Vorne
(Klein) rechts rechts rechts rechts
Normalbrenner Hinten Hinten Hinten Hinten
(Mittel) rechts / links rechts / links rechts rechts
Starkbrenner Vorne ‘Vorne
(GroB3) links links
Blitzbrenner Vorne Vorne
links links

(Dreifachflamme)

5. Tabelle: Einstellung der Prlmarluft
Bezogen auf Abstand «X»in mm. (Abb. 7) :

BRENNER G 20 G 30 G 31 G 30 /G 31
20 mbar 28 mbar 37 mbar 50 mbar
Hilfsbrenner 2 1 0,5
Normalbrenner 0 1 0
Starkbrenner 4 5 05
. Normal : )
Starkbrenner 4 5 05
Gasstop—System
Blitzbrenner 1 55 55 : '

6. Ta'belle

haften der Brenner und Diisen

E

igensc

G 31
37 mbar-

74

17

208

219

289

Liefermenge
Ith 150C

G 30
28 mbar

75

119

211

223

Reduz
Leist
(W)

360

360

750

1400 | 294

by-pass
(mm)

0,3

0,3

0,45 | 750

0,45

0,65

Fliissiggas G 30/ G 31

J Dlse

48

62

79

-85

95

50 mbar {1/100'mm

G.31

74 -

117

208

289

Liefermenge
g/h 15°C

G 30
50.mbar

75

119

by—péss
(mm)

Reduz
Leist
(W)

360 | 027

360 | 0,27

750 | 0,35 | 211

1850 | 0,62 | 294

Fliissiggas -G 30 / G 31

& Dase
1/100 mm

42

54

71

85

Methangas G 20

I/h 180C |
G 20
20.mbar

Liefermenge!

100

157

276

295

Reduz
Leist
w)

330

330

650

650

1400 | 386

Ge-29

@ Dlise
1/100 mm

76

93

123

128

145

()
Bunjsiejzisp—uusN

1,05 :

1,65

29

3;1

4,05

BRENNER

Hilfsbrenner

(Klein)

. Normalbrenner

| (Mittel)

Starkbrenner
(GroR)

Gasstop-System

Starkbrenner .

(GroB)
Normal

Blitzbrenner

(Dreifachflamme) |
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7. Gebrauch der Kochmulde

ACHTUNG - Vor dem Zinden der Gas—Kochstellen
sicherstellen, daf3 die Brenner ordnungsgemar in
ihren Aufnahmen sitzen und mit-den zugehorigen
Brennerdeckeln versehen sind.

Gasbrenner-Schalter Ein jedem Schalter entsprechendes Kreissymbol zeigt

an, welcher Brenner geziindet wurde.

Handziindung

Die Gasbrenner werden bei gleichzeitigem Druck auf
den gewlinschten Schalter und Verstellen gegen den
Uhrzeigersinn auf «gro3e Flamme» (A) mittels
Streichholz oder Gasanziinder in Betrieb gesetzt.

Dreht man den Schalter dann weiter bis zum Anschlag,
befindet er sich in der Kleinstellung ( A ).

Jeder Brenner kann mit maximaler und mit minimaler
Leistung ebenso wie in Zwischenstellungen betrieben
werden. Stets den Schalter im Bereich zwischen
Minimum und Maximum einstellen, niemals
zwischen Maximum und Nulistellung.

Elektronische Ziindung )
Einige Gasbrenner verfligen tber eine Zindkerze «A»
fir die elektronische Zindung. Daher muf3 man zum
Zinden des gewiinschten Brenners den zugeh(")rigerj
Schalter niederdriicken, im Gegenuhrzeigersinn irj dlg
GroBstellung drehen und dann gedrickt halten, bis die

Zindung erfolgt ist.

Praktische Ratschage
fur den Gebrauch
der Gas—Kochstellen

Elektronische Ziindung mit Ziindsicherung

Diese Modelle erkennt man am Thermoelement «B»
neben der Zindkerze.

Daher muf3 man zum Zlnden des gewiinschten
Brenners den zugehérigen Schaiter niederdriicken, im
Gegenuhrzeigersinn in die GroBstellung drehen und
dann gedrickt halten, bis die Ziindung erfolgt ist. Nach
erfolgter Ziindung den Schaiter fiir die Dauer von ca.
2 Sekunden gedriickt halten, damit sich das -
Thermoelement erwdrmen kann. Es kann vorkommen,
daf3 die Flamme des Brenners nach Lésen des Schalters
erlischt. Dies bedeutet, daB das Thermoelement noch
nicht die geforderte Temperatur erreicht hat. In diesem
Fall den Brenner erneut ziinden und den Schalter nach
erfolgter Zindung etwas lénger niedergedriickt halten.

Achtung! Wenn geziindete Brenner
unvorhergesehenerweise ausgehen sollten, spricht nach
ca. 20 Sekunden die Sicherheitsvorrichtung an und
verhindert auch bei gedffnetem Hahn das Austreten des
Gases. :

Um einen maximalen Wirkungsgrad der Gas—Kochstellen
bei zugleich méglichst geringem Verbauch zu erhalten,
empfiehlt es sich, folgende Ratschiage zu befolgen:

1. Sicherstellen, daf3 sich Brenner und Brennerdeckel
in der richtigen Lage befinden.

2. Kochgeschirr mit den Brennern angemessenem
Durchmesser verwenden, um-zu vermeiden, dai
die Gasflamme (iber den Topfboden hinausbrennt.

3. Die Topfe stets mit einem Deckel verschlie3en.

4. Wenn das Kochgut kocht, die Flamme soweit
herunterdrehen, wie nétig ist, um das Kochgut am
Kochen zu halten. ‘

5. Kochgeschirr verwenden, dessen Rand nicht iber
die Kochmulde hinausreicht.

6.. Wenn die Gasflamme unvorhergesehenerweise
ausgeht, den Schalter in die Nullstellung drehen
und erst nach Ablauf von 1 Minute erneutt versuchen,
den Brenner zu ziinden. ‘

«
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Reduzierroste

Bei einigen Modellen gehdrt ein Reduzierrost zur
Ausstattung, der fir Topfe mit konkavem Boden WOK
(chinesische Topfe) verwendet werden kann.

ACHTUNG - Beim Kochen missen sich alle Tépfe und
Grillpfannen innerhalb der Kochmulde befinden, um
Schéaden an der Arbeitsplatte des Einbaumdbels zu
verhindern. Das Kochgeschirr mul3 einen flachen
Boden haben.

Elekiro—Kochplatte

Praktische Ratschlédge

fiir den Gebrauch
der Kochpiatten

Um eine optimale Leistung und-eine lange Lebensdauer
der Kochplatte zu gewéhrleisten, sollte man
ausschlieBlich Kochgeschirr mit ebenem Boden
verwenden. Der Durchmesser des Kochgeschirrbodens
sollte dem der Kochplatte entsprechen; er darf ggf. etwas
grofier, nie jedoch kleiner sein.

Auf3erdem kann man auch httzebestandlges ‘
Glasgeschirr (z.B. Pyrex) mit ebenem Boden verwenden.
Die Kochplatte nicht eingeschaltet lassen, wenn sich
kein Topf auf ihr befindet, ,

Schaltstellung Gericht
o . AUS -
Gemiuse und Fisch
Kartoffein und Suppen
Garkochen grof3er Mengen Kochguts

Braten (normal)

Braten (stark)
Anbraten und schnelles Aufkochen

DO | WEN | =

Bedienblende und
Schalter

Topftr'a'ge‘rros_te :

Flammenkranze

8. Reinigung und Wartung

Wichtig! Das Gerat muB vor Beginn aller
Reinigungs- und Wartungsarbeiten allpolig vom
Netz getrennt werden. Zur Gewahrleistung einer
hohen Lebensdauer der Kochmulde sollte sie
regelmanBig, am besten nach jedem Gebrauch, in
kaltem oder lauwarmem Zustand gereinigt werden.

Auf der Bédiehblende befinden sich die Sc_halter far

.den-Betrieb der Kochmuide.

Bedienblende und Schalter sorgfaltig mit einem
feuchten Schwamm und-einem:nicht scheuernden
Reinigungsmittel reinigen. Hierzu die Schalter nicht
abziehen, um Schaden am Gerét zu vermeiden.

Je nach Ausfithrung sind diese Telle emallllert oder
aus rostfreiem Stahl:

® Die emaillierten Topftr'égerrdste und Brennerdeckel

“der Kochmulde kénnen in der Geschirrsptiimaschine

gereinigt werden. Hartnéckige Verschmutzungen mit
lauwarmem Wasser waschen, ohne Scheuermittel oder
aggressive Reinigungsmittel zu verwenden, um
Schéden an diesen Teilen zu vermeiden.

e Topftragerroste und Brennerdecke! aus rostfreiem

‘Stahl kénnen durch die Warmeeinwirkung der Brenner
. eine blauliche Farbung annehmen, die mit Hilfe eines
- handelsiblichen Spezialschwamms fiir Stahl entfernt

' werden kann ~

Die Flammenkrénze kénnen flr die Reinigung

.- problemlos abgenommen werden. Sie miissen mit
warmem Wasser und einem Reinigungsmittel

(kein Scheuermittel) gereinigt werden, wobei alle
Verkrustungen sorgféltig zu entfernen sind. Darauf
achten, daf3 die Flammenkrénze voilkommen getrocknet

~sind und richtig inihre Aufnahmen eingesetzt werden.
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