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La ringraziamo per aver scelto un prodotto Franke. Prima di utilizzare ’apparecchio Le
consigliamo di leggere attentamente le avvertenze ed i consigli contenuti nel presente
manuale. Sara cosi piu facile utilizzarlo e mantenerlo efficiente pia a lungo. Conservare
con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Apparecchio conforme alle direttive CEE

Istruzioni per ’'utente

Accensione dei bruciatori

In questi modelli sono concentrati nella manopola, sia il comando dell’accensione, sia,
nei modelli che ne sono provvisti, il dispositivo di sicurezza. Per accendere i bruciatori
agire come segue:

1) Ruotare la manopola prescelta.

2) Tenere premuta la manopola con forza per circa 3/4 secondi, per permettere alle scin-
tille di infiammare il gas che fuoriesce dallo spartifiamma e per permettere alla ter-
mocoppia di riscaldarsi.

3) Dopo circa 3/4 secondi rilasciare la manopola e regolare la flamma a piacere, ruotan-
do la manopola in senso antiorario. In caso che la fiamma non rimanga accesa, ripe-
tere 'operazione dal punto 1.

Simbologia

) Cerchio: rubinetto chiuso;

& fiamma grande + stella: portata massima;
‘ fiamma piccola: portata minima.

Uso dei fuochi

Per un minor consumo di gas ed un migliore rendimento, si consiglia di usare pentole di
diametro adatto ai bruciatori, evitando che la flamma fuoriesca dal bordo delle stesse
(attenersi alla tabella).
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Tabella delle pentole consigliate -
Bruciatore @ Pentole in cm <z:
Ausiliario dad8ad14 E

Semirapido da@14a@20 -
Rapido da@20a@28 =
Tripla corona oltre @ 26

Valvolatura automatica di sicurezza

Questo dispositivo di sicurezza effettua la chiusura automatica del rubinetto nel caso
che la fiamma dei bruciatori si spenga accidentalmente in seguito a correnti d’aria, tra-
boccamento di liquidi dal recipiente o per momentanea mancanza di gas nella rete di

distribuzione. Tale dispositivo entra in funzione dopo circa 30 secondi dallo spegni-
mento della flamma.

Manutenzione e pulizia

Pulizia e manutenzione del piano di cottura

- Tutte le parti in acciaio inox 18/10 rimarranno sempre come nuove se si avra cura di
pulirle con acqua, asciugandole poi accuratamente.

- Per ripristinare la brillantezza originale, utilizzate periodicamente I'apposita pasta
“Inox Creme Franke” e “Panno Microfibra Franke” reperibili presso il Vostro rivenditore
o presso i Centro Assistenza Tecnica Franke.

- Bisogna evitare nel modo pil assoluto 'uso della paglietta o lana d’acciaio, acido
muriatico o altro che possa graffiare o smerigliare.

- Evitare di lasciare sul piano sostanze acide e alcaline ed oggetti di ferro arruginiti.

- | bruciatori o gli spartifiamma si possono pulire, dopo averli tolti dal piano, con acqua
calda saponata, quindi vanno asciugati con cura. Accertarsi che le zone di passaggio
del gas siano perfettamente pulite.

- Le griglie poggiapentole, nella sezione di appoggio delle pentole, altereranno il loro
colore naturale, per I’azione del calore. Per la pulizia procedere come per i bruciatori.

A= * -
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Dati tecnici
Apparecchio cat. II 2H3+

PORTATA PORTATA
TIPO GAS BRUCIATORE N::':::r.rOURTA TERMICA TERMICA ;g':nsleML(;
NOMIN. in WATT | RIDOT. in WATT

Gas naturale ausiliario 72 1000 400 95 1/h
(metano) semirapido 97 1750 440 167 l/h
G20 rapido 115 3000 800 286 l/h
20 mbar tripla corona 140 3300 1600 314 1/h
Gas liquefatti ausiliario 50 1000 400 73 g/h
semirapido 65 1750 440 127 g/h
630-631 rapido 85 3000 800 218 g/h
30/37 mbar tripla corona 91 3300 1600 240 g/h

Portata termica complessiva: vedere la targhetta posta sul fondo del piano. Aria necessa-
ria alla combustione: 2 m’/h per kW di potenza installata - vedere targhetta. Tensione di
alimentazione 220/230V 50 Hz.

Installazione

Di seguito vengono descritte le operazioni da eseguire per l'installazione, sia per quan-
to riguarda la parte gas sia per quella elettrica. Tali lavori devono essere effettuati, nel
rispetto delle norme vigenti, da personale specializzato, poiché la loro esecuzione da
parte di persona inesperta pud costituire pericolo. La ditta costruttrice declina ogni e
qualsiasi responsabilita per danni a persone o a cose derivanti dall'inosservanza di tali
disposizioni. LE NORME DA RISPETTARE PER LA PARTE GAS SONO LE UNI-CIG 7129-7131.

Importante

- Il lavoro di installazione dell’apparecchio deve essere eseguito da personale compe-
tente e qualificato secondo le norme di vigore.

- Per ogni eventuale intervento rivolgersi ad un Centro di Assistenza Tecnica Franke.

- Non devono essere poste sui bruciatori pentole instabili o deformate, che potrebbero
causare incidenti di rovesciamenti o trabocco.

- Sﬁ'l’gpplarecchio é dotato di coperchio accertarsi che i bruciatori siano freddi prima di
chiuderlo.

- Chiudere il rubinetto di alimentazione quando il piano non & in funzione.

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni a persone o a cose deri-

vanti dalla mancata osservanza della norma. Questo apparecchio pud essere utilizzato

solo per uso cottura. Ogni manomissione o modifica dell’apparecchio puo essere fonte

di pericolo. Prima dell’installazione accertarsi delle condizioni di distribuzione del gas

che devono essere come quelle previste sull’apparecchio. La predisposizione al gas uti-

lizzabile e indicata nella targhetta posta sul fondo del cassetto. Questo apparecchio non

6
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é raccordato ad un dispositivo di evacuazione dei prodotti della combustione e deve
essere installato e raccordato secondo le regole in vigore. Una attenzione particolare
deve essere posta alle disposizioni applicabili in materia di ventilazione. L’apparecchio
durante il funzionamento puo avere parti calde: tenere lontano i bambini e gli inabili.
L’utilizzo di un apparecchio di cottura a gas produce calore e umidita nel locale in cui &
stato installato. Vogliate assicurare una buona aerazione del locale: mantenere aperti gli
orifizi di aerazione naturale o installare un dispositivo di aerazione meccanica (cappa di
aspirazione con condotto di scarico). Un utilizzo intensivo e prolungato dell’apparecchio
puo necessitare di una aerazione supplementare, per esempio 'apertura di una finestra
0 un’aerazione piu efficace, per esempio aumentando la potenza di aspirazione mecca-
nica, se essa esiste.

Preparazione del mobile

IMPORTANTE: l'installazione del piano cottura ribassata Franke viene consigliata su top
di spessore di 40 mm.

Nel caso di top inferiore a 40 mm, per una corretta installazione, applicare in corrispon-
denza dei ganci degli opportuni spessori.

INSTALLAZIONE mod. PRI 5 4GAV-TC (970x530 mm) a 53
Preparare il foro sul top secondo le misure riportate:

In caso di base da 900, il modello PRI 5 4GAV-TC pud essere posizionato centrando il pro-
dotto rispetto alla base stessa (vedi fig 2).
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fig. 2

INSTALLAZIONE mod. PRI 4 4GAV (970x530 mm)
Preparare il foro sul top secondo le misure riportate:
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In caso di base da 600, il modello PRI 4 4GAV pud essere posizionato centralmente
rispetto alla base (vedi fig. 3).
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Il piano pud essere altrimenti posizionato centrando, sempre rispetto alla base, la zona
cottura (vedi fig. 4).
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Importante

Questi apparecchi sono di tipo "Y" per quanto riguarda il grado di protezione contro i peri-
coli d'incendio, per cui possono essere incassati anche vicino a pareti in legno pil alte
del piano in cui sono montati, purché venga mantenuta una distanza minima dal bordo
dell'apparecchio di almeno: 50 mm. per la parete laterale, 30 mm per la parete posterio-
re e che gli eventuali pensili soprastanti siano almeno 700 mm dal piano cottura.

Collegamento alla conduttura del gas

Il collegamento alla conduttura del gas puo essere effet- guamizione  guarnizione B
tuato in due modi: E% \@/ “fessibile
A) Collegare il piano di cottura del gas utilizzando un tubo >
rigido di rame del diametro di 12 mm, come indicato ﬂ@
nella fig. 5. Per assicurare una buona tenuta interporre
la guarnizione in elastamero fornita come accessorio in
dotazione (norma UNI 9264).

B) Collegare il piano cottura con tubo flessibile in acciaio
a parete continua (UNI-CIG 9891). Anche in questo
caso per assicurare una buona tenuta interporre la
guarnizione fornita come accessorio in dotazione.

8

tubo rame

fig. 5
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Si raccomanda inoltre 'ottemperanza alla normativa in vigore riguardo gli impianti gas,
con particolare riguardo alle norme UNI-CIG succitate. Dopo aver eseguito il collega-
mento verificare che non ci siano perdite.

Ventilazione dei locali

Accertarsi che nella stanza in cui & stato installato |'apparecchio vi siano aperture perma-

nenti verso |'esterno o condotti di ventilazione per consentire un corretto afflusso d'aria,

secondo quanto prescritto dalla norma UNI-CIG 7129 e 7131. Tutte le aperture praticate

devono:

1) avere una sezione minima di passaggio non inferiore a 100 cm’;

2) essere realizzate in modo da non poter essere ostruite dall'esterno o dall'interno;

3) avere mezzi di protezione, per non ridurre la sezione di passaggio per la ventilazione;

4) trovarsi ad un'altezza dal pavimento tale da non disturbare lo scarico della combu-
stione.

Qualora le aperture vengono realizzate in una parete di un locale adiacente, questo deve

avere una ventilazione diretta e inoltre non deve essere:

1) una stanza da letto

2) un locale comune dell'immobile

3) un locale con pericolo d'incendio

Prima di collaudare |'apparecchio verificare che il locale verso il quale si € praticata l'a-

pertura di ventilazione non sia in depressione a causa del funzionamento di un altro uti-

lizzatore e che la ventilazione fra i due ambienti sia assicurata mediante aperture libere

permanenti, per esempio maggiorando la fessura fra porta e pavimento. Lo scarico dei

prodotti della combustione deve avvenire per mezzo di una cappa, la quale, a sua volta,

deve scaricare in un camino, in una canna fumaria o direttamente all'esterno.

Accesso al piano di cottura

L’accesso a queste parti funzionali avviene dal basso dopo aver rimosso eventuali elet-
trodomestici sottostanti (es. forno, lavastoviglie, ecc...). In questo modo si rende possi-
bile lo smontaggio, dal basso, del carter. Questi apparecchi possono essere installati
sopra un forno da 60 o da 90 cm.

In questo caso deve essere interposto un piano di separazione tra apparecchiature e
forno.

Sostituzione iniettori

N.B. Tutti i prodotti escono dalla fabbrica regolati per gas metano.

Nel caso di gas diversi procedere al cambio degli iniettori nel seguente modo:

1 — togliere le griglie e i bruciatori;

2 — togliere, svitandoli, gli iniettori e sostituirli con quelli in dotazione corrispondenti al
gas di rete, assicurandosi che la marcatura sia quella indicata nella tabella (pag. 6);

3 - a sostituzione avvenuta verificare la perfetta tenuta con una soluzione di acqua e
sapone (asciugare bene prima di riposizionare i bruciatori);

4 — rimettere i bruciatori e le griglie;

5 — questi bruciatori non hanno bisogno della regolazione dell’aria;

6 — sostituire I'etichetta di predisposizione fornita nella confezione accessori.

9
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Avvertenza

In caso di trasformazione dell’apparecchio da un gas all’altro occorre posizionare |eti-
chetta autoadesiva interessata (fornita come accessorio degli ugelli) nell’apposito spa-
zio della targhetta. Per funzionamento a G.P.L. (G30 o G31) la vite di regolazione del
minimo deve essere avvitata a fondo. Questi apparecchi sono forniti in cat. Il 2H3+.

Regolazione del minimo

minimo attraverso il foro nelle astine dei rubinetti con un
cacciavite (in dotazione). Ruotarlo nel senso antiorario
per aumentare il minimo. La fiamma del bruciatore deve E
essere stabile anche in caso di rapide manovre della

manopola dal massimo al minimo.

gllll{'\llMO
Togliere le manopole accendere i bruciatori e regolare il m“gﬁ\gso$ ALTO

fig. 6

Allacciamento elettrico

L’allacciamento deve essere eseguito a regola d’arte secondo le norme vigenti da per-
sonale qualificato (legge 46/90).

e Accertarsi che la tensione della rete sia quella segnata sulla targhetta posta sul fondo
del piano. Accertarsi che I'impianto elettrico, il contatore, i fusibili, U'interruttore, la
presa e la spina siano correttamente dimensionati con ’assorbimento del piano di cot-
tura.

e Montare sul cavo una spina normalizzata e collegarla ad una presa adeguata di cor-
rente, il cavo giallo/verde deve essere utilizzato per il collegamento di terra. ®

A montaggio ultimato la presa deve essere accessibile, per poter scollegare il piano di cot-
tura dalla rete elettrica durante le operazioni di manutenzione e di pulizia. In caso di col-
legamento fisso interporre fra I’lapparecchio e la rete un interruttore omnipolare rispon-
dente alle norme in vigore e che abbia una distanza minima tra i contatti di 3 mm.

e Ai termini di legge € obbligatorio collegare il piano di cottura ad una presa di terra effi-
ciente. Il conduttore di terra del cavo € contraddistinto dai colori giallo/verde e non
deve essere mai interrotto. Prima di eseguire 'allacciamento accertarsi dell’efficienza
dell’impianto di terra.

e || costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni a persone o a cose deri-
vanti dalla mancata osservanza della norma.

10
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Appliance compliant with EEC directives

User’s instructions

Igniting the burners

In these models the knob controls both ignition and the safety device. Proceed as fol-

lows to ignite the burners:

1) Turn the chosen knob.

2) Keep the knob strongly pressed in for 3/4 seconds to permit the spark to light the gas
that exits from the flametamer and to permit the thermocouple to heat up.

3) Release the knob after about 3/4 seconds and adjust the flame as desired, rotating
the knob anti-clockwise. Repeat points 1 and 2 if the flame does not remain on.

Symbols

o Circle: valve off;

& large flame + star: maximum flow rate;
® small flame: minimum flow rate.

Using the burners

For greater efficiency and less gas consumption use pots and pans with the right diam-
eters for the burners. Avoid having flames extending out from underneath the pans (refer
to the table).

11
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Table of recommended pans
Burner @ Pan diameter in cm
Small from dia. 8 to dia. 14
Medium from dia. 14 to dia. 20
Fast from dia. 20 to dia. 28
Triple-ring Above dia. 26

Automatic safety valves

This safety device automatically closes the gas valve if the burner flame accidentally
turns off due to drafts, liquids overflowing from pots or momentary interruptions in the
gas supply. The device takes effect approximately 30 seconds after the flame turns off.

Hob cleaning and maintenance

- All parts made of 18/10 stainless steel will remain just like new if they are cleaned with
water and then carefully dried.

- To restore their original gloss they should be periodically cleaned using "Franke inox
Creme" and "Franke microfibre cloth" available from your retailer or from a FRANKE
Service Center.

- Absolutely never use steel wool or pads, muriatic acid or any other products that can
scratch or grind.

- Avoid leaving acid and alkaline substances on the cooktop or objects made of rusted
iron.

- Burners or flametamers can be cleaned after removing them from the hob using hot
soapy water and detergent. Then dry them with care. Make sure gas passages are per-
fectly clean.

- Pan grillplates in the pan support section change in colour due to the action of heat. To
clean them proceed as with the burners.

& & gl

PRI 4 4GAV PRI'5 4GAV-TC
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Technical Data
Category II 2H3+ appliance

RATED THERMAL | REDUCED THER-
TYPE OF GAS BURNER fl\:lll\i(:;zz CAPACITY MAL CAPACITY C ONSRG.II\-AEII’)TI ON
IN WATTS IN WATTS
G20 Small 72 1000 400 95 1/h
natural gas Medium 97 1750 440 167 1/h
(methane) Fast 115 3000 800 286 1/h
20 mbar Triple-ring 140 3300 1600 314 1/h
G30-G31 Small 50 1000 400 73 g/h
. ) Medium 65 1750 440 127 g/h
liquefied gas

Fast 85 3000 800 218 g/h
30/37 mbar Triple-ring 91 3300 1600 240 g/h

Overall thermal capacity: see the identification plate on the bottom of the cooktop.
Combustion supporting air: 2 m’/h per kW of installed power - see identification plate.
Supply voltage: 220/230V 50 Hz

Installation

Installation and connection to the mains should be carried out in compliance with
national laws in force.

The following paragraphs describe installation procedures both for the gas and for the
electrical sections. These tasks must be performed according to current standards and
by qualified personnel: performance by inexpert persons can create dangers. The manu-
facturer declines all responsibility for harm to persons or property caused by failure to
comply with these requirements.

Important

- The appliance must be installed by expert and qualified personnel according to current
standards.

- Turn to a Franke Service Centre for all repairs and maintenance.

- Never use deformed or unstable pots and pans on the burners which could overflow or
tip over.

- If the appliance has a cover make sure the burners are cool before closing the cover.

- Close the gas supply valve when the hob is not being used.

The manufacturer accepts no responsibility for injury to persons or damage to property

caused by failure to comply with this procedure. This appliance can only be used for

cooking. Any tampering with or modification to the appliance can be a source of danger.

Make sure gas distribution systems are as required before installing the appliance. The

gas for which the hob is designed is indicated on the label on the bottom of the control

box. This appliance is not joined to a device for evacuating products of combustion and

must be installed and hooked-up according to current regulations.

13




PREVIOUS DOCUMENT

Special attention must be given to ventilation. The appliance may have hot parts during
operation: keep children and the handicapped distant. Use of gas-fired cooking appli-
ances generates heat and humidity in the room where they are installed. Make sure the
room is properly ventilated. Keep natural ventilation openings free and open or install a
mechanical ventilation device (extraction hoods with exhaust ducts). Intense and pro-
longed use of the appliance may require supplementary ventilation such as opening a
window or taking measures for more efficient ventilation by, for example, increasing fan
powers.

Preparing the cabinet

IMPORTANT: The Franke low-profile hob requires a worktop with a thickness of at least
40 mm.

If the worktop is lower than 40 mm, for a correct installation put special shims near the
hooks.

INSTALLING model PRI 5 4GAV-TC (970x530 mm)
Prepare the cut-out in the worktop with the following
dimensions:

When installing the model PRI 5 4GAV-TC hob on a 900 mm base the hob can be centered
on the base (see fig. 2).
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fig. 2

INSTALLING model PRI 4 4GAV (970x530 mm)
Prepare the cut-out in the worktop with the following
dimensions:
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The PRI 4 4GAV model can be positioned in the center of the base (see fig. 3) when the

base is 600 wide.
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respect to the base.

Otherwise, the hob can be positioned by centering the cooking area (see fig. 4) with
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fig. 4

Important

These are "Y" appliances in terms of fire protection. They can be installed built-in even
near wooden walls higher than the worktop in which they are installed as long as there is
a minimum distance from the edge of the appliance equal to: 50 mm. for the side wall, 30
mm. for the rear wall and at least 700 mm from wall cabinets hung over the hob.

Connection to the gas pipeline

There are two ways of making the connection to the gas

pipeline:

A) Connect the gas hob using a dia. 12 mm rigid copper
tube as illustrated in figure 5. To guarantee a proper
seal insert the elastomer seal provided with the appli-
ance.

B) Connect the hob using a solid wall flexible steel tube.
Here, too, you must insert the seal that is furnished in
order to ensure a proper seal. We also recommend
compliance with standards regarding gas-fired appli-

ances. Check for leaks after making the gas connection.

15
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Room ventilation

Make sure there are permanent openings to the outdoors in the room where the appli-
ance is installed or vent ducts that permit a proper flow of air.

All openings that are made must:

1) have a minimum 100 cm? cross-section area;

2) be designed so that they cannot be blocked from the outside or the inside;

3) be pro tected so that their ventilation passage is not reduced in size;

4) be high enough above floor level to prevent interference with combustion exhaust.
When openings are made in the wall of an adjacent room this room must be directly vent-
ed and, in addition, must not be:

1) a bedroom

2) a public room in the building

3) a room where there is a fire hazard

Before testing the appliance check that the room where the vent opening is made is not
in depression due to operation of another appliance and that ventilation between the
two rooms is guaranteed by permanent and unimpeded openings such as increased
gaps between door and floor. Products of combustion must be exhausted by a hood
which must, in its turn, discharge into a stack, chimney or directly to the exterior.

Access to the cooktop

Access to these operating components is from below after removing any other appliance
installed underneath the cooktop (for example, ovens, dishwashers, etc.).

This makes it possible to remove the casing from below.

These appliances can be installed above a 60 or 90 cm. oven.

In this case there must be a separation partition between appliance and oven.

Replacing injectors

NOTE: All products supplied from the factory are set up for methane gas.

Proceed as follows to change injectors when other gases are used:

1 - remove the grillplates and burners;

2 - remove the injectors by unscrewing them and replace them with injectors suitable for
the gas being used. Make sure they are marked as indicated in the table (page 13);

3 - after replacing the injectors check that they are perfectly sealed using a soap and
water solution (dry them well before putting the burners back in place);

4 - reinstall burners and grillplates;

- these burners do not require adjustment of air supply;

6 - replace the set-up label supplied in the package of accessories.

(%]
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Warning

Always put the proper adhesive label (supplied as an accessory with the nozzles) in the
space on the identification plate when transforming the appliance from one type of gas
to another. When the appliance operates with LPG (G30 or G31) the adjustment screw
must be tightened all the way in. These appliances are supplied as category Il 2H3+
devices.

Adjusting minimum HIGHER

] LOWER um
Remove the knobs and turn on the burners and adjust | MINIMUM

MINIM
minimum through the hole in the valve shafts using a $ E
screwdriver (supplied with the appliance).
Rotate it anti-clockwise so as to increase the minimum. @
The burner flame must be stable even if the knob is
moved suddenly from maximum to minimum.

fig. 6

Electrical connection

The connection must be made by qualified personnel according to current standards and
according to the rules of the trade.

e Make sure grid voltage corresponds to the voltage indicated on the identification plate
on the bottom of the hob. Make sure the electrical system, meter, fuses, switch, plug
and outlet are correctly sized for the current absorption rate of the hob.

e Fit a standard plug to the cable and connect it to a suitable power outlet. The yel-
low/green cable must be used to make the ground connection. o)

When installation is terminated the outlet must be accessible in order to be able to
disconnect the hob from the electric grid when performing cleaning and maintenance.
When the connection is permanent then install a multi-pole switch between the applian-
ce and the electric grid. This switch must meet current regulations and have a minimum
3 mm gap between contacts.

e The law requires the hob to be connected to an efficient ground system. The cable's
ground conductor is coloured yellow/green and must never be interrupted. Make sure
the ground system is efficient before making electrical connections.

e The manufacturer accepts no responsibility for injury to persons or damage to property
caused by failure to comply with this procedure.
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Appareil conforme aux directives CEE

Instructions pour 'utilisateur

Allumage des briileurs

La manette de ces modéles intégre aussi bien la commande de 'allumage que le dispo-

sitif de sécurité. Pour allumer les briileurs, agir de la fagon suivante:

1) tourner la manette choisie.

2) Tenir la manette appuyée a fond pendant 3/4 secondes environ, pour permettre aux
étincelles d’enflammer le gaz sortant du répartiteur de flamme et au thermocouple
de se chauffer.

3) Aprés 3/4 secondes environ, relacher la manette et régler la flamme a votre guise, en
tournant la manette dans le sens inverse des aiguilles d’une montre. Au cas ol la
flamme ne resterait pas allumée, répéter 'opération du point 1.

Symboles

o Cercle: robinet fermé;

& grande flamme + étoile: débit maximum;
P petite flamme: débit réduit

Utilisation des feux

Pour une consommation moindre de gaz et un meilleur rendement, on préconise d’utili-
ser des casseroles au diamétre apte aux brlleurs, évitant que la flamme sorte de leur
bord (se tenir au tableau ci-dessous).

18
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Tableau des casseroles préconisées
Briileur @ casseroles en cm
Auxiliaire du@8au@di14
Semi-rapide du@ 14 au @ 20
Rapide du@20au@ 28
Trois couronnes outre @ 26

Soupape automatique de sécurité

Ce dispositif de sécurité ferme automatiquement le robinet au cas ot la flamme des brd-
leurs s’éteindrait fortuitement par suite de courants d’air, de débordement du récipient

ou de coupure temporaire du gaz sur le réseau de distribution. Ce dispositif se
déclenche 30 secondes aprés I'extinction de la flamme.

Entretien et nettoyage

Nettoyage et entretien de la table de mission

- Toutes les piéces en acier inoxydable 18/10 garderont toujours |'éclat du neuf si on les
nettoie a l’eau et les essuie ensuite soigneusement.

- Pour rétablir ’éclat initial, utiliser périodiquement la pate spéciale " Inox Creme Franke

et le chiffon en microfibre Franke" que ’on peut trouver auprés du revendeur ou du ser-
vice aprés-vente Franke.

- Eviter absolument d’utiliser la paille de fer, I’acide des chlorives ou un autre produit
pouvant rayer ou dépolir.

- Eviter de laisser sur la table de cuisson des substances acides et alcalines et des objets
en fer rouillés.

- Aprés les avoir retirés de la table de cuisson, les briileurs ou les répartiteurs de flam-
me peuvent étre nettoyés avec de ’eau chaude savonneuse, additionnée de détergent,
et essuyés soigneusement. S’assurer que les zones de passage du gaz sont parfaite-
ment propres.

- Les grilles d’appui des casseroles altérent leur coloris naturel par effet de la chaleur.
Pour les nettoyer, agir de méme que pour les brileurs.

FY add

PRI 4 4GAV PRI 5 4GAV-TC
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Données techniques
Appareil cat. II 2H3+

PUISSANCE PUISSANCE
TYPE DE GAZ BRULEUR Mll\:](ég::UERI;ES THERMIQUE NOMI- [THERMIQUE REDUI- CO’::)?\:II‘[:V:..I-EION
NALE en WATTS TE en WATTS
Gaz naturel auxiliaire 72 1000 400 95 1/h
(méthane) semi-rapide 97 1750 440 167 l/h
G20 rapide 115 3000 800 286 1/h
20 mbars trois couronnes 140 3300 1600 314 l/h
Gaz liquéfiés auxiliaire 50 1000 400 73 g/h
semi-rapide 65 1750 440 127 g/h
630-631 rapide 85 3000 800 218 g/h
30/37 mbars trois couronnes 91 3300 1600 240 g/h

Puissance thermique totale: Cf. plaquette placée au fond de la table de cuisson. Air néces-
saire a la combustion: 2 m*/h par kW de puissance installée — Cf. plaguette. Tension d’ali-
mentation 220/230V 50 Hz

Mise en place

L’installation et le raccordement a ’alimentation en gaz devront étre effectueés confor-
mément aux réglementations nationales en vigueur.

On décrit ci-aprés les opérations de mise en place, soit pour la partie gaz soit pour la par-
tie électrique. Ces travaux doivent étre effectués, conformément aux normes en vigueur,
par un personnel spécialisé, car leur exécution par une personne inexpérimentée risque
d’étre dangereuse.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés aux personnes
ou aux choses par inobservation de ces dispositions.

Important

- La mise en place de 'appareil doit &tre exécutée par un personnel compétent et quali-
fié conformément aux normes en vigueur.

- Pour toute intervention, s’adresser a un service aprés-vente Franke.

- On ne doit pas poser sur les brileurs des casseroles instables ou déformées qui pour-
raient causer des renversements ou des débordements.

- Si ’appareil est muni d’un couvercle, s’assurer que les brileurs se refroidissent avant
de le refermer.

- Fermer le robinet d’alimentation du gaz lorsque la table de cuisson ne fonctionne pas.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages aux personnes ou aux

biens dus au non respect de la norme. Cet appareil ne peut étre utilisé que pour cuire.

Toute manipulation indue ou modification de 'appareil peut constituer un danger. Avant

la mise en place, s’assurer que les conditions de distribution du gaz répondent bien aux

conditions prévues sur 'appareil. Le gaz prévu est indiqué sur la plaquette placée au

fond du tiroir.
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Cet appareil n’est pas raccordé a un dispositif d’évacuation des produits de la combus-
tion et doit étre installé et raccordé suivant les régles en vigueur. Faire trés attention aux
dispositions applicables en matiére de ventilation. Pendant le fonctionnement, ’appa-
reil peut avoir des piéces chaudes: tenir les enfants et les inhabiles éloignés.
L’utilisation d’un appareil de cuisson a gaz produit de la chaleur et de I’humidité dans
le local ot il est installé. Assurer une bonne aération du local: maintenir les orifices d’aé-
ration naturelle ouverts ou monter un dispositif d’aération mécanique (hotte d’aspira-
tion avec conduit d’évacuation). Une utilisation intense et prolongée de 'appareil peut
exiger une aération supplémentaire, par exemple, 'ouverture d’une fenétre ou bien une
aération plus efficace, par exemple en augmentant la puissance d’aspiration méca-
nique, s’ily en a une.

Préparation du meuble

IMPORTANT: La table de cuisson surbaissée Franke doit étre encastrée dans un plan de
travail ayant une épaisseur minimale de 40 mm.

Si le plan de travail est inférieur a 40 mm, pour une mise en place correcte, adapter prés
des crochets des cales spéciales.

MISE EN PLACE DU MODELE PRI 5 4GAV-TC (970x530 mm)
Percer la découpe sur le plan de travail suivant les dimen-

.9
sions indiquées ci-dessous: .

En cas de meuble bas de 900, positionner le modéle PRI 5 4GAV-TC en centrant la table par
rapport au meuble bas (Cf. fig. 2).

I 970

| =)

7
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39

40,

10,

10_| | 900 | 20
' 930 '

MISE EN PLACE DU MODELE PRI 4 4GAV (970x530 mm)
Percer la découpe sur le plan de travail suivant les dimen-
sions indiquées ci-dessous:
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En cas de meuble bas de 600, le modéle PRI 4 4GAV peut étre positionné au centre par

rapport au meuble bas (Cf. fig. 3).
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au meuble bas, la zone de cuisson (Cf. fig. 4).

Autrement, la table de cuisson peut étre positionnée en centrant, toujours par rapport

i 700
=
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S8 SSS

35 660
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Important

Ces appareils sont du type "Y" quant au degré de protection contre les risques d’incendie.
lls peuvent étre également encastrés prés des parois en bois plus hautes que le plan de
travail ol ils sont montés, pourvu que ’'on garde une distance minimale du bord de I’ap-
pareil d’au moins: 50 mm pour la paroi latérale, 30 mm pour la paroi arriére et que les
meubles hauts éventuels se trouvent a 700 mm au moins de la table de cuisson.

Raccordement a la conduite du gaz

Le raccordement a la conduite du gaz peut étre effectué

de deux facons:

A) raccorder la table de cuisson au gaz a I'aide d’un tuyau
rigide en cuivre au diamétre de 12 mm, d’aprés la fig. 5.
Pour assurer une bonne étanchéité, intercaler le joint en
élastomeére livré en accessoire.

B) Raccorder la table de cuisson par un flexible en acier a
paroi continue. Dans ce cas aussi, pour assurer une
bonne étanchéité, intercaler le joint livré en accessoire.
On préconise également de se tenir aux normes en
vigueur concernant les installations a gaz. Aprés avoir
exécuté le raccordement, contréler qu’il n’y a pas de
fuites.

22
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Ventilation des locaux

S’assurer que dans la piéce ol 'on a installé 'appareil il y a des ouvertures permanentes

vers 'extérieur ou des conduits de ventilation pour permettre l'arrivée correcte d’air.

Toutes les ouvertures pratiquées doivent:

1) avoir une section minimale de passage non inférieure a 100 cm?;

2) étre exécutées de facon a ne pas pouvoir étre bouchées de I’extérieur ou de l'inté-
rieur;

3) étre équipées de moyens de protection, pour ne pas réduire la section de passage
pour la ventilation;

4) se trouver a une hauteur du sol qui n’entrave pas ’évacuation des produits de la com-
bustion.

Si les ouvertures sont réalisées sur le mur d’une piéce attenante, cette piéce doit avoir

une ventilation directe et ne pas étre:

1) une chambre a coucher

2) un local commun du batiment

3) un local avec risque d’incendie.

Avant d’essayer 'appareil, contrdler que le local vers lequel on a pratiqué 'ouverture de

ventilation n’est pas en dépression pour cause du fonctionnement d’un autre appareil

d’utilisation et que la ventilation entre les deux locaux est bien assurée par des ouver-

tures libres permanentes, par exemple en agrandissant la fente entre la porte et le sol.

L’évacuation des produits de la combustion doit avoir lieu moyennant une hotte qui, a

son tour, doit évacuer dans une cheminée, un conduit de fumée ou bien directement a

’extérieur.

FRANCAIS

Acceés a la table de cuisson

On accéde a ces piéces fonctionnelles par le bas, aprés avoir retiré les électroménagers
situés au-dessous (par ex. four, lave-vaisselle, etc. ...).

De cette fagon, il est possible de démonter le carter par le bas.

Ces appareils peuvent étre montés sur un four de 60 ou 90 cm.

Dans ce cas, intercaler une cloison entre la table de cuisson et le four.

Remplacement des injecteurs

N.B. Tous les produits sortent de 'usine réglés pour le gaz méthane.

En cas de gaz différents, remplacer les injecteurs de la fagon suivante:

1 — retirer les grilles et les brileurs;

2 — dévisser, retirer les injecteurs et les remplacer par les injecteurs livrés correspondant
au gaz de réseau; s’assurer que leur marquage correspond a celui indiqué sur le
tableau (page 20);

3 — apreés le remplacement, vérifier a I’aide d’une solution d’eau et de savon si [’étan-
chéité est parfaite (bien essuyer avant de remettre les briileurs a leur place);

4 — replacer les brileurs et les grilles;

5 — ces brllleurs n’exigent pas de réglage de l’air;

6 — remplacer ’étiquette du gaz livrée dans I’emballage des accessoires.
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Avertissement

En cas de transformation de I’appareil d’un gaz a 'autre, appliquer I'étiquette autocol-
lante correspondante (livrée en accessoire des buses) a I’endroit spécial de la plaquet-
te. Pour le fonctionnement au G.P.L. (G30 ou G31), la vis de réglage doit étre vissée a
fond. Ces appareils sont livrés dans la cat. [l 2H3+.

Réglage du minimum MINIMUM

MINIMUM ant

Retirer les manettes, allumer les briileurs et régler le mini- olus bas

plus h
mum par le trou dans les tiges des robinets a l'aide d’un
tournevis (livré).
Tourner dans le sens inverse des aiguilles d’une montre
pour augmenter le minimum.
La flamme du brdleur doit étre stable méme en cas de
manoeuvres rapides de la manette du maximum au mini- ¢ ¢
mum.

Branchement électrique

Le branchement doit étre exécuté suivant toutes les régles de I'art conformément aux
normes en vigueur par un personnel qualifié.

e S’assurer que la tension du réseau correspond a la tension indiquée sur la plaquette
placée au fond de la table de cuisson. S’assurer que l'installation électrique, le comp-
teur, les fusibles, Uinterrupteur, la prise et la fiche sont correctement dimensionnés par
rapport a 'absorption de la table de cuisson.

e Monter sur le cordon d’alimentation électrique une fiche normalisée et la brancher sur
une prise de courant adéquate. Le cordon jaune/vert doit étre utilisé pour le branche-
ment de mise a la terre. @

Ala fin du montage, la prise doit &tre accessible pour pouvoir débrancher la table de cuis-
son du secteur pendant les opérations d’entretien et de nettoyage. En cas de branche-
ment fixe, intercaler entre I’appareil et le secteur un interrupteur omnipolaire conforme
aux normes en vigueur et dont la distance minimale entre les contacts est de 3 mm.

e Aux termes de la loi, il est obligatoire de brancher la table de cuisson sur une prise de
terre efficace. Le conducteur de terre du cordon d’alimentation est jaune/vert et ne
doit jamais étre coupé. Avant d’exécuter le branchement, s’assurer que Uinstallation
de terre est efficace.

e L e fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages aux personnes ou aux
biens dus au non respect de la norme.
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Aparato conforme a las directivas CEE

Instrucciones para el usuario
Encendido de los quemadores

En estos modelos el pomo reline ya sea el mando del encendido como el dispositivo de

seguridad. Para encender los quemadores proceder de la siguiente forma:

1) Girar el pomo elegido.

2) Mantener fuertemente apretado el pomo durante 3/4 segundos aproximadamente,
para permitir a las chispas encender el gas que sale del difusor de llamay permitir al
par térmico que se caliente.

3) Después que hayan transcurrido unos 3/4 segundos aproximadamente, soltar el
pomo y regular la llama como se quiera, girando el pomo en sentido antihorario. En
caso de que la llama no se mantenga encendida, repetir la operacion empezando
desde el renglén 1.

Simbolas

? Circulo: grifo cerrado;

& Llama grande + estrella: caudal maximo;
N Llama pequefia: caudal reducido.

Empleo de los mecheros

Para alcanzar menor gasto de gasy mejor rendimiento, se aconseja emplear unas ollas
con diametro adecuado para los quemadores, evitando que la llama sobresalga del
borde de las mismas (atenerse a la tabla).
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Tabla de las ollas aconsejadas
Quemador @ Ollas en cm
Aucxiliar desde @ 8 hasta @ 14
Semirrapido desde @ 14 hasta @ 20
Rapido desde @ 20 hasta @ 28
Triple corona mayor de @ 26

Valvula automatica de seguridad

Este dispositivo de seguridad se encarga de cerrar automaticamente el grifo del gas en
caso de que la llama de los quemadores se apague accidentalmente como consecuencia
de corrientes de aire, derrame de liquidos desde su recipiente o de corte momentaneo
del gas en la red de suministro. Este dispositivo empieza a funcionar después que hayan
transcurrido unos 30 segundos aproximadamente desde el apagamiento de la llama.

Mantenimiento y limpieza

Limpieza y mantenimiento de la placa de coccion

- Todas las piezas en acero inox 18/10 se quedaran siempre como nuevas, con tal que
se cuide de limpiarlas con agua y secarlas a continuaciéon esmeradamente.

- Para restablecer el brillo inicial, utilizar periodicamente la pasta al efecto “inox Creme
Frankey el pafio en microfibra Franke”, que estan disponibles en el distribuidor de Vds.
o0 en los Centros de Asistencia Técnica Franke.

- Hay que evitar en absoluto emplear estropajo o lana de acero, acido muriatico u otros
productos que puedan aranar o esmerilar.

- Evitar asimismo dejar en la placa de coccién sustancias acidas y alcalinas y objetos de
hierro aherrumbrados.

- Se pueden limpiar los quemadores y los difusores de llama, después de haberlos qui-
tado de la placa de coccién, con agua caliente jabonada con detersivo disuelto en la
misma, secandolos después esmeradamente. Asegurarse de que las zonas a través de
las cuales pasa el gas estén perfectamente limpias.

- Las rejillas, en la seccién donde se apoyan las ollas, van a cambiar de color en relacién

con su color natural, como consecuencia de la accién del calor. Para limpiarlas actuar
como para los quemadores.

SN < - <
1 (") L
) ‘ -
- .‘"‘ 1 - 1
| . ’ )
PRI 4 4GAV PRI 5 4GAV-TC
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Datos técnicos
Aparato de clase II 2H3+

MARCADO DE |POTENCIA TERMICA |POTENCIA TERMICA CONSUMO
TIPO DE GAS QUEMADOR LOS NOMINAL REDUCIDA NOMINAL
INYECTORES en VATIOS en VATIOS
Gas natural auxiliar 72 1000 400 95 1/h
(metano) semirrapido 97 1750 440 167 l/h
G20 rapido 115 3000 800 286 1/h
20 mbar triple corona 140 3300 1600 314 1/h
Gases licuados auxiliar 50 1000 400 73 g/h
semirrapido 65 1750 440 127 g/h
630-G31 rapido 85 3000 800 218 g/h
30/37 mbar triple corona 91 3300 1600 240 g/h

Potencia térmica total: véase la placa colocada en el fondo de la placa de coccién. Aire que hace falta para la com-
bustion: 2 m*/h por cada KW de potencia instalada - véase la placa. Tension de alimentacion: 220/230 Voltios, 50 Hz.

Instalaciéon

La instalacion y la red deberan efectuarse conforme a las disposiciones nacionales
vigentes.

Se describen a continuacion las operaciones a realizar para la instalacién, ya sea res-
pecto a la parte del gas como a aquélla eléctrica. Estos trabajos tienen que realizarse,
cumpliendo estrictamente con la reglamentacién vigente, por personal especializado,
puesto que la realizacién de los mismos por personas inexpertas puede suponer peli-
gros. La empresa constructora rehlsa toda y cualquier responsabilidad por dafios a per-
sonas o cosas que se deriven de la inobservancia de estas disposiciones.

Importante

- El trabajo de instalacién del aparato tiene que realizarse por personal experto y califi-
cado con arreglo a la reglamentacion vigente.

- Para cualquier eventual intervencién sirvanse dirigirse a un Centro de Asistencia
Técnica Franke.

- No hay que colocar encima de los quemadores olla alguna que esté inestable o defor-
mada, puesto que las mismas podrian causar unos accidentes de vuelco o derrame.

- Si el aparato esta provisto de tapa, antes de cerrarla hay que comprobar que los que-
madores estén frios.

- Cuando la placa de coccién no estad funcionando, el grifo de alimentacion tiene que
estar cerrado.

El fabricante declina toda responsabilidad por dafios materiales o personales derivados

de la inobservancia de dicha norma. Puede emplearse este aparato sélo para la coccidn.

Cualquier alteracion o modificacién del aparato puede causar unos peligros. Antes de la ins-

talacién, comprobar las condiciones de suministro de gas, que tienen que ser iguales a

aquéllas que se consignan en el aparato mismo. La predisposicion aplicable para el gas esta

indicada en la placa colocada en el fondo del cajén.
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Este aparato no esta conectado con un dispositivo de escape de los productos de la com-
bustiony tiene que instalarse y conectarse con arreglo a la reglamentacién vigente. Hay que
poner especial cuidado en las disposiciones aplicables respecto a la ventilacién. Durante su
funcionamiento, algunas piezas del aparato pueden estar calientes: mantener alejados a los
nifios y a los minusvalidos. El empleo de un aparato de coccion de gas desarrolla calory
humedad en el sitio donde esta instalado. Sirvanse hacer lo que hace falta para asegurar la
ventilacion correcta del local: mantener abiertos los orificios de ventilacidén natural o bien ins-
talar un dispositivo de ventilacion mecanica (campana aspiradora equipada de conducto de
escape). Como consecuencia de su empleo intensoy prolongado, puede que el aparato nece-
site una ventilacién adicional, como por ejemplo abrir una ventana o una ventilacién mas efi-
caz, por ejemplo aumentando la potencia de aspiracién mecanica, en caso de que la haya.

Preparacién del mueble

IMPORTANTE: Hay que introducir la placa de cocci6én rebajada Franke en un plano de tra-
bajo con espesor no menor de 40 mm.

Tratandose de plano de trabajo con menos de 40 mm de grueso, para una instalacién
correcta, colocar unos calzos oportunos cerca de los ganchos.

INSTALACION DEL MODELO PRI 5 4GAV-TC (970x530 mm) P
Hacer el agujero en dicho plano de trabajo con las medi-
das sefnaladas a continuacién:

When installing the model PRI 5 4GAV-TC hob on a 900 mm base the hob can be centered
on the base (see fig. 2).
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INSTALACION DEL MODELO PRI 4 4GAV (970x530 mm)
Hacer el agujero en dicho plano de trabajo con las medi-
das sefnaladas a continuacion:
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En caso de base de 600, puede colocarse el modelo PRI 4 4GAV en posicién central en
relacion con la base (véase fig. 3).
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De otro modo, puede colocarse la placa de coccién centrando, siempre en relacién con
la base, la zona de coccidn (véase fig. 4).
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fig. 4

Importante

Estos aparatos son del tipo “Y” respecto al grado de proteccién contra los peligros de
incendio, por consiguiente pueden empotrarse hasta cerca de paredes de madera mas
altas que el plano en el cual se empotran, con tal que haya siempre una distancia minima
desde el borde del aparato por lo menos de: 50 mm. para la pared lateral, 30 mm. para la
pared trasera, y que los eventuales muebles colgantes instalados encima del aparato
mismo se encuentren a una distancia de 700 mm. por lo menos desde la placa de coccion.

Conexién con el conducto del gas

La conexion con el conducto del gas puede realizarse de empaque empaque . .
dos formas en acero
A) Conectar la placa de coccion con el conducto del gas oo
empleando un tubo rigido de cobre con un didmetro de ﬁ
12 mm., segln se indica en la fig. 5. Para lograr un
sellado eficaz, interponer el empaque en elastémero
que se suministra como accesorio en dotacion.
B) Conectar la placa de coccién por medio de un tubo fle- | fig. 5
xible en acero de pared continua.

tubo de cobre
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También en este caso para garantizar un sellado eficaz, interponer el empaque que se sumi-
nistra como accesorio en dotacion. Se recomienda ademas cumplir estrictamente con la regla-
mentacidn vigente respecto a las instalaciones de gas. Después de haber realizado la cone-
xién, comprobar que no haya escape alguno.

Ventilaciéon de los locales

Asegurarse de que en el cuarto donde el aparato esté instalado haya unas aberturas perma-

nentes hacia el exterior o bien unos conductos de ventilacién que permitan la entrada correcta

de aire. Todas dichas aberturas tienen que:

1) tener una seccién minima de pasaje no menor de 100 cm’;

2) estar realizadas de manera tal que no puedan cegarse desde el exterior ni desde el interior;

3) estar equipadas de medios protectores, para no reducir la seccién de pasaje para la ven-
tilacion;

4) encontrarse a una altura desde el suelo que no estorbe el escape de la combustidn.

En caso de que las aberturas se hagan en la pared de un local adyacente, éste (ltimo tiene

que estar provisto de ventilacion directa y ademas no tiene que ser:

1) ni un dormitorio

2) ni un local comin del inmueble

3) ni un local donde haya peligro de incendio.

Antes de ensayar el aparato, averiguar que en el local en el cual desemboca la abertura de

ventilacion no se encuentre bajo depresién como consecuencia del funcionamiento de otro

aparato usuario y que la ventilacion entre ambos sitios esté garantizada por medio de aber-

turas libres permanentes, por ejemplo aumentando la hendidura entre la puerta y el suelo.

El escape de los productos de la combustion tiene que realizarse por medio de una campa-

na, que a su vez tiene que desembocar en una chimenea, en un canal de humos o directa-

mente al exterior.

Acceso a la placa de coccion

Elacceso a estas piezas funcionales se logra desde bajo, después de haber quitado los even-
tuales electrodomésticos subyacentes (por ejemplo el horno, el lavavajillas, etc.). De esta
forma se logra desmontar el carter desde abajo. Estos aparatos pueden instalarse encima de
un horno de 60 0 90 cm.

En este caso hay que interponer un plano de separacion entre los aparatos y el horno.

Sustitucién de los inyectores

NOTA: Todos los productos salen de la fabrica estando ya regulados para gas metano.

En caso de gases de distinta naturaleza, sustituir los inyectores de la siguiente forma:

1 - quitar las rejillas y los quemadores;

2 — desatornillar los inyectores, quitarlos y sustituirlos por aquéllos en dotacién adecuados
para el gas de red, comprobando que lleven la marca sefialada en la tabla (pag. 27);

3 - después de la sustitucion, comprobar el perfecto sellado por medio de una solucién de
aguay jabon (secar esmeradamente antes de volver a colocar los quemadores);

4 —volver a colocar los quemadores y las rejillas;

5 — estos quemadores no necesitan la regulacion del aire;

6 — sustituir la etiqueta de predisposicion por aquélla que se suministra en la dotacion de
accesorios.
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Advertencia

En caso de transformacion del aparato para su empleo con otro tipo de gas, hay que
colocar la etiqueta autoadhesiva adecuada (que se suministra como accesorio de las
boquillas) en el espacio al efecto de la placa. En caso de funcionamiento con gases de
petréleo licuados (G.P.L.) (G30 o G31), el tornillo regulador tiene que estar atornillado
hasta el final. Estos aparatos se suministran con la clase Il 2H3+.

Regulacién del minimo MINIMUM

Quitar los pomos, encender los quemadores y regular el m;’:"g‘;’g" g mas elevado
minimo a través del agujero en las varillas de los grifos

por medio de un destornillador (en dotacién). @
Para aumentar el minimo hay que girarlo en sentido

antihorario.

La llama del quemador tiene que quedarse estable hasta
en caso de maniobras rapidas del pomo desde el maximo  fig. 6
hasta el minimo.

Conexion eléctrica

Hay que realizarse la conexion eléctrica con todo esmero y con arreglo a la reglamenta-
cién vigente, por personal calificado (Ley 46/90).

e Asegurarse de que la tension de red sea igual a aquélla que aparece en la placa que
estd colocada en el fondo de la placa de coccion. Asegurarse de que la instalacion
eléctrica, el contador, los fusibles, el interruptor, la toma y el enchufe tengan las
dimensiones correctas en relacion con la absorcion de la placa de coccién.

e Instalar en el cable un enchufe normalizado y conectarlo con una toma de corriente
adecuada. Hay que emplear el cable amarillo/verde para la conexion a tierra. @

Una vez acabado el montaje, la toma tiene que quedar accesible, para poder desconec-
tar la placa de coccién de la red de suministro eléctrico durante las operaciones de man-
tenimiento y limpieza. En caso de conexion fija, interponer entre el aparato y la red un
interruptor omnipolar que cumpla con la reglamentacién vigente y tenga una distancia
minima entre los contactos de 3 mm.

e Con arreglo a la ley, es obligatorio conectar la placa de coccién con una toma de tierra
eficaz; el conductor de tierra del cable tiene color amarillo/verde y no tiene que estar
nunca cortado. Antes de realizar la conexién, asegurarse de la eficiencia de la instala-
cién de puesta a tierra.

e E| fabricante declina toda responsabilidad por dafios materiales o personales derivados
de la inobservancia de dicha norma.
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Aparelho conforme as diretivas CEE

Instru¢des para o usudrio
Acendimento dos queimadores

Nos botdes destes modelos estao concentrados tanto o comando do acendimento como
o dispositivo de seguranca. Para acender os queimadores atuar como abaixo descrito:
1) Rodar o botdo escolhido.

2) Manter o botdo pressionado com forga por cerca de 3/4 segundos para fazer com que
as centelhas inflamem o gas que sai do repartidor de chama e para permitir que o ter-
mopar aqueca.

3) Depois de cerca de 3/4 segundos soltar o botdo e regular a chama a vontade, rodan-
do o botdo em sentido anti-horario. Se a chama nao ficar acesa, repetir a operacao a
partir do ponto 1.

Simbologia

o circulo: torneira fechada;

& chama grande + estrela: débito maximo;
PN chama pequena: débito reduzido.

Uso das bocas

Para se obter um consumo de gas reduzido e um rendimento melhor, aconselha-se o
uso de panelas com diametro adequado aos queimadores, evitando dessa forma que a
chama ultrapasse a borda das mesmas (ver a tabela).
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Tabela das panelas aconselhadas
Quemador @ Panelas em cm
Auxiliar de@8a @14
Semi-rapido de@ 14 a @20
Rapido de@20a @28
Tripla coroa além de @ 26

Valvula automatica de seguranga

Este dispositivo de seguranca fecha automaticamente a torneira do gas no caso em que
a chama dos queimadores venha a apagar-se acidentalmente devido a correntes de ar,
transbordamento de liquidos do recipiente ou ainda pela momentanea falta de gas na

rede de distribuicdo. Esse dispositivo entra em fun¢do depois de cerca de 30 segundos
do apagamento da chama.

Manutencao e limpeza

Limpeza e manutencdo da placa de cozedura

- Todas as pecas em aco inox 18/10 ficardo sempre como novas se forem limpadas com
agua e secadas em seguida com muito cuidado.

- Para recobrar o brilho original, utilizar periodicamente a massa prépria “Inox Creme
Franke e o pano em microfibra Franke”, que poden ser encontrados junto ao seu reven-
dedor ou no Centro de Assisténcia Técnica Franke.

- Deve ser absolutamente evitado o uso de palhas de aco, acido muriatico ou outro que
possa arranhar ou esmerilhar.

- Evite-se deixar sobre a placa de cozedura substancias acidas e alcalinas bem como
objetos de ferro enferrujados.

- Os queimadores ou os repartidores de chama se podem limpar, tendo-os antes tirado
da placa de cozedura, com dgua quente e sabao, adicionada com detergente, devendo
em seguida ser secados com muito cuidado. Certificar-se de que as zonas por onde
passa o gas estejam perfeitamente limpas.

- A cor natural das grades, na se¢do de apoio das panelas, ficara alterada pela a¢ao do
calor. Para sua limpeza, o processo é o mesmo usado para 0s queimadores.

FY a&d

PRI 4 4GAV PRI 5 4GAV-TC

33

PORTOGUES



PORTOGUES

PREVIOUS DOCUMENT

Dados técnicos
Aparelho cat. II 2H3+

- POTENCIA POTENCIA
TIPO GAS QUEIMADOR T,GE_?:;:: TERMICA NOMINAL | TERMICA REDUZIDA (;‘JOONA:IL:::I(.)
em WATT em WATT
Gas natural auxiliar 72 1000 400 95 l/h
(metano) semi-rapido 97 1750 440 167 l/h
G20 rapido 115 3000 800 286 l/h
20 mbar tripla coroa 140 3300 1600 314 1/h
Gases liquefeitos auxiliar 50 1000 400 73 g/h
semi-rapido 65 1750 440 127 g/h
630-631 rapido 85 3000 800 218 g/h
30/37 mbar tripla coroa 91 3300 1600 240 g/h

Poténcia térmica global: ver a plaqueta aplicada sobre o fundo da placa de cozedura.
Ar necessario para a combustado: 2 m*/h por kW de poténcia instalada - ver plaqueta.
Tensdo de alimentagdo 220/230V 50 Hz.

Instalacao

A instalacdo e a liga¢ao a rede deverao ser efectuadas conforme as regulamenta¢oes
nacionais em vigor.

Damos a seguir a descricao das operagdes que devem ser executadas para a instalagao,
quer no tocante a parte gas quer a parte elétrica. Esses trabalhos devem ser efetuados,
no respeito das normas em vigor, por pessoal especializado, sendo que sua realizagao
por pessoa inexperiente pode constituir um perigo. A firma construtora declina toda e
qualquer responsabilidade por danos a pessoas ou a coisas derivantes da inobservan-
cia dessas disposicdes.

Importante

- O trabalho de instalacdo do aparelho deve ser efetuado por pessoal competente e qua-
lificado segundo as normas em vigor.

- Para qualquer tipo de intervencao, procurar o Centro de Assisténcia Técnica Franke.

- Nao devem ser colocadas sobre os queimadores panelas instaveis ou deformadas que
poderiam causar acidentes tais como derrubamentos ou transbordamentos.

- Se o aparelho for munido de tampa, certificar-se de que os queimadores tenham
esfriado antes de fecha-la.

- Fechar a torneira de alimenta¢do do gas quando o aparelho ndo esta em funciona-
mento.

A inobservancia desta norma exime o fabricante de quaisquer responsabilidades por

danos pessoais e materiais. Este aparelho s6 pode ser utilizado para cozinhar. Toda vio-

lacdo ou modificacdo do aparelho pode constituir fonte de perigo. Antes da instalacao,

verificar as condi¢oes de distribuicao do gas que devem ser como as que estao previs-

tas no aparelho. A predisposicao para o gas utilizavel esté indicada na plaqueta aplica-

da sobre o fundo da gaveta.
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Este aparelho ndo esta acoplado com um dispositivo de escape dos produtos da com-
bustdao e deve ser instalado e acoplado de acordo com as normas em vigor.

Especial atengao deve ser dedicada as disposi¢des aplicaveis em matéria de venti-
lacdo. Durante o funcionamento, o aparelho pode ter algumas partes quentes: manter
afastadas as criancas e os incapacitados. A utilizacdo de um aparelho de cozinhar a gas
produz calor e umidade na peca em que o mesmo se encontra instalado. Queiram por-
tanto garantir um bom arejamento ao local: manter abertos os orificios de arejamento
natural ou entdo instalar um dispositivo de arejamento mecénico (campanula de aspi-
racdo com conduto de descarga). O uso intensivo e prolongado do aparelho pode exigir
um arejamento adicional, por exemplo a abertura de uma janela ou, ainda, para um are-
jamento mais eficaz, por exemplo aumentando a poténcia de aspiracao mecanica, sem-
pre que houver uma instalacao desse tipo.

Preparacdo do moével

IMPORTANTE: A placa de cozedura rebaixada Franke deve serinserida num plano de tra-
balho com espessura ndo inferior a 40 mm.

Se o plano de trabalho for inferior a 40 mm, para uma instalacao correta, junto aos gan-
chos devem ser aplicados calcos apropriados.

INSTALACAO DO MODELO PRI 5 4GAV-TC (970x530 mm)
Preparar o furo no plano de trabalho de acordo com as

medidas abaixo indicadas: >

Se a base for de 900, posicionar o modelo PRI 5 4GAV-TC centrando a placa em relagao a
prépria base (ver fig. 2).
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fig. 2

INSTALACAO DO MODELO PRI 4 4GAV (970x530 mm)
Preparar o furo no plano de trabalho de acordo com as
medidas abaixo indicadas:
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Se a base for de 600, o modelo PRI 4 4GAV pode ser posicionado centralmente em

relacdo a base (ver fig. 3).
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fig. 3
BN SN
30 ! 600 1 30
660

relacdo a base, a zona de cozedura (ver fig. 4).

De outra maneira, a placa de cozedura pode ser posicionada centrando, sempre em
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fig. 4
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Importante

Estes aparelhos sao de tipo “Y” pelo que diz respeito ao grau de protecao contra os riscos de
incéndio, podendo dessa forma ser encaixados inclusive perto de paredes de madeira mais
altas do que o plano em que 0s mesmos sdao montados, desde que seja observada uma distan-
cia minima da borda do aparelho de ao menos: 50 mm para a parede lateral, 30 mm para a
parede traseira, ao passo que 0s eventuais mdveis suspensos situados por cima da placa de
cozedura devem ser montados a uma distancia minima de 700 mm da mesma.

Ligacdo a canalizagao do gas

Aligacdo a canalizacdo do gas pode ser efetuada de duas

maneiras:

A) Ligar a placa de cozedura ao gas utilizando um tubo
rigido de cobre com didmetro de 12 mm, como indica-
do na fig. 5. Para garantir uma boa vedacao, interpor o
empanque em elastdmero fornecido como acessorio
em dotacao.

B) Ligar a placa de cozedura com tubo flexivel em aco a
parede continua. Também neste caso, para garantir uma
boa vedacao, interpor o empanque fornecido como
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acessoério em dotagdo. Recomenda-se outrossim que sejam cumpridas escrupulosamen-
te as normas em vigor que dizem respeito as instalacdes de gas. Depois de ter efetuado
a ligacao, certificar-se de que nao haja fugas.

Ventilagdo dos locais

Certificar-se de que na peca em que foi instalado o aparelho haja aberturas permanentes para
o0 exterior ou condutos de ventilagao a fim de permitir uma afluéncia correta de ar. Todas as
aberturas praticadas devem: 1) ter uma se¢do minima de passagem nao inferior a 100
cm?; 2) ser realizadas de forma que ndo possam ser obstruidas tanto do lado de fora
como do lado de dentro; 3) possuir meios de protecdo, de forma a nao reduzir a se¢ao
de passagem para a ventilacdo; 4) estar a uma altura adequada do ch&o para nao estor-
var a descarga da combustao.

No caso das aberturas serem realizadas na parede de uma peca contigua, esta deve ter
ventilagao direta e, além disso, ndo deve ser: 1) um quarto de dormir; 2) uma peca do
imével de uso em comum; 3) uma peca que apresente perigo de incéndio.

Antes de testar o aparelho, verificar que a peca em direcao a qual foi praticada a aber-
tura de ventilacdao nao esteja em depressao por causa do funcionamento de outro utili-
zador e que a ventilacao entre os dois ambientes seja garantida mediante aberturas li-
vres permanentes, por exemplo aumentando a fenda entre a porta e o chdo. O escape
dos produtos da combustdo deve ocorrer por meio de uma campanula, a qual, por sua
vez, deve descarregar dentro de uma chaminé, de um conduto de fumaga ou direta-
mente para o exterior.

Acesso a placa de cozedura

Estas partes funcionais sao acessiveis por baixo depois de ter removido os eletrodo-
mésticos eventualmente instalados sob a placa de cozedura (ex. forno, maquina de
lavar loucas, etc.) Dessa forma torna-se possivel a desmontagem do cérter pelo lado de
baixo. Estes aparelhos podem ser instalados em cima de um forno de 60 ou de 90 cms.
Nesse caso deve ser interposto um plano de separacao entre a placa de cozedura e o
forno.

Substituicdo dos injetores

N.B. Todos os produtos saem da fabrica regulados para gas metano. No caso de gases

diferentes, providenciar a troca dos injetores da seguinte maneira:

1 — tirar as grades e os queimadores;

2 — tirar, desparafusando-os, os injetores e substitui-los com os que acompanham o
aparelho correspondentes ao gas da rede, certificando-se de que a marcagao seja a
indicada na tabela (pag. 34);

3 — uma vez efetuada a substituicao, verificar a perfeita vedacao usando uma solugao
de agua e sab3o (secar perfeitamente antes de tornar a colocar os queimadores no
seu lugar);

4 — tornar a colocar os queimadores e as grades;

5 — esses queimadores nao precisam de regulagem do ar;

6 — substituir a etiqueta com a indicacdo do gas utilizado, fornecida com o set de aces-
sorios.
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Adverténcia

Em caso de transformacao do aparelho de um gas para outro, a etiqueta autoadesiva
interessada (fornecida como acessério dos bicos) devera ser aplicada, no espaco a ela
destinada, na plaqueta. Para funcionamento a G.P.L. (G30 ou G31), o parafuso de regu-
lagem deve ser parafusado a fundo. Estes aparelhos sao fornecidos em cat. Il 2H3+.

Regulagem do minimo MINIMO

MiINIMO alto

Tirar os botdes, acender os queimadores e regular o mini- mas baixo

mas
mo através do orificio nas hastes das torneiras usando
uma chave de fenda (em dotacao).
A chama do queimador deve permanecer estavel mesmo
em caso de manobras rapidas do botdo ao passar do
maximo para o minimo.

fig. 6

Ligagao elétrica

A ligacdo deve ser feita como manda a lei segundo as normas em vigor por pessoal qua-
lificado.

e Certificar-se de que a tensao da rede seja a indicada na plaqueta aplicada sobre o
fundo da placa de cozedura. Certificar-se de que a instalacdo elétrica, o contador, os
fusiveis, o interruptor, a tomada de corrente e a ficha estejam corretamente dimensio-
nados para a absorc¢ao da placa de cozedura.

e Montar no cabo uma ficha normalizada e liga-la a uma tomada de corrente adequada.
0 cabo amarelo/verde deve ser utilizado para a ligagao a terra. @

Uma vez terminada a montagem, a tomada de corrente deve ser acessivel para que a
placa de cozedura possa ser desligada da rede elétrica durante as opera¢des de manu-
tencao e limpeza. Se a ligacao for fixa, interpor entre o aparelho e a rede um interruptor
omnipolar conforme as normas em vigor e que tenha uma distancia minima entre os
contatos de 3 mm.

¢ Nos termos da lei é obrigat6rio ligar a placa de cozedura a uma tomada de terra efi-
ciente. O condutor de terra do cabo é distinguido pelos cores amarelo/verde e nunca
deve ser interrompido. Antes de efetuar a ligacao, certificar-se de que a instalacao a
terra esteja em boa eficiéncia.

e A inobservancia desta norma exime o fabricante de quaisquer responsabilidades por
danos pessoais e materiais.
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Bu cihaz AET ydnergelerine uygundur

Kullanici i¢in talimatlar

Briilorleri atesleme

Bu modellerde diigme lizerinde, hem atesleme komutasi hem de emniyet aygiti birlikte

konulmustur. Briilorleri ateslemek i¢in asagida aciklandigi gibi islem yapin:

1) Onceden secilen diigmeyi cevirin.

2) Briilorden ¢ikan gazi kivilcimla alevlendirmek ve isil ¢iftin 1sinmasini saglamak igin
dugmeyi 3/4 saniye basili olarak tutun.

3) Yaklasik 3/4 saniye sonra diigmeyi birakin ve diigmeyi saat yoni aksine cevirerek
alevi isteginize gore ayarlayin. Eger alev sénerse 1 noktadan baslayarak islemi tekrar
edin.

Simgeler

o Cember: musluk kapali;

& Biiyuk alev + yildiz = azami kapasite;
® Kiiclik alev = asgari kapasite.

Alevlerin kullanimi

Gaz tasarrufu yapmak ve en iyi randimani almak icin, alevlerin tencere kenarindan
tasmasinin dnlenmesi acisindan brilorlerin ¢apina uygun tencerelerin kullanilmasi
tavsiye edilir (tabloya bakiniz).
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Tavsiye edilen tencere ¢izelgesi

Briilor @ cm olarak Tencere
Yardimcl @ 8 den @ 14’ye kadar
Yari hizli

@14 den @ 20’ye kadar
Hizl

) @ 20 den @ 28’ye kadar
Uclii halkali @ 26 dan fazla

Otomatik emniyet valfi

Bu emniyet aygiti, hava akimindan, kaplardan sivi tasmasindan veya dagitim
sebekesinden gaz gelmediginden dolayl briilorlerdeki alev sondiigiinde muslugu
otomatik olarak kapatir. Bu aygit alev sondiikten yaklasik 30 saniye sonra isleve girer.

Bakim ve temizlik
Ocagin bakim ve temizligi

- Biitlin 18/10 paslanmaz celik kisimlari suyla yikanip 6zenle kurulandigi taktirde her
zaman yep yeni olarak kalacaktir.

- Orijinal parlakligini yeniden elde etmek icin, Saticinizdan veya FRANKE Teknik Bakim
Servisinden “ Inox Creme Franke” macununu ve “Mikvo elyaf Franke bezini” alarak
periyodik olarak kullanin.

- Cizilmeleri ve zimparalamayi 6nlemek icin kesinlikle tel bez veya celik yiin, muriatik asit
kullanmayin

- Ocak {izerinde asitli ve alkalinli maddeler ve paslanmis demir nesneler birakmayin.

- Brulorler veya alev bilezikleri, ocaktan cikartildiktan sonra deterjan katkili sicak
sabunlu su ile temizlenebilir, daha sonra 6zenle kurulayin. Gazin gectigi boliimlerin
milkemmel olarak temiz olmasina dikkat edin.

- Tencerelerin {izerine konuldugu izgaralarin tencerelerin dayanma kisimlarinda, i1sidan
dolayi, tabii rengi degisebilir.
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Teknik veriler
II 2H3 + kat. Cihaz

WATT OLARAK
ENJEKTOR NOMIiNAL
GAZ TiPi BRULOR NOM. ISIL R

MARKASI KAPASITE TUKETIiM

Dogal gaz yardimci 72 400 95 l/h
(metan) yari hizli 97 440 167 l/h
G20 hizli 115 3000 286 l/h

20 mbar tcld halkali 140 3300 314 1/h

Sivilastirilmisgaz yardimci 50 400 73 g/h
yari hizli 65 1750 127 g/h

630-631 hizli 85 3000 218 g/h
30/37 mbar tclu halkali 91 3300 240 g/h

Toplam 1sil kapasitesi: ocagin dibine yerlestirilmis plakete bakin. Yanma icin gerekli olan
hava: kurulu giic kW icin 2 m’/h — plakete bakin — Besleme gerilimi 220/230 V 50 Hz.

Kurma

Gazin kurulmasi ve sebekeye baglanmasi yiiriirliikte olan milli kanunlara uygun olarak
yapilmalidir.

ileride hem gaz hemde elektrikli kismrile ilgili kurma islemleri belirlenmistir. Bu islemler,
yururlukteki kurallara uygun olarak, uzman kisiler tarafindan yapilmalidir, tecriibeli
olmayan kisiler tarafindan yapilan islemler tehlike olusturabilir. Bu talimatlara uyul-
madigi taktirde imalatc¢i firma kisi ve esyalara gelecek zararlardan dolayi hi¢ bir sorumlu-
lugu kabul etmez.

Onemli

- Cihazi kurma islemi yirirliikteki kurallara gore yetkili kalifiye elemanlar tarafindan
yapilmalidir.

- Her hangi bir miidahale i¢in Franke Teknik Bakim Servisine basvurun.

- Briilor lizerine dengesiz ve deforme tencereler koymayin, devrilebilir veya tasabilir.

- E%(_ar cihazin kapag var ise kapatmadan &nce briilorlerin sogumus oldugunu kontrol
edin.

- Ocak calismadigi zaman besleme muslugunu kapatin.

Uretici firma ilgili talimatlara uyulmamasindan dolayi kisilere veya esyalara gelecek olasi

zararlarla ilgili hi¢hir sorumluluk kabul etmez. Bu cihaz sadece pisirme amacli kullanilir.

Her gereksiz miidahale veya cihaz iizerinde yapilacak degisiklikler tehlike teskil eder.

Kurma isleminden dnce, gaz dagitim sartlarini kontrol edin ve cihaz tizerinde 6ngoriilen

oldugunu kontrol edin. Kullanilacak gaz kasanin dibinde bulunan plaket {izerinde isaret

edilmistir. Bu cihaz yanma driinlerinin dis atim aygitina baglanmamistir ve yiriirlikteki

kurallara uygun olarak kurulmali ve baglanmalidir. Havalandirma konusunu ilgilendiren

talimatlara 6zel olarak dikkat edin.

41




TURKCE

PREVIOUS DOCUMENT

Cihazin bazi kisimlar ¢alisma esnasinda isinabilir, ¢ocuklari ve kullanmasini
bilmeyenleri yaklastirmayin. Gaz ile ¢alisan pisirme cihazi kurulmus oldugu mekanda isi
ve nem iretir. Mekanin iyi bir sekilde havalandirilmasini saglayin, dogal havalandirma
deliklerini agik tutun veya mekanik havalandirma cihazi kurun (dis atim borulu emme
davlumbazi). Cihazin yogun ve uzun siireli kullanimi yardimci bir havalandirmayi
gerektirir, ornek bir pencere agilmasi veya daha etkin bir havalandirma, 6rnek eger
mevcut ise mekanik havalandirma sistemini gii¢lendirme.

Mobilyanin hazirlanmasi

ONEMLI: Franke alcaltilmis set iistii ocagi 40 mm’den az olmayan kalinlikta bir Mutfak
tezgahina yerlestirilmelidir.

40 mm.’den az olan mutfak tezgahi durumunda, dogru bir kurma icin, kancalarin
karsiiginda uygun kalinliklar kullanin.

PRI 5 4GAV-TC (970x530 mm)
Asagida verilmis olan odlciilerle mutfak tezgahi {izerinde
deligi hazirlayin: 5

900’lik taban durumunda, PRI 5 4GAV-TC modelini, ayni tabana nispeten iriinii merkezi
konuma getirerek pozisyonlayin. (sekle bakin 2).
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PRI 4 4GAV (970x530 mm)
Asagida verilmis olan olciilerle mutfak tezgahi {izerinde
deligi hazirlayin:
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600’liik taban durumunda, PRI 4 4GAV modeli tabana nispeten merkezi konumda pozi-

syonlanabilir (sekle bakin 3).
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syonlanabilir (sekle bakin 4).

Veya set Ustli ocak, her zaman tabana nispeten, pisirme alanina merkezlenerek pozi-
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Onemli

Yangin tehlikelerine karsi koruma derecesi olarak bu cihazlar “Y” tipidir, bundan dolayi
monte edildikleri yerde ocaktan daha yiiksek ahsap kaplama duvarlara yakin bicimde
ankastre olarak sokulabilir, yeter ki cihazin kenarindan, yan taraf icin en az 50 mm’lik,
arka taraf igin 30 mm’lik bir mesafe birakin ve iist tarafina yerlestirilecek dolaplar ocaktan

en az 700 mm’lik mesafede bulunmalidir.

Gaz borusuna baglama

Gaz borusuna baglanti iki sekilde yapilabilir:

A) sekil 3 de isaret edildigi gibi 12 mm ¢apinda bakirdan sert
bir boru kullanarak ocak gazini baglayin. Siki bir sekilde
tutmasini garantilemek icin verilmis olan contayi arasina
yerlestirin.

B) Ocagi biikiilgen celik boru ile baglayin. Bu konumda da
siki bir sekilde tutmasini garantilemek icin verilmis olan
contay! arasina yerlestirin. Ozellikle yukarida bahsedilen
kurali ve gaz tesisatlarini kapsayan yiirirliikteki diger
kurallara uymaniz gerekir. Baglantiyi yaptiktan sonra
kacak olmadigini kontrol edin.
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Mekanlarin havalandirilmasi

Yurdrlikteki kurallargna gore bu cihazin kuruldgu odadan disariya dogru siirekli agikliklar
veya diizglin hava akimini saglayan bir havalandirma kanallar oldugunu kontrol edin.
Uygulanan tiim agikliklarin:

1) 100 cm? den az olmayan minimum gecis bolimi olmasi;

2) iceriden veya disaridan engellenmeyecek bir sekilde gerceklestirilmesi;

3) havalandirma gegisini kisitlamamak igin korumalariin bulunmasi;

4) yamma drenajini zorlamamak icin yerden yeteri kadar yiikseklikte olmasi gerekir.

Acikliklarin yandaki bir odanin duvarinda gerceklestirildiginde bunun dogrudan
havalandirma konumunda olmasi ve:

1) bir yatak odasi

2) mekanla ortak bir oda

3) yangin tehlikesi riskli bir oda olmamasi gerekir.

Cihazi test etmeden &nce, havalandirma acikliklarinin gergeklestirildigi odada,
kullantlan bir baska cihazin hatali ¢alismasindan dolayi basing diistikligii olmadigini
kontrol edin, iki mekan arasindaki havalandirmayi siirekli serbest acilmalarla, mesela
kapi ile taban arasindaki mesafeyi cogaltarak, yapin. Yanma driinlerinin drenaji
davlumbaz ile yapilmalidir, bu da dis atimi dogrudan baca, duman borusu veya
dogrudan disar atarak gerceklestirmelidir.

Ocaga giris

Bu islevsel kisimlara, asagisindaki beyaz esyalar ¢ekildikten sonra alt tarafindan girilir.
(mes. Firin, bulastk makinasi gibi.)

Bu sekilde, Carter’in asagisindan, demonte etmek miimkiin olur.

Bu cihazlar, 60 — 90 cm firinlar izerine kurulabilirler.

Bu durumda cihaz ile firn arasinda ayirici bir kat koymak gereklidir.

Enjektorlerin degistirilmesi

NOT. Biitiin drlinler fabrikadan metan gazina ayarlanmis bir sekilde ¢ikarlar. Degisik bir

gaz kullanildigi durumlarda asagida isaret edildigi gibi enjektorleri degistirin:

1 — Izgara ve briilorleri ¢ikartin;

2 — enjektorleri vidalarini cevirerek cikartin ve kullanilan gaz sebekesine gore tedarik
edilmis olan karsiliklariyla degistirin, markasinin cizelgede isaret edilen olmasina
dikkat edin (say. 41);

3 — degistirme yapildiktan sonra su ve sabun ¢6zeltisi ile (briilorleri yerlestirmeden 6nce
iyice kurulayin) kagak olmadigini kontrol edin;

4 — briilor ve 1zgaralari yerlestirin;

5 — bu briilorlerin hava ayarinin yapilmasi gerekli degildir;

6 — aksesuar paketinde bulunan etiketi degistirin.
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Uyan

Cihazin gazini bagka bir gaza ¢evirme durumunda plaketin {izerinde bulunan yapiskan
etiketi (memelere aksesuar olarak tedarik edilen) koymak gereklidir. G.P.L. ile
calistiginda (G30 veya G31) ayar vidasi sonuna kadar cevrilmelidir. Bu cihazlar Il kat.
2H3+ olarak tedarik edilmistir.

A‘lgak aYa'r En dlsik En yiksek
e . T . . alcak ayar algak ayar

Diigmeleri ¢ikartin, briilorleri yakin ve bir tornavida

yardimiyla (birlikte verilmistir) musluklarin $

cubuklarindaki delik ile al¢ak ayari yapin.

Saat donisii tersine cevirerek algak ayar yiikseltilir.

Briiloriin alevi, diigme yiiksek ayardan al¢ak ayara ani bir

hareketle cevrilse bile sabit kalmalidir.

sek. 6

Elektrik baglantisi

Elektrik baglantisi kalifiye eleman tarafindan yirirliikteki kurallara gére yapilmalidir.

e sebeke geriliminin ocagin dibinde bulunan plaket Uzerinde isaret edilen ile ayni
oldugunu kontrol edin. Elektrik sebekesi, sayag, sigortalar, enteriiptor, fis ve prizin,
ocak emme giicii ile dogru boyutlandirildigini kontrol edin.

¢ Kabloya normal bir fis takin ve uygun bir elektrik prizine baglayin, sari/yesil kablo
toprak baglantisi icin kullanilmalidir. )

Montaj islemi bittig¢inde ocagi, bakim ve temizlik islemleri sirasinda elektrik sebekesinden
devre disi birakmak igin priz kolayca ulasilabilen yerde olmalidir. Sabit baglanti duru-
munda cihaz ile sebeke arasina yiiriirliikteki kurallara uygun, kontaklari arasinda asgari 3
mm mesafe olan ¢ok kutuplu bir enteriiptor yerlestirin.

e Kanunlar geregince ocagl uygun bir toprak hatti prizine baglamak zorunludur. Kablo
toprak iletkeni sari/yesil renklerle belirtilmistir ve hi¢ bir zaman kesilmemelidir.
Baglantiyl yapmadan dnce toprak hattinin uygunlugunu kontrol edin.

e Uretici firma ilgili talimatlara uyulmamasindan dolayi kisilere veya esyalara gelecek
olasl zararlarla ilgili hicbir sorumluluk kabul etmez.
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2UOKEUT TIOU CUMopgpoUTal OTIg 0dnyieg EOK

Odnyicg yia To XpROTNH

Avapua Twv KaQueTRPWV

Ot JLOKOTITEG TWV MOVTEAWV AUTWYV, CUYKEVTPMVOUV TOCO TO XELPLOTAPLO AvAPAEENG, OGO

KAl TO oUoTNUa ac®aleiag. MNa va avayete TOUG KAUOTNPES, EVEPYNOTE WG €ENG:

1) NupioTe TOV EMAEYUEVO DLAKOTTTN.

2) Kpathote KaAd matnuevo TO JLAKOTIIN Yia 3/4 SeUTEPOAEMTA, YA VA ETUTPEYETE OTIG
PAOYEG va avAyouVv TO AEPLO TIOU EAEUBEPMVETAL ATIO TOV EKTPOTIEA PAOYAG KAl YA va
TUTPEYETE OTO BeppooTolxeio va {eoTabEl.

3) Meta ano 3/4 deutepOAETTTA, APNOTE TO SLAKOTTTN Kat pubuioTe TN AOYaA KaTd BouAnon,
YUPVQOVTAG TO JLAKOTITN ApLoTEPOOTPOPA. >& TIEPIMTWOoN TIoU N GAOYa deV TAPAUEVEL
avaupévn, enavaidpBete tnv eveépyela arnod 1o onueio 1.

ZupBoAa

? KUKAOG: oTpopLlyya KAEIOTN

& MEYAAN PAOYA + QOTEPAKL: HEYLOTN TIAPOXN
‘ MIKEY) PAOYA: HELWUEVN TIAPOXN

XpAon Twv 0TIV

[Ma pkpOTEPN KATAVAAWON agpiou Kal KaAUTtepn anddoon, CUVIOTATAL N XPNon OKEUWV
KATAAANANG SLOUETPOU YA TOUG KAUOTNPEG, aropelyovTag Tnv €030 TG pAdYag arod ta
AKpa TOU okeUOUG (CUpBoUAEUBEiTE TOV TivaKQ).
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Mivakag ouvICTOHEVWV OKEUWV
Kauotnpag ALQUETPOG OKEUWV OE cM
Bonbntikog arod 8 ewg 14
Hutaxeia arod 14 ewg 20
Taxeia aro 20 ewg 28
TprAA kopova navw arod 26

Autépatn 6aABida acpaleiag

To ouotnua acpaAeiag KAeivel autopaTa TN OTPOPLYYA OE TIEPITTTWON TIoU N PAdYa Tou
KAUOTNPa OPRNOEL CUUMTTWHATIKA ard peuuata agpa, urtepXeiAlon uypwv and 1o OKeUoG i
oTypaia diakortr) agpiou 0To dikTuo dlavoung. To cuotnua autod TiBetal oe Asttoupyia 30
deuTepoOAeTTa TIEPITIOU PETA TO ORNOLWO TNG PAOYAG.

2UVTAPNOoN Kai kafapiouoég

KaBapiop6g Kal cuvtipnon Tng Hovadag soTiwv

-'OAeqg oL erupaveleg inox 18/10 mapauévouv mavta cav kavoupyleg, av TG kabapilete
TIPOCEKTIKA E VEPO KAL TIG OKOUTIICETE KAAQ.

- Na va anokataoTtrnoeTe TNV ApXIKr AQuYn, XENOLLOTIOLEITE TIEPLOBIKA TNV EWOIKA KPEUQA
“inox Creme Franke” kat “Panno Microfibra Franke” mou 6a Bpeite ota KataothuaTa 1) 010
2€pPLg Tng Franke.

- Mpéerel va anopelyeTe pe KABe TPOTIO TN XPErON oPouyyaploU | cUPUATOG, UOPOXAWPLKOU
0&€WQ 1 AAAWYV TIPOLOVTWYV TIOU PIOPOoUV va Xapd&ouv 1 va ¢beipouv Tnv emeavela.

- Mnv aprivete otn povada 0TIV 6&lva 1) AAKAALKA TIPOLOVTA KAl OKOUPLAOUEVA OLOEPEVLIA
avTikeipeva.

» OL KQUOTNPEG N Ol EKTPOTIEIG PAGYQQ UTTOPOUV Va kKaBaploTouv, agou agalpebouyv arno tn
povada, pe CeoTO OATOUVOVEPO KAl ATMOPPUTAVTIKO KAl OTn OUVEXELA TIPEMEL va
oTeYVoouV kaAd. BefBawwbeite OTL oL Cwveg OlEAgUONg TOU agpiou eival evieAWG
KaBapEQ.

* OLoxapeq OTNPLENG TWV OKEUWV, OTO ONUEi0 OTNPLENG, XAVOUV TO PUOCLKO TOUG XPWHA ATIO
™ dpAon Tng BepudTNTAG. Na TOV KABAPLOWO EVEPYNOTE OTIWG UE TOUG KAUOTAPEG.

/
;“/ - = - 3
: T “ B
(") -
< 1 -
PRI 4 4GAV PRI 5 4GAV-TC
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TeXVIKA XAPAKTNPIOTIKA

2uokeun Kar. Il 2H3+

ONOMAZTIKH MEIQMENH
ZHMANZH ONOMAZTIKH
TYNOZ AEPIOY KAYZTHPAZ MIEK OEPMIKH IZXYZ | GEPMIKH IZXYZX KATANAAQSH
ZE WATT ZE WATT

G20 BonBdnTikOg 72 1000 400 95 AiTpa/wpa
®uokd agplo nutaxeia 97 1750 440 167 Aitpa/wpa
(ueBavio) Taxeia 115 3000 800 286 Aitpa/wpa
20 mbar TPLTAT) Kopova 140 3300 1600 314 ANitpa/wpa

G30-G31 BonBnTikog 50 1000 400 73 glopa

{ 6 1750 440 127 g/a

Yypacpla nulTClX'SlCl 5 5 g @pa

Taxeia 85 3000 800 218 g/wpa

30/37 mbar TPUTAT) Kopova 91 3300 1600 240 g/opa

2UVOALKRA BEPLKA IKAVOTNTA: BAETIE ETIKETA XAPAKTNPLOTIKWV OTO KATW UEPOG TNG LOVADAG.
Avaykaiog agpag yla tnv kauon: 2 m*/opa ava kW eyKateoTnuevne loXUog - BAETIE ETIKETA.
Taon tpopodoaoiag 220 / 230 V 50 Hz.

EykaracTtaon

H eykaraotactaon kai n TomoO<Tnan mpémel va yivou onwg o vopo§ kabopitel.

21N OUVEXELQ TIEPLYPAPOVTAL Ol AVAYKAIEG eVEPYELEG Yl TNV eykatdotaon, 1600 yla TO
TUARMA agpiou, 600 Kal yla To NAEKTPIKO. OL epyaoieq auteg mpéTel va yivovral, ouupwva
ME TOUQG LOXUOVTEG KAVOVIONOUG, ard £EEIOIKEUIEVO TIPOOWTIKO, EPOCOV N EKTEAECT) TOUG
arto arelpa AtToua Propei va TPoKAAECEL KIVOUVOUG.

H kataokeudotpla etalpeia dev @Epel Kapia eubuvn yia BAGBeg kal aAtuxnuaTta Tou
o@eiAovTal OTN Pn THPENON AUTOV TWV 0dNYLWV.

Mpoci1domoInoeiIg

- 0L egpyaoieg eykatdotaong TnG OUCKEUNG TIPETIEL VA eKTEAoUvTAL ATO EUTIELPO
£EEIOKEUPEVO TIPOOWTIKO OUUPWVA [E TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOUOUG.

- ['la kGBe evdexouevn eneppaon, arneubuvbeite oto 2EpPLg NG FRANKE.

- 2TOUG KAUOTAPEG deV TIPETEL va ToToBeToUvVTAL A0TABY 1| TIAPAPOPPWHEVA OKeUN, TIOU
MTTOPOUV VA TIPOKAAECOUV ATUXNATA UE AVATPOTIEG N UTIEPXEIAIOELG.

- EQv n ouokeur) dlaBETel Kamakl, BeRalwbeite OTL Ol KAUOTAPEG EXOUV KPUWOEL TIPLV TO
KAElOETE.

- KAeiote ™ otpoplyya Tpopodoaciag 6tav n povada dev AEITOUPYEL.

O kataokeuaoTng e QEpel kauia eubuvn yla evdexodueva atuxnuata 1 PAAaBeg mou

opeiAovTal 0Tn Un TAPNON ToU Kavova. H cuokeun auTr| Pnopei va xpnotuoriomnBei pévo ya

ayeipepa. Kabe emépBaocn 1 TPOMOMoIinon TnNG OUCKEUNG WUMopel va amoteAécel attia

Klvduvou. lMpLv TNV eykataotaor, EAEYETE TIG OUVONKEG dLAVOUNG TOU agpiou TIou TIPETIEL va

elvatr oL mpoPAemndueveg Yo Tn OUOKeUn. H puBuion yla TO XPENOLUOTIOIOUPEVO AEPLO,

avaypapeTal OTNV ETIKETA OTO KATW HEPOG TOU KIBWTIoU.
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H ouokeun autr dev eival ouvoedepévn 0e CUCTNUA AMTAYWYNG TWV TTPOLOVTWY NG KAuong
KAl TIPETIEL VA €YKATAOTOOEL KAl va ouvdebel oUUPWVA E TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOUOUG.
ISlaitepn Tpocoxn arattouv ol JATAEELG TIOU PappolovTal 0Tov eEaeplopd. H cuokeun
uropei va €xel Bepud onueia katd tn dLApKeLa TNG AELTOUPYIAG: KPATHOTE HAKPLA Ta TTadla
Kal avAuropa Atopa. H xprion CUOKEUNG Mayelpépatog aepiou, apdyel BepudInTa Kat
uypaoia oto Xwpo Orou eykabiotatal. BeBawwbeite yla tov kaAd e§agplopd Tou dwpatiou:
dlatnpeite avolXTd Ta avolyuata puolkou eEAgpLOOU 1) EYKATAOTACTE CUOTNUA UNXAVIKOU
€€aePLOPOU (aMopPOPNTAPA LE AYWYO ANAaywyng). H eVTATIKY kal MApATETAPEVT XPTI0N TNG
OUCKEUNG Wriopel va amattel CUUTANPWUATIKO EEAEPLONO, YA TTAPAdELYUA TO AVOLYHA EVOQ
TapPaBupou 1) ArOTEAECUATIKOTEPO AEPLONO, auEavovTag yla napddelypa tnv oxu mng
UNXAVIKAG avappopnong, eAv UTIapxeL.

MpoeToIacia Tou £miMAOU

ZHMANTIKO: H pikpou miayxoug povada eotiwv Franke umopei va toroBetnbel oe pua
ETIPAVELQ EPYAOiag He TIAX0G OXL MIKPOTEPO ard 40 mm.
2e TepimTwon emeAavelag epyaciag pe maxog Mikpotepo ard 40 mm, ya Tn OwoTth
£ykataotaon, BAATE KATAAANAQ TAKAKLO OTOUG YAvVTCoUug.

EFKATAZTAZH TOY MONTEAOY /,,~'\\930
PRI 5 4GAV-TC (970x530 mm) 2. <
EToluaote tnv orm navw otnv eMmeAveld £pYACiag PE TIG
TIAPAKATW dlAcTACELG.

2¢ nepintwon paong twv 900, TonoBethote 10 HovTéAo PRI 5 4GAV-TC kevtpapovtag mn
OUCKEUN WG TIPOG TNV dla Tn Baon (BAETE elK. 2).
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fig. 2

EFKATAZTAZH TOY MONTEAOY

PRI 4 4GAV (970x530 mm)

ETolpaote tnv orm navw otnv emeavela epyaciag Pe TG
TIAPAKATW OlAOTAOCELG.
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2¢ mepintwon Baong twv 600, To povteAo PRI 4 4GAV uropei va ToroBeTnBei KEVIPIKA WG

mpog N Baon (BAEme k. 3).
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Bdon, ™ Cwvn payelpéuatog (BAETE €ik. 4).

H povada eoTiwv priopel dlaPOPETIKA va TorobeTnBel KevIpApovTag, TAvTa wg mMpog TN
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Mposgidomoinon

Ol ouoKeUEQ auTEQ eival Tumou “Y” éoov apopd To Babud mMpooTaciag and KivdUvoug MUPKAYLAG
KOl KOTA OUVETELA ETITPETIETAL VA £YKATAOTABOUV KoVTa o€ EUAIVOUG ToiXoug YnAoTEPOUG ard
TNV €MPAveLa OTNV OToia eival EYKATEOTNUEVEG, APKEL va dlatnpeital EAGXLOTN anodoTaon arno
To AKPO TNG Oouokeung: 50 mm yiwa Tov MAeUpIKd Toixo, 30 mm yla Tov THOW TOiXO Kai Ta
evoexoOueva vIouAdria mévw ano TI§ £0Tieq va amnéxouv TouAdxlotov 700 mm anod tn povada

E0TIQV.
2U0vdeon oTov aywyod agpiou

H ouvdeon oTov aywyd aepiou Propei va yivel pe dUo TPOToug:

A) XpnotJoronote tn povada 0TIV agPioU XPNOLLOTIOWVTAG
AKAUTTTO XaAKOOWARvVa Slauétpou 12 mm, ONnwg @aivetal
otV €. 5. Na va eEaocpaAioeTe Tn oTEYAVOTNTA, TIPETIEL VA
TornoBetroete TV eAactouepn GAAvtCa mou datibeTal wg
a&eooudp e ToV EEOTIALONO.

B) Zuvdeote N povada 0TIV e EUKAUTTO aTodAvo CwAnva
ouvexoug Tolxwupatog. la va eEaopaAicete 1nv
oTeyavotnTa Kat ¢ auThv TnVv TepinTwon, MPEMeEL va
Xpnodornooete Tn pAavt{a rou dlatiBeTal wg a&eooudp e
ToV €EOMALOMO. ZUVIOTATAL £TTIONG N THPNON TOU LOXUOVTOQ

pAavtia

QAavtia

&W\/@/@W

€lK. 5

XOAKOCWANVAQ

EUKAUMTOGg
atodAwvog
OwAnvag

KOAVOVIOUOU OXETIKA WE TIG EYKATAOTACELG AEPIOU Kal OIWG TWV MPOAVAPEPBEVTWY TIPOTUTIWV.

MeTd T ouvdeon, eAEYETE Qv UMAPYOUV JLOPPOES.
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EZacpiopnodg Twv Xwpwv

Bepawwdeite 0TL 0TO dWUATIO OTIOU £yKABIOTATAL ) CUCKEUT UMTAPXOUV POVIUA avoiyuaTa

TIPOG TO EEWTEPIKO N AYWYOi £EAEPIONUOU TIOU ETITPETIOUV TNV EMAPKY el0porn aépa. ‘OAa Ta

avolyuata TpETeEL:

1) va €xouv eAaxlOTn dlatopr) aeplopou TouAdxtotov 100 cm2

2) va dnuoupyouvTal pe TPOMO WOTE VA PNV UIopouv va Gpagouv arod To eEWTEPIKO 1) TO
EOWTEPLKO

3) va SlabETouv PEoa MPooTaciag, yia va punv Jelwvetat n dlatourn dlEAEUONG Tou agpa

4) va Bpiokovtal oe UYog ard To dAnedo TOU va PNV ETUTPETEL TNV TIAPEUTOdION NG
anaywyng Twv agpiwv Tg Kauong.

Edv ta avoiypata dnuioupynBouv og Toix0 TAPATIAEUPOU XMPOU, AUTOG TIPETIEL VA OLABETEL

Aueoo eEaeplopd Kal dev TPETEL va gival:

1) unvodwpaTio

2) KOWvOXPNOTOG XWPOG TOU KInpiou

3) XWPOog pe Kivduvo MupKayLag.

Mplv TN SOKIUA TNG CUOKEUNG, EAEYETE AV OTO XWPO TIPOG TOV OToIo UTIAPXEL TO Avolyua

eEaeplopou Ppioketar umd urorieon e&altiag t™Ng Asttoupyiag AGAANG OUOCKEUNG

KATavAAWoNG Kat av 0 €Eaeplopdg PeTagu Twv dUo Xwpwv eEaopaAidetal e eAeubepa

povipa avoiyupata, augdvovtag yia napddetypa In xapapdda petagu nopTag Kat darédou.

H anaywyn Twv mpoloviwy Tng Kauong TPETEL va YIVETAL UE AroppoPnTAPa O OToiog, Ue

N o€lpd Tou, TPETEL VA KATAANYEL 0€ Kaulvada, karvododxo 1 areubeiag oto eEWTEPLKO.

Mp6éc6aon oTn Hovada £0TIWV

H mpoofaon o auTtd Ta AElTOUPYIKA €EQPTNMATA, YiveTal Ard TNV KATW TAEUPA, LETA TNV
agaipeon TUXOV NAEKTPLKOV CUOKEUWV TIoU BpiokovTal ard KATw (T.X. PoUpvog, TIAUVTIPLO
TIATWV KAL)

Me tov Tpdro autd eTITPETETAL 1] APaipeon arod KATW NG rmpooTaciag.

Ol CUOKEUEG QUTEG UIMOPOUV va £yKataoTtabouv navw anod eoupvo 60 1 90 ekatooTwv.

2TV TMEPIMTWON auTh Tpémel va mapepBAndei em@aveia S1aXwWPIOHOU HETAEU TWV
GUOKEUWV Kal TOU ¢poUpvou.

AvTIKaTa@oTaon Hmek

2HM. 'OAa ta rpotdvTa peiyouv aTTo TO EPYOOTACLO PUBULOUEVA YA e BLAAN.

2 TEPIMTWOoN SLAPOPETIKOU AgPIOU, AVTIKATACTHOTE TA UMEK UE TOV AKOAOUBO TPOTIO:

1 - BYGATe TIG OXAPEG KAl TOUG KAUOTNPEG;

2 - EeBOWOTE KAl BYAATE TA WIMEK KAl AVTIKATACTNOTE TA PE TA PIEK TOU €EOTIALOUOU TIOU
QVTIOTOLXOUV OTO A€PLO TOU OLKTUOU, apou Bealwbeite OTL n onuavon sivat autnh mou
avaypdagetal oTov Tivaka (oeA. 48);

3 - HETA TNV aAVTIKATAOTAON, AEYETE TN oTeyavotnTa pe OlAAupa veEPOU Kal Oarouviou
(okouTttioTe KAAA TIPLV TOTIOBETNOETE TOUG KAUOTNPER);

4 - TOTIOBETNOTE TOUG KAUOTNPEG KAl TIG OXAPEG;

5 - oL KauoThpeg auTtoi dev anartouv pPUBULON Tou agpaq;

6 - QVTIKATAOTACTE TNV €TIKETA pUBULIONG Tou dlaTiBeTal ue Tn ouokeuaoia Twv ageooudp.
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ZnUavTiko

2& MePIMTWOon PETATPOTG TNG CUCKEUNG artd &va agplo o€ AAAO, TIPETIEL VA TOTIOBETNOETE
TN OXETLIKI) QUTOKOAANTN £TIKETA (SLATIBETAL WG AEECOUAP TWV PIEK) OTOV ELOIKO XWPO TNG
€TIKETAG. [Na Aettoupyia pe uypagplo LPG (G30 1) G31) n Bida pubuiong mpérel va BldmveTal
MEXPL TEPUA. Ol CUOKEUEG QUTEG AvKouv oTnv Katnyopia Il 2H3+.

PuOuion eAayioTtou
WHAOTEPO
BYAGATE TOUGQ OIOKOTTEG, AVAYTE TOUG KAUOTAPES Kal | “Enmor© EARXETO

pubuioTe TO €AAXIOTO amd Tnv Oorf Twv agovwv Twv

oTpoPiyywv upe €va kKatoafidt (dwatiBetar pe TOV @
eEOMALONO).

[upioTe aploTEPOOTPOPA YIa VA AUENCETE TO EAAXLOTO.

H @Adya Tou KauoTApa TIPETIEL Va gival oTabepr) akOuUn Kat

o€ TEPIMTWOoN YPHYoPNG METAKIVNONG TOU SLAKOTIIN ard To

MEYLOTO OTO €AAXLOTO. elK. 6

HAeKTpIKR ouvdeon

H ouvdeon mpénel va yivel oUPPwva e TOUG KAVOVEG TNG TEXVIKAG aro eEEIOIKEUUEVO
MPOCWTIKO CUUPWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.

* BeBawwBeite OTL n TAON TOU SIKTUOU QVTIOTOLXEL OTNV TAOT) TIOU AVAYPAPETAL OTNV ETIKETA
OTO KATW HEPOG TNG Hovadag. BeBawwbeite OTL N NAEKTPLKY £yKATACTAOT, O UETPNTNG, OL
AoPAAELEG, O OLAKOMTING, N TPICa KAl To PI§ eival CwoTA dlLACTACLOAOYNUEVA YA TNV
aropPOPNo”N TNG LoVAdAg E0TLWV.

» ToroBeTOTE OTO KOAWOLO TUTIOTIOINUEVO PLG KAl OUVOEOTE TO OE KATAAANAN Tmpica
PEUMATOG. TO KITPVO/TPACLVO KAAWALO TIPETIEL va XPNOLOTIomNBel yia n ouvdeon TNng
yelwong. S

Metd tnv TomoBETnon, n mpida TPEMEL va sival TPOOTIEAAOLIUN YA VA QTIOCUVOEETAL N
HovAada 0TIV artd TO NAEKTPLIKO SIKTUO KATA TN JLAPKELA TWV ETMEUPRACEWY CUVTIPENONG Kal
KaBaplopou. & MepImTwaon HOVIUNG OUVSEoNG, TIPETIEL VA TIAPEUBANBEel eTAEU CUOKEUNRG Kal
OIKTUOU TIOAUTIOALKOG OLAKOTITNG BACEL TOU LOXUOVTOG KAVOVIOUOU, e EAAXLOTN arooTaon
METAEU TWV eMAPWV 3 mm.

* BAoel Tou vOPOU eival UTMTOXPEWTIKN 1) OUVAEOT TNG LOVAdAG ECTIWV OE ATIOTEAECUATIKNA
veiwon. O aywyog yeiwong tou KaAwdiou dlakpivetal arnd To KITPVo/MPAcIvo XpwuUa Kal
oev unopei va OwakoémreTtal mote. [lpwv Tn ouvdeon, Bepawwbeite ya v
QATIOTEAECUATIKOTNTA TNG £YKATAOTAONG YEIWwoNg.

* O KataokeuaoTng de gEpeL Kapia euBuvn yla evdexoueva atuxnuata 1 BAGBeg mou
oQelAoVTaL OTnN WUn THENON Tou Kavova.
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