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Espresso Machine MRE-8804

Please read the safety instructions carefully before using this
appliance. Please retain the instructions for future refer-
ence.

SAFETY MEASURES

When using your appliance, the following basic
safety precautions should always be followed:
P Before using for the first time, check that the
appliance voltage is the same as your local supply.
» Only use the appliance for the purposes stipu-
lated by the instructions.
» Only use attachments supplied with the equip-

ment.

P To avoid electric shocks, do not immerse the appliance,
plug or power cord in water or any other liquids. Do
not place the appliance where it could come into contact with
water or other liquids. If the appliance comes in contact with
water, immediately disconnect it from the mains. Do not use
the machine again until it has been serviced by an autho-
rized service center.

Do not let children use the appliance without supervision.

If the power cord plug does not fit to your wall socket,

consult a qualified electrician.

Use of various adapters may result in damage to the

appliance and termination of warranty.

Always supervise the appliance while in use.

To avoid a circuit overload, do not operate any other high

voltage equipment on the same circuit.

Always unplug before moving the appliance from one

place to another, cleaning and storing.

Never pull the cord to disconnect the appliance, instead grasp

the plug and pull it to disconnect.

Do not allow the cord or the machine itself to come in contact

with hot surfaces.

Position the appliance and the cord so that nobody can acci-

dentally overturn it.

Do not use the appliance if it has been dropped, or it has a

damaged power cord or plug. Do not modify or repair the

machine yourself.

Do not dismantle the appliance as improper assembly might

result in an electric shock during the subsequent use of the

equipment. Repairs should only be done by authorized
service centers.

P Do not use the device in areas where combustible gas mixtures
or inflammable liquid vapors could present in the air, or in
areas with inflammable air-borne dust or fibers.

P This equipment is intended for household use only, not for

commercial or industrial use.

Please follow all the requirements of this guide.

Do not use the appliance if it has mechanical defects (dents,

cracks etc.), get it checked by the nearest authorized service

center.
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P When opening the steam valve for preparation

of cappuccino, do not place your hands under the

rubber tip to prevent the risk of burns.

P Allow the coffee maker to cool completely be-

fore cleaning or storing.

P Unplug the appliance from outlet when not in

use for a long time or before moving from one
place to another.

P Do not store the coffee maker filled with water in rooms where

temperatures are below zero as it may cause failure of the

appliance.

Do not turn on the coffee maker containing no water.

To prevent the risk of fire or electrical shock, do not remove

covers to be used for maintenance of the electrical appliance.

The electrical appliance has no user-serviceable components.

Repair must be performed by an authorized service center

only.

» The appliance should be plugged into an outlet having a pro-
tective grounding contact.
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DESCRIPTION OF THE

APPLIANCE

Figure A:

. Cup Heating Plate

Water Heating Indicator

Operating Mode Switch

Body

Filter Holder Fixing Projections

Rubber-Tipped Cappuccino Tube

“ON" Button

Removable Grate

. Removable Drip Tray

10.”ON” Indicator

11.Filter Clamp

12.Filter Holder

13.Water Reservoir Lid

14.Water Reservoir

15.Measuring Spoon

16. Metal Filter:

P filter A — this is a cream filter used for producing ample froth;
the filter is designed for 2 cups of coffee;

p filter B - (for a big cup) 14 grams (two measuring spoons) of
ground coffee should be used for preparing coffee; the filter is
designed for 2 cups of coffee;

p filter C - (for a small cup) 7 grams (one measuring spoon) of
ground coffee should be used for preparing coffee; the filter is
designed for 1 cup of coffee;

p filter D - this is a filter for brewing coffee in tablets; the filter is

designed for 1 cup of coffee.

PCENOOAWN =
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P Make sure that the appliance stands reliably
on a flat surface.

P Before using the appliance for the first time,
wash thoroughly the water reservoir (14), the
water reservoir lid (13), the removable drip
tray (9) and the removable grate (8) with hot
soapy water, then rinse and wipe them.

Wash the metal filter (16) and the filter holder (12) with
running water and dry.

Wipe the coffee maker body (4) with damp soft cloth.

To clean the internal parts of the coffee maker, take the espresso
preparation steps, using water only. Do not place coffee
into the filter!

OPERATING INSTRUCTIONS

>

vv

R
S Espresso Preparation
— 1. Install the drip tray (9) and the grate (8) into
= the base of the coffee maker.
2. Fill the water reservoir (14) with cold water.

Install the water reservoir (14) on the coffee
maker body (4) and cover with the lid (13).
Plug the appliance into an outlet having voltage corresponding
to the information indicated on the appliance. Turn the coffee
maker on, using the “ON” button (7). The “ON" indicator will
light (10).

Warning: never turn on the appliance containing no water!

4. Insert the selected metal filter (16) into the filter holder (12).
Place ground coffee into the metal filter (16), using the mea-
suring spoon (15). Ram the coffee with the bottom part of the
measuring spoon (15).

5. Insert the holder (12) containing the filter into the filter holder
fixing projection (5) and fix the filter holder by turning it
anticlockwise.

6. Place a coffee cup on the removable grate (8) under the filter
holder.

Note: it is recommended that the coffee cup should be
heated prior to using. For this purpose, place the cup
turned upside-doun on the cup heating plate (1).

d

7. When the water heating indicator (2) lights, turn the operat-
ing mode switch (3) to the “cup” position. The coffee brewing
process will start.

8. When a desired amount of coffee is collected in the cup, turn
the operating mode switch to the “O” position.

9. Turn the coffee maker off, unplug it from the outlet and allow
to cool. After the coffee maker has cooled down, remove the
filter holder (12) and then remove the coffee grounds from
the filter (16).

(V35inatone 6
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Note: metal parts of the filter holder (12) and the metal
filter (16) can be very hot. Hold the filter with the
filter clamp (11), when cleaning it.

Cappuccino Preparation

Cappuccino is espresso coffee with thick milk froth. To prepare
cappuccino, you should first prepare espresso. Therefore, use the | 15!
amount of water required for preparation of espresso plus a suf-
ficient amount of water for generation of steam for cappuccino.
1. To froth milk for cappuccino, you should first remove water

from the cappuccino tube (6). Place a suitable container un-

der the cappuccino tube (6). Turn the operating mode switch

(3) to the “steam” position and wait until water stops running

from the tube. Turn the operating mode switch (3) to the “O”

position.

2. Fill the container with milk by a third. The milk and the con-
tainer must be cold. Place the container with the milk under the
cappuccino tube (6) and immerse its rubber tip into the milk.
Turn the operating mode switch (3) to the “steam” position.
Carefully move the milk container with circular motions. The tip
of the cappuccino tube (6) must not touch the bottom of the
milk container as it may prevent the steam release.

3. After enough froth has been generated, turn the operating
mode switch (3) to the “O” position.

4. Using a spoon, put the milk froth produced into the cup where
espresso is contained.

CARE AND CLEANING

1. Turn the operating mode switch (3) to the
“0" position and unplug the appliance from the
outlet. Make sure that the coffee maker has
cooled down.

2. Remove the filter holder (12) from the cof-

fee maker and then remove the coffee grounds

from the filter (16), while holding it with the
filter clamp (11). Wash the filter holder (12) and the filter
(16) with water.

3. Wipe the coffee maker body (4) with soft damp cloth. Do not
use solvents or abrasive cleansers when cleaning the appli-
ance.

4. Remove and wash the drip tray (9), the grate (8), the rubber
tip of the cappuccino tube (6), the water reservoir (14) and
the lid (13) with warm water and soap. Rinse and dry thor-
oughly.

5. For additional cleaning of the disk in the point of attachment of
the filter holder (12): first, disconnect the disk by undoing the
nut, then clean the disk, using a toothpick or a needle. You can
also place the disk into a vinegar/white salt solution for a few
hours.

7 (W 3Binatone
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_ > P Always store roasted coffee beans in a tightly

covered glass jar in the refrigerator. This will pre-

. vent coffee from losing quickly its flavour and

aroma, as well as from absorbing foreign smells.

P If coffee has lost its aroma, wash it with cold

water for two minutes. Place wet beans on a clean

frying pan and roast them, while stirring continu-
ously, until they start crackling. This will help to recover the
aroma.

» The flavour of coffee greatly depends on the grind of beans,
as the size of particles influences the rate of water penetration
through the coffee-grounds. If the grind is too fine, the water
will either be unable to penetrate at all, or will drop too slowly,
making the coffee bitter and over-exiracted. If the grind is too
coarse, the water will pass too quickly, preventing the beans
from releasing all their flavour and aroma, and the coffee will
be weak.

DISPOSAL

The appliance should be disposed of in accor-
dance with waste disposal regulations in your coun-
try and with the least damage to the environment.

Only ecologically safe materials are used in
the packaging of our products and the cardboard
and paper can be disposed of with normal paper
waste.

AFTER-SALES SERVICE
)

If your appliance does not operate at all
or operates poorly, call an authorized service
center for help or repairs.

The warranty does not cover the
following:

» Non-observance of the above safety mea-
sures and operation instructions.
Commercial use (use outside the scope of personal household
needs).

Plugging into a mains socket with a voltage different from the
voltage on the appliance rating plate.

Improper care (ingress of liquid, dust, insects, and other for-
eign items and substances inside the appliance).

Use of excessive force during appliance operation or other
damages (mechanical damages resulting from incorrect use,
shocks or dropping of the appliance).

Unauthorized repairs or replacement of the appliance parts
performed by an unauthorized person or service center.
Scale deposit on the appliance regardless of the use of water.
In case of failures caused by scale or salt deposits.

p
—~\;

vV v v v

v

vy

(V35inatone 8

Downloaded from CoffeeMachineManual.com Manuals



http://www.coffeemachinemanual.com

P Accidents, such as lightning strike, flood, fire and other acts of
God.

Features may be changed by Binatone without any notice.

Warranty details are set out in the warranty card provided
with the product.

Exploitation period: 3 years after the day of purchase.

Manufacture: Binatone Industries Ltd, Great Britain, Vitabiotics
House,1 Apsley Way, Staples Corner, London, NW2 7HF, UK.

9 (Vzinatone
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Machine a café espresso — cappuccino
MRE-8804

Lisez attentivement cette instruction avant la premiére utilisation
pour prendre connaissance de fonctionnement de |'appareil.
Gardez cette instruction pour référence ultérieure.

MESURES DE SECURITE

En exploitant I'appareil, respectez toujours les
mesures de sécurité suivantes:
» Avant le premier usage, assurez-vous que la ten-
sion indiquée sur |'appareil correspond & la tension
du réseau électrique dans votre maison.

@ P Utilisez I’appareil seulement a des fins indiquées
dans cette instruction.

P Utilisez seulement les dispositifs qui font partie de la garniture
de I'appareil.

P Pour éviter un choc électrique, ne pas plonger I'appareil,
la fiche ou le céble dans I'eau ou dans un autre liquide.
Installez I’appareil dans un endroit ob il ne peut pas tomber
dans |I’eau ou dans un autre liquide. Si |I'appareil a été
accidentellement mouillé, débranchez-le du réseau
immédiatement. N'utilisez pas |’appareil qui est tombé dans
I’eau. Portez-le dans un centre de maintien.

» Ne pas laisser les enfants manier I'appareil sans contréle des
adultes.

P Si la fiche méle de I'appareil ne coincide pas avec
votre prise selon sa structure, consultez auprés de
I’'expert.

» L'utilisation de différents raccords peut conduire a
une panne de l'appareil et la cessation des
garanties.

» Ne pas laisser |’appareil branché sur le réseau sans surveil-
lance.

P Pour éviter la surcharge du réseau électrique, ne pas brancher
un autre appareil de haute puissance au méme réseau que
votre appareil.

» Déconnectez |’'appareil du réseau avant le
déplacement d’un endroit a |'autre et avant le
nettoyage et la conservation.

P Ne tirez jamais sur le c&ble pour déconnecter |'appareil du
réseau ; prenez la fiche et faites-la sortir de la prise de cou-
rant.

P Eviter le contact du cdble ou de I'appareil avec des surfaces
chauffées.

P Placer |'appareil et le cable de fagon & éviter le basculement
accidentel.

P Ne pas utiliser I'appareil si le cable ou la fiche de contact est
endommagé. N'essayez pas de réparer |'appareil vous-méme.
Le remplacement du cable électrique et de la fiche de contact
doit étre effectué par un centre de maintien agréé.

» Ne démontez jamais |'appareil vous-méme ; |’assemblage in-
correct peur résulter en choc électrique pendant |'usage
ultérieur de I’appareil. Tous les travaux de réparation

(Vziatone 10
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doivent étre effectués seulement par un centre de
service agréé.

P Ne pas utiliser I'appareil dans des locaux oU I'air peut contenir
des mélanges des gaz combustibles, des vapeurs des liquides
inflammables, ou des poussiéres et fibres inflammables.

P Cet appareil est destiné & I'usage personnel et n’est pas destiné

& |'usage commercial et industriel.

Respectez toutes les régles de la présente instruction.

Ne pas utiliser |’appareil qui a des défauts mécaniques

(enfoncements, cassures,...): vérifiez son fonctionnement dans

un centre de service agréé.

\ A4

MESURES DE SECURITE

SPECIALES

P En ouvrant le robinet de vapeur pour faire du
cappuccino, ne mettez pas les mains sous |'embout
en caoutchouc pour ne pas vous briler.

P Laissez refroidir complétement la machine & café

avant de la nettoyer ou la ranger.

@ P Déconnectez |’ appareil du réseau pour le ranger

ou avant de le déplacer.

P Ne pas laisser la machine & café remplie d’eau dans des locaux
& la température au-dessous de zéro, car ceci peut résulter en
endommagement de |'appareil.

P Ne pas brancher la machine & café vide.

P Pour éviter le risque d’incendie ou de choc électrique, ne pas
enlever les couvercles destinés au service technique de
I"appareil. A l'intérieur de I’appareil, il n’y a pas de piéces qui
doivent étre entretenus par |'utilisateur. La réparation de
I"appareil doit étre effectuée uniquement par le centre de
service agréé.

P Connecter |'appareil seulement & une prise de courant mise &
la terre.
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DESCRIPTIF DES PIECES DE

L’APPAREIL

Dessin A:

1. Plaque chauffante pour les tasses

2. Indicateur de chauffage d’eau

3. Sélecteur de mode de fonctionnement

4. Corps

5. Saillies de fixation du porte-filtre

6. Tube & cappuccino avec embout en caoutch-
ouc

7. Bouton de mise en marche

8. Grille amovible

9. Plateau & gouttes amovible
10.Indicateur de marche
11.Fixateur du filtre
12.Porte-filtre

13.Couvercle du récipient & |'eau

1 (Vzivatone
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14.Récipient & I'eau

15.Cuiller de mesure

16.Filtre métallique:

D Filtre A — filire & créme est utilisé pour obtenir une mousse
abondante ; le filtre est prévu pour 2 tasses de café;

» Filtre B - (pour grande tasse) pour faire du café, il faut 14
grammes de café moulu (deux cuillers de mesure), le filtre est
prévu pour 2 tasses de café;

D Filtre C - (pour petite tasse) pour faire du café, il faut 7
grammes de café moulu (une cuiller de mesure), le filtre est
prévu pour 1 tasse de café;

» Filtre D — filtre pour faire du café en cachets, le filtre est prévu
pour 1 tasse de café.

AVANT LA PREMIERE

UTILISATION

P Assurez-vous que |'appareil est bien stable

sur ses pieds et installé sur une surface égale.

» Avant la premiére utilisation, lavez

soigneusement le récipient & I'eauv (14) avec le

couvercle (13), le plateau & gouttes amovible

(9) et la grille amovible (8) & I’eau chaude

savonneuse, rincez et laissez sécher.

P Le filire métallique (16) et le porte-filire (12) doivent étre
lavés & I’eau courante et bien séchés.

P Le corps de la machine & café (4) peut étre essuyé par un tissu
doux humide.

P Pour nettoyer les piéces intérieures de la machine a café,
faites comme pour faire du cappuccino, mais en utilisant I'eau
seulement. Ne pas mettre du café dans le filtre!

NOTICE D’UTILISATION

T

v

b2 . .

S Préparation de cappuccino

— 1. Mettez le plateau & gouttes (9) et la grille
(8) & la base de la machine & café.

[} R , . P -
2. Remplissez d’eau froide le récipient a I'eau

i (14). Installez le récipient & I'eau (14) sur le

corps de |"appareil (4), fermez le couvercle (13).

3. Insérez la fiche de |’appareil dans la prise de courant & la

tension conforme aux informations sur |'appareil. Branchez la

machine & café & I'aide du bouton de mise en marche (7).
L’indicateur de fonctionnement (10) s’allumera.

Attention: ne jamais brancher ' appareil sans eau!

4. Installez le filire métallique sélectionné (16) dans le porte-filtre
(12). Mettez du café moulu dans le filire métallique (16) a
I'aide de la cuiller de mesure (15). Tassez le café avec le dos
de la cuiller de mesure (15).

(Vziatone 12
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5. Installez le porte-filtre (12) avec le filire dans la saillie de
fixation du porte-filtre (5) et fixez-le en tournant contre le
sens des aiguilles d’une montre.

6. Mettez la tasse & café sur la grille amovible (8) sous le porte-
filtre.

Note: Avant 'utilisation, il est conseillé de chauffer la tasse
acafé. Pour le faive, mettez la  tasse renversée sur la

plaque de chauffage des tasses (1).

7. Quand l'indicateur de chauffage d'eau (2) s’allumera, mettez
le sélecteur de mode de fonctionnement (3) en position “tasse”.
La préparation de café commencera.

8. Quand il y aura assez de café dans la tasse, mettez le sélecteur
de mode de fonctionnement en position «O».

9. Débranchez la machine a café, déconnectez-la du secteur et
laissez refroidir. Quand la machine & café aura refroidi, enlevez
le porte-filtre (12) et évacuez du filire (16) le marc de café.

Note: Les pieces métalliques du porte-filtre (12) et le filtre
métallique (16) peuvent étre trés chauds. Pour
nettoyer, maintene le filtre par le fixateur du filtre

(11).
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Préparation de cappuccino

Cappuccino, c’est café espresso avec une créme de lait trés
dense. Le premier pas pour faire du cappuccino, c’est faire de
|"espresso. Versez donc assez d’eau pour faire de |’espresso,
puis assez d’eau pour obtenir la vapeur nécessaire a faire du
cappuccino.

1. Pour battre le lait & cappuccino, il faut d’abord évacuer I’eau
du tube & cappuccino (6). Placez un récipient convenant sous
le tube & cappuccino (6). Tournez le sélecteur de mode de
fonctionnement (3) en position «vapeur», attendez que |'eau
cesse de couler du tube. Mettez le sélecteur en position «O».

2. Remplissez le récipient de lait & un tiers. Le lait et le récipient
utilisé doivent étre froids. Mettez le récipient au lait sous le
tube & cappuccino (6) et immergez son embout en caoutch-
ouc dans le lait. Tournez le sélecteur de mode de
fonctionnement (3) en position “vapeur”. Déplacez le
récipient au lait avec précaution par mouvements giratoires.
L’embout du tube & cappuccino (6) ne doit pas toucher le
récipient au lait, car ceci pourrait créer un obstacle & la sortie
de vapeur.

3. Quand il y aura assez de mousse, tournez le sélecteur de
mode de fonctionnement (3) en position «O».

4. Mettez la créme de lait ainsi obtenue dans la tasse & espresso
& I'aide d'une cuiller.

13 (W 3inatone
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

1. Mettez le sélecteur de mode de
fonctionnement (3) en position «0» et
déconnectez |I"appareil du secteur. Assurez-
vous que la machine a café a refroidi.

2. Enlevez le porte-filtre (12) de la machine &

café et évacuez le marc de café du filtire (16),
en le maintenant avec le fixateur du filtre (11). Lavez le porte-
filtire (12) et le filtre (16) & I'eau.

3. Essuyez le corps de |’appareil (4) avec un tissu mou et humide.
Ne pas utiliser des solvants ou des produits abrasifs pour le
nettoyage de |’appareil.

4. Enlevez et lavez le plateau & gouttes (9), la grille (8), I'embout
en caoutchouc du tube & cappuccino (6), le récipient a I’eau
(14) et le couvercle (13) & I'eau chaude savonneuse. Rincez
et laissez bien sécher.

5. Pour nettoyer le disque & |’endroit de fixation du porte-filtre
(12): détachez d’abord le disque en dévissant la vis, ensuite,
nettoyez le disque & |'aide d’une cure-dent ou d'une aiguille.
Vous pouvez également tremper le disque pendant quelques
heures dans une solution de vinaigre et de sel commun.

CONSEILS UTILES

P Gardez toujours les grains de café torréfiés dans
un bocal de verre bien fermé dans un réfrigérateur.

. Ceci empéchera le café de perdre rapidement son

goit et aréme ou d’acquérir des odeurs étrangéres.

P Si le café a perdu son aréme, lavez-le a I'eau

froide pendant deux minutes. Mettez les grains

humides dans un poéle et séchez au feu en remuant
sans arrét, jusqu’au début de crépitement. Ceci permet au
café de reprendre son aréme.

P Le goit de café dépend beaucoup de la mouture, car en
fonction de la taille des particules, |'eau passe a travers le
marc & différente vitesse. Si la mouture est trop fine, |'eau ne
pourra pas passer, ou passera trop lentement, et le café aura
un golt amer. Si la mouture est trop grosse, |'eau passe trop
vite, les grains ne peuvent pas rendre tout leur aréme, et le
café sera fade.

REC E

Appareils électroménager doit étre utiliser avec le
moindre tort pour |’environnement et en conformité
des régles d’utilisation des déchets dans Votre
région. Pour recycler |’appareil correctement,
souvent il suffit de le porter dans le centre local de
traitement des déchets.

Pour I'emballage de nos appareils, nous utilisons
uniquement les matériaux recyclables. Dong, le
carton et le papier peuvent étre recyclés avec d’autres déchets
en papier.

(Vziatone 14

Downloaded from CoffeeMachineManual.com Manuals



http://www.coffeemachinemanual.com

Si votre appareil ne fonctionne pas ou
fonctionne mal, adressez-vous a un centre agrii
pour consultation ou ritparation.

La garantie n’est pas valable dans les
cas suvivants:

» Non-respect des mesures de sécurité

susmentionnées et des régles d’exploitation.

P Utilisation commerciale (utilisation dépassant les besoins per-
sonnels ménagers).

P Connexion au réseau & une tension différente de celle indiquée
sur I"appareil.

» Mauvais maintien (pénétration des liquides, de la poussiére,
des insectes et d’autres corps étrangers & |'intérieur de

I’ appareil).

P Effort excessif pendant I’exploitation de |’appareil ou autres

endommagements (défauts mécaniques survenus suite &
|"exploitation incorrecte, la percussion ou la chute de
I’ appareil).

P Réparation ou changement des piéces de |'appareil, effectué
par une personne non-autorisée ou hors du centre de service
autorisé.

Dépéts de tartre sur I’appareil, indépendamment du type d’eau
utilisé.

P Accidents tels que la foudre, I'inondation, I'incendie ou autres
circonstances de force majeure.

Les caractéristiques peuvent étre changées par la société
“Binatone” sans aucune notification préalable.

Le délai de garantie et autres pieces sont indiqués dans le
ticket de garanti joint & |’appareil.

Durée de service: 3 ans du jour d’acquisition.

Fabricant: Binatone Industries Ltd, Great Britain, Vitabiotics
House,1 Apsley Way, Staples Corner, London, NW2 7HF, UK
(Binatone Industries Ltd, Grande Bretagne)
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Kodesapka MRE-8804

BHMMaTenbHO NPoOYTMTE AGHHYIO MHCTPYKUMIO Nepes nepBbiM
MCnonb3oBAHWEM, 4TO6bl O3HOKOMMTbCS ¢ paboToi HoBoro
npubopa. Moxanyicra, cCOXpAHUTE MHCTPYKLUIO Ans
AanbHEWLWMNX CNPABOK.

MEPBI BE3OITACHOCTM
cy O

Bo Bpems skcnnyarauuu npubopa ecerpa
cobnioaaiiTe cneaylowme Mepbl NPefOCTOPOXHOCTH:
P [lepen nepBbLIM UCNONB3OBAHMEM NPOBEPbLTE,
COOTBETCTBYET /M HAMpPSAXEHWUE, YKA3OGHHOE Ha

npubope, HANPSXKEHUIO 3NEKTPUYECKON CETU B
Bawem gome.

P Mcnonbsyiite npubop ToNbKO B LENSX, NPEAYCMOTPEHHbIX
AOHHOM MHCTPYKLMEN.

P Mcnonbsyiite Tonbko npucnocobnenus, BXoasLMe B KOMMIEKT
npubopa.

P Bo u3bexaHMe NOPAXEHUS 3BNEKTPUHECKMM TOKOM He
norpyaite nNpubop, BUAKY MAU 3JEKTPUYECKUIA
WHYpP B BoAy unu apyrue xuakoctu. Craeste npubop 8
TAKWE MECTa, rJe OH He MOXEeT ynacTb B BOAY WM Apyrue
xupkoctu. MNpu nonagatuu sBoabl Ha npubop, HeMeAneHHO
otknoumte ero ot cetu. He nonbayiitecs npubopom, ynaswumm
B Bogy. OTHecuTe ero B ynosHOMOYEHHbIM CEPBUCHBIA LLEHTP.

» He ponyckaiite peteit k pabote ¢ npubopom 6es npucmoTtpa
B3POCHbIX.

» Ecnu wrencenbHas Bunka npu6opa He coBnapdaer no
KOHCcTpykuum ¢ Bawen poserkoi, o6patutecsh 3a
MOMOLLBIO K CMEeLUanucTy.

P MpumeHeHue pPA3AUYHBIX NEPEXOAHUKOB MOXeET

npUBECTU K Nosomke npuéopa v npekpau,eHUio

rapPaHTUIIHBIX 0693aTeNbCTB.

He ocraensitte BknioyeHHbIM B ceTb npubop 6e3 BHUMAHMS.

Bo un3bexaHune neperpysku 3neKTPUYECKOW CeTU He

nopKno4YanTe Apyrol npubop BLICOKOW MOLLHOCTM K TOW Xe

ceti, K KoTopoit noaknoyeH Baw npubop.

» OrcoepuHsiite npuéop or cetun nepep
nepemelleHMEM C OAHOTO MecTa Ha Apyroe u nepep
YUCTKON U XPAHEHMUEM.

P Hukorpa He TaHWTe 3a WHYP npu oTknloYeHMH npubopa ot
CeTH; BO3bMUTECH 30 LUTENCENbHYIO BMAKY M BbiHbTE €€ U3
po3eTKkM.

P He ponyckaiiTe CONpUKOCHOBEHWMS LWHYpPA MAM CAMOTO
npubopa ¢ HarpeTbiIMM NMOBEPXHOCTIMM.

P Pacnonaraite npubop M WHyp Tak, 4To6bl HUKTO He cMOr
CRy4YaiHO 3aAeTh WHYP M ONPOKMHYTb Npubop.

P He nonbayiitecb npu6opoM ¢ NOBPEXAEHHBIM NEKTPUHECKUM
WHYPOM MnM wrTencensHoi BunkoiW. He nwiTanTtecs
oTpeMoHTUpoBaTb npubop camocTosTenbHo. 3aMeHa
3M1eKTPUYECKOrO LWHYPA M LITENCENbHOW BUIKM [ONXKHA
NPOM3BOAUTLCS TONLKO B YNOTHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTpE.

» Hukorpa He pasbupaite npubop caAMOCTOSTENbHO;
HenpaeunbHas c6opka MOXeT MPUBECTU K MOPAXEHMIO
3MeKTPUYECKMM TOKOM BO  BpEeMs  nociepyloLero

(Vziatone 16
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ucnonb3osaHus npubopa. Bce pemoHTHble pa6oTbi
AOJKHBI MPOU3BOAUTLCS TOJIbKO B YNOJIHOMOYEHHOM
CepBUCHOM LIeHTpe.

P He nonbsyitech npubopom B 30HAX, FAE B BO3AYXE MOTyT
copepxarbes cMmecH roployYmnx rasos, napsl
NerkoBOCNNAMEHSIOWENCS KMAKOCTM MM B 30HAX, FAe B
BO3JyX€ MOFYT COAEPXATbCS FOPIOYMUE MbIMU MUAM BONOKHA.

P Otor npubop npeaHasHayeH TONBKO AN AOMALIHEro
MCNONb30BAHMS M He NPefHA3HAYEH ANS KOMMEPYECKOro M
MPOMBILUNEHHOTO MCNONb3OBAHMS.

P BuinonHsiite Bce Tpe6OBAHMA AAHHON MHCTPYKLMM.

P He nonbsyitece NpMGOpPOM, MMEIOWMM MeXaHUYecKMe
noBpexaeHus (BMSTUHBI, TPELWMHBI M T.N.), NpoBepbTe €ro
paboTtocnocobHocTe B  6GAMXAMIWEM YNONHOMOYEHHOM
CEPBUCHOM LeHTpe.

CITEUMAABHDBIE MEPDI

BE3OITACHOCTU

P Tlpu oTkpbIBAHMM KpaHa Nopayu napa ans
NPMroTOBNEHMS KANMYYUHO, HE NOACTABAAMTE
PYKM Nnop, pe3nHOBbIM HOKOHEYHMK, BO M3bexaHue
nony4YeHus oxora.
P TMonHocTbio oxnaxaaiite kodesapky nepes
@ YMCTKOM MM MOMELLEHMEM HO XPAHEHHE.
P Orcoepunnsiite npubop oT cetu npwu
ANMTENbHOM XPAHEHMM, O TAKXEe nepes nepemelieHUeM ¢
O[HOTO MecTa Ha apyroe.
P He ponyckaite xpaHeHUs KOpeBAPKM C BOROM B MOMELLEHMAX
C OTPULATENILHOM TEMNEPATYPOM, T.K. 3TO MOXET NPUBECTM K
BbIXOAY M3 cTpos npubopa.
He Bkniouaiite kodbesapky 6e3 Bogbl.
Bo usbexaHne noxapa uam NOpaxeHus 31eKTPUYECKMM TOKOM
He CHMMOWTE KpbIlWeK, NPEeAHA3HAYEHHbIX A4S TEXHUYECKOTO
obcnyxuBaHus anektponpubopa. BHytpu anektponpubopa Het
HUKAKMX petanen, Tpebyowmx obcnyxuBaHus
nonbsosateneM. PeMoHT anekTponpubopa  ponxed
OCYLLECTBASTLCS TONbKO B YNOJHOMOYEHHOM CEPBMCHOM
LeHTpe.
P MMpubop HeobXx0AMMO NOAKNIOHATL K PO3ETKE, KOTOPAs MMeeT
KOHTQOKT 30LMTHOTO 3a3eMNeHUs (3aHyneHus).
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OIMMCAHMUE AETAAEM

ITPUBOPA

PucyHok A:

Mecro ans noporpeea uawek

MHaukatop Harpesa Bogbl

Mepekniouatens pexumos pabotbi

Kopnyc

Beictynel ans dukcaumum dunstpopepxartens
Tpybka pns NPUroTOBREHMS KAMAYYMHO C
PEe3MHOBBIM HOKOHEYHUKOM

cCOphON~
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7. Knonka BknioueHus

8. CwvemHas peweTtka

9. CobeMHblit NOAAOH Ans Kanesnb

10.Unankatop BkaOYEHUS

11.®Pukcartop $punstpa

12.®unbrpopepxarens

13.Kpbiwka emkoctv ans Bogsbl

14.EmkocTtb ans Bogbl

15.MepHas noxeuka

16.MeTtannmueckuit dbunbp:

P ounbtp A — Kpem-dunbTP McCNONb3yeTcs ANA NONy4YeHMs
06MNBHOM NeHbl, GUALTP PACCYMTAH HA 2 yawku kode;

» obunetp B - (pns 6onbwon yawkwu) ans npurotoBnenus kode
Heobxoanumo 14 rpamm monotoro kode (aBe MepHbie NOXKH),
$UnbTp paccuntaH Ha 2 yYawku Kode;

» obunetp C - (AN ManeHsKkoM 4alKW) ANS NPUroTOBNeHUs Kode
Heobxoaumo 7 rpamm monotoro kode (ogHa MepHas noxka),
bunbTp paccuntan Ha 1 yawky kode;

» ounbtp D - punbTp ans Bapku kode B Tabnetkax, GbunbTp
paccuntan Ha 1 vawky kode.

ITEPEA, TTEPBbIM

MCITOAB3OBAHMEM

P YnoctosepbTech, 4To NpMb6Op NPOYHO CTOMT

HO HOXKOX HO POBHOM MOBEPXHOCTH.

P lMepea nepebiM UCNONb3OBAHWEM TILATENBHO

npomoitte emkocTb ans soabl (14) c kpbilwkon

(13), cveMHbiit noaaoH ansa cbopa kanens (9)

U cbeMHylo pelieTky (8) B ropsueit MbinbHOM

BOAE, OMONOCHUTE M BbICYLUMTE.

» Mertannnuecknit dunvtp (16) u dunstposepxartens (12)
NPOMOMTE NPOTOYHOM BOAOM M MPOCYLUUTE.

» Kopnyc kodeeapku (4) npoTpuTe BAAXHON MSrKOM TKAHbIO.

P [Ina o4MCTKM BHYTPEHHMX YaCTeN KOPEBAPKM BLINONHUTE LATH
No NPUroOTOBNEHUIO 3CMPECCO, MUCMOMb3ys MPU 3TOM TONBKO
sogy. He 3acbinaite kode B dpunbrp!

MHCTPYKUIMA T10
OKCITAVATALINUA

ITpurorossenue acmpecco

1. YcraHosute noppoH pns cbopa kanens (9) u

pewetky (8) B ocHoBaHMe kodeBapky.

2. 3anonuute emkocTb ans Boasl (14) xonogHow

Bopoi. YcTaHoBuTe emkocTh ans Boapl (14) Ha
kopnyc npubopa (4), sakpoiite kpbiwkon (13).

3. BcrasbTe BMAKy npubopa B ceTb € HAMPAXEHUEM,
COOTBETCTBYIOWMM MHPOPMALMHK, YKA3AHHOM Ha npubope.
Bkniounte kodbesapky ¢ nomowsio KHonkM BkloueHus (7).
3aroputca uHamkatop Bkniovenns (10).

(V3Binatone 18
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Brnmarme: nuxozda ne Gkarouaiime npubop 6e3
Godvt!

4. BctasbTe BbIGpaHHbIM MeTannuveckun ¢unetp (16) B
$unvtpopepxartens (12). HacbineTe MonoTeii kode B
metannuyecknit unbtp (16) ¢ nomosio mepHoi noxkn (15).
YtpambyiTte kode ¢ MOMOLLbIO HUXHEN H4OCTM MEPHOM NOXKM
(15).

5. Bcrasbte pepxatens (12) ¢ dbunsTpom B BeICTYN Ans dUKCAUMM
dunsTpopepxartens (5), sadbukcupyitte ero noBOpoTOoM NPOTHB
4YOCOBOW CTPENkKM.

6. MoctasbTe yawky ans kode Ha cbeMHylo peweTky (8) noa
$unbTpOAEpXKaATEND.

Ipumevanne: neped ucnorvsobaruem wawxy Ol
Koge pexomendyemca nodozpemv. Aa amozo
nocmaGome nepeGeprymyro 66epx Onom uawiky
Ha mecmo 0aa nodozpeba uawex (1).

7. Korpa saroputcs uHaukatop Harpeea Bogbl (2), yctaHosute
nepeknioyatens pexumos pabotsl (3) B nonoxeHne “yawka”.
Haunetcs npouecc sapku kode.

8. Korpa B yawke 6ypet xenaemoe Konuyectso Kode, yCTaHOBUTE
nepeknio4artens pexnmos pabotel B nonoxenue «Ox».

9. Boikniounte kodeBapky, oTcoeaMHUTE €€ OT CeTM M AanTe
octbiTh. [locne Toro kak kodpeBapka OCTbIHET, CHUMMUTE
dunstpopepxartens (12) u  ypanute us unstpa (16)
KodenHyio ryuy.

Ilpumevarne: memarrureckue Jemaru
Qurvmpodepscamern (12) u memarruveckuii
Qurvmp (16) mozym Gvimv ouenv 20psHUMU.
[Tpu ouucmre npudepxubavime Qurvmp

Qurcamopom purvmpa (11).

HPMI‘OTOBACHMC Kanmy4mHO

KannyunHo - ato kode-acnpecco ¢ NAOTHOW MOJIOYHOM
neHkoi. [epBbLIM WATOM NPUrOTOBAEHMUS KAMMYYUHO sBASIETCS
npurotosneHue acnpecco. CnefoeatenbHo, 3aneiTe HyXHoe
KOSIMYECTBO BOABI 1Sl MPUrOTOBAEHMS 3CPECCO MAOC AOCTATOYHOE
KONMYECTBO BOAbI AJ1si NONYYEHMS NAPA AN KAMNMYYUHO.

1. Ons Toro, yto6bl B36UTE MONOKO AN KAMAYYMHO, CHAYana
Heob6XOAMMO YCTPAHUTb BOAY M3 TPYOKM ANs NPUroToBREHMUs
kannyuuHo (6). MomecTuTe noaxopsiLylo eMKOCTb Noa TpyBky
ans  npurotosneHus  kannyuuHo (6). [losepHute
nepeknioyatens pexumos pabotsl (3) B nonoxexne «nap»,
noXauTech, Koraa M3 TpybkM nepectaHeT Teub BOAA.
YcraHnoBuTe nepeknioyatens B nonoxenne «O».

2. HanonHute emkocTb Monokom Ha TpeTb. Monoko u
MCMoNb3yemMas eMKOCTb AOSKHbI 6biTb XONOAHBIMU. YCTaHOBUTE
cocyn € MONIOKOM nop, Tpy6Ky Ansi NPUMroTOBNEHMS KANMY4YMHO
(6) u onyctute eé pe3UHOBBIA HAOKOHEYHWK B MOMOKO.
MosepHuTe nepexnoyatens pexumos pabotsl (3) B nonoxexne
“nap”. OCTOpPOXHO nepeMeLLaiTe COCYA C MONIOKOM
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KpyroebiMM  ABMXeHMsMM. Hakoneunnk Tpy6bku ans
npuroToBneHus kanny4nHo (6) He ponxeH Kacatbcs fHA
€MKOCTU C MOJIOKOM, 3TO MOXET BbiTb MOMEXOM ANS BbIXOAA
napa.

3. MNocne o6pasoBaHMs AOCTATOYHOrO KONMYECTBA MEHb
noBepHUTE Nepeknioyatens pexumos paborsl (3) B nonoxenne
«O».

4. MNMonyYnBwYylOCS MONOYHYIO NEHY NEPENOXMUTE NIOXKEUYKOW B
YalKy € 3cnpecco.

"M 91C

1. YctraHoBuTe nepekniovaten pexuMoB
pabotsl (3) B nonoxenne «0» u oTknounTe
npubop ot anekTpuueckon cetu. Ybeputecs B
TOM, 4TO KOEBAPKA OCTbINA.

2. CHumute dunbvtpopepxatens (12) ¢

KodpeBapku M ypanute KodenHyio rylwy u3

dunbtpa (16), npupepxmeas ero dukcatopom
dunstpa (11). Mpomoiite punstpopepxatens (12) u dbunstp
(16) Bopon.

3. Kopnyc npubopa (4) npotpute Msrkon BRaxHoM TkaHelo. He
MCnonb3yiTe PaCTBOPUTENM MM abpasuBHbie MoOLWMe
cpeacTBa Ans YMucTku npubopa.

4. CHumute M npomoitTe noppoH ans cbopa kanens (9), pelwerky
(8), pe3nHOBLIM HaKOHEeYHWK TPYBKM Ana NpuroToBneHuns
kannyuuHo (6), emkocts ans soabl (14) u kpeiwky (13) 8
Tennon soge ¢ MbinoM. ONonocHUTE M TWATENLHO NPOCYLIMTE.

5. [lononHUTENbHO ANS OYMCTKM BUCKA B MECTE KpenneHus
bunbtpopepxatens (12): cHauana oTcoeamHuTe puUCK,
OTKPYTMB raiKy, 3QTE€M OCYLLECTBMTE OYUCTKY AMCKA €
NOMOLLbIO 3YBOYMCTKM MM Mronku. MoXHO Takxe NOMecTUTb
AMCK HA HECKOSNbKO YOCOB B PACTBOP YKCYCO M MULLEBOM COMM.

TTOAE3HBIE COBETbI

P O6xapeHHble KodeifHble 3epHA BCErAa XPAHUTE
B CTEKNSHHOM BaAHKe ¢ NAOTHO mMpunerarLen
KPbILWKOW B XONOAMNbHUKE. DTO NPEAOXPAHMUT
" kode oT 6bICTPOM NOTepM BKyca M apomara u
CRy4aiMHO NpMOBpPeTeHHbIX MOCTOPOHHMX 3ANAXOB.
P Ecnu kode yTpatmn cBoit apomart, NpomonTe
ero B TeYeHMe ABYX MMHYT XONOAHOW BOJOW.
3acbinbTe BAGXHbIE 3€PHA HA 4YMCTYIO CKOBOPOAKY M
NPOCYLUNUTE HO OTHE, HEMPEPBLIBHO MOMELIMBAS, AO NOSBAEHUS
noTpeckMBaHus. ITo cnocobCcTByeT BOCCTAHOBAEHUIO ApOMATA.
P Bkyc kode BO MHOrOM 3ABUCHT OT MOMONA 3€PEH, MOCKONbKY
BESIMYMHA YACTUL, BAMSET HO CKOPOCTb MPOCAYUBAHMUS BOAbI
ckBO3b KodeiHyto rywy. Ecnu nomon cavwkom menkum, To
Bopa nNMbo BoobLue He CMOXeT NpocoumTbes, NMbo Byaet kanats
CIMILKOM MEANEHHO, U KOdE MONYUUTCH rOPbKUM M HEBKYCHBIM.
Mpu camnwkom rpy6om nomone Bopa NponueBaeTcs Yepecuyp
6bICTPO, 3epHA He YCMeBalOT OTAATh BECh CBOM BKYC M APOMAT,
M Kode nonyyaertcs HeBbIAEPXAHHBIM.

(Vziatone 20
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dnekTpobeiToBoM npubop ponxeH 6biTh
YTUAU3UPOBAH C HAMMEHbLWIMM BPEAOM ANs
OKpYXQIoWeNl cpeabl MU B COOTBETCTBMM C
NPABUIAMM MO yTMAM3AUMM OoTxofoB B Bawem
pervoHe. [Ina npaeunsHOM yTunusaumu npubopa
[OCTATOYHO OTHECTU €ero B MECTHbIW LEHTP
nepepaboTku BTOPUYHOrO Chbipbs. [lna ynakoBku
NPOM3BOAMMBIX HAMM NpPUMBOPOB MCMONL3YIOTCS TONbLKO
3KONOrM4Yeckn YucTele matepuansl. [loatomy kapToH u Bymary
MOXHO YTMAM3MPOBATb BMECTE C BYMAXHBIMU OTXOAOMM.

TTOCAETTIPOAAKHOE
OBCAYKMBAHUME

Ecnu Baw npubop He pabotaer unu
paboTtaet nnoxo, obpartutech B
YNONHOMOYEHHBI CEPBMCHBIM LEHTPp 3a
KOHCYNbTAUMEN MAM PEMOHTOM.

FTapaHTMs He pacnpocTpaHseTcs B
crepyloWMX CayYasx:

P lMpu HecobnioAeHMM ONUCAHHBIX BhilE Mep
6€30MNACHOCTU U MHCTPYKLMM MO 3KCMAYATALMM.

Mpu MCNONb3OBAHMM B KOMMEPYECKMX Lensx (Mcnonb3osaHue,

BbIXOAALLEE 30 PAMKM JIMYHBIX BBITOBBIX HYXA).

Mpu nopkNIOYEHMM B CETb C HAMPAKEHWUEM, OTAMYHBIM OT

yKkasaHHoro Ha npubope.

P Mpu Henaanexawem yxone (MPOHMKHOBEHMM XMAKOCTH, MbIIM,
HOCEKOMbIX U Ap. MOCTOPOHHMX MPEAMETOB M BELLECTB BHYTPb
npubopa).

P Mpu NPUMEHEHUM U3NULLIHMX YCUIMIA BO BPeMs 3KCRyaTauMm
npubopa MM NoBpexaeHUsX APYroro poad (MexaHWuYeckux
noBpexXAeHW B pe3ynbTaTe HENPABULHOM 3KCMYATALMM,
yaapa unu nageuuns npubopa).

P Mpyu HECAHKLMOHMPOBAHHOM PEMOHTE MM 3AMEHe YacTem
nprbopa, OCYLLECTBNEHHbIX HE YNONHOMOYEHHBIM HA TO IMLLOM
MIW CEPBUCHBIM LLEHTPOM.

P MMpyu HeUCNPABHOCTAX, BLI3BAHHBIX HAOKMMBIO MM OTIOXEHWEM
coneu.

P Mpu HecyacTHLIX CcAy4dasx, TAKMX KAK: YAAP MOJIHWM,
3aTonneHue, NOXap U MHble Gopc MaXopHble obcTosTenbCTEA.

XapakTepucTMkn MoryT BbiTb M3MeHeHbl KomnaHuel Binatone
6e3 kakoro-nMbo ysepgomneHus.

FapaHTMIMHBIA CPOK M ApYyruMe AeTanu yKA3aHbl B FAPAHTUHHOM
TanoHe, KOTOPLIM Npunaraetcs kK npubopy.

Cpok cnyx6bi: 3 ropa co AHS NOKYMNKM.

MU3rotosutens: Binatone Industries Ltd, Great Britain,
Vitabiotics House, 1 Apsley Way, Staples Corner, London, NW2
7HF, UK (Bunaton Mupactpus Jlta, Bennkobpuranus)

Caenano 8 KHP gns Binatone Industries Ltd, Bennmkobpuranus
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KasoBapka ecnpecco-kany4yino MRE-
8804

YBaXHO npouMTaMTE AGHY IHCTPYKUilo nepen neplumnm
BUKOPUCTAHHSM, W06 03HAHOMUTHCS 3 poboTOK HOBOrO Npunagy.
Byab nacka, 36epexiTb iHCTPYKLilO ANg NnoaanbWUX
AOBIiAOK.

TTPABMAA BE3ITEKU

Mig uvac ekcnnyatauii npunagy 3aBxXxau

AOTPUMYHTECh HACTYNHMX npasun Besneku:

P lNepen nepwnM BMKOPMCTAHHSM nepesipTe, 4u

BiANOBIAAE HANPYra, 303HAYEHA HA NPUNAAi, Hanpysi

enekTpu4HOi mepexi y Bawomy GyauHky.

» BukopucToByMTe npunap TinbkM 3 MeTol,

nepenbayeHolo iHCTPYKUiE.

P BukopucToByiTe NUWe NPUCTPOI, WO BXOAATb Y KOMANEKT
npunapy.

P Lo6 yHMKHYTM ypaxeHHs eneKTpM4YHMM CTPyMOM, He
3aHyploWTe NpUNAan, BUNKY Y1 eNeKTPUYHUNA WHYP Y
Boay a6o iHwi piguHu. Craste npunag y taki Mmicus, ae BiH
He Moxe Bnactu y Boay abo iHwi pignHu. Mpu nonaparHi Boam
HO MPUNaA HEramHoO BUMKHITL Moro 3 mepexi. He kopucryiTtecs
npunapoM, wo ynae y soay. BigHecits Moro go odiuinHoro
CEpBICHOrO LEHTPY.

» He ponyckaiite pitent po po6otn 3 npunagom 6es Harnapy
AOPOCAMX.

> [kwo wrencenbHa BUAKA Npunany He cnisnapde sa
KOHCTpyKUiclo 3 Bawolo po3eTkolo, 3BepHiTbca No
ponomory o ¢axisuga.

P 3acrocyBaHHs pisHUX nepexiaHUKIB MOXXe NpusBecTu

AO NCYBAHHS NMPUAAAY TA NPUNMUHEHHS FAPAHTIHHUX

3060B'930Hb.

He sanuwaite BBiMKHEHMI Y Mepexy npunap 6e3 Harnsgy.

LLlo6 yHMKHYTM nepeBAHTAXEHHS eneKTPUUYHOI Mepexi, He

BMMKQMTE iHLWMIA NPMAQA BUCOKOI MOTYXHOCTI A0 Ti€l X mepexi,

no skoi BBimKHeHo Baw npunap.

> Bumukaiite npunapg 3 mepexi nepea nepemilieHHIM

3 OAHOro Micus Ha iHWe Ta nepeps YULLEHHAM i

36epiraHHam.

Hikonu He TArHiTL 30 WHYP NPM BUMMKOHHI Npunagy 3 mepexi;

Bi3bMITbCSl 3Q LUTEMCENbHY BUIIKY | BUMMITb ii 3 PO3ETKM.

He ponyckaifte TopkaHHs wHypa abo camoro npunagy 3

HArPITUMM NOBEPXHAMM.

Postawosyite npunag i WHyp TaK, Wob HIXTO He 3Mir BUNGAKOBO

3AYENUTH WHYP | NEPEKMHYTH NPUNAA.

He kopucTyiTecs npunapom 3 ywKOAXKEHUM eneKTPUYHUM

WHYPOM 4YM lTencenbHowo Bunkolo. He Hamarantecs

BiAPEMOHTYBATH NPMUIAA CAMOCTIMHO. 3AMIHO eneKTPUYHOro

WHYPA i WTENCcenbHOi BUAKA NMOBMHHA BUKOHYBATMCS TiflbkM B

odiLiMHOMY CEpPBICHOMY LLEHTpI.

P Hikonu He posbupaiite NpMnaa CaMOCTIHHO; HeNpaBuabHe
CKNOAGHHS MOXE MPU3BECTU JO YPAXEHHS €NEeKTPUYHMM

vy

vV v v v
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CTPYMOM Mif, 4AC HOCTYMHOrO BMKOPMUCTAHHS npunapy. Yci
PEeMOHTHi po60TH NOBMHHI BUKOHYBATUCS TiNlbKKU B
odiuiiHoMy cepBicHOMY LeHTpI.

P He kopucTyiTecs npunanom y 30HaX, Ae B MOBITPi MOXYTb
MICTUTUCS CyMilLi FOPIOYMX ra3iB, NAPA NErko3aMMMUCTOI PiAUHU
abo B 30HAX, Aie B MOBITPi MOXYTb MICTUTUCS roptodi nun abo
BOJIOKHAQ.

P Lleit npunap npU3HAYEHMH TiNbKM ANS  AOMOLWHBLOTO
BMKOPMCTOHHS | He MPM3HAYEHWUH [N KOMEPUIAHOro i
NPOMMCIOBOrO BUKOPUCTAHHS.

P BukoHyMTe yci BAMOrM BAHOI iHCTPYKUii.

P He «kopucTylTecs npunaaom, SKUM MAE MEXAHi4Hi
nowkoaxeHHs (BM'STMHM, TpilwMHM), nepesipTe WHoro
npauespartHicTe Yy  HAWBAMXKYOMY  YNOBHOBAXEHOMY
CEepBICHOMY LLEHTpI.

CITEJIAABHI TTPABUAA

BE3ITEK

P [pu BigkpuBaHHi KpaHa noaadi napu ans
NPUroTYBAHHS KAMMYYYiHO, HE MiACTABASUTE PYKM
nif, ryMOBMM HAOKOHEYHMK, WO6 YHUKHYTH oniKiB.
P MoeHicTio oxonoaXyiTe KABOBAPKY nepea
YMLLEHHSIM YM PO3MilLeHHsM Ans 36epiraHHs.

P BumukaiTe npunap 3 Mepexi npu TPMBANOMY

36epiraHHi, @ TaKOX nepep NepeMilleHHsSM 3
OAHOro Micus HQ iHWe.

» He ponyckaiite 36epiraHHs KaBOBAPKM 3 BOAOK B
NPUMILLEHHAX, TEMNEPATYPA B SKUX HMXKYQA HYAS, TOMY LIO Le
MOXe NpU3BECTU A0 BMXOAY Npunaagy 3 naay.

» He Bmukaite kasosapky 6es sBoau.

P LLo6 yHMKHYTH noXeXi YM ypaXeHHs eneKTPUYHUM CTPYMOM
He 3HIMAOWTE KPMUIIOK, MPM3HAYEHUX QAN TEXHIYHOro
o6cnyrosyBaHHs enekTponpunaay. Ycepepuni
eneKkTPONpPUIAAY HEMAE HIKUX AeTaneM, WO BMMAraoTh
obcnyroByBaHHs KopucTyBayeMm. PeMoHT enektponpunagy
NOBMHHUM 3AIMCHIOBATUCS TiNbKM B YMNOBHOBAXEHOMY
CEepBICHOMY LLEHTpI.

» Mpunaa HeobxinHO BMUKATH AO PO3ETKM, LLO MAE KOHTAKT
30XMCHOrO 3a3eMNeHHs (3aHyneHHs).

OIMTMUC AETAAEU TIPUAAAY

ManioHok A:

Micue ans nigirpisy Yawok

InaMkaTop HarpiBaHHs BOAM
Mepemukay pexumis poboTu

Kopnyc

Buctynu pns dikcauii Tpumaya ¢instpa
. Tpybka pAns NpUroTyBaHHS KAMMy4y4iHO 3
rYMOBUM HOKOHEYHUKOM
KHonka BmukaHHs

3HiMHa pewwiTka

3HIMHMM NigaoH Ans kpanens

cCOphON~

0 ®N
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10.lHaMKaTOP BMMKAHHS

11.®ikcatop PinbTpa

12.Tpumau dinbtpa

13.Kpuwka emHocTi gns Boan

14.€MHicTb ans soau

15. MipHa noxeuka

16.Metanesuit dinbtp:

P dinbtp A — KpeM-dinbTp BUKOPUCTOBYETLCS ANS OAEPKAHHS
pAcHoi (iHTeHCMBHOI) NiHKW, PiNbTP PO3PAXOBAHMM HA 2 HYALIKM
KaBK;

P oinetp B - (pna Benukoi yawku) ans NpUroTyBaHHS KABM
HeobxigHo 14 rpam MeneHoi Kaeu (ABi MipHi noxku), dinbTp
PO3PAXOBAHMM HA 2 YALIKK KABK;

P oinbtp C - (pNs ManeHbKoi YALWKM) AN NPUrOTYBAHHS KABM
HeobxigHo 7 rpam meneHoi kaeu (opHa MipHa noxka), dinbTp
po3paxoBaHui Ha 1 yawky kaeu;

» &inetp D - dinbTp Ana BapiHHa kaBu B Tabnetkax, ¢inbTp
po3paxoBaHui Ha 1 yalky Kasu.

INIEPEA, TTEPIIIMM

BMKOPMCTAHHAIM

P YnesHitbca, WwWo npunap MiLHO CTOiTh Ha

HIXKOX HO PiBHIMA NOBEPXHi.

P lMepen nepwmM BMKOPUCTAHHIM peTenbHO

npomuiTe emHicTs ans soau (14) i3 kpuwkoro

(13), sHimHui nigaon ans 36opy kpanens (9) i

3HiIMHY pewitky (8) y rapsauii mMunbHii BoOAI,

CMONOCHITb | BUCYLWLIiTb.

» Mertanesuit dinbtp (16) i Tpumay dinstpa (12) npomuitre
NMPOTOYHOIO BOAOIO i NPOCYLLITh.

» Kopnyc kasosapku (4) npoTpiTb BONOrol M'SKOK TKAHWHOW.

P [Ins uMlueHHs BHYTPILLHIX YACTUH KQBOBAPKM BMKOHANTE KPOKM
3 NPUrOTYBAHHS €CNPECcco, BUKOPMCTOBYIOUM MPU LIbOMY TiNlbKM
sogy. He Hacunaiite kaBy y ¢inbrp!

IHCTPYKUISI 3 EKCITAYATAILIII

b

S ITpuroryBanus ecmpecco

— 1. YcraHoeite nipaoH ans 36opy kpanenb (9) i
pewitky (8) y niactaeky kaBoBapkm.

[} K .
2. 3anosHith emHictb ans soau (14) xonoaHoio

Bopoto. YCTaHOBITL €MHicTb ans Boan (14) Ha

kopnyc npunagy (4), sakpuitte kpuwkoio (13).

3. YBiMKHiITb BUAKY Npunaay AO Mepexi 3 HAnpyrowo, Lo

Bignosigae iHpopmauii, 3a3HaveHin Ha npunagi. YBIMKHITb

KABOBAPKY 30 AOMOMOrOI0 KHOMKW BMMKaHHA (7). CnanaxHe
inaukaTtop BmukawHs (10).

YVBara: nixoau ne 6muxarime npurad 6es 6odu!

4. Bcraete obpanuit metanesuit dinbtp (16) y Tpumay dinstpa
(12). Hacunaiite meneHy kaey B metanesuit ¢inbtp (16) 3a
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ponomoroto MipHoi noxku (15). Yrpambyiite kasy 3a
AONOMOTOI0 HMXHBOT 4acTUHM MipHoi noxku (15).

5. Bcraste Tpumay (12) 3 dinsTpom y BucTyn ans dikcauii pumaya
dinstpa (5), sadikcyiite Horo NOBOPOTOM NPOTH FOAUHHWUKOBOT
CTPINKU.

6. MMocTasTe yawKy AN KABM HA 3HIMHY pewitky (8) nia Tpumay
$inbTpa.

Tpumirra: neped Guxopucmanram wawxy 0ra xaGu
pexomendyemvca nidizpimu. Ars yvozo
nocmabme nepebeprery dozopu OHOM HauiKy
Ha micye Ors nidizpi6y uawox (1).

7. Konu cnanaxHe iHaMkaTop HarpiBaHHs Boam (2), ycTaHOBITH
nepemukay pexumis pobotu (3) y nonoxeHnHs “yawka”.
MouHeTbcs npouec BApiHHS KABM.

8. Konu B yawui 6ype 6axaHa KinbKicTb KABM, YCTAHOBITb
nepemMuKay pexumis pobotn B nonoxerHs «Ox.

9. BuMkHITL kaBoBapKy, Bia'€aHaNTe ii Big Mepexi i ganTe
oxonoHyTH. [icns Toro sik KABOBAPKA OXONOHE, 3HIMITb TPMMAY
dinbtpa (12) i eupanits 3 $pinbtpa (16) kaeosy rywaeuny.

Tpumirra: memaneGi Oemari mpumara Qirvmpa
(12) i memanrebuii Qirvmp (16) moxymv oymu
dyxe eapsuumu. Tlpu ouwwgenmi npumpumyiime
Qirvmp Qixcamopom Qirvmpa (11).

ITpuroryBaHHA KamIry4I4iHO

KannyuuiHo - ue KaBa-ecnpecco 3 LWinbHOIO MOMOYHOIO MIHKOIO.
MepwnM KPOKOM NPUrOTYBAHHS KAMMNYY4iHO € NPUFOTYBAHHS
ecnpecco. Otxe, sanuite noTpibHy KinbkicTb BOAM pAns
NPUroTYBAHHS €CNPEecco MAC AOCTATHIO KiNbKicTb BOAM ANs
OfEPXKAHHA NAPU AN KAMMYY4iHO.

1. Ons toro, wo6 36MTM MONOKO AN KANMY4Y4iHO, CMOYATKY
HeobxifHO BMAGNUTM BOAy 3 TPYBKM ANs NPUroTyBAHHS
kannyyyiHo (6). MomicTite NpUAATHY eMHicTb i TPY6Ky Ansa
npurotyeaHHs kanny4uiHo (6). MoeepHitb nepemmnkay pexumis
pobotu (3) y nonoxeHHs «napa», goyekainTecs, Konu 3 Tpybku
nepecraHe TeKTM BoAa. YCTAHOBITH NEPEMMKAY Y MONOXEHHS
«O».

2. HanoeHite €MHicTb MonokoM Ha TpeTuHy. Monoko i
BMKOPUCTOBYBOHA €MHICTb MOBMHHI 6YTM XONOAHMMM.
YcTaHOBITE NOCYAMHY 3 MONOKOM nif TPY6Ky Ans NpUroTyBaHHS
kannyy4yiHo (6) i onyctiTh ii ryMOBMI HOKOHEYHWK Y MONOKO.
MoeepHitTh nepemukay pexmnmie pobotn (3) y nonoxeHHs
“napa”. O6epexHo nepemiwaiTe NOCYAUHY 3 MONOKOM
KpyroBummu pyxamu. HakoHeuHuk Tpy6KkM ans npuroTyBaHHs
Kannyy4iHo (6) He NOBUHEH TOPKATUCS AHA EMHOCTI 3 MONIOKOM,
ue Moxe ByTM nepewwKoaoio Ans BUXOAY NApM.

3. Micna yTBOpeHHs AOCTATHLOI KiNbKOCTI MiHM MOBEPHITL
nepemukay pexumis pobotn (3) y nonoxerns «Ox».

4. OTpMMaHY MONOYHY MiHY NEPEeMICTiTb NIOXEUYKOW B YALIKY 3
ecnpecco.
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1. YcraHosit nepemukay pexumis pobotu (3)
y nonoxeHHs «O» i BMMKHiITE npunas 3
enekTpuuHoi mepexi. [lepekoHanTecs B Tomy,
IO KABOBAPKA OXONONA.

2. 3Himitb TpuMay dinbtpa (12) 3 kasoeapku i

BMAGNITL KABOBY rywasuHy 3 dbinstpa (16),

npuTpuMytoun ioro dikcatopom dinstpa (11).
Mpomuitte Tpumay dbinstpa (12) i dinstp (16) BogOIO.

3. Kopnyc npunapy (4) npoTpith M'KOI0 BONOrOKO TKAHMHOI.
He BukopucToBYyiTe pO3uMHHMKM 4M abpasuBHI MMIOYi 3acOBM
ANS YMLLEHHS npunagy.

4. 3HimiTe | npomuiTe nippoH ans 36opy kpanens (9), pewitky
(8), rymoBui HaKOHEYHMK TPy6KM ANS NPUrOTYBAHHS
kannyuyiHo (6), emuicts ans soau (14) i kpywky (13) y tennin
goai 3 MunoM. CrnonocHith i peTenbHoO NPoOCyLWiTh.

5. [lonaTkoBO ANs OYMLLEHHS AMCKA B MiCLi KPiNNeHHs Tpumay
dbinbtpa (12): cnouatky Bia'AHANTE AMCK, BIAKPYTMBLUM FAMKY,
NOTIM MOYMCTITb AUCK 30 AOMOMOrol 3y6oumcTkn abo ronku.
MoXHa TAKOX MOMICTUTU AMCK HO KiflbKO FOAMH Y PO3YMH OuTYy
i xap4oeoi coni.

KOPMUCHI TTOPAAU

Ty \' _ P OBcmaxeni kasosi sepHa 3asxam 36epiraiite B

" cknsHiM 6aHLi 3 WiNbHO NPUAErnol KPMILKOIK B

_xonoaunbHuky. Lle 36epexe kasy Big weuakoi

BTPATWU CMAKY W APOMATY i BUNAAKOBO OTPMMAHMX

CTOPOHHIX 3anaxis.

P Skwo kaea BTpATMAG CBI ApOMAT, NPOMMiiTe ii

NpOTSroM ABOX XBUJIMH XONOAHO BoAoto. 3acunte
BOJIOri 3€PHA HA YMCTY CKOBOPIAKY i MPOCYLiTh HQ BOTHI,
6e3ynMHHO NOMILYIOYM, A0 NOABM noTpickysaHHs. Lie cnpuse
BifHOBNEHHIO APOMATY.

P Cmak kaeu 6arato B YoMy 3anexuTb Big Momeny sepeH,
OCKifIbKM BEIMYMHA YOACTOK BIIMBAE HA LIBMAKICTb MPOCOYYBAHHS
BOAM Kpi3b KABOBY ryliaBuHy. SKwo nomen saHaaTto ApiGHMK,
To BoAa abo B3arani He 3MoXe nNpocounTucs, abo Byae kanatu
30QHOATO MOBINLHO, | KABA BMMAE FipKolo Ta HecMayHotwo. MMpu
3aHaaTo rpy6oMy nomeni BOAAG NPONMBAETLCS HOATO LIBUAKO,
3epHa He BCTUrAIOTb BiAAATM BeCb CBiM CMAK i apoMar, i kasa
BMXOAMTb HEBUTPUMAHOIO.

EnektponobyTtosui npunag mae 6ytu
YTMNi30BAHMM 3 HOWMEHLIOK LWKOAOo Ans
HABKOJIMILHBOrO CepeAoBMIWA Ta 3rigHO 3
npasunamu ytunisauii sigxogie y Bawomy perioHi.

Ons npasunbHOi yTMnizauii npunaay Aocuts
BifHECTM MOro B MicLEBMM LeHTP nepepobku
BTOPUHHOI CUPOBMHM.
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Ons  ynakyBaHHs BMpOBNEeHUX  Hamu npunagis
BMKOPUCTOBYIOTbCS TiflbKU €KOJNIOTIYHO 4YMCTi martepianu. Tomy
KAPTOH i Nanip MOXHA YTMAiI3yBATM PA3OM 3 MANEPOBMMM
BiAXOAAMM.

TTICASITIPOAAZKEBE

OBCAYIOBYBAHH'I

Skwo Baw npunap He npaule abo
NPAuIOE MOraHo, 3BepHiThcs A0 odiuliiHoro
CepBiCHOro LEHTPY 3a KoHcynbTauielo abo
PEMOHTOM.

FapaHTisa He HapaeTbcs B TAKMX
BUNAAKAX:

P TNpu HEAOTPUMAHHI OMMCAHMX BULLE NPABUA
6esneku 1 iHCTPYyKUii 3 ekcnnyarauii.

Mpyn BUKOPUCTAHHI B KOMEPLIMHMX LiNsSX (BMKOPUCTAHHI, Wo

BMXOAMTb 3a PAMKM 3BMYAMHMX NobByToBMX noTpeb).

Mpu BMMKAHHI B MepeXy 3 HANPYroo, WO BifPi3HAETbCS Bif

303HAYEHOI Ha npunagi.

P Tpu HeHanexHOMy AOrNsAI (MPOHMKHEHHI PiAMHM, NNy, KOMAX
TG iHWMWX CTOPOHHIX MPeAMeTiB i PeYOBUH ycepeanHy
npunagy).

P Tpu np1knaaaHHi 3aMBUX 3ycunb nia Hac ekcnnyatauii npunaay
a60 yLWKOAXKEHHSX iHWOro poay (MeXaHiYHMX YLWKOAXEHHAX
y pe3ynbTati HenpaeunbHOI ekcnnyatauii, yaapy abo nagiHHs
npunagy).

P lpu HecaHKuiOHOBAHOMY peMoHTi abo 3aMiHi YacTMH npunagy,
3AiMCHEHMX HE YNOBHOBAXEHOI Ha Te ocoboto abo cepBicHUM
LLEeHTPOM.

P Mpu BipknapeHHi HAKMNY HAO NPUNAAI HE3ANEXHO Bif
BMKOPMCTOBYBAHOI BOAM.

P TMpu HecnpaBHOCTAX, BUKIUKAHMX HOKWUMOM YM BiAKNAAEHHSM
conen.

P Mpu HewacHUX BMNAAKAX, TAKUX SK: yAAp GnucKaskM,
3aTONNEHHs, Noxexa M iHwi ¢popc-MaxopHi 0bcTaBUHM.

XapaktepucTMkM MOXyTb 6yTH 3MiHeHi komnaHielo Binatone
6e3 6ynb-9KOro NOBiKOMNEHHS.

FapaHTiMHKUI TepMiH i iHWI peTani 3a3HaYeHi B rapaHTiiHoOMy
TANOHI, WO AOAAETLCA AO NPUAAAY.

TepMmiH cny6u: 3 poku Big AHA NOKynkw.

Bupo6Huk: Binatone Industries Ltd, Great Britain, Vitabiotics
House, 1 Apsley Way, Staples Corner, London, NW2 7HF, UK.
(BinaTon Inpactpis Jlta, Benuko6putanis)

3pobnero 8 KHP gns Binatone Industries Ltd, Benuko6putanis
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