E] Electrolux f]

E0G2100 EN OVEN USER MANUAL 2
HU sSUTO HASZNALATI UTMUTATO 25



2 www.electrolux.com

CONTENTS

. SAFETY INFORMATION . . . o
. SAFETY INSTRUCTIONS . . . ..
. PRODUCT DESCRIPTION . . . oot e e e e e e
. BEFOREFIRSTUSE . . . ..
DALY USE
. CLOCK FUNGCTIONS . . o
. USINGTHE ACCESSORIES . . . ... e
. ADDITIONAL FUNCTIONS . . . oo e e
. HELPFUL HINTS AND TIPS . . oo
. CAREAND CLEANING . .. oo e
c WHAT TO DO IF . e e e
12, TECHNICAL DAT A .
13, INSTALLATION .« Lo

© 0O NOOGA~,WN=

-
- O

WE’RE THINKING OF YOU

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You’'ve chosen a product that brings with it

decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish, it has been designed
with you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the knowledge that you’ll get great
results every time.

Welcome to Electrolux.
Visit our website for:

G Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
@ www.electrolux.com

g Register your product for better service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’% www.electrolux.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

We recommend the use of original spare parts.
When contacting Service, ensure that you have the following data available.
The information can be found on the rating plate. Model, PNC, Serial Number.

& Warning / Caution-Safety information
@ General information and tips
@ Environmental information

Subject to change without notice.
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1. SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully
read the supplied instructions. The manufacturer is not
responsible if an incorrect installation and use causes in-
juries and damages. Always keep the instructions with
the appliance for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

WARNING!
Risk of suffocation, injury or permanent disability.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they are supervised by an adult or a per-
son who is responsible for their safety.

Do not let children play with the appliance.

Keep all packaging away from children.

Keep children and pets away from the appliance when
it operates or when it cools down. Accessible parts are
hot.

If the appliance has a child safety device, we recom-
mend that you activate it.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

1.2 General Safety

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Internally the appliance becomes hot when in opera-
tion. Do not touch the heating elements that are in the
appliance. Always use oven gloves to remove or put in
accessories or ovenware.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Before maintenance cut the power supply.
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¢ Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass door since they can scratch
the surface, which may result in shattering of the glass.

e Ensure that the appliance is switched off before replac-
ing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

2. i\ SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance is suitable for the following
markets:

2.1 Installation

WARNING!
Only a qualified person must in-
stall this appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged appli-
ance.

e Obey the installation instruction sup-
plied with the appliance.

Always be careful when you move the
appliance because it is heavy. Always
wear safety gloves.

Do not pull the appliance by the handle.
e Keep the minimum distance from the
other appliances and units.

Make sure that the appliance is installed
below and adjacent safe structures.
The sides of the appliance must stay
adjacent to appliances or to units with
the same height.

Electrical connection

WARNING!
Risk of fire and electrical shock.

All electrical connections should be

made by a qualified electrician.

® The appliance must be earthed.

¢ Make sure that the electrical information
on the rating plate agrees with the pow-
er supply. If not, contact an electrician.

e Always use a correctly installed shock-
proof socket.

e Do not use multi-plug adapters and ex-

tension cables.

¢ Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable.
Contact the Service or an electrician to
change a damaged mains cable.

e Do not let mains cables to come in
touch with the appliance door, specially
when the door is hot.

¢ The shock protection of live and insula-
ted parts must be fastened in such a
way that it cannot be removed without
tools.

e Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installa-
tion. Make sure that there is access to
the mains plug after the installation.

¢ |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

¢ Do not pull the mains cable to discon-
nect the appliance. Always pull the
mains plug.

e Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

® The electrical installation must have an
isolation device which lets you discon-
nect the appliance from the mains at all
poles. The isolation device must have a
contact opening width of minimum 3
mm.

Gas connection

e All gas connections should be made by
a qualified person.

e Before installation, make sure that the
local distribution conditions (nature of
the gas and gas pressure) and the ad-
justment of the appliance are compati-
ble.



Make sure that there is air circulation
around the appliance.

¢ The information about the gas supply is

on the rating plate.

e This appliance is not connected to a
device, which evacuates the products
of combustion. Make sure to connect
the appliance according to current in-
stallation regulations. Pay attention to
requirements regarding adequate venti-
lation.

2.2 Use

WARNING!
Risk of injury, burns or electric
shock or explosion.

Use this appliance in a household envi-
ronment.

Do not change the specification of this
appliance.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

Do not let the appliance stay unatten-
ded during operation.

Deactivate the appliance after each
use.

Be careful when you open the appli-
ance door while the appliance is in op-
eration. Hot air can release.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with wa-
ter.

Do not apply pressure on the open
door.

Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.
Always keep the appliance door closed
when the appliance is in operation.
Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can
cause a mixture of alcohol and air.

Do not let sparks or open flames to
come in contact with the appliance
when you open the door.

Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products
in, near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

e To prevent damage or discoloration to
the enamel:
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— do not put ovenware or other objects
in the appliance directly on the bottom.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moaist dishes and food in
the appliance after you finish the cook-
ing.

— be careful when you remove or install
the accessories.

Discoloration of the enamel has no ef-
fect on the performance of the appli-
ance. It is not a defect in the sense of
the warranty law.

Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be perma-
nent.

This appliance is for cooking purposes
only. It must not be used for other pur-
poses, for example room heating.

Always cook with the oven door closed.

2.3 Care and Cleaning

WARNING!
Risk of injury, fire or damage to
the appliance.

Before maintenance, deactivate the ap-
pliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

Make sure the appliance is cold. There
is the risk that the glass panels can
break.

Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Con-
tact the Service.

Be careful when you remove the door
from the appliance. The door is heavy!

Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

Remaining fat or food in the appliance
can cause fire.

Clean the appliance with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do
not use abrasive products, abrasive
cleaning pads, solvents or metal ob-
jects.

If you use an oven spray, obey the safe-
ty instructions on the packaging.

Do not clean the catalytic enamel (if ap-
plicable) with any kind of detergent.
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2.4 Internal light

® The type of light bulb or halogen lamp
used for this appliance, is only for
household appliances. Do not use it for
house lighting.

WARNING!
Risk of electrical shock.

¢ Before replacing the lamp, disconnect
the appliance from the power supply.

e Only use lamps with the same specifi-
cations.
2.5 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

3. PRODUCT DESCRIPTION

e Contact your municipal authority for in-
formation on how to discard the appli-
ance correctly.

¢ Disconnect the appliance from the
mains supply.

e Cut off the mains cable and discard it.

¢ Flat the external gas pipes.

e Remove the door catch to prevent chil-
dren and pets to get closed in the ap-
pliance
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Control panel

Power indicator

Grill indicator

Gas oven control knob
Oven function control knob

'8 | ﬂ Minute Minder

[ Air vents for the cooling fan

ﬂ Grill
- Oven lamp
- Turnspit hole

Fan

Oven cavity bottom plate
Rating plate

3.1 Oven accessories

¢ Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.
¢ Aluminium baking tray

For cakes and biscuits.

¢ Turnspit
For roasting larger joints of meat and
poultry.
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4. BEFORE FIRST USE

WARNING! 2. Let the appliance operate for 60 —
Refer to the Safety chapters. 90 minutes.
- . 3. Set the function [&] and the maximum
4.1 Initial cleaning temperature.
* Remove all accessories and removable ;ei;ltjr;gsapphance operate for & — 10
shelf supports _('f appllcable).l Accessories can become hotter than in
* Clean the appliance before first use. normal use. The appliance can emit odour

and smoke. This is normal. Make sure
that the airflow is sufficient.

@ Let the oven cool down. Dampen
4.2 Preheating a soft cloth with warm water and

a little mild washing-up liquid and
Preheat the empty appliance to burn off use this to clean the oven cavity.
the remaining grease.

1. Set the function [¥] and the maximum
temperature

Refer to the chapter "Care and
cleaning".

5. DAILY USE

WARNING!
Refer to the Safety chapters.

5.1 Oven Functions

Oven function Application
0 OFF position The appliance is off.
Q Oven lamp To activate the oven lamp without a cooking function.
VY% Electric grill To grill meat, including kebabs and smaller pieces of
7 with turnspit meat.
E?Qt%?eogéegi— To adjust the temperature for the electric grill (from a
P ment J minimum of about 50 °C to a maximum of about 200 °C).

To bake on more than one shelf positions at the same
Y VB CReis time. To dry food. To be used in combination with the

ng burner of the gas oven
5.2 Power indicator 5.3 Gas oven control knob
The power indicator comes on only when Sym- Function
you turn the oven function control knob. bol

() The oven burner is off
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Sym- Function
bol

min - Range of temperature adjust-
240 ment.

5.4 Gas oven cooking

Ignition of oven gas burner:

1. Open the oven door.

2. Press the gas oven control knob and
turn it to 2 . Keep it pushed for
some seconds, but no more than 15
seconds. Do not release it until the
flame comes on.

Manual ignition:

7 =

If there is no power supply, temporarily.

1. Open the oven door.

2. Hold a flame near the hole in the bot-
tom of the oven cavity.

3. At the same time push the gas oven
control knob and turn it counterclock-
wise to the maximum temperature.

4. When the flame comes on, keep the
gas oven control knob pushed for ap-
proximately 15 seconds.

Control the flame through the
holes in the bottom of the oven.

@ If the oven gas burner does not
come on or if it accidentally goes
out:
1. Release the gas oven control
knob and turn it to the
“Off* position.
2. Leave the oven door open.
3. After one minute, try to light
the oven gas burner again.

After ignition:
1. Release the gas oven control knob.
2. Close the oven door.

3. Turn the gas oven control knob to the
necessary temperature setting.

Oven safety device:

The gas oven has a thermocouple. It

stops the gas flow, if the flame goes out.

You can not use the gas oven and
the electrical grill with turnspit (if
present) at the same time.

5.5 Using the Fan Gas Oven

& WARNING!
Always cook with the oven door

closed.

@ The gas burner heats up the air in-
side the oven. The fan moves hot
air to keep the equal temperature.

1. Light the oven gas burner (refer to
"Gas Oven Cooking ”).

2. Upon ignition, turn the oven function
control knob to position [¥] .

The oven fan starts after approxi-
mately 10 minutes of cooking.

5.6 Grilling

1. Turn the oven function control knob
clockwise to [&] . The symbol (s on
the control knob indicates the tem-
perature range. (from a minimum of
about 50°C to a maximum of about
200°C)

2. Adjust the grill and the grid pan run-
ner position to allow for different
thickness of food. Place the food
close to the top element for faster
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cooking and further away for more — You should use the top runner position
gentle cooking. when toasting bread.
— You should place most foods on the — You should turn over the food during
grid in the grill pan to allow maximum cooking, as you require.

circulation of air and to lift the food out

of the fats and juices. If you prefer, you 5.7 Grill indicator
may place directly on the grill pan food )

such as fish, liver and kidneys. The grill indicator (refer to "Product de-

- To minimise splashing, you should thor-  scription”) comes on when the grill cook-
oughly dry food before grilling. Brush ing function is selected. It goes off when
lean meats and fish lightly with a little oil ~ the oven reaches the correct temperature.
or melted butter to keep them moist It then cycles on and off to show the tem-
during cooking. perature adjusts.

— You may place accompaniments such
as tomatoes and mushrooms under-
neath the grid when grilling meats.

6. CLOCK FUNCTIONS

6.1 Minute Minder 1. Turn the knob for the timer as far as it
goes, then turn it to necessary time

Use it to set a countdown time for an period.

oven function. 2. After the time period is completed, an

This function has no effect on the acoustic signal sounds.
operation of the oven.

7. USING THE ACCESSORIES

WARNING! & WARNING!
Refer to the Safety chapters. Use oven gloves when you re-
move the turnspit. The turnspit
7.1 Turnspit and the grill are hot. There is a risk

of burns.
& WARNING!
Be careful when you use the turn-
spit. The forks and the spit are
sharp. There is a risk of injury.
A) Handle
A B C D B) Spit
C) Forks

D) Turnspit frame

&

1. Put the turnspit handle into the spit. 2. Put the roasting pan on the lowest
shelf level.
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3.

4,

o

Put the turnspit frame on the second
shelf position from the bottom.

Install the first fork on the spit, then
put the meat on the turnspit and install
the second fork.

Use the screws to tighten the forks.
Put the tip of the spit into the turnspit
hole. Refer to "Product description".
Put the front part of the spit on the
turnspit frame.

8. ADDITIONAL FUNCTIONS
8.1 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling
fan activates automatically to keep the

9. HELPFUL HINTS AND TIPS

The appliance has four shelf levels.
Count the shelf levels from the bottom
of the appliance floor.

The appliance has a special system
which circulates the air and constantly
recycles the steam. With this system
you can cook in a steamy environment
and keep the food soft inside and crus-
ty outside. It decreases the cooking
time and energy consumption to a mini-
mum.

Moisture can condense in the appliance
or on the door glass panels. This is nor-
mal. Always stand back from the appli-
ance when you open the appliance
door while cooking. To decrease the
condensation, operate the appliance for
10 minutes before cooking.

8. Remove the turnspit handle.
9. Turn the knob for the oven functions
to [E] . The turnspit rotates.

10 Set the necessary temperature. Refer
to the cooking tables.

surfaces of the appliance cool. If you de-
activate the appliance, the cooling fan
continues to operate until the temperature
in the appliance cools down.

¢ Clean the moisture after each use of
the appliance.

¢ Do not put the objects directly on the
appliance floor and do not put alumini-
um foil on the components when you
cook. This can change the baking re-
sults and cause damage to the enamel.

9.1 Baking cakes

¢ Do not open the oven door before 3/4
of the set cooking time is up.

e [f you use two baking trays at the same
time, keep one empty level between
them.



9.2 Cooking meat and fish

e Use a deep pan for very fatty food to
prevent the oven from stains that can
be permanent.

¢ | eave the meat for approximately 15
minutes before carving so that the juice
does not seep out.

e To prevent too much smoke in the oven
during roasting, add some water into
the deep pan. To prevent the smoke
condensation, add water each time af-
ter it dries up.

9.4 Baking and roasting table
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9.3 Cooking times

Cooking times depend on the type of
food, its consistency, and volume.

Initially, monitor the performance when
you cook. Find the best settings (heat set-
ting, cooking time, etc.) for your cook-
ware, recipes and quantities when you
use this appliance.

CAKES

Fan Cooking Cooki

ookin

TYPEOF DISH ‘Shelf posi- Temp  time [mig] Notes

tion [°C]
Whisked recipes 8 160 45 - 60 In a cake mould
Shortbread 3 160 20-30 In a cake mould
dough
Buttermilk 1 160 70 - 80 In a 26 cm cake mould
cheesecake on a wire shelf
Apple cake (Ap- 2 (left and 160 80 - 100 In two 20 cm cake
ple pie) right) moulds on a wire

shelf1)

Strudel 2 150 60 - 80 In a baking tray
Jam-tart 2 (left and 165 30 - 40 In a 26 cm cake mould

right)
Sponge cake 2 160 50 - 60 In a 26 cm cake mould
Christmas 2 150 90 - 120 In a 20 cm cake
cake / Rich fruit mould?)
cake
Plum cake 2 160 50 - 60 Inabreadtin 1
Small cakes - g 140 - 20- 30 In a baking tray
one level 150
Small cakes - 2 and 4 140 - 25-35 In a baking tray
two levels 150
Biscuits / pastry 8 140 - 30 - 35 In a baking tray
strips - one level 150
Biscuits / pastry 2 and 4 140 - 35-40 In a baking tray
strips - two lev- 150
els
Meringues 3 120 80 - 100 In a baking tray
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Fan Cooking Cooki
TYPE OF DISH “Shelf posi- Temp tin:’:[r':iﬁ] Notes
tion [°C]
Buns 3 180 15-20 Ina bakmg tray1)
Eclairs 3 170 25-35 In a baking tray
Plate tarts 2 170 45 -70 In a 20 cm cake mould
Rich fruit cake 2 150 110-120 Ina 24 cm cake mould
Victoria sand- 1 160 50 - 60 In a 20 cm cake
wich mould?)
1) Preheat the oven for 10 minutes.
BREAD AND PIZZA
Fan Cooking Cooki
TYPE OF DISH “Shelf posi- Temp tir::[r::‘i%] Notes
tion [°C]
White bread 1 190 60 - 70 1 - 2 pieces, 500 gr
per piecel)
Rye bread 1 180 30 - 45 In a bread tin
Pizza 1 230 - 10-20 In a baking tray or a
250 deep panl)
Scones 3 190 10 - 20 In a baking tray1)
1) Preheat for 10 minutes.
FLANS
Fan Cooking Cooki
TYPE OF DISH “ghelf posi- Temp tin:’:[r:i%] Notes
tion [°C]
Pasta flan 2 180 40 - 50 In a mould
Vegetable flan 2 175 45 - 60 In a mould
Quiches 1 180 50 - 60 In a mould?
Lasagne 2 11830- 25-40 In a mould?
Cannelloni 2 11830— 25 - 40 In a mould?

1) Preheat for 10 minutes.



ENGLISH

13

MEAT
Fan Cooking .
TYPE OF DISH ‘Shelf posi-  Temp tﬁ’:mﬁ] Notes
tion [°C]
Beef 2 190 50-70 On a wire shelf
Pork 2 180 90-120 On a wire shelf
Veal 2 175 90 -120 On a wire shelf
English roast 2 200 50 - 60 On a wire shelf
beef, rare
English roast 2 200 60 - 70 On a wire shelf
beef, medium
English roast 2 200 70-75 On a wire shelf
beef, well done
Shoulder of pork 2 170 120 - 150 With rind
Shin of pork 2 160 100 - 120 Two pieces
Lamb 2 175 110 - 130 Leg
Chicken 2 200 70 - 85 Whole
Turkey 2 160 210 - 240 Whole
Duck 2 220 120 - 150 Whole
Goose 1 160 150 - 200 Whole
Rabbit 2 175 60 - 80 Cut in pieces
Hare 2 175 150 - 200 Cut in pieces
Pheasant 2 175 90 - 120 Whole
FISH
Fan Cooking Cooking
TYPE OF DISH ghelf posi- Temp time [min] Notes
tion [°C]
Trout / Sea 2 175 40 - 55 3 - 4 fish
bream
Tuna fish / Sal- 2 175 35 - 60 4 - 6 fillets
mon

9.5 Gas Oven Cooking

@ The time does not include pre-
heating.
Always preheat the empty oven
for 10 minutes.
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) Cpok-
‘S'ﬁt' TYPE OF pIsH  Gas Oven Cook- 1, Notes
(kg) mi-
nutes
Temp. level
(°C)
MEAT &
POULTRY
1 Beef with bone min. 20r3 40
1 el without 190 20r3 50
1 Lamb min. 2o0r3 40-50
1 Pork 175 20r3 50
1,2 hieken/Rab-p10 2or3 70-80
1 Duckling 190 20r3 80
1 Turkey 180 20r3 60
0,5 Casseroles min. 20r3 150
y Baked vegeta- min. 5 . varies according to the
bles vegetable
PASTRY
Fruit tart 165 2 35
Fruit pie min. 20r3 35
Sausage rolls 180 20r3 20
Chaux pastry 190 2or3 25-30
Vol au vents 175 20r3 15
Jam tarts 180  20r3 0-40 @20 omauminim
PUDDINGS
cgg Lusardin . i, 20r3 60-75
CAKES
Rich fruit cake min. 20r3 115700_ @20 SVT erg?]léll? e
Plain fruit cake min. 20r3 150
Madeira min. 20r3 110250_
Small cake min. 3 30-40
Ginger bread min. 3 35-45

BREAD
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Cook-
Wei ing
ght TYPEOFDISH ©asOvenCook- . " Notes
ing 0
(k9) mi
nutes
Temp. level
(°C)
0,5 Bread loaves 190 20r3 40-50 nthe a'””t”rigym Bl
1 Bread loaves 190 20or3 50-60 Nthe a'“r?rigym baking
Rolls and buns 180 2or3 15-20
Biscuits 180 20r3 25-35
9.6 Grilling
Preheat the empty oven for 10 mi-
nutes, before cooking.
Quantity Grilling Cooking time [min]
TYPE OF DISH Pieces (] Shelf po- Temp 1stside 2nd side
sition [°C]
Fillet steaks 4 800 4 max. 12-15 12-14
Beef steaks 4 600 4 max. 10-12 6-8
Sausages 8 - 4 max. 12-15 10-12
Pork chops 4 600 4 max. 12-16 12-14
Chicken (cut in 2 1000 4 max. 30 - 35 25-30
2)
Kebabs 4 - 4 max. 10-15 10-12
Breast of chick- 4 400 4 max. 12-15 12-14
en
Hamburger 6 600 4 max. 13- 15 12-14
Fish fillet 4 400 4 max. 12-14 10- 12
Toasted sand- 4-6 - 4 max. 5-7 -
wiches
Toast 4-6 - 4 max. 2-4 2-3
9.7 Turnspit
Preheat the empty oven for 10 mi-
nutes, before cooking.
TYPE OF DISH [a] Shelf posi- Temp [°C] Cooking
tion time [min]
Poultry 1000 2 max. 50 - 60
Roasts 800 2 max. 50 -60
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10. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to the Safety chapters.

Clean the front of the appliance with a
soft cloth with warm water and a clean-
ing agent.

e To clean metal surfaces use a usual
cleaning agent.

Clean the oven interior after each use.
Fat accumulation or other food remains
may result in a fire. The risk is higher for
the grill pan.

Clean stubborn dirt with a special oven
cleaner.

Clean all oven accessories after each
use and let them dry. Use a soft cloth
with warm water and a cleaning agent.

If you have nonstick accessories, do
not clean them using aggressive
agents, sharp-edged objects or a dish-

washer. It can destroy nonstick coating.

@ Stainless steel or aluminium
appliances:

Clean the oven door with a wet
sponge only. Dry it with a soft
cloth.
Do not use steel wool, acids or
abrasive materials, as they can
cause damage to the oven sur-
face. Clean the oven control panel
with the same precautions.

Removing the oven door

10.1 Cleaning the door gasket

e Regularly do a check of the door gas-
ket. The door gasket is around the
frame of the oven cavity. Do not use the
appliance if the door gasket is dam-
aged. Contact the Service Centre.

e To clean the door gasket, refer to the
general information about cleaning.

10.2 Cleaning the oven door

You can remove the oven door to clean it.

1.

Open the door fully and hold the two
door hinges.
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Lift and turn the levers on the two
hinges.

Close the oven door to the first open-
ing position (halfway). Then pull for-
ward and remove the door from its
seat. Put the door on a soft cloth on
a stable surface.

Clean the oven door with water and soap.

Dry the oven door carefully.

When the cleaning is completed, install
the oven door. To install the oven door,
do the above steps in the opposite se-
quence.

10.3 Oven lamp

& WARNING!

Be careful when you change the
oven lamp. There is a risk of elec-
trical shock.

Before you change the oven lamp:
e Deactivate the oven.

e Remove the fuses in the fuse box or
deactivate the circuit breaker.

Put a cloth on the bottom of the
oven to prevent damage to the
oven light and glass cover.

1. Turn the glass cover counterclock-
wise to remove it.

2. Clean the glass cover.

3. Replace the oven light bulb with an
applicable 300 °C heat-resistant oven
light bulb.

Use the same oven lamp type.
4. Install the glass cover.
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11. WHAT TO DO IF...

WARNING!

Refer to the Safety chapters.

Problem

Possible cause

Remedy

The appliance does not
operate.

The appliance is not acti-
vated.

Activate the appliance.
Refer to the chapter "Dai-
ly Use".

The appliance does not
operate.

The fuse in the fuse box
is released.

Do a check of the fuse. If
the fuse is released more
than one time, contact a
qualified electrician.

The oven lamp does not
operate.

The oven lamp is defec-
tive.

Replace the oven lamp.

Steam and condensation
collect on the food and in
the oven.

You left the dish in the
oven for too long.

Do not keep the dishes in
the oven for longer than
15 - 20 minutes after the
cooking ends.

The flame is blown out
immediately after ignition.

The thermocouple is not
sufficiently heated.

After lighting the flame,
keep the knob pushed for
approximately 15 sec-
onds.

If you cannot find a solution to the prob-
lem yourself, contact your dealer or the

service centre.

The necessary data for the service centre
is on the rating plate. The rating plate is

on the front frame of the appliance cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)
Product number (PNC)
Serial number (S.N.)

12. TECHNICAL DATA
; G25.1 (2HS) 25
Total .ratlng mbar = 2.5 KW
SEEHIE 1,7 kW Electric supply: 230V ~ 50 Hz
Gas: G20 (2H) 25 -
mbar = 2,5 kW Category: I2HS3B/P
G30/G31 (3B/P) Gas Supply: G20 (2H) 25
mbar

30/30 mbar = 2,5

kW

Appliance class 3




12.1 Gas Oven Burner Data
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Injec- Nomi- Nomi- Nominal
tor nal gas nal gas Reduced By-pass gas pres-
Gas mark power flow 93 POWer needle sure
type 1/100
mm kW g/h kW 1/100 mm mbar
Natural -
gas 102 2,5 1,0 Reg. 25
(G20)
Liquid
gas 078 2,5 182 1,0 52 30/30
(G30/ ’ ’
G31)
Natural
gas 115 2,5 = 1,0 Reg. 25
(G25.1)

13. INSTALLATION

WARNING!
Refer to the Safety chapters.

13.1 Safety for installation

These installation instructions are for au-
thorized persons only!

& WARNING!

Let only authorized persons (gas
and electricity) do the installation,
connection and maintenance of
the appliance. If you do not refer
to an authorized person, the guar-
antee becomes invalid if there is
damage. Follow the correct pro-
cedure and the instructions in this
user manual for installation, opera-
tion and maintenance of gas and
electrical appliances.

WARNING!

Before installation, make sure that
the local supply conditions (the
type of gas and the gas pressure)
and the adjustment of the appli-
ance are compatible.

WARNING!

The adjustment conditions for this
appliance are located on the label
or rating plate.

AN

WARNING!

The manufacturer is not responsi-
ble for damages caused by an in-
stallation which does not agree
with the instructions in the man-
ual.

AN

Installation environment:

e This appliance is not connected to a
combustion products evacuation de-
vice.

¢ Only install the appliance in a room with
sufficient ventilation.

e Keep natural ventilation holes open or
install a cooker hood.

e There must be a 130 cm? minimum
opening in the built-in cabinet.
The use of a gas cooking appliance re-
sults in the production of heat and mois-
ture in the room in which it is installed. En-
sure that the kitchen is well ventilated:
keep natural ventilation holes open or in-
stall a mechanical ventilation device (me-
chanical extractor hood). Prolonged inten-
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sive use of the appliance may call for ad-
ditional ventilation, for example opening a
window, or more effective ventilation, for

example increasing the level of mechani-

cal ventilation where present.

13.2 Gas connection

The gas supply ramp is on the rear side of
the control panel.

& WARNING!

Do not use rubber flexible pipes!

WARNING!

Before the gas connection,
disconnect the mains plug
from the mains socket or de-
activate the fuse in the fuse
box. Close the primary valve of

the gas supply.
= — A
~—B
C E.E
3

A) Flexible metallic pipe
B) Gasket
C) Gas supply ramp

A) Rigid metallic pipe

B) Nut

C) Qlive

D) Male / female adapter

E) Gas supply ramp

1. Do not fully put the oven into the
built-in cabinet (approximately 30 cm).
There are two connection modes:
a) Connection with a flexible metallic

pipe (Mmaximum length: 2 m):

e Put the supplied gasket be-
tween the pipe and the gas
supply ramp.

e Turn the pipe to the 1/2" gas
supply ramp.

b) Connection with a rigid metallic
pipe (soft copper, minimum diam-

eter: 8 mm):

e Use a male / female adapter
(not supplied) to install the nut
and the olive on the gas supply
ramp.

¢ Put the pipe into the gas sup-
ply ramp.

2. Use a 22 mm spanner to tighten the
nuts.
Keep the gas supply ramp in the cor-
rect position. Do not apply force to
the gas supply circuit.

WARNING!
Do not use a flame to control
for leaks!
3. Fully move the oven into the built-in
cabinet. Follow the instructions in
"Building-in the Appliance"
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4. Seal the connection correctly. Use a @ This appliance is for operation
leak detection to control it. with natural gas.
With the correct injectors, you can
& WARNING! also operate it with another type
Do not squeeze the gas supply of gas.

ramp and the pipe when you
move the oven into the built-in
cabinet.

The gas rate is adjusted to suit.

Replacing the gas oven burner injec-
tor:

13.3 Adjustment to different
types of gas

& WARNING!
Let only an authorized person do

the adjustment to different types
of gas.

1. Remove the bottom plate of the oven
cavity (A) for access to the gas oven
burner (B).

2. Release the two screws (C) which
keep the gas oven burner in position.
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Carefully move the gas oven burner
off the injector support (D).

Slowly move it to the left side. Make
sure that the gas oven burner bush
stays on the burner mouthpiece. Do
not apply force to the wire of the
spark plug connector (F) and to the
thermocouple conductor (E).

Unscrew the gas burner injector (D)
with a 7 mm socket spanner and re-
move it. Replace it with the necessa-
ry one (see the table "Gas Oven
Burner Data").

Assemble the gas oven burner in the
opposite sequence.

Replace the gas type sticker near the
gas supply ramp with the one appli-
cable to the new gas type (supplied
with the injector kit).

AN

WARNING!
A primary air adjustment of the
gas oven burner is not necessary.

Minimum level adjustment of the gas
oven burner:

1.

2.

3.

Disconnect the mains plug from the
mains socket.

Turn the control knob to the minimum
position and remove it.

Adjust the adjustment screw (G) with
a thin bladed screwdriver.

Change of Adjustment of

type of gas the adjust-
ment screw

from natural fully tighten the

gas to liquid adjustment

gas screw

a.

8.

Change of Adjustment of
type of gas the adjust-
ment screw

release the ad-
justment screw
approximately
3/4 of a turn

Attach the gas oven control knob.

Put the mains plug into the mains
socket.

WARNING!

Only put the mains plug into the
mains socket after you put back
all the parts into their initial posi-
tions.

Light the gas oven burner (see "Gas
oven cooking - Ignition of oven gas
burner").

Set the gas oven control knob to 240
and let the oven heat for 10 minutes
minimum.

Turn the gas oven control knob from
240 to minimum.

from liquid gas
to natural gas

Control the flame. If the flame goes out,
do the procedure from point 1 to point 8
again. There must be a small regular
flame on the gas oven burner crown.

The manufacturer is not responsible if
you do not follow these safety meas-
ures.



13.4 Building-in the appliance

Conditions for building-in:

¢ Only set up the appliance in a kitchen
or in a kitchen-dining room.

¢ Do not set up the appliance in a bath-
room or a bedroom.

e You can install the appliance "built-in"
or "built-under":
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min. 4mm

560-570mim—]

|

ek
B5cm? .

=
x2 \I/ 130cm?

The related illustrations show the nec-
essary dimensions of the oven and the
cabinet (in millimetres).

The dimensions of the built-in cabinet
must agree with the related illustrations.

There must be a minimum clearance of
4 mm between the top surface of the
appliance and the inner top of the cabi-
net.

When you install the appliance "built-
under" (below a hob), install the hob
before the oven unit.

The materials must be resistant to a
temperature increase of minimum 60
°C above the ambient temperature.

There must be a continuous air supply
around the oven in order to not have
the oven become too hot.

For correct operation, the oven cabinet
must have a minimum opening of 130
cm2 in the front or on the sides (a mini-
mum of 65 cm? for each side). The
manufacturer recommends a 130 cm?
opening in the front for a brick cabinet
and a 65 cm? opening for each side for
a wooden cabinet.

When you install a hob above the oven,
make different electrical connections for
the hob and for the oven.

Only make connections with correct ca-
bles for the power supplied.

@ Make sure that after the installa-

tion, an engineer can have easy
access to the oven if repairs or
maintenance are necessary.
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Securing the Appliance to the
Cabinet:

13.5 Electrical installation

& WARNING!

Only a qualified person must do
the electrical installation.

The manufacturer is not responsi-
ble if you do not follow safety pre-
cautions from the chapter "Safety
information".

This appliance is supplied without a main
plug or a main cable.

14. ENVIRONMENT CONCERNS

Recycle the materials with the symbol
L’.\'_) . Put the packaging in applicable
containers to recycle it.

Help protect the environment and human
health and to recycle waste of electrical

13.6 Cable

Cable types applicable for installation or
replacement: HO7 BRN-F, HO5 RN-F, HO5
RRF, HO5 VWV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5
BB-F.

For the section of the cable refer to the
total power (on the rating plate) and to the
table:

Section of the ca-
ble

3 x 0.75 mm2

Total power

maximum 1380
W

maximum 2300
W

maximum 3680
W

The earth cord (green / yellow cable) must
be 2 cm longer than phase and neutral
cables (blue and brown cables).

3 x 1 mm2

3 x 1.5 mm2

and electronic appliances. Do not dispose
appliances marked with the symbol Z{
with the household waste. Return the

product to your local recycling facility or
contact your municipal office.
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GONDOLUNK ONRE

Koszonjik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett, mely mégott tobb évtizedes

szakmai tapasztalat és innovacid all. Rendkivilli tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették.
Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garancidja.

Kdszontjik az Electrolux vilagaban.
Latogassa meg a weboldalunkat:

G Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.electrolux.com

g Tovabbi elényokeért regisztralja készilékét:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.electrolux.com/shop
VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarolag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.
Ha készllékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.
Ezek az informéaciok az adattablan olvashatdk. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
(1] Amalénos informacick és tandcsok
@ Kérnyezetvédelmi informacidk

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

. BIZTONSAGI INFORMACIOK . . . . .o e
. BIZTONSAGI ELOIRASOK . . . ..o
CTERMEKLE RAS .
c AZELSO HASZNALAT ELOTT .o
N AP HASZNALAT .o
L ORAFUNKCIOK . . . e e e e
. TARTOZEKOK HASZNALATA . .. e e e e
C TOVABBIFUNKCIOK . . . .o e e
. HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK . . .. ..ot oo e
L APOLAS ES TISZTITAS . . .ot
CMITTEGYEK, HA oo
L MUSZAKIADATOK . . . e e e e
CUZEMBE HELYEZES . . . .ot e e
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1. BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az (izembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a mel-
lékelt utmutatot. A nem megfelelé (izembe helyezés vagy haszna-
lat altal okozott karokért nem vallal felelosséget a gyartd. Tovabbi
tajékozddas érdekében tartsa elérhetd helyen az Utmutatot.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l6 személyek biztonsaga

VIGYAZAT
Fulladas, sérllés vagy tartds rokkantsag kockazata.

« Akészlléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizikai, értelmi
vagy mentalis képesség(, illetve megfeleld tapasztalatok és is-
meretek hijan |év0 személyek a biztonsagukeért felelés személy
feligyelete mellett hasznalhatjak.

* Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készlilékkel.

« Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektol.

* A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuilék-
t6l mikodés kozben, és mikodés utan, lehdléskor. A készulék
elérhetd részei forroak.

 Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor cél-
szer(l azt bekapcsolni.

+ Gyermekek feltigyelet nélkiil nem végezhetnek tisztitasi vagy
karbantartasi tevékenységet.

1.2 Altalanos biztonsag

« Akészllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét csak
képesitett személy végezheti el.

* A késziilék belseje hasznalat kozben felforrésodik. Ne érintse
meg a készulék belsejében 1évo fltéelemeket. Amikor a sttébdl
kiveszi vagy behelyezi az edényeket, mindig hasznaljon konyhai
edényfogd keszty(t.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon g6z616s takaritdgépet.

* A karbantartas megkezdése el6tt valassza huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbdl.
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* Ne hasznaljon suroloszert vagy éles fém kapardeszkdzt a si-
t6ajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak a fel-
Uletet, ami az liveg megrepedését eredményezheti.

Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készllek ki
van kapcsolva, hogy megelézze aramitést.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Ezt a késziilléket a kovetkezd piacokra
terveztiik:

2.1 Uzembe helyezés

VIGYAZAT
A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

+ Tavolitsa el az &sszes csomagol6éanyagot.

+ Ne helyezzen izembe, és ne is hasznaljon
sériilt kész(iléket.

+ Tartsa be a készillékhez mellékelt izembe
helyezési Utmutatéban foglaltakat.

+ Sulyos a késziilék, ezért legyen koriiltekintd a
mozgatasakor. Mindig viselien munkavédelmi
keszty(t.

+ Soha ne hiizza a készlléket a fogantydjanal
fogva.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi ké-

sziilléktdl és egységtdl.

A késziiléket biztonsagos szerkezetek ala és

mellé helyezze.

A késziiléket azonos magassagu késziilékek

vagy egységek mellett helyezze el.

Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT
Tiiz- és aramiitésveszély.

+ Minden elektromos csatlakoztatast szakkép-
zett villanyszereldnek kell elvégeznie.

+ A késziiléket kdtelez foldelni.

« Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
elektromos adatok megfelelnek-e a haztartasi
halézati aram paramétereinek. Amennyiben
nem, forduljon szakképzett villanyszereléhéz.

+ Mindig megfelel8en felszerelt, dramiités ellen
védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halozati elosztét és hosszabbi-
t6 kabelt.

Ugyeljen a halézati csatlakozédugo és a halo-
zati kabel épségére. Ha a halozati kabel cse-

rére szorul, forduljon a markaszervizhez vagy
villanyszerel6héz.

+ Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne ér-

jenek hozza a késziilék ajtajahoz, kiiléndsen
akkor, ha az forro.

Afesziiltség alatt all6 és szigetelt alkatrészek
érintésvédelmi részeit Ugy kell rogziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azo-
kat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan

csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
halozati csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz iizembe helyezés utan
is kénnyen elérhetd legyen.

+ Amennyiben a haldzati konnektor régzitése la-

za, ne csatlakoztassa a csatlakozodugét hoz-
za.

+ Akeésziilék csatlakozasanak bontasara, soha
ne a halézati kabelnél fogva huzza ki a csatla-
kozodugdt. A kabelt mindig a csatlakozddugo-
nal fogva hiizza ki.

Kizérolag megfeleld szigetel6berendezést al-
kalmazzon: hal6zati tilterhelésvédé megsza-
kitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csava-
ros tipusU biztositékot), foldzarlatkioldot és vé-
dorelét.

Az elektromos kész(iléket egy szigeteldberen-
dezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi,
hogy minden ponton levalassza a késziiléket
az elektromos haldzatrél. A szigeteldberende-
zésnek legalabb 3 mm-es érintkez6tavolsag-
gal kell rendelkeznie.

Gazcsatlakoztatas

+ Minden gazcsatlakoztatast szakképzett sze-
mélynek kell elvégeznie.
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+ Beszerelés elétt ellendrizze, hogy a helyi szol-
galtatasi feltételek (gaztipus és gaznyomas)
valamint a késziilék beallitdsa dsszhangban
van-e egymassal.

+ Gondoskodjon arrél, hogy keringeni tudjon a
levegd a kész(ilék kordl.

+ A gazellatasra vonatkoz6 adatok az adattab-
lan talalhatoak.

+ Akésziilék nem csatlakozik égéstermék-elve-
zetd eszkdzhoz. A késziiléket a hatalyos tele-

pitési szabalyoknak megfeleléen csatlakoztas-

sa. Ugyelien a megfeleld szell6zésre vonatko-
z0 kovetelmények betartasara.

2.2 Hasznalat

VIGYAZAT
Sériilés-, égés-, aramités- és robba-
nasveszely.

A késziiléket haztartasi kérnyezetben hasz-
nalja.

* Ne valtoztassa meg a kész(ilék miszaki jel-
lemzGit.

+ Ellendrizze, hogy a késziilék szellézényilasai
nincsenek-e lezarva.

+ Mukodés kdzben tilos a késziléket feliigyelet
nélkil hagyni.

+ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziilé-
ket.

« Korliltekintéen jarjon el, ha miikédés kdzben
kinyitja a kész(ilék ajtajat. Forrd levegb tavoz-
hat a készlilékbél.

+ Ne mikodtesse a késziiléket nedves kézzel,
vagy amikor az vizzel érintkezik.

+ Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne haszndlja a késziiléket munka- vagy taro-
l6fellletként.

+ Mikddés kdzben mindig tartsa csukva a ké-
szilék ajtajat.

+ Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alko-
holtartalmu alkotoelemek alkoholos levegéele-
gyet hozhatnak létre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne
legyen a késziilék kozelében, amikor kinyitja
az ajtét.

+ Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony
anyaggal szennyezett targyat a készllékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

VIGYAZAT
A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn.

A zomanc elszinezédésének vagy karosoda-
sanak megakadalyozasa érdekében:

- ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdz-
vetlenil a késziilék sit6terének aljara.

- ne tegyen aluféliat kézvetleniil a késziilék
sttéterének aljara.

- Ne engedjen vizet a forrd késziilékbe.

- A fézés befejezése utan ne tarolja a nedves
edényeket vagy az ételt a készlilékben.

- A tartozékok kivételekor vagy berakasakor
Gvatosan jarjon el.

A zomanc elszinezédése nincs hatassal a ké-
szlilék teljesitményére. Ez a garanciajog
szempontjab6l nem szamit hibanak.

A nagy nedvességtartalmu sitemények eseté-
ben mély tepsit hasznaljon a siitéshez. A gyu-
molcsok leve maradando foltokat ejthet.

A készlilék kizardlag ételkészitési célokat
szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul he-
lyiség flitésére hasznalni.

A mivelet kozben a sité ajtaja legyen csukva.

2.3 Apolas és tisztitas

VIGYAZAT
Személyi sérlilés, tiz vagy a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziiléket,
és huzza ki a hélozati csatlakozodugét a csat-
lakozéaljzatbol.

Ellenérizze, hogy lehiilt-e a késziilék. Maski-
|6nben fennall a veszély, hogy az livegtablak
eltornek.

A siitdajto sérilt ivegtablajat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a ké-
szillékrél. Az ajté nehéz!

Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkerlje a felliletének rongalddasat.

+ A késziilékben maradt zsir vagy étel tiizet

okozhat.

A késziiléket puha, nedves ruhaval tisztitsa.
Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroldszert, surolészivacsot, oldo-
szert vagy fém targyat.

+ Amennyiben tlizhelytisztitd aeroszolt hasznal,

tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltlinte-
tett biztonsagi utasitasokat.

Ne tisztitsa a katalitikus zomancréteget (ha
van) semmilyen mosdszerrel.



2.4 Bels6 vilagitas

+ Az izzé, illetve halogén lampa olyan tipusu,
amely kizardlag haztartasi késziilékekhez
hasznalhaté. Otthona kivilagitasara ne hasz-
nalja.

VIGYAZAT
Vigyazat! Aramités-veszély.

+ Alampa cseréje el6tt huzza ki a halozati du-
gaszt a haldzati aljzatbol.

+ Kizérodlag az eredetivel megegyez6 mliszaki
jellemzékkel rendelkezd lampat hasznaljon.

2.5 Artalmatlanitas

VIGYAZAT
Sérlilés- vagy fulladasveszély.

3. TERMEKLEIRAS
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+ A készillék megfeleld artalmatlanitasara vo-
natkozo tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a
helyi hatésagokkal.

+ Bontsa a kész(ilék halozati csatlakozasat.

+ Végja le a haldzati tapkabelt, és helyezze a
hulladékba.

+ Lapitsa ki a kiils6 gazvezetékeket.

+ Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakada-

lyozza gyermekek és kedvenc allatok készi-
|ékben rekedését
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Kezelopanel
Bekapcsolas-visszajelzé

Grill visszajelz6
Gazsiit6 szabalyozoégombja

i Siit6funkcié szabalyozogombja
8 |
9

Grill
10 n I

= B} sit6lémpa

n Percszamlalo
Hiitéventilator szell6zényilasai

Forgdnyars furata

Ventilator

Siitétér also lemeze
Adattabla

3.1 Sit6 tartozékai

* Huzalpolc

Féz6edényekhez, tortaformakhoz, sitéedé-
nyekhez.

+ Aluminium siit talca
Tortakhoz és sliteményekhez.
+ Forgbnyars
Nagyobb husdarabok és baromfi siitéséhez.
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4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

VIGYAZAT 2. Hagyja 60 - 90 percig mikodni a késziilé-
Lasd a ,Biztonsag” cim{i részt. ket.
N 3. Allitsa be a [%] funkciét és a maximalis hé-
4.1 Kezdeti tisztitas mérsékletet.

Hagyja 5 - 10 percig mikddni a készliléket.

* Vegyen ki minden tartozékot és kivehetd polc- EIofordthat hogy a tartozékok a normal haszna-

tartot (?a van).’ o oo latnal erdsebben felmelegednek. Szagot és fiis-
* Azels0 hasznalat eldtt tisztitsa meg a keszli- gt pocsathat ki a késziilék. Ez normalis jelenség.
Ieket. Gondoskodjon a megfelel légaramlasrol.

Olvassa el az ,Apolas és tisztitas” cimi Hagyja lehiilni a siitét. Nedvesitsen
fejezetet. @ meg meleg vizzel és kevés gyenge fo-
lyékony mosogatdszerrel egy puha ru-
4.2 EI(’jmeIegités hat, és ennek segitségével tisztitsa ki a
. sitd belsejét.
Ures készlilékkel végezzen elémelegitést, hogy
kiégesse a visszamaradt zsirt.

1. Allitsa be a [¥] funkciot és a maximalis hé-
mérsékletet

5. NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim{i részt.

5.1 Sut6éfunkciok

Siitéfunkcio Alkalmazas
0 KIKAPCSOLT &l A késziilék kikapcsolt allapotban van,
Q Siitélampa A siitélampa bekapcsolasa siitéfunkcio hasznalata nélkdil.
v~ | Elektromos grill és  Hus grillezéséhez, beleértve a kebab vagy kisebb husdarabok
7 forgonyars nyarson siitését.
A hémérséklet be- Az elektromos grill hémérsékletének beallitasa (minimum kb. 50
@ allitasi tartomanya °C és maximum kb. 200 °C kozott).
%? Hélégbefuvas, Siités egyszerre egynél tobb siitdszinten. Elelem szaritasahoz
nagy héfok (aszalashoz). A gazsito égdjevel egytt hasznalando.
5.2 Bekapcsolas-visszajelz6 5.3 Gazslitd szabalyozogombja
A bekapcsolas-visszajelzd csak a siit6funkcid Szim-  Funkcié
szabalyozdgombjanak elforgatasakor kezd vilag- bélum
itani.

®  Asiité gazégdje ki van kapcsolva.




Szim-  Funkcié

bélum
min- A hémérséklet beallitasi tartoma-
240 nya.

5.4 Siités gazsiitovel

A siité gazégéjének meggyuijtésa:
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1. Nyissa ki a sit6 ajtajat.

2. Nyomja meg gazsiité szabalyozdgombjat,
majd forgassa el a 2X pozicidba. Néhany
masodpercig tartsa benyomva (15 masod-
percnél ne hosszabb ideig). Ne engedje el,
amig a gazégd be nem gyullad.

Kézi begyuijtas:

7 =

Ha ideiglenesen nincs aram.

1. Nyissa ki a sitd ajtajat.

2. Tartsa a gyujtélangot kézel a sutétér aljan
|év6 nyilashoz.

3. Ugyanakkor nyomja be a gazsiité szabalyo-
zbgombjat, és forditsa az 6ramutato jarasa-
val ellenkezd iranyba, a maximalis hémér-
sékletre.

4. Az ég6 begyulladasa utan kériilbelll 15 ma-
sodpercig tartsa lenyomva a gazsiité szaba-
lyozdgombjat.

A siit6 aljan lévé nyilason keresztiil el-
lendrizze, hogy ég-e a lang.

Ha a sit6 gazégdje nem gyullad meg,

vagy véletlenil kialszik:

1. Engedje el a gazsitd szabalyozo-
gombjat, és forditsa ,Ki” allasba.

2. Hagyja nyitva a siitéajtot.

3. Egy perc eltelte utan probalja meg
Ujra meggyUijtani a gazsiit6 egéfe-
jét.

A begyuijtast kbvetben:

1. Engedije fel a gazsiit6 szabalyozégombjat.

2. Csukja be a sitd ajtajat.

3. Forditsa a gazsiitd szabalyozégombjat a
szilkséges hémérsékletre.

A sit6 biztonsagi berendezése:

A gazsiitd hdérzékelével rendelkezik. Ha a lang

elalszik, ez ledllitja a gaz kidramlasat.

A gazsiité és az elektromos grill a for-
gonyarssal (ha van) egyszerre nem m-
kodtethetd.

5.5 A légkeveréses gazsitd
hasznalata

& VIGYAZAT

A miivelet kdzben a siité ajtaja legyen
csukva.

A gazégd felforrositja a siité belsejében
a leveg@t. A ventilator keringeti a forrd
levegdt, hogy a hdmérséklet eloszlasa
egyenletes legyen.

1. Gyuijtsa be a siitd gazégdjét (lasd: ,Sutés
gazsitével”).

2. Begyuijtaskor a sitéfunkcié szabalyozo-
gombjat forgassa a || helyzetbe.

A stéventilator kb. 10 percnyi sités
utan kapcsol be.

5.6 Grill

1. A sltéfunkcié szabalyozogombjat forgassa
az 6ramutatd jarasaval megegyezd iranyba
a[B]jelig. A szabalyozogomb () szimbolu-
ma a hdmérséklet-tartomanyt jelzi. (a mini-
mum kb. 50 °C és a maximum kb. 200 °C
koz6tt)

2. Allitsa be a racsot és a racsos grillezéedény
sinjének pozicidjat ugy, hogy kiiléonbdz6
vastagsagu ételek is elférjenek. Gyorsabb
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slitéshez az ételt tegye a felsé fiitéelemhez - Kenyér piritasakor javasoljuk a legfelsd sinal-
kozelebb, kiméletesebb siitéshez tavolabb. |&s hasznalatat.
- Alegtébb ételt a grillezbedény racsara kellhe- - Az ételt slités alatt sziikség szerint meg kell
lyezni a maximalis légaramlas biztositasa és forditani.

annak érdekében, hogy az étel ne érjen bele a
zsiradékba és a Iébe. Az olyan ételeket, mint 5.7 Gril visszajeI26
a hal, maj és vese, tetszés szerint kdzvetlenil ’

a grillez6 tepsibe is beteheti. A grill visszajelz6 (Iasd: , Termékleiras”) a grill si-
- Az ételekr6l a nedvességet alaposan fel kell tési funkcio kivalasztasakor jelenik meg. Akkor
itatni grillezés el6tt, a frocskolés minimalisra alszik ki, amikor a sit6 eléri a megfelelé hémér-

csokkentése érdekében. A sovany hisokat és  sékletet. Ezt kovetben a hémérséklet valtozasat
a halat egy kevés olajjal vagy olvasztott vajjal ~ jelezve ki- és bekapcsol.
kenje meg, hogy a slités alatt ne szaradjanak
ki.
- Az olyan kiséréket, mint a paradicsom és a
gomba, husok grillezésekor a racs ala lehet
helyezni.

6. ORAFUNKCIOK

6.1 Percszamlalo 1. Forgassa el iitkdzésig az id6zitd gombjat,
majd forgassa a kivant idétartamra.
Amikor az idé letelt, egy hangjelzés hallha-
to.

A slit6funkcio visszaszamlalasi idejének beallita- 2
sara hasznalhatja.

@ Ez a funkcio nincs hatassal a siité md-
kodésére.

7. TARTOZEKOK HASZNALATA
VIGYAZAT & VIGYAZAT

Lasd a ,Biztonsag” cimii részt. A forgonyars kivételekor hasznaljon si-
tokeszty(it. A forgonyars és a grillsit6

71 Forgényérs forr. Egésveszély!

& VIGYAZAT
A forgonyars hasznalata kézben legyen
ovatos. A forgonyars és a villak hegy-
esek. Sériilés veszélye all fenn!

A) Fogantyu
A B C D B) Nyars
C) Villak
D) Nyarstarté allvany

&

1. Tegye fel a fogantyt a forgonyarsra.



2. Helyezze a hussiit6 tepsit a legalsé polc-
szintre.

3. Helyezze a forgonyarstart6 allvanyt alulrél
szamolva a masodik polcmagassagba.

4. Helyezze az els6 villat a forgdnyarsra, tegye
a hust a forgdnyarsra, végil régzitse a ma-
sodik villaval.

5. Rdgzitse a villakat a csavarok segitségével.

6. Helyezze a forgonyars hegyét a forgonyars-
befogado furatba. Lapozza fel a , Terméklei-
ras” cim(i fejezetet.

7. Helyezze a forgonyars ellilsé részét a nyars-
tartd allvanyra.

8. TOVABBI FUNKCIOK

8.1 Hlt6ventilator

Amikor a késziilék lizemel, a hitdventilator auto-
matikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a ké-

+ A sitében négy polcszint talalhaté. A polc-
szintek szamozasa a s(td aljatol felfelé torté-
nik.

A sitd egy specidlis rendszerrel van ellatva,
ami keringeti a leveg6t, és a gdzt folyamato-
san visszavezeti. A rendszerrel egyszerre pa-
rolhat és siithet, igy az elkészitett ételek bellil
puhak, kiviil pedig ropogdsak lesznek. Mini-
malisra csokkenti a sttési id6t és az energia-
fogyasztast.

A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy

az ajtd Uveglapjain. Ez normalis jelenség. Min-

dig alljon hatrébb a kész(iléktdl, amikor siités
kdzben kinyitja a készulék ajtajat. A parale-
csapodas csokkentése érdekében a siités
megkezdése el6tt 10 percig izemeltesse a
késziiléket.

+ Torolje le a nedvességet a késziilék minden
hasznalata utan.

* Ne helyezzen semmilyen targyat kdzvetlenil a

siitdtér aljara, és a kész(ilék egységeit ne ta-
karja le stités kozben aluféliaval. Ez hatassal
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8. Vegye le a forgonyars fogantyujat.
9. Asiitéfunkciok gombjét forgassa a [&] jel-
hez. A forgdnyars forog.

10. Allitsa be a szilkséges homérsékletet. Lasd
a slitési tablazatokat.

szillék fellileteit. Amikor kikapcsolja a készUléket,
a hitdéventilator tovabbra is mikddik, amig a ké-
sziilék le nem hiil.

9. HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

lehet a siités eredményére, és karosithatja a
sUit6 zomancozasat.

9.1 Slitemények slitése

+ Ne nyissa ki addig a s(itd ajtajat, amig a sitési
idd 3/4-e el nem telt.

+ Ha egyszerre két siitd talcat hasznal, legyen
egy Ures szint kdzottuk.

9.2 Husok és halak sitése

+ Nagyon zsiros hisok siitésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megdvja a siitét a zsirfoltok-
tol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

+ Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

+ Hussiités kdzben a tulzott fiistképzddés meg-
elézése érdekében 6ntson egy kis vizet a
mély tepsibe. A flist lecsapoédasanak megeld-
zése érdekében mindig potolja az elparolgott
vizet.
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9.3 Sitési idétartamok bedllitas, sitési idd stb.) siitéedényeihez, recept-
jeihez és mennyiségeihez, mikzben hasznalja a
A siités id6tartama az étel fajtajatol, annak alla- készilléket.

gatol és mennyiségétél figg.
Kezdetben figyelje a teljesitményt siités kdzben.
Talalja meg a legjobb beallitasokat (hdmérséklet-

9.4 Tészta- és hussutési tablazat

SUTEMENYEK
Légkeveréses siités
ETELTIPUSA  “Polcmagas- Homérs. Sttési idd [perc] Megjegyzések
sag [°C]
Habos siitemények 8 160 45 - 60 Tortas(itd formaban
Linzertészta 3 160 20-30 Tortas(itd formaban
Kefires sajttorta 1 160 70-80 26 cm-es sutéformaban a
huzalpolcon
Almatorta (almas 2 (bal és 160 80-100 Két darab 20 cm-es siit6-
pite) jobb) formaban a huzalpolcon)
Rétes 2 150 60 - 80 St talcan
Gylimélcstorta 2 (bal és 165 30-40 26 cm-es tortas(itd forma-
jobb) ban
Piskotatészta 2 160 50 - 60 26 cm-es tortasiité forma-
ban
Karacsonyi torta/ 2 150 90-120 20 cm-es tortasuto forma-
gylimélcstorta gaz- ban?)
dagon
Szilvatorta 2 160 50 - 60 Kenyérsiité formaban ')
Aprésiitemény — 8 140 - 20-30 Sutd talcan
egy szinten 150
Aprésiitemény - 2és4 140 - 25-35 Sité talcan
két szinten 150
Keksz / omlds tész- 3 140 - 30-35 Sité talcan
tak — egy szinten 150
Keksz / omlds tész- 26és4 140 - 35-40 Sité talcan
tak — két szinten 150
Habcsok 3 120 80- 100 Siitd talcan
Molnarka 3 180 15-20 Siité talcan?
Képvisel6fank 3 170 25-35 St talcan
Tortalapok 2 170 45-70 20 cm-es tortas(ité forma-
ban
Gylimélcstorta gaz- 2 150 110- 120 24 cm-es tortas(itd forma-

dagon ban




MAGYAR 35

Légkeveréses siités
ETELTIPUSA  “Polcmagas- Homérs. Sttési idd [perc] Megjegyzések
sag [’Cl
Lekvaros piskota 1 160 50 - 60 20 cm-es tortasttd forma-
ban?)
1) Melegitse el6 a stit6t 10 percig.
KENYER ES PIZZA
Légkeveréses siités
ETELTIPUSA  “Polcmagas- Homérs. Siitésiidd [perc] Megjegyzések
sag [°C]
Fehér kenyér 1 190 60-70 1- 2 darab, 500 g/db")
Rozskenyér 1 180 30-45 Kenyérsiitd formaban
Pizza 1 230 - 10-20 Siitd talcan vagy mély tep-
250 siben™)
Pogacsak 3 190 10-20 Siit6 talcan?)
) Melegitse el a siitét 10 percig.
TESZTAFELEK
Légkeveréses siités
ETELTIPUSA " Polcmagas-  Homeérs, Sttési id6 [perc] Megjegyzések
sag [°C]
Vajastészta-kosar- 2 180 40 - 50 Formaban
ka
Zoldséges pite 2 175 45 -60 Formaban
Quiche 1 180 50 - 60 Formaban?)
Lasagne 2 180 - 25-40 Formaban)
190
Cannelloni 2 180 - 25-40 Formaban?)
190
1) Melegitse el6 a siit6t 10 percig.
HUS
Légkeveréses siités
ETELTIPUSA  “Polcmagas- Homérs, Sutési idd [perc] Megjegyzések
sag [°C]
Marhahus 2 190 50-70 Huzalpolcon
Sertés 2 180 90-120 Huzalpolcon
Borju 2 175 90-120 Huzalpolcon
Angol marhastilt, 2 200 50 - 60 Huzalpolcon

véresen
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Légkeveréses siités
ETELTIPUSA  “Polcmagas- Homeérs. Sutési id6 [perc] Megjegyzések
ség [°C]
Angol marhastilt, 2 200 60-70 Huzalpolcon
kozepesen atslitve
Angol marhasiilt, 2 200 70-75 Huzalpolcon
jol atsiitve
Sertéslapocka 2 170 120 - 150 Boros
Sertéscsilok 2 160 100 - 120 Két darab
Barany 2 175 110 - 130 Comb
Csirke 2 200 70-85 Egészben
Pulyka 2 160 210- 240 Egészben
Kacsa 2 220 120 - 150 Egészben
Liba 1 160 150 - 200 Egészben
Nyulhas 2 175 60 - 80 feldarabolva
Vadnyul 2 175 150 - 200 feldarabolva
Facan 2 175 90-120 Egészben
HAL
Légkeveréses siités
ETELTIPUSA  “Polcmagas- Homers. Sutésiidd [perc] Megjegyzések
sag [°C]
Pisztrang/tengeri 2 175 40 - 55 3 -4 hal
keszeg
Tonhal/lazac 2 175 35-60 4 -6filé
9.5 Siités gazsiitével
A megadott id6k nem tartalmazzak a
sitd elémelegitésének idejét.
Mindig melegitse el6 az Ures stit6t 10
percig.
i A siités
L iddtarta-
meg ETEL TIPUSA Siités gazsiitovel ma per- Megjegyzések
(k) cekben
Hémérs.  polcma-
(°C) gassag
HUS ES SZAR-
NYASOK
1 ?ontos EILES perc 2 vagy 3 40
us
1 Csontozott marha- 190 2 vagy 3 50

has
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To- Asiités
meg  ETEL TIPUSA Siités gazstdvel 'g(;t%';?_' Megjegyzések
(k) cekben
Hémérs.  polcma-
(°C) gassag
1 Barany perc 2vagy3 40-50
1 Sertés 175 2vagy 3 50
1,2 Csirke/nyul 210 2vagy3 70-80
1 Fiatal kacsa 190 2vagy 3 80
1 Pulyka 180 2vagy 3 60
0,5 Hus felfujtak perc 2vagy 3 150
1 Siilt zdldségek perc 2 — z0Oldsegtél fliggden valtozik
TESZTAFELEK
Gylimélcstorta 165 2 35
Gylimdlcslepény perc 2 vagy 3 35
Kolbaszos tekercs 180 2 vagy 3 20
Fank 190 2vagy3 25-30
gg' éat‘gl)" ents(bel- 475 ovagy3 15
oot gy w0 PO i
PUDINGOK
E?é/g&;orré viz- perc  2vagy3 60-75
SUTEMENYEK
Gylmédlcstorta 150- 20 cm-es siitéformaban a hu-
gazdagon perc 2T 170 zalpolcon
{':rfgs Sk perc  2vagy3 150
Madeira slitemény perc 2vagy 3 110250'
Aprésiitemény perc 3 30-40
S}yé)‘rmbéres ke- perc 3 3545
Kenyér
0,5 Kenyércipok 190 2vagy3 40-50 aluminium tepsiben
1 Kenyércipok 190 2vagy3 50-60 aluminium tepsiben
Zsemlék 180 2vagy3 15-20
Teaslitemény 180 2vagy3 25-35
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9.6 Grill
Melegitse el6 az ires s(it6t 10 percig a
siités el6tt.
Mennyiség Grill Siitési ido [perc]
ETELTIPUSA  Darab [g  Polcmagas- HBmérs. Elséoldal Masodik ol-
sag [°C] dal
Filészeletek 4 800 4 maxima-  12-15 12-14
lis
Bifsztek 4 600 4 maxima- 10-12 6-8
lis
Kolbaszok 8 - 4 maxima- 12-15 10-12
lis
Sertésborda 4 600 4 maxima-  12-16 12-14
lis
Csirke (félbe vag- 2 1000 4 maxima-  30-35 25-30
va) lis
Kebab 4 - 4 maxima- 10-15 10-12
lis
Csirkemell 4 400 4 maxima- 12-15 12-14
lis
Hamburger 6 600 4 maxima- 13-15 12-14
lis
Halfilé 4 400 4 maxima-  12-14 10-12
lis
Melegszendvics 4-6 - 4 maxima- 5-7 -
lis
Piritos 4-6 - 4 maxima- 2-4 2-3
lis
9.7 Forgbnyars
Melegitse el6 az Ures s(itét 10 percig a
slités elétt.
ETEL TIPUSA [q] Polcmagassag  Hémérs.[°C]  Siitési idd
[perc]
Szarnyas 1000 2 maximalis 50 - 60
Siiltek 800 2 maximalis 50-60

10. APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT + Akésziilék elejét meleg vizes és tisztitdszeres

Lasd a ,Biztonsag” cimii részt. puha ruhaval tisztitsa meg.

+ Afém feliletek megtisztitasat végezze a szo-
kasos tisztitdszerrel.



Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg
a siitd belsejét. A lerakodott zsir vagy egyéb
ételmaradék tiizet okozhat. A veszély mértéke
nagyobb a grillez6edény esetében.

A makacs szennyez6déseket az erre a célra
kifejlesztett specialis siitétisztito szerrel tisztit-
sa meg.

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a sUtd tartozékait. Meleg vizzel és tiszti-
tészerrel megnedvesitett puha kendét hasz-
naljon.

Ha teflon bevonatu tartozékokkal rendelkezik,
ne tisztitsa azokat agressziv tisztitoszerekkel,
éles széll targyakkal vagy mosogatogépben.
Tonkreteheti a teflon bevonatot!

(i)

Rozsdamentes acél vagy aluminium ké-
szillékek:

A siitéaijté tisztitasahoz csak nedves
szivacsot hasznaljon. Puha ronggyal t6-
rélje szarazra.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot, sav-
tartalmd vagy surol6 hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a sit6 feliletét.
A slitd kezel6paneljét ugyanilyen el6vi-
gyazatosan tisztitsa meg.

A sit6ajto leszerelése
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10.1 Az ajtotémitések megtisztitasa

+ Rendszeresen ellendrizze az ajtétomités alla-
potat. Az ajtétomités a stit6tér kereténél talal-
hat6. Ne hasznlja a kész(iléket, ha az ajtotd-
mités sériilt. Forduljon markaszervizhez.

+ Az ajtotdmités tisztitasanak részleteit lasd a
tisztitasrol sz4l6 altalanos részben.

10.2 A siitajto tisztitasa

A tisztitdshoz a sit6 ajtaja eltavolithato.

1.

Nyissa ki teljesen az ajtot, és tartsa meg az
ajto két zsanérjat.
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Emelje meg, és forditsa el a két zsanéron
lévd Kart.

Csukja vissza a slit6ajtot az els6 nyitasi po-
ziciéig (félig). Ezutan huzza el6re és emelje
ki az ajtét a helyérdl. Helyezze az ajtot egy
stabil fellletre leteritett puha ruhara.

Tisztitsa meg a siitéajtét mosdszeres vizzel.
Gondosan torolje szarazra a slit6ajtot.

Amikor befejezte a tisztitast, szerelje vissza a sii-
téajtot. A slitbaijtd visszaszereléséhez hajtsa
végre a fenti mlveletet forditott sorrendben.

10.3 Sutélampa

VIGYAZAT
Legyen dvatos, amikor a sit6lampat
cseréli. Aramités veszélye all fenn.

A siitélampa cseréje eldtt:
+ Kapcsolja ki a s(it6t.

11. MIT TEGYEK, HA...

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim{i részt.

+ Vegye ki a biztositékokat a biztositékdoboz-
bdl, vagy kapcsolja ki a megszakitot.

Tegyen egy textiliat a sité aljara, és ez-
zel védje a slitdlampat és az livegburat.

1. Az livegbUra eltavolitasahoz forditsa azt az
oramutato jarasaval ellentétes iranyba.

Tisztitsa meg az iiveg ldmpaburkolatot.

3. Cserélje ki a siit6 izzojat egy megfeleld, 300
°C-ig h6allé stitéizzora.
Hasznéljon az eredetivel megegyezé tipusu
stit6lampa izzét.

4. Szerelje fel az Giveg lampaburkolatot.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A késziilék nem miikodik.

A késziilék nincs bekapcsol-
va.

Kapcsolja be a késziiléket.
Olvassa el a ,Napi hasznalat’
cimi fejezetet.

A késziilék nem miikodik.

A biztositékdobozban kioldott
a biztositék.

Ellendrizze a biztositékot. Ha
a biztositék tobbszor is kiold,
forduljon szakképzett villany-
szerel6hoz.

Nem miikédik a stitélampa.

Hibas a s(t6élampa.

Cserélje ki a stt6lampat.

Para és g6z gylilik 6ssze az
ételen és a sitétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
stitében.

A siités befejezése utan leg-
feljebb 15 - 20 percig hagy-
hatja bent az ételt a siitében.

Begyuijtas utan azonnal kial-
szik a lang.

A hémérséklet-érzékeld nem
melegedett fel elégge.

A lang begyuijtasa utan tartsa
nyomva a gombot kb. 15 ma-
sodpercig.

Ha nem talal egyediil megoldast a problémara,
forduljon a markakereskeddhéz vagy a marka-

szervizhez.

A markaszerviz szamara szlkséges adatok az
adattablan taldlhatéak. Az adattabla a készilék

belso terének eliils6 keretén talalhatd.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)
Termékszam (PNC)
Sorozatszam (S.N.)

12. MUSZAKI ADATOK

G25.1 (2HS) 25

Osszteljesitmény mbar = 2,5 kW

Eltlaktromos. 1.7 kW Aramellatas: 230V ~50 Hz

Géz: a2 moar= ategoria II2HS3B/P
G30G31 3BP) Géazellatas: G20 (2H) 25 mbar
30/30 mbar = 2,5 Készilék osztaly 3

kW
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12.1 Gazsiité égdjének adatai

Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.

13.1 Az (izembe helyezésre
vonatkoz6 biztonsagi dvintézkedések

Ezek az lizembe helyezési utasitasok kizarélag
szakemberek szamara sziikségesek.

& VIGYAZAT

A készlilék lizembe helyezését, csatla-
koztatasat és karbantartasat kizarolag
gazszereld és villanyszereld szakember
végezze. Ha nem vesz igénybe szak-
képzett személyt, meghibasodas esetén
a garancia hatalyat veszti. Tartsa be a
jelen utmutatéban a gaz- és elektromos
késziilékek helyes izembe helyezésé-
re, Uzemeltetésére és karbantartasara
vonatkozo eljarasokat és utasitasokat.

VIGYAZAT

Az lizembe helyezés elétt ellendrizze,
hogy a helyi szolgaltatasi feltételek
(gaztipus és -nyomas) és a kész(ilék
beallitasa 6sszhangban vannak-e.

VIGYAZAT

A berendezés szakszer(i beallitasanak
feltételeit a cimkén vagy adattablan tin-
tettiik fel.

L Névleges Névieges Csokkentett  Kiegyenlitd .

.Felljglgléz gaztelie- gazéram-  gazteliesit  (by-pass) fl- ggr\:liﬁz .
Géztipus ) sitmény las mény voka gazny

MO0k gora KW 1100 mm mbar
Féldgaz - Regisztracios
(620) 102 25 1,0 odm 25
Folyékony
gaz (G30/ 078 25 182 1,0 52 30/30
G31)
Féldgaz Regisztracios
(6251) 115 25 - 1,0 o 25

13. UZEMBE HELYEZES
VIGYAZAT VIGYAZAT

AN

A gyarté nem vallal felelésséget az ut-
mutatdban leirt utasitdsoknak nem
megfeleld Gzembe helyezés miatt kelet-
kezett karokert.

Uzembe helyezési feltételek:

+ Akeészillék nem csatlakozik égéstermék-elve-
zetd készulékhez.

+ A késziiléket kizarolag megfelel§ szelldzéssel
rendelkezd helyiségben szabad lizembe he-
lyezni.

+ Tartsa nyitva a természetes szell6z6nyilaso-
kat, vagy szereltessen fel egy paraelszivot.

A beépitett konyhaszekrénynek legalabb 130
cm?-es nyilassal kell rendelkeznie.

Abban a helyiségben, ahol gazfézélapot hasznal-
nak, hé és nedvesség keletkezik Ezért gondos-
kodni kell a konyha megfelel6 szellzésérdl: tart-
sa nyitva a természetes szellézdnyilasokat, vagy
szereltessen fel egy mechanikus szelléztetd ké-
szilléket (mechanikus paraelszivot). A készilék
intenziv és hosszabb idejli hasznélatakor kiegé-
szit§ szell6ztetésre, példaul ablaknyitasra vagy
hatékonyabb szelléztetésre, azaz a mechanikus
paraelszivo nagyobb fokozatra allitasara is szilk-
ség lehet.

13.2 Gazcsatlakoztatas

A gazellatast biztositd csonk a kezeldpanel hatsé
felén talalhato.



> >

VIGYAZAT
Ne hasznaljon gumi flexibilis csdveket!

VIGYAZAT

A géz csatlakoztatasa elétt hiizza ki a
hélézati csatlakozédugét a haldzati alj-
zathdl, vagy a biztositédobozban kap-
csolja le a biztositot. Zarja el a gazella-
tas focsapjat.

C*Ei.?E

A) Flexibilis fémcsd
B) Tomités
C) Gazellatast biztosito csonk

A)
B)
0
D)
E)

Merev fémcsé

Hollandi anya
Roppantdgy(iri
Kiilsé/belsd csatlakozd
Gazellatast biztositd csonk

A slt6t ne tegye teljesen a befogadd kony-
haszekrénybe (kb. 30 cm-re logjon ki a
szekrénybdl).
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Két csatlakozasi mad all rendelkezésre:

a) Csatlakozas flexibilis fémcsé hasznala-
taval (legnagyobb hossz: 2 m):

* Helyezze a mellékelt témitést a cs6
és a gazellatast biztositd csonk ko-
zé.

+ Csavarozza a csdvet a gazellatast
biztositd 1/2"-0s csonkhoz.

b) Csatlakozas merev fémcsd hasznalata-
val (puha vorsréz, legkisebb atmér:

8 mm):

+ A hollandi anyanak és a roppantd-
gylrlnek a gazellatast biztosito
csonkra szereléséhez hasznaljon
egy kiilsé/belsd csatlakozét (nincs
mellékelve).

* Helyezze a csovet a gazellatast biz-
tosito csonkba.

A hollandi anya meghuzasahoz hasznaljon
egy 22 mm-es villaskulcsot.

Tartsa a gazellatast biztositd csonkot a
megfeleld helyzetben. Ne fejtsen ki erét a
gazellatast biztositd vezetékre.

VIGYAZAT

Ne haszndljon nyilt langot a gazszivar-

gas ellendrzésére!
A slitét tegye teljesen be a befogadd kony-
haszekrénybe. Kévesse ,A készillék beépi-
tése” c. rész utasitasait.
A csatlakozast megfelel6en tomitse. Ellen-
6rzéshez hasznaljon szivargas-érzékel6t
vagy szappanhabot.

& VIGYAZAT
Ne fogja meg a gazellatast biztosito

csonkot és a gazcsovet, amikor a siitét
a befogadd konyhaszekrénybe helyezi.

13.3 Atallitas mas gaztipusra

& VIGYAZAT
A killénb6z6 gaztipusoknak megfeleld

bedllitasokat illetékes szakember vé-
gezze.

@ Ez a készlilék foldgazzal miikodik.

A megfeleld fuvokak alkalmazasaval
mas tipusu gazzal is hasznalhato.

A gazadagolast ennek megfeleléen kell
madositani.

A siitoégé fuvokajanak kicserélése:



44 www.electrolux.com

1.

2.

Vegye ki a siittér also lemezét (A), hogy a
sité gazégdjéhez (B) hozzaférhessen.

Csavarja ki a két csavart (C), melyek a su-
t6ég6t a helyén tartjak.

Ovatosan valassza le a gazsiité égojét a fu-
voka tartojardl (D).

Ovatosan tolja balra. Ugyeljen arra, hogy a
gazsiitd égéfeje ne valjon le az égd bedm-
[6nyilasarol. Ne gyakoroljon semmilyen eré-
hatast a szikragyUjto vezetékére és duga-
szara ( F) és a hGelem csatlakozdjara (E).

Egy 7 mm-es cs6kulcs segitségével tavolit-
sa el a gazégd fuvokajat (D). Cserélie ki a
szilkséges elemmel (lasd a ,Gazsiitd égd-
jének adatai” c. részt).

Szerelje vissza a sité gazégdjét a fenti 1é-
pések forditott sorrendjében.

Cserélje ki a gazellatast biztositd csonk
melletti gaztipusmatricat az Uj gaztipusnak
megfelelé matricara (a fivokakészlettel jar).

/N

VIGYAZAT
A siité gazégdjének alap légbeallitasat
nem kell médositani.

A gézsiitd égbjének minimalis szintbeallitasa:

1.

2

3.

Huzza ki a halézati csatlakozddugdt a kon-
nektorbdl.

A szabalyozégombot forgassa a minimum
allasba, majd vegye le.

Egy vékony csavarhuzéval dllitsa be a csa-
vart (G).



A gaztipus atallita- Az allitécsavar be-
sa allitésa

féldgazrdl folye- teliesen hajtsa be

kony gazra az allitécsavart
folyékony gazrol ~ kb. 3/4 fordulattal
foldgazra lazitsa meg az 4lli-

tocsavart

4, Helyezze vissza a gazs(itd szabalyozé-
gombijat.

5. Csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugét
a konnektorba.

VIGYAZAT

Csak akkor csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugdt, ha minden alkatrészt
visszaszerelt az eredeti helyére.

6. Gyujtsa be a gazsitd égéjét (Iasd a ,Siités
gazstével - a gazsiitd ég6jének begyujta-
sa” cim{ részt.)

7. A gazsiit szabalyozégombjat allitsa 240-re,
és legalabb 10 percen &t hagyja melegedni
a sltét.

8. Forgassa a gazsiitd szabalyzégombjat 240-
rél minimalis allasba.

Szabalyozza a langot. Ha a lang kialszik, ismé-

telie meg az eljarast az 1-8. lépésig. A gazsiitd

égdjének koronajan egy kisméretd, folyamatosan
€96 langnak kell lennie.

A gyarté nem véllal semmilyen feleldsséget, ha

nem tartja be ezeket a biztonsagi dvintézkedése-

ket.

13.4 A készlilék beépitése

Beépitési feltételek:

+ Akésziiléket kizarolag konyhaban vagy ebéd-
16 résszel rendelkezé konyhaban szabad
Uzembe helyezni.
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+ Ne helyezze a kész(iléket lizembe fiirdészo-
baban vagy halészobaban.

+ A készillék beépitett vagy alaépitett modon
helyezheté Gizembe.

580mm

65cmz._ .

1 =
x2 \[/ 1300m?

min. 4mm

+ A kapcsolddd abrak jelzik a siité és a konyha-
szekrény szamara sziikséges méreteket (milli-
méterben).
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+ A befogado konyhaszekrény méreteinek meg
kell felelnitk a kapcsolddé abrakon jelzett mé-
reteknek.

A késziilék felsd fellilete és a konyhaszekrény
tetejének also fellilete kézétt legalabb 4 mm
nagysagu rést kell hagyni.

+ Amikor a készliléket alaépitve (f6z6lap ala
szerelve) helyezi (izembe, a f6z6lapot a siitd
beépitése el6tt szerelje fel.

+ Afelhasznalt anyagoknak a kdrnyezeti hémér-
sékletet legalabb 60 °C-kal meghaladd hdmér-

séklet-emelkedés elviselésére kell alkalmas-
nak lennitik.

A sité kortil folyamatosan kell cserélédni a le-
vegbnek, hogy megakadalyozza a siitd tulhe-
viilését.

+ A megfelelé mikddés érdekében a siitét befo-
gadd konyhaszekrénynek eldl legalabb 130
cm? méretl nyilassal kell rendelkeznie, vagy
az oldalakon (oldalanként minimum 65 cm?
méretl) nyilas szikséges. A gyarté a téglabdl
késziilt konyhabutor esetén eldl 130 cm?-es
nyilast, mig fabol kész(ilt butor esetén olda-
lanként 65 cm?-es nyilast javasol.

+ Amikor a f6z6lapot a siit6 folé telepiti, alakit-
son ki eltér6 elektromos csatlakozasokat a -
z6lap és a siit6 szamara.

A késziilék altal felvett teljesitményhez megfe-

lelé vezetékekkel csatlakozzon a halézatra.

(i)

Ugyelien arra, hogy az (izembe helye-
zést kovetben a szakemberek szerelés
vagy karbantartas érdekében a siitéh6z
kénnyedén hozzaférhessenek.

A késziilék régzitése a konyhaszekrényhez:

A kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat

hasznositsa Ujra: {:‘) . Ujrahasznositashoz tegye

a megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészségiink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos

13.5 Elektromos lizembe helyezés

& VIGYAZAT

Az elektromos (izembe helyezést csak
képesitett személy végezheti el.

A gyartd semmilyen feleldsséget nem
nem vallal, ha a ,Biztonsagi informéaci-
0k c. fejezetben talalhatd dvintézkedé-
seket nem tartja be.

A kész(ilék dugasz és csatlakozokabel nélkil ke-
ril szallitasra.

13.6 Kébel

Az (izembe helyezéshez vagy cseréhez hasznal-
hato vezetéktipusok: HO7 RN-F, H05 RN-F, H05
RRF, H05 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
A vezeték szikséges keresztmetszete az dssz-
teljesitmény (lasd az adattablan) és az alabbi
tablazat alapjan allapithaté meg:

Vezeték keresztmet-

Osszteljesitmény szet

maximum 1380 W 3 x 0,75 mm?

maximum 2300 W 3 x 1 mm?

maximum 3680 W 3 x 1,5 mm?

A kdzépsb (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel hos-
szabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és bar-
na vezeték).

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

és elektronikus hulladékot. A X tilto

szimbolummal ellatott késziléket ne dobja a
haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a
késziléket a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy
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Iépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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