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Read the operating instructions carefully before using the device for the first time and preserve this booklet
for later reference. Pass this manual on to whoever might acquire the device at a future date.
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Electric Oven with Grill

Safety information

A\ Important! Danger!

Do not leave the appliance unattended when
it is in use.

This appliance is not intended for use by indivi-
duals (including children) with restricted physical,
physiological or intellectual abilities or defi-
ciences in experience and/or knowledge un-
less they are supervised by a person responsi-
ble for their safety or receive from this person
instruction in how the appliance is to be used.
Children should be supervised in order to make
sure that they do not play with the device.

You may not open the housing of the appliance
or carry out any repairs. Should you do so, the
safety concept of the device may be compro-
mised and the warranty becomes void. Arrange
for defects on the appliance to be repaired
only by the dealer or authorised specialists.
Arrange for defective power plugs and/or cables
to be replaced at once by qualified technicians
or our Customer Service Department.

Ensure that fluids cannot permeate into the housing
of the appliance. Do not expose the appliance
to humidity and do not use it outdoors. Additio-
nally, DO NOT place fluid-illed receptacles
such as flower vases on the appliance. This
would increase the risk of fire and of receiving
an electric shock! Should liquids permeate into
the housing, unplug the appliance immediately
and arrange for it to be repaired by a qualified
technician.

When the appliance is in use ensure that there
are no easily inflammable materials close to it
(e.g. dishcloths, oven cloths, etc.).

NEVER dry out textiles or other objects on or
above the appliance.

This would increase the risk of fire!

NEVER touch the heating rods or the viewing
window when the appliance is in use, or before
it has cooled down completely. Do not reach in
to the cooking area when the appliance is in
use. Wait until the appliance has cooled down.
Otherwise, you could be burnt.

AN As the housing and the viewing window in the

glass door become very hot during use, you
must use an oven cloth or something similar fo
open the oven flap. Otherwise, you could be
burnt.

After use, allow the appliance to cool down
completely before transporting it.

NEVER grasp the appliance, power cable or
power plug with wet hands. There is the risk

of receiving an electric shock.

To disconnect, always pull out the plug itself
out of the power socket, do not pull the power
cable.

Do not fold or crush the power cable.

Lay the power cable in such a way that no one
can tread on or trip over it.

Do not use extension cables.

If you do not intend to use the appliance for an
extended period, you must disconnect it from
the power source. The appliance is completely
free of electrical power only when you unplug
it.

Do not use an external timing switch or a separate
remote control system to operate the appliance.




Clarification of the safety warnings
In the operating instructions there are the following
categories of safety warning:

A\ Danger!
A warning with the word DANGER refers to possible
personal physical damage.

A Important!
A warning with the word CAUTION refers to possible

property or environmental damage.

@ These warnings contain specific indications for
the economic use of the appliance.

Intended use

The Oven with Grill automat is infended for the heating,
cooking and grilling of food. It is intended exclusively
for these purposes and may only be used for them.

The user is also required to pay heed to all of the in-

formation in these operating instructions, especially
the safety instructions. All other uses are deemed to
be improper and may result in property damage
or even in personal injury. Komperna3 GmbH ac-
cepts no liability for damage caused by improper
use of the appliance.

ltems supplied

The package contains

e Electric Oven with Grill

* aroasting grill

e abaking tray

* a handle for the roasting grills/baking tray
¢ operating instructions

Setup

= Place the appliance on a firm, level and heat-resis-
tant surface. Ensure there is sufficient ventilation
around the appliance.

A\ Risk of fire!

The distance between the appliance rear side and
the wall should be at least 10 ¢m, with at least a
clear 10 cm above the appliance and 5 cm to each
side. For this reason the appliance may not be used,
for example, in cupboards or similar. Should it be so
used, there is likely to be insufficient ventilation for
the appliance, increasing both the risk of fire or of it
being damaged.

A\ Risk of fire!

Ensure the appliance is placed on a firm, level and
heat-resistant surface. Failure to do so increases the
risk of fire or of it being damaged. The area under
the base of the appliance could become discolou-
red and damaged. Additionally, if placed on a soft
upper surface, the appliance could cause perma-
nent damage fo it due to pressure indentations.

A\ Risk of electric shock!

Do not place the appliance immediately adjacent
to sources of water, e.g. sinks or basins, or in damp
cellar areas. Otherwise, there is a risk of receiving
an electric shock.

A\ Do NOT support yourself on the glass door.
Do NOT place objects on the glass door. This
would cause damage to the hinges.




Description

The Oven with Grill automat is infended for the heating,

cooking and grilling of food. The air circulation system

provides for an equable and rapid distribution of

heat in the appliance.

Operating Elements
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Control lamp (Power)

Glows during operation

Temperature regulator

Stepless adjustment of the temperature from
100° C t0 230° C

Function switch for

OFF,

Upper heat,

Lower heat,

Upper and lower heat

Rocker switch for air circulation

Timer switch

Adjustment of the required baking/grilling time
from O - 60 min.

Glass door with handle

Roasting grill

Baking tray

Handle for roasting grill/baking tray

Preparation for use

=

Take the electrical Oven with Grill and all ac-
cessories from the packaging.

A\ Risk of crush injuries!

When opening and closing the door, do not place

your fingers/hand between the door hinges. They

could be crushed.

Before using the appliance for the first time, it
and all of the accessories must be cleaned free
of possible packaging residues. Clean the ac-
cessories with a handwarm and mild detergent
solution and then dry them ab.

Wipe the appliance housing with a cloth lightly
moistened with water and then dry it carefully.
When the appliance is completely dry inside
and out, insert the plug into a suitable power
socket (220 - 240 V~/50 Hz).

Now switch the appliance on, without the ac-
cessories and without foodstuffs. Leave the ap-
pliance door completely open.

Select the setting 230° C with the temperature
regulator @. Place the function switch © to
upper and lower heat.

Place the time switch @ at 15 minutes.

The appliance allows itself to be switched on
with the time switch @. As soon as the fime
switch @ is set the control lamp @ glows.

@ Asthe heating elements are lightly greased, a

slight smell may occur when first putting them
into operation. This is harmless and stops affer
a short time. Open a window and provide for
sufficient ventilation.

When the appliance has switched itself off auto-
matically, place the function switch @ to OFF .
Remove the plug from the power socket and wait
until the appliance has cooled itself down.

Then clean the grill and baking area with a
cloth lightly moistened with water and then
dry it carefully.




Switching off and transportation

Switching off
=>  Place the function switch @ and the time switch @
at OFF. Unplug the power plug from the socket.

Transporting

= Ifyou wish fo transport the appliance, first allow
it o cool down.

=  Remove the plug from the power socket.

=>  Wrap the power cable around the retaining
hooks on the rear of the appliance.

Operation

Grilling and baking
=> Remove the roasting grill @ and baking tray @
from the appliance. If required, cover these
with baking paper resp. smear the baking tray
O with butter or oil.
= Allow the appliance to heat up for ca. 10 minutes
(dependant on the setting) to the required tem-
perature:
- Select the required temperature with the tem-
perature regulator @.
For grilling, you must always select the highest
temperature setting (230° C).
- Then, select with the function switch @ either
upper heat (e.g. for toppings), lower heat
(e.g. for cakes) or upper and lower heat (e.g.
for Pizza). If you want to grill, always select
the setting upper heat with the function switch ©.
- With the time switch @ set the pre-heat time
(ca. 10 minutes).
- Close the glass door @.
=>  When the warm-up period is finished, place
the foodstuffs on the roasting grill @ resp. the
baking tray @ and slide it in on one of the run-
ners. Ensure that there is sufficient space between
the foodstuffs and the inner walls/heating ele-
ments of the appliance.

(D If you wish to prepare food on the roasting grill
@ that drips excessively, then slide the baking
tray @ into the bottom rail. By doing this, drip-
ping fat for example will be caught and the ap-
pliance is then easier fo clean.

® The most uniform baking results are obtained
when the baking tray @ resp. the roasting grill @
are placed on the central runner and the air

circulation is switched on.

= Close the glass door @ before starting the
grill or baking process.

® If you are cooking especially fatty foodstuffs,
an increased smoke development can occur.
In this case, do not close the glass door @
completely, instead, allow it to be slightly open:
If you carefully push the door to, it comes info
this position shortly before closing.

=>  Adjust the time switch @ to the required grilling
or baking time.

The maximum grilling or baking fime is 60 minutes.

=  If the cooking time for the foodstuff amounts to
less than 25 minutes, first of all place the time
switch @ at 60 minutes and then turn it back
to the required grilling or baking time.

The control lamp @ indicates that your Oven with
Grill is switched on. The switch of the time switch @
now rotates itself anti-clockwise towards OFF.

@ When your Oven with Grill has reached the set
temperature, the heating elements switch them-
selves off at intervals, to ensure that the tempe-

rature is maintained.




=> The appliance switches itself off automatically
on completion of the programmed time. If you
wish to switch the appliance off prematurely,
turn the time switch @ back to OFF. Place the
function switch @ at the position OFF and re-
move the plug from the power socket.

You will hear a signal sound and the control lamp @
extinguishes.

@ After the appliance has switched itself off, the
time switch @ can continue to run for a short

period.

=> To remove the roasting grill @ resp. baking tray
©, ALWAYS use the provided handle @. To lift
the roasting grill @ out, you must engage the
small hook of the handle @ in the grill from above.
To lift the baking tray @ out of the appliance,
the large hooks of the handle @ must engage
with the front edge of the baking tray ©.

=  Atfter grilling or baking, place the function
switch @ in the position OFF. Remove the plug
from the power socket. Allow the appliance to
cool down before cleaning it or switching it
back on.

Grilling and baking with circulating air
As a general rule, if you are baking or grilling with
air circulation vou can dispense with a pre-heating
of the cooking space. The cooking and browning
results are more even with the use of circulating air.

Take note of the instructions given in the recipes
when using air circulation.

= Press the rocker switch @ for air circulation

until it engages in position "-".

The aerator in the grill and baking space starts to
rotate.

The methods of operation are then the same as for
grilling and baking without air circulation.

Tips for preparation and recipes

In this chapter we provide you with various examples
for the preparation of foods. These examples are re-
commendations. The preparation periods can vary.

® Take note of the preparation details given on
the packaging of the foodstuff .

Muffins

Ingredients for four people:

e 1 Cup of flour

e 1 Teaspoon of baking powder

* 1Egg

* 1 Tablespoon of melted butter
e 1 Cup of milk

e 3 Tablespoons of sugar

e Salt

*  for variations, additionally nuts, chopped
bananas or chocolate flakes




Preparation:

=  Mix together in a bowl, slowly and one after
the other, the flour, baking powder, egg, milk,
salt and sugar.

Melt the butter in a pan and mix it into the pastry.

()

Subject to taste, blend in the nuts, chocolate
flakes or chopped bananas.

= Place the mixture into typical muffin moulds
and bake at 200° C with upper heat and air
circulation for about 15 minutes.

Hawaii toast

Ingredients for 4 toasts:

e 4 Slices of toast

e 1-2 Tablespoons of remoulade
e 120 g cooked ham

e 1/2Tin of pineapples

e 4 Slices of cheese for melting

e Curry

Preparation:

=> Toast the toast slices.

=> Spread the remoulade thinly over the toasts
and lay the slices of cooked ham on them.

=> Lay one slice of pineapple on each of the
garnished toasts. Spice with curry.

=  Then place a slice of cheese over each of the
pineapple slices.

=>  Llay the Hawaiian toasts on the grill @ and
then bake them for about 8 minutes on the
middle level of the grill and baking machine, at
approx. 180°C with upper heat and air circu-
lation.

Baking deep-frozen pizza

Preparation:

=>  Place the roasting grill @ on the middle runner
in the cooking area.

= Lay the deep-frozen pizza without packaging
onto the roasting grill @.

=> Bake the pizza with upper and lower heating
and switched on air circulafion for ca. 20 minutes.

=  Take heed of the details given on the packaging.

Biscuits

Ingredients:

e 125 ghbutter

e 125 gsugar

e 1 Packet of vanilla sugar

e 1 Pinch of salt

* 1Egg

e 1 Egg white

e 250 g Plain flour

e 1 Teaspoon of baking powder
e Scraped peel of half a lemon

Preparation:

=> Beat the butter until foamy.

=> Add the sugar, vanilla sugar, lemon peel and
the eggs.

=>  Mix together the flour, baking powder and

salt, then blend them into the mixture with a

mixing spoon.

Allow the pastry to stand for ca. 10 minutes.

)

Bring the pastry into the desired shape, e.g.

with the assistance of a mincer, biscuit shaper

or a shaping bag with nozzle.

=>  Place the biscuits onto the baking tray @, this
being first covered with baking paper.

=>  Bake the biscuits in a pre-heated oven at 180° C

for ca. 10-15 minutes until golden brown.

@® The pastry volume is sufficient for several
baking trays ©.

Rolls

Ingredients:

e 300 g Flour (or wholemeal flour)

e good 2 Teaspoons of baking powder
e 200 g linseeds

* 1Egg

e 500 g Curds

e 1 Teaspoon of salt




e Subject to taste, caraway seeds, onions,
cubed bacon ...

Preparation:

=> Knead everything together well and then
shape it into small rolls.

=>  Place the biscuits onto the baking tray @ this
being first covered with baking paper.

=  Bake at approx. 180°C for approx. 30 minutes.

@® The pastry volume is sufficient for several

baking trays @.

Meringue
Ingredients:

e 1 Egg white
e Salt

e 45 g Sugar

Preparation:

=>  Place the cooled egg white into a fatfree mixing
bowl. It may not contain any egg yolk, other-
wise the meringue will not be firm.

=> Beat the egg white at a slow speed, so that the

bubbles formed in the meringue are not too large.

= Add a pich of salt to taste.

=  Gradually add in a half of the sugar when the
meringue starts to firm up.

= Then beat it at the highest speed until stiff.

=>  Add the remaining sugar. With this the meringue

attains the required solidity.

=>  Fill the meringue mixture into a squeezing bag
with large star nozzles and, with a little space
between them, shape rosettes, tongues and
other designs on the backing tray, this being
first covered with baking paper.

=>  Pre-heat the Oven with Grill to ca. 100° C
with air circulation.

=>  Bake the meringues with air circulation at ca.
100° C for about 2 hours.

These recipes are provided without guarantee. All
ingredients and preparation information are guiding
values. Expand these recipe suggestions based on
your personal experiences. We hope you enjoy

the recipes and wish you "bon appetit".

Changing the bulb

A\ Danger!

Always wait until until the appliance has cooled
down before changing the bulb. Otherwise, there is
a risk of being burnt!

©O) Replace the bulb only with a bulb of the same
type (see chapter "Technical data ").

Open the glass door @.

()

Unscrew the glass cover of the light bulb

located at the right rear of the interior.

= Unscrew the defective bulb and replace it with
the new bulb.

=>  Screw the glass cover back on hand-ight.

Cleaning

A\ Risk of electric shock!

Before you clean the Oven with Grill, you must
always remove the plug from the power socket.
There is a risk of receiving an electric shock!

Risk of electric shock!

When cleaning it, under no circumstances
may the appliance be submersed in water.
There is a risk of receiving an electric shock!




A\ Important!

Do not use household detergents or sharp/pointed
objects to remove soiling. . They could damge the
special coatings on the inner walls of the Oven with
Grill.

=>  Should soiling occur, the Oven with Grill can
be cleaned with a soft cloth lightly moistened
with a mild soapy solution. For stubborn stai-
ning or baked-on soiling, place a cloth soaked
with a mild detergent on the contamination.
Wait until the contamination has softened and
then remove it!

=>  Clean the baking tray @ and the roasting grill @
in a detergent solution. Allow stubborn soiling

to be softened. Rinse them off with clear water.

A\ Risk of electric shock!

The Oven with Grill must be completely dry before
using it again after cleaning. Therefore, after cleaning
leave the appliance door open.

Technical data

Mains voltage: 220-240V~/50 Hz
Nominal power: 1380 W
Capacity: 15 Litres

Bulb: 240V, 15 W, E 14,300°C

Troubleshooting

Symptom

Possible cause and
solution

The appliance
does not heat

up.

O The time switch @ is
showing OFF. Adjust the
time switch @ to a time
greater than O minutes
(OFF) .

O A domestic fuse is defect.
Check the domestic fuses
and, if necessary, renew
the defective one.

® The power socket is
defective. Try another
wall socket.

® The appliance is possibly
defective. Arrange for
the appliance to be
checked by specidalists.

@ The function switch @
is at the position OFF.

It is not possible
to switch the
appliance off.

An electronic component is
defective.

Remove the plug from the
wall socket and arrange for
the appliance to be checked
by specialists.




Symptom

Possible cause and
solution

The aerator for
the air circula-
tion does not
function.

© The switch for air circula-
tion @ is in the position
"O". Move the rocker
switch for air circulation
to the position "-".

@ The appliance is possibly
defective. Arrange for
the appliance to be

checked by specialists.

The door glass
is broken or

showing crak-

ks.

Arrange for the appliance
to be checked/repaired by

specialists.

Should a defect not allow itself to be eliminated,

please contact your dealer or the manufacturer.

Disposal

Ei Do not dispose of the appliance in your

normal domestic waste. This product is
mmm subject to the European guideline
2002/96/EC.

Dispose of the appliance through an approved dis-
posal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

@<79 Dispose of all packaging materials in an

environmentally responsible manner.




Warranty & Service

Importer

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been ma-
nufactured with care and meticulously examined be-
fore delivery. Please retain your receipt as proof of
purchase. In the event of a warranty claim, please
make contact by telephone with our Service Depart-
ment. Only in this way can a postfree despatch for
your goods be assured.

The warranty covers only claims for material and
mavufacturing defects, but not for transport damage,
for wearing parts or for damage to fragile compo-
nents, e.g. buttons or batteries. This product is for
private use only and is not intended for commercial
use. The warranty is void in the case of abusive and
improper handling, use of force and internal tampe-
ring not carried out by our authorized service
branch. Your statutory rights are not restricted in
any way by this warranty.

The warranty period will not be extended by repairs
made under warranty. This applies also to replaced
and repaired parts. Any damage and defects extant
on purchase must be reported immediately after un-
packing the appliance, at the latest, two days after
the purchase date. Repairs made after the expira-
tion of the warranty period are subject to payment.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gb

[[AN 63914/63915]

QB> Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie
|IAN 639]4/63915l

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

wWww. kompernoss.com
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Miniuuni ja grilli

Turvallisuusohjeita

/\ Huomio! Vaara!

Alg koskaan j&té laitetta kaytén aikana ilman
valvontaa.

Tétd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
(mukaan lukien lapset) kéyttodn, joiden rajoitetut,
fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt tai kokemuksen
ja/tai tiedon puute estavét kéytdn, lukuun otta-
matta tilanteita, joissa heitd valvoo turvallisuu-
desta vastaava henkilé tai joissa he ovat saaneet
talte ohijeita laitteen kéytostd.

Lapsia on valvottava ja on varmistettava, ettd
he eivét leiki laitteella.

Grilliuunin koteloa ei saa avata eiké korjata.
Jos laitteen kotelo avataan itse, turvallisuutta

ei voida taata eikd takuu ole voimassa. Anna
viallinen grillivuni ainoastaan jélleenmyyijén

tai valtuutetun ammattilaisen korjattavaksi.
Anna vaurioitunut verkkopistoke tai virtajohto
vélittémasti valtuutetun ammattihenkil&stén tai
huoltopalvelun vaihdettavaksi vaarojen valtté-
miseksi.

Huolehdi siitd, ettd grillivunin koteloon ei padse
nestettd. Laitetta ei saa altistaa kosteudelle eika
sitd saa kéyttad ulkona. Laitteen padlle ei mys-
skadn saa asettaa mitddn nestettd siséltévia
esineitd, kuten esim. maljakoita. Se voi aiheut-
taa palovaaran tai séhkaiskun vaaran! Mikéli
laitteen koteloon padsee jostakin syysté nestettd,
laitteen verkkopistoke on irrotettava pistorasia-
sta ja laite on vietéva korjattavaksi.

e Grillin ympaéristdssé ei saa olla kéytén aikana
mit&én helposti palavia materiaaleja (esim. asti-
apyyhkeitd, patalappuja jne.)

Alg koskaan kuivata tekstiilej tai esineité lait-
teen pddlla, sen ylapuolella tai sen sisdlla.
Se voi aiheuttaa tulipalon vaaran!

e Alg koskaan koske kuumennuspuikkoihin tai
kurkistusikkunaan kéytén aikana tai ennen kuin
grillivuni on ja&htynyt. Ald tyénnd késia tai mui-
ta ruumiinosia uuniin kéytén aikana.

Odota, kunnes laite on j&dhtynyt. Voit saada
muuten palovammoija.

AN Kaytd uunin oven avaamiseen patalappua,
sillé vunin kotelo ja tarkastusikkuna kuumuvat
kéytén aikana erittéin kuumaksi. Voit saada

muuten palovammoja.

e Anna grillivunin jGéhtyé kaytén jélkeen ennen
sen kuljetusta.

o Alg iking koske laitteeseen, virtajohtoon tai
-pistokkeeseen mérillé kasilla. Se voi muuten
aiheuttaa séhkaiskun vaaran.

e Irrota laite verkkovirrasta ainoastaan pistokkeesta
vetamalld. Alé vedé johdosta.

e Al taivuta tai purista séhkdjohtoa.

e Sijoita verkkojohto siten, ettd sen padlle ei voi
astua tai ettei siihen voi kompastua.

e Jatkojohdon kéytts on kiellettyd.

e Irrota grillivuni séhkéverkosta, mikéli et kayté
sité pitkddn aikaan. Laite on téysin j@nnitteetdn
ainoastaan silloin, kun verkkopistoke on irrotettu
sdhkéverkosta.

o Alé kaytd laitetta ulkoisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjatun jgrjestelmén avulla.




Turvaohijeiden selitykset
Turvaohijeet on jaoteltu kdyttdohjeessa seuraaviin
luokkiin:

A\ Vaara!
Ohijeet, joissa kéytetddn sanaa VAARA, varoittavat
mahdollisista henkilévahingoista.

A\ Huomio!
Obhieet, joissa kéytetdén sanaa HUOMIO, varoittavat
mahdollisista esine- tai ympdristévahingoista.

® Kyseiset ohjeet sisdltcvat grillivunin taloudellista
kayttéd koskevia erityisid tietoja.

Maéréaysten mukainen kayttd

Grillivunia kéytetdén ruokien kuumentamiseen,
kypsentémiseen ja grillaamiseen. Sitd saa kaytt&d
ainoastaan kyseiseen tarkoitukseen. Kéyté laitetta
ainoastaan kéyttéoppaassa kuvatulla tavalla. Ota
erityisesti huomioon turvallisuutta koskevat ohjeet.
Miké tahansa muu kdyttd on madréysten vastaista
ja saattaa johtaa esine- tai henkildvahinkoihin.
KompernaB ei ota minkddnlaista vastuuta vahingoista,
joita aiheutuu m&drdysten vastaisesta kdytdsta.

Toimituslaajuus

Toimituspakkaus siséltaa
e grillivunin

*  uuniritila

e paistopellin

e ritilén/pellin kahvan
e kayttdohjeen

Pystytys

=>  Aseta laite tukevalle, tasaiselle ja kuumuutta kests-
vélle alustalle. Huolehdi laitteen ympadristén riitt-
vésté tuuletuksesta.

A\ Tulipalon vaaral!

Laitteen taustapuolen ja seindn véliin téytyy jGada
vahintadn 10 cm leved tila, yléspdin véhintéddn

10 cm ja sivusuunnassa véhintdédn 5 cm kummallekin
puolelle. Laitetta ei siis saa sijoittaa kaappiin tai vas-
taavaan paikkaan. Muuten grillin tuuletuksesta ei
voida huolehtia, miké voi aiheuttaa tulipalon tai laite
voi vaurioitua.

A\ Tulipalon vaara!

Aseta grillivuni ehdottomasti tukevalle, tasaiselle ja
kuumuutta kestévdlle alustalle. Muutoin on olemas-
sa tulipalon vaara ja laite voi vaurioitua. Laitteen
pohjan alla oleva alue voi vérjaantyé ja vahingoit-
tua. Lisdksi pehmeddn alustaan voi jGada pysyvié
painaumajalkia.

A\ Séhksiskun vaara

Al sijoita laitetta veden valittsmaéan léheisyyteen,
esim. pesualtaan tai pesuastioiden lgheisyyteen tai
kosteisiin kellarihuoneisiin. Muutoin on olemassa
sdhkdiskun vaara.

A Al nojaa lasioveen. Alé aseta lasioven pédille
esineitd. Se vaurioittaa saranoita.




Kuvaus

Grillivunia kéytetdén ruokien kuumentamiseen,
kypsentémiseen ja grillaamiseen. Kiertoilmatoimin-
non avulla [&mpd levidd tasaisesti uunin sisdpuolel-
la.

Osat

@ Merkkivalo (Power)
Palaa kaytén aikana

@ Lampétilansaddin
Lampétilan portaaton s&atd
100 °C...230 °C

© Toimintokytkin

OFF (pois p&alta),

ylélamps,

alalédmps,

yl&- ja alalémpd

Kiertoilman vipukytkin

Ajastin

Halutun paisto-/grillausajan sé&té 0-60 min.

Lasiovi ja kahva

Ritila

Paistopelti

000 0660

Ritilan/pellin kahva

Ensimmainen kéyttdéénotto

=>  Nosta séhkainen grillivuni ja sen lisévarusteet
kuljetuspakkauksesta.

/\ Puristumisvaara!
Alé koske oven sarana-alueeseen ovea avatessasi
tai sulkiessasi. Kétesi voi muuten jaadé puristuksiin.

Puhdista laite ja sen kaikki lisévarusteet mahdolli-
sista pakkausjédmisté ennen ensimmdistd kéyt-
td6nottoa. Puhdista lisévarusteet kédenlampdisel-
1&, miedolla saippualivoksella ja kuivaa ne
lopuksi.

Pyyhi laitteen kotelo veteen kostutetulla hieman
kostealla liinalla ja kuivaa se lopuksi huolellisesti.
Sitten kun laite on sisé- ja ulkopuolelta téysin
kuiva, aseta pistoke seindssd olevaan soveltu-
vaan pistorasiaan (220 - 240 V~/50 Hz).
Kytke laite seuraavaksi p&élle ilman lisévarusteita
ja ilman grillattavaa tai paistettavaa ruoka-ai-
netta. Anna laitteen oven olla kokonaan auki.
Saada lampétilan saatimella @ lampdstilaksi
230 °C. Aseta toimintokytkin asentoon @ yl&- ja
alalémmalle.

Aseta ajastimen ajaksi @ 15 minuuttia.

Laitteen voi kytked pddille ainoastaan ajastimel-
la @. Heti kun ajastin @ on aktivoitu, merkkivalo

syttyy palamaan @.

Kuumentaminen voi aiheuttaa ensimméisen kéiyt-
t66noton yhteydessd lievad hajunmuodostumista,
koska kuumennuselementtien pinnalla on hieman
rasvaa.Se on vaaratonta ja haju hévidd lyhyen
ajan kuluttua. Avaa ikkuna ja huolehd riittévasté

tuuletuksesta.

Kun laite kytkeytyy automaattisesti pois paalté,
aseta toimintopainike @ asentoon OFF (pois
padlta).

Irrota verkkopistoke pistorasiasta ja odota, kunnes
laite on j&dhtynyt.

Puhdista grillivunin sisus lopuksi veteen kostute-
tulla hieman kostealla liinalla ja kuivaa se.




Pois p&dlta kytkeminen ja
kuljettaminen

Sammuttaminen

=>  Aseta toimintokytkin @ ja ajastin @ asentoon
OFF (pois p&adltd). Irrota verkkopistoke pistora-
siasta.

Kuljettaminen

=>  Anna grillivunin j@&htyé ennen kuljetusta.

=> Irrota verkkopistoke pistorasiasta.

=>  Kaari verkkojohto laitteen taustapuolella
olevan kiinnityskoukun ympérille.

Kaytto

Grillaaminen ja paistaminen
=>  Vedd ritilé @ ja pelti @ ulos laitteesta. Levitd
niille tarvittaessa leivinpaperia tai voitele pelti

O voilla tai sliylla.

=  Anna laitteen kuumua noin 10 minuuttia (valitusta
l&dmpétilasta riippuen) halutun ldmpétilan saa-
vuttamiseksi:

- Valitse haluttu [émpétila lampétilan saétimella @.
Grillikéytésséa on aina valittava korkein lamps-
tila (230 °C).

- Valitse seuraavaksi toimintopainikkeella @
joko ylélampé (esim. kuorrutettaessa), alalédmpd
(esim. kakuille) tai yl&- ja alalémpé (esim. piz-
zalle). Mikéli haluat grillata, kécnné toiminto-
painike @ aina ylaladmmslle.

- Aseta esilémmitysaika ajastinta @ kéytamalls
(n. 10 minuuttia).

- Sulje lasiovi @.

=>  Kun aika on kulunut, aseta grillattava tai kyp-
sennettévd ruoka-aine ritilélle @ tai pellille @
ja tydnné se uuniin halutulle korkeudelle. Huo-
lehdi siita, ettd grillattavan tai kypsennettévén
ruoka-aineen ja laitteen sisdseinien ja kuumen-

nuselementtien véliin j&a riittavé vali.

® Jos valmistat ritiléllé @ erittéin tippuvaa grillat-
tavaa tuotetta, tydnnd paistopelti @ alimpaan
kiskoon. Ndin esim. putoava rasva kerdtédn ja
laite on myshemmin helpompi puhdistaa.

® Tasaisimman kypsennystuloksen saa aikaan
tyéntéméllé pellin @ tai ritilin @ keskitasolle
ja kayttamallé kiertoilmatoimintoa.

=>  Sulje lasiovi @ ennen grillaamisen tai paista-
misen aloittamista.

® Mikéli valmistat erityisen rasvapitoisia ruokia,
savua voi muodostua tavallista enemmén. Ala
sulje lasiovea @ siing tapauksessa aivan koko-
naan, vaan jéitd se hieman raolleen: Kun laitat
oven varovasti kiinni, se kiinnittyy juuri ennen

sulkeutumista kyseiseen asentoon.
=>  Aseta ajastimella @ haluttu grillaus- tai paistoaika.

Pisin mahdollinen grillaus- tai paistoaika on 60 mi-
nuuttia.

=>  Mikdli grillattavan tai paistettavan ruoka-aineen
kypsennysaika on alle 25 minuuttia, aseta -
jastin @ ensin 60 minuutiksi ja sen jélkeen takaisin
halutuksi grilllaus- tai paistoajaksi.

Merkkivalo @ osoittaa grillivunin olevan padalla.
Ajastimen @ kytkin likkuu nyt vastapdivaan asentoa
OFF (nolla) kohti.

@ Kun grillivunin haluttu lémpétila on saavutetty,
kuumennuselementit kytketdén ajoittain pois
padlta valitun lémpétilan yllapitémiseksi.




=>  Laite kytkeytyy automaattisesti pois padlté ase-
tetun ajan kuluttua. Mikéli haluat kytked laitteen
ennenaikaisesti pois p&altd, kaénné ajastin @
takaisin asentoon OFF. Aseta toimintokytkin @
asentoon OFF ja irrota verkkopistoke pistorasi-
asta.

Laitteesta kuuluu kilahtava &ani, ja merkkivalo @
sammuu.

® Ajastin @ voi olla vielé jonkin aikaa toiminnassa
laitteen pois pddilta kytkeytymisen jdlkeen.

2> Kaytd ritiléan @ tai pellin @ ulosvetémiseen aina
mukana toimitettua kahvaa @. Jos haluat no-
staa ritilén @ ulos, kahvan @ pienet koukut on
kiinnitettévé ylhaélta péin ritilaan. Jos haluat
nostaa pellin @ ulos laitteesta, kahvan @ suuret
koukut on kiinnitettévé pellin @ etureunaan.

=>  Aseta toimintokytkin @ grillaamisen tai paista-
misen jdlkeen asentoon OFF (pois pédltd).
Irrota verkkopistoke pistorasiasta. Anna laitteen
jddhtyd ennen sen puhdistusta tai ennen kuin
sitd kdytetddn vudelleen.

Grillaaminen ja paistaminen kiertoil-
matoimintoa ké&yttamalla

Mikaéli kaytét grillaamiseen tai paistamiseen kiertoil-
matoimintoa, uunia ei yleensd tarvitse esilammittéd.
Kypsennys- ja ruskistustulos on tasaisempi kiertoil-
maa kdytettdessd.

Ota huomioon ruokaohjeiden kiertoilmalla kypsent-
dmisestd annetut ohjeet.

=>  Paina kiertoilman vipukytkinté @, kunnes se

kiinnittyy asentoon
Uunin paistotilassa oleva tuuletin on paalla.

Grillivunia kéytetéén muuten samoin kuin grillattaessa
tai paistettaessa ilman kiertoilmatoimintoa.

Valmistusvinkkejé ja ruokaohijeita

Téma luku siséltad useita esimerkkejd ruokien kyps-
ent&misestd. Esimerkit ovat suosituksia. Valmistusajat vo-
ivat poiketa esimerkkien ajoista.

@ Noudata ruoka-aineiden pakkausten valmis-
tusohjeita.

Muffinssit

Tarvikkeet neljélle hengelle:

e 1 kupillinen jauhoja

e 1 teelusikallinen leivinjauhetta

e 1 kananmuna

e 1 ruokalusikallinen voisulaa

e 1 kupillinen maitoa

e 3 rkl sokeria

*  suolaa

o lisgksi p&hkingitd, hienonnettua banaania tai
suklaalastuja eri makuvaihtoehdoista riippuen




Valmistus:

=>  Sekoita kulhossa jauhot, leivinjauhe, kananmu-
na, maito, suola ja sokeri hitaasti perékkain.

=>  Sulata voi kattilassa ja sekoita se taikinaan.

=>  Sekoita taikinaan makuvaihtoehdosta riippuen

pahkinaitd, suklaalastuja tai hienonnettua ba-

naania.

= Jaa valmis taikina muffinssivuokiin ja paista
muffinsseja 200 °C:ssa (yl&lampd ja kiertoil-
ma) noin 15 minuuttia.

Hawadijin paahtoleipé

Ainekset 4 leip&an:

e 4 siivua paahtoleipad

e 1-2 ruokalusikallista remoulade-kastiketta
e 120 g keittokinkkua

e 1/2 purkillinen ananasta

* 4 siivua juustoa kuorrutusta varten

* curryd

Valmistus:

=> Esipaahda paahtoleipésiivut.

=>  Llevitd paadlle lopuksi remoulade-kastiketta ja
keittokinkkua.

=>  Aseta jokaiselle leivélle siivu ananasta. Mausta
currylla.

=>  Aseta jokaiselle leivélle ananaksen padlle siivu
juustoa.

=>  Aseta havaijinleivét ritilélle @ ja kuorruta grilli-
ja paistoautomaatissa keskitasossa n. 180
°C:ssa, ylalampé ja kiertoilma n. 8 minuuttia.

Pakastepizzan kypsentédminen

Valmistus:

=>  Tydnnd ritild @ vunin paistotilan keskitasolle.

=>  Asefa pakastepizza ilman pakkausta ritilélle @.

=>  Paista pizzaa noin 20 minuuttia yl&-ja alalémmélléa
kiertoilmatoiminnon ollessa kytkettynd pédille.

=> Noudata pakkauksen ohjeita.

Pursotinpikkuleivét

Ainekset:

e 125 g voita

e 125 g sokeria

e 1-2 teelusikallista vanilliinisokeria

e 1 hyppysellinen suolaa

e 1 kananmuna

* 1 munanvalkuainen

e 250 g jauhoja (karkeustyyppi 405)
e 1 teelusikallinen leivinjauhetta

e puolikkaan sitruunan raastettu kuori

Valmistus:

=>  Vatkaa voi vaahdoksi.

=  Lisad voihin sokeri, vanilliinisokeri, sitruunan ku-
ori ja kananmunat.

=>  Sekoita jauhot, leivinjauhe ja suola keskenddn,

ja liséid seos taikinaan lastalla sekoittaen.

Anna taikinan levétd n. 10 minuuttia.

)

Muotoile taikinasta halutun muotoisia pikkuleipid,
esim. lihamyllyd, muotteja tai pursotinta kéyttd-
malla.

=>  Aseta pursotinpikkuleivét leivinpaperilla vuora-

tulle pellille .

=>  Paista pursofinpikkuleipié esildmmitetyssé vunissa
180 °C:ssa n. 10-15 minuuttia, kunnes pikku-
leivat ovat kullankeltaisia.

@ Taikinamédrdstd tulee useampi pellillinen @.

Sampylat
Ainekset:

e 300 g jauhoja (tai taysjyvajauhoja)
e reilut 2 teelusikallista leivinjauhetta
e 200 g pellavansiemenia

e 1 kananmuna

e 500 g rahkaa

e 1 teelusikallinen suolaa

*  mausta riippuen kuminaa, sipulia, pekonia...




Valmistus:

=  Sekoita kaikki ainekset huolellisesti taikinaksi,
ja muotoile taikinasta pienid sampylsitd.

=>  Aseta sémpylét leivinpaperilla vuoratulle pellil-
le ©.

=> Paista 180 °C:ssa noin 30 minuuttia.

@ Taikinamé&daréstd tulee useampi pellillinen sém-
pylsitd. ©.

Marengit

Ainekset:

¢ 1 munanvalkuainen
e suolaa

e 45 g sokeria

Valmistus:

=> Kaada viiledssd jadhdytetty valkuainen rasvat-
tomaan kulhoon. Valkuaiseen ei saa sekoittua
keltuaista, koska valkuainen ei muuten kovetu.

=>  Vatkaa valkuaista hitaalla nopeudella, jotta

valkuaismassaan ei muodostu suuria kuplia.

Mausta hyppysellisellé suolaa.

()

Kun valkuaismassa alkaa kovettua, liséia véhi-

tellen puolet sokerista.

=> Vatkaa valkuaismassa kovaksi suurimmalla te-
holla.

=>  Lisdé loppu sokeri. N&in marenkimassasta tu-
lee riittévén kovaa.

=> Téyta valkuaismassa pursotinpussiin, jossa on
suuri aukko. Pursota valkuaismassasta rusetteja,
ovaalin muotoisia tai muita kuvioita leivinpape-
rilla vuoratulle pellille I&helle toisiaan.

=>  Esilammité grillivuni noin 100 °C:een lampéti-
laan kiertoilmatoimintoa kéyttden.

=>  Paista marenkeja keskitasolla noin 100 °C:een

|&dmpéatilassa kiertoilmatoimintoa kéyttéen noin 2

tuntia.

Takuu ei kata reseptejd. Kaikki ruoka-aines- ja valmi-
stustiedot ovat ohjearvoja. Tdydennd néité resep-
tiehdotuksia henkildkohtaisilla kokemuksillasi. Toivo-
tamme sinulle mukavia ruoanlaittohetkié ja hyvéaa
ruokahalua.

Lampun vaihto

A Vaara!

Odota aina ensiksi, kunnes laite on j&&htynyt, ennen
kuin vaihdat lampun. Muuten on olemassa palo-
vammojen vaaral

@ Vaihda lamppu vain samaa tyyppid olevaan
lamppuun (katso luku "Tekniset tiedot").

Avaa lasiovi ©.

()

Kierrd sisdtilassa takaoikealla oleva lampun

lasisuojus irti.

=>  Kierrd lamppu irti ja aseta vusi lamppu
paikoilleen.

=>  Kierrd lasisuojus kdsin tiukasti paikoilleen.

Puhdistaminen

A\ Séhkéiskun vaaral

Verkkopistoke on aina irrotettava pistorasiasta en-
nen grillivunin puhdistamista. On olemassa sahkai-
skun vaaral!

Séihksiskun vaara!
Alé koskaan upota laitetta puhdistuksen
aikana veteen. On olemassa sahksiskun

vaaral
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A\ Huomio!

Alg kéyta lian puhdistamiseen kotitalouspuhdistusai-
neita tai terdvid esineitd. Ne voivat vahingoittaa
grillivunia ja sen erikoispinnoitettuja sisdseinid.

=>  Mikali seindt ovat kuitenkin p&adsseet likaantum-
aan, grillivunin voi puhdistaa pehmedllé liinal-
la, joka on kastettu mietoon saippualivokseen.
Jos lika on kovapintaista tai palanut kiinni, ase-
ta lialle laimeaan saippuaveteen kasteltu liina.
Odota, kunnes lika on pehmentynyt, ja poista
se sitten!

Puhdista pelti @ ja ritilc @ vedellé laimennetul-
la késinpesutiskiaineella. Liota pinttynyt lika
pois. Huuhtele tiskiainejaéamat pois puhtaalla
vedelld.

A\ Séhksiskun vaara!

Laitteen tulee olla téysin kuiva, ennen kuin sen voi
ottaa jélleen kéyttésn puhdistuksen jalkeen. J&ta
laitteen ovi auki puhdistuksen jalkeen.

Tekniset tiedot

Verkkojannite: 220-240V~/50 Hz

Nimellisteho: 1380 W
Sisdtilavuus: 15 litraa
Lamput: 240V, 15W, E 14,300 °C

Toimintahdirididen korjaus

. Mahdollinen syy ja
Oire . 3
toimenpide
Grillivuni ei ku- | ® Ajastin @ on asetettu
umene. asentoon OFF. Aseta
ajastimeen @ aika, joka
on suurempi kuin
O minuuttia (OFF) .
O Kotitalouden sulake
on viallinen.
Tarkasta sulakkeet ja
vaihda tarvittaessa.
® Pistorasia on viallinen.
Kokeile toista pistorasiaa.
@ Grillivunissa voi olla vika.
Anna grillivuni valtuutetun
ammattilaisen tarkistetta-
vaksi.
@ Toimintokytkin @ on
asennossa OFF.
Grillivunia ei Sahkoisessd rakenneosassa
voi kytke& pois | on vikaa.
padlts. Irrota verkkolaite séhk&verkos-
ta, ja anna grillivuni valtuute-
tun ammattilaisen tarkistetta-
vaksi.
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Oire

Mahdollinen syy ja
toimenpide

Kiertoilmatoi-
minnon tuuletin
ei toimi.

0 Kiertoilmatoiminnon kyt-
kin @ on asennossa
"O". Aseta kiertoilmatoi-
minnon vipukytkin asen-
toon "-",

@  Grillivuni voi olla rikki.
Anna grillivuni valtuute-
tun ammattilaisen tarkis-
tettavaksi.

Oven lasi on
rikki tai siind
on halkeamia.

Anna grillivuni valtuutetun
ammattilaisen korjattavaksi.

Mikéli toimintah&iridté ei saada poistettua, ota

yhteyttd jélleenmyyijédn tai valmistajaan.

Havittdminen

ﬁ Alg miss&én tapauksessa heité laitetta

tavallisen talousjétteen sekaan. Téma

B tuote on yhdenmukainen EU-direktiivin
2002/96/EC kanssa.

Anna laite hyvéksytyn jatehuoltoyrityksen tai
kunnallisen jatelaitoksen hévitettdvaksi.
Noudata voimassa olevia maéréyksid.
Epdaselvissé tilanteissa ota yhteyttd paikalliseen
jtehuoltoviranomaiseen.

@(79 Havita kaikki pakkausmateriaalit

ympdristdystavéllisesti.
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Takuu & huolto

Maahantuoja

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Laite on
valmistettu huolellisesti ja tarkistettu tarkasti ennen
toimitusta. Sdilytd ostokuitti todisteeksi takuun voi-
massaolosta.

Ota takuutapauksessa puhelimitse yhteytté huoltopi-
steeseesi. Vain ndin voidaan taata tuotteesi maksu-
ton Ighettéminen huoltoon.

Takuu koskee ainoastaan materiaali- ja valmistusvir-
heitd, ei kuitenkaan kuljetusvaurioita, kuluvia osia tai
herkasti vaurioituvien osien, esim. kytkinten tai akku-
jen vaurioita.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiseen, ei kau-
palliseen kéytésn.

Vé&ara tai asiaton kaytts, vakivallan kéyttd ja mui-
den kuin valtuutetun huoltopisteen suorittamat kor-
jaukset aiheuttavat takuun raukeamisen. Tamé takuu
ei rajoita kuluttajan lakisdéteisié oikeuksia.
Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Témé koskee
my&s vaihdettuja ja korjattuja osia. Mahdollisista jo
ostettaessa olemassa olevista vahingoista ja puuttei-
sta on ilmoitettava vélitdémasti pakkauksesta purka-
misen jélkeen, kuitenkin viimeistédn kaksi paivaa
ostopdivéyksen jdlkeen. Takuuajan jdlkeen suoritetut
korjaukset ovat maksullisia.

(D Huolto Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

AN 63914/63915]

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

wWww. kompernoss.com
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Grill- och bakugn

Sdkerhetsanvisningar

/\ OBS! Fara!

Ladmna aldrig ugnen helt utan tillsyn nér den
anvands.

Lat aldrig personer (inklusive barn) som av
fysiska, sensoriska eller mentala skél eller p&
grund av bristande erfarenhet och kunskap inte
kan anvénda ugnen pé ett sdkert sétt anvéinda
den hér ugnen utan att de évervakas eller tidi-
gare har instruerats av n&dgon ansvarig person.
Hall uppsikt ver barnen sé att de inte leker
med ugnen.

Grill- och bakugnens hélje fér inte ppnas eller
lagas. Gér du det kan vi inte garantera séker-
heten och garantin férlorar sin giltighet. Trasiga
grill- och bakugnar skall bara lagas av férséljaren
eller auktoriserad fackpersonal.

Skadade kontakter och strémsladdar skall ome-
delbart bytas ut av auktoriserad fackpersonal
eller var kundfi@nst fér att undvika risken f&r
skador.

Inga vétskor f&r hamna innanfér héljet fér grill-
och bakugnen. Ugnen fér inte utséttas for fukt
och inte anvéindas utomhus. Ytterligare fér inga
med vétskor fyllda féremél som t.ex. vaser pla-
ceras p& ugnen. Risk fér brand och elektriska
stotar foreligger! Om véitskor éndd skulle hamna
innafér héljet skall kontakten omedelbart dras
ut ur véigguttaget och ugnen skall [émnas in for
reparation.

e Under anvéndningen fér inga létt anténdliga
material befinna sig inom grill- och bakugnens
omedelbara nérhet (t.ex. kdkshanddukar, gryt-
lappar osv.).

Textilier och féremdl far inte torkas pé&, ovan
eller i ugnen. Brandrisk!

*  Varmestavarna och sikifénstret fér aldrig vidréras
under driften eller innan grill- och bakugnen
har svalnat. Stoppa inte in handen i grill- och
bakugnen under driften. Vénta tills ugnen har
svalnat. | annat fall féreligger risk fr brénn-
skador.

AN Eftersom héljet och glasdérrens sikifénster blir
mycket varma under driften skall en grytlapp e.
dyl. anvéndas fér att 8ppna ugnsluckan. | annat
fall féreligger risk fér brénnskador.

e Lét grill- och bakugnen svalna efter anvéndnin-
gen innan den fransporteras.

e Ta aldrig i ugnen, kabeln eller kontakten med
véta hander. Dé finns risk for elstotar!

e Hall alltid i kontakten nér du drar ut den ur
uttaget, dra inte i sjdlva kabeln.

*  Natkabeln fér inte veckas eller kldmmas.

e lagg elkabeln sé att ingen kan trampa pé& eller
snubbla éver den.

e Du férinte anvénda n&gon férléngningskabel.

e Nér grill- och bakugnen inte anvénds under
l&ingre tid skall den skiljas frén elnétet. Den &r
endast helt strdmfri nér kontakten dragits ut ur
uttaget.

e Anvdnd ingen extern timer eller separat ficirr-
kontroll f&r att styra ugnen.
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Férklaring av sékerhetsanvisningarna
| bruksanvisningen finns de féljande kategorier av
sdikerhetsanvisningar:

/\ Fara!

Varningar med ordet FARA varnar fér eventuella
personskador.

/A OBS!

Varningar med ordet OBS varnar fér eventuella sak-
eller miljiaskador.

@ Dessa varningar innehdller sérskilda informa-

tioner fér grill- och bakugnens ekonomiska an-
véndning.

Féreskriven anvéndning

Grill- och bakugnen &r avsedd fér varmning, tillag-
ning och grillning av matrétter. Den &r endast av-
sedd fér dessa éndamél och fér bara anvéndas fér
det. Till rétt anvéindning hér ocksé att ldsa och félja
anvisningarna i denna bruksanvinsing, i synnerhet
sdkerhetsanvisningarna. All évrig anvéndning réknas
som ej féreskriven och kan medféra sak- och i vérsta
fall personskador. Kompernaf tar inget ansvar fér
skador som uppstar genom ofill&ten anvéndning.

Leveransens omfattning

Férpackningen innehéller

e Girill- och bakugnen

e ettgaller

e en bakplét

e eft handtag fér galler/bakplét
e Bruksanvisning

Uppstdllning

=  Placera ugnen pé eft fast, plant och vérmetdligt
underlag. Sékerstdll tillfredsstéllande ventilation

kring ugnen.

A\ Brandrisk!

Avst&ndet mellan ugnens baksida och véggen bér
vara minst 10cm, uppdt minst 10cm och &t sidorna
5cm vardera. Dérfér f&r ugnen inte placeras i t.ex.
skap o dyl. Da é&r ventilationen kring grill- och bak-
ugnen ofillréicklig och risk fér brand eller skador p&
ugnen féreligger.

A\ Brandrisk!

Grill- och bakugnen méste placeras pé et fast, plant
och vérmetdligt underlag. | annat fall finns risk fér
brand och skador p& ugnen. Ytan under apparaten
kan missférgas och skadas. Dessutom kan det bli per-
manenta mérken p& mjuka underlag.

A\ Risk fér elstst!

Ugnen fér inte placeras i omdelbar nérhet till vatten
t.ex. vid tvétifat eller i fuktiga kéllarutrymmen. | annat
fall fsreligger risken for stromstdtar.

A sttia Dig inte mot glasd&rren. Placera inga fére-
mél p& glasdérren. Det skulle skada géngjérnen.
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Produktbeskrivning

Grill- och bakugnen é&r avsedd fér vérmning, tillagning
och grillning av matrétter. Omluftfunktionen garanterar
en j&mn och snabb férdelning av vérmen i ugnen.

Kontrollelement

@ Kontrolllampa (Power)
Lyser under driften

® Temperaturreglage
Steglés instéllning av temperaturen mellan
100° Coch 230° C

© Funktionsbrytare for

OFF (Frén),

C)vervéirme,

Undervdrme,

Under- och évervérme

Vippbrytare fér varmluft

(=)

Timer

Instélining av graddnings/grilltid mellan
0 och 60 min.

Glasdérr med handtag

Galler

Bakplat

Handtag fér galler/bakplét

000

Férsta anvéndningen

=>  Packa upp grill- och bakugnen och alla till-
behér frén transportférpackningen.

/\ Risk for klémskador!

Stoppa inte in fingrar i géngjdrnen nér dérren dppnas
eller stéings. De skulle leda ill klémskador pé& handen.

Innan den férsta anvéndningen skall ugnen och
alla tillbehdren rengéras frén eventuella férpak-
kningsrester. Alla tillbehéren skall rengéras med
en ljummen, mild tvallésning och torkas sedan.
Ugnens hélje skall torkas av med en latt fuktad
trasa och sedan torkas noggrant.

Nér ugnens in- och utsida &r helt torra skall
kontakten séittas i eft lémpligt véigguttag
(220-240 V~/ 50 Hz).

Starta ugnen utan ilagd tillbeh&r och utan grill-
eller bakgods. L&t ugnens dérr vara helt 8ppen.
Véli @ 230° C pé temperaturvéljaren. Stéll
funktionsbrytaren @ p& ovan- och undervérme.
Stéll timern @ p& 15 minuter.

Ugnen kan bara startas via timern @. Nar
timern @ har stéllts in, téinds kontrolllampan @.

Eftersom vérmeelementen ér lite smorda kan
viss lukt uppsté vid denna férsta anvéndningen.
Det ér helt ofarligt och lukten férsvinner efter
en liten stund. Oppna fénstret och ordna tillrék-
klig ventilation.

Nd&r ugnen automatiskt har sténgts av, stélls
funktionsbrytaren @ p& OFF (Frdn).

Dra ut kontakten ur végguttaget och vénta fills
ugnen har svalnat.

Rengér sedan grill- och bakutrymmet med en
&t fuktad trasa och torka det dérefter.
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Avsténgning och transport

Stdnga av ugnen
= Stéll funktionsbrytaren @ och timern @ pd
OFF (Fré&n). Dra ut kontakten ur végguttaget

Transportera ugnen

=>  Nér grill- och bakugnen skall fransporteras skall
den svalna férst.

=> Dra ut kontakten ur végguttaget.

=>  Linda kabeln rund krokarna pd& ugnens baksida.

Anvéndning

Grilla och baka

=> Ta ut gallret @ och bakplaten @ ur ugnen.
Lagg bakplétspapper pé& dessa resp. smérj in
bakplaten @ med smérj eller olja.

Lat ugnen under ca 10 minuter (beroende pa
temperaturinstdllining) komma upp till den én-
skade temperaturen:

- Vélj den 6nskade temperaturen med tempera-

turvéliaren @. Fér grillning skall alltid den
hégsta temperaturen (230° C) véljas.

- Vélj sedan pd funktionsbrytaren @ mellan ovan-

vérme (t.ex fér gratinering), undervérme (t.ex.
for kakor) eller ovan- och undervérme (t.ex. for
pizza). Fér grillning skall funktionsbrytaren @
alltid stéllas p& ovanvérme.

- Stéll in uppvérmningstiden pé timern @
(ca 10 minuter).

- Stéing sedan glasdérren @.

=> Nar tiden har gétt léggs grill- resp. bakgodset
pd gallret @ resp. pd bakplaten @ och skjuts
in p& en skena. Kontrollera att grill- resp. bak-
godset har tillrécklig avstand till innevéaggarna
och ugnens varmeelement.

Om man ldgger livsmedel som det droppar
mycket av p& gallret @ ska man sdtta in bak-
pléten @ pé& den understa falsen. D& samlas t
ex droppande fett upp och det blir léttare att
rengéra efferdt.

De jémnaste bakresultaten nds nér bakpldéten
O resp. gallret @ skjuts in p& den mellersta
skenan och omluften sdtts pg.

Stang glasddrren @, innan grillningen eller
bakningen startas.

Vid tillagning av sérskild fetthaltiga rdtter kan
Skad rékutveckling uppstd. | s& fall skall glas-
dérren @ inte stéingas helt men lémnas 6ppen
lite: Om dérren dras igen férsiktig fastnar den
i denna position direkt innan stéingningen.

Stéll pé timern @ in den dnskade grill- resp.
bakningstiden.

Den maximala grill- resp. bakningstiden &r 60 minuter.
=>  Om grillnings eller bakningstiden &r mindre &n
25 minuter skall timern @ forst stéllas pd 60

minuter och sedan vridas tillbaka till den én-
skade grill- resp. bakningstiden.

Kontrolllampan @ indikerar att grill- och bakugnen
har slagits till. Timerns brytare @ rér sig motsols mot
OFF (Noll).

® Nar Din grill- och bakugn har nédd den instéllda
temperaturen stéings vérmelementen av under

en tid fér att hélla den instéllda temperaturen.
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=> Efter den féreinstéllda tiden stéings ugnen auto-
matiskt av. Fér att stdnga av ugnen i fértid vrids
timern @ fillbaka fill OFF. Stall funktionsbrytaren ©
i positionen OFF och dra ut kontakten ur vag-
guttaget.

Ett pingande ljud hérs och kontrolllampan @ slocknar.

® Nar ugnen har sténgts av kan timern @ &ndé
|8pa vidare under en kortare tid.
=>  Anvénd dlltid det medféliande handtaget @ for
att dra ut gallret @ resp. bakplaten @. For att
lyfta ut gallret @ skall handtagets @ smé krokar
uppifrén haktas i gallret. Fr att lyfta ut bak-
platen @ ur ugnen skall handtagets stora kro-
kar @ héktas i bakplétens fréimre kant ©.

Efter grillningen eller bakningen stélls funktions-
brytaren @ p& OFF (Fré&n). Dra ut kontakten

ur végguttaget. L&t ugnen svalna innan den
rengérs eller anvdnds igen.

Grilla och baka med omluft

Vid bakning eller grillning med omluft behévs som
regel ingen uppvérmning av grill- och baknings-
utrymmet. Stek- och gréddningsresultatet blir jamna-
re om man anvénder varmluftsfunktionen.

Observera receptens tillagningsanvisningarna vid
anvéndning av omluft.

= Tryck pé tippbrytaren @ fér omluften tills den

fastnar i positionen
Flgkten i grill- och bakningsutrymmet kérs.

Den &vriga mandvreringen motsvarar grillning och
bakning utan omluft.

Tillagningstipps och recept

| den kapiteln ger vi exempel fér tillagning av nagra
rétter. Dessa exempel &r rekommendationer. Tillag-
ningstiderna kan variera.

@® Observera tillagningsanvisningarna pé livs-
medlets férpackning.

Muffins

Ingredienser fér fyra portioner:

e 1 kopp mjsl

e 1 tesked bakpulver

* 1dgg

e 1 matsked smélt smér

e 1 kopp mjslk

e 3 matskedar socker

e salt

o f5r olika varianter ytterligare nétter,
mosade bananer eller chokladflingor
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Tillagning:
=> Blanda i en skal mjsl, bakpulver, agg, mjslk,
salt och socker ldngsamt med varandra.

=>  Smdlt sméret i en kastrull och rér ned det i degen.
=> Beroende pé énskad smak blandas nétter,
chokladflingor eller mosade bananer i.

= Hall den férdiga degen i vanliga muffinsformar
och grédda i 200° C med ovanvérme och om-

|uft under ca 15 minuter.

Hawaiitoast

Ingredienser f&r 4 toast:

e 4 skivor toast

¢ 1-2 matskedar remoulad
e 120 g kokt skinka

e 1/2 burk ananas

e 4 skivor ost fér gratinering

e Curry

Tillagning:

=>  Fdrerosta toastskivorna.

=>  Stryk sedan pd ett tunnt lager med remoulad
och lagg pé kokt skinka.

=> L&gg en skiva ananas pé varije toast. Krydda
med curry.

=> lagg sedan en skiva ost pa vardera ananas.

=> lagg dina hawaiitoast pé gallret @, sétt in

dem i mitten av ugnen och gratinera med
Svervarme och varmluft vid ca 180°Ci ca
8 minuter.

Baka djupfryst pizza

Tillagning:

=>  Skjut gallret @ pé den mittersta skenan i grill-
och bakningsutrymmet.

= L&gg den djupfrysta pizzan utan férpackning
pd gallret @.
=> Baka pizzan vid ovan- och undervdrme och

inkopplad omluft ca 20 minuter.
=  Observera informationerna pé férpackningen.

Spritskakor
Ingredienser:

e 125 gsmor

e 125 g socker

e 1 paket vanillinsocker
e 1 nypasalt

1 &gg

e 1 dggvita

e 250 g mjsl (Type 405)
e 1 tesked bakpulver

e rivet skal av en halv citron

Tillagning:

=>  Vispa sméret fill skum.

=  Blanda i sockret, vanillinsockret, citronskalet
och éggen.

=> Rérihop mjslet, bakpulvret och saltet och rér
forsiktikgt ned det i degen.

=> L&t degen vila ca 10 minuter.

=> Fd& degen till den 6nskade formen t.ex. med
hjglp av kéttkvarnen, formar eller spritspdse.

=>  lagg spritskakorna p& den med bakplétspapper
kladda bakplaten @.

=>  Bara spritskakorna i den vérmda ugnen vid

180° C under ca 10-15 minuter tills de &r
gyllengula.

® Degméngden racker fér flera bakplétar @.

Frallor

Ingredienser:

e 300 g mjsl (eller fullkornsmijsl)

e drygt 2 teskedar bakpulver

e 200 glinfrd

¢ 1dgg

e 500 g kvarg

e 1 tesked salt

o efter 5nskemal kummin, 16k, fl@sk ...

_31-



Tillagning:

=> Knéda allt vél och forma smé& portionsbrad.
=> lagg frallorna p& den med bakplétspapper
kladda platen @.

=> Baka vid ca 180° C i ungefér 30 minuter.
® Degméngden racker for flera bakplétar @.

Baiser
Ingredienser:

e 1 dggvita

e salt

e 45 g socker

Tillagning:
=>  Ge den kylda dggvitan i en fettfri skal. Ingen
&gggula far finnas med annars stelnar inte
dggskummet.

Starta med att vispa dggvitan pé lédga varvtal
s& att inga fér stora bubblor bildas i skummet.

Krydda med en liten nypa salt.

()

Tillsétt halften av sockret allt eftersom nér Ggg-
skummet bérjar att stelna.
Vispa det sedan p& hégsta varvtalet helt fast.

()

Tillsétt det resterande sockret. Det ger baiser-
massan den erforderliga fastheten.

Fyll baisern i en spritspdse med stora stjgrnmun-
stycket och spritsa med lite avstand rosetter,
tungor och andra formar p& den med bakplats-
papper belagda platen.

Férvérm grill- och bakugnen p& ca 100° C
omluft.

Gradda baisern p& mellersta skenan vid ca
100° C omluft under ca 2 timmar.

Vi far inget ansvar f&r resultatet nér du anvénder véra
recept. Alla ingredienser och angivelser &r riktlinjer.
Prova dig fram och anpassa recepten efter dina
erfarenheter. Vi &nskar i alla fall lycka fill och smakliga
resultat.

Byta lampa

/\ Fara!

Vénta alltid tills apparaten svalnat av innan du byter
lampa. Annars finns risk fér brénnskador!

©O) Byt bara till en lampa av samma typ (se kapitel
Tekniska data).

Oppna glasluckan @.

(Y

Skruva loss glasskyddet dver lampan langst
inne fill hdger i ugnsutrymmet.
Skruva loss lampan och sétt in en ny.

()

Skruva fast glasskyddet fér hand.

Rengéring

A\ Risk for elststar!
Kontakten skall alltid dras ur végguttaget innan grill-
och bakugnen rengéres. Dé finns risk for elstdtarl

Risk for elstétar!
Under rengéringen f&r ugnen inte sankas
ned i vatten. Dé finns risk fér elstdtar!
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A OBS!

Anvénd inte vanliga rengéringsmedel eller vassa
och spetsiga féremédl fér att ta bort beléggningar
och smuts. Det skulle kunna skada grill- och bakug-
nen och dess speciellt belagda innevéggar.

EN
kugnen rengdras med en mjuk trasa léit dréinkt i
en mild tvélldsning. Envis eller inbrénd smuts tar
du bort genom att léigga en vét trasa dver flak-
ken. Vénta fills flacken [sts upp och ta sedan
bort den!

Bakplaten @ och galler @ rengdres i en disk-
medelslésning. Inbrént smuts skall blétléggas
forst. Skdlj ur diskmedelsresterna i rent vatten.

A\ Risk for elststar!

Innan ugnen anvénds igen efter rengdringen skall
den vara helt torr. Ldmna dérfér ugnsdérren dppen
efter rengéringen.

Tekniska data

Om den &ndé skulle bli smutsig kan grill- och ba-

220-240V~/50 Hz
1380 W
15 liter

Natspdnning:
Nominell effekt:
Invéndig volym:

Lampa: 240V, 15W, E 14, 300°C

Atgérda fel

Symptom Méjlig orsak och atgérd
Grill- och ba- O Timern @ stér p& OFF.
kugnen vérms Stall timern @ pé en tid
inte. l&ngre &n O minuter

(OFF) .
@ En hushéllssékring &r
defekt.
Kontrollera alla sékringar
och byt ut de trasiga.
® Vdagguttaget dr defekt.
Prova med eft annat uttag.
® Girill- och bakugnen kan
vara defekt. Grill- och
bakugnen skall kontrolle-
ras av fackpersonal.
@ Funktionsbrytaren ©@
stdr i positionen OFF.
Grill- och ba- En elektronisk detalj &r de-
kugnen kan inte | fekt.
stéingas av. Dra ut elkontakten ur uttaget
och lat fackpersonal kontrol-
lera grill- och bakugnen.
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Symptom

Méjlig orsak och atgérd

luften fungerar
inte.

Flékten for om-

O Brytaren fér omluft @
star i position "O”. Stall
tippbrytaren fér omluf-
ten i position "-“.

@ Girill- och bakugnen kan
eventuellt vara defekt.
Grill- och bakugnen skall
kontrolleras av fackper-
sonal.

Dérrglaset &r
knéckt eller
uppvisar
sprickor.

Grill- och bakugnen skall
repareras av fackpersonal.

Om en felfunktion &ndd inte kan &tgdrdas skall

kontakt tas med handlaren eller leverantéren.

Kassering

E Apparaten far absolut inte kastas

bland de vanliga hushéllssoporna.
mmm Denna produkt uppfyller kraven i
EU-direktiv 2002/96/EC.

Lamna in den till ett féretag som har tillstéand att ta
hand om kasserade apparater av den hér typen
eller till rétt atervinningsstation p& din kommuns
avfallsanldggning.

F&lj géllande féreskrifter. Om du &r tveksam ska du
fréga den lokala avfallshanteringsmyndigheten.

Lry Lamna in allt fsrpackningsmaterial fill
% miljdvénlig &tervinning.
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Garanti & Service

Importér

Fér den har apparaten lémnar vi tre &rs garanti frén
och med inképsdatum. Den hér apparaten har till-
verkats med omsorg och genomgaétt en noggrann
kontroll innan leveransen. Var god bevara kassakvit-
tot som képbevis. Vi ber dig att kontakta ditt service-
stélle per telefon vid garantifall. Endast dé kan pro-
dukten skickas in frakifritt.

Garantin géller bara fér bara fér material- eller fa-
brikationsfel, den técker inte transportskador, f&rslit-
ningsdelar eller skador p& dmtéliga delar som t ex
brytare och batterier. Produkten &r endast avsedd
for privat bruk och fér inte anvéindas yrkesméssigt.
Vid missbruk och felaktig behandling, anvéndande
av véld och vid ingrepp som inte gjorts av var auk-
toriserade servicefilial upph&r garantin att gélla.
Den lagstadgade garantin begrénsas inte av denna
garanti.

Garantitiden férléngs inte fr att man utnyttjar gar-
antifsrmé&nerna. Det géller &ven for utbytta eller re-
parerade delar. Eventuella skador och brister som
upptécks redan vid kdpet méste anmédlas omedel-
bart efter uppackningen, dock senast tvé dagar ef-
ter inképsdatum. Nér garantitiden &r slut méste man
betala fér eventuella reparationer.

(B> Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se

[[AN 63914/63915]

(D Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

AN 63914/63915]

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

wWww. kompernoss.com
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Grill- og bageovn

Sikkerhedsanvisninger

A\ Obs! Pas pé!

Hold altid apparatet under opsyn under brug.
Denne automat mé ikke benyttes af personer
(inklusive bern) med begraensede fysiske, sen-
soriske eller psykiske evner eller med manglende
erfaringer og/eller manglende viden, medmindre
en ansvarlig person holder opsyn med dem og
giver dem anvisninger fil, hvordan automaten
anvendes.

Hold gje med barn, s& de ikke leger med auto-
maten.

Du méd ikke dbne eller reparere automatens ka-
binet. Gar du det, er apparatet ikke sikkert, og
garantien bortfalder. F& kun den defekte grill-
og bageautomat reparereret af forhandleren
eller autoriseret fagpersonale.

Lad omgéende defekte stik eller kabler udskifte
af autoriseret specialpersonale, sé farlige situa-
tioner undgas.

Undgé, at der kommer vaesker ind i automatens
kabinet. Du mé& ikke udsaette apparatet for fugt
og ikke bruge det udenders. Du méa heller ikke
stille genstande, der er fyldt med vaesker, som
f.eks. vaser, p& apparatet. Der er brandfare og
fare for elekrisk sted! Hvis der alligevel kommer
vaeske ind i apparatets kabinet, skal du straks
traekke stikket ud of stikkontakten og f& repareret

automaten.

e Der mé under brugen ikke vaere letanteendelige
materialer umiddelbart i naerheden af automaten
(f.eks. viskestykker, grydelapper etc.).

Ter aldrig tekstiler eller genstande pé&, over eller
i automaten. Der er brandfare.

e  Rer aldrig ved varmelegemerne eller ovnruden
under brugen, eller for automaten er afkalet.
Raek ikke ind i ovnrummet under driften. Vent,
indtil apparatet er afkelet. Ger du ikke det, kan
du f& forbraendinger.

/AN Da kabinettet og ruden i glasldgen bliver meget
varme under brugen, skal du bruge en grydelap
eller lignende, nér du &bner ldgen. Ger du
ikke det, kan du f& forbraendinger.

e  Lad automaten kele of, fer du transporterer den.

e Rer ikke ved apparatet, el-ledningen eller stikket
med v&de haender. | modsat fald er der fare
for at f& elektrisk sted.

e Traek altid el-ledningen ud of stikkontakten ved
at tage fat i stikket; traek aldrig i selve ledningen.

e Bgjeller klem ikke elledningen.

e Leeg elledningen, s& man ikke kan treede pé
den eller falde over den.

e Du ma& ikke bruge forleengerledning.

e Hvis du ikke bruger automaten i en laengere
periode, skal du afbryde den fra el-nettet. Den
er kun helt uden stram, nér du traekker stikket
ud of stikkontakten.

e Brug aldrig en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem til at betjene automaten.
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Forklaring aof sikkerhedsanvisninger
| betieningsvejledningen finder du felgende kategorier
af sikkerhedsanvisninger:

A\ Pas pé!
Anvisninger med ordet FARE advarer mod mulige
personskader.

/A Obs!

Anvisninger med ordet OBS advarer mod mulige
materielle skader eller miljgskader.

@ Disse henvisninger indeholder seerlige oplysninger
om ekonomisk brug of grill og bageautomaten.

Bestemmelsesmaessig anvendelse

Automaten anvendes til opvarmning, bagning og
grillning af mad. Den er kun beregnet til dette formdl
og mé kun anvendes fil dette. Hertil harer ogsa
overholdelse af alle oplysninger i denne betjenings-
vejledning, isaer sikkerhedsanvisningerne. Enhver
anden anvendelse er ikke bestemmelsesmaessig og
kan medfere materielle skader eller endda person-
skader. Kompernaf heefter ikke for skader, der op-
stér p& grund aof ikke bestemmelsesmaessig anven-
delse.

Medfglger ved levering

Emballagen indeholder

e grill- og bageautomaten

¢ en gitterrist

e enbageplade

e et handtag til gitterrist/bageplade
e betjeningsvejledning

Opstilling

=>  Stil apparatet pé et stabilt, jsevnt og varmebestan-
digt underlag. Serg for filstraekkelig udluftning
rundt om automaten.

A\ Brandfare!

Afstanden mellem automatens bagside og vaeggen
skal vaere mindst 10 cm, ovenover mindst 10 cm og
til siderne 5 cm. Derfor m& automaten f.eks. ikke stilles
i skabe eller lignende. | modsat fald er det ikke muligt
at fa tilstraekkelig udluftning omkring automaten, og
automaten kan fremkalde en brand eller blive be-
skadiget.

A\ Brandfare!

Stil altid grill- og bageautomaten pd et stabilt, jsevnt
og varmebestandigt underlag. Ellers er der brandfa-
re, og automaten kan blive beskadiget. Omrédet
under automatens bund kan misfarves og beskadi-
ges. Desuden kan der komme permanente maerker i
underlaget, hvis det er for blgdt.

A\ Fare for elektrisk stod!

Stil ikke automaten i umiddelbar naerhed af vand,

f. eks. ved kekkenvaske, opvaskebaljer eller i fugtige
kaelderrum. | modsat fald er der fare for elektrisk
sted.

A\ Stot dig ikke pé& glaslagen. Stil ingen genstande
pé glaslégen. Det farer fil en beskadigelse of
haengslerne.
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Beskrivelse

Automaten anvendes til opvarmning, bagning og

grillning of mad. Varmluftfunktionen sarger for en

jsevn og hurtig fordeling af varmen i automaten.

Betjeningselementer

2]

(=)

000

Kontrollampe (strgm).

Lyser under driften
Temperaturindstilling

Trinlgs indstilling af temperaturen fra
100 °Ctil 230 °C
Funktionsomskifter for

OFF (slukket),

overvarme,

undervarme,

under- og overvarme

Vippekontakt for varmluft

Timer

Indstilling of den gnskede bage-/grilltid fra
0-60 min.

Glaslége med handtag

Rist

Bageplade

Handtag il gitterrist/bageplade

Farste ibrugtagning

=> Tag den automatiske el-grill- og bageautomat

og alle tilbehgrsdele ud af emballagen.

/\ Fare for at komme i klemme!

Raek ikke ind i légens haengsler, nér du dbner eller
lukker lagen. | modsat fald kan du f& hénden i klemme.

=

Fer farste ibrugtagning skal du renggre automaten
og alle tilbehgrsdele for eventuelle emballage-
rester. Renger tilbeharsdelen med lunkent, mildt
saebevand og ter derefter of.

Tor kabinettet of med en klud, der er vredet op
i vand, og ter det derefter grundigt.

Nér automaten er helt ter indvendigt og udven-
digt, kan du seette stikket i en passende stikkont-
akt (220 - 240 V, ~ 50 Hz).

Teend nu for automaten uden indsat tilbeher og
uden madvarer. Lad ovnlagen st helt dben.
Valg med temperaturregulatoren @ 230° C.
Stil funktionsomskifteren @ pé over- og under-
varme.

Stil timeren @ p& 15 minutter.

@ Automaten kan kun teendes med timeren @.

S& snart timeren @ er indstillet, lyser kontrol-
lampen @.

@ Da varmeelementerne er smurt en smule ind,

kan der opstd lidt reg under denne ferste
ibrugtagning. Det er ufarligt og opherer efter
kort tid. Abn vinduet og serg for tistraekkelig

ventilation.

Né&r automaten automatisk har sléet fra, skal du
stille funktionskontakten @ p& OFF (Fra).

Traek stikket ud aof stikkontakten, og vent, indfil
automaten er helt afkalet.

Renger derefter ovnrummet med en klud, der
er vredet op i vand, og ter det of.
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Slukning og transport

Sédan slukker du for automaten

= Stil funktionskontakten @ og timeren @ pé
OFF (Fra). Tag stikket ud af stikkontakten.

Transport

=>  Hvis du vil transportere automaten, skal du
forst lade den kele of.

=> Treek elledningen ud of stikkontakten.

= Vikl elledningen omkring traekaflastningskrogene
pd& automatens bagside.

Betjening

Grillning og bagning

=> Tag gitterristen @ og bagepladen @ ud af auto-
maten. Leeg eventuelt bagepapir pé risten, eller
smor bagepladen @ med smer eller olie.

=> Lad automaten varme op til den gnskede tem-

peratur i ca. 10 minutter (alt efter temperatu-

rindstilling):

- Veelg den gnskede temperatur med tempera-
turregulatoren @. Ved grillning skal du altid
vaelge den hgjeste temperatur (230° C).

-Derefter vaelger du med funktionskontakten ©
mellem overvarme (f.eks. fil gratinering of bred),
undervarme (f.eks. til kager) eller over- og un-
dervarme (f.eks. til pizza). Né&r du vil grille,
skal du altid dreje funktionskontakten @ hen
p& overvarme.

- Indstil forvarmetiden (ca. 10 minutter) med
timeren @.

- Luk glaslégen @.

=> Naér tiden er udlgbet, lzegges grill- hhv. bage-

varerne pé gitterristen @ hhv. bagepladen @
og skubbes ind pé& en af skinnerne. Serg for
tilstraekkelig afstand mellem automatens ind-
vendige flader og varmeelementer.

(D Hvis du tilbereder grillmad, der drypper me-
get, pd risten @, skal du seette bagepladen @
pé den nederste rille. S& drypper fedtet ned p&
den, hvilket ger det lettere at rengere appara-

tet senere.

® Du opnér de bedste bageresultater, hvis du
skubber bagepladen @ hhv. gitterristen @ ind

pé& den midterste skinne og indstiller varmluft.

=>  Luk glaslagen @, inden du begynder aof grille

eller bage.

® Hvis du tilbereder seerlig fedtholdige ting, kan
der forekomme foraget regudvikling. Luk i et
s&dant tilfelde ikke glaslégen @ helt, men lad
den stq lidt p& klem: Hvis du forsigtigt lukker
légen, gér den, kort far den lukker, i indgreb i

denne position.

=> Indstil den @nskede grill- eller bagetid med
timeren ©.

De

=}

maksimale grill- hhv. bagetid er p& 60 minutter

= Hvis bagetiden for grill- eller bagvaerket er pé
mindre end 25 minutter, skal du ferst stille
timeren @ p& 60 minutter og derefter dreje den
tilbage til den @nskede grill- eller bagetid.

Kontrollampen @ viser, at automaten er taendt.
Timeren @ bevaeger sig nu mod OFF (nul) imod
urets retning.
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® Né&r automaten har néet den temperatur,
som du har indstillet, sl&r varmeelementerne
midlertidigt fra for at holde den indstillede
temperatur.

=  Automaten slukkes automatisk, n&r den indstil-
lede tid er gdet. Hvis du vil slukke automaten
fer tiden, skal du dreje timeren @ tilbage pé
OFF. Stil funktionsomskifteren @ pé position
OFF og traek el-stikket ud af stikdasen.

Du herer et ringesignal, og kontrollampen @ slukkes.

® Efter at automaten er slukket, kan timeren @
fortsaette et kort stykke tid.

=>  Brug dltid det medleverede h&ndtag @ il at
traeekke gitterristen @ hhv. bagepladen @ ud.
For at lafte gitterristen @ ud skal du haegte den
lille krog p& h&ndtaget @ oppefra i gitteret. For
at lefte bagepladen @ ud af automaten skal de
store kroge p& h&ndtaget @ haegtes fast pa
kanten of bagepladen @.

=>  Stil funktionsomskifteren @ p& OFF (Fra), nar
du er feerdig med at grille eller bage. Traek el-
stikket ud af stikkontakten. Lad automaten kele
af, fer du renger den eller taender den igen.

Grillning og bagning med varmluft
Hvis du bager eller griller med varmluft, kan du som
regel undlade forvarmning af grill- og bagerummet.
Resultatet ved bruning og grillning er mere ensartet
ved brug aof cirkulationsluft.

Vaer opmaerksom pa tilberedningsanvisningerne i
opskrifterne, nar du bruger varmluft.

= Tryk p& vippekontakten @ for varmluft, til den
géri hak i position ,-".

Ventilatoren i ovnrummet arbejder.

Den gvrige betjening svarer til grillning og bagning
uden varmluft.

Tilberedningstips og opskrifter

| dette kapitel giver vi dig nogle eksempler pé tilbe-
redning of mad. Disse eksempler er anbefalinger.
Varigheden pa tilberedningen kan variere.

® Falg anvisningerne for tilberedning pd fede-
varernes emballage.

Muffins

Ingredienser til fire personer:

e 1 kop mel

e 1 tsk. bagepulver

e leg

e 1 spiseskefuld smeltet smar

e 1 kop meelk

e 3 spiseskefulde sukker

e salt

* il forskellige varianter desuden nedder,
mosede bananer eller chokoladeflager.




Tilberedning:

=> Bland langsomt mel, bagepulver, seg, meelk
salt og sukker i en skal.

=>  Smelt smarret i en gryde, og rer det sammen
med dejen.

=> Tilseet nedder, chokoladeflager eller mosede
bananer alt efter smag.

= Kom den feerdige dej i almindelige muffinforme,

og bag dem ved 200 °C med overvarme og
varmluft i ca. 15 minutter.

Hawaii-toast

Ingredienser til 4 toasts:

e 4 skiver toast

e 1-2 spiseskefulde remoulade
e 120 g kogt skinke

e 1/2 dése ananas

e 4 skiver ost il gratinering

e karry

Tilberedning:

=  Rist forst toastskiverne.

= Smer derefter remoulade tyndt pé og laeg kogt
skinke pé.

=>  leeg en skive ananas p& den smurte toast.
Krydr med karry.

=  Leeg derefter en skive ost oven p& ananassen.

=> leeg Hawaiitoasterne pé risten @, og bag

dem i grill- og bageautomaten pé& den mid-
terste rille ved ca. 180 °C ved overvarme og
cirkulation i ca. 8 minutter.

Bagning af dybfrossen pizza

Tilberedning:

=>  Skub gitterristen @ ind p& den midterste skinne
i grill- og bagerummet.

=> leeg den dybfrosne pizza uden emballage p&
risten @.
=> Bag pizzaen med over- og undervarme og

teendt varmluft i ca. 20 minutter.

=> Veer opmaerksom pé& oplysningerne p& em-
ballagen.

Dej til dejspraijte
Ingredienser:

e 125 gsmer

e 125 g sukker

e 1 brev vanillesukker

e 1 knivspids salt

e leg

e 1 aggehvide

e 250 g mel (type 405)
e 1 tsk. bagepulver

e revet citronskal of en halv citron

Tilberedning:

=>  Pisk smarret, til det skummer.

=>  Kom sukker, vanillesukker, citronskal og g i.

=>  Bland mel, bagepulver og salt, og rer det i dejen
med en roreske.

=> Lad dejen hvile i ca. 10 minutter.

=> Bring dejen i den gnskede form, f.eks. ved hjeelp
af en kedhakkemaskine, udstiksforme eller
sprajtepose.

=>  leeg smékagerne pa bagepladen @, hvor der
er lagt bagepapir pé.

=> Bag smé&kagerne gyldne i en forvarmet bage-

ovn ved 180°Cica. 10-15 minutter.
©O) Dejen er tilstraekkelig til flere bageplader .

Rundstykker

Ingredienser:

e 300 g mel (eller fuldkornmel)
e godt 2 tsk. bagepulver

e 200 g herfre

*  leg
e 500 g kvark
e 1 tsk. salt

e dltefter smag kommen, lzg, flaesk ...
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Tilberedning:

= Altalt godtigennem og lav smé rundstykker af
dejen.

=> Lleeg rundstykkerne p& bagepladen @ med
bagepapir pé.

=> Bag ved ca. 180° Ci ca. 30 minutter.

® Dejen er tilstraekkelig til flere bageplader .

Marengs
Ingredienser:

e 1 aggehvide
e salt

e 45 g sukker

Tilberedning:
=  Kom den kelede sggehvide i en fedtfri rareskal.
Der mé ikke blandes zeggeblomme i, ellers bliver
aggehviden ikke stiv.

Pisk aeggehviden p& langsomt trin, s& at der
ikke dannes for store blaerer i seggehviden.

Krydr med en knivspids salt.

()

Kom halvdelen aof sukkeret i lidt efter lidt, nér
aggehviden er ved at blive stiv.
Pisk den derefter stiv pd hajeste trin.

()

Kom resten af sukkeret i. P4 den méade fér
marengsmassen den ngdvendige stivhed.

Fyld marengsen i en sprajtepose med stor stjer-
netud og sprejt med lidt afstand rosetter, tunger
eller andre former p& den med bagepapir be-
lagte bageplade.

Forvarm grill- og bageautomaten til ca. 100° C
varmluft.

Lad marengsen bage pd den mellemste skinne
ved ca. 100° C varmluft i ca. 2 timer.

Opskrifter uden garanti. Alle ingrediens- og tilbered-
ningsoplysninger er vejledende. Supplér disse op-
skriftsforslag med dine egne erfaringer. Vi gnsker
dig held og lykke og siger velbekomme!

Skift of paere

A\ Pas pé!
Vent altid, til apparatet er kalet helt ned, for du skif-
ter paeren. Ellers er der fare for forbraendinger!

@ Sskift kun paeren ud med én af samme fype (se
kapitlet "Tekniske data").

= Abn glasderen @.

=>  Skru glasafdaekningen fil paeren of, der sidder
inde i rummet bagved til hgjre.

=>  Skru peeren ud, og saet en ny paere i.

= Skru glasafdaekningen godt pé igen.

Rengering

/\ Fare for elekirisk stod!

Traek altid stikket ud af stikkontakten, for du renger
automaten. Der er fare for at f& elektrisk stad!

Fare for elektrisk sted!
Nedsaenk aldrig automaten i vand under ren-
gering. Der er fare for at 1§ elektrisk sted!

/\ Obs!

Brug ikke rengeringsmidler fra husholdningen eller
skarpe eller spidse genstande il at fierne smuds. P&
denne méde kan du beskadige automaten og dens
saerligt coatede indvendige sider.
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=>  Huvis der alligevel kommer snavs pé& grill- og
bageautomaten, kan du rengere den med en
blad klud, som er vredet op i mildt seebevand.
Hvis snavset sidder meget fast, eller hvis det er
braendt ind, kan du leegge en klud, der er vre-

det op i mildt seebevand, pé det snavsede sted.

Vent, fil snavset er bladt helt op, og fiern det sé!
=> Renger bagepladen @ og rist @ i vand med

opvaksemiddel. Saet dem i blgd, hvis de er me-

get snavsede. Skyl resterne af opvaskemiddel
af med rent vand.

A\ Fare for elektrisk stad!
For du bruger automaten igen efter rengering, skal
den vaere helt ter. Lad derfor ovnlégen sté& dben efter

rengaringen.

Tekniske data

Netspaending: 220-240V~/50 Hz
Maerkeeffekt: 1380 W
Indvendigt volumen: 15 liter

Paere: 240V, 15 W, E 14,300°C

Afhjalpning aof funktionsfejl

Symptom

Mulig érsag og
afhjzlpning

Grill- og bage-
automaten var-

mer ikke op.

O Timeren @ stdr p& OFF.
Stil timeren @ pé en tid
sterre end O minutter
(OFF).

@ En af husholdningens si-
kringer er sprunget.
Kontrollér husholdningens
sikringer, og udskift en
eventuel defekt sikring.

® Elstikdasen er defekt.
Prav en anden stikkontakt.

® Grill- og bageautomaten
er muligvis defekt. Lad
fagpersonale kontrollere
den.

@ Funktionsomskifteren ©@
stdr pd position OFF.

Det er ikke mu-
ligt at slukke
grill- og bage-
automaten.

En elekironisk komponent er
defekt.

Traek el-stikket ud af stikkont-
akten, og lad fagpersonale
kontrollere grill- og bageauto-
maten.
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Symptom

Mulig érsag og
afhjeelpning

Blaeseren
for varmluft
fungerer ikke.

O Kontakten for varmluft @
star i position ,O”. Stil
vippekontakten til varm-
luft p& position "-".

O Grill og bageautomaten
er muligvis defekt. Lad
fagpersonale kontrollere

avtomaten.

Glaset i deren
er g&et i stykker
eller ridset.

Lad fagpersonale kontrollere
grill- og bageautomaten.

Hvis en fejl alligevel ikke kan udbedres, skal du

henvende dig fil forhandleren eller producenten.

Bortskaffelse

ﬁ Kom under ingen omstendigheder

instrument i det normale husholdnings-

mmmm offald. Dette produkt overholder
Europa-Parlamentets og Radets
direktiv 2002/96/EC.

Bortskaf afspilleren hos et godkendt affaldsfirma el-
ler p& dit kommunale affaldsanlaeg. Felg de aktuelt
geeldende regler. Kontakt affaldsordningen, hvis du
eritvivl.

Aflever alle emballagematerialer pd et

v
%{9 affaldsdepot, s& miljzet skdnes.
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Garanti & Service

Importer

P& denne donkraft f&r du 3 &rs garanti fra kebsda-
toen. Apparatet er produceret omhyggeligt og in-
den levering afprevet samvittighedsfuldt. Opbevar
kassebonen som bevis for kabet.

| garantitilfeelde bedes du kontakte service-afdelin-
gen telefonisk. P& denne méade kan gratis indsendel-
se af varen garanteres.

Garantiydelsen gaelder kun for materiale- eller fabri-

kationsfeil, men ikke for transportskader, sliddele el-
ler skader pé& skrgbelige dele som f.eks. kontakter
eller batterier. Produktet er kun beregnet il privat og
ikke til erhvervsmaessigt brug.

Ved misbrug og uhensigtsmaessig behandling, an-
vendelse af vold og ved indgreb, som ikke er foreta-
get af vores autoriserede service-afdeling, opharer
garantien. Dine juridiske reftigheder indskraenkes
ikke ved denne garanti.

Garantiperioden forleenges ikke p& grund af pro-
duktansvaret. Det gaelder ogsé for udskiftede og re-
parerede dele. Eventuelle skader og mangler, som
allerede findes ved kab, skal straks anmeldes efter
udpakning og senest to dage efter kabsdatoen.
Ndr garantiperioden er udlgbet, skal udgifterne fil
reparationer betales normalt.

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

AN 63914/63915]

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

wWww. kompernoss.com
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Grill- und Backautomat

Sicherheitshinweise

A\ Achtung! Gefahr!

Lassen Sie das Gerét wahrend des Betriebs
niemals unbeaufsichtigt.

Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrénkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fir ihre
Sicherheit zusténdige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerdt zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicher-
zustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
Sie dirfen das Gerdategehduse des Grill- und
Backautomaten nicht 6ffnen oder reparieren.
In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben
und die Gewéhrleistung erlischt. Lassen Sie
den defekten Grill- und Backautomat nur vom
Héndler oder autorisiertem Fachpersonal
reparieren.

Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netz-

kabel sofort von autorisiertem Fachpersonal
oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefshrdungen zu vermeiden.

Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerétege-

héuse des Grill- und Backautomaten gelangen.
Sie dirfen das Gerét keiner Feuchtigkeit aus-
setzen und nicht im Freien benutzen. Dariiber
hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten gefill-
ten Gegensténde, wie z. B. Vasen auf dem
Gerit abstellen. Es besteht Brandgefahr und
Gefahr eines elektrischen Schlags! Falls doch
einmal Flissigkeit in das Gerétegehduse ge-
langt, ziehen Sie sofort den Netzstecker des
Gerdts aus der Netzsteckdose und lassen Sie
es reparieren.

e Esdirfen sich wahrend des Betriebs keine leicht
brennbaren Materialien in unmittelbarer Umge-
bung des Grill- und Backautomaten befinden
(z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).
Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegenstéin-
de auf, Gber oder im Gerdat.

Es besteht Brandgefahr.

e Berihren Sie niemals die Heizstdbe oder das
Sichtfenster wéhrend des Betriebs oder bevor
der Grill- und Backautomat abgekihlt ist.
Fassen Sie wéhrend des Betriebs nicht in den
Grill- und Backraum. Warten Sie bis das Gerét
abgekihlt ist. Sie kénnten sich andernfalls
verbrennen.

/AN Da Gehéuse und das Sichtfenster in der
Glastiir wihrend der Benutzung sehr heif3 wer-
den, missen Sie einen Topflappen o. &. zum
Offnen der Ofenklappe benutzen. Sie kénnen
sich andernfalls verbrennen.

¢ Lassen Sie den Grill- und Backautomaten
nach Gebrauch erst abkiihlen, bevor Sie ihn
transportieren.

¢ Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -Stecker nie
mit nassen Handen an. Es besteht sonst die Ge-
fahr eines elektrischen Schlags.

e Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker
aus der Steckdose, ziehen Sie nicht am Kabel
selbst.

e Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel
nicht.

e Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand
darauf treten oder dariiber stolpern kann.

e Sie dirfen keine Verldngerungskabel
verwenden.

e Wenn Sie lhren Grill- und Backautomaten iber
einen léngeren Zeitraum nicht nutzen, missen
Sie ihn vom Stromnetz trennen. Nur wenn Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose zie-
hen, ist er vollsténdig stromfrei.

¢ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernwirksystem, um das Gerdt zu
betreiben.
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Erléuterung der Sicherheitshinweise
In der Bedienungsanleitung finden Sie folgende
Kategorien von Sicherheitshinweisen:

/\ Gefahr!

Hinweise mit dem Wort GEFAHR warnen vor
méglichen Personenschéden.

A\ Achtung!
Hinweise mit dem Wort ACHTUNG warnen vor
méglichen Sach- oder Umweltschaden.

@ Diese Hinweise enthalten besondere Angaben

zum wirtschaftlichen Gebrauch des Grill- und
Backautomatens.

BestimmungsgeméBer Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient zum Erhitzen,
Garen und Grillen von Speisen. Er ist ausschlieBlich
fir diesen Zweck bestimmt und darf nur dafiir ver-
wendet werden. Dazu gehért auch die Beachtung
aller Informationen in dieser Bedienungsanleitung,
insbesondere der Sicherheitshinweise. Jede andere
Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeméf und
kann zu Sachschéden oder sogar zu Personenschd-
den fishren. Kompernaf3 Gbernimmt keine Haftung
fir Schaden, die durch nicht bestimmungsgeméfen
Gebrauch entstehen.

Lieferumfang

Die Verpackung beinhaltet

e den Girill- und Backautomaten

*  ein Gitterrost

e ein Backblech

e einen Griff fir Gitterrost/Backblech
e Bedienungsanleitung

Aufstellen

=  Stellen Sie das Gerét auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund auf. Sorgen Sie
for ausreichende Belisftung rund um das Geréit.

A\ Brandgefahr!

Der Abstand zwischen Gerdte-Riickseite und Wand
sollte mindestens 10 cm, nach oben mindestens

10 cm und seitlich jeweils 5 cm betragen. Daher
darf das Gerdt z. B. nicht in Schrénke o. &. gestellt
werden. Andernfalls ist keine ausreichende Belif-
tung des Grill- und Backautomaten méglich und er
kénnte einen Brand verursachen oder besché&digt
werden.

A\ Brandgefahr!

Stellen Sie den Grill- und Backautomaten unbedingt
auf eine feste, ebene und hitzebestédndige Unter-
lage. Andernfalls besteht Brandgefahr und das
Gerdt kann beschadigt werden. Der Bereich unter
dem Geréteboden kann sich verférben und besché-
digt werden. Dariiber hinaus kénnen bei einem wei-
chen Untergrund dauerhafte Abdriicke in der Unter-
lage entstehen.

A\ Gefahr eines Stromschlags!

Stellen Sie das Gerdt nicht in unmittelbarer Néhe
von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken, Waschwan-
nen oder in feuchten Kellerrdumen. Andernfalls
besteht die Gefahr eines Stromschlags.

2\ Stitzen Sie sich nicht auf der Glastir ab. Stellen
Sie keine Gegenstdnde auf die Glastir. Das
fihrt zu Beschddigungen an den Scharnieren.
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Beschreibung

Der Grill- und Backautomat dient zum Erhitzen,
Garen und Grillen von Speisen. Die Umluftfunktion
sorgt fir eine gleichmé&Bige und schnelle Verteilung
der Wérme im Gerdt.

Bedienelemente
@ Kontrollleuchte (Power)
Leuchtet wéhrend des Betriebs
@® Temperaturregler
Stufenlose Einstellung der
Temperatur von 100° C bis 230° C
© Funktionsschalter fir
OFF (Aus),
Oberhitze,
Unterhitze,
Unter- und Oberhitze
Kippschalter fir Umluft
Zeitschaltuhr
Einstellung der gewiinschten Back-/Grillzeit
von 0 -60 min.
Glastir mit Griff
Gitterrost
Backblech
Griff fir Gitterrost/Backblech

(=)

000

Erste Inbetriebnahme

=> Nehmen Sie den elektrischen Grill- und
Backautomaten und alle Zubehérteile aus
der Transportverpackung.

A\ Quetschgefahr!

Greifen Sie beim Offnen oder SchlieBen der Tiir
nicht in die Tirscharniere. Sie kdnnten sich sonst
die Hand quetschen.

Vor der ersten Inbetriebnahme missen Sie das
Gerét und alle Zubehbrteile von eventuellen
Verpackungsriickstdnden reinigen. Reinigen Sie
die Zubehorteile mit einer handwarmen, milden
Seifenlauge und trocknen Sie sie anschlieBend ab.
Wischen Sie das Gerétegehduse mit einem
leicht mit Wasser angefeuchteten Tuch ab und
trocknen Sie es anschlieBend sorgféltig.
Wenn das Gerét innen und auflen
vollstédndig trocken ist, stecken Sie den Netz-
stecker in eine entsprechende Netzsteckdose
(220 -240 V~/50 Hz) in der Wand.
Schalten Sie jetzt das Gerdt ohne eingelegtes
Zubehdr und ohne Grill- bzw. Backgut ein.
Lassen Sie die Tir des Gerdts vollsténdig
gedffnet.

Wadhlen Sie mit dem Temperaturregler @
230° C. Stellen Sie den Funktionsschalter @
auf Ober- und Unterhitze.

Stellen Sie die Zeitschaltuhr @ auf

15 Minuten ein.

Das Gerdit lasst sich nur mit der Zeitschaltuhr @
einschalten. Sobald die Zeitschaltuhr @ einge-
stellt ist, leuchtet die Kontrollleuchte @.

Da die Heizelemente leicht eingefettet sind,
kann es bei dieser ersten Inbetriebnahme zu
leichter Geruchsbildung kommen. Diese ist
unschddlich und hért nach kurzer Zeit auf.
Offnen Sie das Fenster und sorgen Sie fir
genug Beliftung.

Wenn sich das Gerdt automatisch abgeschaltet
hat, stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
OFF (Aus).

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose und warten Sie, bis das Gerét abge-
kuhlt ist.

Saubern Sie den Grill- und Backraum anschlie-
Bend mit einem leicht mit Wasser befeuchteten
Tuch und trocknen ihn ab.
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Ausschalten und transportieren

Ausschalten

=

Stellen Sie den Funktionsschalter @ und die
Zeitschaltuhr @ auf OFF (Aus). Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

Transportieren

=

Wenn Sie den Girill- und Backautomaten transpor-
tieren mochten, lassen Sie ihn zundichst abkihlen.

= Ziehen Sie das Netzkabel aus der
Netzsteckdose.

=  Wickeln Sie das Netzkabel um die
Abspannhaken auf der Gerdteriickseite.

Bedienen

Grillen und Backen

=

Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerét. Legen Sie
diese gegebenenfalls mit Backpapier aus
bzw. bestreichen Sie das Backblech @ mit
Butter oder Ol.

Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten (je nach

Temperatureinstellung) auf die gewiinschte

Temperatur aufheizen:

- Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @. Im Grillbetrieb
mijssen Sie stets die hchste Temperaturstufe
(230° C) wahlen.

- AnschlieBend wahlen Sie mit dem Funktions-
schalter @ zwischen Oberhitze (z. B. zum
Uberbacken), Unterhitze (z. B. fir Kuchen)
oder Ober- und Unterhitze (z. B. fir Pizza).
Wenn Sie grillen méchten, drehen Sie den
Funktionsschalter @ stets auf Oberhitze.

- Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr @ die
Vorheizzeit ein (ca. 10 Minuten).

- SchlieBen Sie die Glastir @.

=

®

=

Ist die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost @ bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen. Achten Sie dabei auf einen ausrei-
chenden Abstand des Grill- bzw. Backguts zu
den Innenwdnden und den Heizelementen des
Gerats.

Wenn Sie stark tropfendes Grillgut auf dem Git-
terrost @ zubereiten, dann schieben Sie das
Backblech @ in die unterste Schiene. So wird
z.B. herunter tropfendes Fett aufgefangen und
das Gerdt ist spdter leichter zu reinigen.

Die gleichmé&Bigsten Backergebnisse erzielen
Sie, wenn Sie das Backblech @ bzw. den Git-
terrost @ in die mittlere Schiene einschieben
und die Umluft einstellen.

SchlieBen Sie die Glastiir @, bevor Sie den
Grill- Backvorgang starten.

Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen zube-
reiten, kann es zu erhéhter Rauchentwicklung
kommen. SchlieBen Sie in diesem Fall die
Glastir @ nicht ganz, sondern lassen Sie sie ei-
nen Spalt breit offen stehen: Wenn Sie die Tir
vorsichtig zuklappen, rastet sie kurz vor dem
SchlieBen in dieser Position ein.

Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr @ die
gewiinschte Grill- bzw. Backzeit ein.

Die maximale Grill- bzw. Backzeit befréigt 60 Minuten.

=

Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 25 Minuten betrégt, stellen Sie die
Zeitschaltuhr @ zunéchst auf 60 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.
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Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass Ihr Grill- und
Backautomat eingeschaltet ist. Der Schalter der
Zeitschaltuhr @ bewegt sich nun gegen den Uhr-
zeigersinn auf OFF (Null) zu.

® Hat Ihr Grill- und Backautomat die von lhnen
eingestellte Temperatur erreicht, schalfen sich
die Heizelemente zeitweise ab, um die einge-

stellte Temperatur zu halfen.

Das Gerdt schaltet sich nach Ablauf der
eingestellten Zeit automatisch ab. Wenn Sie
das Gerdt vorzeitig ausstellen méchten,
drehen Sie die Zeitschaltuhr @ zuriick auf OFF.
Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf die Po-
sition OFF und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

Sie haren ein Klingelzeichen und die Kontrollleuchte @
erlischt.

® Nachdem sich das Gerét abgeschaltet hat,
kann die Zeitschaltuhr @ noch eine kurze Zeit
weiterlaufen.

Benutzen Sie zum Herausziehen des Gitter-

rosts @ bzw. Backblechs @ immer den mitgelie-

ferten Griff @. Um den Gitterrost @ heraus zu
heben, missen Sie die kleinen Haken des

Griffs @ von oben in das Gitter einhaken.

Um das Backblech @ aus dem Gerdit zu heben,
missen die grolen Haken des Griffs @ am vor-
deren Rand des Backblechs @ eingehakt
werden.

= — i

=  Schalten Sie nach dem Grillen oder Backen
den Funktionsschalter @ auf OFF (Aus).
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor Sie es
reinigen oder erneut benutzen.

Grillen und Backen mit Umluft

Falls Sie mit Umluft backen oder grillen, kénnen
Sie in der Regel auf ein Vorheizen des Grill- und
Backraums verzichten. Das Gar- und Bréunungser-
gebnis ist bei Verwendung von Umluft gleichméfiger.

Beachten Sie die Zubereitungshinweise in Rezepten
bei Verwendung von Umluft.

=> Driicken Sie auf den Kippschalter @ fir die
Umluft, bis er in Position ,-* einrastet.

Der Ventilator im Grill- und Backraum arbeitet.
Die ibrige Bedienung entspricht dem Grillen und
Backen ohne Umluft.
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Zubereitungstipps und Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

@® Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der Ver-
packung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fiir vier Personen:

e 1 Tasse Mehl

e 1 Teeloffel Backpulver

e 1Ei

e 1 Essldffel geschmolzene Butter

e 1 Tasse Milch

e 3 Essloffel Zucker

e Salz

e fiir verschiedene Varianten zusétzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:
=  Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam

nacheinander.

= Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrihren.

= Je nach Geschmack mit Nissen, Schoko-
flocken oder zerdriickten Bananen mischen.

=  Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und bei 200° C mit Oberhitze und
Umluft etwa 15 Minuten backen.

Hawaiitoast

Zutaten fir 4 Toast:

e 4 Scheiben Toast

e 1-2 Essloffel Remoulade

e 120 g gekochter Schinken

e 1/2 Dose Ananas

e 4 Scheiben Kése zum Uberbacken
e Curry

Zubereitung:

=> Die Toastscheiben vortoasten.

=  AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

= Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

=  Danach jeweils eine Scheibe Kase oben auf
die Ananas legen.

=> Die Hawadiitoasts auf den Gitterrost @ legen

und im Grill- und Backautomaten auf der
mittleren Schiene bei ca. 180 °C, Oberhitze
und Umluft ca. 8 Minuten iberbacken.

Tiefgefrorene Pizza backen
Zubereitung:

=>  Schieben Sie den Gitterrost @ in die mittlere
Schiene des Grill- und Backraums.

=> legen Sie die tiefgefrorene Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

=> Backen Sie die Pizza bei Ober- und Unterhitze
und eingeschalteter Umluft ca. 20 Minuten.

=> Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben.

Spritzgeback

Zutaten:

e 125 g Butter

e 125 g Zucker

e 1 Péckchen Vanillinzucker

e 1 Prise Salz

e 16Ei

e 1 Eiweil

e 250 g Mehl (Typ 405)

e 1 Teeloffel Backpulver

e abgeriebene Schale einer halben Zitrone
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Zubereitung:
=
=

Die Butter schaumig schlagen.

Den Zucker, den Vanillinzucker, die
Zitronenschale und die Eier dazugeben.
=> Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrlsffel unter den
Teig rihren.

Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

()

Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

Das Spritzgebéick auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

Das Spritzgebéick im vorgeheizten Backofen
bei 180° C ca. 10-15 Minuten goldgelb
backen.

@ Dpie Teigmenge reicht fir
mehrere Backbleche ©.

Brotchen

Zutaten:

e 300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
e gut 2 Teeldffel Backpulver

e 200 g Leinsamen

 16Ei

e 500 g Quark

e 1 Teeldffel Salz

* je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck ...

Zubereitung:

=>  Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

=> Die Brétchen auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

=> Beica. 180° C ungefdhr 30 Minuten backen.

@® Dpie Teigmenge reicht fir
mehrere Backbleche ©.

Baiser

Zutaten:
e 1 Eiweif
e Salz

e 45 g Zucker

Zubereitung:
=> Das gekihlte Eiwei3 in eine fettfreie Rihr-
schiissel geben. Es darf kein Eigelb damit
vermischt werden, sonst wird der Eischnee nicht
fest.

Das Eiweif3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu grof3en Blasen im Eischnee

bilden.

Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

()

Die Hélfte des Zuckers nach und nach
zufisgen, wenn der Eischnee anféngt fest
zu werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

)

Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch
erhélt die Baisermasse die ndtige Festigkeit.
Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grofier
Sternentille fillen und mit wenig Abstand
Rosetten, Zungen oder sonstige Formen auf
das mit Backpapier belegte Bachblech spritzen.
Den Grill- und Backautomaten auf

ca. 100° C Umluft vorheizen.

Das Baiser auf der mittleren Schiene bei

ca. 100° C Umluft ca. 2 Stunden backen las-
sen.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zuberei-
tungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen Sie
diese Rezeptvorschldge um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wiinschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.
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Leuchtmittel wechseln

A\ Gefahr!

Warten Sie immer erst, bis sich das Gerét abgekihlt
hat, bevor Sie das Leuchtmittel wechseln. Ansonsten
besteht die Gefahr von Verbrennungen!

@ Wechseln Sie das Leuchtmittel nur durch ein
Leuchtmittel gleichen Typs aus (siehe Kapitel
“Technische Daten”).

2 Offnen Sie die Glastiir @.

=> Drehen Sie die im Innenraum hinten rechts be-
findliche Glasabdeckung des Leuchtmittels ab.

=> Drehen Sie das Leuchtmittel heraus und setzen
Sie das neue Leuchtmittel ein.

=  Schrauben Sie die Glasabdeckung handfest
auf.

Reinigen

A\ Gefahr eines elektrischen Schlags!
Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netz-
steckdose bevor Sie den Grill- und Backautomaten
reinigen. Es besteht die Gefahr eines elektrischen
Schlags!
@ Gefahr eines elektrischen Schlags!
Tauchen Sie das Gerét bei der Reinigung
keinesfalls in Wasser. Es besteht die Gefahr
eines elektrischen Schlags!

A\ Achtung!

Benutzen Sie keine Haushaltsreiniger oder scharfe
bzw. spitze Gegenstdnde, um Verschmutzungen
zu entfernen. Dadurch kénnten Sie den Grill- und
Backautomat und seine speziell beschichteten
Innenwdnde beschédigen.

=>  Sollten dennoch einmal Verschmutzungen auf-
treten, kénnen Sie den Grill- und Backautoma-
ten mit einem weichen Tuch, das leicht mit einer
milden Seifenlauge getrénkt ist, reinigen. Bei
hartnéckigeren Verschmutzungen oder einge-
brannten Schmutz, legen Sie ein mit milder Sei-
fenlauge getrénktes Tuch auf die Verschmut-
zung. Warten Sie, bis die Verschmutzung
aufgeweicht ist und entfernen Sie sie dann!
Reinigen Sie das Backblech @ und den Gitter-
rost @ in einer Spilmittellauge. Hartnéckige
Verschmutzungen lassen Sie einweichen. Spi-
len Sie die Spilmittelreste mit klarem Wasser

ab.

A\ Gefahr eines elektrischen Schlags!
Bevor Sie das Gerdt nach der Reinigung wieder
benutzen, muss es vollstandig trocken sein.
Lassen Sie daher nach der Reinigung die Tir
des Gerdtes geoffnet.

Technische Daten

220 -240 V~/50 Hz
1380 W

Innenraumvolumen: 15 Liter

Netzspannung:
Nennleistung:

Leuchtmittel: 240V, 15 W, E 14, 300°C
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Fehlfunktionen beseitigen

Mégliche Ursache

heizt nicht auf.

Symptom und Abhilfe
Der Grill- und @ Die Zeitschaltuhr @ steht
Backautomat auf OFF. Stellen Sie die

Zeitschaltuhr @ auf eine
Zeit von gréBBer O Minu-
ten (OFF) ein.

® Eine Haushaltsicherung
ist defekt.
Uberprifen Sie die
Haushaltssicherungen
und erneuern Sie diese
gegebenenfalls.

©® Die Netzsteckdose ist
defekt. Probieren Sie
eine andere Netz-
steckdose aus.

® Der Grill- und Backauto-
mat ist méglicherweise
defekt. Lassen Sie den
Grill- und Backauto-
maten von Fachpersonal
Uberpriifen.

@ Der Funktionsschalter ©
befindet sich auf der
Position OFF.

Abschalten des
Grill- und Back-
automaten ist

nicht méglich.

Ein elektronisches Bauteil ist
defekt.

Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose und
lassen Sie den Grill- und
Backautomaten von Fach-

personal Gberpriifen.

Symptom

Mégliche Ursache
und Abhilfe

Der Lufter fir
die Umluft
funktioniert
nicht.

O Der Schalter fiir die
Umluft @ steht in der
Position ,O".

Stellen Sie den Kipp-
schalter fir die Umluft
in die Position ,-".

® Der Grill- und Back-
automat ist méglicher-
weise defekt. Lassen Sie
den Girill- und Back-
automaten von Fach-
personal iberprifen.

Das Tirglas ist
gebrochen
oder weist Ris-
se auf.

Lassen Sie den Grill- und
Backautomaten von Fach-

personal reparieren.

Sollte sich eine Fehlfunktion trotzdem nicht beseiti-

gen lassen, wenden Sie sich bitte an Ihren Fach-

handler oder den Hersteller.
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Entsorgen

Garantie und Service

Werfen Sie das Geréit keinesfalls in den
normalen Hausmiill. Dieses Produkt

mmm unterliegt der europdischen Richtlinie
2002/96/EC.

Entsorgen Sie das Gerdét iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

O

&O

Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantie-
fall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware
gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschaden,
VerschleiBteile oder fir Beschédigungen an zer-
brechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das
Produkt ist lediglich fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schdden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland
Tel.: 01805772033
(0,14 EUR/Min. aus dem dt. Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.de

[[AN 63914/63915]

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

AN 63914/63915]
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(CH Service Schweiz
Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

AN 63914/63915]

Importeur

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WwWww. kompernoss.com
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