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Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction manual carefully. It contains
important information for safe use, installation and
care of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Pass them on to possible new owners of
the appliance.

Fitting the appliance

Use a suitable kitchen unit to ensure that the
appliance functions properly.

e The panels adjacent to the oven must be made
from heat-resistant material.

e Cabinets with a veneer exterior must be
assembled with a glue that can withstand
temperatures of up to 100°C.

e To install the oven under the counter (see
dlagram) or in a kitchen unit, the cabinet must
have the following dimensions:

595 mm.

! The appliance must not come into contact with
electrical parts once it has been installed.

The figures indicated on the data plate have been
calculated for this type of installation.

Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of
the cabinet must be removed. It is advisable to
install the oven so that it rests on two strips of wood,
or on a completely flat surface with an opening of at
least 45 x 560 mm (see diagrams).

Centring and fastening

Position the 4 tabs on the side of the oven according
to the 4 holes on the outer frame. Adjust the tabs
according to the thickness of the cabinet side panel,
as shown below:

20 mm thick: take off the
removable part of the tab (see
dliagram).

18 mm thick: use the first
groove, which has already
been set in the factory (see
dliagram).

16 mm thick: use the second
groove (see diagram).

Secure the appliance to the cabinet by opening the
oven door and fastening 4 screws into the 4 holes of
the outer frame.
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! All parts ensuring the safe operation of the
appliance must not be removable without the aid of
a tool.




Electrical connections

! Ovens equipped with a three-pole power supply
cable are designed to operate with alternating
current at the voltage and frequency indicated on
the data plate located on the appliance (see below).

Fitting the power supply cable

1. Open the terminal board by
inserting a screwdriver into the
side tabs of the cover. Use
the screwdriver as a lever by
pushing it down to open the
cover (see diagram).

2. Install the power supply
cable by loosening the cable
clamp screw and the three
wire contact screws L-N-==.
Connect the wires to the
corresponding terminals: the
Blue wire to the terminal
marked (N), the Brown wire to
the terminal marked (L) and
the Yellow/Green wire to the
terminal marked == (see diagram).

3. Secure the cable by fastening the clamp screw.
4. Close the cover of the terminal board.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the
load indicated on the data plate (see adjacent box).
The appliance must be directly connected to the
mains using an omnipolar circuit-breaker with a
minimum contact opening of 3 mm installed between
the appliance and the mains. The circuit-breaker
must be suitable for the charge indicated and must
comply with current electrical regulations (the
earthing wire must not be interrupted by the circuit-
breaker). The supply cable must not come into
contact with surfaces with temperatures higher than
50°C.

! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been made and that it is compliant
with safety regulations.

Before connecting to the power supply, make sure

that:

e the appliance is earthed and the plug is compliant
with the law.

e the socket can withstand the maximum power of
the appliance, which is indicated on the data
plate (see below).

¢ the voltage is in the range between the values
indicated on the data plate (see below).

¢ the socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it.
Do not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be
easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these
safety measures not be observed.

Gas connection

The appliance should be connected to the main gas
supply or to a gas cylinder in compliance with
current National regulations. Before carrying out the
connection, make sure the cooker is compatible with
the gas supply you wish to use.

When using liquid gas from a cylinder, install a
pressure regulator that complies with current
National regulations.

! Check that the pressure of the gas supply is
consistent with the values indicated in Table 1
("Burner and nozzle specifications”) since this will
ensure the safe operation and longevity of your
appliance while maintaining efficient energy
consumption.

! Should you need to install a gas hob on top of a
built-in gas oven, it is strictly forbidden to connect
the two or to use a single cut-off tap. The two
appliances should be connected separately, and
each one should have its own stop tap in order to
make them completely independent from one
another (see figures).

Connection with a rigid pipe (copper or steel)

! Connection to the gas system must be carried out
in such a way as not to place any strain of any kind
on the appliance.




There is an adjustable L-shaped pipe fitting on the
appliance supply ramp and this is fitted with a seal in
order to prevent leaks. The seal must always be
replaced after rotating the pipe fitting (the seal is
provided with the appliance). The gas supply pipe
fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male
attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel
pipe to a threaded attachment

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas
cylindrical male attachment.

These pipes must be installed so that they are never
longer than 2000 mm when fully extended. Once
connection has been carried out, make sure that the
flexible metal pipe does not touch any moving parts
and is not compressed.

! Only use pipes and seals that comply with current
National regulations.
Checking the tightness of the connection

! When installation has been completed, check the
pipe fittings for leaks using a soapy solution. Never
use a flame.

DATA PLATE

Dimensions

width 43.5 cm
height 31 cm
depth 43.5 cm

Volume
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This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:
2006/95/EEC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 2004/108/EEC
dated 15/12/04 (Electromagnetic
compatibility) and subsequent
amendments - 93/68/EEC dated
22/07/93 and subsequent
amendments. 2009/142/EEC
dated 30/11/09 (Gas) and
subsequent amendments.
2002/96/EC and subsequent
amendments.
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Start-up and use

! The first time you use your appliance, heat the
empty oven with its door closed at its maximum
temperature for at least half an hour. Ensure that the
room is well ventilated before switching the oven off
and opening the oven door. The appliance may
produce a slightly unpleasant odour caused by the
burning away of protective substances used during
the manufacturing process.

Starting the oven

This knob is used not only to select the different oven
modes, but also to choose the right cooking
temperature for various foods from among the
temperatures shown on the knob itself (the range is
from 140°C to 240°C inclusive). The electronic ignition
device of the oven is built into the control knob. To
light the oven burner, press the OVEN knob in as far
as possible and turn it anti-clockwise, setting it to
position ¥ (keeping the oven door shut). The oven is
equipped with a safety device. After lighting the
burner allow the gas to circulate until the safety
thermocouple is heated by keeping the OVEN knob
pressed in for about 6 seconds.

! The electronic ignition device of the oven burner
must not be activated for more than 15 seconds. If the
burner fails to light after 15 seconds, stop pressing
the OVEN knob, open the oven door and wait for at
least one minute before you try to light the burner
again.

The cooking temperature is selected by matching the
desired temperature with the reference mark on the
control panel; the complete range of temperatures is
shown below:

Min < 150 = 180 = 220 <+ Max

140 145 160 200 230 240

The oven will automatically reach the temperature set,
and the thermostat, which is controlled by the knob,
will keep the temperature constant.

Switching the oven on manually

In the event of a power failure, the oven burner can be
lit manually:
1. Open the oven door.
|\ —) 2. Hold a match or
lighter near the burner
hole as shown in the
figure, press knob F
(see figure) in fully and
turn it anticlockwise,
setting it to the Max
position.

The oven is equipped with a safety device. After
lighting the burner allow the gas to circulate until the
safety thermocouple is heated by keeping the OVEN
knob pressed in for about 6 seconds.

3. Once the burner is lit, shut the oven door.

! If the burner flame is accidentally extinguished, turn
the OVEN control knob to the off position, open the
oven door and wait for at least one minute before
trying to light the burner again.

The GRILL knob

Your oven is equipped with an electric grill. The
extremely high and direct temperature of the grill
makes it possible to brown the surface of meats and
roasts while locking in the juices to keep them tender.
The grill is also highly recommended for dishes that
require a high surface temperature: beef steaks, veal,
rib steak, fillets, hamburgers etc...

Some examples of how the grill may be used are
included in the "Practical Cooking Advice" section.

! When using the grill, the oven door must be kept
shut.

! Never put objects directly on the bottom of the oven -
this could result in damage to the enamel coating.

! Always place cookware on the rack(s) provided.




Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the
oven, some models are fitted with a cooling fan that
blows air out between the control panel and the oven
door.

! Once the cooking has been completed, the cooling
fan remains on until the oven has cooled down
sufficiently.

Turnspit (only available in certain models)

To operate the
rotisserie (see diagram)
proceed as follows:

1. Place the dripping
pan in position 1.

2. Place the rotisserie
support in position 3
and insert the spit in the
hole provided on the
back panel of the oven.

3. Start the rotisserie using the knob to select =

Oven light

This is switched on by pressing the LIGHT button.
How to use the timer

1. To set the buzzer, turn the TIMER knob
clockwise almost one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired
time: align the minutes shown on the knob with the
indicator on the control panel.

3. The timer operates in minutes: when the selected
time has elapsed, a buzzer will sound.

! The timer does not switch the oven on or off.

Gas Part Electric Part
Category Thermal Power Voltage frequency Power
KW (1) (W)
2,60 (189 g/h - G30)
[12H3+ (186 g/ - G31) 220-230V~ 50-60Hz 2250

(1) The values in g/h refer to the capacities with liquid gas (Butane, Propane).

Burner and Nozzle specifications

Table 1 Liquid gas
Burner By-pass Nozzle Flow*
1/100 1/100 g/
(mm) Nominal Reduced
Oven 49 78 185 65
Nominal (kPa) 30
Supply pressures Minimum (kPa) 25
Maximum (kPa) 35




Cooking modes

Cooking modes

GRILL mode

The top heating element comes on. The extremely
high and direct temperature of the grill makes it
possible to brown the surface of meats and roasts
while locking in the juices to keep them tender. The
grill is also highly recommended for dishes that
require a high surface temperature: beef steaks, veal,
rib steak, fillets, hamburgers etc... Always cook in this
mode with the oven door closed.

Practical cooking advice

! In the GRILL cooking mode, place the dripping pan
in position 1 to collect cooking residues (fat and/or
grease).

Cooking advice table

GRILL

¢ Place the grill in position 3 or 4, making sure that
the food is in the centre of the grill.

¢ \We recommend that you set the maximum power
level. The top heating element is regulated by a

thermostat and may not always be on.

PIZZA

e Use a light aluminium pizza pan. Place it on the

rack provided.

For a crispy crust, do not use the dripping pan
(prevents crust from forming by extending cooking

time).

e |f the pizza has a lot of toppings, we recommend
adding the mozzarella cheese to the top of the
pizza halfway through the cooking process.

Selector Food to be cooked Weight | Cooking Preheating time Thermostat | Cooking

knob (in kg) rack (minutes) knob time

setting position setting (minutes)

from oven
bottom

Oven Lasagne 2,5 3 10 200 55-60
Cannelloni 2,5 3 10 200 40-45
Pasta bakes 2,2 3 10 200 50-55
Veal 1,7 2 10 210 80-90
Chicken 1,5 3 10 200 70-80
Turkey roll 2,5 3 10 200 80-90
Duck 1,8 3 10 200 90-100
Rabbit 2,0 3 10 200 80-90
Pork loin 1,5 3 10 200 70-80
Leg of lamb 1,8 3 10 200 80-90
Mackerels 1,3 3 10 200 30-40
Dentex 1,5 3 10 180 30-40
Trout baked in foil 1,0 3 10 200 30-35
Neapolitan-style pizza 0,6 3 15 210 15-20
Dry biscuits 0,5 4 15 180 25-30
Tart 1,1 3 15 180 30-35
Chocolate cake 1,0 3 15 165 50-60
Leavened cakes 1,0 4 15 165 50-60

Grill Soles and cuttlefish 1 4 5 - 6
Squid and prawn kebabs 1 4 3 - 4
Cod filet 1 4 3 - 10
Grilled vegetables 1 4 - - 8-10
Veal steak 1 4 5 - 20-25
Chops 1,5 4 5 - 20-25
Hamburgers 1 4 3 - 10-15
Sausages 1,7 4 5 - 20-25
Toasted sandwiches n.°4 4 3 - 2-3
With rotisserie (where present)
Veal on the spit 1.0 - - - 80-90
Chicken on the spit 1.5 - - - 80-90
Lamb on the spit 1.0 - - - 80-90

! Cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill, the
dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.




Precautions and tips

! This appliance has been designed and
manufactured in compliance with international safety
standards. The following warnings are provided for
safety reasons and must be read carefully.

General safety

¢ This is a class 3 built-in appliance.

e Gas appliances require regular air exchange to
maintain efficient operation. When installing
the cooker, follow the instructions provided in
the paragraph on “Positioning” the appliance.

e The appliance was designed for domestic use
inside the home and is not intended for
commercial or industrial use.

e The appliance must not be installed outdoors,
even in covered areas. It is extremely dangerous
to leave the appliance exposed to rain and
storms.

¢ \When moving or positioning the appliance, always
use the handles provided on the sides of the
oven.

¢ Do not touch the appliance with bare feet or with
wet or damp hands and feet.

¢ The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous.
The manufacturer may not be held liable for
any damage resulting from improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

¢ Do not touch the heating elements and parts of
the oven door when the appliance is in use;
these parts become extremely hot. Keep
children well away from the appliance.

e Ensure that the power supply cables of other
electrical appliances do not come into contact
with the hot parts of the oven.

e The openings used for ventilation and dispersion
of heat must never be covered.

e Always grip the oven door handle in the centre:
the ends may be hot.

e Always use oven gloves to place cookware in the
oven or to remove it.

¢ Do not use aluminium foil to line the bottom of the
oven.

¢ Do not place flammable materials in the oven: if the
appliance is switched on by mistake, it could catch
fire.

¢ Always make sure the knobs are in the "®"/"0"
position when the appliance is not in use.

e When unplugging the appliance always pull the
plug from the mains socket, do not pull on the
cable.

Never carry out any cleaning or maintenance work
without having unplugged the plug from the
mains.

In case of malfunction, under no circumstances
should you attempt to repair the appliance
yourself. Repairs carried out by inexperienced
persons may cause injury or further
malfunctioning of the appliance. Contact a Service
Centre (see Assistance).

Do not place heavy objects on the open oven
door.

The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical,
sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with
the product. These individuals should, at the very
least, be supervised by someone who assumes
responsibility for their safety or receive
preliminary instructions relating to the operation of
the appliance.

Do not let children play with the appliance.

Disposal

When disposing of packaging material: observe
local legislation so that the packaging may be
reused.

The European Directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE),
requires that old household electrical appliances
must not be disposed of in the normal unsorted
municipal waste stream. Old appliances must be
collected separately in order to optimise the
recovery and recycling of the materials they
contain and reduce the impact on human health
and the environment. The crossed out "wheeled
bin" symbol on the product reminds you of your
obligation, that when you dispose of the
appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or
retailer for information concerning the correct
disposal of their old appliance.

Respecting and conserving the
environment

By using the appliance in the hours between late
afternoon and early morning, you can help reduce
the workload placed on electrical companies.
Always keep the oven door closed when using the
GRILL mode in order to attain the best results and
to save energy (approximately 10%).

Regularly check the door seals and wipe clean to
ensure they are free of debris so that they stick
properly to the door and do not allow heat to
disperse.




Maintenance and care

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity
supply before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on

the appliance.

¢ The stainless-steel or enamel-coated external
parts as well as the rubber seals may be cleaned
using a sponge that has been soaked in
lukewarm water and neutral soap. If these stains
are difficult to remove, use only specialised
products. After cleaning, rinse and dry
thoroughly. Do not use abrasive powders or
corrosive substances.

¢ |deally, the inside of the oven should be cleaned
after each use, when it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, rinse and dry with a soft
cloth. Do not use abrasive products.

e The accessories can be washed like everyday
crockery and may even be cleaned in the
dishwasher.

Cleaning the oven door

Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

To clean the oven more
thoroughly, you can remove
its door:

1. Open the oven door fully
(see diagram).

2. Lift up and turn the small levers situated on the
two hinges (see diagram).”

2. Use a screwdriver to lift up and turn the small
levers F located on the two hinges (see diagram).*

N
T

3. Girip the door on the two
external sides and close it
approximately half way. Unlock
the door by pressing on the
clamps F, then pull the door
towards you lifting it out of its
seat (see diagram).*

3. Grip the door on the two
external sides and close it
approximately half way. Pull
the door towards you,
extracting it from its hinges
(see diagram).*

To replace the door, reverse this sequence.
Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If
the seals are damaged, please contact your nearest
After-sales Service Centre (see Assistance). We
recommend that you do not use the oven until the
seals have been replaced.

Replacing the light bulb

To replace the oven
light bulb:

1. Remove the glass
cover of the lamp-
holder.

2. Remove the light
bulb and replace it with
a similar one: Wattage
25 W, cap E 14,

3. Replace the glass
cover (see diagram).

Assistance

! Never use the services of an unauthorised
technician.

Please have the following information handy:

¢ The type of problem encountered.

e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on
the data plate located on the appliance.

* Only on certain models
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Instalare

! Este important sa pastrati acest manual pentru a-|
putea consulta in orice moment. In caz de vanzare,
de cesiune sau de schimbare a locuintei, acesta
trebuie sa fie inmanat impreuna cu masina de spalat,
pentru a informa noul proprietar cu privire la
functionare si la respectivele avertismente.

! Cititi cu atentie instructiunile: veti gasi informatii
importante cu privire la instalare, la folosire si la
siguranta.

Pozitionare

! Ambalajele nu sunt jucarii pentru copii; eliminarea
lor se va face conform normelor privind colectarea
separata a deseurilor (vezi Precautii si sfaturi).

! Instalarea se va face conform prezentelor
instructiuni, numai de persoane calificate. Instalarea
gresita a aparatului poate cauza daune persoanelor,
animalelor sau bunurilor.

! Acest aparat poate fi instalat si poate functiona doar
in incaperi aerisite ih permanenta, conform
dispozitilor Normelor Nationale (cu modificarile de
actualizare ulterioare) in vigoare. Trebuie respectate
urmatoarele conditii:

« Incaperea trebuie sa fie prevazuta cu un sistem de
eliminare in exterior a gazelor de ardere, realizat
cu ajutorul unei hote sau prin intermediul unui
electroventilator care sa intre automat in functiune
de fiecare data cand se aprinde aparatul.

=7
"
[oooe]
S (S
in cazul semineelor sau cosurilor de fum ramificate Direct in
(special pentru plita) exterior

« Incaperea trebuie s& fie prevazutd cu un sistem
care sa permita afluxul de aer necesar unei
combustii regulamentare. Debitul de aer necesar
pentru ardere nu trebuie sa fie sub 2 mh pe kW
de putere instalata.

=
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Exemple de

deschidere (fante)
pentru aerisire

Circuitul poate fi realizat
tragand aerul din exteriorul
edificiului printr-un tub de cel
putin 100 cm? sectiune utila,
care sa nu se poata infunda in
mod intamplator.

NN

fncapere  Camerace In alternativa, aerul poate fi
adiacenta _tebueventla@  tras din inc&perile alaturate,
== dotate cu o conducta de
@x% aerisire spre exterior, dupa
/| . . o
H descrierea anterioara; aceste
i~ incaperi nu pot fi spatii comune
Marirea distantei
intre usa si podea

ale edificiului, locuri cu pericol
de incendiu, sau dormitoare.

* Gazele de petrol lichefiate, mai grele decat aerul,
stagneaza in partea de jos. Deci, incaperile care
contin butelii cu GPL trebuie sa fie prevazute cu o
fanta de aerisire, astfel incat sa permita evacuarea
gazelor stagnante, in cazul unei eventuale scapari
de gaz. Din acest motiv, butelile GPL, atat goale
cat si umplute partial, nu trebuie instalate sau
depozitate in incaperi sau camere situate sub
nivelul solului (pivnite, etc.). Este deci indicat sa
tineti in casa numai o butelie, cea pe care o
utilizati, amplasata departe de alte surse de
caldura (cuptoare, seminee, sobe, etc) care ar
putea sa o incalzeasca la peste 50°C.

Montare in mobilier

Pentru a garanta buna functionare a aparatului este
necesar ca mobilierul sa aiba caracteristicile adecvate:

» panourile de langa cuptor trebuie sa fie dintr-un
material rezistent la caldura;

« daca mobilierul este din lemn imbracat in furnir,
cleiurile utilizate trebuie sa reziste la temperatura
de 100°C;

* pentru incastrarea cuptorului, atat in cazul montarii
sub blat (vezi figura) cat si al montarii pe
coloana, mobilierul trebuie sa aiba urmatoarele
dimensiuni:

575-585 mm/

s

bk ‘&’

595 mm.

! Dupa montarea incastrata a aparatului, persoanele
nu trebuie sa intre in contact cu componentele
electrice.

12



Declaratile de consum indicate pe placa de
caracteristici au fost masurate cu acest tip de
montaj.

Aerisire

Pentru a garanta o mai buna aerisire, este necesar
sa Indepartati peretele din spate al compartimentului.
Se recomanda instalarea cuptorului a.i. acesta sa se
sprijine pe doua bare de lemn sau pe un blat cu
deschiderea de cel putin 45 x 560 mm (vezi figuri).

Centrare si fixare

Reglati cele 4 tocuri laterale ale cuptorului a.i. sa fie
in dreptul celor 4 gauri de pe schelet, in baza grosimii
peretelui lateral al corpului de mobilier:

grosime de 20 mm: indepartati
partea mobila a tocului
(vezi figura);

grosime de 18 mm: utilizati
prima canelura, asa cum a
prevazut fabricantul

(vezi figura);

grosime de 16 mm: utilizati a
doua canelura (vezi figura).

Pentru a fixa aparatul pe mobilier: deschideti usa
cuptorului si insurubati cele 4 suruburi ptr lemn n
cele 4 gauri ale scheletului.

I \

WL WY T

! Toate componentele care garanteaza protectia
aparatului trebuie sa fie fixate a.i. sa nu poata fi
scoase cu mana libera.

Racordarea electrica

! Cuptoarele dotate cu un cablu de alimentare tripolar
sunt predispuse pentru functionarea in curent
alternativ; tensiunea si frecventa sunt indicate pe
placa de caracteristici (vezi mai jos).

Montarea cablului de alimentare

1. Deschideti cutia de
borne cu o surubelnita,
apasand pe
proeminentele laterale
ale capacului: trageti si
deschideti capacul (vezi
figura).

2. Punerea in functiune a
cablului de alimentare:
desurubati surubul
presetupei si cele 3 suruburi
corespunzatoare contactelor
L L-N-—L=, apoi fixafi cablurile
sub capul suruburilor, find

=
=
Z
_
Z
_
~
_
Z

j: — )
:lﬂ UH & Hgﬁ O atentiia cuior - Abastu (v
C @ Maro (L) Galben-Verde =
I @ & (vezifigura).
== 3. Fixati cablul in
1 [E= [l i presetupa speciala.
N = 4. Inchideti capacul

cutiei cu borne.

Legatura cablului de alimentare la retea

Montati pe cablu un stecar normalizat pentru sarcinile
indicate pe tabela de caracteristici
(vezi fig alaturatd).
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In cazul efectuarii legaturii directe la retea, este
necesar sa se monteze intre aparat si retea un
intrerupator omnipolar cu deschiderea minima a
contactelor de 3 mm, dimensionat la sarcina,
conform normelor nationale in vigoare (firul de
impamantare nu trebuie sa fie intrerupt de
intrerupator). Cablul de alimentare trebuie sa fie
pozitionat astfel incat sa nu atinga in nici un punct o
temperatura cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant.

! Singurul responsabil ptr corectitudinea executarii
conexiunii electrice si ptr respectarea normelor de
siguranta este instalatorul.

inainte de a efectua legatura, asigurativé ca:

* priza sa fie cu impamantare si conform prevederilor de
lege;

* priza sa poata suporta sarcina maxima de putere a
masinii, indicatd pe placuta de caracteristici
(vezi mai jos);

+ tensiunea de alimentare sa fie cuprinsa in valorile
indicate pe placuta cu caracteristici (vezi mai jos);

+ priza sa fie compatibila cu stecarul aparatului. Tn
caz contrar inlocuiti priza sau stecarul; nu folositi
prelungitoare sau prize multiple.

! Dupa instalarea aparatului, cablul de alimentare si
priza de curent trebuie sa fie usor accesibile.

! Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

! Cablul trebuie sa fie controlat periodic si inlocuit de
electricieni autorizati (vezi Asistenta).

! Firma isi declina orice responsabilitate in cazul
in care aceste norme nu se respecta.

Racordarea la gaze

Legatura aragazului la conducta sau la butelia de gaz
va trebui sa fie efectuata conform Normelor Nationale
in vigoare, cu modificarile de actualizare respective,
doar dupa ce sa verificat faptul ca aparatul este reglat
pentru tipul de gaz cu care va fi alimentat. In caz
contrar, efectuati operatiunile indicate la paragraful
“Adaptarea la diverse tipuri de gaz”.

In caz de alimentare cu gaz lichefiat, de la butelie,
folositi regulatoarele de presiune, conforme cu
Normele Nationale in vigoare si cu succesivele
actualizari.

! Pentru o functionare sigura, pentru o folosire
adecvata a energiei si o durabilitate sporita a
aparaturii, asigurativa ca presiunea de alimentare
respecta valorile indicate in tabelul 1 “Caracteristicile
arzatoarelor si duzelor”.

! Daca instalati separat un blat de aragaz (pe gaz) si
un cuptor (tot pe gaz) incastrat in mobila, este strict
interzis sa legati aparatele intre ele sau sa utilizati
numai un robinet de interceptare. Aceste doua
aparate trebuie sa fie legate separat la retea si fiecare
trebuie sa aiba un robinet de decuplare de la retea,
tocmai pentru ca sunt aparate independente intre ele
(vezi figuri).

Racordarea cu o teava rigida (cupru sau otel)

! Racordarea la instalatia de gaz trebuie sa fie
efectuata astfel incat sa nu solicite aparatul in nici un
mod.

Pe rampa de alimentare a aparatului se gaseste un
racord orientabil in “L” a carui etanseitate este
asigurata de o garnitura. Daca este necesar, rotitir
acordul sau Tnlocuiti fara intarziere garnitura de
etanseitate (din dotarea aparatului). Racordul de
alimentare cu gaz este tip “tata”, cilindric, filetat, de
1/2.

Racordarea cu teava flexibila din otel
inoxidabil, pe perete, cu cuplari filetate

3l

Racordul de alimentare cu gaz este tip “tata”,
cilindric, filetat, de 1/2.

Montarea acestor tuburi trebuie sa fie efectuata astfel
incat lungimea acestora, in conditii de intindere
maxima, sa nu depaseasca 2000 mm. Dupa
efectuarea racordarii, asigurativa ca teava metalica
flexibila nu intra in contact cu partile mobile ale
aragazului si nu este strivita.

! Utilizati numai tuburi sau garnituri de etanseitate,
metalice, din aluminiu sau cauciuc, in conformitate
cu Normele Nationale in vigoare.

14



Controlul Etanseitatii

! Dupa instalare, controlati perfecta etanseitate a
tuturor racordurilor folosind o solutie de sapun, insa
niciodata o flacara.

Adaptarea la diferite tipuri de gaz

Pentru a adapta cuptorul la alte tipuri de gaz in afara
celui prevazut din fabrica (indicat pe eticheta), este
necesar sa procedati astfel:

+ Tnlocuiti duza arzatorului din cuptor:

1. deschideti usa cuptorului la maxim;

2. scoateti fundul cuptorului
(prin alunecare)

3. desurubati surubul de fixare
al arzatorului

4. indepartati arzatorul
cuptorului dupa ce ati scos
surubul “V7;

5. desurubati duza arzatorului
folosind o cheie tubulara
pentru duze sau o cheie
tubulara de 7 mm si inlocuiti-o
cu cea adecvata, in functie de
tipul de gaz (vezi tabelul 1).

6. montati la loc toate componentele efectuand
aceleasi operatii ca la demontare, dar in sens
invers.

! Fiti foarte atenti la cablurile de la bujii si la
termocupluri.

* Reglarea aerului primar al arzatorului cuptorului
Arzatorul este protejat, de aceea nu are nevoie de
nicio reglare a aerului primar.

* Reglarea arzatorului cuptorului la minim:

1. deplasati selectorul in pozitia Min dupa ce in
prealabil lati lasat timp de circa 10 minute in
pozitia Max;

2. scoateti busonul,

3. scoateti discul fixat pe panoul frontal,

4. strangeti sau slabiti surubul de reglare de pe partea
exterioara a tijei pana cand obtineti o flacara mica,
constanta (flacara se poate vedea prin orificiile de
pe fundul cuptorului);

5. rotind rapid
selectorul din pozitia
Max n pozitia Min sau
in urma deschiderii sau
inchiderii rapide a usii
cuptorului, verificati ca
arzatorul sa nu stinga.

! In cazul utilizérii unui gaz lichefiat, surubul de
reglare trebuie sa fie ingurubat la maxim.

! La sfarsitul operatiunii, Tnlocuiti eticheta veche cu
cea noua, corespunzatoare gazului utilizat; eticheta
se gaseste in Centrele noastre de Asistenta Tehnica.
! In cazul in care presiunea gazului utilizat ar fi
variabila sau deosebita fatd de cea prevazuta, este
necesara instalarea (pe conducta de intrare) unui
regulator de presiune adecvat (conform Normelor
Nationale in vigoare).

PLACU]’A DE CARACTERISTICI

latime cm 43,5

Dimensiuni fnaltime cm 31
adancime cm 43,5
Volum Il 58
Conexiuni .
) vezi eticheta
electrice

Caracteristici
gaz

vezi eticheta

Aceasta aparatura este
conforma cu urmatoarele
Directive Comunitare:
2006/95/CEE din 12/12/06
(Tensiune Joasa) cu modificarile
succesive — 2004/108/CEE del
15/12/04 (Compatibilitate
Electromagnetica) cu
modificarile succesive -
93/68/CEE din 22/07/93 cu
modificarile succesive.
2009/142/CEE din 30/11/09
(Gaz) cu modificarile succesive
2002/96/CE cu modificarile

C€
:

succesive
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Descriere aparatului

I
m Vedere de ansamblu
Panou de control ] GHIDAJE
culisare rafturi
y/// \
Raft GRATAR i/ / / / I’ ,’ ‘ \ \ \\\\ pozitia 5
e pozitia 4
(] ] agn
o /o// \& pozitia 3
Raft TAVA (bj 9 L
: \ pozitia 2
;/ / l [ \\5 pozitia 1
Panoul de control
Indicator Buson
GRATAR TIMER
©
Buson Buson
CUPTOR/GRATAR BEC CUPTOR
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Pornire si utilizare

!La prima aprindere, va recomandam sa lasati
cuptorul sa functioneze in gol timp de aproximativ 1
ora, cu termostatul la maxim si usa inchisa. Stingeti
apoi cuptorul, deschideti usa si aerisiti camera.
Mirosul care se degaja este datorat evaporarii
substantelor utilizate pentru a proteja

cuptorul.

Pornirea cuptorului

Busonul cuptorului este dispozitivul care permite
selectarea diferitelor functii si alegerea temperaturii
de coacere in mod adecvat (dintre cele disponibile,
indicate pe buson si cuprinse intre 140°C si 240°C).
Dispozitivul de aprindere electronica a cuptorului este
integrat, acesta aflandu-se in interiorul busonului de
comanda. Pentru a aprinde arzatorul cuptorului,
apasati la maxim busonul si rotiti-l in sens contrar
acelor de ceasornic, pana in pozitia Max ¥ (usa
cuptorului trebuie sa fie inchisa). Dat fiind ca acest
cuptor este dotat cu un dispozitiv de siguranta, dupa
aprinderea arzatorului este necesar sa tineti apasat
busonul CUPTORULUI timp de aprox 6 secunde,
pentru a permite trecerea gazului si incalzirea
termocuplului de siguranta.

! Dispozitivul de aprindere electronica a arzatorului
cuptorului nu trebuie sa fie actionat pe un timp mai
lung de 15 secunde. Daca dupa 15 secunde arzatorul
nu se aprinde, lasati busonul CUPTORULUI,
deschideti usa acestuia si asteptati circa un minut
fnainte de a face o noua incercare.

Selectarea temperaturii ptr coacerea alimentelor se
obtine rotind busonul cu temperatura dorita in dreptul
reperului de pe bord; temperaturile disponibile sunt
redate mai jos.

Min o 150 - 180 » 220 -+ Max

140 145 160 200 230 240

Temperatura selectata se atinge in mod automat si
este mentinuta constanta de termostatul comandat
de buson.

Aprinderea manuala a cuptorului

Daca aveti o pana momentana de lumind, cuptorul se
poate aprinde si manual:
1. deschideti usa cuptorului

2. apropiati un chibrit
sau o bricheta de
orificiul F asa cum
vedeti in figura; apasati
la maxim busonul
CUPTORULUI si rotiti-I
in sens contrar acelor
de ceasornic pana in
pozitia Max.

Dat fiind ca acest cuptor este dotat cu un dispozitiv
de siguranta, dupa aprinderea arzatorului este
necesar sa tineti apasat busonul CUPTORULUI timp
de aprox 6 secunde, pentru a permite trecerea
gazului si incalzirea termocuplului de siguranta.

3. Dupa aprindere, inchideti usa cuptorului.

! Daca flacara se stinge intamplator, rotiti busonul
cuptorului pentru a opri gazul; deschideti usa
CUPTORULUI si asteptati circa un minut Thainte de a
face o noua incercare.

Busonul ptr GRATAR

Cuptorul dvs este dotat cu un gratar cu alimentare
electrica. La temperaturi mari si la flacara directa,
gratarul asigura rumenirea superficiala a alimentelor
si Tmpiedica eliminarea lichidelor, ceea ce mentine
preparatele moi. Pregatirea alimentelor pe gratar este
recomandata in toate cazurile unde este nevoie de o
temperatura superficiala ridicata: biftec de vita sau
manzat, antricot, muschi, hamburger, etc.

In capitolul “Sfaturi practice” sunt mentionate cateva
exemple de utilizare.

! Cand se foloseste gratarul este necesar ca usa
cuptorului sa ramana inchisa.

! Nu asezati niciodata obiecte pe fundul cuptorului,
pentru ca riscati sa deteriorati smaltul.

! Asezati intotdeauna recipientele/vasele cu mancare
pe gratarul din dotare.
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Ventilator de racire

Pentru a reduce temperatura externa, anumite
ventilatoare sunt dotate cu un ventilator de racire.
Acesta genereaza un curent de aer rece care iese
printre panoul de control si usa cuptorului.

! La terminarea perioadei de coacere, ventilatorul
ramane in functiune péna cand cuptorul este aproape
rece.

Rotisor (doar pe anumite modele)

Pentru a pune in functiune rotisorul (vezi figura)
procedati astfel:

1. asezati tava la primul
nivel;

2. puneti suportul
rotisorului Tn pozitia 3 si
introduceti frigarea in
orificiul de pe peretele
din spate al cuptorului;
3. activati rotisorul prin
apasarea butonului

vV

Becul cuptorului
Se aprinde dupa apdsarea pe tasta BEC.

Utilizarea cronometrului

1. Este necesar in primul rand ca alarma sa fie
incarcata: de aceea, rotiti busonul TIMER cu 1 tura,
in sens orar.

2. Rotind busonul in sens contrar acelor de
ceasornic, reglati timpul de coacere a.i. minutele
dorite (indicate pe busonul cronometrului) sa fie in
dreptul reperului fix de pe panoul de control.

3. Timerul este un cronometru: dupa expirarea
timpului reglat, declanseaza o alarma.

! Cronometrul nu comanda aprinderea sau stingerea
cuptorului.

{_} .
Sectiune gaz Sectiune electrica
Categoria Puterea termica Tensiune Putere
kW (1) Frecventa (W)
2,60 (189 g/h - G30) ) )
[12H3+ (186 g/h - G31) 220-230V 50-60Hz 2250
(1) Valorile exprimate Tn g/h fac referire la gazele lichefiate (Butan, Propan).
Caracteristicile arzatoarelor si duzelor
Tabelul 1 Gaze lichefiate Gaz natural
Arzétor Putere termica By-pass Duza Debit* Duza Debit*
kW (p.c.s)* 1/100 1/100 g/ 1/100 I/h
Nominal Redus (mm) o * (mm)
Cuptor 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
Presiunea de Nominal (mbar) 28-30 37 20
alimentare Minimum (mbar) 20 25 17
Maximum (mbar) 35 45 25

* A 15°C si 1013 mbar - gaz uscat

Propan P.C.S. = 50,37 MJ/Kg

***  Butan P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
Natural P.C.S. = 37,78 MJ/m®
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Programe

Programe cuptor

Programul GRATAR

Se aprinde elementul de incalzire din partea
superioara. La temperaturi mari si la flacara directa,
gratarul asigura rumenirea superficiala si imediata a
alimentelor si impiedica eliminarea lichidelor, ceea ce
mentine preparatele moi. Pregatirea alimentelor pe
gratar este recomandata in toate cazurile unde este
nevoie de o temperatura superficiala ridicata: biftec
de vita sau manzat, antricot, muschi, hamburger, etc.
Pregatirea alimentelor la gratar se va face cu usa
cuptorului Tnchisa.

Sfaturi practice ptr coacere

! Pentru a pregati alimentele la GRATAR, asezati tava
in pozitia 1, pentru a colecta reziduurile de coacere
(sucuri, grasimi, etc).

GRATAR

* Introduceti gratarul in cuptor - pozitile 3 sau 4 -
amplasand alimentele in centrul gratarului.

+ Se recomanda alegerea nivelului energetic maxim.
Nu va alarmati daca rezistenta de sus ramane
permanent aprinsa : functionarea sa e comandata
de un termostat.

PIZZA

» Utilizati o tava din aluminiu, usoara, si sprijiniti-o pe
gratarul din dotare.
Tava de colectare prelungeste timpul de coacere si
va Tmpiedica sa obtineti o pizza crocanta.

Daca va plac pizzele foarte garnisite, va
recomandam sa introduceti mozzarella humai dupa
ce a trecut jumatate din timpul de coacere

necesar.
Tabel timp coacere

Pozitia Alimente gatite la cuptor Greu-| Nivele de Durata de Pozitia Durata de

selectoru- tate coacere, preincalzire termostatu-| coacere

lui (in de sus in (minute) lui (minute)

cuptorului kg) jos

Cuptor Lasagne 2,5 3 10 200 55-60
Cannelloni 25 3 10 200 40-45
taitei 2,2 3 10 200 50-55
Vitel 1,7 2 10 210 80-90
Pui 1,5 3 10 200 70-80
Curcan 2,5 3 10 200 80-90
Rata 1,8 3 10 200 90-100
lepure 2,0 3 10 200 80-90
Porc 1,5 3 10 200 70-80
Miel 1,8 3 10 200 80-90
Macrou 1,3 3 10 200 30-40
Platica 1,5 3 10 180 30-40
Pastrav 1,0 3 10 200 30-35
Pizza napoletana 0,6 3 15 210 15-20
Biscuiti uscati 0,5 4 15 180 25-30
Tarta 1,1 3 15 180 30-35
Pr&jitura cu ciocolata 1,0 3 15 165 50-60
Bezele 1,0 4 15 165 50-60

Grill Caracatita 1 4 5 - 6
Frigarui de caracatita si 1 4 3 - 4
creveti 1 4 3 - 10
File de macrou 1 4 - - 8-10
Legume 1 4 5 - 20-25
Friptura de vitel 1,5 4 5 - 20-25
Cotlete de porc 1 4 3 - 10-15
Hamburger 1,7 4 5 - 20-25
Carnati n.° 4 4 3 - 2-3
Sandwisuri toast
La rotisor (daca este prezent)
Vitel 1.0 - - - 80-90
Pui 1.5 - - - 80-90
Miel 1.0 - - - 80-90

! durata de coacere este aproximativa si poate varia in functie de exigentele personale. Cand géatiti retete
folosind grill-ul, tava de colectare a grasimilor trebuie introdusé pe primul nivel de jos.
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Precautii si sfaturi

! Aparatul a fost proiectat si construit conform
normelor internationale de siguranta. Aceste avertizari
sunt furnizate din motive de siguranta si trebuie sa fie
citite cu atentie.

Norme de protectie si siguranta generale

Acest aparat este un aparat de incastrat in
mobilier, clasa 3.

Aparatele pe gaz au nevoie, pentru o mai
buna functionare, de o aerisire adecvata.
Asigurati-va ca, in timpul montajului, au fost
respectate instructiunile descrise in
paragraful referitor la “Pozitionare”.

Acest aparat de uz casnic fost conceput pentru a fi
folosit numai in interiorul locuintelor.

Aparatul nu trebuie instalat in aer liber, nici chiar in
cazul in care spatiul este adapostit, deoarece
expunerea acestuia la ploi si furtuni este foarte
periculoasa.

Pentru a misca aparatul, folositi manerele aplicate
pe partile laterale ale cuptorului.

Nu atingeti masina cand sunteti desculti sau cu
mainile sau picioarele ude sau umede.

Aparatul trebuie sa fie utilizat numai pentru
coacerea alimentelor si numai de persoane
adulte, conform instructiunilor din manual.
Orice alta utilizare (de exemplu: incalzirea
locuintei) este considerata improprie si deci
periculoasa. Fabricantul nu va putea fi
considerat responsabil pentru eventuale daune
provenite din utilizarea improprie, gresita sau
irationala a aparatului.

in timpul folosirii aparatului, elementele de
incalzire si unele zone ale usii cuptorului
devin foarte calde. Fiti atenti sa nu le atingeti;
indepartati copiii de aragaz.

Evitati ca si cablurile de alimentare ale altor
aparate electrocasnice sa atinga partile incalzite
ale cuptorului.

Nu obstructionati fantele de aerisire sau de iesire a
caldurii.

Cand deschideti usa cuptorului, asezati mana in
mijlocul méanerului, pentru a trage: spre margini,
manerul poate fi prea cald.

Utilizati intotdeauna manusi speciale pentru a baga
sau scoate recipientele din cuptor.

Nu puneti folie de aluminiu pe fundul cuptorului
pentru a impiedica imprastierea reziduurilor.

Nu asezati materiale inflamabile in cuptor: daca
cuptorul se aprinde din greseala, materialele
depozitate pot lua foc.

Asigurati-va intotdeauna ca busoanele sunt in
pozitia “®”/“0” atunci cand nu utilizati aparatul.

* Nu scoateti stecarul din priza tragand de cablu.

* Nu executati nici o operatie de curatire sau
intretinere Tnainte de a fi scos stecarul din priza.

+ In caz de defectiune, nu umblati in nici un caz la
mecanismele din interior si nu incercati sa o
reparati singuri. Apelati Centrul de Asistenta (vezi
Asistenta).

* Nu asezati obiecte grele pe usa cuptorului, cand
este deschisa.

» Este interzisa utilizarea aparatului de persoanele
(inclusiv copiii) care au o redusa capacitate fizica
sau senzoriala sau mentala, precum si de cele
fara experienta sau care nu s-au familiarizat cu
produsul, daca nu sunt supravegheate de un
responsabil sau daca nu au primit in prealabil
instructiuni asupra modului de folosire a aparaturii.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Scoaterea aparatului din uz

« Eliminarea ambalajelor: respectati normele locale,
in acest fel ambalajele vor putea fi utilizate din nou.

+ Directiva Europeana 2002/96/CE cu privire la
deseurile care provin de la aparatura electrica sau
electronica (RAEE) prevede ca aparatele
electrocasnice sa nu fie colectate impreuna cu
deseurile urbane solide, obisnuite. Aparatele
scoase din uz trebuie sa fie colectate separat atat
pentru a optimiza rata de recuperare si de reciclare
a materialelor componente céat si pentru a evita
pericolele care pot duce la daunarea sanatatii
omului sau poluarea mediului inconjurator.
Simbolul tomberonului tadiat care apare pe toate
produsele va aminteste tocmai obligatia de a le
colecta separat.
Pentru informatii suplimentare cu privire la
scoaterea din uz a electrocasnicelor, detinatorii
acestora pot apela la centrele de colectare a
deseurilor sau la vanzatorii de la care au
achizitionat produsele respective.

Economisirea energiei si protectia

mediului inconjurator

+ Utilizand aragazul intre orele serale si primele ore
ale diminetii, colaborati la reducerea sarcinii
intreprinderilor electrice.

+ Se recomanda sa efectuati intotdeauna coacerea
pe GRATAR cu usa cuptorului inchisa: acest lucru
este util atat pentru a obtine rezultate mai bune cat
si pentru a economisi energia (10% aprox).

+ Asigurati-va ca garniturile sunt curate si eficiente,
ca adera bine pe usa cuptorului si nu provoaca
pierderi de caldura.
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Intretinere si curatire

Decuplarea electrica

Inainte de orice operatie, debransati aparatul de la
reteaua de alimentare cu curent electric.

Curatarea aparatului

! Nu folositi niciodata aparate cu aburi sau sub
presiune, pentru a curata aparatul.

+ Partile externe, smaltuite sau din inox, precum si
garniturile din cauciuc pot fi curatate cu un burete
imbibat in apa calduta si sapun neutru. Daca
petele sunt persistente, folositi produse speciale.
Dupa fiecare spalare, se recomanda sa 1l clatiti
bine si sa 1l stergeti. Nu folositi prafuri abrazive sau
substante corosive.

* Interiorul cuptorului se va spala, de preferinta, dupa
fiecare utilizare, cand este cald. Utilizati apa calda
si detergent; clatiti bine si stergeti cu o laveta
moale. Evitati substantele abrazive.

» Accesoriile pot fi spalate ca orice alt vas, chiar si
in masina de spalat vase.

Curatarea usii

Curatati geamul cu un burete si produse detergente
delicate; stergeti-l cu o lavetd moale. Nu folositi
materiale abrazive sau raclete metalice, ascutite,
care pot zgaria suprafata sau cauza craparea
geamului.

Pentru curatarea minutioasa a
cuptorului, demontati usa
acestuia:

1. deschideti usa la maxim
(vezi figura);

2. ridicati si rotiti placutele de retinere amplasate pe
sistemul de inchidere/balamale

(vezi figura);*

2. cu ajutorul unei surubelnite, ridicati si rotiti levierele
F amplasate pe cele doua balamale (vezi figura)*;

TE

3. prindeti bine usa de partile
laterale si apropiati-o fara a o
inchide definitiv. Apasati
blocajele F, apoi trageti apoi
usa spre voi, extragand-o din
balamale (vezi figura).*

3. prindeti bine usa, de partile
laterale, si apropiati-o fara a o
inchide definitiv. Trageti apoi
usa spre voi, extragand-o din
balamale (vezi figura);*

Montati la loc usa, urmand acelasi procedeu, in sens
invers.

Controlarea garniturilor

Controlati periodic garnitura din jurul usii cuptorului.

Daca este deteriorata, adresati-va celui mai apropiat
Centru de Asistentad (vezi Asistenta). Se recomanda
sa nu folositi cuptorul pana la inlocuirea garniturii.

Inlocuirea becului

Pentru a inlocui becul cuptorului

1. Desurubati capacul
din sticla care acopera
becul.

2. Desurubati becul si
fnlocuiti-1 cu unul
similar: putere 25W,
cuplare E14.

3. Montati la loc
capacul (vezi figura).

Asistenta

! Nu apelati niciodata la persoane neautorizate.
Comunicati:

* tipul de anomalie;

* modelul aparatului (Mod.);

* numarul de serie (S/N).

Aceste informatii se gasesc pe tablita cu
caracteristici lipita de aparat.

* Prezent numai pe anumite modele.
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Instalacja

! Nalezy zachowac¢ niniejszg instrukcje, aby méc z
niej korzysta¢ w kazdej chwili. W przypadku
sprzedazy, odstgpienia lub przeprowadzki nalezy
upewni¢ sie, czy instrukcja zostaje przekazana wraz
z urzadzeniem, aby nowy wiasciciel urzadzenia mégt
Z niej korzystac.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i nalezy je
usuna¢ zgodnie z normami dotyczgcymi
selektywnego gromadzenia odpadéw (patrz Zalecenia
i $rodki ostrozno$ci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami i przez wykwalifikowany
personel. Niewtasciwe podtgczenie urzadzenia moze
sta¢ sie przyczyng wypadku z udziatem oséb lub
zwierzat, moze réwniez spowodowac zniszczenie
znajdujacych sie w poblizu przedmiotow.

!l Niniejsze urzadzenie moze zosta¢ zainstalowane
wylacznie w pomieszczeniach ze stata wentylacja,
zgodnie z zaleceniami obowigzujgcych norm
krajowych ich kolejnych, obowigzujacych
uaktualnien. Nalezy zachowa¢ nastepujace warunki:

* Pomieszczenie powinno posiada¢ system
odprowadzajacy gazy spalinowe na zewnatrz,
sktadajacy sie z okapu lub wyciagu elektrycznego,
uruchamianego automatycznie kazdorazowo
podczas uruchomienia urzadzenia.

=

\/

V?Hg

(SIS

Bezposrednio
na zewnatrz

W kominie lub w odgatezionym przewodzie dymnym
(przeznaczonym dla urzadzen kuchennych)

* Pomieszczenie powinno posiada¢ system doptywu
powietrza umozliwiajacy normalne spalanie.
Doptyw niezbednego do spalania powietrza nie
powinien by¢ mniejszy niz 2 m%h na kazdy kW

zainstalowanej mocy.

System moze polega¢ na

bezposrednim poborze

6x powietrza z zewnatrz budynku

ANz

przy pomocy kanatu o

przekroju uzytecznym
: ) wynoszacym przynajmniej 100
ot o oo cm? i zabezpieczonego przed
przypadkowym zaslepieniem.

—_—

Albo tez, w sposo6b posredni, z
przylegtych pomieszczen

romieszczenie  Pomieszczenie
przylegte przeznaczone
do przewietrzania

wyposazonych w przewéd
=T wentylacyjny z czescig
/ '@ zewnetrzna jak opisano
H e powyzej, niebedacych czescig

wspolng dla catej
nieruchomosci ani
niemajacych potaczen z
pomieszczeniami sypialni lub z pomieszczeniami,
w ktérych wystepuje zagrozenie pozarem.

Zwigkszenie szczeliny pomiedzy
drzwiami a podioga,

Skroplone gazy pochodne ropy naftowej, ciezsze
od powietrza, opadajg w dét. Dlatego
pomieszczenia, w ktorych przechowywane sa
butle GPL powinny przewidywaé¢ otwory
prowadzace na zewnatrz umozliwiajace sptywanie
ku dotowi ewentualnych wyciekéw gazu. Ponadto
butle GPL, niezaleznie od tego czy sa puste, czy
czesSciowo napetnione, nie powinny byé
instalowane ani sktadowane w pomieszczeniach
lub komorach potozonych ponizej niz poziom
podtogi (piwnice, itp.). Dobrze jest przechowywaé
w pomieszczeniu jedynie butle aktualnie
uzytkowang, umocowang w sposo6b nienarazajacy
jej na bezposrednie oddzialywanie zrédet ciepta
(piece, kominki, piecyki, itp.) mogacych
doprowadzi¢ do wzrostu temperatury powietrza
powyzej 50° C.

Zabudowa

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania

u
(o]

595 mm.

rzadzenia konieczne jest, aby mebel posiadat
dpowiednie cechy:

panele przylegajace do piekarnika powinny byé
wykonane z materiatéw odpornych na ciepto;

w przypadku mebli z drewna klejonego, kleje
powinny by¢ odporne na dziatanie temperatury
100° C;

w przypadku zabudowy piekarnika oraz w
przypadku umieszczenia go pod stolem (pafrz
ilustracja) jak i pionowego, mebel powinien
posiada¢ nastepujace wymiary:
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! Po zabudowaniu urzadzenia nie powinien byé
mozliwy zaden kontakt z elementami elektrycznymi.
Deklaracje na temat zuzycia pradu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sa na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalaciji.

Obieg powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni obieg powietrza, nalezy
usung¢ tylna scianke komory. Najlepiej zainstalowaé
piekarnik w taki sposéb, aby wspierat sie na dwéch
listwach drewnianych lub na ptycie z przeswitem
przynajmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Centrowanie i mocowanie

Nalezy wyregulowaé 4 stopki umieszczone po
bokach piekarnika odpowiednio do 4 otworéw w
listwie okalajacej, w zaleznosci od grubosci $cianki
mebla:

grubos¢ 20 mm: usunaé
ruchoma czesé stopki
(patrz rysunek);

grubos¢ 18 mm: wykorzystaé
pierwszy kanalik, zgodnie z
ustawieniem wykonanym
przez producenta

(patrz rysunek);

grubos¢ 16 mm: wykorzystaé
drugi kanalik (patrz rysunek).

Aby przymocowa¢ urzadzenie do mebla: nalezy
otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wkreci¢ 4 wkrety do
drewna w 4 otwory umieszczone na listwie
obwodowe;j.

I \

! Wszystkie czesci, ktore stanowia zabezpieczenie,
powinny byé zamocowane w taki sposéb, aby nie
mozna ich bylo zdjaé bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Piekarniki wyposazone w tréjbiegunowy przewéd
zasilajgcy dostosowane sg do funkcjonowania na
prad zmienny, przy napieciu i czestotliwosci
wskazanych na tabliczce znamionowej (patrz
ponizej).

Montaz przewodu zasilajgcego

1. Otworzy¢ skrzynke
zaciskowg podwazajac
Srubokretem boczne
zatrzaski pokrywy:
pociagnac i otworzy¢
pokrywe (patrz
rysunek).

2. Zamontowa¢é
przewéd zasilajacy:
odkreci¢ $srube zacisku
kabla oraz trzy sruby
stykow L-N-==, a

R

QNN

||— nastepnie zamocowa¢
J| ' T = pojedyncze przewody
B A‘ﬂ@ = pod gtowicami $rub,
@; Z zachowujac kolejnosé
L TE koloréw niebieski (N)
=E brazowy (L) zétto-
1JBZ = zielony == (patrz
N = rysunek).

3. Zamocowac¢ przewod
w odpowiednim zacisku.
4. Zamkna¢ pokrywe skrzynki zaciskowe;.

Podlaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zamocowac na przewodzie znormalizowang wtyczke
do obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowe;j
(patrz obok).
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W przypadku bezposredniego podtgczenia do sieci
konieczne jest zainstalowanie pomiedzy
urzadzeniem a siecig wyfgcznika polowego z
minimalnym otwarciem pomiedzy stykami
wynoszacym 3 mm przeznaczonego do obciazen i
odpowiadajgcego obowigzujacym normom (przewod
uziemienia nie powinien by¢ przerywany przez
wytacznik). Przewéd zasilania powinien by¢
umieszczony tak, aby w zadnym punkcie jego
temperatura nie przekraczata temperatury otoczenia
0 50° C.

! Instalator odpowiada za poprawno$é podtaczenia
elektrycznego i za zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed wykonaniem podtgczenia nalezy upewni¢ sie, czy:

+ gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i jest
zgodne z obowiazujacymi przepisami;

» gniazdko jest w stanie wytrzymac obcigzenie
maksymalnej mocy urzadzenia, wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania zawiera sie w wartosciach
wskazanych na tabliczce znamionowej (patrz
ponizej);

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzadzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowaé
przedtuzaczy ani rozgateznikow.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewoéd elektryczny
i gniazdko pradu powinny byé¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ powyginany ani
przygnieciony.

! Przewdd elektryczny musi by¢ okresowo
sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
autoryzowanych technikéw (>patrz Serwis).

! Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za skutki wynikle z
nieprzestrzegania powyzszych zasad.

Podiaczenie gazu

Podtaczenie urzadzenia do przewodoéw lub butli
gazowej powinno zosta¢é wykonane zgodnie z
zaleceniami obowiazujacych norm krajowych z ich
po6zniejszym zmianami dopiero po upewnieniu sie, ze
jest ono wyregulowane do pracy z rodzajem gazu,
ktérym bedzie zasilane. W przeciwnym wypadku
wykonaé¢ czynnosci wskazane w paragrafie
“Dostosowanie do réznych rodzajow gazu”

w przypadku zasilania ptynnym gazem z butli,
stosowaé regulatory cisnienia zgodne z
obowigzujacymi normami krajowymi i ich kolejnymi
uaktualnieniami.

! Dla pewnego dziatania, odpowiedniego zuzycia
energii i zwiekszenia trwatosci urzadzenia nalezy
upewni¢ sie czy ci$nienie zasilania miesci sie w
granicach zalecanych w tabeli 1 “Charakterystyka
palnikéw i dysz”.

! W przypadku, gdy trzeba wykona¢ instalacje
ptaszczyzny gotowania na gaz oraz wbudowanego
piekarnika na gaz, wykonywanie pofaczen miedzy
dwoma urzadzeniami lub uzywanie jednego kurka
odcinajgcego jest absolutnie zabronione. Beda one
pofaczone osobno, kazde musi posiada¢ swéj zawoér
ograniczajacy, ktory sprawi, ze urzadzenia te beda
od siebie niezalezne (zobacz rysunki).

Podtaczenie przewodem sztywnym (miedz lub stal)

! Podtaczenie do urzadzenia gazowego powinno by¢
wykonane w taki spos6b, aby nie powodowaé
zadnych naprezen urzadzenia.

Na przewodzie zasilajagcym urzadzenia znajduje sie
ruchome ztacze kolankowe “L” , ktérego szczelno$é
zapewniona jest uszczelka. W przypadku gdyby
okazato sie, ze konieczne jest obrécenie kolanka
nalezy obowigzkowo wymieni¢ uszczelke (na
wyposazeniu urzadzenia). Ztacze wejsciowe gazu do
urzadzenia jest gwintowane gwintem gazowym 1/2
walcowym meskim.

Podlaczenie z przewodem elastycznym ze stali
nierdzewnej o pelnych sciankach z gwintowanymi
ztaczami.

Ziacze wejsciowe gazu do urzadzenia jest
gwintowane gwintem gazowym 1/2 walcowym
meskim. Uzycie przewodéw tego rodzaju powinno
by¢ wykonane w ten sposoéb, aby ich dlugosé, w
warunkach maksymalnego rozszerzenia nie
przekraczata 2000 mm. Po wykonaniu podtaczenia
upewni¢ sie, czy metalowy przewdéd elastyczny nie
styka sie z elementami ruchomymi, ani nie jest
przygnieciony.

! Uzywaé wylacznie przewodéw i uszczelek
metalowych z aluminium lub uszczelek z gumy
zgodnych z obowigzujacymi Krajowymi Normami.
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Kontrola szczelnosci

! Po zakonczeniu instalacji skontrolowa¢ szczelno$é
wszystkich ztacz stosujac w tym celu wodny rozwor
mydta, nigdy ptomien.

Dostosowanie do réznych rodzajéw gazu

Aby przystosowa¢ piekarnik do innego rodzaju gazu
niz ten, dla ktérego jest przystosowany
(umieszczone na etykietce), nalezy wykona¢
nastepujace operacje:

* Wymieni¢ dysze palnika piekarnika

1. otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika

2. wyciagna¢ przesuwne dno
piekarnika

3. wykreci¢ srube, ktéra
przymocowuje palnik

4. wyciagna¢ palnik z
piekarnika po usunieciu sruby
((V";

5. Odkreci¢ dysze palnika
piekarnika za pomoca
odpowiedniego klucza
nasadowego do dysz lub lepiej
za pomoca klucza
nasadowego 7 mm i wymienié
ja na dysze dostosowang do
nowego rodzaju gazu (zobacz
tabela 1).

6. Umiesci¢ na miejscu wszystkie komponenty
wykonujgc czynnosci w kolejnosci odwrotnej w
stosunku do powyzszej sekwenciji.

! Uwazaé szczegdlnie na przewody sSwiec i
przewody termoelementu.

* Regulacja powietrza pierwotnego palnikow
piekarnika. Palnik jest zaprojektowany tak, ze nie
wymaga zadnej regulacji powietrza pierwotnego.

* Regulacja minimum palnika piekarnika

1. umiesci¢ pokretto na pozycji Min po pozostawieniu
go przez okoto 10 minut na pozycji Max

2. Zdja¢ pokretio

3. Zdja¢ tarcze przymocowana do przedniego panelu

4.regulowaé $ruba do regulacji umieszczong na
zewnatrz miarki termostatu az do otrzymania
matego, regularnego ptomienia (ptomien jest
widoczny poprzez otwory spodu piekarnika);

5. nastepnie sprawdzi¢
czy podczas szybkich
obrotéw pokrettem z
pozycji Max do pozycji
Min oraz przy szybkim
otwieraniu i zamykaniu
drzwiczek piekarnika
palnik nie gasnie.

! W przypadku gazu ptynnego $ruba regulacyjna
powinna by¢ dokrecona do konca.

! Po zakonczeniu operacji nalezy wymieni¢
poprzednig etykiete nastawien na etykiete
odpowiadajgca nowemu gazowi uzytkowemu,
dostepng w naszych centrach obstugi techniczne;.

! W sytuaciji, gdy ci$nienie stosowanego gazu stanie
sie rézne (lub zmienne) od przewidywanego,
koniecznym jest zainstalowanie na przewodach
doprowadzajacych regulatora ci$nienia (zgodnie z
obowigzujgcymi normami krajowymi).

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szerokos¢ 43,5 cm

Rozmiar wysokos¢ 31 cm
gtebokos¢ 43,5 cm
Objetosc 58 litréw

Podtaczenia

elektryczne patrz tabliczka znamionowa

Cechy gazu patrz tabliczka znamionowa

- To urzadzenie jest zgodne z
nastepujacymi Dyrektywami
Wspadlnotowymi:
2006/95/EWG z dnia 12/12/06
(Niskie ci$nienie) wraz z
pbzniejszymi zmianami —
2004/108/EWG z dnia
15/12/04 (Kompatybilnos¢
elektromagnetyczna) z
pdzniejszymi zmianami -
93/68/EWG z dnia 22/07/93 z
pozniejszymi zmianami.
2009/142/EWG z dnia
30/11/09 (Gaz) z pdzniejszymi
zmianami. 2002/96/WE z
pozniejszymi zmianami.

C€
2
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Opis urzadzenia
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[
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PIEKARNIK/GRILL SWIATLO PIEKARNIKA
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Uruchomienie i
uzytkowanie

! Przy pierwszym witaczeniu nalezy uruchomié pusty
piekarnik na przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i z
zamknietymi drzwiczkami. Nastepnie zgasic,
otworzy¢ drzwi piekarnika i przewietrzyé
pomieszczenie. Zapach, jaki sie wytworzy, jest
skutkiem parowania substancji zastosowanych w
celu zabezpieczenia piekarnika.

Uruchomienie piekarnika

Pokretto piekarnika to urzadzenie pozwalajgce na
wybranie réznych funkcji piekarnika i na wybranie
temperatury pieczenia, ktéra bedzie jak najbardziej
dostosowana do przyrzadzanych potraw, sposréd
temperatur wskazanych na samym pokretle (zawarta
miedzy 140°C i 240°C). Urzadzenie do
elektronicznego zapalania piekarnika jest
zainstalowane wewnatrz pokretta do sterowania. Aby
zapali¢ palnik piekarnika, nalezy nacisngé¢ do konca i
przekreci¢ pokretto PIEKARNIK w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara az do
pozycji Max 3 (przy zamknietych drzwiczkach
piekarnika). Zwazywszy na fakt, ze piekarnik
wyposazony jest w urzgdzenie zabezpieczajace, po
zapaleniu palnika konieczne jest przytrzymanie
pokretta PIEKARNIK przez okoto 6 sekund, tak, aby
pozwoli¢ na przejScie gazu, az rozgrzeje sie
termoelement bezpieczenstwa.

! Przyrzad do elektronicznego zapalenia palnika
piekarnika nie moze byé uruchamiany przez ponad
15 sekund. Jesli po 15 sekundach palni nie zapalit
sie, zwolni¢ pokretto PIEKARNIK, otworzy¢ drzwiczki
piekarnika i poczekaé przynajmniej minute przez
nowa proba zapalenia palnika.

Woybranie temperatury pieczenia nastepuje poprzez
dopasowanie wskazania zgdanej wartoscig do
informacji umieszczonej na tablicy rozdzielczej;
kompletna gama mozliwych temperaturg
umieszczona jest ponize;j.

Min 150 180 220 -+ Max

140 145 160 200 230 240

Nastawiona temperatura jest automatycznie
osiaggnieta i utrzymywana poprzez organ kontrolny
(termostat) kierowany przez pokretto.

I
Reczny tryb pracy piekarnika

W przypadku chwilowego braku energii elektrycznej
mozna zapali¢ palnik piekarnika recznie.
1. otworzyé¢ catkowicie drzwiczki piekarnika

2. zblizy¢ zapatke lub
zapalniczke do otworu
F, tak jak jest to
pokazane na rysunku,
nacisngé do konca i
poruszac¢ pokrettem
PIEKARNIK w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara az
do pozycji Max.

Zwazywszy na fakt, ze piekarnik wyposazony jest w
urzadzenie zabezpieczajace, po zapaleniu palnika
konieczne jest przytrzymanie pokretta PIEKARNIK
przez okoto 6 sekund, tak aby pozwoli¢ na przejscie
gazu, az rozgrzeje sie termoelement
bezpieczenstwa.

3. Po zapaleniu zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

! W razie przypadkowego zgaszenia ptomienia
palnika, zakreci¢ pokretto PIEKARNIK, otworzyé¢
drzwiczki piekarnika i poczeka¢ przynajmniej minute
przed ponowng préba zapalenia palnika.

Pokretio GRILL

Panstwa piec wyposazony jest w elektryczny grill.
Dos¢ wysoka temperatura skierowana na grill
umozliwia natychmiastowe opiekanie powierzchni
potraw, co zapobiega stratom ptynéw i utrzymuje
mieso w $rodku bardziej miekkim. Pieczenie w trybie
grillowania szczegélnie zalecane jest do tych dan,
ktére wymagaja wysokich temperatur na powierzchni:
steki z cieleciny i wotowe, antrykot, poledwica,
hamburgery, itp...

Niektére przyktady uzytkowania podane sg w
rozdziale “Praktyczne rady przy pieczeniu”.

! Podczas uzywania grilla konieczne jest
pozostawienie drzwiczek piekarnika w pozycji
zamkniete;j.

! Nie stawia¢ nigdy zadnych przedmiotéw na dnie
piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujacym sie w wyposazeniu piekarnika.
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Chtodzenie poprzez wentylacje Oswietlenie piekarnika

W celu zmniejszenia temperatury na zewnatrz Zapala sie poprzez naciéniecie przycisku SWIATLO.
niektére modele wyposazone sg w wentylator
chtodzacy. Wytwarza on strumienn powietrza, ktéry Korzystanie z regulatora czasowego
wydobywa sie pomiedzy panelem kontrolnym a
drzwiczkami piekarnika. 1. Nalezy przede wszystkim nakreci¢ dzwonek
! Po zakornczeniu gotowania wentylator pracuje obracajac pokretto REGULATOR CZASOWY o prawie
dopoty, dopoki piekarnik wystarczajaco si¢ nie pelny obrét w kierunku ruchu wskazéwek zegara.
ochtodzi. 2. Cofajac sie w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek ustawi¢ zgdany czas uzgadniajgc minuty
Rozen (znajduje sie tylko w niektorych na pokretle REGULATOR CZASOWY z oznaczeniem
modelach) stalym na panelu kontrolnym.
3. Minutnik to regulator czasowy: po uptywie czasu
W celu uruchomienia rozna (patrz ilustracja) nalezy wydaje sygnat akustyczny.
postepowaé nastepujaco:
1. umiesci¢ brytfanne w ! Regulator czasowy nie kontroluje wigczenia i
pozycji 1; wyltaczenia piekarnika.

2. umiesci¢ uchwyt
rozna w pozycji 3, a
nastepnie umiesci¢
rozen w odpowiednim
otworze znajdujgcym
sie w tylnej $cianie
piekarnika;

3. uruchomié rozen
wybierajgc pokrettem

=3

Charakterystyka palnikéw oraz dysz

Tabela 1 (dla Polski) G20 (GZ50) GZ350 (GZ35) G30 (GPB)
Palnik Moc cieplna Dysza | Przeptyw* | Dysza | Przeptyw* | Moc cieplna | Dysza | Przeptyw*
(p.c.i.¥) 1/100 I/godz 1/100 I/godz (p.c.i.¥) 1/100 g/godz
kW (w mm) (w mm) kW (w mm)
Piekamik ? ? ? ? ? ? ? ?
minimalne (mbar) 16 10 29
Cisnienia zasilania nominalne (mbar) 20 13 36
maksymalne (mbar) 25 16 44

* A 0°C e 1013 mbar — gaz suchy
G20 (GZ50) p.c.i. = 35.9 MJ/m?
GZ350 (GZ35) p.c.i.=25.8 MJ/m?
G30 (GPB) p.c.i. =123.6 MJ/m?
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Programy

Programy pieczenia

Program GRILL

Uruchamiany jest gorny element grzewczy. Do$¢
wysoka temperatura skierowana na grill umozliwia
natychmiastowe opiekanie powierzchni potraw, co
zapobiega stratom ptynéw i utrzymuje mieso w
$rodku bardziej miekkim. Pieczenie w trybie
grillowania szczegélnie zalecane jest do tych dan,

ktére wymagaja wysokich temperatur na powierzchni:

steki z cieleciny i wotowe, antrykot, poledwica,
hamburgery, itp... Podczas pieczenia nalezy
zamykaé drzwiczki piekarnika.

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia w trybie GRILL, umiesci¢
brytfanne w pozycji 1 w celu zebrania resztek z
pieczenia (sosy i/lub tluszcze).

GRILL

» Ustawi¢ grill w pozycji 3 lub 4, umieszczajac
pozywienie w centrum grilla.

» Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na warto$¢
maksymalng. Nie nalezy sie niepokoi¢, jesli gérny
grzejnik nie bedzie stale wiaczony: jego praca
steruje termostat;

PIZZA

» Stosowacé blache z lekkiego aluminium, stawiajac
ja na ruszcie znajdujgcym sie w wyposazeniu
kuchenki.

Korzystanie z brytfanny wydtuza czas pieczenia, a
pizza rzadko jest chrupigca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami zaleca
sie dodanie mozzarelli dopiero w potowie

pieczenia.
Tabela pieczenia
Potozenie Przygotowywana potrawa Waga Potozenie Czas Potozenie Czas
pokretta (kg) pieczenia wstepnego pokretta pieczenia
wyboru ruszt od ogrzewania termostatu (minuty)
dotu (minuty)

Piekarnik Lasagne cannelloni 2,5 3 10 200 55-60
Makaron z piekarnika 2,5 3 10 200 40-45
Cielecina 2,2 3 10 200 50-55
Kurczak 1,7 2 10 210 80-90
Rolada z indyka 1,5 3 10 200 70-80
Kaczka 2,5 3 10 200 80-90
Krélik 1,8 3 10 200 90-100
Biodréwka wieprzowa 2,0 3 10 200 80-90
Udziec jagniecy 1,5 3 10 200 70-80
Makrele 1,8 3 10 200 80-90
Kielec wiasciwy 1,3 3 10 200 30-40
Pstrag w folii 1,5 3 10 180 30-40
Pizza neapolitanska 1,0 3 10 200 30-35
Suche biszkopty 0,6 3 15 210 15-20
Kruche ciasto 0,5 4 15 180 25-30
Ciasto czekoladowe 1,1 3 15 180 30-35
Ciasto drozdzowe 1,0 3 15 165 50-60

1,0 4 15 165 50-60

Grill Sole i matwy 1 4 5 - 6
Szasztyki z kalmaréw i rakow 1 4 3 - 4
Filet z dorsza 1 4 3 - 10
Warzywa z rusztu 1 4 - - 8-10
Befsztyk cielecy 1 4 5 - 20-25
Kotlety smazone 1,5 4 5 - 20-25
Hamburgery 1 4 3 - 10-15
Kietbaski 1,7 4 5 - 20-25
Tost szt. 4 4 3 - 2-3
Na roznie (jesli jest)
Cielecina z rozna 1.0 - - - 80-90
Kurczak z rozna 1.5 - - - 80-90
Jagniecina z rozna 1.0 - - - 80-90

I Wskazany czas jest tylko czasem przyktadowym i moze byé zmieniany wediug osobistych upodoban.
W systemie gotowania ,Grill” brytfanna powinna by¢ ustawiona na 1 poziomie od dotu.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa. Ponizsze zalecenia dotyczg zasad
bezpieczenstwa i nalezy je uwaznie przeczytac.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

Niniejsze urzadzenie jest urzadzeniem
przeznaczonym do zabudowy klasy 3.
Urzadzenia gazowe wymagaja, dla ich
poprawnego dzialania, regularnej wymiany
powietrza. Nalezy upewni¢ sie, czy podczas ich
instalowania przestrzegane byly wymagania
zawarte w paragrafie dotyczacym
“Ustawienia”.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego.

Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia poza domem,
nawet jesli miejsce to jest zadaszone, poniewaz
wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu i burz
jest bardzo niebezpieczne.

Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzystaé z
odpowiednich uchwytéw umocowanych po bokach
piekarnika.

Nie dotyka¢ urzadzenia stojac przy nim boso oraz
gdy rece czy stopy sa mokre lub wilgotne.
Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby
doroste jedynie w celach kulinarnych, zgodnie
ze wskazéwkami zawartymi w instrukcji
uzytkownika. Wszelkie inne proby uzycia
urzadzenia (np. do ogrzewania pomieszczen)
uwaza sie za niewlasciwe i niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wynikajace z niewlasciwej i
nierozsadnej eksploatacji urzadzenia.
Podczas uzytkowania urzadzenia elementy
grzejne oraz niektore czesci drzwi piekarnika
mocno sie nagrzewaja. Nalezy uwazaé¢, aby nie
dotknaé tych czesci i zwracaé¢ uwage, by dzieci
nie zblizaly sie do piekarnika.

Nalezy uwazaé, aby przewody zasilajgce pozostate
urzgdzenia domowe nie stykaly sie z rozgrzanymi
elementami piekarnika.

Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajacych ciepto.

Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymaé uchwyt w
srodkowej czesci: jego boki moga byé gorace.

Do wyjmowania i wktadania naczyn do/z piekarnika
nalezy zawsze uzywac rekawic ochronnych.

Nie wyktadaé dna piekarnika folig aluminiowa.

Nie wktada¢ materiatéw tatwopalnych do piekarnika:
jesli urzadzenie zostanie niespodziewanie
uruchomione, moze sie zapali¢.

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w pozycji
“@"/"0";

Nie nalezy wyciaga¢ wtyczki z gniazdka trzymajac
za kabel: zaleca sie trzymanie za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywa¢
czynnos$ci konserwacyjnych bez uprzedniego
odtaczenia wtyczki z sieci elektrycznej.

W razie awarii nie nalezy w zadnym wypadku
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia
prébujac je naprawi¢. Nalezy skontaktowaé sie z
Serwisem (patrz Serwis).

Nie stawia¢ ciezkich przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

Nie jest przewidziane aby urzadzenie byto uzywane
przez osoby (réwniez dzieci) niesprawne fizycznie i
umystowo, przez osoby bez doswiadczenia lub bez
znajomosci urzadzenia chyba, ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za jego bezpieczenstwo jak
réwniez bez otrzymania instrukcji wstepnych co do
jego uzytku.

Nie dopusci¢ aby dzieci bawily sie¢ urzadzeniem.

Utylizacja

Usuwanie opakowania: nalezy stosowa¢ sie¢ do
lokalnych przepiséw, dzieki temu opakowania beda
mogly zosta¢ poddane reutylizacii.

Dyrektywa europejska 2002/96/\WWE w sprawie
odpadéw w postaci urzadzen elektrycznych oraz
elektronicznych (RAEE) przewiduje, ze domowe
urzadzenia elektryczne nie moga podlegaé
zwyktemu cyklowi zagospodarowywania statych
odpadéw miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny by¢
zbierane oddzielnie w celu zoptymalizowania stopnia
odzysku i recyklingu materiatow, ktore zawieraja,
oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
zdrowia i srodowiska. Symbol przekreslonego kosza
umieszczony na wszystkich produktach przypomina
o obowigzku selektywnego gromadzenia tych
odpadow.

W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego ztomowania sprzetu domowego,
uzytkownicy moga sie zwréci¢ do wiasciwych stuzb
miejskich lub do skupujacych go sprzedawcéw.

Oszczednos$é i ochrona srodowiska

Korzystajac z piekarnika w godzinach od péznego
popotudnia do pierwszych godzin porannych mozna
przyczyni¢ sie do zmniejszenia obcigzenia zaktadéw
energetycznych.

Piec w trybie GRILL zawsze przy zamknietych
drzwiczkach: w ten sposéb mozna uzyska¢ zaréwno
lepsze wyniki pieczenia, jak i znaczng oszczedno$é
energii elektrycznej (okoto 10%).

Nalezy utrzymywaé sprawnos$¢ i czystosé
uszczelek, tak aby doktadnie przylegaty do
drzwiczek i nie powodowaty utraty ciepta.
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Konserwacja i utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego
Przed kazda operacja nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy nigdy
uzywaé oczyszczaczy parowych lub
wysokocisnieniowych.

+ Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali
nierdzewnej oraz uszczelki gumowe moga byé
myte przy pomocy gabki nasgczonej letnia wodg i
neutralnym mydtem. Jesli plamy sg trudne do
usuniecia, nalezy stosowa¢ specjalne produkty
przeznaczone do tego typu urzadzen. Zaleca sie
obfite sptukiwanie i doktadne osuszanie po
umyciu. Nie nalezy stosowaé proszkéw s$ciernych,
ani substancji wywotujacych korozje.

* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze letnie. Nalezy
uzy¢ do tego celu cieptej wody i $srodka
czyszczacedo, sptukac i osuszy¢ miekka
szmatka. Unika¢ srodkéw $ciernych.

* Akcesoria moga byé myte jak zwykle sztuéce,
takze w zmywarkach.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki
i srodkéw nie Sciernych, a nastepnie osuszyé
miekka szmatkg. Nie nalezy uzywa¢ szorstkich
narzedzi lub ostrych, metalowych skrobakéw, ktére
moga zarysowaé powierzchnie i spowodowaé
pekniecie szyby.

Aby doktadniej wyczyscic¢
piekarnik, mozna
zdemontowa¢ drzwiczki:

1. otworzyé szeroko drzwiczki
(patrz rysunek);

2. podnie$¢ i obréci¢ dzwignie znajdujace sie w obu
zawiasach (patrz rysunek);*

2. przy uzyciu srubokreta podwazy¢ i przekreci¢
dzwignie F umieszczone na obu zawiasach (zob.

rysunek);*
©
\/' —~

3. przytrzymaé drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz nie
catkowicie. Nacisna¢ blokadyF, a
nastepnie pociagna¢ drzwiczki do
siebie i wyja¢ je z zawiasow (patrz
rysunek). *

3. przytrzymaé drzwiczki za
obie zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz
nie catkowicie. Pociggna¢
drzwiczki do siebie i wyjac je z
zawiasOw (patrz rysunek).*
Zamontowaé ponownie drzwiczki
wykonujac opisane czynnosci w
odwrotnej kolejnosci.

Sprawdzi¢ uszczelki

Sprawdzaé okresowo stan uszczelek drzwiczek
piekarnika. W przypadku, gdy okaze sie, ze
uszczelka jest uszkodzona nalezy skontaktowaé sie
Z najblizszym centrum serwisowym (patrz Serwis).
Nie nalezy uzywaé¢ piekarnika do chwili zakornczenia
naprawy.

Wymiana zaréwki

W celu wymiany zaréwki w piekarniku:

1. Odkreci¢ szklang
pokrywe obudowy
zarowki.

2. Wykreci¢ zaréwke i
wymieni¢ jg na
podobna: moc 25 W,
trzonek E 14.

3. wyjac i otworzy¢
pokrywke (patrz
ilustracja).

Serwis Techniczny
! Nigdy nie nalezy zwraca¢ sie do
nieautoryzowanych technikéw.

Nalezy podac¢:

* Rodzaj anomalii;

* Model urzadzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
Znamionowej umieszczonej na urzadzeniu.

*Tylko w niektérych modelach.
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