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Carefully read all instructions before operating the unit and save them for future reference. By carefully following these instructions you can considerably prolong the
service life of your appliance.

Important Safeguards

e The manufacturer is not responsible for any failures arising from the use of
this product in a manner inconsistent with the technical or safety standards.

e Thisapplianceis a versatile device intended for cooking food in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in shops, offices,and
other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels,
and other residential type environments; bed and breakfast type
environments.Do not use the appliance for anything other than its intended
use outlined in this user manual. Failure to follow product instructions
may result in damage that will not be covered by the warranty. The
manufacturer is not responsible for the consequences of improper use.

e Before installing the appliance,ensure that its voltage corresponds
with the supply voltage in your home (refer to the specifications on
the appliance rating plate or technical data).



* When using an extension cord, ensure that its voltage is the same
as specified on the appliance. Using different voltage may result in
a fire or other accident, causing device damage or short circuit.

e (Connect the unit to properly grounded electrical outlets to
avoid the possibility of electric shock. Using the extension
cord, ensure that it is grounded.

@ CAUTION! The oven, the glass lid, and the cooking pot become very
hot during operation! Use oven mitts when handling the unit. Do not
lean over the open unit to prevent burns from steam.

» Always unplug the unit after use, before cleaning, or moving.
Never handle the plug with wet hands. Do not pull the power
cord to disconnect from the outlet; instead, grasp the plug and
pull to disconnect.

e Keep the power cord away from hot surfaces or sharp edges.
Do not let the cord hang over the edge of a table or a counter.
Do not bend, twist, stretch, or bind the power cord by force.



@ NOTE: a damaged cord may cause a shock, fire, or lead to a failure that
will not be covered by the warranty. If the cable is damaged or requires
replacing, contact an authorized service centre only to avoid all risks!

» Do not operate the unit on soft or unstable surfaces. Do not cover the unit
with cloth or tissue during the use to prevent overheating or malfunction.

e Keepthe ovenandthe cooking pot at least 10 cm away from combustible
materials (such as curtains, wallpaper, etc.).

» Do not operate the appliance outdoors,to prevent damages that could
be caused by foreign liquids or bodies.

e Always unplug the device from the outlet and let it cool thoroughly
before cleaning. Follow the cleaning procedures as outlined in
the “Cleaning and Maintenance Guidelines” section.

e Avoid damage to the oven.If there are any dents, crack, or other visible
damages discontinue the use.

DO NOT immerse the unit in water or wash it under running
water! Do not let the built-in fan assembly get wet.



e This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning the use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Keep the appliance
and its cord out of reach of children aged less than 8 years.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

» Keep the packaging (film, foam plastic and other) out of reach
of children as they may choke on them.

* Anymodifications or adjustments to the product are not allowed.All
the repair works should be carried out by an authorized service centre.
Failure to do so may result in device and property damage or injury.

@ CAUTION! Do not use the appliance in case of any malfunctions.



Technical Specifications

Model RAG-241-E
Power. 700-800 W
Voltage 220-240V,50/60 Hz
Control mechanical
Heating element halogen
Lid diameter 22.5cm
Temperature range 60-250°C
Time range. 5-60 min
Power cord length 15m
Package Includes
Multi-purpose halogen oven 1pc
Metal racks:
Diameter, mm Height, mm Quantity, pcs

160 20 1

190 20 1

190 60 1
Rack removal tong 1pc.
Metal holder. 1pc.
Cookbook “20 Recipes” 1 pc.
User manual 1pc.
Service booklet. 1pc.
Silicone expander-type ring. 1pc.
Silicone mat 1pc.

The manufacturer reserves the right to make any modifications to design,
packaging, or technical specifications of the product without prior notice.

Oven Parts Al

1. “Power”indicator
Timer control knob
3. 22.5 cm diameter tempered glass lid
4. Carrying handle
5. "Heat” indicator
6. Temperature control knob
7. Housing
8. Set of racks

9. Rack removal tongs

10. Holder

11. Silicone expander-type ring
12. Silicone mat

Control Panel A2

1. “Power” indicator

Temperature control knob “Off” position

Timer dial

“Heat” indicator

Temperature dial

Temperature control knob “Defrost” position

Temperature control knob “Wash” position (self-clean mode)

NouvawN

Introducing the oven

The appliance is intended for use with heat-resistant cookware compatible with
a22.5 cm diameter lid.

The oven cooks food by heating the air inside the cooking vessel. The halogen
heating element creates intense heat and the fan, mounted in the lid, gently
circulates the air.

Super-heated air circulates throughout the cooking vessel. The fan constantly
moves the air down and then back up, ensuring quick and even cooking.

The intensity and the temperature of the airflow can vary depending on the
selected cooking mode, reaching 250°C. A built-in thermostat monitors and
controls the oven temperature switching the heating element on and off when
necessary.

I.PRIOR TO THE FIRST USE

Carefully remove the unit and its accessories from the package. Dispose all
packing materials properly.

Keep all warning labels, stickers (if any), and the serial number identification
label located on the housing. The absence of the serial number will deprive
you of your warranty benefits.

Wipe the housing with a damp cloth and let dry. To eliminate any odour during
the first use carry out the self-cleaning procedure. A slight odour during the first
use is not considered a defect.

After transportation or storage at low temperatures allow the appliance to stay
at room temperature for at least 2 hours before using.



[I.OPERATING THE OVEN

Before Operating

Examine inner and outer parts of the oven for cracks, dents, or any other visible
damages.

Prepare a cooking vessel (not provided). The vessel must be made of heat-re-
sistant material and be compatible with the oven glass lid (22.5 cm in diameter)
or outer edge of silicone expander-type ring (27 cm).

Operation

1

bl

Place a rack (low or high) into the vessel and place food on the rack. Keep
food at least 1.5-2 cm away from the lid and the sides of the vessel to
allow maximum hot air circulation.

Place the vessel on a flat, stable, and heat-resistant surface (such as a
stove top or a hot pad) at least 10 cm away from objects that can be
damaged by high temperatures, and put the lid on the vessel. Ensure that
the cooking vessel and the oven fit tightly. There should be no gaps or
openings for steam to escape. For the supplementary surface protection
from high temperature use the silicone mat included in set. Fix the silicone
expander-type ring to the air grill lid if necessary. Make sure it is firmly
fixed.

Plug in the oven.

Firmly put the carrying handle down (when the carrying handle is lifted
during the cooking cycle the oven automatically turns off).

Turn the timer control knob clockwise to select the cooking time, the red
indicator light will illuminate, and the fan will start its operation. The
cooking time can be adjusted between 5 and 60 minutes.

Turn the temperature control knob to select the temperature according
to the recipe directions or to the “Suggested Cooking Time and Tem-
perature” section.

CAUTION! When using the oven with a multicooker do not exceed the tem-
perature of 150°C!

The heating indicator will illuminate and the oven will start cooking. The
heating indicator can go out before the selected cooking time expires indi-
cating that the oven has reached the selected temperature. When the tem-
perature inside the vessel drops below the desired level, the heating indica-
tor will automatically illuminate indicating that the oven is heating up again.
After the selected time expires give the oven 10 minutes to cool down.
Take the lid off the vessel and place it on a heat resistant surface to cool
down completely.

e

ATTENTION! DO NOT put the hot air grill onto the silicone mat.

SUGGESTED COOKING TIME AND

TEMPERATURE

Food Weight, g Time, hour:min | Temperature, °C
Chicken 1200 1:30 200
Beef (cut into steaks) 400 020 240
Pork 800 1:00 200
Tiger prawns 200 010 180
Potatoes (cut into wedges) 400 030 190

Actual cooking times will vary from suggested depending on the quality and
freshness of food, as well as your personal preferences.

IV.SUGGESTED DEFROST TIMES

Food Weight, g Time, hour:min
Chicken 500 200
Beef 500 230
Pork 500 2:30
Tiger prawns 200 050

V.COOKING TIPS

Thaw frozen foods before cooking or add 10-15 minutes per 400 g of
frozen food to the suggested cooking time. To ensure thorough cooking
and crispy crust turn the food periodically during cooking.

Place the food on the rack to allow hot air to circulate freely and to reduce
the cooking time.

Use both racks to cook a complete meal. Keep in mind, that different foods
require different cooking times. Place the food that takes longer time to
cook on the bottom rack. Later on during the cooking cycle add the
second rack.



When placing several pieces of food on the rack leave minimum 2 cm
between the food and the sides of the cooking vessel. This space will
allow the air to flow freely. Avoid stacking foods in an attempt to cook

more to ensure that hot air circulates freely.

«  Grill on the top rack, make roasts, and cook larger food items on the

bottom rack.

Do not put plastics (including microwave plastics) or thin glass tableware inside
the cooking vessel. Use metal, ceramic (oven safe), or thick heat-resistant glass

tableware instead.
Common Cooking Mistakes
The dish is undercooked
Possible cause

Selected temperature is too low

Selected cooking time is too short
The dish is overfried
Possible cause
Selected temperature is too high
Selected cooking time is too long
Baked goods are soggy
Possible cause

You used wrong ingredients (overly juicy veg-
etables or fruits, frozen berries, sour cream, etc.)

Baked goods did not rise
Possible cause
Eggs and sugar were not beaten well enough

You let the dough rise for too long before baking

You did not sift the flour or did not knead the dough long enough

Incorrect ratio or cooking procedure

Solution
Increase the temperature

Increase the cooking time

Solution

Reduce the temperature or follow directions of
the recipe adapted for your oven

Reduce the time or follow directions of the
recipe adapted for your oven

Solution

Choose the ingredients according to the recipe
directions. Avoid using overly juicy ingredients
or use them in smaller amounts

Solution

Use proven recipes (adapted for
your oven). Choose ingredients
and follow the ratio and the
cooking procedure suggested
by the recipe.
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CLEANING AND MAINTENANCE
IDELINES

Carry out the self-cleaning procedure prior to the first use.

If not in use for an extended period of time unplug the unit.

Before cleaning the oven ensure that it is unplugged and has cooled
down completely. Use soft cloth and mild detergent to clean.

Do not immerse the unit in water or other liquid, do not let the built-in fan
assembly get wet. The oven is not dishwasher safe!

Do not use abrasive sponges or scrub pads to clean the oven (unless otherwise
specified in this user manual). Do not use any abrasive pastes, chemically ag-
gressive substances, or any other agents which are not recommended for
cleaning items that come into contact with food.

Clean the glass lid after each use.
The racks are dishwasher safe.

To Clean the Housing

Wipe the housing with a soft damp cloth. Use mild soap solution if necessary
and wipe the surface dry to remove soap residue and water spots.

Quick

Thorot

cleaning

Unplug the oven and let it cool down completely.

Use a sponge or a dish cloth with mild detergent and warm water to wipe
the lid clean.

Remove soap residue.

ugh cleaning

Unplug the oven and let it cool down completely.

Use a sponge or a dish cloth with mild detergent and warm water to wipe
the lid and the fan assembly clean. Avoid using metal sponges and/or
abrasive substances.

Clean the rack with dishwasher detergent and warm water.

Clean metal parts with sponge or soft cloth and dishwasher detergent.
Wipe the parts dry after cleaning.

Self-clean mode

Add approximately 3 cm of hot water into the vessel.

Add a little amount of dishwasher detergent.

Cover with the lid and plug into an electrical outlet.

Set the timer to 10-15 minutes.

Turn the temperature control knob to the “Wash” setting (self-clean).



«  Firmly put the carrying handle down to start the self-cleaning procedure.
« By the end of the cleaning rinse the vessel with warm water to remove
soap residue.
Operating a dishwashing machine
Gridirons, silicone expander-type ring and silicone mat can be used in dishwash-
ing machine.

@ Never wash the air grill housing in dishwashing machine!

VII.ADDITIONAL ACCESSORIES

Additional accessories for the REDMOND RAG-241-E halogen oven can be
purchased separately. Information on the assortment, pricing, and compatible
accessories is available through www.multicooker.com and our authorized
dealers.

VIII.BEFORE CONTACTING SERVICE CENTER

Problem Possible cause Solution
Oven does not

switch on

The power cord is not con-
nected to an electrical outlet. | Connect to a properly functioning electrical
outlet

Power supply interruption
Dish is taking too
long to cook Ensure that the oven and the vessel fit

tightly

The oven and the vessel do not
fit tight enough

IX.PRODUCT WARRANTY

We warrant this product to be free from defects for a period of 2 years from the
date of purchase. If the appliance fails to operate properly within the warranty
period and is found to be defective in material or workmanship, we will repair
or replace it free of charge. This warranty comes into force only in case an
original warranty service coupon with a serial article number and an accurate
impress of the company of the seller proves the purchase date. This limited
warranty does not cover damage caused by the failure to use this product for
its normal purpose or in accordance with the instructions on the proper use and
maintenance of the product, or any kind of repair works. Do not try to disas-
semble the appliance and keep all package contents. This warranty does not
cover normal wear of the appliance and its parts (filters, bulbs, non-stick coating,
gaskets, etc.).

The service life and the applicable product warranty period start on the date of
purchase or the date of manufacture (if the purchase date cannot be established).

You can determine the manufacture date by the serial number, located on the
identification label on the housing of the appliance. The serial number consists
of 13 digits. 6th and 7th digits of the serial number identify the month, 8th
digit the year of manufacture.

The service life of product, established by the manufacturer is 3 years from the
date of purchase, provided that the unit is used and maintained in accordance
with the user manual and applicable technical standards.

The packaging, user manual and the appliance itself shall be taken to the
applicable collection point for the recycling of electrical and electronic equip-
ment. Do not throw away the electronic waste with household trash to help
protect the environment.
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Avant d'utiliser le présent produit veuillez lire attentivement son Manuel d’utilisation et gardez-le a titre du livre de référence. Lutilisation réguliére de l'appareil prolonge
considérablement sa durée de vie.

Mesures de sécurité

Le Fabricant n'est pas tenu responsable pour les détériorations
causées par le non-respect des impératifs concernant les mesures
de sécurité et les regles dexploitation du produit.

Le présent appareil est destiné a une utilisation domestique dans
des appartements, résidences secondaires,chambres d’hotel, locaux
utilitaires des magasins et des bureaux, ou dans dautres conditions
similaires dans le cadre de lexploitation non industrielle. Lusage de
lappareil dune maniére industrielle ou toute autre utilisation a affec-
tation indéterminée est considéré comme un manquement aux
conditions de son exploitation normale.Dans ce cas-1a le producteur
nest pas tenu responsable en matiére de conségquences éventuelles.
Avant de brancher lappareil au réseau électrique veillez a ce
que la tension du réseau corresponde a la tension nominale



dalimentation de l'appareil (voir les caractéristiques techniques
ou la plaquette d’usine respective).

e Utilisez une rallonge correspondant a la puissance de l'appareil
- la discordance des parameétres pouvant entrainer un court-
circuit brusque ou une inflammation du cable.

» Ne branchez cet appareil quaux prises a mise a terre — cest un impe-
ratif défini dans le cadre de la protection contre [électrocution.Si vous
utilisez une rallonge veillez a ce que si celle-ci aie une mise a terre.

@ ATTENTION! Au cours de fonctionnement lappareil son corps,
réservoir et couvercle en verre se chauffent ! Soyez vigilants !
Utilisez les gants de cuisisne. Ne touchez pas le corps de lappareil
avec les mains pendant le fonctionnement. Afin déviter des
brilures occasionnées par la vapeur chaude, ne vous inclinez pas
par-dessus de l‘appareil au moment de l'ouverture du couvercle.

» Déconnectez l'appareil de la prise électrique apres lutilisation,
ainsi quen cas de nettoyage ou de déplacement. Retirez le cable



dalimentation avec les mains seéches, en le tenant par la fiche et
non pas par le fil.

* Ne tirez jamais le cable dalimentation dans les baies de portes
ou prés de sources de chaleur. Veillez a ce que le cable dalimen-
tation ne soit forcé, ni plié, qu'il ne touche pas aux objets pointus,
aux coins et aux bords des meubles.

@ RAPPEL: la détérioration occasionnée du cdble d'alimentation
électrique peut entrainer des défauts n'entrant pas dans le champ
dapplication des conditions de garantie, ainsi que des accidents
électriques. Le cable détérioré est a remplacer d’urgence par le
Centre de service agrée.

» Ne posez pas lappareil avec le réservoir opératoire sur une surface ins-
table, ne le couvrez pas pendant le fonctionnement afin déviter la sur-
chauffe de lappareil et sa panne.

» Veillez a ce que pendant le fonctionnement [appareil est son réservoir
opérationnel se touvent a distance au moins de 10 sm par rapport aux
matériaux inflammables (stores, pariers peints etc).



Il est défendu d'utiliser cet appareil a lextérieur - 'humidité dair
dans les contacts et des objets étrangers a lintérieur du corps de
lappareil peuvent entrainer les détériorations signifiantes.

Avant de procéder au nettoyage de lappareil veillez a ce qu'il soit
débranché du réseau électrique et soit refroidi a fond. Suivez stric-
tement les instructions relatives au nettoyage de lappareil.

Veilleza ce quiln'yaie pas des frissures et des rayures.En cas de présence
des frissures ou des rayures sur la surface du couvercle évitez de [utiliser.

IL EST DEFENDU de plonger le corps de l'appareil dans l'eau ou
de le mettre sous un jet d’eau! Veillez a ce que [’humidité passe
dans le ventilateur encastré.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et des per-
sonnes ayant un handicap physique, ou sensoriel , ou bien un manque
dexpérience et de connaissances, Sils ont recu des explications ou des
instructions sur la fagon dutiliser [appareil de maniere sécurisée et quiils en
comprennent les risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec



l[appareil. Le nettoyage et lentre-
tien ne doivent pas étre entrepris
par des enfants sans surveillance.
Garder lappareil et le cordon dali-
mentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.
Lentoilage (film,mousse etc.) pre-
sente undanger éventuel pour des
enfants.Un risque de [étouffement
I Gardez lentoilage en endroit
inaccessible pour des enfants.

La réparation de lappareil réa-
lisée par vos propres soins ou
les modifications quelconques

de sa structure sont interdites.

Tous les travaux de maintenance

sont a exécuter par le Centre de
service agrée.Un travail incom-
pétent peut entrainer une panne
de lappareil,des accidents ou la
détérioration des biens.

ATTENTION! Il est défendu

d’utiliser cet appareil en cas
des détériorations quelconques.

Caractéristiques techniques
Modéle

RAG-241-E

Puissance.

700-800 Vt

Tension

Type de commande

220-240V,50/60 Hz
mécanique

Type du conducteur chauffant

halogéne

Diamétre du couvercle

22,5 sm

Réglage thermique

60-250°C

Plage de réglage du temps de préparation.........ccceeeeesesseseenee

Longueur du cable d'alimentation

S—t L0 ]
1,5m

Composants

Aérogrill universel

1 piece

Grilles métalliques:
Diamétre, mm Hauteur, mm
160 20
190 20

190 60

Nombre, piéces



Pince métallique pour extraire une grille ..

Support métallique 1 piéce
Livre “20 recettes”. 1 piece
Manuel d'utilisation 1 piéce
Carnet de service 1 piéce
Joint silicone 1 piéce
Tapis en silicone 1 piéce

Le Fabricant a le droit de modifier le design, la composition et les caractéristiques
techniques d’un article lors du développement de ses produits, sans avis pré-
alable pour ces modifications.

Structure de l'appareil A1

Indicateur du branchement au réseau électrique “Power”
Levier du muniteur

Couvercle en verre trempé du diamétre de 22,5 sm
Poignée pour transport

Indicateur de la chauffe “Heat”

Interrupteur du réglage de température

Corps de L'aérogrill

Jeu des grilles

Pinces pour extraire une grille

10. Support

11. Joint silicone

12. Tapis en silicone

0O NV NN

Console de commande A2

1. Indicateur de branchement au réseau électrique “Power”
Position "Arret” (“Off")

3. Echelle de temps

4. Indicateur de la chauffe “Heat”

5. Echelle thermométrique

6. Position de linterrupteur du réglage de température pour la décongéla-
tion des produits “Defrost”

7. Position de Uinterrupteur du réglage de température pour le mode
d'autonettoyage “Wash”

Destination et principe du fonctionnement

Cet appareil est destiné a une utilisation domestique, avec la vaisselle thérmo-
résistante, compatible au couvercle d'un diamétre de 22,5 sm.

Le fonctionnement de L'aérogrill est fondé sur la convection des écoulements
dair d'un conducteur chauffant eléctrique situé a Uintérieur du réservoir opé-

ratoire. Lair atteint la température haute au moyen d'un réchauffeur halogéne,
alors que le ventilateur situé dans le couvercle de lappareil fait circuler des
masses aériennes chaudes.

Lair réchauffé circule a Uintérieur du réservoire opératoire en toutes directions,
du haut vers le bas, et ensuite, du bas vers le haut, en direction du ventilateur,
en faisant chauffer des produits et en les mettant en conformité avec le pro-
cessus de cuisson souhaité.

Lintensité aussi bien que la température des écoulements diair, peuvent se
modifier en fonction du mode de cuisson choisi et atteindre 250°C. Le thermos-
tat a Uintérieur de lappareil veille a ce que la température d'air soit convenable,
alors qu'un controleur d'entrée-sortie fait brancher ou débrancher le réchauffeur
en fonction des indices du thermostat.

I.AVANT DE PROCEDER A LITULISATION

Sortez l'appareil et ses composants de la boite avec précaution. Eliminez tous
les entoilages et les étiquettes publicitaires.

Gardez sur place toutes les éti préi itoires, les éti - indicateurs
(si elles sont présentes) et la plaque avec le numéro de série de lappareil fixée
sur son corps ! Labsence de numéro de série vous prive automatiquement de
droit de maintenance sous garantie.

Essuyez le corps de lappareil au moyen d’un linge humide, laissez-le sécher a
fond. Lapparition d’une odeur « du neuf » étant possible au premier usage
d’appareil, il est conseillé de produire son autonettoyage. Lapparition d’'une
odeur étrangére lors de la premiére utilisation de appareil n'est pas une consé-
quence de sa panne.

Apres le transport ou la conservation de lappareil dans des conditions de basses
températures il est nécessaire de le laisser a la température ambiante au moins
2 heures avant le démarrage prévu.

[I.EXPLOITATION DE LAPPAREIL

Avant lexploitation

Assurez-vous avant de procéder a la cuisson, que les parties extérieures et inté-
rieures visibles de votre aérogrill universel ne possédent aucunes détériorations,
clivages ou autres défauts.

Préparez un réservoir opérationnel (ne fait pas partie des Composants). Ce réser-
voir doit résister a la chaleur et étre compatible avec le couvercle en verre de



l'appareil de 22,5 sm de diamétre ou sur le bord exterieur du joint en silicone
extensible (27 sm). Veillez a ce que le réservoir que vous avez choisi touche
d’une maniére dense l'aérogrill et n'a pas douvertures (fentes) par lesquelles la
vapeur pourrait sortir.

Utilisation de L'aérogrill

1. Placez une grille (basse ou haute) dans le réservoir, posez un produit sur
la grille. Veillez a ce qu'entre le produit et le couvercle, ainsi quentre le
produit et les parois du réservoir la distance de 1,5-2 sm au moins soit
respectée - cest indispensable pour la circulation réguliére de lair chaud.

2. Placez le réservoir sur une surface horizontale résistant a la chaleur (par

exemple, sur un plan de four ou sur un support) a 10 sm au moins par

rapport aux autres objets qui pourraient souffrir de la température élevée.

Placez ensuite votre aérogrill universel par-dessus du réservoire.Assurez-vous

que le réservoir que vous avez choisi touche d'une maniére dense l'aérogrill

et n'a pas douvertures (fentes) par lesquelles la vapeur pourrait sortir. Pour
mieux protéger la surface de la chaleur, utilisez le tapis en silicone inclus,

Installez le joint en silicone dans le couvercle de laérogrill. Assurez-vous

qu'il est bien positionné.

Branchez votre aérogrill au réseau électrique.

4. Baissez la poignée pour transport vers le bas a fond (si vous soulevez la
poignée de transport pendant le fonctionnement de lappareil, il sera
automatiquement déclenché du réseau électrique).

5. Réglez le temps de cuisson en tournant linterrupteur de réglage du temps en
sens horaire jusqu’a la valeur souhaitée. Le voyant rouge sallume. Le ventilateur
se met en marche. Le plage de réglage du temps de cuisson est de 5 a 60 minutes.

6. Réglez la température de cuisson en fonction de votre recette ou du tableau
des recommandations relatif a Lutilisation des réglages de la température
et du temps de cuisson, en tournant Uinterrupteur de thermostat.

bl

C ATTENTION! Si vous utilisez lappareil avec un Multicuiseur en méme temps,
la température de cuisson établie pour aérogrill ne doit pas dépasser 150°C!

7. Lindicateur de chauffe sallume. Laérogrill démarre. Il est possible que lindica-
teur de chauffe se déclenche avant lexpiration du temps préétabli - ceci prouve
que latempérature préétablie de l'aérogrill soit atteinte. Lorsque la température
dans le réservoir de Laérogrill sera inférieure a celle préétablie, lindicateur de
chauffe sallume automatiquement et le processus de chauffe redémarre.

8. Aléxpiration de temps préétabli laissez votre appareil se refroidir pendant
10 minutes, avant de le retirer du réservoir et de le poser sur une surface
résistant a la chaleur jusqua ce qu'il ne soit refroidi a fond.

@ ATTENTION ! Ne placez pas l'aérogrill chaud sur le tapis en silicone.

[1.REGLAGES RECOMMANDES DE LATEM-
PERATURE ET DU TEMPS DE CUISSON

Produit Poids, g Temps, heurexmin | Température, °C
Poulet 1200 1:30 200
Viande de boeuf (steaks) 400 020 240
Porc 800 1.00 200
Gambas 200 0:10 180
Pommes de terre (en dés) | 400 030 190

Il se trouve que le temps réel peut se de valeurs rec bes en
fonction de la qualité d’un produit, ainsi que de vos préférences gustatives.

IV. REGLAGES RECOMMANDES DU
TEMPS NECESSAIRE POUR LA DECON-
GELATION DES PRODUITS (“DEFROST?)

Produit Poids, g Temps, heure:min
Poulet 500 200
Viande de boeuf (steaks) 500 230
Porc 500 2:30
Gambas 200 050

V.CONSEILS DE CUISSON

* Veillez a ce que les produits congelés soient décongélés préalablement
a la cuisson, sinon, ajoutez 10-15 minutes pour toutes 400 g du produit
congelé au moment de régler le temps de cuisson . Pour que la cuisson
soit homogeéne et votre produit aie une jolie peau dorée, n'oubliez pas de
le retourner au cours de la préparation.

*  Mettez la nourriture sur la grille de l'appareil afin de permettre a l'air chaud
de circuler librement tout autour et d’accélérer le processus de cuisson.

« Enutilisant les deux grilles a la fois, vous pouvez préparer plusieurs plats
en méme temps. Noubliez pas que des produits différents demandent un
temps différent pour la cuisson. Posez le produit demandant plus de temps
de cuisson sur la grille inférieure. Un peu plus tard, pendant le processus
de cuisson, placez le second produit sur la grille supérieure.



En disposant plusieurs produits sur la méme grille veillez a ce que la
distance entre ces produits et les parois du réservoir soit au moins de 2
sm. Cet espace permet a l'air chaud de circuler librement a Uintérieur de
toute la surface du réservoir. Evitez de disposer un produit par-dessus un
autre dans Lobjectif de bien cuire plus de produits en méme temps - ceci
dérange le processus de circulation de lair chaud.

Pour la préparation des grillades utilisez la grille supérieure, alors que
pour des rétis et des gros produits - celle inférieure.

Nutilisez pas la vaisselle plastique (celle destinée pour le four @ micro-ondes)
pour le réservoir opérationnel (celle destinée pour le four a micro-ondes). Vous
pouvez utiliser la vaisselle métaliique et celle en céramique (destinée a l'utili-
sation dans le four), ou alors celle en verre épais resistant a la chaleur.

Défauts typiques commis pendant le processus de cuisson

La température de cuisson que vous avez établi est
trop basse

Plat n'est pas cuit a fond

Raisons éventuelles Modes de solution

Etablissez la température indispensable

Le temps de cuisson que vous avez établi nest pas '
etfanps de cuisson que vous avez Ctabll NEStPAS | Eraplissez Le temps convenable

Plat est trop cuit

Raisons éventuelles Modes de solution
La température de cuisson que

vous avez établi est trop élevée | recette adaptée pour ce modéle de Uappareil

Le temps de cuisson que vous
avez établi est excessif

adaptée pour ce modéle dappareil
Viennoiserie est humide

Raisons éventuelles Modes de solution

Choisissez des ingrédients conformément 4 la
recette de viennoiserie. Evitez dutilisez en qua-
lité d'ingrédients des produits contenant trop
dhumidité , ou ne les utilisez quaux petites

Les ingrédients que vous avec utilisés ont

lexces de Phumidité (Iégumes ou fruits trop

juteux, fruits surgélés, créme fraiche,etc)
quantités

Baissez la températrue de cuisson ou suivez les indications de

Diminuez le temps de cuisson ou suivez les conseils de recette

Viennoiserie ne s'est pas levée

Les oeufs sont mal battus avec du sucre

La

Raisons éventuelles Modes de solution

Nutilisez que des recettes adap-
tées pour ce modéle diappareil

Vous navez pas passé la farine. Vous avez mal pétri votre péte

Erreurs commises au moment de la mise d'ngrédients

diviseur sest laissée reposer pendant Le choix d le mode
de leur traitement préalable et
leurs proportions se font confor-
mément aux recommandations

données par de telles recettes

VI.ENTRETIEN DE LAPPAREIL

Nous vous conseillons de procéder a l'autonettoyage de l'appareil avant
sa premiére utilisation.

Si vous n'utilisez pas cet appareil pendant longtemps veillez a ce qu'il
soit déconnecté du réseau électrique.

Avant de procéder au nettoyage du produit assurez-vous qu'il soit dé-
brancgé du réseau électrique et soit refroidi a fond. Utilisez pour le
nettoyage un linge et des nettoyants doux.

Il est défendu de plonger lappareil dans leau et/ou autres liquides quelconques.
Veillez a ce que I'humidité soit absente dans le ventilateur encastré. Il est
défendu de laver le corps de l'aérogrill dans le lave-vaisselle!

IL EST DEFENDU d'utiliser pour le nettoyage de lappareil des serviettes et des
éponges dures (sauf si le Manuel d'utilisation prévoit une autre stipulation), ainsi
ques des abrasifs. Il est inadmissible entre autre d'utiliser toutes substances agres-
sives chimiquement, ou toutes autres substances que ce soit si celles-ci ne sont pas
conseillées pour Lutilisation avec des objets entrant en contact avec la nourriture.

IL est conseillé de nettoyer le couvercle en verre aprés chaque usage de
lappareil.
Les grilles de l'appareil sont lavables dans le lave-vaisselle.

Nettoyage du corps de l'appareil

Procédez au nettoyage du corps de l'appareil au moyen d’un linge ou d’une
éponge humide.Afin déviter les traces d'eau éventuelles il est conseillé dessuyer
le corps de lappareil a sec.

Nettoyage rapide

Débranchez lappareil du réseau et laissez-le se refroidir a fond.
Essuyez le couvercle en verre au moyen d’'une éponge ou dun linge
trempé dans la lessive et leau tiéde.

Eliminez tous les restes de la lessive.



Nettoyage normal

« Débranchez l'appareil du réseau et laissez-le se refroidir a fond.

«  Aumoyen dune éponge ou dun linge trempé dans la lessive, essuyez le couvercle
et la section du ventilateur, nutilisez pas des brosses métalliques et/ou des abrasifs.

« Lavez les grilles dans leau avec la lessive.

« Essuyez a sec toutes les parties métalliques aprés les avoir nettoyer au
moyen d’une éponge ou d'un linge trempé dans la lessive.

Mode d’autonettoyage

« Remplissez le réservoir de leau chaude au niveau de 3 sm.

* Ajoutez un peu de lessive.

+ Fermez avec le couvercle et branchez au réseau.

* Réglez le minuteur a 10-15 minutes. Le ventilateur commence a fonc-
tionner.

« Positionnez linterrupteur du réglage de température sur “Wash” (auto-
nettoyage).

« Abaissez la poignée pour transport vers le bas et jusquau bout, afin
dassurer le démarrage de lappareil.

« Alafin du processus, rincez le réservoir a l'eau tiede afin d'éliminer tous
les résidus.

Utilisation du lave-vaisselle
Treillis, joint en silicone et le tapis en silicone peuvent étre nettoyés dans un

lave-vaisselle.

@ Ne jamais laver le corps de ['aérogrill dans un lave-vaisselle !

VII.ACCESSOIRES SUPPLEMENTAIRES

Les accessoires supplémentaires pour l'aérogrill universel REDMOND RAG-241-E,
ainsi que toutes les nouveautés relatives aux articles REDMOND vous pouvez
acquérir ou consulter soit sur le site www.multicooker.com soit moyennant votre
concessionnaire régionale agréé.

VIIl. AVANT DE VOUS
CENTRE DE SERVICE

Défaut Raison éventuelle

RENDRE AU

Elimination d’'un défaut

Branchez lappareil a une prise
électrique en bon état

Lappareil ne se

Lalimentation électrique est absente
branche pas

Défaut Raison éventuelle Elimination d'un défaut

Interruptions dalimentation du réseau
électrique

Branchez Uappareil a une prise
La cuisson dun plat électrique en bon état
seesttioplente | o pocitionnement de laérogrill nest

pas stable

IX. GARANTIES

La durée de garantie prévue pour cet article est de 2 ans a partir du moment
de son acquisition. Pendant la durée de garantie le fabricant sengage a éliminer,
moyennant réparation, remplacement des piéces de rechange ou substitution
de l'appareil méme, tous les défauts d'usine entrainés pas la mauvaise qualité
de matériaux ou d'assemblage. La garantie n'entre en vigueur que dans le cas
dattestation de la date d'acquisition par le sceau de la boutique et par la signa-
ture du vendeur apposée sur Loriginal de la fiche de garantie. La garantie présente
n'est reconnue que dans le cas ou lusage de l'appareil se produisait conformé-
ment au manuel dexploitation, s'il n'a pas été répare, ni démonte, ni détérioré
suite a la mauvaise exploitation, si tous les composants de l'appareil ont été
gardés. Létendue de la présente garantie ne se propage pas a l'usure naturelle
du produit et aux consommables (filtres, ampoules, revétements anti - brélure,
manchons détanchéité etc.).

Positionnez l'aérogrill sur une
surface stable, sans écarts

Lestimation de la durée de vie de l'appareil et de la durée des engagements de
garantie commence a partir de la date de vente ou de la date de fabrication de
produit (dans le cas ou la définition de la date de vente est impossible).

La date de fabrication de lappareil figure dans le numéro de série indiqué sur
étiquette de lidentification du boitier de produit. Le numéro de série se compose
de 13 signes. Le 6éme et le 7éme signes représentent un mois, le 8¢me — une
année de fabrication du dispositif.

La durée de vie déterminée par le producteur pour cet appareil est de 3 ans a
partir de la date d’acquisition. Cette durée est valable a condition de lexploita-
tion réguliére de lappareil réalisée en conformité stricte avec ce Manuel d'exploi-
tation et les impératifs techniques en vigueur.

Il est nécessaire de se débarrasser de l'emballage, du manuel d'usager, ainsi
que de lappareil lui-méme, conformément au programme local concernant le
recyclage des déchets. Faites preuve du soin de l'environnement: ne jetez pas
les produits de ce type dans la poubelle avec les ordures ordinaires.
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Bitte lesen Sie vor dem Gebrauch dieses Produktes die Gebrauchsanleitung sorgféltig durch und bewahren Sie diese zum spdteren Nachlesen auf. Der vorschriftsmdpige
Betrieb des Geridtes wird seine Lebensdauer deutlich verldngern.

Sicherheitshinweise

Der Hersteller tragt keine Verantwortung fur Beschadigungen,
die auf Nichtbeachtung von Sicherheitshinweisen und Bedie-
nungsvorschriften zurtckzufuhren sind.

Dieses elektrisches Gerat stellt eine multifunktionale Einrichtung fur
Zubereitung vom Essen im Haushalt dar und kann in Wohnungen,
Ferienhausern,Hotelzimmern, Mitarbeiterktichen von Laden, Buros oder
in ahnlichen Bedingungen der nicht-gewerblichen Anwendung benutzt
werden.Gewerbliche oder jede andere unsachgemaf3e Anwendung der
Einrichtung gilt als zweckwidrige Benutzung des Produktes. In diesem
Fall tragt der Hersteller keine Verantwortung fur mogliche Folgen.
Vor jedem Anschluss des Gerats ans Netz stellen Sie sicher, dass
die Netzspannung der Nennspannung des Gerates entspricht
(siehe technische Daten oder den Typenschild am Gerat).



» Verwenden Sie das Verlangerungskabel, das fur die Leistungs-
aufnahme des Gerats ausgelegt ist. Die Nichtbeachtung dieser
Anforderung kann zum Kurzschluss oder Brand des Kabels
fuhren.

e SchlieRRen Sie das Gerat nur an Stromdosen mit Schutzkontakten
an.Das ist eine unbedingte Voraussetzung zum Schutz vor Strom-
schlag. Sollten Sie ein Verlangerungskabel gebrauchen, so ver-
gewissern Sie sich, dass es auch Schutzkontakte besitzt.

@ ACHTUNG! Beim Betrieb des Gerdtes werden sein Gehduse, Behdlt-
nis und seine Glasdeckel heif3! Seien Sie vorsichtig! Topfhandschuhe
gebrauchen. Um Verbrennungen mit dem Heifsdampf zu vermeiden,
biicken Sie nie liber das Gerdt beim Offnen der Deckel.

e Nach jedem Gebrauch, vor dem Reinigen oder Umstellen des
Gerates ziehen Sie den Stecker. Ziehen Sie das Netzkabel mit
trockenen Handen,indem Sie das am Stecker und nicht am Kabel
selbst halten.



 Zuleitung nicht durch die Turéffnungen oder tber Warmequellenziehen.
Stellen Sie sicher, dass sich das Netzkabel nicht verdreht bzw. knickt,
nicht Uber scharfe Gegenstande, Ecken und Mdbelkanten gezogen wird.

@ VORSICHT: zufdllige Beschddigung des Netzkabels kann die
Storungen verursachen, auf die sich die Garantie nicht erstreckt,
sowie zum Stromschlag fuihren. Die beschddigte Anschlussleitung
muss umgehend durch den Kundendienst ersetzt werden.

e Das Gerat mit Behaltnis nie auf unstabile Oberflache stellen, das
Gerat im Betrieb nicht decken - das kann zur Uberhitzung und
damit zum Ausfall des Gerates flihren.

¢ Sicherstellen,dass sich die HeiRluftfritteuse und ihr Behaltnis beim
Betrieb in einem Abstand von mindestens 10 cm von entflamm-
baren Materialien (Gardinen, Tapeten o. a.) befinden.

e Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden, das Eindringen der
Feuchtigkeit oder Fremdkorper in das Gehduse des Gerates kann
sonst schwere Storungen verursachen.



» Vor dem Reinigen des Gerats stellen Sie sicher, dass es aus vom
Netz getrennt und vollstandig abgekunhlt ist. Bitte die Anweisungen
zum Reinigen des Gerates exakt beachten.

* Riss-und Kratzerbildung vermeiden. Wenn die Deckel Risse oder
Kratzer aufweist, schliefsen Sie diese vom Gebrauch aus.

@ Das Grundgerdt NIE in Wasser tauchen und NIE unter fliefsendes
Wasser halten! Eindringen der Feuchte ins eingebaute Gebldse
vermeiden.

 Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden. Auf3erdem
durfen es unter bestimmten Voraussetzungen Menschen mit vermin-
derten korperlichen,sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und man-
gelnder Erfahrung sowie fehlenden Kenntnissen in seinem Gebrauch
anwenden: Sie mussen bei der Nutzung beaufsichtigt werden oder in
dem sicheren Umgang mit dem Gerat unterwiesen worden sein und
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder sollten nicht mit
dem Gerat spielen.Das Gerat und den Netzkabel aufderhalb der Reich-



weite von Kindern unter 8 Jahre
aufbewahren. Reinigungs- und
Instandhaltungstatigkeiten soll-
ten Kinder nicht ohne Beaufsich-
tigung durchfihren.

Halten Sie Kinder von Verpa-
ckungsmaterial (Folie, Schaum-

stoff u.s.w.) fern. Es besteht u.a.

Erstickungsgefahr! Verpa-
ckungsmaterial kindersicher
aufbewahren.

Die eigenmachtigen Reparatu-
ren bzw. Anderungen am Gerat
sind verboten. Das Gerat aus-
schlief3lich durch den autorisier-
ten Kundendienst reparieren

lassen. Unsachgemat’ durchge-
fUhrte Arbeit kann zum Ausfall
des Gerates, zur Verletzungen
und Sachschaden fuhren.

ACHTUNG! Das Gerdt nur im
technisch einwandfreien Zustand
benutzen.

Technische Daten

Modell

Anschlusswert
Spannung
Steuerungstyp.
Heizelement
Deckeldurchmesser.
Temperaturregler
Zeitschaltuhr
Linge Netzkabel

RAG-241-E

700-800 W
220-240,50/60 Hz

mechanisch
Halogen
22,5cm
60-250°C
5-60 Minuten
1,5m

Lieferumfang

Mehrfunktion-HeifSLuftfritteuse 1st
Metall-Roste:

160

190
190

Durchmesser, mm

Hohe, mm Anzahl, St.



Metall-Greifzange zum Herausnehmen des Rostes.....

Metall-Abstellplatte 1St
Das Buch “20 Rezepte” 15t
Gebrauchsanleitung 1st
Serviceheft 1st
Silikon-Expander-Ring 1St
Silikonmatte 1st

Der Hersteller behdlt das Recht, Design, Lieferumfang sowie technische Daten
des Produktes im Laufe der Weiterentwicklung seiner Produktion ohne vorhe-
riger Benachrichtigung (iber diese Verdnderungen zu dndern.

Aufbau des Gerates A1

Netzlampe “Power”

Drehregler Zeitschaltuhr

Glasdeckel aus Hartglas mit Durchmesser 22,5 cm
Tragegriff

Aufheizanzeige “Heat”

Drehregler Temperatur

Gehduse Heiluftfritteuse

Rost-Satz

9. Greifzange zum Herausnehmen des Rostes
10. Abstellplatte

11. Silikon-Expander-Ring

12. Silikonmatte

Gerétetafel A2

1. Netzlampe “Power”
Position "Aus” ("Off")

3. Zeitskala

4. Aufheizanzeige “Heat”

5. Temperaturskala

6.

7.

QO N LA NN

Position des Drehreglers Temperatur zum Auftauen “Defrost”
Position des Drehreglers Temperatur zum Selbstreinigen “Wash”

Besti und F

Das Gerat dient zum Gebrauch mit hitzebestandigem Geschirr, das zur Deckel
mit Durchmesser 22,5 cm passt.

Die HeiBluftfritteuse verwendet die Luftkonvektion vom elektrischen Heizele-
ment im Inneren des Behdltnisses. Die Luft wird durch Halogen-Heizelement
auf Hochtemperatur aufgewarmt, das Gebldse in der Heifluftfritteuse-Deckel
bewegt dabei heifie Luftmengen.

Die aufgeheizte Luft lauft innerhalb des Behaltnisses in allen Richtungen von
oben nach unten, dann wieder von unten nach oben zum Geblase um, indem
sie Lebensmittel anwarmt und diese damit auf gewiinschte Kondition bringt.

Die Heif3luftgeschwindigkeit sowie die Temperatur der Luftstrome kann je nach dem
ausgewahlten Zubereitungsprogramm variieren und bis 250°C steigen. Der Thermo-
stat, der im Inneren des Gerdtes eingebaut ist, liberwacht die Lufttemperatur, die
Steuerung liest die Messwerte ab und schaltet das Heizelement ein bzw. aus.

I.VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Das Produkt mit Zubehdr sorgfaltig auspacken.Alle Verpackungsmaterialien und
Werbeaufkleber entfernen.

Ggf. Warn- und Hir sowie den Typenschildmit der
Seriennummer des Produktes am Gehduse bleiben lassen! Fehlt die Serien-
nummer am Produkt, so erlischt der Garantieanspruch.

Gehduse des Produktes feucht abwischen und trocknen lassen. Beim ersten Gebrauch
kann Beigeruch erscheinen, deshalb empfiehlt es sich die Selbstreinigung des Gera-
tes durchzufiihren. Der Beigeruch beim ersten Gebrauch ist kein Defekt des Gertes.

Nach Transport bzw. Lagerung bei tiefen Temperaturen das Gerdt bei Raum-
temperatur fiir mindestens 2 Stunden halten, bevor es eingeschaltet wird.

[I.BEDIENEN

Fiir den Gebrauch vorbereiten

Stellen Sie vor dem Zubereiten sicher, dass dufiere und sichtbare innere Teile
der Mehrfunktion-HeiBluftfritteuse keine Beschadigungen, Abspaltungen und
andere Defekte aufweisen.

Das Behiltnis (nicht im Lieferumfang enthalten) vorbereiten. Das Behaltnis soll
aus einem thermostabilen Material hergestellt werden und sein Durchmesser
soll zur Glasdeckel des Gerdtes passen (22,5 cm) oder AuRenkante des verwen-
deten Silikon-Expander-Rings (27 cm). Sicherstellen, dass die HeiRluftfritteuse
dicht auf dem ausgewahlten Behiltnis aufliegt und keine Offnungen (Spalten)
zum Ausweichen des Dampfes hat.

Die Heifluftfritteuse benutzen

1. Einen Rost (tief oder hoch) ins Behiltnis einsetzen, dann Zutaten auf den
Rost legen. Sicherstellen, dass der Mindestabstand zwischen den Zutaten
und der Deckel sowie zwischen den Zutaten und Wanden des Behiltnis-
ses 1,5-2 cm betrdgt, damit die Heif3luft gleichmafig umlauft.
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Stellen Sie das Behaltnis auf eine stabile, waagrechte, ebene und hitzebe-
standige Unterlage (z. B. auf den Herd oder die Abstellplatte) mindestens
10 cm von anderen Gegenstanden, die durch Hochtemperatur beschadigt
werden konnen, anschlietend setzen Sie die Mehrfunktion-HeiBluftfritteuse
auf das vorbereitete Behaltnis auf. Sicherstellen, dass die Heifluftfritteuse
dicht auf dem ausgewahlten Behéltnis aufliegt und keine Offnungen (Spal-
ten) zum Ausweichen des Dampfes hat. Um die Oberfliche zusatzlich gegen
hohe Hitze zu schiitzen, benutzen Sie die zum Lieferumfang beiliegende
Silikonmatte. Bei Bedarf setzen Sie Silikon-Expander-Ring auf den Deckel
von Aerogrill ein. Vergewissern Sie sich, dass die Verbindung sicher ist.

Die HeiSluftfritteuse ans Netz anschliefen.

Schwenken Sie den Tragegriff nach unten bis zum Anschlag (beim Hoch-
heben des Griffs im Betrieb schaltet die Heiluftfritteuse selbsttatig aus).
Stellen Sie die Zubereitungszeit ein, indem Sie den Drehregler Zeitschalt-
uhr im Uhrzeigersinn auf gewlinschten Wert stellen, die rote Lampe
leuchtet auf. Das Gebldse wird in Betrieb gesetzt. Einstellbereich der
Zeitschaltuhr ist 5 bis 60 Minuten.

Durch Drehen des Temperaturreglers stellen Sie die erforderliche Tem-
peratur gemaft dem Rezept oder der Tabelle mit Richtwerten fiir Tempe-
ratur- und Zeiteinstellungen ein.

ACHTUNG! Beim Gebrauch des Gerdites zusammen mit Multikocher soll die
Temperatur der Heifluftfritteuse iiber 150°C nicht eingestellt werden!

Die Aufheizanzeige leuchtet auf. Die HeiBSluftfritteuse beginnt zu funkti-
onieren. Die Aufheizanzeige kann bis zum Ablauf der eingestellten Zeit
erldschen, das bedeutet nur, dass die HeiBluftfritteuse die erforderliche
Temperatur erreicht hat. Wenn die Temperatur im Behaltnis den einge-
stellten Wert unterschreitet, leuchtet die Aufheizanzeige wieder auf und
die Aufheizung wird fortgesetzt.

Lauft die eingestellte Zeit ab, lassen Sie das Gerat im Laufe von 10 Mi-
nuten abkiihlen, danach kann die Mehrfunktion-HeiRluftfritteuse vom
Behiltnis abgenommen und auf eine hitzebestdndige Unterlage bis zum
vollstandigen Abkiihlen gelegt werden.

ACHTUNG! Stellen Sie nicht den heissen Aegrill auf die Silikonmatte.

1. RICHTWERTE FUR TEMPERATUR-
UND ZEITEINSTELLUNGEN,ZUBEREITEN

Lebensmittel Gewicht, g Zeit, Std:Min Temperatur, °C
Hiihnerfleisch 1200 1:30 200
Rindfleisch (Staeks) 400 00:20 240
Schweinefleisch 800 01:00 200
Tigerkrevetten 200 00:10 180
Kartoffeln (Scheiben) | 400 00:30 190

Die Ist-Zeit kann von den Richtwerten je nach der Beschaffenheit der Lebens-
mittel und je nach Geschmack abweichen.

IV.RICHTWERTE FUR ZEITEINSTELLUN-
GEN,AUFTAUEN (“DEFROST”)

Lebensmittel Gewicht, g Zeit, Std:Min
Hiihnerfleisch 500 02:00
Rindfleisch 500 02:30
Schweinefleisch 500 02:30
Tigerkrevetten 200 00:50

V.ZUBEREITUNGSTIPPS

« Bei gefrosteten Lebensmitteln tauen sie diese auf bzw. geben Sie der
Zubereitungszeit 10-15 Minuten je 400 g des gefrosteten Lebensmittels
zu.Zur gleichméBigen Zubereitung und Brdunung der Speise wenden sie
das Lebensmittel wahrend der Zubereitung um.

« Legen Sie die Speise auf den Rost, damit die Heiluft sie frei umstromt
und die Zubereitung beschleunigt.

* Mit zwei Rosten kénnen Sie mehrere Speisen auf einmal zubereiten.
Beachten Sie aber, dass verschiedene Lebensmittel verschiedene Zube-
reitungszeiten haben. Legen Sie das Lebensmittel mit der ldngsten Zu-
bereitungszeit auf den unteren Rost. Anschlieffend legen Sie wéhrend
der Zubereitung ein anderes Lebensmittel auf den oberen Rost.



« Sollen Sie mehrere Stiicke auf den Rost legen, so stellen Sie sicher, dass
der Mindestabstand zwischen ihnen und den Wanden des Behaltnisses
2 cm betrdgt. Dank diesem Abstand lauft die Heif3luft innerhalb des
ganzen Behaltnisses frei um. Weiterhin vermeiden Sie, ein Lebensmittel
auf ein anderes zu legen, um eine gréfere Portion auf einmal zuzuberei-
ten, das beeintrachtigt den Umlauf der HeiB3luft.

*  Grillen Sie auf dem oberen Rost, das Gebratene und die groReren Stlicke
empfiehlt sich auf den unteren Rost zu legen.

Plastikgeschirr (auch das fiir den Mikrowellenofen) sowie diinnes Glasgeschirr
ins Behdltnis nie legen. Sie kdnnen das Metall, Keramik-Geschirr (fiir den
Backofen) und Geschirr aus starkem Hitzeglas gebrauchen.
Typische Zubereitungsfehler
Die Speise wurde nicht bis zum Ende zubereitet
Mégliche Ursachen Abhilfe
Die zu niedrige Zubereitungstemperatur eingestellt | Die erforderliche Temperatur einstellen

Die zu kurze Zubereitungszeit eingestellt Die erforderliche Zeit einstellen

Die Speise wird verbraten
Mégliche Ursachen Abhilfe

Die zu hohe Zubereitungstempe-
ratur eingestellt

Die Temperatur nach unten einstellen oder das Rezept befol-
gen, das zu diesem Modell angepasst wurde

Die zu lange Zubereitungszeit
eingestellt

Die Zubereitungszeit verkiirzen oder das Rezept befolgen, das
an dieses Modell angepasst wurde

Das Gebéck ist feucht geworden

Magliche Ursachen Abhilfe

Die Zutaten laut dem Rezept auswahlen. Ver-
suchen Sie, die zu saftige Lebensmittel nicht
2u verwenden, oder geben Sie méglichst klei-
ne Mengen von den

Nicht zutreffende Zutaten verwendet, die zu viel
Feuchte erzeugen (saftiges Gemiise oder Obst,
gefrostete Beeren, saure Sahne 0.4)

Teig sitzt

Magliche Ursachen Abhilfe

Eier mit Zucker schlecht aufgeschlagen Greifen Sie auf ein bewshrtes
Rezept (an dieses Modell ange-
passt) zu. Die Auswahl der Zu-
taten, ihr Vorbehandeln, Verhélt-
nis der Zugabe miissen den
Empfehlungen entsprechen

Der Teig zu lang mit Treibmittel gestanden
Das Mehl nicht durchsiebt oder der Teig schlecht ausgeknetet

Fehler beim Zugeben der Zutaten

VI.PFLEGEN

« Vor dem ersten Gebrauch empfiehlt sich, die Selbstreinigung des Gerates
durchzufihren.

+ Wenn das Gerdt langere Zeit ohne Funktion steht, trennen Sie es vom
Netz.

« Vor der Reinigung des Produktes sicherstellen, das es vom Netz getrennt
und abgekiihlt wurde. Zum Reinigen weiches Tuch und milde Spiilmittel
verwenden.

é Das Gerit nie ins Wasser und/oder andere Fliissigkeiten tauchen, eindringen
der Feuchte ins eingebaute Gebldse vermeiden. Das Gehduse der Heif3luftfrit-
teuse darf nicht im Geschirrspiiler gesplilt werden!

Scheuernde Tiicher oder Schwimme (sofern Abweichendes in dieser Anleitung
nicht vereinbart ist), Schleifpasten DURFEN NICHT beim Reinigen des Gertites
eingesetzt werden. Verwendung von chem:sch aggress:ven oder sonstigen Smﬁen
mit Gl die mit L in g kommen, ist a:

« Das Reinigen von Glasdeckel ist nach jedem Gebrauch des Gerdtes zu
empfehlen.
« Die Roste der HeiBluftfritteuse kénnen im Geschirrspiiler gespiilt werden.

Gehause reinigen

Das Gehduse mit einem weichen feuchten Tuch oder Schwamm reinigen. Mildes
Reinigungsmittel ist zuldssig. Um eventuelle Laufer vom Wasser oder Rénder auf
dem Gehduse zu vermeiden, empfehlen wir, seine Oberfldche trocken abzuwischen.

Schnelles Reinigen

« Die HeiRluftfritteuse vom Netz trennen und abkiihlen lassen.

« Die Glasdeckel mit einem Schwamm oder weichen Tuch mit Zugabe von
Spiilmittel und Warmwasser abwischen.

« Die Reste von Spilmittel entfernen.



Normales Reinigen

« Die HeiRluftfritteuse vom Netz trennen und abkiihlen lassen.

« Die Glasdeckel und das Gebldsefach mit einem Schwamm oder weichen
Tuch mit Zugabe von Spiilmittel abwischen, scheuernde Mittel nicht
verwenden.

« Die Roste im Wasser mit Spilmittel spiilen.

* Metallteile mit einem Schwamm oder weichen Tuch mit Zugabe von
Spiilmittel reinigen und trocken abwischen.

Selbstreinigungsfunktion

«  Warmwasser ins Behiltnis auf etwa 3 cm fiillen.

« Ein wenig Spiilmittel zugeben.

» Die Deckel aufsetzen und das Gerét ans Netz anschlieRen.

« Die Zeitschaltuhr auf 10-15 Minuten einstellen, das Gebldse schaltet ein.

« Den Drehregler Temperatur auf “Wash” (Selbstreinigung) einstellen.

« Schwenken Sie den Tragegriff nach unten bis zum Anschlag, um den
Prozess zu starten.

« Nach der Arbeit spiilen Sie das Behdltnis mit Warmwasser durch,um alle
Reste zu entfernen.

Ver von Geschirrspii hine
Die Gitter, der Silikon-Expander-Ring und die Silikonmatte sind spiilmaschinen-
geeignet.

@ Nie waschen Sie das Gehduse von Aerogrill in Geschirrspiilmaschine!

VII.ZUBEHOR

Um Zubehér fiir die Mehrfunktion-Heif3luftfritteuse REDMOND RAG-241-E zu
kaufen und tber neue Produkte von REDMOND zu erfahren, besuchen Sie die
Web-Seite www.multicooker.com oder fragen Sie lhren Fachhéndler nach.

VIII.BEVOR SIE SICH AN DEN KUNDEN-
DIENST WENDEN

Stérung Magliche Ursache Abhilfe

Das Gerit schaltet nicht ein | Netzversorgung fehlt

Das Gerat an eine intakte

Storungen mit Netzversorgung | Stromdose anschliefien

Die Speise wird zu lange zube-
reitet Die HeiBluftfritteuse wurde nicht | Die HeiBluftfritteuse ohne
Korrekt auf das Behiltnis aufgesetzt | Verkantung aufsetzen

IX. GARANTIEBEDINGUNGEN

Fiir dieses Erzeugnis wird eine Garantie fiir 2 Jahre ab dem Zeitpunkt seines Erwerbs
gewahrt.Wahrend der Garantiezeit verpflichtet sich der Hersteller,durch Reparatur,
Austausch von Teilen oder Austausch des gesamten Gerats jegliche werksseitige
Stérungen, die durch eine unzureichende Qualitat von Werkstoffen oder die Mon-
tage verursacht wurden, zu beseitigen. Die Garantie tritt nur in dem Fall in Kraft,
wenn das Kaufdatum durch den Stempel des Geschafts und Unterschrift des Ver-
kaufers auf dem Original-Verkaufsbeleg bestatigt wurde. Vorliegende Garantie wird
nur dann anerkannt, wenn das Erzeugnis gemafd der Betriebsanleitung benutzt
und weder repariert noch beschédigt wurde durch einen falschen Umgang mit
diesem und ebenso die Vollstandigkeit des Gerates gewahrleistet wurde. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf den natiirlichen Verschleif des Erzeugnisses und
Verbrauchsmaterial (Filter, Lampen, Haftbeschichtungen, Dichtungen usw.).

Die Betriebsdauer und die Garantiefristen fiir das Gerédt werden berechnet ab
dem Tag des Verkaufes bzw. des Herstellungsdatums des Gerates (falls das
Verkaufsdatum nicht bestimmt werden kann).

Das Herstellungsdatum kann man in der Seriennummer finden, die sich dem
dem Markierungsaufkleber auf dem Gerdtegehduse befindet. Die Seriennummer
besteht aus 13 Zeichen. Das 6. und 7. Zeichen bedeuten den Monat, das 8.- das
Herstellungsjahr des Gerates.

Vom Hersteller fiir dieses Gerdt vorgesehene Betriebsdauer - 3 Jahre ab Kauf-
datum. Diese Dauer ist giiltig unter der Bedingung, dass der Betrieb des Erzeug-
nisses streng gemaf der vorliegenden Instruktion und den iibergebenen tech-
nischen Anforderungen erfolgt.

Verpackung, Benutzungsanleitung, sowie das Gerit selbst sind in Ubereinstim-
‘mung mit dem lokalen Programm zur Verarbeitung von Abfdllen zu entsorgen.
Sorgen Sie sich um die Umwelt: entsorgen Sie solche Erzeugnisse nicht zu-
sammen mit dem normalen Hausmiill.



Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken, en bewaar de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.
Correct gebruik van het apparaat kan zijn levensduur aanzienlijk verlengen.

Veiligheidsvoorschriften

 De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt door het niet
naleven van veiligheidsvoorschriften en gebruiksinstructies van het apparaat.
» Dit apparaat is een multifunctioneel toestel voor het bereiden
van voedsel in een huiselijke omgeving en kan gebruikt worden
in appartementen, landhuizen, hotelkamers, bijkeukens van win-
kels, kantoren of in andere soortgelijke niet commerciéle do-
eleinden. Commerciéle gebruikl of elk verkeerd gebruik van het
apparaat wordt beschouwd als een schending van deze gebru-
iksovereenkomst van het apparaat. De fabrikant accepteert geen
enkele verantwoordelijkheid voor de mogelijke gevolgen daarvan.
e Voordat u het apparaat op het stroomnet gaat aansluiten, controle-
er of de netspanning overeenkomt met de nominale spanning van
het apparaat (zie technische specificaties of bordje van het product).



» Gebruik een verlengsnoer ontworpen voor het stroomverbruik
van het apparaat . Als u dit niet doet, kan een kortsluiting en
daarmee brand van kabel veroorzaken.

 Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact. Dit is
dwingende eis voor bescherming tegen elektrische schokken. Bij
gebruik van een verlengsnoer, zorg ervoor dat het ook geaard is.

@ WAARSCHUWING! Tijdens de werking van het apparaat worden zijn
behuizing kom en glazen deksel worden zeer warm! Wees voorzichtig!
Gebruik ovenwanten.Om dat verbranding door hete stoom te voorkomen
niet leunen over het apparaat wanneer het deksel wordt geopend.

* Na gebruik sluit het apparaat af,alsmede tijdens de reiniging of verplaa-
tsing. Trek het netsnoer uit stopcontact met droge hande.Om beschadiging
van het snoer te voorkomen, trek aan de stekker maar niet het snoer zelf.

 Voer het netsnoer niet door deuropening of in de buurt van warmte-
bronnen.Zorg ervoor dat het snoer niet gedraaid en niet gebogen wordt,
niet in contact komen met scherpe voorwerpen en randen van meubels.



@ LET OP: accidentele schade aan het netsnoer kan een schade en elek-
trische schok veroorzaken die vallen niet onder de garantie. Beschadigde
stroomkabel dient alleen in service center te worden vervangen.

e Plaats het apparaat niet op een zachte ondergrond,bedek het niet tijdens
het gebruik, dit kan tot oververhitting en schade aan het apparaat leiden.

» /org ervoor dat tijdens werking de convectieoven enzijn kom op een afstand
van minimaal 10 cm van brandbare materialen (gordijnen,behang, etc) staan.

 Gebruik het apparaat niet in de open lucht,want vocht of vreemde voor-
werpen kunnen ernstige schade veroorzaken.

 Voordat u gaat het apparaat schoonmaakt, zorg ervoor dat het van de
netspanning losgekoppeld en volledig afgekoelt is.Voor het reinigen van
het apparaat volg nauwgezet de instructies van de gebruiksaanwijzing op.

* Probeer scheuren en krassen te voorkomen.Als u scheuren of krassen op
het oppervlak van het deksel ziet, gebruik het apparaat niet.

Het apparaat NIET in water dompelen of onder stromend water reinigen!
Zorg dat er geen vocht in de ingebouwde ventilator terechtkomt.



* Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en ouder
en door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens,gebrek aan ervaring of kennis als zij dat onder toezicht doen
of aanwijzingen hebben gekregen over hoe zij dit apparaat op een veilige
manier moeten gebruiken en als zij de daarmee gemoeide risicos be-
grijpen.Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.Kinderen mogen
het apparaat niet zonder toezicht reinigen of er onderhoudswerkzaam-
heden aan uitvoeren.Houd uw apparaat en het elektrische snoer daar-
van buiten het bereik van kinderen onder de 8 jaar oud.

» Verpakkingsmateriaal (folie, schuimplastic etc.) kunnen gevaarlijk
voor de gezondheid van het kind zijn. Hartbeklemming gevaar! Houd
de verpakking buiten bereik van de kinderen.

» Het s streng verboden om het apparaat eigenmachtig te repareren
of aanpassingen in zijn constructies aan te brengen, anders alle
garanties komen dan te vervallen. Reparaties van het apparaat
mogen alleen door een erkend servicecentrum uitgevoerd worden.



Onprofessioneel werk kan
leiden tot beschadiging of
ongewenste werking van het
apparaat en verwondingen of
materiéle schade.

@ LET OP! Gebruik het apparaat
niet als er iets defect is.

Technische specificatie

Model RAG-241-E
Capaciteit 700-800 W
Voltage 220-240V, 50/60 Hz
Type besturing mechanisch
Type verwarmir halogeen
Diameter deksel 22,5cm
Temperatuurregeling 60-250°C
Bereidingstijd 5-60 min
Snoerlengte 1,5m
Inhoud
Convectieoven universeel 1st.
Metalen rooster:
Diametr, mm Hoogte, mm Aantal, st.
160 20 1
190 20 1

190 60 1

Tang voor verwijdering van de metalen rooster.......... 1 ST
Metalen onderzetter 1st

Boek “20 recepten” 1st.
Gebruikaanwijzing. 1st.
Serviceboekje. 1st.
Siliconen uitbreidingsring 1st.
Siliconenmatje. 1st.

Producent heeft het recht om wijzigingen in het ontwerp, uitvoering, eve-
nals in de technische specificaties van het product aan te brengen in de
loop van productverbetering zonder voorafgaande kennisgeving van dergeli-
Jjke wijzigingen.

Beschrijving van het apparaat A1

1. Aansluitingsindicator van het electrische stroom “Power”
2. Timerschakelaar

3. Glazen deksel uit verhard glas, diameter 22,5 cm
4. Draaghende

5. Opwarmingsidicator “Heat”

6. Temperatuurschakelaar

7. Behuizing van convectieoven

8. Setroosters

9. Tang voor verwijdering van de roostes

10. Onderzetter

11. Siliconen uitbreidingsring

12. Siliconenmatje

Besturingspaneel A2

. Aansluitingsindicator op het electrische net “Power”

. Positie “uit” (‘Off’)

. Tijdschaal

. Verwarmingsindicator “Heat”

. Temperatuurschaal

. Positie van temperatuurschakelaar voor het ontdooien van voedsel “De-
frost”

7. Positie van temperatuurschakelaar voor de zelfreinigingsregime “Wash”

oU AW R

Doeleinde en werkprincipe

Het apparaat is bedoeld voor gebruik met een hittebestendige kookgerei , ge-
schikt voor deksel met diameter van 22,5 cm.



Werking van convectieoven is gebaseerd op convectie van heteluchtstromen uit
electrische verwarmer binnen de kom. Lucht wordt verhit tot een hoge temper-
atuur door halogeen verwarmer en ventilator die is gezet in het deksel van
convectieoven drijft de hete luchtstromen.

Verwarmde lucht circuleert in de kom in alle richtingen van boven naar beneden
en daarna van beneden naar boven naar de ventilator, waardoor verwarmt het
voedsel en brengen het tot de nodige gaarheid.

Intensiteit, de temperatuur van de luchtstroom kunnen variéren naargelang van
de gekozen bereidingswijze en bereiken tot 250°C. De thermostaat van het
apparaat controleert de temperatuur van de lucht, op aanwijzingen vaarvan de
controller schakelt in/uit de verwarmer.

[.VOOR HET EERSTE GERUIK

Haal zorgvuldig het apparaar en accessoires uit de doos. Verwijder alle verpak-
kingsmaterialen en reclame stickers.

Laat de waarschuwingsetiketten op hun plaats, stickers-aanwijzers (indien
aanwezig) en platje met serienummer van het apparaat op zijn behuizing!
Afwezigheid van serienummers op het product zal automatisch uw recht op
de garantie beéindigen.

Veeg de behuizing van het apparaat met een vochtige doek. Was uitneembare
delen in warm water met wat afwasmiddel. Wees voorzichtig bij het hanteren
van het hakmes, hij is zeer scherp. Laat het apparaat en zijn onderdelen afdrogen.

Om vreemde geur te vermijden bij het eerste gebruik van het apparaat, maak
een grondige reiniging.

ﬁ Na vervoer of opslag bij lage temperaturen dient u het apparaat bij kamertem-
peratuur laten minimaal 2 uur staan voordat u gaat hem in gebruik nemen.

[I.HET APPARAAT GEBRUIKEN

V66 het gebruik

Voor het gebruik, controleer dat er externe en interne zichtbare onderdelen van de
universele convectieoven geen schades, wrakstukken en andere defecten hebben.

Zorg voor de passende kom (niet inbegrepen). De kom moet van hittebestendig
materiaal gemaakt zijn en voldoen aan de diameter van het glazen deksel van
het apparaat (22,5 cm) of buitenrand van silicone expander-ringvormig (27 cm).
Zorg ervoor dat de kom sluit zich dicht aan de convectieoven en geen gaten
(barsten) heeft die zou kunnen stoom uitlaten.

Gebruik van convectieoven

1. Breng de rooste (lage of hoge) aan in de kom, daarna leg uw voedsel op
de rooster. Er moet minstens 1,5-2 cm afstand bestaan tussen het voed-
sek en deksel en tussen het voedsel en komwanden, dit is belangrijk voor
de gelijkmatige circulatie van de hete lucht.

2. Plaats de kom op een vlakke en stabiele hittebestendig ondergrond (bij
voorbeeld op een plaat of onderzetter) op afstand van minstens 10 cm
van andere voorwerpen, die kunnen beschadigd raken van de hoge tem-
peratuur, daarna plaats de universele convectieoven op de voorbereide
ondergrond. Zorg ervoor dat de kom sluit zich dicht aan de convectieoven
en geen gaten (barsten) heeft die zou kunnen stoom uitlaten. Gebruik het
meegeleverde siliconenmatje als extra bescherming van oppervlakken
tegen hoge temperatuur. Zonodig plaats de siliconen uitbreidingsring op
het deksel van de heteluchtoven. Vergewis u ervan dat de onderdelen
goed aan elkaar zijn gekoppeld.

Steek het netsnoer van de convectieoven in het stopcontact.

4. Druk de draaghendel omlaag om het apparaat in werking te stellen (bij
het omhoog trekken van de draaghendel tijdens de werking zal de con-
vectieoven automatisch uitschakelen).

5. Stel de bereidingstijd in door het draaien van de tijdschakelaar met de klok
mee naar de gewenste bereidingstijd . Het controlelampje zal gaan branden.
De ventilator zal gaan werken. Bereik van bereidingstijd is van 5 tot 60 minuten.

6. Stel de temperatuur volgens het bereidingsrecept in of tabel met aan-
bevolen instellingen en bereidingstijden door de thermostaatknop naar
de gewenste temperatuur te draaien.

w

ﬁ WAARSCHUWING! Bij tegelijke gebruik van het apparaat met multikoker wordt
het afg om de bereidil van de convectieoven boven 150°C
in te stellen.

7. Lampje van verwarmingsindicator zal gaan branden. De convectieoven
begint te werken. Verwarmingsindicator kan uitgaan voor het einde van
ingestelde tijd, ddit laat zien dat de convectieoven heeft de gewenste
temperatuur bereikt. Wanneer de temperatuur in de kom daalt onder een
vooraf bepaaldel, zal de verwarmingsindicator automatisch branden en de
verwarming proces hervatten.

8. Zodra de ingestelde tijd is verstreken, laat het apparaat gedurende 10
minuten afkoelen, waarna kunt u universele convectieoven van de kom
verwijderen en op een hittebestendige ondergrond zetten tot volledige
afkoeling.

@ OPGELET! Plaats nooit warme heteluchtoven op het siliconenmatje.



I1l. DE AANBEVOLEN KOOKTHID EN
KOOKTEMPERATUUR

Voedsel Gewicht, g Bereidingstijd, uurmin | Temperatuur, °C
Kip 1200 1:30 200
Rundvlees (steaks) 400 020 240
Varkensviees 800 1:00 200
Tijgergarnalen 200 010 180
Aardappelen (schilfies) | 400 030 190

De bereidingstijd kan afwijken van de aanbevolen waarden afhankelijk van de
kwaliteit van een bepaald product, evenals van uw smaakvoorkeuren.

IV.AANBEVOLEN INSTELLINGEN
VOOR ONTDOOITID (“DEFROST”)

Voedsel Gewicht, g Bereidingstijd, uur:min
Kip 500 2:00
Rundvlees 500 2:30
Varkensviees 500 2:30
Tijgergarnalen 200 050

V. KOOKTIPS

« Voor het bereiden ontdooi diepgevroren voedsel of bij het instellen van
de bereidingsktijd voeg extra 10-15 minuten per 400 g. Om het voedsel
gelijkmatig te bereiden en knapperige resultaat te krijgen dient u het
voedsel tijdens bereiding af en toe omdraaien.

« Plaats het voedsel op de rooster, dan kan de warme lucht vrij eromheen
circuleren, waardoor versnellt het bereidingsproces.

* Met behulp van de twee roosters kunt u meerdere gerechten koken. Vergeet
niet dat de kooktijd afhankelijk is van de voedselsoort en het gewicht van het
voedsel. Plaats het voedsel dat de langste kooktijd nodig heeft op het onder-
ste rek. Later in het kookproces legt u het andere voedsel op het bovenste rek.

*  Wanneer u meerder stukken voedsel op het metalen rek plaatst, zorg er
voor dat u ten minste 2 cm tussen het voedsels en de randen van de kom
laat. Via deze ruimte kan de lucht vrij door de kom van de convectiekom
stromen. Vermijd ook om voedsel op elkaar te stapelen om meer in één
keer te bereiden. De hete lucht moet vrij circuleren om het voedsel correct
te bereiden.

« Grillen op de bovenste rek, braden op het onderste rek.

Plaats geen plastic container in de kom (tevens niet in magnetron) of in dune
glaswerk. U kunt metalen, keramiesche vaatwerk (bedoeld voor gebruik in de
oven) en dik hittebestendig glas gebruiken.
Voorkomende fouten bij het voorbereiden
Het gerecht is niet gaar
Mogelijke oorzaken Oplossingen
Je hebt te lage kooktemperatuur ingesteld Stel de gewenste temperatuur in

Je hebt te korte bereidingstijd ingesteld Stel de gewenste tijd in
Gerecht wordt overgebakken

Mogelijke oorzaken Oplossingen

U heeft te hoge bereidi
temperatuur ingesteld

Verlaag de of volg de jzingen van
het recept aangepast voor dit model apparaat

U heeft te hoge
ingesteld

Verlaag de berei jd of volg de van het recept
aangepast voor dit model apparaat

Gebak is te nat

Mogelijke oorzaken Oplossingen
Er waren ongeschikte i gebruikt, | Kies i
waardoor een overschot aan vocht is ontstaan
(sappige vruchten of groenten, bevroren bes-
sen, créme, enz.)

volgens het bakrecept. Kiez
geen ingrediénten die te veel vocht bevatten, of
gebruikze zoveel mogelijk in minimale hoeveel-
heden



Gebak is niet genoeg gerezen

Mogelijke oorzaken Oplossingen

Eiren met suiker waren niet goed geklopt Raadpleeg de gecontroleerde recept
(aangepast voor dit model appara-
at).Selectie van ingrediénten, meth-
ode van de voorbehandeling en
proporties moeten corresponderen
met de aanbevelingen

Deeg heeft te lang met bakpoeder gestaan
U heeft bloem niet gezeefd of deeg slecht gekneden

U heeft fouten gemaak bij het leggen van ingrediénten

VI.ONDERHOUD VAN HET APPARAAT

« Voor het eerste gebruik van het apparaat is het aanbevolen om zelfreinig-
ingsfunctie uit te voeren.

« Alsugeen gebruik maakt van het apparaat voor een lange tijd, zorg ervoor
dat het losgekoppeld van het stroomnet is.

« Voordat u gaat het apparaat reinigen, zorg ervoor dat het losgekoppeld
van het stopcontact en volledig afgekoeld is. Voor het reinigen gebruik
een zachte doek en mild wasmiddel.

é Dompel het apparaat nooit in water en/of andere vloeistoffen, zorg ervoor dat
er geen vocht in de ventilator tercht komt. Het is verboden om de behuizing
van de convectieoven in de vaatwasmachine te wassen!

Bij het reinigen van het apparaat gebruik geen ruwe doeken of sponzen (als
het niet specifiek in de handleiding wordt vermeld), schuurpasta. Het is ook
VERBODEN om agressieve chemische of andere niet aanbevolen middelen te
gebruiken die zijn niet aanbevolen voor het afwas van het vaatwerk.

« Reinig het glazen deksel na elk gebruik van het apparaat.
* Roosterrekjes zijn vaatwasbestendig.
Reiniging van de behuizing

Reinig de behuizing van het apparaat met een zachte vochtige keukendoek of spons.
Daarbij kan een delicate wasmiddel gebruikt worden. Om eventuele watervlekken
op de behuizing te voorkomen raden we om het oppervlak droog te vegen.

Snele reiniging
« Sluit de convectieoven van het stopcontact af en laat hem volledig afkoelen.
* Veeg het glazen deksel met een spons of een zachte doek genat in warm
water met afwasmiddel.
« Verwijder alle sporen van de afwasmiddel.

Normale reiniging

«  Sluit de convectieoven van het stopcontact af en laat hem volledig afkoelen.

+ Veeg het glazen deksel en ventilator met een spons of een zachte doek
genat in warm water met afwasmiddel, gebruik geen staalwol en/of
schurende materialen.

« Was de roosters in water met afwasmiddel.

« Tijdens reiniging van metalen onderdelen maak gebruik van een spons
of een zachte doek genat in afwasmiddel afwasmiddel en veeg ze droog.

Zelfreinigingsfunctie

* Vul een de kom met warm water ongeveer 3 cm hoog.

* Voeg wat afwasmiddel toe.

+ Doe het deksel dicht en sluit het apparaat aan het stopcontact.

« Stel de timer voo 10-15 minuten in, ventilator zal biginen te werken.

« Draai de temperatuurregelaar op stand “Wash” (zelfreinigend).

+ Druk de draaghendel helemaal omlaag om het apparaat laten beginen
te werken.

+ Wanneer u klaar bent, spoel de kom af in warm water om alle sporen te
verwijderen.

Gebruik van afwasmachine
Roosters, siliconen uitbreidingsring en siliconenmatje mogen worden schoonge-
maakt met behulp van afwasmachine.

Gebruik nooit afwasmachines bij het reinigen van de behuizing van de heteluch-
toven!

VII.EXTRA ACCESSOIRES

Voor extra accessoires voor de universele convectieoven REDMOND RAG-241-E
en informatie over nieuwe producten van REDMOND kunt u terecht op de site
www.multicooker.com bij uw regionale dealer.




VIII.VOORDAT U ZICH NAAR SERVICE-
CENTRUM WENDT

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

Het doet niet Eris geen stroom in het net | qy,;it het apparaat aan het werk-

Stroomuitval van het net ende stopcontact

Het gerecht wordt te lang
bereidt Convectieoven staat niet recht | Zet de convectoeoven recht
op de kom gezet zonder scheefheid

IX. GARANTIE

Dit product is gegarandeerd voor een periode van 2 jaar vanaf de aankoopdatum.
Gedurende de garantieperiode van de fabrikant verbindt zich ertoe, door reparatie
of vervanging van de gehele product defecten veroorzaakt door een slechte kwalit-
eit van de materialen en vakmanschap. De garantie is slechts geldig indien de
datum van aankoop is bevestigd, het zegel en handtekening van de verkoper
winkel op de originele garantiekaart. Deze garantie wordt erkend wanneer het
product werd gebruikt in overeenstemming met de handleiding, wordt het niet
gerepareerd of gedemonteerd of door verkeerd gebruik beschadigd, evenals de
complete set van bewaarde artikelen. Deze garantie dekt geen normale slijtage
onderdelen en verbruiksgoederen (filters, lampen, non-stick coatings, kitten, etc.).

Levensduur van het product en de garantie periode wordt berekend vanaf de
datum van verkoop of de datum van fabricage van het product (indien de datum
van verkoop niet kan worden bepaald).

Productiedatum van het toestel kan worden gevonden in het serienummer op
het typeplaatje op het apparaat. Het serienummer bestaat uit 13 cijfers. De 6de
en 7de cijfers staan voor de maand, de 8te - voor het jaar van de productie.

Door de fabrikant vastgestelde levensduur van dit product is 3 jaar vanaf de
datum van aankoop. Deze term is geldig op voorwaarde dat de werking van deze
producten worden vervaardigd in strikte overeenstemming met deze handleiding
en de technische eisen worden voldaan.

Verpakking, handleiding, evenals het apparaat zelf moet worden afgevoerd in
ing met de lokale recyclil ogra 's. Maakt u zorg over het
milieu: gooi dergelijke prioducten niet met gewone huishoudelijke afval weg.
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Prima di utilizzare questo prodotto, leggere attentamente il manuale e conservarlo per riferimenti futuri. Luso corretto del dispositivo vi aiutera a prolungare significati-
vamente la sua vita.

Misure di sicurezza

Il costruttore declina ogni responsabilita per danni causati
dalla mancata osservanza delle norme di sicurezza e del
funzionamento del prodotto.

Questo apparecchio e un dispositivo multifunzionale per la
cottura di cibi in ambienti domestici e puo essere utilizzato
in appartamenti, case di campagna, camere d’albergo, locali
di servizio di negozi, uffici o in altre condizioni per l'uso non
industriale. Luso industriale o qualsiasi altro uso improprio
dell'apparecchio sara considerato una violazione delle norme
di corretto uso del prodotto. In questo caso, il produttore non
si assume alcuna responsabilita per le conseguenze.

Prima di collegare l'apparecchio alla rete, verificate se la tensio-
ne della batteria coincide con la tensione nominale dellappa-
recchio (vedi caratteristiche tecniche o la targhetta del prodotto).



e Utilizzare la prolunga progettata per il consumo di energia
del dispositivo: una mancata corrispondenza dei parametri
puo causare un corto circuito o un’infiammazione del cavo.

 (ollegate lapparecchio solo a una presa con messa a terra, e un requi-
sito obbligatorio di protezione contro le scosse elettriche. Utilizzando
una prolunga, assicurarsi che dispone anche di una messa a terra.

@ ATTENZIONE! Durante il funzionamento dell'apparecchio, il suo cor-
po, il recipiente e il coperchio in vetro sono molto riscaldati!Fate at-
tenzione! Usate guanti da forno. Per evitare ustioni da vapore caldo,
non appogagiarsi sopra lapparecchio quando il coperchio é aperto.

 Scollegare lapparecchio dopo Luso, come pure durante la sua pulizia
0 movimentazione.Rimuovere il cavo con le mani asciutte, tenendolo
per la spina e non per il cavo.

» Non far passare il cavo di alimentazione in vani di porte o vicino a
fonti di calore.Assicuratevi che il cavo non € contorto né piegato e che
non entra in contatto con oggetti appuntiti, spigoli e bordi di mobili.



@ RICORDATEVI: danni accidentali al cavo di alimentazione possono
causare problemi non conformi alla garanzia, cosi come una scossa
elettrica. Un cavo di alimentazione danneggiato deve essere urgente-
mente sostituito in un centro di servizio.

* Non installare lapparecchio con il recipiente di servizio su una
superficie morbida, non coprirlo durante il funzionamento -
questo puo portare a surriscaldamento e malfunzionamento.

e Accertarsi che durante il funzionamento il forno e il suo re-
cipiente di lavoro si trovino di almeno 10 cm di distanza da
materiali inflammabili (tende, carta da pareti, ecc.).

* Non utilizzare lapparecchio all'aperto: la penetrazione di
oggetti estranei o umidita all’'interno dell'apparecchio puo
causare gravi danni dello stesso.

e Prima di pulire lapparecchio assicurarsi che sia scollegato
dalla rete e completamente raffreddato. Seqguire scrupolosa-
mente le istruzioni per la pulizia dell’'apparecchio.



e Cercate di evitare graffi e rotture. Se trovate crepe o graffi
sulla superficie del coperchio, non utilizzarlo piu.

@ E VIETATO immergere il corpo dell'apparecchio in acqua oppure
metterlo sotto l'acqua corrente! Non lasciar entrare umidita nel ven-
tilatore incorporato.

» Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 anni e da persone inesperte o con ridotte capacita isiche, senso-
riali o mentali,a condizione che sia fornita loro la necessaria assistenza
e che conoscano le istruzioni sulluso in sicurezza dellapparecchio e i
rischi correlati.| bambini non devono giocare con lapparecchio. Le ope-
razioni ordinarie di pulizia e manutenzione non devono essere effettua-
te da bambini senza adeguata supervisione. Tenere il dispositivo e il cavo
di alimentazione fuori dalla portata dei bambini sotto gli 8 anni.

e | materiali di imballaggio (film, schiuma plastica, ecc.) possono
essere pericolosi per i bambini. Pericolo di soffocamento! Te-
nere l'imballaggio fuori dalla portata dei bambini.
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Il produttore ha il diritto di apportare modifiche nel progetto, disegno, compo-
M T : nenti, caratteristiche tecniche del prodotto, nel corso del miglioramento del
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ma[.funzionamen tl Componenti dell'apparecchio Al

1. Indicador de conexao eléctrica “Power”

2. Cabo do temporizador

3. Tampa de vidro temperado com um didametro de 22,5 cm
4. Alavanca de trazer

5. Indicador de aquecimento “Heat”

6. Cabo do controlador de temperatura

7. Corpo do forno de conveccao

8. Jogo de grelhas

9. Pinga para remocao da grelha



10. Suporte
11. Anello-espansore di silicone
12. Tappettino di silicone

Pannello degli strumenti A2

1. Indicador de conexao eléctrica “Power”
Posigao “Desligado” (“Off")

3. Escala de tempo

4. Indicador de aquecimento “Heat”

5. Escala da temperatura

6. Posicao do cabo de regulador da temperatura para descongelar produtos
“Defrost”

7. Posicao do cabo de regulador da temperatura para o regime de auto-
pulicia “Wash”

Scopo e principio di funzionamento

IL dispositivo & destinato all'uso con vassoi termoresistenti compatibili con il
coperchio di 22,5 centimetri di diametro.

IL funzionamento del forno a convezione & basato su convezione di correnti
daria dal riscaldatore elettrico all'interno della camera lavorativa. Laria viene
riscaldata ad alta temperatura dall'elemento riscaldante alogeno. Il ventilatore
situato nel coperchio del forno, spinge le masse di aria calda.

Laria riscaldata circola all'interno della camera operativa su tutte le linee
dallalto verso il basso e poi dal basso allalto verso il ventilatore, riscaldando
in tal modo i prodotti e portandoli alla condizione desiderata.

Lintensita, come pura la temperatura del flusso d’aria, puo variare secondo il
programma scelto e raggiungere 250°C. IL termostato che si trova all’interno
del dispositivo monitora la temperatura dell’aria, a seconda della quale il con-
trollore attiva o disattiva il riscaldatore.

[.PRIMA DI USARE LCAPPARECCHIO

Tirare con attenzione il prodotto e i relativi accessori fuori della scatola. Rimuo-
vere tutti i materiali di imballaggio e adesivi pubblicitari.

Essere sicuri di tenere a posto le etichette di avvertimento, adesivi di indica-
Zzione e targhetta con matricola del prodotto sul suo corpo! Lassenza della
matricola sul prodotto fara terminare automaticamente i diritti per la garanzia.

Pulire Lunita con un panno umido e lasciarlo asciugare. Al primo utilizzo, lap-
parecchio pud emettere odore estraneo, percio si consiglia di effettuare auto-

pulizia dell'apparecchio. Odori estranei al primo utilizzo non evidenziano un
malfunzionamento dell'apparecchio.

Dopo il trasporto o la conservazione a basse temperature é necessario lasciare il
dispositivo a temperatura ambiente almeno per 2 ore prima del suo utilizzo.

[1.USO DELLAPPARECCHIO

Prima di utilizzare

Prima della cottura, assicurarsi che le parti esterne e interne visibili del forno
a convezione universale non hanno danni, pezzi staccati e altri difetti.

Preparare il serbatoio di lavoro (non incluso nella fornitura). Il serbatoio do-
vrebbe essere di materiale resistente al calore e corrispondente al diametro del
coperchio in vetro del dispositivo (22,5 cm) o al bordo esterno dellanello
espansore di silicone utilizzato (27 cm). Assicurarsi che il contenitore scelto &
in contatto stretto con il forno e non ha fori (fessure) per uscita del vapore.

Uso del forno a convezione

1. Collocare la griglia (alta o bassa) nel contenitore, poi posizionare il
prodotto sulla griglia. Verificare che tra il prodotto e il coperchio, nonché
tra il prodotto e le pareti del recipiente vi & una distanza di almeno 1,5-
2 cm: é necessario per la circolazione uniforme di aria calda.

2. Porre il contenitore su una superficie orizzontale piana e dura, termoresi-

stente (per esempio, una piastra o un supporto) ad una distanza di almeno

10 cm da altri oggetti che possono essere danneggiati da calore, poi met-

tere sopra il forno a convezione sul contenitore preparato. Assicurarsi che

il contenitore scelto € in contatto stretto con il forno e non ha fori (fessure)

per uscita del vapore. Per la protezione supplementare della superficie

dallalta temperatura, usate il tapettino di silicone presente in dotazione.

Se & necessario posizionate sul coperchio del forno a convezione l'anello-

espansore di silicone. Assicuratevi di sicurezza di attacco.

Collegare il forno a convezione alla rete elettrica.

4. Abbassare la maniglia per portare fino al fondo (se la maniglia per por-
tare si solleva nel processo di cottura, il forno si scollega automatica-
mente dalla rete).

5. Impostare il tempo di cottura ruotando la manopola di impostazione del
tempo in senso orario fino al raggiungere il valore desiderato, la luce
rossa si accende. Il ventilatore inizia a funzionare. Lintervallo di impo-
stazione del tempo di cottura € da 5 a 60 minuti.

6. Impostare la temperatura di cottura secondo la ricetta o la tabella di racco-
mandazioni sulluso di impostazioni della temperatura e del tempo di cot-
tura, ruotando la manopola del termostato fino alla temperatura desiderata.

kel



ATTENZIONE! Ad utilizzo comune dell'apparecchio con la multicottura, la tempe-
ratura di cottura impostata del forno a convezione non deve superare 150°C!

IL LED di riscaldamento sara acceso. IL forno a convezione iniziera a
funzionare. Lindicatore di riscaldamento pud spegnersi prima della fine
del tempo impostato: cid dimostra che il forno ha raggiunto la tempera-
tura desiderata. Quando la temperatura nel serbatoio scende al di sotto
di quella predeterminata, l'indicatore di riscaldamento si accende auto-
maticamente, e il processo di riscaldamento riprende.

Una volta trascorso il tempo impostato, lasciare il forno raffreddare per
10 minuti, dopo di che & possibile togliere apparecchio dal recipiente e
mettere su una superficie resistente al calore fino a quando si raffreddi.

ATTENZIONE! Non disilicone.

il forno a c ione sul tap

IMPOSTAZIONI CONSIGLIATE DI

TEMPERATURA E DEL TEMPO DI
COTTURA

Prodotto Peso,g Tempo, ore:minuti Temperatura, °C
Pollo 1200 1:30 200
Manzo (bistecche) 400 020 240
Carne di maiale 800 1:00 200
Gamberetti 200 010 180
Patate (fette) 400 030 190

Il tempo effettivo puo essere differente dai valori raccomandati, a seconda
della qualita del prodotto specifico, nonché delle vostre preferenze di gusto.

IV.IMPOSTAZIONI CONSIGLIATE PER
ILTEMPO DI SCONGELAMENTO
("DEFROST?)

Pollo

Carne bovina
Carne di maiale

Gamberetti

Prodotto Peso,g Tempo, ore:minuti
500 200
500 230
500 230
200 050

V.CONSIGLI DI COTTURA

Scongelare alimenti surgelati prima di cucinarli, o quando si installa il
tempo di cottura, aggiungere 10-15 minuti per ogni 400 g del prodotto
surgelato. Per una cucina uniforme e per dare ai prodotti un colore dorato
uniforme, miscelare il prodotto durante la cottura.

Mettere il cibo sulla griglia, cid contentera laria calda di circolare libera-
mente intorno ad esso, e accelerera il processo di cottura.

Utilizzando due griglie, si puo cucinare piti piatti nello stesso tempo. Ricor-
davi, tuttavia, che prodotti diversi richiedono diversi tempi di cottura. Posizio-
nare il prodotto che richiede la maggior parte del tempo di cottura, sulla
griglia inferiore. Poi, durante il processo di cottura, collocare un altro prodot-
to sulla griglia superiore.

Mettere alcuni pezzi del prodotto sulla griglia, ricordate che tra questi e le
pareti del contenitore per la cottura deve essere di almeno 2 cm. Questo
spazio permettera laria calda di circolare liberamente all'interno del ser-
batoio. Evitare anche di mettere un prodotto sullaltro, cercando di cucina-
re pitl in una volta, affinché il cibo sia ben cotto: questo rompera la circo-
lazione di aria calda.

Preparare griglia nella parte superiore, frittura e grandi pezzi sulla griglia
inferiore.

Non mettere nel recipiente utensili di plastica (comprese vassoi per microonde)

o la cristalleria. E possibile usare vassoi di metallo, ceramica (destinati all’uso
in forno) e piatti in vetro di grande spessore e resistente al calore.



Errori comuni di cottura
IL piatto non & cotto completamente

Eventuali cause Come risolvere il problema

Avete impostato una temperatura troppo bassa di cottura | Impostare la temperatura desiderata

Avete impostato il tempo di cottura troppo piccolo Impostare il tempo desiderato

IL piatto é rifritto

Eventuali cause Come risolvere il problema
Avete impostato una temperatura | Ridurre la temperatura di cottura o seguire la ricetta adatta
troppo alta di cottura per questo modello

Avete impostato il tempo di cot- | Ridurre il tempo di cottura o seguire la ricetta adatta per
tura troppo grande questo modello

Linfornata é troppo bagnata

Eventuali cause Come risolvere il problema

Sono stati utilizzati ingredienti non adatti | Scegliere ingredienti secondo la ricetta di cottura.
che contengono umidita eccessiva (frutti o | Cercate di non scegliere come ingredienti gli alimen-
verdure succosi, frutti di bosco surgelati, | ti che contengono troppa umidita, o usateli in quan-
panna, ecc) tita minima possibile

Limpasto non é levato

Eventuali cause Come risolvere il problema

Uova con Lo zucchero erano mal frustati Scegliete una ricetta ben provata
(adattata per questo modello). La
selezione degli ingredienti, il metodo
La farina non & stata setacciata o la pasta @ stata impastata male | 41 Pre-trattamento, la proporzione

devono rispettare le raccomandazio-
ni contenute nella ricetta

La pasta & stata rimasta a lungo con lievito in polvere

Sono stati commessi errori nella posa degli ingredienti

VI.MANUTENZIONE DELLAPPARECCHIO

« Prima del primo utilizzo dell'apparecchio, vi consigliamo prevedere l'auto-
pulizia dello stesso.

«  Se l'apparecchio non si utilizza per un lungo periodo di tempo, assicurarsi
che fosse scollegato.

« Prima di pulire l'apparecchio, assicurarsi che sia scollegato dalla rete elet-
trica e completamente raffreddato. Per pulire l'apparecchio, utilizzare un
panno morbido e detersivo per vassoi.

Non immergere il dispositivo in acqua e/o altri liquidi, evitare l'ingresso di umidi-
ta nel ventilatore interno.Non lavare il corpo del forno a convezione in lavastoviglie!

NON UTILIZZARE per la pulizia dell'apparecchio panni o spugne ruvide (se non
éesp indicato nel paste abrasive. £ altresi inaccettabile
l'impiego di sostanze agg 0 altre non racc per luso con gli
oggetti a contatto con alimenti.

+ Il coperchio in vetro deve essere pulito dopo ogni utilizzo.
* Legriglie del forno a convezione possono puo essere lavate in lavastoviglie.

Pulizia del corpo

Pulire il corpo dellapparecchio con un panno morbido o spugna da cucina. E possi-
bile usare un detersivo delicato. Per evitare possibili macchie di acqua e scolature a
ghirigori sul corpo, si consiglia di strofinare la sua superficie con un panno asciutto.

Pu

veloce

Scollegare il forno dalla corrente e lasciarlo raffreddare completamente.

« Con una spugna o un panno morbido inumidito con detersivo per piatti e
acqua tiepida, pulire il coperchio di vetro.

« Eliminare tutte le tracce di detergente.

a normale

* Scollegare il forno dalla corrente e lasciarlo raffreddare completamente.

+  Con una spugna o un panno morbido inumidito con detersivo per piatti, pulire il
coperchio e il vano ventilatore, non utilizzare lana dacciaio e/o materiali abrasivi.
Lavare griglie in acqua con detersivo per piatti.

Raschiando parti metalliche, utilizzare una spugna o un panno morbido
inumidito con detersivo per piatti e poi asciugare.

Funzione di auto-pulizia

« Versare l'acqua calda nel contenitore a circa 3 cm.

« Aggiungere un po’ di detersivo per piatti.

«  Chiudere il coperchio e collegare il forno alla rete.

« Impostare sul timer il tempo di 10-15 minuti, si accende quindi il ventilatore.

« Posizionare la manopola di regolazione della temperatura nella posizione
“Wash” (auto-pulizia).

« Abbassare la maniglia per portare fino al fondo per iniziare a lavorare.

« Terminato il trattamento, risciacquare il recipiente con acqua tiepida per
rimuovere tutti i residui.



Uso della lavastoviglie

La griglia, anello-espansore di silicone e il tappettino di silicone sono lavabili
nella lavastoviglie.

@ Non lavate mai nella lavastoviglie il corpo del forno a convezione!

Per poter acquistare ulteriori accessori per il forno a convezione universale
REDMOND RAG-241-E e conoscere nuovi prodotti REDMOND, si prega di visita-
re il nostro sito www.multicooker.com o rivolgersi al vostro rivenditore locale.

VIII.LPRIMADI CONTATTARE UN CENTRO
DI ASSISTENZA

Anomalia Eventuale causa Eliminazione

Non si accende | Manca corrente elettrica nella rete

Collegare Uapparecchio ad

. . una presa che funzioni bene
Interruzioni di corrente nella rete elettrica P

1L piatto é cotto

troppo a lungo Installare il forno a livello, in

ILforno a convezione non é installato bene sul recipiente
una posizione allineata

IX.OBBLIGHI DI GARANZIA

Questo prodotto & garantito per un periodo di 2 anni dalla sua acquisizione. Durante
il periodo di garanzia, il fabbricante si impegna ad eliminare, mediante riparazione,
sostituzione di parti o di tutto il prodotto, eventuali difetti di fabbricazione causati
dalla scarsa qualita dei materiali e/o di montaggio. La garanzia € valida solo se la
data di acquisto viene confermata con il sigillo e la firma del negozio sulla carta di
garanzia originale del venditore. Questa garanzia & riconosciuta solo se il prodotto &
stato utilizzato in conformita con il manuale di istruzioni,non viene riparato o smon-
tato o danneggiato attraverso luso improprio, in presenza di tutti i componenti e con
la struttura integrata del prodotto. Questa garanzia non copre gli elementi di norma-
li usura e di consumo (filtri, lampade, rivestimenti antiaderenti, sigillanti, ecc.).

La durata di servizio del prodotto e il periodo di garanzia sono calcolati a
partire dalla data della vendita o della data di fabbricazione del prodotto (nel
caso in cui non é possibile determinare la data di vendita).

La data di produzione del dispositivo rientra nel numero di serie che si trova
sulla targhetta attaccata al prodotto. Il numero di serie & composto di 13 cifre.
Caratteri 6 e 7 indicano il mese e quello 8 l'anno di fabbricazione del prodotto.

La durata di servizio dell'apparecchio impostata dal produttore & di 3 anni
dalla data di acquisto. Questo periodo si ritiene valido a condizione che l'appa-
recchio sia utilizzato nella stretta conformita alle istruzioni e alle norme tecni-
che applicabili.

Confezione, manuale d’uso, cosi come il dispositivo stesso devono essere smal-

titi in conformita con i programmi di riciclaggio locali. Dimostrate un impegno
per lambiente: non gettate tali prodotti nei normali rifiuti domestici.



Antes de utilizar este producto, lea detenidamente el manual de operacién y consérvelo para consultarlo para referencia en el futuro. EL uso adecuado del dispositivo
prolongard significativamente su vida titil.

Medldas de seguridad
El fabricante no se hace responsable de los danos causados
por el incumplimiento de las medidas de seguridad y normas
de explotacion del producto.

e Este aparato es un dispositivo multifuncional para la prepara-
cion de alimentos en un entorno domeéstico y se puede utilizar
en los apartamentos, casas rurales, habitaciones de hotel, salas
de servicios publicos de tiendas, oficinas o en otras condiciones
de uso no industrial. Uso industrial o cualquier otro uso no
autorizado del dispositivo seran considerados como violacion
de la operacion adecuada del producto. En este caso el fabri-
cante no se hace responsable de las posibles consecuencias.

» Antes de conectar el aparato a la red eléctrica, compruebe si su vol-
taje coincide con la tensién nominal de alimentacion del dispositivo
(ver las especificaciones técnicas o la tarjeta de fabrica del producto).



» Utilice un alargador disenado para el consumo de energia del
dispositivo - el desajuste de parametros puede provocar un
cortocircuito o ignicion del cable.

» (Conecte el dispositivo solo a los enchufes con toma de tierra-es un
requisito obligatorio de proteccidn contra las descargas eléctricas. Al
usar el alargador,asegurese de que éste tambiéen tiene toma de tierra.

@ JATENCION! jDurante el funcionamiento del dispositivo su cu-
erpo, recipiente y la tapa de cristal se calientan! jTenga cuidado!
Use guantes de cocina. Para evitar quemaduras por el vapor
caliente no se incline sobre el dispositivo al abrir la tapa.

» Desconecte el dispositivo del enchufe despues de su uso, asi como
durante su limpieza o traslado. Quite el cable eléctrico con las manos
secas, sujetandolo por el enchufe y no por el cable mismo.

* No pase el cable de alimentacion por los alféizares o cerca de las fuen-
tes de calor. Asegurese de que el cable no esté torcido o doblado, no
entré en contacto con objetos, esquinas y bordes de muebles afilados.



@ RECUERDESE: los darios accidentales sufridos por el cable de
alimentacion pueden causar problemas que no corresponden a
las condiciones de la garantia, asi como pueden llevar a una des-
carga eléctrica. Un cable de alimentacion danado requiere una
sustitucion urgente en el centro de servicio.

* Noinstale el dispositivo con el recipiente de trabajo en una superficie
blanda, no lo cubra mientras esté en funcionamiento - esto puede
llevar a un sobrecalentamiento y mal funcionamiento del dispositivo.

e Asegurese de que durante su funcionamiento, el horno eléctri-
co y su recipiente funcional estén a la distancia minima de 10
cm de los materiales inflamables (cortinas, papel tapiz, etc.)

* Queda prohibido usar el dispositivo al aire libre - la humedad
u objetos extranos en el interior del cuerpo del dispositivo
pueden causar danos graves.

e Antes de limpiar el aparato, asegurese de que esta desenchu-
fado y completamente enfriado. Se deben seguir estrictamen-
te las instrucciones de limpieza del dispositivo.



@

Trate de evitar los aranazos y grietas. Si encuentra grietas o
aranazos en la superficie de la tapa, excluya su uso posterior.

jQueda PHOHIBIDO sumergir el cuerpo del cuerpo en agua o colo-
carlo bajo el agua corriente! Evite que la humedad penetre en el
ventilador incorporado.

Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad de 8 anos y superior,y
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimiento, si se les ha dado la supervision o
instruccion apropiadas respecto al uso del aparato de una manera segu-
ray comprenden los peligros que implica.Los ninos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no
deben realizarlos los ninos sin supervision. Mantenga el aparato y el
cable de alimentacidn fuera del alcance de los ninos menores de 8 anos.
El material de embalaje (pelicula, espuma, etc.) puede ser peligro-
so para los ninos. jPeligro de asfixia! Mantenga el embalaje fuera
del alcance de los ninos.



e Quedan prohibidas la repara-

cion no profesional del dispo-
sitivo,asi como la modificacion
de su construccion. La repara-
cion del dispositivo debe rea-
lizarse exclusivamente por es-
pecialistas de un centro de
servicio autorizado. El trabajo
poco profesional puede llevar
a fallo del dispositivo, lesiones
y danos a la propiedad.

JATENCION! Queda prohibido

usar el dispositivo en caso de
cualquier mal funcionamiento.

Caracteristicas técnicas

Modelo RAG-241-E
Potencia 700-800 W
Voltaje 220-240V, 50/60 Hz
Tipo de mando mecanico
Tipo del elemento calefactor de halégeno
Diametro de la tapa 22,5cm
Regulacion de la temperatura 60-250°C
Intervalo del ajuste del tiempo de preparacion...........mmssmseseenenns: 3-60 MiN
Longitud del cable eléctrico 1,5m
Equipo

Horno eléctrico universal 1 unidad

Parrillas de metal:

Diametro, mm Altitud, mm Cantidad, unidades

160 20 1

190 20 1

190 60 1
Pinzas para la extraccion del tazon 1 unidad
Soporte de metal 1 unidad
Libro “20 recetas”. 1 unidad
Manual de instrucciones 1 unidad
Libro de mantenimiento 1 unidad
Anillo expansor de silicona 1 unidad
Estera de silicona 1 unidad

El fabricante se reserva el derecho a introducir cambios en el diserio, equipo,
asi como en las especificaciones técnicas del producto en el curso de la mejo-
ra del producto sin aviso previo sobre dichos cambios.

Disefio del dispositivo A1

1.
. Manija del temporizador

. Tapa de vidrio de cristal templado con diametro de 22,5 cm
. Manija de transporte

. Indicador del calentamiento “Heat”

. Palanca de ajuste de temperatura

. Cuerpo del horno eléctrico

NouUuhAWwN

Indicador de la conexion a la red eléctrica “Power”



8. Juego de rejillas

9. Pinzas para la extraccion de la rejilla
10. Soporte

11. Anillo expansor de silicona

12. Estera de silicona

Panel de instrumentos A2

1. Indicador de la conexién a la red eléctrica “Power”
Posicion «Apagado» (“Off")

3. Escala de tiempo

4. Indicador del calentamiento "Heat”

5. Escala de temperatura

6. Posicion de la manija de control de temperatura para la descongelacion
de los productos “Defrost”

7. Posicion de la manija de control de temperatura para L modo de autolim-
pieza “Wash”

Finalidad y principio de funcionamiento

EL dispositivo esta disenado para su uso con la vajilla resistente al calor, com-
patible con tapa de 22,5 cm de diametro.

EL funcionamiento del horno eléctrico esta basado en la conveccién de las co-
rrientes de aire del calentador eléctrico dentro del recipiente funcional. El aire
se calienta hasta una temperatura elevada con el uso de un calentador de ha-
logeno de alta temperatura, el ventilador, situado en la tapa del horno eléctri-
co propulsa las masas de aire caliente.

El aire caliente circula dentro del recipiente funcional en todas las direccio-
nes, de arriba abajo y luego de abajo hacia arriba hacia el ventilador, calen-
tando de esta manera los alimentos y llevandolos a la condicion de prepara-
cién deseada.

La intensidad, asi como la temperatura de los flujos de aire puede variar en funcion
del modo de coccién seleccionado y llegar hasta 250°C. EL termostato que se en-
cuentra dentro del dispositivo controla la temperatura del aire, y en funcién de
sus indicaciones el controlador enciende o apaga el elemento calefactor.

. ANTES DE ENCENDERLO POR PRIME-
RAVEZ

Saque con cuidado el producto y sus accesorios de la caja. Retire todos los
materiales de embalaje y pegatinas publicitarias.

jAseglrese de mantener en su lugar las etiquetas de advertencia, pegatinas
indicadoras (si hay) y la tarjeta con el nimero de serie en el cuerpo del dispo-
sitivo! La ausencia del nimero de serie en el producto anulard automdtica-
mente sus derechos al servicio de garantia.

Frote el cuerpo del articulo con un pano himedo déjelo secarse. Al usarse el
dispositivo por primera vez puede aparecer un olor extrario, Lo que no significa mal
funcionamiento del dispositivo. Al usarse el dispositivo por primera vez puede
aparecer un olor extrafo, lo que no indica mal funcionamiento del dispositivo.

é Después del transporte o el almac a bajas es necesa-
rio dejar el dispositivo a temperatura ambiente antes de encenderlo durante
al menos 2 horas.

[ILFUNCIONAMIENTO DEL DISPOSITIVO

Antes del inicio de la operacién

Antes de cocinar, asegUrese de que las partes externas y las partes visibles in-
ternas del horno eléctrico universal no tengan dafios, deterioros u otros defectos.

Prepare el recipiente funcional (no viene incluido). EL recipiente debe ser de un
material resistente al calor y ajustarse al diametro de la tapa de cristal del
dispositivo (22,5 cm) o al borde exterior del anillo expansor de silicona utiliza-
do (27 cm). Asegurese de que el recipiente esté herméticamente cerrado con la
tapa y no tenga (grietas) para el escape de vapor.

Utilizacion del horno eléctrico

1. Coloque la parrilla (alta o baja) en el recipiente, luego coloque el pro-
ducto en la parrilla. Controle que la distancia entre el alimento y la tapa,
asi como entre el alimento y las paredes del recipiente sea de al menos
1,5-2 cm - es necesario para una circulacion uniforme de aire caliente.

2. Cologue el recipiente sobre una dura superficie plana horizontal resistente al

calor (por ejemplo, cocina o soporte) a una distancia de al menos de 10 cm de

otros objetos que pueden sufrir por el calor, luego coloque el horno eléctrico
universal sobre el recipiente preparado. Asegurese de que el recipiente esté
herméticamente cerrado con la tapa y no tenga (grietas) para el escape de vapor.

Para la defensa complementaria de la superficie de la alta temperatura utilice

la estera de silicona que se encuentra en el juego completo. En caso de necesi-

dad coloque en la tapa del aerogrill el anillo expansor de silicona.

Enchufe el horno eléctrico.

4. Baje el asa de transporte hasta el tope (al levantarse el asa de transporte del
horno eléctrico, éste se desconectara automaticamente de la red eléctrica).

o
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Ajuste el tiempo de preparacion girando el regulador de ajuste de tiem-
po hacia la derecha hasta el valor deseado, se encendera la luz roja.
Empezara a funcionar el ventilador. EL rango de ajuste el tiempo de
coccién es de 5 a 60 minutos.

Ajuste la temperatura de preparacion de acuerdo con la receta o la tabla
de las recomendaciones sobre el uso de los ajustes de la temperatura y
tiempo de coccion girando el mando del termostato hasta la temperatu-
ra deseada.

JATENCION! jEn caso de utilizacién conjunta con el robot de cocina no se re-
comienda ajustar la temperatura del horno eléctrico por encima de 150°C!

Se encendera el indicador del calentamiento. EL horno eléctrico empezara a
funcionar. El indicador de calentamiento se apagara una vez transcurrido el
tiempo establecido, lo que muestra que el horno eléctrico ha alcanzado la
temperatura deseada. Cuando la temperatura en el recipiente del horno
eléctrico baje por debajo de la establecida, el indicador de calentamiento se
encendera automaticamente y el proceso de calentamiento se reanudara.
Una vez transcurrido el tiempo establecido, deje que el dispositivo se
enfrie durante 10 minutos, después de lo cual se puede quitar el horno
eléctrico del recipiente y ponerlo sobre una superficie resistente al calor
hasta que se enfrie completamente.

JATENCION! No coloque el aerogrill caliente en la estera de silicona.

AJUSTES DE TEMPERATURA Y LOS

TIEMPOS DE COCCION RECOMENDADOS

Producto Peso,g Tiempo, hora: min Temperatura, °C
Pollo 1200 1:30 200
La came de vaca (filetes) | 400 020 240
Carne de cerdo 800 1.00 200
Langostinos 200 0:10 180
Patata (en rodajas) 400 030 190

El tiempo real puede diferir de los valores recomendados en funcién de las
caracteristicas del producto en particular, asi como en funcién de sus gustos
personales.

IV.LOS AJUSTES RECOMENDADOS DEL
TIEMPO DE DESCONGELACION DE LOS
ALIMENTOS ("DEFROST")

Producto Peso, gramos Tiempo de preparacion, hora:min
Pollo 500 200
Ternera 500 2:30
Carne de cerdo 500 230
Langostinos 200 050

V.CONSEJOS DE PREPARACION

Descongele previamente los alimentos congelados o afade 10-15 minu-
tos adicionales por cada 400 g del producto congelado al ajustar el
tiempo de coccién. Para una preparacion uniforme y obtencion de una
corteza dorada uniforme de la vueltas al producto en el curso de su
preparacion.

Coloque los alimentos en la parrilla, esto permitira que el aire caliente
circule libremente a su alrededor y acelerara el proceso de coccion.

El uso de dos parrillas permitira cocinar varios platos al mismo tiempo.
Recuerde, sin embargo, que diferentes productos requieren diferentes
tiempos de coccion. Coloque el producto que requiera mayor tiempo de
coccion en la parrilla inferior. Luego, ya durante el proceso de coccion,
coloque otro producto en la parrilla superior.

Al poner en la parrilla varios trozos del alimento, recuerde que entre ellos
y las paredes del recipiente para cocinar debe haber por los menos 2 cm
de distancia. Este espacio permitira que el aire caliente circule libremen-
te por todo el recipiente. También evite poner un alimento encima del
otro en el intento de preparar simultaneamente mayor cantidad — esto
impedira la circulacion de aire caliente.

Prepare la parrilla en la parte superior y el asado y y alimentos grandes
en la parrilla inferior.

No ponga en el recipiente utensilios de pldstico (incluso los de microondas) o
cristaleria fina. Usted puede utilizar vajilla de metal, cerdmica (adecuada para
el uso en el horno) y vajilla de grueso cristal resistente al calor.



Errores tipicos a la hora de cocinar

El plato no se ha preparada completamente
Posibles causas Medidas de solucién

Ha establecido la temperatura de coccién demasiado baja | Seleccione la temperatura necesaria

Establezca el tiempo de preparacion

Ha establecido el tiempo de coccion demasiado corto N
necesario

El plato se sobreasa
Posibles causas Medidas de solucién

Ha establecido la temperatura de
coccion demasiado alta

Baje la temperatura de coccion o siga las instrucciones
de la receta, adaptada para este modelo del dispositivo

Ha establecido un tiempo de coccion

Acorte el tiempo de coccion o siga las instrucciones de la
demasiado largo i

receta, adaptada para este modelo del dispositivo
La hornada se ha quedado humeda

Posibles causas Medidas de solucién
Se han utilizado los ingredientes poco
adecuados que provocan exceso de hu-
medad (fruta o verdura jugosa, frutas del
bosque congeladas, nata agria, etc)

Seleccione los ingredientes segun la receta de la
hornada. Intenta no seleccionar como ingredientes los.
alimentos que contienen demasiada humedad o tsalos
cuando posible en cantidades minimas

La masa no se ha fermentado

Posibles causas Medidas de solucién

Se han batido mal los huevos con el azicar Use una receta comprobada (adap-
tada para este modelo del dispo-
sitivo). La seleccién de los ingre-
dientes, el método de tratamiento
previo, las proporciones de su co-
locacién deben coincidir con sus
recomendaciones

VI.MANTENIMIENTO DEL DISPOSITIVO

« Antes del primer uso del dispositivo se recomienda realizar la autolim-
pieza del dispositivo.

« Si el dispositivo no se utiliza durante mucho tiempo, asegurese de que
esté desconectado de la red eléctrica.

« Antes de comenzar la limpieza del dispositivo se debe comprobar si esta
desenchufado de la red y enfriado por completo. Con fines de limpieza
se debe usar pafo suave y medios para fregar vajilla no abrasivos.

Lamasa se ha quedado demasiado tiempo con levadura en polvo

No ha tamizado la harina 0 ha amasado mal la masa

Se han hecho errores a la hora de colocar los ingredientes

ﬁ Nunca sumerge el dispositivo en agua u otros liquidos, evite que la humedad
entre en el ventilador incorporado. jQueda prohibido lavar el cuerpo del horno
eléctrico en lavavajillas!

Queda PROHIBIDO el uso en la limpieza del dispositivo de parios o esponjas
duras (si no se indica especificamente en el manual), pastas abrasivas.Asimismo
no se permite el uso de cualquier sustancia quimica agresiva u otras sustancias,
no recomendados para el uso con objetos que tengan contacto con la comida.

« Serecomienda limpiar la tapa de cristal después de cada uso del dispositivo.
« Se puede lavar las parrillas del horno eléctrico en lavavajillas.

Limpieza del cuerpo

Limpie el cuerpo del dispositivo con un pano de cocina suave y himedo o una
esponja. Se permite el uso de un detergente delicado. Para evitar posibles
manchas de agua y manchas en el cuerpo del dispositivo se recomienda frotar
su superficie hasta dejarla seca.

Limpieza rapida
« Desconecte el horno eléctrico de la red y deje que se enfrie por completo.
« Limpie la tapa de cristal con el uso de una esponja o un pafo suave

humedecido con detergente y agua tibia.
* Retire todos los restos del detergente.

Limpieza normal

« Desconecte el horno eléctrico de la red y deje que se enfrie por completo.

« Limpie la tapa y el compartimento de ventilador con el uso de una es-
ponja o un pafo suave humedecido con detergente y agua tibia, no uti-
lice esponjas de alambre y/o materiales abrasivos.

« Lave las parrillas en agua con detergente para lavar platos.

* Al limpiar las partes de metal, utilice una esponja o un pano suave hu-
medecido con detergente para lavar platos y luego séquelas bien.

Modo de autolimpieza

* Vierte en el recipiente unos 3 centimetros de agua caliente.

* Afada un poco de detergente para lavar platos.

« Cierre la tapa y enchufe.

* Ajuste el temporizador para 10-15 minutos, se encendera el ventilador.

« Ponga el mango de control de temperatura en la posicion “Wash” (auto-
limpieza).

* Baje el asa de transporte hasta el tope para empezar a trabajar con el
dispositivo.

+ Una vez acabado el proceso, enjuague el recipiente con agua tibia para
eliminar todos los residuos.



Utilizacion del lavavajillas

La rejilla, al anillo expansor de silicona y la estera de silicona se pueden lavar
en el lavavajillas.

@ iNunca lave el cuerpo del aerogrill en el lavavagjillas!

VII.ACCESORIOS ADICIONALES

Se puede comprar los accesorios adicionales para el horno eléctrico universal
REDMOND RAG-241-E y informarse sobre las novedades de los productos RED-
MOND en la pagina web www.multicooker.com o en las tiendas de los distri-
buidores regionales.

VIII. ANTES DE CONTACTAR CON EL
CENTRO DE SERVICIO

Averia Posible causa Solucién de la averia

No se enciende No hay alimentacién de red Conecte el dispositivo a la toma de co-

Los apagones de electricidad | "MeNte operativa
EL plato tarda dema-
siado en prepararse Coloque el horno eléctrico recto, sin

alabeo

ELhomo eléctrico esta coloca-
do en el recipiente con alabeo

IX. GARANTIA

Este producto tiene una garantia de un plazo de 2 afios a contar de la fecha de
compra. Durante el periodo de garantia, el fabricante se compromete a eliminar,
mediante la reparacion o la sustitucion de la totalidad del producto, cualquier
defecto de fabrica causado por la mala calidad de los materiales o montaje. La
garantia entra en vigor sélo si la fecha de la compra esta confirmada por el
sello de la tienda y la firma de vendedor en la tarjeta de garantia original. Esta
garantia s6lo se reconoce si el producto se utilizaba de acuerdo con el manual
de operacion, no se ha reparado o desmontado y no fue dafado por el mal uso,
asi como sélo si se ha guardado la integridad absoluta del producto. Esta ga-
rantia no cubre el desgaste normal y los productos de consumo (filtros, bombi-
llas, recubrimientos antiadherentes, selladores, etc.)

La vida atil del producto y el plazo de su garantia se calcularan a partir de la
fecha de la venta o la fecha de la fabricacion del producto (en caso si no se
puede determinar la fecha de la venta).

Se puede encontrar la fecha de la fabricacion del dispositivo en el nimero de
serie indicado en la etiqueta de identificacion del cuerpo del dispositivo. EL
numero de serie consta de 13 digitos. Los digitos sexto y séptimo indican el
mes, el octavo el ano de la fabricacion del dispositivo.

El plazo de la vida atil de este dispositivo establecido por el fabricante es de 3
anos a contar de la fecha de su adquisicion. Este plazo es valido a condicion de
que la operacion del producto se realiza con el cumplimiento estricto con las
instrucciones del presente manual y con los requisitos técnicos establecidos.

EL embalaje, el manual de usuario, asi como el dispositivo mismo se deben
eliminar de acuerdo con el programa local de reciclaje. Demuestre compromi-
so con el medio ambiente: no se deshaga de estos productos junto con la
basura doméstica normal.



C Antes de utilizar este produto, leia atentamente este manual e guarde-o para referéncia futura. O uso adequado do dispositivo vai estender significativamente a sua vida.

Medidas de seguranca

O fabricante declina toda a responsabilidade por danos causados por
violacao de normas de seguranca e regras de funcionamento do produto.
Esta unidade € um dispositivo multifuncional para cozinhar alimentos
em casa e pode ser usada em apartamentos, casas rurais, quartos de
hotel, lojas, escritorios ou outras condi¢des para uso nao industrial. O uso
industrial ou qualquer outro uso indevido do dispositivo sera considera-
da uma violagao das regras do uso adequado do produto. Neste caso, 0
fabricante nao assume nenhuma responsabilidade pelas consequéncias.
Antes de ligar o aparelho a rede, verifique se a tensao da mesma corres-
ponde a tensao nominal do aparelho (ver placa ou caracteristicas técnicas
do produto).

Utilize o cabo de extensao projetado para o consumo de energia do
dispositivo: a incompatibilidade dos parametros pode causar um curto-
circuito ou uma inflamagao do cabo.



 Ligue o aparelho a uma tomada com ligagao a terra, € um requisito
obrigatdrio de protec¢ao contra choque eléctrico. Ao usar um cabo

de extensao, verifique se ele também tem uma ligagao a terra.

@ ATENCAQ! Durante o funcionamento do dispositivo, o seu corpo,
o0 recipiente e a tampa de vidro sdo muito aquecidos! Tenha cui-
dado! Use luvas de forno. Para evitar queimaduras de vapor quente,
ndo se incline sobre o dispositivo quando a tampa estd aberta.

 Desligue o aparelho apos a utilizagao, bem como durante a sua Lim-
peza ou movimento.Retire o cabo de alimentacao com as maos secas,
a0 segura-lo pela forquilha e nao pelo proprio cabo.

» Nao fagcam passar o cabo de alimentacao nas portas ou perto de fontes de
calor.Certifique-se de que 0 cabo nao esta torcido ou dobrado e que nao entre
em contacto com objectos pontiagudos,arestas vivas e bordos de mobiliario.
LEMBRE-SE: danos acidentais ao cabo de alimentagdo podem
causar problemas que ndo se conformam com a garantia, bem como

um choque eléctrico. O cabo de alimentacao danificado deve ser
urgentemente substituido em um centro de servigo.



* Nao instale o aparelho em uma superficie macia, nao cubra com
uma toalha ou um pano, enquanto funciona; isso pode levar a um
superaquecimento e mau funcionamento da unidade.

» Certifique-se de que durante a operacao o forno e seu recipiente
ficam pelo menos de 10 cm longe de materiais inflamaveis (cor-
tinas, papéis de parede, etc.).

* Nao use o aparelho ao ar livre: a penetracao de humidade ou
objectos estranhos no interior do aparelho podem causar sérios
danos ao mesmo.

» Antes de limpar o aparelho, verifique se ele esta desconectado da
rede e totalmente frio.Siga as instruc¢oes para limpar o dispositivo.

 Tente evitar arranhoes e rachaduras. Se encontrar rachaduras ou
arranhdes na tampa, nao a use mais.

@ NAO MERGULHE o corpo do aparelho na dgua e ndo o colocar em
dgua corrente. Nao permita que a umidade penetre no ventilador
embutido.



Este aparelho s6 pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos
e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais Limi-
tadas, ou pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, caso
tenham recebido supervisao ou formacao sobre como utilizar o
aparelho de forma segura e percebam o0s perigos inerentes. As
criangas nao devem utilizar este aparelho como um brinquedo. A
limpeza e a manutencao do aparelho nao devem ser efectuadas
por criangas sem supervisao. Mantenha o aparelho e o cabo de
alimentacao fora do alcance das criangas menores de 8 anos.

Os materiais de embalagem (filme, espuma de plastico, etc.) podem
ser perigosos para as criangas. Perigo de asfixia! Mantenha a em-
balagem fora do alcance das criancas.

Nao tente reparar a unidade ou alterar sua construcao.A reparacao
do aparelho so deve ser realizada por um especialista, no centro
de assisténcia técnica autorizado. Um trabalho pouco profissional
pode levar a quebra do aparelho, ferimentos e danos materiais.



ATENCAO! Estd proibido usar o
dispositivo em caso de qualquer
mau funcionamento.

Especificagoes técnicas

Modelo RAG-241-E
Poténcia 700-800 W
Tensao 220-240V,50/60 Hz
Tipo de controlo mecanico
Tipo de elemento de aquecimento.... ...do halogéneo
Diametro da tampa 22,5cm
Regulacao da temperatura 60-250°C
Faixa de tempo de cozimento 5-60 min.
Comprimento do cabo de alimentacao. 15m
Componentes

Forno de convecgao universal 1pg.

Grelhas de metal

Diametro, mm Altura, mm Quantidade, pgs
160 20 1
190 20 1
190 60 1

Pinga para remogao da grelha,
Suporte de metal pc.
Livro “20 receitas”. pS.

1pc.
1
1
Manual de uso 1 pg.
1
1
1

Livro de servigo pS.
Anel expansor de silicone. pS.
Tapete de silicone. pS.

O fabricante tem o direito de fazer mudangas no projecto, design, componentes,
caracteristicas técnicas do produto, no curso de aperfeicoamento de produto,
sem aviso preliminar sobre tais mudangas.

Componentes do aparelho A1

Indicador de conexao eléctrica “Power”
Cabo do temporizador

Tampa de vidro temperado com um didmetro de 22,5 cm
Alavanca de trazer

Indicador de aquecimento “Heat”

Cabo do controlador de temperatura
Corpo do forno de convecgao

Jogo de grelhas

Pinga para remogao da grelha

10. Suporte

11. Anel expansor de silicone

12. Tapete de silicone
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Painel de controlo A2

Indicador de conexao eléctrica “Power”

Posicao “Desligado” (“Off")

Escala de tempo

Indicador de aquecimento “Heat”

Escala da temperatura

Posicao do cabo de regulador da temperatura para descongelar produtos
“Defrost”

7. Posicao do cabo de regulador da temperatura para o regime de auto-
pulicia “Wash”

SV AUNE

Finalidade e principio de funcionamento

O dispositivo destina-se a uso com vasilhas resistentes ao calor, compativeis
com a tampa de 22,5 centimetros de didmetro.

0 funcionamento do forno de convecgao é baseado na convecgao das correntes
de ar do aquecedor eléctrico no interior da cdmara de trabalho. O ar é aquecido
a temperaturas elevadas pelo elemento de aquecimento do halogéneo. O ven-
tilador localizado na tampa do forno, empurra as massas de ar quente.

0 ar aquecido circula no interior da camara de trabalho em todas as linhas de
cima para baixo e, em seguida, a partir de baixo para cima em direccao ao
ventilador, aquecendo assim os produtos e levando-os para o estado desejado.

Aintensidade, como a temperatura do fluxo de ar, pode variar de acordo com o
programa seleccionado e atingir 250°C. O termostato que esta localizado no
interior do dispositivo monitoriza a temperatura do ar, de acordo com a qual o
controlador activa ou desactiva o aquecedor.



I.ANTES DA PRIMEIRA INSERGAQO

Retire cuidadosamente o produto e seus acessorios fora da caixa. Remova todos
os materiais de embalagem e adesivos promocionais.

Mantenha obrigatoriamente todas as etiquetas de adverténcia, etiquetas indi-
cadoras (se presentes) e plaqueta com niimero de série do produto atacada ao
seu corpo! Uma auséncia do nimero de série do produto cancelard automati-
camente os direitos de garantia.

Limpe o corpo da unidade com um pano hiimido, deixe-os secar. Ao primeiro uso
pode sentir-se um cheiro estranho, por isso é recomendado efectuar a auto-pulicia
do aparelho. Este cheiro estranho ao primeiro uso ndo é um mau funcionamento
do aparelho.

Apds o transporte ou o armazenamento a baixas temperaturas, é necessdrio
manter o aparelho a temperatura ambiente durante pelo menos 2 horas antes
da sua utilizagdo.

[1.USO DO APARELHO

Antes de usar o aparelho

Antes de cozinhar, ateste-se de que as partes externas e internas visiveis do
forno ndo tém nenhum dano, quebras e outros defeitos. Prepare o tanque de
trabalho (ndo incluido). O reservatorio deve ser produzido de um material resis-
tente ao calor e estar de acordo com o didmetro da tampa de vidro do aparelho
(22,5 cm) ou o bordo exterior do anel expansor de silicone utilizado (27 cm).
Certifique-se que o recipiente escolhido esta em estreito contacto com o forno
e nao tém buracos (orificios) para a saida de vapor.

Uso do forno de convecgao

1. Coloque a grelha (alta ou baixa) no recipiente, em seguida coloque o
produto na grelha. Verifique que entre o produto e a tampa, bem como
entre o produto e as paredes do recipiente, ha uma distancia de, pelo
menos, 1,5-2 cm: é necessario para a circulagao uniforme de ar quente.

2. Coloque o recipiente sobre uma superficie horizontal plana e dura, resis-
tente ao calor (por exemplo, uma chapa ou um suporte), a uma distancia
de, pelo menos, 10 cm de outros objectos que podem ser danificados pelo
calor, em sequida, coloque o forno de convecgao sobre o contentor pre-
parado. Certifique-se que o recipiente escolhido esta em estreito contac-
to com o forno e nao tém buracos (orificios) para a saida de vapor. Para
proteger a superficie da alta temperatura utilizar o tapete de silicone que
se encontra no conjunto. Se necessario coloque no topo da grelha o anel

expansor de silicone.

3. Conecte o dispositivo a rede eléctrica.

4. Abaixe a alavanca para trazer até ao fim (se a alavanca para trazer for
levantada durante a cozedura, o forno desliga automaticamente da rede).

5. Defina o tempo de cozimento girando o regulador de tempo no sentido
horario até o valor desejado,a lampada vermelha acende. O ventilador comega
a funcionar. A faixa de ajuste do tempo de cozimento é de 5 a 60 minutos.

6. Ajuste a temperatura de cozimento de acordo com a receita ou a tabela
de recomendagdes sobre o uso das defini¢des da temperatura e do tempo
de cozimento, girando o cabo do termostato para a temperatura desejada.

A ATENGAO! Ao uso do aparelho com a multicozedura, a temperatura de cozedu-
ra do forno de convec¢do ndo deve exceder 150°C!

7. 0 indicador de aquecimento sera aceso. O forno de convec¢do comeca a
funcionar. O indicador de aquecimento pode desligar antes do fim do tempo
definido, o que mostra que o forno tenha atingido a temperatura desejada.
Quando a temperatura no reservatorio desce abaixo do que a predetermina-
da, o indicador de aquecimento é automaticamente ligado, e o processo de
aquecimento é retomado.

8. Uma vez que o tempo definido é terminado, deixe o forno esfriar por 10
minutos, apés o qual pode remover o forno de convecgdo universal do
contentor e coloca-lo sobre uma superficie resistente ao calor até que
esfrie completamente.

@ ATENCAO! Ndo coloque a grelha quente no tapete de silicone.

[1. CONFIGURACOES RECOMENDADAS
PARATEMPERATURA E TEMPO DE
COZIMENTO

Produto Peso,g Tempo, horas:minutos | Temperatura, °C
Frango 1200 1:30 200
Carne de vaca (steak) 400 020 240
Carne de porco 800 1:00 200
Camarbes-tigres-gigantes | 200 010 180
Carne de vaca (steak) 400 030 190

O tempo real pode ser diferente dos valores recomendados, dependendo da
qualidade de um dado produto, assim como de seus gostos.



IV. CONFIGURACOES RECOMENDADAS
DE TEMPO PARA DECONGELAR
PRODUTOS ("DEFROST”)

Produto Peso,g Tempo, horas:minutos
Frango 500 2:00
Carne de vaca 500 2:30
Carne de porco 500 230
Camardes-tigres-gigantes 200 0550

V.CONSELHOS DE COZIMENTO

Descongele os alimentos congelados antes de cozinhar, ou quando ins-
talar o tempo de cozimento, adicione 10-15 minutos por cada 400 g do
produto congelado. Para um cozimento uniforme e para dar aos produtos
uma cor dourada uniforme, misture o produto durante o cozimento.
Coloque o alimento na grelha, para que o ar quente circule livremente
em torno dele, e acelere o processo de cozimento.

Usando duas grelhas, vocé pode cozinhar varios pratos ao mesmo tempo.
Lembre-se, no entanto, que os produtos diferentes requerem diferentes
tempos de cozedura. Coloque o produto que requer o maior tempo de coze-
dura, na grelha inferior.Em seguida, durante o processo de cozedura, coloque
um outro produto na grelha superior.

Ao colocar algumas pegas do produto na grelha, lembre-se que entre elas e
as paredes do recipiente para cozinhar deve ser uma distancia de pelo menos
2 cm. Este espago permite que o ar quente circule livremente dentro do
tanque. Além disso, evite colocar um produto por encima de outro, tentando
cozinhar mais de uma vez, para que a comida seja bem cozida: isso vai
quebrar a circulagao do ar quente.

Prepare produtos grelhados na grelha superior, assado e grandes pedagos
na grelha inferior.

Naéo coloque louga de pldstico no recipiente (incluindo louga para microondas)
ouvasilhas de vidro fino. E possivel utilizar as vasilhas de metal, cerdmica (para
utilizagdo no forno) e de vidro de grande espessura e resistente ao calor.

Erros comuns de cozinha

0 prato nao é cozido totalmente

Foi escolhida a temperatura demasiado baixa para cozinhar

Foi definido o tempo de cozimento demasiado pequeno

Possiveis causas Modos de resolver
Ajuste a temperatura desejada

Defina o tempo desejado

0 prato é frito demais

Foi escolhida a temperatura dema-
siado grande para cozinhar

Foi definido o tempo de cozimento
demasiado grande

Possiveis causas Modos de resolver

Reduza a temperatura de cozedura ou siga a receita ade-
quada para este modelo do dispositivo

Reduza o tempo de cozedura ou siga a receita adequada
para este modelo do dispositivo

Alimentos de massa preparados em forno sdo demasiado molhados

Foram usados ingredientes que nao sio
adequados por dar humidade excessiva
(frutas ou vegetais suculentos, frutas
congeladas, creme, etc)

Possiveis causas Modos de resolver

Escolha os ingredientes de acordo com a receita de
cozinha. Tente nao escolher como ingredientes ali-
mentos que contenham muita humidade, ou use uma
quantidade minima possivel

A massa ndo cresceu

05 ovos e agicar foram mal batidos
A massa ficou com o fermento em pd por muito tempo
Afarinha ndo foi peneirada ou a massa foi amassada mal

Foram cometidos erros durante a colocagéo dos

Possiveis causas Modos de resolver
Escolha uma receita bem comprova-
da (adaptada para este modelo). A
selecgao dos ingredientes, 0 método
de tratamento preliminar deles, as
proporgdes de varios produtos devem

VI.MANUTENCAO DO APARELHO

Antes da primeira utilizacao do aparelho, recomendamos que efectuar a
auto-pulicia dele.

Se o aparelho nao for utilizado por um longo periodo de tempo, desligue-
o da rede.

Antes de iniciar a limpeza do aparelho, verifique se ele esta desligado e
completamente arrefecido. Use um pano macio e um detergente delica-
do para louga.



é Nunca mergulhe o aparelho em dgua e/ou outros liquidos, evite a entrada de
humidade no ventilador interno. Nao lave o corpo do forno de conveccdo na
mdquina de lavar!

E VEDADO utilizar para a limpeza pano dspero ou esponja dura (se ndo for
expressamente indicado no manual), pastas abrasivas. Também é inaceitdvel
a utilizagdo de qualquer substdncia agressiva ou outra ndo recomendada para
uso em artigos em contacto com alimentos.

+ Atampa de vidro deve ser limpa apés cada utilizagdo do aparelho.
* As grelhas podem ser lavadas na maquina de lavar louga.

Limpeza do corpo

Limpe o corpo do aparelho com um pano macio de cozinha ou uma esponja
humida. Pode-se usar um detergente suave. Para evitar manchas e ramagens de
agua sobre o corpo, é aconselhavel esfregar a sua superficie com um pano seco.

Limpeza rapida

« Desligue o aparelho do circuito eléctrico, deixe-o esfriar completamente.

« Use uma esponja ou um pano macio humedecido com detergente e agua
morna para limpar a tampa de vidro.

* Remova todos os vestigios de detergente.

Limpeza regular

« Desligue o aparelho do circuito eléctrico, deixe-o esfriar completamente.

+ Use uma esponja ou um pano macio humedecido com detergente de
lavar louga para limpar a tampa e compartimento do ventilador, ndo use
palha de ago e/ou materiais abrasivos.

e Lave as grelhas na agua com detergente.

« Para limpar pegas de metal, use uma esponja ou um pano macio hume-
decido com detergente para louga, depois seque-as.

Fungéo de auto-pulicia

« Despeje a agua quente para dentro do recipiente de cerca de 3 centime-
tros.

« Adicione um pouco de detergente para louga.

« Feche a tampa e ligue o forno a rede.

« Defina o temporizador para o tempo de 10-15 minutos, em seguida, o
ventilador sera activado.

«  Gire o botdo para ajustar a temperatura na posicao “Wash” (auto-pulicia).

* Abaixe a alavanca para trazer até o fundo para comegar a trabalhar.

« Apos o tratamento, lave o recipiente com agua morna para remover todos
os residuos.

Utilizacion del lavavajillas

A grade, o anel expansor de silicone e o tapete de silicone podem ser lavados
na maquina da louga.

@ Nunca lave o grelhador na mdquina da louga!

VII.ACESSORIOS OPCIONAIS

Para adquirir acessorios adicionais para o forno de convecgao universal RED-
MOND RAG-241-E e aprender sobre novos produtos REDMOND, por favor, visite
nosso website www.multicooker.com ou contacte o seu revendedor local.

VIII.LANTES DE CONTACTAR UM CENTRO
DE ASSISTENCIA

Avaria Causa eventual Correcgdo do defecto
Falta corrente no circuito de

Nao se ligue alimentagio

Conecte o aparelho a uma tomada que

Falta de energia na rede eléc- | funcione bem

0 prato é cozido | 12

por demasiado

0 forno de convecgao nao esta
tempo

instalado sobre o recipiente
numa posigao alinhada

Cologue o forno sem distorgdes, alinhar

IX.RESPONSABILIDADES DE GARANTIA

0 aparelho é abrangido pela garantia para o prazo de 2 anos a partir do mo-
mento da sua aquisi¢ao. Ao longo do prazo de garantia o fabricante obriga-se
a eliminar todos os defeitos de fabrico provocados pela falta de qualidade de
materiais ou de montagem, por meio de reparagao, substitui¢ao das partes ou
substitui¢do do aparelho inteiro. A garantia entra em vigor apenas no caso de
uma data de aquisicao comprovada pelo carimbo da loja e pela assinatura do
vendedor no original do talao de garantia. A presente garantia € apenas reco-
nhecida no caso de o aparelho ter sido usado de acordo com o manual de
operacao, nao foi reparado ou desmontado e nao foi danificado devido a um
indevido tratamento, e o conjunto inicial do aparelho é preservado. A presente
garantia ndo abrange os gastos naturais do aparelho e os materiais consumiveis
(filtros, lampadas, revestimentos ceramicos e de Teflon, impermeabilizacao de
borracha, etc.).



Avida do produto e o prazo de garantia devem ser calculados a partir da data
da venda ou da data de fabricagao do produto (no caso se nao for possivel
determinar a data da venda).

A data de fabricacao do dispositivo pode ser encontrada no nimero de série
localizado na etiqueta de identificagao ligada ao corpo do produto. O nimero
de série é composto de 13 digitos. Caracteres 6 e 7 indicam o més, 8 indica o
ano de produgao.

0 prazo de servico do aparelho indicado pelo fabricante é de 3 anos a contar
da data da sua aquisicdo no caso de o aparelho ser operado de acordo com o
presente manual e com as normas técnicas aplicaveis.

Aembalagem, o manual de operagdo e o proprio aparelho devem ser reciclados
de acordo com o programa local de reciclagem de residuos. Ndo despeje o
aparelho junto com o lixo doméstico normal.



N\

For du bruger dette produkt, laes grundigt denne manual igennem og gem den til senere brug som en reference. Korrekt brug af enheden vil forlaenge dens levetid bety-
deligt.

Sikkerhedsforanstaltninger

Producenten baerer ikke ansvar for skader forarsaget af mang-
lende overholdelse af sikkerhedsreglerne og anvisninger for
betjening af produktet.

Dette apparat er en multifunktionel enhed beregnet til ikke-
industriel madlavning i boligmiljeer og kan bruges i lejligheder,
landhuse, hotelvaerelser, lokaler for personale i butikker, konto-
rer og andre lignende forhold. Industriel (kommerciel) anven-
delse eller ethvert andet uegnet brug af produktet vil blive
betragtet som en ukorrekt anvendelse og brud af apparatets
brugsregler. | dette tilfaelde patager producenten sig intet ansvar
for konsekvenserne.

Far du kobler produktet til elnettet skal du kontrollere,om net-
spaendingen svarer til enhedens spaending (se specifikationer
eller typeskilt pa produktet).



* Brugen forleengerledning, der svarer til enhedens effekt - ellers
er der fare for kortslutning eller brand.

o Apparatet ma kun tilsluttes til stikkontakter med jordforbin-
delse - det er et obligatorisk krav af regler for beskyttelse mod
elektrisk sted. Ved brug af en forlaengerledning skal du serge
for, at den ogsa har en jordforbindelse.

@ OBS! Under brug af apparatet bliver kabinettet og glasldget
varme! Veer forsigtig! Brug grydelapper. For at undgd forbraending-
er pga varm damp lzen ikke over enheden, ndr ldget dbnes.

 Tagaltid stikket ud af apparatet efter brug og under rengering eller
flytning af apparatet. Tag ledningen ud med terre haender, hold i
selve stikket, rev ikke i ledningen.

 For ikke ledningen igennem derabninger eller i naerheden af var-
mekilder. Serg for, at ledningen ikke er snoet eller bgjet eller er i
kontakt med skarpe genstande eller kanter.



HUSK: en tilfeeldig skade pa ledningen kan fordrsage forstyrrelser,
der ikke daekkes af garantien, samt fare til elektrisk sted. Et beska-
diget stramkabel kraever hurtig udskiftning pa et servicecenter.
Placer apparatet pa en plan overflade, det skal ikke tildaekkes
med handklaede eller klud, mens det er i brug - dette kan fere
til overophedning og funktionsfejL.

Under driften af aerogrill serg for, at den star pa mindst 10
cm afstand fra braendbare materialer (gardiner, tapet osv.).
Det er sikkerhedsfarligt at bruge produktet udenders - fugt
eller fremmedlegemer kan komme ind i enheden og forar-
sage alvorlige skader.

Inden du begynder at rengere apparatet serg for at det er
koblet fra elnettet og er fuldt afkelet. Felg altid instruktio-
nerne for rengering af apparatet.

Beskyt mod revner og ridser. Hvis du finder revner eller ridser
pa overfladen af laget, skal det ikke bruges.



@ Det er LIVSFARLIGT at seenke apparatet i vandet eller placere det under

rindende vand. Lad ikke vandet komme ind i den indbyggede ventilator.

Apparatet kan bruges af barn, der er 8 ar gamle eller ldre og per-
soner med nedsatte fysiske, sansemaessige eller mentale evner
eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages eller gives
instruktioner vedrerende brug af apparatet pa en sikker made og
forstar de involverede farer.Barn ma ikke lege med apparatet. Ren-
gering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden
overvagning.Apparatet og elektriske ledningen bar holdes uden for
raekkevidde af bern under 8 ar.

Emballage (film, skumnylon m. m.) kan veere farlig for bern. Det er en
risiko for kvaelning! Opbevar emballagemateriale utilgaengeligt for barn.
Forseg aldrig at reparere apparatet selv eller gere sendringer
i dets konstruktion. Reparationer ma kun udferes af et auto-
riseret servicecenter. Darligt udfert reparation kan fare til
funktionsfejl, personlig skade og skade pa ejendom.



OBS! Brug ikke apparatet om en-
hver funktionsfejl er opstdet.

Teknisk data
Model RAG-241-E
Effekt 700-800 W
Spanding 220-240V, 50/60 Hz
Styring mekanisk
Varmeel nt halogen
Lag diameter 22,5cm
Temperatur justering 60-250°C
Interval af kogetid 5-60 min
Ledningslangde. 1,5m
Indhold
Aerogrill 1 stk.
Metalriste:
Diameter, mm Hojde,mm Antal, stk.

160 20 1

190 20 1

190 60 1
Tang for at fjerne gitter 1 stk.
Metal stand. 1 stk.
Bog "20 opskrifter”. 1 stk.
Brugsanvisning 1 stk.
Servicebog 1 stk.
Silikone ring expander. 1 stk.
Silikone matte 1 stk.

Da vi konstant udvikler vores produkter forbeholder vi os ret til at foretage
andringer i design, opsaetning, funktioner og tekniske specifikationer af vores
produkter uden forudgdende varsel.

Apparatets konstruktion A1

1. Indikator af tilslutning til elnet “Power”
2. Timer

3. Lag af haerdet glas, diameter 22,5 cm
4. Beerehandtag

5. Opvarmningsindikator “Heat”
6. Temperaturindstilling

7. Hus

8. Gitterset

9. Tang for at fjerne gitter

10. Stand

11. Silikone ring expander
12. Silikone matte

Instrumentbraet A2

1. Indikator af tilslutning til elnet “Power”

2. “AFstilling (‘Off")

3. Tidskala

4. Opvarmningsindikator “Heat”

5. Temperaturskala

6. Position for regulering af temperatur for optening “Defrost”
7. Position for regulering af temperatur for selvrensning “Wash”

Anvendelse og arbejdsprincip

Apparatet er beregnet til brug med varmebestandig kogegrej, der er kompatibel
med lag 22,5 cm i diameter

Aerogrill er baseret pa konvektionsprincippet, nar en luftstrom fra den elektri-
ske varmelegeme bevaeger sig inde i arbejdskammeret. Luften opvarmes ved

hjaelp af halogen varmelegeme, en bleser, der er placeret i laget af aerogrill,
satter den varme luft i bevaegelse.

Opvarmet luft cirkulerer inde i arbejdskammeret i alle retninger fra bund til top
og omvendt og dermed opvarmer og tilbereder ravarer.

Hastighed og temperaturen af luftstremmen kan variere afhaengigt af den
valgte tilberedningsmade og kan na op til 250°C. Termostaten overvager luft-
temperaturen og controlleren tender eller slukker varmeapparatet.

I.INDEN DEN F@RSTE START

Tag forsigtigt produktet og dets tilbeher ud af kassen. Fjern al emballage og
salgsklistermaerker.



Beholde venligst pd plads advar 3 ing
der findes pd produktet! | fald der findes ingen serienummer pd produktet er
garantien pd produktet bortfaldet automatisk.

0g seri

Tor kabinettet med en fugtig klud og lad det torre.Ved forste brug kan en frem-
med lugt forekomme, derfor anbefales selvrensning. Ved forste brug kan frem-
med lugt forekomme, det er normalt og ikke er et tegn pa defekt.

é Efter transport eller opbevaring ved lave temperaturer skal apparatet std ved
stuetemperatur i mindst 2 timer for det bliver tendt.

[I.DRIFT

Inden du begynder at bruge apparatet

For madlavning serg for, at eksterne og interne synlige dele af apparatet har
ingen tegn pa skader, brud eller andre defekter.

Ger en tilberedningsbeholder klar (medfelger ej) Beholderen skal vaere af varmebe-
standigt materiale og svare til glaslaget i diameter (22,5 cm) eller ydre kant pa sili-
konering af udvider-type (27 cm). Serg for, at beholderen er i taet kontakt med
aerogrill og har ingen utaetheder, hvor damp kan komme ud.

Anvendelse

1. Seet gitteret (hoj eller lav) ind i beholderen, derefter placer ravarerne pa
gitteret. Serg for, at afstanden mellem ravarerne og laget, samt mellem
ravaren og siden af beholderen var mindst 1,5-2 cm - det er nedvendigt
for ensartet cirkulation af varm Luft.

2. Beholderen anbringes pa en fast, plant, varmebestandigt underlag (f.eks
pa en ovn) pa en afstand mindst 10 cm fra andre genstande, der kan vare
beskadiget af varmen, og derfter placer aerogrill ovenpa den klargjorte
beholder. Serg for, at beholderen er i taet kontakt med aerogrill og har
ingen utatheder, hvor damp kan komme ud. For yderligere beskyttelse
overfladen mod varmen brug medfelgende silikone matte. Om nedvendigt
st silikone ring expander pa laget. Serg for, at kontakten er sikker.

Slut apparatet til elnettet.

4. For baerehandtaget helt ned (nar baerehandtaget er loftet kobles appa-
ratet automatisk fra elnettet).

5. Indstil tilberedningstiden ved at dreje regulator af tid med uret til den
enskede veerdi, redt indikator lyser op. Ventilator starter. Tidsindstilling
er fra 5 minutter til 60 minutter.

6. Ved at dreje termostatknappen til den enskede temperatur indstil tem-
peraturen efter opskriften eller efter vaerdier i tabellen.

bl

OBS! Ved brug sammen med Multikoger skal temperaturen ikke seettes hajere
end 150°C/

7. Temperaturindikator lyser. Apparatet kommer i gang Varmeindikatoren
kan slukkes for tiden, det viser, at aerogrill har naet den enskede tempe-
ratur. Nar temperaturen i tanken falder under en sat vaerdi, vil varmein-
dikatoren taendes automatisk og opvarmningen genoptages.

8. Sa snart den indstillede tid er gaet, lad apparatet kele af i 10 minutter,
hvorefter du kan fjerne med en aerogrill og szette den pa en varmebe-
standig overflade, til den keler af fuldstaendig.

@ OBS! Anbring ikke varm aerogrill pd silikone mdtte.

IIl. VEJLEDENDE INDSTILLINGER AF
TEMPERATUR OG TILBEREDNINGSTID

Vare Vagt,g Tid, timer:minutter Temperatur, °C
Henseked 1200 1:30 200
Okseked (baoffer) 400 020 240
Svinekod 800 1.00 200
Rejer 200 010 180
Kartofler (skiver) 400 030 190

Den reele tid kan afvige fra de
varer, samt af dine smagspraeferencer.

IV. VEJLEDENDE TID OG TEMPERATUR
FOR OPT@NING (‘DEFROST”)

vaerdier afhaengigt af kvalit rd-

Vare Vaegt,g Tid, timer:minutter
Henseked 500 200
Oksekod 500 2:30
Svinekod 500 230
Rejer 200 050



V.TIPS

«  Frosne fodevarer skal optes fer de lagges ind, ellers kan du ogsar leegge
10-15 minutter til per 400 g, nar du seetter kogetiden. For at maden bliver
opvarmet jaevnt og far en jevn skorpe skal maden vendes under madlavningen.

« Lag maden pa gitteret, s& at varm luft kan cirkulere frit omkring retten
og madlavning foregar hurtigere.

« Ved hjelp af to gittere kan du tilberede flere retter pa en gang. Du skal
huske dog, at forskellige produkter kraever forskellige tilberedningstider.
Den ret, der kraever mest tid, skal placeres pa det nederste gitter. Under
madlavningen placeres den anden ret pa det gitter, der er hojere.

e Nar du leegger madstykkerne pa gitteren, husk at der skal vaere mindst
2 cm mellem dem og beholderens sider. Denne afstand vil lade den
varme Luft cirkulere frit. Undga at laegge stykkene oven pa hinanden, da
dette vil forhindre den varme luft at cirkulere.

«  Grillede retter laves pa toppen, stegeretter og store stykker pa den ne-
derste gitter.

Leeg ikke plast ngrej ind i (herunder egnet for
eller genstande af fin glas. Du kan bruge kekkengrej af metal, keramik (bereg-
net til brug i ovne) eller i tykt varmebestandigt glas.

Typiske fejl ved madlavning
Retten er ikke gjort feerdig

Mulig &rsag Losningsmader

Den indstillede temperatur er for lav Indstil den korrekte tilberedningstemperatur

Kogetiden er for kort Indstil den riktige tilberedningstid

Retten breaender til
Mulig drsag Losningsméader

Den indstillede temperatur | Reducer tilberedningstemperatur eller folg opskriften, der er tilpas-

er for hoj set denne model
Kogetiden er for lang Reducer ingstid eller ertilpasset
Bagvaerk er klaeg
Mulig drsag Losningsméader

Uegnede ingredienser, der giver for meget
fugt (saftige frugter eller grentsager,
frosne baer, creme fraiche osv)

Valg ingredienserne ifolge opskriften. Du ma vaelge
ingredienser, der ikke indeholder for meget vand, eller
bruge dem i minimumsmaengder

Bagvarket har ikke havet op

Mulig érsag Losningsmader

/Eg med sukker blev pisket ikke godt nok Du mé anvende opskrifter,der er gen-
nemprovede (tilpassede til denne
model).Valg af ingredienser, metoden
for skaering, proportioner ved inlag-
gelsen, programvalg og madlavnings-
tid skal matche den valgte opskrift

Dejen har staet for lenge
Du er har ikke sigtet melet eller dejen var ltet darligt

Fejl under indlzegningen af ingredienserne

VI.VEDLIGEHOLDELSE

« Inden for den ferste brug lade apparatet kere en selvrensning.

« Hvis apparatet ikke skal bruges i leengere tid, serg for at afbryde det fra
elnettet.

« Inden du begynder at rengere produktet sorg for at det er koblet fra elnet-
tet og er fuldt afkelet. For rengering af produktet en bled klud og mild
opvaskemiddel kan bruges.

A Seenk aldrig apparatet ned i vandet og/eller andre vaesker, beskyt den indbyg-
gede blaeser mod vandet. Apparatets hus skal aldrig vaskes i opvaskemaskinen!

Ved rengoring af apparatet skal IKKE bruges slibeservietter eller stdlsvampe
(omend det er angivet i manualen), samt slibepasta. Desuden er det ogsd uac-
ceptabelt at bruge nogen aggressive og lignende stoffer, der ikke er godkendt
til at bruge med genstande, der er i kontakt med fodevarer.

* Glaslag skal rengeres efter hver brug.
« gitterne kan vaskes i opvaskemaskinen.

Rengering af kabinettet

Renger kabinettet med en bled, fugtig klud eller kekkensvamp. Eventuelt kan
en mild vaskemiddel ogsa anvendes. For at eventuelle pletter af vand osv ikke
kan dannes pa kabinettet anbefales det at torre overfladen helt tor.

Hurtig rengering

* Tag stikket ud af stikkontakten, lad apparatet kele af.
* Rengor glaslaget ved hjelp af en svamp eller en bled klud, opvaskemid-
del og varmt vand.
* Fjern alle rester af rengeringsmiddel.
Normal rengering

« Tag stikket ud af stikkontakten, lad apparatet kole af.



* Rengor ved hjelp af en svamp eller en bled klud, opvaskemiddel og varmt
vand renger laget og bleeserhuset. Stalberster og/eller slibemidler skal
ikke anvendes.

« gitterne kan rengeres med vand, tilsat opvaskemidler.

* Rengoer metaldele ved hjeelp af en svamp eller en bled klud og varmt
vand tilsat opvaskemiddel, derefter tarres helt.

Selvrensning

¢ Hzld ca. 3 cm varmt vand ind i beholderen.

« Tilsaet en smule opvaskemiddel.

e Luk laget, saet spaendingen pa.

e Indstil timeren pa 10-15 minutter, bleeseren vil komme i gang.

* Szt temperaturregulatoren i position "Wash” (selvrensning).

« Saenk barehandtaget helt ned til det stopper.

« Nar selvrensning er klar, skyl beholderen med varmt vand for at fjerne
evt rester.

Rengering i en opvaskemskine

Gitter, silikone ring expander og silikone matte kan vaskes i opvaskemaskine.

@ Vask aldrig aerogrillenhed i opvaskemaskinen!

VII.LEXTRATILBEHO@R

Du kan kebe extra tilbehor for REDMOND RAG-241-E eller leere om vores nye
produkter p4 REDMOND hjemmeside pad www.multicooker.com, eller i butik-
kerne hos autoriserede forhandlere.

VIII.FOR DU KONTAKTER SERVICECEN-
TERET

Fejlbeskrivelse Mulig érsag Hvad det kan gores
Apparatet tendes
ikke Ingen stremforsyning fra nettet Slut apparatet til en stikkontakt, der

fungerer
Retten tilberedes | Afbrydelser af spndingen i elnettet

for leenge

Apparatet star pa en ujaevn overflade | Placer apparatet jaevnt, dvs helt plant

IX. GARANTI

Dette produkt er deekket med garanti i en periode pa 2 ar fra kebsdatoen. Under
garantiperioden forpligter producenten sig at udfere reparation eller udskiftning
af hele produktet ved eventuelle fejl, forarsaget af darlig kvalitet i materialer
og udferelse. Garantien er kun gyldig, hvis datoen for kebet er bekraeftet ved
salgerens segl og underskrift af pa originale garantibevis. Denne garanti gen-
kendes kun, hvis produktet blev anvendt i overensstemmelse med brugsanvis-
ningen, blev ikke repareret eller skillet ad eller beskadiget ved misbrug, samt
at det er fuldt komplet. Denne garanti daekker ikke normalt slid og forbrugs-
dele (filtre, elpaerer, non-stick beleegninger, teetninger, osv.).

Produktets levetid og garantiperioden beregnes fra den produktets salgsdato
eller fremstillingsdato (hvis sal en ikke kan

Fremstillingsdato findes i serienummeret, der er placeret pa identifikationseti-
ketten pa apparatet. Serienummeret bestar af 13 cifre. 6.0g 7.tal angiver maned,
8.-ar af produktionen.

Producenten har sat produktets livetid - 3 ar fra kebsdatoen. Denne tid er gyldig,
forudsat at driften af produktet er i noje overensstemmelse med denne vejled-
ning og de tekniske krav, der skal opfyldes.

Emballage, brugermanual, sdvel som selve enheden skal bortskaffes i overens-
stemmelse med lokale miljeregler. Vis hensyn til miljoet: smid ikke af sddanne
produkter sammen med dit normale husholdningsaffald.
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For du tar dette produktet i bruk, ber vi deg om d lese noye gjennom denne bruksanvisningen og oppbevare den for fremtidig referanse. Korrekt bruk vil betydelig for-
lenge apparatets levetid.

kkerhensregler

Produsenten er ikke ansvarlig for skader forarsaket av manglende
overholdelse av sikkerhetsregler og uriktig bruk av apparatet.
Dette apparatet er en multifunksjonell enhet for matlaging og hushold-
ningsbruk og kan brukes i leiligheter, hus pa landet, hotellrom, lokaler
for personalet i butikker,kontorer eller i andre lignende forhold der ikke-
industriell bruk. Industriell bruk eller noen annen misbruk av apparatet
vil bli ansett som en overtredelse av krav til riktig bruk av produktet. |
dette tilfelle er produsenten ikke ansvarlig for mulige konsekvensene.
For du kobler apparatet til stramnettet, kontroller at spenningen
i apparatet samsvarer med dets merkespenning (se tekniske spe-
sifikasjoner eller typeskiltet pa apparatet).

Bruk en skjeteledning beregnet for apparatets stremforbruk — uove-
renstemmelse kan forarsake kortslutning eller forbrenning av kabel.



» Apparatet skal bare kobles til en jordet stikkontakt — dette er et
obligatorisk krav til beskyttelse mot elektrisk statt. Nar en skjate-
ledning brukes, serg for at den er ogsa jordet.

@ ADVARSEL! Apparatets overflate, beholderen og glasslokk blir op-
pvarmet under matlaging! Ver forsiktig! Bruk kjekkenhansker. For d
unngda skjoldning ikke baye deg ned over apparatet ndr lokket dpnes.

» Ta apparatets stapsel ut av stikkontakten etter bruk samt under ren-
gjoring og flytting. Ta stremledning ut av stikkontakten med terre
hender,unnga a dra i ledningen.

* |kke legg stremledningen i derapninger eller i neerheten av varmekil-
der. Pass pa at ledningen ikke er vridd eller bayd og ikke kommer i
kontakt med skarpe gjenstander, hjgrner og kanter av mabler.

Husk: utilsiktet skade pd streamledningen kan fare til funks-
jonssvikt som garantien gjelder ikke, ogsd kan fardrsake et

elektrisk stat. En skadet stramledning mad straks bli erstattet
i et servicesenter.



» |kke plasser apparatet med en arbeidsbeholder pa et mykt underlag,
ikke dekk det med et handkle eller en serviett under matlaging -
dette kan fare til overoppvarming og funksjonssvikt.

 Kontroller at luftgrillen og dens arbeidsbeholder under drift er plas-
sert minst 10 cm fra brennbare materialer (gardiner, tapeter, etc.).

« Luftgrillen ma ikke brukes utenders — hvis en vaeske eller fremmed-
legemer kommer inn i apparatet det kan fere til alvorlige skader.

» For du begynner a rengjere apparatet kontroller at det er koblet fra
strommen og fullstendig avkjelt. Falg rengjorings instruksjoner noye.

 Prev a unnga riper og sprekker. Hvis du finner sprekker eller riper pa
overflaten av lokket, ikke bruk det.

@ DET ER FORBUDT d dyppe apparatet i vann eller plassere det under
rennende vann! Unngda a fd vann i den innebygde viften.

» Apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover, samt av personer
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller med
manglende erfaring og kunnskap, hvis de er under tilsyn eller har



fatt instruksjoner om bruken av apparatet pa en trygg mate, slik at
de forstar potensielle fareelementer. Barn ma ikke leke med appa-
ratet. Rengjering og vedlikehold skal ikke foretas av barn med min-
dre de er under tilsyn av en voksen. Oppbevar apparatet og strem-
ledningen unna barn under 8 ar.

» Emballasje (plast osv) kan vaere farlig for barn. Fare for kvelning! Oppbe-
var emballasje utilgjengelig for barn.

* Aldri prev a selvstendig reparere apparatet eller endre dets konstruk-
sjon. Alle reparasjonsarbeid skal utferes av et godkjent servicesenter.
Disse arbeidene ikke utfert avfagmenn kan forarsake apparatets svikt,
personskader eller skader pa eiendom.

@ ADVARSEL! Aldri bruk apparatet ved alle slags feil.



Tekniske spesifikasjoner

9. Tang for a ta et gitter ut
10. Stativ

Oversikt over deler

Stilling av temperaturjusteringsknott for avriming av matvarer “Defrost”

MUdPI,\ RAG-241-E 11. Silikon ring-ekspander
Kapasitet 700-800 W 12. Silikon matte
Spenning 220-240V, 50/60 Hz
Styringstype mekanisk Betjeni L A2
Eii:t\; \é?a":;fé‘:mem ;a;gg:; 1 |n<_:|il_<ato“r av tili(ct‘btin"g til stremnett “Power”
Regulering av temperatur 60-250°C % _?_?;L:':Ealzla av' (0ff)
Tidsomfang for tilberedning 5-60 min 4' 0 ingsindik “Heat”
Stremlednings lengde. 1,5m - Oppvarmingsindikator “Heat
5. Temperaturskala
6.
7.

Universiell luftgrill 1 stk.
Metalliske gitre:

Stilling av temperaturjusteringsknott for selvrensfunksjon “Wash”
Formal og driftsprinsipp
Apparatet er beregnet for bruk med et varmebestandig kjekkenutstyr med lokk

Virkning av en luftgrill er basert pa konveksjon av luftstrommer fra et elektrisk varme-
element inne i arbeidsbeholderen. Et halogent varmeapparat varmer luften opp til
heye temperaturer, viften som ligger i lokket av luftgrill setter varm luft i bevegelse.

Varm Luft sirkulerer inne i arbeidsbeholderen i alle retninger fra topp til bunn
og deretter fra bunnen opp til viften og dermed varmer matvarene og bringer
dem til ensket tilberednings tilstand.

Intensitet like som temperaturen av luftstremmer kan endres avhengig av valgt

tilberedningsmodus og kan oppna 250°C. Termostaten som er plassert inne i
apparatet overvaker temperaturen av luften, og en kontroller slar pa eller av

Diameter, mm Hoyde,mm Antall, stk.
av 22,5 cm diameter.
160 20 1
190 20 1
190 60 1
Metalltang for & ta et gitter ut 1 stk.
Metallplate 1 stk.
Oppskriftsbok “20 oppskrifter” 1 stk.
Bruksanvisning 1 stk.
Garantibok. 1 stk.
Silikon ring-ekspander. 1 stk.
Silikon matte 1 stk.

ar 1tet i henhold til temperaturverdiene.

Produsenten forbeholder seg retten til d foreta tekniske endringer i produktets
design, utstyr samt i spesifikasjoner i forbindelse med produktutvikling og
forbedring uten foregdende varsel om slike endringer.

Apparatets innretning A1

Indikator av tilkobling til stremnett “Power”
Tidsurs knott

Glasslokk av herdet glass med diameter 22,5 cm
Baerehandtak

Oppvarmingsindikator “Heat”
Temperaturjusterings knott

Luftgrillens kasse

Gittersett

O N LA N

I.FOR FORSTE GANGS BRUK

Forsiktig ta apparatet og tilbeher ut av boksen. Fjern all emballasje og rekla-
meskiltene.
Sorg for d bevare pa plass varselskiltene, klistremerker (om de finnes) og merke

med produktets serienummer pd utvendig overflate av apparatet! Mangel av
serienummer pd produktet oppherer isk dine retti til g iservice.

Rengjer apparatet med en fuktig klut og la det terke. Ved forste gangs bruk kan
det oppsta en fremmed lukt, derfor selvrensing anbefales. En fremmed lukt ved
forste gangs bruk er ikke noe feil eller apparatets funksjonssvikt.



Etter transportering eller lagring ved lave temperaturer apparatet skal holdes
ved romtemperatur i minst 2 timer for d sette det i gang.

[I.APPARATETS DRIFT

For a sette apparat i gang

For & begynne & lage mat kontroller at alle synlige utvendige og innvendige
deler av luftgrill har ikke noen skader eller andre defekter.

Forbered en arbeidsbeholder (ikke inkludert i luftgrillens sett). Beholderen bor
vaere laget av et varmebestandig materiale og ha en diameter som tilsvarer
apparatets glasslokk (22,5 cm) eller ytre kan pa ekspansjonsring i silikon (27
cm). Kontroller at beholderen er i tett kontakt med Luftgrillen og har ingen hull
(sprekker) hvor damp kan ga ut.

Bruk av luftgrill

1. Sett et gitter (hoyt eller lavt) inn i beholderen, deretter legg en matvare
pa gitteret. Kontroller at avstanden mellom matvaren og lokket samt
mellom matvaren og vegger av beholderen er minst 1,5-2 cm noe som
er nedvendig for en jevn sirkulasjon av varm luft.

2. Plasser beholderen pa en fast jevn horisontal og varmebestandig overflate

(for eksempel, pa en ovn eller metallplate) pa avstanden minst 10 cm fra

andre gjenstander som kan bli skadet av hay temperatur, deretter sett Luftgrill

oppa den forberedte beholderen. Kontroller at den valgte beholderen er i tett
kontakt med luftgrillen og har ingen hull (sprekker) hvor dampen kan ga ut.

For ekstra beskyttelse av overflaten mot hey temperatur bruk silikon matte

som er inkludert i leveringssett. Sett silikon ring-ekspander pa luftgrillens

lokk om nedvendig. Kontroller at tilkoblingen er sikker.

Koble Luftgrillen til stromnett.

4. Senk barehandtaket til det stopper (nar du lefter baerehdndtaket under
luftgrillens drift vil den bli automatisk slatt av stremnett).

5. Instill tilberedningstid med a snu regulator for tidsinstilling med sola til
onsket verdi, den rede lys vil bli aktivert. Viften vil begynne & virke.
Tidsomfang for tilberedning er 5-60 minutter.

6. Instill tilberedningstemperatur ifelge oppskriften eller tabellen for an-
befalte temperaturinnstillinger og tilberedningstid, for & innstille tem-
peraturen snu justeringsknott til ensket verdi.

bl

ADVARSEL! Hvis du bruker luftgrillen sammen med en multikoker bor tilbered-
ningstemperatur ikke overstige 150°C!

7. Oppvarmingsindikator vil lyse. Luftgrillen begynner & virke. Oppvarmings-
indikator kan slas av fer den innstilte tid, det betyr at ensket temperatur
for luftgrillen er oppnadd. Nar temperaturen i beholderen blir lavere enn
den innstilte temperaturen, vil oppvarmingsindikatoren bli automatisk
slatt pa og oppvarmingsprosess vil starte pa nytt.

8. Etter at den innstilte tiden blir ute, la luftgrillen avkjeles i 10 minutter,
deretter kan du ta luftgrillen av beholderen og sette pa et varmebestan-
dig underlag opp til den blir helt avkjolt.

@ VIKTIG! Ikke sett varm luftgrill pd silikon matte.

[II.ANBEFALTE INNSTILLINGER FOR
TEMPERATUR OG TID AV TILBEREDNING

Matvare Vekt,g Tid, time:min Temperatur, °C
Kylling 1200 1:30 200
Oksekjott (biffer) 400 020 240
Svinekjott 800 1:00 200
Reker 200 0:10 180
Poteter (bater) 400 030 190

Den reelle tilberedningstid kan vere forskjellig fra de anbefalte verdiene
avhengig av kvaliteten pd en bestemt matvare samt dine smakpreferanser.

IV.ANBEFALTE TIDSINSTILLINGER FOR
AVRIMING AV MATVARER (“DEFROST")

Matvare Vekt,g Tid, time:min
Kylling 500 200
Oksekjott 500 2:30
Svinekjott 500 230

Reker 200 0:50



V.TIPS FOR TILBEREDNING

Pa forhand avrim frosne matvarer eller tillegg ekstra 10-15 minutter per
hver 400 g av en frossen matvare nar du instiller tilberedningstid. For jevn
tilberedning og for a fa en gul skorpe vend matvarer under tilberedning.
Legg maten pa et gitter, det lar varm luft & fritt sirkulere rund maten og
gjer tilberedningsprosess raskere.

Bruk av to gitre lar deg mulighet til & lage flere retter samtidig. Men husk
at forksjellige retter krever forskellig tilberedningstid. Legg matvaren som
krever mer tilberedningstid pa det nedre gitteret. Senere under tilberedning
av denne matvaren legg den andre matvaren pa det ovre gitteret.

Nar du legger flere matbiter pa et gitter husk at avstanden mellom dem

Bakverk er fuktig

Du har brukt uegnede
holder overskudd av fuktighet (saftige frukter
eller gronnsaker, frosne beer, romme osv)

Mulig arsak Losning

ominne- | Velg i i samsvar med oppskriften. Ikke
bruk ingredienser som inneholder overskudd av

fuktighet eller bruk dem i minimale mengder

Bakverk har ikke hevet seg

Mulig arsak Losning

Egg med sukker er darlig pisket

Deigen med tilsatt bakepulver har statt altfor lenge

Bruk gjennomprevd (tilrettelagd for
denne modellen) oppskrift. Valg av in-
gredisener, behandlingsmite og

og vegger ev beholderen ber vaere minst 2 cm. Denne avstanden lar varm
Luft & fritt sirkulere rundt hele beholderen.Unnga a legge en matvare oppa
den andre for & lage mer mat pa en gang, fordi det hindrer Luftsirkulasjon.
« Tilbered grillen pa det avre gitteret, og steik samt store matvarer pa det nedre.

Du har ikke siktet mel eller deigen var darlig eltet mengde ma tilsvare den valgte opp-

skriften
Feil legging av ingrediensene

VI.VEDLIKEHOLD

« For forste bruk anbefales a utfere selvrensing av apparat.

* Hvis du ikke bruker apparatet over lang tid kontroller at det er koblet fra
strommen.

« For du begynner a rengjere apparatet kontroller at det er koblet fra
stremnettet og fullstendig avkjelt. For rengjering bruk myk klut og mildt
oppvaskmiddel.

Ikke legg i beholderen plastkjokkentay (inkludert kjokkenutstyr for mi-
krobalgeovn) eller kjokkentay av tynt glass. Du kan bruke metallisk,
keramisk (for bruk i ovn) kjokkentay eller kjokkenytstyr av tykt varme-
bestandig glass.

Vanlige feil ved tilberedning
Retten er ikke helt ferdig

Aldri dypp apparatet i vann og/eller andre vaesker, unngd at vannet kommer
inn i den innebygde viften. Aldri vask luftgrillen opp i oppvaskmaskin!

VN

Mulig érsak Losning

Sett den avden

valgte matvaren

Du innstilte altfor lav tilbered-
ningstemperatur

som trenges for ti
DET ER FORBUDT d rengjore apparatet med grove kluter eller svamper (med

mindre det er angitt i gen) eller med slij Ikke bruk for
rengjering kjemiske aggressive stoffer eller andre stoffer som ikke er anbefalt

Du innstilte altfor kort tilbered- | Sett den tiden som trenges for tilberedning av den valgte

ningstid matvaren
for bruk med gjenstander som kommer i kontakt med mat.
Maten er overstekt + Glasslokket ber rengjores etter hver bruk.
Mulig arsak Losning «  Gittere kan vaskes opp i oppvaskmaskin.
Du innstilte altfor hoy tilbe- | Reduser eller folg oppskriften som er Rengjoring av apparatets overflate

redningstemperatur tilrettelagt for denne modellen av Luftgrill

Rens overflaten av apparat med en myk fuktig kjekkenserviett eller med svamp.
Du kan ogsa bruke et mildt rensemiddel. For & unnga flekker pa apparatets
overflate anbefaler vi a terke den grundig.

Du innstilte altfor lang tilbe- | Red: folg iften som er tilrettelagt
d

user i id eller
redningsti for denne modellen av Luftgrill



Hurtig rensing

« Koble luftgrillen fra stremnett og la den fullstendig avkjeles.

« Med hjelp aven svamp eller en myk klut fuktet i oppvaskmiddel og varmt
vann terk glasslokket.

« Fjern alle rester av oppvaskmiddelet.

Vanlig rensing

« Koble luftgrillen fra stremnett og la den fullstendig avkjeles.

* Med hjelp aven svamp eller en myk klut fuktet i oppvaskmiddel og varmt
vann terk glasslokket og viften, ikke bruk stalull og/eller slipepasta.

* Vask gitre i vann med oppvaskmiddel.

« Nar du renser metalldeler bruk en svamp eller en myk klut fuktet i opp-
vaskmiddel og deretter terk grundig metalldelene.

Selvrensing

Hyll varmt vann opp i beholderen p& 3 cantimeters niva.

Tilsett Litt oppvaskmiddel.

Lukk lokket ok koble til stremnett.

Sett tidsuret pa 10-15 minutters tid, viften vil bli aktivert.

Sett temperaturjusterings knott i stilling “Wash” (selvrensing).

Senk baerehandtak til det stopper for a begynne selvrensings prosess.
Etter slutten av selvrensing skyll beholderen med varmt vann for &
fjerne rester av oppvaskmiddel.

Bruk av oppvaskmaskin

Gitre, silikon ring-ekspander og silikon matte kan vaskes i oppvaskmaskin.
@ Aldri vask luftgrillens skrog i oppvaskmaskin!

VII.YTTERLIGGERE TILBEH@R

Du kan kjope ytterliggere tilbeher til univerisell luftgrill REDMOND RAG-241-E

eller fa vite om nye produkter REDMOND pa hjemmeside www.multicooker.com

eller i butikker av autoriserte forhandlere.

VIII.FOR DU KONTAKTER ET SERVICE-
SENTER

Feil Mulig arsak Eliminering av feil

Apparat virker ikke | Det er ingen stram

Koble apparatet til en fungerende stik-

Det er svikt i stromforsyning | KONtk

Retten lages altfor

lenge Luftgrillen er ujevnt plassert
pé et underlag

IX. GARANTI

Dette produktet er garantert for en periode pa to ar fra kjepsdato. | garantitiden
er produsenten ansvarlig for eliminering av alle mulige fabrikkfeil som skyldes
darlig kvalitet pa materialer og utferelse med hjelp av reparasjon, erstatning
av deler eller hele produktet. Garantien skal vaere gyldig bare dersom kjops-
dato er bekreftet med stempel og underskrift av selger pa et spesielt garanti-
kort. Garantien er gyldig kun hvis produktet ble brukt i henhold til bruksanvis-
ningen, ikke ble reparert, demontert eller skadet pa grunn av misbruk, samt
produktets komplett sett er bevart. Garantien gjelder ikke normal slitasje pa
produktet og forbruksmaterialer (filtre, lyspaerer, non-slipp belegg, tetninger
osv.). Produktets levetid og garantitiden beregnes fra datoen for salg eller fra
produksjonsdato (hvis salgstidspunktet ikke kan bli identifisert).

Sett luftgrillen jevnt pé et underlag

Produksjonsdato av apparatet kan bli funnet i serienummeret som star pa
identifikasjonsetiketten pa apparatets utvendig side. Serienummeret bestar av
tretten tegn. Den sekste og den syvende tegn betyr maned og den attende
betyr ar av apparatets produksjon.

Produktets levetid fastsatt av produsenten er 3 ar fra kjepsdato. Denne levetiden
er gyldig forutsatt at apparatets drift er i henhold til denne bruksanvisningen
og tekniske krav er oppfylt.

Ei jen, bruk isningen samt selve pp md i henhold
til gje lokale pi jenvinning av avfall. Vennligst ta vare pd

for gj
miljoet: ikke kast slike produkter sammen med vanlig avfall.



Innan du bérjar anvinda denna apparat, bor du ldsa igenom denna bruksanvisning noggrant och forvara den som handboken. Anvinder du apparaten pd ett rétt sdtt ska
den vara i bruk pd ldng tid.

Sakerhetsatgarder

* Tillverkaren tar inte ansvar for skador som ar orsakade av bristande
efterlevnad av sakerhetskrav och bruksregler av apparaten.

» Denna elapparat som avsetts for matlagning kan anvandas i ldgen-
heter, villor, hotellrum, tekniska rum i affarer, pa kontor och i andra
liknande forhallanden forutom industribruk. Industrianvandning
eller andra obehdriga anvandningar av apparaten raknas overtrada
villkor for en lamplig anvandning av apparaten. | detta fall tar tillver-
karen inget ansvar for mojliga efterfoljder av detta bruk.

» Fore avkoppling i ledningsnat vanligen kontrollera om dess spanning
motsvarar en faktisk spanning av apparaten (se: tekniska specifika-
tioner eller en tillverkningsskylt av apparaten).

 For sakerhetsandamal ska apparaten sattas endast i de jordade elut-
tagen.Annars motsvarar inte apparaten krav av elstotsskydd.



» Satt apparaten endast i de jordade eluttagen, det ar ett skyddskrav
mot elstotar. Kontrollera att ledningstraden ar jordad.

OBS! Apparatens kropp, behdllare och glaslock uppvdrms vid bruk!
Var forsiktigt! Anvind grytlappar. Luta inte dver apparaten ndr
oppnar locket for att undvika brannskador.

 Koppla apparaten av elnatet efter anvandning samt vid rengoring och
overforing av apparaten.Ta ut elsladden med torra hander,hall den vid
elkontakten, inte traden.

 Lagg inte traden vid dorrar och varmekallor. Kontrollera att traden inte
vander sig och inte bgjs, inte ror skarpa foremal, hdrn och mobelns horn.
KOM IHAG: skador av trdden kan leda till fel som inte motsvarar
garantivillkor och till elstromsskador. Den skadade trdden ska
ersdttas strax i service center.

 Placera inte apparaten med en behallare pa en mjuk yta. Tack inte
apparaten vid bruk, det kan leda till overhettning och fel i appa-
ratens funktion.



 Kontrollera att varmluftsugnen och behallaren placeras pa avstand
i minst 10 cm fran lattantanda material (gardiner, tapeter osv.).

e Bruket ar forbjudet i 6ppna rymmen - vatten eller obehdriga fore-
mal kan hamna inne i apparatens kropp och leda till stora skador.

e Kontrollera att apparaten ar avkopplad fore rengoringen. Folj
bruksanvisning om rengoringen av apparaten.

» Kontrollera att det inte finns sprickor och repor pa kroppen. Ser
du antingen sprickor eller repor pa lockets yta undvik vidare an-
vandning av apparaten.

@ DET AR FORBJUDET att placera apparatens kropp under vatten eller
sdtta den under vattenstrdle! Se till att vatten inte hamnar i den inbyg-
gda flakten.

» Apparaten kan anvandas av barn fran 8 ar och personer med fy-
siska, sensoriska eller psykiska funktionshinder eller utan erfaren-
het och kunskap, forutsatt att de dvervakas eller instrueras i hur
apparaten anvands pa ett sakert satt och forstar riskerna.Barn ska



inte leka med apparaten.Rengoring och underhall ska inte utforas
av barn utan dverinseende av vuxen.Forvara apparaten och elslad-
den otillgangligt for barn under 8 ar.

 Forpackningsmaterial (film eller skum,m.m.) kan vara farligt for barn.Det
finns en risk av kvavning! Forvara forpackningsmaterial i den for barn
oatkomliga platserna.

 En fristdende reparation av apparaten och byte i dess konstruktion
ar forbjudna. Alla servicearbeten ska genomforas i en auktoriserad
service center. Oprofessionellt genomforda arbetet kan folja till bry-
tande av apparaten, skadegorande och averkan av tillhorigheten.

@ OBS! Det dr forbjudet att bruka apparaten vid vilka fel som helst.



Tekniska specifikationer

Modell RAG-241-E
Effekt 700-800 W
Spéanning 220-240V,50/60 Hz
Typ av kontroll mekanisk
Typ av varmeel nt halogen
Diameter av loss 22,5cm
Temperaturreglering 60-250°C
Tid av tillagningsintervall 5-60 min
Langd av elsladd 1,5m
Oversikt
Universell varmluftsugn 1 st.
Metallgaller:
Diameter, mm Hojd, mm Antal, st.

160 20 1

190 20 1

190 60 1
Metallpincett att ta ut galler 1st.
Metallunderlag 1st.
“20 recept” bok 1st.
Bruksanvisning 1st.
Servicebok 1st.
Silikonring-expander. 1st.
Silikonmatta 1st.

Tillverkaren har rdtt att dndra design, uppsdttning av delar och tillbehor samt
teknisk varudeklaration under forbdttring av sina produkter utan att avisera
om dessa fordndringar.

Delar av varmluftsugn A1

1. Indikator for koppling till elnatet “Power”
Timerreglage

3. Locki hardat glas, diameter 22,5 cm

4. Handtag att 6verfora apparaten

5. Indikator fér uppvarmning “Heat”

6. Temperaturreglage

7. Kropp av varmluftsugn

8. Komplett galler

9. Pincett att ta ut galler
10. Undelag

11. Silikonring-expander
12. Silikonmatta

Kontrollpanel A2
1. Indikator for koppling till elndtet “Power”
2. “AV’laget (‘Off)
3. Tidsskala
4. Indikator for uppvarmning “Heat”
5. Temperaturskala
6. Temperaturreglagens lage for avfrostning “Defrost”
7. Temperaturreglagens lage for automatisk rengdring “Wash”

Andamal och bruksprinciper

Apparaten &r avsett att anvéandas tillsammans med varmebestandiga karl, som
kan fastas vid locket, diameter 22,5 cm.

Varmluftsugnen fungerar med hjélp av konvektion av luftfloden som rér sig tack
vare elektriska varmeelementet inne i behallaren. Luften uppvéarms till en hég
temperatur med halogen varmeelement. Flakten pa apparatens lock gor att heta
luftfléden borjar rora sig.

Den uppvarmda luften cirkulerar inne i behallaren i alla riktningar uppat och
nedat till flakten och varmer upp produkterna for att tillaga de till det skikt som
behdvs.

Luftflodens intensitet och temperatur kan dndras beroende pa det utvalda
tillagningsldget och uppna 250°C. Termostat som inbyggts i apparaten kontrol-
lerar lufttemperatur, da kontrollern satter pa och stdnger av virmeelementet.

|.FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Ta forsiktigt apparaten ut ur férpackningen. Ta bort alla férpackningsmaterial
och dekaler.

Det dr nodvindigt att spara alla varningsklister, markeringsskyltar (om de finns)
och skylten med serienummer pd kroppen av apparaten! Avsaknaden av serie-
nummer pd apparaten leder till att du inte har rétt for garanti pd underhdll

Behandla apparatens kropp med en vat duk och lat den torka. En obehorig doft
kan uppsta vis forsta anvandningen och det rekommenderas att genomféra en
automatisk rengdring av apparaten. En obehdrig doft vid forsta anvandingen ar
inte en foljd av apparatens fel.



é Efter transportering eller lagring av apparaten vid en ldg temperatur ska ap-
paraten forvaras vid rumstemperatur minst i 2 timmar.

[I.BRUK AV VARMLUFTSUGN

Fore anvandningen

Innan att anvanda apparaten kontrollera att yttre och synbara inre delar av
universell varmluftsugn inte har skador, klyvningar och andra defekter.

Forbered arbetsbehallare (ingar inte i komplett). Behallaren ska tillverkas i ett
varmebestandigt material och motsvara diameter av ett glaslock av apparaten
(22,5 cm) eller den yttre kanten pa silikonringen av expandertyp (27 cm). Kontrol-
lera att behallaren du anvander fastnar jamnt vid varmluftsugnen och inte har
oppningar (hal) for angutgang.

Bruk av grill

1. Placera ett galler (lag eller hg) i en behallare och tillsatt produkten pa
gallret. Se till att det finns avstand i 1,5-2 cm mellan produkten och
locket, samt mellan produkten och behallarens vaggar. Anstandet ar
viktigt for en jamn luftvédxling.

2. Placera behallaren p& en hard jamn slat och varmebestandig arbetsyta
(t.ex. pa spisen eller underlaget) sa att det finns avstandet i 10 cm fran
andra féremal som kan drabbas av en hég temperatur, sedan satt en
universell varmluftsugn pa behallaren. Kontrollera att behallaren du
anvander fastnar jamnt vid varmluftsugnen och inte har éppningar (hal)
for angutgang. For att ytterligare skydda ytan mot hoga temperaturer
anvand en silikonmatta som ingar i komplett med apparaten. Vid behov
fast silikonring-expander pa varmluftsugnens lock. Kontrollera att den
fasts sékert.

Koppla apparaten till elnatet.

4. Sank handtaget for overforing ner tills det stoppar (hojer du upp hand-
taget vid tillagningen ska varmluftsugnen kopplas av elndtet automatiskt).

5. Ange tillagningstid, sedan vand tidsreglage medsols till ett onskat varde,
da ska en rod lampa tanda. Flakten ska startas. Tillagningstid kan anges
inom intervall mellan 5 och 60 minuter.

6. Ange tillagningstemperatur enligt receptet eller tabellen av tillagnings-
rekommendationer for temperatur- och tidsinstallningar sedan vand
temperaturreglagens handtag till en nskad temperatur.

bl

C 0BS! Anvinds app til med en bor det inte sdtta
P reglagen pd vaj 1en hogre dn 150°C!

7. Indikator for uppvarmning ska tdnda. Varmluftsugnen startas. Indikator
for uppvarmning kan slockna av fore den angivna tiden, vilket visar att
apparaten har uppnatt nédvandiga temperaturen. Nar temperaturen i
behallaren blir mindre dn det angivna vardet, ska uppvarmningsindikator
tander automatiskt och uppvarmningsprocessen ska bérja pa nytt.

8. Efter att den angivna temperaturen har slutat bér apparaten kallna i
ungefdr 10 minuter. Sedan kan universella varmluftsugnen lossas och
placeras pa en varmebestédndig yta for att kallna helt och hallet.

@ 0BS! Ligg inte heta varmluftsugnen pd silikonmattan.

[11.REKOMMENDERADE INSTALLNINGAR
AV TILLAGNINGSTEMPERATUR OCHTID

Produkt Vikt, g Tid, tim:min Temperatur, °C
Kyckling 1200 1:30 200
Natkott (stekar) 400 0:20 240
Flask 800 1:00 200
Tigerrakor 200 0:10 180
Potatis (bitar) 400 0:30 190

Det dr viktigt att ta hdnsyn till att det dr allmdnna rekommendationer. Tid
som dr angiven i tabellen dr ungefdrlig. Den kan skilja sig frdn faktiska
virden och beror pd konkreta typer av produkter och pd vad man personligen
foredrar.

IV.REKOMMENDERADE INSTALLNING-
AR AV AVFROSTNINGSTID (“DEFROST”)

Produkt Vikt,g Tid, tim:min
Kyckling 500 200
Ntkott 500 2:30
Flask 500 230
Tigerrakor 200 050



V.TIPS FOR MATLAGNING

Avfrosta de frysta produkterna pa forhand eller tilldgg 10-15 minuter for
varje 400 g av den frysta produkten nar anger tillagningstid. Fér en jamn
tillagning av ratter och ett jamnt gyllenbrun vand produkten vid tillag-
ningen.

Tillsatt produkter pa galler, det kan ge en fri luftvaxling omkring maten
och forkorta tillagningstid.

Anvénd tva galler for att tillaga tva rétter samtidigt. Kom ihag att olika pro-
dukter har olika tillagningstid. Tillsatt produkten som kraver langre till pa
nedre gallret. Sedan nar tillagningsprocessen pagar tillsatt andra produkten
pa Gvre gallret.

Ldgg nagra bitar av produkten pa gallret och kontrollera att det finns ett
avstand i minst 2 cm mellan dem och védggar av behallaren. Detta utrymme
m6jliggor en bra luftvéxling inne i hela behallaren. Placera inte en produkt
pa en annan med syfte att spara utrymmet och tillaga mer. Det kan stéra
luftvéxling i hela behallaren.

Tillaga grillen pa Gvre gallret, stek och stora bitar av produkter pa nedre
gallret.

Placera inte plastkdrl i behdllaren (t.o.m. for mikrovdvsugn) eller tunna
glastallrikar. Anvind metall- eller keramiska tallrikar(avsett for ugnen)
samt kdrl i hdrdat glas.

Vanliga fel vid tillagning
Rétten &r inte klarlagad
Msjliga anledningar
For Lag tillagningstemperatur har forinstallts

For kort tillagningstid har forinstallts
Rétten har dverstekts

Msjliga anledningar

For hdg tillagni
har forinstallts

For Lang tillagningstid har for-
installts

nska
appratats modell

Lésning
Ange en Lamplig temperatur

Ange en Lamplig tid

Lésning

och fl] steg i recept som passar denna

Minska tid och folj steg i recept som passar denna appratats
modell

Bakelsen blev vat

Du har valt fel i
mycket vatskan (fréscha gronsaker eller
frukter, frysta bar, gréddfilen m.m.)

Msjliga anledningar Lésning

om ger ut for | Valj enligt ept. Undvika in-
gredienser som innehaller for mycket vatskan eller

anvénd dem i mindre proportioner

Bakelsen lyfts inte upp

Agg och socker vispats inte tillréckligt
Degen har atits st ute med bakpulver p for lang tid
Du har inte sallat mjdlet eller knadat degen pa ett daligt sitt

Fel vid ingredienstilliggning

VI
PA

Méjliga anledningar Lésning

Anvénd recepten som du verkligen
kan lita pé (passande for denna ap-
parats modell). Ingrediensernas val,
séitt att skdra dem, proportioner,
programval och matlagningstid
méste folja efter det utvalda receptet

RENGORING OCH FORVARING AV AP-
RATEN

Fore forsta anvandningen rekommenderas det att satta igdng automatisk
rengdring av apparaten.

Anvénder du inte apparaten pa lang tid kontrollera att den ar avkopplad
fran elnétet.

Innan att rengdra apparaten kontrollera att den ar avkopplad fran elnatet
och kallnat helt och hallet. Vid rengéring anvand en mjuk duk och mjuka
tvdttmedel.

Sdnk aldrig apparaten i vatten och/eller andra vitskor, se till att vatten inte
hamnar i den inbyggda flikten. Rengdr inte apparatens kropp i tvittmaskinen!

DET AR FORBJUDET att anviinda hdrda servetter eller svampar (om annat inte
dr avsett i denna anvisning) och slipsmedel vid rengéring. Anvind aldrig vilka
kemiskt aggressiva tvittmedel som helst eller andra Gmnen som inte rekom-
menderas anvinda med foremdl som dr i kontakt med mat.

Glaslock rekommenderas rengora strax efter varje anvandning av apparaten.
Galler av apparaten kan rengéras i tvattmaskin.

Rengdra kroppen

Rengdr kroppen av apparaten med en mjuk var trasa eller svamp. Ett mjukt
tvattmedel kan anvdndas. Att undvika fldckar pa kroppen bér kroppen torkas tills
den blir torr.



Snabb rengéring
« Koppla apparaten av elndtet och lat den kallna helt och hallet.
* Behandla glaslocket med en svamp eller en mjuk duk med tvattmedel
och varmt vatten.
« Tabortalla rester av tvittmedel.

Standard rengdring
« Koppla apparaten av elndtet och lat den kallna helt och hallet.
« Behandla lock och avdelning av flékten med en svamp eller en mjuk duk
med tvattmedel. Anvand inte metallsvamp och/eller slipsmaterial.
« Rengor gallren i vatten med tvattmedel.
* Rengdr metalldetaljer med en svamp eller en mjuk duk med tvattmedel
och sedan torka tills de &r torra.

Automatisk rengdring
e Hall hett vatten in i behallaren sa att vattennivan &r ungefar 3 cm hég.
e Tillsdtt lite tvattmedel.
« Stdng locket och koppla apparaten till elndtet.
« Ange 10-15 minuter pa timer, flakten ska startas.
« Vand temperaturreglage i “Wash” ldget (automatisk rengoring).
«  Sank handtaget att dverféra apparaten ner tills det stoppar for att starta rengéring.
« Vid slutet av rengéring skdlj behallaren i varmt vatten for att ta bort resterna.

Rengdring i diskmaskin

Galler, silikonring-expander och silikonmatta kan tvattas i diskmaskinen.

@ Tvitt aldrig hus av varmluftsugnen i diskmaskinen!

VII. TILLAGGSACCESSOARER

Du kan kopa tilldggsaccessoarer till universell varmluftsugn REDMOND RAG-241-E
eller fa veta om nyheter i REDMOND produkter pa var hemsida www.multicooker.com,
eller i véra lokala partner.

VIII. INNAN DU KONTAKTAR SERVICE
CENTER

Fel Msjlig anledning Lésning

Sittsintepd | Det finns ingen koppling till elnitet

Siitt elsladden i ett fungerande elut-

Avbrott i elnatet tag
Tillagning tar
for mycket tid | Varmluftsugnen placerats inte rakt pa

behéllaren

Placera grillen jamnt, utan att det,
utan att den kroknar

IX. GARANTIATAGANDE

Finns garanti pa 2 ar efter kop. Under garantiperioden garanterar tillverkaren att
undanrgja varje tillverkningsfel som orsakades av en otillrdcklig kvalitet av material
eller konstruktion genom att reparera den, ersatta detaljer eller hela apparaten. Ga-
ranti trader i kraft bara i fall datum av kép &r bekréftat med stampel av affiren som
képet pagick i och en signatur av expedit pa ett originalkvitto. Denna garanti erkdnns
endast i fall apparaten exploaterades enligt bruksanvisning, inte reparerades, inte
demonterades och inte var skadad efter en felaktig behandling, samt alla detaljer har
forvarats tillsammans. Denna garanti omfattar inte en fysisk forslitning av apparaten
och forbrukningsartikel (filter, lampor, non-stick beldggning, fortdtning osv).

Bruksperiod och garantitermin rdknas fran datum av kop eller tillverkning (i fall
datum av képet dr okdnt).

Tillverkningsdatum finns i ett serienummer pa ett identifikationsmarke pa ap-
paratens kropp. Serienummer bestéar av 13 tecken. Det sjatte och det sjunde
tecknen betyder en manad, det dttonde - ar ett ar av tillverkning.

Den av tillverkare for denna apparat forutsett bruksperioden ar 3 ar efter kop.
Denna bruksperiod géller endast om exploateringen pagar enligt denna bruks-
anvisning och tekniska krav.

Férpackningen, bruksanvisning och sjdlva apparaten ska dtervinnas enligt
lokalt sopdtervinningsprogram. Ta hdnsyn till miljo: denna apparat fdr inte
hanteras som hushdllsavfall.



Ennen kun aloitat laitteen kdyttod lue tdmd kdyttdohje huolellisesti ja sdilytd, jotta voit jatkossakin tarvita ohjeita laitteen kdytdstd. Laitteen oikea kdyttd pidentdd sen
kdyttdaikaa huomattavasti.

Turvallisuusohjeet

* Valmistaja ei vastaa laitteen vaarasta kaytosta ja turvallisuusoh-
jeiden laiminlyonnista johtuvista vioista.

e Tama sahkolaite on keittiokone, jota voi kayttaa asunnoissa, lo-
mamokeissa, hotellihuoneissa, myymaloiden sosiaalitiloissa, toi-
mistoissa ja vastaavissa tiloissa. Laite ei ole tarkoitettu kaytetta-
vaksi suurkeittioissd. Laitteen kayttoad suurkeittiossa tai
vastaavissa olosuhteissa pidetadn laitteen kayttona vadrin. Tassa
tapauksessa valmistaja ei vastaa mahdollisista seuraamuksista.

* Ennen laitteen kytkemista sahkoverkkoon tarkista, onko verkkojannite
sama,kuin laitteen nimellisjannite (ks. laitteen tekniset tiedot tai konekilpi).

 Jos kaytat jatkojohtoa, niin tarkista etta se kestaa laitteen kaytto-
tehoa (vahintaan 2,5 kW), muuten sopimaton jatkojohto voi johtaa
oikosulkuun tai kaapelin palamiseen.



 Kytke laite vain maadoitettuihin pistorasioihin. Muuten laite ei vastaa
sahkoiskusuojavaatimuksia. Tarkista etta jatkohto on myos maadotettu.
HUOM.! Toiminnan aikana laitteen runko, sdilio ja lasikansi ovat
kuumat! Ole varovainen! Kdytd patakintaat. Ala kumarru laitteen
yli, kun avaat kannen.

e Joka kayton jalkeen ja myds ennen laitteen puhdistusta tai
siirtoa irrota laitteen pistotulppa pistorasiasta. Irrota virtajohto
pistorasiasta kuivilla kasilla pistotulpasta, ala veda johdosta.

e Tarkista etta laitteen johto ei osu oven ja karmin valiin tai te-
raviin esineisiin ja huonekalujen reunoihin.Johtoa ei saa kayt-
taa kaasu- tai sahkohellojen.Johtoa ei saa vdantaa tai painaa.
HUOM.!virtajohdon vaurioituminen voi johtaa laitteen vikoihin, joiden
korjauta takuu ei kata, se voi johtaa myos sdhkoiskuun. Viallinen vir-
tajohto on valittomasti vaihdettava korjaamossa.

o Al3 aseta laitetta pehmeélle pinnalle, 33 peita sitd toiminnan aikana,
tama voi johtaa laitteen ylikuumenemiseen ja vaurioitumiseen.



 Tarkista etta toimiva kiertoilmauuni on ainakin 10 cm etaisyydella
palavista aineista (verhoista, tapeteista, yms.).

o Al3 kayta laitetta ulkona, kosteus tai vieraat esineet laitteen rungon
sisalla voivat johtaa vakavaan vaurioon.

* Ennen laitteen puhdistusta tarkista etta se on irrotettu pistorasiasta
ja jaahtynyt. Noudata laitteen puhdistusohjeita.

 Tarkista ettei laitteeseen tule naarmuja tai halkeamia. Vaihda kansi,
jos huomaat kannessa halkeamia tai naarmuja.

@ ALA upota laitteen runkoa veteen tai pese juoksevalla vedelld!
Tarkista ettei vesi padsisi sisddn rakennettuun tuulettimeen.

e Tata laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset ja
henkilot, joilla on rajoitetut fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt tai
joilla ei ole kokemusta tai tuntemusta laitteesta, jos heita valvotaan
tai ohjataan laitteen turvallisessa kaytossa ja he ymmartavat sen
kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat



saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa. Sailyta laite ja sen
virtajohto alle 8-v lasten ulottumattomissa.

 Pakkausmateriaalit (kiristyskelmu,vaahtomuovi yms.) voivat olla vaa-
rallisia lapsille. Tukehtumisvaara! Sailyta pakkausmateriaalit paikassa,
johon lapset eivat paase.

« Al3 korjaa tai muuta laitetta itse. Vain auktorisoidun huoltokeskuk-
sen ammattitaitoinen korjaaja saa korjata laitteen. Ammattitaidot-
tomasti tehty korjaus voi johtaa laitteen vaurioitumiseen, ihmisten
vammoihin ja omaisuuden vaurioitumiseen.

@ HUOMIO! Ald kdyti laitetta, jos siind on mikd tahansa vika.



Tekniset tiedot

Malli RAG-241-E
Teho 700-800 W
Jannite 220-240V,50/60 Hz
Ohjaustyyppi nekaaninen
Lammityselementin tyyppi halogeeni
Lannan k ij 22,5cm
Lampotilasaato. 60-250°C
Kypsenta 1 asetus 5-60 min
Virtajohdon pituus 1,5m
Kokoonpano
Kiertoilmauuni 1 kpl
Metalliset ritilat:
Halkaisja, mm Korkeus, mm Miaré, kpl
160 20 1
190 20 1
190 60 1
Metalliset ritildpihdit 1 kpl
Metallinen alusta. 1 kpl
20 ruokaohjetta-kirja. 1 kpl
Kayttdohje 1 kpl
Huoltokirja 1 kpl
Silikoninen avarrinrengas 1 kpl
Silikonimatto. 1 kpl
on oikeus itykse. i parantaa tuotteen raken-
netta, kok Ja teknisid ilman erillistd ilmoitusta ko.
muutoksista.

Laitteen rakenne Al

1. Power: kdynnistyksen merkkivalo
Ajastin

Karkaistusta lasista valmistettu kansi, halkaisija 22,5 cm

3
4. Kantokahva

5. Heat: ldmmityksen merkkivalo
6. Lampdotilasdddin

7. Kiertoilmauunin runko

8. Ritildsetti
9. Ritildpihdit
10. Alusta

11. Silikoninen avarrinrengas
12. Silikonimatto

Ohjauspaneeli A2

1. Power: kdynnistyksen merkkivalo

2. Pois paaltd (Off)-asento

3. Aika-asteikko

4. Heat: ldmmityksen merkkivalo

5. Lampétila-asteikko

6. Defrost: elintarvikkeiden sulatus -ldmpétilasadtimen asento
7. Wash: puhdistus - ldmpétilasddtimen asento

Laitteen tarkoitus ja toimintaperiaate
Laite kdytetddn kuumuutta kestavan astian kanssa, jolle sopii kansi halkaisijal-
taan 22,5 cm.

Kieroilmauunin toimintaperiaate perustuu sdhkélammittimen ja tuulettim
luomien ilmavirtojen kiertoon ty6astian sisalld. Halogeenildammitin lammitt
ilmaa korkeaan ldmpdtilaan ja laitteen kannessa oleva tuuletin lifkuttaa kuumaa
ilmaa.

Kuuma ilma kiertda tydastiassa kaikkiin suuntiin ylhaaltd alas ja sen jalkeen
alhaalta yl6s tuulettimeen pdin ja kypsentdd talld tavalla ruokaa.

Ilman kiertonopeus voi olla erilainen riippuen valitusta kypsentdmistavasta,
jolloin ldmpétila voi olla jopa 250°C. Laitteen sisalld oleva termostaatti valvoo
ilman ldmpétilaa ja tdmdn mukaan kontrolleri kdynnistdd tai sammuttaa ldm-
mittimen.

I.LENNEN ENSIMMAISTA KAYNNISTYSTA

Ota laite ja sen osat laatikosta varovasti. Poista kaikki pakkausmateriaalit ja
mainostarrat.
Jatd paikoil kaikki L
rungossa oleva sarjc
raukeaa automaattisesti.

rat, sekd laitteen
puuttuu, takuu

varoitus- ja
al Jos sarje t

Puhdista tuotteen runko kostealla liinalla ja anna kuivua. Ensimmdisen kayn-
nistyksen yhteydessd laite voi erittda vierasta hajua, minkd takia suosittelemme
laitteen puhdistusta ennen ensimmaistd kaynnistystd. Vieras haju sindnsd ei ole
laitteen vain merkki.



é Kuljetuksen jilkeen tai j dnyt laitetta matalalla l[dmpétilalla, jtd laite

Ghintddn 2 tunniksi ennen kun kdynnistdt sen.

[I.LAITTEEN KAYTTO

Ennen ensimmaista kdynnistysta

Tarkista etta kaikki laitteen ulkopinnat ja ndkyvat sisdpinnat ovat ehjdt, niissa
ei ole naarmuja, lommoja ja muita vaurioita.

Léyda sopiva tydastia (ei kuulu toimitukseen). Tydastian on oltava kuumuutta
kestévaa lasia ja vastattava kannen halkaisijaa (22,5 cm) tai silikonisen laajen-
nintyyppisen renkaan (27 cm) ulkoreuna. Tarkista ettd kiertoilmauunin kansi on
tiiviisti kyseisen astian paalla, eika siind ole aukkoja, joista voi tulla hoyrya.

Kiertoilmauunin kaytto

1. Aseta tybastiaan matala tai korkea ritild ja aseta kypsennettava ruoka riti-
L@n palle. Tarkista ettd ruoan ja kannen, se ruoan ja astian seinien valissa
olisi vahintdan 1,5-2 cm vapaata tilaa, jotta ilma voi kiertaa tasaisesti.

2. Aseta tyastia tasaiselle kovalle vaakasuoralle pinnalle, joka kestda kuu-

muutta (esim. hellan paalle tai alustalle), noin 10 cm etdisyyteen muista

esineitd, jos kyseiset esineet eivat kestd kuumuutta. Aseta kiertoilmauu-
nin kansi astian padlle. Tarkista ettd kiertoilmauunin kansi on tiiviisti
kyseisen astian paalld, eikd siind ole aukkoja, joista voi tulla hoyrya.

Suojataksesi pintoja tehokkaammin korkealta ldmpétilalta, kdytd pakka-

uksen mukana tulevaa silikonimattoa. Asenna tarvittaessa kiertoilmauu-

nin kannelle silikoninen avarrinrengas. Varmista, etta liitdntd on luja.

Kytke kiertoilmauuni sahkdverkkoon.

4. Laske kantokahva alas loppuun asti (jos nostat kantokahva, kun kiertoil-
mauuni on kdynnistynyt, uuni sammuu automaattisesti).

5. Aseta kypsentdmisaika eli kddnna aikasdadin my6tdpdivaan haluttuun
arvoon asti, punainen merkkivalo syttyy. Tuuletin kdynnistyy. Voit asettaa
kypsentdmisajan 5 - 60 min.

6. Aseta kypsentamisldmpatila ruokaohjeen tai taulukossa lueteltujen kyp-
sentdmisajan ja -ldmpétilan suositusten mukaan eli kddnna termostaat-
ti haluttuun ldmpéatila-arvoon.

é HUOMIO! Kun kaytdt ki ia yhdessd
aseta kiertoilmauunin ldmpétilaa yli 150°C!

bl

kanssa, dld

7. Lammityksen merkkivalo syttyy ja kiertoilmauuni alkaa toimia. Ldmmi-
tyksen merkkivalo sammuu, kun kiertoilmauuni on saavuttanut asetetun
lampotilan. Jos l@mpéotila kiertoilmauunin astiassa laskee alle asetettua
arvoa, lammityksen merkkivalo syttyy automaattisesti ja lammitys jatkuu.

8. Asetetun ajan kuluttua laite sammuu, mutta anna sille jadhtyd 10 mi-
nuuttia, ennen kun otat kannen pois. Laita kansi kuumuutta kestavalle
pinnalle jadhtymaan.

@ HUOMIO! Al aseta kuumaa kiertoilmauunia silikonimatolle.

[11. KYPSENTAMISAJAN JA-LAMPOTILAN
SUOSITUKSET

Tuote Paino, g Aika, h:min Lampétila, °C
Kana 1200 130 200
Naudanliha (paloina) | 400 020 240
Sianliha 800 100 200
Tiikerikatkaravut 200 010 180
Peruna (Lohkoina) 400 030 190

Tosiasiallinen aika voi olla vihdn erilainen suositusarvoon verrattuna riippuen
dyttdmdsi tuotteen ominai: ista ja sinun i istdsi.

IV.TUOTTEEN SULATUSAJAN SUOSITUS
(‘DEFROST”)

Tuote Paino, g Aika, h:min
Kana 500 2:00
Naudanliha 500 2:30
Sianliha 500 230
Tiikerikatkaravut 200 0:50

V.KYPSENTAMISEN VINKKEJA

« Sulata pakastetuotteet etukateen, tai voit lisdtd kypsentamisaikaan 10-15
minuuttia per 400 g pakastetuotetta. Kddnna kypsennettdva ruoka aika
ajoin kypsentdmisen, ndin se kypsyy tasaisesti ja saa kauniin rapean kuoren.

« Laita ruoka ritildn paalle. Ndin ilma kiertda sen ympdri vapaasti ja ruoka
kypsyy nopeammin.



Laite on varustettu matalalla ja korkealla riti joten voit laittaa kah-
ta ruokaa samanaikaisesti. Mutta muista kuitenkin ettd eri ruoka vaatii
eri kypsentamisaikaa. Aseta ensin astiaan matala ritild ja sen paalle pi-
tempaa kypsentdmisaikaa vaativa ruoka. Tarvittavan ajan kuluttua aseta
korkea ritild ja sen paalle lyhyempaa kypsentdmisaikaa vaativa ruoka.
Jos asetat ritildlle muutama pala samaa ruokaa, muista ettd kyseisten
palojen ja astian seinien valiin on jatettdva vahintdan 2 cm. Ndin kuuma
ilma kiertda vapaasti koko astiassa. Ald aseta paloja paallekkain, tima ei
anna ilmalle kiertaa vapaasti.

Grillaa korkealla ritildll4, paista ja kypsennd isoja paloja matalalla ritilalla.

Ald aseta tydastiaan muoviastioita (vaikka ne tarkoitettu kiertoilmauunissa
kdytettdviksi) tai ohuita lasiastioita. Voit kdyttdd metallisia ja keraamisia (uu-
nivuokia) astioita, sekd paksusta kuumuutta kestdvdstd lasista tehtyjd astioita.

Yleiset virheet kypsentdmisen yhteydessa

Ruoka ei ole kypsa

Olet asettanut liian matalan kypsentamistampotilan

Olet asettanut liian lyhyen kypsentamisajan

Mahdollinen syy Ratkaisu
Aseta oikea lampétila

Aseta oikea aika

Ruoka on ylikypsa

Olet asettanut liian korkean kypsen-
tamislampdtilan

Olet asettanut liian pitkén kypsenti-
misajan

Mahdollinen syy Ratkaisu

Aseta matalampi lampétila tai noudata timan mallin
ruokaohjeita

Aseta lyhyempi aika tai noudata tamén mallin ruokaoh-
Jeit

Leivonnaiset ovat marat

Mahdollinen syy Ratkaisu
Olet kayttanyt védria Kéyts mainitut valmis-
jotka antava liikaa nestetts tusaineet. Al in valitse paljon nestetts
i tai hedelmid, joja, | siséltavia tai kiyt niita mahdolli-

smetanaa, yms.)

simman vahan

kohonneet

Mahdollinen syy Ratkaisu

Olet huonosti sekoittanut kananmunat ja sokerin

Leivinjauhetta sisdltava taikina seisoi liian pitkddn

Et seulonut jauhoja tai taikina on alustettu huonosti

Kéytd kokeiltu (tdman mallin)
ruokaohje. Valmistusaineiden,
niiden esikasittelyn ja suhteen on
vastattava ruokaohjetta

On vaara valmistusaineiden suhde

VI.

VAN

LAITTEEN HUOLTO

Puhdista laite ennen ensimmaista kayttod.

Ellet aio kayta laitetta pitempdan aikaan, irrota pistotulppa pistorasiasta.
Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ja anna jadhtya ennen puhdistus-
ta. Puhdista laitteen runko kostealla liinalla ja pehmedlld pesuaineella.

ALA upota laitteen runkoa veteen tai muihin nesteisiin, tarkista ettei vettd
pddse tuulettimeen. Ald pese laitteen runkoa astianpesukoneessa!

ALA KAYTA puhdistukseen hankaavia pesusienid tai tahnoja (ellei tiistd erikseen
sanottu tdssd ohj . Ald kdytd iallisesti aggressiivisia aineita, tai ainei-
ta, jotka eivét sovellu ruoan kanssa tekemisessd oleville esineille.

Puhdista lasikansi joka kayton jalkeen.
Voit pestd kiertoilmauunin ritilat astianpesukoneessa.

Rungon puhdistus

Puhdista laitteen runko kostealla pehmealla liinalla tai pesusienelld. Voit kayttad
my6s pehmeétd pesuainetta. Kuivata runko, muuten sinne voi muodostua taplia.

Nopea puhdistus

Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ja anna jadhtya.

Puhdista laitteen lasikansi kostealla liinalla ja pehmedtd astianpesuai-
neella.

Poista loput pesuaineet.

Tavallinen puhdistus

Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ja anna jadhtya.

Puhdista laitteen lasikansi ja tuuletin kostealla liinalla ja pehmedlld
astianpesuaineella. Ald kdytd hankaavia pesuaineita tai pesusienia.
Pese ritildt vedelld ja astianpesuaineella.

Puhdista laitteen metalliosat kostealla liinalla ja pehmealld astianpesu-
aineella ja kuivata.



« Kaada astiaan kuumaa vettd noin 3 cm.

« Lisda vdhan astianpesuainetta.

*  Sulje kansi ja kytle sdahkoverkkoon.

* Aseta ajastin 10-15 minuutiksi, tuuletin kdynnistyy.

« Aseta lampétilasaadin “Wash™asentoon (pesu).

« Laske kantokahva alas loppuun asti, jolloin pesu alkaa.

« Pesun loputtua huuhtele astia ldmpimalld vedelld.
Astianpesukoneen kaytto

Ritilat, silikonisen avarrinrenkaan ja silikonisen maton voi pestd astianpesuko-
neessa.

@ Ald ikind pese kier
VII.LISAVARUSTEET

Voit ostaa lisdvarusteet REDMOND RAG-241-E-kiertoilmauuniin ja tutustua
REDMOND-uutuuksiin yhtién kotisivuilla www.multicooker.com tai alueen jal-
leenmyyjalla.

VIII. ENNEN KUN VIET LAITTEESI KOR-
JAAMOON

Vika Mahdollinen syys

in runkoa astianpt

Korjaus

Laite ei kiynnisty | Laite ei saa virtaa verkosta

Kytke laite toimivaan pistorasiaan

Sahkskatkos
Ruoka kypsyyliian
kauan Laitteen kansi on asian | ycoia yansi astian pale tilviisti
paalla vinosti

IX. TAKUUSITOUMUS

Kyseiselld laitteella on 2 vuoden takuu sen ostamispdivasta lahtien Takuun aikana,
valmistaja sitoutuu oikaisemaan, joko korjaamalla, vaihtamalla laitteen osia tai
vaihtamalla koko laitteen, mitd tahansa valmistusvirheitd, jotka johtuvat materi-
aalien tai valmistustydn huonosta laadusta. Takuu tulee voimaan vain silloin, kun
ostopdivad on vahvistettavissa kaupan leimalla ja myyjén allekirjoituksella alkupe-
rdisestd takuukuitista. Takuun aitous tunnistetaan vain silloin, kun laitetta on
kaytetty sen kdyttdohjeiden mukaisesti, sitd ei remontoitu, ei purettu ja ei vauri-

oitettu vadrinkdyton seurauksena, ja sen koko alkuperdinen pakkaus on sdilytetty.
Tama takuu ei kata laitteen laitteen normaalia kulumista ja sen kulutusmateriaa-
leja (suodattimet, lamput, teflonp@alliset, tiivisteet jne.).

Laitteen kayttdidn ja sen takuusitoumuksen mddrdaika madritellddn sen osto-
pdivasta tai laitteen valmistuspdivastd (jos ostopdivad ei voida madrittaa).

Laitteen valmistuspdivén voi loytda sen sarjanumerosta, joka on laitteen rungol-
la sijaitsevassa tunnistetarrassa. Sarjanumero koostuu 13 merkista. 6:5 ja 7:s
merkki osoittavat kuukauden, 8:s merkki osoittaa laitteen valmistusvuoden.

Valmistajan madrittelemd kayttdika talle laitteelle on 3 vuotta, alkaen sen os-
topdivastd. Tdma mdardaika on voimassa, jos edellytetddn ettd laitteen kayttd
tapahtuu sen kdyttohjeiden ja teknisten vaatimusten mukaisesti.

Pakkaus, kdyttoohje ja itse laite on
vaatiusten mukaisesti. Huolehtikaa ympdristostd
tuotteita tavallisen kotitalousjdtteen mukana.




AN

Pries naudodami $j gaminj, jdémiai perskaitykite jimo vadovq ir jj i ite, kad véliau 6 Ste pasiskaityti. Jeigu teisingai naudosités prietaisu, pratesite jo
eksploatavimo laikg.

Saugos priemonés

Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant techni-
nés saugos reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliy.

Sis elektros prietaisas - tai daugiafunkcis jrenginys, skirtas maistui
ruoSti namy sglygomis, kuris gali biiti naudojamas butuose, sody-
bose,vieSbuciy numeriuose, parduotuviy, biury poilsio kambariuo-
se ir kitose, panasios nepramoninés paskirties patalpose. Naudo-
jimas pramoniniais ar kitais nenumatytais tikslais bus laikomas
Sios gaminio eksploatacijos instrukcijos salygy pazeidimu. Tokiu
atveju gamintojas neatsako uz galimas pasekmes.

Prie$ jungiant prietaisg j elektros tinklg patikrinkite, ar jo jtampa
atitinka prietaiso nominaligjg jtampa (zr. technines gaminio cha-
rakteristikas arba gamykline gaminio duomeny lentele).
Naudokite gaminio galinguma atitinkantj ilgintuva, nes parametry
neatitikimas gali sukelti trumpajj jungima arba gaisra.



Junkite prietaisa tik j jzemintus kiStukinius lizdus. Tai bitina salyga,
sauganti nuo elektros smugio. Naudojant ilgintuva jsitikinkite, kad
jis taip pat yra jzemintas.

DEMESIO! Veikimo metu jkaista prietaiso korpusas, dubuo ir stiklinis
dangtis! Bikite atsargds! Naudokités virtuvinémis pirstinémis.Vengiant
nudegimy karstais garais atidarius dangtj, nesilenkite virs prietaiso.
Pasinaudojus, valant ar perkeliant prietaisa j kitg vieta, atjunki-
te jj nuo elektros tinklo. Traukite laikydami kiStuka, bet ne laida,
be to, tai darykite sausomis rankomis.

Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos Saltiniy.
Pasirlpinkite, kad elektros kabelis nepersisukty ir nepersilenk-
ty, nesiliesty su astriais daiktais, kampais ar baldy briaunomis.
ATMINKITE: atsitiktinai paZeidus elektros maitinimo kabelj, gali
kilti garantijos sqlygas neatitinkanciy nesklandumy ir bati sutrik-

dytas elektros tiekimas. PaZeistq elektros kabelj bitina skubiai
pakeisti klienty aptarnavimo centre.



Nestatykite prietaiso ant minksto pavirSiaus,jam veikiant — neuzdenkite,
nes prietaisas gali perkaisti ir sugesti.

Sekite, kad prietaisui veikiant jis ir darbiné talpa bty ne mazesniu kaip
10 cm nuo greitai uzsiliepsnojanciy medziagy (uzuolaidy, tapety ir pan.).
Draudziama eksploatuoti prietaisg lauke:j prietaiso vidy patekus drégmes
ar pasaliniy objekty, tai gali sukelti rimty jo gedimu.

PrieS valant prietaisg jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir
yra visiSkai atveses. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukciju.
Venkite skilimy ir jbrézimy. Dangcio pavirSiuje pastebéjus jskilimy ar
jbrézimuy, nebenaudokite jo.

@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens

srove! Venkite dréegmeés patekimo j ventiliatoriy.

8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, jutiminiy ar protiniy
gebéjimuy, nepakankamai patirties ar ziniy turintys asmenys gali naudo-
tis prietaisu tik prizidrimi ir/arba tuomet, jei jie buvo instruktuoti apie
saugy prietaiso naudojimg bei suvokia su prietaiso naudojimu susijusia



grésme.Vaikams negalima Zaisti prietaisu. Prietaisg ir tinklo kabel; laiky-
kite jaunesniems kaip 8 mety vaikams neprieinamoje vietoje. Suaugu-
siyjuy nepriziGrimi vaikai negali valyti prietaiso ar juo naudotis.

» Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolas ir kt.) gali bati pavojingas
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams
vietoje.

» DraudZiama savarankiskai taisyti prietaisg arba keisti jo konstrukcija.
Remontuoti prietaisg gali tik jgalioto klienty aptarnavimo centro speci-
alistas. Neprofesionaliai atlikti darbai gali sugadinti prietaisa, turtg arba
suzaloti asmenis.

@ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudziama.



Techninés charakteristikos

Modelis RAG-241-E
Galinguma: 700-800 W
Jtampa 220-240V, 50/60 Hz
Valdymo budas mechaninis
Kaitinimo elemento rasi halogeninis
Dangcio skersmuo 22,5cm
Temperatiiros reguliavimas 60-250°C

Gaminimo laiko nustatymo diapazonas........
Elektros kabelio ilgi

Komplektacija

Universali oro kepsniné. 1vnt.
Metalinés grotelés:

Skersmuo, mm Aukstis, mm Kiekis, vnt.

160 20 1

190 20 1

190 60 1
Metalinés Znyplés groteléms iSimti 1vnt.
Metalinis pagrindas 1vnt.
Knyga ,20 recepty” 1vnt.
Naudojimosi instrukcija 1vnt.
Techninio aptarnavimo knygelé 1vnt.
Silikoninis pleciantis Zieda 1vnt.
Silikoninis kiliméli 1lvnt.

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijq, be iSankstinio jspéjimo pasilieka
teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat technines charakteristikas.

Prietaiso jranga

Prijungimo prie elektros tinklo indikatorius ,Power"
Laikmatio rankena

22,5 cm skersmens stiklinis dangtis i$ gradinto stiklo
Rankena nedti

Kaitinimo indikatorius ,Heat"

Temperatdros nustatymo rankena

Oro kepsninés korpusas

Groteliy komplektas

PNV ANNE

9. Znyplés dubeniui isimti

10. Pagrindas

11. Silikoninis pleciantis Ziedas

12. Silikoninis kilimélis
Valdymo pultas

Prijungimo prie elektros tinklo indikatorius ,Power”

Padetis ,I3jungta” (,Off")

Laiko skale

Kaitinimo indikatorius ,Heat"

Temperataros skalé

Produkty atitirpinimo temperataros reguliatoriaus padeétis ,Defrost”
Savaiminio i$sivalymo temperattros reguliatoriaus padétis ,Wash*

NovihA N e

Veikimo principas ir paskirtis
Prietaise galima naudoti kar3¢iui atsparius indus, kuriy dangtiy skersmuo - 22,5 cm.

Oro kepsninés veikimo principas - darbinéje talpoje esancio elektrinio kaitintuvo
oro srauty konvekcija. Halogeniniu kaitintuvu oras jkaitinamas iki aukstos tempe-
ratiiros, 0 oro kepsninés dangtyje esantis ventiliatorius sujudina ir paskirsto karstj.

Jkaitintas oras visomis kryptimis cirkuliuoja darbinés kameros viduje i$ virSaus
j apatig, o tada i$ apacios j virSy ventiliatoriaus link ir kaitina produktus iki
gaminti reikalingos temperataros.

Oro srauty intensyvumas ir temperatira gali kisti priklausomai nuo pasirinkto
gaminimo rezimo ir siekti 250°C. Prietaiso viduje esantis termostatas seka oro
temperatiira, o pagal jo rodmenis valdiklis jjungia arba i3jungia kaitintuva.

I.PRIES JUNGIANT PRIETAISA PIRMA
KARTA

1§ dézés atsargiai iStraukite gaminj ir jo dalis. Padalinkite visas pakavimo me-
dziagas ir reklaminius lipdukus.

Palikite savo vietose ant gaminio korpuso esancius jspéjamuosius ir informa-
cinius lipdukus (jeigu tokie yra) bei lentele su gaminio serijos numeriu! Ant
gaminio nesant serijos numerio, automatiskai panaikinama teisé gauti garan-
tinj aptarnavimg.

Prietaiso korpusa nuvalykite drégna Sluoste, praskalaukite dubenj, leiskite jiems
nudziati. Naudojant pirma karta, gali atsirasti pasalinis kvapas, todél rekomen-
duojama atlikti prietaiso savaiminj issivalyma. Pasalinio kvapo atsiradimas,
prietaisg naudojant pirmg karta, néra prietaiso gedimo pozymis.



Po pervezimo ar laikymo Zemoje temperatiroje, pries prietaisq naudojant,
batina jj palaikyti kambario temperatiroje ne trumpiau kaip 2 val.

[.PRIETAISO EKSPLOATACIJA

Prie$ eksploatacija

Prie$ gaminant maista sitikinkite, kad nebaty pazeistos iSorinés ir matomos
vidinés universalios oro kepsninés dalys.

Paruoskite darbine talpa (néra komplekte). Talpa turi bati pagaminta i3 kar3¢iui
atsparios medziagos ir atitikti prietaiso stiklinio dangtio skersmenj (22,5 cm)
arba idorinio naudojamo silikoninio praplétimo Ziedo (27 cm) krasto. |sitikinkite,
kad pasirinkta talpa sandariai lieCiasi su oro kepsnine ir néra plysiy garams
ieiti.

Oro kepsninés naudojimas

1. statykite groteles (zemas arba aukstas) j talpg, tuomet ant jy pastatyki-
te gaminius. Sekite, kad tarp gaminio ir dangcio, o taip pat produkto ir
talpos sienelémis blty ne mazesnis kaip 1,5-2 cm atstumas - tai batina
tolygiam karsto oro pasiskirstymui.

2. Pastatykite talpg ant kieto, lygaus, horizontalaus ir atsparaus kar$¢iui pavir-

Siaus (pavyzdziui, viryklés arba lentelés), ne mazesniu kaip 10 cm atstumu

nuo kity daikty, galin¢iy nukentéti nuo auk$tos temperatiros, o tada, ant

paruostos talpos, pastatykite universalig oro kepsnine. Jsitikinkite, kad
sirinkta talpa sandariai lieciasi su oro kepsnine ir néra plysiy garams

Tam, kad pavirsius baty papildomai apsaugotas nuo aukstos temperaturos

naudokite komplekte esantj silikoninj kilimélj.Jeigu reikia, ant oro kepsninés

dangtio uzdékite silikoninj pleciantj Zieda. |sitikinkite, kad gerai pritvirtino-
te.

Jjunkite prietaisg  elektros tinkla.

4. 1ki galo nuleiskite nesti skirtg rankeng (pakélus rankeng prietaisui veikiant,
jis automatiskai issijungs).

5. Nustatykite gaminimo laikg, pagal laikrodZio rodykle iki reikalingos reiks-
més sukdami laiko nustatymo reguliatoriy - jsijungs raudona lemputeé.
Pradés veikti ventiliatorius. Gaminimo laiko nustatymo diapazonas nuo
5 iki 60 min.

6. Iki reikalingos temperatiros sukdami termostato rankenéle, nustatykite
gaminimo temperatirg, kaip nurodyta recepte arba gaminimo laiko ir
temperatiiry rekomendacijy lenteléje.

bl

C DEMESIO! Prietaisq naudojant kartu su daugiafunkciu puodu, negali rinktis
aukstesnés kaip 150°C oro kepsninés temperatiros!

7. Isijungs kaitinimo indikatorius. Prietaisas pradés veikti. Kaitinimo indika-
torius gali iSsijungti nepasibaigs nustatytam laikui. Tai rei3kia, kad oro
kepsniné pasieké reikalingg temperatiira. Jei temperatira talpoje nukris
Zemiau nustatytos, automatiskai jsijungs kaitinimo indikatorius, o kaiti-
nimo procesas atsinaujins.

8. Pasibaigus nustatytam laikui, leiskite prietaisui 10 min. atvésti, o tada
galima nukelti universalig oro kepsnine nuo talpos ir pastatyti ant kars-
¢iui atsparaus pavirdiaus, kad visiskai atvésty.

@ DEMESIO! Nestatykite karstos oro kepsninés ant silikoninio kilimélio.

[Il. REKOMENDUOJAMOS GAMINIMO
LAIKO IR TEMPERATUROS NUOSTATOS

Produktas Svoris, g Laikas, val.:min. Temperatara, °C
Vidta 1200 01:30 200
Jautiena (kepsniai) | 400 00:20 240
Kiauliena 800 01:00 200
Tigrines krevetés 200 00:10 180
Bulvés (skiltelémis) | 400 0030 190

Realus laikas gali skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai nuo konkretaus
produkto kokybés, o taip pat nuo jasy valgymo jprociy.

IV.PRODUKTY ATITIRPINIMO (,DEFROST")
LAIKO NUOSTATY REKOMENDACHOS

Produktas Svoris, g Laikas, val.:min.
Vista 500 02:00
Jautiena 500 02:30
Kiauliena 500 02:30
Tigrinés krevetés 200 00:50



V.

MAISTO GAMINIMO PATARIMAI

Pried gaminant atitirpinkite uzsaldytus produktus arba nustatydami ga-
minimo laikg 400 g 3aldyty produkty pridékite 10-15 min. gaminimo
laiko. Tam, kad maistas gamintysi tolygiai ir jgauty auksinio atspalvio
luobele, gaminant maisto produktus juos vartykite.

Dékite maistg ant groteliy, tuomet karstas oras laisvai cirkuliuos aplinkui
ir pagreitins gaminimo procesa.

Naudodami dvejas groteles galésite vienu metu gaminti kelis patiekalus.
Taciau atminkite, kad skirtingiems produktams reikia skirtingo gaminimo
laiko. Produktus, kuriuos reikia gaminti ilgiau, dékite ant ant apatiniy
groteliy. Tuomet, jau gaminimo proceso metu, ant virdutiniy groteliy
sudékite kitus produktus.

Dédami kelis produkto gabaliukus ant groteliy atminkite, kad tarp jy
ir talpos sieneliy turi likti maziausiai 2 cm. Sio tarpo reikia karitam
orui cirkuliuoti talpos viduje. Nedékite vieno produkto ant kito, noré-
dami vienu metu pagaminti daugiau, nes tai sutrikdys karto oro cir-
kuliacija.

Kepsnius kepkite ant vir§utiniy, o stambius mésos gabalus - ant apatiniy
groteliy.

Nedeékite j talpq plastmasiniy indy (jskaitant ty, kurie tinka mikrobangy kros-
neléms) ar plono stiklo indy. Galima naudoti metalinius, keraminius (skirtus
naudoti orkaitése) ir storo, kars¢iui atsparaus stiklo indus.

Tipinés gaminimo klaidos

Patiekalas nebuvo iki galo gatavas

Nustatéte per Zemq maisto gaminimo

Nustatéte per trumpa maisto gaminimo laika.

Galimos priezastys Sprendimo bdai

reikaling

Nustatykite reikaling laika.

Patiekalas perkepa

Nustatéte per auksta maisto
gaminimo temperatiira,

Nustatete per ilga maisto gami-
nimo laika.

Galimos priezastys Sprendimo biidai

Sumazinkite gaminimo temperatara arba laikykites recepto,
pritaikyto $iam prietaiso modeliui, nurodymy.

Sutrumpinkite gaminimo laika arba laikykités recepto, pritai-
kyto $iam prietaiso modeliui, nurodymy.

Kepinys drégnas
Galimos priezastys
Naudojote netinkamus, pernelyg daug drégmes

savyje turincius produktus (sultingus vaisius ar
darZoves, 3aldytas uogas, grieting ir pan.).

Sprendimo badai

Rinkités kepinio recepte nurodytus produktus.
Stenkités nenaudoti pernelyg drégny produkty
arba, jeigu tai jmanoma, naudokite minimaly ju
kiek].

Kepinys neiskilo

Blogai i3plakti kiausiniai su cukrumi.
Tesla, kurioje yra kildinantios medziagos, stovéjo per ilgai
Nenusijojote milty arba blogai uzminkéte te3la.

Padaréte kokiy nors klaidy dédami sudedamasias dalis.

VI.

Galimos priezastys Sprendimo bidai
Pageidautina, kad baty naudojami
patikrinti (pritaikyti $iam prietaiso
modeliui) receptai. Produkty parin-
kimas, paruogiamasis ju apdorojimo
badas ir proporcijos turi atitikti re-
komendacijas

PRIETAISO PRIEZIURA

Prie$ pirmg kartg naudojant prietaisg, rekomenduojama atlikti savaiminj
jo idsivalyma.

Ilga laikg nenaudojant prietaiso, atjunkite jj nuo elektros tinklo.

Prie$ valant prietaisg jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir
yra visiskai atvéses. Prietaisui valyti naudokite mink3tg audinj ir indy
plovimo priemones.

Niekada nemerkite prietaiso j vandenj ir/arba kitus skyscius, venkite dré-
gmeés patekimo | ventiliatoriy. DraudZiama plauti oro kepsninés korpusq
indaplovéje!

Prietaisui valyti DRAUDZIAMA naudoti Siurkscias servetéles ar kempines
(jeigu Sioje instrukcijoje néra nurodyta kitaip), abrazyvines pastas. Taip pat
draudziama naudoti bet kokias agresyvias chemines priemones arba kitas
priemones, j naudoti dail jantiems su
maistu.

kor

Stiklinj dangtj rekomenduojama valyti po kiekvieno prietaiso naudojimo.
Groteles galima plauti ir indaplovéje.

Korpuso valymas

Korpusa valykite minktu drégnu rank3luosciu arba kempine. Galima naudoti
$velnig valymo priemone. I3valius prietaisa, rekomenduojama jj sausai nuvalyti.



Greitas valymas

*  Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leiskite jam atvésti.

«  Stiklinj dangtj nuvalykite 3iltu vandeniu su indy plovimo priemone su-
drékinta kempine arba minkstu audiniu.

« Pasalinkite visus ploviklio liku¢ius.

Normalus valymas

* Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite jam atvesti.

< Dangtj ir ventiliatoriaus skyriy nuvalykite 3iltu vandeniu su indy plovimo
priemone sudrékinta kempine arba mink$tu audiniu, nenaudokite vieliniy
kempiniy ir/arba abrazyviniy medziagy.

« Groteles plaukite vandeniu ir indy plovimo priemone.

¢ Valydami metalines dalis naudokite kempine arba minkstg audinj, sudre-
kinta vandeniu ir indy plovimo priemone, tuomet nusausinkite.

Savaiminio i$sivalymo reZzimas

« | talpa jpilkite apie 3 cm karsto vandens.

« |pilkite 3iek tiek indy plovimo priemonés.

« Uzdenkite dangtj ir prijunkite prietaisg prie elektros tinklo.

« Nustatykite laikmatj 10-15 min., jjunkite ventiliatoriy.

«  Temperattros reguliatoriy pasukite j Wash“padeét; (savaiminis i3sivalymas).

« Nuleiskite iki galo nesti skirta rankeng, tuomet prasidés procesas.

«  Procesui pasibaigus, visiems liku¢iams pa3alinti praskalaukite talpg 3iltu
vandeniu.

Indaplovés naudojimas
Groteles, silikoninj pletiant] Ziedg ir silikoninj kilimélj galima plauti indaplovéje.

@ Ind,
VII.PAPILDOMI PRIEDAI

|sigyti papildomy universalios oro kepsninés REDMOND RAG-241-E priedy
ir suzinoti apie naujg REDMOND produkcijg galima apsilankius tinklapyje
www.multicooker.com arba oficialiy atstovy parduotuveése.

je niekada ite oro s korpuso!

VI PRIES KREIPIANTIS | KLIENTY
APTARNAVIMO CENTRA

Gedimas Galima priezastis Gedimo alinimas
Neisijungia. | Nera maitinimo 8 elektros tinklo. | pyi uive orietaisg prie veikiancio kistu-
Per ilgai ga- | Elektros tinklo trikdziai. kinio lizdo.
minamas pa-
tiekalas. Oro kepsniné stovi nelygiai Pastatykite jj tiesiai.

IX. GARANTINIAI |[SIPAREIGOJIMAI

Siam gaminiui teikiama 2 metai garantija nuo pirkimo datos. Garantiniu laikotaroiu
gamintojas jsipareigoja taisymo, detaliy keitimo arba viso gaminio keitimo badu
pasalinti bet kokius gamybos defektus, atsiradusius dél nepakankamos medziagy
ar surinkimo kokybés. Garantija jsigalioja tik tuo atveju, jeigu pirkimo data patvir-
tinta parduotuvés antspaudu ir pardavéjo paradu originaliame garantojos talone.
Si garantija pripazjstama tik tuo atveju, jeigu gaminys buvo naudojamas pagal
eksploatavimo instrukcijg, nebuvo remontuotas, isardytas ir nebuvo pazeistas dél
netinkamo naudojimo, taip pati¥saugotas pilnas gaminio komplektas. Si garantija
netaikoma natdraliam gaminio susidévéjimui ir r j medzi (filtrams,
lemputéms, keraminéms ir tefloninéms dangoms, sandarinimo gumoms ir kt.).

Gaminio veikimo trukmé ir garantiniy jsipareigojimy terminas skaitiuojami nuo
pardavimo dienos arba nuo gaminio pagaminimo datos (tuo atveju, kai pardavimo
datos negalima nustatyti).

Prietaiso pagaminimo datg rasite serijos numeryje, kuris nurodytas identifikacinia-
me lipduke ant gaminio korpuso. Serijos numeris yra i§ 13 Zenkly. 6-asis ir 7-asis
Zenklas reiskia ménesj, 8-asis - jrenginio pagaminimo metus.

Nustatytas gaminio eksploatavimo terminas yra 3 metai nuo jo jsigijimo datos su
salyga, kad gaminys eksploatuojamas vadovaujantis $ia instrukcija ir techniniais
standartais.

Pakuote, vartotojo vadovg, taip pat patj prietaisq reikia utilizuoti vadovaujantis
atlieky perdirbimo vietos prog . Nei: ite tokiy gaminiy kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis.



Pirms ST izstradajt ietos 7gi izlasiet lie instrukciju un saglabdjiet to turpmakai izzinai. Pareiza ierices lietosana batiski pagarinds tds kalposanas
f . } terminu.

DroStbas pasakumi

» Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies
neievérojot drosibas tehnikas prasibas un izstradajuma lietosa-
nas noteikumus.

« STelektroiekarta ir daudzfunkcionala ierice édiena gatavosanai
majas apstaklos un to var izmatot dzivoklos, laiku majas, viesnicu
numuros, ofisu un veikalu paligtelpas vai citas lidzigas vietas, un
ta nav paredzéta rlpnieciskai izmanto3anai. RUpnieciska vai
jebkura cita nepiemeérota ierices izmantoSana tiks uzskatita par
izstradajuma lieto$anas noteikumu parkapumu. Saja gadijuma
razotajs neuznemas atbildibu par iespé€jamam sekam.

 Pirms ierices pievieno$anas elektrotiklam parbaudiet, vai ta sprie-
gums atbilst nominalajam ierices spriegumam (sk. tehnisko spe-
cifikaciju vai izstradajuma rapnicas plaksniti).



e Izmantojiet pagarinataju, kurs atbilst ierices energijas patérinam - pa-
rametru neatbilstiba var radit 1ssavienojumu vai kabela aizdegSanos.

* Pieslédziet ierici tikai kontaktligzdam ar sazemé&jumu-ta ir obliga-
ta prasiba aizsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. [zman-
tojot pagarinataju parliecinieties, ka tas arT ir ar sazemé&jumu.

@ UZMANIBU! lerices darbibas laika tas korpuss, trauks un stikla vaks

uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojiet virtuves cimdus. Lai izvairitos no
apdedzindsands ar karstu tvaiku,neliecieties pari iericei atverot tas vaku.

* Atvienojiet ierici no kontaktligzdas péc lietoSanas, ka art tirisanas
un parvietosanas laika.Atvienojiet stravas vadu ar sausam rokam,
pieturot to aiz kontaktspraudna, nevelkot aiz vada.

» Nenovietojiet baroSanas vadu durvju ailés vai siltuma avotu
tuvuma. Uzmaniet, lai vads nesagrieztos un nesalocitos, nesas-
kartos ar asiem priekSmetiem, striem vai mébelu malam.

@ ATCERIETIES: nejauss stravas vada bojajums var izraisit tada
veida bojajumus, kuri neatbilst garantijas noteikumiem, ka



art radit elektriskas stravas triecienu. Bojatais stravas vads
ir steidzami janomaina servisa centra.

» Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to darbibas
laika - tas var novest pie ierices parkarSanas un bojajumiem.

» Uzmaniet, lai darbibas laika aerogrils un ta darba trauks atrastos ne
mazak par 10 cm no viegli uzliesmojoSiem materialiem (aizkari, tape-
tes,u.c.).

e lerici aizliegts izmantot arups telpam - mitruma vai sveskermenu
iekl0Sana ierices korpusa var izraisit nopietnus ierices bojajumus.

 Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla
un pilniba atdzisusi. Stingri sekojiet ierices tirisanas instrukcijai.

 Centieties nepielaut skrap&jumu vai plaisu rasanos. Ja esat
pamanijusi plaisas vai skrap&jumus uz vaka virsmas, partrau-
ciet turpmaku ierices izmantoSanu.

& AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu ddeni vai novietot zem tekosa
adens! Nepielaujiet mitruma ieklasanu iebdvétaja ventilatora.



e Bérni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka arT personas, kuram ir
fiziski, neirologiski vai psihiski traucéjumi, vai nepietiekama piere-
dze un zinasanas, var lietot ierici tikai kadas personas uzraudziba
un/vai gadijuma, ja tas ir instruétas ierices izmanto$anas drosibas
jautajumos un apzinas bistamibu, saistitu ar SIs ierices izmantosa-
nu.Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. Glabajiet ierici un stravas vadu
bérniem (jaunakiem par 8 gadiem) nepieejama vieta. lerices tirisa-
nu un apkalpoSanu nedrikst veikt bérni bez vecaku uzraudzibas.

* |lepakojuma materials (pléve, putuplasts, u. c.) var bat bistams bér-
niem.Nosmak$anas iespéja! Glabajiet iepakojuma materialus bér-
niem nepieejama vieta.

* Aizliegts patstavigi veikt ierices remontu vai veikt izmainas tas
konstrukcija. lerices remonts ir javeic tikai autorizéto servisa
centra specialistiem. Neprofesionali izpildtti darbi var izraisit
ierfces saltSanu, traumas un TpaSuma bojajumus.

@ Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojajumu gadijuma.



Tehniskie parametri

Modelis RAG-241-E
Jauda 700-800 W
Spriegums 220-240V, 50/60 Hz
Vadibas veids mehanisks
Sildelementa veid: halogénais
Vaka diametrs 22,5 cm
Temperatiiras reguléSana 60-250°C
Gatavosanas laika uzstadisanas diapazons.... ...5-60 min
Stravas vada garum: 1,5m
Komplektacija

Universalais aerogrils 1 gab.

Metaliskas restes:

Diametrs, mm Augstums, mm Daudzums, gab.

160 20 1

190 20 1

190 60 1
Metala satvéréjs restes iznem3anai 1 gab.
Metala paliktnis 1 gab.
Gramata «20 receptes» 1 gab.
Lieto3anas instrukcija 1 gab.
Servisa gramatina 1 gab.
Silikona gredzens -paplasinataj; 1 gab.
Silikona paklajind 1 gab.

RaZotajam ir tiesibas mainit dizainu, komplektaciju, ka arf izstradajuma teh-
nisko specifikaciju sava produkta pilnveidosanas laika, bez iepriekséja bridina-
Jjuma par sim izmaipam.

lerices uzbiive A1

Stravas indikators “Power”

Taimera rokturis

Stikla vaks no rudita stika 22,5 cm diametra
Rokturis parvieto3anai

Uzsildisanas indikators "Heat”
Temperatiras uzstadisanas rokturis
Aerogrila korpuss

Nownhkuwne

8. Restu komplekts

9. Satvérgjs restes iznemsanai

10. Paliktnis

11. Silikona gredzens -papladinatajs
12. Silikona paklajins

lerices panelis A2

Stravas indikators “Power”

Pozicija «lzslégts» (“Off)

Laika skala

Uzsildi$anas indikators “Heat”

Temperataras skala

Temperatiras regulésanas roktura pozicija produktu atkausésanai “Defrost”
Temperataras regulésanas roktura pozicija pasattirisanas rezimam “Wash”

NovhA N e

Mérkis un darbibas princips

lerice paredzéta izmanto3anai ar karstumizturigu trauku, savienojuma ar 22,5 cm
diametra vaku.

Aerogrila darbibas pamata ir konvekcijas gaisa plismas no elektrosilditaja
darba trauka iek3pusé. Halogénie silditaji uzkarsé gaisu lidz augstai tempera-
tdrai, ventilators, kur$ atrodas aerogrila vaka, virza karstas gaisa masas.

Uzsilugais gaiss cirkulé darba trauka iek$pusé visos virzienos no augsas uz leju,
péc tam no apaksas pie ventilators, tada veida uzkarséjot produktus un panakot
to vajadzigo gatavibas pakapi.

Intensitate, ka arf gaisa plisma temperatdra var mainities, atkariba no izvéléta
gatavo$anas rezima un sasniegt 250°C. Termostats, kur$ atrodas ierices iek$pu-
sé, kontrolé gaisa temperatdru, un péc ta radifjumiem kontrolieris ieslédz un
izslédz silditaju.

I.PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Uzmanigi iznemiet ierici un tas sastavdalas no kastes. Nonemiet visus iepako-
juma materialus un reklamas uzlimes.
Obligati saglabajiet bridinosas uzlimes, uzlimes ar noradém (ja tadas ir) un
plaksniti ar izstraddjuma sérijas numuru uz ierices korpusa! Ja uz ierices nav
sérijas numura, tas automatiski liedz tiesibas uz garantijas apkalposanu.

Noslaukiet ierices korpusu ar mitru lupatinu un laujiet tam nozat. Pirmaja iz-
manto3anas reizé var paradities nepatikama smaka, tadél ir ieteicams veikt
ierices pasattiridanu. Smakas paradi$anas pirmaja izmanto3anas reizé nav uz-
skatama par ierices bojajumu.




Pec porteé: vai zema
Sanas ir nepieciesams paturét istabas temperatird ne mazak par 2 stundam.

[I.IERTCES LIETOSANA

Pirms lietosanas sakuma

Pirms gatavo3anas sakuma parliecinieties, ka universala aerogrila argjas un
iek3gjas redzamas dalas nav bojatas, tam nav plaisu, ie$kélumu vai citu defektu.

Sagatavojiet darba trauku (nav ieklauts komplekta). Traukam ir jabat izgatavotam
no karstumizturiga materiala un jaatbilst ierices stikla vaka diametram (22,5 cm)
vai izmantojama silikona gredzena-paplasinataja iek3&jai malai (27 cm). Parlie-
cinieties, ka izvélétais trauks ciesi saskaras ar aerogrilu un tam nav spraugu
(3kirbu) tvaika izplasanai.

Aerogrila izmanto$ana

1. Uzstadiet resti (zemo vai augsto) trauka, péc tam novietojiet uz restes
produktus. Parliecinieties, ka starp produktiem un vaku, ka arf produktiem
un trauka sienam ir briva vieta ne mazak par 1,5-2 cm - tas ir nepiecie$ams
vienmérigai karsta gaisa cirkulacijai.

2. Novietojiet trauku uz cietas, horizontalas, karstumizturigas virsmas (piemé-

ram, uz plits vai paliktna) ne mazak ka 10 cm attaluma no citiem priekSme-

tiem, kuri var ciest no augstas temperatdras, péc tam virsd sagatavotajam
traukam uzstadiet universalo aerogrilu. Parliecinieties, ka izvélétais trauks
ciesi saskaras ar aerogrilu un tam nav spraugu (Skirbu) tvaika izplt3anai.

Virsmas papildus aizsardzibai pret augstas temperatdras iedarbibu izman-

tojiet komplekta ietilpsto3o silikona paklajinu. Ja ir nepiecieSams, uz aero-

grila vaka uzstadiet silikona gredzenu-paplasinataju. Parliecinieties, ka tie
ir ciedi savienoti.

Pievienojiet aerogrilu elektrotiklam.

4. Nospiediet parvietosanas rokturi uz leju lidz galam (pacelot parvieto3anas rokturi,
aerogrila darbibas procesa laika notiks automatiska ta atslégsana no elektrotikla).

5. Uzstadiet gatavosanas laiku, pagriezot laika uzstadisanas regulatoru
pulkstenraditaja virziena lidz nepiecieSamajam vienibam, iedegsies sar-
kana lampina. Ventilators saks darboties. Gatavo3anas laika uzstadisanas
diapazons ir no 5 lidz 60 minatém.

6. Uzstadiet gatavo3anas temperatlru saskana ar recepti vai saskana ar
gatavosanas laika un temperatiras uzstadijumu izmanto3anas tabulu. Lai
to izdaritu, pagrieziet termostata rokturi lidz nepiecie$amai temperatarai.

bl

é UZMANIBU! Izmantojot ierici kopa ar multivares katlu, nav ieteicams uzstadit
gatavosanas temperatiru augstaku par 150°C!

7. ledegsies uzsildisanas indikators. Aerogrils saks darboties. Uzsildisanas
indikators var izslégties lidz uzstadita laika beigam, tas nozimé, ka aero-
grils ir sasniedzis nepiecieSamo temperataru. Kad temperatira aerogrila
trauka klts mazaka par uzstadito, uzsildisanas indikators automatiski
ieslégsies un uzsildisanas process turpinasies.

8. Kad beigsies uzstaditais gatavo3anas laiks, laujiet iericei 10 mindtes
atdzist, péc tam var nonemt universalo aerogrilu no trauka un novietot
uz karstumizturigas virsmas pilnigai atdzisanai.

@ UZMANIBU! Nelieciet karstu aerogrilu uz silikona pakldjina.

1. IETEICAMIE GATAVOSANAS
TEMPERATURAS UN LAIKA UZSTADTJUMI

Produkts Svars,g Laiks, st:min Temperatara, °C
Vista 1200 130 200
Liellopu gala (steiki) 400 020 240
Cokgala 800 100 200
Tigergarneles 200 010 180
Kartupelj (skelites) 400 030 190

Realais gatavosanas laiks var atskirties no ieteicamd, atkariba no konkréta
produkta kvalitdtes, ka arT lietotaja gaumes.

IV.IETEICAMIE LAIKA UZSTADTIUMI
PRODUKTU ATKAUSESANAI (‘DEFROST")

Produkts Svars,g Laiks, st:min
Vista 500 200
Liellopu gala 500 2:30
Cikgala 500 230
Tigergarneles 200 050



V. GATAVOSANAS PADOMI

Atkausgjiet produktus pirms gatavo3anas vai uzstadot gatavo3anas laiku,
pievienojiet 10-15 minates par katriem 400 g sasaldéta produkta. Lai
édiens gatavotos vienmérigi un iegitu vienmérigu zeltainu garozinu,
gatavo3anas laika produktu apgrieziet uz otru pusi.

Lieciet &dienu uz restes. Tas laus karstajam gaisam brivi cirkulét tam
apkart un paatrinas gatavosanas procesu.

Izmantojot divas restes, JUs varat vienlaicigi gatavot vairakus édienus. At-
cerieties, ka dazadiem produktiem ir nepiecie$ams atskirigs gatavosanas
laiks. Produktu, kuram ir nepieciesams ilgaks gatavosanas laiks, novietojiet
uz apak3gjas restes. Péc tam, gatavosanas procesa laika, novietojiet otru
produktu uz aug3gjas restes.

Novietojot vairakus produkta gabalus uz restes atcerieties, ka starp tiem
un gatavo3anas trauka sienam jabdt vismaz 2 cm atstarpei. Tas laus kar-
stajam gaisam brivi cirkulét trauka iek3pusé. Nelieciet vienu produktu uz
otra, cen3oties pagatavot péc iespéjas vairak, jo tas var aizkavét karsta
gaisa cirkulacij
Grilgjiet uz aug3gjas restes, bet cepeti un lielus produktus gatavojiet uz
apak3gjas restes.

Nelieciet g trauka traukus (arT paredzeét il
krasnim) vai planus stikla traukus. Jas varat izmantot metala, keramiskos (pa-
redzétus izmantosanai cepeskrasni) ka arf traukus no bieza,karstumizturiga
stikla.

Tipiskakas gatavosanas kliidas

Ediens nav pagatavojies lidz galam

Ir uzstadita parak zema gatavoanas temperatira

Ir uzstadits parak mazs gatavosanas laiks

lespejamie céloni Risingjuma veidi
Uzstadiet nepieciesamo temperatru

Uzstadiet nepiecie3amo laiku

Ediens ir parcepies

Ir uzstadita parak augsta gata-
vo3anas temperatira

I uzstadits parak ilgs gatavosa-
nas laiks

lespejamie caloni Risinjuma veidi

Samaziniet gatavo3anas temperatiru vai sekojiet receptes
noradem, kura ir adaptéta speciali prieks dota ierices modela

Samaziniet gatavosanas laiku vai sekojiet receptes noradem,
kura ir adapteta speciali prieks dota ierices modela

Miklas izstradajums ir mitrs

Ir izmantotas nepiemérotas sastavdalas,
kuras rada lieku mitrumu (suligi augli un
darzeni, sasaldétas ogas, kréjums, u.c)

lespgjamie caloni Risinajuma veidi
Izvélieties sastavdalas atbilstoi receptei. Neizve-
lieties gatavosanai produktus, kuri satur daudz
mitruma vai izmantojiet tos péc iespéjas mazaka
daudzuma

Miklas izstradajums nav uzridzis

lespgjamie caloni Risinajuma veidi

Olas ar cukuru ir slikti sakultas

Mikla ir parak ilgi stavéjusi ar pievienotu cepamo pulveri

Nav izsijati milti vai ir slikti izmicita mikla

Izmantojiet parbauditu (dotajam
ierices modelim adaptétu ) recepti.
Sastavdalu izvélei to sagatavosanas
veidam un proporcijam ir jaatbilsts
izvéletajai receptes

Pielautas kldas sastavdalu ievieto3ana

VI.

IERTCES KOPSANA

Pirms pirmas ierices lietosanas reizes ieteicams veikt tas pasattirisanu.
Ja ierice ilgu laiku netiek izmantota, uzmaniet, lai ta batu atslégta no
elektrotikla.

Pirms uzsakt ierfces tirisanu parliecinieties, ka ta ir atslégta no elektro-
tikla un pilniba atdzisusi. TTri8anai izmantojiet mikstu dranu un saudzigus
trauku mazgajamos lidzeklus.

Nekad neiegremdejiet ierici adenf un/vai citos Skidrumos, nepielaujiet mitruma
ieklasanu iebavetaja ventilatora. Aizliegts mazgat aerogrila korpusu trauku

mazgajama masina!

AIZLIEGTS ierices tirisanai izmantot rupjas salvetes vai siklus (ja tas speciali
nav atrundts dotaja instrukcija), abrazivas pastas. Nav pielaujama nekadu ki-
miski agresivu vai citu vielu izmantosana,kuras nav ieteicams izmantot prieks-
metiem, kuriem ir saskare ar partiku.

Stikla vaku ieteicams tirit péc katras ierices izmanto3anas reizes.
Aerogrila restes var mazgat trauku mazgajama masina.

Korpusa tirisana

Izstradajuma korpusu tiriet ar mikstu virtuves salveti vai stkli. Var lietot sau-
dzigu tirisanas lidzekli. Lai izvairitos no iesp&jamiem Gdens notec&jumiem un
tvaipiem uz korpusa, ieteicams noslaucit ta virsmu pilnigi sausu.



Atra tiri$ana
* Atvienojiet aerogrilu no elektrotikla un laujiet tam pilniba atdzist.
*  Ar sukli vai mikstu dranu, kura ir samitrinata ar siltu ddeni un trauku
mazgajamo lidzekli, noslaukiet stikla vaku.
« Rapigi noslaukiet mazgasanas lidzekla paliekas.

Normala tirisana

* Atvienojiet aerogrilu no elektrotikla un laujiet tam pilniba atdzist.

*  Ar stkli vai mikstu dranu, kura ir samitrinata trauku mazgajama lidzeklr,
noslaukiet vaku un ventilatora nodalijumu. Nelietojiet drasu birste un/
vai abrazivus materialus.

* Restes mazgajiet GdenT ar trauku mazgajamo lidzekli.

« Tirot metaliskas dalas, izmantojiet stkli vai mikstu dranu, samitrinatu
trauku mazgajama lidzekli, péc tam riipigi noslaukiet.

Pasattirisanas rezims

* lelejiet trauka karstu tdeni, apméram 3 cm augstuma.

« Pievienojiet nedaudz trauku mazgajama lidzekla.

* Aizveriet ar vaku un pievienojiet elektrotiklam.

« Uzstadiet taimeri uz 10-15 minatém, ieslégsies ventilators.

« Uzstadiet temperatiras regulatora rokturi pozicija «Wash» (paattiridanas).

« Nolaidiet parvietosanas rokturi uz leju lidz galam, lai uzsaktu darbibu.

«  Péc procesa beigam noskalojiet trauku ar siltu Gdeni, lai likvidétu visas
paliekas.

Trauku as masinas i

Restes, silikona gredzenu-paplasinataju un silikona paklajinu var mazgat trauku
mazgajama masina.

@ Nekad nemazgdjiet aerogrila korpusu trauku mazgajama masing!

VII.PAPILDUS AKSESUARI

legadaties papildus aksesuarus universalajam aerogrilam REDMOND RAG-
241-E un uzzinat par REDMOND produkcijas jaunumiem var majas lapa
www.multicooker.com vai pie oficiala izplatitaja.

VIII.PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Bojajums lespgjamais célonis Bojajuma novériana

Neieslédzas Elektrotikla nav stravas

Pievienojet ierici kontakligzdai, kura
Elektrotikla ir stravas padeves | darbojas
Ediens gatavojas | PArravumi
parakilgi Aerogrils ir uzstadits virs trauka
nelidzeni

IX. GARANTIJAS SAISTIBAS

Sim izstradajumam tiek pieskirta garantija uz 2 gadiem no ta iegadasanas
mirkla. Garantijas perioda laika razotdjs uznemas pienakumu novérst, veicot
remontu, nomainot detalas vai nomainot visu izstradajumu, jebkurus razo3anas
defektus, kurus izraisTjusi nepietiekama materialu vai montazas kvalitate.
Garantija stajas spéka tikai taja gadijuma, ja iegadasanas datums ir apstiprinats
ar veikala zimogu un pardevéja parakstu originalaja garantijas talona. ST ga-
rantija tiek atzita par spéka eso3u tikai tad, ja izstradajums ir lietots atbilsto-
3i lietosanas instrukcijai, nav ticis remontéts, izjaukts un nav bijis sabojats
ka ar saglabata pilna izstradajuma kom-
plektacija. ST garantija nav attiecinama uz dabigo izstradajuma nolietojumu
un patéréjamajiem materialiem (filtriem, lampinam, keramiskajiem un teflona
parklajumiem, gumijas blivéjumiem utt.).

Uzstadiet aerogrilu taisni, lidzeni

Izstradajuma kalpo3anas termins un ar to saistito garantijas saistibu darbibas
termin3 tiek aprékinats no pardosanas dienas vai no izstradajuma izgatavosanas
datuma (gadijuma, ja pardosanas datumu nav iespéjams noteikt).

lerices izgatavosanas datums ir atrodams sérijas numura, kas atrodas identifi-
kacijas uzlimé uz izstradajuma korpusa. Sérijas numurs sastav no 13 zimém. 6.
un 7.zime apzimé ménesi, 8.zZime - ierices izlaiduma gadu.

Razotaja noteiktais ierices kalpo3anas termin3 ir 3 gadi no ta iegadasanas
dienas. Termin3 ir spéka eso3s pie nosacijuma, ka izstradajuma ekspluatacija
notikusi atbilstoi 3ai instrukcijai un lietojamajiem tehniskajiem standartiem.
Sis terming ir speka tikai ar nosacTjumu, ka 37 izstradajuma ekspluatacija notiek,
strikti ievérojot 3o instrukciju un uzstaditas tehniskas prasibas.

lesainojums, lietoSanas instrukcija, ka arT pati ierice ir jautilizé saskana ar
vietéjo atkritumu parstradasanas programmu. Gaddjiet par vidi: neizmetiet
Sadus izstradajumus kopd ar parastajiem sadzives atkritumiem.



Enne kdesoleva seadme ist lugege tdhel ikult labi j d ja hoidke seda i Seadme o6ige kasutamine pikendab oluliselt selle teenistus-
{ ' \ aega.

Ohutusmeetmed

 Tootja ei kanna vastutust vigastuste eest, mis on esile kutsutud
ohutustehnika nduete ja toote kasutusreeglite mittejargimisega.

 Nimetatud elektriseade kujutab endast paljufunktsionaalset toidu valmis-
tamise seadet olmetingimustes ning seda voib kasutada korterites, suvi-
lates, hotelli numbrites, kaupluste olmeruumides, kontoriruumides ja
teistes taolistes mittetdostusliku kasutamise tingimustes. Seadme t00s-
tuslikku voi muud otstarbekohatut kasutamist loetakse toote kasutuse
rikkumiseks.Sel juhul ei kanna tootja vastutust voimalike tagajargede eest.

* Enne seadme sisselulitamist elektrivorku, kontrollige, kas selle
pinge vastab seadme nominaalsele toitepingele (vt. tehniline
iseloomustik voi toote tehasetabelit).

» Kasutage seadme tarbitavale voimsusele arvestatud pikendit - pa-
rameetrite mittevastavus voib tingida luhise voi kaabli suttimise.



 Lulitage seade vaid maandust omavatesse pistikutesse — see on
kohustuslik ndue elektriloogi kaitse eest. Kasutades pikendajat
veenduge, et see on maandatud.

@ TAHELEPANU! Seadme t66 ajal soojenevad selle korpus,anum ja klaas-
kaas! Olge ettevaatlikud! Kasutage pajalappe. Kuumast aurust saadavate
poletuste valtimiseks drge kummarduge seadme kohale kaane avamisel.

e LUlitage seade pistikust valja peale selle kasutamist, samuti selle pu-
hastamise voi Umberasetamise ajal. Elektrijuhe votke valja kuivade
katega, hoides seda kahvlist, mitte aga juhtmest.

« Arge paigaldage elektritoitejuhet ukseavadesse voi soojusallikate L3-
heduses.Jalgige, et elektrijuhe ei oleks kokku keerdunud ja painutatud,
ei puutuks kokku teravate esemetega, moobli nurkadega ja aartega.

PIDAGE MEELES: elektrijuhtme juhuslik vigastamine voib tingida
garantiitingimustele mittevastavaid vigastusi, samuti tekitada
elektriloogi. Vigastatud elektrikaabel tuleb viivitamatult lasta
hoolduskeskuses vilja vahetada.



Seadet arge paigaldage pehmele pinnale, arge katke seda t60 ajal
- see VOib tingida seadme Ulesoojenemise ja selle vigastumise.
Jalgige, et t60 ajal asuks aerogrill ja selle tdoanum vahemalt 10 cm
kaugusel kergesti suttivatest materjalidest (kardinad, tapeedid jne.).
Seadet on keelatud kasutada avatud ohus - niiskuse voi korvaliste ese-
mete sattumine seadme korpusesse voivad tingida tosiseid vigastusi.
Enne seadme puhastamist veenduge, et see on elektrivorgust valja Luli-
tatud ja taielikult jahtunud.Jargige rangelt seadme puhastamise juhendeid.
Puudke valtida morasid ja kriimustusi. Kui avastasite mora voi krii-
mustuse kaane pinnal, valtige selle edasist kasutamist.

@) KEELATUD on paigutada seadet vette voi asetada seda jooksva
vee alla! Viltige niiskuse sattumist sisseehitatud ventilaatorisse.

 Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning keha- meele-voi vaimupuu-
dega inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmi-
si, tohivad seadet kasutada ainult jarelevalve all ja/Vvoi juhul, kui neid



on eelnevalt seadme ohutus ka-
sutamises instrueeritud ja nad on
teadlikud seadme kasutamisega
seotud ohtudest. Lapsed ei tohi
seadmega mdngida. Hoidke sea-
det ja selle toitejuhet alla 8 aas-
tastele lastele kattesaamatus
kohas.Lapsed ei tohi seadet ilma
taiskasvanute jarelevalveta pu-
hastada ega hooldada.

Pakkematerjalid (kile, penoplast
jne.) voivad olla lastele ohtlikud.
Lammatamise oht! Sailitage pa-
kendit lastele kattesaamatus kohas.
Keelatud on seadme iseseisev
remont voi muudatuste tegemi-

ne selle konstruktsiooni.Seadme
remonti peab tegema eranditult
vaid autoriseeritud hoolduskes-
kuse spetsialist. Ebaprofessio-
naalselt tehtud remont voib
tingida seadme rikke,trauma voi
vara kahjustuse.

@ TAHELEPANU! Keelatud sead-

me kasutamine mistahes vi-
gastuste korral.

Tehniline iseloomustus

Mudel RAG-241-E
Véimsu 700-800 W

Pinge. 220-240V, 50/60 Hz

Juhtimise tltp
Soojenduselemendi tiilip

mehhaaniline
halogeenne

Kaane diameeter. 22,5cm
Temperatuuri reguleerimine
Valmistamisaja seadmise vahemik.
Elektrijuhtme pikku: 1,5m

60-250°C
5-60 min

Komplektatsioon

Universaalne aerogrill 1 tk.
Metallist restid:




T66 maaratlus ja pohimotted

Seade on méeldud kasutamiseks termokindlate noudega, sobiliku 22,5 cm

Aerogrilli toime pohineb 6huvoolude konvektsioonil elektrisoojendajast té6a-
numa sees. Ohk soojeneb kdrge temperatuurini halogeensoojendajaga, aerog-
rilli kaanes paiknev ventilaator paneb liikuma kuumad 6humassid.

Soojenenud ohk tsirkuleerib té6anuma sees koikides suundades Ulevalt alla,
seejdrel alt lles ventilaatori suunas, soojendades selle samaga toiduaineid
vajaliku konditsioonini.

\ntensuvsus nagu ka 6huvoolu temperatuur véib muutuda séltuvalt valitus val-
isreziimist ja olla kuni 250°C. Seadme sees asuv termostaat jélgib 6hu

Diameeter, mm Kérgus, mm Kogus, tk.
160 20 1
kaanega.

190 20 1

190 60 1
Metallist ndpitsad resti valjavotmisek: 1 tk.
Metallist alus 1tk.
Raamat “20 retsepti” 1 tk.
Kasutusjuhend 1 tk.
Hooldusraamat 1tk.
Silikoonist laiendusréngas 1 tk.
Silikoonmatt. 1tk

Oma toodangu tédiustamise kdigus on tootjal digus tdiendava etteteavitamise-
ta muuta disaini, komplektatsiooni, samuti tehnilisi iseloomustikke.

Seadme ehitus A1l

Elektrivorku Lilitamise regulaator “Power”
Taimeri kdepide

Karastatud klaasist klaaskaas diameetriga 22,5 cm
Ulekandmise kéepide

Soojendamise indikaator “Heat”
Temperatuuri seadmise kdepide

Aerogrilli korpus

Restide komplekt

Napitsad resti valjavotmiseks

10 Alus

11. Silikoonist laiendusréngas

12. Silikoonmatt

O WONOV AW R

Seadme paneel A2

Elektrivorku Lilitamise indikaator “Power”

Asend “Valjaliilitatud” (“Off")

Ajaskaala

Soojendamise indikaator “Heat”

Temperatuuriskaala

Temperatuuri reguleerimise kdepideme asend toiduainete lahtikiilmuta-
miseks “Defrost”

7. Temperatuuri reguleerimise kdepideme asend isepuhastumise reZiimile
“Wash”

[

temperatuuri, mille nditude alusel kontroller Liilitab soojendaja sisse voi valja.

I.ENNE ESMAST SISSELULITAMIST

Votke toode ja selle komplekteerivad osad ettevaatlikult karbist valja. Eemal-
dage koik pakkematerjalid ja kleebised.

Kindlasti hoidke alles hoiatavad sedelid, viitavad sedelid (nende olemasolul)
Jja seerianumbriga sedel seadme korpusel! Seadmel oleva seerianumbri puu-
dumine jatab teid automaatselt ilma garantiihoolduse digusest.

Piihkige seadme korpus niiske lapiga ja andke sellel kuivada. Esimesel kasutu-
sel voib tekkida kérvaline L6hn, mis ei ole seadme vigastuse nditajaks, seetdttu
soovitatakse teha seadme isepuhastus. Korvalise [6hna tekkimine esimesel
kasutamisel ei ole seadme vigastumise péhjuseks.

/4\ Peale transportimist voi idel sdilit
hoida toatemperatuuril vihemalt 2 rundl enne sisseltilitamist.

on vaja seadet

I.SEADME KASUTUS

Enne kasutust

Enne valmistamist veenduge, et multikeetja valised ja ndhtavad sisemised osad
ei oleks vigastatud, nendel ei esineks kilde ja muid defekte.

Valmistage ette té6anum (ei kuulu komplekti). Anum peab olema valmistatud
termokindlast materjalist ja diameetri poolest vastama seadme klaaskaanega
(22,5 cm) voi kasutatava silikoonlaiendusrénga valisservale (27 cm). Veenduge,
et valitus anum puutub tihedalt kokku aerogrilliga ning puuduvad avad (praod)
auru valjumiseks.



Aerogrilli kasutamine

1

w

Asetage rest (madal voi korge) anumasse, seejérel asetage restile toidu-
aine. Jalgige, et toiduaine ja kaane vahel, samuti toiduaine ja anuma
seinte vahel oleks vahemal 1,5-2 cm suurune vahe — see on vajalik
kuuma 6hu Ghtlaseks tsirkuleerimiseks.

Asetage anum kdvale tasasele horisontaalsele, termokindlale pinnale
(naiteks, pliidile voi alusele) vahemalt 10 cm kaugusel esemetest, mis
voivad saada kannatada, mille jargselt asetage universaalne aerogrill
ettevalmistatud anumale. Veenduge, et valitud anum puutub tihedalt
kokku aerogrilliga ning puuduvad avad (praod) auru valjumiseks. Pinna
lisakaitseks kuumuse eest kasutage komplekti kuuluvat silikoonmatti.
Vajaduse korral paigaldage 6hugrilli kaane peale silikoonist laiendusron-
gas. Veenduge, et see on tugevalt kinni.

Liilitage aerogrill elektrivorku.

Laske tlekandmise kdepide alla lopuni (lilekandmise kdepideme (iles-
tostmisel aerogrilli t66 ajal toimub selle automaatne viljalilitamine
elektrivorgust).

Seadke valmistamise aeg, milleks keerake aja seadmise regulaatorit
paripdeva vajaliku tdhenduseni, siitib punane lamp. Hakkab téole venti-
laator. Valmistamisaja vahemik 5 minutist 60-minutini.

Seadke valmistamise temperatuur vastavalt retseptile voi temperatuuri
seadmise ja valmistamise aja soovituste tabelile, milleks keerake ter-
mostaadi kdepidet vajaliku temperatuurini.

TAHELEPANU! Seadme kooskasutamisel multikeetjaga ei tasu seada aerogrillis
valmistamise temperatuuri iile 150°C!

Sitib soojendamise indikaator. Aerogrill hakkab tééle. Soojendamise
indikaator voib vilja lilituda enne seatud aega, see nditab, et aerogrill
on saavutanud vajaliku temperatuuri. Kui aerogrilli anuma temperatuur
muutub alla etteantud temperatuuri, Lilitub soojendamise indikaator
sisse automaatselt ning soojendamise protsess uueneb.

Niipea, kui seatud aeg on méddunud, andke seadmel jahtuda 10 minuti
véltel, mille jargselt voib universaalse aerogrilli anumalt maha votta ja
asetada termokindlale alusele tdielikuks jahtumiseks.

TAHELEPANU! Arge pange kuuma 6hugrilli silikoonmati peale.

SOOVITATAVAD TEMPERATUURI JA

VALMISTAMISAJA SEADISTUSED

Toiduaine Kaal,g Aeg, tund:min Temperatuur, °C
Kana 1200 130 200
Loomaliha (steigid) | 400 020 240
Sealiha 800 1:00 200
Tiigerkrevetid 200 010 180
Kartul (1dikudena) 400 030 190

Reaalne aeg voib erineda soovitatud tdhendustest soltuvalt konkreetse toidu-
aine kvali samuti teie mait: i

IV.AJA SOOVITATAVAD SEADISTUSED
TOIDUAINETE LAHTIKULMUTAMISEKS
("DELFORST?)

Toiduaine Kaal,g Aeg, tund:min
Kana 500 200
Loomaliha 500 230
Sealiha 500 230
Tiigerkrevetid 200 030

V.VALMISTAMISE NOUANDED

Eelnevalt kiilmutage lahti kiilmutatud toiduained véi valmistamise aja
seadmisel lisage 10-15 minutit iga 400 g kiilmutatud toote kohta. Toidu
(ihtlaseks valmistamiseks ja sellele Gihtlase kuldpruuni kooriku andmiseks,
keerake toodet valmistamise ajal.

Asetage toit restile, see voimaldab kuumal 6hul vabalt tsirkuleerida
selle timber ja kiirendab valmistamise protsessi.



Kasutades kaht resti voite samaaegselt valmistada mitut rooga. Kuid
pidage meeles, et erinevad toiduained nduavad erinevat valmistamise
aega. Asetage toiduaine, mis nduab pikemat valmistamisaega, alumisele
restile. Seejarel, juba valmistamise protsessis, asetage teine toiduaine
ilemise peale.

* Asetades mitu toiduaine tiikki restile pidage meeles, et toiduainete ja
valmistamisanuma seinte vahele peab jadma vdhemalt 2 cm ruumi. See
ruum voimaldab kuumal 6hul vabalt tsirkuleerida kogu anuma sees.
Samuti valtige (ihe toiduaine asetamist teisele, piilides liheaegselt
rohkem valmistada, et toit hasti valmiks - rikub see kuuma 6hu tsirku-
leerimist.

Valmistage grilli iilemisel, ahjuliha ja suuri toiduaineid - alumisel restil.

Arge asetage anumasse p[ust/kust néusid (muuhulgas mlkmla/neuh/u
néusid) voi 6hukesti kl id. Voite metallnousid, keraamili-
si néusid (moeldud ahjus i Vvoi paksust ter i klaa-
sist nousid.

Tiiiipilised vead valmistamisel
Toit ei valminud lopuni

Vaimalikud pohjused Lahendamise viisid
Seadsite liialt madala valmistamise temperatuuri Seadke vajalik temperatuur

Seadsite liialt véikse valmistamise aja Seadke vajalik aeg
Toit on iileliia praetud

'Voimalikud pohjused Lahendamise viisid

Seadsite liialt suure
temperatuuri

Alandage Vi jérgige seadme
antud mudeli jaoks kohandatud retsepti soovitusi

Liihendage valmistamise aega voi jargige seadme antud

Seadsite lilalt suure valmistamise aja | o ie; jaoks kohandatud retsepti soovitusi

iske

Kiipsetis tuli

Voimalikud pohjused Lahendamise viisid
Valige toiduained vastavalt kiipsetamise retsep-
tile. Piiiidke koostisainetena mitte valida toiduai-
neid, mis sisaldavad liialt palju niiskust voi kasu-
tage neid vdimaluse korral minimaalsetes
kogustes

Kasutati sobimatuid koostisaineid, mis andsid
liigse niiskuse (mahlased puuviljad voi juur-
viljad, killmutatud marjad, hapukoor jne)

Kiipsetis ei kerkinud

'Voimalikud pohjused Lahendamise viisid

Munad ja suhkur olid halvasti vahustatud Soovitav on kasutada kontrollitud (ni-
metatud seadme mudeliga kohandatud)
retsepte. Koostisainete valik, nende
eelneva tddtluse vils, sissepanemise
vahekord peavad vastama nende soovi-
tustele

Taigen seisis liialt kaua kergitusainega
Jatsite jahu selumata voi sotkusite taigent halvasti

Koostisainete panekul eksisite

VI.SEADME HOOLDUS

« Enne kasutamist soovitatakse teha seadme isepuhastus.

+ Kui seadet ei kasutata pikema aja vdltel, lillitage see kindlasti elektrivor-
gust valja.

+ Enne seadme puhastamist veenduge, et see on elektrivorgust valja Lili-
tatud ning tdielikult jahtunud. Puhastamiseks kasutage pehmet kangast
ja delikaatseid néudepesuvahendeid.

/4\ Arge kunagi laske seadet vette ja/v6i muudesse vedelikesse, viiltige niiskuse
sattumist sisseehitatud ventilaatorisse. Keelatud on pesta aerogrilli korpust
néudepesumasinas!

Puhastamisel ON KEELATUD kasutada jémedaid salvriitte ja kdsnasid (kui see
pole kiesolevas juhendis eraldi kokku lepitud), abrasiivseid pastasid. Samuti
on keelatud kasutada mistahes keemiliselt agressiivseid voi muld aineid, mida
ei soovitata toi esemete

« Klaaskaant soovitatakse puhastada peale igat kasutuskorda.
*  Aerogrilli reste voib pesta néudepesumasinas.

Korpuse puhastamine

Toote korpust puhastage pehme kodgiratikuga voi kdsnaga. Voib kasutada de-
likaatset puhastusvahendit. Voimalike veest tingitud jalgede valtimiseks soovi-
tame selle pind taielikult kuivatada.

Kiire puhastamine
« Lilitage aerogrill elektrivorgust vélja, andke sellel jahtuda.
* Kdsna voi pehme lapiga, mis on niisutatud noudepesuvahendis, samuti

sooja veega piihkige klaaskaan.
+ Eemaldage koik néudepesuvahendi jadgid.



Normaalne puhastamine

« Lilitage aerogrill elektrivorgust vdlja, andke sellel jahtuda.

« Kdsna voi pehme lapiga, mis on niisutatud néudepesuvahendis, samuti
sooja veega piihkige klaaskaan ja ventilaatori vahesektsioon, drge kasu-
tage traatkdsnasid ja/voi abrasiivseid materjale.

« Reste peske néudepesuvahendiga.

« Puhastades metallist osi, kasutage kdsna voi pehmet lappi, mis on niisu-
tatud néudepesuvahendis, seejarel kuivatage tdielikult.

Isepuhastumisre:

* Valage anumasse kuum vesi umbes 3 cm ulatuses.

« Lisage veidi noudepesuvahendit.

* Sulgege kaanega ja liilitage elektrivorku.

« Seadke taimer 10-15 minutiks, Lilitub sisse ventilaator.

« Seadke temperatuuri reguleerimise kdepide asendisse “Wash” (isepuhas-
tumine).

* Laske llekandmise kdepide alla l6puni t80 sisseliilitumiseks.

* Protsessi loppedes loputage seade sooja veega kdikide jadkide eemalda-
miseks.

Noudepesumasinas pesemine

Reste, silikoonist laiendusrongast ja silikoonmatti vaib pesta ndudepesumasinas.

@ Ohugrilli korpust ei tohi mingil juhul néudepesumasinas pesta!

VII. TAIENDAVAD AKSESSUAARID

Soetada tdiendavaid aksessuaare universaalsele aerogrillile REDMOND
RAG-241-E ja saada teada REDMOND toodangu uudistest vaib veebilehel
www.multicooker.com vdi teie ametlikult diilerilt.

VIIl. ENNE HOOLDUSKESKUSESSE
POORDUMIST

Rike Voimalik pohjus Rikke korvaldamine

i lilitu sisse | Elektrivorgus puudub toide

Liilitage seade totkorras elektrivorku
Elektrivargu pingelangused
Toit valmib
liialt kaua Aerogrill on asetatud anumale mit-

te tasaselt Asetage aerogrill sirgelt, ilma vildakuteta

IX. GARANTIIKOHUSTUSED

Antud seadmele antakse 2-aastane garantii alates selle soetamisest. Garantiiaja
jooksul kohustub valmistaja remondi, detailide asendamise voi kogu seadme
asendamise teel korvaldama mistahes tehasedefektid, esile kutsutud materja-
lide ebapiisava kvaliteedi voi kokkupanekuga. Garantii joustub vaid sel juhul,
kui ostukuupdev on kinnitatud kaupluse pitsatiga ja midja allkirjaga originaal-
sel garantiitalongil. Kdesolevat garantiid tunnistatakse vaid juhul, kui seadet
kasutati vastavalt juhendile, seda ei remonditud, ei voetud lahti ja ei olnud
vigastatud selle ebadigel kasutamisel, samuti juhul, kui on sdilinud seadme
taielik Komplektaktsioon. Nimetatud garantii ei laiene seadme loomulikule
kulumisele ja kulumaterjalidele (filtrid, lambid, kdrbemisvastased katted, ti-
hendid jne.).

Toote teenistusaega ja garantiikohustuste kehtivusaega arvestatakse selle os-
tupdevast voi toote valmistamise pdevast (juhul, kui miiligi kuupdeva ei ole
voimalik tuvastada).

Seadme valmistamise kuupéeva voib leida seerianumbris, mis paikneb toote
korpusel oleval identifitseerimise sildil. Seerianumber koosneb 13 margist. 6 ja
7 mark tahistavad kuud, 8 mark - seadme viljalaske aastat.

Tootja poolt kehtestatud teenistusaeg - 3 aastat selle soetamise hetkest alates.
Tahtaeg kehtib juhul, et toodet kasutatakse vastavalt juhendile ja rakendatava-
tele tehnilistele standarditele. Nimetatud garantiiaeg on kehtiv tingimusel, et
seadme kasutus toimub ranges vastavuses kdesoleva instruktsiooniga ja esita-
tud tehniliste nduetega.

Pakend, kasutusjuhend, samuti seade ise tuleb utiliseerida vastavalt jadtmete
kditluse kohalikule programmile. Kandke hoolt imbritseva keskkonna eest: drge
visake selliseid tooteid koos tavaliste olmejddtmetega.
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prelungi semnificativ durata lui de exploatare.

Masuri de siguranta

Producatorul nu poarta raspundere pentru deteriorari,
cauzate de nerespectarea cerintelor tehnicii securitatii si
ale requlilor de exploatare a dispozitivului.

Prezentul dispozitiv electric reprezinta un dispozitiv
multifunctional pentru prepararea bucatelor in conditii de trai
si poate fi utilizat in apartamente, cdsute de vacantd, camere
de hotel, cladiri de uz social ale magazinelor, oficiile sau in alte
conditii similare de utilizare nonindustriale. Utilizarea indus-
triald sau orice alta nespeciala a dispozitivului va fi considera-
ta ca incdlcarea conditiilor de utilizare corespunzatoare a dis-
pozitivului. Tn acest caz producdtorul nu fsi asuma
responsabilitatea pentru consecintele posibile.

Inainte de a conecta dispozitivul la reteaua electrica,
verificati daca tensiunea lui corespunde cu tensiunea



nominala a dispozitivului (a se vedea caracteristicile teh-
nice sau placuta uzinei producatoarea dispozitivului).

» Utilizati prelungitorul, proiectat pentru consumul de pu-
tere a dispozitivului: necorespunderea parametrilor poa-
te provoca un scurtcircuit sau inflamarea cablului.

e Conectati dispozitivul doar la prizele cu contact sigur cu
pamintul, aceasta este o cerinta obligatorie de securitate
electricd. Utilizand prelungitorul, asigurati-va ca acesta
are, de asemenea, contac sigur cu pamintul.

@ ATENTIE! In timpul functiondrii dispozitivului, corpul, vasul si
capacul de sticld al acestuia se incalzesc! Fiti prudenti! Utilizati
mdnusi de bucdtdrie. Pentru a evita arsurile de la aburul fierbinte,
nu va aplecati deasupra dispozitivului la deschiderea capacului.

 Deconectati dispozitivul din priza electrica dupa utilizare, precum si
in timpul curatarii sau deplasarii. Extrageti cablul de alimentare cu
mainele uscate, tinandu-L de stecher,dar nu de cablul de alimentare.



Nu intindeti cablul de alimentare electrica in golurile usilor sau
in apropierea surselor de caldura. Asigurati-va, ca cablul de ali-
mentare electrica sa nu fie rasucit si indoit, sau in contact cu
obiectele, colturile si marginile ascutite ale mobilierului.

@ RETINETI: deteriorarea accidentald a cablului de alimentare

electricd poate cauza defecte, care nu corespund cerintelor de
garantie, precum si la electrocutare. Cablul de alimentare de-
teriorat necesitd o inlocuire urgentd in centrul de deservire.
Nu instalati dispozitivul pe o suprafata moale, nu-l
acoperiti cu un prosop sau un servetel in timpul functionarii
- aceasta poate duce la supraincalzirea si deterioararea
dispozitivului.

Asigurati-va ca in timpul functiondrii, aerogrillul si vasul Lui
de lucru sa fie la o distanta de cel putin 10 cm de la materi-
alele usor inflamabile (perdele, tapete, etc.).

Nu exploatati dipozitivul la aer liber — patrunderea umiditatii



sau a altor obiecte straine in interiorul corpului dispozitivu-
lui poate provoca deteriorari grave.

« Tnainte de curatarea dispozitivului asigurati-va, cd acesta este
deconectat de la reteaua electrica si s-a racit complet. Urmati
riguros instructiunile de curatare a dispozitivului.

o Strdduiti-va sa evitati zgarieturile si fisurile. Daca ati gasit
fisuri sau zgarieturi pe suprafata capacului, excludeti utiliza-
rea sa ulterioara.

@ NU scufundati corpul dispozitivului in apd si nu-l plasati sub jet
de apd! Evitati pdtrunderea umiditdtii in ventilatorul incorporat.

» Acest aparat poate i utilizat de catre copii cu varste de peste 8
ani si de catre persoane cu capacitati izice, senzoriale sau men-
tale reduse, sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca sunt
supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului in
sigurantd si daca inteleg pericolele pe care le implica. Nu lasati
copiii sa se joace cu aparatul! Curatarea si intretinerea nu tre-



buie efectuate de catre copii
fara a i supravegheati. Nu
lasati dispozitivul si cablului
lui de alimentare la fndema-
na copiilor sub 8 ani.
Materialul de ambalare (pe-
licula, masa plastica expan-
danta, etc.) poate fi periculoas
pentru copii. Pericol de sufo-
care! Pastrati ambalajul la un
loc inaccesibil pentru copii.
Sunt interzise repararea dispozi-
tivului de sine statator sau intro-
ducerea modificarilor fin
constructia lui. Repararea dispo-
zitivului trebuie sa fie efectuata

doar de catre un specialist al cen-
trului de deservire autorizat. Lu-
crul efectuat neprofesional poate
duce la defectarea dispozitivului,
vatamari si deteriorarea bunurilor.

& ATENTIE! Nu utilizati dispoz-

itivul Tn cazul oricdrui defect.

Caracteristici tehnice
Model

RAG-241-E

Putere

700-800 W

Tensiune

220-240V, 50/60 Hz

mecanic

Tip de control
Tipul elementului de incalzire

cu halogen

Diametrul capacului

22,5cm

Reglarea temperaturii

60-250°C

Intervalul de setare a timpului de preparare .........ccceveuuenece

Lungimea cablului de alimentare

... 5-60 minute
1,5m

Completare

Aerogrill universal

1 buc.

Grile metalice:
Diametru, mm Tnaltime, mm

160 20

190 20

190 60

Cantitate, buc.



Cleste metalic pentru scoaterea grilei 1 buc.
Suport metalic 1 buc.
Cartea “20 retete”. 1 buc.
Instructiuni de utilizare 1 buc.
Carte de service. 1 buc.
Inelul de silicon-extender. 1 buc.
Mat de silicon 1 buc.

Producdtorul isi rezervd dreptul de a modifica designul, continutul, precum si
caracteristicile tehnice ale dispozitivului pe parcursul perfectiondrii dispoziti-
vului fdrd anuntarea prealabild despre aceste modificdri.

Constructia dispozitivului A1

1. Indicator de conectare la reteaua electrica “Power”

2. Manerul timerului

3. Capac de sticld din sticla calita cu diametrul de 22,5 cm
4. Maner pentru transportare

5. Indicator de incalzire “Heat”

6. Maner de setare a temperaturii

7. Corpul aerogrillului
8.

Set de grile
9. Cleste pentru scoaterea grilei
10. Suport

11. Inelul de silicon-extender
12. Mat de silicon

Panoul de comanda a dispozitivului A2

1. Indicator de conectare la reteaua electrica “Power”
Pozitia «Deconectat» (“Off")

3. Gradatia orei

4. Indicator de incalzire “Heat”

5. Gradatia temperaturii

6. Pozitia manerului de reglare a temperaturii pentru dezghetarea alimen-
telor “Defrost”

7. Pozitia manerului de reglare a temperaturii pentru regimul de autocuratare
“Wash”

Destinatia si principiul de functionare

Dispozitivul este destinat pentru utilizarea cu vase termorezistente, compatibi-
le cu capacul cu diametrul de 22,5 cm.

Principiul de functionare a aerogrillului este bazat pe convectia fluxurilor de
aer de la incalzitorul electric din interiorul vasului de lucru. Aerul se incalzeste
la temperatura inalta cu incalzitorul cu halogen. Ventilatorul, amplasat in ca-
pacul aerogrillului, pune in miscare masele de aer fierbinte.

Aerul fierbinte circuld in interiorul vasului de lucru in toate directiile de sus in
jos,apoi de jos in sus spre ventilator, incalzind astfel alimentele si aducandu-le
pand la gradul de preparare necesar.

Intensitatea, la fel ca si temperatura fluxurilor de aer, poate varia in dependenta
de regimul selectat de preparare si ajunge pana la 250°C. Termostatul,amplasat
in interiorul dispozitivului, urmareste temperatura aerului, la indicatiile carora
controlerul porneste sau opreste incalzitorul.

I.TINAINTE DE PRIMA CONECTARE

Scoateti cu grija dispozitivul si accesoriile acestuia din cutie. inldturati toate
materialele de ambalare si autocolantele promotionale.

Pdstrati obligatoriu la locurile lor autocolantele de avertizare, autocolantele-
indicatoare (in cazul prezentei lor) si placuta cu numdrul de serie al dispoziti-
vului pe corpul lui! Lipsa numdrului de serie pe dispozitiv va anula automat
drepturile de deservire garantatd.

Stergeti corpul dispozitivului cu o carpa umeda si lasati-L sa se usuce. La prima
utilizare este posibila aparitia unui miros strain, deaceea se recomanda efectu-
area autocuratarii dispozitivului. Aparitia unui miros strdin nu prezinta semne
de deteriorare a dispozitivului.

é Dupd transportarea sau pdstrarea la temperaturi joase este necesar sd menti-
neti dispozitivul la temperatura camerei nu mai putin doud ore inainte de
conectare.

[.UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

Tnainte de prima utilizare

Tnainte de preparare asigurati-va, cd partile interne si vizibile externe ale ae-
rogrillului universal nu au deteriorari, spargeri si alte defecte.

Pregatiti vasul de lucru (nu face parte din set). Vasul trebuie sa fie fabricat din
material rezistent la caldura si sa corespunda cu diametrul capacului de sticla
a dispozitivului (22,5 cm) sau marginii exterioare a inelului de silicon extender
utilizat (27 cm). Asigurati-va cd vasul selectat adera strans la aerogrill si nu are
gauri (fisuri) pentru evacuarea aburului.



Utilizarea aerogrillului

1

w

Instalati grila (inferioara sau superioara) in vas, apoi puneti alimentul pe
grild. Urmariti ca intre aliment si vas, precum si intre aliment si peretii
vasului sa fie o distanta nu mai putin de 1,5-2 cm - acest fapt este ne-
cesar pentru circularea uniforma a aerului fierbinte.

Amplasati vasul pe o suprafata dura, pland, orizontala si rezistentd la
caldura (de exemplu, pe aragaz sau suport) la o distanta nu mai putin de
10 c¢m de la alte obiecte, care se pot deteriora de la temperatura inaltd,
apoi instalati aerogrillul universal deasupra vasului pregatit. Asigurati-va
ca vasul selectat adera strans la aerogrill si nu are gauri (fisuri) pentru
evacuarea aburului. Pentru protectia suplimentara a suprafetei de tem-
peratura inalt3 folositi matul de silicon din set.In caz de necesitate instalati
pe capacul aerogrill inelul de silicon-extender. Asigurati-va ca conexiunea
este sigura.

Conectati aerogrillul la reteaua electrica.

Lasati manerul pentru transportare in jos pana cand se opreste (la ridi-
carea manerului pentru transportare in timpul functionarii dispozitivului
va avea loc deconectarea lui automatd de la reteaua electrica).

Setati timpul de preparare, apoi rotiti regulatorul de setare a orei in
directia acelor de ceasornic pana la valoarea necesard, lampa rosie se va
ilumina. Ventilatorul va incepe sa functioneze. Intervalul setdrii timpului
de preparare - de la 5 pina la 60 de minute.

Setati temperatura de preparare conform retetei sau tabelului de reco-
mandari privind utilizarea setdrilor de temperatura si timpului de prepa-
rare, pentru a face acest lucru, rotiti manerul termostatului pana la
temperatura necesara.

ATENTIE! La utilizarea dispozitivului in comun cu multi-cookerul, nu setati pe
aerogrill temperatura de preparare mai sus de 150°C!

Se va ilumina indicatorul de incélzire. Aerogrillul va incepe sa functioneze.
Indicatorul de incalzire poate sa se deconecteze pana la expirarea timpu-
Lui setat, acest lucru aratd ca aerogrillul a atins temperatura necesara. Cand
temperatura in vasul aerogrillului va fi sub temperatura setatd, indicatorul
de incalzire se va conecta automat si procesul de incélzire se va restabili.
Dupa ce timpul setat va expira, ldsati dispozitivul sa se réceasca timp de
10 minute, apoi scoateti aerogrillul universal de pe vas si puneti-l pe
suprafata rezistenta la caldura pana la racirea completa.

@ ATENTIE! Nu asezati aerogrilul fierbinte pe matul de silicon.

[1l.SETARI DE TEMPERATURA SI
TIMPUL DE PREPARARE RECOMANDAT

Produs Geutate,g 0r3, ceasimin Temperaturs, °C
Carne de pasire 1200 130 200
Carne de vité (felii) | 400 020 240
Carne de porc 800 1.00 200
Creveti "tigru” 200 010 180
Cartofi (felii) 400 030 190

Timpul real poate sd difere de la valorile recomandate in dependentd de cali-
tatea unui anumit aliment, precum si de preferintele dumneavoastrd gustative.

IV. SETARILE RECOMANDATE PRIVIND
TIMPUL DE DEZGHETARE A ALIMEN-
TELOR ("DEFROST”)

Produs Geutate, g Or3, ceas:min
Carne de pasire 500 200
Carne de vits 500 230
Carne de porc 500 230
Creveti “tigru” 200 050

V.SFATURI PRIVIND PREPARAREA

« Dezghetati preventiv alimentele congelate sau la setarea timpului de
preparare adaugati cate 10-15 minute pentru fiecare 400 g a alimentului
congelat. Pentru prepararea uniforma a bucatelor si conferirea acestora
a unei cruste aurii, intoarceti alimentul in timpul prepararii.

« Puneti bucatele pe grila, aceasta va permite aerului fierbinte sa circule
liber in jurul lor si va accelera procesul de preparare.

« Utilizand doua grile, puteti prepara simultan cateva tipuri de bucate. Tineti
minte, ca diferite alimente necesitd timp diferit de preparare. Puneti
alimentul care necesita timp mai lung de preparare pe grila inferioara.
Apoi, in timpul lui de preparare, puneti alt aliment pe grila superioara.



* Amplasand cateva bucati de aliment pe grila, tineti minte, ca intre ele si
peretii vasului de preparare trebuie sa fie cel putin 2 cm. Acest spatiu va
permite aerului fierbinte sa circule Lliber in interiorul vasului. De aseme-
nea, nu puneti un aliment pe altul, incercand sa preparati simultan mai
mult in acelasi timp, pentru a prepara bucatele mai bine - acesta va
perturba circularea aerului fierbinte.

«  Preparati grillul pe grila superioara, iar friptura si alimentele mari - pe
grila inferioara.

Nu puneti vase din material plastic (inclusiv si pentru cuptorul cu micro-
unde) sau veseld din sticld find. Puteti utiliza veseld din metal, ceramicd
(destinatd pentru utilizarea in cuptor) si veseld din sticld groasd, rezisten-
td la caldurd.
Erori tipice la preparare
Bucatele nu a fost preparate pana la sfarsit
Cauze posibile Metode de solutionare
Ati setat temperatura de preparare prea joasi | Setati temperatura necesara

Afi setat timpul de preparare prea scurt Setati timpul de preparare necesar

Bucatele se prajesc prea tare
Cauze posibile Metode de solutionare

Ati setat temperatura de
preparare prea inalta

Micsorati temperatura de preparare sau urmati indicatiile retetei
adaptate pentru acest tip de model al dispozitivului

Ati setat timpul de prepa-
rare prea lung

Micsorati timpul de preparare sau urmati indicatiile retetei adaptate
pentru acest tip de model al dispozitivului

Copturile sunt prea umede

Cauze posibile Metode de solutionare

Au fost utilizate i nepotrivite, care | Alegeti i conform retetei copturii. Nu
au exces de umiditate (legume sau fructe | alegeti i calitate de ingrediente alimente care
suculente, pomusoare congelate, smantand | contin prea mults umezeals, sau utilizati-le, dupa

52) posibilitati, in cantitati minime

Coptura nu a crescut

Cauze posibile Metode de solutionare

Ouile cu zaharul nu au fost bine bitute Consultati o retets verificats (adap-
tatd pentru acest tip de model al
dispozitivului). Alegerea ingrediente-
Lo, metoda lor de prelucrare preve
tiva, portiunile de utilizare trebuie sa

Au fost admise gresel la incarcarea ingredi rec retetei

VI.INTRETINEREA DISPOZITIVULUI

« Tnainte de prima utilizare, se recomanda efectuarea autocuratarii dispo-
zitivului.

« Daca nu utulizati dispozitivul o perioada indelungata, deconectati-1 de
la reteaua electrica.

« Tnainte de curitarea dispozitivului, asigurati-va ca acesta este deconectat
de la reteaua electrica si s-a racit complet. Pentru curatarea dispozitivu-
Lui, utilizati o carpa moale si solutii delicate pentru spalarea vaselor.

Aluatul a stat prea mult timp cu praf de copt

Nu ati cernut fiina sau nu ati framantat prea bine aluatul

A Nu scufundati niciodatd dispozitivul in apd/sau in alte lichide, nu admiteti
patrunderea umiditatii in ventilatorul incorporat. Nu spdlati corpul aerogrillu-
lui in masina de spdlat vase!

NU UTILIZATI in timpul curdtdrii dispozitivului servetele sau burete dure (dacd
aceasta nu este specificat special in acest manual), paste abrazive. La fel, nu utilizati
orice substante chimice abrazive sau alte substante care nu sunt recomandate
pentru curdtarea obiectelor care intra in contact cu produsele alimentare.

* Serecomanda curatarea capacului de sticld dupa fiecare utilizare a dis-
pozitivului.
« Puteti spéla grila aerogrillului in masina de spalat vase.

Curatarea corpului

Curatati corpul dispozitivului cu un servetel de bucatarie moale si umed sau cu un
burete. Puteti utiliza un detergent delicat. Pentru a evita scurgeri posibile de apa sau
urme pe corpul dispozitivului, se recomanda stergerea suprafetei lui pina la uscat.

Curétarea rapida

« Deconectati aerogrillul de la reteaua electrica si lasati-1L sa se raceasca.
«  Cu ajutorul unui burete sau a unei carpe moale, inmuiata in detergent
pentru spalat vase, precum si in apa caldd, stergeti capacul de sticla.

« Indepértati toate reziduurile de detergent.



Curatarea normala

« Deconectati aerogrillul de la reteaua electrica si ldsati-1 sa se raceasca.

« Cuajutorul unui burete sau a unei carpe moale, inmuiatd in detergent de
spalat vase, stergeti capacul si compartimentul ventilatorului, nu utilizati
burete din sarmd si/sau materiale abrazive.

« Spalati grilile in apa cu detergent de spalat vase.

« Curdtand piesele metalice, utilizati un burete sau o carpa moale, inmu-
iatd in detergent de spdlat vase, apoi stergeti-le pana la uscat.

Regim de autocuratare

e Turnati in vas apa fierbinte la un nivel de aproximativ 3 cm.

« Addugati un pic de detergent de spalat vase.

« Tnchideti capacul si conectati la retea.

« Setati timerul pentru 10-15 minute, se va porni ventilatorul.

« Plasati manerul regulatorului de temperaturd in pozitia “Wash”
(autocuratare).

e Lasati in jos manerul de transportare pand cand se opreste pentru a in-
cepe functionarea.

e La finisarea procesului, clatiti vasul cu apa caldd pentru a indeparta
toate reziduurile.

Utilizarea masinii de spalat vase.
Grilajul, inelul de silicon-extender si matul de silicon le puteti spala in masina
de spdlat vase.

@ Niciodatd nu spdlati in masina de spdlat vase corpul aerogrill.

VII.ACCESORIILE SUPLIMENTARE

Puteti procura accesoriile suplimentare la aerogrillul universal REDMOND RAG-
241-E si afla despre produsele noi ale productiei REDMOND pe siteul www.
multicooker.com sau la dealerul regional local.

VIIL.TNAINTE DE A APELA LA UN
CENTRU DE DESERVIRE

Defectul Cauza posibila Tnliturarea defectiunei

Lipseste energia electrica in retea-

Nu se conecteaza 5
ua electricd

Conectati dispozitivul La priza elec-
Tntreruperi ale alimentarii de la | 7icd in stare de functionare
Bucatele se prepars | efeaua electrica

prea mult timp

Aerogrillul este instalat pe vas in- | Instalati aerogrillul drept, fara in-
linari

IX.OBLIGATIUNI DE GARANTIE

Acest produs beneficiaza de o garantie pe termen de 2 ani de la data achizitiei.
Pe parcursul perioadei de garantie, producatorul se angajeaza sa elimine, prin
reparatii, inlocuiri de piese sau de inlocuire a intregului produs orice defecte din
fabrica, cauzate de calitate insuficienta de material sau de asamblare. Garantia
intrd in vigoare numai in cazul in care data de cumpadrare este confirmatd de
imprimarea magazinului si semnatura vanzatorului in certificatul original de
garantie. Prezenta garantie este recunoscuta doar in cazul in care produsul este
folosit in conformitate cu instructiunile de exploatare, nu a fost reparat, nu a fost
desfacut si nu a fost deteriorat ca urmare a manipuldrii necorespunzatoare cu el,
dar, de asemenea, este pastrata integralitatea completa a produsului. Aceasta
garantie nu se aplica la uzura naturald a produsului i materiale consumabile
(filtre, becuri, acoperiri antiaderente, compactoare etc.).

Durata de viata a produsului si termenul de valabilitate a garantiei pe el se
calculeaza de la data vanzarii sau de la data fabricatiei produsului (in cazul in
care data de vanzare e imposibil de determinat).

Data de fabricatie a aparatului poate fi gasit in numarul de serie, situat pe o
etichetd de identificare de pe carcasa produsului. Numdrul de serie este format
din 13 simboluri. Al 6-lea si al 7-lea simboluri indicd luna, a 8-lea — anul de
producere a dispozitivului.

Durata de viata a aparatului stabilitd de producator este de 3 ani de la data achizi-
tiei. Acest termen este valabil cu conditia, ca exploatarea produsului se efectueaza
in strictd conformitate cu prezenta instructiune si cerintele tehnice fnaintate.

Ambalajul, ghidul de utilizare, precum si aparatul trebuie eliminate in confor-
mitate cu programul local de prelucrare a deseurilor. Aveti grija de mediul
inconjurdtor: nu aruncati aceste produse impreund cu gunoiul de uz casnic.



Mieldtt he f venné a készlilé 1l olvassa el és drizze meg az adott haszndlati utasitdst. A készlilék 5 0] ilata je gsen noveli a
késziilék élettartamdt.

Biztonsagvédelmi szabalyok

e Agyartdo nem vallal felel6sséget a készulékkel kapcsola-
tos biztonsagi kovetelmények és Uzemeltetési szabalyok
be nem tartasabol adédo meghibasodasokeért.

e Az adott elektromos berendezés egy magas funkcionalitasu,
otthoni korilmeények kozt, szallodai szobakban, boltok és
irodak gazdasagi helyisegeiben, valamint mas, nem ipari
célbol hasznalatos helyiségekben valo ételkészitésre al-
kalmas készulék. A készilék ipari vagy mas nem
rendeltetésszer(i hasznalata, a rendeltetésszerld hasznalat
feltételeinek megsértését jelenti. Ebben az esetben a gyar-
to a lehetséges kovetkezmenyekért nem vallal felelésséget.

» Miel6tt a készlléket halozatba csatlakoztatna, ellendrizze, hogy
a halodzati feszultség megegyezik —e a készllék tapfesziltsegével
(lasd a mdszaki jellemzdket vagy a készulék gyari cimkejét).



» (sakolyan hosszabbitét hasznaljon,amely megfelel a készulék
teljesitményi paramétereinek - a paraméterek eltérései ro-
vidzarlathoz vagy a tapkabel kigyulladasahoz vezethetnek.

e Biztonsagvédelmi okoknal fogva, csak foldelt aljzatba csat-
lakoztassa a készlléket — ez aramutés elleni kotelezé biz-
tonsagvédelmi kdvetelmény. Hoszabbit6 hasznalva, gyéz6djon
meg, hogy a hoszabbitd is el van latva foldeléssel.

@ FIGYELEM! Uzem kézben a késziilék és a késziilék livegfedele
felmelegszik! Legyen ovatos! Haszndljon konyhai fogokesztytit.
Egési sértilések elkertilése érdekében, a fedél kinyitdsakor ne ha-
joljon a készlilék folé.

o Akeészulék hasznalata befejeztével,valamint a készulék tisztitasakor
és athelyezésekor, hiizza ki a csatlakozo dugot. A csatlakozd dugot
szaraz kézzel, nem a vezetéket, hanem a dugot fogva huzza ki.

 Ne vezesse a tapkabelt ajtonyilasokon keresztul vagy
héforrasok kdzelében. Ugyeljen, hogy a tapkabel ne csava-



rodjon 0ssze és ne torjon meg, valamint ne érjen éles targy-
akhoz vagy butor éleihez és széleihez.

@ EMLEKEZZEN: a tdpvezeték véletlen sériilése olyan meghibdsodd-

sokhoz vezethet, amelyek nem egyeznek meg a garanciavdllaldsi
feltételekkel, valamint dramiitést okozhatnak. A sérlilt elektromos
kdbelt a szervizkdzpontban azonnal ki kell cserélni.

Ne helyezze a készlléket puha vagy nem héallo feluletre, izemelés
kdzben ne takarja le: ez a készulék inkorrekt mikodéséhez és
meghibasodasahoz vezethet.

Ugyeljen, hogy miikdés kézben az aerogrill és a késziilék edénye a
gyulékony anyagoktol legalabb 10 cm-re legyen (fuggony, tapéta és stb.)
Tilos a készulék kultéri hasznalata — nedvesség vagy idegen targy
készulékbe kerulése,a keszlilék komoly meghibasodasahoz vezethet.
A készulék tisztitasa elétt, gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék
tapvezetéke ki van huzva az aljzatbdl és teljesen leh(lt. Szigoruan
kdvesse a készulék tisztitasaval kapcsolatos javaslatokat.



» Kerllje repedés és karcolas képzddeését. Abban az esetben, ha re-
pedést vagy karcolast észlel a fedél fellletén, zarja ki a készulék
tovabbi hasznalata lehetéségét.

@ TILOS a késziiléket vizbe meriteni vagy folyo csapviz ald rakni! Kertilje
viz, a beépitett ventildtorba vald jutdsdt.

» 8 éven feluli gyermekek, tovabba testi, érzékszervi vagy szelle-
mi fogyatékkal élok, illetve tapasztalat vagy ismeretek hianya-
ban hozza nem ért6 személyek hasznalhatjak a készuléket
megfeleld felligyelet vagy a biztonsagos hasznalatra vonatkozé
utmutatasok mellett, amennyiben tisztaban vannak a haszna-
lattal jaré veszélyekkel. Ugyeljen, hogy a gyermekek ne hasz-
naljak a készuléket jatékszerként. A készUlék tisztitasat és kar-
bantartasat gyermekek kizarélag feligyelet mellett végezhetik.
A készlléket és elektromos tapkabelt 8 évesnél fiatalabb gyer-
mekek eldl elzart helyen tarolja.



* Acsomagoldanyag (folia, hungarocell és mas) a gyerekek részé-
re veszelyt jelent. Fulladas veszélyét! A csomagoléanyagot
gyermekektél tavol tarolja.

e Tilos a készllek onallé javitasa vagy a szerkezet modositasa.
Minden, karbantartassal és javitassal kapcsolatos munkat csak az
illetékes markaszerviz szakembere végezhet. A nem szakmailag
elvégzett munka a készulék meghibasodasahoz vezethet, valamint
séruléseket és anyagi karokat okozhat.

@ FIGYELEM! A meghibdsodott késziilék bdrminemd haszndlata, tilos.



Miiszaki jellemzék

Tipus RAG-241-E
Teljesitmény 700-800 W
Fesziiltség 220-240V, 50/60 Hz
Vezérlési mod. mechanikus
Fltéelem tipusa halogén
Fedél atméré. 22,5cm
Homeérséklet szabalyzas 60-250°C

Etelkészitési idGtartomany beallitas....
Elektromos tapkabel hossza

Felszereltség
Univerzalis aerogrill 1db.
Fémracsok:
Atmérs, mm Magassag, mm Mennyiség

160 20 1

190 20 1

190 60 1
Racskiemeld csipe: 1db.
Fém edényalatét 1db.
“20 recept” receptkonyv. 1db.
Hasznalati utasita 1db.
Szervizkony 1db.
Szilikon bévit6 - gy(rd 1db.
Szilikon alatét. 1db.

A gydrtd, a termékek fejlesztése sordn, tovdbbi értesités nélkiil fenntartja a
design, a felszereltség, valamint a termék mdiszaki jellemzdinek vdltoztatdsi
Jogdt.

A késziilék tipus felépitése Al

1. Elektromos halézati indikator “Power”
|dézit6-gomb

3. 22,5 cm atmér6ju hokezelt tivegfedél

4. Hordozéfogantyu

5. Fités indikator “Heat”

6. Homérséklet szabalyzogomb

7. Aerogrill késziiléktest

8. Racs szett

9. Racskiemeld csipesz
10. Alatét

11. Szilikon bévité - gyl
12. Szilikon alatét

Miszerfal A2

Elektromos halézat indikator “Power”

“Kikapcsolva™ helyzet (“Off”)

Idoérték skala

Fiités indikator “Heat”

Hémeérséklet skala

Hémérséklet 6 gomb helyzete kifagyasztas 1 “Defrost”
Homérséklet szabalyzo gomb helyzete ontisztitas tzemmaodban “Wash”

NovihA N e

A késziilék rendeltetése és miikodési elve

Akésziilék, 22,5 cm atmérdji fedéllel megegyez6 atméroji hokezelt edényekkel
hasznalhato.

Az aerogrill miikédése az edény belsejében létrejovo elektromos flitéelemtSl
aramlé légaramlatok konvekcidjan alapszik. A levegét a halogén flitéelem ma-
gas homérsékletre melegiti fel, a késziilék fedelén elhelyezked6 ventilator
pedig mozgatja a forré levegét.

Aforro levegd, az edény belsejében minden iranyban kering, fentrol lefelé, azutan lentrol
a ventilator iranyaba, egyttal felmelegitve az adott terméket sziikséges allapotig késziti.

Az ételkészités intenzitasa, valamint a légaramlat hémérséklete is, a kivalasztott
lizemmadtol fliggden valtozhat, és elérheti a 250°C fokot. A késziilék belsejébe
szerelt hoérzékeld, figyelemmel kiséri a léghémérsékletet, aminek alapjan a
vezérléegység bekapcsolja vagy kikapcsolja a flitéelemet.

I.HASZNALAT ELOTT

Ovatosan emelje ki a késziiléket és tartozékait a dobozbél. Tavolitsa el az 8sszes
csomagoldanyagot és reklammatricat.

Feltétlentil 6rizze meg a termék burkolatdn taldlhatd figyelmeztetd, utasito (ha
van), illetve sorozatszdmot tartalmazé matricdt!

Aterméken feltiintetett sorozatszdm hidnya a garancidlis szolgdltatdsok igény-
bevétele automatikus megsziinését jelenti.

Nedves torlokendével torélje meg a késziilék burkolatat és hagyja megszarad-
ni. Els6 hasznalat alkalmaval, idegen szagokat észlelhet, eltavolitasukhoz vé-



gezze el a késziilék Ontisztitasat. Els6 hasznalat alkalmaval jelentkezé idegen
szagok, nem jelentik a késziilék meghibasodasat.

Szdllitds vagy raktdrozds utdn alacsony hémérsékleten, a késziiléket haszndlat
eldtt legaldbb 2 ordn keresztiil tartsa szobahémérsékleten.

I1.KESZULEK HASZNALATA

Uzembehelyezés elstt

Uzembehelyezés elétt gy6zédjén meg, hogy az univerzalis aerogrill kiilsd és
lathato belsé tartozékai nem sériiltek, nincsenek megtorve vagy nincs - e mas
meghibasodasa.

Készitse el6 az edényt (nem a készlet tartozéka). Az edény hokezelt anyagbol
kell, legyen gyartva és meg kell, feleljen az livegfedél atméréjének (22,5 cm)
vagy a bovitd tipusu szilikon gy(rd kiils6 széle (27 cm). Gy6z6djon meg, hogy a
kivalasztott edény szorosan illeszkedik - e az aerogrillel és nincs olyan rés (lyuk),
amelyen keresztiil g6z tavozhat az edénybol.

Az aerogrill lizemeltetése

1. Helyezze a racsot (alacsony vagy magas) az edénybe, majd a racsra a
terméket. Ugyeljen arra, hogy a termék és fedél kozott, valamint a termék
és az edény falai kozott a tavolsag legalabb 1,5-2 cm legyen ez a forré
leveg6 egyenletes keringéséhez sziikséges.

2. Helyezze az edényt kemény, sima, vizszintes, h6allé feliiletre (példaul,

tlizhelyre vagy alatétre) legalabb 10 cm-re mas targyaktol, amelyek

magas homérséklet kovetkeztében, megsériilhetnek, miutan helyezze
az elékészitett edénybe az aerogrillt. Gy6z6djon meg, hogy az edény
falai szorosan érintkeznek az aerogrillhez és nincs kozottik rés (Lyuk),
amin a g6z tavozhatna. Feliilet magas hémérséklettél valo védelme
érdekében, hasznalja a késziilék tartozékat képzé szilikon alatétet.

Sziikség esetén, rogzitse a fedélre a szilikon bovit6-gyurt. Gyézédjon

meg, hogy megfeleléen lett-e rogzitve a bovité-gylird.

Csatlakoztassa az aerogrillt elektromos haldzatra.

4. Engedje le a hordozofogantyut iitkdzésig (mlikddés kozben, ha felemeli
a hordozéfogantyut, a késziilék automatikusan kikapcsol).

5. Allitsa be a sziikséges ételkészitési id6t, ehhez forditsa el a hémérséklet-
szabalyzé gombjat éramutato jarasaval egy iranyba, bekapcsol a piros
jelzélampa. A ventilator mikédni kezd. Az ételkészitési idétartomany 5 és
60 perc koz6tt mozog.

6. Allitsa be az ételkészitési hémérsékletet figyelembe véve a recept vagy
az adott tablazat homérséklet és id6 beallitasi javaslatait, ehhez forditsa
el a héérzékeld szabalyzogombjat sziikséges értékig.

bl

FIGYELEM! A késziilék és multicooking egyiittes haszndlata esetén, az aerogrill
hémérséklete nem lehet magasabb 150°C fokndl!

7. Kigyullad a fités indikator. Az aerogrill mikddésbe ép. A futésindikator
tizem kozben néha kikapcsol, ez azt jelenti, hogy a késziilék elérte a szlik-
séges mukodési hémérsékletet. Amikor a homérséklet alacsonyabb a be-
allitott hémérsékletnél, a flités indikator automatikusan kigyullad és a
fltési folyamat tjra kezd6dik.

8. Amikor a beallitott ételkészitési ido lejart, hagyja a késziiléket 10 percig
hilni, miutan az aerogrillt kiveheti az edénybél és héallo feliiletre he-
lyezheti, hogy a késziilék teljesen kihdljon.

@ FIGYELEM! Ne helyezze a forrd késziiléket a szilikon aldtétre.

[11.JAVASOLT ETELKESZITESI HOMER-
SEKLETI ES IDOBEALLITASOK

Termék Saly, g 1d6, 6ra: perc Hémérséklet, °C
Baromfi 1200 1:30 200
Marhahs (szeletek) 400 0:20 240
Sertés 800 1:00 200
Garnélarak 200 0:10 180
Burgonya (haséb) 400 030 190

Az aktudlis idéérték, az adott termék mindségétdl, valamint az On igényeitdl
fiiggden, eltérhetnek a javasolt értékektol.

IV.TERMEKEK JAVASOLT KIFAGYASZTA-
S| IDEJE (‘DEFROST”)

Termék siily, g 1d, 6ra: perc
Baromfi 500 200
Marhahts 500 230
Sertéshis 500 2:30
Garnélarak 200 050



V.E

TELKESZITESI JAVASLATOK

A mélyfagyasztott termékeket elGzetesen fagyassza ki vagy az ételkészi-
tési id6 beallitasakor, minden 400 g termékre szamitva, adjon az ételkeé-
szitési id6értékhez 10-15 percet. Egyenletes atsiilés és ropogos héj ki-
alakulasa érdekében, ételkészités kozben forgassa meg a terméket.

A terméket helyezze a racsra, ez lehetéveé teszi a forrd levegé szabad
keringését, igy felgyorsitva az ételkészitési folyamat idejét.

Két racsot hasznalva, egyszerre tbb ételt tud késziteni. Emlékezzen, tobb
fajta termék készitésekor, kiilonb6zé termékek elkésziilési ideje eltérhet
egymastol. A leghosszabb elkészilési id6t igénylé terméket az elsé racs-
ra helyezze. Majd, az ételkészitési folyamat kozben, helyezze be a kisebb
elkésziilési idGt igénylo terméket a felsé racsra.

Néhany szelet termék készitése alkalmaval, emlékezzen, hogy a termék és
az edény falai kozotti tavolsag legalabb 2 cm kell, legyen. Ez lehetdvé teszi
a forro leveg6 szabad keringését az edényen beliil. Ne rakja a termékeket
egymasra, igy probalkozva minél nagyobb mennyiséget késziteni ez meg-
sérti a forro levegé aramlasat és a termék nem késziil el kelléképpen.

A grillezett termékeket a fels6 racson, a silteket és nagydarab terméke-
ket pedig az also racson készitse.

Ne helyezzen az edénybe miianyag edényt (beleértve mikrohulldmu siitében
haszndlatos edényt is) vagy vékony iivegedényt. On haszndlhat fém, kerdmia
(stitében haszndlhatd) edényt és vastag, hddllo livegbdl késziilt edényt.

Etelkészités jellegzetes hibai

Az étel nem késziilt el teljesen

Tul alacsony ételkészitési homérsékletet llitott be

Tul alacsony ételkészitési idoértéket allitott be

Aterm

Tal ma
allitott

Tal mac
tott be

Lehetséges okok Elharitasi mod
Allitsa be a sziikséges ételkészitési homérsékletet

Allitsa be a sziikséges ételkészitési idoeértéket

€k tulfé
Lehetséges okok Elharitasi mod
gas ételkészitési hémérsékletet |~ Csokkentse az ételkészitési homérsékletet vagy kovesse
be a recept, adott késziilékhez adaptalt utasitasait
gas ételkészitési idoértéket alli- | Csokkentse az ételkészitési idGértéket vagy kovesse a

recept, adott készillékhez adaptalt utasitasait

A siitemény nedves maradt

Nem megfelelé hozzévalékat hasznalt
(tulérett zoldség vagy gyiimdlcs, mélyfa-
gyasztott bogyo, tejfol és stb)

Lehetséges okok Elharitasi méd
Receptnek megfeleld hozzavalokat hasznaljon. lgye-
kezzen magas nedvességtartalm termékeket nem
hasznalni vagy kis mennyiségben hasznalni

A siitemény nem emelkedett fel

Atojés és cukor nem megfelelen lett felverve
Asiit6porral kikevert tészta sokaig allt
Nem szitalta 4t a lisztet vagy nem megfelel6en gyirta meg

Hozzavalok kivalasztasakor, hibat vétett

Lehetséges okok Elharitési méd

Hasznlja (adott készilékhez adap-
talt) a mar ellenGrzott receptet. A
hozzavalok kivalasztasét, elkes:
tésiik modjat, el6zetes elkészitését,
az arényokat csak az adott recept-
nek megfelelden végezze

VI.KESZULEK KARBANTARTASA

Elsé hasznalat elétt ajanlott elvégezni a készlilék ontisztitasat.

Abban az esetben, ha folyamatos ideig nem hasznalja a késziiléket, tigyel-
jen, hogy a késziilék ki legyen kapcsolva az elektromos haldzatbol.
Miel6tt a késziilék tisztitasahoz kezdene, gy6z6djon meg, hogy a késziilék
ki van kapcsolva az elektromos halézatbol és teljesen kihiilt. Tisztitashoz
hasznaljon puha ruhat és kimélé tisztitoszert.

Tilosa késziiléket vizbe és/vagy mds folyadékba meriteni. Keriilje viz, a be-
épitett ventildtorba vald jutdsdt. Az aerogrill burkolatdt tilos mosogatogép-
ben tisztitani!

TILOS tisztitdshoz durva anyagbdl keszult rorlakendo vagy szivacs (ha kiilon
nincs irozva az adott ), valamint strold

Tilos vegyileg agressziv vagy mds, é ekkel érintkezo tiszti-
téanyagok haszndlata.

Az Uvegfedelet ajanlott minden egyes ételkészités utan megtisztitani.
Az aerogrill racsok tisztitasat mosogatogépben is el lehet végezni.

Burkolat tisztitasa

Aburkolat tisztitasat végezze puha, nedves konyhai térléruhaval vagy szivaccsal.
Megengedett kimélo tisztitoszer hasznalata. Foltok fennmaradasa elkeriilése
érdekében, tisztitast kovetden, torolje szarazra a készlilék feliiletét.



Gyors tisztitas

« Kapcsolja le a késziiléket az elektromos halézatrél, hagyja kihdlni.

* Mosogatészerbe és meleg vizbe martott szivacs vagy puha toérléruha
segitségével, tisztitsa meg az livegfedelet.

« Tavolitsa el a fennmaradt tisztitdszert.

Normal tisztitas

« Kapcsolja le a késziiléket az elektromos halézatrdl, hagyja kihdlni.

« Mosogatoszerbe és meleg vizbe martott szivacs vagy puha torléruha
segitségével, tisztitsa meg a fedelet és a ventilator egységet, ne hasznal-
jon fémalapu szivacsot és/vagy mar6 anyagot.

*  Aracsokat tisztitészeres vizben mossa el.

« Fémfeliiletek tisztitasakor, hasznaljon tisztitoszerrel itatott puha torl6-
ruhat vagy szivacsot, majd torélje szarazra a fémfeliileteket.

Ontisztitas lizemmod

« Toltson az edénybe forrovizet kb. 3 cm szintig.

* Adjon hozza egy kevés mosogatoszert.

* Zarja le a fedelet és csatlakoztassa a késziiléket elektromos haldzatra.

* Azidézit6t allitsa 10-15 percre és kapcsolja be a ventilatort.

« Allitsa a hémérséklet szabalyz6gombot “Wash” helyzetbe (6ntisztitas).

« Inditashoz, engedje le a hordozofogantyut (itkozésig.

* Afolyamat befejeztét kdvetoen, meleg vizzel, 6blitse ki az edényt.

Mosogatogép hasznalata

Aracsokat, szilikon bovité-gydr(t és szilikon alatétet mosogatégépben is lehet
tisztitani.

@ Soha ne tisztitsa
VII.KIEGESZITO TARTOZEKOK

A REDMOND RAG-241-E univerzalis aerogrillhez kiegészit6 tartozékokat vasa-
rolni és érdeklédni a REDMOND termékek fel6l, a www.multicooker.com honla-
pon vagy a regionalis forgalmazoknal lehet.

az aerogrill késziiléket!

VIIL. MIELOTT SZERVIZKOZPONTHOZ
FORDULNA

Meghibasodas Lehetséges ok Hibaelharitas

Nem kapcsol be | Nincs fesziltség a halzatban Kapesolja a késziiléket mikids

PP - 5 elektromos haldzatra
Az ételek tal so. | Halozati dramkimaradasok vannak

kaig keésziknek | yzeroqrily akészilléket

IX. GARANCIALIS KOTELEZETTSEGEK

Az adott termékre, a vasarlas idopontjatol szamitott 2 év jotallas biztositott. A
jotallasi idészakban a gyarto kételezettséget vallal minden, nem megfeleld
mindségui anyag vagy szerelésbél eredé gyartasi hibaval kapcsolatos meghiba-
sodast javitas, alkatrészcsere vagy teljes késziilék csere Gtjan elharitani. A jot-
allas csak abban az esetben Lép hatalyba, ha a vasarlas ideje az eredeti garan-
cialevélen bizonyitva van az eladasi hely bélyegzdjével és az elad6 alairasaval.
A jotallas csak akkor ismerhet6 el, ha késziiléket a hasznalati utasitasnak meg-
feleléen hasznaltak, javitva, szétszerelve nem volt és a nem rendeltetésszert
hasznalatbol kifolyélag, nem sériilt meg, valamint a késziilék tartozékaival egyiitt
meg lett drizve. Jelen jotallas nem terjed ki a termék ésfogyoeszkozok termé-
szetes kopasara (szlrok, égok, tapadasgatlé bevonat, tomitégyirdk, stb.).

elhelyezve | Helyezze el vi

Akésziilék élettartama és a jotallas érvényessége,a termék eladasanak idépont-
jatol vagy a gyartas idépontjatol szamitodik (abban az esetben, ha az eladas
idépontja nem allapithaté meg)
Akésziilék gyartasi idépontjat a késziiléken talalhaté azonosito cimkén feltiin-
tetett sorozatszamban lathatjuk. A sorozatszam 13 jelbél all. A 6.és 7. jel a ho-
napot, a 8. pedig a gyartasi évet jelentik.
A késziilék, gyartd altal meghatarozott élettartama a termék vasarlasa idépont-
jatol szamitott 3 év.Adott jotallasi idoszak a termék rendeltetésszerii hasznalata,a
jelen hasznalati utasitas és miszaki kévetelmények betartasaval érvényes.
A csomagoldst, haszndlati utasitdst, valamint a késziiléket, a helyi hulladék
iji isi programnak den kell i. Kimélje a kornye-
zetet: ne a hdztartdsi hulladékkal egyiitt dobja ki az ilyen jellegli terméket.
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pedu da usdenue, p PbKOBOOCMBOMO 3a eKCNI0aMayus u 20 3anazeme 3a cnpasku 8 Gboewse. [1pagunrHoOmo u3non3ea-
He Ha ypeda we yOb/KU 3HAYUMENHO He208Us CPOK HA eKCNAOAMAYUS.

Mepku 3a 6e3onacHoCT

Mpon3BOAMTENST HE HOCM OTFOBOPHOCT 33 NOBPEeAM, KOMTO Ca
pe3ynTaTt OT HecnasBaHe Ha M3UCKBAHMATA Ha TEXHMKATA 3a
6e30nacHOCT M NpaBmiaTa 3a M3MN0N3BaHE Ha ypeaa.

To3u enekTpuyecku ypen, nNpeacraBnsisa MHOrOQYHKLUMOHANHO
YCTPOWCTBO 3@ NPUrOTBSIHE HA XpaHa B GUTOBM YC/I0BM M MOXKE [a
Ce M3M0/I3Ba B KBAPTUPM, BUIU, XOTENCKM CTan, BUTOBM NOMELLLEHUS
Ha MarasuHu, oducu MnnM B Apyrn noaobHu ycnosua Ha
HenpoMuLLNeHa ekcnioataums. NpOMULINEHO MM BCAKO OpYro
M3MNON3BaHe HAa ypena He Mo NpefHa3HaYeHue Wwe ce cMmaTa 3a
HapyWwaBaHe Ha YC/IOBMATA 33 NPaBWMIHA eKChnnoaTaums Ha
nspenueTto. B To3m cnyyai npom3BoAMTENST HE HOCKM OTFTOBOPHOCT
3a Bb3MOXHWUTE MOCNeACTBUS.

Mpeou Aa BK/IYMTE YCTPOMCTBOTO KbM EIEKTPUYECKaTa MPEXa,
npoBepeTe, CbBNaAa M HanpeXeHMeTo M C HOMWMHANIHOTO



HanpexeHWe Ha 3axpaHBaHe Ha ypeaa (BX.TEXHUYEeCKUTe
XapaKTepUCTUKM unm dupMeHaTa Tabenka Ha U3genmeTo).
N3non3eanTe yabmkuten, KOMTO e npeasBuaeH 3a U3non3BaHaTa
OT ypena MOLLHOCT - HECbOTBETCTBMETO HA NapaMeTpuTe MoXxe Aa
npean3BuKa KbCo CbeIMHEHWE M 3anafiBaHe Ha Kabena.
BkntouBanTe ypeaa CaMO KbM 3a3eMEHM KOHTaKTU - TOBA €
3a4b/IKMTENHO M3MCKBAHE 3a 3allMTa OT TOKOB yaap. Korato
M3MNON3BaTe YOb/MKUTEN, yBEPETE Ce,Ye TOW CbLLO MM 3a3eMsIBaHe.
BHUMAHMUE! Mo epeme Ha paboma Ha ypeda Kopnycbm My,
Cb0bM U CMbKAEHUSM Kanak ce Hazpseam! BHumasalime!
M3nonsealime KyxHeHCKU pbKkasuyu. 3a 0a ce uzbez2He uzeapsiHe
om 2opew,ama napa, He ce HakaAaHsalme Had ypeda npu
omeapsiHe Ha Kanaka.

(nep “3non3eaHe Ha ypeaa, no BpeMe Ha NOYUCTBAHE 1 NpeMeCcTBaHe,
M3K/KOUBANTE ypeaa OT KOHTAKTa. M3K1ouBariTe 3axXpaHBaLLms Kaben
CbC CyXM pbLig, KaTo ro AbpXKuTe 3a LLEencena, a He 3a LWHypa.



* He mnsternaire 3axpaHBaLLma Kaben npes Kacu Ha BpaTth unm 61130
[0 U3TOYHMLM Ha TonuHa. BHMMaBarTe kabensT Aa He ce ycyksa U
[a He ce MperbBa, KaKTo M Aa He Ce AOKOCBA A0 OCTpY NpeaMeTH,
b 1 ppboBe Ha Mebenw.

@ [TOMHETE: cny4atiHama nospeda Ha 3axpaHeawusi Kabesn moxe 0a
dogede 00 nospedu, KOUmo He Cbomeemcmeam Ha yca08usama Ha
20paHuuama, Kakmo u 0o mokos yoap. [lospedeHusm 3axpaHeauy
Kaben mpsibea He3abasHo 0a ce CMEHU 8 CEPBU3EH UEHMbp.

» He nocrasaite ypena ¢ paboTHMS Cba, BbPXY MeKa NOBbPXHOCT U
He ro NoKpuBanTe No BpeMe Ha paboTa - ToBa MOXe Aa AoBene A0
nperpsBaHe 1 NoOBpeaa Ha YCTPOMCTBOTO.

e BHumaBaviTe No BpeMe Ha paboTa KOHBEKTOPHUST Fpu 1 paboTHUST
My CbA, Aa Ce HaMMPaT Ha pa3CcTosiHMe He no-manko ot 10 cm ot
NecHo3ananuMm Matepuanu (nepaeTa, Tanetm u ap.n.).

e 3abpaHeHOo e 13Mnon3BaHe Ha ypeaa Ha OTKPMUTO - MOMAAAHETO Ha
Bflara UM CTPAHMYHKU NpeaMeT B KOpyca Ha YCTPOMCTBOTO MOXeE
03 nosene Ao CepuosHM NoBpeau.



 [lpeay NOYMCTBAHETO HA ypeaa ce YBepeTe, Ye TOM € U3KJIHUEH OT
eNeKTpryeckaTa Mpexa M e HambHO M3cTMHan. CnaseawTe CTporo
MHCTPYKLMKTE 33 NMOYMCTBAHE HA ypeaa.

 (rapaiiTe ce fa He gonyckaTe NosBaTa Ha LLEMHATUHM M OPACKOTUHM.
AKO OTKpMeTe LEenHATUHU MM APACKOTMHM MO NOBBbPXHOCTTA Ha
Karnaka, He ro U3rnon3BanTe NoBeye.

@ 3ABPAHEHO e nomansHemo Ha Kopnyca Ha ypeda 8b8 800d UJju

nocmassiHemo My nod 800Ha cmpys! BHumasatime 0a He nonadHe 8oda

8b8 82PA0EHUS BEHMUIAMOP.

e T[leua Ha Bb3paCT 8 rogMHU U NoBeYe, KAaKTO M vLa C OrPaHUYEHN
bU3nyecKu, CETMBHU MM YMCTBEHU CNOCOOHOCTM MM C IMMNCA HA OMNUT
WM 3HAHWS, MOraT a M3MON3BaT ypeaa camo nof HabnoaeHue n/mnm
B CJTy4ai, ye ca bunm MHCTPYKTUPAHW OTHOCHO 6e30MacHOTO M3Mon3-
BaHe Ha ypeaa M OCb3HABAT OMAaCHOCTUTE, CBbP3aHM C M3MOM3BAHETO
my.[leua He 61Ba fa cv urpasT ¢ ypeaa.[lpwkre ypeaa v 3axpaHBaLums
My Kaben Ha MSICTo, HeAOCTBLINHO 3a Aeua nof 8 roanHu. [ouncreaHe-



TO M 06CNY)KBAHETO Ha ypena He
Tpsi6Ba Aa ce M3BbpLLUBA OT AeLa
6e3 HaZ30p OT Bb3pacTeH.
OnakoBbYHMAT MaTepuan (¢do-
NIM0, NEHOMNACT U T. H.) MOXe
03 NpeacTasasgBa 0NacHoCT 3a
Aeuata. OnacHoCT OT 3agyLua-
BaHe! [a3eTe onakoBkaTa B
HeOO0CTbMHO 3a AeLa MACTO.
3abpaHeH e CaMOCTOSTENHUST
PEMOHT Ha Npr1bopa UM NpaBeHe
Ha MPOMEHM B KOHCTPYKLMSITA My.
PeMOHTLT Ha ypena TpsibBa fa ce
M3BbPLLUBA CaMO OT CNeLmanmncT
OT aBTOpM3MPAH CepBU3EH
LeHTbp. HenpodecnoHanHo

W3BbPLUEHUAT PEMOHT MOXeE O3
[loBefe [0 cyynBaHe Ha ypena,
TpaBMU 1 MOBPENA Ha UMYLLIECTBO.

& BHUMAHUE! 3abparero e

U3no/138aHemo Ha ypead, ako ca
Hanuue HsKaksu degekmu.

TexHuueckn XapaKTepucTuku

Mogen RAG-241-E
MowHocr. 700-800 W
H. 220-240V,50/60 Hz

Bua Ha ynp TO 0

Bua Ha HarpesaTenHus enemeHT

XanoreHeH

[nameTbp Ha kanaka 22,5 cm
PerynupaHne Ha Temneparypara. 60-250°C
[1ana3oH 3a HAaCTPOiKa Ha BPEMETO 3@ MPUFOTBAHE ..........c.cuvmseesnenees 5-60 MUH
[bnxuHa Ha enekTpuyeckus kaben 1,5m
Komnnekr
YHuUBepcaneH KOHBEKTOPeH rpun 16p.
Metanuu pewerku:
[Ivamersp, MM BucounHa, MM Kon-s0, 6p.

160 20 1

190 20 1

190 60 1
MeTanHu WHNUM 3@ M3BAKAAHE HA PELUETKATA.uuuummecrreseessereesssessssaneessesesses L OP.
MertanHa nocraeka 1 6p.

Khnura

“20 peuenti”.
PbK0oBOACTBO 3a ekcnnoaTtaums.

1 6p.
1 6p.




CepBu3Ha KHUXKKa 16p.
CMNMKOHOB NPBCTEH - pasiumpuTen 16p.
CunukoHoBa nocTenka 16p.

[Ipou3ssodumensm uma npaso 0a npasu npomMexu e du3aliHa, KoMnaekmysa-
Hemo u e Kume MUKU Ha 8 npoyeca Ha
yci meaxe Ha cu, 6e3 0a y

30 Me3u UIMeHeHUs.

YcrpoiictBo Ha ypeaa Al

1. WMHauKaTop 3a BK/IOYBAHE KbM eNekTpuyeckara Mpexa ‘Power”
2. Puuka Ha Talimepa

3. CTbknieH Kanak oT KaneHo CTbK/IO0 C AnameTsp 22,5 cM
4. [lpbxka 3a npeHacsHe

5. WHpukaTop 3a HarpsisaHe “Heat”

6. Pbuka 3a HacTpoiika Ha TeMnepaTtypaTta

7. Kopnyc Ha KOHBEKTOPHMSA rpun

8. Komnnekt peweTkn

9. LLunuu 3a u3saxaaHe Ha pewerkata

10. Mocraeka

11. CUNNKOHOB NPLCTEH - paswWwmpuTen

12. CunukoHosa noctenka

Ta6no 3a ynpasnexue A2

1. MHaukaTop 3a BKNIOYBaHE KbM efekTpuyeckata Mpexa “Power”

2. Tonoxetue “UsknioueHo” (“Off”)

3. Ckana 3a BpemeTo

4. WHpukatop 3a HarpsisaHe “Heat”

5. Ckana 3a TeMnepatypata

6. Tonoxerue Ha ApbxKaTa 3a perynupaHe Ha Temnepatypara 3a pasmpa-
398aHe Ha npoaykTu “Defrost”

7. TlonoxeHue Ha ApbXKaTa 3a perynupaHe Ha TeMrnepatypara 3a pexuma
3a camonoumcTeaHe “Wash”

MpeaHasHaueHne M NpUHLMN Ha paboTa

YpeanT e npeaiHasHayeH 3a U3non3BaHe CbC Cb0BE, CbBMECTUMY C Kanak C Ana-
MeTbp 22,5 cMm.

HarpeTuaT Bb3ayx UMpKyMpa B paboTHMSA CbAl BbB BCUUKM NOCOKM OTFOPe Hafo-
Ny, a cnes ToBa OTAONY Harope KbM BEHTUNATOPa, KaTo N0 TO3M HauMH Harpssa
NPOAYKTUTE U FW NpuBeX/Aa B HE06XoaMMaTa KOHANLMSA 33 NPUTOTBAHE.

VIHTEH3UBHOCTTa, KaKTO M TeMnepaTypaTa Ha Bb3/yWHUTE NOTOLM, MOXE Aa Ce
NpOMeHs B 3aBUCUMOCT OT M36PaHMA PeXMUM Ha NPUroTBsiHE M Aa cTura ao 250°C.
TepMocCTaT, pa3nonoxeH BbTPe B ypeaa, Cleau TeMnepaTypata Ha Bb3ayxa, U
Cropesi HeroBuTe NOKa3aHMs KOHTPONEPBT BKIOUBA MW U3K/I0UBA HarpeBaTens.

I.MPEOV MbPBATA YMNOTPEBA

BHMMaTenHo n3BazaeTe ypeaa 1 KOMNOHEHTUTE My OT KyTusaTa. OTcTpaHeTe BCuy-
KM ONaKoBbYHM MaTepuany U peKnamHu CTUKepu.

3adwmkumenHo 3anazeme Ha MACMOMO UM CMUKepUMe-yKa3amenu (ako uma
Makuea) u MabesKama Ha Kopnyca cvC cepuiius Homep Ha uzdenuemo! Jlun-
cama Ha cepueH HoOMep 8bpxy uU30eaUemo agmoMamuyHoO 6u UWAsA Om
npagomo Ha 2GPaHUUOHHO 0BCIYHEaHe.

WN3bbpuieTe kopnyca Ha ypeaa € BAaXHa Kbprna M ro octaBeTe fa uscbxHe. Mpu
nbpeara ynorpe6a MoXe a ce NosiBU CTPaHUyHa MUPU3Ma, 3aTOBa Ce NPENnopbY-
Ba Ja Ce CTapTpa CaMoNOYMCTBAHETO Ha ypeaa. M0sBaTa Ha CTpaHUYHa MUpU3-
Ma Mpyu MbPBOTO M3MON3BaHE He € NPU3HAK Ha HEeU3NPaBHOCT Ha ypesa.

Cned mpaH unu npu HUCKU mpsbea
da ocmasume ypeda npu cmatiHa memnepamypa He no-manako om 2 4aca,
npedu 0a 20 8Kk/I0YUME.

[1.M3MNON3BAHE HAYPELA

Mpeayu nupeata ynotpe6a

Mpeav aa 3ano4HeTe paboTa, yBepeTe Ce, 4e N0 BbHIIHUTE W BETPELIHM BUAVMM HacTh
Ha KOHBEKTOPHWA rpun HAMa Npu3Hauu 3a NoBpeaa, HanyksaHe u apyrn ,Eled)EKTM,

MoaroTeeTe paboTHUA CbA (He e BKAYeH B koMnnekTa). CbabT TpsibBa Aa e u3-
paéuTeH OTTOHHUYCTGEHMB Mmartepuan u Aa CbOoTBETCTBA NO AMAMETHP Ha CTbKNe-
HUS Kanak Ha ypeaa (22,5 cM) UM BbHILHMS PbO Ha CUAMKOHOBMS NPLCTEH TUN
ekcnangaep (27 cm). YsepeTe ce, ye U36paHMST Cb C€ AONMPA NIBTHO A0 KOHBE-
KTOPHUS FPUN M HAMa OTBOPYM (LEMNHATMHM) 3a U3IM3aHe Ha naparta.

u

[leiicTBNETO Ha KOHBEKTOPHUSA FPUA C& OCHOBABA Ha KC Ta Ha

NoTOUM OT eNeKTPUYECKN HarpesaTen BbTpe B paboTHMS CbA. Bb3ayxwT ce Harps-
Ba [0 BUCOKa TeMnepaTypa OT Xa/oreHHus Harpesaten. BeHTunaToput, pasnono-
XKEH B Karaka Ha KOHBEKTOPHMS rpui, 334BUKBA rOPeLLUTE Bb3AYLIHNA Macu.

Ha KOHBEKTOPHUSA rpun

1. ToctaBeTe B CbAa pelueTka (HACKa UK BUCOKA), CNlef, KOETO NOCTaBeTe BbpXy
Hesi NpofyKTa. BHMMaBaliTe Mex/ay NpoAyKTa 1 kanaka, a CbLIO Taka Mexay
NPOAYKTa 1 CTEHUTE Ha CbAa Aa MMa Pa3CToAHME He No-Manko ot 1,5-2 cM -
TOBa € HeOGXOAMMO 33 PaBHOMEPHATa UMPKYNaLMs Ha FOpeLums Bb3ayX.



bl

MocTasete cba Ha TBbPAA PaBHa XOPU3OHTANHa, TONNOYCTORYMBA NOBLPX-
HOCT (Hanp1Mep Ha NN0Ya MK NOCTaBKa) Ha PasCTOSIHUE He NO-ManKo ot
10 cM OT Apyru NpeaMeTH, KOUTO MOraT Aa Ce NOBPEAsT OT BUCOKATa TeM-
neparypa, Ciief KOeTo CNIOKeTe YHUBEPCANHUS KOHBEKTOPEH rPUN BbPXY
NOArOTBEHNA Cb/. YBEpETe Ce, Ye M36PaHUAT Cba Ce AONUPaA MALTHO A0
KOHBEKTOPHMS TPUA U HAMA OTBOPM (LENHATMHM) 3@ U3/IM3aHe Ha naparta.
3a 0MbAHKTENHA 3alMTa HA MOBLPXHOCTTA OT BMCOKATa TemrnepaTtypa
M3non3BaiiTe BAM3alLaTa B KOMMIEKTA CUAKOHOBA NocTenka. Mpu Heo6-
XOAMMOCT MOCTaBeTe BbPXY Kanaka Ha aeporpuna CUIMKOHOBUS NPbCTEH —
paswmpuTen. YBepeTe ce B HaAEKAHOCTTa Ha CbEANUHEHMETO.

BikntoueTe KOHBEKTOPHUA FPUN KbM €NeKTpUYeckaTa Mpesxa.

CnycHeTe ApbXKaTa 3a NpeHacsiHe Hafony A0 Ynop (ako Apbkkarta 3a
npeHacste GbAe BAMTHaTa B NpoLeca Ha pa6oTa Ha KOHBEKTOPHUA rpus,
TOM e Ce U3K/KUM aBTOMATUYHO OT eNeKTpUYeckaTa Mpesxa).

3apaiite BpeMETO 3a NPUrOTBAHE, KaTo 3aBbPTUTE PerynaTopa 3a HacTpoii-
Ka Ha BPEMETO M0 NOCOKA Ha 4aCoBHMKOBATa CTpenka A0 HeobxoanMara
cToiHocT. CBeTBa YepBeHaTa namnuuka. BeHTunatopwt ce Bkatousa. Aua-
Na30HbT 3@ HACTPOiKa Ha BPEMETO 3a NpUroTBsiHE € oT 5 A0 60 MUHYTU.
3apaiiTe TeMnepatypaTa Ha NPUroTBSIHE CbIMACHO peLienTaTa U Tabauua-
Ta C NPenopbKYM OTHOCHO U3MON3BAHETO Ha HAaCTPOMKHUTE 3a TeMneparypara,
KaTo 3aBbPTUTE PbuKaTa Ha TEPMOCTaTa 0 HeOBXOAMMATa TeMnepaTypa.

BHUMAHME! [Mpu cbemecmHo Ha ypeda ¢

yped 3a 6asHo 2omeeHe He mpsbea 0a ce 3adasa memnepamypa Ha KoHee-
KMmopHus 2pun no-gucoka om 150°C!

CBeTBa MHAMKATOPBT 33 HarpsiaHe. KOHBEKTOPHUST rpun 3aroysa aa pa-
60T1. IHAMKATOPBT 3 HarpABaHe MOXe /la Ce M3K/I0UM Npeam U3TUYaHETo
Ha 3a/1aleHOTO BPeMe - TOBa M0Ka38a, Ye KOHBEKTOPHUAT rPUA e A0CTUrHan
HeobxoanMara TeMnepatypa. Korato TeMnepatypara B Cb/ia Ha KOHBEKTOP-
HWA TPU CTaHe MO-HUCKa OT 3aflafieHaTa, MHAMKATOPLT 3a HarpaBaHe ce
BK/1I04BA aBTOMATUYHO M MPOLIECHT Ha HarpsiBaHe e Bb306HOBSBA.

Cnep KaTo 3a/13EHOTO BPeMe M3Teue, OCTaBeTe ypeaa Aa U3CTUHE B NPO-
AbMKeHWe Ha 10 MUHYTM, Ce/l KOBTO MOXeTe Aa CBaNUTE YHUBEPCANHHUS
KOHBEKTOPEH FPUA OT CbAa M Aa r0 CNIOXKUTE BbPXY TOMOYCTOMYMBA MO~
BbPXHOCT /10 MLAHOTO My U3CTUBAHE.

BHUMAHME! He noci
cmesnka.

2opewust 8bpxY Cl no-

[1l.MPEMNOPBUYMTENHM HACTPOMKM HA
TEMMEPATYPATA M BPEMETO HA
MPUTOTBAHE

Mpoaykr Terno, r Bpeme,uacun | Temneparypa, °C
Kokowka 1200 1:30 200
ToBexao (Tbpxonk) 400 020 240
Cencko 800 1.00 200
TUrposy ckapuau 200 010 180
Kaprodm (Ha peseruiera) 400 030 190

Peanxomo epeme Moxe 0a ce pazau4asa om npenopsdaHume CmMolHoCMu 6
3a8UCUMOCT OM KAYECMBOMO HA KOHKPEMHUS NPOJyKM, KAKMO U om eawiume
8KYCO8U Npednoyumanus.

IV.MPEMOPBYMTENHN HACTPOMKM
HA BPEMETO 3A PASMPA3ABAHE HA
NMPOOYKTU (“DEFROST”)

Mpoaykr Terno, r Bpeme, wac:Mu
Korowka 500 200
Tosexao 500 2:30
Cancko 500 230
TUrpoey ckapuau 200 050

V.CbBETU 3ATIPUTOTBAHE

«  Pa3mpassBaiite npeBapuTeNHO 3aMpa3eHuTe NPOAYKTY MM NPU 33aaBaHe
Ha BpemeTo 3a npuroteaHe aobassiTte 10-15 MuHyTM Ha Bcekmn 400 r 3am-
paseH NpoayKT. 3a PaBHOMEPHO NPUrOTBSHE Ha XPaHaTa 1 3a NojyyaBaHe
Ha 31aTUCTa KOPMUKa, 0BPbIULLAATE NPO/YKTA MO BPEME Ha MPUTOTBSHETO.

« TocTassiiTe xpaHaTa Ha pelleTka, ToBa Lie Aafie Bb3MOXHOCT Ha ropelus
Bb3/lyX CBOGOAHO @ UMPKY/IMPaA OKONO Hesl U lile YCKopu npoueca Ha
npuroTesHe.



3a%a/M CTe MHOTO HHCKa TemMnepaTypa Ha

3agany Cre TEBPAE MANKO BPEME 33 MPUTOTBSHE.

M3n0n3BaiiKi ABE PELIETKM, MOXETE eIHOBPEMEHHO 1a FOTBUTE HSKOIKO SICTHS.
TpsibBa obaye Aa NOMHUTE, Ye PasNUYHUTE NPOAYKTM MMAT PasNnyHO BpeMe
Ha NpUroTBsHe. 3aToBa CIOXeETE NPOAYKTA, KOITO MMa Halt-AbAro BPEME Ha
NpUroTBsHe, Ha AoNHaTa pelueTka. C1ef ToBa, Beue o Bpeme Ha camms MpoLec
Ha NPUroTBAHETO MY, CIOXeTe ApYr1s NPOAYKT Ha ropHaTa pelueTka.

KoraTo cnaraTe HSKONKO mapuyeTa OT NPOAYKTa Ha peleTkaTta, uMaiiTte
npeasua, 4e Mexay TaX U CTEHMTEe Ha CbAa 3a nNpuroTeaHe Tpsbea Aa
0CTaBar Kato MMHUMYM 2 cM. ToBa MPOCTPAHCTBO liie Aajfe Bb3MOXHOCT
Ha ropeus Bb3ayx cBOGOAHO Aa UMPKYNMpa BbTPE B CbAa. M3barsaiite
Aa cnaraTte efiMH NPOAYKT BbPXY APYr B CTPEMEXa CU eHOBPEMEHHO Aa
NPUroTBUTE NO-rONSMO KONMYECTBO - TOBA LIE HapylM LUMPKYAUPaHETO
Ha ropeLims Bb3ayx.

MpuroTesiTe NPOAYKTU HA FPUA HA rOpHaTa pelleTka, a NeyeHo u no-ro-
NeMKn NpoAYKTH - Ha AONHATa.

He nocmaestime & pabomHus cb0 naacmmacosu cbdos8e(s mMoea Yucao 3a
MUKDO8b/IHOBA NEYKG) UL MbHKU CMbKAEHU Cb00ge. Moxeme 0a u3snonisame

I, Kep 3a 8b8 (ypHa) cvdose U
Cb008E OM MbHKO MONI0YCMOLIYUBO CMBKAO.

TUNUYHU rPeLIKU NPU NPUrOTBAHE

flctneTo He e croTeeHo Ao6pe

Bb3MONHM NpUIMHM Hauwwn 32 pewasane Ha nponema

3anaiire paryp:

3analite HEOGXoAUMOTO Bpewe.

flctnero 3araps

[e—y HauwHi 32 pewasane Ha npo6nema

3ananu cre Tewpae Bucoka
TemnepaTypa Ha npHroTBsHe.

3apanu cre Tebpae ABATO
speme 3a npuroTaAHe.

MeunBoTo e BRaXHO

BL3MOXHM MpHUMHN

1310n38aHM Ca HENOAXOAALM CCTaBKH, KO-
TO [1aBaT M3NMILK OT BNara (COUHH 3eneHuyL
UnM NNoAoBe, 3aMpaseHy ropcku Nnoaoee,

CMeTaHa U TH).

Hamanere Temneparypata Ha NpUroTesHe unu Cneagaiite ykasa-
HUSTa B PeLienTara, AAaNTUPaHa 3a TO3U MOAEN Ha YPeAa.

CokpaTeTe BPEMETO Ha NPUTOTBSHE WK CeAgaiTe yKa3aHwATa 8
pelienTaTa, a3anTHpaKa 3a o3 MOAeN Ha ypesa.

HauwHu 3a pewasate Ha npoGnema

M36upaiiTe ChCTaBKMTe B COTBETCTEME C peLienta-
7a 32 nlewugoTo. Crapaiire e Aa He W3NON3gaTe Karo
CbCTaBKM NPOAYKTH, KOWTO CHALPXAT TEbPAE MHO-
70 BNara, WM 1 M3NO3BAVTE MO BLIMOXHOCT B
MUHIMANHI KONM4eCTBa.

MeunsoTo He Byxsa

HauuHu 3a pewasane Ha
Bb3MOXHM NPUHHHM
npo6nema

fifiuaTa coc 3aXapTa He ca Gun pasbuT A0Gpe.

TecToro e NPeCTosn0 No-ABAMO OT HEOBXOAUMOTO C Baky-
sepa.

He cre npecen 6pawHOTo WM 10O CTe OMeckA TecroTo.

V3nonssaiite nposepena peuenta
(ananTupana 3a To3u Mogen ypea) .
MoABOPLT Ha ChCTaBKHTe, HauMHBT
Ha npeaapuTenHara uM 06pacoTKa,
nponopuwiTe TpAGEa Aa ChoTEET-
CTBaT Ha npenopBKHTe & Hes.

[lonyCHaT Ca rpeLlkM NpH NOCTABSHETO Ha ChCTaBKHTe.

VI.

MoOAPBLXKA HAYPEOA

Mpenopbysame BM 4a CTapTUpaTe CaMONOYMCTBAHETO HA ypeaa npeau
NbPBOTO My M3NON3BaHE.

AKO HsIMa /13 U310/13BaTe ypenaa No-NpoALMKUTENHO BPEME, U3K/Io4ETe ro
OT enekTpuyeckara Mpexa.

Mpeav na NPUCTBNUTE KbM MOUUCTBAHE Ha U3/ENMETO, yBEpeTe Ce, Ye e
M3K/IOUEHO OT eNeKTpUYeckaTa Mpexa 1 HamblHO U3CTUHANO. 3 MOYMCT-
BaHe Ha ype/ia M3non3BaiiTe Meka Kbpna M AeNMKaTHW npenapaty 3a
MHeHe Ha CbjioBe.

Hukoza He nomansiime ycmpoiicmeomo 66 600 u/unu Opyau meyHoCMU, He

8b8 0a nonadHe enaza. 3abparerHo e
MUEHemo Ha Kopnyca Ha KOHBEKMOPHUS 2puA 8 CbOOMUSIIHA MawUHa!

3ABPAHEHO E u3znonssaHemo Ha epybu cangemku unu 2v6u npu noyucmea-
Hemo Ha npubopu (0c8eH Ko MOBA He e U3PUYHO NOCOYEHO 8 MOBA PbKOBOD-
€m8o), KaKmo u Ha abpasusHu nacmu. Hedonycmumo e cblo maka u3nonsea-
Hemo Ha Kakeumo u 0a 6un0 azpecusHu uau Opyeu Beuwecmed, Koumo He ce
penop: 30 cnp |, /1U3ALYU 8 Cxpana.

Mpenopbysa ce CTbKAEHMST kanak Aa ce NOYUCTBA CNef BCSKO M3MoN3Ba-
He Ha ypena.
PeweTk1Te Ha KOHBEKTOPHMS TPUA MOTaT Aa C& MMST B CbAOMUANHA.

MouncTeaHe Ha Kopnyca

MouucTBaiite KOpnyca Ha U3AEAMETO C MeKa BNaxHa canderka uam rbba. Moxe
Ala ce 3M0138a W AENMKATEH NOYMCTBALL NPenapar. 3a Aa ce n3berHart BbaMOXHM
neTHa oT BoAaTa Mo KOpMyca, U3TpUiTe NOBbPXHOCTTa MY A0 CYXO.



Bbp30 nouncrsaHe

*  WU3Kkniouete KOHBEKTOPHMA FPUA OT MpexaTa M ro oCTaBeTe fia M3CTUHe
HanbAHO.

« CnomouiTa Ha rbba MK Meka TbkaH, HaToneHa B Npenapat 3a MMeHe Ha
CbA0BE W TONNa BOAA, M36bpLIeTe CTbKNEHNA Kanak.

* OTcTpaHeTe BCUYKM OCTaTbLM OT Npenapata.

HopmanHo nouucrsane

*  W3Kkntouete KOHBEKTOPHMA PU OT MpexaTa M ro ocTaseTe Aa U3CTUHe
HanbHo.

* Cnomowra Ha rbba MM Meka TbKaH, HaToneHa B Npenapar 3a MUeHe Ha
CbAoBe, M3ObPLIETE Kanaka 1 OTAENEHMETO Ha BeHTunatopa. He usnons-
BaiiTe TeneHu rvbu n/mnu abpasmeHM Npenapat 3a NOYUCTBaHe.

* PewetkuTe ce MUAT BbB BOAA C Npenapar 3a MUeHe Ha CbAoBe.

* 3ay4MuCTeHe Ha MeTalHMTe YacTu M3non3saiTe rbba MAM Meka TbKaH, Ha-
TONeHa B NPenapar 3a MMeHe Ha CbA0BE, CNIEA KOETO MM U3TPHIATe A0 CYXO.

Pexwum 3a camonouncTeane

* Haneite B CbAa ropella BoAa Ha HMBO OT OKONO 3 CM.

« [lpubaseTe ManKko npenapar 3a MMEHE Ha CbAoBeE.

«  3aTBOpeTe Kanaka M BK/IOYETE ypeaa B Mpexara.

* Harnacete TaitMepa Ha 10-15 MUHYTH, BK/IOYBA CE€ BEHTMNATOPLT.

« T[locraBeTe pbykaTa 3a perynupaHe Ha TeMneparypata B nonoxenue “Wash”
(camonouucTBaHe).

« (CBanete ApbXKaTa 3a HOCEHe Hafoy 0 ynop 3a CTapT.

« (Cnep Kpasi Ha NPOLECa WU3NNaKHeTe CbAa C TOMna BOAA 3a OTCTPaHsiBaHe
Ha BCUYKM OCTaTbUM.

W3nonssaHe Ha cbAOMMANHA MalMHa
PelweTkuTe, CUIMKOHOBUAT NPLCTEH — Pa3WMpUTEN WM CUAMKOHOBATa MocTenka
MOraT ja ce MUAT B CbAOMUSNHA MallnHa.

@ Hukoza He Mulime 6 cbOOMUAIHA MALIUKA Kopnyca Ha aepozpunal

VIL.OOMBNHUTENHN AKCECOAPHK

MosxeTe Aa c1 HabaBuTe AOMbAHUTENHUTE aKCECOAPH KbM YHUBEPCANHUA KOHBE-
kTopeH rpun REDMOND RAG-241-E v na HayuuTe 3a HOBMTE U3AeNns Ha
REDMOND Ha caitta www.multicooker.com, KakTo 4 OT Ball1si peroHaneH Aunbp.

VIHI.NPEOW DATIO3BbHUTE B CEPBU3-
HNA LEHTDBP

HewanpasHoct Bb3aMoXHa npuaMHa OTcTpansiBae Ha HeusNPaBHoCTTa

He ce sniousa | Hama eneKtpuecko 3axpansare

BKNIONETE YPEAa KbM paBoTews eNekTpH-

Mpebceanus & 3axpangaero | 1ECKN KOHTaKT
Sctuero ce rorem
TebpAe AbNTO MoCTaBeTe KOHBEKTOPHMA TPUN PagHo,

6e3 na e HaknoHeH

KOMBEKTOHUST rpun He @ nocra-
BEH PaBHO BbPXY PABOTHMA Cbal

IX.TAPAHLUNA

ToBa u3penue uMa rapaHums ot 2 FOAMHM OT MOMEHTA Ha 3aKynyBaHeTo My. [po-
U3BOAUTENAT CE 3aAb/1XKaBa NO BpeMe Ha rapaHUMOHHUA CPOK Aa OTCTPaHM NOABU-
JiuTe Ce 3aBOACKM ﬂ€¢eKTM, npeau3BUKaHM OT HEAOCTAaTbYHO Ka4eCTBO Ha MaTepu-
anute unu CITIOﬁﬂBaHETO,"IDES PEMOHT, CMfIHA Ha ,D,ETB;U'M UK CMAHA Ha UANOTO
uspenve. I'apaHumwa B/MU3a B CMNa CaMo B cnyqaﬁ 4e aarata Ha NoKynkara e no-
TBbpAEHA C NeYaTa Ha MarasuHa U noanucaHa Npoaasava Ha OpUrMHanNHaTa ra-
PaHLMOHHa KapTa. HacToswara rapaHums ce npu3Hasa camo B C/lyyai, Ye usaenu-
€TO Ce € M3N0N3BaN0 B CbOTBETCTBME C MHCTPYKUMATA 3a eKCNnoartauus, 4e He e
6110 PEMOHTUPAHO, Pa3rnobsBaHoO U He € 610 NOBPEAEHO B Pe3yNTaT Ha Henpa-
BUNHO GODSBEHE C HEero, u 4ye e 3anaseHa uanaTa KOMNIEeKCHOCT Ha M3LLEI|METO.TS3I4
rapaHuus He Cce pasnpocTpaHsABa BbpXy eCTeCTBEHOTO M3HOCBAHE HA U3AeNUeTo U
KOHCYMaTuMBuTeE (PUATPK, NAMMUYKM, HE3aNEeNBaLUM NOKPUTHS, YIBTHUTENM U T.H.).

CPOKBT Ha eKCMoaTauus Ha U3AENMETO M CPOKBT Ha BAMAHOCT Ha rapaHumsTa
Ce M34UCASIBaT OT AaTaTa Ha npoAaxbara UM OT AaTata Ha MPOM3BOACTBO Ha
M3AenMeTo (B CIyyait, Ye He MOXe Aa Ce Onpefent Aarata Ha npoaaxeara).

[aTtaTa Ha NPOM3BOACTBO Ha ypeaa MOXe Aa Ce BUAN B CEPUIHUA HOMED, KOITO
Ce HaMupa Ha MAEHTMHMKALMOHHMS CTUKep Ha Kopnyca Ha uaaenueTo. Cepuii-
HUAT HOMEP Ce CbCToM OT 13 3HaKa. 6-MAT W 7-UAT 3HaK NocouBaT Meceua, a 8-uat
- rofiMHaTa Ha NPoM3BOACTBO Ha ypes.

MocoyeHusT oT NPOM3BOAMTENSA CPOK Ha €KCMI0aTauMs Ha TO3W ypen e 3 roanHn
OT faTaTa Ha 3aKynysaHe. To3u CpOK e AeHCTBMTENEH CaMo NpU YCNOBME, Ye U3~
[leNMeTo Ce U3MoN3Ba B CTPOro CbOTBETCTBME C HACTOALIATA MHCTPYKUMSA W npe-
ASIBEHUTE TEXHUYECKN M3MCKBAHMS.

Onakoskama, pbko8odcmeomo 3a nompebumens u camus yped mps6ea oa ce
ymusu3upam e ceomeemcmeue ¢ MECTIHAMA NPO2PAMA 3a NPePasomKka Ha

0 Ip 2puxa 3a cpeda: He iime makusa
u3zdenus 3aedHo ¢ KU 01
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Prije upotrebe ovog proizvoda paZljivo proucite upute za upotrebu i sacuvajte ih kao prirucnik. Pravilna upotreba uredaja znatno ce produljiti vijek njego-
ve upotrebe.

Mjere sigurnosti

Proizvodac ne snosi odgovomnost za ostecenja, koja su nastala uslijed ne-
postovanja sigurnosnih normi i uputa za upotrebu.

Ovaj elektri¢ni aparat je viSenamjenski aparat za pripremu hrane u do-
macem okruzenju,a moze se koristiti u stanovima,vikendicama, hotelskim
sobama, trgovinama, uredima ili u drugim slicnim uvjetima neindustrijske
namjene. Industrijska ili bilo koja druga zloupotreba aparata smatrati ¢e
se krSenjem pravilne upotrebe proizvoda. U ovom slucaju, proizvodac ne
preuzima odgovornost za posljedice.

Prije prikljucivanja aparata na elektricnu mrezu, provjerite da li je napon
istovjetan sa naponom napajanja uredaja (pogledajte specifikacije ili plo-
Cicu proizvoda).

Koristite produzni kabel, predviden za priklju¢nu snagu uredaja - neus-
kladenost parametara moze dovesti do kratkog spoja ili pregorijevanja
kabela.



@

Uredaj ukljucujte samo na uticnicu koja ima uzemljenje - to je obve-
zatan uvjet zastite od strujnog udara. Koristenjem produznog kabela,
pobrinite se, da on takoder ima svoje uzemljenje.

POZOR! Tijekom rada aparata njegovo kuciste, posuda i metalni
dijelovi se zagrijevaju! Budite oprezni! Koristite kuhinjske rukavice.
Da biste izbjegli opekline od vruce pare ne naginjite se nad uredaj
prilikom otvaranja poklopca.

IskljuCite aparat iz uti¢nice nakon upotrebe, kao i za vrijeme njegovog
CiScenja ili premjestanja. Izvlacite kabel suhim rukama, drzedi ga za
utikac a ne za kabel.

Ne stavljajte kabel za napajanje kroz vrata ili u blizini izvora topline.
Uvjerite se da kabel nije upleten i da se ne savija,da ne dodiruje ostre
predmete, rubove i namjesta.

UPAMTITE: slucajno oStecenje kabela za napajanje moZe prouzro-
kovati probleme koji nisu u skladu s jamstvom, kao i strujni udar.
Osteceni strujni kabel zahtijeva hitnu zamjenu u servisu.



Ne instalirajte aparat na mekanu povrsinu, nemojte ga pokrivati tijekom
rada — to moze dovesti do pregrijavanja i kvara.

Vodite rauna o tome da se tijekom rada aerogril i njegova radna posuda
nalaze narastojanju od najmanje 10 cm od lako zapaljivih materijala (zasto-
ri,tapete i sL).

Ne stavljate aparat na otvoreno - ukoliko vlaga ili strana tijela dospiju u
unutrasnjost aparata to moze prouzrokovati ozbiljnu Stetu.

potpuno hladan. Strogo se pridrzavaijte uputa za CiScenje uredaja.

Trudite se da se na aparatu ne pojave naprsline i ogrebotine. Ako ste uoili
naprsline ili ogrebotine na povrSini poklopca, nemojte ga vise upotrebljavati.

@ ZABRANJUJE SE uranjanje aparata u vodu ili stavljanje pod tekucu

vodu! Ne dozvolite da voda dossije na ugradeni ventilator.

 Djeca uzrasta od 8 godina i starija, te osobe s ograni¢enim osjetilima,
fiziCkim ili intelektualnim sposobnostima, s nedovoljnim iskustvom ili
znanjima, mogu koristiti uredaj samo pod prismotrom i/ili u slucaju ako



su obuceni glede sigurnog koristenja uredaja, te ako su svjesni opas-
nosti koje nosi koristenje uredaja. Djeca ne bi trebalo da se igraju sa
aparatom. Drzite aparat i njegov kabel za struju izvan dohvata djece
mlade od 8 godina. Ci$¢enje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati
djeca bez nadzora odralih osoba.

 Materijali za pakiranje (folija, penoplast i t.d.) mogu predstavljati opas-
nost za djecu. Opasnost od gusenja! Drzite ambalazu na mjestu van
domasaja djece.

» Zabranjene su samoinicijativne popravke uredaja ili unosenje iz-
mjena u njegovu izvedbu. Popravke uredaja motaju izvoditi iskl-
jucivo stru¢ne osobe u ovlastenom servisunom centru. Neprofesi-
onalno obavljanje radova moze dovesti do kvara uredaja,
ozljedivanja ili ostecenja imovine.

@ PAZNJA! Zabranjena je upotreba uredaja ako je isti neispravan.



Tehnicke karakteristike

Model RAG-241-E
Snaga 700-800 W
Napon 220-240V, 50/60 Hz
Tip upravljanja mehanicki
Tip grijnog elementa halogeni
Promjer poklopca 22,5cm
Podesavanje temperature 60-250°C

Opseg podesavanja vremena pripreme jela...
Duljina elektri¢nog kabela

Kompletiranje
Aerogril univerzalni 1 kom.
Redetke metalne:
Promjer,mm Visina,mm Broj kom.

160 20 1

190 20 1

190 60 1
Hvataljka metalna za izvlacenje resetke 1 kom.
Podmeta¢ metalni 1 kom.
Knjiga “20 recepata”. 1 kom.
Uputa za upotrebu. 1 kom.
Servisna knjizica 1 kom.
Silikonski prsten- rasteza¢ 1 kom.
Prostirka silikonska 1 kom.

Proizvodac ima pravo na unosenje izmjena u dizajnu, kompletu, kao i na izmje-
ne tehnickih karakteristika proizvoda u cilju poboljsanja svojih proizvoda bez
prethodne najave takvih promjena.

lzvedba uredaja A1

1. Indikator uklju¢enja u elektri¢nu mrezu “Power”
Rucica tajmera
3. Stalkeni poklopac od kaljenog stakla promjera 22,5 cm
4. Rutica za preno3enje
5. Indikator grijanja “Heat”
6. Rutica za podesavanje temperature
7. Kudiste aerogrila
8. Komplet resetki

9. Hvataljka za skidanje redetke
10. Podmetat

11. Silikonski prsten- rastezat
12. Prostirka silikonska

Ploc¢a sa instrumentima A2

Indikator uklju¢enja u elaktri¢nu mrezu “Power”

Polozaj “Isklju¢eno” (“Off")

Skala vremena

Indikator grijanja “Heat”

Temperaturna skala

Polozaj rucice za podeSavanje temperature za odmrzavanje namirnica
“Defrost”

7. Polozaj rutice za pode$avanje temperature za automatskog ¢is¢enja “Wash”

SUVA N E

Namjena i princip rada

Uredaj je namjenjen za koristenje s toplinski otpornom posudom sa poklopcem
promjera 22,5 cm.

Utinak se aerogrila zasniva na provodenju zra¢nih strujanja od elektri¢nog grijala
unutar radne posude. Zrak se zagrijeva do visoke temperature uz pomoc halogenog
grijaca, ventilatora, koji je smjesten u poklopcu uredaja, i koji pokrece vrele zratne mase.

Zagrijani zrak cirkulira unutar radne posude u svim smjerovima odozgo nadol-
je, a potom odozdo nagore i tako zagrijeva namirnice i dovodi ih do potrebne
norme pripremljenosti.

Intenzitet i temperaturu zraénih strujanja moguce je mijenjati ovisno od odabra-
nog rezima pripreme jela i dostize do 250°C. Termostat, koji je smjeten unutar
uredaja, prati temperaturu zraka, a kontroler na temelju njegovih pokazivanja
ukljucuje ili isklju¢uje grijac.

I.PRIJE POCETKA KORISTENJA

Pazljivo izvadite proizvod i njegove dijelove iz kutije. Uklonite sve materijale za

pakiranje i promidzbene naljepnice (ako ih ima).
Obvezatno sacuvajte na svome mjestu plocicu sa serijskim brojem proizvoda
na njegovom kucistu! Odsustvo serijskog broja na proizvodu automatski Vas
liSava prava na njegovo garancijsko servisiranje.

Obrisite kuciste aparata vliaznom krpom i ostavite ga da se osusi.Kod prve upotrebe moguca

je pojava stranog mirisa, te se zbog toga preporucuje provesti automatsko ciscenje ureda-
ja. Pojava stranog mirisa kod prve upotrebe nije posljedica neispravnosti uredaja.



Nakon prijevoza ili cuvanja na niskim temperaturama potrebno je uredaj dr-
Zati na sobnoj temperaturi najmanje 2 sata prije njegovog ukljucenja.

1. KORISTENJE UREDAJA
Prije pocetka koristenja

Prije pocetka pripreme jela provijerite da li su svi vidljivi unutarnji dijelovi
univerzalnog aerogrila neosteceni, ta da nemaju nekih nedostataka.

Pripremite radnu posudu (ne ulazi u komplet). Posuda mora biti od materijala
otpornog na visoke temperature i po promjeru odgovarati staklenom poklopcu
uredaja (22,5 cm) ili vanjski rub ekspanderskog silikonskog prstena (27 cm).
Provjerite da li odabrana posuda dobro nalijeZe na aerogril, te da nema medupros-
tora (zazora) za izlazak pare.

Koristenje aerogrila

1. Postavite reSetku (nisku ili visoku) u posudu, potom na resetku stavite
namirnicu. Gledajte da izmedu namirnice i poklopca, te izmedu namirni-
ce i stijenki posude bude razmak od najmanje 1,5-2 cm — ovo je neop-
hodno radi ravnomjernog cirkuliranja vrelog zraka.

2. Postavite posudu na tvrdu ravnu vodoravnu, toplinski otpornu povriinu

(primjerice plo¢a $tednjaka ili podmetac) na razmaku od najmanje 10 cm

od drugih predmeta, koji mogu biti oSteceni od visoke temperature, a

nakon toga stavite univerzalni aerogril odozgo na pripremljenu posudu.

Provjerite da li odabrana posuda dobro nalijeze na aerogril, te da nema

meduprostora (zazora) za izlazak pare. Za dodatnu zastitu povrsine od

visoke temperature koristite silikonsku prostirku koja ulazi u komplet
isporuke. Ukoliko je potrebno postavite na poklopac aerogrila silikonski
prsten- rastezac . Provjerite pouzdanost spoja.

Ukljucite aerogril u elektri¢nu mrezu.

4. Spustite ruicu za nosenje u donji polozaj (kod podizanja rucice radi
njegovog prenodenja u procesu rada aerogrila automatski, uredaj se
automatski iskljucuje iz elektri¢cnemreze).

5. Podesite vrijeme pripreme jela, za $to je potrebno okreniti regulator za
podesavanje vremena u smjeru kretanja kazaljke na satu do potrebne
vrijednosti. Pali se crvena lampica. Pocinje da radi ventilator. Opseg po-
deSavanja vremena za pripremu jela je od 5 do 60 minuta.

6. Podesite temperaturu pripreme jela u skladu s receptom ili tablicom pre-
poruka za koristenje podesenosti temperature i vremena pripreme jela, za
$to je potrebno zakreniti ru¢icu termostata do neophodne temperature.

bl

é PAZNJA! Kod kombiniranog koristenja uredaja s visenamjenskim kuhinjskim
aparatom, na aerogrilu ne treba postavijati temperaturu pripreme jela iznad 150°C!

7. Pali se indikator grijanja. Aerogril potinje raditi. Indikator grijanja moZe se iskl-
juciti prije isteka zadanog vremena, $to pokazuje da je aerogril dostigao neop-
hodnu temperaturu. Kada se temperatura u posudi aerogrila spusti ispod zadane,
indikator grijanja se automatski ukljucuje i proces grijanja ce se obnoviti.

8. Po isteku pode3enog vremene, ostavite uredaj 10 minuta da se ohladi,
nakon ¢ega moZete skinuti univerzalni aerogril sa posude i staviti ga na
toplinski otpornu povrsinu i ostaviti ga da se potpuno ohladi.

@ PAZNJA! Ne stavljajte vreo aerogrila na silikonsku prostirku.

[11.PREPORUCENA PODESAVANJATEM-
PERATURE | VREMENA PRIPREME JELA

Namirnica Tetina, g Vrijeme, sat:min. Temperatura, °C
Kokoska 1200 130 200
Govedina (odresci) | 400 020 240
Svinjetina 800 100 200
Skampi 200 010 180
Krumpir (reznjevi) 400 030 190

Realno se vrijeme moze razlikovati od preporucenih vrijednosti u ovisnosti od
kvalitete konkretnog proizvoda, kao i od vaseg ukusa.

IV.PREPORUCENA PODESAVANIA
VREMENA ZA ODMRZAVANJE NAMIRNICA
(‘DEFROST?)

Namirnica Tetina,g Vrijeme, sat:min.
Kokoska 500 200
Govedina (odresci) 500 230
Svinjetina 500 2:30
Skampi 200 050



V.SAVIJETI ZA PRIPREMU JELA

«  Prethodno odmrznite zamrznute namirnice, ili kod podesavanja viemena
pripreme jela dodajte 10-15 minuta na svakih 400 g zamrznute namirni-
ce.Za ravnomjerno pripremanije jela, ta za dobivanje ravne zlatne kozice,
prevrcite namirnicu tijekom njezine pripreme.

¢ Stavljajte namirnicu na resetku, to ¢e omoguciti vrelome zraku slobodnu
cirkulaciju oko nje i ubrzati ¢e proces prpreme.

« Koristite dvije resetke, tako moZete istovremeno pripremati nekoliko jela.
Medutim, imajte na umu, da razli¢ite namirnice zahtijevaju razlicito vrijeme
pripreme. Namirnicu, za koju je potrebno najdulje vrijeme pripreme, stavite
na donju redetku. Zatim, tijekom procesa njezine pripreme, stavite drugu
namirnicu na gornju redetku.

e Prilikom stavljanje vise komada namirnica na redetku, ne zaboravite
da izmedu njih i stijenke posude za pripremu, mora ostati najmanje
2 cm razmaka. Ovaj ce prostor omoguciti vrelome zraku slobodnu cir-
kulaciju unutar posude. Takoder, izbjegavajte stavljati jednu namirnicu
na drugu, sa Zeljom da istovremeno pripremite vise hrane, kako bi se
jelo kvalitetno pripremilo - takav postupak narusava normalno cirku-
liranje vrelog zraka.

«  Rostilj pripremajte na gornjoj, a petenje i krupne namirnice - na donjoj
redetki.

Ne stavijajte u dosudu plasticnu zdjelu (ukljucujuci i onu za mikrovalnu pec-
nicu) ili tanki stakleni sud. MoZete koristiti metalnu, keramicku (predvidenu za
primjenu u pecnici) posudu i posudu od debelog vatrostalnog stakla.
Tipi€ne pogreske kod pripreme jela
Jelo nije pripremljeno do kraja
Moguci razlozi Natini otklanjanja
Podesili ste suvide nisku temperaturu pripreme jela

Podesite neophodnu temperaturu

Podesili ste suvite kratko vrijeme pripreme jela Podesite neophodno vrijeme

Jelo je preprzeno
Moguci razlozi Natini otklanjanja

Podesili ste suvide visoku tem-
peraturu pripreme jela

Smanjite temperaturu pripreme jela il se pridrzavajte naputaka
iz recepta koji je prilagoden ovom modelu uredaja

Podesili ste suvige dugo vrijeme

Skratite vrijeme pripreme jela ili se pridrzavajte naputaka iz
pripreme jela j

recepta koji je prilagoden ovom modelu uredaja

Peteno jelo je ostalo vlazno

Moguéi razlozi Natini otklanjanja
Koristite sastojke u skladu s receptom pecenja.
Trudite se da kao sastojke ne koristite namir-
nice koje sadrze suvige mnogo vlage, ili ih
upotrijebite u minimalnim koli¢inama

Upotrijebljeni su neodgovarajuci sastojci koji
daju suvi3nu vlagu (so¢no povrce ili voce, smrz-
nuto jagodicasto voce, vihnje i sL)

Pecivo se nije podiglo

Mogui razlozi Natini otklanjanja

Jaja i Secer nisu dovoljno istuteni

Koristite provjereni (za ovaj model uredaja
prilagoden) recept. Izbor sastojaka, natin
prethodne obrade, omjeri istih, moraju od-
govarati naputku u receptu

Tijesto je dugo stajalo sa praskom za pecivo
Niste prosijali bréno ili ste lode zamijesili tijesto

Napravili ste pogreske kod dodavanja sastojaka

VI.ODRZAVANJE UREDAJA

«  Prije prvog koritenja uredaja preporu¢uje se provesti njegovo automat-
sko tiscenje.

*  Ako uredaj necete koristiti dulje vrijeme, gledajte da isti bude isklju¢en
iz elektri¢ne mreze.

«  Prije nego 3to pristupite ¢is¢enju uredaja provjerite da li je iskljucen iz
elektri¢ne mreze, ta da i se potpuno ohladio. Za ¢idcenje koristite meku
krpu ili njezno sredstvo za pranje posuda.

A Nikada ne stavljaje uredaj u vodu i/ili druge tekucine, ne dozvolite da vlaga
ude u ugradeni ventilator. Zabranjeno je pranje kucista aerogrila u perilici za
posude!

ZABRANJENO je kod ciscenja uredaja koristiti grube krpe ili spuZve (ako to
posebice nije navedeno u ovoj uputi), abrazivne paste. Takoder nije dozvoljena
upotreba agresicnih kemikalija ili drugih tvari koje se ne preporucuju za prim-
Jjenu koji dolaze u dodir za hranom.

« Stakleni se poklopac preporutuje ¢istiti nakon svake upotrebe uredaja.
« Re3etke aerogrila mogu se prati u perilici za posude.

Ciscenje kucista

Kucidte uredaja Cistite mekom vaznom kuhinjskom krpom ili spuzvom. Dozvol-

jena je upotreba njeznog sredstva za ¢idcenje. Da bi se uklonili tragovi vode od
pranja na kudidtu uredaja, isto treba izbrisati na suho.



Brzo ¢idcenje

« Iskljucite uredaj iz elektricne mreZe i ostavite ga da se potpuno ohladi.

« Uz pomoc spuzve ili meke krpe, namocene u sredstvo za pranje posuda,
te tople vode, obrisite stakleni poklopac.

« Uklonite sve ostatke sredstva za pranje.

Normalno &i$cenje

o Iskljucite uredaj iz elektricne mreZe i ostavite ga da se potpuno ohladi.

« Uz pomoc spuzve ili meke krpe, namocene u sredstvo za pranje posuda,
obrisite poklopac i zonu ventilatora, ne koristite Zi¢ane spuzve i/ili abrazivne
materijale.

« Re3etke perite u vodi sa sredstvom za pranje posuda.

e Za tidcenje metalnih delova koristite spuzvu ili meku krpu namocenu u
sredstvo za pranje posuda, a zatim ih obrisite na suho.

Rezim automatskog Ciscenja

« Nalijte u posudu toplu vodu do visine od oko 3 cm.

« Dodajte malo sredstva za pranje posuda.

« Zatvorite poklopac i uredaj ukljucite u struju.

« Postavite tajmer na 10-15 minuta, uklju¢uje se ventilator.

« Postavite ru¢icu regulatora temperature u polozaj “Wash” (automatsko
tidcenje).

« Spustite rucicu za noenje nadole do kraja, kako bi se uredaj ukljucio.

« Pozavrietku procesa isperite posudu toplom vodom, kako bi se uklonili svi
ostaci.

Koristenje perilice za posude
Re3etke, silikonski prsten- rastezac i silikonska prostirka mogu se prati u peri-
lici za posude.

@ Nikada ne perite u perilici za posude kuciste aerogrila!

VII.DODATNI PRIBORI

Dodatne pribore uz univerzalni aerogrit REDMOND RAG-241-E, te novosti u
proizvodnom programu REDMOND mozete naci na sajtu www.multicooker.com
ili kod Vaseg regionalnog zastupnika kompanije.

VIII.PRIJE OBRACANJA U SERVISNI CENTAR

Neispravnost Moguéi uzrok Otklanjanje neispravnosti

Ne ukljutuje se | Nema napajanja iz elektritne mreze

jutite uredaj u ispravnu
Prekid u snabdijevanju elektricnom energijom | UHENicU
Jelo se priprema

suvi$e dugo Postavite aerogril ravno, bez

Aerogrilnije postavljen ravno na posudu shotenja

IX. GARANCHA

Ovaj uredaj ima garanciju tijekom razdoblja od 2 godine od datuma kupnje.
Tijekom razdoblja garancije, proizvodac se obvezuje putem popravka ili za-
mjene cijelog uredaja eliminirati nedostatke uzrokovane losim kvalitetom
materijala i montaZze. Garancija ce biti valjna samo ako datum kupnje potvrdu-
ju pecat i potpis prodavatelja trgovine na originalnoj garancijskoj listi. Ova
garancija se priznaje, samo ako uredaj se koristi u skladu s uputama za upo-
rabu, nije bilo popravljeno, demontirano ili o3teceno zbog pogre$ne uporabe,
kao i nije promijenjena njegova kompletnost.

Ova garancija ne pokriva normalnu izno3enost uredaja i potrosnog materijala
(filtera, Zarulja, premaz koji spre¢uje prigorjevanje, brtvila, itd.).

Rok trajanja uredaja i garancijski rok ce se ra¢unati od dana prodaje ili datuma
proizvodnje uredaja (ako je datum prodaje ne moze se utvrditi).

Datum proizvodnje uredaja moze se pronaci u serijskom broju koji se nalazi na
naljepnici na kudistu uredaja. Serijski broj sastoji se od 13 znakova. 6. 7.zna-
kovi oznacavaju mjesec, 8. - godinu proizvodnje uredaja.

Rok trajanja ovog uredaja naveden od strane proizvodaca je 3 godina od datu-
ma kupnje. Ovo vrijedi uz uvjet da rad tog uredaja se izvriuje strogo u skladu s
ovim uputama i tehni¢kim zahtjevima.

Pakiranje, upute za uporabu, kao i sam uredaj treba odlagati u skladu s lokal-
nim programima recikliranja. PokaZite predanost zastiti okolisa: ne treba izba-
civati navedene proizvode s kucnim otpadom.



N\

Si

Pre koriscenja ovog proizvoda, paZljivo prolitajte uputstva za upotrebu i zadrZite ga kao podsetnik. Pravilna upotreba uredaja ce znatno produZiti
njegovo trajanje.

gurnosne mere

Proizvodac ne odgovara za Stetu prouzrokovanu nepostovanjem bezbed-
nosnih pravila i pravila upotrebe proizvoda.

Ovaj elektriCni aparat je viSenamenski uredaj za kuvanje u domacem
okruzenju,a moze se koristiti u apartmanima,ku¢ama ladanjskim, hotelskim
sobama, sanitarijama prodavnica, kancelarijama ili drugim takvim nein-
dustrijskim uslovima.Industrijska i svaka druga zloupotreba visenamenskog
uredaja ¢e se smatrati nepoStovanjem pravila upotrebe proizvoda.U ovom
slucaju, proizvodaC ne preuzima odgovornost za eventualne posledice.
Pre ukljucivanja uredaja na napajanje, proverite da li podudaraju napon
elektricne mreze i napon uredaja (pogledajte tehnicku specifikaciju ili
fabricku tablicu proizvoda).

Koristite produzni kabl namenjen za elektri¢nu energiju koju tro$i uredaj,
jer neuskladenost parametara moze dovesti do kratkog spoja ili zapaljen-
jakabla.



* Prikljucujte uredaj samo na uticnice koje umaju prizemljenje. Ovo je oba-
vezno radi zastite od elektritnog udara.Koristeci produzan kabl, uverite se
da i onima prizemljenje.

@ PAZNJA! Tokom rada uredaja, njegovo kuciste, ¢inija i stakleni poklopac se
greju! Budite oprezni! Koristite kuhinjske rukavice. Radi izbegavanja ope-
kotina od vruce pare,ne naginjajte se iznad uredaja pri otvaranju poklopca.

* |skljucite uredaj iz uticnice posle upotrebe,kao i tokom njegovog Ciscenja
ili kretanja. Vadite kabl suvim rukama, drze¢i ga za utikac,a ne za vod.

» Ne sprovodite kabl u vratima ili blizu izvora toplote. Uverite se da
kabl nije izopacen i nije savijen, kao i ne dolazi u kontakt sa ostrim
predmetima, uglovima i ivicama namestaja.

@ UPOZORENIJE: slucajno ostecenje kabla za napajanje moZe prouzroko-
vati probleme koje nisu u skladu sa garancijom, kao i strujni udar. Osteceni
elektricni kabl mora biti pod hitno zamenjen u servisnom centru.

* Ne postavljajte uredaj sa radnom cinijom na meku povrsinu, ne pokrivaj-
te ga tokom rada, jer to moze dovesti do pregrevanja i kvara uredaja.



Tokom rada, konvekciona rerna i radna Cinija moraju biti na udaljenosti
najmanje od 10 sm od zapaljivih materijala (zavese, tapeti, itd.)
Zabranjeno koriS¢enje ovog uredaja na otvorenom,jer vlagaili strana tela
U unutrasnjosti uredaja mogu prouzrokovati ozbiljnu Stetu.

Pre CiS¢enja uredaja, uverite se da je on iskljucen sa napajanja i potpuno
ohladen. Strogo sledite uputstva za CiS¢enje uredaja.

PokusSajte da izbegnete ogrebotine i pukotine.Ako ste pronasli ogreboti-
ne ili pukotine na povrsini poklopca, odstranite ga od daljeg koris¢enja.

@ ZABRANJENO uranjati kuciste uredaja u vodu ili staviti ga pod tekucu

vodu! Izbegavajte pogadanje vlage u ugradeni ventilator.

Deca uzrasta od 8 godina i starija,kao i lica s ograni¢enim fizickim, senzor-
skim ili intelektualnim sposobnostima, s nedostatkom iskustva ili znanja,
mogu koristiti uredaj samo pod nadzorom i/ili u slucaju ako su obucenaza
bezbedno koriscenja uredaja,ili ako su svesna opasnosti koje nosi koriscen-
je uredaja. Deca ne treba da se igraju sa uredajem. Drzite uredaj i kabl za
napajanje van domasaja dece mlade od 8 godina. Ci¢enje i odrzavanje



uredaja ne sme se vrsiti decom bez
nadzora odraslih.

Materijal za pakovanie (folija,pena, itd)
moaze biti opasan za decu. Opasnost
guSenja! Drzite pakovanjedalieod dece.
Zabranjena je samostalna pop-
ravka visenamenskog uredaja ili
promena njegovog dizajna.Odr-
Zavanje i popravak moraju biti
izvedeni od strane ovlasc¢enog
servisera. PogreSno koriscenje
visenamenskog uredaja moze
dovesti do njegovog kvara, po-
vreda i ostecenja imovine.
PAZNJA! Zabranjeno koriscenje
uredaja u slucaju svakog kvara.

Tehnicke karakteristike

Model RAG-241-E
Snaga 700-800 W
Napon 220-240V, 50/60 Hz
Tip upravljanja mehanicki
Tip grejnog elemenata halogenska
Pre¢nik poklopca 22,5 sm
Regulisanje temperature 60-250°C
Raspon podesavanja vremena Spremanja ..........oooocsccsccssssssssssees. 5-60 Min
DuZina elektri¢nog kabla 1,5m
Kompletiranje
Konvekciona rerna univerzalna 1 kom.
Redetke metalne:
Precnik, mm Visina, mm Koligina, kom.

160 20 1

190 20 1

190 60 1
Kledta metalna za izvlacenje redetke......rcicencesccsncscssssscescenseeeenn 1 kOML
Postolje metalno 1 kom.
Knjiga “20 recepata” 1 kom.
Uputstvo za upotrebu 1 kom.
Servisna knjizica 1 kom.
Silikonski prsten-rasteza¢ 1 kom.
Silikonsko cilimce 1 kom.

Proizvodac ima pravo da promeni dizajn, kompletiranje, kao i tehnicke para-

metre proizvoda, tokom pobolj$anja svojih proizvoda, bez opomene.

Uredenje modela A1

. Indikator priklju¢enja na napajanje “Power”

. Rutica tajmera

. Stakleni poklopac od kaljenog stakla sa pre¢nikom od 22,5 cm
Rucica za prenosenje

. Indikator grejanja “Heat”

Rutica podesavanja temperature

Kuite konvekcione rerne

. Komplet resetki

Klesta za izvlacenje redetke

VONOU AWM



10. Postolje
11. Silikonski prsten-rasteza¢
12. Silikonsko cilim¢e

Kontrolna plo¢a A2

1. Indikator priklju¢enja na napajanje “Power”
Polozaj “Isklju¢eno” (“Off")

3. Vremenska skala

4. Indikator grejanja “Heat”

5. Temperaturna skala

6.

7.

Polozaj rutice regulisanja temperature za odmrzavanje proizvoda “Defrost”
Polozaj rutice regulisanja temperature za rezim samostalnog ¢is¢enja
“Wash”

Namena i princip rada

Uredaj je namenjen za upotrebu sa otpornim na toplotu posudem kompatibilnim
sa poklopcem sa pre¢nikom od 22,5 cm.

Rad konvekcione rerne je zasnovan na konvekciji vazdusnih potoka od elektri¢-
nog grejaca unutar radne Cinije. Vazduh se greje do visoke temperature halo-
genim grejacem, ventilator koji se nalazi u poklopcu konvekcione rerne dovodi
u pokret vruce vazduine mase.

Zagrejani vazduh cirkuli$e unutar radne €inije u svim pravcima sa gore na dole,
a zatim sa dole na gore ka ventilatoru i tako greje proizvode i dovodi ih do
potrebne kondicije spremanja.

Intenzivnost, kao i temperatura vazdusnih potoka mogu se menjati u zavisnos-
ti od izabranog rezima spremanja i dolaziti do 250°C. Termostat koji se nalazi
unutar uredaja prati temperaturu vazduha, a kontrolor na osnovu toga ukljucu-
je ili isklju¢uje grejac.

I.PRE PRVOG UKLJUCIVANJA

Oprezno izvadite uredaj i njegove komponente iz kutije. Odstranite pakiranje i
reklamne nalepnice.

Obavezno sacuvajte na mestu upozoravajuce nalepnice, nalepnice-oznake (ako
postoje) i plocicu sa serijskim brojem proizvoda na kucistu! Odsustvo serijskog
broja na proizvodu automatski ponistava pravo na garanciju.

Obrisite ku¢iste uredaja vlaznom tkaninom i ostavite ga da se ohladi. Pri prvom
koris¢enju je moguca pojava stranog mirisa, zato se preporucuje sprovesti sa-
mostalno ¢iscenje uredaja. Pojava stranog mirisa pri prvom koridcenju nije po-
sledica kvara uredaja.

Nakon prevoza ili skladiStenja na niskim temperaturama, potrebno zadrZati
uredaj na kucnoj temperaturi najmanje 2 sata pre ukljucivanja.

II.EKSPLOATACIJA UREDAJA

Pre pocetka eksploatacije

Pre spremanja uverite se da spoljni i unutra3nji delovi univerzalne konvekcione
rerne nemaju o3tecenja, rascepa i drugih defekata.

Pripemite radnu Ciniju (nije u kompletu). Ona mora biti izradena od otpornog
na toplotu materijala i odgovarati po pre¢niku staklenom poklopcu uredaja
(22,5 sm) ili spolja3nja ivica silikonskog obru¢a za prosirenje (27 cm). Uverite
se da se izabrana Cinija ¢vrsto dodiruje sa konvekcionom rernom i nema otvora
(proreza) za izlaz pare.

Kori$cenje konvekcione rerne

1. Postavite reSetku (nisku ili visoku) u €iniju, a zatim stavite na reSetku
proizvod. Vodite rac¢una da izmedu proizvoda i poklopca, kao i izmedu
proizvoda i zidova €inije bude rastojanje najmanje 1,5-2 sm, jer je to
neophodno za ravhomernu cirkulaciju vruceg vazduha.

2. Postavite ¢iniju na tvrdu ravnu vodoravnu otpornu na toplotu povrdinu

(naprimer, plocu ili postolje) na udaljenosti najmanje od 10 sm od drugih

predmeta koji mogu biti osteceni visokom temperaturom, nakon ¢ega

postavite univerzalnu konvekcionu rernu gore na pripremljenu ¢iniju.

Uverite se da se izabrana €inija ¢vrsto dodiruje sa konvekcionom rernom

i nema otvora (proreza) za izlaz pare. Radi dodatne zastite povrsine od

visoke temperature koristite silikonsko cilim¢e koje je u kompletu. Ako

je potrebno, postavite silikonski prsten-rasteza¢ na poklopac konvekcione
rerne. Uverite se u pouzdanost spoja.

Prikljucite konvekcionu rernu na napajanje.

4. Spustite ruicu za prenodenje dole do uporista (u slu¢aju dizanja rucice
za prenosenje u toku rada konvekcione rerne, desice se automatsko iskl-
jucivanje sa napajanja).

5. Podesite vreme spremanja obrtanjem regulatora vremena u pravcu kre-
tanja kazaljki na satu do potrebne vrednosti, crvena sijalica ce se upaliti.
Ventilator ce poceti da radi. Raspon podesavanja vremena spremanja je
od 5 do 60 minuta.

6. Podesite temperaturu spremanja u skladu sa receptom ili tabelom pre-
poruka za korid¢enje temperature i vremena spremanja obrtanjem rucice
termostata do potrebne temperature.

w

é PAZNJA! U slucaju koriscenja uredaja sa multi-kuvalom, ne treba podesavati
na konvekcionoj rerni temperaturu spremanja vecu od 150°C!



7. Upalice se indikator grejanja. Konvekciona rerna ce poceti da radi. Indi-
kator grejanja moze se iskljuciti do isteka podesenog vremena i to poka-
zuje da konvekciona rerna se ugrejala do potrebne temperature. Kada
temperatura u Ciniji konvekcione rerne e postati manja od podesene,
indikator grejanja ce se automatski ukljuciti i proces grejanja ce se na-
staviti.

8. Kada izabrano vreme je isteklo, ostavite uredaj da se ohladi tokom 10
minuta, nakon ¢ega univerzalna konvekciona rerna moZe se skinuti sa
Cinije i postaviti na otpornu na toplotu povrsinu do potpunog hladenja.

@ PAZNJA! Ne treba postavljati konvekcionu rernu na silikonsko cilimce.

I11.PREPORUCENI TEMPERATURA | VRE-
ME SPREMANJA

Proizvod Tetina,g Vreme, sat:min Temperatura, °C
Piletina 1200 1:30 200
Govedina (3niclama) | 400 020 240
Svinetina 800 1.00 200
Krevete tigraste 200 0:10 180
Krompir (na kriske) | 400 030 190

Navedene u tabeli informacije mogu se razlikovati od stvarnih vrednosti
i zavise od kvaliteta odredenog prehr kog proizvoda, kao i vasih
ukusnih preferencija.

IV.PREPORUCENO VREME ODMRZAVAN-
JAPROIZVODA ("DEFROST")

Proizvod Tezina, g Vreme, sat:min
Piletina 500 2:00
Govedina 500 230
Svinetina 500 2:30
Krevete tigraste 200 0:50

V.SAVETI ZA SPREMANIE

«  Preliminarno odmrzavajte smrznute proizvode ili pri podesavanju vreme-
na spremanja dodavajte 10-15 minuta na svakih 400 g smrznutog pro-
izvoda. Za ravnomerno spremanje jela i stvaranje ravne zlatne kore ok-
retajte proizvod tokom spremanja.

« Stavite jelo na redetku, jer to ¢e omoguditi slobodnu cirkulaciju vruceg
vazduha oko nje i ubrzati proces spremanja.

« Koristeci dve redetke, mozete istovremeno spremati vise jela. Imajte na
umu da razli¢itim proizvodima potrebno razli¢ito vreme spremanja. Sta-
vite proizvod za koji je potrebno najvece vreme spremanja na donju re-
etku. Zatim, tokom spremanja, stavite drugi proizvod na gornju.

«  Prilikom postavljanja nekolikih komadica proizvoda na resetku imajte na
umu da izmedu njih i zidova €inije za spremanje mora biti rastojanje
najmanje 2 sm, jer to ¢e omoguciti slobodnu cirkulaciju vruc¢eg vazduha
u ¢&iniji. Takode, izbegavajte postavljanje jednog proizvoda na drugi pri-
likom poku3avanja da se kuva vide u isto vreme da se hrana dobro spre-
mi, jer to ce razbiti cirkulaciju vruceg vazduha.

«  Spremajte rostilj na gornjoj redetki, a pecenje i vece proizvode na donjoj.
Ne postavljajte u Ciniju plasticno posude (ukljucujuci i za mikrotalasnu
rernu) ili tanko stakleno posude. MoZe se koristiti metalno, keramicko
(namenjeno za koriscenje u rerni) posude i posude od debelog otpornog
na toplotu stakla.

Uobicajene greske prilikom spremanja

Jelo nije potpuno spremno

Mogudi uzrok Regenje

Vi ste podesili vrlo nisku temperaturu spremanja | Podesite potrebnu temperaturu

Vi ste podesili vrlo malo vreme spremanja Podesite potrebno vreme

Jelo se prepetuje

Moguéi uzrok Resenje

Vi ste podesili vrlo visoku tem- | Smanijite temperaturu spremanja ili sledite uputstva recepta
peraturu spremanja koji je namenjen za ovaj model uredaja

Vi ste podesili vrlo veliko vreme | Smanjite vreme spremanja ili sledite uputstva recepta koji je
spremanja namenjen za ovaj model uredaja



Petenje je vlazno

Moguéi uzrok Resenje
Birajte ingredijente u skladu sa receptom. Potrudite se
ne birati kao ingredijante proizvode koje sadrze vrlo
mnogo vlage ili koristite ih, ako je to moguce, u mini-
malnim koli¢inama

Kori¢eni su nepogodni ingredijenti koji
daju visak viage (soéno voce ili povce,
smrznute jagode, paviaka, itd.)

Petenje nije se podiglo

Moguci uzrok Re3enje

Jaja sa Secerom su loge umuceni

Sledite uputstva recepta koji je namenjen za
ovaj model uredaja. Izbor ingredijenata, natin
preliminarne obrade, udelovi proizvoda moraju
biti u skladu sa njegovim preporukama

Testo dugo stajalo sa praskom za pecivo
Vi niste prosejali bragno ili lose zamesili testo

Gre3ke u stavljenju ingredijenata

VI.NEGA UREDAJA

«  Pre prvog koridc¢enja uredaja preporucuje se izvriti samostalno ¢iscenje
uredaja.

«  Ako niste koristili uredaj trajno vreme, uverite se da je on isklju¢en sa
napajanja.

«  Pre tiScenja uredaja uverite se da je on isklju¢en sa napajanja i potpuno
ohladen. Za ¢icenje koristite meku tkaninu i delikatne deterdzente.

A Ne uranjejte uredaj u vodu i/ili druge tecnosti, izbegavajte pogadanje vlage u
ugradeni ventilator. Zabranjeno prati kuciste konvekcione rerne u stroju za
pranje posuda!

ZABRANJENO koriscenje pri ciscenju uredaja grubih salveta ili spuzvi (ako to
nije navedeno u ovom uputstvu), abrazivnih pasti. Takode nije dozvoljeno ko-
riscenje svakih hemijskih ili drugih supstanci koje nisu preporucene za koriscen-
Je sa predmetima koji kontaktiraju s jelom.

«  Preporutuje se ¢is¢enje staklenog poklopca nakon svake upotrebe uredaja.
« Redetke konvekcione rerne mogu se prati u stroju za pranje posuda.
Ciscenje kutista
Cistite kutiste uredaja mekom vlaznom salvetom ili spuzvom. Omoguceno ko-

ri$cenje delikatnog deterdZenta. Da biste izbegli moguce mrlje od vode i razvo-
de na kutistu preporutuje se sasvim suvo ga obrisati.

Brzo tiScenje

« Iskljucite konvekcionu rernu sa napajanja i ostavite je da se ohladi.

« Pomocu spuzve ili meke tkanine pokvasene u deterdZentu, kao i tople
vode obrisite stakleni poklopac.

« Uklonite sve ostatke deterdZenta.

Normalno ¢iscenje

« Iskljucite konvekcionu rernu sa napajanja i ostavite je da se ohladi.

*  Pomocu spuzve ili meke tkanine pokvasene u deterdZentu obrisite poklo-
pac i odeljenje ventilatora, ne koristite Zi¢ane vune i/ili abrazivne mate-
rijale.

«  Perite redetke u vodi sa deterdzentom.

« Zaidcenje metalnih delova koristite spuzvu ili meku tkaninu pokvasenu
u deterdzentu, zatim sasvim suvo ih obrigite.

Samostalno &idéenje

« Ulijte u ¢iniju vrucu vodu do nivoa otprilike 3 sm.

« Dodajte malo deterdZenta.

« Zatvorite poklopac i prikljucite uredaj na napajanje.

* Podesite tajmer na 10-15 minuta, ukljucice se ventilator.

« Postavite ruicu regulisanja temperature u polozaj “Wash” (samostalno
Cidcenje).

* Spustite rucicu za prenodenje dole do uporista za pocetak rada.

« Nakon zavrietka procesa, operite Ciniju sa toplom vodom za uklanjanje
svih ostataka.

Kori$cenje stroja za pranje sudova
Resetke, silikonski prsten-rastezac i silikonsko ¢ilimée mogu se prati u stroju za
pranje sudova.

@ Zabranjeno prati u stroju za pranje sudova kuciste konvekcione rerne!

VII.DODATNA OPREMA

Nabaviti dodatnu opremu za univerzalnu konvekcionu rernu REDMOND RAG-
241-E i saznati o novim proizvodima REDMOND je moguce na veb stranici www.
ooker.com ili kod regionalnog dilera.




VII1.PRE KONTAKTIRANJA SERVISNOG
CENTRA

Kvar Moguéi uzrok Eliminacija kvara

Ne ukljuuje se | Nema napajanja
Prikljugite uredaj na ispravnu utiénicu
Prekidi u napajanju
Jelo se sprema
vrlo dugo Konvekciona rerna nije | Postavite konvekcionu remu ravno, bez iskri-
ravno postavijena Vijenja

IX.ZARUKA

Na tento produkt je poskytovana zaruka po dobu 2 rokov od datumu zakUpenia.
Potas zaru¢nej doby sa vyrobca zavazuje odstrafiovat pomocou opravy alebo
vymeny celého vyrobku lubovolné vyrobné chyby spésobené zlou kvalitou
materialov alebo montaze. Zaruka je platna iba v pripade, ak je datum zakupenia
potvrdeny peciatkou obchodu a podpisom predajcu na pévodnom zaru¢nom
liste. Tato zaruka bude uznana len vtedy, ak bol vyrobok pouzivany v sulade s
navodom na pouZzitie, nebol opravovany, rozobraty ¢i poskodeny v désledku jeho
nespravneho pouzitia a tiez, ak bola zachovana tplna celistvost vyrobku. Tato
zaruka sa nevztahuje na bezné opotrebenie tovaru a spotrebny material (filtre,
Ziarovky, neprilnavé natery, tmely a pod).

Zivotnost vyrobku a zaru¢na doba musi byt po¢itana od datumu predaja alebo
datumu vyroby vyrobku (v pripade, Ze sa datum predaja neda urcit).

Datum vyroby spotrebita je mozné najst v sériovom ¢isle, ktoré je uvedené na
identifika¢nom 3titku na spotrebice. Sériové ¢islo sa sklada z 13 &islic. 6. a 7.
znak oznacuju mesiac, 8.znak rok vyroby spotrebica.

Vyrobcom stanovena Zivotnosti zariadenia je 3 rokov, za predpokladu, Ze pre-
vadzka vyrobku prebiehala v stlade s tymito pokynmi a platnymi technickymi
normami.

Likviddcia obalov, ndvodov, rovnako ako samotného spotrebica musi byt vyko-
nand v stilade s miestnymi recyklacnymi programami. Prejavte starostlivost o
Zivotné prostredie: nevyhadzujte tieto produkty spolocne s beznym komundlnym
odpadom.



Predtym, ako zacnete pouZivat tento vyrobok, pozorne si precitajte tento ndvod na pouZitie a uschovajte ho, aby ste v pripade potreby mali tento manudl vZdy k dispozicii.
Sprdvne pouZitie pristroja znacne pred!(Zi jeho Zivotnost.

Bezpecnostné opatrenia

» \Wrobca nezodpoveda za Skody sposobené porusenim bezpetnostnych
opatreni a nespravnym pouzitim vyrobku zo strany zakaznika.

» Tento pristroj je multifunkénym elektrickym zariadenim na varenie v
domacnosti. Pristroj sa da pouzivat v bytoch, rodinnych domoch alebo na
chatach, v hotelovych izbach, hospodarskych miestnostiach obchodoy,
kancelariach a za inych podobnych podmienok okrem priemyselnych
Ucelov. Priemyselné alebo akékolviek iné pouzitie s inym Ucelom zariade-
nia sa poklada za porusenie pokynov prislusného pouzitia vyrobku.V
tomto pripade vyrobca nezodpoveda za mozné nasledky a Skody.

* Pred zapnutim zariadenia do elektrickej siete zkontrolujte, Ci sa zhoduje
napati elektrickej siete s menovitym napajacim napatim zariadenia (vid.
Technické charakteristiky, resp. vyrobny stitok na pristroji).

 Pouzivajte predlzovacku, ktora zodpoveda prikonu spotrebica. Nezhoda
parametrov mdze spdsobit skrat resp.vznietenie kabla.



 Zapinajte pristroj len do elektrickej zasuvky, ktora ma funkéné uzemne-
nie, to je zavazkova poziadavka pre ochranu pred urazom elektrickym
prudem. Pri pouziti predlzovacky zistite, ¢Ci ma tiez funkcné uzemnenie.
@ POZOR! Pocas prevddzky pristroja jeho teleso, nddoba a sklenené
veko sa narievaju! Budte opatrni! Pouzivajte ochranné kuchyriské
rukavice. Aby nedoslo k opdleniu horucou parou, nenakldriajte sa
nad zariadenim, ked budete otvdrat veko.
 Vzdy odpajajte pristroj z elektrickej zasuvky hned’ po ukonceni jeho
pouzitia a taktiez pocas Cistenia alebo premiestneni.Viytahujte elektricku
Snuru suchymi rukami, pritom pridrzujte ju za zastrcku,ale nikdyza Snaru.
» Nepretahujte elektricku Snuru cez dverné otvory alebo v blizkos-
ti vykurovacich zdrojov. Dbajte na to, aby sa elektricka Snura
neprekrucovala, nelamala, neprehybala, nedotykala se ostrych
predmetov, rohov a okrajov nabytku.

PAMATAJTE SI: neocakdvané poskodenie napdjacieho kdblka méZe
spdsobit poruchy, ktoré neodpovedaju zdrucnym podmienkam,



ako aj urazy elektrickym pridom. Poskodeny napdjaci kdbel musi
byt hned vymeneny v servisnom centru.

Pristroj spolu pracovnou nadobou ne treba umiestrovat na makkom
povrchu, lebo pristroj poCas prevadzky nebude stabilny.

Dbajte na to, aby sa pocas prevadzky aerogril a jeho pracovna nadoba
nachadzali vo vzdialenosti minimalne 10 cm od horlavych materialov
(zavesy,zaclony, tapety apod.).

Zakazuije se pouzitie pristroja v otvorenom priestoru z tych dévodov, ze
preniknutie vlhkosti do pristroje alebo zasah cudzich predmetov do
vnutra telesa moze spdsobit vazne poruchy zariadenia.

Pred Cistenim pristroje presvedcte sa,ze je odpojeny od elektrickej siete
a Uplne vychladol. Postupuite presne podla navodu na Cistenie pristroja.
Snazte sa,aby nedoslo do poskriabania a vzniku prasklin.V pripade zis-
tenia prasklin alebo poSkriabani na povrchu veka, viac ho nepouzivajte.

ZAKAZUIE SA pondrat teleso pristroja do vody alebo nechavat ho umyvat pod
tecticou vodou! Zabrdrite preniknutie vody do vmontovaného ventildtoru.



» Detom do 8 rokova starsim,a taktiez osobam s obmedzenymi fyzickymi,
senzorovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti alebo vedomosti,je mozné pouzivat pristroj len pod dozoromy/
alebo v tom pripade, ak boli pouceni v zmysle bezpecného pouzivania
pristroja a tiez si uvedomuiju nebezpecenstvo spojené s jeho pouzivanim.
Nedovolujte detom hrat sa s pristrojom. Uskladriujte pristroj a jeho
elektricku Snuru v miestach nepristupnych detom mladsim ako 8 rokov.
Deti nesmu Cistit a pouzivat zariadenia bez dozoru dospelych.

 Obalovy material (baliace félie, polystyrén a pod.) tohto vyrobku méze
byt nebezpecny pre deti! Existuje nebezpecie udusenia! Uschovavajte
obaly mimo dosah deti.

 Zakazuje sa samostatne vykonavat opravy zariadenia resp. menit jeho
konstrukciu. VSetky servisné a opravarské prace méze vykonavat len
autorizované servisné centrum.Neprofesionalne vykonana praca méze
sposobit poruchu zariadenia ako aj Urazy a posSkodenia majetku.

@ POZOR! Zakazuje sa pouzivat zariadenie s akoukolviek poruchou.



Technické charakteristiky

Model RAG-241-E
Vykon 700-800 W
Napatie 220-240V, 50/60 Hz
Typ ovladania mechanicky
Typ topného telesa halogénovy
Priemer veka 22,5 cm
Nastavenie teploty 60-250°C
Rozpitie nastavenia ¢asu varenia... ...5-60 min
Dizka privodného kabla 1,5m
Suprava

Aerogril univerzaln 1ks.

Kovové rosty:

Priemer, mm Vyska, mm Potet, ks.

160 20 1

190 20 1

190 60 1
Kledte na vytahnutie grilovacich rostov....... ...l ks.
Kovovy podstavec 1ks.
Kniha “20 receptov”. 1 ks.
Navod na poutzitie 1ks.
Servisna knizka. 1ks.
Silikénové zvd¢3ovacie koliesko 1ks.
Silikénovy kobercek 1ks.

Vyrobca md prdvo vykondvat zmeny designu, stipravy ako aj zmenu technickych
parametrov pocas zdokonalvania svojej produkcie bez predbeZného ozndmenia
tychto zmien.

Zlozenie pristroja A1

Kontrolka pripojenia k sieti “Power”

Rukovat tasovaca

Sklenené veko z tvrdeného skla s priemerom 22,5 cm
Rukovat na prenasenie pristroja

Kontrolka zohriatia “Heat”

Rukovat nastavenia teploty

Teleso aerogrilu

Suprava grilovacich rotov

O N LA N

9. Kleste na vytahnutie rostov

10. Podstavec

11. Silikénové zvdct3ovacie koliesko
12. Silikénovy kobercek

Ovladaci panel A2

Kontrolka pripojenia k sieti “Power”

Poloha “Vypnuté” (“Off")

Casova stupnica

Kontrolka zohriatia “Heat”

Teplotna stupnica

Poloha rukovati nastavenia teploty pre rozmrazovanie potravin “Defrost”
Poloha rukovati nastavenia teploty pre rezim samocistenia “Wash”

NovihA N e

Uéel a princip fungovania

Prisroj je uréeny na pouZitie spolu s Ziaruvzdornym nadobim, ktoré je kompati-
bilné s vekem s priemerom 22,5 cm.

Princip fungovania aerogrilu je zaloZeny na konvekcii vzduchovych pridov od
elektrického nahrievaca, ktory sa nachadza vo vnutri pracovnej nadoby. Vzduch
sa nahieva az do vysokej teploty halogénovym ohrievatom, ventilator, ktory je
umiestneny vo veku aerogrilu, pohana hortci vzduch do vnutra.

Nahriaty vzduch cirkuluje vo vnutri pracovnej nadoby vo vietkych smeroch hore
dole, a potom znovu zospodu navrch ku ventilatoru, ¢im sa zabezbecuje zohrie-
vanie potravin a napomaha pravidelnému vareniu.

Intenzivnost, rovnako ako aj teplota vzduchovych pridov sa méze menit v za-
vislosti od zvoleného rezimu varenia a dosahovat hodnotu 250°C. Termostat,
umiestneny vnutri pristroja monitoruje teplotu vzduchu. Podla jeho udajov
kontrolér zapina alebo vypina ohrievac.

|.PRED PRVYM ZAPNUTIM

Opatrne vytiahnite vyrobok a jeho suciastky z krabice. Odstrante vietky baliacie
materialy a reklamné nalepky.

Nesmu sa odstrdriovat z pohonnej jednotky varovné Stitky, informacné
ndlepky (v pripade ked'st) a ndlepka, na ktorej je uvedené vyrobné cislo!
V pripade ak vyrobné Cislo pristroja bude chybat, to Vds automaticky
zbavi prdva zdru¢ného servisu.

Pretrite teleso pristroja vlhkou tkaninou a nechajte vyschnut. Snimatelné su-
tiastky pristroja a sekaciu nadobu vymyte teplou vodou s jemnym ¢istiacim
prostriedkom. Budte opatrni pri zaobchadzani so sekacim nozom, je velmi ostry.



Nechajte pristroj a stciastky vyschndt. Aby sa pri prvym pouZiti pristroja nedos-
lo ku vzniku cudzieho zapachu, treba ho dokladne vycistit.

Po prepravovani alebo uschovani pristroja pri nizkych teplotdch nechajte ho
stdt pri izbovej teplote v priebehu minimdlne 2 hodiny pred prvym zapnutim.

I1.POUZITIE PRISTROJA

Pred prvym pouzitim
Pred zaciatkom varenia presvedcte sa, Ze vonkajsie a viditelné vnutorné sucias-
tky univerzalneho aerogrilu nemaju poruchy, odstepené miesta alebo iné vady.

Pripravte pracovnu nadobu (nevchadza do stpravy aerogrilu). Nadoba musi byt
z teplovzodrného materialu a jej priemer by mal zhodovat s priemerom sklene-
ného veka pristroja (22,5 cm) alebo vonkajsia hrana silikénového krizku roz-
perného typu (27 cm). Presved(te sa, Ze sa nadoba, ktoru ste vybrali, tesne styka
s aerogrilom a nema Ziadne otvory pre vystup pary.

Poutzitie aerogrilu

1. Umiestnite grilovaci rost (nizky alebo vysoky) do nadoby, a potom dajte
na rost potraviny. Dbajte na to, aby medzi potravinami a vekem, ako aj
medzi potravinami a stenami nadoby odstup tvoril minimalne 1,5-2 cm,
¢o je nevyhnutné pre rovnomerné prudenie horticeho vzduchu.

2. Umiestnite nadobu na pevnom rovnom vodorovnom termovzdornom
povrchu (napriklad, na sporaku, doske alebo podstavci) s odstupom mi-
nimalne 10 cm od inych predmetoy, ktoré mézu byt poskodené vplyvom
vysokej teploty. Potom postavte univerzalny aerogril zhora na pripravenu
nadobu. Presvedcte sa, Ze sa nadoba, ktorti ste vybrali, tesne styka s aerog-
rilom a nema Ziadné otvory pre vystup pary. Pre dodato¢nu ochranu
plochy od vysokej teploty pouzivajte silikonovy kobercek, ktory je stcas-
tou supravy. V pripade potreby namontujte na veko aerogrilu silikonové
zvacsovacie koliesko. Presvedcte sa, Ze spojenie je zabezpecené.

Pripojte aerogril k elektrickej sieti.

4. Spustte rukovat na prenasanie pristroja Uplne nadol (pri zdvihnuti ruko-
véti na prenasanie pristroja pocas fungovania aerogrilu déjde k jeho
automatickému odpojeniu od elektrickej siete).

5. Otacenim regulatoru nastavenia ¢asu v smeru hodinovych ruci¢iek do
potrebnej hodnoty nastavte si ¢as varenia, za¢ne svietit ervena Ziarovka.
Zapne sa ventilator. Rozsah nastavenia ¢asu varenia je 5 az 60 minut.

6. Otafenim rukovati termostatu nastavte si potrebné hodnoty varenia
v sulade s receptom alebo tabulkou, kde najdete odporucania pre nasta-
venia teploty a ¢asu varenia.

bl

A POZOR! Pri pouziti pristroja spolu s multifunkénym hrncom sa zakazuje nasta-
vovat teplotu varenia aerogrilu nad 150°C!

7. Rozsvieti sa kontrolka zohrievania. Aerogril za¢ne fungovat. Kontrolka
zohriatia méze zhasnut po ukonéeni nastaveného ¢asu, co znamena, ze
aerogril dosiahol potrebnu teplotu. Ked bude teplota v aerogrilu nizsia,
ako bola zadana zo zaciatku, kontrolka zohriatia sa automaticky zapne a
zohrievanie bude pokracovat.

8. Hned po ukonceni nastaveného ¢asu, nechajte pristroj vychladnut v prie-
behu 10 minut, potom si mézete vytiahnut aerogril z nadoby a dat ho na
teplovzdorny povrch, kym Uplne vychladne.

@ UPOZORNENIE! Neukladajte hortci aerogril na silikénovy kobercek.

[1.DOPORUCENE NASTAVENIATEPLO-
TY A CASU VARENIA

Druh potravin Hmotnost,g | Cas varenia, hod.:min. Teplota, °C
Kuracie méiso 1200 1:30 200
Hovadzie maso (steak) 400 020 240
Bravéové méso 800 100 200
Tigrie krevety 200 010 180
Zemiaky (nakrajané na platky) | 400 030 190

Skutocny Cas sa mdZe liSit od doporucenych hodndt v zdvislosti od kvality
konkrétneho druhu potravin ako aj od Vasich chutovych preferencii.

IV. DOPORUCENE NASTAVENIA PRE
ROZMRAZOVANIE POTRAVIN (‘DEFROST")

Druh potravin Hmotnost, g Cas varenia, hod.:min.
Kuracie méso 500 2:00
Hovadzie méso 500 2:30
Bravéové méso 500 230

Tigrie krevety 200 050



V.ODPORUCANIA NA VARENIE

Mrazené potraviny zo zaciatku treba rozmrazit resp. pri nastaveni ¢asu
varenia pridajte 10-15 minut viac pre kazdych 400 g mrazeného produk-
tu. Pre rovnomerné varenie a vytvorenie krehkej a Sustavej korky prevra-
cajte potraviny pocas varenia.

Davajte jedlo na grilovaci rost, ¢o umozni hordicemu vzduchu volne cirku-
lovat okolo neho, ofukovat ho zeo v3etkych stran a zrychli proces varenia.
PouZitie dvoch grilovacich rostov umozni Vam subezne pripravovat niekol-
ko jedal. Treba si viak uvedomovat, ze rézne potraviny vyzaduju rézny ¢as
na spracovanie. Dajte produkt, vyzadujici najd(hsi ¢as na spracovanie, na
spodny ro3t. Potom pocas jeho vyrenia pridajte dalsi produkt na horny rost.
Ked' budete davat potraviny na grilovaci rodt, pamétajte si, Ze medzi nimi a
stenami nadoby mal by zostat odstup minimalne 2 cm. Tento priestor umozni
hortcemu vzduchu volne cirkulovat vnutri celej nadoby. Aby sa jedlo dobre
uvarilo, nie je Ziadudce davat jeden produkt na druhy s tuc¢elom pripravit ¢o
najvacsi pocet jedal za jeden krat, lebo to méze porusit cirkulaciu horticeho
vzduchu.

Pripravuijte gril na hornom rostu a pecinku a velké potraviny na spodnom.

Neddvajte potraviny do plastovych nddob (vrdtane nddob, uréenych na pou-
Zitie v mikrovinovej tribe) resp. jemné sklenené nddoby. MéZete si pouZivat
kovové, keramické nddoby (urcené na pouZitie v tribe)a nddoby z hrubého
Ziaruvzdorného skla.

Typycké chyby pocas varenia

Jedlo nie je tplne hotové

Bola nastaven prilis nizka teplota varenia

Bol nastaveny prilié kratky ¢as varenia

Pripadné pritiny Spésoby odstranenia problému
Nastave si pozadovant teplotu

Nastavte si pozadovany ¢as varenia

Jedlo je preprazené

Pripadné pritiny

Bola nastavena prili3 vysoka
teplota varenia

Bol nastaveny prilis dlhy tas

vareni

Spbsoby odstranenia problému

Zniite teplotu varenia resp. postupuje podta pokynov receptu, kto-
1§ je prispsobeny tomuto modelu pristroja

Skrétte tas varenia resp. postupuje podla pokynov receptu, ktory je
prispsobeny tomuto modelu pristroja

Petivo je prili$ vihké
Pripadné pritiny
Boli pouzité nevhodné ingredience, ktoré

dévai prebytocné mnozstvo vihkosti (§tav-
naté ovocie alebo zelenina, zamrazené

Spésoby odstranenia problému

Vybirajte ingredience podla receptu na pripravu
petiva. SnaZte sa nepouzivat potraviny, ktoré obsa-
huji prilis vela viahy resp. pouzivajte ich, ak je to

bobulové ovocie, smotana apod.)

mozné v ¢o najmensom mnozstve

Petivo nevybehlo

Pripadné priciny Spdsoby odstranenia problému

Vajcia a cukor neboli poriadne uitahané

Cesto prilig dlho stalo s praskom na petivo

Zabudli ste presiat miku a zle ste rozmie3ali cesto

Obrétte se k overenému (prisposobenému
tomuto modelu pristroja) receptu. Vyber in-
grediencii, sposob ich predbezného spraco-
vania a pomery musia zodpovedat pokynom
2 receptu

Pomylili ste sa pri ulozeni ingrediencif

VI.CISTENIE A UDRZBA PRISTROJA

Pred prvym pouzitim sa doporucuje vykonat proceduru samocistenia
pristroja.

Pokial nepouzivate pristroj dlh3iu dobu, ubezpette sa, ze bol odpojeny
od elektrickej siete.

Pred zatiatkom ¢istenia vyrobku ubezpette sa, Ze spotrebi¢ je odpojeny
od sietového napajania a plne vychladol. Na Cistenie pristroja pouzivaj-
te makké tkaniny a nebrusné prostriedky na umyvanie riadu.

V Ziadnom pripade nepondrajte pristroj do vody a/alebo inych tekutin, zabrdri-
te preniknutiu vody do vmontovaného ventildtoru. Zakazuje sa umyvanie tele-
sa aerogrilu v mycke na riad!

Pri isteni sa zakazuje pouZitie drsnych Spongii, tvrdych tkanin (ak v tomto
ndvodu na pouZitie nie je stanovené iné), brusnych pdst. Rovnako sa zakazuje
pouzitie akychkolviek chemicky agresivnych resp. inych ldtok, ktoré sa nedopo-
rucuju na pouzitie s predmetmi, ktoré st uréené na styk s potravinami.

Sklenené veko sa doporucuje ¢istit po kazdom pouziti pristroja.
Grilovacie rosty si mézete vymyt v my¢ke na riad.

Cistenie telesa

Teleso pristroja Cistite len makkym vihkym kuchyriskym uterakom alebo mékkou
$pongiou. Je mozné pouzivat aj jemné Cistiace prostriedky. Aby nedo3lo ku vy-
tvaraniu $kvin od vody na telese pristroja po jeho umyvani doporu¢ujeme
utriet jeho povrch nasucho.



Rychle Eistenie

« Odpojte aerogril od elektrickej siete a nechajte ho Uplne vychladnut.

« S pomocou Spongie resp. makkej tkaniny, namocenej v ¢istiacom pros-
triedku a teplej vode utrite sklenené veko.

« Odstrante vSetky zbytky Cistiaceho prostriedku.

Normalne (istenie

« Odpojte aerogril od elektrickej siete a nechajte ho dplne vychladnut.

« S pomocou 3pongie resp. mékkej tkaniny, namocenej v Cistiacom pros-
triedku, utrite veko a prihradku na ventilator. NepouZivajte $pongie a/
alebo abrazivne materialy.

« Grilovacie rosty umyvajte vo vode s dodanim ¢istiaceho prostriedku.

« Potas Cistenia kovovych suciastok pouzivajte $pongiu resp. makku tkani-
nu, namocenu v ¢istiacom prostriedku, a potom utrete ich do sucha.

Rezim samocistenia

* Nalejte do nadoby hoticu vodu na Urovni cca 3 cm.

« Dodajte trochu Cistiaceho prostriedku.

«  Prikryte vekom a pripojte k elektrickej sieti.

« Nastavte ¢asova¢ na 10-15 minut, zapnite ventilator.

« Nastavte rukovat nastavenia teploty do polohy “Wash” (samotistenie).

« Spustte rukovat na prenasanie pristroja Uplne dolu, aby pristoj zacal
fungovat.

« Po ukonteni procesu oplachnite nadobu teplou vodou pre odstranenie
vietkych zbytkov.

Pouzivanie umyvacky riadu
Mriezku, silikonové zvac¢sovacie koliesko a silikdnovy koberéek sa mézu umyvat
v umyvacke riadu.

@ Nikdy neumyvajte teleso aerogrilu v umyvacke riadu!

VII.DODATECNE PRISLUSENSTVO

Objednat si dodate¢né prisludenstvo pre univerzalny aerogrit REDMOND RAG-
241-E a dozvediet sa o novinkach spolo¢nosti REDMOND mozZete na wéb-
stranke www.multicooker.com alebo v obchodoch nasich autorizovanych pre-
dajcov.

VIII. PREDTYM, NEZ SA OBRATITE NA
SERVISNE CENTRUM

Porucha Pripadné pritiny Odstranenie chyby

Chyba napajanie v elektrickej sieti, nie je

Pristro se nezapina o cq g

Zapnite zariadenie do spravne

fungujicej zasuvky
Prerusenie napajania v elektrickie sieti

Varenie trva prilié

dlho Aerogril nebol na nadobe umiestneny | Umiestnite aerogril rovno, bez
rovno siadnych zogimeni

IX.ZARUKA

Na tento vyrobok sa poskytuje zaruka na dobu 2 roky od datumu jeho nakupu.
V priebehu zaru¢nej doby vyrobca prostrednictvom oprav, vymeny sutiastok resp.
celého zariadenia sa zavazuje odstranit vietky chyby pri jeho vyrobe, ktoré su
dosledkom nedostatocnej kvality materialov resp. montaze. Zaruka je platna len
v tom pripade, ak datum nakupu je potvrdeny petiatkou z obchodu a podpisom
predavaca na originalnom zaru¢nom liste. Tato zaruka sa uznava len v tom
pripade, ak bol vyrobok pouzivany v silade s navodom na pouzitie, nebol opra-
vovany, rozberany resp. poskodeny v désledku nespravneho pouZivania, a taktiez
ak je uschovana kompletna dokumentacia vyrobku. Tato zaruka sa nevztahuje
na prirodzené opotrebovanie vyrobku a jeho pomocnych suciastok (filtre, lam-
pitky, keramické a teflonové tpravy, gumové tesnenie atd.).

Doba pouzitia zariadenia a zaru¢na doba sa vypocita odo da jeho nakupu, resp.
od datumu jeho vyroby (v pripade ak sa tento datum neda stanovit).

Datum vyroby zariadenia si moZete najst v sériovom Cisle, ktory je umiestneny
na identifikatnej etikete na kostre vyrobku. Sériové ¢islo sa sklada z 13-ch
dymbolov. 6. a 7. symboly znamenaju mesiac, 8. symbol znamena rok vyroby
zariadenia.

Vyrobcom stanovena doba pouZitia tohto zariadenia je 3 rokov odo dfa jeho
nakupu. Tento termin plati za podmienok, ak sa toto zariadenie pouzivalo presne
v sulade s tymto navodom na pouZitie a technickymi poZziadavkami.

Recykldcia balenia, ndvodu na pouZitie, rovnako ako aj samotného zariadenia
musf prebehat v stlade s lokdlnym programom pre spractvanie odpadu. Ne-
vyhddzajte vyrobky spolu s beznym komundlnym odpadom.



Nez zacnete tento vyrobek pouZivat, prectéte si pozorné tento ndvod k pouZiti a uschovejte ho, abyste mél(a) tento manudl v pfipadé potreby k dispozici. Sprdvné pouZiti
pristroje znacné prodluZuje jeho Zivotnost.

BezpecCnostni opatreni

» \Wrobce neodpovida za Skody zplsobené porusenim bezpecnostnich
opatfeni a nespravnym pouzitim vyrobku ze strany zakaznika.

e Tento pristroj je multifunkCnim elektrickym zafizenim na vareni v
domacnosti. Pristroj lze pouzit v bytech, rodinnych ¢i venkovskych
domech (resp. na chat€), hotelovych pokojich, obytnych mistnostech
prodejen, kancelafi a za jinych podobnych podminek mimo primyslové
pouziti. Primysloveé Ci jakékoliv pouziti s jinym ucelem zafizeni se
poklada za poruseni pokyn( prislusného pouziti vyrobku.V tomto
pripadé vyrobce neodpovida za mozné nasledky a Skodly.

 Pred zapnutim zafizeni do elektrické sité zkontrolujte, zda se sho-
duje napeti elektricke sité s jmenovitym napajecim napétim zafizeni
(viz. Technické charakteristiky resp. vyrobni Stitek vyrobku).

* Pouzijte prodluzovacku, ktera odpovida prikonu spotfebice. Neshoda
parametr(i mUze zpUsobit zkrat resp. vzniceni kabelu.



» Zapinejte pfistroj pouze do elektrické zasuvky, ktera ma funkcni
uzemneéni, to je zavazny pozadavek pro ochranu pred Urazem
elektrickym proudem. Pri pouziti prodluzovacky zjistéte, zda taky
ma funkcni uzemneéni.

@ POZOR! Béhem provozu pfistroje jeho téleso, nddoba a sklenéné
viko se ohfivaji! Budte opatrni! PouZivejte ochranné kuchyriské
rukavice.Aby se vyhnulo opdleni horkou pdrou, nenakldnéjte se nad
zarizenim, kdyZ budete otevirat viko.

» Vzdy odpoijte pfistroj z elektrické zasuvky okamzité po skonceni
jeho pouziti a taky béhem cisténi anebo premisteni. Vytahujte
elektrickou Sndru suchyma rukama, pritom pfidrzujte ji za
zastrcku, nikoliv za Snaru.

» Nepretahujte elektrickou $nuru pres dverni otvory nebo v blizkos-
ti zdrojl tepla. Dbejte o to, aby se elektricka sflra nepiekruco-
vala, nelamala, neprehybala, nedotykala se ostrych predmétd,
roh( a okrajd nabytku.



@ PAMATUITE SI: ndhodné poskozeni napdjeciho kabelu mize
zplsobit poruchy, které neodpovidaji zdru¢nym podminkdm,
rovnéZz taky uraz elektrickym proudem. Poskozeny napdjeci kabel
vyzaduje okamzitou vyménu v servisnim stredisku.

» Pistroj s pracovni nadobou neumistujte na mékkém povrchu,za provozu
neprikryvejte ho ru¢nikem ¢i ubrouskem, protoze to by mohlo zpUsobit
prehrati a poruchu zafizeni.

» Dbejte 0 to, aby se béhem provozu aerogril a jeho pracovni nadoba
nachazely ve vzdalenosti minimalné 10 cm od hoflavych materiald
(zavésy, zaclony, tapety apod.).

» Zakazuje se pouzivani pristroje v otevieném prostoru: proniknuti vihkos-
ti do pfistroje nebo zasah cizich pfedmétd dovnitf télesa mize zpUso-
bit vazné poruchy zafizeni.

» Pred CiSténim pristroje presvedcte se,Ze je odpojen od elektrické
sité a uplné vychladl. Postupujte presné podle navodu na cisténi
pristroje.



» Snazte se vyhnout poskrabani a vzniku prasklin. Pokud zjistite, ze
se objevily praskliny i poskrabani na povrchu vika, vyloucte jeho
dalSi pouziti.

@ ZAKAZUJE SE ponorovat téleso pristroje do vody nebo nechdvat ho
umyvat pod tekouci vodou! Zabrarite vniknuti vody do vestavéného
ventildtoru.

 Déti ve véku 8 let a starsi, rovnéz jako i osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i dusevnimi schopnostmi ani lidé s nedostatkem zkuse-
nosti Ci znalosti mohou pouzivat tento pfistroj jen v pfipadé, pokud
tyto osoby jsou pod dohledem a/nebo byly s ohledem na pouziti to-
hoto zafizeni instruktovany ohledné bezpecného pourziti pfistroje a
jsou si védomy nebezpeti spojenych s jeho pouzivanim. Déti si nesmi
hrat s pfistrojem.Chrante pfistroj s pfivodni $hrou v misté nedostupném
pro déti mladsi 8 let. Cidténi a obsluhu zafizeni nesmi provadét déti
bez dozoru dospélych.



* Nenechavejte obalovy material (balici folie, polystyrén apod.) tohoto
vyrobku vdosahu déti.Mize pro né byt nebezpecny! Nebezpeti uduseni!
Uschovavejte obaly mimo dosah déti.

» Zakazuje se samostatné provadét opravy zafizerni resp. menit jeho
konstrukci.VSechny servisni a opravarské prace musi vykonavat auto-
rizované servisni stfedisko. Neprofesionalné vykonana prace mize
zpusobit poruchu zafizeni a taky Urazy a poSkozeni majetku

@ POZOR! Zakazuje sa pouzivat zariadenie s akoukolviek poruchou.



Technické charakteristiky

Model RAG-241-E
Prikon 700-800 W
Napéti. 220-240V, 50/60 Hz
Typ ovladani mechanicky
Typ topného télesa hal vy
Pramér vika 22,5 cm
Nastaveni teplot: 60-250°C
Rozsah nastaveni doby vafeni 5-60 min.
Délka pfivodniho kabelu 1,5m
Kompletace
Aerogril univerzalni 1ks.
Kovové rosty:
Primér, mm Vyska, mm Potet, ks.

160 20 1

190 20 1

190 60 1

Klesté na vytahovani rostd ks.
Kovovy podstavec ks.
Kniha “20 receptd”. ks.

1

1

1
Navod k pouziti 1ks.

1

1

1

Servisni knizka. ks.
Silikonovy rozsifujici prstenec. ks.
Silikonovy koberetek ks.

Vyrobce md prdvo provddét zmény designu, kompletace a rovnéz i zménu
technickych parametr(i béhem zdokonaleni své produkce bez predbézného
ozndmeni takovych zmén.

Slozeni pfistroje Al

Indikator zapojeni do sité “Power”

Rukojet ¢asovate

Sklenéné viko z tvrzeného skla o priiméru 22,5 cm
Rukojet pro pfenaseni pfistroje

Indikator zahfati “Heat”

Rukojet nastaveni teploty

Téleso aerogrilu

Sada grilovacich rodtd

N A N

9. Klesté na vytaZeni rodti

10. Podstavec

11. Silikonovy rozsifujici prstenec
12. Silikonovy koberetek

Ovladaci panel A2

Indikator zapojeni do sité “Power”

Poloha “Vypnuto” (“Off")

Casova stupnice

Indikator zahfati “Heat”

Teplotni stupnice

Poloha rukojeti nastaveni teploty pro rozmrazovani potravin “Defrost”
Poloha rukojeti nastaveni teploty pro rezim samocisténi “Wash”

NovihA N e

Uéel a princip &innosti
Prisroj je urten pro pouZiti se zaruvzdorném nadobim, které je kompatibilni
s vikem o priméru 22,5 cm.

Princip ¢innosti aerogrilu je zaloZen na konvekci proudl vzduchu od elektric-
kého ohfivace (topného ¢lanku) uvnitf pracovni nadoby. Vzduch se ohfiva na
vysokou teplotu halogenovym ohfivacem, ventilator umistény ve viku aerogrilu,
pohani horky vzduch uvnit.

Ohfaty vzduch cirkuluje uvnitf pracovni nadoby ve viech smérech shora dold, a
pak znovu zespodu nahoru k ventilatoru, a tim zabezbecuje zahfivani produktd
a napomaha pravidelnému kuchareni.

Intenzita, stejné jako teplota proudd vzduchu, se mize ménit v zavislosti na
zvoleném rezimu vafeni a dosahovat hodnoty 250°C. Termostat, umistény uvnit
pfistroje, monitoruje teplotu vzduchu. Podle jeho udaji kontrolér zapina ¢&i vy-
pina ohfivac.

I.PRED PRVNIM ZAPNUTIM

Opatrné vyndejte vyrobek a jeho soucastky z krabice. Odstrafte viechny balici
materialy a reklamni samolepky.

Nesmi se odstrariovat z télesa pfistroje varovné stitky, informacni ndlepky (resp.
samolepky ukazatele - pokud jsou) a ndlepka, na které je uvedeno sériové
(vyrobni) islo! Pokud sériové (vyrobni) Cislo vyrobku bude chybét, pak to Vis
automaticky zbavi prdva zdrucniho servisu.

Otfete téleso pfistroje vlhkym hadfikem a nechte uschnout. Pfi prvnim pouziti
je mozny vznik ciziho zapachu, proto se doporucuje provést proceduru samocis-
téni pfistroje. Vznik ciziho zapachu neni diisledkem poruchy pfistroje.



Po prepravé ¢i uschovdni pristroje pfi nizkych teplotdch nechte ho stdt pfi
pokojové teploté po dobé minimdlné 2 hodiny pred prvnim zapnutim.

[1.POUZITI PRISTROJE

Ped prvnim pouzitim

Pred zalatkem vafeni presvédcte se, Ze vnéjsi a viditelné vnitini ¢asti univer-
zalniho aerogrilu nemaji poruchy, odstépena mista a jiné zavady. Pfipravte
pracovni nadobu (neni soucasti aerogrilu). Nadoba musi byt z teplovzodrného
materialu a svym prlmérem odpovidat priméru sklenéného vika pristroje
(22,5 cm) nebo vnéjsi okraj silikonového prstence expanzniho typu (27 cm).
Presvédtte se, Ze se vybrana Vami nadoba tésné styka s aerogrilem a nema
Zadné otvory (skulin) pro vystup pary.

Pouziti aerogrilu

1. Umistéte rost (nizky i vysoky) do nadoby, pak dejte na rost potraviny.
Dbejte na to, aby mezi potravinami a vikem, a taky mezi potravinami a
sténami nadoby vzdalenost ¢inila minimalné 1,5-2 cm — to zapotfebi pro
rovnomérné proudéni horkého vzduchu.

2. Umistéte nadobu na pevném rovném vodorovném termovzdorném povrchu

(napfiklad, sporaku, desce ¢i podstavci) ve vzdalenosti minimalné 10 cm

od jinych predmétu, které mohou byt po3kozeny vysokou teplotou. Pak

postavte univerzalni aerogril shora na pfipravenou nadobu. Pfesvédcte
se, Ze se vybrana Vami nadoba tésné styka s aerogrilem a nema zadné
otvory (skulin) pro vystup pary. Jako dopliikovou ochranu povrchu od
vysoké teploty pouZzijte silikonovy koberecek, ktery je soucasti kompletu.

V pfipadé potieby postavte silikonovy rozsifujici prstenec na viko aero-

grilu. Pfesvédcete se o pevnosti spojeni.

Pripojte aerogril do elektrické sité.

4. Spustte rukojet pro pfenaseni pfistroje iplné doli (pfi zvednuti rukojeti
pro pfenaseni pfistroje béhem fungovani aerogrilu dojde k jeho automa-
tickému odpojeni od elektrické sité).

5. Otacenim regulatoru nastaveni ¢asu ve sméru hodinovych rucicek do
potfebované hodnoty nastavte dobu vafeni, rozsviti se ¢ervena zarovka.
Zatne fungovat ventilator. Rozsah nastaveni doby vafeni je 5 az 60 minut.

6. Otacenim rukojeti termostatu potfebované hodnoty nastavte dobu vare-
ni ve shodé s receptem ¢i tabulkou, ve které najdete doporuceni pro vy-
uZiti nastaveni teploty a doby vareni.

bl

& POZOR! Pii pouziti pfistroje spolu s multifunkénim hrncem nelze nastavovat
teplotu vareni aerogrilu nad 150°C/

7. Rozsviti se indikator zahtati. Aerogril zatne fungovat. Indikator zahfati
mizZe zhasnout, neZ vyprsi nastaveny as, coZz znamena, ze aerogril dosa-
hl potfebné teploty. Kdyz bude teplota v aerogrilu nizsi, nez zadana, in-
dikator zahfati se automaticky zapne a zase zatne ohfati.

8. Jakmile vyprii nastaveny (as, nechte pfistroj vychladnout po dobu 10
minut, poté si mizete sejmout aerogril z nadoby a dat ho na teplovzdor-
ny povrch do Gplného vychladnuti.

@ POZOR! Nestavte horky aerogril na silikonovy koberecek.

[11.DOPORUCENA NASTAVENI TEPLOTY
A DOBY VARENI

Druh potravin Hmotnost,g | Doba vaeni, hod.: Teplota, °C
Kureci 1200 1:30 200
Hovézi (steak) 400 020 240
Veprové 800 1.00 200
Tygit krevety 200 0:10 180
Brambory (nakrajené na platky) | 400 0:30 190

Redlni ¢as se mize lisit od doporucenych hodnot v zdvislosti na kvalité kon-
krétniho druhu potravin a taky na Vasich chutovych preferencich.

IV.DOPORUCENA NASTAVENI PRO ROZ-
MRAZOVANI POTRAVIN (“DEFROST”)

Druh potravin Hmotnost, g Doba vafeni, hod.:min.
Kufeci 500 2:00
Hovézi 500 2:30
Vepfové 500 230
Tygfi krevety 200 0:50



V.TIPY NA VARENI

Mrazené potraviny pfedem rozmrazuijte resp. pii nastaveni doby vafeni
pfidejte 10-15 minut navic na kazdych 400 g mrazeného produktu. Pro
rovnomérné vareni a vytvofeni kiehké a kfupave kirky pfevracejte potra-
viny béhem vafeni.

Davejte jidlo na ro3t, to umozni horkému vzduchu volné cirkulovat kolem
ného, ofukovat ho ze v3ech stran a urychli proces vareni.

Pouziti dvou ro3td Vam umozni sou¢asné pfipravovat nékolik jidel. Je
tfeba v3ak pamatovat, Ze riizné potraviny vyzaduji riznou dobu vafeni.
Dejte produkt, vyzadujici nejdelsi dobu vafeni, na dolni rost. Poté, jiz za
jeho vareni, dejte dalsi produkt na horni rost.

Kdyz budete davat potraviny na rost, pamatujte si, Ze mezi nimi a sténa-
mi nadoby by mélo ztstat minimalné 2 cm. Tento prostor umozni horké-
mu vzduchu volné cirkulovat uvnitf celé nadoby. Aby jidlo se uvafilo dobfe,
je nezadouci klast jeden produkt na druhy za tc¢elem pfipravit co nejvét-
i pocet jidel sousasné — to porusi cirkulaci horkého vzduchu.
Pripravuijte gril na hornim ro3tu, pecinku a velké potraviny pak na dolnim.

Nevklddejte potraviny do plastovych nddob (véetné nddob, uréenych k pou-
Ziti v mikrovlnové troubé) resp. jemné sklenéné nddoby. MiZete si pouZit
kovové, keramické (urcené pro pouZiti v troubé) nddoby a nddoby z tlustého
Zdruvzdorného skla.

Typycké chyby pfi vareni

Jidlo neni Gplné hotové
Mo#né pficiny
Byla nastavena pilig nizka teplota vafeni
Byla nastavena pili3 kratka doba vareni
Jidlo je pfesmazené
Moiné piiciny

Byla nastavena pHlis vy-
sok teplota varen

Byla nastavena pfils dlou-
hé doba vafeni

Zpiisoby Fedeni
Nastavte pozadovanou teplotu

Nastavte pozadovanou dobu vaeni

Zpisoby Feseni

Snizte teplotu vafeni resp. postupuje podle pokyndi receptu, pfizpt-
sobenému tomuto modelu pfistroje

Zkratte dobu vafeni resp. postupuje podle pokyni receptu, prizpiiso-
benému tomuto modelu piistroje

Petivo je pfili$ vihké
Motné pfitiny
Byly poutity nevhodné ingredience, davajici
nadbytetné mnozstvi vihkosti (Stavnaté ovoce

nebo zelenina, zamraZené bobulové ovoce, sme-
tana apod.)

Petivo nevybéhlo
Mozné pfitiny
Vejce a cukr nebyly pofadné uslehany

Tésto piili$ dlouho stalo s praskem do petiva

Zapome|(a) jste presit mouku a $patné jste vymisil(a) tésto

Zmylila) jste se pfi ukladani ingredienci

Zpiisoby Fezeni

Vybirejte ingredience podle receptu na pfipra-
vu petiva. Snazte se nepouzivat potraviny,
obsahujici pfili mnoho vlahy resp. pouzivejte
je, pokud je to mozné, v nejmensim mnozstvi

Zpisoby Feseni

Obratte se k ovéfenému (pfizpi
sobenému tomuto modelu pi
stroje) receptu. Vybér ingredien-
ci, zpisob jejich pedbézné
pfipravy a poméry musi odpovi-
dat pokyndm receptu

VI.CISTENI A UDRZBA PRISTROJE

«  Pred prvnim pouZitim se doporucuje provést proceduru samocisténi pfi-

stroje.

* Pokud nepouzivate pfistroj del3i dobu, ujistéte se, Ze byl odpojen od

elektrické sité.

* Nezzacnete s jakoukoli operaci tykajici se ¢iténi a Udrzby, ujistéte se, ze
je spotfebi¢ odpojen od sitového napajeni a Uplné vychladl. Pro ¢isténi
pristroje pouzivejte mékké tkaniny a nebrusné prostfedky na myti nadobi.

Nikdy neponofujte pfistroj do vody a/nebo jinych kapalin, zabrarite vniknuti vody

do vestavéného ventildtoru. Zakazuje se myti télesa aerogrilu v mycce nddobi!

Pri ¢isténi se zakazuje pouZiti drsnych houbicek, tvrdych hadfiki ¢i drdtének
(pokud to neni v tomto ndvodu stanoveno jinak), brusnych past. Rovnéz se za-
kazuje pouZiti jakychkoliv chemicky agresivnich resp. jinych ldtek, nedoporu-
cenych pro pouZiti s pfedméty urcenymi pro styk s potravinami.

«  Sklenéné viko se doporutuije ¢istit po kazdém pouziti pfistroje.
«  Grilovaci rodty si mizete vymyt v myéce nadobi.

Cisténi télesa

Téleso pfistroje Cistéte jen mékkou vlhkou utérkou ¢i mékkou houbitkou. Je
mozné pouZiti jemnych Cisticich prostfedki. Aby se zabranilo vytvareni skvrn od
vody na télese pfistroje po jeho umyti, doporu¢ujeme po ukonceni ¢isténi utfit

jeho povrch nasucho.



Rychlé ¢isténi

« Odpojte aerogril od elektrické sité a nechte ho Uplné vychladnout.

« Pomoci houbitky resp. mékké tkaniny, namocené v mycim prostiedku, a
taky v teplé vodé utiete sklenéné viko.

« Odstrante vSechny zbytky myciho prostiedkud.

Normalni ¢isténi

« Odpojte aerogril od elektrické sité a nechte ho tplné vychladnout.

« Pomoci houbitky resp. mékké tkaniny, namocené v mycim prostfedku,
utfete viko a pfihradku na ventilator. NepouZivejte draténky a/nebo abra-
zivni materialy.

«  Rosty myjte ve vodé s dodanim myciho prostiedku.

« Béhem ¢isténi kovovych soucastek pouzijte houbitku resp. mékkou tka-
ninu, namo¢enou v mycim prostiedku, poté otfete je do sucha.

Rezim samotisténi

* Nalejte do nadoby horkou vodu na Grovni cca 3 cm.

« Dodejte trochu myciho prostiedku.

« Zavite vikem a pfipojte k siti.

« Nastavte ¢asovac na 10-15 minut, zapnéte ventilator.

« Nastavte rukojet nastaveni teploty do polohy “Wash” (samotisténi).

«  Spustte rukojet pro pfenadeni pfistroje tplné dolil pro zacatek fungovani.

« Po ukonteni procesu oplachnéte nadobu teplou vodou pro odstranéni
viech zbytka.

Pouzivani my¢ky nadobi
Mizky, silikonovy rozsifujici prstenec a silikonovy koberecek je mozné myt v
myéce nadobi.

@ Nikdy nemyjte v mycce nddobi téleso aerogrilu!

VII.DODATECNA VYBAVENI

Pofidit si dodate¢na vybaveni pro univerzalni aerogril REDMOND RAG-241-E
a dozvédét se o novinkach firmy REDMOND si mizZete na wébovém portalu
www.multicooker.com nebo v obchodech nasich autorizovanych prodejca.

VIII.NEZ SE OBRATITE NA SERVISNI

STREDISKO

Porucha Mozné pitiny Odstrangni chyby
Pistroj se ne- | Chybi napajeni v elektrické siti, nen elek-
zapina tricky proud Zapnéte zafizeni do fungujici za-
suvky

Preruseni napajen v elektrické siti
Vafeni trva pti-
1§ dlouho Umistéte aerogril pfimo, aby ne-

dochazelo k zedikmeni

Aerogril j nebyl na nadobé umistén pfimo
(umistén s zedikmenim)

IX.ZARUCNI ZAVAZKY

Na tento vyrobek je stanovena zaru¢ni doba 2 roky od data prodeje spotfebite-
Li.V priibehu zaru¢ni doby se vyrobce prostiednictvim opravy, vymény soucastek
resp. celého zafizeni zavazuje odstranit vechny chyby, které jsou dusledkem
nedostate¢né kvality materialdl ¢i montaze. Zaruka je platna pouze v pfipadé,
pokud je datum nakupu potvrzen razitkem prodejny/obchodu a podpisem pro-
davace na originalnim zaru¢nim listu. Tato zaruka se uznava pouze v tom pfipa-
dé, bylo-li pouZzito pfistroje v souladu s navodem k pouZiti, pfistroj nebyl opra-
vovan, rozebran resp. poskozen v disledku nespravného zachazeni, a taky je-Li
uschovana kompletni dokumentace a viechny soucasti vyrobku. Tato zaruka se
nevztahuje na pfirozené opotiebeni vyrobku a jeho spotiebni materialy (filtry,
lampicky, nepfilnavé povrchy, tésnici krouzky apod.).

Doba pouziti zafizeni a termin platnosti zarucnich zavazki na toto zafizeni
pocinaji bézet dnem jeho prodeje resp. od data vyroby zafizeni (v pfipadé, kdyz
se neda stanovit pfesné datum prodeje).

Datum vyroby muzete najit v sériovém (vyrobnim) isle, které je oznateno na
identifika¢ni nalepce na kostfe vyrobku. Sériové (vyrobni) ¢islo se sklada z 13
znakad. 6. a 7.znaky oznacuji mésic, 8. — rok vyroby zafizeni.

Doba poutziti zafizeni, stanovena vyrobcem, je 3 let od datumu jeho nakupu
s podminkou, Ze se zafizeni pouzivalo pfisné v souladu s témito pokyny a schva-
lenymi technickymi pozadavky.

Reciklace baleni, ndvodu k pouZiti, stejné jako i samotného zafizeni musi pro-
bihat v souladu s lokdlnim reciklacnim programem. Chrarite Zivotni prostiedi
a nevyhazujte vyrobky takového druhu spolu s béZnym komundlnim odpadem.



A Przed uzyciem danego wyrobu, uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi i zachowaj jq jako poradnik. Prawidtowe uzytkowanie urzqdzenia znacznie przedtuzy okres jego dziatania.

Srodki bezpieczenstwa

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia, wynikte
wskutek nieprzestrzegania wymogow techniki bezpieczenstwa i
zasad uzytkowania wyrobu.

Dane urzadzenie elektryczne jest urzadzeniem wielofunkcyjnym do przygo-
towywania jedzenia w warunkach domowych i moze byc stosowane w
mieszkaniach,domach podmiejskich, pokojach hotelowych, pomieszcze-
niach socjalnych sklepdw;, biur lub w innych podobnych warunkach eks-
ploatacji nieprzemystowej. Przemystowe Lub jakiekolwiek inne niezgodne
z przeznaczeniem wykorzystanie urzagdzenia bedzie uwazane za narusze-
nie warunkdw nalezytego uzytkowania wyrobu. W takim przypadku pro-
ducent nie ponosi odpowiedzialnosci za mozliwe nastepstwa.

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej sprawdz, czy jej
napiecie jest zgodne z napieciem znamionowym zasilania urzadzenia
(zob. charakterystyki techniczne lub tabliczke fabryczng wyrobu).



o Uzywaj przedtuzacza, ktorego charakterystyki sg stosowne do mocy;,
pobieranej przez urzadzenie, - niezgodnos¢ parametrow moze do-
prowadzi¢ do zwarcia lub zapalenia sie przewodu.

» Podtaczaj urzadzenie tylko do gniazd, majacych uziemienie, - jest
to obowigzkowy wymog w celu unikniecia porazenia pradem
elektrycznym. Uzywajac przedtuzacza, upewnij sie, ze on takze po-
siada uziemienie.

@ UWAGA! Podczas dziatania urzgdzenia jego korpus, naczynie i
szklana pokrywa nagrzewajq sie! Zachowaj ostroznosc! Uzywaj
rekawic kuchennych. Aby unikngc oparzeri gorgcq parg, nie na-
chylaj sie nad urzgdzeniem podczas otwierania pokrywy.

» Wytaczaj urzadzenie z gniazda po uzyciu, a takze podczas jego
czyszczenia lub przenoszenia. Przewadd elektryczny wyjmuj su-
chymi rekami, trzymajac go za wtyczke, a nie za przewaod.

* Nie przeciggaj przewodu elektrycznego przez otwory drzwiowe
lub w poblizu zrddet ciepta. Zwré¢ uwage na to, aby przewad



elektryczny nie byt poskrecany oraz nie miat zagiec, nie miat kon-
taktu z przedmiotami ostrymi, naroznikami i krawedziami mebli.
@ PAMIETAJ: przypadkowe uszkodzenie przewodu zasilania elektryczne-
go moze doprowadzic do usterek, ktore nie sq objete warunkami gwa-
rancji,a takze do porazenia pragdem elektrycznym. Uszkodzony przewod
elektryczny wymaga pilnej wymiany w centrum serwisowym.

* Nie stawiaj urzadzenia z naczyniem roboczym na miekkiej powierzchni,
nie nakrywaj go podczas pracy — moze to doprowadzi¢ do przegrzania
sie i uszkodzenia urzadzenia.

 Zwracaj uwage na to,aby podczas pracy aerogrill i jego naczynie roboc-
ze znajdowaty sie w odlegtosci, nie mniejszej, niz 10 cm od materiatow
tatwopalnych (zastony, tapety itp.).

 Zabronione jest uzytkowanie urzadzenia na otwartym powietrzu - dos-
tanie sie wilgoci lub przedmiotow postronnych do wnetrza korpusu
urzadzenia moze doprowadzi¢ do jego powaznych uszkodzen.

* Przed czyszczeniem urzadzenia, upewnij sie, ze jest ono odtgczone od



sieci elektrycznej i catkowicie wystygto. Scisle przestrzegaj instrukgji
odnosnie czyszczenia urzadzenia.

* Stargj sie nie dopuszczac do pekniecizadrapanJezeli ujawnisz pekniecia lub
zadrapania na powierzchni pokrywy,zrezygnuj z jej dalszego uzytkowania.

@ ZABRONIONE JEST zanurzanie korpusu urzgdzenia wwodzie lub umiesz-
czanie go pod biezgcg wodq! Nie dopuszczaj, aby wilgoc trafita do
wbudowanego wentylatora.

» Urzadzenie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz przez 0soby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, senso-
rycznych oraz umystowych lub nie posiadajace odpowiedniej wiedzy
i doswiadczenia, jesli beda nadzorowane lub jesli zostaty wczesniej
odpowiednio poinstruowane na temat sposobu korzystania z
urzadzenia w bezpieczny sposob i zrozumiaty ryzyko z tym zwigza-
ne. Nie nalezy pozwolic dzieciom na zabawe urzagdzeniem. Czyszc-
zenie i konserwacja, przeprowadzane przez uzytkownika nie powin-
ny by¢ wykonywane przez dzieci bez zapewnienia odpowiedniego



nadzoru. Nalezy pamietac, aby urzadzenie i przewdd zasilajacy
znajdowaty sie poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Materiaty opakunkowe (folia, styropian itd.) mogg byc niebezpiecz-
ne dla dzieci. Istnieje niebezpieczenstwo zadtawienia! Przechowu;j
opakowanie w miejscu, niedostepnym dla dzieci.

Zabroniona jest samodzielna naprawa urzadzenia lub wprowadzanie
zmian w jego budowie.Naprawe urzadzenia powinien przeprowadzac
wytacznie specjalista autoryzowanego centrum serwisowego. Niefa-
chowo wykonana naprawa moze doprowadzi¢ do zepsucia urzadzenia,
obrazen i uszkodzenia mienia.

UWAGA! Zabronione jest uzywanie urzqdzenia przy jakimkolwiek
wadliwym dziataniu.



Charakterystyki techniczne

Model RAG-241-E
Moc. 700-800 W
Napiecie 220-240V, 50/60 Hz
Typ sterowania mechaniczny
Typ elementu grzewczego. halogenowy
Srednica pokrywy 22,5 cm
Regulowanie temperatury. 60-250°C
Zakres ustawiania czasu przygotowywania.... ...5-60 min
Dtugosc przewodu elektrycznego. 1,5m
Zestaw

Uniwersalny aerogrill 1 szt

Ruszty metalowe:

Srednica, mm Wysokos¢, mm llosé, szt.
160 20 1
190 20 1
190 60 1

Szczypce metalowe do wyjmowania rusztu...
Podstawka metalowa
Ksigzka ,20 przepiséw kulinarnych”.

Instrukcja obstugi 1 szt.
Ksigzeczka serwisowa 1 szt.
Silikonowy pierscien rozszerzajacy. 1 szt.
Podktadka silikonowa 1szt.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w designie i zestawie
wyrobu, a takze do zmiany jego charakterystyk technicznych w procesie dosko-

nalenia swojej produkcji bez p ia o tych zmianach.

Budowa urzadzenia Al

Wskaznik podtaczenia do sieci elektrycznej ,Power”
Pokretto timera

Szklana pokrywa ze szkta hartowanego o $rednicy 22,5 cm
Uchwyt do przenoszenia

Wskaznik nagrzewania ,Heat”

Pokretto ustawienia temperatury

Korpus aerogrilla

Nownhkuwne

8.
9.

Komplet rusztow
Szczypce do wyjmowania rusztu

10. Podstawka
11. Silikonowy pierécien rozszerzajacy
12. Podktadka silikonowa

Tablica przyrzadéw A2

1
2.
3.
4.
5.
6.

7

Wskaznik podtgczenia do sieci elektrycznej ,Power”

Potozenie Wytaczone” (,Off")

Skala czasu

Wskaznik nagrzewania ,Heat”

Skala temperatury

Potozenie pokretta regulacji temperatury dla rozmrazania produktow
Defrost”

Potozenie pokretta regulacji temperatury dla trybu samooczyszczania
JWash”

Przeznaczenie i zasada dziatania

Urzadzenie przeznaczone jest do uzywania z naczyniami, odpornymi na dziata-
nie ciepta, do ktorych pasuje pokrywa o $rednicy 22,5 cm.

Dziatanie aerogrilla oparte jest na konwekcji potokoéw powietrza od nagrzewa-
cza elektrycznego wewnatrz naczynia roboczego. Powietrze rozgrzewane jest
do wysokiej temperatury nagrzewaczem halogenowym, wentylator, znajdujacy
sie na pokrywie aerogrilla, wprawia w ruch gorgce masy powietrza.

Rozgrzane powietrze cyrkuluje wewngtrz naczynia roboczego we wszystkich
kierunkach z géry do dotu, a nastepnie z dotu do gory do wentylatora i w ten
sposob nagrzewa ono produkty i doprowadza je do niezbednego stanu gotowosci.

Zaréwno intensywnosc, jak i temperatura potokéw powietrza, moze zmieniac
sie w zaleznosci od wybranego trybu przygotowywania i dochodzi¢ do 250°C.
Termostat, znajdujacy sie wewnatrz urzadzenia, kontroluje temperature powie-
trza i na podstawie jego wskazan sterownik wtgcza lub wytgcza nagrzewacz.

I.PRZED PIERWSZYM WLACZENIEM

Ostroznie wyjmij sprzet i jego czesci z kartonu. Usun wszystkie materiaty opa-
kunkowe i naklejki reklamowe.

Obowigzkowo zachowaj na miejscu naklejki ostrzegawcze, naklejki-wskazéwki
(jezeli sq) i tabliczke z numerem seryjnym wyrobu na korpusie! Brak numeru
seryjnego na sprzecie powoduje automatyczne wygasniecie prawa do jego
obstugi gwarancyjnej.



Przetrzyj korpus wyrobu wilgotng szmatkg i pozostaw go, dopoki nie wyschnie. Przy
pierwszym uzyciu mozliwe jest pojawienie sie niepozadanego zapachu, dlatego
zalecane jest przeprowadzenie samooczyszczenia urzadzenia. Pojawienie sie niepo-
Zadanego zapachu przy pierwszym uzyciu nie $wiadczy o niesprawnosci urzadzenia.

Po p lub przec ia w niskiej P e
nalezy p ic jew p j na co najmniej 2 godziny przed
wigczeniem.

I1.UZYTKOWANIE URZADZENIA

Przed rozpoczeciem uzytkowania

Przed rozpoczeciem przygotowywania upewnij sie, ze czesci zewnetrzne i wi-
doczne czesci wewnetrzne uniwersalnego aerogrilla nie majg uszkodzen, od-
tamkéw i innych wad.

Przygotuj naczynie robocze (nie wchodzi w sktad zestawu). Naczynie powinno
by¢ wykonane z materiatu, odpornego na dziatanie ciepta i posiadac srednice,
ktéra bedzie pasowac do szklanej pokrywy urzagdzenia (22,5 cm) lub zewnetrzna
krawedz silikonowego pierscienia elastycznego (27 cm). Upewnij sig, ze wybra-
ne naczynie szczelnie przylega do aerogrilla i nie ma otworéw (szczelin) do
wyjscia pary.

Uzycie aerogrilla

1. Wstaw ruszt (niski lub wysoki) do naczynia, nastepnie umies¢ produkt na
ruszcie. Zwro¢ uwage na to, aby miedzy produktem a pokrywa oraz pro-
duktem a $ciankami naczynia byta odlegtos¢ nie mniejsza niz 1,5-2 cm -
jest to niezbedne do zapewnienia rownomiernej cyrkulacji goracego
powietrza.

2. Postaw naczynie na twardej, poziomej, odpornej na dziatanie ciepta po-
wierzchni (na przyktad, na ptycie lub podstawce) w odlegtosci nie mniej-
szej niz 10 cm od innych przedmiotdw, ktore mogg by¢ uszkodzone pod
wptywem wysokiej temperatury, po czym umies¢ aerogrill z gory na
przygotowanym naczyniu. Upewnij sig, ze wybrane naczynie szczelnie
przylega do aerogrilla i nie ma otworéw (szczelin) do wyjscia pary. Do
dodatkowego zabezpieczenia przed wysoka temperaturg uzywaj podktad-
ki silikonowej, ktéra wchodzi w sktad zestawu. W razie potrzeby zatdz na
pokrywe aerogrilla silikonowy pierscien rozszerzajacy. Upewnij sie w
niezawodnosci potaczenia.

3. Podtacz aerogrill do sieci elektrycznej.

4. Opusc uchwyt do przenoszenia w dot do oporu (po podniesieniu uchwy-
tu do przenoszenia podczas pracy aerogrilla nastepuje jego automatycz-
ne odtaczenie od sieci elektrycznej).

5. Ustaw czas przygotowywania, w tym celu obré¢ regulator ustawiania
czasu zgodnie z ruchem wskazowek zegara do niezbednej wartosci, za-
pali sie czerwona lampka. Zacznie pracowac wentylator. Zakres ustawia-
nia czasu przygotowywania wynosi od 5 do 60 minut.

6. Ustaw temperature przygotowywania zgodnie z przepisem kulinarnym
lub tabel zalecanych ustawien temperatury i czasu przygotowywania, w
tym celu obréc pokretto termostatu do pozadanej temperatury.

ﬁ UWAGA! W przypadku uzycia urzqgdzenia wspdlnie z multicookerem nie
nalezy ustawiac temperatury pracy aerogrilla wyzszej niz 150°C!

7. Zapali sie wskaznik nagrzewania. Aerogrill rozpocznie prace. Wskaznik
nagrzewania moze wytaczyc sie przed zakonczeniem ustawionego
czasu, oznacza to, ze aerogrill osiaggnat pozadang temperature. Gdy
temperatura w naczyniu aerogrilla spadnie ponizej ustawionej, wskaz-
nik nagrzewania wtaczy sig automatycznie i proces nagrzewania bedzie
wznowiony.

8. Po uptywie ustawionego czasu, poczekaj, az urzgdzenie ostygnie w ciagu
10 minut, po czym mozna zdjgc¢ aerogrill z naczynia i potozy¢ na powierzch-
ni, odpornej na dziatanie ciepta do catkowitego wystygniecia.

@ UWAGA! Nie stawiaj gorqcego aerogrilla na podktadce silikonowej.

[11. ZALECANE USTAWIENIA TEMPERA-
TURY | CZASU PRZYGOTOWYWANIA

Produkt Waga, g Czas, godz., min. Temperatura, °C
Kurczak 1200 130 200
Wotowina (steki) 400 020 240
Wieprzowina 800 100 200
Krewetki tygrysie 200 010 180
Ziemniaki (czastki) | 400 030 190

Rzeczywisty czas moze réznic sie od zalecanych wartosci w zaleznosci od
jakosci konkretnego produktu oraz od Twoich upodobari.



IV.ZALECANE USTAWIENIA CZASU DLA
ROZMRAZANIAPRODUKTOW (,DEFROST")

Produkt Waga, g Czas, godz., min.
Kurczak 500 2:00
Wotowina 500 2:30
Wieprzowina 500 2:30
Krewetki tygrysie 200 0:50

V.PORADY ODNOSNIE PRZYGOTOWYWANIA

* Wstepnie rozmrazaj zamrozone produkty lub przy ustawianiu czasu
przygotowywania dodawaj 10-15 minut na kazde 400 g zamrozonego
produktu. Aby zapewnic¢ réwnomiernie przygotowane jedzenie i uzy-
skanie rownej ztocistej skorki, obracaj produkt podczas przygotowy-
wania.

* Ktadz jedzenie na ruszcie, pozwoli to gorgcemu powietrzu cyrkulowac
dookota niego i przyspieszy proces przygotowywania.

« Uzywajac dwoch rusztéw, mozesz przygotowywac jednoczesnie kilka
potraw. Pamietaj, jednak, ze rézne produkty wymagajg réznego czasu
przygotowywania. Produkt, wymagajacy najdtuzszego czasu przygotowy-
wania, potéz na dolnym ruszcie. Nastepnie podczas procesu przygoto-
wywania, umiesc inny produkt na gérnym.

« Uktadajac kilka kawatkéw produktu na ruszcie, pamigtaj, ze powinny one
znajdowac sie w odlegtosci co najmniej 2 cm od $cianek naczynia do
przygotowywania. Przestrzen ta umozliwi swobodng cyrkulacje gorgcego
powietrza w catym wnetrzu naczynia. Unikaj rowniez uktadania jednego
produktu na drugim, dazac do przygotowania wigkszej ilosci jednoczesnie,
aby jedzenie byto dobrze przygotowane - naruszy to cyrkulacje goracego
powietrza.

*  Grilluj na gérnym ruszcie, pieczen i duze produkty przygotowuj - na
dolnym.

Nie wktadaj do naczynia plastikowych pojemnikéw (réwniez naczyn do ku-
chenek mikrofalowych) lub cienkich naczyri szklanych. Mozesz uzywac naczyri
metalowych, ceramicznych (przeznaczonych do uzycia w piekarniku) oraz
naczyn z grubego szkta, odpornego na dziatanie ciepta.

Typowe btedy podczas przygotowywania

Danie nie jest catkowi

e gotowe
Mozliwe przyczyny Sposoby rozwigzania
Ustawiona zbyt niska temperatura przygotowywania | Ustaw niezbgdna temperature

Ustawiony zbyt krétki czas przygotowywania Ustaw niezbedny czas

Danie przesmazyto sie
Motliwe przyczyny Sposoby rozwiazania

Ustawiona zbyt wysoka tem-
peratura przyg

Zmniejsz temperature przygotowywania lub skorzystaj z zaleceri
przepisu do danego modelu urzadzenia

Ustawiony zbyt duzy czas | Zmniejsz czas przygotowywania lub skorzystaj z zalecer przepisu

do danego modelu urzadzenia

Wypiek okazat sie wilgotny

Mozliwe przyczyny Sposoby rozwigzania
Byly uzyte niewtasciwe skiadniki, dajace
nadmiar wilgoci (soczyste warzywa lub
owoce, mrozone jagody, $mietana itp.)

Wybieraj sktadniki zgodnie z przepisem wypieku. Staraj
sie unikac sktadnikow, zawierajacych zbyt wiele wilgo-
i lub uzywaj ich w mozliwie najmniejsze] ilosci

Wypiek nie wyrést

Mozliwe przyczyny Sposoby rozwigzania

Jajka z cukrem byly zle ubite Korzystaj ze sprawdzonego (adapto-
wanego do danego modelu urzadze-
nia) przepisu kulinarnego. Dob6r
skiadnikow, sposob ich wstepnego
przygotowania, proporcje powinny
odpowiadac jego zaleceniom

Ciasto dtugo stato z proszkiem do pieczenia
Nie przesiana maka lub Zle wyrobione ciasto

Podczas wktadania sktadnikow popetniono btad

VI.OBSLUGA URZADZENIA

« Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zalecamy przeprowadzenie samo-
oczyszczania urzadzenia.

« Jezeli nie uzywasz urzadzenia przez dtuzszy czas,zwro¢ uwage na to, aby
byto ono odtgczone od sieci elektrycznej.

« Przed rozpoczeciem czyszczenia urzgdzenia, upewnij sie, ze jest ono od-
taczone od sieci elektrycznej i catkowicie wystygto. Do czyszczenia urza-
dzenia uzywaj migkkiej szmatki i delikatnych $rodkow do mycia naczyn.



é Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie i/lub innych cieczach, nie dopuszczaj do
przedostania si¢ wilgoci do wentylatora. ione jest mycie
korpusu aerogrilla w zmywarce.

ZABRONIONE JEST uzywanie do czyszczenia urzqdzenia szorstkich serwetek
lub ggbek (jezeli nie jest to specjalnie oméwione w danej instrukcji) oraz past
Sciernych. Niedopuszczalne jest rowniez uzywanie jakichkolwiek substancji
agresywnych chemicznie lub innych, nie zalecanych do zastosowania z przed-
miotami, ktére majq kontakt z jedzeniem.

* Zalecane jest czyszczenie szklanej pokrywy po kazdym uzyciu urzadzenia.
* Ruszty aerogrilla mozna my¢ w zmywarce.

Czyszczenie korpusu

Korpus urzadzenia czys¢ miekka wilgotng serwetkg kuchenng lub gabka. Moz-
liwe jest zastosowanie delikatnego $rodka do czyszczenia. W celu unikniecia
mozliwych zaciekéw i smug od wody na korpusie zalecane jest wytarcie jego
powierzchni do sucha.

Szybkie czyszczenie

« Odtgcz aerogrill od sieci i odczekaj, az catkowicie wystygnie.

« Zapomoca gabki lub migkkiej szmatki, zwilzonej ptynem do mycia naczyn
i ciepta woda, przetrzyj szklang pokrywe.

*  Usun wszystkie pozostatosci $rodka do mycia.

Normalne czyszczenie

e Odtacz aerogrill od sieci i daj mu catkowicie wystygnac.

« Zapomoca gabki lub migkkiej szmatki,zwilzonej ptynem do mycia naczyn,
przetrzyj pokrywe i przedziat wentylatora, nie uzywaj druciakow i/lub
materiatow Sciernych.

«  Ruszty myj w wodzie ze $rodkiem do mycia naczyn.

« Do czyszczenia czesci metalowych, uzywaj grubej lub miekkiej szmatki,
zwilzonej ptynem do mycia naczyn, nastepnie wytrzyj je do sucha.

Tryb samooczyszczania

« Nalej do naczynia gorgcej wody do wysokosci okoto 3 cm.

« Dodaj odrobine ptynu do mycia naczyn.

«  Przykryj pokrywa i podtacz do sieci.

« Ustaw minutnik na 10-15 minut, wtaczy sie wentylator.

«  Ustaw pokretta regulacji temperatury w potozeniu Wash” (samooczyszczanie).

«  Opusc¢ uchwyt do przenoszenia w dét do oporu, aby urzadzenie zadziatato.

«  Pozakonczeniu procesu wyptucz naczynie ciepta woda, aby usungc wszyst-
kie pozostatosci.

Korzystanie ze zmywarki

Siatki, silikonowy pierscien rozszerzajacy i podktadke silikonowg mozna my¢ w
zmywarce.

@ Nigdy nie myj korpusu aerogrilla w zmywarce!

VII.AKCESORIA DODATKOWE

Nabyc akcesoria dodatkowe do uniwersalnego aerogrilla REDMOND RAG-241-
-E i dowiedziec¢ sie o nowosciach produkcji REDMOND mozna na stronie
www.multicooker.com lub w sklepach oficjalnego dealera.

VIII.PRZED ZWROCENIEM SIE DO
PUNKTU SERWISOWEGO

Usterka Mozliwa przyczyna Usuniecie bledu

Nie wtaczasie | Brak zasilania w sieci elektrycznej

Podtacz urzadzenie do sprawnego

Przerwy w zasilaniu w sieci elek- | gniazda elektrycznego

Danie gotuje si¢ | [YZNel
zbyt dtugo

Aerogrill nieréwno stoi na naczyniu | Ustaw aerogrill réwno, bez przechylen

IX.ZOBOWIAZANIA GWARANCYJNE

Na dany wyrdb udzielono gwarancji na okres 2 lat od momentu jego nabycia.
W ciagu okresu gwarancyjnego producent zobowigzuje sie do usunigcia poprzez
naprawe, wymiane czesci lub wymianeg catego wyrobu wszelkich wad fabrycz-
nych, wyniktych z powodu niewystarczajacej jakosci materiatdw lub montazu.
Gwarancja nabiera mocy tylko w przypadku, jezeli data zakupu jest potwier-
dzona stemplem sklepu i podpisem sprzedawcy na oryginalnym talonie gwa-
rancyjnym. Niniejsza gwarancja bedzie uznana tylko w przypadku, jezeli wyréb
byt uzywany zgodnie z instrukcjg eksploatacji, nie byt naprawiany, rozbierany i
nie byt uszkodzony w wyniku nieprawidtowego obchodzenia sie z nim, a takze
zestaw wyrobu jest zachowany w komplecie. Dana gwarancja nie obejmuje
naturalnego zuzycia wyrobu i materiatow zuzywanych (filtry, lampki, powtoki
antyadhezyjne, uszczelki itd.).

Okres eksploatacji wyrobu i czas trwania zobowigzan gwarancyjnych liczony
jest od dnia sprzedazy lub od daty produkcji wyrobu (w przypadku, gdy okresle-
nie daty sprzedazy jest niemozliwe).



Date produkcji urzagdzenia mozna znalez¢ na numerze seryjnym, podanym na
naklejce identyfikacyjnej na korpusie wyrobu. Numer seryjny sktada sie z 13
znakow. 6 i 7 znak oznacza miesigc, 8 — rok produkcji urzadzenia.

Ustalony przez producenta okres dziatania dla danego urzadzenia — 3 lata od
daty nabycia. Dany termin jest wazny pod warunkiem, ze eksploatacja wyrobu
odbywa zgodnie z niniejsza instrukcja i wymaganiami technicznymi.

o] ie, podrecznik uz ika oraz samo urzgdzenie nalezy utylizowac
2zgodnie z i przepisami, dotyczqcymi p ia odpaddéw. Zatroszcz
sie o srodowisko: nie wyrzucaj takich wyrobow razem ze zwyktymi odpadami
bytowymi.




A

pexade yem ucnonb308ame daHHoe u3denue, BHUMAMeNbHO npoyumaiime pykogodcmso No 3KCNAYAMAYUU U COXPaHUMe e20 8 Kadecmae cnpagoyHuka. lpasunsHoe
cr npubopa Cpok €20 Ciymbbl.

Mepbl 6e3onacHOCTH

[Mpoun3BoanTenb He HeCET OTBETCTBEHHOCTM 3a NMOBPEXAEHMS, Bbl-
3BaHHble HecobnoaeHnem TpeboBaHWUI Mo TEXHMKEe 6e30MaCHOCTH
M NPaBWUN 3KCNAyaTauMm U3Lenus.

JaHHbI 3nekTponprbop NpeacTaBnseT Co60M MHOTOMYHKLMOHAIBHOE
YCTPOMCTBO A1 NPUIOTOB/IEHUS NMULLM B ObITOBbIX YCIOBUSIX M MOXKET
NPUMEHSTLCS B KBAPTUPAX, 3aropoAHbIX AOMAX, FOCTUHMYHbBIX HOMEPAX,
ObITOBbIX MOMELLEHMAX Mara3vHOB, 0MCOB MM B APYrMX NOAOOHbIX
YC/I0BMSIX HEMPOMBILLIEHHOM SKCrUTyaTaumm. [ IpoMbiLLLIeHHOe uin itoboe
Apyroe HeLeneBoe MCrosb30BaHUE YCTPOMCTBA ByaeT CUMTaThCs Hapy-
LUEHMEM YCIOBUIM Haf/IeXaLLEN KCrnyaTaummn nsaenus. B stom ciyyae
NPOM3BOAMTESb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 33 BO3MOMHbIE MOCIEACTBUSI.
MNepen Nnogkn4YeHMEM YCTPOMCTBA K 3N1EKTPOCETM NPOBEPLTE, CO-
BMaJaeT /M ee HaMNpsPKEHNE C HOMMHANbHbBIM HAaNPSPKEHWEM NUTa-



HMS NpMbopa (CM. TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKM UK 3aBOACKYHO
Tabnnuky nsgenusl).

Ncnonb3ywTe yanMHUTENb, PaCCYUTAHHDbIM Ha NOTpebnsemMyro MoLLL-
HOCTb Np1BOpa — HECOOTBETCTBUE NAPAMETPOB MOXET NPUBECTU K
KOPOTKOMY 3aMbIKaHUIO UM BO3ropaHuio kabens.

[NoaxntoyaiTe NprbOP TOMLKO K pO3ETKaM, UMEIOLLVIM 3a3eMIeHME — 3TO
0b6s13aTe/IbHOe Tpeb0oBaHME 3aLLMTHI OT MOPAKEHUS INEKTPUHECKMM TOKOM.
Ncnonb3ys yoIMHUTENb, yOeamTech, YTO OH TakKKe MMEET 3a3eMIieHue.

BHUMAHWE! Bo spemsi pabomesl npubopa e2o Kopnyc, eMKoCme U
CMEKNISHHAs KpblwKa Hazpesaromcs! byobme ocmopoxHsi! Micnose-
3ylime KyxXOHHble pyKaguubl. Bo uzbexaHue oxo2a 20pss4um napom
He HAKMOHAUMeCb Had ycmpoUcmaoM Npu OMKpPbIBAHUU KPbIUWKU.

BbikntouarTe npubop 13 po3eTkM NOC/IE MCMOJIb30BAHMS, a TAKKE BO
BpPEMS €r0 OYMCTKU MU NepeMeLLeHus. Mi3gnekamTe aNeKTPOoLLHYp
CYXMMM pyKaMu, yAEepKMBas €ro 3a Lrencesb, a He 3a NPoBOA.



S

He npotar1Baiite WHyp 3NeKTPONMUTaHMS B ABEPHbIX NPOEMAxX Un
BOAM3M MCTOYHMKOB Tenna. (neguTe 3a TeM, YTOObI SNEKTPOLLHYP He
nepeKkpyyYMBanca U He nepernbancs, He CONpUKacancs ¢ OCTPbIMU
npeaMeTamu, yrnamMum U KpOMKaMu mebenu.

[TOMHUTE: cnyqaliHoe nogpexcdeHue Kabens 31eKmponumaHus
MOXem npusecmu K HenosaoKkam, Komopsle He CO0M8emcmayrm
YCA08USIM 2APAHMUU, @ MAKME K NOPAXEHUIO 371EKMPOMOKOM.
[MospedeHHbIl 31ekmpokabens mpebyem CpoYyHOU 3ameHsbl 8
cepsuc-yeHmpe.

He ycraHasnusaite npubop ¢ paboyert eMKOCTbIO HA MSTKYHO Mo-
BEPXHOCTb, HE HAKpbIBalTe ero BO BpeMsi paboTbl — 3T0 MOXET
NPpUBECTU K Neperpesy U NONOMKe YCTPOMCTBA.

Cnenure, utobbl BO BpeMS paboTbl a3porpusb 1 ero paboyas eMKOCTb
HaXOAMNCb Ha paccTosHMM He MeHee 10 cM OT nerkoBocniame-
HSKOLLMXCS MaTepuanos (LTopbl, 060M 1 T.1.).



3anpeLlueHa 3Kcnayatauma npMbopa Ha OTKPbITOM BO34yxe — Mno-
nafaHve Bnarnm Uam NOCTOPOHHUX NPEeAMETOB BHYTPb KOPMyca
YCTPOWCTBA MOXET NPUBECTU K €r0 CEPbE3HbIM MOBPEXAEHUAM.
[Nepen, ouncTkomn npmbopa yoeauTecs, YTo OH OTK/KOYEH OT INEKTPOCETU
M NO/HOCTLIO OCTbLT. CTPOro CrieayiTe MHCTPYKLMSIM MO O4MCTKe npubopa.
CrapainTech He LOMYCKaTb TPELUMH U LapanuH. Ecnm Bbl 06Hapyxu-
Te TPEeLLMHbI UK LapanuHbl Ha MOBEPXHOCTMU KPbILWKK, UCKITHOUMUTE
ee [anbHelLee Cnosb3oBaHue.

SATIPELLAETCA noepywams kopnyc npubopa 8 800y uau
nomeuw,ame €20 nod cmpyr 800si! He donyckalime nonadaHus
8/1a2U 80 8CMPOEHH®bIL 8EHMUAIMOP.

[etam B Bo3pacTe 8 NET U CTapLue, a TAKKe IMLAM C OrpaHUYeHHbIMM
OU3MYECKUMM, CEHCOPHBIMU WM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMU MM C
HELOCTAaTKOM OrbITa WM 3HAHMI, MOXXHO NMO/b30BATLCS NPUOOPOM TO/b-
KO Nog, MPUCMOTPOM U / WK B TOM CTyHaE, €M OHM BbUv MPOUHCTPYK-
TMPOBaHbI OTHOCUTENBHO 6E30MACHOMO UCMO/BL30BaHMS MpUBopa M 0CO3-



HaOT OMACHOCTW, CBS3aHHbIE C ero MUCMo/b30BaHMeM. [1eTn He AOMKHbI
urpatb ¢ NprbopoM. [lepxkimte Nprbop 1 ero CETeBOM LUHYP B MeCTe He-
LOCTYNHOM ans aetei mnaauue 8 net. Oumcrka 1 06CTy>XuBaHme yCTpoi-
CTBa He JO/MKHbI MPOU3BOAUTLCS AeTbMM B6e3 MPUCMOTPa B3pOUTbIX.
YNakoBOYHbIM MaTtepuan (r/1eHKa, NEHOMNIACT U T. A1) MOXET ObITb OnaceH
ans peten. OnacHOCTb yayLueHns! XpaHuTe ero B HeAOCTYNHOM 411 AETel
MecTe.

3anpeLueHbl CaMOCTOSITENbHBIM PEMOHT NpMbopa WM BHeceHue
M3MEHEHWIA B €ro KOHCTPYKLIMK. PEMOHT nprbopa A0mMKeH NpoM3BOaUTb-
CS1 UCKHOUMTENBHO CNELMAIMCTOM aBTOPU30BAHHOIO CepBUC-LieHTpa. He-
NPO(ECCMOHANIBHO BbINO/IHEHHAs pabota MOXET MPUBECTU K MOIOMKeE
np1bopa, TpaBMaM U1 NOBPEXAEHMIO UMYLLLECTBA.

3anpeweHo ucnons3zosarue npubopa npu n6bIX HEUCNPABHO-
cmsx.



TexHMueCcKue XapaKTepUCTUKKU

9. LWunubl AN U3BNEYEHUS pelLeTKN
10. MoacTaska Ans asporpuns

one. -241-
: Aenb. 7R§)6820401BE 11. CUAMKOHOBOE KOMbLIO-paCIUMpUTENb
OLuHOCTL. g T 12. CUAMKOHOBBIM KOBPUK
Han 220-240 B, 50/60 Ty
Tun ynp Kii Mpu6op navens A2
Tn HarpeBaTeNbHOMO 3N1EMEHTa.. ranoreHoBblit o - ”
1. WHaukatop noaKntoueHuns K anektpuyeckoii cetn “Power’
Avamep kpsiuki 22,5 cm 2. MonoxeHue «BoiktoueHo» (‘Off")
o . « »
Perynupoeka TemMnepatypsl 60-250°C 3 LWkana spemenn
JlManasoH yCcTaHOBKM BPEMEHW NPUrOTOBNEHMS.. .5-60 MUH : P “ .
4. Wupnkatop Harpesa “Heat
[nuHa 3neKTpoLwHypa. 1,5m
5. LUWkana Temnepatypbl
KoMmnnekraums 6. TonoxeHue PyKoSITKU PErynMpoBKiM TeMneparypel Ans pasMOPO3KM Mpo-
A o 1 nykroe “Defrost”
2pOrpunb yHUBEPCANbHEIN wr. 7. Mo, PYKOSITKM per TeMnepaTypbl ANS pexuMa camoo-
Pewwetku MeTannnyeckme: anCTin “Wash”
Avavetp, um Buicora, MM Kon-go, wr. HasHaueHue u npuHumMn pa6oTbl
160 20 1 Mpubop npenHasHayeH ANs UCMoAb30BaHMS C TEPMOCTONKOI NOCYAO0H, COBMECTUMOIA C
KPbILWKO AMaMETPOM 22,5 CM.
190 20 1 P AMBMETP
190 60 1 ﬂeﬁCTBMe as3porpuns 0CHOBAaHO Ha KOHBEKUMM BO3AYLWHbIX NOTOKOB OT 31€KTPU-
4YeCKoro Harpesarensa BHyTpu paﬁoqeﬁ eMKOCTH. BO3LLyX pasorpesaeTcsa A0 BbICOKO
LU,W'IleI MeTanauyeckue ans peLeTkn 1wt TeMnepaTtypbl rasioreHOBbIM HarpesaTenem, BEHTUNATOP, PACNONOXKEHHbIU B KPbILL-
Moacraska MeTananyeckas 1wt ke asporpuns, np B rops4uve Bo3ay Maccbl.
Khura «20 peuentos». T Pa3orpeTsiii BO3AYX LMPKYAMPYeT BHYTPU paboyeit eMKOCTM N0 BCeM Hanpasne-
PYKOBOACTBO N0 3KCMNyaTaLnm T HUAM CBEPXY BHW3, @ 3aTEM CHU3Y BBEPX K BEHTUASTOPY, TEM CaMblM Harpesas
CepaucHast KHuxKka T NPOAYKTbI M AOBOAS X 40 HY)XHOW KOHAULIAM MPUTOTOBNEHMUS.
CUNMKOHOBOE KOMbLO-PaCLUMPUTEND. 1wt
KOBPHK CHAMKOHOBBIT 1w VIHTEHCMBHOCTD, KaK M TEMMEPATYpa BO3/YWWHBIX MOTOKOB, MOKET MEHSITbCSl B

Tpouseodumens umeem npaso Ha eHeceHue usMereHul & u3aiix, KoMnaeKmauuro,

33aBUCMMOCTM OT BbIBPAHHOrO peXuMa NpUroToBAEHUs U A0X0AUTb Ao 250°C.
Tepmocrar, pac Hblit BHYTPY oTC T TeMnepaTypy Bo3ay-

amake 8 Kue MUKU U30e/us 8 xo0e ¢
ceoell 6e3 06 3mux

YcrpoiictBo npubopa Al

1. MHAMKaTop NOAKMIYEHHS K 31EKTPUYECKoil cet “Power”

Pyuka TaiiMepa

CTeKnaHHan KpbIWKa W3 3aKaNeHHoro cTekna AnamMeTpom 22,5 cm
Pyyka ans nepeHocku

WHpaukaTop Harpesa "Heat”

Pyuka HacTpoiku TemMneparypbl

Kopnyc asporpuns

3
4
5.
6.
7.
8. Komnnekt peweTok

Xa,nor KOTOPOrO KOHTPON/IEP BKNKOYAET UM BbIKIOYAET HarpeBaTeb.

I.MEPEA MEPBbIM BK/IIOYEHMEM

OCTOPOXHO AOCTaHbTE M3AENME 1 er0 KOMNEKTYIOLWME 13 KOpoBKM. YaanuTe Bce
YNakoBOYHbIE MaTepuaibl U PeKNaMHbIe HaKNenKu.

O c Ha mMecme Haknedi-

(npu u ¢ cepul pom uzdenus Ha
Kopnyce! Omcymcmeue cepuliHo20 HOMepa Ha u30eauu aemoMamuyecku iu-
waem eac npasa Ha 2apaHmutiHoe 0BCAYUBaHUe.




MpoTpuTe KOPMYC U3AENMA BNAXKHOM TKaHbIO U AAIATE eMY NPOCOXHYTb. [pu nepsoM
ueno. BO3MOXHO M( NOCTOPOHHErO 3aMaxa, NO3TOMy PeKOMEH-
[LyeTcsi NPOBECTM CaMOOYMCTKY NpuGopa. MosiBNeHmMe NOCTOPOHHEro 3anaxa npu
NepBOM UCMONb30BaHMN He SIBASIETCA CIEACTBMEM HEUCMPABHOCTU NpuGopa.

Heob-
ype He meHee 2

Mocne mpac unu Npu HUBKUX
X00UMO npubop npu ] p
4acos nepeod 8KIIOYEHUEM.

[.3KCNYATAUMA NPUBOPA

I'Iepen Havanom akcnnayataumm

Mepen npurotosneHnem y6eanTech B TOM, YTO BHELIHWE U BUAMMbIE BHYTPEHHME
4aCTU YHUBEPCANLHOTO a3POrPUNs He UMEIOT NOBPEX/EHHIA, CKONOB W APYTMX Ae-
ekToB. MNoarotoBsTe paboUyd €MKOCTb (HE BXOAUT B KOMM/IEKT). EMKOCTb AOMmKHa
6bITb BLIMONHEHA M3 TEPMOCTOKOrO MaTepuana M COOTBETCTBOBATL MO AMAaMETpy
CTeKNAHHO Kpbillke Npubopa (22,5 M) Mnu BHELHeMy Kpato MCMO/b3yeMoro CHmn-
KOHOBOTO KoflbLia-paciumputens (27 cm). Y6eautech, 4To BbibpaHHas eMKOCTb NOTHO
COMpUKAcaeTcs C a3porpuneM 1 He MMeeT OTBEPCTHIA (enei) Ans Bbixoaa napa.

Wcnonb3oBaHue asporpuns

1. YcTaHoBUTE pelleTky (HM3KYK MAK BbICOKYIO) B @MKOCTb, 3aTeM NoMecTuTe
Ha peweTky npoaykT. Cieaute 3a TeM, 4ToGbl MEXAY POAYKTOM U KPbILLKOH,
aTakke NPOAYKTOM U CTEHKaMMU eMKOCTH 6bII0 PacCTosiHme He MeHee 1,5-2
CM — 3T0 HEOBXOANMO AN1A PaBHOMEPHOI LIPKYNIALMK FOPSIYEro BO3AayXa.

2. Pa3MecTuTe eMKOCTb Ha TBEpPA0I POBHOI FOPU3OHTANbHOM, TEPMOCTO-

KOV NOBEPXHOCTY (HAaNpUMep, NANTE UM MOACTABKE) Ha PACCTOAHUM He

MeHee 10 CM OT ApYrUX NPEAMETOB, KOTOPble MOFYT NOCTPAaAaTh OT Bbi-

COKO/l TEeMNepaTypbl, NOC/E YEro YCTaHOBUTE YHUBEPCaNbHbIM a3POrpusb

CBEPXY Ha MOATOTOB/IEHHYIO MKOCTb. Y6EAUTECh, YTO BbIBPAHHAs eMKOCTb

NN0OTHO COMPUKACAETCS C a3pOrpuneM U He UMEET OTBepPCTUI (Lieneir)

A5 BbIXOAA napa. [1sl AONONHUTENbHOI 3allUTbl NOBEPXHOCTH OT Bbi-

COKOM TeMNepaTypbl UCNONb3YIHTE BXOAAWMIA B KOMINEKT CUMKOHOBbIN

KOBPUK. My HEOBXOAMMOCTH YCTAHOBMTE Ha KPbILLKY a3pOrpuns cuin-

KOHOBOE KONbLO-pacumpuTent. Y6eAnTeCh B HaA@XKHOCTA COEANHEHMS.

MoakniounTe a3porpunb K 3NEKTPUUECKON CETH.

4. OnycTuTe pyuKy ANs NepeHoca BHU3 10 YNOpa (Npu MOAHATUM PyUkM Ans
nepeHoCkM B Npouecce paGoTel a3pOrpuns NPoU3oiAeT aBTOMaTUIeCKoe
OTK/IOYEHME Er0 OT NEKTPUYECKON CeTH).

5. YCTaHOBHMTE BPEMs MPUTOTOBAEHMS, ANA YEro NOBEPHMUTE PerynsTop ycra-
HOBKM BPEMEHM MO 4aCOBOW CTpesnke A0 HEOBXOAMMOrO 3HaueHus, 3aro-

bl

puTCS KpacHas namnoyka. HauHeT pabotatb BeHTUAATOp. [IanasoH ycta-
HOBKM BPEMEHM NPUroToBAEHMUS OT 5 10 60 MUHYT.

6. YcTaHoBWTE TeMMepaTypy NPUrOTOBNEHMS COMNACHO peLenTy unun Tabauue
peKkoMeHAaLMI No UCMONb30BAHMIO HACTPOEK TeMMNepaTypbl U BpeMeHU
NpUroTOBNEHMS, ANIS YErO NOBEPHUTE PYyKY TEpMOCTaTa 40 HEOBX0AUMON

TemMneparypbl.

ﬁ BHUMAHWE! Tpu coemecmHoM u npubopa ¢ i He
cnedyem yci Ha cabl-
we 150°C!

7. 3aropuTcs uHAMKATOp Harpesa. A3porpunb HauHeT pabotaTb. MHankaTop
HarpeBa MOXET BbIK/IUMTLCA [0 UCTEUEHUSA 3alaHHOTO BPEMEHH, 3TO
NoKa3blBaeT, YTO a3porpunb AOCTUr HeobxoauMoii TemnepaTypsl. Koraa
TemMnepaTypa B eMKOCTM a3pOrpuns CTaHeT HUXKE 3a/1aHHOM, MHAMKATOP
Harpesa BK/IOYMTCA aBTOMATUYECKM M NPOLLeCC Harpesa BO30GHOBMTCS.

8. Kak Tonbko ycTaHOBNEHHOe BpeMs UCTeKNo, AaiTe npubopy oCTbiTb B
TeyeHune 10 MMHYT, N0C/IE Yero MOKHO CHSITb YHUBEPCAbHbIN a3POrpusb
C @MKOCTH M NONOXMTb Ha TEPMOCTONKYI0 MNOBEPXHOCTb 10 MOAHOMO
OCTbIBAHMS.

@ BHUMAHWE! He knadume 20ps4uli aspoepunb Ha CUNUKOHOBbIU KOBPUK.

[1l.PEKOMEH0BAHHbIE HACTPOWKM
TEMMNEPATYPbI M BPEMEHW NMPUTOTOB-
NEHNSA

Tpoaykr Bec,r Bpems, 4ac:Mut Temneparypa, °C
Kypuua 1200 1:30 200
ToeanuHa (Creikami) 400 020 240
Centnria 800 1.00 200
KpegeTku Turpossie 200 0:10 180
Kaprodens (aonskamy) | 400 030 190
PeansHoe epems Moxem 9 om p ie

3aBUCUMOCMU OM KAYeCmea KOHKpemHo20 npodyKma, a makxe om 8auux
BKyCo8bIX npednoymeHul.



IV.PEKOMEHOOBAHHbIE HACTPOMKMU
BPEMEHW 014 PASMOPO3KW MNPO-
OYKTOB ("DEFROST”)

Mpoaykr Bec,r Bpems, uac:Mun
Kypuua 500 2:00
ToBsauHa 500 2:30
Caunitna 500 2:30
Kpegerku Turpossie 200 0550

V.COBETbI MO NPUTOTOBNEHWNIO

« lpensapuTensHo pasMopaxuBaiiTe 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI MAW Npu
YCTaHOBKe BpeMeHu NpurotoeneHns aobasnsiite 10-15 MUHYT Ha Kaxable
400 r 3aMOpOXeHHOro NpoayKTa. 1N PaBHOMEPHOTO NPUTOTOBNEHUS NULLM
1 NpUAaHKs eii POBHOM 30/10TUCTOI KOPOUKM NepeBopaymBaiiTe NPoaAyKT 8O
BPEM$ NPUrOTOBNEHNS.

*  Knagute nuuly Ha peweTky, 3T0 NO3BOAMT ropsyeMy BO3AyXy CBO60AHO
UMPKYNMPOBaTb BOKPYT HEe M YCKOPUT NPOLLeCC NPUroTOBNEHUS.

*  Wcnonb3ys Ase pelweTku, Bbl MOXeTe roToBUTb OAHOBPEMEHHO HECKONbKO
6nt04. [OMHWTe, 0OIHAKO, YTO pa3Hbie NPOAYKTbI TPeByIoT pa3Horo Bpeme-
HU npurotosnieHus. Momectute NpoaykT, Tpebylowwnit Haubonbluero spe-
MEHM NPUrOTOBNEHMS, Ha HWKHIOK pelleTky. 3aTeM, y)xe BO BpeMs npo-

npu npuroTt
Bnwoao He NpUroToBMIOCH A0 KOHUA
BO3MOXHbIE NPUHMHBI Cnoco6bi pewenus

Bbl YCTAHOBMAM CMWKOM HU3KYIO TeMMEpaTypy
YCTaHOBHTE HEOBXORUMYIO TeMNEpaTYPy

npuroToBAeHmA

Bbi KoM Bpems npuro-

ToBNeHMA

aHOBMTE HEOBXOAUMOE Bpews!

bnioao nepexxapusaetca

BO3MOXHIE NPUHMHI Cnoco6si pewenis

CHu3bTe TeMnepaTypy NPUTOTOBNEHWS Wnu CreayiiTe ykasa-
HMAM peuenTa, afanTUpOBaHHOTO ANA AaHHOW MOAENM
npucopa

Bbl YCTaHOBHAM CIUWIKOM BOTbLLYI0
TeMnepaTypy npHroToBAeHMA

CoKpaTuTe BpeMs NPUrOTOBNEHHMA WM CAeayiTe yKasaHu-
AM peuenTa, ananTUpOBaHHOrO ANS AGHHOW Moaenn
npuBopa

Bbl YCTaHOBMAIM CAMLIKOM GOMbLLOE
BpeMA NpUroToBneHA

Bbineuka nonyununach BAaxHon

BO3MOXHBIE NPHUMHBI Cnoco6si pewenns

BLI6MpaiiTe UHTPEANEHTS! B COOTBETCTBUM C PeUenToM
BbINeuKn. CTapaiiTecs He BbIGHPATH B KaHECTBE MHTpe-
/MEHTOB MPOAYKTSI, COEPXALIME CIMLIKOM MHOTO
BAATH, WU MCTIONB3YVAT UX 11O BOIMOKHOCTH B MUHM-
ManbHBIX KONUHECTBaX

BbinM MCNoNb30BaHLl HeMoaxoAswmne
MHTPEAMEHTHI, AGIOILME UIMMIIEK BRATH
(COMHbIR OBOLLYM WM (PYKTHI, 3AMOPOXKEH-
Hble ATOAbI, CMETaHa W T. 1)

Liecca ero NpuroToBIeHHs, NOMeCTUTe APYroi NpoayKT Ha .
*  YKnaablBas HeCKONbKO KYCKOB NPOAYKTa Ha PeleTKy, NOMHUTE, 4TO Mex-
Ly HUMM M CTEHKaMM eMKOCTU NS NPUTrOTOBEHMS JOMKHbI 0CTaBaTbCs
MMHWUMYM 2 CM. ITO NPOCTPaHCTBO NO3BO/IUT ropsyeMy BO3Ayxy cBo6oa-
HO LMPKYNNPOBaTh BHYTPY BCelt eMkocTu. Takxke u3beraiTe KnacTb OAMH
NPOAYKT Ha APYroi, CTPEMSCb NPUroTOBUTH G0NblIe 0AHOBPEMEHHO, — 3TO
HapYLWWT UWMPKYNALMIO FOPSYEro Bo3ayXa.
« [oTOBbTE rPUNb Ha BEpXHEi pelleTke, a apkoe 1 KpyrnHble NPOAYKTbl — Ha
HWXKHe

He knadume 8 eMKocmb naacmmaccosyio nocydy (8 mom qucse 0418 MUKpo8os-
HOB0II NeyL) UAU MOHKYI0 CMeKSHHYI0 nocydy. Bel Moxeme ucnoab30eams

Ky, KEp: KyH iyto 0218 uci 8
dyxoeke) nocydy u nocydy u3z mosacmoz0 mepMocmoliko2o cmekna.

B He
BO3MOXKHBIE MPHUMHBI CnocoGb! pewenws

filia € Caxapom Ginu 10X0 B36UTI OBpaTHTECH K NPOBEPEHHOMY (2AAMTHPO-
BaHHOMY A1 iHHOV MOAEY NpHGOPa)
peuenTy. MoAGOp UHTpeAHeHTOB, CTIOCOG
UX NpenBaPUTENIbHOM 06PBOTKH, NpO-
NOPUMM 3aKNAAKN JOMKHbI COOTBETCTBO-
Jlonyuienbi OWMBKY MY 3aKN3AKE MHTPEANEHTOR BaTh €10 PeKOMeHAALMAM

Tecro 40710 MPOCTOANO C pasphixnuTene

Bbi He NPOCEAH MyKy WM IIOXO BHIMECHIN TECTO



VI.¥X0[4 3ATMPUBEOPOM

+ Mepea nepebIM MCMONb30BaHMEM NPUGOPA PEKOMEHIyeM NPoM3BecTH
CaMoouMCTKy Npubopa.

+  Ecom Bbl He ucnonb3yeTe npuBop AnuTeNbHOE BPeMs, CeauTe, YTo6bl OH
b1 OTK/OUEH OT 3NEKTPOCETH.

« Tpexae Yem NPUCTYNaTb K OUUCTKE U3AENMS, YEEAUTECH, YTO OHO OTK/HO-
YEHO OT 3/1eKTPOCETH M MONHOCTBIO OCTBINO. [LNSi OUUCTKM UCTIONb3YiTE
MATKYIO TKaHb W [leNIMKaTHbIE CPEACTBA A5l MbITbs MOCY/AbI.

ﬁ Huxkozda He onyckaiime ycmpoiicmeo 8 800y u/unu dpyaue #udkocmu, He 00-
i q

PexuM caMoouMCTKN

« Haneiire B eMKOCTb ropsiuyio BOAY Ha YPOBHE OKO/O 3 CM.

« [lo6aBbTe HEMHOTO CPEACTBA ANA MbITbS MOCYAbI.

*  3aKpoiTe KPbIWKO/ 1 BKAKOUMTE B CETb.

* YcraHosuTe TaiiMep Ha 10-15 MUHYT, BKAIOYUTCS BEHTUASTOP.

«  YcTaHoBuTe pyuky PerynupoBKyu TeMnepatypbl B nonokexue «Wash» (ca-
MOOYMUCTKA).

«  OnycTuTe pyuKy AN NEPEHOCKM BHU3 A0 ynopa Ans cTapta paborl.

«  TMo OKOHYaHMM NPOLLECCa CIONOCHIUTE eMKOCTb TerIol BOAOH ANs yaane-
HUS BCEX OCTATKOB.

nyckatime en1a2u 60 8C)

Uci it

MbIMb KOPNYC a3po2pusis 6 NocydomMoeyHol MawiuHe!

3AMPELLAETCS ucnons3osarue npu o4ucmke npubopa 2pybbix cangemok unu
2y60K (ecu 3mo CneyuanbHoO He 02080peHO 8 OGHHOM pyKo8oodcmee), abpa-
3UBHbIX nacm. Take HedoNycmuMOo UCNoNb308aHUE N10BbIX XUMUYECKU az2pec-
CUBHBIX UNU Opy2uX BEUECMB, HE p ons np cnpeo-
Memamu, KOHMAaKMUpYWUMU ¢ nuwed.

«  CTEKNAHHYIO KPbILLIKY PEKOMEHAYETCS OUMILLATh MOCAE KaXAO0M0 UCMOMb30-
BaHus npubopa.
«  PeweTKn a3porpuns MOXHO MbITb B MOCYAOMOEUHOI MaLMHE.

Ouuctka Kopnyca

OunwaiiTe KOpNYC U3AENMA MAFKOI BNAXKHOI KyXOHHOM candeTkoii unu ryokoi. Bosmox-
HO MpUMeHeHHe AENMKATHOTO UMCTALLEro cpeacTea. Bo n3bexaHe BO3MOXHbIX MOTeKOB
OT BOZbI ¥ Pa3BOAOB Ha KOPMYCe PeKOMEHAyeM NPOTEpETb ero MoBEPXHOCTb HACYXO.

BbicTpas ouncTka

*  OTKnIoUMTE a3pOrpUnb OT CETU M AaiTe eMy MONHOCTbIO OCTbITh.

*  Cnomouubo ry6Kku nnu MArkoi TKaH1, CMOYEHHO B CPEACTBE ANS MbITbs
nocyabl, a TakKe Tennoi Boabl NPOTPUTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY.

*  YpanuTe BCe OCTaTKu MOIOLLErO CPeacTsa.

HopmanbHas ounctka

«  OTK/loumMTe a3pOrpUnb OT CETU U AaliTe €My MONHOCTbIO OCThITh.

e Cnomowpbio ry6Kku nnu MArkoi TKaHu, CMOYEHHO B CPEACTBE ANA MbITbA
nocyAabl, NPOTPUTE KPLILIKY M OTCEK BEHTUNATOPA, He NONb3YiiTeCh NPOBO-
JI0YHBIMU MOYANKaMU M/ aBPasUBHBIMM MaTepUANaMM.

PelweTky MoiiTe 8 BOAE CO CPEACTBOM ANS MbITbsl NOCYAbI.

e Oumwan MeTanaMyeckmne YacTu, NoNb3yiTech ry6Koi MaM MArKOM TKaHbio,
CMOYEHHOW B CPEACTBE AN MbITbSl MOCY/ibI, 33TEM BbITUPANTE UX HACYXO.

PeweTku, CUIMKOHOBOE KOMbLO-PaCuMpUTENb U CUINKOHOBBIA KOBPUK MOXHO
MbITb B TOCYA0OMOEYHON MalMHe.

@ Hukozda He molime 8 nocydomoeyHoli MawuHe Kopnyc aspozpuns!

VIL.OOMOMHUTENbHbBIE AKCECCYAPbDI

Mpuobpect1 aononHUTENbHblE aKceccyapbl K YHUBEPCaNbHOMY a3porpusio
REDMOND RAG-241-E 1 y3HaTb 0 HOBMHKax npoaykumn REDMOND MoxHO Ha
caiite www.multicooker.com 6o y Balero peroHanbHoro aunepa.

VI, MEPEA OBPAWEHWEM B CEP-
BUC-LLEHTP

HeucnpasHocts Bo3sMoxHast npuuAHa YcTpaseHHe HencnpasHocTH

He siniouaerca | Her nuTanws or nektpocetn

MoakntouHTe NPUBOP K UCTPaBHOl
Mepebow ¢ nuTakwem oT anekTpocery | >EKTPHHECKOM poserike
600 roToBMTCA

CMWKOM A0NT0 | A3POTpHAb YCTaHOBEH HA EMKOCTb He- | YCTaHOBHTE a3porpib POBHO, Be3

posHo nepekocos

IX.TAPAHTUMHbBIE OBA3ATE/IbCTBA

Ha AaHHOe u3aenue NpefocTaBseTcsi rapaHTMs CPOKOM Ha 2 fOAa C MOMeHTa
npuoBpeTeHns. B TeueHue rapaHTUItHOTO NepUOAa U3roToBUTENb 0BSI3yeTCs YCTpa-
HUTb NyTEM PEMOHTa, 3aMeHbl IETa/eil UNK 3aMeHbl BCEro U3AeNMs NtoGble 3aBoA-
CKie AedeKTbl, BbI3BaHHbIE HEAOCTATOYHbBIM KAYECTBOM MaTepuanos Unu C6opku.
TapaHTUs BCTYNaeT B CUNY TONILKO B TOM C/ly4ae, eCAM AaTa NoKyMKM NOATBepxKAe-
Ha Meyarblo MarasuHa 1 NOAMMCHIO NPOAABLA HA OPUTMHANBHOM rapaHTMIiHOM



TanoHe. HacTosias rapaHTus NpU3HaeTCs Nulb B TOM Clyyae, eciu usaenve
NPUMEHSNIOCh B COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM M0 3KCM/yaTalum, He PEMOHTUPO-
BasoCh, He pa3dupanoch U He BbIN0 NOBPEXAEHO B Pe3yNbTaTe HENPaBUIbHOTO
obpalleHus C HUM, a TaKKe COXpPaHEeHa NOHasn KOMNAEKTHOCTb u3genus. laHHas
rapaHTUs He PacnpOCTPaHAETCA HAa eCTECTBEHHbIM U3HOC U3ENNA U PACXOHbIE
Matepuansl (GUALTPbI, NAMMOYKM, HTUNPUrapHbIE MOKPbITUS, YINOTHATENN U T. 4.).

Cpok cnyKbbl U301 U CPOK AEHCTBMS rapaHTUIMHbIX 06A3aTeNbCTB Ha HEro
MCUMCNAIOTCS CO IHSI NPOAAKM UM C AaThl U3TOTOBNEHMS M3AENHUS (B ClIyYae, ecnn
[aTy NPOAAXM ONPeAEnTb HEBO3MOKHO).

[laTy U3roToBneHns NpuBopa MOXHO HalTH B CEPUIHHOM HOMEPE, PACMONOXEHHOM
Ha UAEHTUOUKALMOHHOM Haknelke Ha kopnyce usnenus. CepuiiHblii Homep co-
cTouT U3 13 3HaKOB. 6-i U 7-i 3HaKM 0603HaYalOT Mecsl, 8- — roa Bbinycka
yCTpoiicTBa.

YcTaHoBNEHHbIV Npou3BoanTenem cpok cnyx6el npubopa coctasnser 3 roga co
[HS eT0 NPUOBPETEHNS NPU YCNOBUM, YTO IKCMyaTaLMs M3enns NPOU3BOANTCS
B COOTBETCTBUM C JaHHbIM PYKOBOACTBOM W MPUMEHUMbIMU TEXHUYECKUMM CTaH-
AapTamu.

Y, PyK0800Ccmso a make cam npubop Heobxod0umMo
8 meuu ¢ MecmHoli npozp i no
0mx0008. He 8bibpacsisaiime makue u3denus 8Mecme ¢ 06bI4HbIM GbIMOBbIM

Mycopom.




Tpiv EekiviioeTe va xpnoipoTroigite T ouokeun, SIaBAaTe pe poaoxi Tis 08nyies XpPAong kar QUAGETE Tig yia Tnv emmépevn xpnorn. H oworn ekuetdAAeuon e
ouokeung Ba eaopalioer peyautepn Sidpkeia Asitoupyiag ng.

METpa aoc@aAegiag

* O TTapaywyog dev gubuvetal yia evOeEXOMEVES (NUIEC TTOU
TTPOKAAEBNKAV ATTO KN THPNON METPWY OCPAAEING KOI KAVOVIOUWY
XPnong TG OUOKEUNG.

* To TTpoIOV gival TTOAUAEITOUPYIKI) CUOKEUN VIO JAYEIPEPA QaynTwV
O€ OTTITIA, DIAUEPICUOTA, ECOXIKA, OWUATIO EEVODOXEIWV, FonBNTIKOUG
XWPOUG KATaoTNUATWY, ypageia ) uttd GAAOUG Opous [N
Blounxavikng Trapaywyns. Biounxavikr) f) otroladriTrote GAAN un
TTIPORAETTOUEVN XPHON TNG CUOKEUNS Ba Bewpeital TTapdRaon
déouoag XpHong TNG OUOKEUAG. 2’ QUTHV TNV TTEPITITWON O
TTapaywyog dev QEPEl EUBUVN YIa TIIBAVES OUVETTIEG.

* [piv armd TN 0UVOEON TNG CUOKEUNG UE TO NAEKTPIKO PEUMA EAEYETE Qv
OUTTITITEl N TAON TOU JE TNV TTPOJIAYPAPOUEV TAOT TNG CUCKEUNG
(BA. TEXVIKG XOPOKTNPIOTIKA 1} TOV TTIVOKQ E0YOOTACIOU 0TI OUOKEUN)).



»  XpnoIhoTToINoTe KOAWDIO ETTEKTAONG TTOU GUCTHVETAI YIa TNV 10U
NG ouokeung. Mn mpnon autig TN TTPORAEYNC UTTOPE va
OUVEIOPEPEI BPAXUKUKAWA 1] avapAegn Tou kKaAwdiou.

* 2UVOEDTE TN OUOKEUN ME TO PEUNA, XPNOIUOTTOIWVTAS HOVO TIG
TTPICEC TTOU £X0UV YEiWwon — gival aTtapaitTnTog OPOG YIa ATTOPUYH
NAEKTPOTTANEIOG. XpNOIKOTTOIWVTAC KOAWDIO ETTEKTAONG, ETTIONG
BeBaiwOeiTe OTI £xEI yeiwaon.

@ MPO2OXH! Kard 1n Asiroupyia NS CUOKEUNS TO OwWlA, TO OOXEIO
Kai 1o UGAIvo Karraki T yivovral eota! Na iooaéxere! XpnoorroinoTe
yavria goupvou. la armopuyn EyKauuarwy arro ¢eoTo atuo [nv
OKUBETE TTAVw Q11O TN OUOKEUR OTAV QVOIYETE TO KATTAKI.

* Na Byddlete Tn ouokeun atrd Tn TTPila JETA aTTd TN XPAON Kal
KOTd Tov KaBapIioud A TNV YETAPOPA TNG. ATTOOUVOEOVTOG TN
OUOKEUN aTTO TO PEUMA, VA TO KAVETE E OTEYVA XEPIA, KPATAOTE
TO PEUMATOANTITN KaI NV TPARATE TO KAAWDIO.



*  Mnv oépveTe TO KOAWDIO PEUPATOG OTA AVOIYUOTA TTOPTWV I KOVTA
oTa owpaTa Béppavong. MNpoo€gTe 10 KOAWDIO VO PNV OTPEPE! KAl
MNV AuyiCel, unv ayyicel aunEa AVTIKEIMEVA, YWVIEG KOI AKOQ ETTITTAWV.

@ NA OYMAZTE: tuxaia BAGBN kaAwdiou tpopodooiag UTropeEi
Va GUVEICQEPEI CNIUIES TTOU OEV EUTTITTITOUV OTOUS OPOUC EYyUNanG,
ortwc¢ €1miong otnv nAektporAnéia. KaAwdia ue BAGBn ausoa
MEETTEI va aAAdéel oTo KEVTPO EUTTNPETNONG.

*  MnVv TOTTOBETEITE Tr CUOKEUN € TO OOXEIO OE UOAQKN ETTIPAVEID, NV
TNV KAAUTITETE KATA TN AEITOUPYIQ TNG — QUTO PTTOPEI VO CUVEIOPEPE]
uTTEPBEPUAVON Kai BAGRN TNG CUOKEUNG.

* [aparnproTe va BpioKeTal KaTA TN ASIToupyia 0 GoUpvog GAOYOVOU
Kal TO dOXEio Tou O€ atrdoTach Oxl Aiyotepn atto 10 ekatooTd aTtd
EUPAEKTA UNKKG (TATTETOOPIEG, KOUPTIVEG KATT).

 ATrayopeUusTal N Xprjon TNG CUOKEUNG OTO UTTAIBPIO — av OTO CWHA
TNG OUOKEUNG TTEOOUV VEPO 1 EEVA AVTIKEIUEVA, QUTO UTTOPEI va
OUVEIOPEPEI COPAPES PAABEG.



* [lpiv koBapioeTe TN CUOKEUN, BePaiwOeiTe 6T €ival ATTOoUVOEDEEVN
aTTO TO PEUMA KAl £XEI KPUWOEL AKOAOUBNOTE QUOTNPA TIG 0dNYiES
Yy KaBOPIOUO TNG CUOKEUNG.

* [NpooTTaBAoTE Va PNV EUPAVICTOUV PAYICUOTA KOl YPATOOUVIEG. EGv
QVOKOAUWETE payiouaTa i YPOTOOUVIEG OTO KOTTAKI, MNV TO
XPNOIUOTTOINOETE.

@ AlATOPEYETAI va Badete T0 owua 1n¢ CUOKEUNC OTO VEPO
N Karw amo 1n Bpuon! ATToQEUYETE va TTECEI UuypaTia OTo
EVOWUATWUEVO QVEUIOTHPA.

* H ouokeun utropei va XpnoidoTrolgital atro Taidid TnG NAIKIag
TWV 8 Xpovwv Kal Avw, Kal ATOUA PE HEIWPEVEG WUXOPUOIKEG
1 VONTIKEG IKAVOTNTEG, N E AVETTAPKI) EUTTEIPIA A yVWOT, HOVO
av emBAETTOVTAI | TOUG TTAPEXOVTAI 0ONYIEC OXETIKA PE TV
aoc@aAn xpnon TG OUOKEUNG Kal TOug KIVOUVOUG TnG. Ta
TTaIdIA dev TTPETTEN va TTaiCouv pe TN ouokeun. O KaBapIiopog
KAl N OUVTAPNON TNG OUOKEUNG OEV TTPETTEI VA YiVETAI ATTO TA



TTaIdId Xwpic eTTiRBAewn. PUAGETE TN CUCKEUN Kal TO NAEKTPIKO
KAaAWOIO 0TO XWPEO KN TTpocBaciuo atd TTaidid KATw 8 £Twv.
YANKG& ouokeuaoiag (MeEPBPAvN, TTOAUCTUPEVIO KATT) UTTOPEI
va givai etmikivouva yia Ta TTaidid. Kivouvog acouéiag! duAlatre
Ta UAIKG OUOKEUQOiag o€ pun TTpooBAcipyo yia Ta Traidid Xwpo.
ATtrayopeueTal €mdIOPOWON TNG OUOKEUNG EKTOG EIBIKWV
KEVTPWY, OTTWG £TTiong aAAayég TnG KaTaokeung tng. H
emOI6POWON TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA TEAEITAI ECAIPETIKA ATTO
TOUG €I0IKOUG DIATTIOTEUMEVOU KEVTPOU €EUTTNEETNONG. H un
ETTAYYEAUQTIKA €pyacia PTTOpEi va ouvelo@Epel BAGBN TNG
OUOKEUNG, TPAUMATIOUO Kal BAABES OTnv TTEPIOUTIal.

@ [MPO2 OXH! AtrayopeUeTe N Xprion NS OUOKEUNS O€ TTEPITITWON

orav utt@pyer orroladiTToTE BAGLN.



TeXVIKG XAPOAKTNPIOTIKG

MovTéro RAG-241-E
loxug 700-800 W
Taon 220-240 V, 50/60 Hz
Totrog pUBpIoNg HNXaVIKOG
Eidog BeppavTikoU aToixgiou ahoyoévou
AIGUETPOG KATTAKIOU 22,5 ekaToOoTd
PuBuion Beppokpaciog 60-250°C
PuBuIon xpdévou payeipéuatog 5-60 AerTéd
Mrkog kaAwdiou 15
Z0voho

®doupvog aroydvou 1 TEW.

ZXAPEG HETOAAIKEG:

Aiéperpo,mm “Yyog, mm Nooéma, Tep.

160 20 1

190 20 1

190 60 1
AaBida petarAikn yia agaipean oxapag. 1 TE.
Baon petarhiki 1 Tep.
BiBAio “20 ouvtayég” 1 TEW.
Odnyieg xpriong 11ep.
®UANGDI0 £yyUnong. 1 TEW.
AakTONIOG eTTéKTAONG ATT6 TIANIKOVN 11EH.
ZTpWHa atd oIAKGVN 1 Tep.

O mapaywyds éxel dikaiwpa va kavel aAdayés oro vriddiv, auvoAo kai
OTa TEXVIKG XQPaKTNPIOTIKG Tou TTpoidvTog kard 1 Sidpkeia BeAtiwong
TWV TTPOIOVTWV TOU XWPIS ETITTPO0BETN €1d0TT0INON YI' QUTES TISC AAAQYES.

Aopn TnG ouokeung Al

1. Auxvia oUvdeong e To NAEKTPIKG pedpa “Power”

Napry xpovopéTpou

FudAivo kaTréki amd okAnpupévo yuahi pe dIGUETPo 22,5 eK.
XepoUMI yia peTagopd

Auxvia 6épuavong “Heat”

Aapry puBuiong Beppokpaaiog

ZWpa Tou oUpvou

ZET OXApWY

PNOG RN

9. AaBida yia agaipeon oxdpag

10. Baon

11. AakTUAIOG €TTEKTAONG ATTO TIAIKOVN
12. ZTpWpa a1ré oIAIKOVN

Mivakag epyaleiwv A2

Auxvia oUvdeang pe To NAEKTPIKG pedpa “Power”

Kardotaon “KAeioté” (“Off”)

KAipakag xpévou

Auyvia 8éppavang “Heat”

KAipakag Beppokpaaiag

©éon AaBrg pubuiong Bepuokpaaiag yia atréyugn mpoidviwy “Defrost”
©¢an AaBrg pubuiong Beppokpaaiag yia autépato Kabapioud “Wash”

NOOsWN =

Mpoopiopodg Kal apxég AsiToupyiag

H ouokeur} TTpoopieTal yia xprion pe BepPOavVOEKTIKA OKeUN TTOU TaIPIGLE!
OTO KATTAKI e SIGUETPO 22,5 eK.

Aertoupyia goUpvou aoy6vou Bagifetal 0TV ouVaywyr PEUNATWY aEpa aTrd
ToV NAEKTPIKG BeppavTripa péoa oTo doxeio. O aépag eoTaiveTal PEXpl uyn-
Aég Beppokpacieg e BeppavTipa ahoydvou, o AVEUICTAPAG TOTTOBETNHEVOG
OTO KATTAKI TOU QOoUPVOU, EKKIVEI TO {E0TO aépa.

O eoT66 aépag KUkAopopei péoa aT1o doxeio o€ OAEG TIG KATEUBUVOEIG aTTO
TAVW TTPOG Ta KATW Kal avTiBeTa TTPog Tov avePIoTApa, Beppaivovtag Ta
TTPOIGVTA KOl PAYEIPEVOVTAG TaL.

H évraon 6mwg kai n Beppokpacia peupdTwy aépa Propolv va ahAddouv
avaloya PE TNV €TMAEYHEVN KATAOTOON HAYEIPEPATOG Kal va @Tavouv 250
Badpoug KeAaiou. O BeppoaTdtng TToU BPioKeTal HECA OTN CUOKEUN TIAPOAKO-
AouBei Tn Beppokpaacia Tou agpa Kal JE Ta OTOIKEIX TOU O PUBUIOTAG QVOiyel 1)
KAeivel Tov Beppavtipa.

[. TTIPIN AMNO THN MPQTH XPHZH

ByaATe Tn ouokeun Kal OAa Ta agegoudp aTro To KouTi. AQaipéaTe OAa Ta
UNIKG OUOKEUAoiag Kal S1apnuIoTIKG auTokOAANnTa.

Omoodnore puAGETE 6Aa Ta auTokOAANTA e E160TTOINOEIS, aUTOKOAANTA
— evOEiEeIS (EpOOOV UTTGPXOUV) Kal TIIVAKIOX [IE apIBué TeIpds Tavw 010
owpa g ouokeung! Amouaia apiBuoU OgIpas OTo0 OWA TG OUOKEURS
oag agaipei QUTOATWS 10 SIKaIWUA £yyunong.

ZKOUTTIOTE TO OWHA TNG OUCKEUAG HE éva Bpeyuévo Travi kal a@roTe To va
oTEYVWOEL Ma amopuyr ELEAvIoNg HUPWSIAG KaTd TNV TIPWTN XPAON OUK-



BouAeUeTal VO EKKIVAOETE QUTOPATO KABAPIOUO TNG CUOKEUAG. H pupwdid
KATA TNV TTPWTN XPpron Sev atroTeAel EAGTTWHA TNG CUCKEURAG.

é Merd arré m perapopd 1 armobnikeuon NG OUOKEUNS O€ XaunAés Bepuo-
Kpaoiag mPETEl va aQrioeTe T CUOKEUI O Bepuokpacia Swyariou Tou-
AdxioTov yia 2 Wpeg TpIv arré 1 xprRon

II. XPHZH THX ZYXKEYHZ

Mpiv amé Tnv xpron

Mpiv ammé payeipepa BePaiwbeite OTI Ta EEWTEPIKA Kal ECWTEPIKA PéPN TOU
TIOAUAEITOUPYIKOU poUpvou Bev EXxouv BAABEG, OXITIHWY 1 GAAWV EAATTWHGE-
Twv. EToipdote 1o doxeio (dev ouptrepIAapBaveTal oo o€T). To doxeio TTPETE
va eival a6 BeppoavBekTikd UAIKS Kal va TalpIddel To YUGAIVO KaTTaKI TG
OUOKEUNG O€ SIGUETPO (22,5 €K) A N EEWTEPIKA TTAEUPG TOU BAKTUAIOU ETTEKTO-
ong ato alAikovn (27 ek.). BeBaiwBeite 611 To doxeio Baoifetal KaAd oTo
POUPVO Kal BV £XEI OTTEG (EYKOTTEG) Yia 6000 aTpOU.

Xpron Tou poupvou aAoyovou

1. TomoBetoTe TN oXdpa (UYNAA i XaunAr) oTo doxeio, PET@ BAATE TO
TIPOI6V Trévw 0Tn oxdpa. PpovTioTe va UTIAPXE! HETAEU TOU TTPOIGVTOG
Kal TOU KaTTaKIoU, 6TTwG Kal JETagy Tou TrpoidvTog Kal Toixoug Tou do-
Xeiou améoTaon Toukdyiotov 1,5-2 ek — auTo eival aTrapaitnTo yia
opolopop@n KukAogopia (eoToU aépa.

2. TomoBetoTe TO doxEio O€ OKANPN (o100 0PIZOVTIA BEPUOAVOEKTIKN ETTI-

@avela (1 otnv Kougiva f) oTn Baon) o€ amdéoTacn TouldxioTov 10 k.

A6 GAAQ QVTIKEIPEVA TTOU PTTOPOUV Va ETTNPEACTOUV atTd UWnAr Bep-

Hokpaaia, kal BAATE TO QOoUPVO AAOyOVOU TTAVW OTO TTPOETOILACHEVO

doxeio. BeBaiwBeite 611 To emAeypévo Soxeio Exel KOAR ETTAQPR UE TO

@oUpVo Kal Bev EXEl OTTEG (EYKOTTEG) yia £60d0 atpoU. Ma emTPOoBeTn

TTPOCTACI ETTIPAVEIWV ATTO UWNAR BEPUOKPATIa XPNOIUOTIOINOTE TO

oTpwua até alkikdvn Trou TrepIAapBaveral oTo oeT. Av XpelddeTal, To-

TIOBETAOTE OTO KATIGKI TOU QOUPVOU aAoyOvou To SakKTUAIO ETTEKTAON

atmd olhikévn. BeBaiwBeite 611 cuvdéovTtal oTabepd.

ZuvdEaTe To POUPVO aAOYOVOU HE TO NAEKTPIKG pelpa.

KateBaoTe To XePOUAI yia HETaQopd PEXPI TO TEAOG (UOAIG aveBaoeTe

T0 XEPOUAI yia HETaQOPE KaTa Tn DIdpKEIa AeIToupyiag Tou goupvou Ba

QATTEVEPYOTTOINOET AUTOPATWG ).

5. EmAEETE TO XpOVO payelpéUaTog, yupidovTag To puBHIoTH XpOVog TTPOG
Segio6aTpoga péXPI atraitoUpevn TIpn, 6a avayel KOKKIVO AauTTéakl. Oa
apxioel Aeitoupyia Tou avepioTipa. Ta 6pia pUBPIONG XPOVOU HayEIpE-
Hartog gival atréd 5 €wg 60 AeTTTd.

W

6. ZTpé@ovTag AaBr BepooTATN PEXPI aTTaiToUupevn agia, puBuioTe Bep-
Hokpaoia payelpépaTtog cUNQWVa PE cuvtayr f Tov THvaka Xprong.

/: TMPOXOXH! Kard pikpn xprion 1nNg OUOKEUNS LE TTOAUOKEUOG Oev TTRETTE
va puBuiCeTe T BepuoKpacia payeipéuarog oto oupvo mavw amé 150
Babuoug KeAaiou!

7. Oa avoigel Auxvia Béppavong. O oUpvog ahoydvou Ba apxioer va
Aertoupyei. H Auxvia Béppavaong ptropei va oBAvel TTpIv TEAEIWOEI
0 pUBUIOPEVOG XPOVOG, QUTO onpaivel 6Tl 0 OUPVOG EPTACE OTNV
amapaitntn Beppokpacia. Otav n Beppokpacia aTo doxeio Tou
@ouUpvou ahoydvou Ba eival KATw amé Tpokabopiopévn, n Auxvia
Béppavong Ba Eavavayel autépata kai n diadikacia Bépuavong Ba
ETTAVEKKIVATEL.

8. Otav TeAeiwoel 0 pubUIoPEVOG XPOVOG, AQAOTE T CUOKEUN VA KpU-
woel yia 10 AeTTd, YETA pTTOpPEiTE VA BYAAETE TO QoUPVO ATIO TO
doxeio Kal va aQACETE TTAVW OTNV BEPUOAVOEKTIKA ETTIQAVEIR VO
KPUWOEI TTARPWG.

POSOXH! Mnv Balere {eoté poupvo aAoydvou aTo aTpwpa armo aiAi-
Kovn.

lll. *XYMBOYAEZX A PYOMIZEIZ
OEPMOKPAZIAZ KAl XPONOY MATEI-
PEMATOZ

Npoi6v Bapog, yp Xpévog, GpacAemTd | Oepuokpacia, °C
Kotémouho 1200 1:30 200
Mooxapi (HTpiZeAeg) | 400 020 240
Xoipivé 800 1:00 200
Tapideg 200 0:10 180
Marérreg (koppéves) | 400 0:30 190

O mpayuarkés xpovos umopei va dlagéper aré Tis oupBouAés avaroya
E TNV TTOIGTNTA TOU OUYKEKPIUEVOU TTPOIOVTOS Kal QTTO TIS YEUTTIKES
TTPOTINATEIS TAG.



IV. ZYMBOYAEZ A PYOMIZH XPONOS
A AMOWY=H TQN MPOIONTQN
(“DEFROST”)

Mpoiév Bépog, yp Xpévos, pa:AemTd
Kor6miouro 500 2:00
Mooxapi 500 2:30
Xoipivo 500 230
Tapideg 200 050

V. ZYMBOYAEZ I'l|A MATEIPEMA

«  [MpoKaTapKTIKE aTroWUgTe KATEWUYPEVA TTPOIOGVTA R KaTd Tn pUBUIon
XPOvou payelpéuatog TpoaBéate 10-15 Aetrtd yia kaBe 400 yp kaTe-
Yuypévou TTpoidvTog. Ma opoIdpopPo payeipepa Kal Snuioupyia Xpuong
KPOUOTAG VO YUPIZETE TO TTPOIGV KATA TO HAYEIPEHA.

*  Na Bagete 10 paynTté oTn oXapa, auTo Ba eMITPETTEI 0TO {E0TO aépa
va KukAo@opei aveta yUpw atr’ autd Kal Ba PEIWOEI TO XPOVO pa-
YEIPEPQATOG.

«  XpnoigotolvTag 500 OXAPES, MTTOPEITE va PayEIpEUETE TAUTOXpOVA
HEPIKG aynTd. BaATe To TTpoidv TToU aTTaITEl TIEPIOCTOTEPO XPOVO Ha-
VEIPEPATOG OTNV KATW OoXAapa. MeTd, katd 1o payeipepa, BAATE To deU-
TEPO GayNTO OTNV TAVW OXAPa.

+  ToToBETWVTAG PHEPIKA KOPUATIA QaynTou oTn oXdpa va BupdoTe 611
HETAEU QUTWV Kl TwV TOIXWV Tou Soxeiou TTPETTEI va HEVEI TOUAGXI-
oTov 2 €k. AUTO TO DIACTNUA ETTITPETTEI OTO (0T AEPA VA KUKAOPO-
pei eAeUBepa péoa oTo doxeio. Na amogpelyeTe va Badete éva TTpo-
i6v Tavw oTo dAAo, TTPOOTIABWVTAG Va PAYEIPEWETE TIEPITTOTEPA,
yia va ynBei kaAd 10 @ayntd — autd SuokoAeUel TNV KUKAo@opia
Tou {e0TOU aépa.

*  Na payeipeVeTe QaynTta NG oXApaAg OTNV TTAVW OXAPA, YNTA Kal PEYa-
Aa TTpoidvTa oTNY KATW OXAPa.

Mev romo6ereire aro doxeio MAAOTIKG OKkeUn (ouptepiAauBavouévwyv
OKEUWV yIa pOoUPVO UIKPOKUUATWY) 1) AeTITd yudAiva okeln. Mropeite va
Xpnaiuorroigiote eTAAAIKG, Kepaikd (TTou mpoopidovral yia xprion oTo
@oUpVo) OKeUN Kal OKEUN aTTo XovTpo OgpuoavOeKTIKO yuaAi.

ZuvnBiopéva AGOn KaTd To payeipepa
To @aynTo6 dev YiRBNKe KaAd
MBavig aitieg Tpéog emiAuong

‘Exete puBlicel TIOA xapnAr Beppokpacia

il il EmAEETe TV BepjioKpaoia Tou XpEIGZEaTe

'EXETe BaAEI TTOAG HIKPO XPOVO payeipépatog | PUBMIGTE T0 XpOVO OwoTd
To @aynTo KaiyeTal KaTd To Yroipo

Midavég arrieg Tpérog emikuang

™m i £ Kai AoTe TIg
0BMyieg TG GUVTAYFG, TTPOCTAPHOCHEVNG OTO GUYKEKPILEVO HOVTEAD
TG OUTKEUrG

'EXeTE puBMiCE! TTOAD
uYNAA BeppoKkpaoia

Exere | BaAcl TIOAD eyd-
Ao xpov Tayiig,

Mslwmc 70 XpOVO payapspamg 1} axohouBifore Tig oBnyieg T ou-
povTéNo TG OUOKEUrG

Aptookeudopara Byfkav uypd

Misavég arieg Tpérrog emiAuang
EMAETE Ta UNKG 0UQWYa LE T ouvTayr. Mpo-
oTaBHioTE var pny SIaAEyETE Vi UNIKG Ta TTpOi6VTa
TI0U TrEPIEXOUY TIOAU UYPG f] Vel Ta XPNOILOTIONOTE.
O€ IKpEG TOOOTNTEG

XpnoioroiBnkav akatéAMNAa UAIKG TTou
Bivouv TrepioTEUa LYPOU (OUpEPG Aaxa-
VIKG 1} QPOUTa, KaTEWUYHEVT BaTOHOUPG,
YIGoUpT! KATT)

Ta ap

paTa Sev avéRn|

MiBavég arrieg Tpérrog emikuang

Aev XTuTIoaTe KaAG auTd pe axapn
ATEUBUVBEITE 0N BOKIPaCEVN (TTpo-

GAPLOCEVN Yidt TO TIAPOY POVTEAD

™G ouokeuric) ouvtayn. H Aoy

Aev éETE KOOKIVIOEI TO GAEUPI f) BEV (UMOETE KAAG TN | UAIKGV, 0 TPBTIOG ETTEEEPYATIaG ToUg,

¢opn Ol QVaAOYiEG TIPETTEI VO QVTIOTOIXOUV
TIg GUPBOUA¢S

H Z0pn e pmréiky TIGoUVTED EpEIvE TTOND Gpa

Exete kavel AGBOG OTIG TIOOOTNTEG TwV UNKGV

VI KAGAPIZMOZXZ THZ ZYZKEYHZ

MpIv a6 TV TPWTN XPrON GUHBOUAEUOUHE Va EKKIVATETE TO QUTOHA-
T0 KABAPIGPO TNG GUOKEUNG.

+ Edv dev XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN YIa TTOAU KaIpO, GPOVTIOTE va givail
atmoouvdedepévn ard To pedpa.



*  Mpiv EekivioeTe kaBapiopd TNg ouokeung, BeBaiwBeite 6T eival atro-
ouvdedepévn atmd To peUpa Kal KpUwoe TTARPWS. Ma kabapiopd xpn-
OIPOTIOINOTE MOAQKO TTaVi Kal HAAGKA ATTOPPUTIAVTIKG TTIATWV.

é [IMoré unv Bourdre 1 ouoKeun oTo VEPS Kal/f GAAa uypd, unv emTpETTeTE
va uraiver vypaocia oT1o evowpatwpévo aveuioTipa. ArrayopeUeTar va
Badere To owpa Tou poupvou aTo TAUVITpIO TIdTwV!

ATTATOPEYTAI xprion okAnpwv maviiv rj oQouyyapiwv (eav auré dev
OUaTAVETaI EIBIKG OTIS TTAPOUOES 0ONYIES), ATTOEEITTIKWV ECWV KATG TOV
KaBapIouo TNS OUOKEUNS. Agv EMITPETIETAI ETTIONS N XPAON OTTOIWVSATIO-
TE XNUIKG ETMIOETIKWV 1) GAAwV UAIKWV TTOU Ogv ouaTAvovTal yia xprAon
OTa QVTIKEIIEVA TTOU EXOUV ETTAQI] [IE TPOPIUA.

*  ZupPouleloupe va kaBapileTe TO YUGAIVO KATTAKI HETG aTTO KABE Xpr-
on TNG OUOKEUNAG.

+  O10xdpeg Tou poUpvou aloydvou pTropei va kabapifovTal aTo TTAUVTH-
PIO TTIATWV.

KaBapiopdg Tou oWUATOG TNG CUCKEUNG

KaBapioTe 10 oWHaA TNG CUOKEUNG HE BPeyUévo paAakd Travi fj opouyydpl.
MtopeiTe va XpnoiIpoToIoeTe JaAakd atroppuTtravTikd. Ma va unv eugaviotolv
Aek€DEG OTO OWHA TUPBOUAEUOUE VO OKOUTTICETE KAAG TNV ETTIQAVEIX YIa VO
OTEYVWOEL.

Fpriyopog kaBapiopodg

*  ATIOOUVOEOTE TO POUPVO GAOYOVOU ATId TO PEUHA KAl APriOTE TO KA
KPUWOEI.

*  Me xprion ogouyyapioU fj jaAakoU Traviou, Bpeydévou oe atToppuTia-
VTIKO TTIATWY Kal {EaT VEPO, KABAPIaTE TO YUAAIVO KATTAKI.

*  AQuIpECTE TO UTTOAOITTO TOU OTTOPPUTTAVTIKOU.

Kavovikég kaBapiopdg

* AmoouvdéoTe To @oUpvo aAoyovou aTré To peUpa Kal aQroTe TO va
KPUWOEL.

*  XpnoIPoTIoILVTag oQouyydp! i aAako Travi, Bpeypévo oe amoppuTa-
VTIKO TTIATWY, OKOUTTIOTE TO KATTAKI KAl TO TUAKA QVEUIOTAPA, PNV XPN-
OIPOTIOIEITE HETAAAIKG OPOUYYapAKIa Kai/n atrogeIoTIKA UAIKG.

*  Na TAEVETE TIG OXAPEG OE VEPO PE ATTOPPUTTAVTIKG TTIATWV.

*  KaBapifovrag HeTAANIKG EEaPTAHATA, XPNOIUOTIOIEIOTE OPOUYYApI i
HaAaké Travi, Bpeypévo o€ aToppuTIaVTIKG TIATWY, HETA OKOUTHOTE TA
KaAd va OTEYVWOOUV.

AuTtéparog kabapiopég

+ BdATe 010 doxeio {eaTO vEPS TTEPITIOU 3 EKATOOTA.

+ TpocBéoTe Aiyo aTTOPPUTIAVTIKS TTIATWV.

+  KAeioTe 10 KATIAKI Kl OUVOEDTE pE TO peUA.

« PuBpioTe To XpovopeTpo o€ 10-15 AeTTTd, Ba EKKIVATEI O AVEUIOTAPAG.

«  ZTpéyte TN AaBr pUBpIONG Beppokpaaiag o B¢an “Wash” (autéparog
KaBapIopog).

+  KareBaoTe 10 XePOUAI yia HETAPOPE TTPOG TA KATW YIa EKKivnon Ael-
Toupyiag.

+ Meta ammé v oAokAfpwaon Tng Siadikaciag EeTTAEvETE To doxeio pe
eaT6 vEPO YIa VO AQAIPETETE TA UTTOAEIPUATA.

Xprion oTo TAUVTIPIO TIATWV

KaykeAa, dakTUAIo £TTEKTAONG OTTO GIAIKOVN KOl OTPWHA aTTd GIAIKOVN WTTO-
PEITE va TTAEVETE OTO TTAUVTAPIO TNIATWY.

@ [ToTé unv mAEVeTE OWLA TOU YOUPVOU GAOYGVOU OTO TTAUVTTPIO mdTWV!

VII. ENMNPOZOETA EZATPHMATA

MTTOPEITE VO ATTOKTACETE EMITTPOCOETA EEAPTANATA OTO TTOAUAEITOUPYIKO
@oupvo aloyévou REDMOND RAG-241-E kal va pdBete yia Ta Kaivoupia
TpoidvTta Tng REDMOND oTnv 10TooeAida www.multicooker.com 1 otov
QavTITTPOOWTTO TOU OTNV TTEPIOXH OAG.

VIIL. TIPINAMNEYOYNOEITE XTO KENTPO
E=YMHPETHZHZ

Z@dAua Miavi} arria Tpéog emikuong

Aev Aerroupyi Aev UTIGpYE! TPOPOBOTT SuvBtoTe  GuoKeun e NAe-

Yriépyouv Biakorég pedpaTo KTPIKT Tpidar TTou Aeiroupyel
To gaynTé payeiped-
€701 TIOAD @opa 0 goUpvog ahoy6vou Bev eiva Totro-

BETEVOG TIGVW OTO BOXEID TWOTG

IX. ETTYHZH

AuTo TO TTPOIGV €XEl EyyUNON yia TTEPIOdO 2 ETWV ATTO TNV NUEPOUNVia
ayopdg. Kard tn didpkeia TG TEPIGSOU £yyUNONG, O KATAOKEUAGTAG UTTO-
XpeoUTal va aAAGEEl, PE TV ETTIOKEUN, TNV AVTIKATACTAON TWV £§APTNUATWY
A avTIKataoTaon oAlkoU Tou TTPOIGVTOG, OTTOIadATIOTE KATAOKEUAOTIKG

TommoBerrioTe To GoUpvo ioia,
Xwpic Aog6TTa



EAATTWHATA TOU TTPOIGVTOG TTOU TTPOKAAOUVTAI ATT TNV KAKA TTOIOTNTA TwV,
UAIKWV Kal TNG Kataokeung. H eyylnon 10x0el pévo oTnv mePITITwon n
nuepopnvia ayopdg eREBAIVETAI JE TN OPPAYIdA TOU KATAOTAPATOG Kal
TNV UTTOYPaQr TOU TTWANTA 0TV TTPWTOTUTIN KAPTa £yyunaong. H eyydnon
avayvwpigetal uévo 4Tav To TTPoIGV XPNCIHOTIOIEITAl CUNQWVA UE TIG 0dN-
yieg xpong, dev £TMOKEUAOTNKE, SEV ATTOOUVAPHOAOYABNKE Kal dev KaTA-
OTPAPNKE AOYw ECPaAPEVNG XPATNG, KABWG Kal UTTAPXE! TO TTAPEG KOUTTAE
Tou TTPOIdVTOG. AUTA N eyydnon dev KAAUTITEl QuUTIoAOYIKH @BOPE Tou
TIPOIOVTOG Kal avTAAAGKTIKWYV (QIATpa, AAUTITAPES, AVTIKOAANTIKA ETTIOTPW-
on, OTEYAVWTIKA UNIKA, K.ATT.).

H didpkeia wrg Tou TTPOIGVTOG Kal TNG eyyUnong utoAoyifovtal amod TNy
nuepopnvia TNG TWANONG A TNV NUEPOUNVIQ KATAOKEUNG TOU TTPOIGVTOG (O€
TIEPITITWON TTOU SeV PTTOPET Vo KABOPIOTET N NUEPOpNVia TNG TTWANONG).

Huepounvia KaTaoKeUrg TG GUOKEUNG PTTOPET va BpeBei aTo OeIpIaKS apiBud,
TToU BPIOKETAI OTNV ETIKETA AVAYVWPIOTNG TTOU KOAAATAI OTO KOPUi TOU TTP0io-
v106. O oeIpiakég apiBuodg atroteAeital até 13 yngia. 60 Kal 70G XAPOKTAPES
dnAwvouv To piva, 80g To £T0G TNG TTAPAYWYAG TOU TTPOIOVTOG.

KaBopiopévn ammd Tov kataokeuaoTr| n didpkeia {wig TNG CUOKEUNG ival 3
£Tn amé TNV nuepopnvia ayopdg O 6pog auTdg IoXUel UTTO TNV TTPOUTIOBEON
T N AeiToupyia Tou v Adyw TTPoidvVTOg EKTEAEITAI auoTNPd CUPQWVA HE TIG
TrapoUoeg 0dnyieg xpriong Kai IoXUovTa TEXVIKE TTPOTUTTIA.

Suokeuaaoia, 08nyies xprons, Kabwgs Kai v idia T CUOKEUN TTPETTE va
ATTOPPITITOVTAI CULQWVA IE TA KATA TOTTOUS TIPOYPGUUATA aVAKUKAWONG.
Na gpovriere yia 1o mepiBaAdov: unv merdre mapdpoia mpoiovra padi e
T OUVON OIKIaKA amoppiuuara.



i‘t Cihazi once, u dikkatli okuy ve danisma kitabi olarak saklayiniz. Cihazin dogru bir sekilde kullanilmasi, 6mriinii uzatir.

Guvenlik tedbirleri

o Uretici, Uruin ile ilgili emniyet tedbirlerine uyulmamasi ve Griin kullan-
ma kurallarina uygun olarak kullanilmamis olmasindan dolayr dogmus
olan hasarlarla ilgili sorumluluk tagimamaktadir.

Isbu elektrikli alet ev sartlarinda gidalarin hazirlanmasinda kullanilma-
sl icin tasarlanmis cok fonksiyonlu cihazdir ve dairelerde, sehir disinda
bulunan evlerde, misafirhane odalarinda,dukkanlarin teshir disi kullan-
ma alanlarinda, ofislerde ve benzeri sanayi igin kullanilmakta olan
alanlar disinda kullanilabilir. Cihazin sanayi sartlarinda ya da buna
benzer amag disi alanlarda kullanilmasi, urinun kullanma sartlarina
uygun kullanilmamis sayilmasi i¢in neden sayilacaktir. Bunun gibi du-
rumlarda Uretici olasi sonuglardan sorumlu tutulamaz.

Cihazi elektrik sebekesine takmadan Once, sebeke elektrik geriliminin,
nominal gerilimi cihazin beslenme gerilimine uyup uymadigini kontrol
ediniz (teknik Ozelliklerine ya da fabrikanin Urtn tablosuna bkz).



 (Cihazin gug tuketimine uygun uzatma kablolar kullaniniz.Bu talep-
lerin yerine getirilmemesi durumunda kisa devre yapmasina ya da
kablonun yanmasina sebep olabilir.

» (Cihazi sadece topraklamasi mevcut olan prizlere takiniz, bu kural
elektrik carpmasindan koruma ile ilgili mutlaka yerine getirilmesi
gereken zorunluluktur. Uzatma kablolarini kullanirken, mutlaka
bunlarinda topraklamalarinin olup olmadigindan emin olunuz.

@ DIKKAT! Cihazin ¢alismasi sirasinda govdesi, haznesi ve cam kapadi
1sinmaktadir! Dikkatli olun! Mutfak eldivenlerini kullaniniz! Sicak
buhardan dolayi yaniklarin meydana gelmesine mahal vermemek
icin, kapagi acarken, cihazin lzerine egilmeyiniz.

e (Cihazi kullandiktan sonra, temizlemek ya da baska bir yere ta-
simak istediginizde prizden cekiniz. Elektrik kordonunu, elleriniz
kuru iken prizden ¢ekiniz, fisi prizden ¢ekerken kordondan degil,
fisten tutarak cekiniz.



» Elektrik besleme kablolarini kapi bosluklarindan ya da isi kay-
naklarina yakin olan yerlerden cekmeyiniz. Elektrik kablosunun
kivrilmamasina ve katlanmamasina, kesici aletler, mobilyalarin
kenarlari ve uclari ile temas etmemesine dikkat ediniz.

@ UNUTMAYINIZ: Elektrik besleme kablosunun rastgele hasar
gormesi, garanti sartlarina uymayan arizalara neden olabilir,
elektrik carpmalarina yol acabilir. Hasar gormus elektrik kablosu-
nun acilen servis merkezlerinde degistirilmesi gerekmektedir.

e (Cihaz kullanilmakta olan haznesi ile birlikte yumusak yuzeyler Uzerinde
koymayiniz, calisir vaziyette iken Uzerini kapatmayiniz bunlar cihazin
ISiNmasina ve arizalanmasina getirebilir.

e Halojen firinin ¢alismasi sirasinda cihazin ve onun haznesinin kolay
alev alabilecek malzemelerden (storlar,duvar kagitlari vs.) enaz 10 cm
uzakta olmasina dikkat ediniz.

e (ihazin agik havada kullanilmasi yasaktir, tertibatin govde kismina nemin
ya da yabanci bir cismin diismesi ciddi bir hasarin olusmasina yol agabilir.



Cihazi temizlemeye baslamadan once elektrik sebekesinden gelen geri-
limin kesilmis ve cihazin tamamen sogumus oldugundan emin olunuz.
Cihazin temizlenmesi sirasinda kullanma talimatina kesinlikle uyulmasi
gerekmektedir.

Catlak ve ciziklerin olusmasini onlemeye calisiniz. Eger, kapagin yuze-
yinde catlak ya da cizik tespit ederseniz, onun bir sonraki kullanimina
izin vermeyiniz.

@ Cihazin govdesinin suya batirilmasi ya da akan suyun altinda

tutulmasi YASAKTIR! Vantilatoriin i1slanmasina izin vermeyiniz.

Fiziksel, ndrolojik veya zihinsel engelli bireyler (cocuklar dahil), veya tec-
ribe ve bilgi eksikligi olan insanlar tarafindan, bu kisileri denetleyen veya
guvenliklerinden sorumlu olan ve cihazin kullanimiyla ilgili bilgi veren
biri olmadigi takdirde bu cihazin kullanilmasi uygun degildir.Cihaz,akse-
suarlari ve fabrika ambalaji ile oynamamalari igin cocuklar gozetim altin-
da tutulmalidir. Cihazin temizlenmesi ve bakimi yetiskinlerin gozetimi
olmadan cocuklar tarafindan yapilmamaldir.



Evdeki Cocuklar

e Bu cihaz 8 yasindan buyuk ¢ocuklar ve fiziksel, duygusal ve zihinsel
kapasitesinde eksiklik, sorun veyahut cihaza dair tecrtibe eksikligi olan
veyahut kullanim kitabini okumayacak veyahut anlayamayacak, guven-
lik onlemlerini uygulamayacak kisiler tarafindan kesinlikle yalniz basi-
na kullanilmamalidir.Yukarida anilan kisiler ve 8 yasindan buyuk ¢cocuk-
lar yanlarinda UrUnu tantyan ve guvenlik onlemlerini alabilecek bir
refakatci ile kullanmalidir. Cocuklar kesinlikle Urunle veyahut elektrik
baglantilari ile oynamamalidir. 8 yasin altindaki cocuklar kesinlikle ci-
haza yaklastirlmamalidir. Cihazin bakim ve temizligi kesinlikle basla-
rinda refakat¢i olmaksizin cocuklar tarafindan yapilmamalidir. Cihaz
calisir iken 1sinir ve kapatildiktan sonra da bir sure sicak kalir. Yanik
tehlikesi agisindan soguyuncaya kadar ¢ocuklari ocaktan uzak tutunuz.
Cocuklann ilgisini cekebilecek esyalari urunun Usttine ve arkasina koy-
mayiniz. Cunku ¢ocuklar bunlar almak icin cihazin Uzerine ¢ikmak is-



teyecektir. Yanik tehlikesi! Cocuklarin cihaz ile oynamasina ve igine ag-
masina izin vermeyiniz. Ambalaj malzemeleri ¢ocuklar icin tehlikeli
olabilir (folyo ve stropor gibi). Bogulma tehlikesi! Ambalaj malzemele-
rini cocuklardan uzak yerlerde saklayiniz veya mumkun oldugunca
cabuk evden ¢ikartiniz. Artik kullanilmayan cihazin elektrik baglantisi
evde oynayan ¢ocuklar icin bir tehlike yaratmamasi agisindan sokilme-
li ve tim kablolar ortadan kaldirilmalidir.

e (Cihazin kendi basina tamir edilmesi ya da cihazin konstruksyonunda
modifikasyon yapilmasi YASAKTIR. Bakim ve tamirat ile ilgili tim isler
sadece yetkili servis merkezi tarafindan yapilmalidir. Yetkili olmayan
kisiler tarafindan yapilan isler cihazin bozulmasina, travm olusmasina
ve Urlnun zarar gormesine yol acabilir.

@ DIKKAT! Herhangi bir arizasi bulunan cihazin kullanilmasi yasaktir.



Teknik Ozellikler

Modeli RAG-241-E
Glig 700-800 W
Gerilim 220-240V, 50/60 Hz
Kumanda tipi. mekanik
Isitici eleman tipi. halojen
Kapak capi 22,5cm
Is1 ayar yelpazesi 60-250°C
Pisirme siiresi ayarlama yelpazesi 5-60 dakika
Elektrik besleme kordonu uzunlugu 1,5m

Uriin parga listesi

Cok amacli halojen firin. 1Ad.
Metal Izgara:

Gapi, mm Yiikseklik, mm Miktari, Ad.

160 20 1

190 20 1

190 60 1
Metal i1zgaralari gikartmak igin masa ... 1Ad.
Metal sehpa 1Ad.
“20 tarif” kitabi 1Ad.
Kullanim Kilavuzu 1Ad.
Servis kitapgigi 1Ad.
Silikonlu genisletici halka 1Ad.
Silikonlu altlik 1Ad.

Uretici firmanin, retmekte oldugu iriinlerin gelistirilmesi sirasinda riiniin
tasariminda, parcalarinda, teknik ozelliklerinde, dnceden haber vermeden de-
gisiklik yapma hakki saklidir.

Cihazin Yapisi A1

1. Elektrik sebekesine baglama gdstergesi “Power”
Zamanlayici diigmesi

3. 22,5 cm tavlanmis camdan yapilmis cam kapak

4. Tasima sapi

5. Isinma gostergesi “Heat”

6. Isi ayarlama digmesi

7. Konveksiyon 1zgara gévdesi

8. lzgara takimi

9. lzgara gikarma masasi

10. Sehpa

11. Silikonlu genisletici halka
12. Silikonlu altlik

Kumanda Panosu A2

Elektrik sebekesine baglama géstergesi “Power”

“Kapali” pozisyonu (“Off")

Zaman iskalasi

Isitma gostergesi “Heat”

Isi iskalasi

Gida Uriinleri buz ¢zme ayar digmesi pozisyonu “Defrost”

Kendi kendini temizleme rejimi icin isi ayar digmesi pozisyonu “Wash”

NovihA N

Amag ve Calisma Prensibi

Cihaz,22,5 cm capinda uyumlu cam kapak ile 1siya dayanikli kaplarla kullanilmak
lizere tasarlanmistir.

Halojen firinin calisma prensibi, hava akiminin kap iginde bulunan elektrikli
Isitmaya dayanmakta olmasindadir. Hava, halojen isiticilar yardimiyla, yiiksek
derecelere kadar i1sitilmakta, Halojen firinin kapaginda bulunan vantilatér, sicak
hava kiitlelerini harekete gegirir.

Isititlmis hava kabin iginde tiim yonlerde yukaridan asagiya, daha sonra ise
vantilatére dogru sirkiilasyon yapmasi sayesinde besin maddelerini isitir ve
bunlarin pismesi icin gereken kondisyonu saglar.

Hem yogunluk, hem de hava akimlarinin sicaklik derecesi, segilmis olan pisirme
programina bagli olarak degisebilir ve 250°C kadar cikabilir. Cihazin iginde yer-
lestirilmis olan termostat, havanin sicaklik derecesini takip etmekte olup, onun
saglamakta oldugu bilgiler sayesinde kontroller isiticlyi ya calistirir ya da kapatir.

I.ILK KULLANIMDAN ONCE

Uriinii ve onun parcalarini dikkatlice ambalajindan ¢ikartiniz. Tim ambalajlama
malzemelerini ve reklam yapiskanlarini sokiiniiz.

Uyar1 yapiskanlarin, driin govdesinde bulunan (riin seri numarasi gosterge
(boyle bir sey varsa) ve tablolari bulunan yapiskanlarini mutlaka muhafaza
ediniz! Uriin lizerinde seri numarasinin bulunmamas otomatik olarak iiriin ile
ilgili garanti hi inin verilmesi mahrum b k

Uriiniin gdvdesini islak bez ile siliniz ve kurumaya birakiniz. ilk kullanimda ya-
banci koku olabilir, bu nedenden dolayi cihazin kendi kendini temizlemesinin



yapilmas! tavsiye edilmektedir. Itk kullanimda yabanci kokunun olusmasi ciha-
zin arizali oldugu anlama gelmemektedir.

Soguk hava sartlarinda nakliye ya da saklamadan sonra, calistirmadan 6nce,
cihazin en azindan 2 saat oda sicakligindc il i ge i

[1.CIHAZIN KULLANIMI

Kullanmaya Baslamadan Once

Yemek pisirmeye baglamadan 6nce, halojen firinin dig ve gériiniirdeki ig parcalarinda
hasarin, catlamanin ve diger tiirden kusurun olup olmadigindan emin olunuz.

Kullanacaginiz kabi hazirlayiniz (takima dahil degildir). Kabin isiya dayanikli
malzemeden hazirlanmis olmasi gerekmektedir ve ¢api cihazin cam kapagina
(22,5 cm) veya silikon halkanin dis kenari (27 cm) uyumlu olmalidir. Se¢mis
oldugunun kabin, halojen firin ile siki temas etmekte ve buharin gikmasi igin
deligin (agik kalan araligin) olmadigindan emin olunuz.

Halojen Firinin Kullanimi

1. Kabinigine 1zgarayi yerlestiriniz (alcak ya da yiiksek), daha sonra izgara lizerine
iirlinlerinizi yerlestiriniz. Uriin ve kapak arasinda, ayni zamanda da Uriin ve
kabin duvarlari arasinda en az 1,5-2 cm mesafenin olmasina dikkat ediniz bu
sicak havanin besinin her tarafina esit sekilde dolagmasi icin gerekmektedir.

2. Kabi,yatay diiz, 1stya dayanikli yiizey iizerinde (6rnegdin, ocak ya da altik),

yliksek sicakliktan zarar gorebilecek esyalardan en azindan 10 cm uzak-

likta yerlestiriniz, daha sonra hazirlamis oldugunuz yerin Uizerine ok
amacli halojen firini yerlestiriniz. Segmis oldugunun kabin, halojen firin
ile siki temas etmekte ve buharin ¢ikmasi igin deligin (agik kalan araligin)
olmadigindan emin olunuz. Yiizeyin yiiksek sicakliktan ek olarak koruma-
si igin takimda bulunan silikonlu altlig kullaniniz. Gerekli durumlarda
konveksiyonel firin kapagina silikonlu genisletici halkay! yerlestiriniz.

Baglantinin giivenilir oldugundan emin olunuz.

Halojen firini elektrik sebekesine baglayiniz.

4. Tasima sapini, sonuna kadar, asaglya indiriniz (Halojen firinin calismakta
oldugu siiregte tasima sapinin kaldirilmasi ile otomatik olarak elektrik
sebekesinden gelmekte olan elektrik kesilecektir).

5. Pisirme siresini ayarlayiniz, bunun icin zaman ayarini saat yoniinde
se¢mek istediginiz degere ulagana kadar geviriniz, kirmizi lamba yana-
caktir. Vantilator calismaya baslayacaktir. Pisirme siiresi ayarlama yelpa-
zesi 5 dakika ile 60 dakika arasidir.

6. Tarifeye ya da sicaklik derecesini veya pisirme siiresini ayarlama tavsiye-
leri tablosunu uygun olarak pisirme sicakligini ayarlayiniz, bunun igin
termostatin diigmesini gereken sicaklik ayarina kadar geviriniz.

bl

ﬁ DIKKAT! Cihaz cok fonksiyonlu pisirici ile beraber kullanildiginda, Halojen fi-
rinin, pisirme sicaklik derecesini 150°C'nin lizerinde ayarlamayiniz!
7.

Isinma gostergesi yanacak. Halojen firin ¢alismaya baslayacak. Isinma
gostergesi ayarlanmis olan siire bitmeden kapanabilir, bu da Halojen firi-
nin gereken sicaklik derecesine ulagmis oldugunu gostermektedir. Halojen
firinin kabinin icindeki sicaklik derecesi belirlenmis olan sicaklik derece-
sinden asaglya diismesi durumunda, isinma gostergesi otomatik olarak
yanacaktir ve 1sinma siireci yeniden baslayacaktir.

8. Ayarlanmis olan siire biter bitmez, cihazi sogumasi icin 10 dakikalik bir siire
icin birakiniz, bundan sonra ¢cok amagli halojen firini kaptan alabilir ve 1siya
dayanikli yiizeyin lizerine tamamen sogumasi icin birakabilirsiniz.

DIKKAT! Sicak konveksiyonel firini silikonlu altliga yerlestirmeyiniz.

[1I.TAVSIYE EDILEN ISI AYARLARI VE
PiSIRME SURELERI

Oriin Agirlik, g Sure, saat:dakika Sicaklik, °C
Tavuk 1200 130 200
Dana eti (biftek) 400 020 240
Av hayvanlar eti 800 100 200
Karides 200 010 180
Patates (dilimlenmis) | 400 030 190

Gergek pisirme stireleri, tavsiye edilmekte olan degerlerden, se¢ilmis olan Grtiniin
kalitesine, ayni zamanda da sizin damak tadiniza gére farklilik gosterebilir.

IV.URUNLERIN BUZUNUN COZULMESI
iCIN TAVSIYE EDILEN ZAMAN AYAR-
LARI (“DEFROST”)

Uriin Agirlik, g Sure, saat:dakika
Tavuk 500 2:00
Dana eti 500 230
Av hayvanlari eti 500 2:30
Karides 200 050



V.

PiSIRME TAVSIYELERI

Onceden dondurulmus gidalarinizin buzunu ¢éziiniiz ya da pisirme siire-
sini ayarlarken, her bir buzunu ¢dzmek istediginiz dondurulmug 400 gram
rdin igin 10-15 dakika daha ekleyiniz. Yemeklerin her tarafinin ayni de-
recede pismesi ve esit derecede kirmizi kabugunun olusmasini istiyorsa-
niz, pisirme sirasinda Uriinlinlizii geviriniz.

Gidalarinizi 1zgaranin lizerine yerlestiriniz, bu sicak havanin serbest do-
lagimin saglanmasina ve pisirme siirecini hizlandiracaktir.

iki 1zgara kullanarak, ayni zamanda birkag yemek pisirebilirsiniz. Ancak,
unutulmamasi gereken bir sey vardir ki, farkli gidalar, farkli stirelerde pis-
mektedir. Pisirilmesi i¢in daha fazla siire gerektiren gidalarinizi alt 1zgaraya
yerlestiriniz. Daha sonra, pisirme siireci devam ederken, diger bir Griiniini-
zii Ust 1zgaraya yerlestiriniz.

Birkag pargay! 1zgaraya yerlestirirken, unutmayin, bunlarin arasinda ve
bunlarla pisirme kabinin duvari arasinda minimum 2 cm bosluk birakil-
malidir. Bu bosluk, sicak havanin, kabin icinde serbest bir sekilde dolasi-
mina imkan verecektir. Ayni anda daha fazla pisirme pesine diisip, bir
giday! digerinin lizerine koymayiniz, bu besinlerinizin iyi pismesine degil -
sicak havanin dolagimini bozulmasina getirir.

|zgaralarinizi Ust, kizartmalarinizi ve iri driinlerinizi alttaki 1zgarada pisiriniz.

Kabin igine plastik (buna mikrodalga firini igin olanlar da ddhil) ya da ince cam
kaplarinizi koymayiniz. Metal, seramik (firnda kullanilmak igin niyetlenen) ve
kalin isiya dayanikli camdan yapilmis kaplari kullanabilirsiniz.

Pisirmede Tipik Hatalar

Yemek tam olarak pismemis

Olast nedenleri Goziim yéntemleri
Pisirme sicaklik derecesini ok diisiik segmis olabilirsiniz | Uygun sicaklik derecesini seginiz
Pisirme siiresini Gok kisa segmis olabilirsiniz Uygun pisirme siiresini seginiz

Yemek fazla kizaryor

Pisirme sicaklik derecesini cok yiiksek
segmis olabilirsiniz

Pisirme silresi olarak, ok uzun bir sire
segmis olabilirsiniz

Olast nedenleri Goziim yéntemleri

Pisirme sicaklik derecesini azaltiniz ya da sizin cihazi-
nizin modeline adapte edilmis tarifte belirtilen tali-
matlara uyunuz

Pisirme siresini azaltiniz ya da sizin cihazinizin
modeline adapte edilmis tarifte belirtilen talimatla-
fa uyunuz

Hamurlu yemekler nemli
Olasi nedenleri Goziim yontemleri

Hamurlu yemekler icin uygun olan tarifelerde belirtilen
malzemeleri seginiz. Malzeme olarak, gok fazla nem
icermekte olan gidalari segmemeye calisiniz ya da
miimkiin oldugu kadar, bunlari minimum miktarda
kullanmaya galisiniz

Fazla nem veren hamurlu yemekler igin
uygun olmayan malzeme (sulu sebze ya
da meyveler, dondurulmus yemis, kay-
mak vs) kullanmis olabilirsiniz

Hamurlu yemekler kabarmamis

Olasi nedenleri Géziim yéntemleri

Yumurta ve sekeri iyi girpmamis olabilirsiniz Daha 6nce denenmis (cihazin bu

- ——————— modeli icin adapte edilmis) tari-
Hamuru uzun sireligine kabarticili bekletmis olabilirsiniz | feye basvurunuz. Seilecek mal-
zemeler, bunlarin 6n isleme
yontemleri, konacak malzemelerin

orani tarifede belirtilen tavsiye-
Malzemeler koyulurken hata yapilmis olabilir lere uygun olacak

Unu elemenis ya da hamuru iyi yogurmanis olabilirsiniz

VI.CIHAZIN BAKIMI

« Cihazin ilk kullanimindan dnce, cihazin kendi kendini temizleme islemi-
nin yaptirilmasi tavsiye edilmektedir.

« Eger, cihazi uzun sireli kullanmayacaksaniz, onun elektrikten ¢ekilmis
olup olmadigina dikkat ediniz.

« Uriiniin temizligine baslamadan &nce, fisinin elektrikten gekilmis ve ta-
mamen sogumus oldugundan emin olunuz. Temizlik igin yumusak bez ve
asindirici olmayan bulasik temizleme malzemeleri kullaniniz.

é Hi¢bir zaman, cihazi suya ve/veya bagka bir siviya daldirmayiniz, ankastre
vantilatériin nem almasina izin vermeyiniz. Halojen firinin gévdesinin bulasik
yikama makinesinde yikanmasi yasaktir!

Cihazin temizliginde kaba temizlik bezi ya da siingerin (isbu Kullanim Kilavu-
zunda bununla ilgili 6zel bir sart belirtilmemis ise), asindirici macunlarin
kullanilmasi YASAKTIR. Ayni zamanda, gida maddeleri ile temas etmesi tavsiye
edilmemekte olan her hangi bir agresif kimyasallarin ya da diger maddelerin
kullanilmasina izin verilmemelidir.

« Cam kapagin, cihazin her kullanimindan sonra, temizlenmesi tavsiye
edilmektedir.
+ Halojen firinin, 1zgaralari bulasik yikama makinesinde yikanabilir.



Govdenin Temizlenmesi

Uriiniin gévdesini yumusak, islak mutfak bezi ya da siinger ile temizleyiniz.
Uygun bir temizlik malzemesi de kullanilabilir. Olasi su sizintilarin olusmamasi
ve cihazin gévdesinde agilmalarin olusumunun 6nlenmesi amagli temizlik ya-
pildiktan sonra yiizeyinin kurulanmasi gerekmektedir.

Hizli temizleme

« Halojen firinin elektrigini ¢ekiniz ve tamamen sogumast icin birakiniz.

« Cam kapad, ilik suda hazirlanmis temizlik malzemesinde i1slatilmis siinger
ya da yumusak bez yardimi ile yikayiniz, daha sonra silerek temizleyiniz.

« Tim temizlik malzemeleri kalintilarindan temizleyiniz.

Normal temizleme

« Halojen firinin fisini elektrik sebekesinden cekiniz ve tam sogumasi icin
birakiniz.

« Temizlik malzemeli suda 1slatilmis stinger ya da yumusak bez yardimi ile
kapak ve vantilatér kismini siliniz, temizlik teli ve/veya asindirici malze-
meler kullanmayiniz.

« lzgaralari temizlik malzemeli suda yikayiniz.

* Metal kisimlari temizlerken, bulasik yikama temizlik malzemeli suda 1s-
latilmis slinger ya da yumusak bez kullaniniz, daha sonra kurulayiniz.

Kendi Kendini Temizleme Rejimi

« Kabin icine yaklagik 3 cm sicak su koyunuz.

*  Bir miktar temizlik malzemesi katiniz.

« Kapak ile kapatiniz ve elektrik sebekesine baglayiniz.

« Zamanlayiciyr 10-15 dakikalik bir siire icin ayarlayiniz, vantilatori galis-
tiriniz.

« Isiayar digmesini “Wash” (kendi kendini temizleme) pozisyonuna getiriniz.

« Calismaya baslamasi igin tagsima sapini asagiya, sonuna kadar indiriniz.
«  Siireg bittikten sonra, geriye kalan atiklarin tamaminin gikartilmasi igin
kabi 1lik su ile calkalayiniz.

Bulasik makinenin kullanimi

Izgaralar, silikonlu genisletici halka ve silikonlu altlik, bulagik makinesinde yi-
kanabilir.

@ K

finnin govdesini bulasik yikamasi yasaktir!

VII.EK AKSESUARLAR

Cok amagli REDMOND RAG-241-E halojen firin icin yedek aksesuarlari
satin almak ve REDMOND ‘un yeni Griinleri hakkinda bilgi sahibi olmak icin
www.multicooker.com sitesini ya da bolgenizde bulunan satis bayilerimizi
ziyaret etmeniz yeterlidir.

VIII. SERVIS MERKEZINE BASVURMA-
DAN ONCE

Ariza Olasi nedenleri Anizanin giderilmesi

Galismiyor Elektrik sebekesinde gerilim yok
Cihazi qalisir elektrik prize takiniz

Elektrik sebekesinde kesintiler olmaktadir

Yemek cok ya-

vas pisiyor Halojen firin kabin icinde diizgiin olarak

yerlestirilemenistir

IX.SERVIS HIZMETLERI

Servis hizmetleri SSH PLUS sirketi tarafindan verilir (Adres: Yilanli ayazma yolu
No. 4/B Ugur Plaza Kat 3 Topkapi / istanbul, tel.: 444 9 774, http://ssh.com.tr/).

Halojen firinyi kabin icinde diizgiin
yerlestiriniz

Bdlgenizde yetkili servis olup olmadigi hakkinda bilgi servis kitabinda bulabi-
lirsiniz.

X. GARANTI YUKUMLULUKLERI

Bu iriin igin, satin alindid: tarihten baglamak tizere 2 yil siireli garanti siire-
si 6ngérilmustlr. Garanti stresi icinde Uretici; her tirlii fabrika hatasi, kali-
tesiz malzemeler ya da montaj hatasi ile ilgili arizalar gikmasi halinde ilgili
pargalarin tamir yada degistirim ya da cihazi tamamen degistirme yikimli-
LGgiind tzerine alir. Garanti, satin alma tarihi magazanin miihiir ile ve orijinal
garanti kuponunda saticinin imzasi ile onaylandigi takdirde ydriirliige girer.
is bu garanti; tirin kullanma kilavuzuna uygun olarak kullanildigi, tamir
edilmedigi, sokiilmedigi, hatali davranistan dolay! hasara ugramadigi ve ta-
kiminin icerigi tamamen muhafaza edildigi zamanda kabul edilir. is bu ga-
ranti, driinin dogal yipranmasi ve sarf malzemelerini kapsamamaktadir
(contalar, seramik ve teflon ve diger kaplamalar, buhar valfi ve aksesuarlar).

Mamulun hizmet 6mrii ve ona ait garanti yikumliliklerinin gegerlilik stire-
si, satis tarihi veya (satis tarihi belirlenemezse) cihazin Uretim tarihinden
baslamaktadir.



RAG-241-E

Cihazin tretim tarihi,mamul gdvdesi lizerindeki tanitma etiketinde yer alan seri
numarasinda bulunur. Seri numarasi 13 isaretten olusur. 6. ve 7. isaret ayl, 8.
isaret cihazin iretim yilini gésterir.

Uretici tarafindan belirlenen driin miir boyu, satin alindigi tarihten itibaren 7
yildir (Urin calistirilmasi, is bu kullanma kilavuzunda belirlenen talimatlara ve
diger ilgili teknik standartlara uygun olmasi halinde).

Ambalaj, kullanma kilavuzu ve cihazi, yerel atiklar isleme programina gére
isledikten sonra yararlanmalidir. Bu tiir triinleri diger evsel atiklarla birlikte
atmayiniz.
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Environmentally friendly disposal (WEEE)

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU - concerning used electrical and electronic
appliances (waste electrical and electronic equipment WEEE). The guideline determines the framework for the return and
recycling of used appliances as applicable throughout the EU.
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