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P 100%
Recycled Paper

O/ICTBO e oTrneyaTaHo Ha 100 % peunKnMpaHa xapTuA.
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NMPUHALONEXXHOCTU KOHTPOJIEH NMAHEJ

B 3aBvicMMOCT OT MoAena, KoWTo cTe 3aKynunu, nojiy4aBare HAKOJIKO N
NPUHAANEXHOCTW, KOUTO MOrat Aa ce 1U3nons3sart no pasnndH Ha4nHN.

1. CbeauHuTen, BeYe NOCTABEH Haf Basia Ha ABUraTesns B

OcHoBaTa Ha dypHaTa. &
MNpepgHa3HayeHune: CheanMHUTENST BbPTU BbPTSALLATA Ce \r\-—\j A 450W o
rocTaska. 300 | 600 g
l——@ ¢ 3
2. PonKOB NpbCTEH, 32 NOCTaBAHe B LISHTHPA Ha (hypHara. @ >
MpenHasHaueHne: PoNKOBIST NPLCTEH NOAABPXA 100— %0 o
BLPTALIATA Ce MOCTaBKa. @ ' =

3. BbpTswa ce nocTaBKa, 3a NoCTaBsHE BbPXY POSKOBUS
MPBCTEH C LieHTpaneH UTUHT KbM CbeayHITENS.

MNpepHa3HayYeHune: BbpTallara ce nocTaska Cnyxxu kato
rNaBHa roTBapcka MoBbPXHOCT; T8
NIECHO MOXe [1a Ce CBaslsi 3a MoY/CTBaHe.

4. MertanHa ckapa, 3a NnocTaBsHe Bbpxy BbpTsllaTa ce
nocTaBka.

MpepnHa3Hayenune: MeTanHara ckapa MOXe Aa ce
13Mon3sa ¢ rpu U KOMBUHMPaHO
roTBEHE.

HE paboTeTe ¢ MMKpOBbIHOBaTa (hypHa 6e3 MocTaBeHN POSIKOB MPbCTEH 1
BbPTSLLA CE MOCTaBKa. grill awrte

J
1. PA3MPASSIBAHE 4. TPUN
2. KOIMHE 3A KOHTPOJT HA 5. KOMBY!
MOLLIHOCT 3A FOTBEHE 6. MOMEHTAJTHO MPETOMNAHE

3. CEJIEKTOP HA TA/IMEPA
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BbJITAPCKU

KAK CE U3MNOJI3BA TA3U KHUXKA C UHCTPYKLUN

®

BarkHM CUMBOSIM 1 MPeAnasHn MepKin 3a 6esonacHocTTa.

Toky-LLo cTe cu kyrmnm MrkposbaHoBa ypHa SAMSUNG. Baluute "VIHCTpyKLUmum
3a COOCTBEHVIKA" ChABbPXKAT MHOMO LieHHa MH(opMaLyIs 3a roTBeHe C BallaTta
MUKPOBBIHOBA (DypHa:

e Mepky no 6e3onacHoOCT

o [logxofsLLy NPUHALIEXXHOCTU 1 FOTBAPCKM ChOBE

* [lonesHv rotBapckun CLBETH
Ha obparHaTta cTpaHa Ha kopuuaTa Lle HamepuTe ykasaTen 3a 6bpau cripasku,
KOMTO 065ICHSABA OCHOBHUTE rOTBAPCKM OnepaLui:

e [0TBeHe Ha xpaHa

e ABTOMAaTMHYHO YCKOPEHO pa3MpassiBaHe Ha xpaHa

e [leyeHe Ha xpaHa Ha rpun

o [lobaBsiHe Ha JOMBLIHUTENHO BPEME 3a FOTBEHE
B HayanoTo Ha bpoLuypara Lie HamepuTe UocTpaummn Ha hypHaTa 1 oLLe no-
BaXKHO — KOMaHJHOTO Tabno, Taka Ye fa Hammparte GyTOHUTE MO-NECHO.

NH®OPMALIUA 3A BESOMNACHOCTTA

¢ [Ipeau 3anovBaHe Ha paboTa C ypena, Monst IpoYeTETE TOBA PBKOBOACTBO
13USAN0 1 ro 3anaseTe Ha 6e30MacHO MSACTO, 3a CripaBku B GbelLe.

® I3nonsgaiite TO3W yper camo Mo NpeaHa3HaueHETO My, KakTo € OnmcaHo
B TOBa PBKOBOACTBO C MHCTPYKUMKX. TO3M ypef He e NpefHasHayeH 3a
ynoTpeba OT Amua (BKNKUUTENHO fela) C HamaneHn ranyeckn, CETHBHM
UM YMCTBEHN Bb3MOXXHOCTY, C HEA0CTATbYEH OMWT U MO3HaHWSs, OCBEH aKo
He Ce HabMoAaBaT UM ca UM [afeHy UHCTPYKLMK 3a yrioTpebaTa Ha ypena
OT /MLe, OTFOBOPHO 3a TsixHaTa 6e30MacHOCT. Tean 6enexku 3a BHumaHme
11 BaxHn MHCTPYKUMY 3a 6e30MacHOCTTa, OMvcaHy B TOBa PBKOBOACTBO,
He 0OXBaLLAT BCUYKN Bb3MOXHY ChCTOSIHMS 11 CUTYaLM, KOUTO MOXeE fia
Bb3HUKHAT. Balla e 0TroBOpHOCTTa [ia M3MoN3BaTe 34paB pasyM, BHAMaHE
1 FPVXKI, KOTaTo MHCTanmMparte, Noaabpkare 1 paboTuTe C Balmns ypes.

e [lopagu npuymHaTa Ye Te3n MHCTPYKLMM 3a paboTa C ypena nokpusart
Pa3NHHN MOLENN, XapaKTEPUCTVKTE Ha BallaTta MUKPOBBIIHOBA
ypHa moraT fja ce pasnnyasar B Masika CTerneH OT OnucaHuTe B ToBa
PBKOBOLCTBO 1 He BCUHKY NMPpedynpeauTenHy 3Haum moraT fa 6baat
NPUNOXUMU. AKO MMaTE HSKaKBI BBMPOCK UM FPVKY, CBBPXETE CE C HAC
B Haln-6/13KVIst CEPBM3EH LIEHTBP UM MOTHLPCETE MOMOLL, 1 MH(opMaLms
OHNalH Ha WWW.Samsung.com.
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B TekcTa Ha ToBa PBKOBOACTBO 3a I'IOTpe6I/IT8ﬂ9| Ca n3non3BaHn cnegHnTe
CMBOSIN:

PuckoBe 1 HebeaonacHa npakTuka, KosiTo
MOXe [1a [oBe[e [10 TeXXKO HapaHsiBaHe Ha

AN\

NPEAYNPEXAEHVE | nuya unu cmspr.
PvicKoBe Vv HeBe30omnacHa npakTika, KOsiTo
A MOXeE [a [I0BE/E [0 NEKO HapaHsiBaHe Unu
BHUMAHWE noBpefa Ha MMYLLECTBO.
3a 1a HaManMTe p1cka OT NOXap, eKCrNoaus,
A TOKOB Yap U HapaHsBaHe Ha n1ua rpu
BHUMAHVE 113M0J13BaHETO Ha BaLLIATA MUKPOBBIHOBA PypHa,

CiefBaliTe Te3i OCHOBHY MPENasH MEpKM:

HE ce onutBante.

HE pasrnobssaite.

He nunante.

CrengaiTe N3pn4HO yKasaHusTa.

V13BageTe Lwencena Ha 3axpaHBaHeTo ot
KOHTaKTa.

W ®E X

YBepeTe ce, Ye MalluHaTa e 3a3eMeHa, 3a a
136€erHeTe TOKOB yaap.

ObapeTe ce B cepari3a 3a MOMOLL.

3abenexka

BaxHo

ONSHSIG
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PEJ%M CTporu npenynpeanTesnHn 3HaLUm 3a MOHTaX

®

EH%ME MpenynpeauTesiHi 3HaLm 3a MOHTaX

MoHTVpaHeTo Ha To3u ypeq Tpsibea fa 6bae U3BLPLLEHO OT KBaMMULMpaH
TEXHUK OT CEPBYI3 38 MUKPOBBIHOBY (PypHY, 0Oy4eH OT MPOV3BOAMTENS.
Mons, BuxTe pazaena “MoHTax Ha BalwaTa MUKPOBBIHOBA (hypHa”.

BknoyeTe kabena 3a enekTpo3axpaHBaHe B MOAXOASLL CTEHEH KOHTAKT MUiu
C MO-BVCOKM NapameTpy 1 M3Mon3BaiiTe CTEHHYISi KOHTAKT caMo 3a To3u
enekTpoypeq. NocTaseTe Lencena Ha 3axpaHBAHETO MITbTHO B KOHTaKTa.
KaTo pombfHeHVe, He 13MNON3BaNTe yab/HKUTEN.

- [py HecnaseaHe Ha TOBa 1 CMOAENSAHE Ha CTEHHUS KOHTaKT C Apyri ypean
Ype3 PasKIIoHNTEN UM YIbIXATEN MOXE [a [oBefe A0 TOKOB yaap vm
noxap.

- He n3nonaeainte enekTpuyecky TpaHcopmMatop. Toa MoXXe aa
NPEeAn3BMKa NOXap v TOKOB yaap.

MoHTVpaHeTo Ha To3un ypeq Tpsibea fAa 6bae U3BbPLUEHO OT KBaMduULMpaH

TEXHVK U CepBU3.

- HecnassaHeTo Ha ToBa MOXe [ia A0BeAe A0 TOKOB yaap, noxap,
eKcnnosus, Npobnemm ¢ ypeaa Unm HapaHsBaHwis.

MukpoBBIHOBaTa (DypHa € NpeHa3HaveHa 3a U3non3eaHe, NoCTaBeHa Ha

MOBBPXHOCTTA, TS He TpsibBa fa 6bae NocTaBsHa B LKad.

& He MoHTUpaiiTe To31 ypes B 67M30CT 10 HarpeBaTen unv 3ananimm
marepuanm.
He MOHTUpaiiTe T031 YPes, Ha BNaXXHO, Ma3HO W NMPaLUHO MSCTO WK Ha
MSICTO, N3MIOKEHO HA AVPEKTHA CITbHYEBA CBET/IMHA UMW BOLA (LB A0BHN
Kanku).
He MoHTUpaiiTe T031 ype[ Ha MSCTO, KbIETO € Bb3MOXHO M3TH4aHe Ha ras.

- Tosa MOXe [a npeansslika TOKOB yaap nnn noxxap.

Toaw ypen He e npeaHasHayYeH 3a MOHTUPAHE B MbTH NPEBO3HN CPEACTBa,
KapaBaHu 11 Apyrv NofobHV MPEBO3HM CPEaCTBa U T.H.

E] Toswn ypen Tpsi6Ba fia 6bae 3a3eMeH NPaBUIHO.
He 3a3emsBaiiTe ypeaa B 6a130CT OT ra3onpoBof, niactMacosa
BOJONPOBOAHA TPBOA U TENeOHHN Kabenu.
- ToBa MOXe fa foBefe 00 TOKOB yAap, NoXxap, eKCrio3vs nv npobnemu ¢
ypena.
- Hvikora He nocTaBsiiTe Liencena B KOHTaKT, KOMTO He € MPaBuiHO 3a3eMeH
1 Ce yBepeTe, Ye e B CbOTBETCTBME C MECTHUTE 1 HAUNOHATHW U3NCKBaHWA.
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Tosn ypep TpsbBa fa ObAe NOCTaBeH Taka, Ye LWencemsT My Aa Obae
[OCTBIEH.

- HecnassaHeTo Ha ToBa MOXeE [ [J0Befie 10 TOKOB yap Wi rnoxap nopam
U3THaHE Ha TOK.

MoHTvipaiiTe Balwvis Ypes Ha HBO 1 TBbpaa MOBbPXHOCT, KOUTO MoraT aa
VBAbPXKAT TEXECTTA My.

- HecnassaHeTo Ha ToBa MOXe Aa 10BEee 40 HEHOPMAaHW BUOPALMN, LLyM
1y npobnem ¢ ypepa.

MoHTvipaiiTe ypeaa, ocurypsisaiiki My HeoBX0AyYMOTO Pa3CTOsHIE OT CTeHaTa.

miodviuqg

- HecnassaHeTo Ha ToBa MOXeE [a [0Befe [0 NoXap nopaau nperpsisare.
MuHUMaHaTa BACOUMHA CBOBOAHO MPOCTPAHCTBO, HEOGX0MMa Hap (hypHaTa.

m%m CTporv npeaynpeauTenHn 3HaLy 3a Toka

TpemaxsaiiTe BCUYKY Hy>Xau BELLECTBA, KaTo Harpyumep npax a1 soaa ot
KpauLLAaTa Ha LLIeMCena v TOYKITE Ha KOHTAKT PEryNisipHO, Kato 1arosnssare
cyxa Kbpria.

- VsBapeTe Lencena OT KOHTAKTa 11 rO MOYMCTETE ChC CyXa Kbpria.

- HecnassaHeTo Ha ToBa MOXe [ [JOBEe 10 TOKOB Yaap Wi Mnoxap.

IocTaBeTe Lencesna B CTEHHIS KOHTAKT B MpaBiHaTa NOCOKa, Taka Ye

KabesTbT [1a BbPBM KbM Moga.

- AKO NocTaBuTE LLieMCena B KOHTaKTa B 06paTHaTa NocoKa, eNeKTPUHECcKUTE
XUy B Kabenia MoraT [ia ce NOoBPeAT 1 TOBa MOXE [ia J0Bee 10 TOKOB
yaap v noxap.

(\) Mocrasere ujencena Ha 3axpaHBaHETO MUTBTHO B KOHTaKTa. He vanonssaiire
MOBPE/IEH LLEMNCer, NMOBPeaeH Kaben 3a eneKTposaxpaHBaHe 1in pasxiabeH
KOHTaKT.

- ToBa MOXe [ia Npeay3BrKa TOKOB yaap Wi noxap.
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He mbpnaiiTe 1 He orbBaniTe MPEKOMEPHO 3axpaHBaLLys kaben. BVHAT n3nonssanTte KyXHEHCKN pbKaBuLM 3a (hypHa Npy M3BaXKaaHe Ha
He ycykBaliTe 1 He 3aBbp3BaiiTe 3axpaHsalLms kaben. SCTWe OT (pypHaTa, 3a Aa n3berHeTe MarapsiHe Mo HEBHUMAHVE.

He okauBaiiTe 3axpaHBaLLvisi Kaben Bbpxy MeTaNieH 06eKT, He MoCTaBsnTe
TEXKU NPeAMETY BBPXY HEro, He ro NocTassnTe Mexzy ApYyry NpeaMeTy 1 He
ro MoCTaBsiTe B MPOCTPAHCTBOTO 3af ypesra.

- Tosa MOXxe fia npenrsBmKa TOKOB yAap vav noxxap.

CroiiTe Ha eiHa pbKa PascTosHIe OT ypHaTa, KoraTo OTBapsiTe BpaT/yKara.
MpuuumHa: V3nyckaHyTe ropetl Bb3myx Ui napa MoraT fa NpudmHsT
narapsHe.

3arpsBaHeTo Ha HaMWTKY B MKPOBBIHOBA (hypHa MOXe [ia Npeayasmka

s He fbpnaiite 3axpaHBaLLyist KaBes, KoraTo U3BakaaTe LUencena OT KOHTaKTa.

5 3a6aBeHo 13BMpaHe, 3aToBa TpsiGBA fia Ce BHIMAaBa Npv 60paseHe ¢

g - A3BageTe Lerncena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTAKTa KaTo ObPKUTE LLerncena. KOHTeliHEPa. 3a 1A NPEMOTBPATTE T3 cvTyaLys, BVHATM vadaksaiite
= - HecnassareTo Ha ToBa MOXe Aia 0Befe 40 TOKOB y/iap /M noxap. 20 CexyHaM CNef, KaTo Ce U3KMKHM (ypHaTa, Taka Ye TeMnepatypara fa ce
8

i

13paBHL. Pa3bbpkBaiiTe No Bpeme Ha NpeTonnsHe, ako ce Hanara, v BVYIHAT
pa3bbpKBaTe cnef NpetonnsHe. B cnydait Ha U3rapsiHe cnassaiiTe Tean
MHCTPYKUMM 3a [MTbPBA MOMOLL:

lNoToneTe 13ropeHOTO MACTO B CTyAeHa BOAA B MPOLbIDKEHVE Ha noHe 10

KoraTo ypeabT vnm 3axpaHsalLmusT kaben ca noBpefeHit, 06bpHETE Ce KbM
Ha-0M3K1S BN CEPBU3EH LIEHTBP.

simeve [1PEAYNPEONTENHN 3HALM 38 TOK

MUHYTH.
13BavknaliTe 3axpaHBalLs Kaben OT KOHTaKTa, Korato ypeabT He ce - ToKpWiiTe € "n1CTa, Cyxa Mpespbaka.
113non3sa AL/ BpeMe, KaKTO U Mo BpeMe Ha rpbMOTeBHHa Byps. - He MaxeTe C KaksiTO 1 1a G110 KPEMOBE, Macna Ui OCHOHM.
- HecnassaHeTo Ha TOBa MOXe Aa A0Befe A0 TOKOB yaap Uian noxap. - CBbpxeTe ce C JOKTOp.

AKO 3axpaHBalLLST Kaben e NMoBpeaeH, ToM Tpsibea Aa 6b/e 3aMeHeH OT
NPOV3BOANTENS, HErOB CEPBM3EH NPEeACTABUTEN UK NULE ChC CXOAHA
B cnyyait Ha n3TdaHe Ha ras (kato HanpuMep nNpomnaH, BTeYHEH KOMMApecHpaH KBamrKaLys, 3a Aa ce usberHe prck.
rasu T.HL), npoBeTpeTe HesabaBHo, 6e3 fa fiokoceaTe Liencena. He [letiata Tpsi68a 1a GBAAT MO HAA30D, 33 A C6 FAPAHTVIPA, |6 HEMA AA i
[OKOCBaITe ypeaa Ui Liencena. UrpasT ¢ ypena.
- He v3nonagaiite BeHTVNALMOHHATA crcTeMa.
- EnHa uckpa Moxe fa npeausBLKa eKkcriosnst U rnoxap.

YBepeTe ce, Ye BpaTvykarta, HarpeBaTensaT Uiam KouTo 1 fa buo apyru vactu
He norafar B KOHTaKT C TAIOTO MO BPEME Ha rOTBEHe 1N BedHara crefl
roTBEHE. NPEAQYNPEXAEHUE: ChabpxaHeTo Ha ByTUKkvTe 3a XpaHeHe 1
BypkaHyeTaTa ¢ 6ebeLLKn XpaH1 TpsibBa Aa ce pa3bbpkBa UM pasknalla
1 ja ce NpoBepsiBa Temnepartyparta Npeau KOHCymMaums, 3a fa ce nsberHar
U3rapsiH1g.

AN
g CTROI NMPeayrpeauTesiHu 3Haum 3a yroTpeba

SAiua ¢ YepynKun 1 Lienm TBbPpOO CBapeHu siiLa He TpsioBa fa ce NPeTonsT B
MUKPOBBIHOBY (DYPHY, Thit KATO Te MoraT fa e MPbCHAT A0pU Cref Kato e
3aBBLPLUMO MUKPOBBIHOBOTO MOATPsBaHe.

- HecnaseaHeTo Ha ToBa MOXe [ia 0BEeAE [0 U3rapsHUS. 1

YpenbT ce Harpsiea no Bpeme Ha paboTa. Tpsbea fa ce BHMMaBa, 3a fia
ce 13berHe [ONMp [0 HarpeBaTesHNTE eNemMeHTV BbB BBTPELLHOCTTa Ha
ypHaTa. NPEAYNPEXAEHUE: MNo3sonsasanTe Ha gelara aa 13nonssar dypHara
6e3 HabloaeHe camo KoraTo MM ca fafeHn CbOTBETHM MHCTPYKLMW, Taka
Ye AeTeTo fa MOXe fa u3nonaea oypHara no 6e3onaceH HaumH 1 pasovpa
OMacHOCTUTE OT HempaBwHaTa ynotpeba.

[Npv NpemMecTBaHe Ha HarpeBaTeNHUTE enemMeHTI, yBepeTe ce, Ye M3non3eare

HeobxoAMMOTO 060pyaBaHe 3a LienTa, HOCEK/ NpeanasHiTe pbkasmuy,

OCVINYPeHu C MPofyKTa U MPOBEPETE Aanv TemMneparypara e nagHana

[ocTarbyHo (roHe 10 MyHYTY cnef paboTa ¢ rpuna uiv apyra kombrHauus 3a NPEAYNPEXAEHUE: Korato ypeabT paboTyt B KOMOMHMPaH PEXIM,

rOTBEHe). [elata TpsbBa fa 13nonssar ypHata camo nog HabMoaeH e OT Bb3PacTHM
3apagu ChafaBaHuTe TeMnepaTypu.
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YpensT He TpsabBa Aa ce 13nonssa oT fela Ui OT fivla C HamaneHy
(PUBNHECKY, CEH30PHM UM YMCTBEHI CMOCOBHOCTW, Nerca Ha onuT 1
MO3HaHMS OCBEH ako He ca HabMoAaBaHY U MHCTPYKTVPaHN.

NPEAYNPEXXAEHUE: OTkpyTuTe YacTu MoraT fia Ce HarpesT Mo Bpeme Ha
pabota. 3a fa ce n3berrar usrapsHvs, MankuTe Aelia Tpsosa aa ce Lbpxar
Hapaneu.

NPEAYNPEXAEHWUE: YBepeTe ce, Ye YCTPOCTBOTO € V3KIToHeHO, npeav
[la CMeHVTe famnara, 3a fia M3berHeTe onacHOCTTa OT TOKOB yaap.

He gokocBanTe Liencena ¢ BNaxHn pble.
- ToBa MOXe fa Npeay3syiKa TOKOB yaap.

He v3knioyBaliTe ypeaa Ypes 13Bax/iaHe Ha LLencena OT KOHTaKTa [JoKaTo
ypenbT paboTu.

- [NocTaBaHeTO Ha Lencena B CTEHHUS KOHTaKT OTHOBO MOXE Aa NMPeay3Brka
VICKpa 1 fla [I0BeAe 0 TOKOB yaap U noxap.

[Na3eTe BCWYKY OMaKOBbYHY MaTepran faned N3BbH obcera Ha aeua, 3aLioTo

OMNakoBbYHWTE MaTepuani MoraT fa 6baaT onacHM 3a aela.

- AKO [eTeTo MocTaBm NMKa BbPXy raBaTta cu1, ToBa MOXe [a Aoseae 10
3afyliaBaHe.

Tosu ypen He e npeaHasHadeH 3a ynotpeda oT mua (BKIHMTENHO AeLa) ¢
HamaeHn (PUSVYECKN, CETUBHI N YMCTBEHI Bb3MOXKHOCTH, C HEOCTATbYEH
OMNT 1 NO3HAHMS, OCBEH aKO He Ce HABMIOAABAT VN Ca UM AaaeH MHCTPYKLIAL
3a ynotpe6ara Ha ypeaa OT JiuLe, OTFOBOPHO 3a TsixHaTa 6e30MacHOCT.

- HecrassaHeTo Ha ToBa MOXe [a [JOBEAE [0 TOKOB YAAP, U3rapsHis Uim
HapaHABaHIA.

Hukora He 13nonaeaiiTe To3u ypen 3a PasmnyHM OT FOTBEHE LIenn.
- HecnassaHeTo Ha TOBa MOXe fja [JoBefe A0 noxap.

OTBOpPETE 3aneyaTaHnTe Cbaose (6e6eLLKI BYTUMKK, OYTUMKM C MISIKO U T.H.)
1 HanpaBeTe Ayrka B XPaHUTESIHUTE NMPOAYKTY, KOUTO UMAT YePYMKA U SOK
(AMLA, KECTEHM M T.H.) C HOX, Mpeav Aa ri roteuTe.

- HecnassaHeTo Ha ToBa MOXeE Aa A0BEee [0 U3rapsHUs NN HapaHsBaHs
nopaay U3byxsaHe Ha NPO/yKTa.

He nvinaiiTe BbTPE B ypena BeaHara cieq roteeHe, 3aloTo BbTPeLHOCTTa Ha

ypena e ropeLa BeaHara cref Karo e sarpsisaHa 3a Ab/ro Bpeme 1nm cneq

3aTONASHE Ha MAIKO KONMHYECTBO XpaHa.

- HecriassaHeTo Ha ToBa MOXe Aa [10Befe [0 3rapsHus.
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He n3nonssaiite anymnHMeBo oamno, METaNHN NPEAMETY (KaTo Hanpumep
CbA0BE, BUVILW W T.H.) M CbA0BE CbC 3NaTHV 1N CPEOBPHN KaHTOBE.

- ToBa MOXe [ia MPeayaBrKa VCKPU N Noxap.

Hvkora He 3arpsiBariTe N1acTMaCOBY UM XapTUEHU CbAOBE U HE T
113M0N3BalTe C PyHKLMS Ha dypHaTa.

- HecnassaHeTo Ha ToBa MOXeE fia [J0Befie 10 MoxXap.

[MorpwkeTe ce xpaHaTa fja He Momnaaa B KOHTaKT C HarpesaTens No Bpeme Ha
roTBEHE Ha xpaHa ¢ dypHaTa.

- Toga MOXe [a foBeae 0 Noxap.

He nperpssaiTe xpaHara.

- ToBa MOXe fa AoBefe 40 noxap.

He 3arpsBaiiTe xpaHa, yBUTa B XapTVIst KATO BECTHVIK UM CIIMCAHVE.
- Tosa MOXe Aa foBefe A0 noxap.

He n3nonsgarTe v He NOCTaBANTE 3ananviMin CNpernose 1 NPeaMETH B
67130CT 8O ypHaTa.

- ToBa MOXe fa 1oBeae A0 Noxap Wi eKcroas.

He oTBapsiiTe BpaTuyKaTa Ha ypena, Korato xpaHara B OTAe/NeHNeTo 3a

rOTBEHE ropu.

- AKo OTBOpWTE BpaTu-KaTa Ha ypenaa, ToBa Lie 0Bee [0 HaBM3aHe Ha
KUCTIOPO, ¥ MOXE A MPUHMHIA MOXap.

He nocTaBaiiTe NpbCTy, HyXXam Tena unn MeTaHi NpeaMeT Kato Urpyi BbB
BXOASALLYS, NSXOOSALLMSA BEHTU U OTBOPUTE. AKO NoMaaHaT Yy»au Tena,
113BafeTe 3axpaHBalLys Kabes OT CTEHHYSI KOHTAKT 1 Ce CBbPXXEeTe C Hail-
GNM3KIISA CEPBIU3EH LIGHTBP UMK NPoAasada Ha NpoyKTa.

- HecnassaHeTo Ha ToBa MOXe [ [J0BEfie 10 TOKOB yap Wi HapaHsBaHe.

HIIKOIA HE nbnHeTe cbaa aorope 1 n3bupaiite cb, KOMTO [a € NOo-LUMPOK
B FOPHMS CY Kpaw OTKOIKOTO B OCHOBATa Cv, 3a Aa U30erHeTe U3KmnasaHe
Ha Te4yHocTTa. ByTUnKIUTe ¢ TECHM Mbpha ChLLIO MoraT Aa ce NpbCHaT, ako ce
nperpesT.

HIKOTIA HE npetonnsiite 6e6eLko LwnweHLe ¢ O1bepoH Ha Hero, Thil Kato
byTunKaTa MOXe Aa ce NPbCHe, ako ce nperpee.

HE pnokocBaiTe HarpesaTenH1Te eNeMeHTV U BbTPELLHIUTE CTEHN Ha dypHaTa,
[10KaTo (hypHaTa He N3CTUHE.

2010-07-13
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BbJITAPCKU

N

He noTonssanTe 3axpaHBaLLys Kaben vnw Lencena BbB Boda 1 ro nasete
HaCTpaHy OT HarpeTV MOBBPXHOCTU.

He paboTeTe ¢ T031 ypes, ako e ¢ NoBpefeH 3axpaHsalll kaben um wencen.

HE paboTeTe ¢ MYKpOBBLAHOBATA (PYpHa, KOraTo e npasHa. 3axpaHBaHeTo ce
NMpexKbCBa aBTOMATMHHO 3a 6e3onacHocT. MoxeTe aa paboTuTe HOPMaHoO
cnen npecton oT Hag 30 MuHyTY. Hait-0obpe e fia 0CTaBuTe Yala ¢ BOLa BbB
(ypHaTa HempekbcHaTo. BopaTa Liie noeMe MYKPOBBJIHOBATA EHEPTIAS, aKO
ypHaTa 6bAe BKIOHEHa CyYaiHo.

NPEAYNPEXAEHUE: Ao BpatvikaTa unv yrimbTHEHVSTa Ha BpaTudkata
ca noBpefeHu, ¢ ypHaTa He TpsibBa fia ce paboTy, 1oKaTo He Obae
PEMOHTVPaHa OT KOMMETEHTHO NnLe.

NPEAYNPEXAEHWE: TeuHocTy 1 gpyrv XpaHn He Tpsibea Aa ce MpeTonasT
B XEPMETUYHO 3aTBOPEHY CBIOBE, ThiA KaTO Ca CKIIOHHM KbM 130yXBaHe.

AKO ypeabT 61Ba HaBOHEH, He3abaBHO OTCTPaHETe 3aXPaHBaHETO 1 ce
06BPHETE KbM Han-0MM3KNs i CEPBIU3EH LIEHTBP.

- HecnassaHeTo Ha ToBa MOXeE Aa A0BEe [0 TOKOB YAap UM noxap.

AKO ypeabT 13naBa CTpaHeH 3BYK, MVpK3Ma Ha 3ropsiio M MyLuek,
He3abaBHO OTCTpaHeTe 3axpaHBaHETO U ce OObPHETE KbM Hali-On3KMs ch
CEepBYI3EH LIEHTBP.

- HecnassaHeTo Ha ToBa MOXeE Aa A0BEMe [0 TOKOB YAap UM noxap.

&

He ce onvTeaiiTe ia pemoHTUpaTe, pasrnobsieare Um MoauduLypaTe ypeda camu.

- AKO HaBfe3e TOK C BICOKO HaMpexXeHyie B MPOAyKTOBOTO LLIACYK, TOBA MOXE
3a MPVYMHY TOKOB YAAP WV Moxap.

- Moxe fa CTe 13N0XKEeHN Ha eNeKTPOMArHUTHU BbiHU.

- KoraTo e Heo6XoaMM PEMOHT Ha ypeaa, 0GbpHETE Ce KbM Haii-6nsKis B
CEpBM3EH LIBHTB.

NPEAYNPEXAEHUE: OnacHo e 3a BCekM pyr OCBEH 3a KOMMETEHTHO NnLe
[la N3BBbPLLBA KaKBUTO V1 Aa BUI0 CEPBU3H UK PEMOHTHM paboTu, KOUTO
BKJTIOYBAT CBaJIsHE Ha Karaka, KOMTO OCUrypsisa 3aLliyTa CpeLLly usnaraHe Ha
Bb3ENCTBMETO Ha MUKPOBLIIHOBATA EHEPIUS.

[Npy NONafaHeTo Ha KakBUTO 1 fja BUNO Yy)Xay BeLLecTBa B ypeaa, Kato
Hanpuvep BoAa, U3BafeTe LEMncena OT KOHTaKTa 1 ce 0ObpHETE KbM Halt-
BM3KNS BU CEPBU3EH LIEHTBP.

- Hecna3saHeTo Ha ToBa MOXeE Aa A0BEAE 10 TOKOB YAap U noxap.

AKO ce NosiBY [yM, U3KITKOYETE UM U3LbpMaiiTe Liencena Ha ypeaa 1 ApbxTe
BpaTuyKara 3aTBopeHa, 3a Aa NoTyLNTE BCAKaKBY NiambLy;
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AN\
simvarve [TDEOYNPEaNTENHV 3HaLM 3a ynotpeba

V13nonssaitte camo ChioBe, KOMTO Ca NMOAXOAALLM 38 MUKDOBBIHOBI (YPHI;
HE N3MON3BANTE kakBuTO 11 fa 610 METaNHN Cb0BE, YVHUN CbC 3M1aTHa
1y cpebbpHa ykpaca, ckapu, BUIMUM 1 ap. MaxHeTe TenyeTara 3a 3ateapsHe
Ha XapTUEHW U NNaCTMACOBY NIVKOBE.

MpurunHa : Moxe fa ce nosiBn enexTpruHecka fbra Uin U3nu3aHe Ha UCKpU,
KOETO fla noBpeay dypHaTa.

IMpu NPETONASHE Ha XPaHW B NIACTMACOBM W XapTVEH ChAOBE APHXTE
(ypHaTa Mo, ko Nopaau onacHoCT OT 3anasnBaHe;

3a Marki KonM4ecTBa XpaHa e noTpebHO Mo-KpaTko BpeMe Ha roTBeHe W
3arpsiBaHe.

AKO Ce 13ronaBaT CTaHaapTHUTE BPEMEHa, XpaHiTe MoraT [ja ce nperpest
NN NPEeropsiT.

Moxxe pa 3abenexure 3ByK Ha LpakaHe no Bpeme Ha paboTta (0CobeHO
KoraTo (hypHara pasmpasssa).

MpuyunHa : 3ByKLT € HOPMaNeH, KOrato Ce CMeHs 3X0aHaTa enekTpryiecka
MOLLIHOCT.

HIIKOIA He no3BonsiBaiiTe Ha Manki feLia aa 1aronssar Unv aa cv Urpasit ¢
MUKPOBBJIHOBATA (hypHa. HUTO rn ocTassiTe 6e3 Hagzop 6130 4o paboTeLla
MUKPOBBHOBA thypHa. EnemeHTr oT MHTepec 3a AeliaTta He Tpsibea fa ce
CbXPaHsBaT UM KPUST TOYHO Hag hypHaTa.

[euara Tpsbtea fa 6Gbaar nod Haa3op, 3a Aa Ce rapaHTVpa, Ye HaMa fa cut
UrpasT ¢ ypeaa.

@ BHuMmaBawTe, 3alL0TO HAaNUTKWTE UK XpaHaTa Morar fa 6baaT MHOro ropeLm
cneg npetonnaHe.

- OcobeHo MNpu XpaHeHe Ha [eTe, yBePeTe Ce, He XpaHaTta ce e oxNnaganna
OOCTaTb4HO.

BHumagaiiTe npwy NpeTonAaHe Ha Te4HOCTU KaTo BOAa WNN APYrA HAMUTKK.

- YBepeTe ce, Ye pasbbpKeaTe OT BpeMe Ha Bpeme Mo Bpeme Ha U1 crefl
roTBEHe.

- /1364rBaiiTe 13N0N3BAHETO Ha X/Tb3raBn ChAOBE C TECHM OTBOPMW.

- V3Bapete cbaa Ha-manko 30 CekyHaw cnef npeTonnsHe.

- HecnassaHe Ha ToBa MOXe Aa 4oBefe [0 PA3KO NpenvBaHe Ha
CbObPXaHMETO 1 Aa NPUHNHN N3rapaHng.

2010-07-13  10:20:08



& He gpbXTe xpaHata nam KOSTO 1 fja brio 4acT no Bpeme Ha uin
HerocpPeACTBEHO Cref, rOTBEHETO.

- 3nonsealite pbkaBuLy 3a rOTBEHE, 3aLLI0TO XpaHaTa MOXe Aa € MHOro
ropeLla 1 Moxe fa ce 13ropure.

- AKO [IpbIHeTe KepaMuieH Chf Wiv 3apasa MHOroyHKUMOHaIHa TaBa
Hanpes, xpaHata MoXe fa Ce pasfiee 1 ToBa MOXe fja oBefe A0
N3rapsHns,

KoraTo noBbpxHOCTTa € HarykaHa, U3KITIOHETe 3axpaHBaHETO Ha ypeaa.

- HecnassaHeTo Ha TOBa MOXe Aa JoBefe A0 TOKOB yaap.

He gpackanTte no CTbKIOTO Ha BpaTuykaTa Ha ypHata ¢ oCTpy NpeamMeTy.
- ToBa MOXe fa Npeay3syiKa NoBpeaa UM CHynBaHe Ha CTHKIIOTO.

He cToiiTe BbpXy ypeaa v He NocTaBsiTe NpeaMeTt (KaTo HanprMep npaHqe,
MOKPUBAIIO 3a NeYKa, 3ananeHy CBeLLY, 3ananeHn Lrapy, Cbaose, XVMUKasw,
METasH1 00eKTV 11 T.H.) BbPXY Ypeaa.

- [MpeameTn, KaTo Hanpuvep Apexu, Morat aa 6baaT salinaHy ot
BpaTudKara Ha ypeaa.

- ToBa MOXe fia ioBe[ie [0 TOKOB yaap, Noxap, Npobaem1 ¢ ypeaa uim
HapaHsiBaHe.

He pa6oTeTe ¢ ypeaa ¢ BRaxHM pbLe.
- ToBa MOXe [1a NPeay3BMKa TOKOB yaap.

He npbckalite onacHy npenapartyi KaTo HanpMep UHCEKTULAN BbPXY
NOBBPXHOCTTA Ha ypesa.

- KakTo Morar fia 6bar BpeaHM 3a xopara, Taka Teau npenapari Morar fa
MPUHMHST TOKOB Yaap, MoxXap 1 npobiemn ¢ MpofyKTa.

He npvinaraiite NpekoMepeH HaTUCK Wn yApsSHE Ha BpaTdikaTa 1nm Ha
BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

- ToBa MoXe Aa fosefe [0 feopmauys Ha ypeaa uiv HapaHssaHe B
CNenCcTByie N3THaHe Ha TOK.

- BuceHe Ha Bpatvykata Ha ypeaa Moxe Aa NpyyvHu nafaqe Ha ypeaa u aa
[0Befie A0 HapaHsaBaHe.

- AKO BpaTv4KaTa Ha ypea e NoBpefeHa, He 13nonseaite ypeaa v ce
06BPHETE Ce KbM Ha-0NIM3KNS BY CEPBU3EH LIEHTBP.

He nocTasaiiTe ypena BbpXy Yynimey NPeameTy, KaTo HarnpuMep MyBKa Ui

CTBKJIEHN MOBBPXHOCTU.

- ToBa MOXe fia [ioBe[ie [0 NoBpefa Ha M1BKaTa Ui CTbKreHaTa
MOBBPXHOCT.
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3nonsBaiite ypega, camo cnef KaTo CTe 3aTBOPWAM BpaTndkara My.

- Ao n3rionaeare ypepa, Korato e 3auanaH C Yy»Kau BELLEeCTsa Karo
Hanpumep OTNambLy OT XpaHa, ToBa MOXE Aa 1oBeae A0 Npobnemm ¢
ypega.

BHuMmaBaiiTe, Korato OTCTpaHsiBaTe 06BYBKaTA OT XpaHaTa, KOSTO ThbKMO e

6una n3BageHa ot ypefa.

- AKO xpaHaTa e ropeLLia, MOXe Psi3Ko [ia 13nese ropetia napa npu
MaxaHeTo Ha 0BBMBKaTa U MOXeE [ia Ce N3ropuTe.

He 13BavkfjaiiTe LLerncena OT KOHTaKTa Ypes AbpraHe Ha 3axpaHsalLys kaben,

a BMHarV ApbXTe Wencena 34paso v AbpraiTe NpaBo OT KOHTaKTa.

- [oBpena Ha 3axpaHBaLLyis kaben Moxe aa AoBefe 10 KbCO CheauHeHve,
noXap W/nm ToKoB yaap.

He nocrassanTe NMLETO UM TANOTO C1 B 6/M30CT [0 ypena no BpemMe Ha
roTBEHe v NMpW 0TBapsIHE Ha BpaTVyKkaTa Ha ypeaa, BeaHara cnef roteeHe.

miodviuqg

- TorpwkeTe ce Aevara fa He ce Nprbamkasar oo ypeaa.
- HecnassaHeTo Ha ToBa MOXeE [ [JOBEE 10 U3rapsH1A OT 3arpsiBaHeTo.

He nocTassiiTe xpaHa 1nm TeXK NpeaMeTy Bbpxy BpaTudkaTa Ha ypepa,

Korato s oTBapsiTe.

- XpaHaTa unm npeameTvTe MoraT a NagHaT 1 ToBa MOXE Aa MpUHrHI
U3rapsiHUs NN HapaHsBaHws.

He oxnakpaiiTe pssko BpaTu4kaTa Ha ypeaa, BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa v

nprbopuTe, NONMBANKM M1 C BOAA, NO BPEME Ha WM Crief roTBeHe.

- Tosa MOXe Aa [oBefe [0 nospena Ha ypeda. [apata vnm Bogara 3a
NpbCKaHe Morar fja MPUHUHAT N3rapsiHiS U HapaHsBaHUS.

EnekTpoypeauTe He ca npeaHasHadeHy ia paboTaT NocpeACTBOM BbHLLUEH
Tamep UM oTaenHa crcTema ¢ AUCTaHLMOHHO YrpaBeHue.

TPEDTPEX(EHE CTpOFI/I npenynpeonTenH 3Hadn 3a novncrTeaHe

He noumncTeaiTe ypeaa 4pes NpbCkaHe Ha BOAa AVPEKTHO B HEro.
He n3nonsBsaiite 6eH3eH, paspeaurten uav CrvipT 3a NOYMCTBaHe Ha ypeaa.

- ToBa MOXe [ia joBefe 40 0besugeTsBare, AehopmaLiyis, nospe/aa, TOKOB
yOap W noxap.
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& [Npeny NoYvcTBaHe MM NOAJPBXKA, 3BAAETE LLEMNCeNa OT CTEHHSH KOHTaKT
1 MpemaxHeTe OCTaTbLWTe OT XpaHa OT BpaTudKaTa 1 OTAeNeHNeTo 3a
roTBeHe.

- HecriassaHeTo Ha ToBa MOXe Aa [J0Be/ie 10 TOKOB yaap Wi noxap.
He vanonsBarite rpybr aGpasvBHI NOYUCTBALLM NpenapaTii Wi OCTPH
METasTHI CTbPraUKy 3a MOYMCTBAHE Ha CTHKIIOTO Ha BpaTMYKaTa, Thil Kato

Te MoraT a Hafpackar NnoBbpXHOCTTa, KOETO Aa Aosefe A0 NpbCBaHe Ha
CTbKJIOTO.

He v3nonssarite MVKPOBB/IHOBATA Ch prpHa 3a CylleHe Ha BECTHULW v
nnarose.

3a Bawara 6e30nacHOCT, He U3MN0N3BalTe Ypeam 3a NoYMcTBaHe ¢ Bofda nop,
BICOKO HassiraHe Uan NapoCcTPyKA.

INo Bpeme Ha no4McTBaHe MOBbPXHOCTUTE MOraT Aa CTaHaT No-ropeLLy oT
oby4anHoTO 1 feuata TPsibBa Aa ce abpxaT Janed. (Camo noYmcTBalLL ce
mMogen)

M3nnwHoTo pasnmeaHe Tpﬂ6Ba [a ce npemMaxHe npegu no4ncTeaHe n Tpﬂ6Ba

@ ce OMpeeni KoV CbI0Be MOraT [ja 0CTaHaH BbB (DypHaTa Moy MOYNCTBaHE.

(camo nouncTeawy, ce Mopen)

ervaive [10eyNPEaUTENHA 3HALM 3a NMOYNCTBaHE

<DypHaTa Tpﬂ6Ba [a ce novncTea pefoBHO 1 fa ce OTCTPpaHABAT BCAKAKBM
oTnaraHns Ha XpaHa.

HecnassaHeTo Ha nopapbKkaTa Ha hypHaTa B YICTO CbCTOsHIE B1

MO0 Aa AOBefe [0 BoLlaBaHe Ha MOBBbPXHOCTTA, KOETO Aa Ce 0Tpasu
HEONaronpysSITHO Ha IbArOTPaNHOCTTa Ha ypeda U Aa IoBeAe A0 Bb3MOXHA
oracHa cuTyauus.

& BHumaBaiTe fa He ce HapaHWTe, Korato noumcTeate ypeaa (BbHWHO/
BBHTPELHO).

- MoxeTe fja ce HapaHWTe Ha OCTPUTE BIv Ha ypeaa.
He nouncTBaliTe ypeaa ¢ napodmncTaqxa.
- Tosa MOXe 12 A0Be/e 10 KOPOsys.
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MNPEAMA3HIN MEPKI 3A N3BATBAHE HA Bb3MOXXHO
N3JTAIAHE HA MOBNLLEHA MNKPOBBJTHOBA EHEPT A

HecnaseaHeTo Ha cneagaLLyTe NpeanasH Mepky 3a 6e30macHOCT MOXe fa

[l0Befle [0 OMacHO U3naraHe Ha MUKPOBBIIHOBA EHEPIUS.

(a) Mpu HrKakBK 0b6CTOATENCTBA He TPsibBa Aa ce npasuv onuT 3a paboTa ¢
MUKPOBb/IHOBATA (hypHa NMpu OTBOPeHa BpaTiyka, Aa ce nuna 8 61I0KMPOBKMTE
3a 6e30MaCHOCT (KNtoYaKkWTe Ha BpaTara) 1y Aa ce BKapBa KakBoTo 1 Aa
61N BbB BEHTVNALMOHHITE OTBOPU.

(6) He nocTassiiTe kakbBTO 1 Aa BUNO MPEAMET MEXY BpaTvykara Ha (ypHata
1 1LieBaTa YacT 1 He NO3BONsIBaNTe HATPyNBaHe Ha OCTaTbLy OT XpaHu u
NOYMCTBALLM MPenapaTyi Mo YIbTHUTENHITE MOBLPXHOCTU. NoambpxariTe
BpaTuyKaTa 1 ynibTHATENHITE NOBBPXHOCTY Ha BpaTyyKaTa Y/CTu, KaTo
13TpUBATE Cnef paboTa Hai-Hanpeq ¢ BaxxHa Kbpra 1 crep, ToBa C Meka cyxa
Kbpna.

(B) He pabotete ¢ dhypHaTa, ako e noBpeneHa, AoKaTo He 6bae PeMOHTVpaHa ot
KBaMLMPaH TEXHUK MO MUKPOBBIHOBY (hypHU, 0BY4EH OT MPOU3BOAUTENS.
OcobeHO e BaXKHO BpaTudKaTa Ha (hypHata aa ce 3aTBaps KakTo Tpsibea v aa
HsIMa NoBpeau no:

(1) Bpara (orbHaTta)
(2) MaHTITE Ha BpaTaTa (CHyneHu unm pasxnabeHn)
(3) YnibTHeHUsTa 1 YITBTHUTENHUTE MOBBPXHOCTU Ha BpaTudkata

(r) ®ypHata He TpsibBa fa ce perynmpa v PEMOHTVPA OT HUKOTO, C U3KITKOHeH/e
Ha NOAXOASALLO KBAMMULMPAH CEPBU3EH TEXHUK MO MAKPOBBIHOBY (hypHM,
06y4eH OT NPOM3BOAMUTENS.

Toaun npoaykT e pyna 2 Knac B ISM obopynsaHe. OnpeneneHreTo Ha rpyna

2, KOITO ChabpyKa Lsanoto ISM obopyasaHe, B KOETO YMULLIIEHO Ce reHeprpa
payio-4eCTOTHa eHepPrist /WM ce M3non3sa nog hopmMara Ha enekTpomarHTHa
pagvaLms 3a TPETUPAHETO Ha MaTepyany, 3aBapbyHi KIOHOBE ¥ MaLLIMHL 33
€MeKTPONCKPOBa MexaH4Ha obpaboTka. ObopyasaHe Knac B e obopyasare,
NOAXOAALLO 3a ynoTpeba B GBUTOBM YCTAHOBKM 11 B YCTAHOBKM, MPSIKO CBBP3aHM

C eNeKTpo3axpaHBaLla Mpexa C HIICKO HanpeXxeHyie, KOsiTo 3axpaHBa crpaiy,
3MON3BaHN 3a BUTOBM LIENIN.

2010-07-13
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MOHTAX HA BALLATA MUKPOBBJIHOBA ®YPHA

MocTaseTte hypHaTa Ha paBHa HUBEMPaHa NOBBLPXHOCT Ha 85 CM Haf Noaa.
lNoBbpxXHOCTTa TPsibBa Aa € [OCTaTh4HO 3[paBa, 3a fa U3bpxka 6e30macHo
TeXeCTTa Ha pypHara.

1. KoraTo MoHTUpaTe BawlaTta dypHa ce yBepeTe, Ye VMa
CbOTBETHA BEHTUMALMA 3a BallaTa (hypHa, KaTo OCTaBuTe
Haii-manko 10 cM NPOCTPaHCTBO OT3af ¥ OTCTPaHU Ha
ypHata 1 20 cm oTrope Hag dypHaTta.

20 cm
oTrope

85\‘CM‘

t.‘
OT nopa \$ BCsKa CTpaHa

2. I3BafeTe BCAKAKBM OMAKOBBYHM MaTepuan ot
BbTPELUHOCTTA Ha (hypHaTa.
MoHTVpaiiTe PONKOBUS MNPBCTEH M BbpTSALLATa Ce
nocTaska.
[NpoBepeTe ganm BbpTALLATA Ce MOCTaBKa Ce BbPTH
©cBOOOHO.

3. Tasu MYKpOBbIHOBA (ypHa TPsiBBa fia ce Pasrnonoxm Taka, Ye Aa vMa A0CTbI

[0 Liencena.

E] AKO 3axpaHBaLLST Kaben e NoBpeaeH, Tol TpsibBa Aa ce NoaMEHN
ChbC CreupaneH Kaben um criobka, KOUTo MoraT Aa ce nosy4ar ot
NPOU3BOANTENS UM HETOBUSI CEPBU3EH areHT.
3a BalllaTa fyHa 6e30MacHOCT, BKapBanTe Lierncena Ha kabena B 3-LmdToB
3aHyneH KoHTaKT 3a 230 BonTa, 50Hz, NPOMEHNMB TOK. AKO 3axpaHBaLLMsT
Kaben Ha To3 yper, e NoBpefeH, Toi TpsibBa fja ce CMeHY ChC creLiyianeH
kaben.

He MOHTUpaliTe MYKPOBBLIHOBATA (DypHA B FOPELLM UM BAAXKHW MOMELLEHS
B 6M30CT [0 Knacvyecka ypHa nm pagpatop. Tpsbsa fa ce cnassar
TEXHWYECKNTe AaHHV 38 MPEXO0BO 3axpaHBaHe W U3MON3BaHVAT YAbIKATENEH
kaben fa e o CbLUMSA CTaHAAPT KaTo AOCTaBAHMS € (hypHaTa 3axpaHBsaly
kaben. /136bpLieTe BbTPELWHOCTTA M YNTbTHEHVETO Ha BpaTyKaTa C BNaXKeH
TaMroH, Npeay 4a 13nonssate MUKPOBBIHOBATA CU (DypHA 32 NMPBB MbT.
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KAK OA NOCTBINAUTE, AKO CE CbMHSABATE U
MMATE NPOBJIEM

AKO VMaTe HsIKOW OT 130POoeHNTE NO-40Ny NPobaemn, onuTainTe fageHuTe
peLUeHMs.

ToBa e HOpMarHo.

e KoHpeH3 BbB BbTPeLLUHOCTTa Ha hypHarta.

e Bb3ayLleH MOTOK OKOJO BpaTiKaTa U BbHLLHWS KOPryC.

e OTpaxeHue Ha CBET/MHATA OKOJMO BpaTuykaTa 1 BbHLLUHMS KOpPMyC.

e Iann3allia napa OT OKONO BpaTvyKaTa Ui BEHTUNAUYIOHHTE OTBOPU.
®ypHata He ce Nycka KoraTo HaTucHeTe cenektopa 3a TIMER (TAUMEP).
e HarmbnHo N e 3aTBOpEHa BpaTnykata?

XpaHara 1306110 He e CroTBeHa.

e [IpaBuUIHO N CTe HaCTpOWIM TaiMepa?

e 3aTBOpeHa N e BpaTuyKara?

® He cTe nv NpeToBapuM eneKkTpuYeckaTa Bepura 1 cte U3ropum
npeanasvTens, Uam cTe NPUHy AUV NMpexbeaaYa fa UKI4N?

miodviuqg

XpaHara e unu npeneyeHa, nm HegoneyeHa.

e [IpaBuUiHO N e 3adafeHa NPOABLIKVTENHOCTTA Ha FOTBEHE 3a Byaa XxpaHa?

e [lpaBUnHO N € N36paHo HMBOTO Ha MOLLHOCT?

BbB BbTpelwHOCTTa Ha dhypHaTa ce NnosiBABaT UCKPM 1 nykaHe (06pa3yBaHe Ha

obra).

® Ha cTe N U3noN3Bany YvHNS C METaHU KaHToBE?

® He cTe nv ocTaBWAM BUMLIA UM APYrA METaNHW NpuOopY BbB BbTPELHOCTTa
Ha thypHara?

e Bnv3o v e anyMnHYeBOTO (OO A0 BBTPELLUHINTE CTEHN?

®ypHaTa npuyMHABa CMYLLEHUS Ha paauoanapari unn TeneBn3opu.

e Moxe fja ce HabmnofaBaT Nekn CMyLLIEHUS Ha TENEB30PU MM paamoanapatu,
Korato pypHata pabotu. Tosa e HopManHo. 3a fa peLunTe To3n Npobaem,
MOHTUPaiTe dypHaTa ganey ot TeNeBM3opy, paavoanapatt U aHTeHu.

AKO FOPHWTE YKa3aH!s He BV MoMaraT B peLlaBaHeTo Ha npobnema, ce
00bpHETE KbM BalLLIMS MECTEH ANTbP MK ceparaa Ha SAMSUNG.
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FOTBEHE / NPETOMAHE

®

HUBA HA MOLLIHOCT

Crepgaluara npoLeaypa obsicHsABa KaK Ce roTBY WV MPETomns xpaHa. BuHarm

MoxeTe fa 13bupare 13MexX My HYBaTa Ha MOLLHOCT Mo-A0Ny.

npoBepsiBaiTe HACTPOMKITE CU 3a rOTBEHE, Mpeay a ocTasuTe dypHaTa 6e3
Hapa3op. MouwHocT
Haii-Hanpes nocTaBeTe xpaHara B LeHTbpa Ha BbpTsllaTta ce nocTaska. Cneq, HuBo Ha moLyHoCT MUKPOBBJ/IHOBA
TOBA 3aTBOPETE BpaTVdKaTa. ®YPHA rPUn
S 1. 3apalite HUBOTO Ha MOLLHOCT, KATO BbPTUTE KOMHETO
4 , _
o KOHTPOJ1 HA MOLLIHOCTTA 3A FOTBEHE. B reow
= (MAKCUMANHA MOLLIHOCT: 750 W) CPEOHO BMCOKO 600 W -
E CPEOHO 450 W -
2. 3apante BPEMETO 3a roTBeHe, KATo BbPTUTE CesleKTopa CPE[IHO HICKO 300 W -
TIMER (TAUMEP). ' .
PASMPASSABAHE( 66 ) 180 W -
Pesyntatr: CBeTtBa cBET/MHATA BbB (hypHaTa 1
BLPTALLATA Ce NOCTaBKa 3arnoqsa Ja ce HCKO / MOOABPXXAHE HA TOT/10 100W -
BBPTH. TP - 950 W
Hukora He BkntoYBanTe hypHata, Korato e npasHa. KOMBI | (1,10) 300 W 950 W
Z) MoxeTe fia NPOMEHsITE HMBOTO HA MOLLIHOCT MO BPEME Ha rOTBEHE C BbpTEHe
Ha kon4eTo COOKING POWER CONTROL (KOHTPOM HA MOLLHOCTTA KOMBW Il (0 450w 950w
3A FOTBEHE). ' KOMBU I () 600 W 950 W
2/ Axo u3bepeTe No-BUCOKO HMBO Ha MOLLHOCT, TpsibBa Aa Ce Hamas BPemeTo
CINMUPAHE HA TOTBEHETO 3a roTBeHe.

MoxeTe fa crimpare roTBeHeTo Mo BCSKO BpeMe, 3a fa
npoBepsiBaTe xpaHara.

) -
1. 3a [fa crpeTe BPEMEHHO; =N
OTBOpETe BpaTMyKaTa.

e/
/5

Pesyntat: [0TBeHeTO Crnpa. 3aTBOpETE BpaTara, 3a Aa Bb30OHOBUTE
rOTBEHETO.

2. 3a fja cnpete Hauano, 5
3asbpTeTe kpbrosys cenektop TIMER (TAUMEP) Ha
Q.

GW71B_BOL-03816K_BG.indd 12
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Axo M36epeTe MO-HNCKO HNBO Ha MOLLIHOCT, Tpﬂ6Ba [a ce yBesi4n BpeMETO
3a roteeHe.

HACTPOWKA HA BPEMETO 3A FOTBEHE

136epeTe 0cTaBalLoTO BpeMe 3a roTBeHe, KaTto BbpTuTe
kpbrosus cenektop TIMER (TAUMEP).

2010-07-13
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PBb4YHO PASMPA3ABAHE HA XPAHU HACTPOWUKWU 3A MOMEHTAJTHO NPETOMJISAHE/

DyHKUMATA 3 pasMpasaBaHe BU [1aBa Bb3MOXXHOCT i PasMpassBare Meco, FTOTBEHE
nTum, prba nnn xnsb/kelk. Hai-Hanpen noctaBeTe 3aMpaseHaTta XpaHa B
LieHTLPa Ha BLPTALLATa Ce NOCTaBKa v 3aTBOPETe BpaT/uKaTa.

ETO HsKOMIKO CbBeTa 1 MPernopbKX Mpy FOTBEHETO MW MPETOMIISHETO Ha XpaHa ¢
(DYHKUMSATA 38 MOMEHTAIHO MPUTOMNSHE W FOTBEHE.

1. 3aBbprete konvyeto KOHTPOJT1 HA MOLLHOCTTA 3A D
FOTBEHE Ha (180W). °©m Cumsonmn | Tun MowHocT | Mopuus Bpewme Ha | Bpeme 3a
nopuvs roteere | NpecToii o
2 Hanntku 750 W 150 ml 1 M, 1-2 MVH E
2. 3asvprere konveto TIMER (TAIMEP), sa fa us6epete 35 cex. 3
=
MORKORFLIOTO TEre. 8 | 00| gsow | 200250mi | M| ogwm 8
Pesyntar: PasmMpassisaHeTo 3ano-sa. (oxnapetio) coeK.
! MpecHu 5 MUH.
] ) & seneriyLy 750W | 300-350 1. | g5'ce 3 MVH.
V3nonasaiiTe camo ChioBe, KOUTO Ga NOMXOASLLY 33 MKPOBBIHOBA (ypHa.

M3B0P HA MPUHAANEXHOCTH

13non3eanTe cbaoBe, NOOAXOASALLY 3a MUKPOBBIIHOBA (hypHa. He n3nonasaite

N3MNOJNISBAHE HA ®YHKLIUATA 3A MOMEHTAJIHO

NMPETOMNSAHE/TOTBEHE MIacTMacoBu CbA0BE, YVHM, XapTUEHI HYalln, Kbprv U T. H.
Hai-Hanpeq nocTaBeTe xpaHaTa B LeHTbpa Ha BbpTsllata ce nocTaska u AKO XenaeTe Aa U36epeTe KOMBVHMPAHNS PEXIIM Ha FOTBEHE
3aTBOpETE BpATara. ' (FpVN U MKPOBBIHM), U3MON3BANTE Camo 6e30MacH! 3a
1. 3aebprete konveto KOHTPOJ1 HA MOLLHOCTTA 3A 4w MVKPOBBJIHOBA 1 0BMKHOBEHA (hypHa YnHMW. MeTanHinTe
FOTBEHE Ha Makc. MOLLHOCT. °@m rOTBAPCKM ChAOBE MAM MPUBOPK MoraT fa NOBPEAdT Ballata
" “ thypHa.

3a noseye NOAPOOHOCTY 3a MOAXOASALLMTE FOTBAPCKI ChAOBE W NPUOOPY BX.
2. 3asbpreTe konyeTo TIMER (TAMMEP), 3a na n3tepeTe ykasarens 3a rotBapcki cbaose Ha cTp. 15.
Instant Reheat (MomeHTanHo npeTonnsHe). (HanWUTky um

Cyna/coc, MPecH: 3eneH4yLM).

1I3non3eaiite camo CbAoBe, KOUTO Ca MOAXOLALLM 32 MVKPOBBLIHOBA (ypHa.

13
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MEYEHE HA TPUN KOMBUHUPAHE HA MUKPOBBJIHU U TPUN
[pWITbT BI AaBa Bb3MOXXHOCT fia MPETOMNISTe 1 nedeTe xpaHarta 6bp30, 6e3 MoxeTe CbLLO 11 Aa KOMBYHVPATE MAKPOBLHOBO rOTBEHE C rpus, 3a Aa roTenTe
[a 13nosnasaTe MAKPOBBIHI. 3a Taan Lien ¢ BallaTta MYKPOBb/IHOBA (hypHa ce 61BP30 1 aa neveTe eHOBPEMEHHO.

[0CTaBA Ckapa 3a rpun.

1. [MoarpeiiTe ckapata oo HeobxoaymaTta Temneparypa,
kato 3aBbpTuTe KOMYETO 3A KOHTPOJ1 HA
MOLLIHOCTTA 3A NOTBEHE kbmM cumBona 3a
rpun (U ) v 3asbpTyTe KonyeTo TIMER (TAMMEP) Ha
NOLXOASILLOTO MOSIOXKEHNE.

BuHarv nsnonaeaiiTe rotBapckn Cbaose, 6e30MacH 1 3a MUKPOBBITHY, U
3a chypHa. CTBKIEHNTE UM KEPAMUYHITE YUHIW Ca MaeaHW, Thil KaTo Te
NO3BOSISABAT HA MUKPOBB/IHUTE [1a MPOHWKBAT PABHOMEPHO B XpaHaTa.

BuHarv n3nonagaiiTe KyxHEHCKM pbKaBuULW, KOraTo [OKOCBATE YMHUNTE BB
dypHaTa, Thi1 KaTo Te LLe Ca MHOMO FopeLLy.

1. OTBOpETE Bpatn4Kara, Kato HaTCHETE rofieMust ByToH
B AOJHVS AECEH B b1 HA KOMaHAHOTO Tabno. MocTaseTe
XpaHaTa Bbpxy ckapara, a ckapara — Bbpxy BbpTsllaTta
ce nocTtaeka. 3aTBopeTe BpaTuykarta.

BbJITAPCKU

2. OTBOpETE BpaTV4KaTa 1 NoCTaBeTe XpaHaTa Ha ckapara.

2. 3asbprete konyeto KOHTPOJT HA MOLLIHOCTTA 3A
FTOTBEHE Ha nogxoasiloTo HYBO Ha MOLLHOCT
(A, B, Bely).

3. V1abepeTe NoaxofsiLOTO Bpeme 3a roTseHe, Karo
3aBbpTuTe KonyeTo TIMER (TAUMEP).
(Mpumep : 60 MUHYTW)

Pe3yntat: [0TBEHETO 3anouyga. =
3. 3asbprete konyeTo TIMER (TAMMEP), 3a na n3bepete

He ce 6e3anokoiiTe, ako HarpesaTensT U3KMoYBa 11 BKIK04Ba N0 BpeMe Ha MOAXoAALIOTO Bpewme. (Mpumep : 60 MuHyTH)

neyeHeTo Ha rpun. Tasn crcTemMa e NpefHasHadeHa Aa npefoTsparsea
NperpsiBaHeTo Ha (hypHaTa.

Pesyntar: [0TBEHETO 3ano4sa.

MakcymanHata MUKPOBBJIHOBA MOLLHOCT 3a KOM6MHMpaH MNKDOBBJTHOB

BuHarn n3nonagaiTte KyXHEHCKIM pbKaBULM, KOraTo JOKOCBATE Y/HWMTE BbB
4 P N A pexum v rpun e 600 W.

chypHaTa, Thil KaTo Te MOraT fja Ca MHOMO MOPELLIY.

14
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YKASATEJ1 3A TOTBAPCKU Cb10BE

3a fa roTeaT XpaHarta B MUKPOBBIHOBaTa (hypHa, MYKDPOBLIHUTE TPsibBa Aa ca

B CbCTOsHVE @ NPOHVIKBAT B XpaHaTa, 6e3 fja ce oTpassisar Ui Norslar ot
ynHMsTa. 3aToBa TPsIOBa da ce BHMMaBa npy 1360pa Ha roTBapCKu CbaoBe. AKO
roTBAPCKMTE Ch0BE Ca MapKVpaHy KaTo NoAXOAsLLY 3a MUKPOBBIIHK, He Tpsioea
na ce 6e3nokonte. Cneapalliata Tabnuua n3bposisa pasnnyHI BALOBE rOTBAPCKI
Cb[OBE 1 MOCOYBa Aasn 11 Kak Aa Ce U3Mon3ear B edHa MMKPOBBIHOBA (ypHa.

FoTBapcku cbpoBe MNopxopswm | KomeHtapu
3a
MUKPOBB/IHN
AnymuHueBo thonmo /X Moxxe fia ce 113ron3sa B Masikv Konn4ecTsa 3a
3allTa Ha 30HM OT nperapsiHe. Ao (hoIMoTo e
TBbpAe 61130 A0 CTeHaTa Ha hypHaTa um ce
113r1on3sa TBbPAE MHOrO (hoMno, MoXe fja ce
obpasysa fibra.
Mnoya 3a 3anuyaHe v/ He npeTonnaiite noseve 0T 0CEM MVHYT.
CbpoBe oT nopuenax v/ CbaoseTe OT MopLenaH, kepamyika, rnasvipaqa
1 Kepammka Kepammka 1 KOCTeH nopLienaH 0br1KHOBEHO ca
NOAXOASILLM, OCBEH aKO He Ca [IeKoprpaHy ¢
MeTaneH KaHT.
Yunum ot v/ Hsikou 3aMpaseHn xpaHh ca onakoBaHu B Takvea
nonmecTepeH KapToH HUHUN.
3a e]HOKpaTHO
n3nonasaHe
OnakoBKM Ha
anammHyTn
¢ [lommcTupeHosm v/ MoraT aa ce 13no3sar 3a 3aTonnsHe Ha xpaa.
Kynm [MperpsiBaHETO MOXe Aa NPUYMHW CTONSIBaHE Ha
nonmMcTUpeHa.
®  XapTveHu nnnkose X Morar pa ce 3anansr.
A BECTHULM
¢ Peuyknmpara X Moxe pa npumHN 0bpasysaHe Ha fbra.
XapTus nnm
METaUTHI 13PE3KI
CTbKneHu cbpoBe
o (Cbaose 3a / MoraT fa ce 13non3Bat, 0CBEH aKo He ca
CcepBYpaHe JEKOPVPaHU C METaNEH KaHT.
o OUHM CTBKAEHN v/ Morart ga ce 13non3sar 3a npeTonnsHe Ha

ChbaoBe
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XPaHI I TEYHOCTU. THHKOTO CTBKIIO MOXE Aa
Ce CHyNM U NyKHe NMpu 6bP30 HarpsiBane.

FoTBapcku cbaoBe MNopxopswm | KomeHTapu
3a
MUKPOBBIHN
o CTbKNeHn bypkaHn v/ KanakbT TpsibBa aa ce csanu. Moaxoasiy camo
3a NpeTonsHe.
Metanuun
®  YuHum X Morat fa npuauHaT 0bpasyBaHe Ha gbri v $
noxap. ;ll
e 3akomnyanku Ha X %
nvikose 3a hpusep 2
XapTuenu =
*  YyHuw, Yawm, / 3a KpaTtko roteeHe 1 npeTonsHe. Cbllo 1 3a
cancetku 1 noeMaHe Ha 13fnHara Bnara.
KyXHEHCKa xapTust
e Peuyknupara X Moxe aa npu4nH1 obpasysaHe Ha Abra.
xapTus
MnacTtmacosun
e (Cbaose v/ OcobeHo ako ca 0T TOMoyCToA4VBa
TepmonnacTmaca. Hakow apyri nnactmacu
Morar Aa ce U3KpvBsBar 11 0beaLpeTssar
PV BUCOKM TemnepaTypy. He nanonasaiire
MenamnHoBa nnactMaca.
o [lpunensaty huam v/ Moxe Aa ce 13non3sa 3a 3afbpxxaHe Ha
Bnarara. He Tpsi6Ba fia AOKOCBa XpaHara.
BHumaBgaliTe npy oTCTpaHsBaHe Ha unma, Tbid
KaTo LLie V31e3e ropeLa napa.
e [Inukose 3a thpn3ep /X Camo aKo B TAX MOXe fia Ce Bapy Win ca
noaxoasily 3a dypHa. He Tpsibea ga ca
XepMETUYHO 3aTBOpeHu. HabopeTe ¢ BumLUa,
aKo e HeobXxoanmo.
BocbyHa nnmn v/ Moxe pa ce 13non3sa 3a 3agbpkaHe Ha
nepramMeHToBa XapTus Bflarara v NpefoTBPaTSBaHe Ha V13MNpbCKBaHe.
V4 : MpenopbyBa ce
/X :WN3nonssaiiTe BHUMaATENHO
X : He e nogxopswo
2010-07-13  10:20:11



BBJITAPCKU

PbKOBOACTBO 3A TOTBEHE FoTBapcKu yKazaTtesn 3a 3aMpaseHmn 3eieHYyLumn
113MonaBaiiTe Noaxoasiia Kyna OT OrHEeYNopHO CTHKIO C Kanak. [oTeeTe npu
MWNKPOBbBJTH 3aTBOPEH Karak B NPOLb/IKEHNE HA MHUMATHOTO Bpeme — BX. Tabnvuara.

MUKPOBb/IHOBATA EHEPIVISt BCLLLHOCT MPOHVKBA B XPaHUTe, KaTo ce NprBvya v
NOrfTbLUA OT TSXHOTO ChAbPXKaHUE Ha BOfA, Ma3HIHI 1 3axap.

MUKPOBbIHUTE NPUHMHABAT GbP30 ABVKEHUE Ha MOJIEKYINTE B XpaHaTa. Bbp3oTo
OBWKEHUE Ha Te31 MOJeKyNN Cb3aasa TPUEHe, a rosy4eHaTa TorvHa roTeu
XpaHara.

FOTBEHE

[oTBapCKU CbAOBE 38 MUKPOBBLIIHOBO MOTBEHE:

FoTBaAPCKUTE CbAOBE BUHAM TPS6Ba Aa NO3BOMSABAT HA MKPOBBIHOBATA EHEPrUs
[Ja nNpemMmrHaBa npes Tsx 3a MakcMasHa echekTMBHOCT. MUKPOBbLIHUTE ce
0TpassiBaT OT MeTaNn, KaTo HepbKaaeMa CToMaHaTa anyMUHIA U Mef, HO He
Morart Aaa NPOHWKBAT NPes3 Kepamiika, CTbKI0, NOpLENaH 1 NacTMackl, KakTo 1
XapTis 1 AbPBO. Taka Ye xpaHata He TpsbBa aa ce roTev B MeTaH1 ChAoBe.

Mopaxoaswm 3a MUKPOBBJIHOBO FOTBEHE XPaHu:

MHOro BULOBE XpaH¥ ca NMOAXOASLLM 38 MKPOBBHOBO rOTBEHE, BKIIOYUTENHO
MPECHY VA 3aMPa3EHN 3eMEHHYLW, NNOJ0BE, TECTEHN U3LENVS, OpK3, 3bPHEHN
XpaHu, 606, prba 1 Meco. B M1KpoBbHOBa (hypHa MOraT Aa ce roTBAT ChLLO
COCOBE, KPEMOBe, Cyrnu, MyAyHr1 Ha napa, MIoAOoBM CrafKa 1 NoTeHnuy. Hai-
06LLO KazaHo, MUKPOBLIHOBOTO FOTBEHE € MASaHO 3a BCEKM BIAT XpaHa, KOMTO
MO>e OBMKHOBEHO [ia Ce MPUroTBY Ha KOT/IOH. ToneHe Ha Macmo Ui LOKoNag,
HanpuMep (BX. rnaBata CbC CbBETU, TEXHUKM 1 MPENOPbKM).

MokpuBaHe nNo Bpeme Ha roTeeHe.

MHoro e BaXkHO Aa Ce NoKpyvBa xpaHaTa no Bpeme Ha roTeeHe, 3aLloTo
13napsBaHara Bofa ce 13ayra Karo napa v nognomara npoLeca Ha roteeHe.
XpaHaTa MoXe fa Ce NOKpYBa N0 Pa3NMHHW HaUMHIL: HAMpP. C KepamyyHa YuHUS,
nIacTMacoB Kanak Uiy MOAXOAALL, 38 MUKPOBbLHY NpunensatL, uam.

BpemeHa 3a npecroi

Cref KaTo roTBEeHETO 3aBbpLLV, BAXKHO € [ia C& OCUIypU BPeme 3a MPecTol Ha
XpaHara, 3a [ja ce No3BOsv Ha TemrepaTypara BbTpe B XpaHara 1a ce 13paBHM.
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IMpoAbmKeTe rOTBEHETO, 3a Aa MoMyH1Te PesynTaTi, KOUTo NpeanodvTare.
Pas6bpkaiiTe ABYKPATHO MO BPEMe Ha FOTBEHETO 1 BEAHBXK Cref, rOTBEeHETO.
[lo6aBeTe cor, MoAnpaBKM v Macno cneq, roteeHe. Mokpuiite no Bpeme Ha
npecTos.

XpaHa Mopuumsa | MowHocT | Bpeme | Bpeme Ha | MIHCTpyKumK
(MuH.) | npecToi
(MuUH.)

CnaHak 1809 600 W | 5%-6" 2-3 [obasete 15 Mn

(1 cyneHa mbxuLa)

CTyAeHa Boja.
Bpokonn 300g 600 W 10-11 2-3 [obagete 15 mn

(1 cyneHa nbxuua)

CTyfeHa Boja.
pax 30049 600 W 8-9 2-3 [obagete 15 mn

(1 cyneHa mbxuLa)

CTyAeHa Boja.
3eneH 606 3009 600 W 10-11 2-3 [obagete 15 mn

(1 cyneHa nbxuua)

CTyfeHa Boja.
Cwmecehm 300 g 600 W 9-10 2-3 [obasete 15 mn
3efleH4yLm (1 cyneHa mxuua)
(MopkoBw/ CTyAeHa Bofa.
rpax/
LiapeBnLa)
Cmecerm 30049 600 W | 8%%-9% 2-3 [obasete 15 Mn
3eM1eH4yLM (1 cyneHa nbxuua)
(kuTarmckm cTyfeHa Bofa.
cTnn)
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FoTBapcky ykasaten 3a opu3 U TECTEHUN U3paenusi FoTBapcku ykasarten 3a NpecHu 3esieH4YyLm
Opus: anonssavite ronsma Kyna OT OrHEeYNMopHO CTHKIIO C 13non3eante nogxoasila Kyna OT OrHEYNopHO CTBKIIO C Kanak. ,D,OGaBeTe
Kanak — Mo Bpeme Ha roTBeHe opy3bT HapacTea ABOMHO 30-45 mn cTyaeHa Bofa (2-3 cyn. mbxuuy) Ha Bcexkn 250 rp., 0CBEH ako He ce
no 06em. oTBeTE C Kanak. npenopbYBa APYro KONMHEeCTBO Bofa — BX. TabnvlaTa. [0TBeTe npu 3aTBOPeH
Cnep KaTto n3Teye BPEMETO 3a rOTBEHE, pag6pra|7|Te Kanak B NpoAb/PKeHne Ha MMHMaHOTO BPEME — BX. Tabnuuara. Mpoabmkete
npeav BPeMeTo 3a MPEeCTol, noconeTe 1 JobaseTe rOTBEHETO, 3a fa NoJy4MTe pesynTatu, KouTo npefnoyntate. Pasbbpkaiite no
noAnpaBKA 1 Macho. BeAHBX MO BPEMe Ha 11 cnep, roteeHe. [lobaseTe con, NOANPaBKM UM Macno creq, o
3abenexka: 0pu3bT MOXe [ia He € Moen usnara Boga roteeHe. [NoKpyBaiiTe Mo Bpeme Ha MPecTost OT 3 MUHYTH. g,‘
cnep V3T4aHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe. CobBeT: Hape>xeTe npecHWTe 3ener4yLy Ha NapyeTa ¢ efHaksa >
; . : )
TecTenu nspenus: /13non3sate ronsama Kyna oT OrHeyropHO CTHKIIO. ronemyHa. KonkoTo Ca no-Masiky nap4eTara, Tokosa no-6p3o Q
[lo6aBeTe Bpsina Bofa, LUVINKA COM 1 pasbbpkaiite Lie ce CroTeAr. s
noBpe. [oTBeTe 63 Karak. Bewvykm npecHn 3eneHyyLm TpsibBa ja ce roTBSIT, KaTo Ce 13M0/13Ba MbJHaTa
PastbpkBaiiTe OT Bpeme Ha Bpeme No BpeMe Ha v cief, ' MOLLHOCT Ha MrKpoBbiHoBaTa dypHa (750 W).
g(:'TMB;:%ﬂT‘ng;A:aﬁgzgo BPEME Ha MPECTOst 1 NSLSAieTe XpaHa Mopuus | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKummn
A ' (MuH.) | npecTon
XpaHa Mopumsi | MowHocT | Bpeme | Bpeme Ha | HCTpyKumm (muH.)
(MuH.) | npecTon Bpokosnm 250 g 5-5% 3 [MpuroTseTe CTPbKYETa C
(MuH.) 500 g 812-9 paBHOMEpHA ronemmHa.
Ban opua: 250 g 750W | 17-18 5 [obasete 500 mn MoppeneTe cTebnara KoM
(neko CTyfeHa Bofa. . UeHTbpa.
cBapeH) Bptokcencko | 2509 | 6%2-772 3 [o6asete 60-75 mn (5-6 cyn.
Kachsis opna | 250 g 750 W | 22-23 5 [o6aseTe 500 mn Sl ITXILY) BOAR.
(neko cTyneHa Bofa. Mopkosu 250 g 5-6 3 HapexxeTe MopkoBuTeE Ha
CBapeH) nap4eTa ¢ paBHoMepHa
ronemuHa.
CmeceH 2509 750 W 18-19 5 [obaseTte 500 mn ©
opuia: CTymeHa soga. Kapdmon 250 g 515-6 3 IMpuroTeeTe CTPbKYETa C
(opu3 + B 500g | 9%-10 paBHOMEPHA rofemmHa.
opi3) . HapexeTe ronemure cTpbk4eTa
Ha NonoBWHKK. Noapenete
SmecaeHm 2509 750 W 19-20 5 ,)CZlo6ZBeaTe 0405? MA CTE6RATA KbM LIGHTBPA.
bPH Ha Boa.
o VA A TVKBNYKM 250 g 4-4%> 3 HapexxeTe TUKBU4KITE Ha
(opus + peseHn. [lobasete 30 MN
KO} (2 cyn. mexuum) Boga Unm Bydka
MakapoHeHn | 250 g 750 W 11-12 5 [obagete 1000 mn macno. FoTBETe, [0KaTO ef1Ba
13penvs CTyfeHa Boga. OMEKHaT.

17
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XpaHa Mopuus | Bpeme |Bpeme Ha | UHCTpyKumn
(MuH.) | npecTon
(MuH.)
Matnampkann | 250 g 4%2-5 3 HapexeTe natnagpkaHunTe Ha
MaJTKI Pe3eH4eTa 1 NopbeeTe C
1 cyneHa nbxwLa IMMOHOB COK.
% Mpa3 nyk 250 g 5-5%2 3 HapexeTe npa3 nyka Ha aeben
g peseHu.
IE. [b6u 125¢ 112-2 3 MpuroTeeTe LenW nn Haps3aHu
A 2509 | 34 Ha pesenHn rou. He fobassiite
Bopa. NopbCeTe ¢ MMOHOB
coK. [lobaBeTe con v nunep
Ha BKyC. /13uenete npean
cepBupaxe.
Jlyk 250 g 5-6 3 HapexxeTe nyka Ha peseHn nnm
nonoBuHkK. dobaseTe 15 mn
(1 cyn. mxuua) Boga.
YyLLKK 2509 4%2-5 3 HapexeTe vyLLK1Te Ha Manku
pe3eHN.
KapTodm 2509 5-6 3 Mpeternete obeneHuTe
500 g 9-10 KapTohu 1 I HapexxeTe Ha
MOSNIOBUHKI VNN HETBBPTUHKN C
nopobHa ronemvHa.
Pana 2509 5-5% 3 HapexeTe psnara Ha Manku
Kyb4eTa.
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MPETOIMIAHE

Bauata MMKpOBBHOBA (hypHa MPETOMNS XpaHaTa 3a 4acT OT BPEMETO,
HE0BXOAVMO 32 KOHBEHLVIOHANHUTE NEYKY C HarpeBaTeNHU Nioym.
113nonsBsaiiTe HriBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpeMeHaTa 3a NMpeTonnsHe B crefsallara
Tabnuua karo ymbTeaHe. BpemeHarta B Tabnvuara ce 0THaCsT 3a TEHHOCTY Npw
CTaliHa Temnepatypa oT okono +18 po +20 °C, v 3a 3ampaseHa xpaHa npu
Temnepatypa okono +5 go +7 °C.

MoppexpaHe n nokprBaHe

11365rBaiTe fa NpeTonnsTe rofieM1 napyeTa, Hanpumep Meco — Te Ce CTPeMST
KbM NPETOMNNAHE U 3CHhbXBAT Npean LeHTpanHaTa UM 4acT fa Ce Harpee.
TMPETONASHETO Ha Maski NapyeTa € Mo-yCreLuHo.

HuBa Ha moLHOCT 1 pa3bbpkBaHe

Hakou xpaHu Morar fia ce NpeTonIAT, KaTo ce 13nonasa MowHocT 750 W, gokato
npyrn Tpsbea fa ce NpeTonisT, Karto ce usnonaeat 600 W, 450 W vnn gopu

300 W.

BwxTe Tabnmumte 3a ymbtBaHe. OOMKHOBEHO € M0-A006pe fa Ce MPeTons xpaHaTa,
KaTo Ce M3MoA3Ba MO-HUCKO HYBO Ha MOLLIHOCT, ako XpaHaTta € AefvkaTec, B
roNeMy KOM4eCTBa UM CKIIOHHA [ia Ce HarpsiBa MHOro 6bp30 (kariva Hanpumep).
PasbbpkBsalite fobpe M 0bpbLLarTe XpaHaTa no Bpeme Ha NPeTonsHe 3a no-
n06pu pedyntaty. [Npy Bb3MOXXHOCT pa3bbpKkaanTe OTHOBO MPeay CepBrpaHe.
OcobeHo BHMMaBaiTe Mpy MPETOMNMSHE Ha TEYHOCTU 11 6ebeLLKM XpaHu. 3a

[la NnpepoTBpaTuTe BYPHO KUMEHE HA TEYHOCTY 1 Bb3MOXHY U3rapsiHUS,
pa3bbpKBaiiTe Npeau, No Bpeme Ha 1 cnep, npetonnsHe. pbxTe i B
MUKPOBBIIHOBATA (hypHa MO BpemMe Ha npecTost. [penopbyBame B TeHHOCTUTE Aa
Ce MocTaBs niacTMacoBa ibKuLa U CTbKieHa Npbyka. /136areaiiTe nperpsisaHe
(a oTTam 1 pasBansHe) Ha xpaHarta.

3a npepnoyuTaHe e fa ce HaMmansBa BPEMETO 3a roTeeHe 1 a ce Aobass
[OMbJIHUTENHO BPEME 3a NPETOMNNAHE, aKo e HEOOXOAUMO.

BpemeHa 3a HarpsiBaHe 1 npecToin

[Npwn NpeTonnsHe Ha XpaHa 3a NPBLB MbT € NONE3HO Aa ce 0Tbens3sa
113pa3xofBaHoOTO BpemMe

a Obfella cnpaBKka.

BuHary ce yBepsiBaiiTe, Ye MpeTonsisHaTa xpaHa ce Harpsisa paBHOMEPHO.
OcrTaBsiiiTe xpaHaTa fja NpecTon KpaTko Bpeme Cref, NPeTonssHe, 3a aa ce
pasnpefen Temnepatypara PaBHOMEPHO.

[penopbyBaHOTO BpeMe 3a NPECTO Chep, NPeToNsHe e 2-4 MUHYTW, OCBEH aKo
He Ce MpernopbYBa Apyro BpeMe B Tabmuara.

OcobeHo BHUMaBaiTe Npu NPETOMNSHE Ha TEHHOCTM 1 6EOELLIKI XpaHi. BX. CblLLo
rnasara ¢ Mepku no 6e30mnacHocT.
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MPETOIMJIAHE HA TEHHOCTW

®

HPETOI'IHHHe Ha Te4YHOCTU N XpaHun

BuHarun ocTassiTe Bpeme 3a MPecToit OT Hait-Manko 20 CekyHay Cneq 13ktouBaHe
Ha (hypHaTa, 3a oa MoXe fa ce 13paBHI TeMnepatypara. Pazbbpkeaiite no Bpeme
Ha NpeTonnsHe, ako ce Hanara, 1 BVIHAIW pasbbpkeaiiTe cnef npetonnsHe. 3a
[ia NpenoTBpaTiTe OypHO KIMEHE U Bb3MOXHO 13rapsiHe, NOCTaBsnTe bXuLa

M CTbKIEHa MpbYKa B HAaNUTKUTE 1 pa30bpKBaiTe Npeaw, Mo Bpeme Ha v creq,
NPETONISHE.

MPETOMNJIAHE HA BEBELLIK XPAH

BEBELLKWU XPAHW: V3npasHeTe B Ab60Ka KepammnyiHa “iHmus. Mokpuiite ¢
nnacTMacoB kanak. PasobpksaiiTe crnef Bcako npetonnsaHe! OctaseTe fa npecton
B MPOLbIMKEHME Ha 2-3 MUHYTV Npeau cepaurpaHe. PasbbpkaiiTe 0THOBO 1
npoBepeTe TemnepaTtypara. [penopbyBaHy TeMnepaTypy 3a CepBUPaHE: MEXY
30-40 °C.

BEBELLKO MJIAKO: Haneitte MAskoTo B CTEpUM3MpaHa CTbkieHa byTunka.
lMpeTonnsiite HenokpuTo. Hukora He npetonnsite 6ebellka byTunka ¢ GrbepoH
Ha Hes, Thil kaTo ByTunkaTa MoXe [a MPBCHE, ako ce nperpee. PasTpbekaiiTe
[nobpe npeay BDemMeTo 3a NPECToi U OTHOBO Npeay cepsupaHe! MNpoBepsBaiiTe
Temnepatypara Ha 6e6elLKOTO MISIKO UM XpaHa, Npeay Aa ' fapete Ha 6ebeTo.
IMpenopbyBaHy TemnepaTypy 3a ceparpare: okono 37 °C.

SABEJTEXKKA:

BebelukaTta xpaHa ce Hyxnae 0cobeHo 0T BHAMATENHa MpoBepKa Npean
cepsyipaHe, 3a a ce NPeaoTBPaTAT U3rapsHUS.

V13non3agaiiTe H1BaTa Ha MOLLHOCT 11 BpemeHarTa 3a npeTonsisHe B clieasalliata
Tabnumua KaTo ymbTBaHe 3a NPEeTomnsHe.
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113nonsBgaiiTe HBaTa Ha MOLLIHOCT 1 BpeMeHaTa B Tasu Tabnvilja KaTo yrmbTBaHe 3a
npeTonnsHe.

MouwHocT | Bpeme

(MmH.)

Bpeme Ha
npecrtom
(MuH.)

XpaHa Mopuus WHcTpyKumn

750 W 1-2 Hanente B
Kepamn4Ha Yatia 1
npeTonnsiTe 6e3
Kkarak. [ocTaseTe
flaHoBa manka (150 mn) nm
Yavua) ronama (250 mn)

' yalla B LgHTbpa
Ha BbpTSLLaTa

Ce NOCTaBKa;
pasbbpKaiite
BHYMATENHO Npey
11 crep ToBa.

150 ml
(1 vawa)

250 ml
(1 nopue-

Hanutkn 116-2
(kache, Yai
1 BOAa mpu
CTanHa Tem-

reparypa)

2-21

miodviuqg

2509 750 W 3-3% 2-3 Hanelite B
450 g 4-4% Awnboka
KepamnyHa YuHIS.
' lMokpuite ¢
MnacTMacoB Karnak.
Pas6bpkaiite
nobpe cnep
npeTonsiHe.
Pastbpkaiite
OTHOBO Npeay
cepayipaHe.

Cyna
(oxnapeHa)

600 W 2-3 [NocTaBete
3a[yLLEHOTO

B Obnboka
KepaMm4Ha “uHIS.
lMokpuite ¢
MnacTMacoB Kanak.
Pastbpksaiite o1
Bpeme Ha Bpeme
1o Bpeme Ha
MPETONNSHETO

11 OTHOBO Mpeau
MPECTON 1
cepByipaHe.

3anyLueHo
(oxnapeHo)

350 g

19

2010-07-13

10:20:11



XpaHa Mopuus | MowHocT | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKuum XpaHa Mopuna | MowHocT | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKuum
(MuH.) npecrou (MuH.) npecTon
(MuH.) (MuH.)
MakapoHenn | 350 g 600 W 4-5 3 [NoctaseTe ["oToBYM 300 g 600W | 1175-1215 4 lNocTaseTe by,
13nenvis MaKapOHEHTE 3amMpaseHn 4009 13-14 MpeAHasHaqeH 3a
CBC COC n3nenus (Hanp. ACTYIS MVKPOBBb/IHOBA
s (oxnazeHw) craretv unm ypHa, cbC
5 qin4eHo urae) 3ampaseHa
o BbPXY Nocka xpaHa (-18 °C)
= Kepamn4Ha HHIS. Ha BbpTSLLAaTa
5 lokpuiiTe ¢ Cé NnocTaBKa.
10 npunensaLy um Mpoaynyete
32 MVIKPOBBL/IHOBM chvnama nm
ypHW. 1 NOKpUIATE C
Pasbbprarite npvnensaLy um
Mpeny cepBrpaHe. 32 MVKPOBBIHOBY
Makaporern | 350 g B0OW | 41%-51% 3 Mocrasete bypru. Ocrasere
v3penus MaKapOHEHITe Bpewme sa
C MITbHKA W30eNVS C MITbHKA MPETOMIAHE OKOMO
1 coc (Harp. pasvony, 4 MiHyTY.
(oxnapmeHw) TOPTENMHY)
B biboka
KepamndHa Y/HUS.
[Mokpuiite ¢
nnacTMacoB Kanak.
Pa36bpkBaiiTe oT
BpeMe Ha Bpeme
ro Bpeme Ha
MpeTONnNSHETO
11 OTHOBO Npeayt
MPECTON 1
cepBupaHe. .
['oToBM 3009 600 W 5-6 3 Paspnenete sctveto
AcTUS 400 g 6-7 oT 2-3 oxnafeHu
(oxnapeHw) KOMMOHEHTa

BbPXY KepamuiHa
YuHKs. Mokpuiite ¢
npunensaLy um
33 MUKPOBL/THOBY
ypHM.
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MpeTonnsiHe Ha 6e6eLUKn XpaHu 1 MASIKO

1l3nonaBaiiTe HMBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemMeHaTa B Ta3u Ta6J'II/ILL8 KaTo ynmbTBaHe 3a

NPETONNISHE.
XpaHa Mopuumsa | MowHocT | Bpeme Bpeme Ha | UHCTpyKumn
npecrtomn
(MUH.)
BebeLuku 1909 600 W 30 cex. 2-3 V3npasHeTe
XpaHu B Abnboka
(3enenH4yLm KepamyyHa YuHUS.
+ Meco) [oTBETE C Kanak.
Pasbbpkante
cnep BPeMeTo 3a
roteeHe. OcTaBeTe
[ia npecTosiT
2-3 MUHYTW.
Mpepu cepsripaHe
pas3bbpKaiiTe
nobpe v
npoBepeTe
BHMMaTENHO
Temnepatypara.
Bebetiku 190 g 600 W 20 cex. 2-3 M3npasHeTte
XpaHu B Ibnboka
(3bpHEHM KepammnyHa Y1HYS.
+ MAFKO + [oTBETE C Kanak.
Mn10ao0Be) Pasbbpkaiite

cnep, BPEMETO 3a
rotBeHe. OcTaBeTe
[ia MpecTosT

2-3 MUHYTW.
Mpeay cepsrpane
pa3bbpKaiiTe
nobpe v
npoBepeTe
BHUMATENHO
Temnepatyparta.
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XpaHa

Mopuus

MowHocT

Bpeme

Bpeme Ha
npecron
(MuH.)

WHcTpyKumm

Bebetiiko
MIIFIKO

100 ml
200 ml

300 W

30-40 cex.
1 MUH. go
1 MYH.
10 cexk.

2-3

Pasbbpkaiite

UK pasknarete
nobpe 1 Hanente
B CTepUnM3vpaHa
CTbK/eHa byTunKa.
MocTaseTe B
LieHTbpa Ha
BbpTALLaTa ce
noctaeka. ['oTBeTe
663 kanak.
Pasknatete gobpe
1 OCcTaBeTe Aa
npecTou Hai-
MaJIKO 3 MUHYTW.
Mpenw cepBrpaHe
pasknareTe gobpe
1 npoBepeTe
BHVIMaTeNHO
Temneparypara.

miodviuqg
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BbJITAPCKU

PASMPA3ABAHE XpaHa Mopuusa | Bpeme | Bpeme Ha | MIHCTpyKuun
MUKPOBBLAHUTE Ca MPEeBB3X0AEH HauvH 3a pasmpassBaHe Ha 3aMpaseH XpaHu. (MuH.) | npecToil
MVKPOBBHUTE BHUMATENHO pa3MpassBaT 3ampaseHara XpaHa 3a KpaTbk (MmH.)
nepvog OT Bpeme. Toea MOXe Aa € YyAeCHO NPeauMCTBO, ako [oaaT BHe3anHo I'Iapqua 500 g 12-14 15-40 HaM—Hanpep' nocTaBeTe
Heo4aKBaHu rocTu. MUELLKO (2 6p.) nopLum1Te C KOXKarta Hagony,
3ampaseHuTe nuneTa Tpsibea Aa ce Pa3MpassT HambIHO Npeay roTBEHE. Llenu nuneta 10009 | 25-28 auenute nuneta ¢ ropanTe
OTCTpaHeTe BCAKaKBM MeTaHy BPb3KM 1 113Ba[eTe NieTo OT 00BMBKaTa, 3a Aa Hafony BepXy mnocka
MOXE [1a Ce OTTeHe Te4HOCTTa Mpy pasMpassaBaHe. KepamiHa WHAA. TokpuiiTe
lNocTaBeTe 3aMpaseHata xpaHa Bbpxy Chf, 6e3 kanak. O6bpHeTe Ha nonoByHaTa MO-TLHKITE KpavilLia,
N HanpuMep KpumLa 1 kpana
Bpeme, I/I3TOi-IeTe BCsIKaKBa TEYHOCT 1 OTCTpaHeTe APebonmmTE Bb3MOXHO Hal-6bp30. C anyMUHIeB0 hONVO.
lNpoBepsiBaiiTe XpaHaTa OT BpeMe Ha BpeMe, 3a [ia Ce yBepuTe, Ye He Ce 3aTonns. OBBPHeTE Cep NonoBuHaTa
AKO 3aro4HaT [ia Ce 3arpsiBat Nno-Masiki 1 No-ThHKI YacTu OT 3ampaseHaTta OT BPeMeTo 3a pa3MpassisaHe!
XpaHa, Te MoraT fa Ce YBVST B MasiKi IEHTV anyMHMEBO OO Mo BpeMe Ha ' Pu6a
PasMpasABane. PubHo chune 250 g 6-7 5-20 lNocTaseTe 3ampaseHata
AKO BbHLLUHATa MOBBPXHOCT Ha MUETO 3aroYHe [ja ce 3aTons, crnpeTe (2 6p) pua B cpefaTa Ha naocka
pasmpassBaHeTo 1 ro ocTaseTe 3a 20 MUHYTIU NPean NPOLbIKaBaHE. 4009 11-13 KepamiiHa diHs. MogpeneTe
OcTapsiiTe pubata, MECOTO W NUMELWKATE XPaHi a NPECTOSBAT, 3a Aa 3aBbpLLM (4 6p) MO-TbHKITE YacTyi MO, Mo-
pa3mpassBaHeTo. BpemeTo Ha NpecToil A0 MbAHOTO pa3MpassiBaHe € PasnnyHo B nebenve. MokpuiiTe TecHUTE
3aBIICMMOCT OT pa3MpassiBaHOTO KOMMHECTBO. BX. 3a cnpaBka TabnuLaTta no-gory. Kpamia 8 6aﬂyMl/IHI/IeBO
0mo. OBbpHeTE Che
CbBeT: TBHKWTE NNacToBe XpaHa ce pa3mpasssar no-gobpe v no-Mankute Slaon oBUHATA F(;T Bpem eTﬂo s
KOMNYECTBA M3UCKBAT MO-MaUylko BPEME OT no-ronemute. [omHete ! paaMpagsisaHe!
TO3M CbBET, 10KATO 3aMpassiBaTe U pa3mpassBsare XpaHu.
3a pasmpassiBaHe Ha 3amMpaseHmn XpaHu ¢ Temneparypa okono -18 go -20 °C Mnopose
n3non3sanTe chnefpallara Taﬁﬂmua KaTo yrmbTBaHe. BeskocTunnkosm 250 g 6-7 5-10 PaSI'Ipe,ELeJ'IeTe nnogoeete
Lisnata 3ampa3seHa xpaHa Tpsibsa fja ce pasMpassiBa, KaTo Ce 13Mos3sa HUBOTO Ha TS Eisgeﬂo\fﬁh:?sgim
MOLLIHOCT 3a pa3mpa3sssaHe (180 W). [vaMeTHD).
XpaHa Mopuus | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKumn Xns6
(MuH.) | npecToit , Xnebyera 26p. | 142 5-10 | MoapepneTe xnebHeTata B KpbI
(Mun.) (BCSKO OKONO 4 6p. 3-4 VN xnsi6a XOPUBOHTAHO
Meco 50T) BbPXY KyXHEHCKa XapTus B
roBexaa 500g | 10-12 5-20 | [locTaBeTe MecoTo BbpXy cpefara Ha BupTAllaTa ce
KarMa MrocKka KepamsHa YiHIS. nocTaBKka.
CBUHCKM 250 g 7-8 [okpuiiTe NO-TbHKNTE TocToBe / 250 g 4-5 O6bpHeTE cnef, NonoByHaTa
MTHPXOAM KpauLla ¢ anyMUHEBO caHaBM4M OT BPeMeTo 3a pa3mMpassizaHe!
cposmo. OBbpHeTe creg Hemckit xnsi6 500g | 8-10
MOJSIOBMHATA OT BPEMETO 3a
pgsr?ApaaﬂBar?e! peneros (ISR
+ PBXKEHO
Mrym 6palliHo)
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MUKPOBBJIH + TPIAJ1

HarpesaTenHuaT efemMeHT Ha rpina ce Hamypa rnof, Tasaqa Ha dypHara. Toi
paboTy, AOKATO BpATYKATA € 3aTBOPeHa 1 BbpTsLLaTa Ce NoCTaBKa Ce BbpTU.
BbpTeHeTo Ha BbpTALLATa Ce NocTaBKa Npasy NeveHeTo Ha xpaHara no-
paBHOMEPHO. MoArpsBaHeTo Ha rpusa B MPOObIKEHVE Ha 4 MUHYTV BOAM 10
no-6bP30 NeyeHe Ha xpaHara.

[oTBapcku cbAoBE 3a NeYeHe Ha rpun:
TpsibBa ga ca orHeycTon4MBI 1 MOraT fia BKMoYBaT MeTal. He u3nonaeaite
HIIKaKBW MacTMaCcOBW rOTBaPCKM ChOBE, Thil KaTo Te MoraT fja ce CTOMsT.

Moaxopswwm 3a nedeHe Ha rpust XpaHu:
[TbpXKOMW, HAAEHVLM, CTEKOBE, XaMByprepH, GEKOH U LLIYHKA, ThHKI PUGHI
MOPLN, CaHABIYY 11 BCUHKY BULOBE MPEneyeHi hnin C MiTbHKIA.

BaxHa 3abenexka:

BuHary KoraTo ce 1arnonaea camo PEXIM 3a MeveHe Ha rpu NpoBepsisainTe
HarpeBaTeNnHnAT eNeMeHT Nod TaBaHa Aa € B XOPU30HTaIHO NONoXeHWe, a He BbB
BEPTVKANHO MOMIOXKEHVe KbM 3aaHaTa cTeHa. [oMHeTe, Ye xpaHata Tpsibsa fJa ce

NnocTaBsA BbpPXy BMCOKATa CKapa, OCBEH ako He Ce nmpenopb4yBa apyra NHCTPYKLUA.
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To3u pexvM Ha roTBeHe KOMOVHMPa U3fTb4BaHaTa ToMvHa, KOSTO 1aga OT rpuna,
CbC CKOPOCTTa Ha MVKPOBBJIHOBOTO roTBeHe. Toi paboTu, 1oKaTo BpaTnikata e
3aTBOpEHa 1 BbPTsILLaTa Ce MocTaBka ce BbpTW. brarogapeHune Ha BbPTEHETO Ha
BbpTSLLATa Ce NOCTaBKa XpaHara Ce neye paBHOMEPHO.

[Mpv TO31 MofEN ca Ha PasnofioKeHNe TPV KOMOMHMPaHN PEXVIMA:

600 W + rpun, 450 W + rpun n 300 W + rpun.

[oTBapCcKM CbA0BE 32 FOTBEHE C MUKPOBBJIHY + MPUL.

113nonsBaiiTe rotBapcku CbOBe, NPE3 KOUTO MOraT Aa npemmnHasat
MUKPOBBHMTE. [(0TBapCKNTE ChOBE TPSOBa fia ca OrHeyCTon MBI, He
113M0/13BaNTe MeTaHW rOTBAPCKM Ch0BE MPY KOMOUHMPA PexuM. He
3MON3BaITE HKAKBY NNAaCTMAcOBW rOTBAPCKM ChA0BE, Thit KaTo Te MoraT fa ce
CTOMST.

miodviuqg

MNMopxopsAwm 3a roTBEHe C MUKPOBBIIHU + MPUA XPaHu:

MopxonsLmTe 3a roTBeHe B KOMOVHMPaH PEXXIM XPaHU BKIKOHYBAT BCUHKY BUAOBE
ACTUSA, KOUTO Ce Hy>XXOasAT OT MPETOMNAHE U MeHeHe (Hanp. NeyeHr MakapoHeH
V3AENVIST), KaKTO 1 XPaHW, KOUTO M3VCKBAT KPaTKO BpeMe 3a roTBeHe 3a M3nnyaHe
Ha rOPHUS Kpal Ha xpaHaTta. To3u pexxriM MOXe Aa Ce 13Mnon3ea ChLLO Taka 1 3a
ronemu NopLmn xpaHa, KoWUTo NeHENsT OT NpeneyeHa v Xpynkasa kopuua (Hamp.
MUKW NOPLWK, KaTo r 0bpbLLaTe Mo BpeMe Ha roteeHe). Bx. Tabnuuara sa
neyeHe Ha rpun 3a noseye NoapobHOCTY.

BaxHa 3abenexka:

BuHary koraTo ce 13nonssa KOMOVHPaH PEXUM (MAKPOBBIHN + Mpus)
NpOBepsiBaTe fann HarpeBaTeSNHUST EIEMEHT MO/, TaBaHa € B XOPU3OHTaTHO
NOSIOXEHVIe, & He BbB BEPTVIKASHO NOSIOXKEHNE KbM 3a[HaTa cTeHa. XpaHata
TpsibBa Aa ce NMocTaBs BbpXy BUCOKATa CKapa, OCBEH ako He ce npernopbysa
Jpyra MHCTpyKuust. iHade Tpsibsa aa ce NocTass HanpaBo BbPXy BbPTSLLATA Ce
nocTaBka. BX. 3a cnpaBka VHCTPYKUMITE B Clieagalliata Tabnmua.

XpaHata Tpsibsa f1a ce 0bptblLa, ako Tpsibea fa ce neve OT ABETe CTpaHy.
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PbkoBogcTBO 3a rpun Mpsica Mopuns | Bpeme Ha | MowHocT | Bpeme | Bpeme | MHCTpyKumun
Moarpenite rpyna ¢ iyHKUMSITA 3a Mpu KOraTo roTBUTE MPsiCHa MW 3aMpaseHa XpaHa npeAsa- 3a 3a
XpaHa. V1anonagarite H1BaTa Ha MOLLHOCT ¥ BpEMeHaTa B Tadu TabnuLa KaTto purenHo neyeHe | neveHe
yMbTBaHe 3a MeqeHe Ha rpun. 3atonnsHe Hal |Ha2
(MuH.) CTpaHa | cTpaHa
MpsicHa Mopumusi | Bpeme Ha | MowHocT | Bpeme | Bpeme | MHCTpykumuu (MMH) | (MuH)
s e Doronio o erie | e Manewkn | 400-500 5 300W+ | 11-13 | 10-12 | Mogroteere
= TR 29 B2 Kpunua . roun napyeTara nune karo
& (MuH,) CTpaHa | cTpana (oxnagern) 6 6p.) Kpunua v byTyeta ¢
P (i) | (Wi 00 W NOLNPABKU.
r:ﬂ MocTasete i B
i [TpeneyeHn 4.6p. 5 Camo 6-7 5-6 | loctasete Kpbr Ha ckapara
DUANIAKIA (4x25mp.) rpun hunmiikuTe egHa G KOCTUTE KbM
A0 [ipyra BbOXY ' cpepara. OcTasete
cKapara. [1a NpecTosT
Xnebyeta 2-4 6post 3 Camo 3-4 2-3 | lMocrasete 2-3 MuHyTV Crieg
(Beve rpun xnebuetara Hail- NEYEHEeTO Ha rpun.
nevey) Hanpe ¢ JonHara Meyern 500 g 5 450 W+ | 10-12 - | Hapexete
CTpara Harope s KapTotut rpvn KapToduTe Ha
KPbI™ Hanpaso BbpXy FONGEMHIA 1 T
CKapara. HapeseTe B Kpbr
[owmat Ha 2509 5 300W + | 5%-6% - HapexeTte nomature BbpXy Ckapara
rpun (26p.) rpun Ha MoMoBNHKY. ' C OTpsi3aHara
Crnoxerte con, nunep CTpaHa Harope KbM
11 ManKo cupeHe rpuna. Hamaxete
otrope. Mogpegete oTpsi3aHaTa
B KDbI BbPXY M0CKa CTpaHa CbC 36XTVH
YWHIS OT OrHEYNOpHO 11 NOANPABKM.
cTBKN0. [NocTaseTte Ocragete fia
ACTUETO BBPXY npecTon 3 M1HyT!
cKapara. Cnef, neyeHeTo.
TocTose 2 6p. 5 300 W + 7-9 - Mpenevete Hait- 1 3ampaseHn 4009 - BOOW+ | 14-16 3-4 | MNocrasete
ctun (300p.) rpun Hanpesd UaniAkINTe MaKapOHeHU rpun 3aMpaseH1Te
"XaBai" xns6. MocTtaBeTe u3penvst: MaKapOHEHW 13aest

hrnmikmTe (C LLyHKa,
aHaHac, kalukasan)
eaHa o Apyra Bbpxy
ckapara. OcTasete
[a npecton

2-3 MyHyTV Creg,
roTBEHe.

(-18 °C), Hanpumep
Na3aHs, TOpTeMHI
N1 KaHENoHN B
MOAXOAgLL, Cbf, OT
OrHeYNOpHO CTBKIO
11 TO CIOXETE Ha
cKapara.
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Mpscha Mopuns | Bpeme Ha | MowHocT | Bpeme | Bpeme | UHcTpykumm
XpaHa npenBa- 3a 3a
putenHo neyeHe | neyeHe
3aronnsiHe Ha 1 Ha 2
(MumH.) CTpaHa | cTpaHa
(MUH.) | (MuH.)
3ampaseH 4009 - 600W+ | 16-18 3-4 | TocraseTte
pubeH rpun 3ampaseHms prbeH
OrpeTeH orpeTeH (-18°C) B
MOAXOASLLA HHUS OT
OrHEYNOPHO CTHKIIO
111 TO CNIOXETE Ha
cKapara.
3ampaseHa 2509 - 300W+ | 12-13 - lNocTasete
nmua B86p.) rpun 3ampaseHnTe
napyeTa nniia
(-18 °C) B Kpbr BbPXY
cKapara.
3awvpaseHa | 200-250 - 300 W + 4-6 - Mocrasete
TopTa . rpun 3amMpaseHnTe
(1-26p.) napyeta Lpyaen

(-18 °C) emHo 0
[pYro Ha ckapata.
OcTaseTe ja
MPECTON 5 MUHYTI
Cref pasMpassiBane.

GW71B_BOL-03816K_BG.indd 25

25

CIMEUNAIHIN CBBETU

TONEHE HA MACNO

MocTaeeTe 50 rp. Macno B Maska gbnboka cTbkieHa YvHus. [NokpuitTe ¢
nnacTMacoB Kanak. HarpssanTe B npogbikenve Ha 30-40 cekyHaw, Kato
n3nonaeate 750 W, gokaTto MacnoTo ce CTonu.

TOMNEHE HA LLOKOJIAL

Moctagete 100 rp. Wwokonag B Manka aAbnboka CTbKeHa YuHMS. HarpsisanTe B
npoabKeHve Ha 3-5 MHyTI, KaTo nanonaeare 450 W, [oKaTo LLOKONaabLT ce
cTonu. PasbbpkaiiTe BeOHBX UK Ba MbTW N0 BpeMe Ha ToneHeTo. VIanonssanTte
KYXHEHCKM pbKaBULM, KOraTo n3Bakaare!

TONEHE HA KPUCTAJTIM3UPAJ MYEJIEH ME[,

MocTaseTe 20 I KpUCTaNM3Mpan N4eneH Mef B Manka aAbaooka CTbKeHa YnHKS.
HarpssaiiTe B npogbmkeHmne Ha 20-30 cekyHay, kato uanonaeate 300 W, fokato
MELbT ce CToMu.

TONEHE HA XEJIATUH

MonoxeTe cyxvt xenatnHosm nucTa (10 rp.) B MPOABIKEHNE Ha & MUHYTV B
CTyfAeHa Bofa. ocTaseTe U3TOUEHNS XKENATUH B Masika Kyna OT OrHeyrnopHo
CTBKNO. HarpeiTe B npogb/mkeHue Ha 1 MyHyTa, KaTto udnonasate 300 W.
Pas6bpkaiiTe cnep, cTonseaHe.

MPUrOTBAHE HA IMA3YPU / CHEXXHU KPEMOBE (3A KEMKOBE U MACTN)
CwmeceTe pastBopumvata rnasypa (14 rp.) ¢ 40 rp. 3axap 1 250 Mn CTyfeHa Boda.
[0TBETE HEMOKPUTO B KyMna OT OrHEYNOPHO CTBKO 3a 32 A0 472 MuHyTU Mpu 750 W,
[IOKaTo rnasypara cTaHe npospadHa. PasbbpkaiiTe fBa MbTY MO Bpeme Ha roTBeHe.

NPUrOTBAHE HA KOHOUTIOP

MocTaseTe 600 rp. NnogoBe (Hanp. cMeceHy 6e3KOCTUNKOBY) B Noaxoasiiia

MO rofieM1Ha CThKJIEHa OrHeynopHa kyna ¢ kanak. Jobasete 300 rp. 3axap 3a
KOHCepBUpaHe 1 pasdbpkaiiTe fobpe. [0TBETE MOKPUTY B MPOABINKEHVE Ha
10-12 MuHyTW, KaTo n3nonssate 750 W. PasbbpkaiiTe HAKOMKO MbTY MO Bpeme
Ha roteeHe. /13npaaHeTe HanpaBo B BypKaH4eTa 3a CNafKo C BUHTOBY Kamadky.
OcrTaBeTe [la NPECTOST C Kanak B MPOABLIPKEHNE Ha 5 MUHYTU.

FOTBEHE HA NMyQWUHr

CwmeceTe nyavHr Ha npax Ccbe 3axap 1 MAsgko (500 mn), kaTo cnassare ykasaHusTa
Ha NpPoV3BOAUTENS, 11 pasbbpkanTe nobpe. V3nonasaiite nogxoasila rno pasmep
Kyna OT OrHeyrnopHO CTBLKJIIO C Kanak. [0TBeTe € kanak B MpoagbmKeHvie Ha 672 10
7Y2 MyHyTV Npy 750 W. PasbbpkaiiTe HIKONKO MbTy A06pe Mo Bpeme Ha roTBeHe.

NEYEHE HA BAOEMOBW NOANPABKU

PasnpocTtpeTe 30 rp. HapsizaHy Gafemv Bbpxy CpefHa no rofemvHa kepammyHa
YnHUS. Pa3bbpkaiiTe HIKOMKO MbTU MO BPeME Ha NEYEHETO B NMPOABIKEHNE Ha 372
10 4% MuHyTHY, KaTo nanonaeate 600 W. OcTaBeTe aa MpecTosT B MPOABLIMKEHME Ha
2-3 MUHYTV BBB (pypHaTa. /13nons3sanTte KyxHeHCKI pbKasuum, KoraTo nssaxkgare!

miodviuqg
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BBbJITAPCKU

NMOYNCTBAHE HA BALLATA MUKPOBDBJIHOBA
DYPHA

3a fia ce NpefoTBpaTh HATPYNBAHETO Ha Ma3HUHA U YacTULM XpaHa, Tpsi6Ba
PEOBHO fia Ce MOUMCTBAT CNeAHNTE YacTy Ha BallaTa MYKPOBbIHOBA (ypHa:
¢ BbTPELLHNTE 1 BLHLLHITE MOBBPXHOCTY
e Bpararta u yniibTHeHUsTa Ha BpatudkaTa
e BbpTsilaTta ce MocTaBka ¥ POSIKOBUTE MPBCTEHN

BuHarm nposepﬂBaMTe fann ynnbTHEHWATa Ha Bpatara ca 4Ynuctu U gann
BpaTn4kaTa ce 3aTBaps Kakto Tpﬂ6Ba.

HecnassaHeTo Ha noanpbKkaTa Ha dhypHaTa B YNCTO ChCTOsHIE BU
MO0 Aa AOBEfE [0 BoLaBaHe Ha MOBBLPXHOCTTA, KOETO Aa Ce 0Tpasu
HebnaronpysITHO Ha ypea v Aa AoBefe [10 onacHa CUTyaLys.

1. TouncTBanTe BbHLIHNTE MOBBPXHOCTM C MEK TaMrOH 1 TOrM1a canyHeHa Boa.
3nnakHeTe v noacywere.

2. OTCTpaHsiBaiiTe BCAKaKBW NPBCKI 11 METHA NO BTPELIHUTE MOBBPXHOCTY
VI TIO POJIKOBMS MPBCTEH C TAMMOH CbC CaryHeHa Boaa. MannakHeTe 1
nofcyLueTe.

3. 3a[a oTcnabute BTBbPAEHUTE HacTULM XpaHa 1 OTCTPaHUTE M1pru3MaTa,
nocTaBeTe Halla ¢ pa3peaeH MMMOHOB COK BbpXY BbPTALLATA Ce NOCTaBKa 1
HarpsiBaTe B MPOABLIMKEHNE HA IECET MUHYTV C MAKCUMAsHA MOLLIHOCT.

4. VIamuBaiiTe 6e3omacHaTa 3a CbAOMUSANHY MaLLMHL MI04a BHAr, Korato e
HEOOXOAVIMO.

He pasnueaiite Boaa BbB BEHTUNALWOHHITE 0TBOPU. HUKOra He nsnonssaiite
abpasviBHM MpenapaTit Uam XUMUHECKN padTBopuTen. OCobeHo BHVMaHVe
00pbLLANTe NPY NOYMCTBAHE Ha YNTbTHEHUSTA Ha BpaTuyKaTa, 3a aa
oCUrypuTe aa Hama YacTuLm:

® HarpynsaHe Ha YacTuLm

e [Ipevkn Npes Bpatykarta fa ce 3arsaps NpasuiHo

lNo4mncTBanTe KyxmHaTa Ha MUKpPOBbAHOBaTa (ypHa BefHara cnef Beska
yrnoTpeba ¢ pasTBOp Ha HeyTpaseH NepuseH Npenapar, HO OCTaBsiTe

MUKPOBBJIHOBATA (hypHa fja M3CTVHE MPeay MoYrcTeaHe, 3a fa n3berHeTe
HapaHsiBaHe.

'Q
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TEXHUHECKU CNELIU®UKALIUN

Ha NpomMsiHa 6e3 Npean3BecTme.

SAMSUNG ce cTpemn fia nogobpsisa 13aenmnsiTa c HempekbeHaTo. 3aTosa
KOHCTPYKTVIBHITE CrieLmduKaLmm, 1 Te3n MHCTRYKLAV 3a NOTPeOuTeNs noanexar

Mopen GW71B
3axpaHBaLuo Hanpexenue | 230V ~ 50 Hz
KoHcymauus Ha en.
eHeprus
MWVKpPOBBAHN 1100 W
f [pun 950 W
KombrH/paH pexxum 2050 W

N3xopgHa moLwHOCT

100 W/ 750 W (IEC-705)

Pa6oTtHa yecTtoTa

2450 MHz

MarHeTpoH

OM75S(31)

. MeTtop Ha oxnaxpaHe

OxnavkaalL, BeHT1naTop

Pasmepwm (L x B x )
["abapuTHK
KyxvHa Ha dypHaTa

489 x 275 x 361 Mm
330 x 199 x 309 Mm

Cwuna Ha 3ByKa

20 nnTpa

Terno
1 HetHo

Mpvbn. 11.5kr
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SABEJIEXXKA SABEJIEXXKA

mIodviuqg

Bulgarian

P Ha cned 1

Kpasi Ha eKCI0amayUOHHUS My Kueom
3

(O

u enekmpoHHo o6opydeaHe)

(Bawu sa Ha cbi03 u dpyau licku ObpKasu cbe
cucmemu 3a pasdeno cmemocs6upane)

TosM SHaK, 1IOCTaBeH BLPXY USASMETO, HErosH NPHHAANEXHOCTH WA NEJTHY MaTEpHANH,
3421aBa, 4e PONYKTLT 1 MPAHANEXHOCTATE (HATIDAMED 3APAZHO YCTPORCTEO, CAYWIANKA,
USB Kaben) He G418 Aa & U3XBLPNAT 36AHO C ADYTHT GHTOBM OTIALLM, KOTATO U3Teve
SKCINIOATALIMOHHIAT My XMBOT. OTAGRSHTE TeaM YCTPOWCTB OT AYTTE BUAOBH OTNAbLM M
T npenaBayiTe 3a peuyIkMpate. CiaJsaiikn TOBA PABATIO HE WNATATe Ha ONACHOCT
31PABETO Ha ADyTH XOPa W NPERNA3BATE OKONHATA CPEAA OT BMLDCSBAHE, NPERMIBHKAHO OT

Ch31A8a BLIMOXHOCT 32 NOBTOPHO wanonasae Ha

pecypon.

[owawswre nOTPEGHTENU TPGEA Na CE CEBPXAT C THPFOBEL Ha APEGHO, OT KOTOTO Ca

33KYMMH M3ETIMETO, WM CLC CLOTBETHATA MECTHA AbPXABHA areHUMA, 3a A3 onyaT
MOraT £1a 3aecaT TeaH YCTPORGTEA 32 peuMKMpane,

Ge30nacko 3a OkonKaTa cpeaa

CTaBIKa G U 7@ NpoBEpAT
YCTIOBUATa Ha AOTOBOPA 3a NOKYNKa. TOBA MIAENME I HETOBHTE ENEKTPOHHN
TIDUHAANEXHOCTI He GMBa 13 Co CMECTBAT C APYTTe OTNAZbLM Ha THPIOBCKOTO
npeanpuse.

27
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BBbMPOCK NI KOMEHTAPHK

| MNKU HXU NOCETETE OHNAMH HA

CTPAHA \ OBAAETE CE
CZECH 800-SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
oo
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (726-7864)
LITHUANIA 8-800-77777
LATVIA 8000-7267
ESTONIA 800-7267

GW71B_BOL-03816K_BG.indd 28
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GW71B

zamislite mogucnositi

Zahvaljuiemo na kupnji ovog proizvoda tvrtke

(O] M i K(Ova‘ m a p @ C/ m i C a Samsung. Svoj proizvod registrirajte na stranici o

WWwWw.samsung.com/register

Upute za koristenje i upute za kuhanje

P 100%
Recycled Paper
e tiskane na 100% recikliranom papiru.
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DODATNA OPREMA UPRAVLJACKA PLOCGA

Ovisno o modelu koji ste kupili, isporu¢ena vam je dodatna oprema koja se N
moze koristiti na vise nacina.

1. Utor za tanjur, ve¢ postavljen na motor u podnozju

pecnice. &
ViR ¥

Svrha: Utor za tanjur okrece tanjur.

450W

2. Obrué¢ okretnog mehanizma, postavija se na
sredinu pecnice.

IMSLVAHH

Svrha: Obru¢ okretnog mehanizma podrzava
tanjur.

3. Tanjur, postavija se na obru¢ okretnog mehanizma
u leziSte utora za tanjur.

Svrha: Tanjur sluzi kao glavna povrsina za
kuhanje; moZe se jednostavno izvaditi
radi ¢iséenja.

4. Metalna resSetka, postavlja se na tanjur.

Svrha: Metalna reSetka moze se koristiti za
przenje i kombinirano kuhanje.

E—] NE koristite mikrovalnu pecnicu bez obruca okretnog mehanizma i

tanjura.
gri" w718
OCOODOC‘OO
OOOOOOOO?
1 OOOOOOOOL/
O 0 00 0
J
1. ODMRZAVANJE 4. PRZENJE
2. GUMB ZA KONTROLU SNAGE 5. KOMBINIRANO
KUHANJA 6. BRZO PODGRIJAVANJE
3. GUMB ZA ODREDIVANJE

VREMENA
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HRVATSKI

UPOTREBA OVE KNJIZICE S UPUTAMA

®

Vazni sigurnosni znakovi i mjere opreza.

Upravo ste kupili mikrovalnu pecénicu tvrtke SAMSUNG. Korisni¢ke upute
sadrze korisne informacije o kuhanju u vasoj mikrovalnoj peénici:

e Mijere opreza

e Prikladni pribor i posude za kuhanje

e Korisni savjeti za kuhanje
Unutar korica nalazi se brzi vodi¢ koji objasnjava Cetiri osnovne operacije
kuhanja:

e Kuhanje hrane

e Automatsko odmrzavanje hrane

* Przenje hrane

e Dodavanje vremena za kuhanje
Na pocetku knijizice nalaze se ilustracije pecnice te, §to je jos vaznije,
upravljacke ploce, tako da lakse pronadete gumbe.

SIGURNOSNE INFORMACIJE

e Prije koriStenja uredaja procitajte ovaj priruénik i spremite ga na
sigurno mjesto blizu uredaja za buducu upotrebu.

e Uredaj koristite samo u namijenjenu svrhu kao $to je opisano u ovom
priru¢niku s uputama. Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljucujudi
djecu) smanijenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti niti
osobe koje nemaju znanje i iskustvo, osim ako nisu pod nadzorom
i upucene u rukovanje uredajem od strane osobe odgovorne za
njihovu sigurnost. Upozorenja i vazne sigurnosne upute u ovom
priru¢niku ne odnose se na sve moguce uvjete i situacije koje
se mogu dogoditi. Vasa je odgovornost da prilikom postavijanje,
odrzavanja i rukovanja uredajem slijedite zdrav razum i pridrzavate se
mijera opreza.

e Buduci da se upute za rukovanje u nastavku odnose na razlicite
modele, svojstva vase mikrovalne pec¢nice mogu se neznatno
razlikovati od opisanih u ovom priru¢niku i mozda se ne primjenjuju
svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja ili nedoumica, obratite
se najblizem servisnom centru ili potrazite informacije i pomo¢ na
Internetu na stranici www.samsung.com.

GW71B_BOL-03816K_HR.indd 4

Sliedeci simboli koriste se u tekstu ovih uputa za koristenje:

A\

Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu izazvati teSke

UPOZORENJE | ozliede ili smrtni sluéaj.
A Rizicni ili opasni postupci koji mogu izazvati blaze
OPREZ ozljede ili materijalnu Stetu.

Kako biste tijekom koristenja mikrovalne pecnice
smaniili rizik od pozara, eksplozije, elektricnog udara
ili ozliede, slijedite ove osnovne mjere opreza:

>

OPREZ

NE pokuSavajte.

NE rastavijajte.

NE dirajte.

|zri¢ito slijedite upute.

|zvadite utika¢ iz uti¢nice u zidu.

Provjerite je li uredaj uzemljen kako biste sprijecili
strujni udar.

Pozovite servisni centar za pomog.

Napomena

ONSHESRGRONCH 77

Vazno
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upt%ms Ozbiljni znakovi upozorenja prilikom postavljanja

®

o%z Znakovi upozorenja prilikom postavljanja

Postavljanje ovog uredaja mora izvesti ovlasteni tehniCar servisa za
mikrovalne pecnice kojeg je obucio proizvodad.
Progitajte odjeljak "Postavljanje mikrovalne pecnice".

Ukljucite kabel za napajanje u odgovarajucu zidnu utiCnicu koju Cete

koristiti samo za ovaj uredaj. Cvrsto ukljucite kabel za napajanje u zidnu

utiCnicu. Osim toga, ne koristite produzni kabel.

- Ako uti¢nicu s viSestrukom uti¢nicom ili produznim kabelom koristite
za ostale uredaje, moze doci do elektriCnog udara ili pozara.

- Ne Kkoristite elektri¢ne transformatore. To moze dovesti do elektricnog
udara ili pozara.

Postavljanje uredaja mora izvesti kvalificirani tehni¢ar ili servis.

- U suprotnom moze doci do elektricnog udara, pozara, problema s
proizvodom ili ozljeda.

Mikrovalna pec¢nica namijenjena je koristenju na pultu ili polici, ne

postavljajte je u ormaric.

& Ne postavljajte uredaj blizu izvora topline i zapaljivih materijala.
Ne postavijajte uredaj na vlaznim, masnim ili prasnjavim mjestima ni na
mjestima izlozenim izravnom sun&evom svjetlu i vodi (kisi).
Ne postavijajte uredaj na mjestima gdje bi moglo dodi do curenja plina.
- To moZe izazvati elektricni udar ili pozar.

Uredaj nije namijenjen koristenju u cestovnim vozilima, kamp kucicama
i sli¢nim vozilima.

E] Ovaj uredaj mora se pravilno uzemljiti.
Ne uzemljujte uredaj na plinsku cijev, plasti¢nu cijev za vodu ili
telefonsku zicu.

- To moZe izazvati elektricni udar, pozar, eksploziju ili probleme s
proizvodom.

- Ne ukljuéujte kabel za napajanje u uti¢nicu koja nije ispravno
uzemljena i provjerite je li uskladena s lokalnim i drzavnim Siframa.

GW71B_BOL-03816K_HR.indd 5

Ovaj se uredaj mora postaviti tako da je dostupan utinici.
- U suprotnom moze doci do elektri¢nog udara ili pozara zbog
elektricnog izbijanja.
Postavite uredaj na ravnu povrsinu koja moze podnijeti njegovu tezinu.

- U suprotnom moze doci do neuobi¢ajenih vibracija, buke ili problema
S proizvodom.

Postavite uredaj na odgovarajucu udaljenost od zida.
- U suprotnom moze doci do pozara zbog pregrijavanja.

Minimalna visina potrebnog slobodnog prostora iznad gornje plohe
pecnice.

vozorene Ozbiljni znakovi upozorenja za struju

Redovito s utikaca i kontaktnih ploha pomocu suhe krpice uklanjajte
sve strane tvari kao $to su prasina ili voda.
- Iskljucite utika¢ i oCistite ga suhom krpicom.
- U suprotnom moze doci do elektricnog udara ili pozara.
Ukljucite utika¢ u uti€nicu u ispravnom smijeru tako da je kabel okrenut
prema podu.
- Ako utika¢ u utiénicu ukljucite u suprotnom smijeru, elektri¢ne Zice

unutar kabela mogu se oStetiti i izazvati elektricni udar ili pozar.

@ Cvrsto ukljugite utikad u zidnu utiénicu. Ne Koristite ostedeni utikag,
kabel za napajanje ili rasklimane uti¢nice.

- To moze izazvati elektri¢ni udar ili pozar.
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HRVATSKI

Ne vucite i pretjerano ne savijajte kabel za napajanje.

Ne izvijajte ni ne veZite kabel za napajanje.

Ne stavljajte kabel za napajanje na metalne predmete, ne stavljajte
teSke predmete na kabel za napajanje, ne umecite kabel za napajanje
izmedu predmeta niti ne gurajte kabel za napajanje u prostor iza
uredaja.

- To moze izazvati elektricni udar ili pozar.
Ne vucite kabel prilikom iskljucivanja kabela za napajanje.

- Prilikom iskljucivanja kabela za napajanje drZite ga za utikac.
- U suprotnom moze doci do elektricnog udara ili pozara.

Ako su uredaj ili kabel za napajanje osteceni, obratite se najblizem
servisnom centru.

o%z Znakovi upozorenja

Iskljucite utika€ ako se uredaj ne koristi dulje razdoblje ili za vrijeme
grmljavine/oluje.

- U suprotnom moze doci do elektricnog udara ili pozara.

upozo%ms Ozbiljni znakovi upozorenja prilikom koristenja

U slucaju curenja plina (npr. propana, ukaplienog plina) odmah
provjetrite prostor bez dodirivanja utikaca. Ne dodirujte uredaj ili kabel
za napajanje.

- Ne Kkoristite ventilator.
- Iskra bi mogla izazvati eksploziju ili pozar.

Pripazite da vrata, grija¢ ili neki drugi dio ne dode u dodir s tijelom
prilikom kuhanja ili neposredno nakon kuhanja.
- U suprotnom moze dodi do opeklina.

Tijekom koriStenja uredaj postaje vruc. Izbjegavajte dodirivanje grijaca
unutar pecnice.

Prilikom pomicanja grijaca svakako koristite opremu namijenjenu
premjestanju grijaca i koristite sigurnosne rukavice koje se isporucuju uz
proizvod te pripazite je li temperatura dovoljno pala (hajmanje 10 minuta
nakon przenja ili kombiniranog kuhanja).
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UVIJEK koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenja posuda iz
pecnice kako biste izbjegli slu¢ajne opekline.

Prilikom otvaranja vrata stanite na udaljenost ispruzenih ruku.
Razlog: Vru¢ zrak ili para mogu izazvati opekline.

Zagrijavanje pica u mikrovalnoj pecnici moze izazvati zakasnjelo
kljuanje i stoga s posudom treba pazljivo rukovati. Kako biste
sprijecili takve situacije, UVIJEK pricekajte najmanje 20 sekundi nakon
iskljuCivanja pecnice kako bi se temperatura iziednacila. MijeSajte
tijekom zagrijavanja, ako je potrebno i UVIJEK promijesajte nakon
zagrijavanja. U slu¢aju opeklina slijedite upute za prvu pomoc:

- Umocite opeceno podrucje u hladnu vodu najmanje 10 minuta.

- Prekrijte Cistom, suhom tkaninom.

- Ne stavljajte kreme, ulja ili losione.

- Obratite se lijeCniku.

Ako je utika¢ ostecen, mora ga zamijeniti proizvodac ili njegov serviser
ili druga osoba odgovarajucih kvalifikacija kako bi se izbjegla opasnost.

Djecu valja nadgledati kako se ne bi igrala uredajem.

Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja ne smiju se zagrijavati u mikrovalnoj
pecnici jer mogu eksplodirati Cak i nakon zagrijavanja u mikrovalnoj
pecnici.

UPOZORENJE: Sadrzaj boc¢ica za hranjenje i staklenki s djecjom

hranom mora se promijesati ili protresti, a temperatura provijeriti prije
konzumacije kako bi se izbjegle opekline.

UPOZORENUJE: Djeci bez nadzora dopustite koriStenje mikrovalne
pecnice samo ako su im dane odgovarajuce upute tako da djeca
pecnicu mogu koristiti na siguran nacin, uz razumijevanje opasnosti od
nepraviine upotrebe.

UPOZORENUJE: Prilikom koriStenja uredaja u kombiniranom nacinu
djeca uredaj smiju koristiti samo uz nadzor odrasle osobe zbog visokih
temperatura koje nastaju.
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Uredaj ne smiju koristiti djeca ili osobe smanjenih fizickih, osjetilnih ili

mentalnih sposobnosti niti osobe koje nemaju iskustvo ili znanje, osim
ako nisu pod nadzorom i upuceni u rukovanje.

UPOZORENUJE: Dostupni dijelovi mogu postati vruci za vrijeme
koristenja. Kako biste izbjegli opekline, pecnica treba biti izvan dosega
male djece.

UPOZORENUJE: Provjerite je li uredaj iskljuen prije zamjene lampe
kako biste izbjegli mogucnost elektricnog udara.

Ne dodirujte utika¢ vlaznim rukama.
- To moze izazvati elektricni udar.
Ne iskljuCujte uredaj iskljucivanjem utikaca za vrijeme rada.

- Ponovno uklju¢ivanje utikaca u utiCnicu moze izazvati iskru i time
elektricni udar ili pozar.

Svu ambalazu drzite podalje od djece jer ambalaza moze biti opasna za
djecu.

- Ako dijete stavi vrecicu preko glave, moze se ugusiti.

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljucujuci djecu) smanjenih fizickin,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti niti osobe koje nemaju znanje i
iskustvo, osim ako nisu pod nadzorom i upucene u rukovanje uredajem
od strane osobe odgovorne za njihovu sigurnost.

- U suprotnom moze doci do elektricnog udara, opeklina ili ozljeda.
Ne koristite uredaj u druge svrhe osim kuhanja.
- U suprotnom moze dodi do pozara.

Zatvorene posude (djecje bocice, bodice s mlijekom itd.) otvorite,

a u hrani s ljuskom ili orasastim plodovima (jaja, kesteni itd.) nozem
napravite otvor prije kuhanja.

- U suprotnom moze doci do opeklina ili ozlieda zbog prskanja hrane.
Ne dodirujte unutrasnjost uredaja neposredno nakon kuhanja jer

je unutrasnjost uredaja vruca nakon dugotrajnog zagrijavanja ili
zagrijavanja manje koli¢ine hrane.

- U suprotnom moze doci do opeklina.
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Ne koristite aluminijsku foliju, metalne predmete (npr. posude, vilice itd.)
niti posude sa zlatnim ili srebrnim obrubom.

- To moze izazvati iskre ili pozar.

Ne zagrijavajte plasti¢ne ili papirnate posude i ne koristite ih s funkcijom
pecnice.

- U suprotnom moze doci do pozara.

Pripazite da hrana ne dode u dodir s grijatem prilikom zagrijavanja
hrane u pecnici.

- To moze izazvati pozar.

Ne pregrijavajte hranu.

- To mozZe izazvati poZar.

Ne zagrijavajte hranu u papiru kao $to su ¢asopisi ili novine.

- To moze izazvati pozar.

Ne koristite ni ne stavljajte bocice zapaljivih plinova blizu pecnice.

- To moze izazvati pozar ili eksploziju.

Ne otvarajte vrata ako hrana u odjeljku za kuhanje gori.

- Ako otvorite vrata, dolazi do dotoka kisika, a to moze izazvati pozar.

Ne gurajte prste, strane tvari ili metalne predmete kao $to su igle

ili Cavli u otvore na uredaju. Ako se strana tvar umetne u neki od
otvora, iskljucite kabel za napajanje iz uti¢nice i obratite se dobavljacu
proizvoda ili najblizem servisu.

- U suprotnom moze doci do elektri€nog udara ili ozljeda.

NE punite posudu do vrha i odaberite posudu koja je Sira pri vrhu
kako biste sprijeCili da tekucina iskipi. Boce s uskim vratom mogu
eksplodirati ako se pregriju.

NE zagrijavajte djecje bocice s dudom jer bocica moze eksplodirati ako
se pregrije.

NE dodirujte grijac ili unutrasnjost pecnice dok se pecnica ne ohladi.
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HRVATSKI

& Ne stavijajte kabel za napajanje ili utikaC u vodu i drzite ih podalje od
zagrijanih povrsina.

Ne rukujte uredajem ako je ostecen kabel za napajanje ili utikac.

NE ukljuéujte mikrovalnu pecnicu ako je prazna. Napajanje ¢e se
automatski iskljuciti zbog sigurnosti. Nakon 30 minuta mozete je
nastaviti koristiti. Preporucuje se uvijek ostaviti CaSu vode u pecnici.
Voda ¢e upiti energiju mikrovalova ako se pecnica sluc¢ajno ukljuci.

UPOZORENJE: Ako su vrata ili zastitna brtva osteceni, ne ukljucujte
pecnicu dok je ne popravi ovliastena osoba.

UPOZORENAJE: Tekucine i druga hrana ne smiju se zagrijavati u
zatvorenim posudama jer mogu eksplodirati.

Ako je uredaj poplaviien, odmah iskljucite napajanje i obratite se
najblizem servisnom centru.

- U suprotnom moze doci do elektricnog udara ili pozara.

Ako uredaj proizvodi Sudnu buku, miris po paljevini ili dim, odmah
iskljucite napajanje i obratite se najblizem servisnom centru.

- U suprotnom moze doci do elektricnog udara ili pozara.

Ne pokusSavajte popraviti, rastaviti ili izmijeniti uredaj sami.
- Buduci da struja visokog napona ulazi u kuciste proizvoda, moze
doci do elektricnog udara ili pozara.
- Mozete biti izloZeni elektromagnetskim valovima.
- Ako je potreban popravak uredaja, obratite se najblizem servisnom
centru.

UPOZORENAJE: Za sve osobe, osim ovlastenih, opasno je izvoditi bilo
kakve usluge ili popravke koji obuhvacaju uklanjanje poklopca koji pruza
zastitu od izlaganja mikrovalnoj energiji.

Ako je strana tvar, kao Sto je voda, usla u uredaj, iskljucite kabel za
napajanje i obratite se najblizem servisnom centru.

- U suprotnom moze doci do elektricnog udara ili pozara.

Ako primijetite dim, iskljucite uredaj ili iskljucite kabel za napajanje i
ostavite vrata zatvorenim kako biste ugusili plamen.
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o%z Znakovi upozorenja prilikom koristenja

Koristite samo posude koje je prikladno za koristenje u mikrovalnim
pecnicama; NE koristite metalne posude, setove posuda sa zlatnim
i srebrnim obrubom, metalni pribor, vilice itd. lzvadite metalne Zice iz
papirnatih i plasti¢nih vrecica.
Razlog: Moze doci do elektricnog iskrenja ili iskrenja predmeta i
ostecenja pecnice.

Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili papirnatim posudama
pripazite na pec¢nicu zbog mogucnosti zapaljenja.

Manjim koli¢inama hrane potrebno je krace vrijeme kuhanja ili
zagrijavanja.
Ako koristite uobi¢ajeno trajanje, mogu se pregrijati i zapaliti.

Tijekom rada mozda cete primijetiti zvuk Skljocanja (osobito prilikom
odmrzavanja).
Razlog: Taj je zvuk uobiCajen prilikom promjene izlaznog napona.

Mala djeca NE smiju koristiti mikrovalnu pecnicu niti se igrati s njom. Niti
smiju ostati bez nadzora blizu mikrovalne pecnice koja radi. Predmeti
koji bi mogli zanimati djecu ne smiju se spremati ili skrivati iznad
pecnice.

Djecu valja nadgledati kako se ne bi igrala uredajem.

Pripazite jer pi¢a ili hrana mogu biti vrlo vruci nakon zagrijavanja.

- Osobito prilikom hranjenja djeteta, provijerite jesu li se pica ili hrana
dovoljno ohladili.

Pripazite prilikom zagrijavanja tekucina, kao $to su voda ili druga pica.

- Svakako mijeSajte tekucine tijekom ili nakon kuhanja.

- |zbjegavajte koriStenje skliskih posuda s uskim grlom.

- Posudu izvadite barem 30 sekundi nakon zagrijavanja.

- U suprotnom moze doci do naglog prelijevanja sadrzaja Sto moze
izazvati opekline.
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Ne drzite hranu ili bilo koji dio pecnice za vrijeme ili neposredno nakon

kuhanja.

- Koristite rukavice za kuhanije jer peénica moze biti vrlo vruéa i mozete
se opeci.

- Ako keramicku posudu ili viSenamjensku tavu povucete prema
naprijed, hrana se moze proliti i izazvati opekline.

Ako je povrsina napukla, iskljucite napajanje uredaja.

- U suprotnom moze doci do elektricnog udara.

Ne grebite ostrim predmetom staklo na vratima pecnice.

- To moze izazvati oStecenje ili pucanje stakla.

Nemojte stajati na uredaju i ne stavijajte predmete (kao Sto su rublje,

poklopac pecnice, upaliene svijece, upaliene cigarete, posude,

kemikalije, metalni predmeti itd.) na uredaj.

- Predmete, kao $to je odjeca, mogu zahvatiti vrata.

- To moZe izazvati elektri¢ni udar, pozar, probleme s proizvodom ili
ozljede.

Ne rukujte uredajem vlaznim rukama.

- To moze izazvati elektricni udar.

Ne nanosite agresivne materijale kao $to su insekticidi na povrsinu

uredaja.

- To, osim $to moze biti Stetno za ljude, moze i izazvati elektri¢ni udar,
pozar ili probleme s proizvodom.

Ne pritiSéite prejako ni ne udarajte vrata ili unutrasnjost uredaja.

- To moZe izazvati izobli¢enje proizvoda ili ozliede zbog elektricnog

izbijanja.

VjeSanje na vrata moze izazvati pad proizvoda i ozljede.

- Ako se vrata oStete, ne koristite uredaj i obratite se najblizem
servisnom centru.

Ne stavljajte uredaj na lomljive predmete, kao $to su umivaonici ili
stakleni predmeti.

- To moze izazvati oStecenje umivaonika ili staklenog predmeta.
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Uredaj koristite samo nakon zatvaranja vrata.

- Ako uredaj koristite nakon $to je zaprljan stranim tvarima, kao $to su
ostaci hrane, moZe doci do problema s uredajem.

Pripazite prilikom uklanjanja omota s hrane koju ste upravo izvadili iz
uredaja.

- Ako je hrana vruc¢a, moze doci do naglog izbijanja vruce pare prilikom

s
uklanjanja omota i mozete se opecdi. e
o ) L . . >
Ne iskljuCujte uredaj poviaCenjem kabela za napajanje, uvijek cvrsto a
drzite za utika¢ i izvucite ga iz uti¢nice. 2
- Ostecenje kabela moze izazvati kratki spoj, pozar i/ili elektriCni udar.
Ne primicite lice ili tijelo blizu uredaja tijekom kuhanja ili prilikom
otvaranja vrata neposredno nakon kuhanja.
- Pripazite da djeca ne pridu uredaju.
- U suprotnom moze doc¢i do opeklina.
Ne stavljajte hranu ili teSke predmete na vrata prilikom otvaranja vrata.
- Hrana ili predmet mogu pasti i izazvati opekline ili ozljede.
Ne hladite naglo vrata, unutrasnjost uredaja ili posude polijevanjem
vodom tijekom ili neposredno nakon kuhanja.
- To moze izazvati oStecenje uredaja. Para ili prskanje vode moze
izazvati opekline ili ozljede.
Uredaji nisu namijenjeni za rad s vanjskim satom ili odvojenim sustavom
za daljinsko upravijanje.
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HRVATSKI

vozorene Ozbiljni znakovi upozorenja prilikom ¢iséenja

Ne Cistite uredaj izravnim nano$enjem vode.
Ne koristite benzen, razriedivag ili alkohol za ¢iS¢enje uredaja.

- To moze izazvati promjene boje, iskrivljenja, oStecenja, elektric¢ni udar
ili pozar.

Prije CiScenja ili odrzavanja iskljuCite uredaj iz uti¢nice i izvadite ostatke

hrane s vrata i odjelika za kuhanje.

- U suprotnom moze doci do elektricnog udara ili pozara.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za Cis¢enje ili oStre metalne
predmete za CiS¢enje stakla na vratima pecnice jer mogu izgrepsti
povrsinu te time izazvati rasipanje stakla.

Ne koristite mikrovalnu pecnicu za susenje papira ili odjece.

Zbog svoje sigurnosti ne koristite uredaje za Cis¢enje vodom pod
tlakom ili parom.

Tijekom ¢iScenja povrsine se mogu zagrijati viSe nego inace i djecu valja
drzati podalje. (samo model s ¢is¢enjem)

Prolivena tekucina se mora obrisati prije ¢iS¢enja, a naveden je

pribor koji se moze ostaviti u pecnici tijekom cCiscenja. (samo model s
Ciscenjem)

orrez Znakovi upozorenja prilikom ¢iSéenja

Pecnica se mora redovito istiti, a ostaci hrane ukloniti.

Ako se pecnica ne odrzava Cistom, moze doci do propadanja povrsine
Sto moze nepovoljno utjecati na vijek trajanja proizvoda te dovesti do
potencijalno opasne situacije.

Pripazite da se ne ozlijedite tijekom Cis¢enja uredaja (kucista/
unutrasnjosti).

- Mozete se ozlijediti na oStre rubove uredaja.
Ne Cistite uredaj uredajem za ¢iscenje parom.
- To moze izazvati koroziju.
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MJERE OPREZA ZA 1ZBJEGAVANJE MOGUCEG IZLAGANJA
PREKOMJERNOJ MIKROVALNOJ ENERGIJI

Ako se ne pridrzavate sliedec¢ih mjera opreza, moze doci do Stetnog

izlaganja mikrovalnoj energiji.

(a) Ni pod kojim uvjetima ne ukljucujte pecnicu s otvorenim vratima, ne
dirajte sigurnosni unutarnji mehanizam (zasune vrata) ni ne gurajte strane
predmete u otvore sigurnosnog unutarnjeg mehanizma.

(b) Ne stavljajte predmete izmedu vrata pecnice i prednje strane pecnice ni
ne ostavljajte ostatke hrane na povr§inama za brtvljienje. Provijerite jesu li
vrata i povrsine za brtvlienje na vratima Ciste tako da ih nakon upotrebe
najprije obrisete viaznom krpicom, a zatim mekom, suhom krpicom.

(c) Na koristite pecnicu ako je oStecena dok je ne popravi kvalificirani
serviser za mikrovalne pecnice kojeg je obucio proizvodag. Osobito je
vazno da se vrata pravilno zatvaraju i da nema ostecenja na:

(1) vratima (savijena)
(2) sarkama vrata (razbijene ili rasklimane)
(3) brtvama i povrsinama za brtvljenje

(d) Pecnicu ne smije podesavati ni popravljati bilo tko osim odgovarajuce
kvalificiranog servisera za mikrovalne pecnice kojeg je obucio
proizvodag.

Ovaj proizvod je u grupi 2 klase B ISM opreme. Definicija grupe 2 koja
sadrzi svu ISM opremu u kojoj se energija radiovalova namjerno generira i/
ili koristi u obliku elektromagnetskog zracenja za obradu materijala, opremu
za elektroerozijsku opremu te opremu za strujno zavarivanje. Oprema B
klase je oprema prikladna za koriStenje u ku¢anstvima i ustanovama koje
su izravno povezane s niskonaponskom elektricnom mrezom koja napaja
zgrade koje koriste mali korisnici.
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POSTAVLJANJE MIKROVALNE PECNICE

Pecnicu postavite na ravnu povr§inu 85 cm iznad poda. Povrsina mora biti
dovoljno évrsta kako bi podnijela tezinu pecnice.

1. Prilikom postavijanja pecnici osigurajte primjerenu
ventilaciju tako da ostavite barem 10 cm (4 in¢a)
prostora iza nje i sa strana te 20 cm (8 in¢a) prostora
iznad nje.

10cm

— \zaﬂ

20 cm ¢
iznad ¥

|
& 10cms
bocne strane

2. |zvadite svu ambalazu iz pecnice.
Postavite obru¢ okretnog mehanizma i tanjur.
Provijerite okrece li se tanjur slobodno.

3. Mikrovalna pec¢nica mora se postaviti u blizini zidne uti¢nice.

E-] Ako je kabel za napajanje ostecen, mora se zamijeniti posebnim
kabelom ili dijelovima koji se mogu nabaviti kod proizvodaca ili
servisera.

Zbog osobne sigurnosti kabel ukljucite u uzemljenu uticnicu s 3 izvoda
s izmjeni¢nom strujom i 230V, 50 Hz. Ako je kabel za napajanje
ostecen, mora se zamijeniti posebnim kabelom.

Ne postavijajte mikrovalnu pecénicu na topla i viazna mjesta kao $to

je klasi¢na pecnica ili radijator. Specifikacije za napajanje mikrovalne
pecénice moraju se postovati, a produzni kabeli moraju zadovoljavati iste
standarde kao kabel za napajanje koji se isporucuje s pecnicom. Prije
prvog koristenja mikrovalne pecnice obriSite unutrasnjost i zastitnu brtvu
na vratima.
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STO UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE

PROBLEM

Ako imate neki od problema s popisa u nastavku, pokusajte s ponudenim

rieSenjem.

To je uobic¢ajeno.

e Kondenzacija unutar pecnice.

e Protok zraka oko vrata i vanjskog kudcista.

e (dsjaj svjetla oko vrata i vanjskog kucista.

e |spustanje pare oko vrata ili otvora za ventilaciju.

Pecnica se ne ukljucuje nakon okretanja GUMBA ZA POSTAVLJANJE

VREMENA.

e Jesu li vrata potpuno zatvorena?

Hrana uopée nije kuhana.

e Jeste li pravilno postavili vrijeme?

e Jesu li vrata zatvorena?

e Jeste li preopteretili strujni krug i izazvali iskakanje osigura&a ili
iskljuCivanje sklopke?

Hrana je prekuhana ili nije dovoljno kuhana.

e Jeste li pravino postavili trajanje kuhanja za vrstu hrane?

e Jeste li odabrali pravilnu razinu snage kuhanja”?

U pecnici se pojavljuju iskre ili se ¢uje krckanje (elektriéno iskrenje).

e Jeste li upotrijebili posude s metalnim obrubom?

e Jeste li ostavili vilicu ili drugi metalni pribor u pecnici?

e Je li aluminijska folija preblizu unutarnjih stijenki?

Pecnica uzrokuje smetnje kod radiouredaja i televizora.

e Pri koriStenju mikrovalne pecnice mogu se primijetiti lagane smetnje na

televizorima ili radiouredajima. To je uobiCajeno. Kako biste rijesili taj
problem, pecnicu postavite dalje od televizora, radiouredaja i antena.

IMSLIVAHH

Ako uz gore navedene smjernice ne uspijete rijesiti problem, obratite se
lokalnom dobavljadu ili servisu tvrtke SAMSUNG.
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KUHANJE/PODGRIJAVANJE RAZINE SNAGE
U postupku u nastavku opisuje se nacin kuhanja ili podgrijavanja hrane. Na raspolaganju su vam nize navedene razine snage.
Prije nego $to pecnicu ostavite bez nadzora provjerite postavke kuhanja. 21
Najprije stavite hranu na sredinu tanjura. Zatim zatvorite vrata. Razina snage #az _
1. Postavite razinu snage na maksimum pomocu B MIKROVALOVI PRZENJE
z GUMBA ZA KONTROLU SNAGE KUHANJA. °@ VISOKA 750 W -
E (MAKSIMALNA SNAGA: 750 W) N SREDNJE VISOKA 600 W -
>
% 2. Postavite vrijeme pomocéu GUMBA ZA SIREDHYA 450w -
ODREDIVANJE VREMENA. SREDNJE NISKA 300 W -
Rezultat: Ukljucuje se svjetlo pecnice, a tanjur , ODMRZAVANJE ( 83 ) 180 W -
¢inje ok i. -
o poeneo reta . . NISKA/ODRZAVANJE TOPLINE 100w -
Ne ukljuCujte mikrovalnu pecnicu ako je prazna. PRIENJE - 950 W
Razinu snage tijegkom kuhanja moZzete promijeniti pomocu 300 W 950 W
GUMBA ZA KONTROLU SNAGE KUHANJA. KOMB | (110
KOMB Il (V) 450 W 950 W
ZAUSTAVLJANJE KUHANJA KOMB il (38.V) 600 W 950 W

Kuhanje mozete zaustaviti u bilo kojem trenutku kako biste provijerili hranu. Ako odaberete vidu razinu snage, vrileme kuhanja mora se smanii.

1. Kako biste priviemeno zaustavili;

otvorite vrata. ., 7 Ako odaberete nizu razinu snage, vrijleme kuhanja mora se povecati.
Rezultat: Kuhanje se zaustavlja. Kako biste PN
nastavili kuhanje, zatvorite vrata. PRILAGODBA VREMENA KUHANJA

2. Kako biste potpuno zaustavili;
okrenite GUMB ZA ODREDIVANJE VREMENA
na “o".

Prilagodite preostalo vrijeme kuhanja pomocu
GUMBA ZA ODREBIVANJE VREMENA.

12
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RUCNO ODMRZAVANJE HRANE POSTAVKE BRZOG PODGRIJAVANJA/KUHANJA
Znacajka odmrzavanja omogucuje odmrzavanje mesa, peradi, ribe ili kruha/ U nastavku se nalazi nekoliko savjeta i preporuka koje se trebaju
kola¢a. Najprije stavite smrznutu hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata. slijediti prilikom kuhanja ili podgrijavanja hrane pomocu zna&ajke brzog
1. Okrenite GUMB ZA KONTROLU SNAGE = podgrijavanja i kuhanja.

KUHANUJA na (180 W). @ Simboli | Vrsta hrane | Snaga | Porcija Vrijleme | Vrijeme da
kuhanja | hrana odstoji

s
T
2 Pica 750 W 150 ml 1min35s 1-2 min s
2. Okrenite GUMB ZA ODREDIVANJE VREMENA Juha/umak @
kako biste odabrali odgovarajuéu masu. S Lzhla(;]r:g? 750 W | 200-250 ml | 3min 10's 2-3 min 2
Rezultat: Zapodinje odmrzavanje. . ) ) )
RS Svjeze povrée | 750 W | 300-350g | 5min30s 3 min

Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj

pecnici. ODABIR PRIBORA

. . Koristite posude koje je sigurno za koriStenje u mikrovalnoj pecnici; ne
KORISTENJE ZNACAJKE BRZOG PODGRIJAVANJA/ koristite plastiéne posude, zdjele, papirnate ade, ruénike itd.
KUHANJA Ako Zelite odabrati nacin kombiniranog kuhanja (przenje
s mikrovalovima), koristite samo posude koje je sigurno
za koristenje u mikrovalnoj pecnici i klasi¢noj peénici.
Metalno posude i pribor mogu ostetiti pecnicu.

Najprije stavite hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

1. Okrenite GUMB ZA KONTROLU SNAGE
KUHANJA na maksimalnu snagu.

Dodatne detalje o prikladnom posudu i priboru potrazite u uputama za
posude na stranici 15.

2. Okrenite GUMB ZA ODREDIVANJE VREMENA
kako biste odabrali brzo podgrijavanje.
(pica ili juhe/umaci, svijeze povrce)

Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje ' 1
u mikrovalnoj pecnici.

13
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PRZENJE KOMBINIRANJE MIKROVALOVA | PRZENJA
Przenje omogucuije brzo zagrijavanje i pecenje hrane bez koristenja Kako biste istovremeno brzo skuhali i zapekli, mozete kombinirati
mikrovalova. U tu svrhu dobili ste metalnu reSetku s mikrovalnom pecnicom. mikrovalno kuhanje s przenjem.

1. Prethodno zagriite grija¢ za przenje na potrebnu Uvijek koristite posude sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecénici
temperaturu tako da GUMB ZA KONTROLU e i klasi¢noj pecnici. Stakleno i kerami¢ko posude idealno je jer
SNAGE KUHANUJA okrenete na simbol @w mikrovalovima omogucuije jednakomjerno prodiranje u hranu.
Przenje (UU), a zatim GUMB ZA ODREBIVANJE
VREMENA okrenete na odgovarajucu vrijednost.

n
8

E] Prilikom dodirivanja posuda u pecnici uvijek koristite rukavice za
pecnicu jer je vrlo vruce.

HRVATSKI

2. Otvorite vrata i stavite hranu na reSetku.

»«m

u donjem desnom uglu upravijacke ploce. Stavite
1 hranu na reSetku i zatim reSetku na tanjur. Zatvorite
vrata.

2. Okrenite GUMB ZA KONTROLU SNAGE na
odgovarajucu razinu snage (J-W, S0, H0).

1. Otvorite vrata pecnice tako da pritisnete veliku tipku

]
o

3. Odaberite odgovarajuce vrileme kuhanja pomocu
GUMBA ZA ODREDBIVANJE VREMENA. (Primjer:
60 minuta)

Rezultat: Zapodinje kuhanje.

3. Okrenite GUMB ZA ODREDIVANJE VREMENA
kako biste odabrali odgovarajuce vrijeme. (Primjer:
60 minuta)

Ne brinite ako se grija¢ ukljucuje i iskljuCuje tijekom przenja. Taj je sustav
osmislien kako bi sprijecio pregrijavanje pecnice. !

S
@0

,0"‘ T

E-] Prilikom dodirivanja posuda u pecnici uvijek koristite rukavice za

pedricu jer je vrlo vrude Rezultat: Zapocinje kuhanje.

Maksimalna snaga mikrovalne pec¢nice za kombinirano mikrovalno
kuhanije i przenje je 600 W.

14
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UPUTE ZA POSUDBE

Kako biste kuhali hranu u mikrovalnoj peénici, mikrovalovi moraju prolaziti
kroz hranu, bez odbijanja od posuda ili upijanja u posude.

Stoga morate pazljivo odabrati posude za kuhanje. Ako posude ima oznaku

da je sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici, ne brinite.
U sliedecoj tablici nalaze se razlicite vrste posuda te naznacuje mogu se li
koristiti u mikrovalnoj pecénici.

Posude

Sigurno za
koristenje u
mikrovalnoj

Komentari

pecnici
Aluminijska folija X Moze se koristiti u malim koli¢inama za
zastitu dijelova od prekuhavanja. Moze
dodi do iskrenja ako je folija preblizu
zida pecnice ili se koristi previse folije.
Posude za pecenje v/ Ne zagrijavajte viSe od osam minuta.
Porculan i keramika v Porculan, keramika, ocaklieno glineno
posude i tvrdi porculan pogodni su
ako nemaju metalne ukrase.
Jednokratno v Neka smrznuta hrana pakira se u
poliestersko kartonsko takvo posude.
posude
Ambalaza za fast-food
e Polistirenske case i v/ Moze se koristiti za podgrijavanje
posude hrane. Pregrijavanje mozZe rastopiti
polistiren.
e Papirnate vrecice i X Mogu se zapaliti.
novine
o Reciklirani papir i X Moze izazvati iskrenje.
metalni ukrasi
Staklo
e Posude za kuhanje i V4 MozZe se koristiti ako nema metalnih
posluzivanje ukrasa.
e Fino stakleno posude v/ MoZe se koristiti za zagrijavanje hrane

GW71B_BOL-03816K_HR.indd 15

i tekucine. Osjetljivo staklo moze
napuknuti ili se razbiti kod naglog
zagrijavanja.
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Posude Sigurno za | Komentari
koristenje u
mikrovalnoj
pecnici
e Stakleni vrCevi v Mora se ukloniti poklopac. Pogodno
samo za zagrijavanje.
Metal %
e Posude X MozZe izazvati iskrenje ili pozar. E
* Vipce za zatvaranje X %
vrecica za zamrzavanje -
Papir
e Tanjuri, Salice, ubrusi i v Za kratkotrajno kuhanje i zagrijavanje.
kuhinjski papir Takoder za upijanje viska vlage.
¢ Reciklirani papir X MozZe izazvati iskrenje.
Plastika
e Posude v Osobito termoplastika otporna na
toplinu. Neke druge plastike mogu
se izobliciti i promijeniti boju na
visokim temperaturama. Ne koristite
melaminsku plastiku.
* Prozirna folija v Moze se koristiti za zadrzavanje viage.
Ne smije dodirivati hranu. Pripazite na
vruéu paru prilikom uklanjanja folije.
* \recice za zamrzavanje /X Samo ako su sigurne za koristenje
u pecnici. Ne smiju biti nepropusne.
Probodite ih vilicom, ako je potrebno.
Vostani papir ili papir v Moze se koristiti za zadrzavanje
otporan na masnocu vlaznosti i sprieGavanje prskanja.
/  :Preporuceno
/X :Pazljivo koristite
X : Nije sigurno
2010-07-13  10:14:48



HRVATSKI

UPUTE ZA KUHANJE Upute za kuhanje smrznutog povrca
Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Kuhajte
MIKROVALOVI pokriveno minimalno vrijeme - vidi tablicu. Nastavite kuhati koliko Zelite.

Mikrovalna energija zapravo prodire u hranu, a priviadi je i upija voda,
masnoce i Secer u hrani.

Mikrovalovi uzrokuju brzo kretanje molekula u hrani. Brzo kretanje tih
molekula stvara trenje, a toplina koja pri tom oslobada kuha hranu.

KUHANJE

Posude za mikrovalno kuhanje:

Posude mora propustati mikrovalnu energiju radi maksimalne uginkovitosti.
Mikrovalovi se odbijaju od metala, kao Sto je nehrdajudi Eelik, aluminij ili
bakar, no prolaze kroz keramiku, staklo, porculan i plastiku, kao i kroz papir
i drvo. Stoga se hrana ne smije kuhati u metalnim posudama.

Hrana pogodna za mikrovalno kuhanje:

Mnogo vrsta hrane pogodno je za mikrovalno kuhanje, ukljuCujuci svjeze i
smrznuto povrce, voce, tiesteninu, rizu, zitarice, mahunarke, ribu i meso.
Umaci, kreme, juhe, pudinzi i kompoti mogu se kuhati u mikrovalnoj
pecnici. Opcenito, mikrovalno kuhanje idealno je za sve vrste hrane koja
se uobiCajeno priprema na Stednjaku. Otapanje maslaca ili Cokolade, na
primjer (procCitajte odjeljak sa savjetima, tehnikama i prijediozima).
Prekrivanje tijekom kuhanja

Prekrivanje hrane tijekom kuhanja vrlo je vazno jer se voda koja isparava
dize u obliku pare i doprinosi postupku kuhanja. Hrana se moze prekriti na
viSe nadina: npr. keramickim tanjurom, plasti¢nim poklopcem ili prozirnom
folijom pogodnom za mikrovalne pecnice.

Vrijeme da hrana odstoji

Nakon kuhanja vazno je hranu ostaviti da odstoji odredeno vrijeme kako bi
se temperatura u hrani ujednadila.

GW71B_BOL-03816K_HR.indd 16
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Dvaput promijesajte tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol,
zacine il maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite da odstoji.

Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme Upute
(min) da hrana
odstoji (min)

Spinat 150g | BOOW | 5%-6Y% 2-3 Dodajte 15 ml
(1 Zlicu) hladne
vode.

Brokula 300g | B0OW | 10-11 2-3 Dodajte 15 ml
(1 Zlicu) hladne
vode.

Grasak 300g | 600 W 8-9 2-3 Dodajte 15 ml
(1 Zlicu) hladne
vode.

Grah 300g | B0OW | 10-11 2-3 Dodajte 15 ml
(1 Zlicu) hladne
vode.

MijeSano povrée | 300g | 600 W 9-10 2-3 Dodajte 15 ml

(mrkva/grasak/ (1 Zlicu) hladne

kukuruz) vode.

MijeSano povrée | 300g | 600W | 8%2-9% 2-3 Dodajte 15 ml

(kinesko) (1 Zlicu) hladne
vode.
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Upute za kuhanje rize i tjestenine Upute za kuhanje svjezeg povréa
Riza: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem.
- volumen rize se udvostruéuje tiiekom kuhanja. Kuhajte Dodajte 30-45 ml hladne vode (2-3 Zlice) za svakih 250 g ako nije drukgije
pokriveno. preporuceno - vidi tablicu. Kuhajte pokriveno minimalno vrijeme - vidli
Nakon kuhanja promijesajte, dodajte sol il zacine i maslac tablicu. Nastavite kuhati koliko Zelite. PromijeSajte jednom tijekom kuhanja
te ostavite da odstoji. i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol, zacine ili maslac nakon kuhanja.
Napomena: riza mozda neée upiti svu vodu tijekom Poklopite i ostavite da odstoji 3 minute. ) =
kuhanja. Savjet: Svjeze povrée narezite na jednake dijelove. Sto su manii E
Tjestenina: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu. Dodajte kipudu o Iduelovu brze ce se skuhat|: S g
vodu, malo soli i dobro promijesaijte. Kuhajte otkriveno. Svo svjeze povrce treba se kuhati na maksimalnoj razini snage (750 W). -
Povremeno promy:e.éajte tijekomﬂi n_akon kuhanja. Poklopite, Hrana Porcija | Vrijeme | Vrijeme Upute
ostavite da odstoji i temeljito ocijedite. ' (min) da hrana
Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme Upute odstoji (min)
(min) da hrana Brokula 2509 5-51> 3 Pripremite cvjeti¢e podjednake
odstoji (min) 500 g 82-9 veli¢ine. Stavite ih u sredinu.
Bijela riza 250g | 750 W | 17-18 5 Dodajte 500 m Prokulica | 250g | 6%-77 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 Zlica)
(oljustena) hladne vode. vode.
Smeda riza 2509 | 750 W | 2223 5 Dodajte 500 ml Mrkva 2509 5-6 3 Mrkvlul narezite na podjednake
@ (oljudtena) hladne vode. kolutice.
— = - ' Cyjetata | 250g 515-6 3 Pripremite cvjeti¢e podjednake
R 2509 |750W | 18-19 5 Eloga”e 520 ml 500g | 9%-10 velitine. Velike cvietice prerezite
(riza i divija riza) a n? voae. napola. Stavite ih u sredinu.
MieSano zmje | 2509 | 750W | 19-20 5 Dodajte 400 ml Tikvice | 250g | 4-4% 3 Tikvice nareZite na kriske.
(riza i Zito) hladne vode. Dodajte 30 ml (2 Zlice) vode il
Tjestenina 250g | 750 W | 11-12 5 Dodajte 1000 ml malo maslaca. Kuhajte dok ne
vruce vode. omeksa.
Patlidzan | 250g 4Y5-5 3 Patlidzan narezite na male
f kriske i poprskajte Zlicom
limunova soka.
Poriluk 2509 5-5%2 3 Poriluk nareZite na tanke kriske.
Gliive 125¢g 116-2 3 Pripremite Citave male ili
2509 3%-4 narezane dljive. Ne dodajte
vodu. Poprskajte limunovim
sokom. Zacinite solju i paprom.
Ocijedite prije posluzivanja.

17
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Hrana Porcija | Vrijeme | Vrijeme Upute PODGRIJAVANJE
(min) | da hrana Mikrovalna pecnica podgrijat ¢e hranu u djeliéu vremena potrebnom kod
odstoji (min) klasi¢nog Stednjaka.
Luk 250 g 5-6 3 Luk narezite na kriske ili Koristite navedene razine snage i vremena podgrijavanja u tablici u
polovice. Dodajte samo 15 ml nastavku. Vremena u tablici odnose se na tekudine sobne temperature od
(1 Zlicu) vode. +18 do +20 °C il hladnu hranu temperature od +5 do +7 °C.
% Paprika 2509 4%2-5 3 Papriku narezite na male kriske. Raspored i prekrivanje
'§' Krumpir | 2509 5-6 3 Krumpir ogulite i narezite Izbjegavajte podgrijavanije velikih komada hrane, npr. komada mesa
x 5009 9-10 na podjednake polovice li - obi¢no se prekuhaju i isuse prije nego §to se im se zagrije sredina.
- cetvrtine. Podgrijavanje malih komada uspjesnije je.
Koraba 250 g 5-5Y 3 Korabu narezite na male

Razine snage i mijeSanje

1 Neka se hrana moze podgrijati na 750 W dok se ostala mora podgrijavati
na 600 W, 450 W ili ¢ak 300 W.

Pogledajte upute u tablici. Opcenito, bolje je podgrijavati hranu na nizoj
razini snage, ako je hrana osjetljiva, u velikim koli¢inama ili je vjerojatno da
¢e se brzo zagrijati (npr. pite).

Dobro mijeSajte ili okrecite hranu tijekom podgrijavanja za najbolji ucinak.
Ako je moguce, promijesajte ponovno prije posluzivanja.

Osobito paZljivo zagrijavajte tekucine i dje€ju hranu. Kako biste sprijecili

1 Kljucanje tekucina i moguce opekline, promijesajte prije, tijekom i nakon
zagrijavanja. Ostavite ih u mikrovalnoj pecnici tijiekom vremena potrebnog
da hrana odstoji. Preporucujemo da u tekucine stavite plasti¢nu Zlicu ili
stakleni Stapic. Izbjegavajte pregrijavanje (i time kvarenje) hrane.
Preporucuje se postaviti krace vrijeme kuhanja i zatim dodavati vrijeme
zagrijavanja, ako je potrebno.

Vrijeme zagrijavanja i vrijeme potrebno da hrana odstoji

Prilikom prvog podgrijavanja korisno je zabiljeziti vrijeme

1 - za buducu upotrebu.

Uvijek provjerite je li zagrijana hrana posvuda vruca.

Hranu ostavite kratko vrijeme nakon podgrijavanja da odstoji - kako bi se
temperatura izjednacila.

Preporuceno vrijeme potrebno da hrana odstoji nakon podgrijavanje je
2-4 minute, ako se u tablici ne preporucuje drukcije.

Osobito pazljivo zagrijavajte tekucine i djecju hranu. Procitajte odjeljak o
mjerama opreza.

kockice.

18
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PODGRIJAVANJE TEKUCINA

®

Podgrijavanje tekucina i hrane

Uvijek tekucine ostavite da odstoje barem 20 sekundi nakon iskljucivanja
pecnice kako bi se temperatura iziednacila. Mijesajte tijekom zagrijavanja,
ako je potrebno i UVIJEK promijesajte nakon zagrijavanja. Kako biste
sprijecili klju¢anje i moguce opekline, u pi¢a stavite Zlicu ili stakleni Stapic i
promijeSajte prije, tijekom i nakon zagrijavanja.

PODGRIJAVANJE DJECJE HRANE

DJECJA HRANA: Stavite je u duboki keramigki tanjur. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem. Dobro promijeSajte nakon zagrijavanja! Ostavite da odstoji

2-3 minute prije posluzivanja. Ponovno promijeSajte i provjerite temperaturu.

Preporu¢ena temperatura posluzivanja: izmedu 30-40 °C.

DJECJE MLIJEKO: Ulite mlijeko u steriliziranu staklenu bogicu. Podgrifte
otkriveno. Ne zagrijavajte djecje bocice s dudom jer bocica moze
eksplodirati ako se pregrije. Dobro promijesajte prije vremena potrebnog da
odstoji i ponovno prije posluzivanja!l Uvijek pazljivo provjerite temperaturu
mlijeka za djecu ili hrane koju dajete djeci. Preporu¢ena temperatura
posluzivanja: oko 37 °C.

NAPOMENA:

Dje¢ju hranu je osobito vazno provjeriti prije posluZivanja kako biste
sprijecile opekline.

Koristite navedene razine snage i vremena podgrijavanja u tablici u
nastavku.

GW71B_BOL-03816K_HR.indd 19

19

Koristite navedene razine snage i vr.emena podgrijavanja u tablici u

nastavku.

Hrana

Porcija

Snaga

Vrijeme
(min)

Vrijeme
da hrana
odstoji (min)

Upute

Pica (kava,
mlijeko,

¢aj, voda
na sobnoj
temperaturi)

150 ml
(1 Salica)
250 ml
(1 Salica)

750 W

1%2-2

2-212

1-2

Ulijte u keramicku Salicu
i podgrijte otkriveno.
Stavite Salicu od

150 mlili 250 ml

u sredinu tanjura.
Pazljivo promijeSajte
prije i nakon vremena
potrebnog da odstoji.

IMSLIVAHH

Juha
(hladna)

250 g
450 g

750 W

3-3%
4-4%

Ulijte u duboki
keramicki tanjur. Pokrijte
plasti¢énim poklopcem.
Dobro promijeSajte
nakon zagrijavanja.
Ponovno promijeSajte
prije posluZivanja.

Pirjano jelo
(hladno)

350 g

600 W

5-6

2-3

Pirjano jelo stavite u
duboki keramicki tanjur.
Pokrijte plasticnim
poklopcem. Povremeno
promijesajte tijekom
podgrijavanja i

ponovno prije nego

§to hrana odstoji i prije
posluzivanja.

Tjestenina
s umakom
(hladna)

3509

600 W

45

Stavite tjesteninu (npr.
Spagete ili rezance

s jajima) na plitki
keramicki tanjur. Pokrijte
prozirnom folijom za
mikrovalnu pecnicu.
PromijeSajte prije
posluzivanja.
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Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme Upute
(min) da hrana
odstoji (min)
Punjena 350g | 600W | 4V2-57% 3 Stavite punjenu
tiestenina tiesteninu (npr. raviole
s umakom i torteline) u duboku
_ (hladna) keramicku posudu.
% Pokriite plasti¢nim
l; poqupgem. F.’.ovremeno
> promijesajte tijiekom
T podgrijavania i
ponovno prije nego
Sto hrana odstoji i prije
posluZivanja.
Obrok 300g | 600W 5-6 3 Stavite obrok od
(hladan) 400 g 6-7 2-3 hladna dijela u
keramicku posudu.
Prekrijte prozirmom
folijom za mikrovalnu
pecnicu.
Smrznuto 300g | 6BOOW | 11%2-1272 4 Posudu sigurnu
gotovo jelo 400g 13-14 za koristenje u

mikrovalnoj peénici sa
zamrznutim gotovim
jelom (-18 °C) stavite
na tanjur. Probusite
foliju ili poklopac od
prozirne folije. Nakon
podgrijavanja ostavite
da odstoji 4 minute.
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Podgrijavanje djecje hrane i mlijeka

Koristite navedene razine snage i vremena podgrijavanja u tablici u

nastavku.
Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme Upute
da hrana
odstoji (min)
Dje¢jahrana | 190g | 600 W 30s 2-3 Stavite u duboki
(povrée i keramicki tanjur. Kuhajte
meso) pokriveno. PromijeSajte
nakon kuhanja. Ostavite
da odstoji 2-3 minute.

. Prije posluzivanja dobro
promijesajte i paZljivo
provjerite temperaturu.

DjeCja kasica | 190g | 600W | 20s 2-3 Stavite u duboki
(Zitarice, keramicki tanjur. Kuhajte
mlijgko i pokriveno. PromijeSajte
voce) nakon kuhanja. Ostavite
da odstoji 2-3 minute.
Prije posluzivanja dobro
' promijesajte i pazljivo
provjerite temperaturu.
Djecje mliigko | 100 ml | 300 W | 30-40's 2-3 Dobro promijesajte
200 ml 1 min do ili protresite i ulijte u
1 min steriliziranu staklenu
i10s bocicu. Stavite je na

sredinu tanjura. Kuhajte
otkriveno. Dobro
protresite i ostavite da
odstoji najmanje

3 minute. Prije
posluZivanja dobro
protresite i pazljivo
provjerite temperaturu.

20
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ODMRZAVANJE

Mikrovalovi su odli¢an su nac¢in odmrzavanja smrznute hrane. Mikrovalovi
njezno odmrzavaju smrznutu hranu u kratkom vremenu. To moze biti velika
prednost ako se iznenada pojave neocekivani gosti.

Smrznuta perad mora biti potpuno otopliena prije kuhanja. Skinite sve
metalne vrpce i izvadite je iz ambalaze kako biste ocijedili tekucinu.

Stavite smrznutu hranu u posudu bez poklopca. Na pola vremena
preokrenite, ocijedite svu tekucinu i izvadite iznutrice Sto prije.

Povremeno provjerite hranu kako biste vidjeli je li topla.

Ako se manji i taniji dijelovi smrznute hrane poginju zagrijavati, mogu se
zastititi malih trakama aluminijske folije tijekom odmrzavanja.

Ako se povrsina peradi pocine zagrijavati, zaustavite otapanje i ostavite da
odstoji 20 minuta prije nastavka.

Ribu, meso i perad ostavite da odstoji kako bi se dovrsilo odmrzavanje.
Vrijeme potrebno da hrana odstoji za potpuno odmrzavanje razlikuje se
ovisno o odmrznutoj koli¢ini. Pogledajte tablicu u nastavku.

Savjet: Tanka hrana odmrzava se brze od debele, a za manije je
koli¢ine potrebno manje vremena nego za vece. Zapamtite

ovaj savjet prilikom zamrzavanja i odmrzavanja hrane.

Za odmrzavanje smrznute hrane na temperaturi od -18 do -20 °C koristite
upute u tablici u nastavku.
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Sva smrznuta hrana mora se odmrznuti na razini snage za odmrzavanje

(180 W).
Hrana Porcija | Vrijeme | Vrijeme Upute
(min) da hrana
odstoji (min)
Meso
Mijeveno | 500g | 10-12 5-20 Stavite meso na plitki keramicki tanjur. %
meso Tanje rubove zastitite aluminijskom §
il folijom. =
Svinjski 250 g 7-8 ) , 7]
odresci Preokrenite nakon isteka pola vremena 2
odmrzavanjal
Perad
Komadi 5009 | 12-14 15-40 Najprije komade piletine okrenite kozom
piletine (2 kom) prema dolje, a cijelo pile prsima prema
. . . dolie na plitki keramicki tanjur. Tanje
Cielopie | 10009 | 25-28 dijelove kao &to su krila i krajevi zastitite
aluminijskom folijom. Preokrenite nakon
isteka pola vremena odmrzavanja!
Riba
Riblji fileti | 250 g 6-7 5-20 Smrznutu ribu stavite na sredinu plitkog
(2 kom) keramickog tanjura.
4009 | 11-13 Tanje dijelove stavite ispod debljih
(4 kom) dijelova.
Tanke krajeve zastitite aluminijskom
folijom. Preokrenite nakon isteka pola
vremena odmrzavanjal
Vocée
Bobice 250 g 6-7 5-10 Rasporedite voce na plitkom, okruglom
staklenom tanjuru (velikog promijera).
Kruh
KrusGici | 2kom | 1%-2 5-10 Poslozite kruscice u krug, a kruh
(svaki 4 kom 3-4 vodoravno na kuhinjski papir na sredinu
oko 50 g) tanjura.
Tost/ 250 g 4-5 Preokrenite nakon isteka pola vremena
sendvi¢ odmrzavanja!
Njemacki | 500 g 8-10
kruh
(pSenicéno
i razeno
brasno)
2010-07-13  10:14:48



HRVATSKI

PRZENJE

MIKROVALOVI S ROSTILJEM

Grija¢ za prZenje nalazi se ispod gornje plohe u unutrasnjosti. Radi kada su
vrata zatvorena, a tanjur se okrece. Okretanje tanjura omogucuje jednoliko
pecenje hrane. Prethodno zagrijavanje grijaca za przenje na 4 minute
olakSava brze pecenje hrane.

Posude za przenje:
Mora biti vatrootporno i moze sadrzavati metal. Ne koristite plasticno
posude jer se moze rastopiti.

Hrana pogodna za przenje:
Odresci, kobasice, hamburgeri, slanina, dimliena Sunka, tanki riblji fileti,
senavici i sve vrste tosta s nadjevom.

Vazna napomena:

Kada se koristi samo przenje, provjerite nalazi li se grija¢ pod gornjom
plohom u vodoravnom polozaju, a ne na straznjem zidu u okomitom
polozaju. Imajte na umu da se hrana mora staviti na visoku resetku, ako se
ne preporucuje drukdije.
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Ovaj nacin kuhanja kombinira isijavajucu toplinu grijaca za przenje i brzinu
mikrovalnog kuhanja. Radi samo kada su vrata zatvorena, a tanjur se
okrece. Zbog okretanja tanjura hrana se jednoliko przi.

Uz ovaj model dostupna su tri kombinirana nagina:

600 W i przenje, 450 W i przenje te 300 W i przenje.

Posude za kuhanje uz mikrovalove s przenjem

Koristite posude kroz koje mogu prolaziti mikrovalovi. Posude mora biti
vatrootporno. Ne koristite metalno posude u kombiniranom nadinu. Ne
koristite plasti¢éno posude jer se moze rastopiti.

Hrana pogodna za kuhanje uz mikrovalove s przenjem:

Hrana pogodna za kombinirani nacin kuhanja obuhvaca sve vrste kuhane
hrane kojoj je potrebno podgrijavanje i pecenje (npr. zapecena tjestenina),
kao i hranu kojoj je potrebno kratko vrijeme kuhanja kako bi se zapekla

na povrsini. Osim toga, taj nacin se moze koristiti za deblje porcije hrane
kojima je prednost zapecena i hrskava povrsina (npr. pileci dijelovi koje treba
okrenuti nakon isteka pola vremena kuhanja). Dodatne detalje potraZite u
tablici za przenje.

Vazna napomena:

Kada se koristi kombinirani nacin (mikrovalovi s przenjem), provjerite nalazi
li se grija¢ pod gornjom plohom u vodoravnom polozaju, a ne na straznjem
zidu u okomitom polozaju. Hrana se treba staviti na visoku reSetku, ako

se ne preporucuje drukcije. Tada se moze staviti izravno na tanjur. Upute
potrazite u tablici u nastavku.

Hranu treba preokrenuti ako se nije zapekla na obje strane.
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Upute za przenje

Prethodno zagrijte grija¢ pomocu funkcije przenja prije przenja svieze i
smrznute hrane.
Koristite navedene razine snage i vremena przenja u tablici u nastavku.

Svjeza
hrana

Porcija

Vrijeme
prethodnog
zagrijavanja
(min)

Snaga

Jedna
strana
(min)

Druga
strana
(min)

Upute

Kriske
tosta

4 kom
(4x259)

5

Samo
przenje

6-7

5-6

Stavite tost
kriku do kriske
na resetku.

Kruscici
(peceni)

2-4 kom

Samo
prZenje

3-4

2-3

Stavite kruscice
najprije naopako
u krug izravno
na reSetku.

Przene
rajcice

250 g
(2 kom)

300Ws
przenjem

512-612

Rajcice prerezite
napola. Posolite,
zapaprite i
pospite sirom.
Poslazite u

krug u plitku
vatrostalnu
staklenu
posudu. Stavite
posudu na
reSetku.

Tost Havaji

2 kom
(300 g)

300Ws
przenjem

7-9

Najprije stavite
samo kriske
kruha. Tost

s nadjevom
(8unka, ananas,
sir) stavite
jedan uz drugi
na reSetku.
Ostavite da
odstoji

2-3 minute.
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Svjeza
hrana

Porcija

Vrijeme
prethodnog
zagrijavanja
(min)

Snaga

Jedna
strana
(min)

Druga
strana
(min)

Upute

Pile¢a
krilca
(hladna)

400-500 g
(6 kom)

5

300W s
przenjem

11-13

10-12

Pripremite
komade piletine
kao $to su
pileca krilca ili
bataci s uliem

i zaCinima.
Stavite ih u
krug na reSetku
s kostima u
sredini. Nakon
prZenja ostavite
da odstoji

2-3 minute.

IMSLIVAHH

Przeni
krumpiri

500 g

450 W's
przenjem

10-12

Krumpire
nareZite na pola
i stavite u krug
na resetku s
prerezanom
stranom

prema grijacu
za przenje.
Prerezanu
stranu premazite
maslinovim
uliem i zacinima.
Nakon przenja
ostavite da
odstoji 3 minute.

Smrznuta
tjestenina

400 g

600 W s
przenjem

14-16

Stavite smrznutu
tjesteninu (-18
°C), npr. lazanje,
tortelline il
cannellone u
vatrostalnu
staklenu posudu
odgovarajuce
veli¢ine i stavite
je na reSetku.
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Svjeza Porcija Vrijeme Snaga |Jedna | Druga | Upute
hrana prethodnog strana | strana
zagrijavanja (min) | (min)
(min)
Gratinirana | 400 g - 600 Ws | 16-18 | 3-4 | Stavite
smrznuta przenjem gratiniranu
_ riba smrznutu
% ribu (-18 °C)
2 u vatrostalnu
> staklenu posudu
T odgovarajuée
veli¢ine i
postavite je na
reSetku.
Smrznuti 250 g - 300Ws | 12-13 - Stavite smrznute
komadi (8 kom) przenjem komade pizze
pizze (-18 °C) ili male
pite u krug na
reSetku.
Smrznuti | 200-250 g - 300Ws | 4-6 - Stavite smrznute
komadi (1-2 kom) przenjem dijelove kolaca
kuglofa (-18 °C) jedan
uz drugi na
reSetku.
Nakon
odmrzavanja
ostavite da

odstoji 5 minuta.
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POSEBNI SAVJETI

TOPLJENJE MASLACA

Stavite 50 g maslaca u malu, duboku staklenu posudu. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem.
Zagrijte 30-40 sekundi na 750 W dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g €okolade u malu staklenu posudu.

Zagrijte 3-5 minuta na 450 W dok se ¢okolada ne otopi.
Promijesajte jednom ili dvaput tijekom toplienja. Koristite rukavice za
pecnicu prilikom vadenjal

TOPLJENJE KRISTALIZIRANOG MEDA

Stavite 20 g kristaliziranog meda u malu, duboku staklenu posudu.
Zagrijte 20-30 sekundi na 300 W dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINE

Suhe listove Zelatine (10 g) stavite na 5 min u hladnu vodu.
QOcijedenu zelatinu stavite u malu staklenu vatrostalnu zdjelu.
Zagrijte 1 minutu na 300 W.

PromijeSajte nakon otapanja.

KUHANJE GLAZURE (ZA TORTE | KOLACE)

Pomijesajte instant glazuru (oko 14 g) s 40 g Secera i 250 ml hladne vode.
Kuhajte otkriveno u staklenoj vatrostalnoj zdjeli 3,5 do 4,5 minuta na 750 W
dok glazura ne postane prozirna. PromijeSajte dvaput tijekom kuhanja.

KUHANJE MARMELADE

Stavite 600 g voca (npr. mijeSanih bobica) u staklenu vatrostalnu zdjelu
prikladne veli¢ine s poklopcem. Dodajte 300 g konzervirajuceg Secera i
dobro promijesajte.

Kuhajte pokriveno 10-12 minuta na 750 W.

Promijesajte nekoliko puta tijekom kuhanja. Ispraznite izravno u male
staklenke za marmeladu s poklopcem. Ostavite poklopac 5 minuta.
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KUHANJE PUDINGA CISCENJE MIKROVALNE PECNICE

Pomijesajte prasak za puding sa Se¢erom i mlijekom (500 ml) slijedeci upute Navedeni dijelovi mikrovalne pednice trebaju se redovito Cistiti kako bi se
proizvodaca i dobro promijesajte. Koristite staklenu vatrostalnu zdjelu s sprijecilo nakuplianje masnoca i ostataka hrane:

poklopcem prikladne veli¢ine. Kuhajte pokriveno 6,5 do 7,5 minuta na e unutarnje i vanjske povrdine

750 W.

e vrataibrtve na vratima

Dobro promijeSajte nekoliko puta tijekom kuhanja.
P o3 P ) J e tanjur i obruci okretnog mehanizma

. I

PRZENJE NAREZANIH BADEMA " o . . L o 2
) ) ) o Uvijek provjerite jesu li brtve na vratima Ciste i zatvaraju li se vrata >

Jednakomjerno rasporedite 30 g narezanih badema na keramicki tanjur pravilno. a
srednje veli€ine. =2
Nekoliko puta promijesaijte tijekom przenja 3,5 do 4,5 minuta na 600 W. (@) Ako se pecnica ne odrzava Cistom, moze doci do propadanja povrSine
Ostavite u pecnici 2-3 minute da odstoji. Koristite rukavice za pec¢nicu Sto moZe nepovoljino utjecati na vijek trajanja proizvoda te dovesti do
prilikom vadenja! ! potencijalno opasne situacije.

1. Vanjske povrsine Gistite mekanom krpicom i toplom vodom sa sapunom.
Isperite i osusite.

2. UkKlonite sve mrlje i prolivene tekucéine na unutrasnjim povrsinama ili na
obrucu okretnog mehanizma krpicom i sapunom. Isperite i osusite.

3. Kako biste otpustili stvrdnute ostatke hrane i uklonili mirise, stavite
Salicu razrijedenog limunovog soka na tanjur i zagrijte deset minuta na
maksimalnoj snazi.

4. Tanjur koji se moze prati u perilici posuda perite kad god je to potrebno.

Ne prolijevajte vodu na otvore za ventilaciju. Ne koristite abrazivna
sredstva ili kemijska otapala. Osobito pazljivo Cistite brtve na vratima
kako biste bili sigurni da se:

e mrvice ne nakupljaju
e vrata mogu pravilno zatvoriti

Unutrasnjost mikrovalne pecnice &istite neposredno nakon svake
upotrebe blagom otopinom deterdzenta, no prije ¢iS¢enja ostavite da se
mikrovalna pecnica ohladi kako biste izbjegli ozljede.

25
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE

SAMSUNG se kontinuirano trudi poboljSati svoje proizvode. Specifikacije
dizajna i ove upute za koristenje stoga su podlozni promjenama bez

HRVATSKI

®

NAPOMENA

prethodne obavijesti.

Model GW71B
lzvor napajanja 230V ~ 50 Hz
Potrosnja energije
Mikrovalovi 1100 W
Przenje 950 W
Kombinirani nacin 2050 W
Izlazna snaga 100 W/ 750 W (IEC-705)
Radna frekvencija 2450 MHz
Magnetron OM755(31)
Metoda hladenja Motor s ventilatorima za hladenje

Dimenzije (5 x V x D)
Kudiste
Unutrasnjost

489 x 275 x 361 mm
330 x 199 x 309 mm

Zapremina 20 litara
Masa
Neto oko 11,5 kg
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NAPOMENA NAPOMENA

IMSLVAHH

27

GW71B_BOL-03816K_HR.indd 27 @ 2010-07-13  10:14:49



IMATE LI PITANJE ILI KOMENTAR?

DRZAVA \ NAZOVITE | ILI NAS POSJETITE NA WEB-ADRESI
AUSTRIA 0810-SAMSUNG (7267864, € 0,07/min)
CZECH 800-SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
ITALIA 800-SAMSUNG (726-7864) T ———
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (726-7864)
SWEDEN 0771-726-7864 (SAMSUNG)
UK 0845-SAMSUNG (7267864)
EIRE 0818-717100
Br. Sifre: DE68-03816K
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AOOATOLN KOHTPOJIHA MJTIOYA
Bo 3aBrCHOCT 0 MOAENOT KOj CTe o Kynune, Bi Ce vcropadyBaaT HEKOKY N
[I0[1aTOLI KOV MOXE Aa IV yroTpeduTe Ha MoBeKe HauMHM.
1. CnojHuua, NocTaseHa Ha 0cKaTa Ha MOTOPOT Ha AOMHUOT
Jen of neykata. &
HameHna : CnojHsuata ja BpTK nioyaTa. \r\-\/ A

2. KpyxeH npcTeH, KOj Ce NocTasyBa BO cpefvHara Ha
neykara.

Hamena : KpyxHVOT NpcTeH ja nopapxysa

njodara.

3. BpTtnuBa nnoua, koja ce NocTaByBa Ha MPCTEHOT Mpu
LUTO LieHTapOT Ce MoKIomnyBa Cco CnojHMLaTa.

HameHna : [Tno4arta npetcraByBa riaBHa

MOBPLUMHA 32 FOTBEHE; Taa MOXKe
JIECHO [1a Ce 13BN MPU YACTEHE.

4. MeTanHa peweTka, Koja Ce NocTasyBa Ha niodara.

Hamena : MetanHata peleTtka ce ynotpebysa 3a

nedere n KOM6I/IHVIpaHO roTBeme.

E] HE ynotpebysajTe ja MukpobpaHoBaTa nevka 6e3 Kpy»keH MPCTeH 1 niova.
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1. OOMP3HYBAHE

2. KOM4YE 3A KOHTPOJIA HA JAHMHA

HA FTOTBEHE
3. KOIM4YE 3A BPEME

4. TPEJAH
5. KOMB.
6. BP30 MNOArPEBAHE
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MAKEZLOHCKHU

KOPUCTEHE HA YNATCTBOTO

BakHu cumbonm 3a 6e36e0HOCT 1 MEPKW Ha MPETNasMBOCT.

Kynuete SAMSUNG mvikpobpaHoBa nevka. BalleTo ynaTcTBo COApKu MHOry
KOPVICHI MHChopMaLMI 3a rOTBEHE CO MUKpODOpaHoBaTa neyka:

e Mepky 3a 6e36egHOCT

e [lpvknagHu fofaToum U cagosw

o KOpWCHM COBETY 3a rOTBEHE
Bo kyTujaTa ke HajaeTe KpaTko ynaTcTBO BO KOe Ce 0bjaCHETI YETVPUTE OCHOBHM
ornepaLun Npy roTeersEe:

e [OTBerbe XpaHa

e ABTOMATCKO 3a6p3aHO OAMP3HYBarbe Ha XpaHa

o [leverbe xpaHa

e 3rofemyBarbe Ha BPEMETO Ha roTBerbe
Ha npBrTe CTpaHULM Ce MpUKaXaHn 1aycTpaLmy Ha neykarta v yLTe NOBaxkHO,
Ha KOHTpOJIHaTa MnyioYa, 3a fja MOXEeTe Ha eHOCTaBEH Ha4vH Aa M NpoHajaeTe
KoM4mMHbara.

BE3SBEOAHOCHU UH®OPMALIA

e [Ipen fa 3anoyHeTe Co ynoTpebara Ha ypenoT, Be MOMMME BHAMATESNHO Aa

[0 Npo4MTaTe oBa ynarCcTBo U Aa ro 4ysare Ha 6e36eAHO MecTo BO 6AM3KHa

Ha ypPeAoT 3a KOpYCTEHe BO UAHVHA.
e OBOj ypen ynoTpebyBajTe ro eauHCTBEHO 3a HameHeTaTa (yHKLVja Kako
LUTO € OnWLLIaHO BO OBa YMaTCTBO. YPELOT He & HAMEHET 3a yrnoTpeba of
CTpaHa Ha fmua (BKy4yBajku AeLia) Co HaManeHn uanyKi, CETUHN U
MEHTaUTHV CNOCOBHOCTY, HEAOBOHO UCKYCHY N 0BYYeHM LA, OCBEH
TIOKOJIKY UCTWTE He Ce HafrneayBaaT Ui He VM ce [aneHn MHCTPYKLWM of

CTpaHa Ha NMLETO OArOBOPHO 3a HuBHaTa 6e36efHOCT. MNpenynpenysarara

11 BXKHUTE 6630660HOCHM MEPKI BO OBa YNaTCTBO He v ondiakaat cuTe
OKOJTHOCTM 1 CUTYaLMI KOV MOXe [ia HacTaHaT. Ballia 0aroBopHOCT € Aa

rnoctanyesate pa3dyMHO 1 Aa BHUMaBate Mnpuy MHCTannpakeTo, 0JpXKyBakbeTo

1 ynoTpebara Ha BaLmoT ypes.
e buaejkv cnegHUTe HanaTCTBYja 3a KOpHCTerbe ondakaaT pasinyHm

MO[eN, KapaKTePVCTVKITE Ha BalliaTa MKpOBpaHOoBa Nneyka MoXaT Masiky

[ja Ce pasnvkyBaar Of, OHVE OMLLIaHM BO OBa yMaTCTBO 1 MOXHO € HEKO
npenynpenyBarsa Aa He bupar penesaHTHY. [JoKonky nMate npatlarba

1V OAPELEHN FPVDKY, obpaTeTe ce A0 HajbMCKVOT CEPBUCEH LiEHTap Mm
nobapajte NOMOLL 1 MHOPMALWN NPEKY MHTEPHET Of, WWW.Samsung.com.
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Bo TekcToT of YynaTtCTBOTO Ce KOpuUCTaT ClefHnTe cumbonu:

Pran4Ho nnm onacHo pakysarbe Koe MoXe aa

A\

HPE,U,YHPEHYBAH)E npegn3srMka Cepuo3Hn nospegn uam CMpT.
A Puran4Ho nnm onacHo pakyBarbe Koe MoXe
Ha npenrssrka nomanu nospean nam
BHUMAHUE

owTeTyBake Ha OKONNHaTa.

3a ia ro HamanmTe pU3NKOT Of, MoXap,
eKcnioauja, eNekTpUYeH yaap 1 apyru nospeay
npw ynotpedara Ha MUKpobpaHoBaTa neyka,
NPUAPXKYBajTE Ce KOH CREAHITe MEPKU Ha
npeTNasnmMBoCT

A

BHUMAHWE

HE obuaysajTe ce.

HE packnonysajte.

HE ponwvpajte.

EkcnauuuTHo crepeTe rvi ynatcteara.

V13BapeTe ro MpuKIy4oKOT 3a Hamojysarse Of,
SWAHVIOT LUTeKep.

O

IMpoBepeTe Aanm MallmHaTa e 3asemMjeHa 3apaim
136erHyBarbe Ha eNeKTpUYEH yaap.

[NoBuKajTe ro CepBUCHMOT LIEHTap 3a MOMOLLL.

3abeneLuku

UONSHONG

BakHo

2010-07-13

10:22:22
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TPETPEL/BALE Cep|/|o3H|/| npenynpenyBarba BO OAHOC Ha MHCTaNMpaHeTo BHIMAHVE MepKVI Ha NpeTnasnmBoCT MPU MHCTaJIMpPaHbeTo
HcTanmparbeTo Ha 0BOj ypen Mopa fAa 6uae M3BPLUEHO Of CTpaHa Ha MocTaBeHoCTa Ha ypedoT Tpeba fa OBO3MOXYBA AOCTAMHOCT Ha MPUKITYHOKOT
KBaNMVKyBaH cepsrcep 0byHeH Of MPOU3BOAUTENOT. Be Mosme 3a Harojysarbe.
rorneaHeTe ro enoT “VHcTanparse Ha MkpoGpaHoBaTa neqka’. - [I0KOMIKy He Ce MPUIIpKYBATE KOH 0BA MOXE f1a FI0JE 10 6NEKTONHEH YD
MpuKny4eTe ro KabenoT 3a HarnojyBarbe BO COOABETEH SVAEH LUTEKEP 1 VN NOXap 3apajint eNeKTpUHHO NCTEKYBarbe.
TOj LUTeKep ynoTpebyBajTe ro eAMHCTBEHO 3a 0BOj ypen. MpuKkny4okoT 3a VIHCTanmMpajTe ro ypeaoT Ha pamHa v TBpaa NOBPLUMHA KOja MOXe Aa ja 2
HanojyBare LIBPCTO BMETHETE o BO SVAHVOT LUTEKEP. [OMONHNTENHO, HEMOjTe N3P HejauHaTa TeXMHA. >
fia KOPICTWTE NPOAIOMKNTENeH Kaber. - [lokonky He ce MprapKyBaTe KOH 0Ba MOXe Aa Aojae 10 HeHOPMamHI 8
- [IoKOnKy He e NpUAPKYBATE KOH 0Ba U SVIHVIOT LUTEKEP rO KOPUCTUTE BGPALYM, LLYM VAV NPOBAEMM CO MPOV3BOAOT. Q
v 32 APy ypeu npexy PasfeNHyiK i nak ro npoAosMTe Kabenot 3a VIHcTanmpajTe ro ypeaoT Co 3afpKyBarbe Ha COOABETHO PacTojanie Of SUAOT. R
HanojyBarbe MOXe fa 0jAe A0 ENEKTPVYEH Y/Aap 1N NoXap. . S
- He KopucTeTe enekTpudeH TpaHcthopmaTop. Toa Moxe Aa Npeanasiika ' - Hokonky He ce npuapxysaTe KOH 0Ba MOXe Aa A0jAe A0 Noxap 3apap

nperpeBame.

3anaseTe ja MUHYMAasHaTa BUCOMVHa Ha HeomXoaeH CroboeH NpocTop Haf,
ropHara noepLUVHa o neykara.

eNeKTPUHEH yaap U noxap.
VIHCTanmpareTo Ha 0BOj ypen Mopa fa 61ae U3BPLLEHO Of CTpaHa Ha
KBaNMIKYBAHO TEXHUYKO SILIE MM KOMMaHWja 3a CepBHCPathbE.

- [IOKOJIKy He Ce NprapXKyBaTe KOH 0Ba MOXe Aa [10jae [0 eNeKTPUHEeH yaap,

) A CepuosHy NpefynpesyBarba BO OfHOC Ha eMlekTpukara
no)<ap, ekcniosuja, ﬂp06ﬂeMV| CO Npon3BOAOT 1N nospegn. T P PeAYNIPeAy L P

MukpoBpaHoBaTa neqka e HameHeTa 3a KOPUCTErbE SUHCTBEHO Ha paboTHa Peno8Ho BpLueTe OTCTPaHYBarE Ha CUTE CYNCTAHLM KaKO Npas v BoAa Of
@ Maca Bo KyjHa 11 Taa He cMee a ce NoCTaByBa B0 BUTPHH. NPYIKNYHOKOT 3a HanojyBarbe 1 JOMVPHUTE TOUKM CO MOMOLL Ha CyBa Kpra.
! - 3BapeTe ro Nprkny4oKOoT 3a HarnojyBakbe U UCHCTETE o CO CyBa Kpria.
& Hemojte fia ro uHcTammpare 0Boj ypeq Bo 6/ianHa Ha rpejHo Teno um - [okonky He ce NpuapKyBate KOH 0Ba MOXe Aa AOjae 0 eNeKTpuyeH yaap
3anane Matepvjan. Hemojte fa ro nHcTanupare 0BOj ypes Ha BNaXkHO, VI MOXKaP.

MacHO VN MPaLLAMBO MECTO, VAN Ha MECTO M3NOXEHO Ha AMPEKTHA COH4YeBa
CBET/IMHA V1 BOAA (kanku of 4oxz). HemojTe fa ro vHcTanupare 0Boj ypes Ha
MECTO Ha KOe e MOXXHO [ UCTeKyBa rac.

- OBa MOXe [ia Npeay3BmKa eNeKkTpryeH yaap uim noxap.

IMpYKyHOKOT 3a HarojyBarbe MNOBP3eTe ro BO LUTEKEPOT BO MpaBiiiHa HACoKa,
Taka LTOo KabenoT Ke nara Hagosy KOH NogoT.

- AKO MPUKNYHOKOT 3a HarojyBarbe ro MOBP3ETE BO LLTEKEPOT BO CMPOTUBHA
. HaCOoKa (3aBPTEH HArope), ENEKTPUYHITE XL BO KaOeNoT MOXe fa ce
OBOj ypen He e HaMeHeT 3a MHCTarMPatbe BO BO3WSA Of TUMOT Ha KOMGH, OLLTETAT 11 0Ba MOXE [ia MPEaN3BUKa ENEKTPVYEH Yaap Uan noxap.
KapaBaHu 1 CAIMYHO.

& MprKNY4OKOT 3a HanojyBarbe LIBPCTO BMETHETE 0 BO SUOHVOT LUTEKEP.

E] AnapatoT Mopa fja Guae NPasuIHO 3a3eMjeH. He ynoTtpebyBajTe OWTETEH MPUKITYHOK 3a HAaMojyBarbe, OLTeTeH kaben 3a
HemojTe fia ro 3a3emjyBate anapaToT Ha LieBKa 3a rac, miacTvyHa LieBka 3a Hanojysarbe Win LITEKEP CO PaLLIMpPeH OTBOPW.
BOAa UM TenedoHeKa fHIja. - OBa MOXe [1a NPe/V3BIKa ENEeKTPIHEH yaap U noxap.

- OBa MOXe fa Npean3ByrKa eNeKTPUYEH yaap, noXxap, ekcrioavja nim
npobnemn co MPOU3BOAOT.

- Hvikoralu HemojTe fa ro NpuKyyyBaTe KabenoT 3a HarojyBarbe BO LLUTEKep
KOj He e MpaBUIHO 3a3eMjeH 1 MPOBEPETE [anu LLITEKEPOT € BO COrNacHOCT
CO NOKASHUTE U HALWOHAITHITE NPOMKCU.
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HemojTe fia ro BneveTe nm NpekpLLyBaTe KabenoT 3a HanojyBarbe. CEKOIALLl ynoTpebyBajTe pakasuLy Npy Bafere Ha Caf, Of neykarta 3a fa He
HemojTe fa ro 3aBpTyBaTe WM 3aBp3yBarTe kabenoT 3a HanojyBare. ce usropute.

HemojTe fia ro 3akaqyBaTte kabenoT 3a HanojyBarbe Ha MeTaeH NpeaMeT, fa
MoCTaByBaTe TEXOK MpeaMeT Bp3 kabenoT, Aa ro BMeTHyBaTe kabenoT nomery
NpPeaMETV UK ja ro MpUTUCKaTe kabenoT BO MPOCTOPOT 3af ypenoT.

- OBa MOXe [ia Npeay3BmrKka eNeKTprYeH yaap uiv noxap.

HeMojTe fa npvoraTe npemHory 6A1McKy Kora ja oTBoparte Bparara.
MpuyurHa : TonamoT BO3ayX 1 NapeaTa Kou 13neryeaar Moxe fa
NPEAn3BMKAaT U3roPEHNLI.

3arpeBarbeTo Ha TeYHOCTY BO nevkaTta MoXe [a AoBefe A0 3af0LUHETO
Bpvetbe, 3aT0a BHYMAaBajTe Kora pakysate co cafjoT; 3a [ia ce 3alTuTUTE BO
BakBa cutyaumja CEKOIALLI ocTaBeTe Bpeme o 20 CekyHaM 0TKako neykara
Ke Ce VCKINy4M 3a ia MOXe TemMriepaTypara fia ce usefHaqu. Npomeluajte 3a

Mpvi Bafetbe Ha MPUKITYHOKOT 3a HarojyBarbe, HEMOjTe [1a ro BrieqeTe KabesoT.

- [NpUKNY4OKOT 3a HarojyBarbe U3BALETE O LPXKEKN MO MPUKITYHOKOT.
- [okonky He ce Npuap>KyBaTe KOH OBa MOXe [a [ojae 40 eNeKTpryeH yaap

MAKEZQOHCKU

Win Noxap. BPEMe Ha 3arpeBarbeTo, AOKONKY € NoTpe6Ho, n CEKOMALLl npometuajTe no
Kora KabenoT Ha ypefioT Ke Ce owTeTy, obpareTe ce [0 HajemMeK1oT aarpeBargeTg. B,O Cry'aj Ha MrOPEHNLA, CIefeTe M OBUE MHCTPYKLMKY 38
CepBUCEH LieHTap. ' MPBA MOMOLL:
- VI3ropeHara noBpLUMHa NOTOMNETE ja BO NlagHa BoAa HajManky 10 MUHYTW.
srveiie MEPKM HA MPETNasIMBOCT BO OAHOC Ha enexkTpukarta - I_|OKDVIJT€|Ja CO 4nCTa, cyBa Kpra.
] - He cTaBajte kpemu, Macna unm NOCKOoHU.
/I3BapeTe ro NpUKIy4OKOT 3a Hanojysare Kora ypeaoT He Ce KOPYCTY NOLONT - OBparteTe ce Ha JOKTOp

nepyoa Uin 3a BpeMe Ha HEBPEeME CO MPMOTEBILM. . .
AKO KabenoT 3a HarojyBarbe € OLLITETEH, Toj MOpa Aa Ce 3aMeHM Of, CTpaHa Ha

- Hoxoriky He ce npuapxyBaTe KOH 0Ba MOXE fa A0je A0 ENEKTPU4EH yaap NPOW3BOANTENOT, CEPBICEPOT UMW [Py KBanMrKyBaH nula co Len aa ce
A N noxap. 130erHaT HecakaHu CuTyaLmm.
ramaes: CEPUOSHN NPedynpeayBarba BO OAHOC Ha KOPUCTEHETO ' [euarta Tpeba fa ce HafrneayBaaT 3a fja He Cv vrpaar co YpeaoT.
Bo cnyyaj Ha cTekyBarse Ha rac (Kako nponaH, LP rac, ntH.), BegHalu Jajua co nywna v TBpAo BapeHu jajla He Tpeba fia ce 3arpesaat BO
npoBeTpeTe ja cobata 6e3 [onmparbe Ha NPYKIYHOKOT 3a HarnojyBarbe. He MVKpoBpaHoBaTa neqka, GUAEIKMN MOoXe fia ekcrioampaart, Aypu 1 ako nevkara
JonvipajTe ro ypeaoT uiv KabenoT 3a HanojyBarbe. NOBEKE He e BKIy4eHa.

- HeMojTe na KopucTITE BEHTUIATOP.

) NPEAYNPEQYBAME : CogpxvHaTta Ha LMLWMHaTa U TErMYKITE CO
- Enva nckpa Moxe fa npeamnssuika exkcniosuja v noxap.

XpaHa 3a JeLia Tpeba fia ce NpomelLLaaT Ui NPOTPECaT 1 fia Ce MpoBepy
O6pHeTe BHIMaHWe BpaTara, rpejadioT v [pyriTe AeNoBu Aa He A0jaaT BO Temneparypara npef yrotpebara, 3a HeKoj f1a He Ce U3ropu.
[0NMp CO TeNOTO 3a BPEME W BEfHALLI MO FOTBEHETO.

1 NPEAYNPEQYBAHKSE : [1o3soneHa e ynoTtpeba of, cTpaHa Ha feLia 6e3
- [oKonky He ce MpuapKyBaTe KOH OBa MOXeE Aa [0jAe 40 U3ropeHnLU. A A A yrioT A cTP Ao

HaA30p eAMHCTBEHO BO Cyya) Kora ce afieHn COOBETHN MHCTPYKLMM 3a

3a BpeMe Ha ynoTpebara anapatoT ce 3arpesa. BHumasajTe Hekoj Aa He fojne [IEeTETO Ja MOXE Aa ja KOpUCTY nevkaTa Ha 6e36eAeH HaqmH 1 IOKOSKY ja

BO KOHTaKT CO 3arpeaHvTe AenoBy BO Neykara. pa3byvpa onacHoCTa 0 HempaswHa ynoTpeda.

[Npv NpemMecTyBarbe Ha rpejHUTE enemMeHTw, ynotpebeTe onpema Koja e NPEQYNPEQYBAHME : Kora ypenot pabotvt BO KOMOUHVpaH pexium, felara
[M3ajHVpaHa 3a NpeMecTyBarbe Ha rpejHV eNeMEeHTY, HOCEJK M 3aLLTUTHUTE MOXe [1a ja ynoTpebyBaaT nevkara camo nof Haa3op Ha Bo3paceH 3apain
paKkaBuL KOu Ce MCropadyBaaTt Co MPOU3BOLOT, MPW LUTO TemmnepaTypara Temrepatypara Koja ce ocnobofysa.

Tpeba AoBOSHO Aa onaaHe (HajManky 10 MHYTI MO NeYereTo Un
KOMOVHMPaHOTO rOTBEHbE).
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YpenoT He Tpeba fia ce ynoTpebysa Of CTpaHa Ha Aeua Wi anua co HamaneHm
OUBVYKIA, CETUMHI M MEHTATTHW CMIOCOBHOCTU, HEJOBOJHO VCKYCHM UM 06YHeHN
Jmua, 0CBeH OOKONKY UCTUTE He Ce Hadrnedysaar uin He UM ce Aane NHCTPYKLMA.

NPEAYNPEQYBAME : [locTanH1Te Aen0BM MOXe Aa Ce 3arpeat 3a Bpeme
Ha ynoTpebata. 3a aa n3berHeTe N3ropeHnLy He A03BOMYBAJTE UM Ha ManuTe
nela na bupar Bo 6nmavHa.

NPEAYNPEOYBAME : /icknydeTe ro ypeoT npeq 3aMeHara Ha cBeTuikata
3a fa ce v3berHe MOXXHOCTa 0f] eNeKTPUYeH yaap.

He gonvpajte ro Nprky4oKoT 3a HarnojyBarbe CO MOKpK paLle.
- OBa MOXe [ia NPean3BIKa eNeKTPUYEH yaap.

He vckny4yyBajTe ro ypefoT npeky Bafere Ha NPYKTy4OKOT 3a HanojyBare

[l0fieKa e BO TEK KOPUCTEHETO Ha ypernoT.

- [1OBTOPHOTO BMETHYBarbE Ha MPVIKITYHOKOT 3a HanojyBarbe BO SWAHWOT LLTEKED
MOXe [1a CO3aa/e 1CKpa 11 a Npear3BuKa eNeKTPUYEH yaap Wiv noxap.

Ambanaxara 3a nakysarse YyBajTe ja nofaneky o fodar Ha aeuara, uaejku

ambanaxara Moxe Aa bvae onacHa 3a aeuata.

- [lokonky neTe CTaByv Keca NpeKy CBojaTta rfaea, MoXe [a Aojae 0
3ayLLyBarbe.

YpenoT He e HameHeT 3a ynoTpeba of, cTpaHa Ha nvua (BknyyyBajkui feua) co

HamManeHn raNHKKM, CETUAHM NN MEHTASTHU CMIOCOBHOCTY, HELLOBOJHO UCKYCHM

v 0By4eH nvLa, OCBEH AOKOSKY UCTUTE He Ce Haarnedysaar uam He UM ce

LafeH! MHCTPYKLMM O CTpaHa Ha MLETO OLArOBOPHO 3a HMBHATa 6e306AHOCT.

- [okonky He ce Npuap»KyBaTe KOH OBa MOXe Aa AOjAe A0 eNekTpryeH yaap,
M3rOPEHNLIM NN NOBPEN.

Hukoraw He ro ynoTpebysajTe OBOj yper 3a APy HAMEHV OCBEH 3a MOTBEHE.
- [okonky He ce Npuap»KyBaTe KOH OBa MOXe Aa [ojae A0 noxap.

lNper roTBeHEeTO, OTBOPETE M1 3aTBOPEHUTE CA0BU 1 WA (6ebeLLKM
LMLLIMHA, WAL 33 MIIEKO, UTH.) 1 HaNpaBeTe OTBOP CO HOX BO XpaHaTa co
OKJI0M WM TBPAA KOpa (jajua, KOCTEHU, UTH).

- [lokonky He ce Npuap»KyBaTe KOH OBa MOXe Aa [OjAe [0 V3rOPEHNLN UK
NoBPeau 3apay pacrpcHyBaHeTo Ha TaksaTa xpaHa.

He nonupajte ja BHaTpeLLHOCTa Ha YPeaoT BeAHALL MO rOTBEHETO, OUAEKY

BHaTPELLHOCTA € XXeLLKa Mo [ONro 3arpeBarbe WM Mo 3arpeBarse Ha Mano

KOMMYECTBO XpaHa.

- [lokonky He ce NpuapxxyBaTe KOH 0Ba MOXe Aa AOjAe [0 M3rOPEHIL.
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He ynoTtpebyBajTe anymuHnymcka honmja, MeTaTHM NPEeAMETM (Kako CafoBu,
BUAYLLKW UTH.) WM CaL0BU CO 3MaTHM 11 CPEOPEHM AemnoBy.

- OBa MoXe [ja NPeay3BuMKa UCKPY UM Noxap.

HyikoralLl He 3arpeBajTe NAACTUYHI U XapTUEH CafoBI 11 HEMO]TE fa '
KOPVCTITE NP1 (YHKLUMOHNPAHETO Ha MeyKaTa.

- [okonky He ce NpuapKyBaTe KOH OBa MOXe Aa Aojae 00 noxap.

BHuMmaBajTe xpaHaTa fja He foara Bo AONMP CO rpejaqoT Npu roTBEHETO Ha
XpaHara B nevkara.

- OBa MOXe fja Mpeamn3BuKa noxap.
HemojTe fa ja nperpesate xpaHara.

MMOHOTaINVIN

- OBa MOXe []a Npeau3BmKa rnoxap.

HemojTe fa 3arpesare xpaHa 3aBuTKaHa BO xapTuja Kako Ha np. crnvcaHmja
NV BECHLIV.

- OBa MOXe [ja Npeau3BmiKa rnoxap.

He ynoTtpebyBajTe 1 He NOCTaByBajTe 3ananunsy CNPEjOBY UM MPEaMETI BO
6/13vHa Ha neJkata.

- OBa MOXe [ja Mpean3BuIKa NMoxxap v excnnosvja.
He oTBOpajTe ja BparaTa kora xpaHaTa BO OAAENOT 3a rOTBEHE € 3anasieHa.

- Ao ja 0TBOpUTE BpaTaTa Ke HaBfese KUCIopos 1 Toa MOXe [a Npeauasika
rnoxap.

HemojTe fia rvi cTaBaTe BalLMTE NMPCTY, HAABOPELHW CyNCTaHLM U METasHI
NPEeAMETN KaKo Ha Mp. U BO AeNoBIUTe 3a [AOBO/, OfBOA U OTBOPUTE.
[loKonKy BO HEKOj Ofi OBIE OTBOPY HABNE3aT HafBOPELLHN CYNCTaHLW,
3BafieTe ro NPYKIYHOKOT 3a HamnojyBarbe 0f SAHUOT LLUTEKEP 1 obpaTteTe ce
[0 BaLLMOT MpofaBaY 1nn HajbIMCKIOT CEePBUCEH LIEHTaP.

- [okonky He ce Npuap>KyBaTe KOH OBa MOXe [ia Aojae [0 eNeKTpuyeH yaap
WV MOBPEN.

HIIKOrALL He mpenonHyBajTe ro cafoT [0 BPBOT W 1301pajTe CagoBm Kov
IMaaT MOLLMPOK FOPEeH Aen BO OAHOC Ha [HOTO, 3a Aa Ce Crpeyn U3nmusarbe
Ha TeyHocTa. LLinwmkbara co TecHO rpo Moxe Aa eKcrioaypaar ako ce
nperpear.

HKOTIALL He 3arpeBajTe ro LmMLLETO 3a 6ebe 3aefHO CO Lyunara, buaejku
MOXE [ia EKCMIOAVPA JOKOSIKY Ce Mnperpee.

HE ponwvpajTe rv 3arpeaHnTe AeN0BM UK BHATPELLHOCTA Ha NevkaTta goaeka
He ce onaaar.
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N

He BKny4yBajTe ro kabenoT 3a HamnojyBare AOKONKY € BOAEH 1 OPXKETE ro
nofaneky of 3arpeaHa nospLUvHa.

He BKy4yBajTe ro ypeaoT ako KabenoT Uik MPYKNYHOKOT Ce OLLTETEHN.

HE ynotpebysajTe ja MUKpOOpaHOBaTa nevka Kora e npasHa. Hanojysareto
aBTOMATCKU Ce VICKNy4yBa 3apaan 6e36eHOCT. [oBTOPHO KopucTerse ke briae
MOXHO o okony 30 MuHyTY. Hajnobpo e Bo nevkara nocTojaHo aa YyBarte Yalla co
Bogda. Bogarta rv ancopbupa MUKpOBpaHOBUTE JOKOSKY Nevkara CiyyajHO ce BKIy4M.
NPEAYMPEAYBAME : Ao Bpatarta 1nm AenoT 3a 3aTBopare Ce OLUTETEHU,
rnevkara He Tpeba fa ce ynotpebysa cé AofeKa He ce Nonpasy 0 CTPaHa Ha
KBa/MVKYBaHO NvLiE.

MPEAYMPEAYBAME : TeyHOCTWTE 1 OCTaHaTaTa xpaHa He cMear [fia ce
3arpeBaat BO 3aTBOPEHY CafioBI 3a [a He A0jae [0 eKcrniosuja.

AKO ypeaoT e NpennaseH, BeHall NPeKVHeTe ro JOBOAOT Ha HarojyBarbe 1

obpateTe ce 00 HaJOAMCKVOT CepPBUCEH LiHTap.

- [lokonky He ce npuap yBaTe KOH OBa MOXe [fa [0jAe 10 eNeKTpuyeH yaap
AN noxap.

AKO yperoT co3pnasa YyAeH 3BYK, MUPUC Ha 3anasneHo viv AviM, BeOHaLL

13BafeTe ro NPUKIYHOKOT 3a HanojyBarbe 1 obpaTteTe ce [0 HajONMCKMOT

CEPBVICEH LieHTap.

- [lokonky He ce npuapxyBaTe KOH OBa MOXe [ia [joje 10 eNeKTpuYeH yaap
AN Nnoxap.

He obuaysajTe ce camv fia ro nonpasare, packionysare v aa BpLumuTe

MoamndvKaLmm Ha ypeaoT.

- Buaejkn BO KyKMLITETO Ha YpeaoT MOCTOM BCOK HaMoH, Toa MOXe Aa
NPeav3BMKa eNekTprYeH yaap vam noxap.

- Bvie MmoxeTe fa broeTe 13NoXeHN Ha eNeKTPOMAarHETH GpaHoBY.

- Kora e notpebHa nonpaeka Ha ypeaoT, obpateTe ce A0 HajeaUCKNOT
CepBu1CEH LgHTap.

NPEAYNPEQYBAME : Pr3nyHo € nnuata Kow He Ce KOMMETEHTHM fa BpLuaT

CepBUC UM Momnpaska Co OTCTPaHyBarbe Ha KanakoT KOj 0BO3MOXyBa 3aLTiTa

0f, MUKPOBpaHoBaTa eHepruja.

[lokonky BO ypeaoT HaBnesaT HaABOPELLUHM CyrNCTaHLM Kako BOfa, 13BafeTe ro

MPUKITYHOKOT 3a HamnojyBarbe 11 0bpaTteTe Ce [0 HajONMCKVOT CEPBICEH LieHTap.

- [lokonky He ce Npuap yBaTe KOH OBa MOXe [a [J0jAe 10 eNeKTpuyeH yaap
AN noxap.

AKO Ce NojaBK Yag, UCKIy4eTe ro ypenoT UK MPEKMHETE FO HanojyBarbeTo 1
0CTaBeTe ja BpaTara 3aTBopeHa 3a Aa Ce U3racHe niameHor;
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ewmaiie MEPKM Ha MPEeTNasnmnBOCT NPU KOPUCTEHETO

KopwcTeTe cafoBm MCKyHMBO HAMEHETY 3a ynoTpeba BO MKPOOPaHOBY

neykmn; HE ynotpebyBajTe MeTaHy CanoBu, TEHLIEPUHA CO 3M1aTHI U CpebpeHi
LIeNoBY, PaXkeH, BUMYLLKV 1 ¢ OTCTPaHETe 1 BPBKWTE Of XapTUEHNTE 1
NAaCTUHHN Kecu.

MpurunHa : EnexTpriHo NpasHere 1 CKPU MOXXE [a Mpeau3BmiKaar
OLLITETYBatbe Ha neykara.

Kora 3arpeBate xpaHa BO MiaCTUYHI UM XapTVieH Kecu, BHMaBajTe aa He
[ojae oo naneme;

3a Man1Te KOMHECTBa XpaHa NoTPEGHO e MOKPATKO BPemMe Ha roTBEHE 1N
3arpesarbe.

[loKorKy ce nocTasaT CTaHAAPAHNTE BpeMUrba MOXe fa [10jae A0 Nperpesarse
11 3aropyBatbe.

MoxHO e fia vyeTe ofpeneH 3ByLY ("KNKHyBare") npu paboTara (0cobeHo
Kora BO Mnevkara ce 0iMp3HyBa XpaHa).

Mpuyunna : OBOj 3ByK € BOOOWHaeH NpY MPOMEHa Ha jadnHaTa Ha
eneKTpyYHaTa eHepruja.

HIKOTIALL He no3BonyBajTe Manu fela aa ja ynotpebysaat nevkara unm aa
Cy urpaar co Hea. HuTy mak fa bvpar camu BO 61131Ha Ha nevkarta fofeka
Taa paboTu. MpeaMeTITe KoM MOXe [ia ro MpuBfedar BHUMaHWeTo Ha felara
He M1 NOCTaByBajTe Ha Nneyvkara.

[euara Tpeba aa ce Haarnenysaar 3a fia He Cv Urpaar co ypeaoT.

ObpHeTe BHVMaHMe BragjKI NjanouuTe 1AM XpaHata MoxaT aa bugat MHory

KELLKM MO 3arpeBareTo.

- OcobeHo BHMMABajTe fanm XpaHaTa e OBOSHO V3NafeHa Npy XpaHere Ha
Jete.

ObpHeTe BHMaHMe Kora 3arpeBare TeYHOCTI Kako BOAa Vv ApyrA nitjasioLy.

- [pometluajTe 3a BPEME WM MO rOTBEHETO.

- 136erHyBajTe KOpUCTEHE Ha NM3raBy LUMLLUHA CO TECHO MPIO.

- VsBagete ro wmweto Hajmanky 30 CeKyHamM No 3arpeBarbeTo.

- [okonky He ce NpuapyxyBaTe KOH OBa MOXe Aa Aojae A0 HeHanejHo
MPETEKYBaHE Ha COPXKMHATA V1 U3rOPEHNLIN.
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& HemojTe fia ja hakate xpaHarta nnm Koj G1uno aen 3a Bpeme 1iv HemocpeaHo
M0 rOTBEHETO.

- YnotpebysajTe pakaBuLM 3a rOTBEHE BASKM TVie MOXaT [1a buaaT MHOry
XKELLKN 11 MOXETe [ia Ce V3ropuTe.

- AKO HaHanpe[ noB/eyeTe Kepamuika YvHmja U noBeKeHaMeHcka Taea,
XpaHaTa MoXe [ia Ce VCTYpU U MOXe [a J0jAe 10 13ropeHiLu.

[lokonky noBpLUMHaTa € HarnykHaTa, UCKITy4eTe ro MPeKNOmnHUKOT 3a
HamojyBarbe Ha ypeaoT.

- [oKoriky He ce MpuapKyBaTe KOH OBa MOXe Aa A0jAe [0 eNeKTpUYeH yaap.

HemojTe fia ro rpeeTe CTaKoTO Ha BpaTata of NeYkara co 0CTap Npeamer.
- OBa MOXe [1a NPEAV3BIKA OLLTETYBarE W KPLLEHE Ha CTaK/IOoTO.

HeMojTe fia ce KadyBaTe BP3 ypeaoT Wim Aa nocTasysate NpeaMeT BP3
HEro (Kako aLLITa, Karawy, 3ananeHi CBeKI, 3anaseHit Lrapy, Caaosu,
XEMUKaNL, METaNHA NMPeAMETU UTH.).

- OppeneHy NpedMeTy, Kako anviiTa, MoXaT fa braat notdareHn o
Bparara.

- OBa MOXe [1a Npeau3BrKa eneKTpiyeH yaap, noxap, npobnemu co
MPOV3BOLOT WM MOBPEN.

HemojTe fia paKyBaTe co ypeaoT CO MOKpH palle.
- OBa MOXe [1a NMPey3BIKa eNeKTPUYEH yaap.

HeMojTe ia npckarte ycnapamem MaTepujanii Kako VHCEKTALMOY Ha
noBpLUMHaTA Of YPeaoT.

- OCBeH LWTO € LWTETHO 3a NYIeTo, Toa VCTO Taka MOXe Aa NPeay3Brka
eNeKTPUYeH yaap, noxap Uim npobnemy co NPoM3BOAoT.

HeMojTe ia BpLUMTE MPEeKyMEpHO NPUTUCKaHE WM YAYPare Ha BpaTata uim
BHaTPELLHOCTa Of, YPeaoT.

- OBa Moxe [ia npeav3BurKa aechopmrparse Ha YpeaoT unv nopeaa 3apaaiy
NCTEKYBarbe Ha ENEKTPUHHM BpaHoBY.

- [MoTnuparbeTo Ha BpaTata MoXe fa Npean3BmKa narakbe Ha NPoV3BOAOT 1
nospega.

- AKo BpaTarta e oLTeTeHa, HeMojTe fja ro yroTpebyBaTte YpeaoT 1 obpateTe
Ce [0 HajbMMCKMOT CEPBUCEH LieHTap.

HemojTe fia ro nocTasyeate ypenoT BP3 KPLLUVBY e/IeMEHT KaKo nasaboa
VNN CTaKMEH ENIEMEHTU.

- Oa moxe fia npennsBrka OLTETyBambe Ha NaBaboTo UM CTaKNEHNOT
€/1IeMeHT.
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KopwcTeTe ro ypenoT camo OTKako Ke ja 3aTBopuTe Bparata.

- AKO YPeaoT ro KOpUCTUTE Kora TOj & KOHTaMUHPaH CO HaBOPELLHY
CYNCTaHLM Kako OTMafioLy off XpaHa, MOXe fia HacTaHaT npobremi co
ypenor.

BHvMaBajTe Npu 0TCTPaHyBareTo Ha 06BMBKATA Ha XpaHaTa Koja LUTOTYKY CTe

Ja nsBagune o ypendoT.

- AKO XpaHaTa e XelLiKa, Mp1 OTCTPaHyBarbeTO Ha 0OBMBKATA HEHaEHO
MOXE [Ia Ce PaLLMpK XelLKa Napea 1 MOXETe fia Ce U3ropuTe.

HeMojTe fia ro oTkayyBaTe ypeoT CO MOoBMeKyBarbe Ha KabenoT 3a
HarojyBarbe, CekoraLll LIBPCTO (haTeTe ro MPUKIYHOKOT U NOBMeYeTe AUPEKTHO
Of} LLITEKEPOT.

- OwWTeTyBarbeTo Ha KabesoT MOXe [ja NPeayssuKa KpaTok croj, noxap w/
U eNeKTPIYEH yaap.

HemojTe fa ro npubnvkysare MLETO U TENOTO [0 YPEoT 3a Bpeme Ha
rOTBEHETO WU MPY OTBOPAtLE Ha BpaTaTa BeAHalLl M0 rOTBEHETO.

- OB6pHeTe BHUMaHKe felata aa He ce Jo6KyBaaT 4o ypeaoT.
- [IoKosKy He ce NpuapKyBaTe KOH 0Ba MOXe [ja 40jae [0 13ropeHLm
3apay TonmHara.

He nocTaByBajTe xpaHa Ui TellKy NpeaMeTV BP3 BpaTaTa npu HejauHoTo

OTBOPAHE.

- XpaHara 1M NPeaMETOT MOXAT Aa MafHaT 1 Toa MOXe [a Npeamasika
M3rOPEHLM N MoBpeaa.

HeMojTe fa BpLUMTE Harmo pasiaflyBatkbe Ha Bpararta, BHaTpeLlHoCTa

Ha ypeoT 1iv CafioBuTe MPeKy UCTypakbe Ha Boa BP3 HYB BeAHalll Mo

rOTBEHETO.

- OBa MoXe fja Npe[y3BuKa OLUTETYBarE Ha yperoT. Mapeata unm
MPCKarETO CO BOAA MOXAT [a NMPEAV3BYKaaT U3ropeHnLM N1 NoBpeaa.
Ypenyte He ce NpeaBuaeHn fa GyaaT KOHTPOMPaHW Of HaABOPELLHM TajMepi

NN OOAENHM CCTEMM 3a [ianeHnHCKa KOHTPONa.

MMOHOTaINVIN
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MAKEZLOHCKHU

rraee: CEPUOSHIN NMpeayrnpeayBarba BO OAHOC Ha YNMCTEHETO

8 HemojTe fia ro 4ncTuTe ypeooT CO AMPEKTHO MPCKarbe Ha Bofa.

3a uncTerbe Ha YpeoT HemojTe fja KopuUCTIUTe BeH30n, paspenysay Ui

anKoXof.

- OBa Moxe aa npean3syika 06e360jyBarse, AehopMrparse, OLITETYBarE,
€MeKTPUYEH yaap Uy noxap.

lMpeq YvcTerbe Uv OfPXKyBarbe, VICKIy4eTe ro anapaTtoT Of SUAHMOT LUTeKep

1 OTCTPaHeTe M1 OCTaToLMTE XpaHa Of BpaTaTa 1 OfAeNoT 3a roTBeHE.

- [okonky He ce Npuap>KyBaTe KOH OBa MOXe [a [Ojae [0 ENeKTprYeH yaap
W Noxap.

He ynoTpebyBajTe jakv abpasviBH1 CPELCTBa Uit OCTPY METATHM XILM 3a

Y/CTEHE Ha CTaKIIOTO Of BpaTaTa Ha neykara Kov Moxe Aa ro owTeTar 1 fa

npuaoHecaT Toa Aa Ce CKPLL.

He cyweTe BeCHVLW U obnexa BO MUKpOOpaHoBaTa neyka.

3apany Balla 6e36eAHOCT, HEMOjTE fja KOPUCTWTE Ypeay 3a YnCTere CO Boaa
CO BMCOK MPUTVCOK 11 Nnapea.

3a Bpeme Ha Y/CTEHETO, MOBPLUMHITE MOXE fa Ce 3arpear nosexe of,
BOOGUHaEHO, Na 3aToa He A03BOMYBa|TE M Ha MannTe felia fa buaat Bo
61m13KHa. (CaMo Npu YKCTeHe)

VlcTypeHara xpaHa Mopa fia ce OTCTPaH1 Mpeg Y1CTereTo 1 Tpeba fa
Ce BHMMaBa Kou CafioBV MOXe [1a Ce 0CTaBaT BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
Y/CTEHETO. (CaMO NP YNCTEHE)

smave VIEPKM Ha MPETNasnMBOCT MPU YUCTEHETO

YucreTe ja nevkara PefoBHO U OTCTPAHETE M1 CUTE OCTATOLWM Of, XpaHa.

HeompKyBarbeTo Ha MeykaTa Bo Hi1cTa CocToj6a MOXe fia ja oLTeTu
MOBPLLMHATA 11 [1a [0 pacune ypeaoT U Aa NPeam3srka HeCaKaHii OnacHw
CUTYaLui.

& BHvMaBajTe fa He ce MoBpeayTe Npy YACTERETO Ha YPenoT (HaaBOpeLLHO/
BHATPELLHO).

- MoxeTe fa ce noBpeauTe Ha OCTPUTE PaboBM Of YPEAOT.
HemojTe fia KopucTuTe ypeay 3a YnicTere Co napea.
- OBa MOXe [ia Npeamn3BrKka Koposuja.
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MEPKW 3A M3BEMHYBAHE HA MOXXHO N3JTOXKYBAHE HA
MNPEKYMEPHA MNKPOBPAHOBA EHEPTNJA

Henpuap>kyBarbeTo KOH CrieaHuTe 6e3660HOCHM MEPKY MOXe Aa AoBefe [0

LUTETHO U3MOXYBarbe Ha MUKPOBpaHOBa eHeprija.

(a) Mop HVKakBK OKOMHOCTK He yNOTPebyBajTe ja NevkaTta co 0TBOPeHa BpaTa, He
pacunysajTe ri 6e36eqHOCHUTe BpaBy (LApKMTe Of, BpaTaTa) 1 He CTaBajTe
HULLITO BO OTBOpUTE 0f, 6e36eHOCHNTE Bpasu.

(b) He noctasyBajTe npegmeT noMery BpaTata Ha neqkara 1 NpeaHvoT Aen 1 He
[103BOJyBajTe [ja MMa XpaHa Ui Tasor Ha [JenoT 3a 3aTBoparse. Bpatara u
NoBpPLUVHAaTa 3a 3aTBOparbe OAPXKYBajTe M1 YUCTW CO BpULLEerse Noche cexoja
ynoTpeba, NPBO CO BaxHa, a NoToa Co Meka, cyBa Kpra.

(c) He ynoTpebysajTe ja nevkata ako e oLTeTeHa Ce AofAeKa He Ce Momnpasu of
CTpaHa Ha KBamMdurKyBaH cepaucep 0by4eH 0f Mpou3BoanTenoT. MHory e
BaXKHO BpaTaTta Ha neykara fa ce 3aTBopa NpasuiHO 1 1a Hema OLTeTyBarba
Ha:

(1) Bparata (MckpuByBatse)
(2) Wapknte of Bpatara (CKpLLeHn vnv nabasw)
(3) Bpartata v nopLuvHaTa 3a 3aTBoparbe

(d) Meukata He Tpeba Aa ce Mpunarodysa UM NONpPaBa Of, HYKOj APYr OCBEH 0f

CTpaHa Ha KBannduKyBaH cepsricep 0By4eH o MPOV3BOANTENOT.

OBoj npow3eop cnara Bo Mpyna 2 Knaca B ISM onpema. dedwvHvupjaTa 3a rpynata
2 ja ondaka uenata ISM onpema kaj koja paano-(pexBeHTHaTa eHepritja HaMepHO
Ce reHepupa U/unm KoprcTu Bo hopma Ha eNeKTpOMarHeTHO 3padetbe 3apaam
TpeTMaH Ha MatepujanuTe, kako 1 EDM 1 onpemara 3a enekTpu4HO 3aBapyBarbe.
Bo onpemara of Knaca B cnara onpema koja e norogHa 3a KopucTerbe BO
[IOMaKMHCTBATa U MHCTUTYLIMUTE KO Ce AMPEKTHO MOBP3aHu Ha enekTpuYHa
MpeXKa CO HW30K HaroH CO Koja ce CHabfyBaar 3rpafumTe 3apagm KOpUCTere BO
[OMaKmHcTBaTa.
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UHCTAJIMPAKE HA MUKPOBPAHOBATA MNMEYKA

lNocTaBeTe ja neykaTa Ha pamHa NoBpLUVHA Ha BUCOHMHa 0, 85 cm of MoAoT.
MoBpLumMHaTa Tpeba fja e JOBOMHO LBPCTA 3a [ia ja U3APXKW TeXVHATa Ha neykara.

1. Kora ja noctaBysarte nevkara, 0CTaBeTe COOABETEH
NPOCTOP 3a BeHTUNaupja o HajmManky 10 cm (4 nH4w)
ofzaoy 1 of ctparnte 1 20 cm (8 uHYK) ogrope.

20cm
onrope

10cm

ongam ﬂ

85cm ‘[.

oA, nopotT CTpaHa

OtcTpaHeTe ja ambanaxara off BHAaTPeLHOCTa Ha
nevkara

s
s

lNposepeTe ganu YnHMjaTa ce BPTU COBOOHO.

3. MvkpobpaHoBaTa nevka Tpeba aa ce NoCTaBM Taka [a MPUKITy4oKoT brae
[0CTarneH.

@ [lokonky kabenoT 3a HanojyBatse & OLITETEH, Tpeba fa ce 3aMeHn Co
crneuvjaneH kaben Koj MoXe fa ro HabaeuTe of NPOV3BOAUTENOT UM
CepBYCepoT.
3a Bala 6e36eaHOCT, NPUKITyYeTe ro KabenoT Bo 3-nHckK, 230 BOTH,

50 Hz, AC npukny4ok co 3a3emjyBatse. AKO KabenoT Of ypenoT € OLUTETeH,
Tpeba Aa ce 3amMeHn Co creLyjaneH kabes.

He nocTaByBajTe ja MkpobpaHoBaTa neyka Bo Toma v BfiakHa OKonHa

Kako Ha npuMep Bo Ha13KHa Ha LWNopeT unn pagujatop. Cneundukauumte

3a HanojyBarbe Ha neykara Tpeba fa ce NoYNTYBaaT ¥ CEeKoj MPOAOKATENEH
kaben Tpeba ga rm 3aL0BONyBa UCTUTE CTaHAAPAN KO BaxKaT 3a KabenoT Koj
ce 1cnopadyBa co neykara. pea NpBOTO KOpHCTerbe Ha MKpobpaHosaTa
neyka N3bpyILLETE ja BHATPELHOCTA 1 BpaTaTa 3a 3aTBOoparbe CO BfiaXHa kpria.
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LTO AA HAMPABUTE AKO CE COMHEBATE UJITN
MMATE NPOBJIEM

AKO Ce Coo4yBaTe CO HeKoj 0, MPObAeMMTe HaBeAeHM NOAosY, UcnpobajTe
MOHYOEHUTE peLLeHVja.

OBa e HopMarsHo.

e KoHpeHsaumja BO BHATPELLHOCTa Ha neykara.

<
o CTpyetbe Ha BO3MyX OKOJ1y BpaTaTa 1 HaaBopeLLHOCTa. :;
e Pedrekcyja Ha CBET/IMHA OKONy BpaTaTa ¥ HaaBOPELLHOCTA. ﬂ
o |laneryBarbe Ha napea of, Bpatara Unv BeHTUNALWIOHITE OTBOPH. %
MeykaTta He ce akTMBUpa Kora Ke ro nputucHeTe konyeTto 3a BPEME. 2
s
e [lanv BpaTaTa e LUenocHo 3aTBopeHa?
XpaHata BOOMLUTO He € 3roTBeHa.
e [lanu NpaBWiHO CTe ro MOCTaBIe BPEMETO?
e [lanv BpaTaTa e 3aTBOpEHa?
o [lanu CTe ro MpeonToBapuie enekTpPU4HOTO KOO 1 AOLWO [0 M3bMBaHe Ha
ocurypysa4oT?
XpaHaTta e NpeMHory Ui He[oBOJIHO 3roTBEHA.
e [lanu cTe nocTaBuie COOABETHO BPEMETPAEHE Ha FOTBEHETO 3a OAPEAEHNOT
TVIN Ha xpaHa?
o [lanu cTe n3bpane cooaseTHa jaunHa?
Ce jaByBaat MCKpM 1 3BYLM BO BHATPELLHOCTA Ha Neykara (eneKTpu4Ho
npasHeme).
e [lanu cTe KopyvcTene caf Co MeTaslH1 [efoBn?
o [lanu cTe ocTaBune BUMYyLLKA U Apyr MeTaneH nprubop BO BHATPELIHOCTa Ha
neykara?
o [lanv anymmHMymckaTa donvja e npeMHory 6/IMcKy 40 BHATPELLIHUTE SUaoBU?
MeykaTa Npegu3BUKyBa NPEYKM Kaj paguonpueMHULUTE WU TENEBU3OPUTE.
e [logeka ce KOPUCTY NeYkata MOXe [ja Ce jaBar Manm Npeykn Kaj
paavonpremMHnLmTe nnn Tenesmsopute. OBa e HopManHo. 3a ga ro
OTCTpaHWTe MPOBAEMOT, MOCTABETE ja NeykaTa NoAasneKy of TeNeBn3opuTe,
PaAVONPVEMHULINTE 1 aHTEHUTE.
[okonky CO MOMOLL HA FOPHUTE COBETU HE MOXKETE [1a Mo peLunTe Npobnemor,
obpateTe ce 40 BaWWOT flokaneH npoaasad nn 0o SAMSUNG cepayicHMoT
LeHTap.
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FOTBEHE / NOArPEBAHSE HUBOA HA JAHUHA
CnepHata npoLeaypa objacHyBa Kako Aa roteuTe UM Noarpesare xpaxa. MoxxeTe fa n36epeTe HEKOE Of HMBOATA Ha jaqvHa KOW Ce HaBeAeHW MoLony.
Cekorall NpoBepeTe 1 NOCTaBeHUTE NapaMeTpu Npeq [1a ja ocTaBuTe nevkara 6e3
Haa3op. . Usnes
! ! HuBo Ha jaunHa
lNpBO, NOCTaBETE ja XpaHaTa Ha cpefvHa of nnoyara. [oToa 3aTBopeTe ja Bparata. MWO rPEJAY
1. [locTaseTe ja ja4nHaTa Ha MakCVMyM CO 3aBPTYBake Ha IS B
S konueTo 3a KOHTPOJA HA JAYUHA HA FOTBEHSE. ® BIICOKO oW
‘:i:’ (MAKCUMAIJTHA JAYMHA : 750 W) N CPE[IHO B/COKO 600 W -
= CPELHO 450 W i
w
ﬁ 2. |/136epeTe ro BPEMETO CO 3aBPTyBarbe Ha KOMYETO 3a CPEAHO HMCKO 300 W _
s BPEME.
*% -
Pesyntat : CBeTNnOTO Ce BKIy4yBa 1 niovara PP 1 _OAMPSHYBAMBE (66 ) 180w
rnoyHyBa fa ce BpTU. HNCKO/OP>XXYBAHE TOMIO 100 W -
Hvikorall He BKNy4yBajTe ja neykara Kora e npasHa. PEJAY - 950 W
MoxkeTe fa ro MeHyBaTe H/BOTO Ha jadiHa 3a BPEME Ha FOTBEHETO CO BPTEHE KOMB. | () 300 W 950 W
Ha konyeTo 3a KOHTPOJIA HA JAYNHA HA TOTBEHSE.
KOMB. Il (31-0) 450 W 950 W
NMPEKUHYBAHE HA FOTBEHETO , KOMB. Il () 600W 950 W
MoxxeTe ia ro NPEeKVHETE rOTBEHETO BO CEKOE BPEME 3a Aa ja MpoBepuTe Ako 136epeTe NMOBVCOKO HIBO, BPEMETO 3a roTeetse Tpeba Aa ce Hamam.

XpaHara.

AKO 136epeTe MOHINCKO HYBO, BPEMETO 3a roTBerbe Tpeba Aa ce 3rofieMu.
1. 3a nprBpeMeHo NpekvHyBarbe;

OTBOpETE ja BpaTaTa. N—az(f
Pesynrat: [0TBeHeTO Cce npekuHyBa. 3a aa ro . E @5@ ; NMPUNATOAYBAHE HA BPEMETO HA TOTBEHE
NPOAOKNTE FOTBEHETO, 3aTBOPETE ja —

[NocTageTe ro NPeocTaHaToTo Bpeme Ha roTBeHe CO

Bparara. 3aBpTyBake Ha Kon4eTo 3a BPEME.

2. 3a UenocHO NpeKnHyBarbe;
3aBpTeTe ro kon4eto 3a BPEME Ha “0”.

12
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PAYHO OAMP3HYBAHE HA XPAHA NMOCTABYBAKE HA P30 NOAIrPEBAHE/TOTBEHE
DyHKLMjaTa 38 OAMP3HYBAHE BU 0BO3MOXYBA OAMP3HYBAHE Ha MECO, XKVIBIHA, HekomKy CoBETY 1 Mperopaky kov Tpeba aa rv NpyMeHyBsaTe [JOAEKa roTBATE Ui
prba unn ne6/Topta. MpBo, NocTaBeTe ja 3amMpaHaTaTa xpaHa Ha cpeavHa of nofarpesare xpaHa co yHKLMITE 3a 6P30 NOArpesarbe v roTBeHE.

nfoYara v 3aTBopeTe ja Bparara. o 5 T = - 5 5
1. 3aspreTe ro konyeto 3a KOHTPOJIA HA JAYUHA HA moom YA HAXpaha | JatvHa | Tlopuma rg;n;sza cf:eM:eHa
FOTBEHSE Ha (180 W).
. 1 MUH. =
2 Mujanay 750 W 150 ml 35 cox. 1-2 MUH. r%
) h=
2. 3asprete ro konHeTo 3a BPEME 3a f1a ja usbepeTe = Cyna/coc | 200\ | ogo-o50mi | SMIH | o g o
coOofBETHATA TEXMHA. (napHm) 10 cex. =
=
Pesyntar: OaMp3HyBaHeTO 3arodHysa. Caex i 5 MUH. s
Pesynrar: OgmpsHy y ! B senony T50W | 300-3809 | ot 3 MU

KopycTeTe camo caosm kon Moxar 6e36eHO Aa Ce KOpUCTaT BO

MUKPOBPaHOBa NeYka. N360P HA JOOATOLN

YnoTpebyBajTe AofaToLm NOrofaHM 3a MUKPObpaHoBaTa neyvka; He ynoTpebysajte
MAaCTNYHL CaZIoBM, YWHAM, XapPTUEHN Yalln, Kpnu, 1 C.

YMNOTPEBA HA ®YHKLUNJATA 3A BP30 NOAIrPEBAHE

Ako cakate fa ynoTpebysate KOMOUHMPaHO roTBeE (rpejad
/ TOTBEHE 1 MVKPOBPAHOBY), KOPUCTETE CamO Caf0oBM HAMEHETU 3a
lNpBO, NOCTaBETE ja XxpaHaTa Ha cpefyviHa Of, nnoYaTa v 3aTBOpeTe ja BpaTarta. ! MMKDOGDaHOBVI nevku. MeTanHnTe canosn Um Npuéop Moxe
1. 3aspreTe ro konyeto 3a KOHTPOJIA HA JAYUHA HA PR AaJa owTeTar neskara.
FOTBEHE Ha mMakcumanta jasmHa. °@ 3a NoHaTaMOLLHY UH(hOPMALWK OKONY COOABETHITE CaA0BM 1 MPUBOP,
norfefHeTe ro BOAMHOT 3a OrpeMa 3a roTeetrbe Ha cTpaHila 15.

2. 3asprtete ro kon4eto 3a BPEME 3a fa n3bepete 6p30
NoArpeBatse. (Mvjanauy vnv cyna/coc, CBeX 3eneHYyK)

KopucTeTe camo canoBm Kov Moxar 6e36eaHo fa ce KopucTaT Bo
MUKpOOpaHoBa Mneuka.

13
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KOMBWHUPAHKE HA MUKPOBEPAHOBU U T'PEJAY

[pejaqoT 0BO3MOXYBa GP30 3arpeBarbe 1 Nevetbe Ha xparara, 6e3 KoprcTere
Ha MUKPOBpaHoBY. 3a 0Baa Liesl, 3a6HO CO reyKarta Ce 1eropadysa peLLeTka 3a
rederbe.

1. 3arpejTe ro rpeja4oT Ha cakaHaTa Temneparypa, co
BpTere Ha kondeTo 3a KOHTPOJA HA JAYMHA HA
FOTBEHE Ha cumbonoT 3a Mpejau (U ) v 3aBpTeTe ro
konyeTo 3a BPEME Ha coofgeTHaTa nosuuuja.

OTBOpETE ja BpaTaTta 1 NOCTaBETE ja xpaHata Ha
pelleTkara.

MAKEZLOHCKHU
N

3. VI3bepeTe ro cooABeTHOTO BPEME Ha roTBEHE CO
3aBPTyBakbe Ha kon4eto 3a BPEME.
(Ha npumep: 60 MuHyTY)

Pe3ynTtaTt: [e4ereTo 3ano4HyBsa.

He rpukeTe ce ako rpejaqoT ce VCKIyuyBa Ui BKIyyBa foaeka paoTu.
C1CTEMOT VIMa BrpajieHa 3allituTa of Mperpesarse.

E] Cekoral ynoTpebyBajTe pakasuLy kora ri gonupare CafoBuTe BO NeYkara
BuaejKkn Te MoXe Aa braaT MHOrY XXELKN.

GW71B_BOL-03816K_MK.indd 14
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MoxeTe fia KOMOMHMPaTe roTBere CO MUKPOOPaHOBU 1 rpejad, 3a MCTOBPEMEHO
rOTBEHE U NeYerbe.

Cekorall ynoTpebyBajTe camo CafoBv HAMEHETY 3a MUKPOOPaHOBM

neYku. YMHAUTE Of CTAKNO U Kepamyika ce 1aeanHi Guaejkv [o3sonysaar
MVKPOGPAHOBITE NIECHO [ MPOPAT [0 XpaHaTa.

Cekorall ynoTpebyBajTe pakasyLy Kora rvi onpaTte cafioBrTe BO neykara,
oraejkv MoXaT fa braat MHOrY >KeLLKM.

1. OtBOpeTe ja Bparata of nevkara co MPUTUCHYBaHE Ha
roNemMoTO KoM4e BO IECHNOT JOJIEH arof Of KOHTpoHaTa
nnoda. CTaBeTe ja XpaHara Ha peLueTkara, a peLletkara
Ha nnoyata. 3aTBopeTe ja BpaTata.

3aspreTe ro kon4eto 3a KOHTPOJIA HA JAYMHA HA
FTOTBEHE Ha cooaBeTHOTO HIBO Ha jadnHa (WU, B,
).

3. 3asprete ro kon4eto 3a BPEME 3a fia ro nsbepete
€00ABETHOTO Bpeme. (Ha npumep: 60 MuHyTY)

PesynTtar : [levereTo 3ano4HyBa.

MakcumanHaTta cHara npy KOMOMHUMPaHO roTBEHE CO MYKPOBPAHOBY 1 rpejad
1n3Hecysa 600 W.

2010-07-13
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BOANY 3A ONMPEMA 3A TOTBEHE

3a fia roTBUTE BO MUKPOGPAHOBA Mevka, MIKpOGpaHoBuTe TpeGa aa Moxe fa

HaBfesar BO XxpaHaTa, 6e3 aa ce pedekTvpaar Unu ancopbupaat of canoT Koj ce

KopvcTu. BuaeTe BHUMATENHM Npy N360POT Ha CafioBY 3a rOTBEHE. AKO CapoBITe
ce HameHeTV 3a ynoTpeba Bo MIKpobpaHoBa nevka, He Tpeba aa ce rpukumTe.

Bo cnepHata Tabena ce npukaxxaHy pasHu BMAOBK Ha CafoBM CO 3abenelka aanv
ce MorogHn 1K He 3a ynotpeba Bo MUKpobpaHoBa neyka.

CapoBu MoropgHu 3a KomeHTapu
MUKpoGpaHoBa
neyvka
AnymuHuymcka X Ce KopYCTV BO Mann KOM4YMHYM 3a 3alTuTta
tonmnja Ha XpaHaTa of nperpesarbe. Moxe fa
[0j0e O VICKpere AOKONKy dponmjata e
npemMHory 6/IMcKy A0 SUOOBUTE Of Neykara
UV NaK ja vma NpemHory.
YuHuja 3a nevere v/ He 3arpeBajTe NoBeke 0 0CyM MUHYTH.
MopuenaHcku n v/ IMopuenaHoT, rpHYapwjaTa, rnasvpaHuTe
3emjeHn cagoBu 3eMjeHV CafoBm 1 (OMHMOT nopLenaH ce
MOrOfHY, OCBEH aKO He Ce AeKopupaHi
CO MeTan.
KapToHcku capoBu v/ OppereHa 3aMp3HaTa xpaHa ce nakysa Bo
€O nonuecTep 3a BakBU CafjoB.
epHa ynotpe6a
AmGanaxa 3a 6p3a
XpaHa
*  Ambanaxa v/ Moxe fia ce KopucTarT 3a 3arpeBarse
3a Yalu of, xpaHa. MNoarpesarbeTo Moxe fia 0BeAe A0
CTMpOMop TOrerbe Ha CTUPONOPOT.
® XapTvieHn kecn X Moxe fia npeay3BsmKa noxap.
NN ICTOBM
* Peuykpara X Moxe fia npeay3BmKa VCKpeHse.
xapTuja nm
MeTasHy AofaToLm
CapoBwu op cTakno
o Cap 3aneyka v/ Moxxe fia ce KopucTaT aKo He ce
[LieKopyIpaH co MeTar.
¢ Capnosu of thvHo v/ Moxe fia ce KopucTar 3a nofrpesarse
CTaKno XpaHa v Te4HOCT. [lennkaTHoTo CTakno
MO>XE [ia Ce CKPLLM W MyKHE Mpu Harno
3arpesarse.
GW?71B_BOL-03816K_MK.indd 15
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Caposu MoropHu 3a KomeHTapu
MUKpoGpaHoBa
neyka
o CTakiexu Ternm v/ KanaxoT Tpeba aa ce n3sagu. MNorogHu ce
camo 3a MofrpeBatbe.
Metan
o Canosu X Modke fia NpeayaBmKa NCKpeHbe 1in §
noxap. x
m
o Kecu 3a X =}
3aMp3HyBatbe CO e
BpBKa o
- =
XapTuja =
o YyHuwm, Yawm, v/ 3a KpaTKOTPajHO rOTBErbE M NOArPEBarbE.
canteTku u VcTo Taka v 3a ancopbuparbe Ha Bnara.
xapTuja 3a kyjHa
*  Peuyknmpara X Moke fia Npeay3BMKa NCKPerbe.
xapTvja
Mnactuka
e Kytmm v/ OcobeHo ako e 0TMopHa Ha TomvHa.
Hekow nnacTvky MoXaT fia ce vckpusar
v fa ja sarybat 6ojata npu B1ucoka
Temnepartypa. He ynotpebyBsajTe nnactvka
O, MENaMmH.
e  dommja v/ Ce KopuCTY 3a 3adp)KyBarbe Ha Bnarara.
He Tpeba pa ja gonmpa xpaHara.
BHu1maBajTe npu oTCTpaHyBarbe Ha
donvjata, MOXe fa 13nese Bpena napea.
e Kecyn 3a /X EQvHCTBEHO aKo ce OTNOPHU Ha BpYiere
3aMp3HyBare 11 3arpeBarse. He cmee fia e xepMeTudkm
3aTBOPEHO. BoLHeTe Co BINyLLIKa AOKOMKY
e noTpedHo.
BocouHa xapTuja v/ Ce ynoTpebyBa 3a Aa ja 3aapxm
unu xapTuja B/TXXHOCTA 1 IO CpeYyyBa pacyinyBareTo.
OTMNOpHa Ha
MacHOTMM
7/  :Ce npenopayyBa
/X :Kopucrtere BHUMaTenHo
X : He e 6e36egHo
2010-07-13  10:22:26



MAKEAOHCKHU

BOAWNY 3A TOTBEHE Bogauuy 3a roTBerbe Ha 3aMp3HaT 3eNeHYYK
YnoTpebeTe NorofeH CTakseH caf co Karak. [OTBETE MOKPUEHO CO MUHAMAITHO
MNKPOBPAHOBW Bpeme - norneaHeTe Tabena. MpoAoMKETE CO rOTBEHETO Mo noTpeda.

MykpoGpaHoBaTa eHeprija Hasnerysa BO XpaHara, MpusredeHa 1 ancopbupaqa of
BOfATa, MacHoTUjaTa 1 LLIEKEPOT BO Hea.

MWKpPOGPaHOBMTE MPUOOHECYBAaT MONIEKY/IATE BO XpaHaTa fja Ce Asvxar 6p30.
Bp30TO ABWXKErsE HA MOMEKYNINTE CO3MaBa TpVerse Mpu LWTO ocnoboaeHaTa
eHeprja ce MCKOPUCTYBa 3a roTBerbe Ha XpaHara.

FOTBEHE

CapoBK 3a rotBete CO MUKPOBPaHOBM:

CapoT Mopa Aa 0380/ MIKpoBpaHoBaTa eHeprija fia MoM1HyBa HU3 HEro 3apaam
MaKcManHa erkacHoCT. MKpoGpaHoBITe ce pechnexTvpaaT of, MeTas, Kako

Ha MP. Ye/K, anyMUHIYM, BaKap, HO MOXAT [ja NMOMUHAT HIA3 Kepamyika, CTaKIo,
nopuUenaH 1 NiacTuka, Kako 1 H1U3 xapTvja v JpBo. 3aToa xpaHara He Tpeba fa ce
rOTBY BO METaSH CajoB.

XpaHa norogHa 3a rotBere Co MUKpPobpaHoBuU:

INoBeKe BIIOBY XpaHa Ce MOrofHN 3a roTBerbe CO MUKPOOPAHOBW, BKITyYyBajKit
CBEX V1 3aMp3HaT 3eMeH4yK, OBOLLjE, TECTEHUHI, OpU3, XUTapyLy, rpas, prba
1 Meco. CocoBu, KPEMOBM, CyMi, NYAVH3W, CraTka 1 YaTHi MoXe Aa ce rotear
BO MVKpoBpaHoBaTa nevka. [eHepanHo KakaHo, FOTBEHETO CO MUKPOOPaHOBM
€ UeasHo 3a oHaa XpaHa Koja MoXe Aa Ce NMpUroTex BOOOMHaeHO Ha LLIMOpET.
Tonerbe NyTep 1AM HokoNago, Ha NpUMep (MornegHeTe ro AenoT CO COBETH,
TEXHUKI 11 MPENopaKm).

MokpuBare Npu roteewe

MHory e BaXKHO fia Ce NOKpyie xpaHaTta npu roTBereTo buaejkv napeara Koja ce
cosfasa ro 3abpaysa NPOLIECOT Ha roTBerbe. XpaHata MOXe [a ce MOKpre Ha
Pa3M4HN HAYVHW: MP. CO KepaMMYKU Kanak, MnacTvHeH Karnak 1am co CoofBeTHa
donvja.

Bpemurba Ha cToere

OTKaKo Ke 3aBpLUV rOTBEHETO, NMOTPEOHO € 0APeLieHO BpeMe 3a TemnepaTtypara
Ja ce n3egHauqn.

GW71B_BOL-03816K_MK.indd 16

lNpomelLiajTe fBanaTy 3a BpEME Ha roTBEHETO U eaHaLL notoa. dopanete con,
3a4VH MW NYTEP NO rOTBEHETO. TOKPUTE NPU BPEMETO Ha CTOEHE.

XpaHa Mopuuja | JaumHa | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKuumn
(MuH.) | cToee
(MuUH.)
CnaHak 150g 600 W | 5%%-6% 2-3 [opapete 15 ml
(1 nakmua) nagHa
BOfa.
, DBpokyna 3009 600 W | 10-11 2-3 Honanete 15 ml
(1 nexxvua) nagHa
Bofa.
[patuok 300g | 600W | 8-9 2-3 Hopapete 15 ml
(1 navkmua) nagHa
BOfA.
[paB 3009 600 W | 10-11 2-3 Honanete 15 ml
(1 nexxvua) nagHa
Bofa.
1
MeLuaH 3eneryyk | 300 g 600 W | 9-10 2-3 [opapete 15 ml
(Mopkos/ (1 navkmua) nagHa
rpaLok/myeHKa) BOfa.
MetuaH seneqdyk | 300g | 600 W | 8%2-91> 2-3 Hopapete 15 ml
(kvHeckw cTun) (1 naxkuua) nagHa
Bofa.
1
16
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Bopwny 3a rotBerwe Ha OpU3 U TECTEHVHU

BO,EWI'-I 3a roteewhe Ha CBEX 3eJIeHYYK

Opus : YnoTpebeTe ronem cTakieH orHoOTNOPEH caf, Co Kanak
- NPV FOTBEHE OPU30T ABOJHO MO 3rofieMyBa BOSTyMEHOT.
[[oTBETE NOKPUEHO.
o roTBereTO, NPOMELLAjTE NPeq Aa OTCTOM 1 AodaneTe
COJ, 3a4MH U NyTep.
3abernelka: opn3oT MOXe Aa He ja ancopbupa Lenara
BOJA MO UCTEKOT Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.
TecTteHuHM :  YnoTtpebeTe rofiemM CTakieH orHOOTNOPEH caf,
[opanete Bpena Bofa, Manky con 1 4o6po npomeLlajTe.
['0TBETE HEMOKPUMEHO.
[NpomeLLyBajTe MOBPeMeHO 3a BPEME 1 MOCIe MOTBEHETO.
[MokpujTe fofeka cTom 1 noToa nucueneTe.
XpaHa Mopumja | JaumHa | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKuuK
(MuH.) | cToewe
(MuH.)
Opu3 250 g 750 W | 17-18 5 Honanete 500 ml
(monysapeH) napHa Boga.
WHTerpaneH 250 g 750 W | 22-23 5 Hopapete 500 ml
opu3 nanHa Boga.
(monyBapeH)
MewwaH opv3 250 g 750W | 18-19 5 Honapete 500 ml
(opu3 + anB NafHa BoAa.
opu3)
MeLuaHn 250 g 750 W | 19-20 5 Hopapnete 400 ml
XKUTAPULA nanHa Boja.
(opw3 + >xwTo)
TeCTEHNHM 250 g 750W | 11-12 5 Hopapete 1000 ml
Tonna Boga.

GW71B_BOL-03816K_MK.indd 17
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YnoTpebeTe norofeH cTakneH cag co kanak. [opapeTe 30-45 ml nagHa Boga

(2-3 navknum) 3a cexom 250 g 0CBEH aKko He Ce Mpenopadysa apyra KoMymnHa Ha
BOfa - nornegHeTe Tabena. o0TBeTe MOKPUEHO CO MUHMMATHO BPeMe - MorfeaHeTe
Tabena. [pogomkeTe co roTBeHETO Mo noTpebda. [poMelLiajTe eaHall 3a Bpeme 1
eAHaLL no roteerbeTo. [lopaneTe con, 3a41H 1an nyTep no roteereTo. [Mokpujte

[0AEKa CTON 3 MUHYTH.

<
CoBerT: ViceyeTe ro CBE>KMOT 3eMeHYYK Ha ejHaKBY Nap4nba. ’;’;
MomanuTe nap4nHba ce roteat nobpry. 8
CBEXMOT 3eMeHuyK Ce roTBI NPy NMoJHa MKPOBpaHoBa MOKHOCT (750 W). %
o
XpaHa Mopuuja | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKuumn §
(MuH.) | cToewe
(MuH.)
Bpokyna 2509 5-5%> 3 MoaroTeeTe egHakaw
500 g 8%2-9 nap4vka. Hapegete rm BO
cpeayHara.
Bpricencko 2509 | B6%-77 3 [Honapete 60-75 ml
3efije (Mpokerb) (5-6 naxmuy) Bopa.
Mopkosu 2509 5-6 3 VceveTe rv MopKoBUTE Ha
6[HAKBY Nap4mrba.
Kapdwmon 2509 512-6 3 [MoaroteeTe eaHakem
500 g 9%-10 napyursa. lMNpecedete mm
rofNemmnTe napymnba Ha
nonosuHa. Hapeaete rv Bo
cpenyHara.
TVKBNYKM 2509 4-4% 3 VlceveTe m TUKBUYKITE Ha
pesanku. Jopanete 30 ml
(2 naxxvup) Boga vnv Manky
nyTep. [0TBETE foAeKa He
OMeKHar.
Mopgap 2509 4%2-5 3 Vceyete rv mogpute
natauiaH naTMaHn Ha Man pesaHKi
1 nonpckajTe rm co 1 naxuua
JIMMOHOB COK.
[Npa3 2509 5-51% 3 VceveTe ro npasoT Ha
nofebenv nap4mba.
2010-07-13  10:22:26
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XpaHa Mopuuja | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKuum MOAr PEBAHE
(MuH.) | cToeme MukpobpaHoBaTa neyka Ke ja 3arpee xpaHata 3a MHOry MOKPaTKo Bpeme 0f,
(MuH.) CTaHOaPAHMOT LUMOPET.
Medypku 125 116-2 3 MogroTsete e (Vanv) KopycTeTe HUBO Ha jaqmHa v Bpeme 3a MOoArpeBarbe CornacHo ynatcteara of
250 g 31h-4 WM CeLikaHu nedypku. He Tabenata. Bpemnrarta Bo Tabenata ce ofiHeCyBaar Ha TeYHOCTM Ha CObHa
[ofaBajTe Bofa. orpckajte Temnepatypa of +18 go +20 °C unm nsnageHa xpaHa Ha Temneparypa og, +5 [0
S CO JIMMOHOB COK. 3a4/HeTe Co +7°C.
o con 1 UpH nunep. Vcuenete PacnopegyBatrbe 1 NOKpUBak:e
o Vi npen cepsnparbe. 136ernyBajTe Aa noarpesare rofemMu nap4vikba Meco - Tve MOXe NMPemMHOry
E Kpomug 250 g 5-6 3 VicedeTe ro KpOMUAOT Ha [ja Ce VCMedaT Ha HaABOPELLHUOT ¢noj 6e3 fia Ce 3arpee BHATPELLHMOT fer.
i nap4mHa Uav NONOBUHKN. I'Io,urpeBal—beTo Ha Mann nap4rtba MOoXXe fa 6M,D,e noycneLuHo.
= Honapete camo 15 ml HuBoa Ha jaunHa 1 NpomMeLLyBare
(1 nexkviua.) Boga. ' Hekoja xpaHa Moxe Aa ce noarpesa co jadura of, 750 W gofexa apyra co jadvHa
Tnepka 250 g 4Y-5 3 ViceyeTe ja ninepkara Ha on 600 W, 450 W nnm gypv 300 W.
Manm napHmkba. Ako B Tpeba nomoLL, NposepeTe Bo TabennTe. [eHepanHo, Nofobpo e fa ce
Kommpn 250 g 5.6 3 ViaMepeTe M vanyneHuTe NOLrPeBa XpaHata co nomana jaunHa, [JOKOJKy Taa e AenvkatHa, BO rnorosnemMa
500 g 9-10 KOMMPY 1 VICeHeTe MM Ha KOMW4MHa /N Ce 3arpeBa MHory 6!030 (Ha Np. OBOLLHY Konayw).
©[1HaKBY MOSIOBIHKYA W ,Dq6po npoMetLlyBajTe A BPTETE ja XpaHaTa 3a BpeMe Ha NoArpeBarseTo 3a
YETBDTUHKA. Hajnobpu peaynTati. Kora e MoXHO, MpoMelLLiajTe NOBTOPHO Mpef CepBuparbe.
BHumaBajTe Kora 3arpesare TeHHOCTU 1 xpaHa 3a 6eburba. 3apaay sawTnTa
Pena senka 2509 | 55% 3 ViceueTe Ha Manm Koukm. Ofl, NPEBPVIBAHE 11 MOXHI U3rOPEHLY, MPOMELLI[TE Mpef, 38 BPEME 1 Mo

3arpeBareTo. YyBajTe r BO neykarta 3a fa otctojar. Bu npenopadysame

[la CTaB/Te NNacTV4Ha v CTakmeHa naxwa Bo Te4HocTuTe. V13berHysajte
nperpesare (@ Co Toa ¥ HamasyBare Ha KBIMTETOT) Ha XpaHara.

Mopo6po e Aa NpeABMaMTe MNOKPATKO BPemMe Ha roTBerbe W JOKOSKY € MOTPebHO Aa
nopaneTe AONOMHUTENHO BPeME.

Bpeme Ha rpeetse 1 cToewe

Kora npsnat nogrpesate xpaHa, 3abenexeTe ro NoTpebHOTO Bpeme

- MOXe [1a B/ KOPYCTY BO UHMHA.

1 Cexorall NpoBepeTe fanv XpaHara LUTO ja NoArpesate € PaMHOMEPHO CTOMeHa.
[lo3BoneTe xpaHaTa fja MoCTou OAPeLeHO BPeME Mo MOArPEBareTo - 3a fja ce
v3efHaqm Temnepatypara.

Ce npenopadyBa Bpeme Ha CTOEHE Of 2-4 MVHYTU, OCBEH aKO He e MouHaky
npuKaXkaHo Bo Tabenara.

BHivaBajTe kora 3arpesate TEYHOCTM 11 XpaHa 3a b6eburba. [NornegHeTe ro genot
3a 636eHOCHN MEPKW.

18
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MOAIrPEBAHE TEHHOCTWU MoprpeBame TEYHOCTU M XpaHa
CekoraLu octaseTe Bpeme of 20 CekyHay 0TKako nedkarta Ke ce UCKy4 3a fa YnotpebeTe ja4uHa 1 Bpeme of Tabenata Kako ynaTcTBO 3a MOArpeBare.
MOXe TemnepaTypara aa ce usenHaqn. MNpomellajte 3a BpeEMe Ha 3arpeBarbeTo, .
LOKOSKY e noTpebHo, 1 CEKOIALLl npoMelLiajTe Mo 3arpeBareTo. 3apaay sawTuta P R R (BMT: )e 5_?::::3 HHETPYRUAN
Of1 NPEBPVBaFLE 11 MOXHI N3rOPEHNLY, CTABETE MIIACTIYHA NaXiLA NI CTaK/EHa ’ (MuH.)
npadka BO MvjanauyvTte v NpomeLLajTe Npef, 3a BPEME 1 MO 3arpeBarbeTo. — 150m | 750 W T2 1.2 Vlcypere B0 .
MOAIMPEBAHE XPAHA 3A BEBVIHBA (kacpe, mnexo, | (1 vawua) “aLum 1 NoarpejTe :;
; - Yaj, BO#A _ HEMOKPYEHO.
XPAHA 3A BEBUHA: I/ICTypeTe ja BO Anabok kepamnykm cag. Nokpujte co HaJ Co6ﬂa (123001?;) 2-2 I'IOCTaE;eTe ia g
NNaCTUYeH Kanak. I'IpomeLuaJTQ n06po No 3arpeBarbeTo! HQKa OTCTOM 2-3 MUHYTK Temneparypa) yawara op %
npef ceparparbeTo. MNpoMelLajTe MOBTOPHO ¥ MPOBEPETE ja Temneparypara. 150 ml unm o
lMpenopayn1ea Temneparypa 3a cepaypatse: nomery 30-40 °C. wonjata og §
MJIEKO 3A BEBUHbA: VicTypeTe ro MiekoTo BO CTEPUIHO CTakeHo wue. He 1 250 ml BO
nokpyBajTe. HyKorall He 3arpeBajTe ro WULLIETO 3aeAHO CO LyLiaTa, AOKOMKY ce LieHTapoT
nperpee Moxe Aa excnnoaypa. Jobpo npoTpeceTe npef Aa OTCTOM U MOBTOPHO Ha mnoyara.
npen na cepsuparte! Cekoralll BH/MATENHO NMPOBEpeTe ja Temnepatypara Ha Mpometuajte
MIEKOTO WM XpaHaTa Npea fa ja fjagete Ha 6ebeto. [Mpenopaynvea Temneparypa BHVIMATesHO Mpen,
3a cepayiparse: okony 37 °C. 1 N0 BPEMETO Ha
CTOEHE.
SABEJIELLIKA: Cyna (napHa) 2509 | 750W | 3-3'% 2-3 VicToqeTe ja
XpaHaTa 3a 6eburba Mopa BHAMATENHO fa ce NpoBepy npef yrotpebara 3a f1a He 450 g 4-4 BO A1a6oK
ce nsropwu 6ebeTo. ' Kepamnqki cap.
YnoTpebeTe jadvHa 1 BpeMe of, cnefHaTa Tabena Kako ynaTcTBO 3a NoArpeBarbe. Mokpujte co
NnacTy4eH Karax.
Mpomewwajte
no6po no
3arpeBarbeTo.
Mpomewajte
MOBTOPHO Mpeq,
CepB1ParbeTO.
1
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XpaHa Mopuumja | JaumHa | Bpeme | Bpeme Ha | MUHCTpyKumn XpaHa Mopuuja | JaunHa | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKumn
(MuH.) cToeme (MuH.) cToeme
(MuH.) (MuH.)
BapeHa xpaHa | 350 g 600 W 5-6 2-3 CraBeTe ro O6pok Bo 3004 600 W 5-6 3 CraBeTe 06poK
(nagHa) BapUBOTO “nHvja (nageH) | 400 g 6-7 of 2-3 nagHu
BO Anaboka COCTOjKM Ha
= Kepammn4Ka YvHuja. KepammHka YmHmja.
£ MokpviTe co MokpujTe co
I nnacTuyeH Kanak. donvja 3a
% lpomelwyBajTe MUKPOGPAHOBY
IQJ MOBPEMEHO MeYKn.
§ ?Ca)TEl;gEb’\g' gi 3ampsHar 30049 600 W | 11%2-121% 4 MocTageTe ro
MOBTOPHO MPef, . NoAroTeeH 400 g 13-14 CafoT HameHeT
00poK 3a ynotpeba BO
'32 p%Tv?gngAem ha MVIKPOOPaHOBY
: NeYkm co
TecteHuHn co | 350 g 600 W 4-5 3 CraBete 3aMpaHaTVoT
€ocC (naaHw) TECTEHUHW (Ha NOAroTBEH
np. Lunare um 06poK (-18 °C)
rpe) Ha nnTKa Ha nnodara.
Kepammdka MpobogeTe ro
suHuja. NokpujTe HaBOPELUHNOT
co honmja 3a ! CNoj M NoKpujTe
MUKPOBPaHOBM co thonmja 3a
neqkn. MVIKPOOPaHOBY
MpowmeLwajTe npeq neuku. OcTaseTe
CepBMparse. 4 MUHYTV MO
MonHetn 350 g 600 W | 4%-51 3 CraBeTe nonHeTn NOArpeBatbeTo.
TECTEHVHM CO TECTEHVHM
coc (nagHw) (kako pasuonu,
TOPTENNHM)
BO Anaboka !
Kepammn4Ka YvHuja.
Mokpuijte co
nNacTn4eH Kanak.
MpomeluyBajte
NOBPEMEHO
3a Bpeme Ha
rOTBEHETO U1
NOBTOPHO Mpef,
[la oTCTON 11 fla
cepsvpare.
20
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Moprpesare xpaHa 1 Mneko 3a 6ebura

OOMP3HYBAHE

YnotpeGeTe jadnHa 1 Bpeme of Tabesnata Kako ynaTcTBo 3a NOArpeBarse.

XpaHa Mopumja | JaumHa | Bpeme Bpeme Ha | UHCTpyKumn
cToeHhe
(MuH.)
XpaHa 3a 1909 600 W 30 cek. 2-3 VcTypeTe ja BO Anabok
6e0unHba Kepamu-Ki ca,
(3eneHuyK ['0TBETE MOKPVIEHO.
+ Meco) IMpometLuajte no
BPEMETO 3a rOTBEHE.
OcTaBeTe 2-3 MUHYTH.
[Mpen cepauparbe,
npoMeLajTe n
npoBepeTe ja
Temnepatypara.
Kalwa 3a 1909 600 W 20 cek. 2-3 cTypeTe ja BO anabok
6eburba KepamuHKi cag.
()KVITapVILLVI [oTBETE MNOKPUEHO.
+ MIIEKO + [MpomeLuajte no
oBoLLje) BPEMETO 3a rOTBEHbE.
OcTaBeTe 2-3 MUHYTH.
[Npen cepauparbe,
npomeLajTe 1
npoBepeTe ja
Temnepatypara.
Mneko 3a 100ml | 300 W | 30-40 cex. 2-3 [Mpometuajte v
6e6e 200 ml 1 MWH. 710 npoTpeceTe n
1 MM VICTYpeTe BO CTEPUIHO
10 cex. CTaKNEHO LWnLLe.

CraBeTe ro Ha
cpeayHaTa Ha nnovara.
[0TBETE HEMOKPUEHO.
MpotpeceTe n
0CTaBeTe a OTCTON
OKONY 3 MUHYTU.
[Mpen cepauparbe,
npomeLajTe 1
npoBepeTe ja
Temnepatypara
BHVIMATENHO.
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MUKPOBPaHOBUTE Ce UaeaHi 3a OAMP3HYBaE Ha XpaHa. Tue NocTeneHo ja
O[IMP3HYBaAT xpaHara 3a KpaTok BpeMeHcK neprof. OBa e rofieMa npeaHoCT
JIOKOJTKY HEHAAEJHO B [0jaaT rocTu.

3ampaHaTara xuBvHa Tpeba LienocHo Aa ce 0AMP3HE MPef roTBEHETO.
OTCTpaHeTe M1 cuTe MeTaNHY NMPULBPCTYBaYM 1 BPBLM 3a ja Ce OBO3MOXV BOAATA
[a vicTeve.

CraBeTe ja 3aMp3HaTaTa xpaHa Bo caf 6e3 kanak. 3aBpTeTe ja XuBMHaTa Ha
MOMOBMHA Of, BPEMETO, UCTYPETE ja TEHHOCTA 11 OTCTPaHETE MV BHATPELUHUTE
[IEN0BK LUTO NOBP30.

[NoBpemeHO MpoBepyBajTe ja xpaHaTa 3a Aa He Ce 3arpee.

AKO nomannTe 1 NOTEHKY Napym1ba Of, 3amp3HaTata xpaHa noyHar aa ce
3arpeBaat, MOXeTe [a v 3aBUTKaTe BO allyMyHWYMCKa (honuja 3a Bpeme Ha
OAMP3HYBarETO.

AKO XVIBUHATA NOYHE Aa Ce 3arpesa OfHaABOpP, MPECTaHETe CO OLMP3HYBAHETO 1
oCTaBeTe ja aa oTcTon 20 MUHYTV NMPeq, Aa NPOAOKATE.

OcrtageTe v pribata, MECOTO V1 XVBMHATA @ OTCTOjaT 3a Aa Ce OAMpP3HaT
LIeNnlocHO. BpemeTo noTpebHO XxpaHata Aa OTCTOW Ce MEeHyBa BO 3aBMCHOCT Of
Konu4vHata. Be monvve nornefHeTe Bo Tabenata.

CoBeT:

MMOHOTaINVIN

TeHKo 1ceYeHaTa xpaHa ce 0aMp3HyBa Nofobpo Of,
nebennte napynHa v ManmTe KoM4vH1 ce OAMP3HyBaaT
nopobpo of rofemuTe. 3anoMHeTe ro OBa Kora
3aMp3HyBaTe 1N ogMp3HyBaTe xpaHa.

3a oMp3HyBatbe Ha 3ampaHaTa xpaHa co Temnepartypa of, okony -18 no -20 °C,
ynoTpebeTe ja cneaHaTa Tabena Kako ynaTcTBo.
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3ampsHarara xpaHa Tpeba a ce 0gMP3HyBa Co ynoTpeba Ha HUBO Ha jadnHa o

(180 W).
XpaHa Mopuuja Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKuum
(MuH.) | cToere
(MuH.)
= Meco
5 MeneHo 500 g 10-12 5-20 CraBeTe ro MecoTo Ha pamHa
5 TENELKo Kepammyka YnHurja. Mokpujte
S Caurckm 250 g 7-8 1 KpaesyTe co onmja.
¥  CTeK 3aBpTeTe Ha nososvHa of
g BPEMETO 3a OMP3HyBaHbe!
JKusuHa
Mapumnrba 500 g 12-14 15-40 | MpBo, CTaBeTe MM napymHara
MUNELLKO (2 napumnrsa) 0[] KOKOLLKaTa Co Koxara
Llena 1000 g 25-08 Hanony, nnn Lenata KOKOLLKa
KOKOLLIKA CO rpaavTe Hagony Ha nauTka
Kepammyka YuHmja. 3atmte
I NOTEHKWTe [eN0BM Kako
Kpunuarta 1 Kpaesute co
anymMmnH1uymeka gonuja.
3aBpTeTe Ha NoMoBMHA Of,
BPeMeTO 3a 0AMP3HyBarbe!
Pn6a
Pvba 2509 6-7 5-20 CraBeTe ja 3amp3HaTaTta puba
unetn (2 napumnrba) Ha cpeguHaTa of eaHa nauTka
400 g 11-13 Kepammyka YnHuja.
(4 napumnrba) HapepneTe rv noTeHkuTe
nap4ukba nog, noronemMuTe.
3awTuTeTe i kpunuata u
KpaeBuTe CO anyMUHMyMCKa
donvja. 3aBpTeTe Ha
MONIOBMHA O BPEMETO 3a
OMP3HYBaH-e!
OsBoLje
3pHecTo 2509 6-7 5-10 Pacnopepnete ro oBoLjeTo
0BOLLjE Ha NAMTKa, KPy>KHa CTakseHa

YiHMja (CO rONeM NPEYHNK).
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XpaHa Mopuuja Bpeme | Bpeme Ha | UIHCTpyKuun

(MuH.) | cToeme

(MuH.)

Je6
[Mapnrba 2 napumka | 112-2 5-10 [MocTaseTe 1 napymHbarta
neb 4 napumrba 3-4 BO KPYr Unu LienmoT ned Ha
(cekoe xapTuja 3a KyjHa Ha cpeauHa
okony 50 g) Ha nno4ara.
Toct/ 250 g 4-5 3aBpTeTE Ha NONOBYHA Of,
CeHaBMY BPEMETO 3a OAMP3HYBarbe!
'epmaHcku 500 g 8-10
neb (on
MHYEHNYHO
1 'pXKaHo
6paLLHo)
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["PEJAYH MVKPOBPAHOBW + MPEJAY

I'pejaqoT e CMecTeH Ha ropHaTa CTpaHa Off BHaTPeLUHOCTa Ha rneykara. OBOj HauVH Ha roTBEHE Vi KOMOVHMPA 3padeHeTo Ha TOMVHA Off rPejaqoT co
®yHKLMOHMPA Camo Kora BpaTarta e 3aTBOpeHa 1 noyaTta ce BpTu. BpTereTo Ha 6p3nHaTa Ha roTBeHEe CO NMOMOLL Ha MUKPOGPaHOBI. PYHKLMOHMPa CaMo Kora
nnovara npuaoHecyBa xpaHara fia NOLPBEHN Of CUTe CTPaHW. 3arpeBarbeTo Ha BpaTaTa e 3aTBOpeHa ¥ nioyara ce BpTu. [opaam BpTEHETO Ha nnovara, xpaHata
rpejaqoT of 4 MUHYTY Ke MPpuaoHece XpaHaTa a noupBeH nodpao. noLpBeHyBa nogobpo.

CapoBy 3a nevetbe: Co 0BOj MOAEN MOXHY Ce TPY KOMOUHALMN Ha PEXVM Ha paboTa:

Tpeba aa braaT orHOOTMOPHN 1 MOXEe 4a COApXKaT MeTal. He kopucteTe 600 W + I'peja, 450 W + oejad 1 300 W + Ipejaq.
MnacT!yYHM CafoBK, 3aToa LUITO MOXe Aa Ce CTonar. Mpubop 3a rotBere CO MMKPOBPaHOBY + Fpejay
XpaHa norogHa 3a neyerbe: Be monvme ynoTpebyBajTe caaosi HU3 KoV MUKPOBPAHOBITE MOXAT A2 NOMUHAT.

Kpemeragm, Konbacu, CTEKOBU, XaMByprepi, CriaHuHa, LyHKa, TeHKI Nnapyiba CaposuTe MOPa fia G1AAT OrHOOTNOPHM. He KopUCTETe MeTaseH npitop Mpi
pVGa, CEHABAYM 1 CUTE BULOBM TOCTOBY GO MPenViB. paboTa BO KOMBVHUPAH PexXIM. He KopUCTeTe NNacTVHHM CaaoBm, 3aToa LWTo

MOXe Aa ce cTonar.
BaxHa 3abeneluka: .
Cekorall Kora Ce KOpUGTV CaMmo rpejaqioT, NpoBepeTe Aani Toj e NocTaBeH BO XpaHa noroaHa 3a roteetbe o MUKPOGPaHOBH + rpejay: ,
XOPU3OHTAIHA M0N0 HA FOPHVIOT 16N, & HE HA SANHIOT SW BO BEpTVKANHA Cexoja xpara LUTO TpeGa Aa Ce 3roTBy 1 MpUToa Aa Ce NoTMeHe € MoroHa 3a 08oj
nonox6a. 3anomMHeTe feka xpaHata Tpeba Aa buae nocTaseHa Ha BUCOKa KOMOMHMDaH PpexwM (1p. Nederbe TECTEeHMHN), Kako 1 xpaHata Koja Tpeba Aia ce
DELLIGTKA, OCBEH KO HE & MPENOPAYAHO MOMHAKY. 3aLPBEHV 0HAZBOP 3a KPATKO Bpeme. VICTo Taka, 0BOj pexkiM ce yroTpebysa 3a
noaeBenu napHura xpaHa Kov Tpeba fja ce MoTMeHeHM 1 KpLKaBi (Mp. NapHnksa
MANELLIKO, KOU Ce MPeBPTYBaaT Ha MoJIoBIHA Of] BPEMETO 3a roTeerse). MorneaHeTe
ja TaBenata 3a neverbe 3a A0NONHUTENHM MHOPMALIM.

BaxHa 3abeneluka:

1 Cekoralu kora ce Kop1CTU KOMBVHMPpaH PeXxum (MUKpOOpaHoBM + rpejad),
NpOBepeTe fasv rpejaqoT e NOCTaBEH BO XOPM30HTaNHa Nosnoxba Ha ropHUOT fen,
a He Ha 3a[HVOT su BO BepTukanHa nonoxoba. XpaHata Tpeba aa bvae noctaseHa
Ha BMCOKa peLLIETKA, OCBEH ako He e nperopaYaHo novHaky. Bo apyr cny4aj Tpeba
[la ce NocTaBu AVPEKTHO Ha nnovara. Be Monvve norneaHeTe rn MHCTPYKUMWTE BO
cnegHata Tabena.

XpaHaTta Tpeba fa ce 3aBpTU, 3a Ja MOLPBEHY Of IBETE CTPaHMW.

MMOHOTaINVIN
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Bopwny 3a nevere

Kora neveTe cBexa 1 3aMp3aHaTta xpaHa, MPETXOAHO 3arpejTe ro rpejaqoT co
yHKUMjaTa-rpejay.
YnoTtpebeTe ja4nHa v Bpeme of Tabenara kako ynaTcTBO 3a neverbe.

Ceexa Mopuuja |Bpeme |JaunHa | 1-Ba 2-pa WMHcTpyKumn
XpaHa Ha 3ar- cTpaHa | cTpaHa
§ peBame Bpeme | Bpeme
3] (MuH.) (MMH.) | (MUH.)
5 [Mapumtba | 4 napqmrba 5 Camo 6-7 5-6 | Crasetemm
E TOCT (4x259) rpejau napuntbata TocT
< Ha pelueTKara.
= [apurea 2-4 3 Camo | 3-4 2-3 | Crasete
neb (Beke | nap4mrba rpejau nap4ntbata ned
neveHn) BO Kpyr CO efHara
CTpaHa Hapony
OVIPEKTHO Ha
nnovara.
[NeveHn 250 ¢g 5 300 W + | 5%-6% - Vicevete rn
fomartu @ Ipeja fomarture Ha
napunHa) NONOBUHKM. [Tpeky

HUB CTaBeTe con,
LpH nvnep v
MaJIKy CUPEHbE.
Hapepnete v
KPY>XHO Ha

NANTKa CTakneHa
OrHOOTMOPHA
4nHmja. MocTaseTte
ja YmHMjaTa Ha
peLleTkara.
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Ceexa
XpaHa

Mopuuja

Bpeme
Ha 3ar-
peBate
(MmH.)

JaunHa

1-Ba
cTpaHa
Bpeme
(MmH.)

2-pa
cTpaHa
Bpeme
(MuH.)

WHcTpyKuvn

TocT xaBaw

2 napuntba
(300g)

5

300 W +
pejay

7-9

[NpBO ncneveTe
v flendumara.
Crasete 1
nap4vbata
TOCT CO Npenvs
(lwyHka, aHaHac,
nap4mtba Cperbe)
6[0HO 10 Opyro
Ha peLueTkara.
o roteereTo
oCTaBeTe

2-3 MUHYTW.

[unewku
Kpunla
(nanHv)

400-500 g
6
napymnHba)

300 W +
pejay

11-13

10-12

lMoaroteeTe

M nap4mrbara
MMNELLKO Ha

mp. Kpunua unm
6ataum co Macno
1 3a4mHn. CtapeTe
I KPYXXHO Ha
peleTKata

CO KOCKITE

BO cpeayHa.
OcTasete

2-3 MVHYTW NO
MeYeHETO.
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Ceexa
XpaHa

Mopumwja | Bpeme
Ha 3ar-
peBate

(MuH.)

JaunHa

1-Ba
cTpaHa
Bpeme
(MuH.)

2-pa
cTpaHa
Bpeme
(MmH.)

WHcTpyKkumn

Ceexa
XpaHa

Mopuuja

Bpeme
Ha 3ar-
peBate
(MmH.)

JaunHa

1-Ba
cTpaHa
Bpeme
(MmH.)

2-pa
cTpaHa
Bpeme
(MuH.)

WHcTpyKuvn

[MeveHn
KoMMvpK

500 g 5

450 W+
pejad

10-12

ViceveTe rm
KoMMMpuTe

Ha MosoBMHa

11 CTaBeTe M
KPY>XHO Ha
peLueTkata co
yiceyeHata cTpaHa
KOH rpejaqor.
[MpemaykajTe ja
npeceveHara
CTpaHa co
Macno v 3a4MHM.
[No neyerbeTo
ocTaseTe 3
MUHYTU.

3amp3HaTty
TECTEHVIHI

400¢ -

600 W+
pejad

14-16

3-4

CraBeTe 1
3amMp3HaTTe
TECTEHVHN
(-18 °C), Ha
np. nasaru,
TOPTENMHN
VSN KaHESOHM
BO COOfIBETHO
ronema
OTHOOTTOpHA
YuHja v
nocTaBeTe ja Ha
peLueTKara.

3ampaHar
rpaTvH co
puba

400 g -

600 W+
Ipejau

16-18

CraBete ro
3amMp3HaTUOT
rpaTvH co

prba (-18 °C)

Ha coofBeTHa
OrHOOTMOPHA
YuHMja Of CTaKNo
11 MOCTaBETE ja Ha
peLueTkara.
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3ampsHatn
Mas nnLn

250¢g
@8
napynHba)

300 W +
pejay

12-13

Crasete
3amp3HaTuTe
Mas L

(-18 °C) v mamm
MUTU KPYXHO Ha
peLueTKara.

3ampaHat
Streusel
OBOLLEH
Kona

200-250 g
(1-2
napynHsa)

300 W +
Ipejau

4-6

CraBeTe
3amp3HaTuTe
nap4vba Ha
kona4or (-18 °C)
€[1HO [10 ApYro Ha
pelueTkara.
OcTasete

5 MWHYTM O
OAMP3HYBaHETO.

MMOHOTaINVIN
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MAKEZLOHCKU

CMNEUNJAITHIN COBETW

YNCTEHE HA MUKPOEPAHOBATA MNMEYKA

TOMEHE NYTEP
Crasete 50 g nyTep BO Man Anabok cTakneH cafl,. MoKpujTe Co NNACTVHEH Kanak.
3arpesajte 30-40 cekyHam co jaumHa of 750 W, gofeka nyTepoT He ce UCTOoMw.

TONEHE YOKONALO

Crasete100 g Hokonago Bo Man Anabok CTakneH cag. 3arpesajte 3-5 MuHyTH,
CO ja4mHa of 450 W pofexa 4okonagoTo He ce uctonu. MNpomeluajte egHall nnm
[BanaTty 3a BPeMe Ha TOMereTO. YNoTpebeTe pakaBuLy Npu Baaer-eTo!

TONEHE KPUCTANMN3NPAH ME[,
CrageTe 20 g KpUCTanM3vpaH Mef BO Man Anabok CTakmneH cag,.
3arpesajTe 20-30 cekyHau co jaumHa og 300 W, goaeka MeaoT He e UCTonu.

TONEHE XENATUH

[NoTonete v nucTosTe CyB XxenatvH (10 g) 5 MyHyTV BO nafgHa Boaa.
CraseTe ro UCLeAeHNOT XenatvH Bo Man Anabok CTakeH OrHOOTNOPEH Caf,.
3arpesajte 1 MyHyTa CO jadmHa of 300 W.

NpomeLlajTe nocne TonereTo.

NOAroTBYBAHE MA3YPA/MPENUB (3A KOJIAYM U TOPTH)

lNMomeLuajTe nHCTaHT rnasypa (okony 14 g) co 40 g wekep v 250 ml nagHa Boga.
[OTBETE HEMOKPUEHO BO CTaK/EH OrHOOTMOPEH caf of 3% [0 4% MUHyTV CO
jaunHa op, 750 W, nopeka rnadypara/MpenvBoT He CTaHe NposvpeH(a). Mpomeluajte
[Banatu fofeka roteute.

NOAroTBYBAHSE LIEM

CraBete 600 g oBOLLje (Ha NpMMep MeLLiaHO) BO COOMIBETHO rofem CTakeH
OrHOOTMOPEH caf co Kanak. doaaaete 300 g Lekep v npomMeLlajTe 106po.
['oTBETE NOKPUEHO okony 10-12 MUHYTK CO jadnHa o, 750 W.

lMpomelLajTe HEKOSKY NnaTi fofeka roteuTe. VICTypeTe AVPEKTHO BO Mav TEr CO
Kanak. 3aTBopeTe Mo 5 MUHYTU.

NoAroTBYBAHE NMyAUHI

ameluajTe ja cmecata co Lekep v Mieko (500 ml) cneaejkm ro ynatcTBoTO Ha
NPOV3BOAUTENOT ¥ BOOPO NpoMeLLajTe. YNoTpebeTe NorofeH CTakeH cag co
Kkanak. ['0TBeTe NokpreHo okony 6% to 7Y MuHyTV co jaduHa o 750 W.
MpomeluajTe [OBPO HEKOMKY NaTV LOAeKa roTBUTE.

MEYEHE BAOEMU

Pacnopepnete pamHomepHo 30 g ucedkaH bafem Ha kepamndki cafl co cpeaHa
ronemuHa. MNpomeLuajTe HEKONKY NaTy 3a BpeMe Ha neverbeTo og 372 fo 42
MWHYTW CO jadmHa og 600 W.

OcrageTe fja oTcTOjaT 2-3 MUHYTI BO Nevkata. YnoTpebeTe pakasyiLyt npu
BafereTo!
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CrieiHTE [16I0BM O} MUKPOBPAaHOBATA Medka Tpeba [ja ce YMCTar pefoBHo 3a Aa
He Ce Tasioxar OCTaToL Off MaCHOTWM U XpaHa:

o BHATPELLHNTE 1 HAABOPELLHTE MOBPLLMHY

* Bpatara u Lapkute

o [no4arta 1 KpyXHUTE MPCTEHM

Cekoralu npoBepeTe Jau LapKWTe Off BpaTaTta ce YICTW 11 Aanv Bpatara e
[106po 3aTBOPEHa.

J1oWOoTOo 0fpXKyBarbe Ha NeYkata MOXe Aa AoBefe A0 OLITETyBare Ha
MOBPLUMHATA WTO 61 MPeav3BrKao pacvnyBakbe Ha nevkara 1 MOXHM
HecakaHy CUTyaLum.

1. VlcumcTeTe ja BHATPELLHOCTA CO MeKa Kpria v Toria Bofa Co canyHiLa.
VicnnakHeTe 1 ucyLete.

2. OTCTpaHeTe ja HewncToTujaTa Off BHaTpeLLHaTa MOBPLUMHA U Of KPYXKHUOT
MPCTEH CO HacarnyHeTa Kpra. VicnnakHeTe 1 1cyLueTe.

3. 3a fa v oTcTpaHuTe TBPAOKOPHUTE HEHMCTOTIV 1 MAPUCOT, CTaBETE Yallla co
pasbnaxeH MMMOHOB COK Ha MfoYaTa 1 3arpejte eceT MUHyTV CO HajronemMa
ja4mHa.

4. ViawmviTe ja BpT/MBATa MioMa Kora Toa Ke 61ae noTpeBHO, MoXe 1 BO MallvHa
32 M1EHE CafoBN.

He uctypajre Bona Ha BeHTUnaumjata. Hukoraw He ynotpebysajte
abpasunBHI 11 XeMUCKU CPeACTBa. [pn YMCTEHETO Ha LWapKUTE Of BpaTaTa
0C00€EHO BHVMAaBajTE a HeMa OCTaToLu:

e Ko ce HaTanoxeHu
e [0 nonpevyBaaT 3aTBOPAHETO Ha BpaTtara

VcuncTeTe ja BHATpELIHOCTa Ha MKpoBpaHoBaTa nevka no cexkoja ynotpeda
co bnar pacTBop Of AETEPreHT, HO He NMpaBeTe ro Toa BeAHalll, OcTaBeTe fia
Ce onaav 3a fja He Cce U3ropure.
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TEXHUYKUN CNELNOUKALIUA

®

SABEJIELLIKA

SAMSUNG nocTojaHo ce Tpyav aa rv nogobpysa CBovTe Npov3Boan. [AvaajHoT 1
creuydrKauurTe BO YNaTcTBOTO Ce NPeaMeT Ha npoMeHy 6e3 npeTxoaHa Hajasa.

Mogen GW71B
M3Bop Ha HanojyBatbe 230V ~50Hz
MoTpolwyBayka Ha eHepruja
MukpobpaHoBy 1100 W
pejad 950 W
KoMOUHMpaH pexxnm 2050 W

N3ne3Ha MOKHOCT

100 W/ 750 W (IEC-705)

Pa6oTHa hpekBeHLmja 2450 MHz
MarHeTpoH OM755(31)
MeTopa Ha napgewe BeHtunatop

Oumensum (LU x B x O)
Hapgop
BHaTpeLLHOCT Ha nevka

489 x 275 x 361 mm
330 x 199 x 309 mm

3adatHuHa 20 nnTpn
TexunHa
Heto okony 11.5 kg

GW71B_BOL-03816K_MK.indd 27

27

2010-07-13

MMOHOTAINVIN

10:22:27



MPALLIAHBA TN KOMEHTAPK
3EMJA MOBUKAJTE
CZECH 800-SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
0-801-1-SAMSUNG (172678)
POLAND 022-607-93-33
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (726-7864)
LITHUANIA 8-800-77777
LATVIA 8000-7267
ESTONIA 800-7267

WX MOCETETE HE NPEKY
WHTEPHET HA

Www.samsung.com

GW71B_BOL-03816K_MK.indd 28

Kop 6p.: DE68-03816K

2010-07-13

10:22:27



GW71B

GU PTOR CU imagine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.
Please register your product at
(O] M ‘G R Q U N D E www.samsung.com/register (O}
Instructiuni de utilizare si ghid de
preparare

P 100%
Recycled Paper @
al este produs din hartie reciclata 100 %.
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ACCESORII PANOUL DE CONTROL

in functie de modelul achizitionat, v& sunt furnizate o serie de accesorii care
pot fi utilizate n diferite moduri.

1. Cuplajul este montat deja pe axul motorului, la baza

cuptorului. &
Scop : Cuplajul roteste platoul rotativ. \"h‘\/ d 45;)w
300

600
2. Inelul rotativ trebuie amplasat in centrul cuptorului. @ @ 4
Scop : Inelul rotativ sustine platoul rotativ. O 00— 750

3. Platoul rotativtrebuie asezat pe inelul rotativ, cu
centrul fixat in cuplaj.

YNVYINOY

Scop : Platoul rotativ reprezinta principala
suprafata de preparare si poate fi
indepartat usor pentru curatare.

4. Suportul metalic se aseaza deasupra platoului
rotativ.

Scop : Suportul metalic poate fi utilizat pentru
grill si preparare combinata.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and

turntable. gGrill s
O 0O 0 0 0O
OCOOOOOOO
OOOOOOOOO
! OCOOOOOOO
J
1. DECONGELARE 4. GRILL
2. BUTON CONTROL PUTEREDE 5. COMBI
PREPARARE 6. REINCALZIRE INSTANTANEE

3. BUTON CRONOMETRU
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ROMANA

UTILIZAREA ACESTEI BROSURI CU INSTRUCTIUNI

®

Precautii si simboluri importante referitoare la siguranta.

Ati achizitionat un cuptor cu microunde SAMSUNG. Manualul de instructiuni
contine numeroase informatii utile pentru prepararea alimentelor cu ajutorul
cuptorului cu microunde:

e Masuri de siguranta
e Accesorii si recipiente adecvate

e Sfaturi utile pentru preparare
Pe coperta interioara veti gasi un ghid de cautare rapida care va explica
cele patru operatii de baza pentru preparare:

e Prepararea alimentelor
e Decongelarea automata a alimentelor
e Prepararea alimentelor utilizand grilul

e Cresterea duratei de preparare
La inceputul brosurii veti gasi ilustratii ale cuptorului si, mai important, ale
panoului de control, care va vor ajuta sa gasiti mai usor butoanele.

INFORMATII PENTRU SIGURANTA

e Tnainte de a utiliza aparatul, va rugém si cititi cu atentie acest manual
si sa-| pastrati intr-un loc sigur in apropierea aparatului, pentru a-I
consulta pe viitor.

e Utilizati acest aparat doar in scopul in care a fost creat, dupa
cum este descris In acest manual de utilizare. Acest echipament
nu este destinat utilizarii de catre persoanele (inclusiv copiii) cu
capacitali fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau de catre
persoanele fara experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheate sau instruite corespunzator de catre
persoana responsabila pentru siguranta lor cu privire la utilizarea
echipamentului. Avertismentele si instructiunile importante de
siguranta din acest manual nu acopera toate conditiile si situatiile
posibile care pot surveni in timpul utilizarii. Este responsabilitatea
dvs. sa va folositi simtul practic si sa dati dovada de atentie si grija la
instalarea, intretinerea si utilizarea aparatului dvs.

e Deoarece urmatoarele instructiuni de utilizare se refera la mai multe
modele, caracteristicile cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi
usor diferite de cele descrise h acest manual si este posibil ca nu
toate semnele de avertizare sa fie valabile. Daca aveti intrebari sau
nelamuriri, contactati centrul de service cel mai apropiat sau cautati
asistenta si informatii online, la www.samsung.com.

GW71B_BOL-03816K_RO.indd 4

in textul acestui manual de utilizare sunt folosite urméatoarele simboluri:

AN\

Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la

AVERTISMENT | vatamari corporale grave sau la deces.
A Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la
ATENTIE vatamari personale minore sau defectiuni.
Pentru a reduce riscurile de incendiu, explozie,
electrocutare sau vatamari corporale in timpul
ATENTIE utilizarii cuptorului cu microunde, respectati

aceste precautii de baza pentru siguranta.

NU incercati.

NU dezasamblati.

NU atingeti.

Urmati indicatiile intocmai.

Deconectati stecherul cablului de alimentare de la
priza de perete.

W @KV

Asigurati-va ca masina dispune de impamantare
pentru a preveni electrocutarea.

Apelati la un centru de service pentru asistenta.

Nota

UNCHONG

Important

2010-07-14  11:48:51



/\ Semne importante de avertizare pentru instalare

Instalarea acestui aparat trebuie efectuata de un tehnician de service
calificat pentru instalarea cuptoarelor cu microunde, instruit de
producator. Consultati sectiunea “Instalarea cuptorului cu microunde”.

Inserati stecherul cablului de alimentare intr-o priza potrivita (sau cu
putere mai mare) si utilizati priza doar pentru acest aparat. Conectati
ferm stecherul cablului de alimentare la priza de perete. Nu utilizati
prelungitoare.

- Daca nu respectati aceste instructiuni si in priza sunt conectate si
alte aparate, utilizarea unui prelungitor cu mai multe prize poate avea
ca rezultat electrocutarea sau un incendiu.

- Nu folositi un transformator electric. Utilizarea acestuia poate
conduce la incendiu sau electrocutare.

Instalarea acestui aparat trebuie efectuata de un tehnician de service
calificat sau de 0 companie de service.

- Daca nu respectati aceste instructiuni, se poate ajunge la
electrocutare, incendiu, explozie, ranire sau probleme cu produsul.

Cuptorul cu microunde este destinat a fi utilizat numai plasat pe un
bufet sau blat de bucatarie si nu trebuie plasat intr-un dulap.

Nu instalati acest aparat langa un incalzitor sau langa materiale
inflamabile.

Nu instalati acest aparat intr-un loc umed, uleios sau prafuit ori expus
direct la lumina soarelui si apa (picaturi de ploaie).

Nu instalati acest aparat intr-un loc unde pot exista scurgeri de gaze.

- Acest lucru poate conduce la electrocutare sau incendiu.

Aparatul nu este destinat a fi instalat in vehicule de teren, rulote si alte
vehicule similare etc.

GW71B_BOL-03816K_RO.indd 5
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@ Acest aparat trebuie prevazut cu o impamantare corespunzatoare.
Nu Impamantati aparatul langa o teava de gaz, o teava de apa din
plastic sau o linie de telefon.
- Acest lucru poate duce la electrocutare, incendiu, explozie, ranire sau
probleme cu produsul.
- Nu inserati niciodata stecherul cablului de alimentare intr-o priza care

nu este Iimpamantata corect si asigurati-va ca este in conformitate cu g
reglementarile locale si nationale. E
. . <
/\ Semne de atentionare pentru instalare >
Acest aparat trebuie pozitionat astfel incat sa fie accesibil stecherul
cablului de alimentare.
- In caz contrar, poate avea loc o electrocutare sau un incendiu,
datorita scurgerilor electrice.
Instalati si echilibrati aparatul pe o suprafata plana si rezistenta, care i
poate sustine greutatea.
- Daca nu respectati aceste instructiuni, se poate ajunge la vibratii
anormale, zgomote sau probleme cu produsul.
Instalati aparatul la o distanta potrivita de perete.
- In caz contrar, riscati un incendiu din cauza supraincalzirii.
Tnélt,imea minima a spatiului liber necesar deasupra suprafetei de sus a
cuptorului.
/\ Semne importante de avertizare pentru instalatia electrica
Scoateti periodic toate substantele straine, cum ar fi praful sau apa, din
priza si punctele de contact, utilizand o carpa uscata.
- Scoateti cablul din priza si curatati-I cu o carpa uscata.
- In caz contrar, riscati electrocutarea sau un incendiu.
Conectati stecherul cablului de alimentare in priza in directia corecta,
astfel incat cordonul sa fie spre podea.
- Daca veti conecta stecherul cablului de alimentare in priza in directia
opusa, cablurile electrice din cordon se pot avaria si acest lucru
poate duce la electrocutari sau incendii.
2010-07-14  11:48:51



ROMANA

& Conectati ferm stecherul cablului de alimentare la priza de perete. Nu

utilizati un stecher stricat, un cordon deteriorat sau o priza de perete
care nu este fixata corespunzator.

- Acest lucru poate conduce la electrocutare sau incendiu.

Nu trageti si nu indoiti excesiv cablul de alimentare.

Nu rasuciti si nu legati cablul de alimentare.

Nu agatati cablul de alimentare de obiecte din metal, nu plasati obiecte
grele pe acesta, nu inserati cablul de alimentare intre obiecte si nu 1l
impingeti in spatiul din spatele aparatului.

- Acest lucru poate conduce la electrocutare sau incendiu.

Nu trageti de cablul de alimentare cand scoateti aparatul din priza.

- Deconectati stecherul cablului de alimentare tinand de stecher.
- In caz contrar, riscati electrocutarea sau un incendiu.

Tn cazul unei defectiuni a aparatului sau deteriorari a cablului, contactati

centrul de service cel mai apropiat.

/\ Semne de atentionare pentru instalatia electrica

Deconectati stecherul cablului de alimentare daca aparatul nu este
utilizat o perioada mai lunga de timp sau in timpul unei furtuni.

- n caz contrar, riscati electrocutarea sau un incendiu.

/\ Semne importante de avertizare pentru utilizare

Tn cazul unor scurgeri de gaze (gaz propan, gaz petrol lichefiat etc.),

aerisiti imediat fara sa atingeti stecherul. Nu atingeti aparatul sau cablul
de alimentare.

- Nu folositi un ventilator.
- O scanteie poate conduce la o explozie sau un incendiu.

Aveti grija ca usa, Incalzitorul sau alte piese sa nu intre in contact cu
corpul in timpul prepararii alimentelor sau imediat dupa aceea.

- n caz contrar, exista pericolul de arsuri.

GW71B_BOL-03816K_RO.indd 6

In timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitata atingerea
elementelor de incalzire din interiorul cuptorului.

Cand deplasati elemente de incalzire, asigurati-va ca utilizati
echipamentul conceput pentru mutarea elementelor de incalzire, purtati
manusile de protectie furnizate impreuna cu produsul, si verificati

daca temperatura a scazut suficient (dupa cel putin 10 minute de la
incheierea prepararii combinate sau la gril) dupa functionare.

Folositi INTOTDEAUNA manusi speciale pentru cuptor atunci cand
scoateti un recipient din cuptor, pentru a evita arderea accidentala.

Stati la distanta de un brat de cuptor atunci cand deschideti usa.
Motiv: Aerul sau aburul fierbinte eliberat poate duce la oparire.

Incélzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat
fierberea Intarziata, cu eruptie. De aceea, trebuie sa fiti atenti cand
manevrati recipientul. Pentru a preveni aceasta situatie, lasati
INTOTDEAUNA s treacd minim 20 de secunde de la oprirea
cuptorului, pentru ca temperatura sa se uniformizeze. Amestecati
lichidul In timpul incalzirii, daca este necesar, si amestecati
INTOTDEAUNA dupa incalzire. In caz de oparire, respectati urmatoarele
instructiuni de PRIM AJUTOR:

- Scufundati zona oparita in apa rece minim 10 minute.
- Acoperiti zona cu 0 compresa curata si uscata.

- Nu aplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

- Contactati un doctor

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator sau de agentul de service al acestuia sau de
catre o persoana cu calificare similara, pentru a evita riscurile.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

Ouale crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie incalzite in cuptorul cu
microunde deoarece pot exploda, chiar si dupa incheierea ciclului de
incalzire la microunde.

2010-07-14
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AVERTIZARE: Continutul biberoanelor si al borcanaselor de hrana
pentru bebelusi trebuie amestecat si trebuie verificata temperatura
acestuia inainte de consum, pentru a evita arsurile.

AVERTIZARE: Permiteti copiilor sa utilizeze cuptorul cu microunde
fara supraveghere numai daca au primit instructiunile necesare pentru a
putea folosi cuptorul in siguranta si au inteles riscurile pe care le implica
utilizarea necorespunzatoare.

AVERTIZARE: Cand aparatul este folosit in modul combinat, din cauza
temperaturilor generate, copiii trebuie sa utilizeze cuptorul numai sub
supravegherea unui adult.

Aparatul nu este destinat utilizarii de céatre persoanele (inclusiv copiii) cu
capacitali fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de catre persoanele
fara experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea

sunt supravegheate sau instruite corespunzator de catre persoana
responsabila pentru siguranta lor cu privire la utilizarea aparatului.

AVERTIZARE: Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii.
Copiii mici nu trebuie sa aiba acces la cuptor.

& Nu atingeti stecherul cablului de alimentare cu mainile ude.
- Acest lucru poate conduce la electrocutare.

Nu opriti aparatul prin scoaterea din priza a stecherului in timp ce se
desfasoara o operatie.

- Cand veti introduce din nou stecherul in priza, este posibil sa apara o
scanteie si acest lucru poate conduce la electrocutare sau incendiu.

Nu pastrati materialele de ambalare la indeméana copii, deoarece pot fi
periculoase pentru acestia.

- Daca un copil isi pune o punga pe cap, se poate sufoca.

GW71B_BOL-03816K_RO.indd 7

Acest echipament nu este destinat utilizarii de catre persoanele (inclusiv
copiii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau de catre
persoanele fara experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care
sunt supravegheate sau instruite corespunzator de catre persoana
responsabila pentru siguranta lor cu privire la utilizarea echipamentului.

- In caz contrar, riscati electrocutarea, arsuri sau un incendiu.

Nu utilizati niciodata acest aparat in alte scopuri decat prepararea
alimentelor.

YNVINOY

- n caz contrar, puteti cauza un incendiu.

Deschideti containerele sigilate (biberoanele pentru copii, sticlele de
lapte etc.) si crestati 0 gaura in alimentele precum scoicile sau nucile
(oudle, alunele etc.) cu un cutit inainte de a le prepara.

- Tn caz contrar, riscati arsuri sau ranirea datorita exploziei alimentului.

Nu atingeti partea interioara a aparatului imediat dupa prepararea
alimentelor, deoarece este fierbinte dupa ce aparatul a incalzit o
perioada de timp mai lunga sau dupa incalzirea unei portii mici de
mancare.

- n caz contrar, exista pericolul de arsuri.

Nu utilizati folie de aluminiu, obiecte de metal (containere, furculite etc.)
sau containere cu model aurit sau argintat.

- Acest lucru poate conduce la scantei sau incendiu.

Nu incalziti niciodata containere din plastic sau hartie si nu le utilizati cu
functia de cuptor.

- In caz contrar, puteti cauza un incendiu.

Aveti grija ca alimentele sa nu intre in contact cu incalzitorul cand
preparati alimente In cuptor.

- Acest lucru poate conduce la incendiu.

Nu incalziti excesiv alimentele.

- Acest lucru poate conduce la incendiu.

Nu utilizati si nu plasati spray-uri sau obiecte inflamabile langa cuptor.
- Acest lucru poate conduce la incendiu sau la o explozie.
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& Nu deschideti usa cand méancarea din compartimentul de preparare
este fierbinte.

- Daca veti deschide usa, in cuptor va intra un flux de oxigen si acest
lucru poate duce la incendiu.

Nu umpleti NICIODATA recipientul pana la varf si alegeti un recipient cu
deschidere mai larga decat baza pentru a evita ca lichidul sa fiarba si sa
se reverse. Sticlele cu gatul ingust pot exploda in caz de supraincalzire.

Nu incélziti NICIODATA biberonul bebelusului cu tetina atasat,
deoarece recipientul poate exploda in caz de supraincalzire.

NU atingeti elementele de incalzire sau interiorul cuptorului pana cand
acesta nu s-a racit suficient.

Nu scufundati cablul de alimentare sau stecherul in apa si pastrati
cablul de alimentare departe de sursele de caldura.

Nu puneti in functiune aparatul daca stecherul sau cablul de alimentare
este deteriorat.

NU puneti in functiune cuptorul cu microunde daca este gol.
Alimentarea cu curent va fi oprita automat, din motive de siguranta.
Puteti utiliza cuptorul normal dupa un interval de 30 de minute. Este
preferabil sa lasati intotdeauna un pahar cu apa in cuptor. Apa va
absorbi energia microundelor in cazul pornirii accidentale a cuptorului.

AVERTIZARE: Daca usa sau elementele de etansare ale acesteia sunt
deteriorate, cuptorul nu trebuie pus in functiune pana cand nu este
reparat de o persoana competenta.

AVERTIZARE: Lichidele si alte alimente nu trebuie incalzite in recipiente
sigilate deoarece exista riscul de explozie.

Daca se intampla sa cada o cantitate mare de lichid pe aparat, scoateti
imediat din priza si contactati centrul de service cel mai apropiat.

- In caz contrar, riscati electrocutarea sau un incendiu.

Daca aparatul face un zgomot ciudat, are un miros de ars sau scoate
fum, scoateti-I din priza imediat si contactati centrul de service cel mai
apropiat.

- in caz contrar, riscati electrocutarea sau un incendiu.

GW71B_BOL-03816K_RO.indd 8
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Nu incercati sa reparati, sa dezasamblati sau sa modificati personal
aparatul.

- Deoarece in carcasa produsului intra curent cu tensiune foarte mare,
riscati electrocutarea sau un incendiu.

- Este posibil sa fiti expus la unde electromagnetice.

- Cand este necesara repararea aparatului, contactati centrul de
service cel mai apropiat.

AVERTIZARE: Executarea de operatii de service si reparatii care
implica indepartarea unui capac ce asigura protectie impotriva expunerii
la microunde, de catre o persoana care nu are competenta necesara,
este periculoasa.

Daca in aparat patrund substante straine, cum ar fi apa, scoateti-I din
priza si contactati cel mai apropiat centru de service.

- In caz contrar, riscati electrocutarea sau un incendiu.

Daca observati fum, opriti sau deconectati aparatul si lasati usa inchisa
pentru a stinge eventualele flacari;

/\ Semne de atentionare pentru utilizare

Utilizati doar ustensile adecvate pentru cuptoare cu microunde; NU
utilizati containere metalice, recipiente cu model aurit sau argintat,
furculite etc. Scoateti firele din pungi sau sacose de hartie ori plastic.
Motiv: Se pot produce arcuri electrice sau scantei care pot defecta
cuptorul.

Cand incalziti alimente in recipiente din hartie sau plastic, supravegheati
cu atentie cuptorul deoarece exista posibilitatea de aprindere;

Cantitatile mici de alimente necesita o perioada mai scurta de coacere
sau de incalzire.
Daca utilizati timpii de preparare normali, riscati sa le ardeti.

Puteti auzi un pacanit In timpul functionarii (in special cand folositi
functia de decongelare).
Motiv: Sunetul este normal atunci cand se schimba puterea de iesire.
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Copiii mici nu trebuie lasati NICIODATA sa foloseasca sau sa se joace
cu cuptorul cu microunde. Si nici nu trebuie lasati nesupravegheati
in preajma cuptorului cu microunde, cand acesta este in functiune.
Articolele de interes pentru copii nu trebuie depozitate sau ascunse
deasupra cuptorului.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

@ Aveti grija: bauturile sau alimentele ar putea fi foarte fierbinti dupa
incalzire.

- Mai ales cand hraniti un copil, aveti grija ca acestea sa se fi racit
suficient.

Aveti grija cand incalziti lichide cum ar fi apa sau alte bauturi.

- Aveti grija sa amestecati in timpul prepararii sau dupa aceea.

- Evitati utilizarea unui recipient alunecos, cu gatul ingust.

- Scoateti recipientul la cel putin 30 de secunde dupa incalzire.

- In caz contrar, continutul se poate revarsa si poate cauza arsuri.

Nu pastrati in cuptor mancare sau alte obiecte in timpul sau imediat

dupa preparare.

- Utilizati manusi pentru gatit, deoarece alimentele pot fi foarte fierbinti
si va puteti arde.

- Daca trageti in fata vasul din ceramica sau tava multifunctionala,
mancarea se poate varsa si va puteti arde.

Daca suprafata este crapata, inchideti aparatul.

- n caz contrar, riscati electrocutarea.

Nu zgariati sticla usii de la cuptor cu obiecte ascutite.

- Acest lucru ar putea duce la deteriorarea sau spargerea sticlei.

Nu stati peste aparat si nu plasati obiecte (rufe, capac de cuptor,

lumanari aprinse, tigari aprinse, vase, substante chimice, obiecte din

metal etc.) pe aparat.

- Obiectele, cum ar fi rufele, pot fi prinse In usa.

- Acest lucru poate duce la electrocutare, ranire sau probleme cu
produsul.

Nu utilizati aparatul cu mainile ude.

- Acest lucru poate conduce la electrocutare.

GW71B_BOL-03816K_RO.indd 9

Nu pulverizati materiale volatile, cum ar fi insecticid, pe suprafata
aparatului.

- Pelanga faptul ca acest lucru ar putea dauna oamenilor, ar putea
duce si la electrocutari, incendii sau probleme cu produsul.

Nu aplicati presiune excesiva (sau impact) asupra usii sau interiorului
aparatului.

- Acest lucru ar putea duce la deformarea produsului sau la raniri
datorate scurgerilor de unde electrice.

- Daca va agatati de usa, produsul ar putea cadea si ar putea cauza
raniri.

- Daca usa este deteriorata, nu utilizati aparatul si contactati cel mai
apropiat centru de service.

Nu plasati aparatul peste un obiect fragil, cum ar fi 0 chiuveta sau un
obiect din sticla.

YNVINOY

- Acest lucru ar putea duce la deteriorarea obiectului din sticla sau
chiuvetei.

Utilizati aparatul doar dupa inchiderea usii.

- Daca utilizati aparatul cand este contaminat de substante straine,
cum ar fi resturile de mancare, ati putea avea probleme cu aparatul.

Aveti grija cand scoateti ambalajul alimentelor ce tocmai au fost scoase
din aparat.

- Daca alimentele sunt fierbinti, din ambalaj poate iesi brusc abur
fierbinte atunci cand incercati sa 1l indepartati si va puteti arde.

Nu scoateti din priza aparatul tragand de cordonul de alimentare;
prindeti intotdeauna stecherul cu putere si trageti-l din priza.

- Deteriorarile cordonului pot duce la scurtcircuite, incendii si/sau
electrocutari.

Nu stati cu fata sau corpul aproape de aparat in timp ce se prepara
alimentele sau cand se deschide usa imediat dupa aceea.

- Aveti grija sa nu lasati copiii in preajma aparatului.
- In caz contrar, exista pericolul de arsuri cauzate de caldura.

Nu puneti alimente sau obiecte grele pe usa cand o deschideti.

- Alimentele sau obiectele ar putea cadea si acest lucru ar putea duce
la arsuri sau raniri.
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& Nu raciti brusc usa, interiorul aparatului sau platoul prin turnarea de apa
in timpul prepararii sau imediat dupa aceea.
- Acest lucru ar putea duce la deteriorarea aparatului. Aburul sau apa
pulverizata ar putea duce la arsuri sau raniri.

Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin intermediul unui timer
separat sau al unui sistem de telecomanda.

/\ Seme importante de avertizare pentru curatare

ROMANA

Nu curatati aparatul pulverizand apa direct pe acesta.
Nu utilizati benzen, solvent sau alcool pentru a curata aparatul.

- Acest lucru poate conduce la decolorare, deformare, deteriorare,
incendiu sau electrocutare.

Tnainte de a curata sau efectua lucrari de intretinere, scoateti aparatul
din priza si eliminati resturile de alimente din usa si din compartimentul
de preparare.

- n caz contrar, riscati electrocutarea sau un incendiu.

Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete metalice ascutite
pentru a curata usa de sticla a cuptorului, deoarece acestea pot zgaria
suprafata, cauzand spargerea sticlei.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a usca hartii sau haine.
Pentru siguranta dvs., nu utilizati dispozitive de curatat cu apa sau abur
sub presiune.

/A\ Semne de atentionare pentru curatare

Cuptorul trebuie curatat regulat si trebuie indepartate depunerile de
alimente.

Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea suprafetei, ceea
ce poate sa afecteze negativ durata de functionare a aparatului si sa
determine aparitia unor situatii de risc.

& Aveti grija sa& nu va raniti cand curatati aparatul (in interior sau in
exterior).
- Este posibil sa va raniti in colturile ascutite ale aparatului.
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MASURI DE PRECAUTIE PENTRU EVITAREA EXPUNERII LA
MICROUNDE IN EXCES

Nerespectarea urmatoarelor masuri de siguranta poate avea ca rezultat

expunerea nociva la microunde.

(a) In niciun caz nu trebuie s& incercati sa puneti in functiune cuptorul
cu usa deschisa, sa modificati dispozitivele de blocare de siguranta
(zavoarele usii) sau sa introduceti obiecte in orificiile de blocare de
siguranta.

(b) Nu asezati obiecte intre usa cuptorului si partea frontala a acestuia si
nu lasati sa se acumuleze resturi de alimente sau agenti de curatare pe
suprafetele de etansare. Asigurati-va ca usa si suprafetele de etansare
ale usii sunt curate si, inainte de prima utilizare, stergeti-le cu o carpa
umeda si apoi cu o carpa moale si uscata.

(c) Nu puneti in functiune cuptorul daca este defect pana cand nu este
reparat de un tehnician de service calificat, instruit de producator. Este
extrem de important ca usa cuptorului sa se inchida corespunzator si
urmatoarele componente sa nu prezinte defectiuni:

(1) Usa (indoita)
(2) Articulatiile usii (defecte sau desprinse)
(3) elementele si suprafetele de etansare ale usii

(d) Cuptorul nu trebuie sa fie reglat sau reparat decat de tehnicieni de
service calificati, instruiti de producator.

Acest produs este un echipament ISM din clasa B, grupa 2. Definitia grupei
2 este: 0 grupa ce contine toate echipamentele ISM in care energia RF este
generata intentionat si/sau utilizata sub forma de radiatii electromagnetice
pentru tratarea materialelor si echipamente EDM si de sudura in arc.
Echipamentele clasa B sunt echipamente adecvate pentru uz la domiciliu
siin locuri conectate direct la o retea de alimentare cu tensiune scazuta,
destinata cladirilor rezidentiale.
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INSTALAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE

®

iN CAZ DE NELAMURIRI SAU PROBLEME

Asezati cuptorul pe o suprafata plana, la 85 cm de la podea. Suprafata
trebuie sa fie suficient de rezistenta pentru a sustine greutatea cuptorului.

10cm

in.spate ’

1. Cand instalati cuptorul, asigurati-va ca acesta este
ventilat corespunzator, lasand un spatiu de 10 cm in
spate siin lateral si 20 cm deasupra.

20 cm
deasupra

2. indepartati toate ambalajele din interiorul cuptorului.
Montati inelul rotativ si platoul rotativ. Verificati daca
platoul rotativ se roteste liber.

3. Cuptorul cu microunde trebuie amplasat astfel incat priza sa fie

accesibila.

E-] Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
nlocuit cu un cablu sau ansamblu special, disponibil de la producator
sau agentul de service.

Pentru siguranta dvs., conectati cablul numai la o priza cu impamantare
de 230 V CA, 50Hz, cu 3 conectori. in cazul in care cablul de
alimentare al aparatului este deteriorat, acesta trebuie nlocuit cu un
cablu special.

Nu instalati cuptorul cu microunde intr-un mediu cu temperatura

sau umiditate ridicata, cum ar fi in apropierea unui cuptor sau unui
calorifer. Specificatiile privind alimentarea cu curent a cuptorului trebuie
respectate, iar cablurile prelungitoare folosite sa trebuie sa aiba aceleasi
caracteristici cu cele ale cablului de alimentare furnizat impreuna cu
cuptorul. Stergeti interiorul si suprafata de etansare a usii cu o carpa
umeda Tnainte de a folosi cuptorul pentru prima data.
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Daca va confruntati cu una din problemele mentionate mai jos, incercati
solutiile indicate.

Este normal.

Se formeaza condens in interiorul cuptorului.

Se formeaza curenti de aer in jurul usii si al carcasei exterioare.

Se reflecta lumina in jurul usii si al carcasei exterioare.

Se degaja aburi in jurul usii sau al orificiilor de ventilatie.

Cuptorul nu porneste cand rotiti butonul CRONOMETRU.

e Usa este inchisa complet?

YNVINOY

Alimentele nu sunt gatite deloc.

Ati setat durata corect?

Usa este inchisa?

Ati supraincarcat circuitul electric determinand arderea sau declansarea

unei sigurante?

Alimentele sunt gatite excesiv sau prea putin.

e Ati setat durata de preparare corespunzatoare pentru tipul de alimente?

Ali selectat o putere corespunzatoare?

in cuptor se produc scantei sau pocnituri (arcuri electrice).

e At folosit un recipient cu incrustatii metalice?

Ati lasat o furculita sau un instrument din metal in interiorul cuptorului?

Folia de aluminiu este prea aproape de peretii interiori?

Cuptorul interfereaza cu radioul sau televizorul.

e In timpul functionérii cuptorului, se pot observa interferente minore cu
radioul sau televizorul. Acest fenomen este normal. Pentru a rezolva
problema, amplasati cuptorul departe de televizor, radio si antene.

Daca indicatiile de mai sus nu va ajuta sa rezolvati problema, contactati
dealerul local sau serviciul SAMSUNG post-vanzare.
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PREPARAREA/REINCALZIREA NIVELURI DE PUTERE
Urmatorul procedeu gxplicé modul de preparare sau reincalzire a Puteti alege unul dintre nivelurile de putere mentionate mai jos.
alimentelor. Verificati INTOTDEAUNA setarile de preparare inainte de a lasa Put
cuptorul nesupravegheat. Nivel de putere utere
Mai intai, agezati alimentele in centrul platoului rotativ. Apoi inchideti usa. MWO GRILL
< 1. Setati nivelul de putere la valoarea maxima, rotind RIDICAT 750 W -
Z butonul CONTROL PUTERE DE PREPARARE.
< < MEDIU RIDICAT 600 W -
= ((PUTERE MAXIMA : 750 W)
o MEDIU 450 W -
2. Setati durata rotind butonul CRONOMETRU. MEDIU SCAZUT 300 W -
Rezultat : Lampa cuptorului se aprinde, iar platoul . DECONGELARE( &% ) 180 W -
rotativ incepe sa se roteasca. T SCAZUTA/MENTINERE 0w ]
E'] Nu porniti cuptorul cu microunde atunci cand este gol. TEMPERATURA
Puteti modifica puterea in timpul prepararii rotind butonul CONTROL GRILL B 950w
PUTERE DE PREPARARE. COMBI | (1) 300 W 950 W
= COMBI Il (5100 450 W 950 W
OPRIREA PREPARARII
Puteti opri prepararea in orice moment pentru a verifica + | COMBI Il Gk oow 90w

U/
/5

alimentele. E "‘ i Daca selectati un nivel de putere mai mare, durata de preparare trebuie

1. Pentru oprirea temporara; eS| redusa.
Deschideti usa.

Daca selectati un nivel de putere mai mic, durata de preparare trebuie
Rezultat: Prepararea se opreste. Pentru a relua prepararea, inchideti crescuta.
usa.

2. Pentru oprirea definitiva;
Rotiti butonul CRONOMETRU la pozitia ,0”. + REGLAREA DURATEI DE PREPARARE

Reglati durata de preparare ramasa rotind butonul
CRONOMETRU.

12
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DECONGELAREA MANUALA A ALIMENTELOR SETARILE DE REINCALZIRE/PREPARARE
Functia Decongelare va permite s& decongelati carne, pui, peste sau paine/ INSTANTANEE
tarte. Mai'intéi, agezati alimentele congelate in centrul platoului rotativ i In continuare sunt prezentate cateva sfaturi si recomandari referitoare
inchideti usa. la prepararea sau reincalzirea alimentelor folosind functia Reincélzire si
1. Rotiti butonul CONTROL PUTERE DE S preparare instantanee.
PREPARARE in pozitia (180W). @ -
" . N - Durata de LI 3
p Simboluri | Tip aliment | Putere | Portie RS de 2
prep asteptare Jz>’
2. Rotiti butonul CRONOMETRU pentru a selecta w4 Bauturi 750 W 150 mi 1min35sec | 1-2 min. B
durata corespunzatoare.
N Supd/Sos . )
Rezultat: incepe decongelarea. . S (Ee o) 750 W | 200-250 ml | 3min 10sec | 2-3 min.
Legume . )
Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde. & proaspete 750W | 300-350g | 5min 30 sec 8 min.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE REINCALZIRE/PREPARARE | ALEGEREA ACCESORIILOR

INSTANTANEE Folositi recipiente recomandate pentru utilizarea in
@ Mai intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ si inchideti usa. . C:thtgrul dehrrj:irounde; nu fo'$5't' recipiente si vase din
R A — astic sau hartie, prosoape etc.
1. Rotiti butonul CONTROL PUTERE DE .= piastic sau NArte, prosoap .
. ~ ™ . ® Daca doriti sa selectati modul de preparare combinat
PREPARARE in pozitia maxima. L " ) - . .
w (grill si microunde), folositi numai farfurii recomandate pentru microunde si
" cuptoare. Recipientele si instrumentele din metal pot deteriora cuptorul.

Pentru detalii suplimentare cu privire la recipientele si instrumentele adecvate,

2. Rotiti butonul CRONOMETRU la pozitia Reincalzire consultati Ghidul recipientelor de la pagina 8.

instantanee.
(bauturi sau supéa/sosuri, legume proaspete).

Use only recipients that are microwave-safe.

13
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UTILIZAREA GRILL-ULUI PREPARAREA COMBINATA LA MICROUNDE SI GRILL
Grill-ul va pqrmite sa incalziti si sa rumeniti alimente rapid, fara a folosi Puteti combina prepararea la microunde cu grill-ul, pentru a gati rapid si a
microunde. In acest scop, impreuna cu cuptorul cu microunde va este rumeni alimentele in acelasi timp.
furnizat un suport pentru grill Utilizati INTOTDEAUNA recipiente recomandate pentru cuptoare cu
1. Pre-incalziti grill-ul la temperatura necesara, rotind I microunde si cuptoare. Vasele din sticla sau ceramica sunt ideale,
< butonul Control putere de preparare in pozitia e, deoarece permit patrunderea uniforma a microundelor in alimente.
Z corespunzatoare simbolului grill (UU) si rotind apoi . s L ) R ) o .
«L v b
s butonul CRONOMETRU in pozitia dorita. p . Folositi INTOTDEAUNA manusi spe0|lale Icalnd atingeti recipientele din
8 cuptor, deoarece acestea sunt foarte fierbinti.
2. Deschideti usa si asezati alimentele pe suport.
T T P P 1. Deschideti usa cuptorului apasand butonul mare din — .
coltul din stanga jos al panoului de control. Asezati
1 glimentele pe suport si suportul pe platoul rotativ. .
X . Inchideti usa.
3. Reglati durata de preparare dorita rotind butonul
CRONOMETRU. 2. Rotiti butonul Control putere de preparare la D
(Exemplu: 60 de minute) nivelul de putere corespunzator (J-W, S0, B-0). ®
Rezultat : Tncepe prepararea. — P 5
Nu v& ingrijorati dac4 radiatorul se opreste si porneste din nou in 3. Rotiti butonul CRONOMETRU pentru a selecta
timpul utilizarii grillului. Sistemul este conceput astfel incat sa impiedice durata oorespunzatloare.
supraincalzirea cuptorului. (Exemplu: 60 de minute)

(&) Folositi intotdeauna manusi speciale cand atingeti vasele din cuptor, Rezultat: Incepe prepararea.

deoarece acestea sunt foarte fierbinti. o . )
Puterea maxima a cuptorului pentru modul de preparare combinat

microunde-grill este de 600 W.

14
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GHIDUL RECIPIENTELOR

Pentru a gati alimente in cuptorul cu microunde, microundele trebuie sa
patrunda in alimente fara a fi reflectate sau absorbite de vasul folosit.
Alegeti cu atentie recipientele. Folositi recipiente marcate ca recomandate
pentru cuptoare cu microunde.
Urmatorul tabel prezinta diferite tipuri de recipiente si indica daca si cum
trebuie folosite intr-un cuptor cu microunde.

Recipiente Recomandate | Comentarii
pentru
microunde
Folie din aluminiu v X Se poate folosi in cantitati mici pentru
a proteja anumite zone impotriva
prepararii in exces. Daca folia este
prea aproape de peretele cuptorului
sau se foloseste prea multa folie, se
pot forma arcuri electrice.
Platou de rumenire v Nu trebuie pre-incalzit mai mult de
opt minute.
Portelan si vase din v Portelanul, vasele din lut si din os
lut sunt de obicei adecvate pentru
microunde, cu exceptia celor cu
ncrustatii metalice.
Tavi de unica v/ Unele alimente congelate sunt
folosinta din poliester ambalate in astfel de tavi.
Ambalaje tip fast-
food
* Recipiente din v Se pot utiliza pentru incélzirea
polistiren alimentelor. Supraincalzirea poate
determina topirea polistirenului.
® Pungi de hértie sau X Pot lua foc.
hartie de ziar
e Hartie reciclata sau X Poate cauza formarea de arcuri
vase de sticla cu electrice.
incrustatii metalice
Sticla
e Recipiente pentru v Se pot folosi daca nu au incrustatii

cuptor si masa

metalice.
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Recipiente Recomandate | Comentarii
pentru
microunde
e Sticla fina v Se pot utiliza pentru a incalzi alimente
sau lichide. Sticla fina se poate
sparge sau poate crapa daca este
incalzita brusc.
R b}
e Borcane din sticla v Indepartati capacul. Adecvate numai o
pentru incélzire. E)
Metal ;z,(
e \ase X Pot cauza arcuri electrice si incendii.
e Sisteme de legare a X
' pungilor
Hartie
e Farfurii, cani, V4 Pentru preparare rapida si incalzire.
servetele Pentru absorbirea umiditatii in exces.
e Hartie reciclata X Poate cauza formarea de arcuri
electrice.
Plastic
. * Recipiente v Tn special dac sunt facute din plastic
termorezistent. Alte materiale plastice
se pot deforma sau decolora la
temperaturi ridicate. Nu folositi plastic
melaminat.
e Folie de plastic v Se poate utiliza pentru retinerea
umiditatii. Nu trebuie sa atinga
alimentele. Aveti grija cand indepartati
folia deoarece se vor degaja aburi
fierbinti.
' e Pungipentru X Numai daca sunt rezistente la
congelator fierbere sau garantate pentru cuptor.
Nu trebuie sa fie ermetice. Gauriti-le
cu o furculita, daca este necesar.
Hartie cerata v Se poate utiliza pentru retinerea
umiditatii si prevenirea improscarii.
V4 : Recomandat
/X :Ase utiliza cu atentie
X : Nesigur
15
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GHID DE PREPARARE Ghid de preparare pentru legume congelate
Folositi un bol de sticla termorezistenta cu capac. Preparati legumele
MICROUNDE acoperite pe durata minima — consultati tabelul. Continuati prepararea
Energia microundelor patrunde in alimente, find atrasa si absorbitd de pentru a obtine rezultatul dorit.
continutul de apé, grasime si zahar din acestea. Se amesteca de doua ori in timpul prepararii si o data dupa preparare. Se
Microundele determina miscarea rapida a moleculelor din alimente. adauga sare, mirodenii sau unt dupé preparare. Se acopera pe durata de
’% Miscarea rapida a acestor molecule creeaza frictiune, iar caldura rezultata asteptare.
z prepara alimentele. Aliment Portie |Putere |Timp Durat# de | Instructiuni
i asteptare
€  PREPARAREA (min.) | Erin)
Recipiente pentru prepararea la microunde: Spanac 150g | 600W | 5%-6'% 2-3 Se adauga
Pentru eficienta maxima, recipientele de gatit trebuie sa permita \ 1Bsml
M : ; ) (1 lingurd) de
patrunderea microundelor. Microundele sunt reflectate de metale, cum ar fi apé rece.
otelul inox, alum!nlul $|ACl_JprgI, dar pot penetra ceramica, sticla, port,e]anul, Bioenl 30049 600 W 1011 53 Se adaugd
materialele plastice, hartia si lemnul. Prin urmare, alimentele nu trebuie 15 ml
preparate in recipiente din metal. (1 lingura) de
Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde: § apa rece.
Multe tipuri de alimente sunt adecvate pentru prepararea la microunde, Mazare 300g | 600W 8-9 23 Se adauga
inclusiv legumele, fructele, pastele, orezul, cerealele, fasolea, pestele si (115"21;“@ de
carnea proaspete sau congelate. Sosurile, cremele, supele, budincile, 1 apa rece.
alimentele din conserve poT fide asemenea gz%nte la cuptorul cu microunde. ——— 300g 600 W 1011 o3 Se adauga
In general, prepararea la microunde este ideala pentru toate alimentele care 15 ml
in mod normal ar fi gatite pe plita. Se poate topi inclusiv unt sau ciocolata (1 lingura) de
(vezi capitolul cu sfaturi, tehnici si sugestii). apa rece.
Acoperirea in timpul prepararii Amestec 3009 600 W 9-10 2-3 Se adauga
Acoperirea alimentelor in timpul prepararii este foarte importants, deoarece l(‘;?grrgsv v (115"?9'uré) e
apa evaporata se transforma in abur si contribuie la procesul de preparare. mazare/ apa rece.
Alimentele pot fi acoperite in diferite moduri: cu un capac din ceramica sau  +  porumb)
plastic, sau cu folie de plastic speciala pentru microunde. Amestec 300g | B0OW | 81%-9% 23 Se adauga
Duratele de asteptare legume 15ml
Dup4 terminarea prepararii alimentelor, este important s& respectati durata (chinezesc) g g”%‘gg) de
de asteptare pentru a permite uniformizarea temperaturii in interiorul P .
alimentelor.

16
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Ghid de preparare pentru orez si paste

®

Ghid de preparare pentru legume proaspete

Orez : Se foloseste un bol mare din sticla termorezistenta cu
capac — orezul isi dubleaza volumul in timpul prepararii. Se
acopera cu un capac.

Dupa incheierea prepararii, se amesteca inainte de
perioada de asteptare si se sareaza sau se adauga
mirodenii si unt.

Observatie: este posibil ca orezul sa nu fi absorbit toata
apa dupa incheierea duratei de preparare.

Paste : Se foloseste un bol mare din sticla termorezistenta. Se
adauga apa in clocot, un varf de sare si se amesteca bine.
Se incalzeste fara capac.

Se amesteca din cand in cand in timpul si dupa preparare.
Se acopera pe durata de asteptare si se scurg bine dupa
aceea.
Aliment Portie Putere | Timp Durata de | Instructiuni
(min.) asteptare
(min.)
Orez alb 250 g 750 W 17-18 5 Se adauga
(semifiert) 500 ml de apa
rece.
Orez brun 2509 750 W 22-23 5 Se adauga
(semifiert) 500 ml de apa
rece.
Orez amestec 2509 750 W 18-19 5 Se adauga
(orez alb + orez 500 ml de apa
brun) rece.
Porumb 2509 750 W 19-20 5 Se adauga
amestec 400 ml de apa
(orez + cereale) rece.
Paste 2509 750 W 11-12 5 Se adauga
1000 ml de
apa fierbinte.
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Folositi un bol de sticla termorezistenta cu capac. Se adauga 30-45 ml de
apa rece (2-3 linguri) pentru fiecare 250 g, daca nu este recomandata o alta
cantitate — vezi tabelul.
Se prepara legumele acoperite pe durata minima — consultati tabelul. Se
continua prepararea pentru a obtine rezultatul dorit. Se amesteca o data in

timpul prepararii si 0 data dupa preparare. Se adauga sare, mirodenii sau 3
unt dupa preparare. Se acopera si se asteapta 3 minute. E
Sugestie : Taiati legumele proaspete in bucati egale. Cu cat sunt taiate =)
in bucati mai mici, cu atat se vor gati mai repede.
Toate legumele proaspete trebuie preparate utilizand puterea maxima (750
W).
Aliment Portie | Timp Durata de | Instructiuni
(min.) asteptare
(min.)
Broccoli 2509 5-5Y2 3 Se pregatesc buchetele
500 g 8%2-9 de dimensiuni egale. Se
aranjeaza cu cozile spre
centru.
Varza de 2509 6Y2-7%2 3 Se adauga 60-75 ml (5-6
Bruxelles linguri) de apa.
Morcovi 2509 5-6 3 Se taie morcovii in felii
egale.
Conopida 2509 5%2-6 3 Se pregatesc buchetele
500 g 9%2-10 de dimensiuni egale. Se
taie buchetelele mari in
jumatati. Se aranjeaza cu
cozile spre centru.
Dovlecei 2509 4-4%> 3 Se taie dovleceii in felii. Se
adauga 30 ml (2 linguri)
de apa sau unt cat o
nuca. Se lasa doar sa se
patrunda.
Vinete 2509 4%%-5 3 Se taie vinetele In felii mici
si se stropesc cu 1 lingura
de suc de lamaie.
Praz 250 g 5-5Y> 3 Se taie prazul in felii
subtiri.
2010-07-14  11:48:54



Aliment Portie | Timp Durata de | Instructiuni
(min.) asteptare
(min.)
Ciuperci 125¢g 116-2 3 Se pregatesc ciuperci mici
2509 3%-4 intregi sau feliate. Nu se
adauga apa. Se stropesc
cu suc de laméie. Se
"zt condimenteaza cu sare Si
; piper. Se scurg inainte de
o a fi servite.
= Ceapa 250 g 5-6 3 Se taie cepele in felii sau
jumatati. Se adaugéa doar
15 ml (1 lingura) de apa.
Ardei 2509 4%-5 3 Se taie ardeii In felii mici.
Cartofi 2509 5-6 3 Se cantaresc cartofii
5009 9-10 decajiti si se taie in
jumatati sau sferturi egale.
Napi 250 g 5-5Y2 3 Se taie napii In cuburi

mici.
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REINCALZIREA

Cuptorul cu microunde va reincalzi alimentele intr-un timp mult mai scurt
decét cel necesar pentru reincalzirea pe plitele si aragazurile obisnuite.
Utilizati nivelurile de putere si timpii de reincélzire din urmatorul tabel. Duratele
din tabel sunt calculate la o temperatura a camerei de aproximativ +18 - +20
°C sau pentru alimente racite la o temperatura de circa +5 - +7 °C.

Aranjarea si acoperirea

Evitati sa reincalziti alimente de mari dimensiuni, cum ar fi o bucata mare
de carne — acestea se supraincalzesc si se usuca nainte ca mijlocul sa fie
patruns. Reincalzirea bucatilor mici va da rezultate mult mai bune.

Nivelurile de putere si amestecarea

Unele alimente pot fi reincalzite la un nivel de putere de 750 W, in timp ce
altele trebuie reincalzite la o putere de 600 W, 450 W sau chiar 300 W.
Pentru indicatii, consultati tabelele. in general, este recomandabil s& reincalziti
alimentele la un nivel de putere mai mic daca alimentele sunt delicate, sunt in
cantitati mari sau se incalzesc foarte repede.

Pentru rezultate optime, amestecati bine sau intoarceti alimentele in timpul
reincalzirii.

Daca este posibil, amestecati alimentele din nou nainte de a le servi.

Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Pentru a preveni
fierberea eruptiva a lichidelor si arderea, amestecati lichidele nainte, in timpul
si dupa incalzire.

Lasati lichidele in cuptorul cu microunde pe durata de asteptare. Va
recomandam sa puneti o lingura de plastic sau o bagheta de sticla in lichide.
Evitati supraincalzirea (si implicit deteriorarea) alimentelor.

Este preferabil sa subestimati timpul de preparare si sa il prelungiti daca este
necesar.

incalzirea si duratele de asteptare

Cand incalziti un aliment pentru prima data este recomandabil sa notati
durata utilizata, pentru a o putea folosi si in viitor.

Asigurati-va ca alimentele reincalzite sunt incalzite uniform.

Asteptati cateva minute dupa reincalzire - pentru a permite uniformizarea
temperaturii alimentelor.

Durata de asteptare recomandata dupa reincalzire este 2-4 minute, daca nu
se specifica alta durata in tabel.

Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Consultati si capitolul
cu masuri de siguranta.
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REINCALZIREA LICHIDELOR

®

Reincalzirea lichidelor si alimentelor

Asteptati minim 20 de secunde dupa oprirea cuptorului pentru ca
temperatura sa se uniformizeze. Daca este necesar, amestecati lichidul in
timpul incalzirii; amestecati INTOTDEAUNA dupé incélzire. Pentru a preveni
fierberea eruptiva si arderea, puneti o lingura sau o bagheta de sticla in
bauturi si amestecati-le inainte, In timpul si dupa incalzire.

REINCALZIREA HRANEI PENTRU BEBELUSI

HRANA PENTRU BEBELUSI: Rasturnati hrana intr-un castron adanc din
ceramica.

Acoperiti cu un capac de plastic. Amestecati bine dupa reincalzire! Lasati
sa se raceasca 2-3 minute nainte de servire. Amestecati din nou si verificati
temperatura.

Temperatura de servire recomandata: intre 30- 40 °C.

LAPTE PENTRU BEBELUSI: Turnati laptele intr-un recipient din sticla
sterilizat.

Reincalziti-l fara capac. Nu incalziti niciodata biberonul bebelusului cu tetina
atasata, deoarece recipientul poate exploda in caz de supraincalzire. Agitati
bine nainte de perioada de asteptare si agitati din nou inainte de servire!
Verificati cu grija temperatura laptelui si a hranei pentru bebelus nainte de
servire. Temperatura de servire recomandata: cca. 37 °C.

OBSERVATIE:

Hrana pentru bebelusi trebuie verificata cu mare atentie Tnainte de servire,
pentru a preveni arderea.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincéalzire din urmatorul
tabel.
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Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel.

Aliment

Portie

Putere

Timp
(min.)

Durata
de
asteptare
(min.)

Instructiuni

Bauturi
(cafea, lapte,
ceai, apa la
temperatura
camerei)

150 ml

ceasca)

250 ml
(1 cand)

750 W

112-2

2-2Y>

1-2

Se toarna intr-o
ceasca din ceramica
si se reincalzesc fara
capac. Se aseaza
ceasca (150 ml)

sau cana (250 ml)

in centrul platoului
rotativ. Se amesteca
cu grija inainte si
dupa durata de
asteptare.

YNVINOY

Supa (rece)

250 g
450 ¢

750 W

3-3%
4-4%

2-3

Se toarna intr-un
castron din ceramica
adanc.

Se acopera cu un
capac de plastic.

Se amesteca bine
dupa reincalzire. Se
amesteca din nou
nainte de servire.

Tocana
(rece)

3509

600 W

5-6

2-3

Se pune tocana intr-o
farfurie de ceramica
adanca. Se acopera
Cu un capac de
plastic.

Se amesteca din
cand in cand in
timpul reincalzirii,
nainte de pericada
de asteptare si
nainte de servire.

19
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Aliment

Portie

Putere

Timp
(min.)

Durata
de
asteptare
(min.)

Instructiuni

Paste cu
s0s (reci)

ROMANA

350 g

600 W

4-5

3

Se aseaza pastele
(de ex. spaghetti sau
taietei) pe o farfurie
de ceramica intinsa.
Se acopera cu folie
speciala pentru
microunde.

Se amesteca nainte
de a fi servite.

Paste
umplute cu
S0s (reci)

3509

600 W

415-5Y»

Se aseaza pastele
umplute (de ex.
ravioli, tortellini)
ntr-un castron din
ceramica adanc.
Se acopera cu un
capac de plastic. Se
amesteca din cand
n cand in timpul
reincalzirii, inainte
de perioada de
asteptare siinainte
de servire.

Platou mixt
(rece)

300 g
400 g

600 W

5-6
6-7

Se aseaza 2-3
alimente reci pe un
platou din ceramica.
Se acopera cu folie
speciala pentru
microunde.

Alimente
preparate
congelate

3009
400 g

600 W

1172-127
13-14

Asezati vasul special
pentru microunde cu
alimentele preparate
congelate (-18 °C) pe
platoul rotativ. Gauriti
folia din plastic sau
acoperiti cu folie
speciala pentru
microunde. Dupa
reincalzire, asteptati
4 minute.
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Reincalzirea laptelui si a hranei pentru bebelusi

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel.

Aliment | Portie | Putere | Timp Durata Instructiuni
(min.) de
asteptare
(min.)
Hrana 190 g B00W | 30 sec. 2-3 Se varsa intr-un castron
pentru adéanc din ceramica. Se
bebelusi acopera cu un capac.
(legume Se amesteca dupa
+ carne) preparare. Se asteapta
2-3 minute. Inainte de
servire, se amesteca
bine si se verifica
temperatura cu atentie.
Budinca 190 g 600W | 20 sec. 2-3 Se varsa intr-un castron
pentru adanc din ceramica. Se
bebelusi acopera cu un capac.
(cereale Se amesteca dupa
+ lapte + preparare. Se asteapta
fructe) 2-3 minute. Inainte de
servire, se amesteca
bine si se verifica
temperatura cu atentie.
Lapte 100ml | 300 W | 30-40 sec. 2-3 Se amesteca sau se
pentru agita bine si se varsa
bebelusi intr-un recipient din sticla
sterilizat. Se aseaza in
centrul platoului rotativ.
Se incalzeste fara
capac. Se agita bine si
se asteapta cel putin
3 minute. Inainte de
. servire, se agita bine si
200 ml 11 nr:ll: ﬁ% se verifiqé temperatura
se C cu atentie.bottle. Place

into the centre of turn-
table. Cook uncovered.
Shake well and stand
for at least 3 minutes.
Before serving, shake
well and check the
temperature carefully.
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DECONGELAREA

Microundele reprezinta un mijloc excelent pentru decongelarea alimentelor
congelate. Microundele decongeleaza alimentele congelate intr-un interval
scurt de timp. Acesta poate fi un avantaj extraordinar daca aveti musafiri
neanuntati.

Carnea de pasare congelata trebuie sa fie complet dezghetata inainte de
a fi gatita. Indepértati legaturile metalice si ambalajele pentru a permite
scurgerea apei dezghetate.

Asezati alimentele congelate pe o farfurie fira a le acoperi. intoarceti-le pe
partea cealalta la jumatatea programului de decongelare, scurgeti lichidul
rezultat si indepartati pe cat posibil maruntaiele.

Verificati alimentele din cand in cand pentru a va asigura ca nu se incalzesc.

Daca partile mai mici sau mai subtiri incep sa se incalzeasca, acestea pot fi
protejate cu fasii mici de folie de aluminiu pana la terminarea decongelarii.

Tn cazul in care carnea de pasére se incélzeste la suprafata, intrerupeti
dezghetarea si asteptati 20 de minute inainte de a continua.

Decongelarea pestelui, a camii rosii si a carnii de pasare trebuie realizata cu
pauze.

Durata de asteptare pana la decongelarea completa variaza in functie de
cantitatea decongelata. Consultati tabelul de mai jos.

Sugestie : Alimentele plate se decongeleaza mai bine decéat cele
mai groase, iar cantitatile mai mici necesita mai putin timp
decéat cele mai mari. Aveti in vedere aceasta sugestie
atunci cand congelati si decongelati alimente.

Pentru decongelarea alimentelor congelate la o temperatura de circa -18
pana la -20 °C, folositi ca reper tabelul urmator.
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Toate alimentele congelate trebuie decongelate utilizand nivelul de putere
pentru decongelare (180 W).

Aliment Portie | Timp | Durata de | Instructiuni
(min.) | asteptare
(min.)
Carne
Carnetocatd | 500g | 10-12 5-20 Asezati QaArrg.ea pepo ftar)‘utljie de ' 3
T ceramica intinsa. Protejati marginile =
Fgr%ura de 2809 | 7-8 mai subltir cu folie de aluminiu., >
P Intoarceti pe partea cealalta dupa B
jumatate din timpul de decongelare!
Pui
Bucati de pui 5009 | 12-14 15-40 Mai intéi asezati bucatile de pui cu
(2 buc.) artea cu piele Tln jos, respecti\l/ puiul
. intreg cu pieptul in jos pe un platou
Un pui intreg 1000 g | 25-28 din ceramicg.)
Protejati partile mai subtiri, cum sunt
aripile, cu folie de aluminiu.
Intoarceti pe partea cealalta dupa
jumatate din timpul de
decongelare!
Peste
File de peste 2509 | 6-7 5-20 Asezati pestele congelat pe mijlocul
(2 buc.) unui platou din ceramica.
4009 | 11-13 Asezati partile mai subtiri sub cele
(4 buc.) mai groase.
Protejati capetele subtiri cu folie
de aluminiu. Intoarceti pe partea
cealalta dupa jumatate din timpul
de decongelare!
Fructe
Fructe de 2509 | 6-7 5-10 Imprastiati fructele pe un platou
padure rotund din sticla (cu diametru mare).
Paine
Chifle (1 2buc. | 11%-2 5-10 Asezati chiflele in cerc sau péinea
bucata de 4buc. | 3-4 orizontal pe un servetel, in centrul
cca. 50 g) platoului rotativ.
Toast/ 2509 | 4-5 Intoarceti pe partea cealalta dupa
Sandvici jumatate din timpul de decongelare!
Péine 5009 | 8-10
germana (faina
de grau + faina
de secard)
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ROMANA

GRILL

MICROUNDE + GRILL

Elementul de incalzire al grill-ului se afla sub partea superioara a cuptorului.
Acesta functioneaza cand usa este inchisa si platoul rotativ se roteste.
Rotatia platoului rotativ contribuie la rumenirea uniforma a alimentelor.
Preincalzirea grill-ului timp de 4 minute va accelera rumenirea alimentelor.

Recipiente pentru grill:
Trebuie sa fie rezistente la foc si pot sa contina metal. Nu utilizati recipiente
din plastic, deoarece se pot topi.

Alimentele adecvate pentru prepararea la grill:
Cotlete, carnati, fripturi, hamburgeri, sunca si costita afumata, felii subtiri de
peste, sandviciuri si toate tipurile de toast cu toppinguri.

OBSERVATIE IMPORTANTA:

Cand utilizati numai grill-ul, asigurati-va ca elementul de incalzire al grill-ului
se afla sub plafon in pozitie orizontald, nu pe peretele din spate in pozitie
verticala. Retineti ca alimentele trebuie asezate pe suportul inalt, daca nu se
recomanda alta pozitie in instructiuni.
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Acest mod de preparare combina caldura radiata de grill cu viteza de
preparare la microunde. Functioneaza numai cand usa este inchisa si
platoul rotativ se roteste.

Datorita rotatiei platoului rotativ, alimentele se rumenesc uniform. Pentru
acest model sunt disponibile trei moduri combinate:

600 W + Girill, 450 W + Girill si 300 W + Girill.

Recipiente pentru modul de preparare la microunde + grill

Folositi recipiente prin care pot sa patrunda microundele. Recipientele
trebuie sa fie rezistente la foc. Nu folositi recipiente metalice cand utilizati
modul combinat. Nu utilizati recipiente din plastic, deoarece se pot topi.

Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde + grill:
Alimentele adecvate pentru modul de preparare combinat includ toate
tipurile de alimente gatite care necesita reincalzire si rumenire (de ex. paste
la cuptor), precum si alimentele care necesita un timp de preparare scurt
pentru a se rumeni la suprafata.

De asemenea, acest mod poate fi utilizat pentru portile mari de alimente
pentru care se doreste obtinerea unei cruste rumene si crocante (de ex.
bucati de pui, care trebuie Intoarse pe partea cealalta la jumatatea timpului
de preparare). Pentru detalii suplimentare, consultati tabelul pentru grill.

OBSERVATIE IMPORTANTA:

Cand utilizati modul de preparare combinat (microunde + grill), asigurati-va
ca elementul de incalzire a grill-ului se afla sub plafon si in pozitie orizontala,
nu pe peretele din spate in pozitie verticala. Aimentele trebuie asezate pe
suportul inalt, daca instructiunile nu recomanda alta pozitie. In caz contrar,
acestea trebuie asezate direct pe platoul rotativ. Consultati instructiunile din
urmatorul tabel.

Intoarceti alimentele dacé doriti s le rumeniti pe ambele parti.
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Ghid pentru grill

Preincalziti grill-ul inainte de a prepara alimente proaspete sau congelate.
Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii pentru grill din acest tabel.

Alimente
proaspete

Portie

Durata de
incalzire
min.)

Putere

1.
Durata
peo
parte
(min.)

2.
Durata
pe
partea
cealalta
(min.)

Instructiuni

Felii de
toast

4 buc.

Numai
grill

6-7

5-6

Se aseaza felile de
toast una langa alta
pe suport.

Chifle
(gata

bucati
coapte)

Numai
orill

3-4

2-3

Se aseaza chiflele
cu partea de jos in
sus, in cerc, direct
pe suportul metalic.

Rosii la grill 258 g

bl(,IC.)

300 W
+ Gl

512-6%2

Se taie rosiile in
jumatate. Se pune
sare, piper si se
presara branza
deasupra. Se
aseaza in cerc

pe o farfurie
intinsa din sticla
termorezistenta. Se
aseaza farfuria pe
suport.

Toast
Hawaii

300 W
+ Grill

7-9

Se rumenesc in
prealabil felile de
péine. Se aseaza
felile de toast cu
toppingul (jambon,
ananas, felii de
branza) una langa
alta pe suport.
Dupa preparare,
se asteapta 2-3
minute.
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Alimente
proaspete

Portie

Durata de
reincalzire
min.)

Putere

1.
Durata
peo
rte
min.)

Durata

rtea
cealalta
(min.)

Instructiuni

Aripi de
pui (reci)

400-
500
g6
buc.)

300 W
+ Gril

11-13

10-12

Se pregatesc
bucatile de pui,
cum ar fi aripioare
sau ciocanele, cu
ulei si condimente.
Se aseaza in cerc
pe suport, cu
oasele spre centru.
Dupa prepararea
la grill, se asteapta
2-3 minute.

YNVINOY

Cartofi
copti

500 g

450 W
+ Grill

10-12

Se taie cartofii

in jumatate si se
aseaza in cerc pe
suport, cu partea
taiata pe grill. Se
unge partea tdiata
cu ulei de masline
si condimente.
Dur)é prepararea la
grill, se asteapta 3
minute.

Paste
congelate

400 g

600 W
+ Grill

14-16

3-4

Se pun pastele
congelate (-18
°C), de ex.
lasagna, tortellini
sau canneloni,
intr-un vas din sticla
termorezistenta
de dimensiune
adecvata si se
aseaza vasul pe
suport.

Gratin
de peste
congelat

400 ¢

600 W
+ Grill

16-18

3-4

Se pune gratinul
de peste congelat
(-18°C)pe 0
farfurie din sticla
termorezistenta

de dimensiune
corespunzatoare i
se aseaza farfuria
pe suport.
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Alimente | Portie | Durata de | Putere | 1. 2. Instructiuni
proaspete incalzire Durata | Durata
min.) peo pe
rte | partea
min.) | cealalta
(min.)
Felii de 2509 300W | 12-13 - Se pun felile de
< pizza 8 + Grill pizza congelate
4 congelate | buc.) (-18 °C) sau
< minigustarile in
g cerc, pe suport.
C Tarta 200- 300W | 4-6 - Se aseaza bucatile
congelata | 250 g + Gril de tarta congelate
(1-2 (-18 °C), una langa
buc.) cealalta pe suport.

Dupa decongelare,
se asteapta 5
minute.
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SUGESTII SPECIALE

TOPIREA UNTULUI

Sle Q[un 50 g de unt intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se acopera cu un capac de
plastic.

Se incalzeste 30-40 secunde la 750 W, pana cand untul se topeste.

TOPIREA CIOCOLATEI

Se pun 100 g de ciocolaté ntr-un vas mic si adanc, din sticla. .
Seincalzesc 3-5 minute la 450 W, pané cand ciocolata se topeste. Se amesteca o
data sau de doua oriin timpul topini. Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a

scoate vasull

TOPIREA MIERII CRISTALIZATE
Se pun 20 g de miere cristalizata intr-un vas mic si adanc, din sticla.
Se incalzeste 20-30 secunde la 300 W, pana cand mierea se topeste.

TOPIREA GELATINEI

Se pun foile de gelatina uscata (1 OAgz timp de 5 minute in aP rece. .
Se aseaza gelatina scursa de apd intr-un bol mic din sticla termorezistenta.
Se incalzeste timp de 1 minut la 300 W.

Se amesteca dupa topire.

PREPARAREA GLAZURILOR (PENTRU TORTURI SI PRAJITURI)

Se amestecd glazura instant (@proximativ 14 g) cu 40 g zahar si 250 ml apd rece.

Se prepara fara capac intr-un bol de sticla termorezistentd, timp de 32 - 42 minute,
la 750 W, pana cand glazura devine transparenta. Se amesteca de doua oriin timpul
prepararil.

PREPARAREA GEMULUI

Se pun 600 g de fructe (de ex. amestec de fructe de padure) intr-un bol de sticla
termorezistenta potrivit, cu capac. Se adauga 300 g de zahar cu conservant i se
amestecdbine. )

Se prepard acoperit timp de 10-12 minute, la 750 W. o
Se amesteca de cateva ori in timpul preparérii. Se toarna direct in borcane mici cu
capace cu filet. Se asteapta 5 minute inainte de montarea capacului.

PREPARAREA BUDINCILOR

Se amesteca praf de budincd cu zahdr si lapte (500 mi) respectand instructiunile
producatorului si se amesteca bine. Se foloseste un bal din sticla termorezistenta
adecvat, cu capac. Se prepara acoperit imp de 672 - 72 minute, la 750 W.

Se amesteca bine de cateva ori in timpul preparérii.

RUMENIREA FELIILOR DE MIGDALE

Se imprastie uniform 30 g de migdale taiate felii pe un platou din ceramica, de
dimensiune medie. o " )

Se amesteca de mai multe ori in timpul rumenirii imp de 3% - 42 minute, la 600 W.
Se Iatsa ap0|”|r1 cuptor 2-3 minute. Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a
scoate vasull
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CURATAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE

SPECIFICATII TEHNICE

Urmatoarele componente ale cuptorului cu microunde trebuie curatate
regulat pentru a preveni depunerea de grasimi si resturi de alimente:

e Suprafetele interioare si exterioare
e Usa si elementele de etansare ale usii
e Platoul rotativ si inelele rotative

Asigurati-va c& elementele de etansare ale usii sunt INTOTDEAUNA

curate si ca usa se inchide corespunzator.

Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea suprafetelor, ceea ce
poate sa afecteze functionarea aparatului si sa determine aparitia unor

pericole;

1. Curatati suprafetele exterioare cu o carpa moale si apa cu sapun. Clatiti

si uscati.

2. Tndepértat,i stropii sau petele de pe suprafetele interioare sau de pe inelul
rotativ cu o carpa imbibata cu apa si sapun. Clatiti si uscati.

3. Pentru a indeparta resturile de alimente intarite si mirosurile neplacute,
asezati o ceasca de suc de lamaie diluat pe platoul rotativ si incalziti timp

de zece minute la putere maxima.
4

necesar.

NU varsati apa in orificiile de ventilatie. NU FOLOSITI produse abrazive
sau solventi chimici. Atunci cand curatati elementele de etansare ale

usii, asigurati-va ca nu exista resturi:

e Acumulate

e Care impiedica inchiderea corespunzatoare a ugii

Curatati interiorul cuptorului cu microunde dupa fiecare utilizare cu o
solutie de detergent slab; lasati cuptorul sa se raceasca inainte de a-|

curata, pentru a evita arsurile.
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Spalati platoul manual sau In masina de spalat vase de céate ori este

25

SAMSUNG Tsi imbunatateste constant produsele. Prin urmare, atat

designul, cat si aceste instructiuni de utilizare pot fi modificate fara instiintare

prealabila.
Model GW71B
o . x
Sursa de alimentare 230V ~ 50 Hz g
Consum de energie =
Microunde 1100 W >
Girill 950 W
Mod combinat 2050 W
Putere generata 100 W / 750 W (IEC-705)
Frecventa de functionare | 2450 MHz
Magnetron OM755(31)
Metoda de racire Ventilator cu motor
Dimensiuni (L x i x A)
Exterior 489 x 275 x 361 mm
Cavitate cuptor 330 x 199 x 309 mm
Volum 20 litri
Greutate
Neta Aprox. 11.5 kg
Romanian
Cum se elimina corect acest produs
(Deseuri de echipamente electrice si
electronice)
|
(Aplicabil in tarile Uniunii Europene si in alte tari cu sisteme de colectare selectiv)
Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indica faptul ca produsul si accesoriile
sale electronice (incarcéitor, casti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreuna cu alte deseuri
menajere la finalul duratei lor de utilizare. Dat fiind ca eliminarea necontrolata a deseurilor
poate dzuna mediului inconjurator sau sanatatii umane, va rugam s3 separati aceste articole
de alte tipuri de deseuri si s3 le reciclati in mod responsabil, promovand astfel reutilizarea
durabila a resurselor materiale.
Utilizatorii casnici trebuie s&-| contacteze pe distribuitorul care le-a vandut produsul sau s&
se intereseze la autoritatile locale unde si cum pot s3 duca aceste articole pentru a fi
reciclate in mod ecologic.
Utilizatorii comerciali trebuie s&-si contacteze furnizorul si 3 consulte termenii si conditiile
din contractul de achizitie. Acest produs si accesoriile sale electronice nu trebuie eliminate
impreund cu alte deseuri comerciale.
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ROMANA
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INTREBARI SAU COMENTARI

| SAU VIZITATI-NE ONLINE LA

TARA | APELATI
CZECH 800-SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
poLAD 0901 SN 172078
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (726-7864)
LITHUANIA 8-800-77777
LATVIA 8000-7267
ESTONIA 800-7267
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GW71B

samo zamislite Sta je
sve moguce

o  Mikrotalasna PeCllEE —uoraremms |

Samsung. Registrujte svoj uredaj na adresi

Uputstvo za upotrebu i vodic za kuvanje Www.samsung.com/register

P 100%
Recycled Paper
ik Stampan je na 100 % recikliranom papiru.
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DODATNI ELEMENTI KONTROLNA TABLA

U zavisnosti od toga koji ste model kupili, dobicete nekoliko dodatnih
elemenata koje moZete da koristite na razli¢ite nacine.

1. Spojnica, vec postavliena na osovinu motora u
osnovi pecnice.

< 450W

300 ] 600
O——o $

100 —|

Primena: Spojnica okrece obrtno postolje.

IMSdHS

2. Obrtni prsten, postavija se na sredinu pecnice.

Primena: Obrtni prsten drZi obrtno postole.

3. Obrtno postolje, postavija se na obrtni prsten tako
da se centrom pricvrsti za spojnicu.

Primena: Obrtno postolje sluzi kao glavna
povrsina za kuvanje, a moze se lako
izvaditi radi ¢is¢enja.

4. Metalna resetka, postavija se na obrtno postolje.

Primena: Metalna resetka se moze koristiti za
rostilj i kombinovano kuvanje.

NEMOJTE koristiti mikrotalasnu pec¢nicu bez obrtnog prstena i obrtnog

postolja.

gri" w718
0 0 00 0
0%°%%%
1 OzOOOOOOO
0%°%%%

J

1. ODMRZAVANJE 4. ROSTILY

2. DUGME ZA IZBOR SNAGE 5. KOMBINOVANO
KUVANJA 6. TRENUTNO PODGREVANJE

3. DUGME TAUMERA
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UPOTREBA OVOG KORISNICKOG PRIRUCNIKA

Kupili ste SAMSUNG mikrotalasnu pecénicu. Ovo uputstvo za upotrebu
sadrzi mnostvo vaznih informacija o kuvanju u mikrotalasnoj peénici:

Vazni bezbednosni simboli i mere opreza.

U tekstu ovog korisni¢kog priru¢nika koriste se sledeci simboli:

Mere predostroznosti

A\

Opasnosti ili rizi¢ni potezi koji mogu prouzrokovati

* Pogodni dodatni elementi i posude UPOZORENJE | teSke povrede ili smrt.
= e Korisni saveti za kuvanje A o i e o . ]
@ Unutar korice pronaci cete kratki vodic sa objasnjenjima etiri osnovne pasnosti ili rizicni potezi koji mogu prouzrokovati
3:) funkcile za kuvanje: OPREZ manje povrede ili oStec¢enje imovine.

Kuvanje hrane

Automatsko odmrzavanje hrane
Spremanje hrane na rostilju
Dodavanije vremena za kuvanje

Na prvim stranicama prirucnika pronaci Cete ilustracije pecnice i, jos$ vaznije,
kontrolne table, koje ¢e vam pomoci da se snadete sa dugmadima.

BEZBEDNOSNE INFORMACIJE

Da biste smanijili rizik od pozara, strujnog udara ili
povrede u toku upotrebe mikrotalasne pecnice,
pratite ove osnovne mere predostroznosti

>

OPREZ

Pre pocetka rada sa uredajem, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i
odloZite ga na bezbedno mesto u blizini uredaja kao referencu.
Ovaj uredaj bi trebalo koristiti samo za ono za Sta je namenjen,
prema uputstvima iz ovog priru¢nika. Ovaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba ($to podrazumeva i decu) sa smanjenim
fiziCkim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili manjkom iskustva
i znanja, osim pod nadzorom osobe koja odgovara za njinovu
bezbednost i daje im uputstva za upotrebu uredaja. Upozorenja i
vazna bezbednosna uputstva u ovom priru¢niku ne obuhvataju sve
moguce uslove i situacije do kojih moze dodi. Vasa je odgovornost
da koristite svoje rasudivanje i budete oprezni i pazljivi pri instalaciji,

NE pokuSavajte.

NE rastavijajte.

NE dirajte.

Dosledno pratite uputstva.

Iskljucite utika& za napajanje iz zidne uti¢nice.

Obavezno proverite da li je masina uzemliena da
biste sprecili strujni udar.

BBz

Ako vam je potrebna pomod, obratite se
servisnom centru.

®

odrzavanju i koriscenju uredaja. 'Q Napomena
e Zbog toga §to se sledeca uputstva za upotrebu odnose na razli¢ite B}
modele, karakteristike vase mikrotalasne pe¢nice mogu da se Vazno

razlikuju od onih opisanih u ovom priru¢niku, a mozda nece biti
primenljivi ni svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja il nedoumice,
obratite se najblizem servisnom centru ili pomo¢ i informacije
potrazite na mrezi na Web lokaciji www.samsung.com.
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upoz%m Veoma vazni znakovi upozorenja za instalaciju

®

c%z Znakovi opreza za instalaciju

Instalaciju ovog uredaja mora da obavi kvalifikovani majstor za
mikrotalasne pecnice koji je proSao obuku proizvodaca. Pogledajte
odeljak ,Instaliranje mikrotalasne pecnice".

Prikljucite kabl za napajanje u odgovarajucu zidnu utiénicu koju ¢ete
koristiti samo za napajanje ovog uredaja. Ispravno prikljucite utikac u
zidnu uti¢nicu. Takode, nemojte da koristite produzni kabl.

- U suprotnom, ako zidnu uti¢nicu budete koristili za napajanje vise
uredaja pomocu produznog kabla ili ako budete produzavali kabl za
napajanje, to moze da dovede do strujnog udara ili pozara.

- Nemojte da koristite elektricni transformator. To moze da izazove
strujni udar ili pozar.

Instalaciju ovog uredaja mora da obavi kvalifikovani majstor ili servis.

- U suprotnom, moze da dode do strujnog udara, pozara, eksplozije,
problema sa proizvodom ili povreda.

Mikrotalasna pecnica iskljucivo je namenjena za upotrebu na pultu ili na
radnoj povrsini i ne sme biti postavijena u ugradni element.

& Nemojte da instalirate uredaj pored grejalice ili zapaljivog materijala.
Nemojte da instalirate ovaj uredaj na lokacija koja je izlozena vlazi,
masnodi ili prasini niti na lokaciji koja je izloZzena direktnoj sunéevoj
svetlosti i vodi (kapi kise).

Nemojte da instalirate ovaj uredaj na lokaciji na kojoj moze da dode do
curenja gasa.

- To moze da dovede do strujnog udara ili pozara.

Ovaj uredaj nije namenjen za instalaciju unutar pokretnih domova,
karavana i slicnih vozila.

E] Ovaj uredaj se mora uzemljiti.
Nemojte da uzemljite uredaj za cev za gas, plasti¢nu cev za vodu niti za
telefonski vod.

- To moZze da dovede do strujnog udara, pozara, eksplozije ili problema
sa uredajem.

- Nikada nemojte da prikljucujete kabl za napajanje u uti¢nicu koja nije
ispravno uzemljena i proverite da li je to uradeno u skladu sa lokalnim
i nacionalnim propisima.

GW71B_BOL-03816K_SR.indd 5

Ovaj uredaj trebalo bi postaviti tako da bude u blizini zidne uti¢nice.

- U suprotnom, moze da dode do strujnog udara ili pozara zbog
rasipanja elektricne energije.

Uredaj instalirajte na ravnoj i ¢vrstoj podlozi koja moze da izdrzi njegovu

tezinu.

- U suprotnom, moze da dode do nenormalnih vibracija, pojave buke ili
problema sa uredajem.

Uredaj instalirajte na odgovarajuc¢em rastojanju od zida.

- U suprotnom, moze da dode do pozara usled pregrevanja.

Minimalna koli¢ina slobodnog prostora iznad gornje strane pecnice.

IMSdHS

vororene Veoma vazni znakovi upozorenja u vezi sa elektrikom

Redovno uklanjajte sve strane supstance, kao $to je prasina ili voda, sa

terminala utikaca i spojeva pomocu suve tkanine.

- Iskljucite utikag i oCistite ga suvom tkaninom.

- U suprotnom, moze da do dode do strujnog udara ili pozara.

Ispravno prikljucite utika& u zidnu utiénicu tako da kabl pada ka podu.

- Ako utika¢ prikljucite u uti¢nicu na drugi nacin, moze da dode do
ostecenja elektri¢nih Zica unutar kabla, $to moze da dovede do
strujnog udara ili pozara.

Ispravno prikljucite utika¢ u zidnu uti¢nicu. Nemojte koristiti oSte¢en
utikag, kabl za napajanje niti labavu zidnu uti¢nicu.

- To moze da dovede do strujnog udara ili pozara.
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Nemojte da vucete niti da preterano savijate kabl za napajanje.
Nemojte da uvréete kabl za napajanje niti da ga vezujete.

Nemojte da prebacujete kabl za napajanje preko metalnih predmeta,
da postavljate teske predmete na kabl za napajanje, umecete kabl za
napajanje izmedu predmeta niti da gurate kabl za napajanje u prostor
iza uredaja.

- To moZe da dovede do strujnog udara ili pozara.
Prilikom iskljucivanja iz zidne uti¢nice nemojte da vucete za kabl.

- Iskljucite ga tako Sto Cete drzati za utikac.
- U suprotnom, moZe da do dode do strujnog udara ili pozara.

SRPSKI

Ako dode do ostecenja uredaja ili kabla za napajanje, obratite se
najblizem servisnom centru.

op%z Znakovi opreza u vezi sa elektrikom

Iskljucite kabl za napajanje iz zidne uticnice ako se uredaj nece koristiti
duze vreme ili tokom oluja sa grmljavinom.

- U suprotnom, moZe da do dode do strujnog udara ili pozara.

UPOZ%NJE Veoma vazni znakovi upozorenja za koriséenje

U slucaju curenja gasa (kao $to je propan, te¢ni gas itd.), odmah
proverite prostoriju i nemojte da dodirujete utikac. Nemojte da
dodirujete uredaj niti kabl za napajanje.

- Nemojte da koristite ventilator za ventilaciju.

- Varnica moze da dovede do eksplozije ili pozara.

Budite pazljivi kako vrata uredaja, grejac ili drugi delovi pecnice ne bi
dosli u dodir sa delovima tela tokom kuvanja ili neposredno nakon
kuvanja.

- U suprotnom, moze da dode do opekotina.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite racuna da ne dodirnete
grejne elemente u pecnici.

Prilikom premestanja grejnih elemenata obavezno koristite opremu
namenjenu za to i nosite zastitne rukavice koje ste dobili uz uredaj, a
zatim proverite da li ima znacajnijih padova temperature (bar 10 minuta
nakon rada u kombinovanom rezimu sa rostiliem) nakon rada.

GW71B_BOL-03816K_SR.indd 6

UVEK koristite zastitne rukavice prilikom uklanjanja posuda iz pecnice
kako biste izbegli opekotine.

Kada otvarate vrata pecénice, budite za duzinu ruke udaljeni od nje.
Razlog: Vreli vazduh ili para mogu izazvati opekotine.

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj pecnici moze dovesti do
zakasnelog eruptivnog vrenja, pa je zato vazno pazljivo rukovati
posudom; da biste sprecili ovu pojavu UVEK sacekajte najmanje 20
sekundi nakon iskljucivanja pecnice da bi se temperatura izjednadila.
Mesajte tokom grejanja, ako je potrebno, i OBAVEZNO promeSajte
nakon grejanja. U slu¢aju da dodete u kontakt sa vrelom te¢noscu,
pratite sledeéa uputstva za PRVU POMOC:

- Opeceni deo tela potopite u hladnu vodu u trajanju od najmanje 10
minuta.

- Pokrijte ga Cistim, suvim zavojem.

- Ne nanosite nikakve kreme, ulja niti losione.

- Obratite se lekaru

Ako je kabl za napajanje oStecen, moraju ga zameniti proizvodac ili
servisni agent ili neko drugo stru¢no lice kako bi se izbegla opasnost.

Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala sa uredajem.

Jaja u ljusci i cela kuvana jaja ne bi trebalo zagrevati u mikrotalasnoj
pecnici jer mogu da eksplodiraju, ¢ak i nakon kuvanja u mikrotalasnoj
pecnici.

UPOZORENJE: Sadrzaj flaSica za hranjenje i teglica sa hranom za
bebe treba promesati ili promuckati, a temperaturu treba proveriti pre
hranjenja kako bi se izbegle opekotine.

UPOZORENUJE: Deci dozvoljavajte da koriste pecnicu bez nadzora
samo ako su dobila odgovarajuc¢a uputstva tako da su u stanju da je
koriste bezbedno i svesna su potencijalnih opasnosti od nepravilne
upotrebe.

UPOZORENJE: Kada se uredaj koristi u kombinovanom rezimu, deca
bi trebalo da ga koriste samo pod nadzorom odraslih zbog toga $to se
razvija veoma visoka temperatura.
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Uredaj nije namenjen za upotrebu od strane dece i osoba sa smanjenim
fizi€kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili manjkom iskustva i
znanja, osim ako nisu pod nadzorom ili su prethodno dobili uputstva.

UPOZORENAJE: Spoljni delovi uredaja mogu postati vreli tokom
upotrebe. Mladoj deci ne treba dozvoljavati da prilaze uredaju kako bi
se izbeglo nastajanje opekotina.

UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj isklju¢en pre zamene lampe
kako biste izbegli moguc¢nost da dode do strujnog udara.

N Nemojte da dodirujete utikag mokrim rukama.
- To moze da dovede do strujnog udara.
Nemojte iskljudivati uredaj iskljucivanjem utikaca iz uticnice dok je u
toku operacija.

- Ponovno prikljucivanje utikaca u zidnu uti¢nicu moze da izazove
varnicu i da dovede do strujnog udara ili pozara.

Sve materijale koriS¢ene za pakovanje drzite potpuno van domasaja
dece, posto mogu da predstavljaju opasnost po njih.

- Ako dete stavi kesu preko glave, to moze da izazove gusenje.

Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto
podrazumeva i decu) sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima, ili manjkom iskustva i znanja, osim pod nadzorom
osobe koja odgovara za njihovu bezbednost i daje im uputstva za
upotrebu uredaja.

- U suprotnom, moze da dode do strujnog udara, opekotina ili povreda.
Nikada nemojte da koristite ovaj uredaj ni za Sta osim za kuvanje.

- U suprotnom, moze da dode do pozara.

Otvorite zatvorene posude (flasice za bebe, flaSe sa mlekom itd.) i
nozem probusite rupu u namirnicama sa ljuskom ili Caurom (jaja, lesnici
itd.) pre kuvanja.

- U suprotnom, moze da dode do opekotina ili povreda usled pucanja.
Nemojte da dodirujete unutrasnjost uredaja neposredno nakon kuvanja
zbog toga sto je unutradnjost vrela nakon duzeg zagrevanja ili kuvanja
male koli¢ine hrane.

- U suprotnom, moze da dode do opekotina.

GW71B_BOL-03816K_SR.indd 7
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Nemojte da koristite aluminijumsku foliju, metalne predmete (kao $to su
posude, viljuske itd.) niti posude sa zlatnim ili srebrnim rubovima.

- To moze da dovede do pojave varnica i pozara.

Nikada nemojte da zagrevate plasticne ili papirne posude i nemojte da
ih koristite sa funkcijom pecnice.

- U suprotnom, moze da dode do pozara.

Budite pazljivi kako hrana ne bi dosla u dodir sa grejacem prilikom
kuvanja u pecnici.

IMSdHS

- To moze da izazove pozar.

Nemojte da pregrevate hranu.

- To moze da izazove pozar.

Nemojte da zagrevate hranu umotanu u papir, kao $to su ¢asopisi ili

novine.

- To moze da izazove pozar.

Nemojte da koristite niti da ostavljate zapaljive sprejeve ili predmete u

blizini pecnice.

- To moze da dovede do pozara ili eksplozije.

Nemojte da otvarate vrata ako hrana u odeljku za pripremanje hrane

gori.

- Ako otvorite vrata, doci ¢e do prodiranja kiseonika u unutrasnjost, Sto
moze da dovede do pozara.

Nemojte da stavljate prste, strane supstance niti metalne predmete,
kao Sto su zihernadle ili igle, u dovod, odvod i otvore. Ako dode do
prodiranja stranih supstanci u te otvore, iskljucite utika¢ iz zidne uticnice
i obratite se distributeru ili najblizem servisnom centru.

- U suprotnom, moze da dode do strujnog udara ili povrede.

NIKADA nemoijte da punite posudu do vrha i birajte posude koje su Sire
na vrhu nego na dnu kako biste sprecili prlivanje teCnosti iz posude.
Boce sa uzanim grlicem mogu eksplodirati ako se previse zagreju.

NIKADA ne zagrevajte flasicu za bebu dok se na njoj nalazi cucla, jer
boca moze da eksplodira ako se previSe zagreje.

NE dodirujte grejne elemente ni unutrasnje zidove pecnice dok se
pecnica ne ohladi.

2010-07-13  10:23:28



SRPSKI

Kabl za napajanje i utika€ ne zaranjajte u vodu, a kabl za napajanje
drzite dalje od vrucih povrsina.

Ne upotrebljavajte uredaj ako je kabl za napajanje li utika¢ ostecen.

NEMOJTE ukljucivati mikrotalasnu pecnicu dok je prazna. Napajanje ¢e
sa automatski iskljuciti iz bezbednosnih razloga. Moci ¢ete normalno da
je koristite nakon 30 minuta. Najbolje je da u pecénici uvek drzite Casu
sa vodom. Voda ¢e apsorbovati mikrotalasnu energiju ako se pecnica
slucajno ukljudi.

UPOZORENUJE: U slu¢aju ostecenja vrata ili zaptivnog sistema na
vratima, pecnica se ne sme koristiti dok je ne popravi stru¢na osoba.

UPOZORENJE: Tecnosti i ostala hrana ne smeju se zagrevati u
zatvorenim posudama jer postoji opasnost od eksplozije.

Ako dode do plavljenja uredaja, odmah prekinite dovod napajanja i

obratite se najblizem servisnom centru.
- U suprotnom, moze da do dode do strujnog udara ili pozara.

Ako uredaj proizvodi ¢udan zvuk, miris paljevine ili dim, odmah iskljucite
utika¢ iz zidne uti¢nice i obratite se najblizem servisnom centru.

- U suprotnom, moze da do dode do strujnog udara ili pozara.

Nemojte pokuSavati da sami popravite, rasklopite ili izmenite uredaj.

- Posto je u kucistu uredaja prisutan visok napon, to moze da dovede
do strujnog udara ili pozara.

- Mozete da budete izlozeni elektromagnetnim talasima.

- Ako je potrebno popraviti uredaj, obratite se najblizem servisnom
centru.

UPOZORENAJE: Servisiranje i bilo kakvu popravku koja podrazumeva

uklanjanje povrsine koja Stiti od izlaganja mikrotalasnoj energiji sme da

obavlja iskljucivo stru¢na osoba.

Ako dode do prodiranja strane supstance, kao Sto je voda, u uredaj,
iskljucite utika¢ iz zidne uti¢nice i obratite se najblizem servisnom centru.

- U suprotnom, moze da do dode do strujnog udara ili pozara.

Ako primetite dim, iskljucite uredaj pomocu prekidaca ili iz struje i ne
otvarajte vrata da bi se eventualni plamen sam ugasio.
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orrez - Zankovi opreza za kori§éenje

Koristite samo kuhinjsko posude koje je namenjeno za upotrebu u
mikrotalasnim pec¢nicama; NEMOJTE koristiti metalne posude, tanjire
sa pozlacenim ili posrebrenim rubovima, raznjeve, viljuske itd. Uklonite
Zi¢ane veze za zatvaranje papirnih ili plasti¢nih kesa.

Razlog: Postoji mogucénost stvaranja elektriénog luka ili varnica sto
moze ostetiti pecnicu.

Pri zagrevanju hrane u plasti¢nim ili papirnim posudama, nadgledajte
rad pecnice jer se mogu zapaliti.

Za kuvanije ili podgrevanje malih koli¢ina hrane potrebno je krace vreme.

Ako ne skratite vreme kuvanja, mogu se pregrejati i zagoreti.

Tokom rada, mozda ce se zacuti zvuk Skljocanja (narocito dok pecénica
odmrzava).

Razlog: Ovaj zvuk je normalna pojava pri promeni u naponu elektri¢ne
energije.

Deci NIKADA ne treba dozvoliti da koriste mikrotalasnu pecénicu niti da
se igraju njome. Ne treba ih ostavijati bez nadzora u blizini mikrotalasne
pecnice dok je uklju¢ena. Objekte koji zanimaju decu ne treba Cuvati ili
sakrivati iznad pecnice.

Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala sa uredajem.

@ Budite paZljivi posto napici i hrana mogu da budu vreli nakon
zagrevanja.

- Proverite da li se sadrzaj dovoljno ohladio, posebno ako hranite dete.

Budite pazljivi prilikom zagrevanja te¢nosti, kao S$to su voda i drugi

napici.

- Obavezno mesajte tokom kuvanja i nakon toga.

- lzbegavajte koris¢enje Klizavih posuda sa uskim grlom.

- Uklonite posudu bar 30 sekundi nakon zagrevanja.

- U suprotnom, moze da dode do iznenadnog prelivanja sadrzaja, Sto
moze da dovede do opekotina.

2010-07-13
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& Nemojte uzimati namirnice u ruke tokom ili neposredno nakon kuvanja.

- Koristite zastitne rukavice zato Sto sadrzaj moZe da bude vreo pa
biste mogli da se opecete.

- Ako povucete keramicku posudu ili viSenamensku posudu ka sebi,
moze da dode do prosipanja hrane i nastanka opekotina.

Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj pomocu prekidaca.

- U suprotnom, moze da dode do strujnog udara.

Nemojte da ogrebete staklo na vratima pecnice ostrim predmetom.

- To moze da dovede do oStecenja i pucanja stakla.

Nemojte da se penjete na uredaj niti da postavljate predmete na njega

(kao sto je ves, poklopac za pecnicu, upaliene svece, upaliene cigarete,

posude, hemikalije, metalni predmeti itd.).

- Predmeti poput tkanina mogu da se zaglave u vratima.

- To mozZe da dovede do strujnog udara, pozara, problema sa
uredajem ili povrede.

Nemojte rukovati uredajem dok su vam ruke mokre.

- To moZe da dovede do strujnog udara.

Nemojte prskanjem nanositi isparljive materijale, kao $to su insekticidi,

na povrsSinu uredaja.

- Pored toga sto je to Stetno po ljude, moZe i da dovede do strujnog
udara, pozara ili problema sa uredajem.

Nemojte delovati preteranim pritiskom niti udarati vrata ili unutrasnjost

uredaja.

- To moze da dovede do deformisanja proizvoda ili povreda usled
rasipanja elektri¢nih talasa.

- Kacgenje na vrata moze da izazove prevrtanje uredaja i povrede.

- Ako su vrata oStecena, nemojte da koristite uredaj i obratite se
najblizem servisnom centru.

Nemojte stavijati uredaj na lomljive predmete, kao $to je sudopera ili

stakleni predmeti.

- To moze da dovede do ostecenja sudopere ili staklenog predmeta.
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Uredaj pocCnite da koristite tek nakon Sto zatvorite vrata.

- Ako budete koristili uredaj dok se u njemu nalaze strane supstance,
kao $to je otpad od hrane, to moze da dovede do problema sa
uredajem.

Budite pazljivi prilikom uklanjanja omotaca sa hrane koja je tek izvadena

iz uredaja.

- Ako je hrana vrela, moZe da dode do naglog oslobadanja vrele pare
prilikom uklanjanja omotaca, Sto moze da dovede do opekotina.

Nemojte da iskljuCujete uredaj iz zidne uticnice tako §to Cete vudi kabl,

vec uvek ¢vrsto uhvatite za utikac i izvucite ga pravo iz uti¢nice.

- Ostecenje na kablu moze da dovede do kratkog spoja, pozara i/ili
elektricnog udara.

Nemojte drzati lice i delove tela blizu uredaja tokom kuvanja niti prilikom

otvaranja vrata neposredno nakon kuvanja.

- Budite oprezni kako se deca ne bi priblizavala uredaju.

- U suprotnom, moze da dode do opekotina usled toplote.

Nemojte stavljati hranu niti teSke predmete na vrata prilikom njihovog

otvaranja.

- Hrana ili predmet moze da padne Sto moze da izazove opekotine ili
povrede.

Nemojte naglo hladiti vrata, unutrasnjost uredaja niti posudu sipanjem

vode preko nje tokom kuvanja ili neposredno nakon toga.

- To moze da izazove o$tecenje uredaja. Para il mlaz vode moZe da
izazove opekotine ili povrede.

Uredaj nije namenjen za rad pomocu spoljinog tajmera niti posebnog

sistema za daljinsku kontrolu.

IMSdHS
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uw%ms Veoma vazni znakovi upozorenja za ¢iséenje MERE PREDOSTROZNVOSTI ZA SPRECAVANJE IZLAGANJA
@ Nemojte da Cistite uredaj prskanjem vode direktno na njega. PREKOMEBNOJ KOLIC“INI MIKROTAL’?‘SNE F_NERGIJE

Za ¢&igéenje uredaja nemojte da koristite benzin, razredivag niti alkohol. Ako se ne pridrzavate sledecih mera predostroznosti rizikujete da budete
izloZzeni Stetnom dejstvu mikrotalasne energije.

(a) Ni u kom slucaju pecénicu ne treba ukljudivati dok su vrata otvorena, niti
dirati sigurnosne brave (brave na vratima) ili umetati bilo Sta u otvore za

- To moZe da dovede do promene boje, deformacija, ostecenja,
strujnog udara ili pozara.

% Pre ¢isc¢enja ili odriavarjj_a, isklj_uc";ite ure_daj iz zidne utiénice i uklonite sigurnosno zatvaranje.

o ostatke hrane sa vrata i iz odeljka za pripremanje hrane. . o . o

[ B ) o (b) Nemojte stavljati bilo kakve predmete izmedu vrata pecnice i otvora

@ - U suprotnom, moZe da do dode do strujnog udara ili poZara. pednice i pazite da se ostaci hrane ili sredstava za &igéenje ne skupljaju
Za GiSc¢enje vrata pecnice nemojte da koristite agresivna abrazivna na zaptivnim povrsinama. Vrata i zaptivne povrSine vrata odrzavajte
sredstva za CiS¢enje niti oStre metalne strugalice po$to mogu da ogrebu Cistim tako Sto Cete ih nakon svake upotrebe obrisati vlaznom krpom, a
povrsinu i da izazovu pucanje stakla. ' zatim i mekom suvom krpom.
Nemojte da koristite mikrotalasnu pecnicu za suSenje papira ili odece. ) Ne_koristite p_eénicu akoje (?é.teclen?‘. sve dek je ne DOD“’?V‘ kvalifikovani

majstor za mikrotalasne pecnice koji je proSao obuku proizvodaca.
Zbog vase bezbednosti, nemojte da koristite aparate za ¢iS¢enje pod Narodito je vazno da se vrata pecnice pravilno zatvaraju i da nista od
pritiskom vode ili aparate za ¢iscenje parom. sledeceg nije oStec¢eno:
Tokom éiéc:_enja mo_ive .da dode do ppvec’:ayanja tempera_ture pgvréina g; \é/gfe(\s/?a\(tlf?sglomljene ili rasklimane)
na nivo veci od uobmajenpg, pa Qevc ' ne bitrebalo davati da prilaze. (3) Zaptivni sistem na vratima i zaptivne povrsine
@ (samo za model sa funkcijom za CiS¢enje)

1 (d) Pecnicu sme da podeSava i popravlja samo kvalifikovani majstor za
Pre ¢iScenja je potrebno ukloniti naslage prijavstine i proveriti koji mikrotalasne pecnice koji je proSao obuku proizvodaca.
%rﬁﬁgﬂggsgeé%g:n?;tanu u pecnici tokom ciscenja. (samo za model sa Ovaj proizvod pripada grupi 2 klase B ISM opreme. Definicija grupe 2 u

koju spada sva ISM oprema koja generiSe radiofrekventnu energiju i/ili je
koristi za tretiranje materijala u obliku elektromagnetnog zracenja, kao i EDM
oprema i oprema za elektrolu¢no zavarivanje. Oprema klase B je oprema
Redovno bi trebalo Sistiti pecnicu i uklanjati ostatke hrane. pogodna za koris¢enje u domacinstvu i u okruzenjima koja imaju direktnu
vezu sa mrezom za napajanje niskog napona koja se koristi za snabdevanje
stambenih objekata strujom.

orrez- Znakovi opreza za €iSéenje

Neodrzavanje pecnice u ¢istom stanju moze da dovede do habanja '
povrsine, Sto moze da utiCe na smanjivanje zivotnog veka uredaja ili do
opasne situacije.

Budite pazljivi kako se ne biste povredili prilikom ¢iS¢enja uredaja
(spoljasnjosti/unutrasnjosti).

- Mozete da se povredite na ostre ivice uredaja.

Nemojte Cistiti uredaj pomocu parnog Cistaca.

- To moze da izazove koroziju.

10
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INSTALIRANJE MIKROTALASNE PECNICE

Pecnicu stavite na ravnu povrsinu koja se nalazi 85 cm iznad poda.
Povrsina bi trebalo da bude dovoljno ¢vrsta da bezbedno podnese teZinu
pecnice.

1. Kada instalirate pecnicu, vodite raSuna da omogucite
odgovarajucu ventilaciju pecnice tako sto Cete
ostaviti najmanje 10 cm (4 inCa) prostora iza pec¢nice
i sa strane, kao i 20 cm (8 in¢a) prostora iznad nje.

2. Uklonite sve materijale za pakovanje iz pecnice.
Instalirajte obrtni prsten i obrtno postolje.
Proverite da li obrtno postolie moze da se okrece.

3. Mikrotalasna pecnica mora biti postavijena tako da pristup utikadu bude
slobodan.

@ Ako je kabl za napajanje o$tecen, mora se zameniti specijalnim kablom
il odgovarajucim kablom proizvodaca ili ovlas¢enog servisera.
Radi vase bezbednosti, kabl ukljucite u 3-pinsku, 230V, 50 Hz, AC
utinicu sa uzemljenjem. Ako je kabl za napajanje uredaja oStecen,
mora se zameniti specijalnim kablom.

Mikrotalasnu pecnicu ne instalirajte na vrucim ili viaznim mestima,

npr. pored obi¢ne pecnice ili radijatora. Specifikacije za napajanje
pecnice moraju se postovati, a produzni kabl, ako se koristi, mora
imati isti standard kao kabl za napajanje koji se dobija uz pecnicu. Pre
prve upotrebe mikrotalasne pecénice, viaznom krpom obrisite njenu
unutrasnjost i zaptivni sistem na vratima.
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STA UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE

PROBLEM

Ako se pojavi neki od sledecih problema, pokusajte da ga resite pomocu

predloZenih reSenja.

To je normalna pojava.

e U pecnici se kondenzuje voda.

e Strujanje vazduha se oseca oko vrata i kucista.

e Refleksija svetla se javlja oko vrata i kudista.

e Para izlazi kroz otvore oko vrata ili ventilacione otvore.

Pecnica se ne ukljuéuje kada okrenete dugme TAJMER.

e Da li su vrata potpuno zatvorena?

Hrana se uopste ne kuva.

e Da li ste pravilo podesili tajmer?

e Dali su vrata zatvorena?

e Da niste preopteretili elektricno kolo pa je pregoreo osigurag ili je iskocila
sklopka?

Hrana je prekuvana ili nedovoljno kuvana.

e Da li ste podesili odgovarajucu duzinu kuvanja za taj tip hrane?

e Da li ste izabrali odgovarajuci nivo snage?

U pecnici dolazi do varni¢enja i pucketanja (elektri¢ni luk).

e Da niste koristili posudu sa metalnim rubovima?

e Da niste u pecnici zaboravili viljusku ili neki drugi metalni objekat?

e Da li je aluminijumska folija preblizu unutrasnjih zidova?

Pecnica ometa signal radija ili televizora.

e Dok pecnica radi, moze doc¢i do manjih smetnji na televizorima i radio

aparatima. To je normalna pojava. Da biste resili ovaj problem, pecnicu
postavite dalje od televizora, radio aparata i antena.

IMSdHS

Ako ne mozete da reSite problem pomocu navedenih smernica, obratite
se lokalnom distributeru ili servisnoj sluzbi kompanije SAMSUNG.
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KUVANJE / PODGREVANJE NIVOI SNAGE
Sledece procedure objasnjavaju kako se kuva i podgreva hrana. Uvek MozZete izabrati neki od sledecih nivoa snage.
proverite postavke za kuvanje ako nameravate da ostavite pecnicu bez
d . Snaga
nadzora. Nivo snage =
Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja. Zatim zatvorite vrata. MWO ROSTILJ
z 1. Postavite nivo snage na maksimum tako Sto éete 4 VISOKA 750 W -
(7] okrenuti dugme za PODESAVANJE SNAGE s -
g KUVANJA. SREDNJE VISOKA 600 W
@ (MAKSIMALNA SNAGA: 750 W) SREDNJA 450 W -
SREDNJA NIZA 300 W -
2. |zaberite Zeljeno vreme okretanjem dugmeta £ 180 W .
TAJMER. ' ODMRZAVAlleE (00)
Rezultat: Svetlo u pecdnici se ukljucuije, a obrtno G NISt<A/ODRZAVANJE TEFLOTE 100w .
postolie pocinje da se okrece. ROSTILJ 950 W
E] Nikada nemojte ukljucivati mikrotalasnu pecnicu dok je prazna. KOMBINOVANO | (4, 300 W 950 W
U toku vkuvanja, nivo snage moZzete promeniti okretanjem dugmeta KOMBINOVANO |1 (33 0) 450 W 950 W
PODESAVANJE SNAGE KUVANJA.
KOMBINOVANO Il (1) 600 W 950 W
1
@) Ako izaberete visi nivo snage, morate skratiti vieme kuvanja.
PREKIDANJE KUVANJA 9 :
Kuvanje mozete prekinuti u bilo kom trenutku kako biste Ako izaberete nizi nivo snage, morate produziti vreme kuvanja.
prove.rlll hranu. o Hsﬂﬁ] o .
1. E{'Vge,trgeﬂgtgrek'dame: —— PODESAVANJE VREMENA KUVANJA
vorite vrata.
) ) ) ) ) ) Preostalo vreme kuvanje podesite okretanjem dugmeta
Rezultat: Kuvanje se prekida. Da bi se kuvanje nastavilo, zatvorite
TAJMER.
vrata. 1
2. Trajno prekidanje;
okrenite dugme TAJMER u polozaj ,0".

12
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RUCNO ODMRZAVANJE HRANE POSTAVKE TRENUTNOG PODGREVANJA/KUVANJA
Funkcija odmrzavanja omogucava vam da odmrznete meso, Zivinu, ribu ili Evo nekoliko saveta i preporuka kojih se treba pridrzavati pri kuvanju i
hleb/kolage. Prvo postavite smrznutu hranu na sredinu obrtnog postolja i podgrevanju hrane pomocu funkcija za trenutno podgrevanje i kuvanje.
zatvorite vrata. L Simboli | Tip jela Snaga | Porcija Vreme Vreme nakon
1. Okrenite dugme PODESAVANJE SNAGE kuvanja | kuvanja
KUVANJA na (180 W). 1 min @
2 Napici 750 W 150 ml 35 sek. 1-2 min. 2
4 %
2. Okrenite dugme TAJMER da biste izabrali = éﬁf;?:ﬁ; 750W | 200250mi | 30 2-3 min. =
odgovarajucu tezinu.
e TR | Svese povrce | 750W | 800-350 5 min. 3 mi
Rezultat: Odmrzavanje podinje. . Veze povree "9V 30 sek. min.
Koristite samo posude predvidene za koris¢enje u mikrotalasnoj 1ZBOR DODATNIH ELEMENATA
pecnici.

Koristite posude predvideno za mikrotalasnu pecnicu, nemojte koristiti
plasti¢ne Cinije, tanjire, papirne ¢ase, ubruse, itd.
KORISCENJE FUNKCIJE TRENUTNOG PODGREVANJA | Ako Zelite izabrati kombinovani rezim kuvanja (rostilj i

/ KUVANJA mikrotalase), koristite samo posude koje je predvideno
1 za mikrotalasnu pecnicu i otporno na pecenje. Metalno
posude, nozevi, viljuske i kaSike mogu ostetiti pecnicu.

Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.

1. Okrenite dugme PODESAVANJE SNAGE
KUVANJA na maks. snagu.

Vise detalja 0 pogodnim posudama, nozevima, viljuskama i kasikama
potrazite u vodi€u za posude na stranici 15.

2. Okrenite dugme TAJMER da biste izabrali trenutno
podgrevanje. (napici ili supa/sos, sveZe povrce)

Koristite samo posude predvidene za koriS¢enje u mikrotalasnoj
pecnici.

13
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ROSTILJ KOMBINOVANJE MIKROTALASNE PECNICE |

Rostili omogucava brzo podgrevanje i pedenje hrane bez korigéenja ROSTILJA

mikrotalasa. Zbog toga uz mikrotalasnu pecnicu dobijate i reSetku za rostil; Za istovremeno brzo kuvanje i pecenje takode mozZete koristiti i kombinaciju

1. Zagrejte rostili do Zeliene temperature tako Sto N mikrotalasa i rostilja.
cete okrenuti dugme PODESAVANJE SNAGE °© (&) Uvek koristite posude koje je predvideno za mikrotalasnu pecnicu
KUVANJA do simbola za Rostilj (U/U) i okrenuti AL i otporno na pecenje. Stakleno ili keramicko posude su idealni jer
dugme TAJMER u odgovarajuci poloZaj. - dozvoljavaju ravnomerno prodiranje mikrotalasa u hranu.

SRPSKI

2. Otvorite vrata i stavite hranu na reSetku. Uvek koristite rukavice kada rukujete posudem u pednici jer bude

veoma vrelo.

1. Otvorite vrata pecnice pritiskom na veliko dugme u -
! donjem desnom uglu kontrolne table. Stavite hranu

3. Odgovarajuce vreme kuvanje podesite okretanjem
dugmeta TAJMER. (Primer : 60 minuta)

Rezultat: Kuvanje pocinje.

na reSetku i reSetku stavite na obrtno postolje.
Zatvorite vrata.

2. Okrenite dugme PODESAVANJE SNAGE
KUVANJA do odgovarajuc¢eg nivoa snage

1]

Ako se grejac tokom upotrebe rostilia bude iskljucivao i ukljucivao,
ne brinite, to je normalna pojava. Sistem je osmislien da spreci (el B, B
pregrejavanje pecnice.

1 3. Okrenite dugme TAJMER da biste izabrali

Uvek koristite rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer bude
ete p P } odgovarajuce vreme. (Primer : 60 minuta)

veoma vrelo.

Rezultat: Kuvanje pocinje.

Maksimalna snaga mikrotalasa za kombinovani rezim mikrotalasa i
rostilja je 600 W.

14
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voDIC ZA POSUDE

Kod kuvanja hrane u mikrotalasnoj pecnici, potrebno je da mikrotalasi
prodru u hranu, pa ih posude ne sme odbijati niti apsorbovati.

Zato je vazno voditi racuna pri izboru posuda. Ako posude ima oznaku da
se moze koristiti u mikrotalasnoj pecnici, mozete ga bezbedno koristiti.

U sledecoj tabeli, data je lista razli¢itih tipova posuda uz napomene o tome
da li se i kako mogu koristiti u mikrotalasnoj pecnici.

Posude Bezbedno za | Komentari
koriséenje

Aluminijumska folija v X Moze se koristiti u malim koli¢inama
za zastitu odredenih delova od
prekuvavanja. Moze doc¢i do
stvaranja elektri¢nog luka ako je
folija suvise blizu zidu pecnice ili ako
se koristi previse folije.

Tanjir za res$ pecenje v Prethodno ne zagrevajte pec¢nicu
duZe od osam minuta.

Keramicke i glinene v Porcelan, glinene i glazirane posude

posude i fini porcelan uglavnom su pogodni,
osim ako su ukraseni metalnim
rubom.

Plastificirane kutije za v Neke vrste smrznute hrane pakuju

jednokratnu upotrebu se u ove kutije.

Pakovanja za brzu

hranu

* Posude od stiropora v Mogu se koristiti za zagrevanje
hrane. Ako se pregreju, moze dodi
do topljenja stiropora.

e Papirne vrecice ili X Mogu da se zapale.

novine
e Reciklirani papir ili X Mogu prouzrokovati elektri¢ni luk.
metalni rubovi
Stakleno posude
e Posude za pecenje i v Mogu se koristiti, osim ako su

serviranje

ukraseni metalnim rubom.
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Posude Bezbedno za | Komentari
koriséenje
¢ Fine staklene v Mogu se koristiti za zagrevanje
posude hrane ili te¢nosti. Osetljivo staklo se
moze polomiti ili naprsnuti ako se
naglo zagreje.
e Staklene tegle v Poklopac se mora ukloniti. MoZe se %
koristiti samo za podgrevanje. 3
Metal =
e Posude X Mogu izazvati elektri¢ni luk ili vatru.
o Zidane veze za kese X
za zamrziva®
Papir
e Tanijiri, CaSe, salvete i v/ Za kratko kuvanje i podgrevanje.
kuhinjski papir Mogu posluZiti za upijanje viska
vlage.
e Reciklirani papir X Mogu prouzrokovati elektricni luk.
Plastika
o Kutije v Posebno ako je u pitanju
termoplastika otporna na visoke
temperature. Neke od ostalih vrsta
plastike mogu se iskriviti ili promeniti
boju na visokim temperaturama. Ne
koristite Melamin plastiku.
e Providna folija v Moze se koristiti za zadrzavanje
vlage. Ne bi trebalo da dodiruje
hranu. Vodite racuna pri uklanjanju
folije jer se oslobada vrela para.
e Kese za zamrzivaé v X Samo ako su otporne na kuvanje
i pecenje. Ne bi trebalo da budu
hermeticki zatvorene. Ako je
potrebno, probusite ih viljuskom.
Vostani papir ili papir v MozZe se koristiti za zadrzavanje
koji odbija masnocéu vlage i spre¢avanje prskanja.
/ : Preporucuje se
/X :Obazrivo koristiti
X : Nije bezbedno
2010-07-13  10:23:30



SRPSKI

VODlé ZA KUVANJE Vodi¢ za kuvanje smrznutog povréa
Koristite odgovarajucu vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem. Kuvajte pokriveno
MIKROTALASI u minimalnom trajanju - pogledaite tabelu. Nastavite sa kuvanjem dok ne

Mikrotalasna energija prodire u hranu tako $to je privliaci i apsorbuje sadrzaj
vode, masti i Secera u hrani.

Mikrotalasi izazivaju brzo kretanje molekula hrane. Brzo kretanje molekula
prouzrokuje trenje, a stvorena toplota kuva hranu.

KUVANJE

Posude za kuvanje pomoc¢u mikrotalasa:

Posude mora omogucditi prodiranje mikrotalasne energije kroz njega kako bi
se postigao maksimalni efekat. Metali kao Sto su nerdajuci Celik, aluminijum
i bakar odbijaju mikrotalase, ali mikrotalasi mogu da prodru kroz keramiku,
staklo, porcelan i plastiku kao i kroz papir i drvo. Hrana se, dakle, nikada ne
sme kuvati u metalnom posudu.

Hrana koja se moze kuvati u mikrotalasnoj pecnici:

Razne vrste hrane se mogu kuvati u mikrotalasnoj pecnici, ukljuCujuci
sveze i smrznuto povrcée, voce, testenine, pirinac, zrnevlje, mahunarke, ribu
i meso. Sosovi, kremovi, supe, pudinzi i slatko takode se mogu kuvati u
mikrotalasnoj pecnici. UopSteno gledano, mikrotalasno kuvanije je idealnu
za sve vrste hrane koje bi se inaCe pripremale na Stednjaku. Na primer,

za toplienje margarina ili Cokolade ( pogledajte poglavije sa savetima,
tehnikama i korisnim napomenama).

KoriS¢enje poklopca tokom kuvanja

Tokom kuvanja, vazno je da hrana bude poklopliena, jer voda koja isparava
pospesuje proces kuvanja. Hrana se moze poklopiti na razlicite nacine: npr.
keramiCkim tanjirom, plasti¢nim poklopcem ili providnom folijom koja se
moze koristiti u mikrotalasnoj pecnici.

Vreme nakon kuvanja
Po zavrSetku kuvanja, vazno je da hrana odstoji kako bi se omogudilo
iziednacavanje temperature u samoj hrani.

GW71B_BOL-03816K_SR.indd 16

budete zadovoljni rezultatom.
Promesajte dvaput tokom kuvanja i jednom nakon kuvanja. Nakon kuvanja,
dodajte so, zacinsko bilje ili maslac. Nakon kuvanja ostavite poklopac.

Hrana Porcija | Snaga | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
(min.) | kuvanja
(min.)
Spanac 150g | 600 W | 5%-6% 2-3 Dodajte 15 ml
(1 kasiku) hladne
vode.
Brokoli 300g |600W | 10-11 2-3 Dodajte 15 ml
(1 kasiku) hladne
vode.
Grasak 300g |600W | 8-9 2-3 Dodajte 15 ml
(1 kasiku) hladne
vode.
Boranija 300g | 6B00W | 10-11 2-3 Dodajte 15 ml
(1 kasiku) hladne
vode.
Mesano povrée | 300g | 600W | 9-10 2-3 Dodajte 15 ml
(Sargarepa/ (1 kasiku) hladne
graSak/kukuruz) vode.
MeSano povrée | 300g | 600 W | 8%2-9% 2-3 Dodajte 15 ml
(na kineski (1 kasiku) hladne
nacin) vode.
2010-07-13
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Vodi¢ za kuvanje pirin¢a i testenine

Vodi¢ za kuvanje svezeg povréa

Pirinac: Koristite veliku vatrostalnu &iniju sa poklopcem — tokom
kuvanja koli¢ina pirin¢a se udvostruci. Kuvajte pokloplieno.
Nakon isteka vremena kuvanja, promeSajte i pre nego sto
ostavite da odstoji dodajte so ili zadinsko bilje i maslac.
Napomena: pirina¢ mozda nece upiti svu vodu po isteku
vremena kuvanja.
Testenina: Koristite veliku vatrostalnu Ciniju. Dodajte kipucu vodu,
prstohvat soli i dobro promesajte. Kuvajte otkloplieno.
Povremeno promesajte tokom kuvanja i nakon kuvanja.
Ostavite da odstoji pokriveno, a zatim dobro ocedite.
Hrana Porcija | Snaga | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
(min.) | kuvanja
(min.)
Beli pirinac 250g | 750 W | 17-18 5 Dodajte 500 ml
(polukuvan) hladne vode.
Integralni pirina¢ | 250g | 750 W | 22-23 5 Dodajte 500 ml
(polukuvan) hladne vode.
MesSani pirina¢ 250g | 750 W | 18-19 5 Dodajte 500 ml
(pirinad i diviji hladne vode.
pirinag)
MeSane zitarice | 250g | 750 W | 19-20 5 Dodajte 400 ml
(pirinad + hladne vode.
Zitarice)
Testenina 250g | 750 W | 11-12 5 Dodajte 1000 ml
vrele vode.
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Koristite odgovarajucu vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem. Dodajte 30-45 ml
hladne vode (2-3 kasike) na svakih 250 g osim ako nije preporu¢ena druga
koli¢ina vode - pogledajte tabelu. Kuvajte pokriveno u minimalnom trajanju
- pogledajte tabelu. Nastavite sa kuvanjem dok ne budete zadovoljni
rezultatom. Promesajte jedanput tokom kuvanja i jedanput nakon kuvanja.

Nakon kuvanja, dodajte so, zacinsko bilje ili maslac. Poklopite i ostavite da %
odstoji 3 minuta. o
Savet: Sveze povrée isecite na komade jednake veligine. Sto je 2
sitnije iseceno, brze ¢e se skuvati.
Sveze povrce bi uvek trebalo kuvati na najvisem nivou snage mikrotalasne
pecnice (750 W).
Hrana Porcija | Vreme |Vreme nakon | Uputstvo
(min.) |kuvanja
(min.)
Brokoli 2509 5-5Y> 3 Pripremite cvetove jednake
500 g 8%2-9 veli¢ine. Usmerite drske ka
centru.
Mladice 2509 | 6%-7% 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 kaSika)
prokelja vode.
Sargarepa | 250¢g 5-6 3 Isecite Sargarepu na komade
jednake veliCine.
Karfiol 250 g 5%2-6 3 Pripremite cvetove jednake
500g | 9%-10 veli¢ine. Presecite velike
cvetove na pola. Usmerite
drske ka centru.
Tikvice 2509 4-4Y 3 Isecite tikvice na kriske.
Dodajte 30 ml (2 kaSike) vode
ili par¢e maslaca. Kuvajte dok
ne omeksa.
Plavi 2509 4%5-5 3 Isecite patlidzan na male
patlidzan komade i isprskajte 1
kasikom soka od limuna.
Praziluk 2509 5-5% 3 Isecite praziluk na tanke
kolutove.
2010-07-13  10:23:30
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Hrana Porcija | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
(min.) | kuvanja
(min.)
Pecurke 125¢g 116-2 3 Pripremite cele sitnije pecurke
250 g 3Y2-4 ili izrezane. Nemojte da
dodajte vodu. Isprskajte
> sokom od limuna. Zaginite
w solju i biberom. Ocedite pre
3:) sluzenja.
Crni luk 2509 5-6 3 Iseckajte Iuk ili ga prepolovite.
Dodajte samo 15 ml
(1 kasiku) vode.
Paprika 2509 4%%-5 3 Isecite papriku na tanke
kolutove.
Krompir 2509 5-6 3 |lzmerite oguljeni krompir
5009 9-10 i isecite ga na polutke ili
Cetvrtine jednake veli€ine.
Keleraba 2509 5-5% 3 Isecite kelerabu na kockice.
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18

PODGREVANJE

U mikrotalasnoj pecnici podgrejacete hranu mnogo brze nego u standardnoj
peénici.

Kao vodi¢ koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i vremenom
podgrevanja. Vreme iz tabele odnosi se na tec¢nosti na sobnoj temperaturi
od oko +18 do +20 °C ili na ohladenu hranu temperature od oko +5 do

+7 °C.

Rasporedivanje i poklapanje

Izbegavajte da podgrevate velike komade hrane kao sto su veliki komadi
mesa - mogu se prekuvati i isusiti pre nego $to se sredina dovoljno zagreje.
Maniji komadi hrane lakSe ¢e se podgrejati.

Nivoi snage i meSanje

Neke vrste hrane mogu se podgrejati na 750 W snage, dok druge vrste
hrane treba podgrevati na 600 W, 450 W ili ¢ak 300 W.

Za savet pogledajte tabelu. UopSteno gledano, ako je hrana osetljiva, ima je
u velikim koli¢inama ili ako ¢e se vrlo brzo podgrejati (npr. pite s mesom), tu
hranu je bolje podgrejavati pomodu nizeg nivoa snage.

Tokom grejanja, dobro promesaijte ili okrenite hranu da biste dobili najbolie
rezultate. Ako je moguce, ponovo promesajte pre sluzenja.

Posebno obratite paznju na podgrevanje tecnosti i hrane za bebe. Da biste
sprecili eruptivno vrenje te¢nosti i moguce opekotine, mesajte pre, tokom

i nakon podgrevanja. Nakon podgrevanja, ostavite te¢nost da odstoji u
mikrotalasnoj pecnici. Preporucuje se da se u te¢nost stavi plasti¢na kasika
ili stakleni Stapic. Izbegavajte pregrevanje (i samim tim kvarenje) hrane.
Pozeljino je podesiti krace vreme kuvanja i po potrebi naknadno dodati
vreme zagrevanja.

Vreme podgrevanja i nakon podgrevanja

Pri prvom podgrevanju odredene vrste hrane, korisno je zabeleziti koliko je
vremena potrebno za

podgrevanje - kao referenca za ubuduce.

Uvek vodite raGuna da podgrejana hrana bude ravnomerno topla.

Ostavite hranu neko vreme da odstoji nakon podgrevanja - da bi se
temperatura izjednacila.

Preporuceno vreme nakon podgrevanja je 2-4 minuta, osim ako u tabeli ne
stoji drugacije.

Posebno obratite paznju na podgrevanje tecnosti i hrane za bebe. Takode
pogledajte poglavlje 0 merama predostroznosti.
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PODGREVANJE TECNOSTI

®

Podgrevanje te¢nosti i hrane

Uvek sacekajte da hrana odstoji najmanje 20 sekundi nakon iskljucivanja
pecnice da bi se temperatura izjednacila. MeSajte tokom grejanja, ako

je potrebno, i OBAVEZNO promesSajte nakon grejanja. Da biste sprecili
eruptivno vrenje i moguce opekotine, treba napitke da meSate kaSikom ili
staklenim Stapi¢em pre, tokom i nakon podgrevanja.

PODGREVANJE HRANE ZA BEBE

HRANA ZA BEBE: Prespite hranu u duboki keramicki tanjir. Pokrijte
plasti¢nim poklopcem. Dobro promesajte nakon podgrevanjal Pre sluzenja,
ostavite da odstoji 2-3 minuta. Ponovo promesajte i proverite temperaturu.
Preporu¢ena temperatura pri sluzenju: izmedu 30 i 40 °C.

MLEKO ZA BEBE: Sipajte mleko u sterilizovanu staklenu flasicu.
Podgrevajte bez poklopca. Nikad ne zagrevajte flaSicu za bebu dok se

na njoj nalazi cucla, jer boca moze da eksplodira ako se previSe zagreje.
Dobro promuckajte pa ostavite da odstoji, a zatim ponovo promuckajte pre
sluzenjal Uvek pazljivo proverite temperaturu mleka ili hrane za bebe pre
hranjenja. Preporucena temperatura pri sluzenju: oko 37 °C.

NAPOMENA:

Hranu za bebe treba posebno paZljivo treba pre hranjenja kako ne bi doslo
do opekotina.

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom podgrevanja.
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Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i

vremenom podgrevanja.

Hrana Porcija | Snaga

Vreme
(min.)

Vreme
nakon
kuvanja
(min.)

Uputstvo

150 ml
(1 Solja
za kafu)
250 ml
(1 velika
Solja)

Napici (kafa, 750 W
mleko,

Gaj, voda
na sobnoj
temperaturi)

112-2

2-2Y>

1-2

IMSdHS

Sipajte u keramicku
Solju i podgrevajte
nepokloplieno. Stavite
malu Solju od 150 mlili
veliku Solju od 250 ml na
sredinu obrtnog postolja
i pazljivo promesajte pre
i posle vremena nakon
kuvanja.

Supa 750 W

(ohladena)

250 g
450 g

3-3%
4-4%

2-3

Sipajte supu u duboki
keramicki tanjir. Pokrijte
plasti¢nim poklopcem.
Dobro promesajte
nakon podgrevanja.
Pre posluZenja, ponovo
promesajte.

Corba
(ohladena)

3509 | 600 W

2-3

Sipajte ¢orbu u duboki
keramicki tanjir. Pokrijte
plasti¢nim poklopcem.
Povremeno tokom
podgrevanja mesajte i
ponovo promesajte pre
nego $to ostavite da
odstoji i pre sluzenja.

Testenina 600 W
i sos

(ohladeno)

350 g

Stavite testeninu (npr.
$pagete ili rezance sa
jajima) na plitki keramicki
tanjir. Pokrijte providnom
folijom pogodnom za
mikrotalasne pecnice.
Promesajte pre sluzenja.
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Hrana Porcija

Snaga

Vreme
(min.)

Vreme
nakon
kuvanja
(min.)

Uputstvo

Filovana
testenina

i sos
(ohladeno)

350 g

SRPSKI

600 W

4Y2-5Y2

3

Stavite filovanu testeninu
(npr. ravioli, tortelini) u
duboki keramicki tanjir.
Pokrijte plasti¢nim
poklopcem. Povremeno
tokom podgrevanja
mesajte i ponovo
promesajte pre nego §to
ostavite da odstoji i pre
sluZenja.

Ostala jela
(ohladena)

300 g
400 g

600 W

5-6
6-7

Sastavite obrok od
2-3 vrste ohladene
hrane i stavite ga na
keramicki tanjir.
Pokrijte providnom
folijom pogodnom za
mikrotalasne pecnice.

Smrznuto
gotovo jelo

300 g
400 g

600 W

112-127
13-14

Stavite smrznuto
gotovo jelo u posudi
predvidenoj za upotrebu
u mikrotalasnoj pe¢nici
(-18 °C) na obrtno
postolje. Probusite
providnu foliju ili
poklopac sa providnom
folijom za mikrotalasnu.
Nakon kuvanja, ostavite
da odstoji 4 minuta.
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Podgrevanje hrane i mleka za bebe

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i

vremenom podgrevanja.

Hrana | Porcija | Snaga

Vreme

Vreme
nakon
kuvanja
(min.)

Uputstvo

Hrana 600 W

za bebe
(povrée i
meso)

190¢g

30 sek.

2-3

Prespite hranu u duboki
keramicki tanjir. Kuvajte
pokloplieno. Promesajte
nakon podgrevanja.
Ostavite da odstoje

2-3 minuta. Pre
hranjenja, dobro
promesajte i pazljivo
proverite temperaturu.

Kasica 600 W

za bebe
(Zitarice,
mileko i
voce)

1909

20 sek.

2-3

Prespite hranu u duboki
keramicki tanjir. Kuvajte
pokloplieno. Promesajte
nakon podgrevanja.
Ostavite da odstoje

2-3 minuta. Pre
hranjenja, dobro
promesajte i pazljivo
proverite temperaturu.

Mieko
za bebe

100 ml
200 ml

300 W

30-40 sek.
1 min. do

1 min.
10 sek.

2-3

Promesajte ili dobro
promuckajte i prespite
u sterilizovanu staklenu
flaSicu. Stavite na sredinu
obrntnog postolja.
Kuvajte otkloplieno.
Dobro promuckaijte

i ostavite da odstoji
najmanje 3 minuta.

Pre hranjenja, dobro
promuckajte i pazljivo
proverite temperaturu.
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ODMRZAVANJE

Mikrotalasi su odli¢an nacin za odmrzavanje hrane. Mikrotalasi na blag
nadin odmrzavaju hranu za kratko vreme. To je velika prednost ako vam
stignu neocekivani gosti.

Smrznuta zivina mora se potpuno odmrznuti pre kuvanja. Uklonite sve
eventualne metalne veze i izvadite je iz pakovanja da bi se teCnost ocedila.

Smrznutu hranu stavite u nepokloplienu posudu. Na pola procesa
odmrzavanja okrenite, ocedite eventualnu te¢nosti i Sto pre uklonite
iznutrice.

Povremeno proverite da se hrana nije zagrejala.

Ako maniji i tanji komadi smrznute hrane po¢nu da se zagrevaju, mozete
ih zastititi tako Sto ¢ete ih uviti malim trakama aluminijumske folije u toku
odmrzavanja.

Ako Zivina pocne da se zagreva spolja, prekinite odmrzavanje i ostavite da
odstoji 20 minuta pre nego Sto nastavite.

Da biste zavrsili odmrzavanje, ostavite ribu, meso i Zivinu da odstoji. Vreme
stajanja nakon odmrzavanja varira zavisno od koli¢ine hrane. Pogledajte
doniju tabelu.

Savet: Tanki komadi hrane se bolie odmrzavaju od debljih
komada, a manje koli¢ine se brze odmrzavaju od vecih.
Imajte na umu ovaj savet dok zamrzavate i odmrzavate

hranu.

Za odmrzavanje hrane koja ima temperaturu od -18 do -20 °C, pridrzavajte
se uputstva iz sledece table.
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Svu zamrznutu hranu treba odmrzavati pomocu nivoa snage za
odmrzavanje (180 W).

Hrana Porcija Vreme | Vreme Uputstvo
(min.) | nakon
kuvanja
(min.)
Meso -
Mlevena 500¢g 10-12 5-20 | Stavite meso na plitki keramicki tanjir. o
govedina Zastitite tanje ivice aluminijumskom 2
Svinjski 250 7.8 folijom. Na polovini ciklusa odmrzavanja,
odresci okrenite hranu!
Zivina
Komadi 500¢g 12-14 15-40 | Prvo stavite komade piletine na plitki
piletine (2 komada) keramicki tanjir tako da strana sa
Celo pile 1000 g 2508 kozicom bude okrenuta nadole, ili ako
je re€ o celom piletu, tako da grudi
budu okrenute nadole. Tanje delove,
kao $to su krajevi bataka i krila, zastitite
aluminijumskom folijom. Na polovini
ciklusa odmrzavanja, okrenite hranu!
Riba
Riblji fileti 250¢g 6-7 5-20 | Smrznutu ribu stavite na sredinu plitkog
(2 komada) keramickog tanjira. Tanje delove stavite
400g 11-13 pod deblie delove. Zastitite uze delove
(4 komada) aluminijumskom folijom. Na polovini
ciklusa odmrzavanja, okrenite hranul
Voce
Bobicasto 2509 6-7 5-10 | Rasporedite voce po plitkom okruglom
voce staklenom tanjiru (velikog precnika).
Hleb
Kiflice 2 komada 116-2 5-10 Poredajte kiflice u krug a hleb
(svaka oko 4 komada 3-4 horizontalno po kuhinjskom papiru koji
50 g) ste stavili na sredinu obrtnog postolja.
Tost/ 250¢g 4-5 Na polovini ciklusa odmrzavanja,
sendvic okrenite hranu!
Nemacki 500¢g 8-10
hleb
(pSenicno
i razeno
brasno)
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SRPSKI

ROSTILJ

MIKROTALASI + ROSTILJ

Grejni element za rostilj nalazi se ispod svoda unutrasnjeg prostora pecnice.

U funkciji je kada su vrata zatvorena i kada se okreée obrtno postolje.
Rotacija obrtnog postolja omogucava ravnomernije re§ pecenje hrane.
Hrana ¢e se brze ispeci ako rostilj prethodno 4 minuta zagrejete.

Posude za pecenje na rostilju:

Treba da bude otporno na vatru i moze da sadrzi metalne delove. Nemojte
koristiti nijednu vrstu plasticnog posuda jer se ono moze istopiti.

Hrana pogodna za pecenje na rostilju:

Snicle, kobasice, odresci, plieskavice, slanina u komadu i tanko sedena
slanina, tanki riblji fileti, sendvici i sve vrste tosta sa dodacima.

Vazna napomena:

Kada se koristi samo rostilj, obavezno proverite da li je grejni element za
rostilj ispod svoda u horizontalnom polozaju, a ne na zadnjem zidu pecnice
u uspravnom polozaju. Ne zaboravite da hranu morate da postavite na
visoku resetku, osim ako u uputstvu ne postoji neka druga preporuka.

GW71B_BOL-03816K_SR.indd 22
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Ovaj reZzim kuvanja kombinuje toplotu koja zraci iz rostilja i brzinu kuvanja
pomocu mikrotalasa. U funkciji je samo kada su vrata zatvorena i kada
se okrece obrtno postolie. Zahvaljujuci rotaciji obrtnog postolja, hrana se
ravnomerno pece.

Sa ovim modelom dostupne su tri kombinacije:

600 W + rostilj, 4560 W + rostilj i 300 W + rostilj.

Posude za kuvanje kombinovanjem mikrotalasa + rostilja

Koristite posude kroz koje mogu da prodru mikrotalasi. Posude treba da
bude otporno na vatru. Pri kombinovanom rezimu rada nemojte koristiti
metalno posude. Nemoijte koristiti nijednu vrstu plasti¢cnog posuda jer se
ono moze istopiti.

Hrana koja se moze kuvati kombinovanjem mikrotalasa + rostilja:
Hrana podesna za kombinovani rezim kuvanja ukljucuje sve vrste ve¢
spremljene hrane koju je potrebno podgrejati i zapeci (npr. zaprzena
testenina), kao i jela koja se za kratko vreme zapeku s gornje strane.
Takode, ovaj rezim se moze koristiti za velike porcije hrane kod kojih je
vazno da budu pecene i hrskave (npr. komadi piletine koje na polovini
procesa spremanja treba okrenuti). Za viSe detalja, pogledajte tabelu za
rostil].

Vazna napomena:

Kada se koristi kombinovani rezim rada (mikrotalasi + rostilj), obavezno
proverite da li je grejni element za rostilj ispod svoda u horizontalnom
polozaju, a ne na zadnjem zidu pecnice u uspravnom polozaju. Hranu
morate da postavite na visoku reSetku, osim ako u uputstvu ne postoji
neka druga preporuka. U suprotnom, morate je postaviti direktno na obrtno
postolje. Pogledajte uputstva iz navedene tabele.

Hrana se mora okretati da bi se zapekla sa obe strane.

2010-07-13
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Vodi€ za rostilj

Sveza Porcija Vreme pre- | Snaga | 1. 2. Uputstvo
Ako nameravate da pecete na rostilju svezu ili zamrznutu hranu, prethodno hrana thodnog strana: | strana:
zagrejte greja¢ pomocu funkcije rostilja. zagrevanja vreme | vreme
Kao vodi¢ za pedenije na rostilju koristite navedenu tabelu sa nivoima snage (min.) (min) | (min,)
i vi.emenom pecenja. Pilec¢a 400-500 g 5 300W | 11-13 | 10-12 | Pripremite
. = krilca (6 komada) + roétilj komade piletine,
Sveza Porcija Vreme pre- | Snaga | 1. 2 Uputstvo (ohladeno) npr. pileca krilca @
hrana thodnog strana: | strana: ili batake, tako ]
. , T
zagrevanja vreme | vreme Sto éete ih »
Ll [l ]l uvaliati u ulie i S
Kriske 4 komada 5 Samo | 67 | 56 |Stavitekriske zaCine. Poredajte
tosta (4x259) rostilj tosta jednu ih u krug na
pored druge na resetku.tako
redetku. ' da kosti budu
okrenute prema
Kiflice 2-4 komada 3 Samo 3-4 2-3 | Kiflice poredajte centru kruga.
(veé rostil u krug direktno Nakon pecenja
pecene) na resetku tako na rostilju,
da donja strana ostavite da
bude okrenuta odstoje
nagore. 2-3 minuta.
Przeni 250 g 5 300 W | 5%.-6"% - Isecite paradajz Peceni 5009 5 450 W | 10-12 - Isecite krompir
paradajz (2 komada) + rostil na polovine. ,  krompir + rostilj na polutke i
Preko stavite so, poredajte ih u
biber i malo sira. krug na redetku
Poredajte u krug tako da secena
na plitki tanjir strana bude
od vatrostalnog okrenuta ka
stakla. Stavite rostilju. IseCenu
tanjir na reSetku. stranu premazite
Tost Havaji| 2 komada 5 300W | 79 | - |Prvood kritki masinovim ulem
(300 g) + rostil hleba napravite , kuvanja, ostavite
tost. Stavite da odstoji
kriske tosta 3 minuta.
sa dodacima
(Sunka, ananas,
reznjevi sira)
jedne pored
drugih na
reSetku. Nakon
kuvanja, ostavite
da odstoji
2-3 minuta.
23
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Sveza
hrana

Porcija

Vreme pre-
thodnog
zagrevanja
(min.)

Snaga

strana:

vreme
(min.)

strana:

vreme
(min.)

Uputstvo

Smrznuta
testenina

SRPSKI

400 g

600 W
+ rostil

14-16

34

Stavite smrznutu
testeninu

(-18 °C), npr.
lazanje, torteline
ili kanelone u
vatrostalnu ¢iniju
odgovarajuce
veliCine i stavite
je na reSetku.

Smrznuti
graten od
ribe

400 g

600 W
+ rostil

16-18

3-4

Stavite zamrznuti
riblji graten
(-18°C)u
vatrostalnu €iniju
odgovarajuce
veli¢ine i stavite
na resetku.

Smrznute
mini pice

250 g
(8 komada)

300 W
+ rostil

12-13

Poredajte
smrznute mini
pice (-18 °C) ili
mini ki$ u krug na
reSetki.

Smrznuti
Streusel
kola¢

200-250 g
(1-2 komada)

300 W
+ rostil

4-6

Poredajte
smrznute
komade kolac¢a
(-18 °C) jedne
pored drugih na
reSetku.

Nakon
odmrzavanja,
ostavite da
odstoji 5 minuta.
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POSEBNE NAPOMENE

TOPLJENJE MASLACA
Stavite 50 g maslaca u malu duboku staklenu posudu. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem. Zagrevajte 30-40 sekundi na 750 W sve dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g ¢okolade u malu duboku staklenu posudu.

Zagrevajte 3-5 sekundi na 450 W sve dok se ¢okolada ne otopi.
Promesajte jednom ili dvaput tokom otapanja. Za vadenije koristite rukavice!

TOPLJENJE KRISTALIZOVANOG MEDA
Stavite 20 g kristalizovanog meda u malu duboku staklenu posudu.
Zagrevajte 20-30 sekundi na 300 W sve dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINA

Suve listove zelatina (10 g) potopite u hladnu vodu na 5 minuta.
Ocedite zelatin i stavite ga u malu vatrostalnu Ciniju.

Zagrevajte 1 minut na 300 W. PromeSajte nakon otapanja.

KUVANJE GLAZURE ILI PRELIVA (ZA KOLACE | SITNE KOLACE)
Pomesajte instant prah za preliv (oko 14 g) sa 40 g Secera i 250 ml hladne
vode. Kuvajte nepokriveno u staklenoj vatrostalnoj Ciniji 3% do 4% minuta
na 750 W, dok preliv/glazura ne postane providan. Promesajte dvaput
tokom kuvanja.

KUVANJE DZEMA

Stavite 600 g voca (npr. meSanog bobicastog voca) u dovoljno veliku
vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem. Dodajte 300 g Secera za zimnicu i dobro
promesajte. Kuvajte pokloplieno 10-12 sekundi na 750 W.

PromesSajte nekoliko puta tokom kuvanja. Sipajte direktno u male tegle za
dzem sa poklopcem na zavijanje. Ostavite da odstoji pokloplieno 5 minuta.

KUVANJE PUDINGA

Pomesajte prah za puding sa Sec¢erom i mlekom (500 ml) pridrzavajuci se
uputstva na kesici i dobro promeSajte. Koristite odgovarajucéu posudu od
vatrostalnog stakla sa poklopcem. Kuvajte pokloplieno 6%2 do 772 minuta na
750 W. Dobro promesajte nekoliko puta tokom kuvanja.

PRZENJE KRISKI BADEMA

Ravnomerno rasporedite 30 g seckanih badema po keramickom tanjiru srednje
veli€ine. Nekoliko puta promesajte tokom pecenja 3%z do 4% minuta na 600 W.
Ostavite da odstoji 2-3 minuta u pecnici. Za vadenje koristite rukavice!
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CISCENJE MIKROTALASNE PECNICE

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Potrebno je redovno distiti sledec¢e delove mikrotalasne pecénice kako bi se
sprecilo nagomilavanje Cestica masti i hrane:

e Unutrasnje i spoljne povrsine
e \rata i zaptivni sistem na vratima
e Obrtno postolje i obrtni prstenovi

Uvek vodite racuna da zaptivni sistem na vratima bude Cist i da se
vrata dobro zatvaraju.

Ako se pecnica ne odrzava Cistom, moze doci do propadanja povrsina
pecnice $to moze skratiti radni vek uredaja i eventualno dovesti do
opasnih situacija.

1. Spoljine povrsine Cistite mekom krpom i toplom sapunjavom vodom.
Isperite i osusite.

2. Sapunjavom krpom obriSite eventualnu prosutu hranu i mrlje na
unutrasnjim povrSinama ili obrtnom prstenu. Isperite i osusite.

3. Da biste omeksali o¢vrsle Cestice hrane i uklonili mirise, stavite Soljicu
razblaZzenog limunovog soka na obrtno postolje i zagrevajte deset
minuta maksimalnom snagom.

4. Tanjir za mikrotalasnu pecnicu perite po potrebi.

Nemojte prosipati vodu u ventilacione otvore. Nikada ne koristite
abrazivna sredstva i hemijske rastvaraCe. Posebno vodite racuna kada
Cistite zaptivne povrsine na vratima kako biste bili sigurni da nece dodi
do:

® nagomilavanja Cestica
e nepraviinog zatvaranja vrata usled nagomilavanja Cestica

Cistite unutragnjost mikrotalasne pecnice odmah nakon svake upotrebe
blagim rastvorom deterdzenta, ali pre CiScenja ostavite pecnicu da se
ohladi da ne bi do$lo do povreda.

GW71B_BOL-03816K_SR.indd 25

Specifikacije dizajna i uputstvo za korisnika mogu se promeniti bez
prethodne najave.

Kompanija SAMSUNG neprekidno radi na usavrSavanju svojih proizvoda.

Model GW71B
(7]
Izvor napajanja 230V ~ 50 Hz ﬁ
=f M 2
Potrosnja energije =
Mikrotalasna 1100 W
Rostilj 950 W
' Kombinovani rezim rada 2050 W
Izlazna snaga 100 W/750 W (IEC-705)
Radna frekvencija 2450 MHz
Magnetron OM75S(31)
Metod hladenja Motor sa rashladnim ventilatorom
' Dimenzije (S x V x D)
Spolja 489 x 275 x 361 mm
Otvor pecnice 330 x 199 x 309 mm
Zapremina 20 litara
Tezina
Neto Priblizno 11.5 kg
1
25
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PITANJA ILI KOMENTARI

ZEMLJA POZOVITE

CZECH 800-SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)

roup e
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (726-7864)
LITHUANIA 8-800-77777

LATVIA 8000-7267
ESTONIA 800-7267

GW71B_BOL-03816K_SR.indd 28

ILI NAS POSETITE NA MRE | NA

WWw.samsung.com

Kéd br.: DE68-03816K
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GW71B

imagine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.

. Microwave oven Ao e .

WWwWw.samsung.com/register

Owner’s instructions & Cooking guide

P 100%
Recycled Paper @
is made with 100% recycled paper.
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ACCESSORIES

®

CONTROL PANEL

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with

several accessories that can be used in a variety of ways.

1. Coupler, already placed over the motor shaft in the
base of the oven.

Purpose : The coupler rotates the turntable.

2. Roller ring, to be placed in the centre of the oven.

Purpose : The roller ring supports the turntable.

3. Turntable, to be placed on the roller ring with the
centre fitting to the coupler.

Purpose : The turntable serves as the main
cooking surface; it can be easily
removed for cleaning.

4. Metal rack, to be placed on the turntable.

Purpose : The metal rack can be used in grill and
combination cooking.

(«) DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and

turntable.

GW71B_BOL-03816C_EN.indd 3
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USING THIS INSTRUCTION BOOKLET

®

Important safety symbols and precautions.

You have just purchased a SAMSUNG microwave oven. Your Owner’s
Instructions contain much valuable information on cooking with your
microwave oven:

Safety precautions
Suitable accessories and cookware
Useful cooking tips
Inside the cover you will find a quick look-up guide explaining four basic
cooking operations:
e Cooking food
Auto Power Defrosting of food
Girilling food

Adding extra cooking time
At the front of the booklet you will find illustrations of the oven, and more
importantly the control panel, so that you can find the buttons more easily.

SAFETY INFORMATION

ENGLISH

e Before operating the appliance, please read this manual thoroughly
and retain it at a safe place near the appliance for your future
reference.

Use this appliance only for its intended purpose as described in

this instruction manual. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety. Warnings and Important
Safety Instructions in this manual do not cover all possible conditions
and situations that may occur. It is your responsibility to use common
sense, caution, and care when installing, maintaining, and operating
your appliance.

Because these following operating instructions cover various models,
the characteristics of your microwave oven may differ slightly from
those described in this manual and not all warning signs may be
applicable. If you have any questions or concerns, contact your
nearest service center or find help and information online at www.
samsung.com.

GW71B_BOL-03816C_EN.indd 4

The following symbols are used in the text of this Owner’s Manual:

AN\

Hazards or unsafe practices that may result in severe

WARNING | personal injury or death.
A Hazards or unsafe practices that may result in minor
CAUTION | personal injury or property damage.

To reduce the risk of fire, explosion, electric shock,
or personal injury when using your microwave oven,
follow these basic safety precaution

>

CAUTION

Do NOT attempt.

Do NOT disassemble.

Do NOT touch.

Follow directions explicitly.

Unplug the power plug from the wall socket.

Make sure the machine is grounded to prevent
electric shock.

Call the service center for help.

Note

ONSHESIRGRONCH 77

Important
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WA%\IG Severe warning signs for installation

®

CA%N Caution signs for installation

The installation of this appliance must be performed by a qualified
microwave service technician trained by the manufacturer. Please see
the section “Installing your Microwave Oven”.

Plug the power cord into the proper wall socket or higher and use the
socket for this appliance only. Plug the power plug into the wall socket
firmly. In addition, do not use an extension cord.

- Failure to do so and sharing a wall socket with other appliances
using a power strip or extending the power cord may result in electric
shock or fire.

- Do not use an electric transformer. It may result in electric shock or
fire.

The installation of this appliance must be performed by a qualified

technician or service company.

- Failing to do so may result in electric shock, fire, an explosion,
problems with the product, or injury.

The microwave oven is intended to be used on the counter or counter
top use only, the microwave oven shall not be placed in a cabinet.

Do not install this appliance near a heater, inflammable material.
Do not install this appliance in a humid, oily or dusty location, in a
location exposed to direct sunlight and water (rain drops).

Do not install this appliance in a location where gas may leak.

- This may result in electric shock or fire.

The appliance is not intended for installing in road vehicles, caravans
and similar vehicles etc.

This appliance must be properly grounded.
Do not ground the appliance to a gas pipe, plastic water pipe, or
telephone line.

- This may result in electric shock, fire, an explosion, or problems with
the product.

- Never plug the power cord into a socket that is not grounded
correctly and make sure that it is in accordance with local and
national codes.

GW71B_BOL-03816C_EN.indd 5

This appliance should be positioned in such a way that it is accessible
to the power plug.
- Failure to do so may result in electric shock or fire due to electric
leakage.
Install your appliance on a level and hard floor that can support its o
weight. )
- Failure to do so may result in abnormal vibrations, noise, or problems @
with the product.
Install the appliance while maintaining the proper distance from the wall.
! - Failure to do so may result in fire due to overheating.
The minimum height of free space necessary above the top surface of
the oven.
A o L .
wamine Severe warning signs for electric
Remove all foreign substances such as dust or water from the power
plug terminals and contact points using a dry cloth on a regular basis.
! - Unplug the power plug and clean it with a dry cloth.
- Failure to do so may result in electric shock or fire.
Plug the power plug into the wall socket in the right direction so that the
cord runs towards the floor.
- If you plug the power plug into the socket in the opposite direction,
the electric wires within the cable may be damaged and this may
result in electric shock or fire.
1 &] Plug the power plug into the wall socket firmly. Do not use a damaged
power plug, damaged power cord or loose wall socket.
- This may result in electric shock or fire.
5
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ENGLISH

Do not pull or excessively bend the power cord.

Do not twist or tie the power cord.

Do not hook the power cord over a metal object, place a heavy object
on the power cord, insert the power cord between objects, or push the
power cord into the space behind the appliance.

- This may result in electric shock or fire.
Do not pull the power cord, when unplugging the power plug.

- Unplug the power plug by holding the plug.
- Failure to do so may result in electric shock or fire.

When the appliance or the cord is damaged, contact your nearest
service centre.

cauron Caution signs for electric

Unplug the power plug when the appliance is not being used for long
periods of time or during a thunder/lightning storm.

- Failure to do so may result in electric shock or fire.

warnne Severe warning signs for using

In the event of a gas leak (such as propane gas, LP gas, etc.), ventilate
immediately without touching the power plug. Do not touch the
appliance or power cord.

- Do not use a ventilating fan.

- A spark may result in an explosion or fire.

Take care that the door, heater or any of the other parts do not come
into contact with the body while cooking or just after cooking.

- Failure to do so may result in burns.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the oven.

When moving heating elements, make sure to use the equipment
designed to move heating element while wearing safety gloves provided
with the product, and see if temperature drops sufficiently (at least 10
minutes after grill or combination cooking operation) after operation.

GW71B_BOL-03816C_EN.indd 6

ALWAYS use oven gloves when removing a dish from the oven to avoid
unintentional burn.

Stand at arms length from the oven when opening the door.
Reason : The hot air or steam released may cause scalding.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive boiling,
therefore care must be taken when handling the container; To prevent
this situation ALWAYS allow a standing time of at least 20 seconds after
the oven has been switched off so that the temperature can equalize.
Stir during heating, if necessary, and ALWAYS stir after heating. In the
event of scalding, follow these FIRST AID instructions:

- Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.
- Cover with a clean, dry dressing.

- Do not apply any creams, oils or lotions.

- Contact a doctor

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be heated in
microwave ovens since they may explode even after microwave heating
has ended.

WARNING : The contents of feeding bottles and baby food jars shall
be stirred or shaken and the temperature checked before consumption,
in order to avoid burns.

WARNING : Only allow children to use the oven without supervision
when adequate instructions have been given so that the child is able to
use the oven in a safe way and understands the hazards of improper
use.

WARNING : When the appliance is operated in the combination mode,
children should only use the oven under adult supervision due to the
temperatures generated.
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Appliance is not to be used by children or persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction.

WARNING : Accessible parts may become hot during use. To avoid
burns young children should be kept away.

WARNING : Ensure that the appliance is switched off before replacing
the lamp to avoid the possibility of electric shock.

& Do not touch the power plug with wet hands.
- This may result in electric shock.

Do not turn the appliance off by unplugging the power plug while an
operation is in progress.

- Plugging the power plug into the wall socket again may cause a
spark and result in electric shock or fire.

Keep all packaging materials well out of the reach of children, as
packaging materials can be dangerous to children.

- If a child places a bag over its head, it may result in suffocation.

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

- Failing to do so may result in electric shock, burns or injury.

Never use this appliance for purposes other than cooking.

- Failure to do so may result in fire.

Open sealed containers (baby bottles, milk bottles, etc.) and make a
hole in food items such as shells or nuts (eggs, chestnuts, etc) with a
knife, before cooking them.

- Failure to do so may result in burns or injury due to the item bursting.

Do not touch the inside of the appliance immediately after cooking,
because the inside of the appliance is hot after being heated for a long
time or heating a small amount of food.

- Failure to do so may result in burns.
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Do not use aluminium foil, metal objects (such as containers, forks, etc.)
or containers with golden or silver trims.

- This may result in sparks or fire.

Never heat plastic or paper containers and do not use them with the
oven function.

- Failure to do so may result in fire.

Take care that food does not come into contact with the heater when
cooking food with the oven.

- This may result in fire.

Do not over-heat food.

- This may result in fire.

Do not heat food wrapped in paper such as magazines or newspaper.
- This may result in fire.

Do not use or place inflammable sprays or objects near the oven.

- This may result in fire or an explosion.

Do not open the door when the food in the cooking compartment is

burning.

- If you open the door, an inflow of oxygen occurs and this may result
in fire.

HSITON3

Do not insert fingers, foreign substances or metal objects such as pins
or needles into the inlet, outlet and holes. If foreign substances are
inserted into any of these holes, unplug the power plug from the wall
socket and contact your product provider or nearest service centre.

- Failure to do so may result in electric shock or injury.

NEVER fill the container to the top and choose a container that is wider
at the top than at the bottom to prevent the liquid from boiling over.
Bottles with narrow necks may also explode if overheated.

NEVER heat a babys bottle with the teat on, as the bottle may explode
if overheated.

DO NOT touch heating elements or interior oven walls until the oven be
cooled down.
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& Do not immerse the power cable or plug in water and keep the power
cable away from heated surfaces.

Do not operate this appliance if it has a damaged power cable or plug.

DO NOT operate the microwave oven when it is empty. The power will
be cut off automatically for safety. You can operate normally after letting
it stand for over 30 minutes. It is best to leave a glass of water inside
the oven at all times. The water will absorb the microwaves energy if the
oven accidently started.

WARNING : If the door or door seals are damaged, the oven must not
be operated until it has been repaired by a competent person.

WARNING : Liquids and other foods must not be heated in sealed
containers since they are liable to explode.

If the appliance is flooded cut the power immediately and please
contact your nearest service centre.

- Failure to do so may result in electric shock or fire.

If the appliance generates a strange noise, a burning smell or smoke,
unplug the power plug immediately and contact your nearest service
centre.

- Failure to do so may result in electric shock or fire.

Do not attempt to repair, disassemble, or modify the appliance yourself.

- Since a high voltage current enters the product chassis, it may result
in electric shock or fire.

- You may be exposed to electromagnetic waves.

- When repairing the appliance is required, contact your nearest
service centre.

WARNING : It is hazardous for anyone other than a competent person
to carry out any service or repair operation that involves the removal of
a cover which gives protection against exposure to microwave energy.

If any foreign substance such as water has entered the appliance,
unplug the power plug and contact your nearest service centre.

- Failure to do so may result in electric shock or fire.

If smoke is observed, switch off or unplug the appliance and keep the
door closed in order to stifle any flames;

GW71B_BOL-03816C_EN.indd 8
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CA%N Caution signs for using

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens; DO NOT
use any metallic containers, Dinnerware with gold or silver trimmings,
Skewers, forks, etc. Remove wire twist ties from paper or plastic bags.
Reason : Electric arcing or sparking may occur and may damage the
oven.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye on the
oven due to the possibility of ignition;

Small amounts of food require shorter cooking or heating time.
If normal times are allowed they may overheat and burn.

You may notice a Clicking sound during operation (especially when the
oven is defrosting).

Reason : This sound is normal when the electrical power output is
changing.

Young children should NEVER be allowed to use or play with the
microwave oven. Nor should they be left unattended near the
microwave oven when it is in use. ltems of interest to children should
not be stored or hidden just above the oven.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

@ Take care as beverages or food may be very hot after heating.
- Especially when feeding a child, check that it has cooled sufficiently.
Take care when heating liquids such as water or other beverages.

- Make sure to stir during or after cooking.

- Avoid using a slippery container with a narrow neck.

- Remove the container at least 30 seconds after heating.

- Failing to do so may result in an abrupt overflow of the contents and
cause burns.
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& Do not hold food or any part there of during or immediately after

cooking.

- Use cooking gloves because it may be very hot and you could burn
yourself.

- If you pull the ceramic dish or well-being multi-purpose pan forwards,
food may spill and this may result in burns.

When the surface is cracked, turn the power switch of the appliance

off.

- Failure to do so may result in electric shock.

Do not scratch the glass of the oven door with a sharp object.

- This may result in the glass being damaged or broken.

Do not stand on top of the appliance or place objects (such as laundry,

oven cover, lighted candles, lighted cigarettes, dishes, chemicals, metal
objects, etc.) on the appliance.

- Items, such as a cloth, may be caught in the door.

- This may result in electric shock, fire, problems with the product, or
injury.

Do not operate the appliance with wet hands.

- This may result in electric shock.

Do not spray volatile material such as insecticide onto the surface of the

appliance.

- As well as being harmful to humans, it may also result in electric
shock, fire or problems with the product.

Do not apply excessive pressure or impact to the door or to the inside
of the appliance.

- This may result in deformation to the product or injury due to electric
wave leakage.

- Hanging onto the door may result in the product falling and causing
injury.

- If the door is damaged, do not use the appliance and contact your
nearest service centre.

Do not place the appliance over a fragile object such as a sink or glass
object.

- This may result in damage to the sink or glass object.

GW71B_BOL-03816C_EN.indd 9

Use the appliance only after closing the door.

- If you use the appliance when it is contaminated by foreign
substances such as food waste, it may result in problems with the
appliance.

Take care when removing the wrapping from food that has just been

taken out of the appliance.

- If the food is hot, hot steam may be emitted abruptly when removing
the wrapping and you may burn yourself.

Do not unplug the appliance by pulling at the power cord, always grip

plug firmly and pull straight out from the outlet.

- Damage to the cord may cause short-circuit, fire and/or electric
shock.

Do not put your face or body close to the appliance while cooking or
when opening the door just after cooking.

- Take care that children do not come close to the appliance.
- Failure to do so may result in burns from the heat.

Do not place food or heavy objects over the door when opening the
door.

HSITON3

- The food or object may fall and this may result in burns or injury.

Do not abruptly cool the door, the inside of the appliance, or the dish by
pouring water over it during or just after cooking.

- This may result in damage to the appliance. The steam or water
spray may result in burns or injury.

Appliances are not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.
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wamnne Severe warning signs for cleaning

@ Do not clean the appliance by spraying water directly onto it.
Do not use benzene, thinner or alcohol to clean the appliance.

- This may result in discoloration, deformation, damage, electric shock
or fire.

Before cleaning or performing maintenance, unplug the appliance from
the wall socket and remove food waste from the door and cooking
compartment.

- Failure to do so may result in electric shock or fire.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use your microwave oven to dry papers or clothes.

For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet
cleaners.

during cleaning conditions the surfaces may get hotter than usual and
children should be kept away. (cleaning model only)

excess spillage must be removed before cleaning and shall specify
which utensils can be left in the oven during cleaning. (cleaning model
only)

camon Caution signs for cleaning

The oven should be cleaned regularly and any food deposits removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life of the
appliance and possibly result in a hazardous situation.

Take care not to hurt yourself when cleaning the appliance (external/
internal).

- You may hurt yourself on the sharp edges of the appliance.
Do not clean the appliance with a steam cleaner.
- This may result in corrosion.
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PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO
EXCESSIVE MICROWAVE ENERGY

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful

exposure to microwave energy.

(a) Under no circumstances should any attempt be made to operate the
oven with the door open or to tamper with the safety interlocks (door
latches) or to insert anything into the safety interlock holes.

(b) Do not place any object between the oven door and front face or allow
food or cleaner residues to accumulate on sealing surfaces. Ensure that
the door and door sealing surfaces are kept clean by wiping after use
first with a damp cloth and then with a soft dry cloth.

(c) Do not operate the oven if it is damaged until it has been repaired by a
qualified microwave service technician trained by the manufacturer. It is
particularly important that the oven door closes properly and that there
is no damage to the:

(1) Door (bent)
(2) Door hinges (broken or loose)
(3) door seals and sealing surfaces

(d) The oven should not be adjusted or repaired by anyone other than
a properly qualified microwave service technician trained by the
manufacturer.

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group
2 which contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is
intentionally generated and/or used in the form of electromagnetic radiation
for the treatment of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic
establishments and in establishments directly connected to a low voltage
power supply network which supplies buildings used for domestic
purposes.

2010-07-13
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INSTALLING YOUR MICROWAVE OVEN WHAT TO DO IF YOU ARE IN DOUBT OR HAVE A
Place the oven on a flat level surface 85 cm above the floor. The surface PROBLEM
should be strong enough to safely bear the weight of the oven. If you have any of the problems listed below try the solutions given.
1. When you install your oven, make sure there is 20 cr@# 10cm This is normal.

adequate ventilation for your oven by leaving at least | above ' —behind 5

e (Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you turn the TIMER knob.

e |s the door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly?

e |s the door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a

10 cm (4 inches) of space behind and, on the sides [
of the oven and 20 cm (8 inches) of space above. b C# s

the ﬂoor¢ = the side

HSITON3

2. Remove all packing materials inside the oven.
Install the roller ring and turntable.
Check that the turntable rotates freely.

3. This microwave oven has to be positioned so that plug is accessible.

(&) If the supply cord is damaged, it must be replaced by a special cord or breaker to be triggered?
assembly available from the manufacturer or its service agent. The food is either overcooked or undercooked.
For your personal safety, plug the cable into a 3-pin, 230 Volt, 50Hz, o Was the appropriate cooking length set for the type of food?

AC earthed socket. If the power cable of this appliance is damaged, it \

! e \Was an appropriate power level chosen?
must be replaced by a special cable. pprop P

. . . . . Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).
E] Do not install .tIl'\e microwave oven in hot or damp surroundln.gls Ilke e Have you used a dish with metal timmings?
next to a traditional oven or radiator. The power supply specifications
of the oven must be respected and any extension cable used must
be of the same standard as the power cable supplied with the oven.
Wipe the interior and the door seal with a damp cloth before using your The oven causes interference with radios or televisions.
microwave oven for the first time. ¢ Slight interference may be observed on televisions or radios when the
! oven is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven
away from televisions, radios and aerials.

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?
e |s aluminum foil too close to the inside walls?

If the above guidelines do not enable you to solve the problem, contact
your local dealer or SAMSUNG after-sales service.

11
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COOKING/REHEATING POWER LEVELS

The following procedure explains how to cook or reheat food. Always check You can choose among the power levels below.

your cooking settings before leaving the oven unattended. Outout
First, place the food in the centre of the turntable. Then, close the door. Power level utpu
1. Set the power level to maximum by turning mMwo GRILL
= COOKING POWER CONTROL knob. (MAXIMUM HIGH 750 W -
g POWER : 750 W) MEDIUM HIGH 600 W -
z _
W 2, Setthe time by turning TIMER knob. MEDIUM 450w
MEDIUM LOW W -
Result : The oven light comes on and the UMLO 800
turntable starts rotating. i ,  DEFROST (&3) 180 W -
[@ Never switch the microwave oven on when it is empty. LOW/KEEP WARM 100 W R
You can change the power level during cooking by turning the GRILL - 950 W
COOKING POWER CONTROL knob. COMBI | (1) 300 W 950 W
COMBI I (.8 450 W 950 W
STOPPING THE COOKING Ll
You can stop cooking at any time to check the food. COMBI Il (1Y) 600 W 950 W
1. To stop temporarily; If you select higher power level, the cooking time must be decreased.
Open the door. =
P ) . Blgﬂﬂ If you select lower power level, the cooking time must be increased.
Result : Cooking stops. To resume cooking, =

close the door.

ADJUSTING THE COOKING TIME

Adjust the remaining cooking time by rotating the
TIMER knob.

2. To stop completely;
Turn the TIMER knob to “0”.

12
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MANUAL DEFROSTING FOOD

The defrost feature enables you to defrost meat, poultry, fish or bread/cake.

INSTANT REHEAT/COOK SETTINGS

Here are a few tips and recommendations to be followed when cooking or

First, place the frozen food in the centre of the turntable and close the door. reheating food with whe instant reheat and cooking feature.
1. Turn the COOKING POWER CONTROL knob to DT Symbols | Serving Power | Portion Cooking Standing
(180 W). °@ type time time
S 2 Drinks 750W | 150ml | 1min35sec | 1-2min. Z
- [}
2. Turn the TIMER knob to select the appropriate = So(lé%lse%l;ce 750 W | 200-250 ml | 3min10sec | 2-3 min. é
weight.
Result : Defrosting begins. RGP vegg?asgles 750 W | 300-350g | 5 min 30 sec 3 min.
Use only recipients that are microwave-safe. CHOOSING THE ACCESSORIES
Use microwave-safe recipients; do not use plastic containers, dishes, paper
USING THE INSTANT REHEAT/COOK FEATURE cups, towels, etc.
First, place the food in the center of the turntable and close the door. If you wish to select the combined cooking mode (gril
1. Turn the COOKING POWER CONTROL knob to — and microwave), use only d!shes that are mlcrovx{ave—
max power. ® safe and oven-proof. Metallic cookware or utensils may
: " ' damage your oven.
o For further details on suitable cookware and utensils, refer to the cookware guide
on page 15.
2. Turn the TIMER knob to select instant reheat. ® pag
(drinks or soup/sauce, fresh vegetables) -
Use only recipients that are microwave-safe.
13
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GRILLING

COMBINING MICROWAVES AND THE GRILL

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using
microwaves. To this aim, a grill rack is supplied with your microwave oven.

1. Preheat the grill to the required temperature, by N
turning the COOKING POWER CONTROL knob to @
Grill symbol (UU) and turning the TIMER knob to w
the appropriate.

2. Open the door and place the food on the rack.

3. Select the appropriate cooking time by the turning
the TIMER knob. (Example : 60 minutes)

Result : Cooking start.

Do not worry if the heater turns off and on while grilling. This system is
designed to prevent overheating of the oven.

Always use oven gloves when touching the dishes in the oven, as they
will be very hot.

GW71B_BOL-03816C_EN.indd 14
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You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and
brown at the same time.

Always use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or
ceramic dishes are ideal as they allow the microwaves to penetrate the
food evenly.

Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as

1. Open the oven door by pushing the large button in
the bottom right-hand corner of the control panel.
Place the food on the rack and the rack on the

they will be very hot.
n
1

turntable. Close the door.

2. Turn the COOKING POWER CONTROL knob to
the appropriate power Level (3., B0, H-W).

3. Turn the TIMER knob to select the appropriate time.
(Example : 60 minutes)

Result : Cooking start.

The maximum microwave power for the combined microwave and grill
mode is 600 W.

2010-07-13
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COOKWARE GUIDE

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to
penetrate the food, without being reflected or absorbed by the dish used.
Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the
cookware is marked microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether
and how they should be used in a microwave oven.

Cookware Microwave- Comments
safe
Aluminum foil X Can be used in small quantities to
protect areas against overcooking.
Arcing can occur if the foil is too
close to the oven wall or if too
much foil is used.
Browning plate v Do not preheat for more than
eight minutes.
China and v Porcelain, pottery, glazed
earthenware earthenware and bone china are
usually suitable, unless decorated
with a metal trim.
Disposable polyester v Some frozen foods are packaged
cardboard dishes in these dishes.
Fast-food packaging
e Polystyrene cups v Can be used to warm food.
containers Overheating may cause the
polystyrene to melt.
e Paper bags or X May catch fire.
newspaper
e Recycled paper or X May cause arcing.
metal trims
Glassware
e Oven-to-table ware v Can be used, unless decorated
with a metal trim.
e Fine glassware v Can be used to warm foods or

GW71B_BOL-03816C_EN.indd 15

liquids. Delicate glass may break
or crack if heated suddenly.

Cookware Microwave- Comments
safe
e Glassjars v/ Must remove the lid. Suitable for
warming only.
Metal
e Dishes X May cause arcing or fire. E
’ @
e Freezer bag twist [
ties @
Paper
e Plates, cups, v For short cooking times and
! napkins and kitchen warming. Also to absorb excess
paper moisture.
® Recycled paper X May cause arcing.
Plastic
e Containers Vs Particularly if heat-resistant
thermoplastic. Some other
plastics may warp or discolour
at high temperatures. Do not use
! Melamine plastic.
e (Cling film Vs Can be used to retain moisture.
Should not touch the food. Take
care when removing the film as
hot steam will escape.
e Freezer bags /X Only if boilable or oven-proof.
Should not be airtight. Prick with a
fork, if necessary.
' Wax or grease-proof v Can be used to retain moisture
paper and prevent spattering.
/  :Recommended
/X :Use caution
X : Unsafe
15
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COOKING GUIDE Cooking guide for frozen vegetables
Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum
MICROWAVES time - see table. Continue cooking to get the result you prefer.
Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter
water, fat and sugar content. after cooking. Cover during standing time.
The microwaves cause the molecules inlthg food to move rapidly. The rapid Food Portion | Power |Time Standing | Instructions
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks (min.) | time
the food. (min.)
Spinach 150g | 600W | 5%-6% 23 |Add15mi(1
COOKING tbsp.) cold
Cookware for microwave cooking: - water.
Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum , | Broccol 800g | 600W | 10-11 23 @%‘é ; icl;lncil (1
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, water.
alumlnlgm and copper, but they can penetrate through ceramic, glass, Prge 300g 600 W 89 53 Add 15 mi (1
porcelalr_w and plastic as well as paper and wood. So food must never be tbsp.) cold
cooked in metal containers. water.
Food suitable for microwave cooking: Green beans 3009 600 W 10-11 2-3 Add 15 ml (1
Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or tbsp.) cold
frozen vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, : water.
custard, soups, steamed puddings, preserves, and chutneys can also be , Mixed o 300g | 600W | 9-10 2-3 Abdd 15 Tc'j (
cooked in a microwave oven. Generally speaking, microwave cooking is VEGEEIDES tbsp.) co
) . (carrots/peas/ water.
ideal for any food that would normally be prepared on a hob. Melting butter corn)
or chocolate, for example (see the chapter with tips, techniques and hints). Mixed 300g 600W | 815-9% 53 Add 15 mil (1
Covering during cooking vegetables tbsp.) cold
To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water (chinese style) water.
rises as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in
different ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable
cling film. 1
Standing times
After cooking is over food the standing time is important to allow the
temperature to even out within the food.
16
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Cooking guide for rice and pasta Cooking guide for fresh vegetables
Rice : Use a large glass pyrex bowl with lid - rice doubles in Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3
volume during cooking. Cook covered. tbsp.) for every 250 g unless another water quantity is recommended - see
After the cooking time is over, stir before standing time and table. Cook covered for the minimum time - see table. Continue cooking to
salt or add herbs and butter. get the result you prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt,
Remark: the rice may not have absorbed all water after the herbs or butter after cooking. Cover during a standing time of 3 minutes.
cooking time is finished. Hint : Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The z
; ; (o)
Pasta : Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of smaller they are cut, the quicker they will cook. C
salt and stir well. Cook uncovered. All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (750 W). &
Stir oqcas?onally during and after cooking. Cover during Food Portion | Time Standing | Instructions
standing time and drain thoroughly afterwards. (min.) time
- . " - ' (min.)
Food Portion | Power T"Pe S_tandlng Instructions Broccoli 2509 5-5Y2 3 Prepare even sized florets.
(min.) time
: 500 g 8%2-9 Arrange the stems to the
(min.) centre
White ri 2 750 W | 17-1 A | ;
anie e %0g | 7°0 8 5 |Addoo0m Brussels 2509 | 6%-T% 3 |Add60-75 mi (5-6 tbsp.)
(Parboi ? ) : sprouts water.
Brownlrlce 2509 750 W 22-28 5 Add 500 mi Carrots 2509 5-6 3 Cut carrots into even
(Parboiled) cold water. sized slices.
@ Mi.xed ”C‘? 25049 750 W 18-19 5 Add 500 ml Cauliflower 2509 5%-6 3 Prepare even sized florets.
(Rice + wild cold water. ' 500g | 9%-10 Cut big florets into halves.
rice) Arrange stems to the
Mixed corn 2509 750 W 19-20 5 Add 400 ml centre.
(Rice + grain) cold water. Courgettes 2509 4-4 3 Cut courgettes into slices.
R Add 30 ml (2 tbsp.) water
PEEE 250g 750W =12 5 ﬁgtd V\ja?tg? mi or a knob of butter. Cook
. until just tender.
Egg plants 2509 4%%-5 3 Cut egg plants into small
slices and sprinkle with 1
' tablespoon lemon juice.
Leeks 250 g 5-5Y> 3 Cut leeks into thick slices.
Mushrooms 125¢g 116-2 3 Prepare small whole or
250 ¢g 3Y2-4 sliced mushrooms. Do not
add any water. Sprinkle
with lemon juice. Spice
with salt and pepper.
Drain before serving.

17
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Food Portion | Time Standing | Instructions
(min.) time
(min.)

Onions 2509 5-6 3 Cut onions into slices or
halves. Add only 15 ml (1
tbsp.) water.

T Pepper 250 g 4%-5 3 Cut pepper into small

g slices.

<z-'J Potatoes 2509 5-6 3 Weigh the peeled

w 5009 9-10 potatoes and cut them
into similar sized halves or
quarters.

Turnip cabbage | 250 g 5-5%2 3 Cut turnip cabbage into

small cubes.
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REHEATING

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that
conventional ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide.
The times in the chart consider liquids with a room temperature of about
+18 to +20 °C or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook
and dry out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be
more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 750 W power while others should be
reheated using 600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a
lower power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to
heat up very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible,
stir again before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent
eruptive boiling of liquids and possible scalding , stir before, during and
after heating. Keep them in the microwave oven during standing time. We
recommend putting a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid
overheating (and therefore spoiling) the food.

It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
taken - for future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature
even out.

The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless
another time is recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the
chapter with the safety precautions.
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REHEATING LIQUIDS
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Reheating liquids and food

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been
switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if
necessary, and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and
possible scalding, you should put a spoon or glass stick into the beverages
and stir before, during and after heating.

REHEATING BABY FOOD

BABY FOOD: Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating! Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again
and check the temperature. Recommended serving temperature: between
30-40 °C.

BABY MILK: Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered.
Never heat a baby’s bottle with teat on, as the bottle may explode if
overheated. Shake well before standing time and again before serving !
Always carefully check the temperature of baby milk or food before giving it
to the baby. Recommended serving temperature: ca. 37 °C.

REMARK:

Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to
prevent burns.

Use the power levels and times in the next table as a guide lines for
reheating.

GW71B_BOL-03816C_EN.indd 19

19

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Food Time Instructions

(min.)

Portion | Power Standing
time

(min.)

Pour in to a ceramic
cup and reheat
uncovered. Place
cup 150 ml or mug
250 ml in the centre
of turntable, Stir
carefully before and
after standing time.

Drinks
(coffee, milk,
tec, water
with room
temperature)

150 ml
(1 cup)
250 ml
(1 mug)

750 W 1%2-2 1-2

2-2%2

HSITON3

750 W 3-3%

4-4

2-3 Pour into a deep
ceramic plate.
Cover with plastic
lid. Stir well after
reheating. Stir again
before serving.

Soup
(chilled)

250 g
450 g

Stew (chilled) | 350 g 600 W 5-6 2-3 Put stew in a deep
ceramic plate.
Cover with plastic
lid. Stir occasionally
during reheating
and again before
standing and

serving.

600 W 4-5 Put pasta (e.g.
spaghetti or

egg noodles) on
a flat ceramic
plate. Cover with
microwave cling
film. Stir before

serving.

Pasta with
sauce
(chilled)

350 g

2010-07-13

10:11:04



1 NEEE @® | I | [ [

Reheating baby food and milk

Food Portion | Power | Time Standing | Instructions
(min.) :l"]e) Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.
min.
Filed pasta | 350g | 600W | 4%-5% 3 Put filed pasta (e.g. Food Portion | Power | Time Standing | Instructions
with sauce ravioli, tortellini) in tque
(chilled) a deep ceramic (min.)
plate. Cover with Baby food 190 g 600 W 30 sec. 2-3 Empty into
% plastic lid. Stir (Vegetables ceramic deep
= occasionally during + meat) plate. Cook
<z"J reheating and again covered. Stir after
w before standing and cooking time.
serving. Stand for 2-3
Plated )meal 300g | 600W | 56 3 Plate a meal of 2-3 ;”e'pvf;‘gss‘ﬁfggi
(chilled ~ chilled components ' ’
4009 67 on a ceramic dish. and check the
. temperature
Cover with carefully
microwave cling- =
film. Baby 190g | 600W 20 sec. 2-3 Empty into
Frozen ready | 300 g 600 W | 1172-12%2 4 Put microwave porrl_dge clea:;aemlcc;oc(i)iep
meal roof dish with (Grain + pate. JOoox
400 g 13-14 p milk + fruit) covered. Stir after
frozen ready meal cooking time.
(18 °C) on the Stand for 2-3
turntable. Pierce . minutes. Before
film or cover with serving 'stir well
microwave cling and check the
film. After reheating temperature
stand for 4 minutes. carefully.
Baby milk 100ml | 300 W | 30-40 sec. 2-3 Stir or shake well
200 m 1 min. to 1 and pour into a
. sterilized glass
min. 10 sec. bottle. Place
into the centre
! of turn-table.
Cook uncovered.
Shake well and
stand for at least
3 minutes. Before
serving, shake
well and check
the temperature
carefully.
20
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DEFROSTING

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves
gently defrost frozen food in a short period of time. This can be of great
advantage, if unexpected guests suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any
metal ties and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain
away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any
liquid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be
shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during
defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and
allow it to stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting.
The standing time for complete defrosting will vary depending on the

quantity defrosted. Please refer to the table below.
Hint : Flat food defrosts better than thick and smaller quantities
need less time than bigger ones. Remember this hint while

freezing and defrosting food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use
the following table as a guide.
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All frozen food should be defrosted using defrosting power level (180 W).

Food Portion | Time |Standing | Instructions
(min.) |time
(min.)
Meat
Minced beef | 5009 10-12 5-20 Place the meat on a flat ceramic
Pork steaks | 250 g 7.8 plate. Shield thinner edges with o
aluminium foil. g
Turn over after half of defrosting »
time! I
Poultry
Chicken 5009 12-14 15-40 First, put chicken pieces first
pieces (2 pcs) skin-side down, whole chicken
_ first breast-side-down on a flat
\é\rlwri](?lleen 1000g | 25-28 ceramic plate. Shield the thinner
parts like wings and ends with
aluminium foil. Turn over after
half of defrosting time!
Fish
Fish fillets 2509 6-7 5-20 Put frozen fish in the middle of a
(2 pcs) flat ceramic plate.
400 g 11-13 Arrange the thinner parts under
(4 pes) the thicker parts.
Shield narrow ends with
aluminium foil. Turn over after
half of defrosting time!
Fruits
Berries 250 g 6-7 5-10 Distribute fruits on a flat,
round glass dish (with a large
diameter).
Bread
Bread rolls 2 pcs 116-2 5-10 Arrange rolls in a circle or bread
(each ca. 4 pcs 3-4 horizontally on kitchen paper in
50 G) the middle of turntable.
Toast/ 2509 4-5 Turn over after half of defrosting
sandwich time!
German 5009 8-10
bread (wheat
+ rye flour)
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GRILL

MICROWAVE + GRILL

The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity.

It operates while the door is closed and the turntable is rotating. The
turntable’s rotation makes the food brown more evenly. Preheating the grill
for 4 minutes will make the food brown more quickly.

Cookware for grilling:
Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic
cookware, as it can melt.

Food suitable for grilling:
Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin
fish portions, sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:

Whenever the grill only mode is used, make sure that the grill-heating
element is under the ceiling in the horizontal position and not on the back-
wall in the vertical position. Please remember that food must be placed on
the high rack, unless another instruction is recommended.

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill
with the speed of microwave cooking. It operates only while the door is
closed and the turntable is rotating. Due to the rotation of the turntable, the
food browns evenly.

Three combination modes are available with this model:

600 W + Girill, 450 W + Grill and 300 W + Girill.

Cookware for cooking with microwave + grill
Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should
be flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not
use any type of plastic cookware, as it can melt.

'+ Food suitable for microwave + grill cooking:

Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked
food which need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as
foods which require a short cooking time to brown the top of the food. Also,
this mode can be used for thick food portions that benefit from a browned
and crispy top (e.g. chicken pieces, turning them over half way through
cooking). Please refer to the grill table for further details.

Important remark:

' Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, make sure that
the grill heating element is under the ceiling in the horizontal position and
not on the back-wall in the vertical position. The food should be placed on
the high rack, unless another instruction is recommended. Otherwise it has
to be placed directly on the turntable. Please refer to the instructions in the
following chart.

The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.

22
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Grill guide

Preheat the heater with the grill-function when grilling fresh and frozen food.

Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.

Fresh Portion Preheat | Power | 1st 2st Instructions
food time side side
(min.) time |time
(min.) | (min.)

Toast 4 pcs 5 Grill 6-7 5-6 | Put the toast

slices (4x259) only slices side by
side on the rack.

Bread 2-4 pieces 3 Gril 3-4 2-3 | Put bread rolls

rolls only first with the

(already bottom side up

baked) in a circle directly
on the rack.

Grilled 2509 5 300 W | 5%%-6% - Cut tomatoes

tomatoes (2 pcs) + Grill into halves. Put
salt, pepper and
some cheese on
top. Arrange in
acircle in a flat
glass pyrex dish.
Place dish on
the rack.

Toast 2 pcs 5 300 W 7-9 - Toast the bread

hawaii (300 g) + Gril slices first. Put

the toast with
topping (ham,
pineapple,
cheese slices)
side by side on
the rack. After
cooking stand
for 2-3 minutes.
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Fresh
food

Portion

Preheat
time
(min.)

Power

1st
side
time
(min.)

2st
side
time
(min.)

Instructions

Chicken
wings
(chilled)

400-500 g
(6 pcs)

300 W
+ Grill

11-13

10-12

Prepare chicken
pieces such as
chicken wings or
drumsticks with
oil and spices.
Put them in a
circle on the rack
with the bones
to the middle.
After grilling
stand for 2-3
minutes.

HSITON3

Baked
potatoes

500 g

450 W
+ Grill

10-12

Cut potatoes
into halves and
put in a circle on
the rack with the
cut side to the
grill. Brush cut
side with olive oil
and spices. After
grilling stand for
3 minutes.

Frozen
pasta

400 g

600 W
+ Grill

14-16

34

Put the frozen
pasta (-18 °C),
e.g. lasagne,
tortellini or
cannelloniin a
suitable sized
glass pyrex dish
and set on rack.

Frozen
fish gratin

400 g

600 W
+ Girill

16-18

3-4

Put the frozen
fish gratin (-18
°C) in a suitable
sized glass pyrex
dish and set on
rack.
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Fresh Portion Preheat | Power | 1st 2st Instructions
food time side |side
(min.) time |time
(min.) | (min.)
Frozen 2509 - 300W | 12-13 - Put the frozen
pizza (8 pcs) + Grill pizza snacks
snacks (-18 °C) or mini
% quiches in a
o | circle on the
‘z’ rack.
u Frozen 200-250 g - 300 W 4-6 - Put the frozen
streusel (1-2 pcs) + Gril cake pieces (-18
cake °C) side by side

on rack.

After defrosting
stand for 5
minutes.
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SPECIAL HINTS

MELTING BUTTER
Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 750 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY
Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.

MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold
water.

Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3%z to 4% minutes using 750 W,
until glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex
pbowl with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 750 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with
twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the
manufacturers instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex
bowl with lid. Cook covered for 6%z to 7V2 minutes using 750 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 3%z to 4% minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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CLEANING YOUR MICROWAVE OVEN

TECHNICAL SPECIFICATIONS

The following parts of your microwave oven should be cleaned regularly to
prevent grease and food particles from building up:

* |nside and outside surfaces

e Door and door seals

e Turntable and roller rings

Always ensure that the door seals are clean and the door closes
properly.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the of the
appliance and possibly result in a hazardous situation.

1. Clean the outside surfaces with a soft cloth and warm, soapy water.
Rinse and dry.

2. Remove any splashes or stains on the inside surfaces or on the roller
ring with a soapy cloth. Rinse and dry.

3. To loosen hardened food particles and remove smells, place a cup
of diluted lemon juice on the turntable and heat for ten minutes at
maximum powetr.

4

Do not spill water in the vents. Never use any abrasive products or
chemical solvents. Take particular care when cleaning the door seals to
ensure that no particles:

Wash the dishwasher-safe plate whenever necessary.

e Accumulate
e Prevent the door from closing correctly

Clean the microwave oven cavity right after each use with a mild
detergent solution, but let the microwave oven cool down before
cleaning in order to avoid injury.
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SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change
without notice.

Model GW71B
m
Power source 230V ~ 50 Hz 5
- c
Power consumption »
Microwave 1100 W 25
Grrill 950 W
Combined mode 2050 W
Output power 100 W / 750 W (IEC-705)
Operating frequency 2450 MHz
Magnetron OM755(31)
Cooling method Cooling fan motor
Dimensions (W x H x D)
Qutside 489 x 275 x 361 mm
Oven cavity 330 x 199 x 309 mm
Volume 20 liter
Weight
Net 11.5 kg approx
English
Correct Disposal of This Product
(Waste ical & i i
|
(Applicable in the European Union and other European countries with separate
collection systems)
T marking o th produc,accessries oreratur ndicats hat he productand s
electronic accessories (e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed of with other
household waste at the end of their working life. To prevent possible harm to the environment
or human health from uncontrolled waste disposal, please separate these items from other
types of waste and recycle them responsibly to promote the sustainable reuse of material
Householdusers should conact e heretaer o hey purchased tis poduct, o
their local government office, for details of where and how they can take these items for
environmentally safe recycling.
Business users should contact their supplier and check the terms and conditions of the
pirchase conact Ths prodctand s doctonic aceessoros Snoud ot be moed wih ot
commercial wastes for disposal.
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QUESTIONS OR COMMENTS
COUNTRY CALL
AUSTRIA 0810-SAMSUNG (7267864,€ 0.07/Min)
CZECH 800-SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
ITALIA 800-SAMSUNG (726-7864)
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (726-7864)
SWEDEN 0771-726-7864 (SAMSUNG)
UK 0845-SAMSUNG (7267864)
EIRE 0818-717100
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WWW.Samsung.com

OR VISIT US ONLINE AT

Code No.: DE68-03816K
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