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استخدام هذا الدليل
�سكراً لختيار الفرن المدمج من �سام�سونج. 

يحتوى دليل الم�ستخدم على معلومات هامة عن ال�سلامة وتعليمات ت�ساعدك في ت�سغيل و�سيانة الجهاز. 
يرجى قراءة دليل الم�ستخدم قبل ا�ستخدام الفرن واحتفظ به للرجوع اإليه عند الحاجة. 

ت�شتخدم الرموز التالية في دليل الم�شتخدم

             تحذير �أو تنبيه   تعليمات هامة            ملاحظات

تعليمـات السـلامـة
يجب األ يقوم بتركيب هذا الفرن اإل فني كهرباء معتمد �سيكون م�سوؤولً عن تو�سيل الجهاز بم�سدر 

التيار الكهربائي طبقاً لتو�سيات ال�سلامة. 

ال�شلامة الكهربائية 
ل تو�سل الفرن في حالة التلف اأثناء النقل 

يجب اأن يتم تو�سيل الجهاز بم�سدر التيار الكهربائي من قبل كهربائي معتمد. 	•
ل تحاول ت�سغيل الفرن اإذا كان عاطلًا اأو تالفاً.  	•

ولغيرك.   لك  اأخطار ج�سيمة  اإلى  توؤدي  قد  ال�سليمة  الإ�سلاحات غير  متخ�س�س.  فني  قبل  من  الإ�سلاحات  تتم  	•
اإذا كان الفرن يحتاج اإ�سلاحاً، ات�سل بمركز خدمة �سام�سونج اأو بالوكيل المعتمد.   

لدى   متوفرة  كابلات  مجموعة  اأو  خا�س  بكابل  تالفاً  كان  اإذا  الكهربائي  التيار  تو�سيل  كابل  ا�ستبدال  يجب  	•
ال�سركة الم�سنعة اأو لدى مركز الخدمة المعتمد.   

للفرن.  الكهربائية  الكابلات  اأو  التو�سيل  اأطراف  ملام�سة  تجنب  	•
ت�ستخدم    ل  معتمد.  )فيوز(  دائرة  قاطع  خلال  من  الكهربائي  التيار  اإمداد  بم�سدر  الفرن  تو�سيل  يجب  	•

محولت لها قاب�سات متعددة اأو تمديدات لإطالة كابل تو�سيل التيار الكهربائي.   
الباب.  من  الأيمن  الجانب  على  البيانات  لوحة  توجد  	•

اإجراء   اأو  الإ�سلاح  عند  بالجهاز  الطاقة  تو�سيل  مفتاح  وف�سل  الجهاز  الكهربائي عن  التيار  ف�سل م�سدر  يجب  	•
النظافة.   

الفرن.  من  بالقرب  الكهربائي  التيار  بماأخذ  الكهربائية  الأجهزة  تو�سيل  عند  حذراً  كن  	•
بدنية    اأو  ح�سية  اأو  عقلية  قدرات  لديهم  الأطفال(  فيهم  )بمن  اأ�سخا�س  قبل  من  الجهاز  هذا  يُ�ستخدم  ل  	•

محدودة اأو نق�س في الخبرة والمعرفة اإل اإذا تم الإ�سراف عليهم واإعطائهم التعليمات الخا�سة با�ستخدام الجهاز    
من اأ�سخا�س م�سوؤولين عن �سلامتهم.  

   تحذير: قد ت�سبح الأجزاء التي ي�سهل الو�سول اإليها �ساخنة اأثناء ال�ستخدام. يجب اإبعاد الأطفال لتجنب  
     التعر�س للحروق.

   تحذير: يجب ف�سل مفتاح تو�سيل الطاقة بالجهاز قبل ا�ستبدال اللمبة لتجنب مخاطر ال�سدمة الكهربائية.  
  اأثناء الت�سغيل، ت�سبح الأ�سطح الداخلية �سديدة ال�سخونة. 
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تعليمات ال�شلامة اأثناء الت�شغيل
فقط. المنزلية  الأطعمة  لطهو  الفرن  ت�سميم  تم  	•

اأ�سطح   اأو  الت�سخين  عنا�سر  تلم�س  ل  ت�سبب حروق.  وقد  �ساخنة  ال�ستخدام  اأثناء  ت�سبح  الداخلية  الفرن  اأ�سطح  	•
الفرن الداخلية اإلى اأن تبرد.  

الفرن. في  للا�ستعال  قابلة  مواد  ت�سع  ل  	•
طويلة.  لفترة  �ساخنة  الفرن  اأ�سطح  ت�سبح  عالية،  حرارة  لدرجة  الجهاز  ت�سغيل  عند  	•

الفرن.  من  ب�سرعة  الخارج  ال�ساخن  والبخار  الهواء  لتجنب  الفرن  باب  فتح  عند  حذراً  كن  الطهو،  عند  	•
البخار   ي�سبب  اأن  ويمكن  العالية  الحرارة  درجات  عند  الكحول  يتبخر  قد  الكحول،  على  اأطباق تحتوي  عند طهو  	•

حريقاً عند ملام�سة الجزء ال�ساخن من الفرن.  
البخار.  بدفع  اأو  العالي  بال�سغط  تعمل  نظافة  اأجهزة  ت�ستخدم  ل  ل�سلامتك،  	•

الفرن.  ا�ستخدام  عند  اآمنة  م�سافة  الأطفال  اإبعاد  يجب  	•
بها   يحدث  قد  الخبيز،  �سينية  ا�ستخدام  عند  كبيرة.  �سبكة  على  البيتزا،  مثل  المجمدة،  الأطعمة  طهو  يجب  	•

ت�سوهات نتيجة التغير الكبير في درجات الحرارة.   
ال�سطح.  طلاء  طبقة  تلف  اإلى  هذا  يوؤدي  فقد  �ساخناً،  يكون  عندما  الفرن  قاع  في  الماء  ت�سب  ل  	•

الطهو.  اأثناء  الفرن  باب  غلق  يجب  	•
�ساخن.  الفرن  بقاع  فالماء  البخار،  نظافة  اإجراءات  انتهاء  قبل  الباب  فتح  عند  حذراً  كن  	•

فورق   الق�سدير،  من  الم�سنوعة  ال�سواني  اأو  الخبيز  �سواني  عليه  ت�سع  ول  الألومنيوم  بورق  الفرن  قاع  تغطي  ل  	•
الألمونيوم يحجب الحرارة، وقد يت�سبب في تلف طبقة طلاء الأ�سطح ونتائج غير مر�سية للطعام المطهو.   

جداً،   الرطب  الكعك  طهو  عند  الفرن.  اأ�سطح  طلاء  عن  اإزالتها  ي�سعب  قد  بقعاً  تترك  قد  الفاكهة  ع�سائر  	•
ا�ستخدم اإناءً عميقاً.   

المفتوح.  الباب  على  الخبيز  اأدوات  ت�سع  ل  	•
كاف   اإ�سراف  دون  الج�سدية  الإعاقات  ذوي  الأ�سخا�س  اأو  الأطفال  قبل  من  للا�ستخدام  معد  غير  الجهاز  هذا  	•

من �سخ�س م�سوؤول للتاأكد من ا�ستخدام الأجهزة باأمان.  
بالجهاز.  عبثهم  عدم  من  للتاأكد  الأطفال  مراقبة  يجب  	•

قد   العادية  الأزمنة  ا�ستخدمت  اإذا  الت�سخين.  اأو  للطهو  اأق�سر  زمن  اإلى  الأطعمة  من  القليلة  الكميات  تحتاج  	•
ت�سبب حرارة زائدة واحتراق الطعام.  

تعليمات التخل�ص من الجهاز
التخل�ص من مواد التغليف

للتدوير. قابلة  الجهاز  هذا  في  الم�ستخدمة  المواد  	•
المخلفات.  من  للتخل�س  المخ�س�سة  المحلية  بالمنطقة  الملائمة  الحاويات  في  التغليف  مواد  من  تخل�س  	•

التخل�ص من الأجهزة القديمة
    قبل التخل�س من الأجهزة القديمة، اجعلها غير قابلة للت�سغيل حتى ل تكون م�سدر للخطر. 

  للقيام بذلك، اف�سل الجهاز عن م�سدر اإمداد التيار الكهربائي وانزع اأطراف التو�سيل. 
لحماية البيئية، يجب التخل�س من الأجهزة القديمة بالطريقة ال�سحيحة. 

المنزلية. المخلفات  مع  الجهاز  من  التخل�س  يجب  ل  	•
المحلي    المجل�س  اأو  اإدارة  من  العامة  التخل�س  ومواقع  التجميع  مواعيد  عن  معلومات  على  الح�سول  يمكن  	•

للتخل�س من المخلفات.   
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مقبض التشغيل مقبض الاختيار

الوظيفة

زمن الطهي الوقت

درجة الحرارة

إنذار انهاء التوقيتالإضاءة

زر اختيار الوضع
المزدوج العلوي شاشة عرض البيانات مفتاح القفل

زر اختيار الوضع
المزدوج السفلي

أجهزة التحكم بالفرن

        �للوحة �لاأمامية
  تتوافر اللوحة الأمامية بمواد مختلفة وخيارات من الألوان ت�سمل ال�ستنل�س �ستيل، والأبي�س والأ�سود والزجاجي.  

  قد يخ�سع الجهاز للتغيير من اأجل تح�سين الجودة. 

الملحقات
 ي�سم فرن �سام�سونج الجديد العديد من الملحقات ت�ساعد في تح�سير الوجبات المختلفة، وت�سمل لوح 

تق�سيم لو�سع الطهو المزدوج، و�سواني، و�سبك، و�سيخ ال�سواية. 
          تحذير: تاأكد من تو�سيل المحلقات بطريقة �سحيحة على الأرفف. يجب و�سع ال�سواني على م�سافة ل تقل عن 

2 �سم من قاع الفرن، حتى ل ت�سبب تلف طلاء ال�سطح. 

لوح �لتق�صيم  
تحتاج اإلى و�سع لوح التق�سيم عند ا�ستخدام الفرن في و�سع الطهو المزدوج، حيث يف�سل    

  المق�سورة العليا عن المق�سورة ال�سفلى ويجب اأن ي�ستخدم في الرف 3. 

�ل�صبكة �ل�صغيرة )اختياري(  
يجب ا�ستخدام ال�سبكة ال�سغيرة عند ال�سواء وتحمي�س الوجبات. يمكن اأن ت�ستخدم مع    

�سينية التنقيط لمنع ال�سوائل من التنقيط على قاع الفرن.     

�ل�صبكة �لكبيرة  
يجب ا�ستخدام ال�سبكة الكبيرة عند ال�سواء والتقمير. يمكن اأن ت�ستخدم مع الأوعية     

المقاومة للحرارة وغيرها من اأواني الخبيز.  
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�صينية �لتنقيط
�سينية التنقيط )العميقة( مفيدة عند ال�سواء. يمكن اأن ت�ستخدم مع ال�سبكة 

ال�سغيرة لمنع ال�سوائل من التنقيط على قاع الفرن. 

�صينية �لخبيز 
يمكن اأن ت�ستخدم �سينية الخبيز لتح�سير الكيك والكعك ال�سغير المحلى والمعجنات 

الأخرى.    

�صيخ �ل�صو�ية )اختياري(
يمكن ا�ستخدام �سيخ ال�سواية عند �سوي الطيور مثل الزجاج. يمكن ا�ستخدامه فقط 

في الو�سع الفردي على الرف 3، حيث يتم تو�سيل ال�سيخ الخا�س به بموائم موجود 
على ال�سطح الخلفي.  

�صيخ وحامل �ل�صو�ء )اختياري(
طريقة ال�ستخدام: 

ع�سارات   لتجميع   1 الم�ستوى  على  الثلاثي(  الحامل  )بدون  عميقاً  اإناءً  �سع  	•
الطهو اأو في قاع الفرن اإذا كانت �سريحة اللحم المطلوب �سوائها كبيرة جداً.  

الحامل.  على  وثبتها  ال�سيخ  في  �سوائها  المراد  اللحم  قطعة  ادخل  	•
ليتم   العميق  الإناء  حافة  حول  والخ�سروات  الم�سلوقة  البطاط�س  و�سع  يمكن  	•

�سوائها في نف�س الوقت.   
الأمام.  “V” اإلى  ال�سكل  ليكون  الأو�سط  الرف  على  الحامل  �سع  	•

الحاد.  غير  الطرف  على  المقب�س  لف  يمكن  ال�سيخ،  اإدخال  في  للم�ساعدة  	•
�سع ال�سيخ في الحامل بحيث يكون الطرف الحاد اإلى الخلف وادفع برفق اإلى اأن    
يدخل طرف ال�سيخ في اآلية التدوير خلف الفرن. يجب و�سع الطرف غير الحاد    
من ال�سيخ على ال�سكل “V”. )لل�سيخ عروتان يجب اأن تكونان اأقرب اإلى باب    

الفرن لمنع ال�سيخ من التحرك اإلى الداخل، وت�ستخدم العروة اأي�ساً كما�سك    
يثبت المقب�س(.   

اإزالة   في  للم�ساعدة  الطهو  بعد  الخلف  اإلى  واربطه  الطهو.  قبل  المقب�س  فك  	•
ال�سيخ من ال�سبكة.   

د�لّة �لانزلاق �لتل�صكوبي )اختياري(
التل�سكوبية   الدالت  بزلق  اأولً  قم  ال�سواء،  اأو  الخبيز  اإناء  اأو  ال�سبكة،  لإدخال  	•

اإلى الخارج عند م�ستوى معين.   
الفرن. في  بالكامل  الخلف  اإلى  وادفعها  الدالة  على  الإناء  اأو  ال�سينية  �سع  	•

اأغلق باب الفرن بعد دفع الدالت التل�سكوبية في الفرن.    



أطباق الاختبار
EN 60350 طبقاً للمقيا�ص المعياري

�لخبيز
التو�سيات الخا�سة بعملية الخبز ت�سير اإلى الت�سخين الم�سبق للفرن.

زمن �لطهو درجة �لحر�رة   نوع  م�صتوى  �لطبق وملاحظات         نوع �لطعام 
)˚م(    )دقيقة(   �لطهو  �لرف     

25-15    180-160 تقليدي   3 �سينية الخبيز   
30-20    170-150 انتقال حراري   4 + 1 �سينية التنقيط +    

�سينية الخبيز  
30-20     180-160 تقليدي   2 قالب الخبيز على �سبكة كبيرة   

)بطلاء قاتم، مقا�س 26 �سم(  
100-80   190-170 انتقال حراري   3 + 1 �سبكة كبيرة + �سينية الخبيز   

  + 2 قالب كيك
)طلاء قاتم، مقا�س 20 �سم(  

80-70   190-170 تقليدي  1 يو�سع  �سبكة كبيرة + 2 قالب كيك   
)طلاء قاتم، مقا�س 20 �سم(   ب�سكل مائل  

�ل�صو�ء
�سخن الفرن الفارغ لمدة 5 دقائق با�ستخدام وظيفة ال�سبكة الكبيرة على الو�سع الأعلى.

زمن �لطهو درجة �لحر�رة   نوع  م�صتوى  �لطبق وملاحظات   نوع �لطعام 
)˚م(    )دقيقة(   �لطهو  �لرف     
الأول: 2-1 اأكبر درجة   �سواية كبيرة   5 �سبكة كبيرة   

الثاني: 1- 1.5       
الأول: 10-7 اأكبر درجة   �سواية كبيرة   3/4 �سبكة �سغيرة + �سينية   
الثاني: 6- 9 التنقيط )ل�ستقبال التنقيط(       

الوظائف
يوجد بهذا الفرن �ستة وظائف مختلفة. ح�سب و�سع ت�سغيل الفرن، و�سع الطهو المزدوج اأو الفردي، 

يمكن اختيار الوظائف التالية: 
تقليدي   

تنبعث الحرارة من اأنظمة الت�سخين من القمة والقاع. ت�ستخدم هذه الوظيفة للخبيز وال�سواء العادي لمعظم    
اأنواع الأطباق.   

درجة الحرارة المقترحة: 200 ˚م.     
�نتقال حر�ري    

تتولد الحرارة بالنتقال الحراري بالت�ساوي في الفرن عن طريق المراوح. ت�ستخدم هذه الوظيفة للاأطباق    
المجمدة والخبيز.   

درجة الحرارة المقترحة: 170 ˚م.  

�لكيك �ل�صغير

كيك �إ�صفنجي بدون 
دهون

فطيرة �لتفاح

�لخبز �لمحم�ض 
�لاأبي�ض

برجر لحم �لبقر
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في الو�سع الفردي، يمكن الختيار من بين 
جميع وظائف الفرن

�ختيار �لو�صع �لفردي | 01
 اأخرج لوح التق�سيم من الفرن ل�ستخدام
الو�سع الفردي

 02 | �صبط �لوظيفة  
ا�سغط على مفتاح وظيفة

 )Function(، يوم�س �سكل الوظيفة.

�صبط درجة �لحر�رة | 03 
 ا�سغط على مفتاح درجة الحرارة، يوم�س
�سكل درجة الحرارة

اأدر مقب�ض �لاختيار، 
وا�سبط الزمن المطلوب

  

حر�رة من �لقمة + �نتقال حر�ري   
تتولد الحرارة من نظام الت�سخين بالقمة ويتم النتقال الحراري بالت�ساوي في الفرن عن طريق المراوح.    

ت�ستخدم هذه الوظيفة ل�سواء الأطباق التي تعلوها ق�سرة مثل اللحم.   
درجة الحرارة المقترحة: 190 ˚م.     

  حر�رة من �لقاع + �نتقال حر�ري 
تتولد الحرارة من نظام الت�سخين بالقاع ويتم النتقال الحراري في الفرن عن طريق المراوح. ت�ستخدم هذه    

الوظيفة للبيتزا والخبز والكيك.   
درجة الحرارة المقترحة: 190 ˚م.     

  �ل�صو�ية �ل�صغيرة
تنبعث الحرارة من ال�سواية ال�سغيرة. ت�ستخدم هذه الوظيفة للاأطباق ال�سغيرة التي تحتاج حرارة اأقل    

مثل ال�سمك وخبز الباجيت المح�سو.   
درجة الحرارة المقترحة: 240 ˚م.      

�ل�صو�ية �لكبيرة  
تنبعث الحرارة من ال�سواية الكبيرة. ت�ستخدم هذه الوظيفة للاأطباق الكبيرة مثل اللزانيا واللحم الم�سوي.   

درجة الحرارة المقترحة: 240 ˚م.  

الوضع الفردي
في الو�سع الفردي، يعمل الفرن كالفرن التقليدي. ي�ستخدم هذا الو�سع للكميات الأكبر من الأطعمة اأو 
اإذا كنت تحتاج ا�ستخدام ملحقات خا�سة مثل �سيخ ال�سواية، في الو�سع الفردي يمكن ا�ستخدام جميع 

وظائف الفرن. 
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جميع الوظائف متوافرة مع الو�سع الفردي. الو�سع الفردي يتيح ا�ستخدام الفرن على �لو�صع �لفردي
النحو التقليدي.



اختيار و�سع الطهو المزدوج   01 
اأدخل لوح التق�سيم في الرف 3 ل�ستخدام 

الطهو المزدوج

ح�سب اختيار �سع الطهو المزدوج، يمكن اختيار اأي 
من الوظائف التالية:

| �صبط �لوظيفة �ل�صفلية  06
ا�سغط على مفتاح وظيفة

 )Function(، يوم�س �سكل الوظيفة.

�صبط درجة �لحر�رة �ل�صفلى | 07 
ا�سغط مفتاح درجة الحرارة، 
يوم�س �سكل درجة الحرارة

اأدر مقب�ض �لاختيار، 
وا�سبط الزمن المطلوب

| �صبط درجة �لحر�رة �لعليا   04
ا�سغط مفتاح درجة الحرارة، 

يوم�س �سكل درجة الحرارة

�صبط �لوظيفة �لعلوية | 03 
ا�سغط على مفتاح وظيفة
 )Function(، يوم�س �سكل الوظيفة.

�ختيار �لمق�صورة | 05 
 ،)Lower( ا�سغط الو�سع ال�سفلي
يوم�س �سكل المق�سورة

 02 | �ختيار �لمق�صورة
 ،)Upper( ا�سغط الو�سع العلوي

يوم�س �سكل المق�سورة 

الطهو المزدوج
يتميز هذا الفرن بنظام الطهو المزدوج الفريد وي�سمح باإعداد وجبتين مختلفتين في نف�س الوقت 

با�ستخدام درجتين مختلفتين للحرارة في المق�سورة العليا وال�سفلى، اأو عند الطهو اإما في المق�سورة 
العليا اأو المق�سورة ال�سفلى لتوفير الوقت والطاقة.

         ملاحظة: ا�ستخدم الخطوات 04/03 للو�سع العلوي والخطوات 07/06 للو�سع ال�سفلي فقط. 
         ملاحظة: يجب اختيار الو�سع المزدوج العلوي اأو الو�سع المزدوج ال�سفلي. 

8 ــ الطهو المزدوج 

�لو�صع �لعلوي

�لطهو �لمزدوج

�لو�صع �ل�صفلي

انتقال حراري / ت�سخين من القمة + انتقال حراري / ال�سواية الكبيرة

الوظيفة العلوية وال�سفلية، في اأي من المق�سورتين. 
ي�سمح الطهو المزدوج بطهو وجبتين بوظيفتين مختلفتين و�سبط درجات حرارة مختلفة. 

انتقال حراري / ت�سخين من القاع + انتقال حراري 
الو�سع ال�سفلي يوفر وقت وطاقة اأثناء طهو كميات اأ�سغر من الطعام



�لطهو زمن  | �صبط   03
ا�سغط على مفتاح زمن الطهو

 Cooking time ، يوم�س �سكل
زمن الطهو

تاأكيد زمن �لطهو  | 04 
ا�سغط على مفتاح زمن الطهو 
اأخرى،  مرة   Cooking time
اأو انتظر 4 ~ 5 ثوان

اأدر مقب�ض �لاختيار، 
وا�سبط الزمن المطلوب

|  �صبط زمن �لانتهاء  01
ا�سغط على مفتاح زمن النتهاء
 End time ، يوم�س �سكل 

ف�سل الجهاز

تاأكيد زمن �لانتهاء | 02 
ا�سغط على مفتاح زمن النتهاء
 End time مرة اأخرى اأو انتظر 
ثوان   3

�لطهو زمن   �ختياري |  �إ�صافة 

|  �صبط زمن �لانتهاء   03
ا�سغط على مفتاح زمن النتهاء
 End time ، يوم�س �سكل 

ف�سل الجهاز. 

تاأكيد زمن �لانتهاء | 04 
ا�سغط على مفتاح زمن النتهاء
 End time مرة اأخرى اأو انتظر 
ثوان  3

اأدر مقب�ض �لاختيار، 
وا�سبط الزمن المطلوب

|  �صبط زمن �لطهو  01
ا�سغط على مفتاح زمن الطهو

 Cooking time ، يوم�س 
�سكل زمن الطهو

تاأكيد زمن �لطهو | 02 
ا�سغط على مفتاح زمن الطهو 
اأو  اأخرى،  مرة   Cooking time
انتظر 4 ~ 5 ثوان

�لانتهاء زمن   �ختياري  | �إ�صافة 

أوضاع الضبط
يتيح و�سع الطهو المزدوج ا�ستخدام اأو�ساع �سبط مختلفة للمق�سورة العلوية وال�سفلية، مثل زمن    
النتهاء، اأزمنة الطهو، درجات الحرارة، واأو�ساع �سبط الإنذار. ل�سبط اأو تعديل اأو�ساع ال�سبط    

في اأي مق�سورة، ا�سغط على المفتاح المقابل:  

ل�سبط اأو تعديل اأو�ساع �سبط الطهو المزدوج، اختر المق�سورة. المق�سورة العليا     
المق�سورة ال�سفلى   

  تاأخير الت�سغيل )اإ�سافة زمن انتهاء وزمن طهو( ل يمكن �سبطه في و�سع الطهو المزدوج. 
�صبط زمن �لطهو

   
 

ط
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اأو�شاع ال�شبط ــ 9

تعيين انتهى الزمن



| �ختر �لزمن �لمطلوب تغييره  01 
ا�سغط على مفتاح زمن النتهاء
 End time اأو زمن الطهو 

الزمن �سكل  يوم�س   ،Cooking time

�ختيار �لمق�صورة | 02 
ا�سغط على مفتاح زمن النتهاء
 End time اأو زمن الطهو 
الزمن �سكل  يوم�س   ،Cooking time

اأدر مقب�ض �لاختيار، 

or or

| �صبط درجة �لحر�رة   01 
ا�سغط على مفتاح درجة الحرارة، 

يوم�س �سكل درجة الحرارة

تاأكيد درجة �لحر�رة  | 02 
انتظر 4 ~ 5 ثوان، يتم �سبط درجة 
الحرارة الجديدة

اأدر مقب�ض �لاختيار، 
 ل�سبط درجة حرارة جديدة

 02 | �صبط �لدقائق
 ، Time ا�سغط على مفتاح الزمن

يوم�س �سكل الدقائق

تاأكيد �لزمن  | 03 
 Time ا�سغط على مفتاح الزمن
مرة اأخرى، ل�سبط الوقت الحالي

اأدر مقب�ض �لاختيار، 
وا�سبط الزمن المطلوب

| �صبط �ل�صاعات  01 
 ، Time ا�سغط على مفتاح الزمن

يوم�س �سكل ال�ساعات

10ــ اأو�شاع ال�شبط 

تغيير الزمن

تغيير درجة الحرارة

�شبط الزمن



| �صبط درجة �لحر�رة   01 
ا�سغط على مفتاح درجة الحرارة، 

يوم�س �سكل درجة الحرارة

تاأكيد درجة �لحر�رة  | 02 
انتظر 4 ~ 5 ثوان، يتم �سبط درجة 
الحرارة الجديدة

اأدر مقب�ض �لاختيار، 
وا�سبط الزمن المطلوب

ط
ضب

ع ال
ضا

أو

اأو�شاع ال�شبط ــ 11

�شبط الإنذار

اإيقاف الإنذار
ا�سغط على مفتاح الإنذار Alarm لمدة ثانيتين، يبهت �سكل الإنذار ويتم عر�س الزمن.   

عر�ص الزمن
اأثناء الطهو، ا�سغط على زر الزمن Time لعر�س زمن الطهو.   

الإ�شارة ال�شوتية
لت�سغيل اأو اإيقاف الإ�سارة ال�سوتية، ا�سغط عل مفتاح الزمن Time ومفتاح زمن النتهاء     

End Time لمدة 3 ثوان.   

الإ�شاءة
ا�سغط على مفتاح اإ�ساءة Illumination مرة واحدة للاإ�ساءة ومرتين لإطفاء الإ�ساءة.     

اللمبة ال�سفلى اختياري    
ا�سغط على مفتاح اإ�ساءة Illumination مرة واحدة للاإ�ساءة الكاملة، ومرتين لإ�ساءة     

المق�سورة العليا، و3 مرات لإ�ساءة المق�سورة ال�سفلى، و 4 مرات لإطفاء الإ�ساءة.    

مفتاح القفل
   ا�سغط على مفتاح القفل KEYLOCK لمدة 3 ثوان، يظهر �سكل مفتاح القفل ليبين ت�سغيل  

مفتاح القفل.    

ف�شل الفرن
لف�سل الفرن، �سع مقب�س الت�سغيل على و�سع الف�سل »0«.   



| �صبط و�صع �لطهو �لتلقائي   01 
اأخرج لوح التق�سيم من الفرن ل�ستخدام و�سع 

الطهو التلقائي

| �صبط و�صفة �لطهو   02 
اختر و�سفة الطهو المطلوبة باإدارة 

مقب�ص الختيار

�صبط �لوزن  | 03 
اختر الوزن المطلوب باإدارة
 مقب�ص الختيار

12ــ الطهو الآلي 

الطهو الآلي
في و�سع الطهو الآلي، يمكن اختيار 15 برنامج اآلي للطهو، وال�سواء والخبيز. 

برامج الطهو الآلي في التجويف الواحد بالفرن
الجدول التالي ي�سمل على 15 برنامج اآلي للطهو وال�سواء والخبيز. يمكن ا�ستخدام هذه البرامج في التجويف الواحد 
للفرن باإخرج لوح التق�سيم. ي�سمل الجدول على الكميات والأوزان والتو�سيات الملائمة. تم برمجة الأو�ساع والأزمنة. 

يمكن الرجوع لهذه الأو�ساع الإر�سادية عند الطهو. ادخل الطعام دائما في فرن بارد.

�لن�صائح     م�صتوى   �لملحقات  �لوزن )كجم(  نوع �لطعام  �لرقم 
�لرف        

بيتز� مجمدة

رقائق �لبطاط�ض 
�لمجمدة

لاز�نيا بالطريقة 
�لمنزلية

بيتز� بالطريقة 
�لمنزلية

0.6 - 0.3
1.0 - 0.7

0.3 - 06 )رفيعة(
0.6 - 0.8 )�سميكة(

05-0.3
1-0.8

1.2-1
1.5-1.3

ال�سبكة الكبيرة

�سينية الخبيز

ال�سبكة الكبيرة 

�سينية الخبيز

�سع البيتزا المجمدة في منت�سف ال�سبكة الكبيرة

وزع رقائق البطاط�س المجمدة بالت�ساوي على 
�سينية الخبيز. الو�سع ل�سرائح البطاط�س 

الرفيعة والو�سع الثاني ل�سرائح البطاط�س ال�سميكة.
جهز اللازانيا الطازجة اأو ا�ستخدم المنتجات 

الجاهزة و�سعها في طبق فرن مقا�س منا�سب.    
�سع الطبق في منت�سف الفرن.

�سع البيتزا في ال�سينية. الوزن ي�سمل 
الإ�سافات مثل ال�سو�س والخ�سروات واللحم 

والجبن. الو�سع "1" )1-1.2 كجم( للبيتزا 
الرفيعة والو�سع "2" )1.3-1.5 كجم( 

للبيتزا التي ت�سمل اإ�سافات كثيرة.  

1

2

3

4

1

2

3

4
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�لن�صائح     م�صتوى   �لملحقات  �لوزن )كجم(  نوع �لطعام  �لرقم 
�لرف        

�صتيك �للحم 
�لبقري

لحم �لبقر �لم�صوي

لحم �لخنزير 
�لم�صوي

قطع لحم �ل�صاأن 

قطع �لدجاج

دجاجة كاملة

�صمك م�صوي

خ�صرو�ت م�صوية

�لكيكة �لرخامية

عجينة قاعدة 
فطيرة �لفاكهة

�لكعك

06-0.3
06-0.3

08-06
1.1-09

08-06
1.1-09

0.4-0.3
0.6-05

0.7-0.5
1.2-1

1.1-1
1.3-1.2

0.7-0.5
1-0.8

0.5-0.4
1-0.8

0.6-0.5
0.8-0.7

1-0.9
0.3-0.4 )كبيرة(

0.2-0.3 )�سغيرة(

0.6-0.5
0.8-0.7

�سينية التنقيط 
مع ال�سبكة ال�سغيرة

�سينية التنقيط 
مع ال�سبكة ال�سغيرة

�سينية التنقيط 
مع ال�سبكة ال�سغيرة

�سينية التنقيط 
مع ال�سبكة ال�سغيرة

�سينية التنقيط 
مع ال�سبكة ال�سغيرة

�سينية التنقيط 
مع ال�سبكة ال�سغيرة

�سينية التنقيط 
مع ال�سبكة ال�سغيرة

�سينية التنقيط

ال�سبكة الكبيرة

ال�سبكة الكبيرة

ال�سبكة الكبيرة

�سع �ستيك اللحم البقري المتبل جنباً اإلى جنب 
على ال�سبكة ال�سغيرة. اقلب ال�ستيك عندما 

ي�سدر الفرن �سوتاً. الو�سع الأول ل�سرائح ال�ستيك 
الرفيعة، الو�سع الثاني ل�سرائح ال�ستيك ال�سميكة. 

�سع اللحم المتبل على ال�سبكة ال�سغيرة واقلب 
اللحم عندما ي�سدر الفرن �سوتاً. 

�سع لحم الخنزير المتبل على ال�سبكة ال�سغيرة 
واقلب اللحم عندما ي�سدر الفرن �سوت. 

تبل قطع لحم ال�ساأن و�سعها على ال�سبكة 
ال�سغيرة واقلب اللحم عندما ي�سدر الفرن �سوت.

الو�سع الأول للقطع الرفيعة والو�سع الثاني 
للقطع ال�سميكة.

ادهن قطع الدجاج بالزيت والتوابل. �سع قطع 
الدجاج جنباً اإلى جنب على ال�سبكة ال�سغيرة. 

ادهن الدجاجة بالزيت والتوابل. �سع الدجاجة 
على ال�سبكة ال�سغيرة وقلب عندما ي�سدر 

الفرن �سوت.
�سع ال�سمك من الراأ�س اإلى الذيل على ال�سبكة 

ال�سغيرة. الو�سع الأول لعدد )2( �سمكة 
والو�سع الثاني لعدد )4( �سمكات. البرنامج 

منا�سب لل�سمك الكامل، مثل التاروت والدني�س 
و�سمك الكراكي. 

�سع الخ�سروات، مثل �سرائح الكو�سا، وقطع 
الفلفل و�سرائح الباذنجان والفطر والبطاط�س 
ال�سغيرة في اإناء عميق. ادهن بخليط من زيت 

الزيتون والأع�ساب والتوابل. 
�سع العجينة في قالب خبيز مقا�س منا�سب 

مدهون بالزبد لكيك البونت.   

�سع العجينة في طبق خبيز مدهون بالزبد 
لقاعدة الكيك. الو�سع الأول لقاعدة فطيرة 
فاكهة واحدة، والو�سع الثاني لعدد 6 قواعد 

�سغيرة. 
�سع العجينة في طبق خبيز معدني اأ�سود يكفي 

12 كعكة. الو�سع الأول للكعك ال�سغير، والو�سع 
الثاني للكعك الكبير. 
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min. 560
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المقصورة العلوية المقصورة السفلية

min. 550

min. 600

min. 560

min. 50

566
560

572595

595
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14ــ التركيب وال�شيانة

التركيب والصيانة
التركيب

         تعليمات ال�شلامة عند التركيب
يتم تركيب الفرن من قبل كهربائي متخ�س�س. الفني الذي يتولى التركيب هو الم�سوؤول عن تو�سيل الجهاز بم�سدر 

التيار الكهربائي مع مراعاة تعليمات ال�سلامة. 
الفرن.  تركيب  عند  بالكهرباء  المو�سلة  الأجزاء  عزل  من  تاأكد  	•

.DIN 68930 مق�سورة المطبخ التي �سيتم اإدخال الفرن فيها يجب اأن تفي بمتطلبات الموا�سفة القيا�سية 	•

�لمو��صفات �لفنية
230 فولت ~ 50 هيرتز جهد / تردد الدخل 

65 لتر الحجم )ال�سعة الم�ستخدمة( 
اأق�سى طاقة 3650 ولت طاقة الخرج 

حوالي 39 كجم الوزن ال�سافي 
حوالي 45 كجم الوزن بالتغليف 

الأبعاد من الخارج 
595 × 595 × 566 مم )عر�س×ارتفاع×عمق( 

الأبعاد الداخلية للفرن
440 × 365 × 405 مم )عر�س×ارتفاع×عمق( 

�لتو�صيلات �لكهربائية
اإذا لم يتم تو�سيل الجهاز بم�سدر التيار الكهربائي بقاب�س، يجب ا�ستخدام 
مفتاح ف�سل متعدد الأقطاب )الم�سافة بين الأقطاب ل تقل عن 3 مم( لتلبية
H05 RR-F متطلبات ال�سلامة. يجب اأن يكون كابل تو�سيل الطاقة من نوع

اأو H05 W-F ول يقل طوله عن 1.5 متر وقطره 1.5 ~ 2.5 مم2، وبالطول
الكافي لتو�سيله مع الفرن، حتى لو كان الفرن على الأر�س اأمام المق�سورة التي

�سيدخل فيها. افتح غطاء التو�سيل الخلفي بالمفك واأرخي م�سامير ما�سك الكابل
قبل تو�سيل خطوط التيار الكهربائي لأطراف التو�سيل. يتم تاأري�س الفرن خلال
الطرف المحدد بالعلامة )  (. اإذا تم تو�سيل الفرن بم�سدر التيار الكهربائي
بقاب�س، يجب الو�سول لهذا القاب�س ب�سهولة بعد تركيب الفرن. �سام�سونج ل تتحمل

م�سوؤولية اأي حوادث قد تحدث من عدم تو�سيل الأر�سي اأو تلف و�سلة الأر�سي. 

تركيب �لفرن د�خل �لمق�صورة
هذا فرن مدمج، ويحتاج اأن يركب في مق�سورة

علوية اأو �سفلية.
للاأبعاد.  الأدنى  الحد  مراعاة  يجب  	•
بالم�سامير الجانبين  من  الفرن  ثبت  	•

بعد التركيب، يتم اإزالة طبقة الفينيل الواقية
من باب الجهاز والطبقة الواقية من الأ�سطح

الداخلية للفرن.
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الإعداد الأولي
�لنظافة �لاأولية

قبل ا�ستخدام الفرن اأول مرة، يجب نظافته بالكامل. ل ت�ستخدم اأي مواد اأو اأقم�سة تنظيف ت�سبب التاآكل، فقد تتلف 
اأ�سطح الفرن. ا�ستخدم ماء دافئ، وم�سحوق نظافة وقطعة قما�س ناعمة لنظافة �سينية الخبيز و�سينية التنقيط وال�سبك 
والملحقات الأخرى والمق�سورة من الداخل والأرفف وجوانب الفرن. تنظف واجهة الفرن بقطعة قما�س ناعمة مبللة بالماء.
تاأكد من �سبط �ساعة الفرن واأخرج جميع الملحقات من الفرن. �سغل الفرن في الو�سع الفردي مع النتقال الحراري لمدة 
�ساعة عند درجة حرارة 200˚م. هذا الإجراء يحرق اأي مواد متبقية في الفرن اأثناء عملية الإنتاج وقد ينتج عنها بع�س 

الروائح. هذا و�سع طبيعي، لذلك تاأكد من التهوية الجيدة للمطبخ اأثناء هذا الوقت.  

اكت�شاف الأعطال
      �لم�صكلة          �لحل

ماذ� �أفعل �إذ� لم ي�صخن �لفرن؟

ماذ� �أفعل �إذ� لم ي�صخن �لفرن بعد 
�صبط �لوظيفة ودرجة �لحر�رة؟

ماذ� �أفعل �إذ� ظهر كود عطل 
و�لفرن لم ي�صخن؟

ماذ� �أفعل في حالة ومي�ض 
�لوقت �لمعرو�ض؟

ماذ� �أفعل في حالة عدم �إ�صاءة 
لمبة �لفرن؟

ماذ� �أفعل في حالة دور�ن 
�لمروحة بدون �أن �أقوم 

ب�صبطها؟

المفتاح. و�سل  الفرن.  ت�سغيل  مفتاح  تو�سيل  يتم  لم  	•
ال�ساعة. ا�سبط  م�سبوطة.  غير  ال�ساعة  	•

المطلوبة. ال�سبط  اأو�ساع  من  تاأكد  	•
�سبط   اأعد  اأو  الفيوز  ا�ستبدل  الدائرة.  قاطع  تنزيل  تم  اأو  المنزل  فيوز  احتراق  	•

قاطع الدائرة. اإذا تكرر العطل، ا�ستدعي الكهربائي المتخ�س�س.   

المحلي.  الخدمة  بمركز  ات�سل  الداخلية.  الكهربائية  التو�سيلات  في  م�سكلة  	•

الخدمة   بمركز  ات�سل  الداخلية.  الكهربائية  الدائرة  تو�سيلات  في  عطل  يوجد  	•
المحلي.  

ال�ساعة.  ا�سبط  الكهربائي.  التيار  انقطاع  	•

المحلي.  الخدمة  بمركز  ات�سل  الفرن.  لمبة  عطل  	•

المحلي   الخدمة  بمركز  ات�سل  الفرن.  يبرد  اأن  اإلى  المروحة  تدور  ال�ستخدام،  بعد  	•
اإذا ا�ستمرت المروحة في الدوران بعد اأن يبرد الفرن.    



**
1)

**
1)

**
1)

**
1)

16ــ التركيب وال�شيانة

الإعداد الأولي
      �لرمز                                     �لم�صكلة                        �لحل

1( ** ت�سير اإلى جميع الأرقام.

اأمان الف�سل. ا�ستمر الفرن في العمل عند 
درجة الحرارة الم�سبوطة لمدة طويلة. 

ا�ستمرار ال�سغط على المفتاح اأكثر من 
10 ثوان.

لوح التق�سيم غير موجود اأو تم ا�ستخدامه 
بطريقة غير �سحيحة

عطل بالفرن قد يكون ي�سبب انخفا�س في 
الأداء وم�ساكل في الأمان وال�سلامة. توقف 

فوراً عن ا�ستخدام الفرن. 

اف�سل الفرن واأخرج الطعام. اترك الفرن يبرد 
ثم اأعد ا�ستخدامه.

ات�سل بمركز �سام�سونج المحلي لخدمة العملاء.

اأدخل لوح التق�سيم بطريقة �سحيحة في الو�سع 
العلوي والمزدوج وال�سفلي. اأخرج لوح التق�سيم 

عند ا�ستخدام الو�سع الفردي. 

ات�سل بمركز �سام�سونج المحلي لخدمة العملاء
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النظافة والرعاية 
التنظيف بالبخار )اختياري(

اإذا كان الفرن مت�سخ ويجب تنظيفه، يمكن ا�ستخدام التنظيف بالبخار المدمج بالفرن. يتوفر التنظيم بالبخار بعد اأن 
يبرد الفرن.

3. اأغلق باب الفرن. 2. �سب 400 مللي )4/3 باينت(      1. اأخرج جميع الملحقات من 
        الفرن.      من الماء في قاع الفرن.

     

6. نظف الفرن من الداخل. 5. �سع مفتاح الت�سغيل على و�سع      4. ا�سبط مقب�س الت�سغيل على 
الإيقاف OFF لإنهاء التنظيف           و�سع التنظيف بالبخار. عندما 

بالبخار.           تبداأ ال�سا�سة في الومي�س وي�سدر 
         �سوت، تكون النظافة قد تمت.

ملاحظات �لتنظيف بالبخار  
�ساخن. القاع  في  الماء  بالبخار؛  التنظيف  عملية  انتهاء  قبل  الفرن  باب  فتح  عند  حذراً  كن  	•  

الإ�سفنج.  من  بقطعة  المتبقي  الماء  باإزالة  وقم  الفرن  باب  افتح  	•  
مثلًا. الليل  طوال  طويلة،  لمدة  الفرن  في  ماء  بقايا  تترك  ل  	•  

الملت�سقة   البقع  اإزالة  يمكن  ناعمة.  بفر�ساة  اأو  وم�سحوق  الإ�سفنج  من  بقطعة  الداخل  من  الفرن  نظف  	•  
بقطعة فرك من النايلون.    

بالخل.  مبللة  القما�س  من  بقطعة  الجيرية  التر�سبات  اإزالة  يمكن  	•  
العازل   ال�سريط  تحت  اأي�ساً  ام�سح  الداخل.  من  الفرن  لنظافة  �سافي  وماء  ناعمة  قما�س  قطعة  ا�ستخدم  	•  

لباب الفرن.    
الفرن.  يبرد  اأن  بعد  الإجراءات  تكرار  يمكن  الت�ساخ،  �سديد  الفرن  كان  اإذا  	•  

بم�سحوق   الملت�سقة  البقع  بتدليك  ين�سح  مثلًا،  ال�سواء  بعد  بالدهون،  الت�ساخ  �سديد  الفرن  كان  اإذا  	•  
منظف قبل ت�سغيل وظيفة التنظيف بالفرن.    

بالكامل.  الداخلية  الأ�سطح  تجف  حتى  النظافة  15˚ بعد  حوالي  قليلًا  مفتوحاً  الفرن  باب  اترك  	•  



التجفيف ال�شريع
اترك باب الفرن مفتوحاً حوالي 30˚.   .1

ا�سبط مقب�س الت�سغيل على و�سع فردي.   .2
ا�سغط على زر الوظيفة.  .3

اختر النتقال الحراري بمقب�س الختيار.  .4
ا�سبط زمن الطهو حوالي 5 دقائق ودرجة الحرارة 50˚مئوية.   .5

اف�سل الفرن عند نهاية المدة.   .6

الأ�شطح المغطاة بمينا م�شاعدة )اختياري(
الغلاف القابل للاإزالة مغطى بمينا م�ساعدة لونها رمادي قاتم يمكن اأن يتجمع ويتوزع عليها الزيت والدهن عند تدوير 

الهواء اأثناء الت�سخين بالنتقال الحراري، يمكن اأن تحترق هذه التر�سبات عندما تكون درجة حرارة الفرن 200˚م اأو 
اأكثر، اأثناء الخبيز اأو ال�سواء مثلًا. درجات الحرارة الأعلى يمكن اأن ت�سرع الحتراق. 

اأخرج جميع الملحقات من الفرن.  .1
نظف الأ�سطح الداخلية بالفرن كما ذكر في باب التنظيف اليدوي.   .2

ا�سبط الفرن على الت�سخين العلوي وال�سفلي.  .3
ا�سبط درجة الحرارة عند 250˚م.   .4

�سغل الفرن حوالي �ساعة. يعتمد الزمن على درجة الت�ساخ. �ستختفي البقع المتبقية بالتدريج مع كل ا�ستخدام بعد   .5
ذلك للفرن عند درجات حرارة عالية.

التنظيف اليدوي
    تحذير: تاأكد من اأن الفرن والملحقات قد بردت قبل اإجراء النظافة. 

�لفرن من �لد�خل
اأو ماء دافئ بال�سابون.  معتدل  ومنظف  نظيفة  قما�س  قطعة  ا�ستخدم  الداخل،  من  الفرن  لنظافة  	•

باليد. الباب  عازل  تنظف  ل  	•
تنظيف.  اإ�سفنج  اأو  بالية  لبادات  ت�ستخدم  ل  	•

بالفرن.  الخا�سة  المنظفات  ا�ستخدم  الفرن،  اأ�سطح  مينا  اإتلاف  تجنب  	•
للاأفران.  خا�س  منظف  ا�ستخدم  الملت�سقة،  البقع  لإزالة  	•

ل ت�ستخدم منظفات ت�سبب التاآكل، اأو فر�سايات �سلبة اأو لبادات اأو قطع قما�س بالية، اأو �سوف ال�سلب اأو �سكاكين اأو اأي 
مواد اأخرى ت�سبب التاآكل. 

�لفرن من �لخارج
بال�سابون.  دافئ  ماء  اأو  معتدل  ومنظف  ناعمة  قما�س  قطعة  ا�ستخدم  الخارج،  من  الفرن  لتنظيف  	•

تجفيف. فوطة  اأو  مطبخ  بلفافة  جفف  	•
التاآكل. ت�سبب  التي  المنتجات  اأو  الكاوية  المنظفات  ت�ستخدم  ل  	•

�لاأ�صطح �لاأمامية �ل�صتانلي�ض �صتيل للفرن
الطلاء.  تتلف  قد  اأخرى،  اآكلة  مواد  اأي  اأو  بالية  لبادات  اأو  ال�سلب  ال�سوف  ت�ستخدم  ل  	•

�أ�صطح �لاألمونيوم �لاأمامية للفرن
اأو قطعة من الألياف الناعمة وم�سحوق منظف معتدل للنافذة.  ام�سح الأ�سطح برفق بقطعة قما�س نظيفة ناعمة  	•

�لملحقات
اغ�سل الملحقات بعد كل ا�ستخدام وجفف بفوطة المطبخ. عند ال�سرورة، �سعها في ماء دافئ بال�سابون لمدة حوالي 30 

دقيقة ل�سهولة النظافة.
18ــ النظافة والرعاية
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فك الباب
في حالة ال�ستخدام العادي ل توجد حاجة اإلى فك الباب، ولكن عند �سرورة فك الباب، لأغرا�س النظافة مثلًا، اتبع 

التعليمات الآتية:
           تحذير: باب الفرن ثقيل. 

2. اأغلق الباب عند زاوية حوالي 70˚. ام�سك باليدين       1. افتح الباب واقلب الم�سابك عند المف�سلتين 
        حتى اآخرها.       جوانب باب الفرن من المنت�سف وا�سحب وارفع حتى  

        يمكن اإخراج المف�سلات.

             �لتركيب:  كرر عك�س الخطوات 1 و 2.  

فك الباب
باب الفرن مزود بثلاثة األواح من الزجاج مو�سوعة مقابل بع�سها البع�س. يمكن فك هذه الألواح للنظافة.

      
     

3. ارفع الزجاج 2 وفك المثبت  2. ارفع الغطاء واأخرج الزجاج 1       1. فك الم�سمارين على الجانبين 
         الأيمن والأي�سر من الباب.      من الباب.      المطاطي للزجاج من قمة اللوح.  

        نظف الألواح بالماء الدافئ اأو  
        ب�سائل غ�سيل وجفف ثم لمعّ بقطعة  

        قما�س نظيفة ناعمة.  

           �لتركيب:  كرر عك�س الخطوات 1 و 2 و 3. 
 .4EA 2 اإلىEA يختلف زجاج الباب في الموديلات من                                    

                                   عند تجميع الزجاج الداخلي رقم 1، �سع الواجهة التي يوجد عليها الطباعة اإلى اأ�سفل.  



20 ــ المجرى الجانبي

المجرى الجانبي )اختياري(
لنظافة الفرن من الداخل، يمكن فك المجرى من كلا الجانبين.

فك المجرى الجانبي
1.  ا�سغط على الجزء الأو�سط العلوي من المجرى الجانبي.

2. اأدر المجرى الجانبي حوالي 45˚

3. ا�سحب واأخرج المجرى الجانبي من الفتحتين ال�سفليتين. 

           �لتركيب:  كرر عك�س الخطوات 1 و 2 و3. 
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تغيير اللمبة
   خطر �ل�صدمة �لكهربائية! قبل ��صتبد�ل �أي من لمبات �لفرن، �تبع �لتعليمات   

   �لتالية:
الفرن. اف�سل  	•

الفرن.  عن  الكهربائي  التيار  م�سدر  اف�سل  	•
الفرن.  مق�سورة  قاع  في  القما�س  من  قطعة  �سع  الزجاجي  والغطاء  الفرن  اإ�ساءة  لمبة  لحماية  	•

�سام�سونج.  خدمة  مركز  من  اللمبات  �سراء  يمكن  	•

لمبة �لفرن �لخلفية
1.  فك الغطاء باإدارته عك�س عقارب ال�ساعة واأخرج الحلقة المعدنية، والحلقة الورقية

  ونظف الغطاء الزجاجي. عند ال�سرورة، ا�ستبدل اللمبة باأخرى مخ�س�سة لإ�ساءة 
الأفران مقاومة للحرارة 24 وات، 230 فولت، 300˚م.   

نظف الغطاء الزجاجي والحلقة المعدنية والحلقة الورقية، عند ال�سرورة.    .2
ركب الحلقة المعدنية والحلقة الورقية بالغطاء الزجاجي.    .3

ركب الغطاء الزجاجي في مكانه كما في الخطوة 1 واأدر في اتجاه عقارب ال�ساعة    .4
حتى يثبت في مكانه.   

 لمبة �لفرن �لجانبية )اختياري(
لفك الغطاء الزجاجي، ام�سك الطرف ال�سفلي باإحدى اليدين واأدخل اأداة حادة    .1

م�سطحة مثل �سكينة المائدة بين الزجاج والإطار.   
اأخرج الغطاء.  .2

عند ال�سرورة، ا�ستبدل لمبة الهالوجين بلمبة هالوجين مخ�س�سة لإ�ساءة الأفران  .3
مقاومة للحرارة 25-40 وات، 230 فولت، 300˚م.  

     ن�صيحة: ا�ستخدم قطعة قما�س عند حمل لمبة الهالوجين لمنع عرق الأ�سابع من التر�سب على �سطح اللمبة. 
ركب الغطاء الزجاجي.      .4
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