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G
A

RA
N

TÍA
L

IM
ITA

D
A

D
E

1 A
Ñ

O
Sunbeam

 Products, Inc., o en Canadá, Sunbeam
 Corporation (Canadá) Lim

ited, (colectivam
ente “Sunbeam

”),
garantiza q

ue d
urante un p

eríod
o d

e un año, d
esd

e la fecha d
e la com

p
ra, este p

rod
ucto estará lib

re
d

e
d

efectos en m
aterial y m

ano d
e ob

ra. Sunb
eam

, a su op
ción, rep

arará o reem
p

lazará este p
rod

ucto
o

cualq
uier com

p
onente d

e este p
rod

ucto q
ue se encuentre d

efectuoso d
urante elp

eríod
o

d
e garantía.

Elreem
p

lazo será efectuad
o p

or un p
rod

ucto o com
p

onente nuevo o rem
anufacturad

o.Si el p
rod

ucto
está

d
iscontinuad

o, el reem
p

lazo será efectuad
o p

or un p
rod

ucto sim
ilar d

e igual o
m

ayor valor.
Esta

es
su garantía exclusiva.

Esta garantía es válid
a p

ara el com
p

rad
or original al p

orm
enor d

esd
e la

fecha d
e la com

p
ra inicial al

p
orm

enor y no es transferib
le. G

uard
e el recib

o d
e com

p
ra original. Se

req
uiere p

rueb
a d

e com
p

ra
p

ara
ob

tener la ejecución d
e la garantía. Los

agentes d
e Sunb

eam
, centros d

e servicio o tiend
as al p

or
m

enor q
ue vend

an p
rod

uctos Sunb
eam

,no tienen d
erecho p

ara
alterar, m

od
ificar o cam

b
iar los

térm
inos y cond

iciones d
e esta garantía.

Esta
garantía no

 cub
re eld

esgaste no
rm

al d
e las p

iezas o
 d

año
s co

m
o

 resultad
o

 d
e lo

 siguiente:
uso

negligente o
 m

al uso
 d

el p
ro

d
ucto

, uso
 co

n vo
ltaje o

 co
rriente inap

ro
p

iad
o

s, uso
 co

ntrario
a

las
instruccio

nes d
e o

p
eració

n, d
esarm

ad
o

, rep
aració

n o
 alteració

n p
o

r una p
erso

na d
iferente

a
un

centro d
e servicio Sunb

eam
. A

d
em

ás, la garantía no cub
re: A

ctos d
e fuerza m

ayor, tales
com

o
incend

io
s, inund

acio
nes, huracanes o

 to
rnad

o
s.

¿Cuáles Son los Lím
ites de Responsabilidad Civil de Sunbeam

?
Sunb

eam
 no será resp

onsab
le p

or ningún d
año incid

ental o consecuente causad
o p

or incum
p

lim
iento

d
e

una
garantía legal o

 co
nd

ició
n exp

resa o
 im

p
lícita.

Con excep
ción al grad

o p
rohib

id
o p

or la ley, cualq
uier garantía o cond

ición im
p

lícita d
e com

erciab
ilid

ad
o

ap
titud

 p
ara un p

ro
p

ó
sito

 en p
articular están lim

itad
as en d

uració
n a la d

uració
n d

e la garantía
m

encionad
a arrib

a.

Sunb
eam

 d
esconoce tod

as las d
em

ás garantías, cond
iciones o rep

resentaciones, exp
resas o im

p
lícitas,

legales o
 d

e cualq
uier o

tro
 tip

o
.

Sunb
eam

 no será resp
onsab

le p
or ningún d

año d
e ningún tip

o q
ue resulte d

e la com
p

ra, uso o m
al uso,

o
d

e la inhab
ilid

ad
 p

ara usar el p
rod

ucto, incluyend
o d

años incid
entales, esp

eciales, consecuentes,
d

años sim
ilares, p

érd
id

a d
e lucro, o p

or cualq
uier incum

p
lim

iento d
e contrato, fund

am
ental o d

e
cualq

uier otro tip
o, o p

or cualq
uier reclam

o contra el com
p

rad
or p

or cualq
uier tercera p

ersona.

A
lgunas p

rovincias, estad
os o jurisd

icciones no p
erm

iten la exclusión o la lim
itación d

e d
años incid

entales
o

consecuentes, o
lim

itaciones d
e cuánto d

ura una garantía im
p

lícita, d
e m

od
o q

ue las lim
itaciones

o
exclusiones m

encionad
as arrib

a p
ued

a q
ue

no le ap
liq

uen a usted
.

Esta garantía le otorga d
erechos legales esp

ecíficos, y p
ued

a q
ue usted

 tenga otros d
erechos,

los
cuales

varían d
e p

rovincia a p
rovincia, estad

o
a estad

o o jurisd
icción a jurisd

icción.

Cóm
o O

btener Servicio Bajo G
arantía

En los Estad
os U

nid
os:

Si usted
 tiene alguna p

regunta sob
re esta garantía o le gustaría ob

tener servicio b
ajo garantía,

p
orfavorllam

e al 1-800- 672-6333
p

ara p
rop

orcionarle la d
irección d

e un centro d
e servicio

conveniente
p

ara usted
.

En Canad
á:

Si usted
 tiene alguna p

regunta sob
re esta garantía o le gustaría ob

tener servicio b
ajo garantía, p

orfavorllam
e

al 1-800-667-8623
p

ara p
rop

orcionarle la d
irección d

e un centro d
e servicio conveniente p

ara usted
.

En los Estad
os U

nid
os, esta garantía es ofrecid

a p
or Sunb

eam
 Prod

ucts, Inc., ub
icad

a en Boca Ratón,
Florid

a 33431. En Canad
á, esta garantía es ofrecid

a p
or Sunb

eam
 Corp

oration (Canad
á) Lim

ited
, ub

icad
a

en el 5975 Falb
ourne Street, M

ississauga, O
ntario L5R 3V

8.

P
O

R
 FA

V
O

R
, N

O
 R

E
T
O

R
N

E
 E

S
T
E
 P

R
O

D
U

C
T
O

 A
 N

IN
G

U
N

A
D

E
E
S

TA
S

 D
IR

E
C

C
IO

N
E
S

 N
I TA

M
P

O
C

O
 A

 D
O

N
D

E
 LO

 C
O

M
P

R
Ó

.

2 IM
P

O
R

TA
N

T S
A

F
E

G
U

A
R

D
S

W
hen using electrical ap

p
liances, b

asic safety p
recautio

ns sho
uld

 alw
ays b

e
fo

llo
w

ed
 to

red
uce

the risk o
f fire, electric sho

ck and
/o

r injury to
 p

erso
ns,

includ
ing the fo

llo
w

ing:

•
Read

 all instructio
ns b

efo
re using the m

achine.

•
D

o
 no

t to
uch ho

t surfaces. U
se hand

les o
r kno

b
s.

•
To

 p
ro

tect against electric sho
ck, d

o
 no

t im
m

erse co
rd

, p
lugs o

r m
achine in

w
ater o

r
o

ther liq
uid

.

•
Clo

se ad
ult sup

ervisio
n is necessary w

hen this ap
p

liance is used
 b

y
o

r
near

child
ren.

•
Flip

 Reservo
ir Po

w
er Sw

itch to
 O

FF and
 unp

lug fro
m

 o
utlet w

hen
co

ffeem
aker is no

t in
use fo

r extend
ed

 p
erio

d
s o

f tim
e and

 b
efo

re cleaning.
A

llo
w

 to
co

o
l b

efo
re p

utting o
n o

r
taking

o
ff p

arts and
 b

efo
re cleaning the

ap
p

liance.

•
D

o
 no

t o
p

erate any ap
p

liance w
ith a d

am
aged

 co
rd

 o
r p

lug o
r after the

ap
p

liance m
alfunctio

ns, o
r has b

een d
am

aged
 in any m

anner. Return this
ap

p
liance o

nly to
the

nearest A
utho

rized
 Service Center fo

r exam
inatio

n,
rep

air o
r ad

justm
ent.

•
The use of accessory attachm

ents not recom
m

ended by M
R. CO

FFEE
®

m
ay cause

hazards
orinjuries.

•
D

o
 no

t use o
utd

o
o

rs.

•
D

o
 no

t let the co
rd

 hang o
ver ed

ge o
f a tab

le o
r co

unter, o
r

to
uch ho

t
surfaces.

•
Do not place this appliance on or near a hot gas or electric burner
orin

a
heated

oven.

•
To

 d
isco

nnect, flip
 Reservo

ir Po
w

er Sw
itch to

 O
FF, then rem

o
ve p

lug
fro

m
w

all o
utlet.

•
D

o
 no

t use ap
p

liance fo
r o

ther than its intend
ed

 use.

•
U

se o
n a hard

, flat level surface o
nly.



3

D
ecanter U

se and
 Care

Breakage m
ay o

ccur if the fo
llo

w
ing instructio

ns are no
t fo

llo
w

ed
:

•
This decanter is designed for use w

ith your M
R. CO

FFEE
®

Coffeem
aker and

therefore
m

ust
never b

e used
 o

n a rangeto
p

 o
r in any o

ven, includ
ing a

m
icro

w
ave o

ven.

•
D

o
 no

t set a ho
t d

ecanter o
n a w

et o
r co

ld
 surface.

•
D

o
 no

t use a cracked
 d

ecanter o
r a d

ecanter having a lo
o

se o
r w

eakened
hand

le.

•
D

o
 no

t clean the d
ecanter w

ith cleansers, steel w
o

o
l p

ad
s,

o
r

o
ther

ab
rasive

m
aterials.

•
D

iscard
 d

ecanter im
m

ed
iately if it is ever b

o
iled

 d
ry.

•
A

vo
id

 sharp
 b

lo
w

s, scratches, o
r ro

ugh hand
ling.

W
A

R
N

IN
G

:
To reduce the risk of fire or electric shock, do not rem

ove any
service

covers. N
o user serviceable parts inside. Repair should be done

by
authorized personnel only.

To avoid risk of scalding or other injury, do not m
ove your coffeem

aker
once you have filled the w

ater reservoir.

Sp
ecial Co

rd
 Set Instructio

ns
1.

A
 sho

rt p
o

w
er sup

p
ly co

rd
 is p

ro
vid

ed
 to

 red
uce the hazard

s resulting fro
m

b
eco

m
ing entangled

 in o
r trip

p
ing o

ver a lo
nger co

rd
.

2.
A

n extensio
n co

rd
 m

ay b
e p

urchased
 and

 used
 if care is exercised

 in its use.

3.
If an extensio

n co
rd

 is used
, the m

arked
 electrical rating o

f the extensio
n co

rd
m

ust
b

e at
least 10 am

p
s and

 120 vo
lts. The resulting extend

ed
 co

rd
 m

ust b
e

arranged
 so

 that it
w

illno
t d

rap
e o

ver the co
unterto

p
 o

r tab
leto

p
 w

here it can
b

e
p

ulled
 o

n b
y child

ren o
r

trip
p

ed
 o

ver accid
entally.

This appliance has a polarized plug (one blade is w
ider than the other).

To
reduce

the
risk of electric shock, this plug w

ill fit in a polarized outlet
only one w

ay. If
the

plug
does not fit fully in the outlet, reverse the plug.

If
it still does not fit, contact

a qualified electrician. D
o not m

odify the
plug in any w

ay.

S
AVE

 TH
E

S
E

 IN
S

TR
U

C
TIO

N
S

26 S
e

rvic
io

 y
 M

a
n

te
n

im
ie

n
to

Piezas d
e Rep

uesto
•

Filtro
s

Para o
b

tener café m
ás sab

ro
so

, no
so

tro
s reco

m
end

am
o

s q
ue usted

 use filtro
s

d
e p

ap
el d

e estilo
 canasta d

e 8 a 12 tazas m
arca M

R. CO
FFEE. ®

Esto
s filtro

s
están d

isp
o

nib
les en la m

ayo
ría d

e lo
s sup

erm
ercad

o
s.

•
Jarras
U

sted
 p

ued
e usualm

ente co
m

p
rar una jarrra d

e rep
uesto

 en la tiend
a d

o
nd

e
co

m
p

ró
 su cafetera. Si usted

 no
 p

ued
e enco

ntrar un rep
uesto

, p
o

r
favo

r llam
e

al 1-800 M
R CO

FFEE (1-800-672-6333 en lo
s Estad

o
s U

nid
o

s ó
1-800-667-8623

en Canad
á) p

ara o
b

tener info
rm

ació
n d

e d
ó

nd
e p

ued
e enco

ntrar una tiend
a

q
ue vend

a jarrras d
e rep

uesto
.

Rep
aracio

nes
Si su cafetera necesita servicio

, no
 la reto

rne a la tiend
a d

o
nd

e la co
m

p
ró

. To
d

as las
rep

aracio
nes so

n efectuad
as p

o
r Sunb

eam
 o

 p
o

r un Centro
 d

e Servicio
 auto

rizad
o

M
R. CO

FFEE. ®
Si usted

 vive en lo
s Estad

o
s U

nid
o

s o
 en Canad

á, p
o

r favo
r llám

eno
s

a
lo

s siguientes teléfo
no

s gratis p
ara o

b
tener la ub

icació
n d

el centro
 d

e servicio
auto

rizad
o

 m
ás cercano

.

EE.U
U

. 1-800 M
R CO

FFEE (1-800-672-6333)

Canad
á 1-800-667-8623

Para ayud
arno

s a servirle m
ejo

r, p
o

r favo
r tenga el núm

ero
 d

e m
o

d
elo

 y la fecha
d

e
co

m
p

ra listo
s cuand

o
 llam

e. El núm
ero

 d
e m

o
d

elo
 está estam

p
ad

o
 en la p

laca
m

etálica inferio
r d

e la cafetera.

Visite nuestra p
ágina W

eb
 y d

escub
ra lo

s secreto
s p

ara p
rep

arar la taza d
e café

p
erfecta. U

sted
 tam

b
ién enco

ntrará una rica varied
ad

 d
e recetas, co

nsejo
s p

ara
entretener visitas y la últim

a info
rm

ació
n so

b
re lo

s p
ro

d
ucto

s M
R. CO

FFEE. ®

w
w

w
.m

rco
ffee.co

m
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P
RO

BLEM
A

El café p
rep

arad
o

 esta tib
io

o
frío

 inm
ed

iatam
ente d

esp
ués

d
e la p

rep
aració

n.

U
sted

 ha p
rep

arad
o

 d
o

s jarras
d

e
café en un esp

acio
 d

e
10

m
inuto

s y la tem
p

eratura
d

elcafé d
e la segund

a jarra
está

fría o
 tib

ia.

El café p
rep

arad
o

 está caliente
inm

ed
iatam

ente d
esp

ués d
e

la
p

rep
aració

n, p
ero

 se enfría
en la jarra.

La Cafetera SPEED
BREW

®
no

p
rep

ara una jarra co
m

p
leta

d
e

café d
esp

ués d
e q

ue se
ha

vertid
o

 una jarra co
m

p
leta

d
e agua en el d

ep
ó

sito
.

La Cafetera SPEED
BREW

®

req
uiere m

ás d
e cuatro

 m
inuto

s
p

ara p
rep

arar café REG
U

LA
R.

La Canasta d
e la Cafetera

SPEED
BREW

®
se d

esb
o

rd
a

cuand
o

 p
rep

ara café
d

escafeinad
o

.

S
O

LU
CIÓ

N
• A

segúrese d
e q

ue la Cafetera SPEED
BREW

®

esté
enchufad

a en el to
m

aco
rriente.

• A
segúrese d

e q
ue el Interrup

to
r (O

N
/O

FF)
(EN

CEN
D

ID
O

/A
PA

G
A

D
O

) d
e Energía d

el
D

ep
ó

sito
 esté PREN

D
ID

O
.

• D
eje q

ue el agua d
entro

 d
e la cafetera tenga

suficiente tiem
p

o
 p

ara calentar a la tem
p

eratura
d

e p
rep

aració
n. Refiérase a la secció

n d
e

“Prep
aració

n d
e su Cafetera A

ntes d
el

Prim
er

U
so

”
en la Página 20.

• Perm
ita q

ue el agua d
entro

 d
e la Cafetera

SPEED
BREW

®
tenga el tiem

p
o

 suficiente p
ara

calentar a la tem
p

eratura d
e p

rep
aració

n.
Refiérase a la secció

n d
e “Prep

arand
o

 Café”
en

la Página 21.

• A
segúrese d

e q
ue el Interrup

to
r d

el Plato
Calefacto

r esté PREN
D

ID
O

. (Só
lo

 el SB11)

• Po
r causa d

e uso
 infrecuente, su Cafetera

SPEED
BREW

®
p

o
d

rá hab
er p

erd
id

o
 agua p

o
r

evap
o

ració
n. Po

r favo
r siga esto

s p
aso

s:
– Si su Cafetera SPEED

BREW
®

p
rep

aró
 una jarra

p
arcial d

e café, ento
nces el agua p

erd
id

a fue
reem

p
lazad

a, ento
nces se p

ued
e co

ntinuar
co

n la p
rep

aració
n no

rm
al.

– Si su Cafetera SPEED
BREW

®
no

 p
rep

aró
 ningún

café, ento
nces el agua p

erd
id

a no
fue

aún
reem

p
lazad

a co
m

p
letam

ente. D
esenchufe

ráp
id

am
ente su Cafetera SPEED

BREW
®

y siga
lo

s p
aso

s d
e la secció

n titulad
a “Prep

aració
n

d
e Su Cafetera A

ntes d
el Prim

er U
so

”
en

la
Página

20.

• Co
lo

q
ue el Ind

icad
o

r d
e Co

ntro
l d

e
Prep

aració
n en “Brew

 Regular.”
• Pued

a q
ue su Cafetera SPEED

BREW
®

necesite
lim

p
ieza. Refiérase a la secció

n
d

e
“Lim

p
ieza

d
e

Rutina”
en la Página 23.

• Co
lo

q
ue el Ind

icad
o

r d
e Co

ntro
l d

e Prep
aració

n
en “Brew

 D
escafeinad

o.” Esto
 alargará el ciclo

 d
e

p
rep

aració
n y d

eb
erá evitar el d

esb
o

rd
am

iento
.

4

Tab
le o

f Co
ntents

Im
p

o
rtant Safeguard

s
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2

D
ecanter U

se and
 Care

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
3 

Sp
ecial Co

rd
 Set Instructio

ns . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
3

D
iagram

 o
f Parts  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

5

Intro
d

uctio
n 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
6

Im
p

o
rtant Things Yo

u Sho
uld

 Kno
w

 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

6

Prep
are Yo

ur Co
ffeem

aker Befo
re First U

se  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
7

Brew
ing Co

ffee 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8

To
 G

et H
o

t W
ater O

nly 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

9

D
raining the W

ater Reservo
ir  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10

Ro
utine Cleaning/D

ecanter Cleaning  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
10 – 11

Tro
ub

lesho
o

ting G
uid

e 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12

Service and
 M

aintenance  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13

W
arranty Info

rm
atio

n 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14



F
u

ll

J

5

D
iagram

 o
f Parts

A
.

Fill/Brew
 Regular/Brew

 D
ecaffeinated

Brew
 ControlD

ial

B.
W

ater Reservoir

C
.Show

er H
ead

D
.Reservoir Pow

er Sw
itch
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24 Para Lim
piar los D

epósitos M
inerales de Su Cafetera SPEED

BREW
®

Para m
antener su cafetera lib

re d
e acum

ulam
iento

s d
e m

inerales, se reco
m

iend
a

q
ue usted

 siga lo
s p

aso
s enum

erad
o

s a co
ntinuació

n cad
a 40 ciclo

s d
e p

rep
aració

n
p

ara agua d
ura y 80 ciclo

s d
e p

rep
aració

n p
ara agua b

land
a o

 al m
eno

s cad
a tres

m
eses.

1.
G

ire el Ind
icad

o
r d

e Co
ntro

l d
e Prep

aració
n a “Fill” (Llenad

o
). 

2.
Levante la tap

a d
el tanq

ue d
e agua ub

icad
a encim

a d
e la cafetera. 

3.
Vierta una jarra (10 tazas ó

 50 o
nzas líq

uid
as) d

e vinagre d
o

m
éstico

 b
lanco

 sin
d

iluir en el tanq
ue d

e agua.N
O

TA
: N

o
 llene el tanq

ue d
e agua co

n ningún
líq

uid
o

 q
ue no

 sea agua fría o
 vinagre b

lanco
 d

o
m

éstico
 p

ara lim
p

ieza.

4.
D

eslice la canasta d
e p

rep
aració

n a su p
o

sició
n y co

lo
q

ue la jarra vacía en su
lugar d

irectam
ente d

eb
ajo

 d
e la canasta d

e p
rep

aració
n. 

5. G
ire el Ind

icad
o

r d
e Co

ntro
l d

e Prep
aració

n a “Brew
 Regular” (Prep

aració
n Regular). 

6.
D

eje q
ue la unid

ad
 llena rep

o
se p

o
r 2 ho

ras. Esto
 p

ro
p

o
rcio

nará eltiem
p

o
 p

ara
q

ue el vinagre d
eshaga la cal y lo

s d
ep

ó
sito

s m
inerales.

7.
D

esp
ués d

e 2 ho
ras, vacíe la jarra y enjuáguela co

n agua lim
p

ia.

8.
Para enjuagar el vinagre d

el tanq
ue interno

, gire el Ind
icad

o
r d

e Co
ntro

l
d

e
Prep

aració
n a “Fill” (Llenad

o
).

9.
Vierta una jarra (10 tazas ó

 50 o
nzas líq

uid
as) d

e agua lim
p

ia fría d
entro

d
eld

ep
ó

sito
 d

e agua.

10.
Reto

rne la jarra a su lugar y co
ló

q
uela d

irectam
ente d

eb
ajo

 d
e la canasta

d
e

p
rep

aració
n.

11.
G

ire el Ind
icad

o
r d

e Co
ntro

l d
e Prep

aració
n a “Brew

 Regular” (Prep
aració

n
Regular). Vacíe la jarra cuand

o
 el ciclo

 d
e p

rep
aració

n term
ine

(ap
ro

xim
ad

am
ente tres m

inuto
s).

12.
Rep

ita lo
s Paso

s d
el 8 al 11 seis (6) veces ad

icio
nales o

 hasta q
ue se vaya

elo
lo

r
a vinagre. Esto

 garantizará q
ue to

d
o

elvinagre sea enjuagad
o

 d
el tanq

ue
interno

.

13.
D

esp
ués d

e la lim
p

ieza, esp
ere p

o
r lo

 m
eno

s 20 m
inuto

s antes d
e p

rep
arar

su
p

ró
xim

a jarra d
e café. Esto

 p
erm

itirá q
ue el agua d

el tanq
ue interno

 se
caliente a la tem

p
eratura d

e p
rep

aració
n ap

ro
p

iad
a.

N
U

N
CA

 SU
M

ERJA
 LA

 CA
FETERA

 EN
 A

G
U

A
 O

 EN
 O

TRO
S LÍQ

U
ID

O
S

Lim
p

ieza d
e la Jarra

El agua d
ura p

ued
e d

ejar un d
ep

o
sito

 m
ineral b

lancuzco
 d

entro
 d

e la jarra. Elcafé
p

ued
e d

esco
lo

rar esto
s d

ep
ó

sito
s, d

ejand
o

 algunas veces una m
ancha m

arró
n.Para

rem
o

ver esta m
ancha, siga esto

s p
aso

s sencillo
s:

1.
U

se una so
lució

n d
e p

artes iguales d
e vinagre b

lanco
 y agua caliente.

2.
D

eje rep
o

sar la so
lució

n en la jarra d
urante 20 m

inuto
s y luego

 d
eséchela.

3.
Lave y enjuague co

m
p

letam
ente la jarra usand

o
 un trap

o
 suave.

N
o

use
lim

p
iad

o
res ab

rasivo
s fuertes. Ésto

s p
ued

en causar rayazo
s q

ue
p

ued
en

co
nd

ucir a ro
turas.
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D
renaje d

el Tanq
ue d

e A
gua

El tanq
ue d

e agua en su Cafetera M
R. CO

FFEE
®

SPEED
BREW

®
d

eb
erá ser vaciad

o
siem

p
re q

ue la cafetera sea m
o

vid
a, d

esp
achad

a o
 alm

acenad
a. Po

r
favo

r siga esto
s

p
aso

s:

1.
G

ire el Interrup
to

r d
e Energía d

el Tanq
ue a la p

o
sició

n “O
ff” (A

p
agad

o
)

D
esenchufe el co

rd
ó

n SPEED
BREW

®
y d

eje q
ue el agua caliente se

enfríe en el
tanq

ue. Vierta una jarra co
m

p
leta d

e agua FRÍA
 en el d

ep
ó

sito
 d

e
agua.

2.
G

ire el Ind
icad

o
r d

e Co
ntro

l d
e Prep

aració
n a “Prep

aració
n Regular.” Cuand

o
la

jarra esté llena, vacíela y rep
ita el p

ro
ceso

. Esto
enfriará

elagua en
el tanq

ue d
e

agua.

3.
G

ire el Ind
icad

o
r d

e Co
ntro

l d
e

Prep
aració

n a “Fill” (Llenad
o

) y
rem

ueva
la

canasta d
e p

rep
aració

n.

4.
To

m
e la p

arte trasera d
e la Cafetera

SPEED
BREW

®
e incline la unid

ad
 hacia

ad
elante so

b
re el fregad

ero
 en un ángulo

d
e 45°, hasta q

ue el agua co
m

ience
a

salir d
e la regad

era.(Ver la Figura 3)
Co

ntinúe inclinand
o

 la cafetera hasta q
ue

d
eje d

e salir agua. Es no
rm

al q
ue q

ued
en

resid
uo

s d
e agua en el tanq

ue.

A
D

VERTEN
CIA

: Para asegurarse d
e q

ue su
cafetera funcio

ne co
rrectam

ente, no
 la

incline m
ás d

e 45°
al vaciar el tanq

ue.

M
a

n
te

n
im

ie
n

to
 d

e
 la

 C
a

fe
te

ra
Lim

p
ieza d

e Rutina
La jarra y la canasta d

e p
rep

aració
n d

eb
erán ser enjuagad

as d
esp

ués d
e cad

a uso
.

La jarra d
e vid

rio
 y la tap

a (M
o

d
elo

 SB11), y la canasta d
e p

rep
aració

n se p
ued

en
lavar en la rejilla sup

erio
r d

el lavap
lato

s. N
O

TA
: N

o
 co

lo
q

ue la jarra térm
ica en

ellavap
lato

s (M
o

d
elo

 SBT85).

Para lim
p

iar su cafetera d
e acero

 ino
xid

ab
le M

R. CO
FFEE

®
SPEED

BREW
, ®

SIEM
PRE

use
un

trap
o

 suave. N
U

N
CA

 use ningún tip
o

 d
e lim

p
iad

o
res ab

rasivo
s o

 esp
o

njas
q

ue
p

ud
ieran rayar el m

etal. Sim
p

lem
ente jab

ó
n d

e lavar p
lato

s y agua rem
o

verán
huellas, grasa, m

ugre y ho
llín.

O
casio

nalm
ente p

ued
en usarse lim

p
iad

o
res d

e
vid

rio
, so

lucio
nes d

e vinagre y agua,
líq

uid
o

s estánd
ar p

ara lim
p

ieza d
e co

cina no
 ab

rasivo
s, o

 p
ro

d
ucto

s d
e lim

p
ieza

co
m

erciales p
ara sup

erficies d
e acero

 ino
xid

ab
le. D

esp
ués d

e la lim
p

ieza, use un
trap

o
 suave seco

 y fro
te la sup

erficie hasta o
b

tener b
rillo

.

F
IG

U
RA

3

6 In
tro

d
u

c
tio

n
Co

ngratulatio
ns o

n the p
urchase o

f yo
ur new

 M
R. CO

FFEE
®

SPEED
BREW

, ®
d

isp
lacem

ent
Co

ffeem
aker!

The SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker is faster than co

nventio
nal co

ffeem
akers

and
b

rew
s regular co

ffee in ab
o

ut 3 m
inutes (after initial setup

). D
ecaffeinated

 co
ffee

w
ill take lo

nger. A
 co

nvenient Brew
 Co

ntro
l D

ial ad
justs w

ater flo
w

so
 yo

u can b
rew

regular o
r d

ecaffeinated
 co

ffee sim
p

ly b
y turning the d

ial.

Please read all of the instructions in this booklet carefully before you begin to use
this

appliance. Pro
p

er care and
 m

aintenance w
ill ensure the lo

ng life o
f this ap

p
liance

and
 its tro

ub
le-free o

p
eratio

n. Save these instructio
ns and

 refer to
 them

 o
ften fo

r
cleaning and

 care tip
s.

Im
p

o
rtant Things Yo

u Sho
uld

 K
no

w
•

The SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker is d

esigned
 to

 rem
ain p

lugged
 in at all tim

es
(excep

t
d

uring d
raining and

 extend
ed

 p
erio

d
s o

f no
n-use). Brew

ing b
egins

after
w

ater is p
o

ured
 into

 the w
ater reservo

ir and
 the Brew

 Co
ntro

l D
ial is

sw
itched

to
“Brew

 Regular” o
r

“Brew
 D

ecaffeinated
.”

•
A

 Reservo
ir Po

w
er Sw

itch (O
N

/O
FF

Sw
itch) is lo

cated
 o

n the lo
w

er left sid
e to

co
m

p
letely shut o

ff all electrical co
m

p
o

nents w
hen yo

ur p
lans take yo

u aw
ay fro

m
ho

m
e fo

r several d
ays o

r w
hen yo

ur co
ffeem

aker w
ill no

t b
e in use fo

r an extend
ed

p
erio

d
. Yo

ur SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker has safety features w

hich m
ake the d

aily use
o

f this sw
itch unnecessary.

It w
ill take approxim

ately 20 m
inutes after the Reservoir Pow

er Sw
itch has

been turned back on to heat the w
ater in the reservoir to the proper

brew
ing tem

perature.

•
Yo

ur SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker unit has a sp

ecially d
esigned

 w
ater reservo

ir to
keep

the w
ater at the p

ro
p

er tem
p

erature. This co
nstant sup

p
ly o

f ho
t w

ater allo
w

s yo
u

to
b

rew
 regular co

ffee in ab
o

ut 3 m
inutes.

•
W

hen a decanter of cold w
ater is poured into the w

ater reservoir, the cold w
ater

enters the internal tank. W
hen the Brew

 Control Dial is sw
itched to “Brew

 Regular” or
“Brew

 Decaffeinated,” the cold w
ater pushes out hot w

ater to start the brew
ing

process. This cold w
ater is then heated to the proper tem

perature and stored until the
next brew

 cycle is started. M
ake sure the decanter is centered directly under the brew

basket before turning the Brew
 Control Dial to “Brew

 Regular” or “Brew
 Decaffeinated.”

For SB11:

•
Brew

ed
 co

ffee flo
w

s into
 the d

ecanter w
here it is kep

t at serving tem
p

erature b
y

the
w

arm
er p

late. The w
arm

er p
late is co

ntro
lled

 b
y the O

N
/O

FF sw
itch lo

cated
ab

o
ve the b

rew
 b

asket. N
O

TE:The W
arm

er Plate Sw
itch only controls the decanter

w
arm

er. The W
arm

er Plate Sw
itch should be turned off w

hen the decanter is em
pty

or the coffeem
aker is not in use. (Fo

r the W
arm

er Plate Sw
itch to

 o
p

erate,
the

Reservo
ir Po

w
er Sw

itch m
ust b

e o
n.)

For SBT85:
•

Brew
ed

 co
ffee flo

w
s into

 the d
o

ub
le-w

alled
, stainless steel therm

al carafe
w

here
it

is
kep

t at serving tem
p

erature fo
r up

 to
 fo

ur ho
urs.

•
The carafe lid

 red
uces co

ffee evap
o

ratio
n and

 heat lo
ss. A

lw
ays p

lace the lid
 o

n
the

carafe w
hen b

rew
ing co

ffee.



IM
PO

RTA
N

T
Before U

sing Your SPEED
BREW

®
Coffeem

aker for the First Tim
e

W
ash d

ecanter, d
ecanter lid

 and
 rem

o
vab

le b
rew

 b
asket in m

ild
 d

etergent
and

w
ater. Rinse each tho

ro
ughly.

Prepare Your SPEED
BREW

®
Coffeem

aker Before First U
se

N
O

TE: To avoid dam
age to coffeem

aker, do not plug your SPEED
BREW

®
Coffeem

aker
into the w

all outlet until you com
plete these steps. This procedure is only

necessary the first tim
e the SPEED

BREW
®

Coffeem
aker is used or after the w

ater reservoir
has been drained for m

oving or long-term
storage.

Prio
r to

 first use, the w
ater reservo

ir m
ust b

e filled
 w

ith
w

ater and
 the w

ater given tim
e to

 heat to
 p

ro
p

er
b

rew
ing tem

p
erature.

1. 
M

ake sure yo
ur co

ffeem
aker is unp

lugged
.

2. 
Set the Brew

 Control Dial to “Brew
 Regular.”

3. 
M

ake sure the b
rew

 b
asket and

 d
ecanter are in

p
lace o

n the co
ffeem

aker. Raise the w
ater reservo

ir
lid

 o
n the to

p
 o

f the co
ffeem

aker (see Figure 1). U
se

a sep
arate p

itcher to
 slo

w
ly p

o
ur 1 gallo

n (3.8 liters)
o

f co
o

l w
ater into

 the w
ater reservo

ir o
p

ening. If the
red

 O
verfill Ind

icato
r flo

ats up
, p

lease allo
w

 the
w

ater to
 d

rain into
 the reservo

ir b
efo

re co
ntinuing to

 p
o

ur.

4. 
W

hen the w
ater reservo

ir is full, w
ater w

ill flo
w

 into
 the d

ecanter. A
fter the flo

w
o

f w
ater into

 the d
ecanter sto

p
s, em

p
ty the d

ecanter and
 return it to

 the
co

ffeem
aker.

5. 
N

o
w

 yo
u m

ay p
lug yo

ur SPEED
BREW

®
 Co

ffeem
aker

into
 a w

o
rking 120V, A

C o
utlet.

6. 
Press the Reservo

ir Po
w

er Sw
itch lo

cated
 o

n the
lo

w
er left sid

e o
f the co

ffeem
aker to

 “O
n” (see

Figure 2). W
ait at least 20 m

inutes for the w
ater in

the w
ater reservoir to reach the ideal brew

ing
tem

perature.To
 b

rew
 co

ffee, fo
llo

w
 the “Brew

ing
Co

ffee” instructio
ns o

n p
age 8.

N
O

TE: The Reservoir Pow
er Sw

itch should rem
ain “O

n” at all
tim

es to keep the w
ater in the w

ater reservoir at the
ideal brew

ing tem
perature. The Reservoir Pow

er Sw
itch

should be turned “O
ff” w

hen your plans take you aw
ay

from
 hom

e for several days or w
hen your coffeem

aker
w

ill not be in use for an extended period.

7. 
Befo

re b
rew

ing the first p
o

t o
f co

ffee it is reco
m

m
end

ed
 that the system

 b
e

flushed
 clean. To

 d
o

 this, sim
p

ly fo
llo

w
 the “Brew

ing Co
ffee” instructio

ns o
n p

age
8, b

ut d
o

 no
t ad

d
 any co

ffee gro
und

s to
 the filter.

7
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22 M
ed

id
as d

e Café Sugerid
as

Para o
b

tener m
ejo

res resultad
o

s, use café m
o

lid
o

 p
ara uso

 en cafeteras d
e go

teo
auto

m
áticas. Las cantid

ad
es ind

icad
as ab

ajo
 so

n cantid
ad

es sugerid
as.

U
na taza =

 Cinco
 o

nzas d
e café p

rep
arad

o
U

se m
ás o

 m
eno

s café d
e acuerd

o
 a su gusto

.

PO
R FAVO

R N
O

TE: Pued
e q

ue el café d
escafeinad

o
 req

uiera una cantid
ad

ad
icio

nal d
e café.

Ind
icad

o
r d

e Co
ntro

l d
e Prep

aració
n – Café D

escafeinad
o

Su Cafetera M
R. CO

FFEE
®

SPEED
BREW

®
viene co

n un d
isp

o
sitivo

 esp
ecial q

ue
le

p
erm

ite p
rep

arar una jarra id
eal d

e café d
escafeinad

o
. Sim

p
lem

ente gire
elInd

icad
o

r d
e Co

ntro
l d

e Prep
aració

n a “Prep
aració

n d
e d

escafeinad
o

.”
Este

d
isp

o
sitivo

 to
m

a en cuenta el tiem
p

o
 ad

icio
nal necesario

 p
ara p

rep
arar

café
d

escafeinad
o

. Po
r favo

r no
te q

ue só
lo

 se d
eb

erá usar café d
escafeinad

o
cuand

o
 el Ind

icad
o

r d
e Co

ntro
l d

e Prep
aració

n esté en esta p
o

sició
n.

PRECA
U

CIÓ
N

:p
ara evitar d

esb
o

rd
ar la canasta d

e p
rep

aració
n, no

 use café
d

escafeinad
o

 a m
eno

s q
ue el Ind

icad
o

r d
e Co

ntro
l d

e Prep
aració

n se encuentre
en la p

o
sició

n d
e “Prep

aració
n d

e d
escafeinad

o
.”

Para O
b

tener Só
lo

 A
gua Caliente

Lo
s m

ism
o

s p
aso

s listad
o

s e
n
 la Pagin

a 2
1
 b

ajo
 “Pre

p
aran

d
o

 C
afé

” p
u
e
d

e
n
 se

r
u
sad

o
s p

ara o
b

te
n
e
r agu

a calie
n
te

. M
an

te
n
ga la can

asta d
e
 p

re
p

aració
n
 e

n
 su

lu
gar y o

m
ita e

l filtro
 y e

l café
. N

O
TA

: Esta agua es m
ás caliente q

ue el agua
d

e
su grifo

 y
d

eb
erá ser m

anip
ulad

a co
n cuid

ad
o

.

N
úm

ero de Tazas
Cucharadas Soperas

10
7.5

8
6

6
4.5
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P
re

p
a

ra
n

d
o

 C
a

fé
1.G

ire el Ind
icad

o
r d

e Co
ntro

l d
e Prep

aració
n a “Fill” (Llenad

o
).

2.Rem
ueva la canasta d

e p
rep

aració
n e inserte un filtro

 d
e canasta d

e 8 a 12 tazas
m

arca M
R. CO

FFEE
®

o
 un filtro

 d
e p

ap
el d

e 8 a 12 tazas SPEED
BREW

®
d

e o
tra

m
arca en la canasta d

e p
rep

aració
n.

N
O

TA
: P

ara e
vitar d

e
sb

o
rd

am
ie

n
to

, n
o

 u
se

 u
n
 filtro

 p
e
rm

an
e
n
te

 m
ie

n
tras

e
stá

p
re

p
aran

d
o

 café
 e

n
 la p

o
sició

n
 d

e
 “P

re
p

aració
n
 R

e
g
u
lar.”

3.A
gregue la cantid

ad
 d

esead
a d

e café d
e acuerd

o
 co

n el cuad
ro

 d
e m

ed
id

as
d

e
café q

ue se encuentra en la p
ágina siguiente. Sacúd

alo
 ligeram

ente p
ara

nivelar el café. 
4.A

segúrese d
e q

ue el filtro
 d

e p
ap

el q
ued

e centrad
o

 ap
ro

p
iad

am
ente antes

d
e

d
eslizar la canasta a su p

o
sició

n.
5.Levante la tap

a d
el d

ep
ó

sito
 d

e agua. Llene la jarra co
n un m

áxim
o

 d
e 10 tazas

(50 o
nzas líq

uid
as) d

e agua fría. Vierta el agua d
e la jarra d

entro
 d

el d
ep

ó
sito

d
e agua. N

O
TA

: N
o

 lle
n
e
 e

l tan
q

u
e
 d

e
 ag

u
a co

n
 n

in
g
ú
n
 líq

u
id

o
 q

u
e
 n

o
se

a ag
u
a fría (o

 vin
ag

re
 b

lan
co

 d
o

m
é
stico

 p
ara lim

p
ie

za – ve
a

“Lim
p

ie
za d

e
 R

u
tin

a” e
n
 la P

ág
in

a 2
3
).

6.Cierre la tap
a d

el d
ep

ó
sito

 d
e agua y co

lo
q

ue la jarra en su lugar d
eb

ajo
d

e
la

canasta d
e p

rep
aració

n. 
7.G

ire el Interrup
to

r d
el Plato

 Calefacto
r a la p

o
sició

n “O
n” (Encend

id
a).

(Só
lo

elSB11)
8.G

ire el Ind
icad

o
r d

e Co
ntro

l d
e Prep

aració
n a “Brew

 Regular” (Prep
aració

n Regular)
cuand

o
 p

rep
are café regular o

 “Brew
 D

ecaffeinated
” (Prep

aració
n D

escafeinad
o

)
cuand

o
 p

rep
ara café d

escafeinad
o

. 
9.D

esp
ués d

e la p
rep

aració
n inicial, usted

 p
ued

e p
rep

arar 10 tazas d
e café

regular en cerca d
e 3 m

inuto
s (d

escafeinad
o

 to
m

ará un p
o

co
 m

ás d
e tiem

p
o

).
10.Para garantizar la tem

p
eratura d

e p
rep

aració
n ap

ro
p

iad
a, p

o
r favo

r esp
ere p

o
r

lo
 m

eno
s 10 m

inuto
s antes d

e p
rep

arar su p
ró

xim
a jarra d

e café. Esto
 p

erm
ite

q
ue el agua se caliente ap

ro
p

iad
am

ente a la tem
p

eratura d
e p

rep
aració

n.
N

O
TA

: Si trata d
e p

rep
arar café m

ás ráp
id

o
, p

o
d

rá o
b

tener café frío
.

A
D

VERTEN
CIA

:
Para evitar el riego

 d
e herid

as co
rp

o
rales o

 d
año

s a la p
ro

p
ied

ad
, asegúrese

d
e q

ue la canasta d
e p

rep
aració

n q
ued

e segura en su lugar y q
ue la jarra

q
ued

e centrad
a d

eb
ajo

 d
e la canasta antes d

e co
m

enzar la p
rep

aració
n.

A
D

VERTEN
CIA

:
EL CA

FÉ CO
LA

D
O

 Y EL M
O

LID
O

, TA
N

TO
 EN

 LA
 CA

N
A

STA
 D

E PREPA
RA

CIÓ
N

 CO
M

O
EN

 LA
 JA

RRA
, ESTÁ

N
 A

M
BO

S M
U

Y CA
LIEN

TES. M
A

N
IPÚ

LELO
S CO

N
 M

U
CH

O
CU

ID
A

D
O

 PA
RA

 EVITA
R Q

U
EM

A
D

U
RA

S. SI LA
 CA

N
A

STA
 D

E PREPA
RA

CIÓ
N

 D
E

D
ESBO

RD
A

, O
 SI LA

 CA
N

A
STA

 D
E PREPA

RA
CIÓ

N
 N

O
 D

REN
A

 EN
 LA

 JA
RRA

D
U

RA
N

TE EL CICLO
 D

E PREPA
RA

CIÓ
N

, N
O

 A
BRA

 O
 M

A
N

IPU
LE LA

 CA
N

A
STA

.
G

IRE
EL CO

N
TRO

L D
E PREPA

RA
CIÓ

N
 A

 “FILL” (LLEN
A

D
O

), D
ESEN

CH
U

FE LA
CA

FETERA
 Y ESPERE Q

U
E EL CO

N
TEN

ID
O

 SE EN
FRÍE A

N
TES D

E M
A

N
IPU

LA
RLO

.

8 B
re

w
in

g
 C

o
ffe

e
1. Turn the Brew

 Co
ntro

l D
ial to

 “Fill.”

2. Rem
o

ve the b
rew

 b
asket and

 insert a M
R. CO

FFEE
®

8-12 cup
 p

ap
er b

asket filter
o

r
ano

ther b
rand

’s 8-12 cup
 SPEED

BREW
®

p
ap

er filter into
 the b

rew
 b

asket.

N
O

TE: To avoid overflow, do not use a perm
anent filter w

hile brew
ing coffee on

the “Brew
 Regular” setting.

3. A
d

d
 d

esired
 am

o
unt o

f co
ffee acco

rd
ing to

 the co
ffee m

easurem
ent chart

fo
und

o
n

the next p
age. Shake lightly to

 level co
ffee. 

4. Be sure the p
ap

er filter is p
ro

p
erly centered

 b
efo

re slid
ing the b

rew
 b

asket
b

ack
into

 p
lace.

5. Raise the w
ater reservo

ir lid
. Fill the d

ecanter w
ith a m

axim
um

 o
f 10 cup

s (50
fl.o

z.)
o

f co
ld

 w
ater. Po

ur the w
ater fro

m
 the d

ecanter into
 the w

ater
reservo

ir. N
O

TE:
D

o
not fill the w

ater reservoir w
ith any liquid other than cold w

ater (or w
hite

household vinegar for cleaning – see “Routine Cleaning” on Page 10).

6. Clo
se the w

ater reservo
ir lid

 and
 return the d

ecanter to
 its p

lace d
irectly und

er
the

b
rew

 b
asket. 

7. Turn the W
arm

er Plate Sw
itch to

 “O
n” (SB11 o

nly).

8. Turn the Brew
 Co

ntro
l D

ial to
 “Brew

 Regular” w
hen b

rew
ing regular co

ffee
o

r
“Brew

D
ecaffeinated

” w
hen b

rew
ing d

ecaffeinated
 co

ffee. 

9. A
fter initial start up

, yo
u can b

rew
 10 cup

s o
f regular co

ffee in ab
o

ut 3 m
inutes

(d
ecaffeinated

 w
ill take lo

nger).

10. To
 insure p

ro
p

er b
rew

ing tem
p

erature, p
lease w

ait at least 10 m
inutes b

efo
re

b
rew

ing yo
ur next p

o
t o

f co
ffee. This w

ill allo
w

 the w
ater to

 heat to
 p

ro
p

er b
rew

ing
tem

p
erature. N

O
TE: A

ttem
pting to brew

 faster than this m
ay result in cold coffee.

W
A

RN
IN

G

To
 avo

id
 the risk o

f p
erso

nal injury o
r d

am
age to

 p
ro

p
erty, b

e sure that
the

b
rew

 b
asket is securely in p

lace and
 that the d

ecanter is centered
und

er
the b

rew
 b

asket b
efo

re the b
rew

ing b
egins.

W
A

RN
IN

G

BREW
ED

 CO
FFEE A

N
D

 G
RO

U
N

D
S, BO

TH
 IN

 TH
E BREW

 BA
SK

ET A
N

D
 D

ECA
N

TER,
A

RE VERY H
O

T! H
A

N
D

LE W
ITH

 CA
RE TO

 AVO
ID

 SCA
LD

IN
G

. IF TH
E BREW

 BA
SK

ET
O

VERFLO
W

S, O
R IF TH

E BREW
 BA

SK
ET FA

ILS TO
 D

RA
IN

 IN
TO

 TH
E D

ECA
N

TER
D

U
RIN

G
 TH

E BREW
 CYCLE, D

O
 N

O
T O

PEN
 O

R H
A

N
D

LE TH
E BA

SK
ET. TU

RN
TH

E
BREW

 CO
N

TRO
L D

IA
L TO

 “FILL,” U
N

PLU
G

 TH
E CO

FFEEM
A

K
ER A

N
D

W
A

IT
FO

R TH
E

CO
N

TEN
TS TO

 CO
O

L BEFO
RE H

A
N

D
LIN

G
.



IM
PO

RTA
N

TE:
A

ntes d
e usar su Cafetera SPEED

BREW
®

p
o

r p
rim

era vez
, lave la

jarra,
la tap

a d
e la jarra y la canasta d

e p
rep

aració
n rem

o
vib

le co
n d

etergente
suave y

agua. Enjuague cad
a uno

 co
m

p
letam

ente.

Preparación de Su Cafetera SPEED
BREW

®
A

ntes del Prim
er U

so
N

O
TA

: Para evitar daños a su cafetera, no enchufe su Cafetera SPEED
BREW

®
en la

tom
a

de corriente hasta que no haya com
pletado los siguientes pasos. Este

procedim
iento es necesario sólo la prim

era vez que utilice la Cafetera
SPEED

BREW
®

 o luego de que el tanque de agua se haya drenado para una
m

udanza o alm
acenaje a largo plazo.

A
ntes d

e usar p
o

r p
rim

era vez, el tanq
ue d

e agua d
eb

e
llenarse co

n agua y d
eb

e esp
erarse el tiem

p
o

 suficiente
p

ara q
ue el agua se caliente a la tem

p
eratura ad

ecuad
a

p
ara el co

lad
o

.

1.A
segúrese d

e q
ue su cafetera esté d

esenchufad
a. 

2. Pro
gram

e el Ind
icad

o
r d

e Brew
 Co

ntro
l a “Brew

Regular.”

3.A
segúrese d

e q
ue la canasta d

el filtro
 y la jarra se

encuentran en su lugar en la cafetera. Levante la tap
a

d
el tanq

ue d
e agua en la p

arte sup
erio

r d
e la cafetera

(vea la Figura 1). U
tilice una jarra sep

arad
a p

ara verter
lentam

ente
1 galó

n (3.8 litro
s) d

e agua fría en la
ap

ertura d
el tanq

ue d
e agua. Si el Ind

icad
o

r d
e

So
b

rellenad
o

 ro
jo

 flo
ta hacia arrib

a, favo
r d

e p
erm

itir q
ue el agua d

rene hacia el
tanq

ue antes d
e co

ntinuar vertiend
o

.

4.Cuand
o

 el tanq
ue d

e agua esté lleno
, el agua fluirá hacia la jarra. Luego

 d
e

co
ncluir el flujo

 d
e agua hacia la jarra, vacíela y vuelva a co

lo
carla en la cafetera.

5.A
ho

ra p
ued

e co
nectar su Cafetera SPEED

BREW
®

 a un enchufe d
e 120V, A

C.

6.O
p

rim
a el Interrup

to
r d

e Encend
id

o
/A

p
agad

o
 lo

calizad
o

 en la p
arte inferio

r
izq

uierd
a d

e la cafetera p
ara p

o
nerlo

 en la p
o

sició
n d

e “O
n” (vea la Figura 2).

Espere al m
enos 20 m

inutos fpara que le agua en el tanque de agua alcance la
tem

peratura idónea para el colado.Para co
lar café,

siga la instruccio
nes en “Prep

arand
o

 Café” en la
p

ágina 8.

N
O

TA
: El Interruptor de Encendido/A

pagado debe
perm

anecer en la posición de “O
n” en todo m

om
ento

para m
antener el agua en el tanque de agua a la

tem
peratura idónea para el colado. El Interruptor de

Encendido/A
pagado debe ponerse en la posición “O

ff”
cuando no vaya a estar en su hogar durante varios días
o cuando su cafetera no se vaya a utilizar durante largo
tiem

po.

7.
A

ntes d
e co

lar la p
rim

era jarra d
e café, se reco

m
iend

a
q

ue el sistem
a se lave co

m
p

letam
ente. Para hacer

esto
, só

lo
 siga la instruccio

nes en “Prep
arand

o
 Café”

en la p
ágina 8, p

ero
 no

 añad
a café m

o
lid

o
 al filtro

.
F

IG
U

R
E

2

Suggested
 Co

ffee M
easurem

ent
Fo

r b
est results, use co

ffee gro
und

 fo
r use w

ith auto
m

atic d
rip

 co
ffeem

akers.
The

am
o

unts sho
w

n b
elo

w
 are suggested

 am
o

unts.

O
ne cup

 = Five o
unces b

rew
ed

 co
ffee

U
se m

o
re o

r less co
ffee to

 suit yo
ur taste.

PLEA
SE

N
O

TE:D
ecaffeinated

 co
ffee m

ay req
uire ad

d
itio

nal am
o

unts o
f co

ffee.

Brew
 Co

ntro
l D

ial – D
ecaffeinated

 Co
ffee

Yo
ur M

R. CO
FFEE

®
SPEED

BREW
®

Co
ffeem

aker co
m

es w
ith a sp

ecial feature that allo
w

s yo
u

to
 b

rew
 an id

eal d
ecanter o

f d
ecaffeinated

 co
ffee. Just turn the Brew

 Co
ntro

l D
ial to

“Brew
 D

ecaffeinated
.” This feature allo

w
s fo

r the ad
d

itio
nal tim

e need
ed

 w
hen b

rew
ing

d
ecaffeinated

 co
ffee. Please no

te that o
nly d

ecaffeinated
 co

ffee sho
uld

 b
e used

 w
hen

yo
ur Brew

 Co
ntro

l D
ial is in this p

o
sitio

n. CA
U

TIO
N

: To avoid overflow
ing the brew

basket do not use decaffeinated coffee unless the Brew
 Control D

ial is on the
“Brew

D
ecaffeinated” setting.

To
 G

et H
o

t W
ater O

nly
The sam

e steps listed on Page 8 under “Brew
ing Coffee” can be used to obtain hot w

ater.
Keep

 the b
rew

 b
asket in p

lace and
 o

m
it the filter and

 co
ffee. N

O
TE:This w

ater is hotter
than the w

ater from
 your faucet and m

ust be handled w
ith care.

9

N
um

ber of Cups
Tablespoons

10
7.5

8
6

6
4.5

20

F
u

ll

F
IG

U
R
A

1
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In
tro

d
u

c
c

ió
n

¡Felicitacio
nes p

o
r la co

m
p

ra d
e su nueva Cafetera M

R. CO
FFEE

®
SPEED

BREW
®

d
e

d
esp

lazam
iento

! La Cafetera SPEED
BREW

®
es m

ás ráp
id

a q
ue las

cafeteras
co

nvencio
nales y p

rep
ara café regular en 3 m

inuto
s (d

esp
ués d

e la co
nfiguració

n
inicial). El café d

escafeinad
o

 to
m

ará m
ás tiem

p
o

. U
n Ind

icad
o

r d
e Co

ntro
l co

nveniente
ajusta el flujo

 d
e agua d

e m
o

d
o

 q
ue usted

 p
ued

e p
rep

arar café regular o
 d

escafeinad
o

sim
p

lem
ente girand

o
 el ind

icad
o

r.
Po

r favo
r lea cuid

ad
o

sam
ente to

d
as las instruccio

nes d
e este lib

ro
 antes d

e
co

m
enzar a usar este ap

arato
 electro

d
o

m
éstico

.
El cuid

ad
o

 y m
antenim

iento
ap

ro
p

iad
o

s le garantizarán la larga vid
a d

e este artefacto
 electro

d
o

m
éstico

y
su

o
p

eració
n sin p

ro
b

lem
as. G

uard
e estas instruccio

nes y refiérase a ellas
frecuentem

ente p
ara la lim

p
ieza y co

nsejo
s d

e cuid
ad

o
.

Co
sas Im

p
o

rtantes q
ue U

sted
 D

eb
e Sab

er
•

La Cafetera SPEED
BREW

®
fue d

iseñad
a p

ara p
erm

anecer enchufad
a en to

d
o

m
o

m
ento

 (excep
to

 d
urante el d

renaje y p
erío

d
o

s extenso
s d

e tiem
p

o
 sin uso

).
La p

rep
aració

n co
m

ienza d
esp

ués d
e q

ue el agua a sid
o

 p
uesta en el tanq

ue y
el

Ind
icad

o
r d

e Co
ntro

l a sid
o

 p
uesto

 en “Prep
aració

n Regular” o
 “Prep

aració
n d

e
D

escafeinad
o

.”
•

U
n interrup

to
r d

e energía en el tanq
ue

(Interrup
to

r d
e O

N
/O

FF [EN
CEN

D
ID

O
/

A
PA

G
A

D
O

]) está ub
icad

o
 en el lad

o
 inferio

r izq
uierd

o
 p

ara ap
agar co

m
p

letam
ente

to
d

o
s lo

s co
m

p
o

nentes eléctrico
s cuand

o
 sus p

lanes lo
 alejan d

e su casa d
urante

vario
s d

ías o
 cuand

o
 su cafetera no

 necesita ser usad
a d

urante un p
erío

d
o

 d
e

tiem
p

o
 extenso

. Su Cafetera SPEED
BREW

®
tiene d

isp
o

sitivo
s d

e
segurid

ad
 q

ue
hacen innecesario

 el uso
 d

iario
 d

e este interrup
to

r.
Se to

m
ará ap

ro
xim

ad
am

ente 20 m
inuto

s d
esp

ués d
e q

ue el Interrup
to

r
d

e Energía d
el Tanq

ue ha sid
o

 p
rend

id
o

 d
e nuevo

 p
ara calentar el agua

d
el tanq

ue a la tem
p

eratura d
e p

rep
aració

n ap
ro

p
iad

a.
•

Su Cafetera SPEED
BREW

®
tiene un tanq

ue d
e agua esp

ecialm
ente d

iseñad
o

 p
ara

m
antener el agua a la tem

p
eratura ap

ro
p

iad
a. Este sum

inistro
 co

nstante d
e agua

p
erm

ite q
ue usted

 p
rep

are café regular en cerca d
e 3 m

inuto
s.

•
Cuand

o
 una jarra d

e agua fría es vertid
a en el tanq

ue d
e agua, el agua fría entra

en el tanq
ue interno

. Cuand
o

 el Ind
icad

o
r d

e Co
ntro

l es p
uesto

 en “Prep
aració

n
Regular” o

 en “Prep
aració

n d
e D

escafeinad
o

,” el agua fría hace salir el agua
caliente p

ara iniciar el p
ro

ceso
 d

e p
rep

aració
n. Esta agua fría es ento

nces
calentad

a a la tem
p

eratura ap
ro

p
iad

a y es alm
acenad

a hasta q
ue se inicie el

p
ró

xim
o

 ciclo
 d

e p
rep

aració
n. A

segúrese d
e q

ue la jarrra esté so
b

re el p
lato

calefacto
r antes d

e girar el Ind
icad

o
r d

e Co
ntro

l d
e Prep

aració
n a

“Prep
aració

n
Regular” o

 a “Prep
aració

n d
e D

escafeinad
o

.”  
Para el SB11:
•

El café p
rep

arad
o

 fluye a la jarra d
o

nd
e es m

antenid
o

 a la tem
p

eratura d
e

servir
m

ed
iante el p

lato
 calefacto

r. El p
lato

 calefacto
r es co

ntro
lad

o
 p

o
r elinterrup

to
r

d
e O

N
/O

FF (EN
CEN

D
ID

O
/A

PA
G

A
D

O
) ub

icad
o

 encim
a d

e la canasta d
e

p
rep

aració
n. N

O
TA

: El Interrup
to

r d
el Plato

 Calefacto
r só

lo
 co

ntro
la el

calefacto
r d

e la jarra. El Interrup
to

r d
el Plato

 Calefacto
r d

eb
erá ser ap

agad
o

cuand
o

 la jarra esté vacía o
 cuand

o
 la cafetera no

se esté
usand

o
. (Para q

ue el
Interrup

to
r d

el Plato
 Calefacto

r o
p

ere, elInterrup
to

r d
e Energía d

el D
ep

ó
sito

d
eb

e estar p
rend

id
o

).
Para el SBT85:
•

El café p
rep

arad
o

 fluye a la jarra térm
ica d

e d
o

b
le p

ared
 d

e acero
 ino

xid
ab

le
d

o
nd

e es m
antenid

o
 a la tem

p
eratura d

e servir hasta p
o

r cuatro
 ho

ras.
•

La tap
a d

e la jarra red
uce la evap

o
ració

n d
el café y la p

érd
id

a d
e tem

p
eratura.

Siem
p

re co
lo

q
ue la tap

a en la jarra cuand
o

 p
rep

are café.

10 D
raining the W

ater Reservo
ir

The w
ater reservo

ir in yo
ur M

R. CO
FFEE

®
SPEED

BREW
®

Co
ffeem

aker sho
uld

 b
e em

p
tied

w
henever the co

ffeem
aker w

ill b
e m

o
ved

, ship
p

ed
 o

r sto
red

. Please fo
llo

w
 these step

s:

1.
Turn the Reservo

ir Po
w

er Sw
itch to

 “O
ff.” U

np
lug the SPEED

BREW
®

p
o

w
er co

rd
 and

allo
w

  the ho
t w

ater to
 co

o
l in the tank. Po

ur a full d
ecanter o

f CO
LD

 w
ater into

 the
w

ater
reservo

ir. Clo
se the lid

 and
 p

lace the d
ecanter b

ack und
er the b

rew
 b

asket. 

2.
Turn the Brew

 Co
ntro

l D
ial to

“Brew
 Regular.”

W
hen the d

ecanter is full, em
p

ty
it

and
repeat this process. This w

ill cool
the

w
ater in the w

ater reservo
ir.

3.
Turn the Brew

 Co
ntro

l D
ial to

“Fill” and
rem

o
ve the b

rew
 b

asket.

4.
G

rasp
 the b

ack o
fthe SPEED

BREW
®

Co
ffeem

aker and
 tip

the unit fo
rw

ard
o

ver
a

sink at a 45°
angle until w

ater
b

egins
to

 flo
w

 o
ut o

f the sho
w

er head
.

(See Figure 3) Co
ntinue tip

p
ing the

co
ffeem

aker until the flo
w

 o
f w

ater
sto

p
s.

A
 resid

ual am
o

unt o
f w

ater
w

illrem
ain in the w

ater
reservo

ir.

W
A

RN
IN

G
: To

 ensure yo
ur co

ffeem
aker

w
ill functio

n p
ro

p
erly in the future, d

o
no

t tip
 yo

ur co
ffeem

aker b
eyo

nd
 45°

w
hen em

p
tying the w

ater reservo
ir.

M
a

in
ta

in
in

g
 Yo

u
r C

o
ffe

e
m

a
ke

r
Ro

utine Cleaning
The d

ecanter and
 b

rew
 b

asket sho
uld

 b
e rinsed

 after each use. The glass d
ecanter

and
lid

 (M
o

d
el SB11), and

 the b
rew

 b
asket are to

p
-rack d

ishw
asher safe.

N
O

TE:D
o

not
place therm

al carafe in dishw
asher (M

odel SBT85).

To
 clean yo

ur stainless steel M
R. CO

FFEE
®

SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker, A

LW
A

YS use a so
ft

clo
th. N

EVER use any kind
 o

f ab
rasive cleanser o

r p
ad

 that co
uld

 scratch the m
etal.

Sim
ple dishw

ashing liquid and w
ater w

ill rem
ove m

ost fingerprints, grease, dirt and grim
e.

O
ccasio

nally, w
ind

o
w

 cleaners, vinegar and
 w

ater so
lutio

ns, stand
ard

 no
n-ab

rasive
kitchen cleaning fluid

s, o
r co

m
m

ercially availab
le cleaning p

ro
d

ucts fo
r stainless steel

surfaces can b
e used

. A
fter cleaning, use a so

ft, d
ry clo

th to
 d

ry and
 b

uff the surface
to

a b
rilliant shine.

F
IG

U
RE

3
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To
 Clean M

ineral D
ep

o
sits fro

m
 Yo

ur SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker

To
 keep

 yo
ur co

ffeem
aker free o

f m
ineral b

uild
up

, it is reco
m

m
end

ed
 that yo

u
fo

llo
w

the step
s listed

 b
elo

w
 every 40 b

rew
 cycles fo

r hard
 w

ater, 80 b
rew

 cycles
fo

r
so

ft w
ater o

r at least every three m
o

nths.

1.Turn the Brew
 Co

ntro
l D

ial to
 “Fill.” 

2.Raise the w
ater reservo

ir lid
 o

n to
p

 o
f the co

ffeem
aker. 

3.Po
ur o

ne d
ecanter (10 cup

s o
r 50 fluid

 o
unces) o

f und
iluted

 w
hite ho

useho
ld

vinegar into
 the w

ater reservo
ir. N

O
TE: D

o not fill the w
ater reservoir w

ith
any

liquid other than cold w
ater or w

hite household vinegar for cleaning.

4.Slid
e the b

rew
 b

asket into
 p

o
sitio

n and
 return the em

p
ty d

ecanter to
 its p

lace
d

irectly und
er the b

rew
 b

asket. 

5.Turn the Brew
 Co

ntro
l D

ial to
 “Brew

 Regular.” 

6.Let the unit sit fo
r 2 ho

urs. This w
ill allo

w
 tim

e fo
r the vinegar to

b
reak d

o
w

n
the

lim
e and

 m
ineral d

ep
o

sits.

7.A
fter 2 ho

urs, em
p

ty the d
ecanter and

 rinse w
ith clean w

ater.

8.To
 rinse the vinegar o

ut o
f the internal tank, turn the Brew

 Co
ntro

l D
ial to

 “Fill.”

9.Po
ur o

ne d
ecanter (10 cup

s o
r 50 fluid

 o
unces) o

f clean, co
ld

 w
ater into

 the
w

ater
reservo

ir.

10.
Return the d

ecanter to
 its p

lace d
irectly und

er the b
rew

 b
asket.

11.
Turn the Brew

 Co
ntro

l D
ial to

 “Brew
 Regular.” Em

p
ty d

ecanter w
hen the b

rew
 cycle

is
co

m
p

lete (ap
p

ro
xim

ately 3 m
inutes).

12.
Rep

eat Step
s 8 – 11 an ad

d
itio

nal six (6) tim
es o

r until the vinegar sm
ell is go

ne.
This

w
ill ensure that all the vinegar is

rinsed
 o

ut o
f the internal tank.

13.
A

fter cleaning, w
ait at least 20 m

inutes b
efo

re b
rew

ing yo
ur next p

o
t o

f co
ffee. This

w
ill allo

w
 the w

ater in the internal tank to
 heat to

 the p
ro

p
er b

rew
ing tem

p
erature.

N
EVER IM

M
ERSE TH

E CO
FFEEM

A
KER IN

 W
ATER O

R O
TH

ER LIQ
U

ID
S

Cleaning the D
ecanter

H
ard

 w
ater can leave a w

hitish m
ineral d

ep
o

sit insid
e the d

ecanter. Co
ffee can d

isco
lo

r
these d

ep
o

sits, so
m

etim
es leaving a b

ro
w

nish stain. To
 rem

o
ve these stains, fo

llo
w

 these
sim

p
le step

s:

1.
U

se a so
lutio

n o
f eq

ual p
arts: w

hite vinegar and
 ho

t w
ater.

2.
Let so

lutio
n stand

 in d
ecanter fo

r ab
o

ut 20 m
inutes and

 then d
iscard

.

3.
W

ash and
 rinse the d

ecanter tho
ro

ughly using a so
ft clo

th. D
o

 no
t use harsh

ab
rasive cleaners. These m

ay cause scratches w
hich can lead

 to
 b

reakage.

18

D
IA

G
R

A
M

A
D

E
L
A

S
P

A
R

T
E
S

F
u

ll

A
.

Ind
icad

or d
e Control Brew

 Llenar/
Brew

Regular/Brew
 D

escafeinad
o

B.
Tanq

ue d
e A

gua

C
.Regad

era

D
.Interrup

tor d
e Encend

id
o/A

p
agad

o
O

N
/O

FF

E.
Tap

a d
e Canasta d

e Prep
aración

F.
Interrup

tor d
el Plato Calefactor

(sólo
SB11)

G
.Canasta d

el Filtro 

H
.Jarra d

e 10 Tazas

I.
Plato Calefactor(sólo SB11)

J.
Ind

icad
or d

e Sob
rellenad

o

A

B

CD

EJ

FG

HI
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12 M
R. C

O
FFEE

®
S

PEEDB
REW

®
C

O
FFEEM

A
KERT

RO
U

BLESH
O

O
TIN

G
G

U
ID

E

P
R

O
B

LE
M

S
O

LU
T

IO
N

The b
rew

ed
 co

ffee is lukew
arm

o
r co

ld
im

m
ed

iately after
b

rew
ing.

Yo
u have b

rew
ed

 tw
o

 d
ecanters

o
f co

ffee w
ithin ten m

inutes
and

 the tem
p

erature o
f the

co
ffee in the seco

nd
 b

atch
is

co
ld

 o
r lukew

arm
.

The b
rew

ed
 co

ffee is ho
t

im
m

ed
iately after b

rew
ing, b

ut
b

eco
m

es co
ld

 in the
d

ecanter.

The SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker

d
o

es no
t b

rew
 a full d

ecanter
o

f co
ffee after a full d

ecanter
o

f
w

ater has b
een p

o
ured

 into
the reservo

ir.

The SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker

req
uires m

o
re than fo

ur m
inutes

to
b

rew
 REG

U
LA

R
co

ffee.

The b
rew

 b
asket o

f the
SPEED

BREW
®

Co
ffeem

aker
o

verflo
w

s w
hen yo

u b
rew

w
ith

d
ecaffeinated

 co
ffee.

•
M

ake sure that the SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker

is
p

lugged
 into

 an o
utlet.

•
M

ake sure that the Reservo
ir Po

w
er (O

N
/O

FF)
Sw

itch is O
N

.

•
A

llo
w

 the w
ater insid

e the co
ffeem

aker
p

ro
p

er tim
e to

 rise to
 b

rew
ing tem

p
erature.

Refer to
 the “Prep

are Yo
ur Co

ffeem
aker

Befo
re

First U
se” sectio

n o
n Page

7.

•
A

llo
w

 the w
ater insid

e the SPEED
BREW

®

Co
ffeem

aker p
ro

p
er tim

e to
 heat to

 b
rew

ing
tem

p
erature. Refer to

 the “Brew
ing Co

ffee”
sectio

n o
n Page

8.

•
M

ake sure the W
arm

er Plate Sw
itch is O

N
.

(SB11
O

nly)

•
Because o

f infreq
uent use, yo

ur SPEED
BREW

®

Co
ffeem

aker m
ay have lo

st w
ater d

ue to
evap

o
ratio

n. Please
fo

llo
w

 these step
s:

–
If yo

ur SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker d

id
 b

rew
a

p
artial b

atch o
f co

ffee then the lo
st

w
ater

has alread
y b

een rep
lenished

and
yo

u
sho

uld
 b

e ab
le to

 co
ntinue

w
ith

no
rm

alb
rew

ing.

–
If yo

ur SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker d

id
 no

t
b

rew
 any co

ffee, then the lo
st w

ater has
no

t
yet b

een fully rep
lenished

. Pro
m

p
tly

unp
lug yo

ur SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker

and
fo

llo
w

 the step
s in the sectio

n titled
,

“Prep
are Yo

ur Co
ffeem

aker Befo
re First

U
se” sectio

n o
n Page

7.

•
Set yo

ur Brew
 Co

ntro
l D

ial to
 “Brew

 Regular.”

•
Yo

ur SPEED
BREW

®
Co

ffeem
aker m

ay req
uire

cleaning. Refer to
 “Ro

utine Cleaning” sectio
n

o
n Page 10.

•
Set yo

ur Brew
 Co

ntro
l D

ial to
 “Brew

D
ecaffeinated

.” This w
ill lengthen the b

rew
cycle and

 sho
uld

 p
revent o

verflo
w

.
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S
e

rvic
e

 a
n

d
 M

a
in

te
n

a
n

c
e

Rep
lacem

ent Parts
•

Filters

Fo
r b

etter tasting co
ffee, w

e reco
m

m
end

 that yo
u use M

R. CO
FFEE

®
b

rand
 8-12 cup

b
asket style p

ap
er filters. These

filters are availab
le at m

o
st gro

cery sto
res.

•
D

ecanters

Yo
u can usually p

urchase a rep
lacem

ent d
ecanter fro

m
 the sto

re w
here

yo
u

p
urchased

 yo
ur co

ffeem
aker. If yo

u are unab
le to

 find
 a rep

lacem
ent,

p
lease

call1-800 M
R CO

FFEE (1-800-672-6333) in the U
.S. o

r 1-800-667-8623
in

Canad
a fo

r info
rm

atio
n o

n w
here yo

u can find
 a sto

re that carries rep
lacem

ent
d

ecanters.

Rep
airs

If yo
ur co

ffeem
aker req

uires service, d
o

 no
t return it to

 the sto
re w

here yo
u

p
urchased

it. A
ll rep

airs m
ust b

e m
ad

e b
y Sunb

eam
 o

r b
y an autho

rized
 M

R. CO
FFEE

®
Service

Center. If yo
u live in the U

.S. o
r Canad

a, p
lease call us at

the
fo

llo
w

ing to
ll-free

telep
ho

ne num
b

ers to
 find

 the lo
catio

n o
f the nearest

autho
rized

 service center:

U
.S. 1-800 M

R CO
FFEE (1-800-672-6333)

Canada 1-800-667-8623
To

 assist us in serving yo
u, p

lease have the m
o

d
el num

b
er and

d
ate

o
fp

urchase
availab

le
w

hen yo
u call. The

m
o

d
elnum

b
er is stam

p
ed

 o
n the b

o
tto

m
 m

etal p
late

o
fthe

co
ffeem

aker.

Visit o
ur w

eb
site and

 d
isco

ver the secret to
 b

rew
ing the p

erfect
cup

o
fco

ffee.
Yo

u’llalso
find

a
rich b

lend
 o

f go
urm

et recip
es, entertaining

tip
s

and
 the

latest
info

rm
atio

n
o

n
M

R. CO
FFEE

®
p

ro
d

ucts.

w
w

w
.m

rc
o

ffe
e

.c
o

m

16 U
so

 y Cuid
ad

o
s d

e la Jarra
La jarra se p

o
d

rá ro
m

p
er si no

 se siguen las siguientes instruccio
nes:

•
Esta jarra fue d

iseñad
a p

ara uso
 co

n su Cafetera M
R. CO

FFEE
®, p

o
r

co
nsiguiente, nunca d

eb
erá ser usad

a so
b

re una estufa o
 d

entro
 d

e un
ho

rno
, incluyend

o
 el ho

rno
 m

icro
o

nd
as.

•
N

o
 co

lo
q

ue una jarra caliente so
b

re una sup
erficie m

o
jad

a o
 fría.

•
N

o
 use una jarra fisurad

a ni q
ue tenga el m

ango
 flo

jo
 o

 d
eb

ilitad
o

.
•

N
o

 lim
p

ie la jarra co
n lim

p
iad

o
res, alm

o
had

illas d
e estro

p
ajo

 m
etálicas u

o
tro

s m
ateriales ab

rasivo
s.

•
D

eseche inm
ed

iatam
ente la jarra si alguna vez fue hervid

a en seco
.

•
Evite d

arle go
lp

es fuertes, rayarla o
 m

anip
ularla d

escuid
ad

am
ente.

A
D

VERTEN
CIA

:Co
n el fin d

e red
ucir el riesgo

 d
e d

escargas eléctricas,
no

 le q
uite ninguna tap

a d
e servicio

. N
o

 tiene ninguna p
ieza p

o
r

d
entro

 q
ue p

ued
a ser rep

arad
a p

o
r el usuario

. La rep
aració

n d
eb

erá ser
efectuad

a únicam
ente p

o
r p

erso
nal auto

rizad
o

.
Para evitar el riesgo

 d
e q

uem
ad

uras u o
tras herid

as, no
 m

ueva su
cafetera una vez q

ue haya llenad
o

 el d
ep

ó
sito

 co
n agua.

Instruccio
nes p

ara el co
rd

ó
n esp

ecial
1.

U
n co

rd
ó

n d
e energía co

rto
 es sum

inistrad
o

 co
n el fin d

e red
ucir lo

s p
eligro

s d
e

enred
o

 o
 tro

p
ezó

n co
n un co

rd
ó

n m
ás largo

.
2.

Se p
o

d
rá co

m
p

rar y usar un co
rd

ó
n d

e extensió
n si se tiene b

astante cuid
ad

o
 al

usarlo
.

3.
Si se usa un co

rd
ó

n d
e extensió

n, la cap
acid

ad
 eléctrica ind

icad
a en la

extensió
n d

eb
erá ser d

e p
o

r lo
 m

eno
s 10 am

p
erio

s y 120 vo
ltio

s. El cab
le d

e
extensió

n tend
rá q

ue ser co
lo

cad
o

 d
e fo

rm
a q

ue no
 cuelgue so

b
re el

m
o

strad
o

r o
 m

esa d
o

nd
e p

ued
a ser halad

o
 p

o
r un niño

 o
 cause q

ue usted
 se

tro
p

iece accid
entalm

ente.

Este artefacto
 tiene un enchufe p

o
larizad

o
 (una p

ala en m
ás ancha q

ue
la o

tra). Co
n el fin d

e red
ucir el riesgo

 d
e una d

escarga eléctrica, este
enchufe entra en una to

m
a d

e co
rriente p

o
larizad

a só
lo

 d
e una

d
irecció

n. Si el enchufe no
 entra co

m
p

letam
ente en la to

m
a d

e
co

rriente, invierta el enchufe. Si aún no
 entra, p

ó
ngase en co

ntacto
co

n un electricista calificad
o

. N
o

 m
o

d
ifiq

ue d
e ninguna m

anera el
enchufe.

G
U

A
R

D
E

 E
S

TA
S

 IN
S

T
R

U
C

C
IO

N
E

S
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P
R

E
C

A
U

C
IO

N
E

S
 IM

P
O

R
TA

N
TE

S
Se d

eb
erán o

b
servar las p

recaucio
nes b

ásicas d
e segurid

ad
 al usar

eq
uip

o
s electro

d
o

m
éstico

s co
n el fin d

e red
ucir el riesgo

 d
e incend

io
,

d
escargas eléctricas y/o

 lesio
nes a p

erso
nas, incluyend

o
 lo

 siguiente:

•
Lea cuid

ad
o

sam
ente to

d
as las instruccio

nes antes d
e usar

la
m

áq
uina.

•
N

o
 to

q
ue las sup

erficies calientes. U
se lo

s m
ango

s o
 b

o
to

nes.

•
Para p

ro
tegerse co

ntra d
escargas eléctricas, no

 sum
erja el co

rd
ó

n,
enchufe o

 la m
áq

uina en agua o
 en ningún o

tro
 líq

uid
o

.

•
Es necesaria una sup

ervisió
n cercana cuand

o
 este artefacto

electro
d

o
m

éstico
 sea usad

o
 p

o
r niño

s o
 cerca d

e ello
s.

•
G

ire el interrup
to

r d
e energía d

el d
ep

ó
sito

 a la p
o

sició
n O

FF
(A

PA
G

A
D

A
) y d

esenchúfela d
e la to

m
a d

e co
rriente cuand

o
 la

cafetera no
 esté siend

o
 usad

a d
urante p

erío
d

o
s extenso

s d
e

tiem
p

o
 y antes d

e lim
p

iarla. D
eje q

ue se enfríe antes d
e co

lo
carle

o
 q

uitarle p
iezas y antes d

e lim
p

iar el artefacto
.

•
N

o
 o

p
ere ningún artefacto

 electro
d

o
m

éstico
 co

n el co
rd

ó
n o

elenchufe d
añad

o
s, d

esp
ués d

e q
ue el artefacto

 haya fallad
o

o
sufrid

o
 algún d

año
. Reto

rne este artefacto
 únicam

ente al
Centro

d
e Servicio

 A
uto

rizad
o

 m
ás cercano

 p
ara ser exam

inad
o

,
rep

arad
o

 o
 ajustad

o
.

•
El uso

 d
e acceso

rio
s no

 reco
m

end
ad

o
s p

o
r M

R. CO
FFEE

®p
o

d
rán

causar p
eligro

s o
 lesio

nes.

•
N

o
 lo

 use al exterio
r.

•
N

o
 p

erm
ita q

ue el co
rd

ó
n cuelgue p

o
r el b

o
rd

e d
e la m

esa
o

m
o

strad
o

r, o
 q

ue to
q

ue sup
erficies calientes.

•
N

o
 co

lo
q

ue este artefacto
 so

b
re o

 cerca d
e un q

uem
ad

o
r d

e gas
o

 eléctrico
 ni tam

p
o

co
 d

entro
 d

e un ho
rno

 caliente.

•
Para d

esco
nectarlo

, gire el interrup
to

r d
e energía d

el d
ep

ó
sito

a
la

p
o

sició
n O

FF (A
PA

G
A

D
A

), luego
 retire el enchufe d

e la to
m

a
d

e la p
ared

.

•
N

o
 use el artefacto

 p
ara un uso

 d
iferente al ind

icad
o

.

•
Ú

selo
 únicam

ente so
b

re una sup
erficie d

ura, p
lana y nivelad

a.
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1-Y
EA

R
L

IM
ITED

W
A

RRA
N

TY
Sunb

eam
 Prod

ucts, Inc, or if in Canad
a, Sunb

eam
 Corp

oration (Canad
a) Lim

ited
 (collectively “Sunb

eam
”)

w
arrants that for a p

eriod
 of one year from

 the d
ate of p

urchase, this p
rod

uct w
ill b

e free from
 d

efects
in m

aterial and
 w

orkm
anship

. Sunb
eam

, at its op
tion, w

ill rep
air or rep

lace this p
rod

uct or any com
p

onent
of the p

rod
uct found

 to b
e d

efective d
uring the w

arranty p
eriod

. Rep
lacem

ent w
ill b

e m
ad

e w
ith a

new
 or rem

anufactured
 p

rod
uct or com

p
onent. If the p

rod
uct is no longer availab

le, rep
lacem

ent m
ay

b
e m

ad
e

w
ith a sim

ilar p
rod

uct of eq
ual or greater value. This is your exclusive w

arranty.

This w
arranty is valid for the original retail purchaser from

 the date of initial retail purchase and is not transferable.
Keep

 the original sales receip
t. Proof of p

urchase is req
uired

 to ob
tain w

arranty p
erform

ance.
Sunb

eam
 d

ealers, service centers, or retail stores selling Sunb
eam

 p
rod

ucts d
o not have the right

to
alter, m

od
ify orany w

ay change the term
s and

 cond
itions of this w

arranty.

This w
arranty d

oes not cover norm
al w

ear of p
arts or d

am
age resulting from

 any of the follow
ing:

negligent use or m
isuse of the p

rod
uct, use on im

p
rop

er voltage or current, use contrary to the
op

erating instructions,d
isassem

b
ly, rep

air or alteration b
y anyone other than Sunb

eam
 or an authorized

Sunb
eam

 service center. Further, the w
arranty d

oes not cover: A
cts of G

od
, such as fire, flood

,
hurricanes and

 tornad
oes.

W
hat A

re the Lim
its o

n Sunb
eam

’s Liab
ility?

Sunb
eam

 shall not b
e liab

le for any incid
ental or conseq

uential d
am

ages caused
 b

y the b
reach of any

exp
ress, im

p
lied

 or statutory w
arranty or cond

ition.

Excep
t to the extent p

rohib
ited

 b
y ap

p
licab

le law
, any im

p
lied

 w
arranty or cond

ition of m
erchantab

ility
or fitness for a p

articular p
urp

ose is lim
ited

 in d
uration to the d

uration of the ab
ove w

arranty.

Sunb
eam

 d
isclaim

s all other w
arranties, cond

itions or rep
resentations, exp

ress, im
p

lied
, statutory

orotherw
ise.

Sunb
eam

 shall not b
e liab

le for any d
am

ages of any kind
 resulting from

 the p
urchase, use or m

isuse of,
orinab

ility to use the p
rod

uct includ
ing incid

ental, sp
ecial, conseq

uential or sim
ilar d

am
ages or loss

of p
rofits, or for any b

reach of contract, fund
am

ental or otherw
ise, or for any claim

 b
rought against

p
urchaser b

y any other p
arty.

Som
e p

rovinces, states or jurisd
ictions d

o not allow
 the exclusion or lim

itation of incid
ental or

conseq
uential d

am
ages or lim

itations on how
 long an im

p
lied

 w
arranty lasts, so the ab

ove lim
itations

orexclusion m
ay not ap

p
ly to you.

This w
arranty gives yo

u sp
ecific legal rights, and

 yo
u m

ay also
 have o

ther rights that vary fro
m

p
ro

vince
to

p
ro

vince, state to
 state o

r jurisd
ictio

n to
 jurisd

ictio
n.

H
o

w
 To

 O
b

tain W
arranty Service

In the U
.S.A

.

If you have any q
uestion regard

ing this w
arranty or w

ould
 like to ob

tain w
arranty service,

p
lease

call1
800

672-6333 and
 a convenient service center ad

d
ress w

ill b
e p

rovid
ed

 to you.

In Canad
a

If you have any q
uestion regard

ing this w
arranty or w

ould
 like to ob

tain w
arranty service,

p
lease

call1
800

667-8623 and
 a convenient service center ad

d
ress w

ill b
e p

rovid
ed

 to you.

In the U
.S.A

., this w
arranty is offered

 b
y Sunb

eam
 Prod

ucts, Inc located
 in Boca Raton, Florid

a 33431.
In

Canad
a, this w

arranty is offered
 b

y Sunb
eam

 Corp
oration (Canad

a) Lim
ited

, located
 at 5975

Falb
ourne Street, M

ississauga, O
ntario L5R 3V

8.
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