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Mister Cappuccino Espresso coffee maker with heated milk frother
Please read and keep these instructions

Machine a expresso Mister Cappuccino avec accessoire pour faire mousser le lait
Merci de bien vouloir lire et conserver ces instructions

Mister Cappuccino Espressomaschine mit beheiztem Milchaufschaumer
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung, und heben Sie sie gut auf

Cafetera espresso Mister Cappuccino con vaporizador para espumar leche
Sirvase leer y guardar estas instrucciones

Mister Cappuccino espresso koffiezetapparaat met warme melkopschuimer
Lees en bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige plaats.

Méquina de café Mister Cappuccino Espresso com acessdrio para espuma do leite
Leia e guarde estas instrugdes

Macchina per caffé espresso Mister Cappuccino con montalatte riscaldato
Leggere e conservare le presenti istruzioni

Kaffemaskinen Mister Cappuccino Espresso med maelkeopskumningsfunktion
Laes og gem denne vejledning

Mister Cappuccino Espresso-kaffebryggare med skummare tér varm mjsik
Las och spara dessa instruktioner

Mister Cappuccino Espresso ekspres do kawy z podgrzewana nasadka do pianki
Prosimy przeczyta¢ ponizsze instrukcje i zachowa¢ je do pézniejszego wykorzystania

KodeBapka Mister Cappuccino Espresso co scrermsarenem varpetoro monoxa

BHMMaTEnbHO N3yynTe N COXpaHnTe faHHOe PYKOBOACTBO

‘rrrerrerere

2year

2ansde garanie 2 o de garanta
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B IMPORTANT SAFETY

INSTRUCTIONS

The use of any electrical appliance
requires the following common
sense safety rules.

Primarily there is danger of injury or
death and secondly the danger of
damage to the appliance. These are
indicated in the text by the following
two conventions:

IMPORTANT: Damage to the
appliance! In addition we offer the
following safety advice.

WARNING: Danger to the
person!

Location

Remove all the packaging and
retain for future reference.

Ensure the coffee maker is used on
a firm, flat surface.

Do not use the coffee maker
outdoors or in a bathroom.

Do not place the coffee maker on a
highly polished wooden surface as
damage may occur to the surface.

Do not place the coffee maker on or
near hot surfaces such as a hot
plate or radiant rings or near a
naked flame.

WARNING: Do not place the

coffee maker onto a metal tray
or metal surface whilst in use.

Mains lead

Do not let the mains lead hang over
the edge of the worktop where a
child could reach it.

Do not let the lead run across an
open space e.g. between a low
socket and table.

Do not let the lead run across a
cooker or other hot area which
might damage the cable.

The mains lead should reach from
the socket to the base unit without
straining the connections.
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I Personal safety

Ensure the lid of the glass jug is
securely in place before pouring.

Take care to pour hot coffee slowly
and carefully without tipping the
glass jug too fast.

Do not fill above the capacity mark
of the water level gauge marked on
the jug.

Do not use the glass jug in a
microwave.

Milk should not be reheated, only
heat it when required.

When heating milk, please use
stainless steel jug provided.

Do not fill milk jug above the MAX
mark.

Do not touch metal parts until the
unit has cooled.

Children

Children do not understand the
dangers associated with operating
electrical appliances. Never allow
children to use this appliance.

This appliance is not intended to be
used by young children or infirm
persons unless they have been
adequately supervised by a
responsible person to ensure they
can use the appliance safely.

Young children should be

supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

Product safety

Never use warm or hot water to fill
the water tank.

Do not overfill the water tank.

Scalding may occur if the pressure
cap is removed during the brewing
cycles, therefore never open or
remove the pressure cap whilst the
machine is switched on. Pressure
cap must be removed slowly before
unlocking the filter holder. This
procedure must be followed even
when the machine is switched off
and cooled.

e The glass jug and the filter holder
get hot while the machine is in use.
Always use with care.

e Make sure the mains lead does not
touch the hot parts of the machine.

e Do not wind the mains lead around
the hot appliance or store the
appliance until it has fully cooled
down.

e Do not remove the filter holder
when the appliance is producing hot
water or coffee. Turn the machine
off and release the steam first by
slowly removing the pressure cap.

I Treating scalds

Do not use the coffee maker for
anything other than its intended
purpose.

Do not leave the product
unattended when brewing.

ELECTRICAL
REQUIREMENTS

* Run cold water over the affected
area immediately. Do not stop to
remove clothing, get medical help
quickly.

B other safety
considerations

e Disconnect the coffee maker from
the mains supply when filling,
cleaning or not in use.

e When unplugging, turn any control
to ‘off’, then remove plug from the
wall outlet.

e Keep the outside of the coffee
maker area clean and dry at all
times.

e Do not touch hot surfaces. Always
use handles or knobs.

e Do not immerse the coffee maker
itself in water and always ensure the
electrical connections are kept dry.

e Do not operate any appliance with a
damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions or has been
damaged in any manner. Ring the
helpline number for advice on
examination and repair.

e The use of attachments or tools not
recommended or sold by Morphy
Richards may cause fire, electric
shock or injury.

Check that the voltage on the rating
plate of your appliance corresponds
with your house electricity supply
which must be A.C. (Alternating
current).

If the socket outlets in your home
are not suitable for the plug
supplied with this appliance the
plug should be removed and the
appropriate one fitted.

WARNING : The plug removed
from the mains lead, if severed,
must be destroyed as a plug
with a bared flexible cord is
hazardous if engaged into a live
socket outlet.

Where used, should the fuse in the
13 amp plug require changing, a 13
amp BS1362 fuse must be fitted.

B GETTING THE BEST

FROM YOUR NEW
COFFEE MAKER...

Safety first
Caution must be used when
handling hot water, coffee or steam.

Run water through your
machine before first use

It is important to run water through
your coffee maker in order to rinse
the machine. You can also run water
through to warm your coffee
machine.

Descale as appropriate for the
hardness of the water in your
area

It is important to descale as the
performance of your coffee

maker may be impaired by
limescale and other impurities in the
water supply.
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I Features

@ Pressure cap

© Water tank

© Strength selector

O Filter

© Filter retaining clip

@ Filter holder

@ Drip tray metal plate

© Drip tray

© Hot water outlet

@ On/off/switch with power and
ready indicators

@ Milk frother hot plate on/off
switch with indicator

@® Glass coffee jug with lid

® Jug lid

@ Measuring spoon/tamper

® Milk frother jug

® Milk frother attachment

@ Milk frother on/off button

@ Steam exhaust tube

® Milk frother hot plate

I OPERATING THE

APPLIANCE

Before use

Take your coffee maker out of the
box and remove the packaging.

Before using the appliance for the
first time, clean thoroughly by
operating two or three times with
the maximum volume of fresh water
(6 cups) but without using coffee.

Wash the detachable parts of the
machine in warm soapy water.

Making espresso coffee

-‘.
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Unscrew the pressure cap by
turning it anti-clockwise.

To fill the water tank use your glass

jug to measure the volume of water
required. The jug is marked with the
water levels for 2 cups (minimum), 4
cups and 6 cups (maximum).

10

Always switch the machine off and
remove the plug from the socket
before filling the water tank. Care
should be taken to ensure that the
correct quantity of water is placed
in the tank, as the machine always
uses all the water.

Close the pressure cap tightly by
turning it clockwise.

Place the washable metal filter into
the filter holder and add the desired
quantity of coffee to the filter using
the measuring spoon provided.
Special marks on the inside of the
filter show the correct levels for 2, 4
and 6 cups of coffee lightly
compress the coffee down. Remove
excess coffee from the edge of the
filter.

Position the filter holder underneath
the water outlet, push it upwards
and turn it to the right into the
locked position to fix it onto your
coffee machine .

Note: Push firmly to the right to lock
into position.

Your machine is fitted with a
strength selector which allows you
to make LIGHT to STRONG coffee.
Set the strength selector mid way
between LIGHT and STRONG for
MEDIUM strength coffee.

Place your glass jug with the lid on
the drip tray and directly under the
spout of the filter holder, ensuring
that the jug handle is pointing
outwards from the unit.

Plug the espresso coffee maker in
at hte wall socket and push the
coffee on/off switch to ‘ON’
position. The orange light will glow
to show th ecoffee maker is
working.

The coffee will start to flow from the
filter holder spout after about 2 or 3
minutes. Wait until all the water from
the water tank has flowed into your
glass jug and the green light glows.

When the filtering process is
complete switched off the coffee
maker, remove the glass jug from
your coffee maker and pour the
coffee into your cups.

WARNING: The coffee maker and
hot plates are hot and remain hot
for some time after switching off.

1

12

Unplug machine and allow to cool.
Slowly remove the pressure
cap.

To remove the used coffee grounds,
remove the filter holder by turning
the handle to the left until you find
that the filter holder drops down.
Flip the filter retaining clip so that it
retains the filter. Turn the filter
upside down and knock out the
grounds. Flip the retaining clip back
along the handle before the next
use.

Note: Due to the amount of steam
lost through the process, the coffee
produced will be less than the water
put in. This is accounted for in the
amount to put in.

Making a cappuccino

Prepare your machine as described
in the section ‘Making a coffee’.
Use your glass jug for measuring
the correct amount of water
needed.

Frothing milk

It is advised to start heating your
milk at the same time as heating
your coffee or several minutes
before making coffee to ensure milk
is hot.

Fill the stainless steel milk jug
provided with the required amount
of milk. Do not exceed the
maximum level or add less than the
minimum level.

Place the jug on the hot plate and
switch on .

NOTE: You can turn on the hot plate
at the same time as the coffee
on/off switch. It will take
approximately 5-7 minutes for the
milk to heat up to its optimum
frothing temperature.

Lift the milk jug up to the milk
frother blade [@. Raise the milk jug
ensuring that the cowl is just under
the surface of the milk - this will
give the maximum froth. Maintain
the milk jug in this position between
30-60 seconds.

WARNING: Take care as the milk
will be hot.
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4 Place the milk jug back on the hot
plate to reheat the milk and
preserve the quality of the froth.

NOTE: The jug can stay on the hot
plate until the coffee has finished
brewing but be careful not to burn
your milk/froth.

5 Pour the coffee into cups and gently
pour or preferably spoon the milk
onto the coffee, then sprinkle a little
chocolate powder for the perfect
cappuccino.

6 Turn off the milk frother hot plate by
pressing the on/off switch.

WARNING: the stainless steel
jug and the hotplate will remain
hot for sometime after
switching off.

I cleaning

NOTE: If the blade is removed,
ensure that it is fully tightened in
place otherwise the frother will not
operate properly.

There may be some splash back of
milk on the underside of the frothing
unit. Switch the unit off then simply
wipe this area clean with a damp
cloth.

WARNING: THE FROTHER ONLY
OPERATES CORRECTLY WHEN

THE COWLING IS CORRECTLY

ASSEMBLED.

DO NOT OPERATE THE
FROTHER DRY OR NOT
SUBMERSED IN LIQUID FOR
LONG PERIODS OF TIME

RECIPIES

The milk frother blade can be wiped
clean still attached to the machine
or it can be removed for easy
cleaning by unscrewing the blade
and shaft. Wash carefully in hot
soapy water.

For quick cleaning just after use, fill
up the milk jug with hot water and
run the frother for 30-50 seconds;
repeat the process twice.

If the milk has been left for a long
time the cowl and blade can be
removed and soaked in hot soapy
water for 2-5 minutes before rinsing
clean.

1 Remove the cowl directly after use
and rinse in warm cold water [8]. It
is recommended that you clean the
blade immediately after use, as
dried milk can be difficult to remove.

The frother blade can be wiped
clean still attached to the machine.

2 If further cleaning is required the
propeller and shaft can be removed.
To replace, insert the stem of the
milk frother blade into the mounting
hole on the unit and screw into
place [@.
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Cappuccino
1/3 espresso

1/3 hot milk
1/3 hot frothed milk
Chocolate powder for sprinkling

Prepare coffee as per ‘making a
perfect espresso coffee’
instructions.

Fill the stainless steel milk jug with
the required amount of milk, place
on the hotplate and switch on. The
milk will take approx.5-7 minutes to
reach the appropriate temperature.

Froth milk by lifting the milk jug up
to the milk frothing blade ensuring
that the blade is just under the
surface of the milk and press the
milk frothing button. The milk will
take approx. 30-60 seconds to
froth.

Pour the coffee and hot milk into a
cappuccino cup, spoon over frothed
milk.

Sprinkle with chocolate powder to
serve.

Cafe Latte
1/2 espresso

1/2 hot frothed milk

Prepare coffee as per ‘making a
perfect espresso coffee’
instructions.

Fill the stainless steel milk jug with

the required amount of milk, place

on the hotplate and switch on. The 1
milk will take approx. 5-7 minutes to
reach the appropriate temperature.

Froth milk by lifting the milk jug up

to the milk frothing blade ensuring

that the blade is just under the

surface of the milk and press the 3
milk frothing button. The milk will

take approx. 30-60 seconds to 4
froth.

Pour the coffee into a tall glass and 5
top with the frothed milk.

Moccacino
1/3 espresso

1/3 hot frothed milk
1/3 hot chocolate

Prepare coffee as per ‘making a
perfect espresso coffee’
instructions. 1

Fill the stainless steel milk jug with
the required amount of milk, place
on the hotplate and switch on. The
milk will take approx. 5-7 minutes to 2
reach the appropriate temperature.

Froth milk by lifting the milk jug up
to the milk frothing blade ensuring
that the blade is just under the
surface of the milk and press the
milk frothing button. The milk will
take approx. 30-60 seconds to
froth.

Prepare the hot chocolate according
to the instructions.

Pour the coffee, hot milk and hot
chocolate into a tall glass and
serve.

Irish coffee
Makes 2 servings

40ml of double cream

2 tsp sugar

4 shots of Irish whisky
350ml hot strong coffee

Whip double cream until thick then
chill.

Warm 2 Irish coffee glasses with hot
water and place in each a teaspoon
of sugar and 2 shots of Irish whisky.

Divide coffee among the glasses.

Slowly dribble the chilled cream
over the back of the spoon.

Do not stir.

Amaretto coffee
250ml hot strong coffee

2 tablespoons of double or whipped
cream

2 shots of Amaretto

Sugar to taste

Stir the coffee and alcohol together
either with a couple of tablespoons
of double-cream, or top with a
dollop of whipped cream.

Sprinkle with grated chocolate and
serve.
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| HINTS AND TIPS

B cleaning and
maintenance

Refilling
1 Switch off the coffee maker, and
allow 5 minutes to cool.

2 Remove the pressure cap slowly
and refill with cold water.

Descaling

e If you live in a harder water area, we
recommend that your coffee makers
is descaled at regular intervals, eg.
every 2 - 3 months. In areas of
moderately hard water you should
descale every 6 months.

e If the water filters through more
slowly than usual, it is a sign that
descaling is necessary.

¢  We recommend you to use
proprietary liquid descaler which is
especially made for coffee makers
and plastic kettles. Follow the
instructions on the bottle or sachet,
and them operate the coffee maker
with just water 3 times before
making coffee.

e Do not use kettle descaler unless
the packet specially states it is
suitable for coffee makers.

Cleaning care

Unplug the coffee maker, slowly
remove the pressure cap and allow
to cool.

Do not immerse the coffee maker in
liquid.

Rinse the water tank occasionally
with cold water. Do not use a cloth
as any residue or lint may be left
behind to clog the coffee maker.

Wash the milk frother blade,mailk
frother attachment, milk frother jug
drip tray metal plate, drip tray, glass
jug, filter and filter holder, in warm
soapy water. Rinse and dry all parts
thoroughly. Refit filter, filer holder,
milk frother blade, milk frother
attachment
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Wipe all external surfaces with a
damp cloth and dry thoroughly.

Never use harsh or abrasive
cleaners.

MILK FROTHER PARTS
(EXCLUDING MILK FROTHER JUG)
ARE DISHWASHER SAFE

B YOUR TWO YEAR

GUARANTEE

To qualify for the 2 year guarantee
the appliance must have been used
according to the manufacturers
instructions. For example coffee
makers should have been regularly
descaled.

EXCLUSIONS

I CONSIGNES DE

SECURITE IMPORTANTES

It is important to retain the retailers
receipt as proof of purchase. Staple
your receipt to this back cover for
future reference. Please quote the
following information if the product
develops a fault. These numbers
can be found on the base of the
product.

Model no. Serial no.

All Morphy Richards products are
individually tested before leaving the
factory. In the unlikely event of any
appliance proving to be faulty within
28 days of purchase it should be
returned to the place of purchase
for it to be replaced.

If the fault develops after 28 days
and within 24 months of original
purchase, you should contact the
Helpline number quoting Model
number and Serial number on the
product, or write to Morphy
Richards at the address shown.
You will be asked to return the
product (in secure, adequate
packaging) to the address below
along with a copy of proof of
purchase.

Subject to the exclusions set out
below (see Exclusions) the faulty
appliance will then be repaired or
replaced and dispatched usually
within 7 working days of receipt.

If for any reason this item is
replaced during the 2 year
guarantee period, the guarantee on
the new item will be calculated from
original purchase date. Therefore it
is vital to retain your original till
receipt or invoice to indicate the
date of initial purchase.

Morphy Richards shall not be liable
to replace or repair the goods under
the terms of the guarantee where:

The fault has been caused or is
attributable to accidental use,
misuse, negligent use or used
contrary to the manufacturers
recommendations or where the fault
has been caused by power surges
or damage caused in transit.

The appliance has been used on a
voltage supply other than that
stamped on the products.

Repairs have been attempted by
persons other than our service staff
(or authorised dealer).

Where the appliance has been used
for hire purposes or non domestic
use.

Morphy Richards are not liable to
carry out any type of servicing work,
under the guarantee.

Plastic filters for all Morphy
Richards kettles and coffee makers
are not covered by the guarantee.

This guarantee does not confer any
rights other than those expressly set
out above and does not cover any
claims for consequential loss or
damage. This guarantee is offered
as an additional benefit and does
not affect your statutory rights as a
consumer.

Lorsque vous utilisez tout appareil
électrique, vous devez respecter
des consignes de sécurité de bon
sens.

Tout appareil électrique peut blesser
ou méme provoquer la mort. Vous
risquez également d’endommager
I'appareil. Ces dangers sont
indiqués dans le texte par les deux
conventions suivantes :

IMPORTANT : Risque pour
I'appareil ! Nous vous donnons
également les conseils de sécurité
suivants.

DANGER : Risque de blessure !

Positionnement

Déballez 'appareil et conservez
I’emballage.

Placez la cafetiére sur une surface
solide et plate.

N’utilisez jamais la cafetiere a
I’extérieur ou dans une salle de
bains.

Ne mettez jamais la cafetiére sur
une surface en bois ciré car elle
pourrait 'endommager.

Ne placez pas la cafetiere sur ou
pres de surfaces chaudes comme
des plaques électriques ou
radiantes, ou prés d’une flamme
nue.

DANGER : Ne placez pas la
cafetiére sur un plateau en
métal ou sur une surface
métallique pendant qu’elle
fonctionne.

B cordon d’alimentation

secteur

Ne laissez pas le cordon
d’alimentation dépasser du bord
d’un plan de travail, & un endroit ou
un enfant pourrait I’atteindre.
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Ne laissez jamais le cordon
traverser un espace accessible, par
exemple entre une prise murale
basse et une table.

Ne laissez jamais le cordon passer
sur une cuisiniére ou toute autre
surface chaude qui pourrait
’endommager.

Positionnez I'appareil de maniere a
ce que le cordon d’alimentation
secteur puisse atteindre une prise
électrique sans forcer sur les
connexions.

Sécurité personnelle

Avant de verser le café, vérifiez que
le couvercle de la verseuse en verre
tient bien en place.

Versez le café chaud lentement et
soigneusement, en évitant d’incliner
trop rapidement la verseuse.

Ne remplissez pas la verseuse au-
dela de la graduation du niveau
maximal.

Ne mettez pas la verseuse au
micro-ondes.

Ne réchauffez jamais le lait -
chauffez uniquement la quantité
nécessaire.

Lorsque vous faites chauffer du lait,
utilisez le pot en inox fourni.

Ne remplissez pas le pot a lait au-
dessus du niveau MAX.

Attendez que I'appareil ait refroidi
pour toucher les parties métalliques.

Les enfants

Les enfants ne comprennent pas les
dangers de I'utilisation d’appareils
électriques. N’autorisez jamais un
enfant a utiliser cet appareil.

Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé par de jeunes enfants ou par
des personnes infirmes, sauf sous
la supervision adéquate d’une
personne responsable qui peut
vérifier qu’ils utilisent I'appareil en
toute sécurité.

Les jeunes enfants doivent étre
supervisés pour les empécher de
jouer avec I'appareil.
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I Sécurité de I'appareil

Ne remplissez jamais le réservoir
avec de I'eau tiéde ou chaude.

Ne dépassez pas le niveau
maximum du réservoir.

Vous risquez de vous brdler si le
bouchon de pression est retiré
pendant les cycles de préparation
du café. Veillez a ne jamais ouvrir ou
retirer le bouchon de pression
lorsque la machine est sous
tension. Le bouchon de pression
doit étre enlevé lentement avant de
déverrouiller le porte-filtre. Cette
procédure doit étre suivie méme
lorsque la machine est hors tension
et refroidie.

La verseuse et le porte-filtre
deviennent chauds durant
I'utilisation de I'appareil. Prenez
toujours des précautions lorsque
vous utilisez I'appareil.

Le cordon d’alimentation ne doit
jamais toucher les parties chaudes
de I'appareil.

N’enroulez pas le cordon
d’alimentation autour de 'appareil
chaud et attendez que I'appareil ait
refroidi complétement pour le
ranger.

Ne retirez pas le porte-filtre lorsque
I’appareil produit de I'eau chaude
ou du café. Eteignez la machine et
laissez tout d’abord la vapeur
s’échapper en enlevant lentement le
bouchon de pression.

Traitement des brilures

Faites couler de I'eau froide
immédiatement sur la zone touchée.
Ne prenez pas le temps de vous
changer, appelez rapidement un
médecin.

B Autres consignes de

sécurité

Débranchez la cafetiere au secteur
lorsque vous la nettoyez ou lorsque
vous ne I'utilisez pas.

Avant de débrancher I'appareil,
mettez les commandes sur “arrét”
puis débranchez la prise du secteur.

L'extérieur de la cafetiere doit rester
propre et sec.

* Ne touchez jamais de surfaces
chaudes. Utilisez toujours les
poignées ou boutons.

* Ne plongez pas I'appareil lui-méme
dans I'eau, et gardez toujours les
connexions électriques au sec.

e N'utilisez jamais un appareil dont le
cordon ou la fiche d’alimentation est
endommagé, ou aprés un mauvais
fonctionnement de I'appareil, ou
encore si 'appareil a été
endommagé de quelque maniére
que ce soit. Appelez le numéro
d’assistance pour avoir des conseils
sur le contrdle et la réparation de
I'appareil.

e Nutilisez pas d’accessoires ou
outils non recommandés par
Morphy Richards, car ils pourraient
entrainer un incendie, un choc
électrique ou une blessure.

e Nutilisez jamais la cafetiere pour un
usage non prévu.

e Ne laissez pas |'appareil sans
surveillance lorsqu’il produit du
café.

I ALIMENTATION
ELECTRIQUE

B POUR UTILISER AU

MIEUX VOTRE NOUVELLE
CAFETIERE...

Priorité a la sécurité

L’eau chaude, le café chaud et la
vapeur sont dangereux et doivent
étre manipulés avec précaution.

Avant la premiére utilisation,
remplissez le réservoir d’eau et
faites fonctionner la cafetiére
sans mettre de café

Cette procédure est importante car
elle permet de rincer I'appareil. Vous
pouvez également I'utiliser pour
réchauffer votre cafetiere.

Détartrez I’appareil en fonction
de la dureté de I’eau de votre
région

Il est important de détartrer votre
cafetiére, car les dépdts de calcaire
et les autres impuretés présentes
dans 'eau peuvent géner son
fonctionnement.

B caractéristiques

Vérifiez que la tension indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil
correspond a I'alimentation
électrique de votre domicile, qui doit
étre en courant alternatif (CA).

Si les prises électriques de votre
domicile ne correspondent pas a la
fiche fournie avec cet appareil, vous
devez enlever cette fiche et en
installer une qui convient.

DANGER : Si vous coupez le
cordon d’alimentation pour
enlever la fiche, vous devez
jeter cette derniére. En effet,
une fiche électrique avec un
cordon d’alimentation mis a nu
est dangereuse si elle est
branchée sur une prise
électrique sous tension.

Si votre prise contient un fusible et
si ce fusible 13 ampéres doit étre
remplacé, vous devez utiliser un
fusible BS1362 de 13 ampéres.

@ Bouchon de pression

© Réservoir d’eau

© Bouton de sélection de la force

O Filtre

© Clip de retenue du filtre

@ Porte-filtre

@ Plaque métallique du plateau
de récupération

© Plateau de récupération

© Sortie eau chaude

@ Interrupteur marche/arrét avec
voyants de mise sous tension et
de chauffage

@ Interrupteur marche/arrét de la
plaque chauffante de
I’accessoire pour faire mousser
le lait, avec voyant

® Verseuse en verre avec
couvercle

® Couvercle de la verseuse

@ Cuillere doseuse/disque a tasser

® Pot a lait

® Accessoire pour faire mousser
le lait

@ Bouton marche/arrét de
I’accessoire pour faire mousser
le lait

@ Tube d’échappement de la
vapeur

@ Plaque chauffante pour le pot
a lait
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B UTILISATION DE

L’APPAREIL

B Avant Ia premiére

utilisation

Sortez votre cafetiére du carton et
enlevez les emballages.

Avant d’utiliser I'appareil pour la
premiére fois, nettoyez-le en
profondeur en le faisant fonctionner
deux ou trois fois avec le volume
maximum d’eau fraiche (6 tasses),
mais sans utiliser de café.

Lavez les pieces amovibles de la
machine a I'eau chaude
savonneuse.

Comment faire du café
expresso

Dévissez le bouchon de pression en
le tournant dans le sens anti-
horaire.

Pour remplir le réservoir d’eau,
utilisez votre verseuse afin de
mesurer le volume d’eau voulu. La
verseuse est graduée en niveaux
d’eau pour 2 tasses (minimum), 4
tasses et 6 tasses (maximum).

Eteignez toujours la machine et
retirez la fiche de la prise avant de
remplir le réservoir d’eau. Veillez &
bien mettre la bonne quantité d’eau
dans le réservoir, car la machine
utilise toujours toute 'eau.

Fermez le bouchon de pression a
fond en le tournant dans le sens
horaire.

Placez le filtre métallique lavable
dans le porte-filtre et ajoutez la
quantité de café désirée dans le
filtre & I'aide de la cuillére doseuse
fournie. Les graduations spéciales a
Iintérieur du filtre indiquent les
niveaux correspondant a 2, 4 et 6
tasses de café. Tassez légerement
le café. Retirez le café en excédent
du bord du filtre.

Positionnez le porte-filtre sous
I'orifice de sortie de I'’eau, poussez-
le vers le haut et tournez-le vers la
droite en position verrouillée pour le
fixer sur votre cafetiere Y.

Remarque : Poussez-le fermement
vers la droite pour le mettre en
place.
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Votre machine est dotée d’un
bouton de sélection de la force qui
vous permet de faire du café
LEGER a FORT. Réglez le bouton
de sélection de la force a mi-chemin
entre LEGER et FORT pour un café
MOYENNEMENT fort.

Placez votre verseuse avec le
couvercle sur le plateau de
récupération, directement sous le
bec verseur du porte-filtre, en
veillant a ce que la poignée de la
verseuse soit dirigée vers I'extérieur
de I'appareil.

Branchez la machine a expresso a
la prise murale et mettez
I'interrupteur marche/arrét en
position “ARRET”. Le voyant orange
s’allumera, pour vous indiquer que
la cafetiere fonctionne.

Le café commencera a couler du
bec verseur du porte-filtre aprés
environ 2 ou 3 minutes. Attendez
que toute I’eau du réservoir ait
coulé dans votre verseuse et le
voyant vert s’allumera.

Lorsque le processus de filtrage est
terminé, éteignez la cafetiére, retirez
la verseuse de votre cafetiére et
versez le café dans vos tasses.

DANGER : La cafetiére et les
plaques chauffantes sont
chaudes et restent chaudes
pendant un certain temps, méme
une fois que la cafetiére est
arrétée.

Débranchez la machine et laissez-la
refroidir. Retirez lentement le
bouchon de pression.

Pour vider le marc de café, retirez le
porte-filtre en tournant la poignée
vers la gauche jusqu’a ce que le
porte-filtre s’abaisse. Enclenchez le
clip de retenue du filtre pour qu’il
maintienne le filtre. Retournez le
filtre & I’envers et enlevez le marc de
café en tapotant dessus. Replacez
le clip de retenue le long de la
poignée avant la prochaine
utilisation.

Remarque : En raison de la quantité
de vapeur perdue au cours du
processus, la quantité de café
produite sera inférieure a la quantité
d’eau placée dans le réservoir. Ceci
est prévu dans la quantité a mettre.

B comment faire un

cappuccino

Préparez votre machine comme
décrit dans la section “Comment
faire du café expresso”. Utilisez
votre verseuse pour mesurer la
bonne quantité d’eau nécessaire.

Pour faire mousser le lait

Nous vous conseillons de
commencer a faire chauffer le lait en
méme temps que vous faites
chauffer votre café ou quelques
minutes avant de faire le café pour
que le lait soit bien chaud.

Versez la quantité de lait souhaitée
dans le pot a lait en inox fourni. Ne
dépassez pas le niveau maximum et
ne mettez pas de lait en-dessous du
niveau minimum.

Placez le pot sur la plaque
chauffante et allumez-la [3.

Remarque : Vous pouvez allumer la
plague chauffante au méme
moment que lorsque vous appuyez
sur I'interrupteur marche/arrét pour
le café. Il faudra compter environ 5
a 7 minutes pour que le lait chauffe
a la température optimale qui
permettra de le faire mousser.

Soulevez le pot a lait au niveau de
la tige pour faire mousser le lait [d.
Soulevez le pot a lait de maniere a
ce que le bec soit juste en-dessous
de la surface du lait - vous
obtiendrez ainsi le maximum de
mousse. Maintenez le pot a lait
dans cette position pendant 30 a 60
secondes.

DANGER : Faites trés attention
car le lait est chaud.

Replacez le pot a lait sur la plaque
chauffante pour réchauffer le lait et
préserver la qualité de la mousse.

Remarque : Vous pouvez laisser le
pot sur la plaque chauffante jusqu’a
ce que le café soit prét, mais faites
attention de ne pas brller votre
lait/mousse.

Versez le café dans des tasses et
versez doucement le lait, ou, mieux
encore, utilisez une cuillere pour
mettre le lait sur le café, puis
saupoudrez un peu de cacao ou de

chocolat en poudre pour obtenir un
cappuccino parfait.

Arrétez la plague chauffante de
I’accessoire pour faire mousser le
lait en appuyant sur I'interrupteur
marche/arrét.

DANGER : le pot en inox et la
plaque chauffante resteront
chauds pendant un certain
temps aprés I’arrét de
Pappareil.

I Nettoyage

Pour nettoyer la tige pour faire
mousser le lait, vous pouvez
I’'essuyer en la laissant sur la
machine. Vous pouvez également la
démonter pour la laver plus
facilement en dévissant la tige et
I’axe. Lavez-la soigneusement a
I’eau chaude savonneuse.

Pour un nettoyage rapide juste
apres usage, remplissez le pot a lait
d’eau chaude et faites fonctionner
I’accessoire pour faire mousser le
lait pendant 30 a 50 secondes.
Répétez deux fois cette opération.

Si le lait est resté dans le pot
pendant une période prolongée,
vous pouvez enlever le bec et la
tige et les plonger dans de I'eau
chaude savonneuse pendant 2 a 5
minutes avant de les nettoyer.

Retirez le bec juste apres utilisation
et rincez-le a I'eau tiede [8]. Nous
vous recommandons de nettoyer la
tige immédiatement apres usage.
En effet, le lait sec est difficile a
nettoyer.

Vous pouvez essuyer la tige pour
faire mousser le lait en la laissant
sur la machine.

Si un nettoyage plus profond est
nécessaire, vous pouvez démonter
I’agitateur et I’axe. Pour remettre en
place la tige de I’'accessoire pour
faire mousser le lait, enfoncez-la
dans I'orifice de montage de
I'appareil et vissez 3.

Remarque : En cas de retrait de la
tige, veillez a bien la serrer a fond
lorsque vous la remettez en place.
Sinon, I'accessoire pour faire
mousser le lait ne fonctionnera pas
correctement.

www.morphyrichards.com




3 Des gouttes de lait peuvent avoir

été projetées sur la face inférieure
de I'accessoire pour faire mousser
le lait. Arrétez I'appareil et essuyez
simplement cette zone avec un
chiffon humide.

DANGER : L' ACCESSOIRE
POUR FAIRE MOUSSER LE LAIT
NE FONCTIONNE
CORRECTEMENT QUE
LORSQUE LE BEC EST MONTE
CORRECTEMENT.

NE FAITES PAS FONCTIONNER
L’ ACCESSOIRE POUR FAIRE
MOUSSER LE LAIT A SEC OU
NON IMMERGE DANS UN
LIQUIDE PENDANT DES
PERIODES PROLONGEES

I RECETTES

Cappuccino
1/3 d’expresso

1/3 de lait chaud
1/3 de mousse de lait chaude
Chocolat en poudre a saupoudrer

Préparez du café en suivant les
instructions de la section “Comment
faire du café expresso”.

Versez la quantité de lait souhaitée
dans le pot a lait en inox, placez-le
sur la plaque chauffante et allumez-
la. Il faudra compter entre 5 et 7
minutes environ pour que le lait
atteigne la température adéquate.

Faites mousser le lait en soulevant
le pot a lait au niveau de la tige
pour faire mousser le lait, en veillant
a ce que la tige soit juste en-
dessous de la surface du lait, et
appuyez sur le bouton de
I’'accessoire pour faire mousser le
lait. Il faudra compter entre 30 et 60
secondes environ pour faire
mousser le lait.

Versez le café et le lait chaud dans
une tasse a cappuccino et ajoutez
de la mousse de lait avec une
cuillere.

Saupoudrez de chocolat en poudre
et servez.
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Cafe Latte
1/2 expresso

1/2 mousse de lait chaude

Préparez du café en suivant les
instructions de la section “Comment
faire du café expresso”.

Versez la quantité de lait souhaitée
dans le pot a lait en inox, placez-le
sur la plaque chauffante et allumez-
la. Il faudra compter entre 5 et 7
minutes environ pour que le lait
atteigne la température adéquate.

Faites mousser le lait en soulevant
le pot a lait au niveau de la tige
pour faire mousser le lait, en veillant
a ce que la tige soit juste en-
dessous de la surface du lait, et
appuyez sur le bouton de
I’accessoire pour faire mousser le
lait. Il faudra compter entre 30 et 60
secondes environ pour faire
mousser le lait.

Versez le café dans un grand verre
et ajoutez la mousse de lait.

Moccacino
1/3 d’expresso

1/3 de mousse de lait chaude
1/3 de chocolat chaud

Préparez du café en suivant les
instructions de la section “Comment
faire du café expresso”.

Versez la quantité de lait souhaitée
dans le pot a lait en inox, placez-le
sur la plaque chauffante et allumez-
la. Il faudra compter entre 5 et 7
minutes environ pour que le lait
atteigne la température adéquate.

Faites mousser le lait en soulevant
le pot a lait au niveau de la tige
pour faire mousser le lait, en veillant
a ce que la tige soit juste en-
dessous de la surface du lait, et
appuyez sur le bouton de
I’accessoire pour faire mousser le
lait. Il faudra compter entre 30 et 60
secondes environ pour faire
mousser le lait.

Préparez le chocolat chaud selon
les instructions.

Versez le café, le lait chaud et le
chocolat chaud dans un grand verre
et servez.

Irish coffee
Pour 2 personnes

40 ml de double-créme

2 c. a café de sucre

4 traits de whisky irlandais

350 ml de café fort chaud

Fouettez la double-créme jusqu’a
ce gu’elle soit bien épaisse et
mettez-la au réfrigérateur.
Réchauffez 2 verres a Irish coffee
avec de I'’eau chaude et placez une
cuillere a café de sucre et 2 traits de
whisky irlandais dans chaque verre.
Répartissez le café dans les verres.
Faites lentement couler la creme
réfrigérée par-dessus le dos d’une
cuillere.

Ne mélangez pas.

Amaretto coffee
250 ml de café fort chaud

2 cuilléres a soupe de double-
créme ou de créme fouettée

2 traits d’Amaretto
Sucre selon les go(ts.

Mélangez le café et I’alcool
ensemble avec deux cuilleres a
soupe de double-créme, ou couvrez
avec une bonne cuillérée de créme
fouettée.

Saupoudrez de chocolat rapé et
servez.

[l CONSEILS ET ASTUCES

Il Nettoyage et entretien

Pour remplir a nouveau la
cafetiére

1 Eteignez la cafetiére et laissez-la
refroidir pendant 5 minutes.

2 Retirez lentement le bouchon de

pression et remplissez avec de I'eau

froide.

Détartrage

e  Sivous vivez dans une région ou
'eau est calcaire, nous vous
recommandons de détartrer votre

cafetiere régulierement, par exemple

tous les 2 a 3 mois. Dans les
régions ou I'eau est modérément
calcaire, détartrez tous les 6 mois.

e Sileau est filtrée plus lentement
que d’habitude, il est temps de
détartrer I'appareil.

* Nous vous recommandons d’utiliser

un détartrant liquide spécialement
destiné aux cafetieres et aux
bouilloires en plastique. Suivez les

instructions données sur la bouteille

ou le sachet puis faites fonctionner
la cafetiere trois fois avec de I'eau
avant de refaire du café.

e Nutilisez pas un détartrant si le
paquet n’indique pas
spécifiquement que le produit peut
étre utilisé dans les cafetieres
électriques.

Entretien

Débranchez la cafetiére, retirez
lentement le bouchon de pression
et laissez-la refroidir.

Ne plongez pas la cafetiére dans un

liquide.

De temps a autre, rincez le réservoir

a I’eau froide. N'utilisez pas de
chiffon car les résidus ou peluches
pourraient obstruer la cafetiere.

Lavez a I'eau chaude savonneuse la

tige pour faire mousser le lait,
I’accessoire pour faire mousser le
lait, la plague métallique du plateau
de récupération, le plateau de
récupération, la verseuse, le filtre et
le porte-filtre. Rincez et séchez
soigneusement toutes les piéces.
Remontez le filtre, le porte-filtre, la
tige pour faire mousser le lait et
I’'accessoire pour faire mousser le
lait.
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Essuyez toutes les surfaces
extérieures avec un chiffon humide
et séchez-les soigneusement.

N’utilisez jamais de détergents
agressifs ou abrasifs.

LES PIECES DE L’ACCESSOIRE
POUR FAIRE MOUSSER LE LAIT (A
L’'EXCEPTION DU POT A LAIT)
PEUVENT PASSER AU LAVE-
VAISSELLE

VOTRE GARANTIE DE
DEUX ANS

Pour la clientéle en France

Il est important de conserver le
ticket de caisse comme preuve
d’achat. Agrafez votre ticket de
caisse a cette notice d'utilisation;
vous pourrez ainsi I'avoir sous la
main ultérieurement.

Merci de donner les informations ci-
dessous si votre appareil tombe en
panne. Vous trouverez ces
références a la base de I'appareil.

Numéro du modele /
Numéro de série

Tous les produits Morphy Richards
sont testés individuellement avant
de quitter I'usine.

Si un probléme survient dans les 24
mois qui suivent 'achat d’origine,
vous devez contacter le magasin
ou vous avez acheté votre appareil
muni de votre ticket de caisse, celui
ci le renverra a Glen Dimplex
France pour expertise.

Sous réserve des exclusions
indiquées ci-dessous (1 a 6),
I'appareil défectueux sera alors
réparé ou remplacé et réexpédié
dans un délai de 15 jours ouvrables
maximum a compter de son arrivée.

Si, pour quelque raison que ce soit,
Iarticle est remplacé pendant la
période de garantie de deux ans, la
période de garantie du nouvel
article sera calculée a partir de la
date d’achat d’origine. Vous devez
donc absolument conserver votre
ticket de caisse ou votre facture
d’origine pour indiquer la date
d’achat.

Pour bénéficier de la garantie de
deux ans, I'appareil doit avoir été
utilisé conformément aux
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instructions du fabricant. Par

exemple, les fers doivent avoir été
détartrés et les filtres doivent avoir
été nettoyés selon les instructions.

Morphy Richards ne sera pas dans
I’obligation de remplacer ou réparer
les articles aux termes de la
garantie dans les circonstances
suivantes :

Si le probléme provient d’une
utilisation accidentelle, d’'une
utilisation abusive ou négligente, ou
si 'appareil a été utilisé de maniere
contraire aux recommandations du
fabricant, ou encore lorsque le
probléme provient de sautes de
puissance ou de dégats
occasionnés en transit.

Si 'appareil a été utilisé sur une
alimentation électrique dont la
tension est différente de celle qui
est indiquée sur I'appareil.

Si des personnes autres que nos
techniciens (ou I'un de nos
revendeurs agréés) ont tenté de
faire des réparations.

Si I'appareil a été loué ou utilisé
dans un contexte non domestique.

Morphy Richards n’est pas dans
I’obligation de réaliser des travaux
d’entretien, quels gu’ils soient, aux
termes de la garantie.

La garantie exclut les
consommables tels que les sacs,
les filtres et les carafes en verre.

Cette garantie ne confére aucun
droit a I'exception de ceux qui sont
expressément indiqués ci-dessus,
et ne couvre aucune réclamation
pour dommages immatériels ou
indirects. Cette garantie est offerte
comme avantage supplémentaire et
n’a aucune incidence sur vos droits
légaux en tant que consommateur.

Pour la clientéle en Belgique
Les produits de Morphy Richards
sont produits conformément les
normes de qualité, agrée
international. Au-dessus vos droits
légaux, Morphy Richards vous
garantit qu’a partir d’achat ce
produit sera sans défauts de
fabrication ou de matériels pendant
une période de deux ans.

Il est important de conserver votre
bon d’achat comme preuve. Agrafez
votre ticket a cette notice
d’installation.

Veuillez mentionner ces informations
ci-dessous si votre appareil tombe
en panne. Vous trouverez ces
informations sur la base de
I'appareil.

Numéro du modéle
Numéro de série

Si, pour quelque raison que ce soit,
I’article est remplacé pendant la
période de garantie (deux ans), la
période de garantie du nouvel
article sera calculée a partir de la
date d’achat d’origine. Il est donc
trés importants de conserver votre
bon d’achat original afin de
connaitre la date initiale d’achat.

Cette garantie vaut uniquement
quand I'appareil a été utilisé
conformément aux instructions du
fabricant. Par exemple, les appareils
doivent étre détartrés et les filtres
doivent étre tenus propre selon le
mode d’emploi.

Morphy Richard ne sera pas dans
I'obligation de remplacer ou réparer
les articles aux termes de la
garantie dans les circonstances
suivantes

Si le probléme, prévient d’une
utilisation accidentelle, d’'une
utilisation abusive ou négligente, ou
si 'appareil a été utilisé de maniere
contraire aux recommandations du
fabricant, ou encore lorsque le
probléme provient de source de
puissance ou de dégats
occasionnés en transit.

Si 'appareil a été utilisé sur une
alimentation électrique dont la
tension est différente de celle qui
est indiquée sur I'appareil.

Si des personnes, autres que nos
techniciens (ou revendeurs agrées)
ont tenté de faire des réparations.

Si I'appareil a été loué ou utilisé
dans un contexte non domestique.

Morphy Richards n’est pas dans
I'obligation de réaliser des travaux
d’entretien, pendant la garantie.
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La garantie exclut les biens de
consommation tels que les sacs, les
filtres et les carafes en verre.

Cette garantie ne confére aucun
droit a I'exception de ceux qui sont
expressément indiqués ci-dessus,
et ne couvre aucune réclamation
pour dommages immatériels ou
indirects. Cette garantie est offerte
comme avantage supplémentaire et
n’a aucune incidence sur vos droits
légaux en tant que consommateur.

WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

FUr die Benutzung elektrischer
Haushaltsgeréate sind folgende
Regeln zur Wahrung der Sicherheit
einzuhalten.

Es besteht vorwiegend Verletzungs-
bzw. Lebensgefahr und sekundér
auch die Gefahr einer Beschadigung
des Geréts. Auf diese Gefahren wird
im Text wie folgt hingewiesen:

WICHTIG: Geréat kann beschadigt
werden! AuBerdem enthélt der Text
folgenden Sicherheitshinweis.

WARNUNG: Verletzungsgefahr!

Aufstellungsort

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial, und heben
Sie es auf.

Die Espressomaschine muss auf
einer fest stehenden, flachen
Oberflache benutzt werden.

Die Espressomaschine darf nicht im
Freien oder in Badezimmern benutzt
werden.

Stellen Sie die Espressomaschine
nicht auf einer mit Hochglanz
polierten Holzoberflache auf, da die
Oberflache beschadigt werden
kénnte.

Stellen Sie die Espressomaschine
nicht auf bzw. in der Nahe von
heiBen Oberflachen auf, wie z.B.
Heizplatten, Heizschlingen oder in
der Nahe einer offenen Flamme.
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WARNUNG: Die Kaffeemaschine
wihrend des Gebrauchs nicht
auf einem Metalltablett oder auf
eine andere Metallflache
stellen.

Netzkabel

Lassen Sie das Netzkabel nicht
Uber die Kante der Arbeitsplatte
herabhangen. Ein Kind kénnte daran
ziehen.

Verlegen Sie das Kabel nicht tber
eine offene Flache, z. B. von einer
tief angebrachten Steckdose Uiber
einen Tisch.

Das Netzkabel nicht Gber eine
warme Herdplatte oder andere
heiBe Flachen verlegen, da das
Kabel sonst beschadigt werden
kann.

Das Netzkabel muss
zugspannungsfrei von der
Steckdose bis zum Unterteil verlegt
sein.

I Eigene Sicherheit

Vor dem EingieBen immer
kontrollieren, ob der Deckel fest auf
der Glaskanne sitzt.

HeiBen Kaffee immer langsam und
vorsichtig aus der Glaskanne
gieBen.

Nicht Uber die Héchstmarke fiir den
Wasserstand hinaus befiillen, die an
der Kanne gekennzeichnet ist.

Die Glaskanne nicht in einen
Mikrowellenherd stellen.

Milch sollte nicht aufgewarmt
werden, nur bei Bedarf erwarmen.

Zum Erwarmen von Milch bitte den
mitgelieferten Edelstahlbecher
benutzen.

Den Milchbecher nicht oberhalb der
MAX-Marke befllen.

Metallteile erst anfassen, wenn sich
das Geréat abgekuhlt hat.
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I Kinder

Kindern sind die Gefahren im
Zusammenhang mit der Bedienung
elektrischer Haushaltsgeréate nicht
bewusst. Verbieten Sie Kindern
stets die Benutzung dieses
Haushaltsgeréts.

Dieses Gerét ist nicht fur die
Bedienung durch kleine Kinder oder
kranke Personen vorgesehen, es sei
denn, sie werden angemessen von
einer verantwortlichen Person
beaufsichtigt, die dafiir sorgt, dass
das Gerét gefahrlos bedient wird.

Kleine Kinder miissen beaufsichtigt

werden, und es ist sicher zu stellen,
dass die Kinder nicht mit dem Gerét
spielen.

I Produktsicherheit

Zum Beflllen des Wassertanks
niemals warmes oder heies Wasser
benutzen.

Den Wassertank nicht tberfillen.

Wenn die Verschlusskappe des
Druckbehélters beim Aufbriihen von
Kaffee gedffnet wird, besteht
Verbrennungsgefahr. Die
Verschlusskappe deshalb nie bei
eingeschalteter Maschine
abschrauben. Vor dem Offnen der
Filterhalterung muss die
Verschlusskappe langsam
abgeschraubt werden. Das gilt auch
dann, wenn die Maschine
ausgeschaltet ist und sich abgekihlt
hat.

Bei der Benutzung der Maschine
werden die Glaskanne und die
Filterhalterung heiB. Immer
vorsichtig gebrauchen.

Darauf achten, dass das Netzkabel
von heiBen Teilen an der Maschine
fern bleibt.

Das Netzkabel auf keinen Fall um
das heiBe Gerat herumwickeln oder
das Gerét verstauen, bevor es sich
abgekihlt hat.

Nicht die Filterhalterung
abmontieren, wenn gerade heiBes
Wasser oder Kaffee zubereitet wird.
Immer zuerst die Maschine
ausschalten und den Dampf
ablassen, indem die
Verschlusskappe langsam gedffnet
wird.

B Behandlung von
Verbrennungen

B ELEKTRISCHE

ANFORDERUNGEN

e Verbrennungen unverziglich mit
kaltem Wasser kihlen. Mit dem
Kuhlen der Wunde auch beim
Ausziehen von Kleidungsstlcken
nicht aufhdren und rasch einen Arzt
rufen.

B weitere
Sicherheitsbelange

e Vor dem Befillen, Reinigen oder
wenn das Geréat nicht benutzt wird,
immer das Netzkabel der
Kaffeemaschine aus der Steckdose
ziehen.

e Vor dem Herausziehen des
Netzsteckers aus der Steckdose
jeden Regler auf AUS bzw. OFF
stellen.

e Die Kaffeemaschine von auBen
immer sauber und trocken halten.

e HeiBe Flachen nicht beriihren.
Immer an Griffen oder Kndpfen
anfassen.

e Die Kaffeemaschine nicht in Wasser
tauchen und stets dafiir sorgen,
dass die elektrischen Kontakte
trocken bleiben.

*  Gerate mit einem beschadigten
Netzkabel oder Netzstecker durfen
nicht betrieben werden. Dasselbe
gilt auch nach einer Fehlfunktion
des Geréats oder wenn das Geréat auf
bestimmte Weise beschadigt wurde.
Rufen Sie unter der Support-
Nummer an, um Ratschlage zur
Uberpriifung und Reparatur des
Geréts zu erhalten.

e  Bei der Benutzung von Auf- oder
Einsétzen bzw. Hilfsmitteln, die nicht
von Morphy Richards empfohlen
wurden, besteht Brand-,
Stromschlag- und
Verletzungsgefahr.

¢ Die Kaffeemaschine darf
ausschlieBlich fur den vorgesehenen
Zweck verwendet werden.

e Die Maschine beim Aufbriihen nicht
unbeaufsichtigt lassen.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem
Typenschild des Geréts angegebene
Spannung mit der
Haushaltsspannung Ihrer
Elektrizitdtsversorgung
Ubereinstimmt; es muss eine
Wechselstromspannung (abgekurzt
AC) sein.

Wenn der Geréatestecker nicht in die
Steckdosen in Ihren R&umen
hineinpasst, sollte er durch einen
passenden Netzstecker
ausgetauscht werden.

WARNUNG: Wird der
Netzstecker vom Netzanschluss
abgetrennt, muss er
unbrauchbar gemacht werden,
da ein Stecker mit frei
liegendem Kabel eine akute
Gefahr darstellt, wenn er an
eine Strom fiihrende Steckdose
angeschlossen wird.

Falls die Sicherung in dem 13-A-
Sicherungshalter (sofern vorhanden)
ausgetauscht werden muss, ist eine
Sicherung mit 13 A geméaB BS1362
zu verwenden.

B DIE NEUE

ESPRESSOMASCHINE
OPTIMAL NUTZEN...

Sicherheit

Beim Umgang mit heiBem Wasser,
Kaffee oder Dampf ist Vorsicht
geboten.

Vor dem ersten Gebrauch klares
Wasser durch das Gerat laufen
lassen

Besonders wichtig ist der erste
Betrieb der Kaffeemaschine mit
klarem Wasser, um das Gerat
durchzuspulen. Der Durchlauf mit
klarem Wasser ist auch moglich, um
die Kaffeemaschine zu erwarmen.

Je nach Wasserharte
entsprechend haufig entkalken
Da die Funktion der Kaffeemaschine
durch Kalkablagerungen

und andere Verunreinigungen in der
Wasserversorgung beeintrachtigt
wird, ist das Entkalken duBerst
wichtig.
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I Ausstattung

@ Verschlusskappe

© Wasserbehlter

© Brihstarken-Wahlschalter

O Filter

© Filterarettierung

O Siebfilterbehalter

@ Metallplatte der Tropfschale

© Tropfschale

© HeiBwasseraustritt

@ Netzschalter mit Kontrollleuchten
fir Netzbetrieb und
Betriebsbereitschaft

@ Schalter fir die Heizplatte des
Milchaufschdumers mit
Kontrollleuchte

® Kaffeekanne aus Glas mit Deckel

® Kannendeckel

@ Messloffel/Stopfer

® Milchaufschaumbecher

@ Milchaufschaumer

@ Aufschaumschalter

@ Dampfrohr

@ Heizplatte fir Milchaufschaumer

Il GEBRAUCH DES GERATS

B vor der Verwendung

Packen Sie die Kaffeemaschine aus.

Vor dem ersten Gebrauch die
Maschine griindlich reinigen. Dazu
die maximale Fillmenge frisches
Wasser (6 Tassen) zwei oder drei
Mal ohne Kaffee durchlaufen lassen.

Die abnehmbaren Teile der

Maschine in warmer Seifenlauge
abwaschen.

Il Espresso aufbriihen

-

Die Verschlusskappe nach links
drehen und abschrauben.

2 Zum Befiillen des Wasserbehélters
die gewlinschte Menge Wasser mit
der Glaskanne abmessen. An der
Kanne ist die Menge fur 2 Tassen
(Mindestmenge), 4 Tassen und 6
Tassen (Héchstmenge) markiert.

Vor dem Befiillen des
Wasserbehélters immer die
Maschine ausschalten und den
Netzstecker aus der Steckdose
ziehen. Im Behalter sollte sich die
richtige Menge Wasser befinden, da
die Maschine immer das gesamte
Wasser verbraucht.

3 Drehen Sie die Verschlusskappe
nach rechts fest zu.
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Den abwaschbaren Metallsieb in
den Siebfilterbehilter einsetzen und
mit dem beigefiigten Messloffel die
gewlinschte Menge Kaffee
hineingeben. Die richtige Menge fiir
2, 4 und 6 Tassen Kaffee ist auf der
Innenseite des Siebfilters anhand
von Markierungen gekennzeichnet.
Den Kaffee leicht andriicken. Den zu
viel eingefullten Kaffee vom
Siebfilterrand entfernen.

Den Siebfilterbehélter unter den
Wasserauslass halten. AnschlieBend
hochdriicken und nach rechts
drehen, um ihn an der
Kaffeemaschine in
Verriegelungsposition zu befestigen

Hinweis: Fest nach rechts einrasten
lassen.

Die Kaffeemaschine ist mit einer
Briuhstérkenregelung ausgestattet.
Damit kann die Starke des Kaffees
individuell eingestellt werden. Fir
mittelstarken Kaffee Sie die
Briihstérkenregelung auf
Mittelstellung zwischen den
Einstellungen fur leichten und
starken Kaffee einstellen.

Die Glaskanne mit dem Deckel auf
die Tropfschale unter den Ausguss
des Siebfilterbehélters stellen. Der
Griff der Kanne sollte dabei nach
auBen zum Gehause zeigen.

Die Espresso-Kaffeemaschine an
die Steckdose anschlieBen und am
Netzschalter auf Position “ON”
stellen. Die orangefarbene Lampe
leuchtet und zeigt an, dass die
Kaffeemaschine arbeitet.

Nach etwa 2 bis 3 Minuten tritt der
Kaffee aus dem Ausguss am
Siebfilterbehalter aus. Warten Sie,
bis das gesamte Wasser aus dem
Wasserbehélter in die Glaskanne
geflossen ist und die griine Lampe
aufleuchtet.

Wenn der Filtervorgang beendet ist,
die Kaffeemaschine ausschalten, die
Glaskanne aus der Kaffeemaschine
nehmen und den Kaffee in die
Tassen eingieBen.

WARNUNG: Nach dem
Ausschalten bleiben die
Kaffeemaschine und die
Heizplatten noch eine Weile
warm.

11 Den Netzstecker der Maschine
ziehen und abkihlen lassen. Die
Verschlusskappe langsam
Ié6sen.

12 Zum Entfernen des Kaffeesatzes
den Griff am Siebfilterbehalter nach
links drehen, bis sich der Behalter
aus der Verankerung lést und
herabfillt. Die Filterarettierung
umklappen, damit der Siebfilter
festgehalten wird. Den Siebfilter
umdrehen und den Kaffeesatz
ausklopfen. Vor dem néchsten
Gebrauch die Arretierung wieder in
den Giriff einklappen.

Hinweis: Wegen des Dampfaustritts
beim Aufbriihen wird, verglichen mit
der eingefillten Menge Wasser,
weniger Kaffee hergestellt. Diese
Verluste sind in den Angaben zur
Einflllmenge bereits berlicksichtigt.

I cappuccino zubereiten

Zur Vorbereitung der Maschine wie
unter “Espresso aufbriihen”
beschrieben vorgehen. Mit der
Glaskanne die bendétigte Menge
Wasser abmessen.

B Milch aufschdumen

Vorzugsweise sollte die Milch zur
gleichen Zeit wie der Kaffee oder
einige Minuten vor dem Aufbriihen
des Kaffees erwarmt werden, damit
die Milch warm ist.

1 GieBen Sie die gewlinschte Menge
Milch in den mitgelieferten
Edelstahlbecher. Weder darf die
Hochstmarke Uberschritten noch die
Mindestmarke unterschritten
werden.

2 Den Becher auf die Heizplatte
stellen und einschalten .

HINWEIS: Beim Einschalten der
Kaffeemaschine kann die Heizplatte
ebenfalls eingeschaltet werden. Bis
die Milch auf die optimale
Aufschdumtemperatur erwarmt ist,
dauert es ca. 5 bis 7 Minuten.

3 Den Milchbecher bis zum
Schlagmesser des
Milchaufschaumers hochheben [d.
Den Milchbecher so weit anheben,
dass die Kappe soeben unter die
Milchoberflache gelangt. Dadurch
wird die optimale Menge Schaum

erzielt. Den Milchbecher 30 bis 60
Sekunden in dieser Position
festhalten.

WARNUNG: Die Milch wird sehr
heiB.

Den Milchbecher wieder auf die
Heizplatte stellen, um die Milch
aufzuwarmen und die

Schaumkonsistenz zu erhalten.

HINWEIS: Der Becher kann auf der
Heizplatte stehen bleiben, bis der
Kaffee vollstandig aufgebriht ist.
Darauf achten, dass die Milch bzw.
der Schaum nicht anbrennt.

Den Kaffee in die Tassen gieBen und
die Milch anschlieBend vorsichtig
dartiber gieBen oder mit einem
Loffel portionsweise zugeben. Den
Milchschaum danach mit etwas
Kakaopulver betraufeln. Das macht
den Cappuccino perfekt.

Die Heizplatte fiir den
Milchaufschaumer am zugehdrigen
Schalter ausschalten.

WARNUNG: Nach dem
Ausschalten bleiben der
Edelstahlbecher und die
Heizplatte noch eine Weile lang
heiB.

Reinigung

Das Schlagmesser des
Milchaufschaumers kann direkt an
der Maschine abgewischt werden.
Um das Reinigen zu vereinfachen,
lasst es sich aber auch mit dem
Schaft abschrauben. Vorsichtig in
warmer Seifenlauge abwaschen.

Um es direkt nach dem Gebrauch
rasch zu reinigen, den Milchbecher
mit heiBem Wasser fiillen und den
Aufschaumer 30 bis 50 Sekunden
laufen lassen. Den Vorgang zweimal
wiederholen.

Wenn die Milch langer stehen
geblieben ist, kdnnen die Kappe
und das Schlagmesser abmontiert
und 2 bis 5 Minuten in heiBer
Seifenlauge gelassen werden.
AnschlieBend klar abspuilen.

Die Kappe direkt nach dem
Gebrauch abnehmen und in
lauwarmem Wasser abspiilen [].
Das Schlagmesser sollte
vorzugsweise direkt nach dem
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Gebrauch gereinigt werden, da
angetrocknete Milch schwer zu
beseitigen ist.

Um das Schlagmesser des
Aufschdumers zu sédubern, muss es
nicht von der Maschine abmontiert
werden.

Fir eine noch grundlichere
Reinigung kénnen der Propeller und
die Welle abmontiert werden. Zum
Befestigen den Schaft des
Aufschaumer-Schlagmessers in die
Aufnahmedffnung am Geréat
einfiihren und festschrauben [3.

HINWEIS: Nach dem Abmontieren
des Schlagmessers muss es wieder
fest angeschraubt werden, da der
Aufschéaumer sonst nicht richtig
funktioniert.

Unter dem Aufschaumer kann sich
etwas versprihte Milch befinden.
Die Maschine ausschalten und die
Flache mit einem feuchten Lappen
einfach abwischen.

WARNUNG: DER
AUFSCHAUMER FUNKTIONIERT
NUR DANN KORREKT, WENN
DIE KAPPE RICHTIG
ANGEBRACHT IST.

DEN AUFSCHAUMER NICHT
UBER LANGERE ZEIT
TROCKEN ODER NICHT IN
FLUSSIGKEIT GETAUCHT
LAUFEN LASSEN

www.morphyrichards.com

I REZEPTE

Cappuccino
1/3 Espresso

1/3 warme Milch
1/3 warme aufgeschaumte Milch
Kakaopulver zum Besprenkeln

Den Kaffee gemaB Anweisung oben
(“Espresso zubereiten”) herstellen.

Die gewiinschte Menge Milch in den
Edelstahlbecher geben, auf die
Heizplatte stellen und einschalten.
In etwa 5 bis 7 Minuten hat die
Milch die richtige Temperatur
erreicht.

Zum Aufschdumen den Milchbecher
anheben, bis das Schlagmesser des
Milchaufschaumers unter die
Milchoberflache hineinragt.
AnschlieBend die Aufschdumtaste
driicken. Das Aufschaumen der
Milch dauert etwa 30 bis 60
Sekunden.

Den Kaffee und die warme Milch in
eine Cappuccino-Tasse eingiefen
und die aufgeschaumte Milch mit
einem Loffel zugeben.

Vor dem Servieren mit Kakaopulver
besprenkeln.

Cafe Latte
1/2 Espresso

1/2 warme aufgeschaumte Milch

Den Kaffee gemaB Anweisung oben
(“Espresso zubereiten”) herstellen.

Die gewtinschte Menge Milch in den
Edelstahlbecher geben, auf die
Heizplatte stellen und einschalten.
In etwa 5 bis 7 Minuten hat die
Milch die richtige Temperatur
erreicht.

Zum Aufschdumen den Milchbecher
anheben, bis das Schlagmesser des
Milchaufschaumers unter die
Milchoberflache hineinragt.
AnschlieBend die Aufschaumtaste
driicken. Das Aufschdaumen der
Milch dauert etwa 30 bis 60
Sekunden.

Den Kaffee in ein hohes Glas gieBen
und aufgeschaumte Milch zugeben.

Moccacino
1/3 Espresso

1/3 warme aufgeschaumte Milch
1/3 warmer Kakao

Den Kaffee gemaB Anweisung oben
(“Espresso zubereiten”) herstellen.

Die gewlinschte Menge Milch in den
Edelstahlbecher geben, auf die
Heizplatte stellen und einschalten.
In etwa 5 bis 7 Minuten hat die
Milch die richtige Temperatur
erreicht.

Zum Aufschaumen den Milchbecher
anheben, bis das Schlagmesser des
Milchaufschdumers unter die
Milchoberflache hineinragt.
AnschlieBend die Aufschdumtaste
driicken. Das Aufschaumen der
Milch dauert etwa 30 bis 60
Sekunden.

Den warme Kakao geman
Anweisungen zubereiten.

Den Kaffee, die warme Milch und
den warmen Kakao in ein hohes
Glas gieBen und servieren.

Irish Coffee
Ergibt 2 Portionen

40 ml Sahne

2 TL Zucker

4 Schuss irischen Whisky
350 ml heiBer starker Kaffee

Die Sahne steif schlagen und kuhl
stellen.

2 Irish-Coffee-Gléaser mit heiBem
Wasser erwdrmen und je einen
Teeloffel Zucker sowie 2 Schuss
irischen Whisky hineingeben.

Den Kaffee gleichméaBig auf die
Gléaser verteilen.

Die gekihlte Sahne langsam Uber
den Riicken des Loffels
hineintrépfeln lassen.

Nicht umrlhren.

Amaretto-Kaffee
250 ml heiBer starker Kaffee

2 Essloffel Double Cream bzw.
Schlagsahne

2 Schuss Amaretto

Zuckermenge je nach Geschmack
Den Kaffee und Alkohol entweder
mit mehreren Essloffeln Double
Cream verrihren oder mit einem
Klecks Schlagsahne abrunden.
Mit geriebener Schokolade

besprenkeln und servieren.

TIPPS UND
EMPFEHLUNGEN

Reinigung und Wartung

Nachfiillen
Die Espressomaschine ausschalten
und 5 Minuten abkuhlen lassen.

Die Verschlusskappe langsam
abschrauben und kaltes Wasser
nachfllen.

Entkalken

Wenn das Wasser in Ihrem
Wohngebiet hérter ist, sollten Sie
lhre Kaffemaschinen regelmaBig
entkalken, z.B. alle 2 bis 3 Monate.
Ist das Wasser nur mittelmaBig hart,
genulgt eine Entkalkung alle 6
Monate.

Wenn sich das Wasser langsamer
als gewohnlich durchfiltern lasst, ist
dies ein Anzeichen dafir, dass eine
Entkalkung ansteht.

Benutzen Sie vorzugsweise ein
Entkalkungsmittel, das speziell fiir
Kaffemaschinen und
Kunststoffkessel vorgesehen ist.
Befolgen Sie die Anweisungen auf
der Flasche bzw. der Verpackung,
und benutzen Sie die
Kaffeemaschine 3 Mal nur mit
klarem Wasser, bevor Sie den
nachsten Kaffee zubereiten.

Verwenden Sie nur dann Entkalker,
wenn auf der Packung die
ausdrickliche Eignung fir
Kaffemaschinen angegeben ist.
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Reinigung und Pflege
Den Netzstecker der
Kaffeemaschine ziehen, die
Verschlusskappe langsam

abschrauben und abkuhlen lassen.

Die Kaffeemaschine nicht in
FlUssigkeit eintauchen.

Spulen Sie den Wassertank
gelegentlich mit kaltem Wasser
durch. Keine Tlcher benutzen, da
alle zurtickbleibenden Reste oder
Flusen die Kaffeemaschine
verstopfen kénnen.

In warmer Seifenlauge folgende
Teile abspilen: das Schlagmesser
des Milchaufschaumers, den
abnehmbaren Milchaufschdumer,
die Metallplatte der Tropfschale
unter dem Milchaufschaumer, die
Tropfschale, die Glaskanne, den
Siebfilter und den Filterbehalter.
Spulen Sie alle Teile mit klarem
Wasser nach und trocknen Sie sie
grundlich ab. Den Siebfilter,
Filterbehélter, das Schlagmesser
des Milchaufschdumers und den
abnehmbaren Milchaufschdumer
wieder anbringen.

Alle AuBenflachen mit einem
feuchten Tuch abwischen und
grindlich trocken reiben.

Niemals aggressive oder
scheuernde Haushaltsreiniger
verwenden.

DIE TEILE DES
MILCHAUFSCHAUMERS (MIT
AUSNAHME DES
AUFSCHAUMBECHERS ) SIND
SPULMASCHINENFEST

. ZWEI JAHRE GARANTIE

Fur dieses Gerét gilt eine Garantie
von zwei Jahren.

Als Kaufnachweis sollte die
Quittung des Fachhandlers
aufgehoben werden. Heften Sie
lhren Beleg an der Riickseite dieser
Unterlagen ein.

Sollte an diesem Gerét ein Fehler
auftreten, sind immer nachfolgende
Angaben mitzuteilen. Diese
Angaben sind auf der Unterseite
des Geréts zu finden.

Modellnr. Seriennr.

Vor dem Verlassen des Werks
werden alle Morphy Richards
Produkte geprift. Sollte einmal der
Fall auftreten, dass sich ein Gerat
innerhalb der Garantiezeit als
fehlerhaft erweist, wenden Sie sich
bitte an unsere Service-Hotline
(01805-398346 — 12 Cent pro
Minute).

GARANTIEKARTE

Kaufdatum

Typen-Nr.

Héandlerstempel und Unterschrift

Name und Anschrift des Kaufers

Fehler / Mangel

Deutschland:

Bei Stérung oder Schaden wenden
Sie sich bitte an unsere Service Hotline unter:
Tel.: 01805 / 398 346 (0,14 /Min.)

Fax: 01805 / 355 467

eMail: service@glendimplex.de

Die zusténdige Stelle in allen anderen
Landern ist der jeweilige Fachhandler bzw.

die Bezugsquelle.

Osterreich:

Bei Stérung oder Schaden wenden

Firma Schurz
Merangasse 17
A-8010 Graz

Tel.: +43 316 32 30 41
Fax: +43 316 38 29 63

Sie sich bitte an unseren Kundendienst:

eMail: office@schurz.biz
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Falls das Gerat wahrend der 2-
jahrigen Garantielaufzeit aus
welchem Grund auch immer
ausgetauscht wird, wird zur
Berechnung der Restgarantie fir
das neue Gerat das Original-
Kaufdatum zugrunde gelegt. Aus
diesem Grunde ist es besonders
wichtig, den Original-Kaufbeleg
bzw. die Rechnung aufzubewahren,
um das Datum des urspriinglichen
Kaufs nachweisen zu kdnnen.

Damit die 2-jéhrige Garantie geltend
gemacht werden kann, muss das
Gerat im Einklang mit den
Anweisungen des Herstellers
benutzt worden sein. Beispielsweise
muss das Geréat entkalkt worden
sein und gemaB den Anweisungen
gereinigt werden.

Morphy Richards tbernimmt keine
Verpflichtung zur Reparatur oder
zum Austausch der Waren im
Rahmen der Garantiebedingungen,
wenn:

der Fehler auf einen versehentlich
Gebrauch, Missbrauch,
unachtsamen Gebrauch oder auf
einen Gebrauch zurtickzufiihren ist,
der den Empfehlungen des
Herstellers entgegenwirkt oder
wenn der Fehler durch Stromspitzen
oder durch Transportschaden
verursacht wurde.

das Gerat mit einer Spannung
versorgt wurde, die nicht auf dem
Typenschild abgedruckt ist.

von anderen Personen als unserem
Reparatur- und Wartungspersonal
(oder von einem unserer
Vertragshandler) Reparaturversuche
unternommen wurden.

wenn das Gerat fur
Vermietungszwecke oder nicht allein
fur private Zwecke gebraucht
wurde.

Morphy Richards kann nicht dafur
haftbar gemacht werden,
Reparaturarbeiten im Rahmen der
Garantieleistung auszufihren.

Verbrauchsmaterialien wie Titen,
Filter und Glaskaraffen sind von der
Garantie ausgeschlossen.

Diese Garantie erkennt Ihnen
ausschlieBlich die Rechte zu, die
ausdricklich in den oben genannten
Bestimmungen niedergelegt sind

und erstreckt sich nicht auf
Forderungen infolge eines Verlustes
oder einer Beschadigung. Diese
Garantie wird als zusétzliche
Leistung angeboten und greift lhre
gesetzlich zuerkannten Rechte als
Verbraucher nicht an.

B INSTRUCCIONES DE

SEGURIDAD
IMPORTANTES

La utilizacién de cualquier aparato
eléctrico requiere seguir las
siguientes normas de seguridad.

En primer lugar, existe el peligro de
lesiones o muerte. Ademas, se
corre el riesgo de dafiar el aparato.
Estos riesgos aparecen indicados
en el texto mediante las dos
convenciones siguientes:

IMPORTANTE: jPeligro para el
aparato! Asimismo, le ofrecemos los
siguientes consejos de seguridad.

PRECAUCION: ;Peligro para el
usuario!

Ubicacion

Tras extraer la cafetera del
embalaje, guarde éste por si tuviese
que consultarlo.

Asegurese de colocar la cafetera
sobre una superficie firme y plana.

No utilice la cafetera en exteriores ni
en cuartos de bafio.

Evite colocar la cafetera sobre
superficies de madera lustrada,
puesto que el calor podria dafiarlas.

No coloque la cafetera sobre
superficies calientes o en sus
proximidades, como quemadores,
placas radiantes o llamas desnudas.

PRECAUCION: No coloque la
cafetera sobre bandejas o
superficies metalicas mientras
esté siendo utilizada.
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Il cable de alimentacion

e Evite que el cable quede colgando
de la superficie en la que esté
ubicada la cafetera, donde un nifio
podria alcanzarlo.

e  Evite tender el cable sobre espacios
abiertos, como por ejemplo entre un
enchufe bajo y una mesa.

e  Evite tender el cable pase sobre
placas de cocina u otras superficies
calientes que pudieran estropear el
cable.

e El cable de alimentacién debe
tenderse desde la toma de corriente
hasta la base de la cafetera sin
quedar tirante.

. Seguridad personal

e Asegurese de que la tapa de la jarra
de cristal esté firmemente colocada
en su posicién antes de que el café
empiece a salir.

e Al servir café caliente con la jarra de
cristal, hagalo con cuidado y
lentamente, sin inclinarla
demasiado.

* No cargue con agua la cafetera por
encima del indicador de nivel
estampado en la jarra.

e No utilice la jarra de cristal en el
microondas.

e Laleche no debe recalentarse.
Caliéntela inmediatamente antes de
utilizarla.

e Para calentar leche utilice la jarra de
acero inoxidable incluida.

* No llene la jarra de leche por
encima de la sefial MAX.

e  Evite tocar las piezas metalicas

hasta que la cafetera y sus
accesorios se hayan enfriado.

B Nifios

* Los nifios no comprenden los dafios
asociados con la utilizacion de
aparatos eléctricos. Nunca deje que
los nifios utilicen este aparato.
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e La cafetera no esté prevista para
ser utilizada por nifios ni personas
discapacitadas sin la adecuada
supervision que garantice su
empleo seguro.

e Evite que los nifios pequefios
jueguen con este aparato.

. Seguridad del producto

e No utilice nunca agua caliente o
hirviendo para llenar el depodsito de
agua.

* No llene excesivamente el deposito
de agua.

* Mientras la cafetera esté en
funcionamiento no debe abrir ni
retirar el tapdn presurizado, ya que
durante el ciclo de preparacion del
café se corre el riesgo de
quemaduras. El tapdn presurizado
debe retirarse lentamente antes de
aflojar el portafiltros. Siga este
procedimiento incluso cuando la
maquina esté apagada y se haya
enfriado.

e Lajarra de cristal y el portafiltros se
calientan cuando la cafetera esta en
uso. Utilicela siempre con cuidado.

e Asegurese de que el cable de
alimentacién no entre en contacto
con piezas calientes de la cafetera.

e No enrolle el cable de alimentacion
en la cafetera caliente, ni tampoco
guarde ésta hasta que se haya
enfriado completamente.

e No retire el portafiltros mientras la
cafetera esté elaborando agua o
café calientes. Primero apague la
cafetera y haga salir el vapor
retirando lenta y cuidadosamente el
tapon presurizado.

B Tratamiento de Ias
quemaduras

e Ponga inmediatamente la zona
afectada bajo el grifo de agua fria.
No se pare a quitarse la ropa.
Busque asistencia médica a la
mayor brevedad.

B otras consideraciones
de seguridad

e Desenchufe la cafetera de la
alimentacion eléctrica cada vez que
vaya a cargarla o limpiarla, asf
como cuando no la esté utilizando.

e Al desenchufarla, desconecte los
mandos (posicién ‘off’). A
continuacién, desenchufela de la
toma de corriente.

e Mantenga el exterior de la cafetera
limpio y seco en todo momento.

e Evite tocar las superficies calientes.
Utilice siempre las asas o pomos.

* No sumerja la cafetera en agua.
Compruebe siempre que las
conexiones eléctricas estén secas.

e Nunca utilice ningin
electrodoméstico cuyo cable o
enchufe estén dafados. Evite
asimismo emplearlo en caso de
notar desperfectos o si se ha caido
o dafiado. Llame al nimero de
asistencia técnica para solicitar
asesoramiento sobre la revision y
reparacion del aparato.

e  La utilizacién de accesorios o
herramientas que no sean los
recomendados o comercializados
por Morphy Richards puede
provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones.

e Utilice la cafetera exclusivamente
para sus fines especificos.

* Vigile el producto mientras esté
funcionando.

M REQUISITOS
ELECTRICOS

ya que resulta peligroso
conectarlo a una toma de
corriente electrificada.

Si fuese necesario sustituir el fusible
del enchufe de 13 amperios, utilice
un fusible BS1362 de 13 A.

PARA SACAR EL MAXIMO
PARTIDO A SU NUEVA
CAFETERA...

La seguridad es lo primero
Extreme las precauciones al
manipular vapor, agua y café
calientes.

Lave la cafetera con agua
corriente antes del primer uso.
Es importante que el agua atraviese
la cafetera para que quede limpia.
También puede emplear este
método para calentar la cafetera.

Elimine la cal en funcién de la
dureza del agua local.

Es importante eliminar las
incrustaciones, ya que el
rendimiento de la cafetera puede
mermar como consecuencia de la
cal y otras impurezas del agua.

Caracteristicas

Compruebe que la tensién indicada
en la placa de identificacién de la
cafetera coincida con la tension de
la red eléctrica, que debera ser de
corriente alterna (CA).

Si las tomas de corriente de su
casa no son las apropiadas para el
enchufe suministrado con este
aparato, sustityalo por uno
adecuado.

PRECAUCION: En caso de
romperse el enchufe del cable
de alimentaciéon debe destruirlo,

@ Tapon presurizado

© Depdsito de agua

© Selector de intensidad

O Filtro

© Clip de retencion del filtro

@ Portafiltros

@ Placa metélica de la bandeja
de goteo

© Bandeja de goteo

© Salida de agua caliente

@ Interruptor de encendido con
testigos indicadores de
alimentacién y fin de ciclo

@ Interruptor de encendido de la
placa del vaporizador para
espumar leche con testigo
indicador

@® Jarra de cristal para café con
tapa

® Tapa de la jarra

@ Cacito medidor/apisonador

® Jarra para espumar leche

® Accesorio espumador de leche

@ Boton de encendido del
espumador de leche

@ Tubo de salida de vapor

@ Placa del vaporizador para
espumar leche
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B FUNCIONAMIENTO DE LA
CAFETERA

I Antes de utilizar

Retire la cafetera del embalaje.

Antes de utilizar la cafetera por
primera vez, limpiela a fondo
haciéndola funcionar dos o tres
veces con el maximo volumen de
agua (6 tazas), pero sin café.

Lave las piezas extraibles de la
cafetera en agua caliente con jabon.

B Preparacion del café
espresso

1  Abra el tapén presurizado girandolo
hacia la izquierda.

2 Para llenar el depésito de agua,
utilice la jarra de cristal para medir
el volumen necesario. La jarra tiene
marcas que indican los niveles de
agua para 2 tazas (minimo), 4 tazas
y 6 tazas (maximo).

Antes de llenar el deposito de agua,
apague la cafetera y desenchufela
de la toma de corriente. AsegUrese
de llenar el deposito con la cantidad
correcta de agua, ya que la cafetera
siempre utiliza toda el agua.

3 Cierre firmemente el tapén
presurizado girandolo hacia la
derecha.

4 Coloque el filtro metalico lavable en
el portafiltros y afiada la cantidad
de café de su preferencia con el
cacito medidor incluido. Una serie
de marcas en el interior del filtro
indican los niveles adecuados para
2, 4y 6 tazas de café. Con el
cacito, que sirve también como
apisonador, comprima ligeramente
el café. Retire el café sobrante del
borde del filtro.

5 Situe el portafiltros debajo de la
salida de agua. Empujelo hacia
arriba y girelo hacia la derecha
para insertarlo firmemente en su
posicion .

Nota: Empuije firmemente hacia la
derecha para que quede encajado.

6 La cafetera incorpora un selector de
intensidad que permite preparar
café suave (LIGHT) o cargado
(STRONG). Situe el selector de
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intensidad entre las marcas LIGHT y
STRONG para preparar un café
normal.

Coloque la jarra de cristal con su
tapa sobre la bandeja de goteo y
directamente debajo del pico del
portafiltros, asegurandose de que el
asa de la jarra esté orientada hacia
el exterior de la cafetera.

Enchufe la cafetera a la toma de
corriente y sitde el interruptor de
encendido en la posicion ‘ON’. El
testigo naranja se iluminara para
indicar que la cafetera esta en
funcionamiento.

El café comenzard a salir por el pico
del portafiltros transcurridos unos 2
a 3 minutos. Espere a que toda el
agua del depdsito se descargue en
la jarra de cristal, tras lo cual se
iluminara el testigo verde.

Una vez concluido el proceso de
filtrado, apague la cafetera, retire la
jarra de cristal y sirva el café.

PRECAUCION: Tanto la cafetera
como las placas se mantendran
calientes durante un tiempo

después de apagar la maquina.

Desenchufe la cafetera y espere a
que se enfrie. Abra el tapén
presurizado con todo cuidado.

Para retirar la borra del café,
extraiga el portafiltros girando su
mango hacia la izquierda hasta que
sienta que se ha desprendido.
Mueva el clip de retencion del filtro
para que retenga el filtro. Torne el
filtro boca abajo y golpéelo hasta
expulsar la borra. Vuelva a mover el
clip de retencién en su posicién en
el mango.

Nota: Debido a la cantidad de vapor
que se pierde durante el proceso, la
cantidad de café obtenida sera
menor que la del agua cargada. No
obstante, esto ya esta calculado.

B Preparacion de

capuchinos

! Espumado de la leche

B Limpieza

Prepare la cafetera tal y como se ha
explicado en la seccion
‘Preparacioén del café espresso’.
Utilice la jarra de cristal para medir
la cantidad adecuada de agua.

Se recomienda comenzar a calentar
la leche al mismo tiempo que se
calienta la cafetera o varios minutos
antes de preparar el café para que
la leche esté caliente.

Llene la jarra de leche de acero
inoxidable con la cantidad necesaria
de leche. No la llene més alla de su
nivel maximo, ni por debajo de su
nivel minimo.

Sitle la jarra sobre la placa y pulse
el boton .

NOTA: Puede encender la placa al
mismo tiempo que acciona el
interruptor de preparacién de café.
La leche tardara entre 5 y 7 minutos
en alcanzar la temperatura 6ptima
para espumarla.

Levante la jarra hasta el extremo del
vaporizador para espumar leche [d.
Eleve la jarra de leche
asegurandose de que sumergir
apenas el extremo del vaporizador
en la leche. De este modo obtendra
el maximo de espuma. Mantenga la
jarra de leche en esta posicion entre
30 y 60 segundos.

PRECAUCION: Tenga cuidado,
ya que la leche estara muy
caliente.

Vuelva a colocar la jarra de leche
sobre la placa para mantenerla
caliente y conservar la calidad de la
espuma.

NOTA: La jarra puede mantenerse
sobre la placa hasta que el café
termine de prepararse. No obstante,
tenga cuidado de que la leche o la
espuma no se quemen.

Vierta el café en las tazas y, a
continuacion, la leche
(preferiblemente con una cucharilla).
Seguidamente, espolvoree cacao y
obtendra un capuchino perfecto.

Apague la placa del vaporizador de
leche pulsando el interruptor de
encendido.

PRECAUCION: tanto la jarra de
acero inoxidable como la placa
se mantendran calientes
durante un tiempo después de
apagar la cafetera.

Limpie el extremo del vaporizador.
Puede hacerlo manteniéndolo en su
posicion original o desenroscandolo
y extrayéndolo, lo cual le facilitara la
tarea. Lave cuidadosamente en
agua caliente con jabon.

Para una limpieza rapida
inmediatamente después de
utilizarlo, llene la jarra de leche con
agua caliente y haga funcionar el
vaporizador durante 30 a 50
segundos. Repita este
procedimiento dos veces.

Si la leche no se ha limpiado desde
hace algun tiempo, es posible
desmontar la espita y su extremo
para sumergirlas en agua caliente
con jabén durante 2 a 5 minutos
antes de aclararlas.

Desmonte la espita inmediatamente
después de utilizarla y lavela en
agua tibia [3]. Se recomienda
extraer el extremo inmediatamente
después de utilizarlo, ya que la
leche reseca puede resultar dificil
de quitar.

El extremo del vaporizador puede
limpiarse sin necesidad de
desmontarlo.

Si necesita limpiarlo mas a fondo,
es posible desmontar el propulsor y
el eje. Para volverla a montarlos,
inserte la boquilla del extremo del
vaporizador en el orificio de montaje
de la unidad y atornillela 3.

NOTA: Si retira el extremo del
vaporizador, asegurese de ajustarlo
firmemente, ya que de lo contrario
el vaporizador no funcionara
correctamente.

Es posible que queden restos de
leche en la base del vaporizador.
Apague la cafetera y limpie esta
area con un pafio humedo.

PRECAUCION: EL
VAPORIZADOR FUNCIONARA
BIEN SOLO SI TODO EL
CONJUNTO SE INSTALA
CORRECTAMENTE.

NO HAGA FUNCIONAR EL
VAPORIZADOR EN SECO O NO
SUMERGIDO EN LiQUIDO
DURANTE PERIODOS
PROLONGADOS
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Il RECETAS

Capuchino
1/3 de espresso

1/3 de leche caliente
1/3 de espuma de leche caliente
Cacao en polvo para espolvorear

Prepare el café siguiendo las
instrucciones de la seccion
‘Preparacion del café espresso’.

Llene la jarra de leche de acero
inoxidable con la cantidad
adecuada de leche, coléquela sobre
la placa y enciéndala. La leche
tardara entre 5 y 7 minutos en
alcanzar la temperatura adecuada.

Para espumar la leche, levante la
jarra de leche hasta el extremo del
vaporizador, asegurandose de
apenas sumergirlo en la leche. A
continuacion, pulse el botén del
vaporizador. La leche tardara entre
30 y 60 segundos en espumarse.

Vierta el café y la leche caliente en
una taza de capuchino y, con una
cucharilla, afiada la leche
espumada.

Espolvoree con cacao en polvo y
sirva.

Café con leche
1/2 de espresso

1/2 de espuma de leche caliente

Prepare el café siguiendo las
instrucciones de la seccion
‘Preparacion del café espresso’.

Llene la jarra de leche de acero
inoxidable con la cantidad
adecuada de leche, coléquela sobre
la placa y enciéndala. La leche
tardara entre 5 y 7 minutos en
alcanzar la temperatura adecuada.

Para espumar la leche, levante la
jarra de leche hasta el extremo del
vaporizador, asegurandose de
apenas sumergirlo en la leche. A
continuacion, pulse el botén del
vaporizador. La leche tardara entre
30 y 60 segundos en espumarse.

Vierta el café en un vaso alto y
cubra con la leche espumada.
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Mocachino
1/3 de espresso

1/3 de espuma de leche caliente
1/3 de chocolate caliente

Prepare el café siguiendo las
instrucciones de la seccion
‘Preparacion del café espresso’.

Llene la jarra de leche de acero
inoxidable con la cantidad
adecuada de leche, coléquela sobre
la placa y enciéndala. La leche
tardara entre 5 y 7 minutos en
alcanzar la temperatura adecuada.

Para espumar la leche, levante la
jarra de leche hasta el extremo del
vaporizador, asegurandose de
apenas sumergirlo en la leche. A
continuacion, pulse el botén del
vaporizador. La leche tardara entre
30 y 60 segundos en espumarse.

Prepare el chocolate caliente
siguiendo las instrucciones.

Vierta el café, la leche caliente y el
chocolate caliente en un vaso alto,
y sirva.

Café irlandés
Para dos personas

40 ml de nata para montar

2 terrones de café

4 cucharadas de whisky irlandés
350 ml de café cargado caliente

Bata la nata hasta semimontarla y, a
continuacion, enfriela.

Entibie dos vasos de café irlandés
con agua caliente y eche en cada
uno un terrén de azlcar y dos
cucharadas de café irlandés.

Divida el café entre ambos vasos.
Lentamente, afiada la nata fria
aplicandola sobre la parte posterior
de la cucharilla.

No revuelva.

N

Café Amaretto
250 ml de café cargado caliente

2 cucharadas de nata montada o
semimontada

2 cucharadas de Amaretto

AzUcar a gusto

Mezcle el café y el licor con un par
de cucharadas de nata, o bien
afiada la nata sobre el liquido.
Espolvoree con chocolate rallado y

sirva.

CONSEJOS Y
RECOMENDACIONES

Limpieza y mantenimiento

-

Carga

Apague la cafetera, desenchufela y
espere unos 5 minutos hasta que se
enfrie.

Retire lentamente el tapon
presurizado y cargue agua fria.

Incrustaciones

Si el agua local es dura,
recomendamos descalcificar la
cafetera periddicamente. Por
ejemplo, cada dos o tres meses. En
zonas de agua moderadamente
dura, la descalcificacion debe
realizarse cada seis meses.

Un indicio de la necesidad de
descalcificar es cuando el agua se
filtra més lentamente de lo habitual.

Recomendamos utilizar un
descalcificador liquido especial para
cafeteras y hervidores de plastico.
Siga las instrucciones del producto
y haga funcionar tres veces la
cafetera, con un minimo de agua,
antes de proceder a preparar café.

No utilice descalcificador para
hervidores a menos que el envase
especifique expresamente que es
apto para cafeteras.

Instrucciones de limpieza
Desenchufe la cafetera, retire con
cuidado el tapén presurizado y
espere a que se enfrie.

No sumerja la cafetera en ningun
tipo de liquido.

Cada tanto, lave el depdsito de
agua bajo el grifo de agua fria. No
utilice pafos, ya que sus fibras o la
pelusa pueden taponar la cafetera.

Lave el vaporizador para espumar
leche y sus componentes, asi como
la placa metélica de la bandeja de
goteo de la jarra de leche, la propia
bandeja de goteo, la jarra de cristal,
el filtro y el portafiltros en agua
caliente con jabén. Aclare y seque
bien todas las piezas. Vuelva a
instalar todas las piezas
desmontadas

Limpie todas las superficies
exteriores con un pafo humedo y
seque bien.

Nunca utilice limpiadores fuertes o
abrasivos.

LOS COMPONENTES DEL
VAPORIZADOR PARA ESPUMAR
LECHE (EXCEPTO LA JARRA DE
LECHE) PUEDEN LAVARSE EN EL
LAVAVAJILLAS

SU GARANTIA DE
DOS ANOS

Es importante guardar el recibo del
minorista como prueba de compra.
Grape la factura a esta
contraportada para futura
referencia.

Indigue la siguiente informacion si el
producto tiene algun fallo. Estos
ndmeros se encuentran en la base
del producto.
N° de modelo. N° de serie
Todos los productos de Morphy
Richards se prueban
individualmente antes de salir de
fabrica. En el improbable caso de
que un aparato tenga un fallo, hay
que devolverlo al lugar en el que se
compré en los 28 dias posteriores a
la compra para cambiarlo.

Si el fallo se produce pasados 28
dias de la compra y antes de 24
meses, debe ponerse en contacto
con el nimero de atencion
telefénica indicando el numero de
modelo y de serie del producto, o
escribir a Morphy Richards a la
direccion que se indica.
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Le pediran devolver el producto (en
un embalaje seguro y adecuado) a

la direccién de abajo junto con una
copia de la factura de compra.

El aparato defectuoso se reparara o
se sustituird y se enviara en un
plazo de siete dias laborables
desde la recepcién del mismo, a
menos que se produzca una de las
siguientes excepciones (consulte las
excepciones).

En caso de que reciba un articulo
nuevo en el periodo de garantia de
2 afos, la garantia del nuevo
articulo se calculara desde la fecha
original de compra. Por lo tanto, es
esencial guardar el recibo original o
la factura indicando la fecha inicial
de compra.

Para que la garantia de 2 afios
pueda aplicarse, el aparato debe
haberse utilizado siguiendo las
instrucciones del fabricante. Por
ejemplo, hay que quitar la cal al
calentador con frecuencia.

I} EXCEPCIONES

Morphy Richards no se hace
responsable de sustituir o reparar
los productos en virtud de las
condiciones de la garantia en los
siguientes casos:

El fallo se ha producido o se puede
atribuir a un uso accidental,
erréneo, negligente o contrario a las
recomendaciones del fabricante, o
ha sido causado por una subida de
tensién o por dafios en el
transporte.

El aparato se ha utilizado con una
tensién diferente a la indicada en
los productos.

Han intentado repararlo personas
que no pertenecen a nuestro
personal técnico (o proveedor
autorizado).

El aparato ha sido objeto de alquiler
o de uso no doméstico.

Morphy Richards no se
responsabiliza de realizar ninguna
reparacion, en virtud de la garantia.

Los filtros de plastico para todos los
calentadores y cafeteras de Morphy
Richards no estan cubiertos por la
garantia.

Esta garantia no confiere derechos
distintos de los expuestos
anteriormente y no cubre ninguna
reclamacion por las pérdidas o
dafios resultantes. Esta garantia se
ofrece como ventaja adicional y no
afecta a sus derechos legales como
consumidor.

Productos
Glen Dimplex

Carta de GARANTIA

Producto adquirido

Fecha de compra

Titular de la Garantia

Sello del establecimiento
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B BELANGRIJKE

VEILIGHEIDS-
INSTRUCTIES

Bij het gebruik van elektrische
apparaten dienen volgende
veiligheidsinstructies te worden
nageleefd.

Anders kunt u ernstig en zelfs
dodelijk letsel oplopen en kan het
apparaat worden beschadigd. Deze
waarschuwingen zijn in de tekst als
volgt aangeduid:

BELANGRIJK: Schade aan het
apparaat! Daarnaast geven we u
nog volgende veiligheidstips.

WAARSCHUWING Gevaar voor
lichamelijk letsel!

I Gebruiksplaats

Zorg ervoor dat het snoer niet over
een fornuis of een ander heet
oppervlak heen loopt, want
daardoor kan het snoer beschadigd
raken.

Het netsnoer moet zonder strak te
staan van het apparaat naar het
stopcontact lopen.

I Persoonlijke veiligheid

Verwijder de verpakking en bewaar
deze voor naslagdoeleinden.

Het espressoapparaat dient op een
stevige en vlakke ondergrond te
staan.

Gebruik het apparaat niet
buitenshuis of in de badkamer.

Plaats het espressoapparaat niet op
een gepolijst houten opperviak
omdat dit kan worden beschadigd.

Plaats het espressoapparaat niet op
of naast hete oppervlakken, zoals
een kookplaat of straler, of in de
buurt van open vuur.

WAARSCHUWING: Zet het
koffiezetapparaat tijdens het
gebruik nooit op een metalen
dienblad of metalen oppervlak.

I Netsnoer

Laat het netsnoer niet over de rand
van het werkblad hangen waar
kinderen dit kunnen bereiken.

Laat het snoer niet vrij hangen, b.v.
tussen een laag stopcontact en een
tafel.

Zorg ervoor dat het deksel van de
glazen kan stevig vastzit voordat u
de koffie schenkt.

Schenk hete koffie langzaam en
voorzichtig zonder de glazen kan te
snel te kantelen.

Vul de glazen kan niet tot boven de
waterniveau indicator.

Plaats de glazen kan niet in de
magnetron.

Melk dient niet opnieuw te worden
opgewarmd. Warm de melk pas op
wanneer u deze nodig hebt.

Gebruik de meegeleverde
roestvrijstalen kan voor het
opwarmen van melk.

Vul de opschuimkan nooit tot boven
het MAX. niveau.

Raak metalen onderdelen pas aan
wanneer het apparaat is afgekoeld.

Kinderen

Kinderen beseffen niet welke
gevaren elektrische apparaten
kunnen inhouden. Laat kinderen dit
apparaat nooit gebruiken.

Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door jonge kinderen of
minder valide personen, tenzij ze
onder voldoende toezicht staan van
iemand anders die ervoor zorgt dat
ze het apparaat veilig gebruiken.

Let erop dat jonge kinderen niet met
het apparaat spelen.
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B Productveiligheid

Vul het waterreservoir nooit met
warm of heet water.

Het waterreservoir niet te vol doen.

U kunt brandwonden oplopen als
de drukdop tijdens het koffie zetten
is verwijderd. Open of verwijder
daarom nooit de drukdop wanneer
het apparaat is ingeschakeld. De
drukdop moet langzaam worden
verwijderd voordat u de filterhouder
ontgrendelt. Deze procedure moet
ook worden gevolgd als de machine
is uitgeschakeld en afgekoeld.

De glazen kan wordt heet tijdens
het gebruik van het apparaat. Wees
altijd voorzichtig.

Let op dat het netsnoer niet in
aanraking komt met de hete delen
van het apparaat.

Wikkel het netsnoer niet rond het
hete apparaat en berg het toestel
pas op zodra het volledig is
afgekoeld.

Verwijder de filterhouder niet terwijl
het apparaat heet water of koffie
produceert. Schakel het apparaat
uit en laat de stoom eerst
ontsnappen door de drukdop
langzaam te verwijderen.

Het behandelen van
brandwonden

Houd de buitenkant van het
espressoapparaat altijd schoon en
droog.

Raak hete oppervlakken nooit aan.
Gebruik altijd de handgrepen of
knoppen.

Dompel het espressoapparaat niet
onder in water en houd de
elektrische aansluitingen altijd
droog.

Gebruik het apparaat nooit wanneer
het snoer of de stekker is
beschadigd, wanneer het apparaat
slecht functioneert of wanneer het
op enige wijze is beschadigd. Neem
contact op met de servicelijn voor
advies over reparaties en controles.

Gebruik alleen de accessoires of
gereedschappen die zijn aanbevolen
of verkocht door Morphy Richards.
Anders kunt u brand, elektrische
schokken en letsel veroorzaken.

Gebruik het espressoapparaat
alleen waarvoor deze is bedoeld.

Laat het apparaat niet onbewaakt
achter terwijl de koffie wordt gezet.

ELEKTRISCHE
VEREISTEN

I OPTIMAAL GEBRUIK VAN

UW NIEUWE
KOFFIEZETAPPARAAT...

Veiligheid voorop!

Wees altijd voorzichtig bij het
hanteren van heet water, koffie of
stoom.

Spoel het apparaat door met
water voordat u het in gebruik
neemt.

Het is belangrijk het
koffiezetapparaat eerst door te
spoelen met water. U kunt het
koffieapparaat ook met water
doorspoelen om het apparaat op te
warmen.

Ontkalk het apparaat naar
gelang de waterhardheid in uw
regio.

Houd de brandwond direct onder
koud stromend water. Verwijder niet
eerst kleding en roep snel medische
hulp in.

B Andere

veiligheidsoverwegingen

Trek de stekker altijd uit het
stopcontact wanneer u het
espressoapparaat wilt vullen of
reinigen of wanneer het apparaat
niet in gebruik is.

Als u de stekker uit het stopcontact
trekt, moet u eerst alle schakelaars
op uit zetten. Pas daarna kunt u de
stekker uit het stopcontact trekken.
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Controleer of de spanning op het
typeplaatje van het apparaat
overeenkomt met de netspanning
(wisselstroom).

Wanneer uw stopcontacten niet
geschikt zijn voor de stekker van dit
apparaat, dient de stekker te
worden verwijderd en vervangen
door een aangepaste stekker.

WAARSCHUWING: De stekker
die van het netsnoer wordt
verwijderd, dient te worden
vernietigd. Een stekker met
ongeisoleerde draden kan erg
gevaarlijk zijn wanneer deze in
een stroomvoerend stopcontact
wordt gestoken.

Gebruik een BS1362-zekering van
13 amp. als de zekering van de 13
amp. stekker vervangen moet
worden.

. GEBRUIK VAN APPARAAT

B Voor u het apparaat
gebruikt

Haal het koffiezetapparaat uit de
doos en verwijder de verpakking.

Maak het koffiezetapparaat grondig
schoon door het twee of drie keer
aan te zetten met een
maximumvolume vers water

(6 koppen) maar zonder koffie,
voordat u het apparaat voor de
eerste keer gebruikt.

Was de afneembare onderdelen van
het apparaat in warm zeepwater.

Het zetten van koffie

Het is belangrijk om het 1 Draai de drukdop los door deze
koffiezetapparaat regelmatig te naar links te draaien.
ontkalken
omdat kalkaanslag en andere 2 Gebruik de glazen kan om het
verontreinigingen in het water de vereiste volume water af te meten
werking van het apparaat kunnen en hiermee het waterreservoir te
beinvioeden. vullen. De kan is voorzien van een
maatverdeling voor 2 koppen
(minimum), 4 koppen en 6 koppen
I Functies (maximum).
@ Drukdop Zet het apparaat altijd uit en haal de
© Waterreservoir stekker uit het stopcontact voordat
© Sterkteregelaar u het waterreservoir vult. Zorg
O Filter ervoor dat u het reservoir met de
© Filter borgklem juiste hoeveelheid water vult,
© Filterhouder aangezien het apparaat altijd al het
@ Metalen rooster lekbak water gebruikt.
© Lekbak
© Heet water uitloop 3 Doe de drukdop stevig dicht door
@ Aan/uit schakelaar met deze naar rechts te draaien.
stroomindicator en gereed
indicator 4 Plaats de uitwasbare metalen filter
@ Melkopschuimer warmhoudplaat in de filterhouder en vul de filter met
aan/uit schakelaar met indicator de gewenste hoeveelheid koffie
@ Glazen koffiekan met deksel door het gebruik van de
® Deksel van kan meegeleverde maatlepel. Speciale
@ Maatlepel/koffiestamper merkstrepen op de binnenkant van
® Melkopschuimkan de filter duiden de juiste niveaus
@ Melkopschuimer hulpstuk voor 2, 4 en 6 koppen koffie aan.
@ Melkopschuimer aan/uit knop Druk de koffie lichtjes aan. Verwijder
@ Stoompijp de overtollige koffie van de
@ Warmhoudplaat melkopschuimer filterrand.

5 Plaats de filterhouder onder de
water uitloop, duw deze omhoog en
draai deze naar rechts in de
vergrendelde stand om de
filterhouder aan het
koffiezetapparaat vast te maken LY.
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Opmerking: Duw stevig naar rechts
om de filterhouder vast te zetten.

Uw koffiezetapparaat is uitgerust
met een sterkteregelaar zodat u de
koffie naar wens kunt instellen van
MILD tot STERK. Zet de
sterkteregelaar halverwege tussen

MILD en STERK voor MATIG .

STERKE koffie.

Zet de glazen kan met het deksel

op de lekbak onder de tuit van de
filterhouder en zorg ervoor dat de

handgreep van de kan naar buiten
is gericht.

Steek de stekker van het
koffiezetapparaat in het stopcontact

en zet de koffie aan/uit schakelaar

op AAN. Het oranje lampje gaat

branden om aan te geven dat het
koffiezetapparaat is ingeschakeld. 2

De koffie begint na ongeveer 2 of 3
minuten uit de tuit van de
filterhouder te stromen. Wacht tot al
het water uit het waterreservoir in
de glazen kan is gestroomd en
totdat het groene lampje brandt.

Zet het koffiezetapparaat na het
doorloopproces uit, verwijder de

glazen kan uit het koffiezetapparaat 3
en giet de koffie in de koppen.

WAARSCHUWING: Het
koffiezetapparaat en het
warmhoudplaatje worden warm
en blijven enige tijd warm na het
uitschakelen.

Haal de stekker van het apparaat uit
het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen. Verwijder de drukdop
langzaam.

Om het gebruikte koffiedik te
verwijderen, moet u de filterhouder
verwijderen door de handgreep naar
links te draaien totdat u merkt dat
de filterhouder los komt te zitten.
Verwijder de borgklem waarmee de
filter is vastgezet. Keer de filter om
en schud het koffiedik eruit. Maak
de borgklem langs de handgreep
opnieuw vast voor het volgende
gebruik.

Opmerking: Door de hoeveelheid
stoom die tijdens het proces
verloren gaat, is de hoeveelheid
koffie minder dan het water in het
waterreservoir. Hiermee is rekening
gehouden bij het bepalen van de
hoeveelheid koffie.
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I cappuccino zetten

Bereid het apparaat voor zoals
beschreven in de sectie ‘Koffie
zetten’. Gebruik de glazen kan om
de juiste hoeveelheid water af te
meten.

Melk opschuimen

Wij raden u aan de melk op
dezelfde tijd als de koffie op te
warmen of enkele minuten voor het
zetten van de koffie om ervoor te
zorgen dat de melk heet is.

Giet de gewenste hoeveelheid melk
in de roestvrijstalen opschuimkan.
Het maximumniveau niet
overschrijden en ook niet beneden
het minimumniveau vullen.

Zet de kan op de warmhoudplaat en
zet deze aan [A.

OPMERKING: U kunt de
warmhoudplaat op dezelfde tijd als
de koffie aan/uit schakelaar
aanzetten. Het duurt ongeveer 5-7
minuten voordat de melk tot de
optimale opschuimtemperatuur is
opgewarmd.

Houd de opschuimkan onder de
mix-staaf van de opschuimer [@. Til
de opschuimkan verder op zodat de
stoompijp zich net onder het
oppervlak van de melk bevindt. Op
deze manier krijgt u de maximale
hoeveelheid schuim. Houd de
melkkan gedurende 30-60
seconden in deze stand vast.

WAARSCHUWING: Wees
voorzichtig, de melk is heet.

Zet de melkkan terug op de
warmhoudplaat om de melk
opnieuw te verwarmen en de
kwaliteit van het schuim te
handhaven.

OPMERKING: De kan kan op de
warmhoudplaat blijven staan totdat
de koffie is gezet, maar pas op dat
u de melk of het schuim niet
verbrandt.

Schenk de koffie in het kopjes en
giet of schep het schuim op het
koffie en strooi hierna een klein
beetje cacaopoeder op de melk
voor een perfecte cappuccino.

Zet de warmhoudplaat van de
melkopschuimer uit met de aan/uit
schakelaar.

WAARSCHUWING: de
roestvrijstalen kan en het
warmhoudplaatje blijven enige
tijd na het uitzetten warm.

Reiniging

De mix-staaf van de
melkopschuimer kan
schoongeveegd worden terwijl deze
op het apparaat is gemonteerd, of u
kunt de mix-staaf verwijderen door
de staaf en de as los te schroeven.
Was voorzichtig in heet zeepwater.

Om de melkopschuimer na het
gebruik snel te reinigen, vult u de
melkkan met heet water en zet u de
melkopschuimer gedurende 30-50
seconden aan; herhaal deze
procedure twee keer.

Als de melk te lang in de
melkopschuimer is gebleven, dan
moet u de stoompijp en de mix-
staaf verwijderen en gedurende 2-5
minuten in heet zeepwater laten
weken voordat u ze afspoelt.

Verwijder de stoompijp onmiddellijk
na het gebruik en spoel af in warm
en koud water [8]. Het is
aanbevolen om de mix-staaf
onmiddellijk na het gebruik schoon
te maken omdat opgedroogde melk
moeilijk te verwijderen is.

De mix-staaf van de opschuimer
kan worden afgeveegd terwijl de
opschuimer op het apparaat zit.

De as en de aandrijver kunnen voor
een meer grondige reiniging worden
verwijderd. Steek de steel van de
mix-staaf van de opschuimer in het
montagegat van het apparaat en
draai deze vast [3.

OPMERKING: Als u de mix-staaf
verwijdert, zorg er dan voor dat
deze goed is vastgedraaid anders
werkt de melkopschuimer niet goed.

Er kunnen enkele druppels melk op
de onderkant van de opschuimer
zitten. Zet het koffiezetapparaat uit
en veeg dit oppervliak met een
vochtige doek af.

WAARSCHUWING: DE
MELKOPSCHUIMER WERKT
NAAR BEHOREN WANNEER DE
STOOMPIJP GOED IS
GEMONTEERD.

DE MELKOPSCHUIMER NIET
GEDURENDE LANGE PERIODEN
DROOG OF ONDERGEDOMPELD
IN VLOEISTOF GEBRUIKEN

RECEPTEN

Cappuccino
1/3 koffie

1/3 hete melk
1/3 hete opschuimmelk
Cacaopoeder voor strooisel

Zet koffie volgens de instructies
voor ‘het zetten van koffie’.

Vul de roestvrijstalen melkkan met
de gewenste hoeveelheid melk, zet
deze op het warmhoudplaatje en zet
dit aan. De melk bereikt na
ongeveer 5-7 minuten de juiste
temperatuur.

Schuim de melk op door de
melkkan onder de mix-staaf van de
opschuimer te houden en zorg
ervoor dat de mix-staaf zich net
onder het melkoppervlak bevindt.
Druk hierna op de schuimknop. De
melk begint na 30-60 seconden te
schuimen.

Schenk de koffie en de hete melk in
een cappucino kopje en schep de
opschuimmelk erop.

Strooi er cacaopoeder op en
serveer.
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Cafe Latte
1/2 koffie

1/2 hete opschuimmelk

Zet koffie volgens de instructies
voor ‘het zetten van koffie’.

Vul de roestvrijstalen melkkan met
de gewenste hoeveelheid melk, zet
deze op het warmhoudplaatje en zet
dit aan. De melk bereikt na
ongeveer 5-7 minuten de juiste
temperatuur.

Schuim de melk op door de
melkkan onder de mix-staaf van de
opschuimer te houden en zorg
ervoor dat de mix-staaf zich net
onder het melkopperviak bevindt.
Druk hierna op de schuimknop. De
melk begint na 30-60 seconden te
schuimen.

Schenk de koffie in een hoog glas
en schep het melkschuim erop.

Moccacino
1/3 koffie

1/3 heet melkschuim
1/3 hete chocolade

Zet koffie volgens de instructies
voor ‘het zetten van koffie’.

Vul de roestvrijstalen melkkan met
de gewenste hoeveelheid melk, zet
deze op het warmhoudplaatje en zet
dit aan. De melk bereikt na
ongeveer 5-7 minuten de juiste
temperatuur.

Schuim de melk op door de
melkkan onder de mix-staaf van de
opschuimer te houden en zorg
ervoor dat de mix-staaf zich net
onder het melkoppervlak bevindt.
Druk hierna op de schuimknop. De
melk begint na 30-60 seconden te
schuimen.

Bereid de hete chocolade volgens
de instructies.

Schenk de koffie, de hete melk en
de hete chocolade in een hoog glas
en serveer.
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Irish coffee
Voor 2 Irish coffee

40 ml dikke room

2 theelepels suiker

4 borrelglaasjes Irish whisky
350 ml hete sterke koffie

Klop de dikke room op totdat deze
stijf is en laat deze hierna afkoelen.

Verwarm 2 Irish coffee glazen met
heet water en doe een theelepel
suiker en 2 borrelglaasjes Irish
whisky in elk glas.

Verdeel de koffie tussen de glazen.
Laat de afgekoelde slagroom
langzaam over de achterkant van de
lepel druppelen.

Niet roeren.

Amaretto koffie
250 ml hete sterke koffie

2 eetlepels dikke room of slagroom
2 borrelglaasjes Amaretto

Suiker naar smaak

Meng de koffie en alcohol met een
paar eetlepels met dikke room of
schep er een portie slagroom op.
Strooi er cacaopoeder op en

serveer.

TIPS EN ADVIES

Reiniging en onderhoud

-

Bijvullen
Zet het koffiezetapparaat uit en laat
dit 5 minuten afkoelen.

Verwijder de drukdop langzaam en
vul met koud water.

Ontkalken

Als u in een regio woont met hard
water, raden wij u aan het
koffiezetapparaat regelmatig te
ontkalken, b.v. elke 2 - 3 maanden.
Als u zachter water hebt, dient u
elke 6 maanden te ontkalken.

Als het water langzamer uit het
apparaat komt, is dat een teken dat
u het apparaat moet ontkalken.

Wij adviseren het gebruik van onze
eigen vloeibare ontkalker. Deze is
speciaal ontwikkeld voor
koffiezetapparaten en plastic
waterkokers. Volg de aanwijzingen
op de fles of de verpakking en zet
het apparaat met alleen water aan
om het proces 3 keer te doorlopen
voordat u koffie zet.

Gebruik geen ontkalker voor
waterkokers tenzij uitdrukkelijk op
de verpakking wordt vermeld dat
het product tevens geschikt is voor
koffiezetapparaten.

Reinigen van koffiezetapparaat
Haal de stekker van het
koffiezetapparaat uit het
stopcontact, verwijder de drukdop
langzaam en laat afkoelen.

Dompel het koffiezetapparaat niet
onder in water.

Spoel het waterreservoir af en toe af
met koud water. Gebruik geen
doekje om het waterreservoir
schoon te maken omdat er anders
residu of pluis kan achterblijven
waardoor het koffiezetapparaat
verstopt kan raken.

Was het mix-staafje van de
melkopschuimer, het
opschuimhulpstuk, de melkkan van
de melkopschuimer, de metalen
plaat van de lekbak, de lekbak, de
glazen kan, de filter en de
filterhouder in warm zeepwater. Was
en droog alle onderdelen goed af.
Monteer de filter, de filterhouder, het
mix-staafje van de melkopschuimer
en het opschuimhulpstuk

Veeg alle externe oppervlakken met
een vochtig doekje af en droog
grondig.

Gebruik nooit agressieve
reinigingsmiddelen of
schuurmiddelen.

ALLE ONDERDELEN VAN DE
MELKOPSCHUIMER (BEHALVE DE
MELKOPSCHUIMKAN ) KUNNEN
IN DE VAATWASSER WORDEN
GEWASSEN.

. TWEE JAAR GARANTIE

Producten van Morphy Richards
worden geproduceerd
overeenkomstig internationaal
erkende kwaliteitsnormen. Boven
uw wettelijke vastgestelde rechten
uit, garandeert Morphy Richards dat
dit product vanaf de datum van
aankoop gedurende een periode
van TWEE JAAR vrij zal zijn van
materiaal- en fabricagefouten.

Bewaar uw kassabon als bewijs van
aankoop. Niet uw kassabon aan
deze pagina.

Wij zullen u om deze gegevens
vragen als het apparaat defect
raakt. Deze nummers vindt u op de
onderzijde van het product.
Modelnummer Serienummer
Wanneer het apparaat is vervangen
tijdens de garantieperiode (2 jaar),
loopt de garantie voor het nieuwe
product vanaf de originele
aankoopdatum. Daarom is het
belangrijk dat uw aankoopbewijs of
factuur de originele aankoopdatum
vermeldt.

Deze garantie geldt alleen wanneer
het apparaat is gebruikt conform de
instructies van de fabrikant. Zo
moeten apparaten volgens de
gebruiksaanwijzing ontkalkt zijn en
moeten filters schoongehouden
worden.
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Il UITZONDERINGEN

Morphy Richards zal de goederen
niet vervangen of repareren volgens
de garantievoorwaarden wanneer

Het defect het gevolg is of kan zijn
van accidenteel gebruik, misbruik,
nalatigheid of oneigenlijk gebruik,
gebruik buiten de aanbevelingen
van de fabrikant of defecten die zijn
veroorzaakt door stroompieken of
schade die is veroorzaakt bij de
transit.

Het apparaat is gebruikt met een
andere spanning dan aangeduid op
het product.

Reparaties zijn ondernomen door
andere mensen dan onze
servicedienst (of erkende dealer).

Het apparaat is verhuurd of niet
huishoudelijk is gebruikt.

Morphy Richards is onder de
garantie niet aansprakelijk voor het
uitvoeren van onderhoud.

De plastic filters voor alle
waterkokers en koffiezetapparaten
van Morphy Richards vallen niet
onder de garantie.

Deze garantie verleent geen andere
rechten dan deze die uitdrukkelijk
zijn vermeld en dekt geen
aanspraken op schade of
gevolgschade. Deze garantie is een
bijkomend voordeel en heeft geen
invloed op uw wettelijke rechten als
consument.
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B INSTRUCOES DE

SEGURANCA
IMPORTANTES

A utilizacao de qualquer aparelho
eléctrico exige as seguintes regras
de seguranca de senso comum.

Antes de mais, existe o perigo de
ferimentos ou morte, assim como o
perigo de danos no aparelho. Estes
s&o indicados ao longo do texto
pelas duas seguintes convengoes:

IMPORTANTE: Danos no aparelho!
Propomos ainda o seguinte aviso
de segurancga.

AVISO: Perigo pessoal!

Localizacao

Retire todos os materiais de
embalagem e guarde-os para futura
referéncia.

Certifique-se de que a maquina de
café se encontra numa superficie
firme e lisa.

Nao utilize a maquina de café no
exterior ou numa casa de banho.

Nao coloque a maquina de café
numa superficie de madeira
extremamente polida, ja que esta
podera ficar danificada.

N&o coloque a maquina de café
sobre ou junto a superficies quentes
tais como placas ou discos quentes
ou uma chama nua.

AVISO: Nao coloque a maquina
de café sobre um tabuleiro de
metal ou uma superficie
metalica durante a sua
utilizacao.

Cabo de alimentacao

N&o deixe que o cabo de
alimentagéo fique pendurado no
bordo da superficie de trabalho
onde uma crianga o possa alcangar.

N&o permita que o cabo atravesse
um espaco em aberto, por exemplo,
entre uma tomada baixa e uma
mesa.

N&o permita que o cabo passe
sobre um fogdo ou outra area
quente que possa danificar o cabo.

O cabo de alimentagdo deve ter o
comprimento adequado, desde a
tomada até a unidade da base sem
esticar as ligagoes.

I Seguranca pessoal

Certifique-se de que a tampa do
recipiente de vidro se encontra
firmemente colocada antes de
deitar o café.

Tenha o cuidado de deitar
lentamente o café quente, sem
inclinar demasiado o recipiente de
vidro.

N&o encha acima da marca de
capacidade do indicador do nivel
da dgua marcado no recipiente.

N&o utilize o recipiente de vidro no
microondas.

O leite ndo deve ser reaquecido,
mas apenas aquecido quando
necessario.

Quando aquecer o leite, utilize o
recipiente em ago inoxidavel
fornecido.

Né&o encha o recipiente do leite
acima da marca MAX.

Nao toque nas pegas metalicas até
que a unidade tenha arrefecido.

[ Criancas

As criangas ndo compreendem os
perigos associados a utilizacdo de
aparelhos eléctricos. Nunca permita
a utilizagdo deste aparelho por
parte de uma crianga.

Este aparelho néo foi concebido
para ser utilizado por criangas
pequenas ou pessoas invalidas,
excepto se forem vigiadas
adequadamente por uma pessoa
responsavel, de forma a garantir
que o aparelho seja utilizado com
seguranga.

As criangas pequenas devem ser
vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

. Seguranca do Produto

Nunca utilize agua morna ou quente
para encher o reservatério de agua.

Nao encha o reservatério em
demasia.

Se a tampa de presséao for retirada
durante os ciclos de produgéo,
poderdo ser provocadas
queimaduras. Nunca abra ou retire
a tampa de pressdo com a maquina
ligada. Retire a tampa de presséo
lentamente antes de desbloquear o
suporte do filtro. Este procedimento
deve ser respeitado mesmo quando
a maquina se encontra desligada e
fria.

O recipiente de vidro e o suporte do
filtro permanecem quentes durante
a utilizagdo da maquina. Proceda
sempre com cautela.

Certifique-se de que cabo de
alimentagao ndo entra em contacto
com as partes quentes do aparelho.

Nao enrole o cabo de alimentagéo a
volta do aparelho ainda quente nem
guarde o aparelho enquanto este
nao tiver arrefecido totalmente.

Nao retire o suporte do filtro quando
o aparelho se encontrar a produzir
agua quente ou café. Desligue a
maquina e liberte o vapor, retirando
a tampa de pressao lentamente.

Tratamento de
queimaduras

Passe imediatamente agua fria na
area afectada. N&o pare para
despir a roupa, pega urgentemente
a ajuda de um médico.

Outras recomendacées
de seguranca

Desligue a maquina de café da
alimentagé@o enquanto enche o
reservatorio, durante a limpeza ou
quando n&o esta em utilizagéo.

Quando desligar, rode o botéo para
‘off’ e retire a ficha da tomada de
alimentagéo.

Mantenha sempre a parte exterior
da area da maquina de café limpa e
seca.
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N&o toque nas superficies quentes.
Utilize sempre as pegas ou
saliéncias.

N&o imerja a maquina de café em
agua e certifiqgue-se sempre de que
as ligagdes eléctricas estdo secas.

Nao coloque em funcionamento
qualquer aparelho com a ficha ou o
cabo de alimentagéo danificados,
apo6s um funcionamento defeituoso
ou danos de qualquer tipo. Utilize o
numero de apoio para
aconselhamento sobre andlise e
reparacao.

A utilizacdo de acessorios ou
ferramentas n@o recomendados ou
vendidos pela Morphy Richards
podem causar risco de incéndio,
choque eléctrico ou danos.

Utilize a maquina de café apenas
para o propésito determinado.

N&o deixe o aparelho sem qualquer
supervisdo enquanto tira um café.

M REQuIsITOS

ELECTRICOS

Verifique se a voltagem na placa
nominal do seu aparelho
corresponde a alimentagéo
existente na sua habitagéo, que
deve ser A.C. (Corrente alterna).

Se as tomadas da sua habitagéo
néo forem apropriadas para a ficha
fornecida com este aparelho, a
mesma deve ser retirada e instalada
uma nova adequada.

AVISO: Se a ficha retirada do
cabo de alimentacéao estiver
cortada, a mesma devera ser
substituida, uma vez que uma
ficha com o cabo de
alimentacao exposto pode ser
perigosa quando ligada a uma
tomada eléctrica activa.

Caso seja necessario substituir o
fusivel na ficha de 13A, deve ser
colocado um fusivel BS1362 de
13A.
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B TIRAR O MELHOR
PARTIDO DA SUA NOVA
MAQUINA DE CAFE...

A seguranca em primeiro lugar
Deve proceder com cautela quando
utilizar &gua quente, café ou vapor.

Passe a sua maquina por agua
antes de a utilizar pela primeira
vez

E importante passar agua através
da sua maquina de café de forma a
lavar a maquina. Pode também
passar agua para aquecer a
maquina de café.

Proceda a descalcificacao de
acordo com o tipo da agua da
sua area

E importante proceder a
descalcificagé@o, uma vez que o
desempenho da sua maquina de
café pode ser afectado pela
acumulagéo de detritos e outras
impurezas no fornecimento de
agua.

! componentes

@ Tampa de pressio

© Depdsito de agua

© Selector de concentragdo

O Filtro

© Mola de fixagao do filtro

© Suporte do filtro

@ Placa de metal do tabuleiro para
recolha de pingos

© Tabuleiro para recolha de pingos

© Saida de agua quente

@ Interruptor ligar/desligar com
indicadores de alimentagéo e
pronto a funcionar

@ Interruptor ligar/desligar da placa
de aquecimento para saida de
espuma do leite com indicador

@® Recipiente de vidro para café
com tampa

® Tampa do recipiente

@ Prensa/colher de doseamento

® Recipiente do acessorio para
saida de espuma do leite

@ Acessorio para saida de espuma
do leite

@ Botéo ligar/desligar saida de
espuma do leite

@ Tubo de exaustao de vapor

@ Placa de aquecimento para
saida de espuma do leite

I UTILIZAR O APARELHO

I Antes de utilizar

Retire a maquina de café da caixa e
da embalagem.

Antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez, limpe-o, utilizando-o
duas ou trés vezes com o volume
maximo de agua fria (6 chavenas),
mas sem café.

Lave as pegas amoviveis da

maquina em agua morna com
detergente.

[ A tirar café expresso

1 Desaperte a tampa de presséo,
rodando-a no sentido contrério ao
dos ponteiros do relégio.

2 Para encher o dep6sito de agua,
utilize o recipiente de vidro para
medir o volume de agua pretendido.
O recipiente encontra-se marcado
com os niveis de agua para 2
chavenas (minimo), 4 chavenas e 6
chavenas (méximo).

Antes de encher o depdsito de
agua, desligue sempre a maquina e
retire a ficha da tomada. Certifique-
se de que coloca a quantidade de
agua correcta no depésito, uma vez
que a maquina utiliza sempre toda a
agua.

3 Feche a tampa de presséo
firmemente, rodando-a no sentido
dos ponteiros do relégio.

4 Coloque o filtro de metal lavavel no
suporte do filtro e adicione a
quantidade de café pretendida,
utilizando a colher de doseamento
fornecida. As marcas especiais no
interior do filtro indicam as
quantidades adequadas para 2, 4 e
6 chavenas de café. Comprima
ligeiramente o café. Retire o
excesso de café da extremidade do
filtro.

5 Coloque o suporte do filtro por baixo
da saida da agua, empurre-o para
cima e rode-o para a direita, para a
posicao de bloqueado, de modo a
fixa-lo na maquina de café [\.

Nota: Empurre firmemente para a
direita para o bloquear.

10

1

12

A sua maquina esta equipada com
um selector de concentragao de
café que lhe permite fazer café de
FRACO a FORTE. Coloque o
selector de concentragéo entre
FRACO e FORTE, para obter um
café MEDIO.

Coloque o recipiente de vidro com a
respectiva tampa no tabuleiro para
recolha de pingos, directamente
sob o orificio de saida do suporte
do filtro, certificando-se de que a
pega se encontra virada para o
exterior da unidade.

Ligue a maquina de café expresso a
tomada de parede e coloque o
interruptor ligar/desligar café na
posigédo “ON” (ligado). Ira acender-
se uma luz cor de laranja, indicando
que a maquina de café se encontra
em funcionamento.

O café comecara a fluir através do
orificio do suporte do filtro ap6s
cerca de 2 ou 3 minutos. Aguarde
até que toda a 4gua do depésito de
agua se encontre no recipiente de
vidro e a luz verde se acenda.

Quando o processo de filtragem
estiver concluido, desligue a
maquina de café, retire o recipiente
de vidro e distribua o café pelas
chavenas.

AVISO: A maquina de café e as
placas de aquecimento estarao
quentes e irdo permanecer
quentes durante algum tempo
apoés a maquina ter sido
desligada.

Retire a ficha da tomada e deixe a
maquina arrefecer. Retire a tampa
de pressao lentamente.

Para retirar os vestigios de café
usado, retire o suporte do filtro,
rodando a pega para a esquerda
até o suporte se soltar. Coloque a
mola de fixagéo do filtro para fixar o
filtro. Vire o filtro ao contrario e
retire os vestigios de café usado.
Volte a colocar a mola de fixagdo ao
longo da pega, antes da préxima
utilizacdo.

Nota: Devido a quantidade de vapor
libertada durante o processo, a
quantidade de café produzido sera
inferior a da agua colocada. Esse
facto devera ser tido em
consideragdo na quantidade de
4gua a colocar.
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[l Fazer um cappuccino

Prepare a maquina conforme
descrito na secgéo “Tirar café”.
Utilize o recipiente de vidro para
medir a quantidade de agua
pretendida.

Fazer espuma no leite

E aconselhavel aquecer o leite
quando tirar o café ou alguns
minutos antes de o fazer, para se
certificar de que o leite se encontra
quente.

Encha o recipiente para o leite em
aco inoxidavel com a quantidade
recomendada de leite. Ndo exceda
o nivel maximo nem adicione uma
quantidade inferior ao nivel minimo.

Coloque o recipiente na placa de
aquecimento e ligue .

NOTA: Pode ligar a placa de
aquecimento e o interruptor

ligar/desligar café simultaneamente.

O leite demorara aproximadamente
5 a 7 minutos até aquecer e atingir
a temperatura de espuma ideal.

Eleve o recipiente do leite até a
lamina do acessoério para saida de
espuma do leite [d. Eleve o
recipiente do leite de forma a que a
saida de vapor se encontre
imediatamente abaixo da superficie
do leite, assim, sera produzido o
maximo de espuma. Mantenha o
recipiente do leite nesta posi¢éo
durante 30 a 60 segundos.

AVISO: Tenha cuidado, pois o
leite estara quente.

Coloque o recipiente do leite na
placa de aquecimento para voltar a
aquecer o leite e preservar a
qualidade da espuma.

NOTA: O recipiente pode
permanecer na placa de
aguecimento até acabar de tirar o
café, mas tenha cuidado para nao
queimar o leite/espuma.

Distribua o café pelas chavenas e
coloque com cuidado o leite no
café, de preferéncia utilizando uma
colher e, em seguida, polvilhe com
uma pequena quantidade de
chocolate em pé para obter o
cappuccino perfeito.
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Desligue a placa de aquecimento
para saida de espuma do leite,
pressionando o interruptor
ligar/desligar.

AVISO: o recipiente em aco
inoxidavel e a placa de
aquecimento irao permanecer
quentes durante algum tempo
apoés a maquina ter sido
desligada.

Limpeza

A lamina do acessorio para saida de
espuma do leite pode ser limpa
enquanto instalada na maquina. Em
alternativa, para uma limpeza mais
facil, pode também ser retirada,
desapertando-se a lamina e o veio.
Lave-a cuidadosamente em agua
quente com detergente.

Para uma limpeza rapida apds a
utilizagdo, encha o recipiente do
leite com agua quente e coloque o
acessorio para saida de espuma em
funcionamento durante 30 a 50
segundos. Repita o processo duas
vezes.

Se tiver deixado o leite no acessoério
durante um longo periodo de
tempo, a saida de vapor e a lamina
podem ser retiradas e colocadas
em &agua quente com detergente
durante 2 a 5 minutos, antes de
serem lavadas.

Retire a saida de vapor
directamente ap6s a utilizagédo e
lave-a em dgua morna com
detergente [3]. Recomenda-se que
limpe a lamina imediatamente apds
a utilizagéo, pois o leite seco pode
ser dificil de remover.

A lamina do acessorio para saida de
espuma pode ser limpa enquanto
instalada na maquina.

Se for necessario efectuar uma
nova limpeza, a hélice e o veio
podem ser retirados. Para substituir,
introduza a haste da lamina do
acessorio para saida de espuma do
leite no orificio de instalagdo na
unidade a aperte-a até se encontrar
na respectiva posigcao 1.

NOTA: Se a lamina for retirada,
certifique-se de que a aperta
firmemente na respectiva posigéo.

Caso contrario, 0 acessorio para
saida de espuma nao funcionara
correctamente.

Poderao existir alguns salpicos de
leite na parte inferior da unidade do
acessorio para saida de espuma.
Desligue a unidade e limpe esta
area com um pano humido.

AVISO: O ACESSORIO PARA
SAIDA DE ESPUMA SO
FUNCIONA CORRECTAMENTE
SE A SAIDA DE VAPOR SE
ENCONTRAR CORRECTAMENTE
MONTADA.

NAO UTILIZE O ACESSORIO
PARA SAIDA DE VAPOR A
SECO OU NAO SUBMERSO EM
LiQUIDOS DURANTE LONGOS
PERIODOS DE TEMPO

RECEITAS

Cappuccino
1/3 de café expresso

1/3 de leite quente
1/3 de leite quente com espuma
Chocolate em p6 para polvilhar

Prepare o café conforme as
instrugdes para “tirar um café
expresso perfeito”.

Encha o recipiente para o leite em
ago inoxidavel com a quantidade de
leite necessaria, coloque-o na placa
de aquecimento e ligue-a. O leite
demorara aprox. 5 a 7 minutos até
atingir a temperatura ideal.

Crie espuma no leite, elevando o
recipiente do leite até a lamina do
acessorio para saida de espuma do
leite, certificando-se de que a
lamina se encontra imediatamente
abaixo da superficie do leite.
Pressione o botao do acessoério
para saida de espuma no leite. A
espuma devera ser criada em
aprox. 30 a 60 segundos.

Coloque o café e o leite quente
numa chavena para cappuccino e,
com uma colher, cubra com o leite
com espuma.

Polvilhe com chocolate em pé para
servir.

Cafe Latte
1/2 de café expresso

1/2 de leite quente com espuma

Prepare o café conforme as
instrugdes para “tirar um café
expresso perfeito”.

Encha o recipiente para o leite em
aco inoxidavel com a quantidade de
leite necessaria, coloque-o na placa
de aquecimento e ligue-a. O leite
demorara aprox. 5 a 7 minutos até
atingir a temperatura ideal.

Crie espuma no leite, elevando o
recipiente do leite até a lamina do
acessorio para saida de espuma do
leite, certificando-se de que a
lamina se encontra imediatamente
abaixo da superficie do leite.
Pressione o botéo do acessério
para saida de espuma no leite. A
espuma devera ser criada em
aprox. 30 a 60 segundos.

Coloque o café num copo alto e
cubra com o leite com espuma.

Mocaccino
1/3 de café expresso

1/3 de leite quente com espuma
1/3 de chocolate quente

Prepare o café conforme as
instrucdes para “tirar um café
expresso perfeito”.

Encha o recipiente para o leite em
aco inoxidavel com a quantidade de
leite necessaria, coloque-o na placa
de aquecimento e ligue-a. O leite
demorard aprox. 5 a 7 minutos até
atingir a temperatura ideal.

Crie espuma no leite, elevando o
recipiente do leite até a lamina do
acessorio para saida de espuma do
leite, certificando-se de que a
lamina se encontra imediatamente
abaixo da superficie do leite.
Pressione o botéo do acessorio
para saida de espuma no leite. A
espuma devera ser criada em
aprox. 30 a 60 segundos.

Prepare o chocolate quente
conforme as instrugdes.

Coloque o café, o leite quente e o
chocolate quente num copo alto e
sirva.
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Irish coffee
Para 2 pessoas

40ml de natas

2 colheres de cha de agucar
4 doses de whisky irlandés
350ml de café forte quente

Bata as natas em chantilly e deixe
repousar.

Aqgueca dois copos com agua
quente e, em cada um, coloque
uma colher de cha de agucar e
duas doses de whisky irlandés.
Distribua o café pelos copos.

Adicione lentamente o chantilly com
o lado convexo da colher.

Nao mexa.

Café com Amaretto
250ml de café forte quente

2 colheres de cha de natas ou
chantilly

2 doses de Amaretto

Acgucar gb

Misture o café e o &lcool com duas
colheres de cha de natas ou cubra
com um pouco de chantilly.
Polvilhe com chocolate granulado

para servir.

DICAS E SUGESTOES

Limpeza e manutencao

-

Voltar a encher
Desligue a maquina de café e
deixe-a arrefecer durante 5 minutos.

Retire a tampa de pressao
lentamente e volte a encher com
agua fria.

Descalcificacao

Se viver numa area com agua de
ma qualidade, recomendamos que
a sua maquina de café seja
descalcificada em intervalos
regulares, por exemplo, a cada 2 - 3
meses. Em areas com uma
qualidade de 4gua moderada
devera descalcificar a maquina de 6
em 6 meses.
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Se a 4gua for filtrada de forma mais
lenta que o normal, significa que é
necessario proceder a
descalcificagéo.

Recomendamos o uso de um
liquido de descalcificagédo
adequado, especialmente
concebido para maquinas de café e
jarros eléctricos de pléastico. Siga as
instrugdes do frasco ou da saqueta
e, em seguida, coloque a maquina
de café em funcionamento apenas
com agua 3 vezes antes de tirar
café.

Nao utilize o produto de
descalcificagédo do jarro eléctrico, a
menos que o rétulo indique
especificamente que é adequado
para maquinas de café.

Cuidados de limpeza

Retire a ficha da maquina de café
da tomada, retire a tampa de
presséo lentamente e deixe
arrefecer.

Nao submerja a maquina de café
em nenhum liquido.

Lave ocasionalmente o reservatério
de agua com agua fria. Nao utilize
um pano, pois podera deixar
quaisquer residuos ou algodao,
obstruindo assim a maquina de
café.

Lave o acessoério para saida de
espuma do leite e o respectivo
recipiente e lamina, a placa de
metal para recolha de pingos, o
tabuleiro para recolha de pingos, o
recipiente de vidro, o filtro e o
suporte do filtro em agua morna
com detergente. Lave e seque
completamente todas as pegas.
Volte a colocar o filtro, o suporte do
filtro, o acessorio para saida de
espuma do leite e a respectiva
lamina.

Limpe todas as superficies
exteriores com um pano humido e
seque-as completamente.

Nunca utilize produtos de limpeza
asperos ou abrasivos.

AS PECAS DO ACESSORIO PARA
SAIDA DE ESPUMA NO LEITE
(EXCEPTO O RECIPIENTE ) SAO
LAVAVEIS A MAQUINA

[l A SUA GARANTIA
DE DOIS ANOS

E importante guardar o taldo de
compra como comprovativo de
compra. Agrafe-o as costas deste
folheto para referéncia futura.
Mencione a seguinte informagéo se
o produto apresentar uma avaria.
Estes dados podem ser
encontrados na base do artigo.
Modelo n.° N.° de série.
Todos os artigos Morphy Richards
sdo testados individualmente antes
de sairem da fabrica. No caso
improvavel de algum produto
apresentar uma avaria no prazo de
28 dias apds a compra, 0 mesmo
devera ser devolvido ao local de
compra, para a sua substituicdo.

Se ocorrer uma avaria passados 28
dias e dentro de um periodo de 24
meses apos a data original de
compra, deve contactar a Linha de
Assisténcia, indicando o nimero do
Modelo e nimero de Série do
artigo, ou escrever a Morphy
Richards para o endereco
apresentado.

Ser-lhe-a solicitada a devolucdo do
produto (numa embalagem segura e
adequada) para o enderego
indicado em baixo, juntamente com
uma cépia do comprovativo de
compra.

A parte das excepcdes abaixo
referenciadas (ver Excepgdes) o
artigo avariado sera reparado ou
substituido e enviado normalmente
no prazo de 7 dias Uteis a contar da
data de recepgao.

Se, por qualquer razdo, este artigo
for substituido durante o periodo de
garantia de 2 anos, a garantia do
novo artigo seréa calculada a partir
da data original de compra. Por
esta razdo, é importante guardar o
taldo ou factura originais de modo a
indicar a data inicial de compra.

Para que a garantia de 2 anos seja
vdlida, o artigo devera ter sido
utilizado de acordo com as
instrugdes do fabricante. Por
exemplo, as maquinas de café
devem ser regularmente limpas.

Il EXCEPCOES

A Morphy Richards ndo sera
obrigada a substituir ou reparar
artigos sob os termos da garantia
quando:

1 A avaria tiver sido provocada ou for
atribuida a uma utilizagéo acidental,
indevida, negligente ou contraria as
recomendacgdes do fabricante ou no
caso de ter sido causada por
oscilagdes de corrente ou danos
provocados pelo transporte.

2 O aparelho tiver sido utilizado com
uma voltagem diferente da
recomendada.

3 Tiverem sido efectuadas tentativas
de reparagéo por pessoas que nao
os técnicos da Morphy Richards (ou
0 seu representante autorizado).

4 O aparelho tiver sido utilizado com
fins de aluguer ou utilizagédo nao
doméstica.

5 A Morphy Richards néo for
responsavel pela execucao de
qualquer tipo de trabalho de
manutengéo, sob a garantia.

6  Os filtros de plastico para qualquer
jarro eléctrico ou maquina de café
da Morphy Richards nao estao
abrangidos pela garantia.

e Esta garantia ndo confere quaisquer
direitos para além dos
expressamente definidos
anteriormente e ndo abrange
quaisquer reclamagdes por danos
ou perdas sucessivos. Esta garantia
é um beneficio adicional e nao
afecta quaisquer direitos
estatutarios do consumidor.
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B IMPORTANTI

INFORMAZIONI DI
SICUREZZA

Per utilizzare un qualunque
apparecchio elettrico, & necessario
seguire delle basilari regole di
sicurezza dettate dal senso
comune.

Sussiste infatti il rischio di lesioni
personali e di danni
all’elettrodomestico. Questi rischi
sono indicati in due modi nel
presente libretto, ovvero:

IMPORTANTE: pericolo di danni
all’elettrodomestico. A cio si
aggiungono anche importanti
consigli di sicurezza, riportati di
seguito.

AVVERTENZA: pericolo per le
persone.

Luogo di utilizzo

Non lasciare che il cavo attraversi
uno spazio aperto come, ad
esempio, tra una presa bassa e il
tavolo.

Fare attenzione a che il cavo di
alimentazione non passi al di sopra
di un fornello o altra area calda che
potrebbe danneggiarlo.

Il cavo di alimentazione che va dalla

presa all’'unita deve essere
sufficientemente lungo.

Sicurezza personale

B uso sicuro

dell’elettrodomestico

Rimuovere tutto il materiale di
imballaggio e conservarlo.

Verificare che la macchina per il
caffe venga utilizzata su una
superficie stabile e piana.

Non utilizzare la macchina per il
caffe all’esterno oppure in un
bagno.

Non posizionare la macchina per il
caffé su una superficie di legno
lucidata per non danneggiarla.

Non posizionare la macchina per il
caffé sopra o vicino a superfici
calde, quali un piatto caldo, un
fornello o una fiamma libera.

AVVERTENZA: non posizionare
la macchina per caffé su un
vassoio o una superficie di
metallo durante P'uso.

Cavo di alimentazione

Verificare che il coperchio della
caraffa sia ben installato prima di
versare il caffe.

Versare il caffe lentamente e
facendo attenzione a non inclinare
la caraffa di vetro troppo
rapidamente.

Non riempire oltre il livello d’acqua
massimo indicato sulla caraffa.

Non utilizzare la caraffa di vetro in
un forno a microonde.

Non riscaldare il latte piu di una
volta. Riscaldarlo quando &
necessario.

Per riscaldare il latte, utilizzare la
caraffa in acciaio inossidabile.

Non riempire la caraffa del latte oltre
il segno MAX.

Non toccare i componenti metallici
se l'unita non si & raffreddata.

Bambini

Non utilizzare acqua calda o
bollente per riempire il serbatoio
dell’acqua.

Non riempire eccessivamente il
serbatoio dell’acqua.

Ci si puo scottare se il tappo a
pressione viene rimosso durante la
preparazione del caffé, quindi non
aprire né rimuovere il tappo se la
macchina € accesa. Il tappo
dev’essere rimosso lentamente
prima di sbloccare il reggifiltro.
Seguire questa procedura anche se
la macchina € spenta e si €
raffreddata.

La caraffa di vetro e il reggifiltro si
riscaldano molto quando la
macchina ¢ in uso. Maneggiarli con
cura.

Assicurarsi che il cavo di
alimentazione non tocchi le parti
calde della macchina.

Non avvolgere il cavo di
alimentazione attorno
all’elettrodomestico caldo né riporre
I’'apparecchio prima che si sia
completamente raffreddato.

Non rimuovere il reggifiltro mentre
I’elettrodomestico eroga acqua
calda o caffé. Per rimuoverlo,
spegnere la macchina e far
fuoriuscire il vapore rimuovendo
lentamente il tappo a pressione.

Trattamento delle
scottature

Fare in modo che la macchina per il
caffé sia sempre pulita e asciutta
esternamente.

non toccare le superfici bollenti.
Utilizzare sempre manici o
manopole.

non immergere la macchina per il
caffe in acqua e verificare sempre
che i collegamenti elettrici siano
asciutti.

Non utilizzare elettrodomestici che
presentano un cavo o una spina
danneggiata, che hanno presentato
problemi di funzionamento o che
sono in qualche modo danneggiati.
Rivolgersi al servizio di assistenza
per informazioni sull’attivita di
controllo e riparazione
dell’elettrodomestico.

Non utilizzare accessori o strumenti
diversi da quelli consigliati da
Morphy Richards, in quanto
potrebbero provocare incendi,
scosse elettriche o lesioni.

Non utilizzare I'elettrodomestico per
scopi diversi da quelli a cui &
destinato.

Non lasciare il prodotto senza
sorveglianza durante I'uso.

REQUISITI ELETTRICI

Non lasciare che il cavo di
alimentazione penda dal bordo di
un piano di lavoro e sia
raggiungibile da un bambino.
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| bambini non sono in grado di
comprendere i pericoli associati al
funzionamento di apparecchiature
elettriche. Non consentire mai a un
bambino di utilizzare questo
elettrodomestico.

Questo elettrodomestico non &
destinato all’utilizzo da parte di
bambini o persone inferme, a meno
che non siano adeguatamente
controllate da una persona
responsabile in grado di verificarne
I'utilizzo in condizioni di sicurezza.

E opportuno controllare i bambini
affinché non utilizzino
I’elettrodomestico per giocare.

Far scorrere immediatamente
I’'acqua sull’area interessata. Non
perdere tempo a rimuovere i vestiti
ma richiedere I'intervento di un
medico.

M Aitre informazioni di

sicurezza

Scollegare la macchina per il caffé
dall’alimentazione di rete quando
non viene usata o per pulirla.

Prima di staccare la spina dalla
presa a parete, portare tutti i
comandi su “off”.

Controllare che la tensione indicata
sulla targhetta dei dati
dell’elettrodomestico corrisponda
all’alimentazione elettrica
dell’abitazione, che deve essere a
corrente alternata.

Se le prese dell’abitazione non sono
adatte alla spina fornita con
I'elettrodomestico, rimuovere la
spina e sostituirla con una adatta.

AVVERTENZA: Distruggere la
spina rimossa dal cavo di
alimentazione, se danneggiata.
E pericoloso inserire in una
presa una spina con un cavo
flessibile scoperto.

Se € necessario sostituire il fusibile
nella spina a 13 A, utilizzare un
fusibile BS1362 da 13 A.
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B PER SFRUTTARE AL

MEGLIO LA VOSTRA
NUOVA MACCHINA PER
CAFFE...

B FUNZIONAMENTO

DELL’ELETTRO-
DOMESTICO

Sicurezza
Fare attenzione quando si utilizza
acqua calda, caffé o vapore.

Far scorrere acqua nella
macchina prima di utilizzarla
per la prima volta.

E importante far scorrere del’acqua
allinterno della macchina per caffé
per pulirla o per riscaldarla.

Disincrostare in modo
appropriato, a seconda della
durezza dell’acqua nell’area di
utilizzo.

E importante disincrostare la
macchina per non comprometterne
le prestazioni a causa dell’azione
del calcare e di altre impurita
presenti nell’acqua.

Componenti

B Prima di utilizzare

I’elettrodomestico

Estrarre la macchina per caffé dalla
confezione e rimuovere il materiale
di imballaggio.

Prima di utilizzare I"apparecchio la
prima volta, pulirlo a fondo
facendolo funzionare due o tre volte
con il volume massimo di acqua
fredda (6 tazze), senza utilizzare
caffe.

Lavare i componenti smontabili in

acqua calda e detersivo.

Preparazione del caffe
espresso

@ Tappo a pressione

© Serbatoio dell’acqua

© Selettore della forza del caffe

O Filtro

@ Collare di fissaggio del filtro

O Reggifiltro

@ Vaschetta raccogligocce in
metallo

© Vaschetta raccogligocce

© Uscita dell’acqua calda

@ Interruttore di accensione/
spegnimento con spie di
accensione e macchina pronta

@ Interruttore di accensione/
spegnimento piastra riscaldante
del montalatte con spia

@ Caraffa per caffé in vetro con
coperchio

® Coperchio della caraffa

@ Cucchiaino dosatore/pressino

® Caraffa montalatte

@ Accessorio per la montatura
del latte

@ Pulsante di accensione/
spegnimento montalatte

@ Tubo di uscita del vapore

@ Piastra riscaldante del montalatte

www.morphyrichards.com

Svitare il tappo a pressione
ruotandolo in senso antiorario.

Riempire il serbatoio dell’acqua con
la caraffa di vetro per essere certi di
utilizzare la quantita giusta. Sulla
caraffa sono riportati i livelli
dell’acqua per 2 tazze (minimo), 4
tazze (medio) e 6 tazze (massimo).

Spegnere sempre la macchina e
staccare la spina dalla presa prima
di riempire il serbatoio dell’acqua.
Prestare attenzione in modo da
riempire il serbatoio con la giusta
quantita di acqua, in quanto la
macchina utilizza sempre tutta
I'acqua.

Avvitare il tappo a pressione
ruotandolo in senso orario.

Collocare il filtro lavabile di metallo
nel reggifiltro e aggiungervi la
quantita di caffé desiderata con il
cucchiaino dosatore in dotazione.
All'interno del filtro vi sono dei segni
che indicano i livelli di caffe per 2, 4
e 6 tazze. Una volta messo il caffe,
compattarlo. Rimuovere il caffe in
eccesso dal bordo del filtro.

Posizionare il reggifiltro sotto
I'uscita dell’acqua, spingerlo verso
I’alto e ruotarlo verso destra nella
posizione di blocco per alloggiarlo
correttamente LY.

Nota: spingere con forza verso
destra per bloccare il reggifiltro in
posizione.

10

11

12

La macchina € dotata di un
selettore che consente di impostare
la forza del caffe, da leggero a forte.
Portare il selettore a meta tra le
impostazioni LIGHT e STRONG per
ottenere caffe di forza media.

Collocare la caraffa di vetro con il
coperchio sul vassoio
raccogligocce, direttamente sotto al
beccuccio del reggifiltro e con il
manico rivolto verso I’esterno.

Collegare la macchina per caffé
espresso alla presa a parete e
portare I'interruttore di
accensione/spegnimento sulla
posizione “ON”. La spia arancione
si illumina per segnalare che la
macchina € in funzione.

Il caffe inizia a essere erogato dal
beccuccio del reggifiltro dopo circa
2 0 3 minuti. Attendere che tutta
I’'acqua dal serbatoio sia arrivata
nella caraffa di vetro e I'accensione
della spia verde.

Al termine del processo, spegnere
la macchina, rimuovere la caraffa di
vetro e versare il caffe nelle tazze.

AVVERTENZA: la macchina per
caffé e le piastre sono calde e
rimangono calde per un certo
tempo dopo lo spegnimento.

Staccare la macchina dalla presa e
attendere che si raffreddi.
Rimuovere lentamente il tappo
a pressione.

Per rimuovere la polvere di caffe
usata, togliere il reggifiltro
ruotandone il manico verso sinistra.
Rimuovere il collare di fissaggio del
filtro in modo che trattenga il filtro.
Capovolgere il filtro e rimuovere i
residui. Riposizionare il collare lungo
il manico prima di un nuovo utilizzo.

Nota: data la quantita di vapore che
viene perduta durante la
preparazione del caffe, il caffe
ottenuto sara inferiore alla quantita
di acqua immessa. E stato tenuto
conto di questo nel calcolo della
quantita di acqua da mettere.

[l Preparare un cappuccino

Preparare la macchina come
descritto nella sezione “Preparare il
caffe”. Utilizzare la caraffa di vetro
per misurare la quantita di acqua
corretta.

Montare il latte

Si consiglia di iniziare a riscaldare il
latte mentre si riscalda il caffe
oppure diversi minuti prima di
preparare il caffe, in modo che il
latte sia caldo.

Riempire la caraffa per il latte in
acciaio inossidabile con la quantita
di latte richiesta. Non superare il
livello massimo né mettere meno
latte del livello minimo.

Posizionare la caraffa sulla piastra
riscaldante e accendere la piastra 4.

NOTA: é possibile accendere la
piastra riscaldante insieme alla
macchina per caffe. Ci vorranno
circa 5-7 minuti perché il latte si
riscaldi e raggiunga la temperatura
ottimale per montarlo.

Sollevare la caraffa del latte verso il
tubo del montalatte [d. Sollevare la
caraffa del latte verificando che il
tubo si trovi appena al di sotto della
superficie del latte. In questo modo
la produzione di schiuma sara
massima. Tenere la caraffa in
posizione per 30-60 secondi.

AVVERTENZA: fare attenzione in
quanto il latte é bollente.

Riposizionare la caraffa sulla piastra
riscaldante per riscaldare
nuovamente il latte e mantenere la
schiuma ottenuta.

NOTA: la caraffa pud rimanere sulla
piastra riscaldante fino a quando
non ¢ terminata I’erogazione di
caffe, facendo attenzione che il
latte/la schiuma non bruci.

Versare il caffe nelle tazze, quindi
versare delicatamente il latte sul
caffe, preferibilmente con un
cucchiaio, infine, per un cappuccino
perfetto, versare una spruzzata di
cacao in polvere.

Spegnere la piastra riscaldante del
montalatte con 'apposito
interruttore.
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AVVERTENZA: la caraffa in
acciaio inossidabile e la piastra
riscaldante resteranno calde
per un certo tempo dopo lo
spegnimento.

Pulizia

I RICETTE

E possibile pulire il tubo del
montalatte quando € montato sulla
macchina. Per pulirlo piu facilmente,
rimuoverlo svitando il tubo e
I’albero. Lavare attentamente con
acqua calda e detersivo.

Per una rapida pulizia dopo I'uso,
riempire la caraffa del latte con
acqua calda e azionare il montalatte
per 30-50 secondi. Ripetere
I'operazione due volte.

Se il latte € rimasto nella caraffa per
molto tempo, rimuovere il tubo e

lasciarlo in acqua calda e detersivo
per 2-5 minuti prima di sciacquarlo.

Rimuovere il tubo immediatamente
dopo I'uso e lavarlo in acqua
tiepida-fredda [, in quanto il latte
secco puo essere difficile da
rimuovere.

E possibile pulire il tubo del
montalatte quando € ancora
alloggiato nella macchina.

Per una pulizia piu approfondita,
rimuovere il motorino e 'albero. Per
rimontarli, inserire lo stelo del tubo
nel foro di montaggio sull’'unita e
avvitarlo in posizione [3.

NOTA: se il tubo viene rimosso,
verificare di rimontarlo bene,
altrimenti il montalatte non
funzionera correttamente.

Potrebbero esserci dei versamenti
di latte al di sotto dell’unita di
montatura. Spegnere I'unita, quindi
ripulire questa zona con un panno
umido.

AVVERTENZA: IL MONTALATTE
FUNZIONA CORRETTAMENTE
SOLO SE IL TUBO E
ASSEMBLATO
CORRETTAMENTE.

NON UTILIZZARE IL
MONTALATTE A SECCO O
SENZA IMMERGERLO IN UN
LIQUIDO PER LUNGHI PERIODI
DI TEMPO

www.morphyrichards.com

Cappuccino
1/3 di caffe espresso

1/3 di latte caldo
1/3 di latte montato
Cacao in polvere per guarnire

Preparare il caffé seguendo le
istruzioni per ottenere un caffe
espresso perfetto.

Riempire la caraffa in acciaio
inossidabile per il latte con la
quantita di latte indicata. Collocarla
sulla piastra riscaldante e accendere
quest’ultima. Il latte raggiunge la
temperatura richiesta in circa 5-7
minuti.

Per montare il latte, sollevare la
caraffa in modo che il tubo si trovi
appena al di sotto della superficie
del latte e premere il pulsante per la
montatura. Ci vorranno circa 30-60
secondi.

Versare il caffe e il latte caldo in una
tazza per cappuccino e versarvi
sopra il latte montato.

Guarnire con una spolverata di
cacao in polvere e servire.

Caffellatte
1/2 di caffé espresso

1/2 di latte montato

Preparare il caffé seguendo le
istruzioni per ottenere un caffe
espresso perfetto.

Riempire la caraffa in acciaio
inossidabile per il latte con la
quantita di latte indicata. Collocarla
sulla piastra riscaldante e accendere
quest’ultima. Il latte raggiunge la
temperatura richiesta in circa 5-7
minuti.

Per montare il latte, sollevare la
caraffa in modo che il tubo si trovi
appena al di sotto della superficie
del latte e premere il pulsante per la
montatura. Ci vorranno circa 30-60
secondi.

Versare il caffé in un bicchiere alto e
versarvi sopra il latte montato.

Mocaccino
1/3 di caffe espresso

1/3 di latte montato
1/3 di cioccolata calda

Preparare il caffe seguendo le
istruzioni per ottenere un caffe
espresso perfetto.

Riempire la caraffa in acciaio
inossidabile per il latte con la
quantita di latte indicata. Collocarla
sulla piastra riscaldante e accendere
quest’ultima. Il latte raggiunge la
temperatura richiesta in circa 5-7
minuti.

Per montare il latte, sollevare la
caraffa in modo che il tubo si trovi
appena al di sotto della superficie
del latte e premere il pulsante per la
montatura. Ci vorranno circa 30-60
secondi.

Preparare la cioccolata calda
secondo le istruzioni.

Versare il caffé, il latte caldo e la
cioccolata calda in un bicchiere alto
e servire.

Irish coffee
Per 2 persone

40 ml di panna

2 cucchiaini di zucchero

4 bicchierini di whisky irlandese
350 ml di caffé forte caldo
Montare la panna e mettere in frigo.
Riscaldare 2 bicchieri per Irish
coffee con acqua calda e, in
ciascuno, mettere un cucchiaino di
zucchero e 2 bicchierini di whisky
irlandese.

Dividere il caffée tra i bicchieri.
Mettere la panna fredda nei
bicchieri facendola cadere
lentamente sul dorso di un

cucchiaio.

Non mescolare.

2

Caffé all’Amaretto
250 ml di caffé forte caldo

2 cucchiai di panna montata

2 bicchierini di Amaretto

Zucchero a piacere

Mescolare il caffe e I’Amaretto
insieme a un paio di cucchiai di
panna oppure guarnire con un ciuffo
di panna montata.

Guarnire con una spolverata di

cioccolato grattugiato e servire.

SUGGERIMENTI

Pulizia e manutenzione

-

N

Riempimento
Spegnere la macchina per caffé e
attendere 5 minuti che si raffreddi.

Rimuovere lentamente il tappo a
pressione e riempire con acqua
fredda.

Disincrostazione

Se I'acqua nel luogo di residenza &
particolarmente dura, disincrostare
la macchina per caffé a intervalli
regolari, ovvero ogni 2-3 mesi. In
aree in cui I'acqua e
moderatamente dura, disincrostare
ogni 6 mesi.

Se I'acqua viene filtrata piu
lentamente del solito, cio indica che
€ necessario disincrostare.

Si consiglia di utilizzare prodotti per
la disincrostazione liquidi
appositamente studiati per
macchine per caffé e bollitori in
plastica. Seguire le istruzioni
riportate sulla confezione, quindi
mettere in funzione la macchina 3
volte solo con acqua prima di
preparare il caffée.

Utilizzare del disincrostante per
bollitori solo se sulla confezione &
chiaramente indicato che & adatto
anche per macchine per caffe.

Manutenzione e pulizia

Staccare la macchina per caffe dalla
presa, rimuovere lentamente il
tappo a pressione e lasciare che si
raffreddi.

Non immergere la macchina per
caffé in acqua.
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Occasionalmente, sciacquare il
serbatoio dell’acqua con acqua
fredda. Non utilizzare un panno
poiché qualsiasi residuo o filo
potrebbe ostruire la macchina.

Lavare il tubo del montalatte,
I’'accessorio montalatte, il vassoio
raccogligocce in metallo, la caraffa
di vetro, il filtro e il reggifiltro in
acqua tiepida e detersivo.
Risciacquare e asciugare a fondo.
Riposizionare il filtro, il reggifiltro, il
tubo montalatte e I'accessorio
montalatte.

Pulire tutte le superfici esterne con
un panno umido e asciugare.

Non utilizzare detergenti aggressivi
o abrasivi.

| COMPONENTI DEL MONTALATTE

(ESCLUSA LA CARAFFA) SONO
LAVABILI IN LAVASTOVIGLIE

GARANZIA DI DUE ANNI

E importante conservare la ricevuta
del rivenditore a titolo di prova di
acquisto. Appuntare la ricevuta sulla
retrocopertina del presente manuale
per futuro riferimento.

Indicare le informazioni riportate di
seguito se si verifica un’anomalia
sul prodotto. Tali numeri sono
riportati sulla base del prodotto.

N. modello N. di serie

Tutti i prodotti Morphy Richards
vengono testati singolarmente prima
di lasciare lo stabilimento.
Nell’improbabile eventualita della
comparsa di un difetto entro 28
giorni dall’acquisto, si consiglia di
restituire il prodotto dove €& stato
acquistato per richiederne la
sostituzione.

Se il problema si manifesta dopo 28
giorni ed entro 24 mesi
dall’acquisto, contattare il servizio di
assistenza telefonica citando il
numero di modello e il numero di
serie riportati sul prodotto oppure
scrivere a Morphy Richards
all’indirizzo indicato.

Verra richiesto di rispedire il
prodotto (in un imballaggio idoneo e
sicuro) all’indirizzo sotto riportato
unitamente alla copia della prova
d’acquisto.

Fatte salve le esclusioni sotto
riportate (vedere la sezione
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“Esclusioni”), I'elettrodomestico
difettoso viene riparato o sostituito
e spedito di solito entro sette giorni
lavorativi dal ricevimento.

Se, per qualsiasi motivo, I'articolo
viene sostituito entro il periodo di
validita della garanzia di 2 anni, la
garanzia sul nuovo prodotto sara
calcolata a decorrere dalla data
dell’acquisto. E pertanto importante
conservare la ricevuta o fattura
originale per poter dimostrare la
data dell’acquisto.

Per usufruire della garanzia di due
anni, I'apparecchio acquistato deve
essere stato utilizzato nel modo
indicato dal produttore. Ad
esempio, € necessario disincrostare
regolarmente le macchine per caffé.

ESCLUSIONI

Morphy Richards non & tenuta a
sostituire o riparare i prodotti, come
indicato dalle disposizioni di
garanzia, se:

Il guasto é stato causato o &
attribuibile a un uso accidentale,
improprio, negligente o contrario alle
istruzioni del produttore oppure il
guasto € stato causato da
sovratensioni momentanee o dal
trasporto.

L’elettrodomestico & stato utilizzato
a una tensione diversa da quella
indicata su di esso.

Le riparazioni sono state eseguite da
persone diverse dal personale
tecnico Morphy Richards (o
rivenditori autorizzati).

L’elettrodomestico ¢ stato
noleggiato oppure non impiegato
per uso domestico.

Morphy Richards non & tenuta a
eseguire alcun tipo di intervento di
assistenza ai sensi della garanzia.

| filtri in plastica di tutti i bollitori e
macchine per caffé Morphy Richards
non sono coperti dalla garanzia.

La presente garanzia non conferisce
alcun diritto diverso da quelli sopra
elencati e non copre alcuna richiesta
di danni indiretti. La presente
garanzia viene offerta a titolo di
vantaggio aggiuntivo e non incide
sui diritti del consumatore previsti
dalla legge.

M VIGTIGE SIKKERHEDS-
FORSKRIFTER

Brug af elektriske enheder kreever
folgende sikkerhedsregler, der er
sund fornuft.

Der er forst og fremmest fare for
personskade eller dod og dernaest
fare for beskadigelse af enheden.
De er indikeret i teksten med
folgende to advarsler:

VIGTIGT: Beskadigelse af enheden!
Derudover har vi folgende
sikkerhedsrad.

ADVARSEL: Fare for
personskade!

I Piacering

Netledningen skal kunne na fra
stikkontakten til soklen uden, at den
belaster tilslutningerne.

Personlig sikkerhed

*  Fjern al emballage, og gem den til
fremtidig reference.

e  Sorg for, at kaffemaskinen bruges
pé en solid, plan overflade.

e Brug ikke kaffemaskinen udenders
eller i badeveerelset.

*  Anbring ikke kaffemaskinen pa en
fint poleret overflade af trae, da det
kan beskadige traeet.

e Anbring ikke kaffemaskinen pa eller
naer varme overflader sdsom en
varm kogeplade, en glodespiral eller
neer &ben ild.

e  ADVARSEL: Anbring ikke
kaffemaskinen pa en
metalbakke eller en
metaloverflade, mens den er i
brug.

I Netledning

Sorg for, at laget pa glaskanden
sidder godt fast, for der haeldes.

Serg for at haelde den varme kaffe
langsomt og forsigtigt uden at vippe
glaskanden for hurtigt.

Fyld ikke kanden til over maerket for
maksimal kapacitet pa kandens
vandstandsmaler.

Undlad at benytte glaskanden i en
mikrobglgeovn.

Meelk ber ikke genopvarmes. Varm
kun meelk efter behov.

Ved opvarmning af maelk skal den
medfelgende kande af rustfrit stal
benyttes.

Fyld ikke meaelkekanden over MAX-
meerket.

Undlad at berere metaldele, for
enheden er kolet af.

Born

e Lad ikke netledningen haenge ud
over kekkenbordet eller lign., hvor
den kan nas af et barn.

*  For ikke ledningen pa tveers af et
abent rum, f.eks. mellem en
lavtsiddende kontakt og et bord.

e For ikke ledningen hen over et
komfur eller andet varmt omréade,
som kan beskadige ledningen.

Born forstar ikke farerne ved brugen -3

af elektriske apparater. Lad aldrig
barn bruge dette apparat.

Enheden er ikke beregnet til at blive
anvendt af mindre bern eller
svagelige personer, medmindre der
fores tilstraekkeligt tilsyn med dem
af en ansvarlig person, der kan
sorge for, at de anvender enheden
pa forsvarlig vis.

Der skal altid feres tilsyn med

mindre bern for at sikre, at de ikke
leger med enheden.

Produktsikkerhed

Fyld aldrig varmt eller kogende vand
i vandbeholderen.

Overfyld ikke vandbeholderen.

Skoldning kan forekomme, hvis
trykdaekslet fiernes under
kaffebrygningsprocessen, og
trykdaekslet ma derfor aldrig abnes
eller fiernes, nar maskinen er teendt.
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Trykdaekslet skal fiernes langsomt,
for filterholderen &bnes. Denne
procedure skal folges — ogsa nar
maskinen er slukket og afkolet.

e  Glaskanden og filterholderen bliver
varm, nér maskinen er i brug.
Handter altid disse dele med
forsigtighed.

e  Sorg for, at netledningen ikke
bergrer maskinens varme dele.

e Vikl ikke netledningen rundt om en
enhed, der stadig er varm, og saet
ikke enheden veek, for den er kolet
helt af.

*  Fjern ikke filterholderen, nér
enheden opvarmer varmt vand eller
brygger kaffe. Sluk maskinen, og
frigiv dampen ved forst langsomt at
fierne trykdaekslet.

I Behandling af skoldninger

e Heeld straks rindende, koldt vand
over det skoldede omrade. Stands
ikke for at fierne beklaedning, og
sog straks leegehjaelp.

B Andre
sikkerhedsovervejelser

e  Treek kaffemaskinens stik ud af
stikkontakten, nar den fyldes,
rengares eller ikke anvendes.

e Inden stikket treekkes ud af
stikkontakten, skal alle knapper
forst drejes til slukket position,
hvorefter stikket kan traekkes ud.

e Hold altid kaffemaskinen ren og ter
udvendigt.

e Beror ikke varme overflader. Brug
altid handtag eller greb.

e Dyp aldrig kaffemaskinen i vand, og
sorg altid for at holde de elektriske
forbindelser torre.

e Anvend ikke et apparat med en
beskadiget ledning eller stik.
Apparatet ma heller ikke bruges, nar
det ikke fungerer korrekt, eller hvis
det er blevet beskadiget. Kontakt
vores hjeelpelinje for at f4 rdd om
eftersyn og reparation.
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Brug af tilbeher eller veerktoj der
ikke er anbefalet eller solgt af
Morphy Richards kan forarsage
brand, elektrisk stad eller
personskade.

Brug ikke kaffemaskinen til andet,
end den er beregnet til.

Efterlad ikke enheden uden opsyn,
nar den er i brug.

ELEKTRISKE KRAV

Kontroller, at enhedens typeskilt
viser en spaending, der svarer til
husholdningens elforsyning
(vekselstram).

Hvis stikkontakterne i dit hjem ikke
svarer til stikket, der sidder pa
enhedens ledning, skal stikket
udskiftes med det korrekte stik.

ADVARSEL: Stikket, der fjernes
fra ledningen, skal bortskaffes,
da et stik med en ledning uden
isolering udger en stor fare,
hvis det szettes i en
stromforende stikkontakt.

Hvis sikringen i stikket pa 13 A skal
udskiftes, skal den udskiftes med
en 13 A BS1362-sikring.

B FA STORST MULIGT

UDBYTTE AF DIN NYE
KAFFEMASKINE...

Sikkerheden forst
Veer forsigtig, nar du handterer
varmt vand, kaffe eller damp.

Kor maskinen igennem med
vand, for du bruger den forste
gang

Det er vigtigt at kere kaffemaskinen
igennem med vand for at skylle
maskinen. Du kan ogsa kere
kaffemaskinen igennem med vand
for at varme den op.

Afkalk regelmaessigt i
overensstemmelse med, hvor
hardt vandet er i dit omrade.
Det er vigtigt at afkalke
kaffemaskinen, da dens ydeevne
kan forringes af kalk og andre
urenheder i vandforsyningen.

I Dele

@ Trykdeeksel

© Vandbeholder

© Styrkeveelger

O Filter

© Spaendeband pa filterholder

© Filterholder

@ Drypbakkens metalplade

© Drypbakke

© Varmtvandsaftapning

@ Taend/sluk-kontakt med lamper,
der angiver at maskinen er
teendt/klar

@ Teend/sluk-kontakt til
maelkeopskumningsvarmeplade
med indikator

@® Glaskaffekande med lag

® Kandelag

@ Maleske

® Mezelkeopskumningskande

@ Maelkeopskumningsdyse

@ Mezelkeopskumningsknap

@ Damprer

@ Maelkeopskumningsvarmeplade

. BETJENING AF ENHEDEN

. For ibrugtagning

Tag kaffemaskinen ud af aesken, og
fiern emballagen.

Renger enheden grundigt, for den
tages i brug forste gang, ved at kere
den igennem 2-3 gange med den
maksimale maengde frisk vand (6
kopper), men uden at bruge kaffe.

Vask alle maskinens aftagelige dele i
varmt saebevand.

B sidan laves
espressokaffe

1 Skru trykdeekslet af ved at dreje det
mod uret.

2 Brug glaskanden til at male den
meengde vand, der er behov for, nar
vandbeholderen skal fyldes. Kanden
er forsynet med
vandstandsindikatorer til 2 kopper
(minimum). 4 kopper og 6 kopper
(maksimum).

Sluk altid maskinen, og tag stikket
ud af stikkontakten, for der fyldes
vand i vandbeholderen. Serg for, at
den korrekte maengde vand fyldes i
vandbeholderen, da maskinen altid
bruger alt det vand, der fyldes i den.

3  Luk trykdaekslet godt til ved at dreje
det med uret.

10

1

12

Placer det vaskbare metalfilter i
filterholderen, og fyld den enskede
maengde kaffe i filteret vha.
maéleskeen, som medfelger. Szerlige
indikatorer pa indersiden af filteret
viser de korrekte niveauer for 2, 4
og 6 kopper kaffe. Kaffen skal
presses let sammen. Fjern
overskydende kaffe fra filterets kant.

Placer filterholderen under
vandaftapningen, skub den opad,
og drej den mod hejre, indtil den er i
last position, for at seette den i
kaffemaskinen LY.

Bemeerk: Skub med fast hand mod
hgjre for at lase den fast.

Kaffemaskinen er udstyret med en
styrkeveelger, som giver dig
mulighed for at lave MILD til
ST/ARK kaffe. Hvis du indstiller
styrkeveelgeren, s& den star
midtvejs mellem MILD og STARK,
far du til middelsteerk kaffe.

Placer glaskanden med lag pa
drypbakken og direkte under

filterholderens tud. Serg for, at
kandens handtag peger udad.

Seet espressokaffemaskinens stik
ind i en stikkontakt p& vaeggen, og
saet taend/sluk-knappen til teendt
position. Den orange lampe lyser for
at vise, at kaffemaskinen er i gang.

Kaffen begynder at flyde ud af
filterholderens tud efter ca. 2-3
minutter. Vent, indtil vandet fra
vandbeholderen er fyldt i
glaskanden, og den grenne lampe
lyser.

Nar filtreringsprocessen er
gennemfert og kaffemaskinen er
slukket, skal du fjerne glaskanden
fra kaffemaskinen og heelde kaffen i
kaffekopperne.

ADVARSEL: Kaffemaskinen og
varmepladen er varme og
forbliver varme i nogen tid, efter
der er slukket.

Tag stikket ud af stikkontakten, og
lad enheden kole af. Tag langsomt
trykdaekslet af.

For at fierne kaffegrumset skal du
tage filterholderen af ved at dreje
handtaget mod venstre, indtil
filterholderen falder af. Vip
spaendebandet pa filterholderen, sa
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det holder filteret fast. Vend filteret
pé hovedet, og hzeld kaffegrumset
ud. Vip spaendebandet tilbage, sa
det flugter med handtaget, for
naeste brug.

Bemaerk: Pa grund af den maengde
damp, der slipper ud under
processen, vil den maengde kaffe,
der brygges, veere mindre end den
maengde vand, der fyldes i. Det er
der taget hgjde for i beregningen af
den maengde, der fyldes i.

B sadan laver du en
cappuccino
Forbered maskinen som beskrevet i
afsnittet "S&dan laver du en kop
D kaffe”. Brug glaskanden til at méle
den korrekte maengde vand, der er
) brug for.
7 B Opskumning af maelk
)
( <N Det anbefales at starte

opvarmningen af meaelken pa samme
tid som opvarmningen af kaffen eller
flere minutter for, du brygger kaffe,
for at sikre, at maelken er varm.

1 Fyld den rustfri stdlmeelkekande
med den onskede maengde maelk.
Overskrid ikke maksimumsniveauet,
og fyld ikke mindre i end
minimumniveauet.

2 Seet kanden pa varmepladen, og
teend pa .

BEMARK: Du kan teende
varmepladen pa samme tid, som du
trykker pa teend-/sluk-knappen. Det
IE| tager ca. 5-7 minutter, for maelken
opvarmes til maksimal
opskumningstemperatur.

3  Loft maelkekanden op til

N~ meelkeopskumningsbladet [d. Haev
maelkekanden, og serg for, at dysen
er lige under meelkens overflade -
dette giver mest skum. Hold
maelkekanden i denne position i ca.
30-60 sekunder.

ADVARSEL: Var forsigtig, da
maelken vil vaere varm.

4  Placer meaelkekanden pa
varmepladen for at genopvarme
maelken og bevare skumkvaliteten.
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BEMARK: Kanden kan blive pa
varmepladen, indtil kaffen er faerdig
med at brygge. Veer dog forsigtig,
s& maelken/skummet ikke breender
pa.

Heeld kaffen i kopper, og heeld
meelken over kaffen, eller endnu
bedre, @s meaelken over med en ske,
og drys derefter med lidt
chokoladepulver, s& du far den
perfekte cappuccino.

Sluk for
maelkeopskumningsvarmepladen
ved at trykke pa teend/sluk-
knappen.

ADVARSEL: Den rustfri
stalkande og varmepladen vil
vaere varme i nogen tid, efter
der er slukket.

Rengoring

Maelkeopskumningsbladet kan
rengeres, mens det stadig sidder pa
maskinen. Det kan ogsa afmonteres
og nemt rengeres ved at skrue
bladet og stangen af. Vask det
grundigt i varmt seebevand.

Du kan ogsé hurtigt rengere det
efter brug ved at fylde
maelkekanden med varmt vand og
kore maelkeopskummeren i 30-50
sekunder. Gentag denne proces to
gange.

Hvis meelken har staet i lang tid, kan
dysen og bladet afmonteres og
opbledes i varmt saebevand i 2-5
minutter, inden disse dele skylles
rene.

Afmonter dysen umiddelbart efter
brug, og skyl den i varmt vand [3.
Det anbefales, at du renger bladet
straks efter brug, da indterret maelk
kan veere sveert at fierne.

Opskumningsbladet kan rengeres,
mens det stadig sidder pa
maskinen.

Hvis yderligere rengering er
pékraevet, kan propellen og stangen
afmonteres. Maelkeskumningsbladet
saettes pa plads igen ved at seette
stangen ind i enhedens
monteringshul og skrue bladet pa
plads 3.

BEMZRK: Hvis bladet afmonteres,
skal det sikres, at det fastgeres
beherigt igen, da
opskumningsfunktionen ellers ikke
fungerer korrekt.

Der kan veere sprojtet maelk op pa
undersiden af
opskumningsenheden. Sluk for
enheden, og ter sa ganske enkelt
omradet rent med en fugtig klud.

ADVARSEL:
OPSKUMNINGSFUNKTIONEN
FUNGERER KUN KORREKT, NAR
DYSEN ER KORREKT
FASTGJORT.

OPSKUMNINGSFUNKTIONEN
MA IKKE ANVENDES UDEN
DAMP OG MA IKKE
NEDS/ENKES | VESKE | LANG
TID.

! OPSKRIFTER

Cappuccino
1/3 espresso

1/3 varm maelk
1/3 varm, opskummet meelk
Chokoladepulver til drysning

Tilbered kaffen i henhold til
vejledningen, “Sadan laver du
perfekt espressokaffe”.

Fyld den rustfri stdlmaelkekande
med den gnskede mangde mzelk.
Placer den pa varmepladen, og
teend for strammen. Det tager ca. 5-
7 minutter at opvarme meelken til en
passende temperatur.

Meelken opskummes ved at lofte
maelkekanden op til
maelkeopskumningsbladet. Det ber
sikres, at bladet placeres lige under
meelkens overflade. Tryk herefter p&
maelkeopskumningsknappen. Det
tager ca. 30-60 sekunder at
opskumme maelken.

Hzeld kaffen og den varme meelk i
en cappuccino-kop og derefter den
opskummede meelk.

Drys chokoladepulver pa for
servering.

Kaffe latte
1/2 espresso

1/2 varm, opskummet meelk

Tilbered kaffen i henhold til
vejledningen, “Sé&dan laver du
perfekt espressokaffe”.

Fyld den rustfri stdlmeaelkekande
med den onskede maengde maelk.
Placer den p& varmepladen, og
taend for strammen. Det tager ca. 5-
7 minutter at opvarme maelken til en
passende temperatur.

Mzelken opskummes ved at lofte
maelkekanden op til
maelkeopskumningsbladet. Det bor
sikres, at bladet placeres lige under
meelkens overflade. Tryk herefter p&
maelkeopskumningsknappen. Det
tager ca. 30-60 sekunder at
opskumme maelken.

Heeld kaffen i et hgjt glas, og fyld
derefter den opskummede meelk i.

Moccacino
1/3 espresso

1/3 varm, opskummet maelk
1/3 varm chokolade

Tilbered kaffen i henhold til
vejledningen, “Séadan laver du
perfekt espressokaffe”.

Fyld den rustfri stdlmeaelkekande
med den onskede maengde maelk.
Placer den p& varmepladen, og
taend for strammen. Det tager ca. 5-
7 minutter at opvarme maelken til en
passende temperatur.

Mzelken opskummes ved at lofte
maelkekanden op til
maelkeopskumningsbladet. Det bor
sikres, at bladet placeres lige under
meelkens overflade. Tryk herefter p&
maelkeopskumningsknappen. Det
tager ca. 30-60 sekunder at
opskumme maelken.

Tilbered den varme chokolade i
henhold til vejledningen.

Heeld kaffen, den varme maelk og
varme chokolade i et hgijt glas, og
server det.
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Irsk kaffe
Beregnet til to personer

40 ml piskeflode

2 tsk. sukker

Ca. 180 ml whisky

350 ml varm, steerk kaffe

1 Pisk fleden, indtil den er tyk. Afkol
den herefter.

2 Opvarm to glas beregnet til irsk
kaffe med varmt vand, og fyld en
tsk. sukker og ca. 90 ml irsk whisky
i hvert glas.

3 Fordel kaffen i de to glas.

4  Skrab langsomt den afkelede
flodeskum af skeens bagside og
ned i glasset.

5 Undga at rere rundt.

Amaretto-kaffe
250 ml varm, steerk kaffe

2 spsk. piskeflade, eller pisket flode
Ca. 90 ml Amaretto
Sukker efter behag

1 Bland kaffe og alkohol, og rer enten
et par spiseskefulde piskeflede i
eller en klump pisket flode.

2 Drys chokoladepulver pa for

servering.

[l TIPS OG GODE RAD

B Rengoring og
vedligeholdelse
Genfyldning

1 Sluk for kaffemaskinen, og lad den
kale af i fem minutter.

2  Afmonter trykdaekslet langsomt, og
fyld koldt vand pa.

Afkalkning

e Hvis du bor i et omradde med hérdt
vand, anbefaler vi, at din
kaffemaskine afkalkes regelmaessigt,
f.eks. hver 2. til 3. maned. | omrader
med middelhardt vand, ber den
afkalkes hvert halve ar.
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Hvis vandet lgber igennem
langsommere end normalt, er det et
tegn pa, at maskinen traenger til at
blive afkalket.

Vi anbefaler, at du benytter et
flydende afkalkningsprodukt, der er
specielt fremstillet til kaffemaskiner
og plastickedler. Folg vejledningerne
pa flasken eller brevet, og ker
kaffemaskinen igennem kun med
vand tre gange, inden du laver
kaffe.

Brug ikke et afkalkningsmiddel til
kedler, medmindre der stér
udtrykkeligt pa pakken, at det er
egnet til kaffemaskiner.

Rengoring

Treek kaffemaskinens stik ud af
stikkontakten, afmonter langsomt
trykdaekslet, og lad maskinen kale
af.

Nedseaenk ikke kaffemaskinen i
veeske.

Skyl vandbeholderen af og til med
koldt vand. Brug ikke en klud, da
eventuelle rester eller fnug kan blive
siddende og tilstoppe
kaffemaskinen.

Vask mzelkeopskumningsbladet,
maelkeopskumningsdysen,
drypbakkens metalplade til
maelkeopskumningskanden,
glaskanden, filteret og filterholderen
i varm saebevand. Skyl og ter alle
dele grundigt. Seet filter, filterholder,
maelkeopskumningsbladet,
maelkeopskumningsdysen pa igen

Ter alle udvendige overflader af
med en fugtig klud, og ter grundigt.

Brug aldrig skrappe
rengaringsmidler eller skuremidler.

MALKEOPSKUMMERENS DELE
(UNDTAGEN
M/AELKEOPSKUMNINGSKANDEN)
TALER MASKINVASK

DIN 2-ARIGE GARANTI

Modelnr. Serienr.

Alle produkter fra Morphy Richards
testes individuelt, for de forlader
fabrikken. Hvis det usandsynlige
skulle ske, at der opstar fejl ved
enheden inden for 28 dage efter
kabsdatoen, skal enheden
returneres til den forretning, hvor
den er kebt, og ombyttes med en
anden.

Hvis det usandsynlige skulle ske, at
der opstar fejl pa enheden efter 28
dage og inden for 24 maneder fra
kebsdatoen, skal du ringe til
Hjeelpelinjen og opgive produktets
modelnummer og serienummer eller
skrive til Morphy Richards pa
adressen nedenfor.

Du bliver bedt om at returnere
produktet (sikkert og forsvarligt
emballeret) til nedenstdende
adresse sammen med en kopi af din
kvittering.

Den defekte enhed repareres eller
ombyttes derefter, seedvanligvis
inden for 7 arbejdsdage efter
modtagelse, dog med forbehold af
undtagelserne som beskrevet
nedenfor (se undtagelserne). Hvis
enheden af en eller anden grund
ombyttes inden for den todrige
garantiperiode, beregnes garantien
pé den nye enhed fra den
oprindelige kebsdato. Derfor er det
vigtigt at gemme den originale
kvittering eller faktura, s& du kan
dokumentere kgbsdatoen.

For at veere berettiget til den toarige
garanti skal enheden have veeret
brugt i overensstemmelse med
producentens vejledninger.
Kaffemaskiner skal for eksempel
have veeret afkalket regelmeessigt.

UNDTAGELSER

Det er vigtigt, at du gemmer
kvitteringen som dokumentation for
kebet. Du kan haefte kvitteringen til
bagsiden af denne vejledning til
fremtidig reference. Opgiv venligst
felgende numre, hvis der opstar fejl
ved produktet. Du finder numrene
pé produktets underside.

Det er ikke Morphy Richards ansvar
at ombytte eller reparere enheden
under garantiens betingelser, hvis:

Defekten er forarsaget af eller kan
tilskrives uforsaetlig brug, misbrug,
forsemmelig brug eller brug i
modstrid med fabrikantens
anbefalinger, eller hvis defekten er
forérsaget af elektriske
spaendingsbelger eller er opstaet
under transport.

Enheden er anvendt med en anden
stremspaending end den, der er
patrykt produktet.

Andre personer (ud over vores
serviceafdeling eller en autoriseret
forhandler) har forsegt at reparere
enheden.

Enheden har vaeret brugt til
udlejningsformal eller har vaeret
anvendt til andre formal end
husholdningsbrug.

Morphy Richards er ikke ansvarlig
for at udfere nogen form for
servicearbejde under garantien.

Plastfiltre til Morphy Richards-kedler
og -kaffemaskiner er ikke omfattet
af garantien.

Denne garanti overdrager ikke
nogen rettigheder ud over dem, der
udtrykkeligt er beskrevet ovenfor, og
daekker ikke krav i forbindelse med
folgetab eller -skader. Denne garanti
tilbydes som en ekstra fordel og
pavirker ikke dine lovbestemte
rettigheder som forbruger.

VIKTIGA
SAKERHETSINSTRUKTIO
NER

Né&r du anvander en elektrisk
hushallsapparat bor du folja
nedanstéende sékerhetsregler som
egentligen bara &r sunt fornuft.

Priméart finns risk for personskada
och/eller dédsfall och sekundart
finns risk att hushéllsapparaten
skadas. Detta markeras i texten
med féljande tva begrepp:

VIKTIGT! Fara fér
hushéllsapparaten! Dessutom
erbjuder vi foljande sékerhetsrad.

VARNING: Fara for person!

I Piacering

Avlagsna allt férpackningsmaterial
och behall det for framtida bruk.

Se till att bryggaren anvands pa en
stabil, plan yta.

Anvéand inte kaffebryggaren
utomhus eller i badrum.
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Placera inte bryggaren pa en
mycket polerad trayta eftersom det
kan orsaka skador pa ytan.

Placera inte kaffebryggaren pa eller
nara en het yta sdsom en
varmeplatta eller spisplattor eller i
narheten av en 6ppen laga.

VARNING: Placera inte
kaffebryggaren pa en
metallbricka eller metallyta
under anvidndning.

Naétsladd

L&t inte natsladden hanga 6ver
kanten pé arbetsytan dar ett barn
kan na den.

L&t inte sladden ledas 6ver ett
Oppet utrymme, exempelvis mellan
ett 1agt sittande uttag och ett bord.

Lat inte sladden ledas 6ver en spis
eller annat hett omrade som kan
skada sladden.

Nétsladden ska racka fran eluttaget

till basenheten utan att
anslutningarna strécks ut.

Personlig sékerhet

Kontrollera att glaskannans lock
sitter pa plats innan du bérjar halla.

Hall alltid upp hett kaffe langsamt
och forsiktigt utan att tippa
glaskannan for fort.

Fyll bara pa upp till nivdmarkeringen
pé& kannan.

Anvand inte glaskannan i
mikrovagsugn.

Varm inte upp mjolk flera ganger
utan vdrm den bara nér du ska
anvanda den.

Anvand den medféljande kannan av
rostfritt stal nar du varmer mjolk.

Fyll aldrig mjélkkannan éver MAX-
markeringen.

Ror inga metalldelar forran
apparaten har svalnat.
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Barn

Barn forstar inte att det kan vara
farligt att anvénda elektriska
hushallsapparater. Lt aldrig barn
anvanda denna hushallsapparat.

Den hér apparaten ska inte
anvandas av sma barn eller av
fysiskt svaga personer om de inte
halls under uppsikt av en ansvarig
person som kan kontrollera att den
anvands pa ett sakert satt.

Sma barn ska hallas under uppsikt
sa att de inte leker med apparaten.

Produktsdkerhet

Fyll aldrig pa varmt eller hett vatten i
vattentanken.

Fyll inte pa for mycket vatten i
tanken.

Om trycklocket tas bort under
bryggningen kan det orsaka
skéllningsskador. Darfér far du
aldrig 6ppna eller ta bort trycklocket
nar maskinen &r paslagen. Du
méste ta bort trycklocket langsamt
innan du laser upp filterhallaren. Folj
alltid den héar proceduren &ven nar
maskinen &r avslagen och har
svalnat.

Glaskannan och filterhallaren blir
heta nar bryggaren anvands.
Anvand dem alltid med férsiktighet.

Se till att natsladden inte nuddar vid
bryggarens heta delar.

Vira inte natsladden runt apparaten
nar den ar varm och stéll inte undan
apparaten forran den har svalnat
helt.

Ta inte bort filterhallaren nar
maskinen varmer vatten eller
brygger kaffe. Stdng av maskinen
och slapp forst ut &ngan genom att
langsamt ta bort trycklocket.

Behandling av
brdnnskador

Spola omedelbart kallt vatten dver
det utsatta omradet. Sldsa inte tid
pa att ta av klader forst; uppsok
lakare omedelbart.

M bvriga
sdkerhetsforeskrifter

e Dra ur kaffebryggarens kontakt ur
eluttaget nar du fyller pa eller rengor
den eller nér den inte anvénds.

e Naér du vill koppla ifrdn apparaten
trycker du pa avstangningsknappen
och drar ur kontakten fran
végguttaget.

e Se till att bryggarens utsida alltid &ar
ren och torr.

e Vidror inte de heta ytorna. Anvand
alltid handtagen eller rattarna.

e  Sank inte ned kaffebryggaren i
vatten och hall alltid de elektriska
anslutningarna torra.

e Anvand inte en hushallsapparat med
skadad sladd eller kontakt, och ej
heller en apparat med tekniskt fel
eller en apparat som har skadats pa
nagot séatt. Ring hjélplinjen for att fa
rdd om undersokning och
reparation.

e Om né&gra andra tillbehor eller
redskap an de som rekommenderas
eller séljs av Morphy Richards
anvands, finns risk for brand,
elektriska stotar eller personskador.

e Anvand inte kaffebryggaren for
nagot annat &n vad den &r avsedd
for.

e Lamna inte apparaten utan tillsyn
nar bryggning pagar.

Il ELEKTRISKA KRAV

Om sakringen i kontakten p& 13
ampere behover bytas ut maste en
BS1362-sékring pa 13 ampere
installeras.

FA UT DET MESTA AV DIN
NYA KAFFEBRYGGARE ...

Sidkerheten framst
Var forsiktig nar du handskas med
varmt vatten, kaffe eller anga.

Skolj ur apparaten med vatten
innan du anvédnder den.

Det &r viktigt att skolja
kaffebryggaren med vatten for att
rengdra den. Du kan &ven kéra
igenom vatten i maskinen for att
varma den.

Avkalka enligt vad som ar
lampligt for vattenhardheten dar
du vistas

Det &r viktigt att avkalka eftersom
kaffebryggarens effektivitet

kan minska pa grund av
kalkavlagringar och andra
avlagringar i vattnet.

B pelar

Kontrollera att den spanning som
ges pa hushallsapparatens markplat
motsvarar ditt hus elférsérjning som
maste vara vaxelstrom.

Om eluttagen i ditt hem inte passar
fér den kontakt som medféljer
denna hushallsapparat ska den
felaktiga kontakten avlagsnas och
erséttas med en lamplig kontakt.

VARNING: Om den kontakt som
avlagsnas fran huvudsladden
gar sénder, maste den forstoras
eftersom en kontakt med utsatt
flexibel sladd ar farlig om den
kommer i kontakt med ett
stromfort uttag.

@ Trycklock

© Vattentank

© Styrkereglage

O Filter

@ Filterfastklamma

© Filterhallare

@ Droppbricka plat

© Droppbricka

© Varmvattenutslapp

@ P&/Av-knapp med strdm- och
klarlampa

@ Mijolkskummarens varmeplattas
pé/av-knapp med indikator

@® Glaskaffekanna med lock

® Kannans lock

@ Matsked/press

® Mjolkskumningskanna

@ Mijolkskumberedare

@ Mijolkskumningens pé/av-knapp

O Angror

@ Mjslkskummarens varmeplatta
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Il ANVANDA APPARATEN

[ Fére anvéndning

Ta ur kaffebryggaren ur I&dan och ta
bort férpackningsmaterialet.

Innan du anvander bryggaren forsta
gangen rengdr du den noggrant
genom att kora den tva eller tre
ganger med maximnal volym rent
vatten (6 koppar) men utan kaffe.

Diska maskinens borttagbara delar i
varmt vatten med diskmedel.

Il Géra espresso

1

Skruva loss trycklocket genom att
vrida det moturs.

Anvand glaskannan nér du ska fylla
pé& vattentanken sa att du far ratt
maéangd vatten. Kannan ar markt
med vattennivan for 2 koppar (min.),
4 koppar och 6 koppar (max.).

Sténg alltid av maskinen och dra ur
sladden nér du ska fylla pa
vattentanken. Fyll alltid pa ratt
anpassad vattenméngd eftersom
maskinen alltid anvénder hela
vattenméngden i tanken.

Sténg trycklocket genom att vrida
det medurs.

Sétt i det diskbara metallfiltret i
filterh&llaren och fyll pa 6nskad
mangd kaffe i filtret med den
medféljande méatskeden. Méarken pa
filtrets insida visar nivéerna for 2, 4
och 6 koppar. Tryck ner kaffet latt.
Ta bort dverflodigt kaffe fran filtrets
kant.

Satt dit filterhallaren under
vattendppningen, tryck det uppét
och vrid at hoger till 1ast lage for att
fasta det i kaffebryggaren Y.

Obs: Tryck at hoger for att lasa
filtret i lage.

Bryggaren har ett styrkereglage spa
att du kan vélja styrkegrad mellan
svagt och starkt. Stéll in
styrkegraden mitt emellan LIGHT
(svagt) och STRONG (starkt) for
mellanstarkt kaffe.

www.morphyrichards.com

10

11

12

Placera glaskannan med locket pa
droppbrickan, rakt under
filterh&llarens pip och se till att
kannans handtag &r riktat utat fran
enheten.

Koppla in espressobryggaren i ett
eluttag och stéll in knappen av/pa
till pa. Den orange lampan tands for
att visa att bryggaren ar pa.

Kaffe borjar rinna fran filterhallarens
pip efter 2 till 3 minuter. Vanta tills
allt vatten fran tanken har runnit ner
i glaskannan och den gréna lampan
lyser.

Nar filtreringen &r fardig stanger du
av bryggaren, tar bort kannan och
haller upp kaffet.

VARNING: Kaffebryggaren och
varmeplattorna blir varma vid
anvandningen och haller sig
varma en stund efter att du har
slagit av apparaten.

Koppla ur maskinen och It den
svalna. Ta langsamt bort
trycklocket.

Nér du ska ta bort kaffesumpen tar
du bort filterhallaren genom att vrida
handtaget &t vanster tills
filterhallaren lossnar. Fall
fastklamman sa att filtret lossnar.
Vand filtret upp och ned och knacka
ur sumpen. Fall tillbaka
fastkldamman langs handtaget infor
nasta anvandning.

Obs: Pa grund av den mangd &nga
som bildas kommer méngden kaffe
som bryggs att vara nagot mindre
an den vattenmangd som fylls pa i
tanken. Detta har vi rdknat med i de
mangder som anges.

Brygga cappuccino

B Skumma mjsik

Rengor
[ Reng

Forbered maskinen enligt
anvisningarna i avsnittet “Brygga
kaffe”. Anvand glaskannan for att
méta den vattenméngd som
behdvs.

Vi rekommenderar att du borjar
varma mjdlken samtidigt som du
borjar gora kaffe eller nadgra minuter
innan du gor kaffe for att se till att
mjélken ar varm.

Fyll p& 6nskad mangd mjolk i den
rostfria kannan. Fyll inte pa 6ver
maxnivan eller under miniminivan.

Placera kannan p& varmeplattan
och sl pa den .

OBSERVERA: Du kan sla pa
varmeplattan samtidigt som du slér
pé bryggarens pa/av-knapp. Det tar
cirka 5-7 minuter for mjolken att n&
perfekt skumningstemperatur.

Lyft upp kannan till
mjoélkskumningsbladet [@. Lyft upp
kannan s3 att bladet hamnar precis
under ytan i kannan fér maximal
skumeffekt. Hall kannan i det har
laget i 30-60 sekunder.

VARNING: Tink pa att mjélken
ar het.

Placera mjolkkannan pa
vérmeplattan for att vdrma upp
mijolken och behalla skummet.

OBSERVERA: Kannan kan sta pa
plattan tills kaffet ar fardigbryggt,
men var forsiktig s att du inte
branner mjélken/skummet.

Hall upp kaffet i koppar och hall
sedan forsiktigt dver mjélken eller
sleva helst upp den med sked och
toppa med lite kakaopulver s& far
du en perfekt cappuccino.

Sténg av mjélkskummarens
varmeplatta med pé/av-knappen.

VARNING: Det tar en stund
innan den rostfria kannan och
virmeplattan svalnar.

Du kan torka av
mjdlkskumningsbladet nér det sitter
pé maskinen eller s& kan du enkelt
skruva loss det och géra rent det.
Diska noggrant i varm vatten och
diskmedel.

Om du vill géra rent kannan snabbt
efter anvandningen fyller du den
med varmt vatten och kor
skummaren i 30-50 sekunder.
Upprepa tva ganger.

Om mijclken har sttt lange tar du
bort bladet och later det ligga i
varmt vatten med diskmedel i 2-5
minuter innan du skéljer det.

Ta bort skummarens kapa direkt
efter anvandningen och skdlj i varmt
vatten [8]. Vi rekommenderar att du
rengdr bladet omedelbart efter
anvéndning eftersom det kan vara
svart att fa bort intorkad mjélk.

Du kan torka av bladet direkt pa
maskinen.

Om du behdver rengdra mer kan du
ta bort propellern och axeln. Séatt
tillbaka skumningsbladet i fasthalet i
apparaten och skruva fast det igen

OBSERVERA: Om du tar bort bladet
maéste du se till att dra &t det
ordentligt igen eftersom skummaren
inte fungerar som den ska annars.

Det kan skvatta ut mjélk som
hamnar pa undersidan av
skumningsenheten. SI& av
apparaten och torka rent med en
fuktad trasa.

VARNING: SKUMMAREN
FUNGERAR BARA SOM DEN
SKA NAR KAPAN SATTS PA
PLATS PA RATT SATT.

ANVAND INTE SKUMMAREN |
TORRT SKICK OCH SANK INTE
NER DEN | VATSKA UNDER
LANGRE PERIODER
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B RECEPT

Cappuccino
1/3 espresso

1/3 varm mjolk
1/3 varm skummad mjélk
Chokladpulver som topping

1  Gor kaffe enligt anvisningarna “Géra
en perfekt espresso”.

2  Fyll den rostfria kannan med 6nskad
mangd mjolk, stall den pa&
varmeplattan och sl& pé plattan. Det
tar cirka 5-7 minuter fér mjélken att
fa ratt temperatur.

3 Skumma mjdlken genom att lyfta
upp mjélkkannan till skumbladet
och se till att bladet ar precis under
mjolkens yta och tryck darefter pa
skumningsknappen. Det tar cirka
30-60 sekunder att skumma
mjolken.

4  Fyll pa kaffe och varm mjolk i en
cappuccino-kopp och 6s i
skummad mjélk med en sked.

5  Strd dver chokladpulver.

Caffe Latte
1/2 espresso

1/2 varm skummad mjélk

1 Gor kaffe enligt anvisningarna “Géra
en perfekt espresso”.

2  Fyll den rostfria kannan med 6nskad
mangd mjolk, stall den pa
varmeplattan och sl& pé plattan. Det
tar cirka 5-7 minuter for mjolken att
fa ratt temperatur.

3 Skumma mjolken genom att lyfta
upp mjélkkannan till skumbladet
och se till att bladet &r precis under
mj6lkens yta och tryck darefter pa
skumningsknappen. Det tar cirka
30-60 sekunder att skumma
mjélken.

4 Hall upp kaffet i ett hdgt glas och
toppa med den skummade mjélken.
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Moccacino
1/3 espresso

1/3 varm skummad mjélk
1/3 varm choklad

Gor kaffe enligt anvisningarna “Géra
en perfekt espresso”.

Fyll den rostfria kannan med 6nskad
mangd mjolk, stall den pa
varmeplattan och sl& pa plattan. Det
tar cirka 5-7 minuter for mjélken att
fa ratt temperatur.

Skumma mjélken genom att lyfta
upp mjoélkkannan till skumbladet
och se till att bladet ar precis under
mjolkens yta och tryck darefter pa
skumningsknappen. Det tar cirka
30-60 sekunder att skumma
mjolken.

Gor varm choklad enligt
anvisningarna.

Hall upp kaffe, varm mjolk och varm
choklad i ett hdgt glas och servera.

Irish coffee
For 2 personer

40 ml vispgréadde

2 tsk socker

4 shots irlandsk whisky
350 ml varmt starkt kaffe

Vispa gradden tjock och stéll den
kallt.

Véarm 2 Irish coffee-glas med varmt
vatten och lagg i en tesked socker
och 2 shots irldndsk whisky i varje
glas.

Fordela kaffet i glasen.

Hall langsamt den kalla gradden
over skedens baksida.

Ror inte.

-

N

Amaretto-kaffe
250 ml varmt starkt kaffe

2 matskedar vispgréadde

2 shots Amaretto

Socker efter smak

Rér ihop kaffet och spriten med
nagra matskedar gradde eller toppa

med en klick vispad gradde.

Strd over riven choklad och servera.

TRICKS OCH TIPS

Rengdring och underhall

-

N

Pafylining
Koppla ur kaffebryggaren och Iat
den svalna 5 minuter.

Ta bort trycklocket langsamt och fyll
med kallt vatten.

Avkalkning

Om du bor i ett omrade med hart
vatten rekommenderar vi att du
avkalkar bryggaren med jamna
mellanrum, t.ex. varannan eller var
tredje manad. | omraden med
medelhart vatten bér du avkalka tva
ganger om aret.

Om vattnet tar lang tid pa sig att
rinna genom bryggaren &r det ett
tecken pa att man méaste avkalka.

Vi rekommenderar att du anvander
en markesavkalkare som &r
specialanpassad for kaffebryggare
och vattenkokare av plast. Folj
anvisningarna pa flaskan eller pasen
och kor sedan igenom bryggaren
med vatten tre ganger innan du gor
kaffe.

Anvand inte avkalkningsmedel for
vattenkokare om det inte star

uttryckligen pé férpackningen att
det dven passar till kaffebryggare.

Rengoring

Koppla ur bryggaren, ta langsamt
bort trycklocket och Iat maskinen
svalna.

Sénk inte ner kaffebryggaren i
vatska.

Skolj vattentanken med vatten da
och d&. Anvand inte en trasa
eftersom det kan bli kvar ludd som
kan orsaka stopp i kaffebryggaren.

Diska mjélkskummarbladet,
mjoélkskumberedaren,
mjoélkskummarkannan,
droppbrickans plat, droppbrickan,
glaskannan, filtret och filterhallaren i
varmt vatten och diskmedel. Skolj
och torka alla delar noggrant. Satt
tillbaka filtret, filterhallaren,
skumningsbladet och
mjolkskumberedaren

Torka alla ytor med en fuktad trasa
och torka noggrant.

Anvand aldrig fratande eller slipande
rengdringsmedel.

ALLA MJOLSKUMMARENS DELAR

(FORUTOM KANNAN ) KAN
MASKINDISKAS

DIN TVAARIGA GARANTI

Det &r viktigt att du behaller kvittot
fran aterforséljaren som
inkdpsbevis. Hafta fast ditt kvitto pa
baksidan av detta dokument for
framtida referens. Uppge foljande
information om det uppstar fel i
produkten. Dessa nummer finns pé&
produktens undersida.

Modellnr Serienr

Alla produkter frdn Morphy Richards
testas var for sig innan de levereras
fran fabriken. Om nagon
hushéllsapparat mot férmodan
skulle visa sig vara felbehaftad inom
28 dagar fran inkopsdatumet ska
den returneras till inkdpsstallet for
utbyte.

Om felet uppstar efter 28 dagar och
inom 24 manader fran ursprungligt
inkdpsdatum ska du kontakta
hjélplinjenumret och uppge det
modell- och serienummer som finns
pa produkten, eller skriva till Morphy
Richards pa nedanstaende adress.
Du ombeds sedan skicka produkten
(sé@kert och lampligt férpackad) till
adressen nedan, tillsammans med
en kopia av inkdpsbeviset.

Med férbehall fér de undantag som
beskrivs nedan (se Undantag),
repareras hushéllsapparaten eller s&
byts den ut och skickas vanligtvis
inom sju (7) arbetsdagar fran
mottagande. Om denna artikel av
nagon anledning byts ut under den
tvadriga garantiperioden beraknas
garantin pa den nya artikeln fran
ursprungligt inkdépsdatum. Det ar
darfér mycket viktigt att du behaller
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ditt ursprungliga kassakvitto eller
din faktura som visar datumet for
det ursprungliga inkopet.

Apparaten maste ha anvéants i
enlighet med tillverkarens
anvisningar for att den tvaariga
garantin ska galla. Exempelvis
maste kaffebryggare regelbundet ha
avkalkats.

UNDANTAG

Morphy Richards ska inte vara
ansvarigt for att byta ut eller
reparera varorna under villkoren i
garantin om:

Felet har orsakats av eller kan
tillskrivas oavsiktlig anvéndning,
felaktig anvéandning, férsumlig
anvandning eller att produkten inte
har anvénts i enlighet med
tillverkarens rekommendationer, eller
om felet har orsakats av
dverspanning eller skada som
uppkommit under transport.

Hushallsapparaten har anvants med
en annan spanning an vad som
markerats pa produkterna.

Andra personer an var
servicepersonal (eller auktoriserad
aterforsaljare) har forsokt utfora
reparationer.

Hushéllsapparaten har anvants for
uthyrningssyften eller f6r annan
anvandning an hushallsanvandning.

Morphy Richards inte ar ansvarigt
for att utfora ndgon typ av
servicearbete, under garantin.

Inga plastfilter for Morphy Richards
vattenkokare och kaffebryggare
omfattas av garantin.

Denna garanti ger inte nagra andra
rattigheter &n dem som uttryckligen
beskrivs ovan och omfattar inte
nagot ansprak pa efterféljande
forlust eller féljdskada. Denna
garanti erbjuds som ytterligare
férman och péaverkar inte dina
lagstadgade réattigheter som
konsument.
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B ISTOTNE UWAGI

DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Uzytkowanie kazdego urzadzenia
elektrycznego wymaga
przestrzegania nastepujacych
podstawowych zasad
bezpieczenstwa.

Po pierwsze, istnieje ryzyko obrazen
ciata lub $mierci, po drugie - ryzyko
uszkodzenia urzadzenia. Stopnie
ryzyka oznaczono w instrukcji
obstugi w nastepujacy sposoéb:

WAZNE: Ryzyko uszkodzenia
urzadzenia! Ponizej podajemy
porady dotyczace bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie
zdrowia i zycia osoéb!

Lokalizacja

Usun wszystkie elementy
opakowania i zachowaj je do uzytku
W przysztosci.

Upewnij sie, ze ekspres do kawy
stoi na stabilnej, ptaskiej
powierzchni.

Nie uzywaj ekspresu do kawy na
zewnatrz pomieszczen lub w
fazience.

Nie stawiaj ekspresu do kawy na
powierzchniach drewnianych o
wysokim potysku, gdyz moga one
zosta¢ uszkodzone.

Nie stawiaj ekspresu do kawy na lub
w poblizu gorgcych powierzchni,
takich jak ptyty gazowe czy
elementy promiennikéw ciepta, ani
w poblizu otwartego ognia.

OSTRZEZENIE: Podczas
korzystania z ekspresu, nie
stawiaj go na metalowej tacy lub
innej powierzchni tego typu.

Przewdd zasilajacy

Nie pozwdl, aby przewdéd zasilajacy
zwisat z blatu, gdzie bytby w
zasiegu dziecka.

Nie pozwdl, aby przewdd zasilajacy
zwisat swobodnie, np. miedzy nisko
umieszczonym gniazdkiem a
stotem.

Nie pozwdl, aby przewdd zasilajacy
lezat na kuchence ani innych
goracych powierzchniach, gdzie
mogtby ulec uszkodzeniu.

Po podtaczeniu do gniazdka
sieciowego przewod zasilajacy nie
powinien by¢ naprezony.

Il Bezpieczeristwo oséb

nadzorem osoby odpowiedzialnej,
ktéra zapewni bezpieczne
uzytkowanie tego urzadzenia przez
takie osoby.

Mate dzieci nalezy pilnowa¢, aby nie
bawity sie urzadzeniem.

Bezpieczenstwo
urzadzenia

Przed nalewaniem upewnij sie, ze
pokrywka szklanego dzbanka jest
wiasciwie umieszczona na swoim
miejscu.

Pamigtaj, aby ostroznie i powoli
nalewaé goraca kawe, nie
przechylajac zbyt szybko dzbanka.

Nie napetniaj dzbanka powyzej
maksymalnego punktu na
wskazniku poziomu wody w
dzbanku.

Nie uzywaj dzbanka szklanego w
kuchence mikrofalowe;..

Mileko nie powinno by¢ odgrzewane.
Podgrzewaj je tylko wtedy, gdy jest
to konieczne.

Do podgrzewania mleka nalezy
uzywaé dzbanka ze stali
nierdzewnej dofaczonego do
zestawu.

Nie napetniaj dzbanka na mleko
ponad dopuszczalng pojemnos¢
zaznaczong na dzbanku (oznaczenie

MAX).

Nie dotykaj metalowych czesci
urzgdzenia do momentu, az ekspres
wystygnie.

B Dzieci

Dzieci nie rozumiejg zagrozen
zwigzanych z obstuga urzadzen
elektrycznych. Bezwzglednie nie
wolno pozwala¢ dzieciom korzystac
z tego urzadzenia.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone
do uzytkowania przez mate dzieci
lub osoby niepetnosprawne o ile nie
przebywaja pod odpowiednim

Nigdy nie napetniaj zbiornika na
wode ciepta ani gorgca woda.

Nie napetniaj nadmiernie zbiornika
na wode.

Usuniecie pokrywki
zabezpieczajacej pomiedzy cyklami
parzenia moze doprowadzi¢ do
poparzen, dlatego nie wolno
otwiera¢ ani usuwaé pokrywki
podczas gdy urzadzenie jest
wigczone. Pokrywke
zabezpieczajgca nalezy ostroznie
wyja¢ przed odblokowaniem
uchwytu filtra. Tej procedury nalezy
przestrzegac¢, nawet jesli urzadzenie
ostygto i jest wytaczone.

Podczas uzytkowania ekspresu,
szklany dzbanek oraz uchwyt filtra
nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zawsze
obchodzi¢ sie z nimi ostroznie.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy
nie dotyka goracych czesci
urzadzenia.

Nie owijaj przewodu zasilajgcego
wokot goracego urzadzenia ani nie
odkfadaj urzadzenia w miejsce
przechowywania przed jego
catkowitym ostygnigciem.

Nie usuwaj uchwytu filtra, gdy
urzadzenie wytwarza gorgca wode
lub kawe. Nalezy uprzednio
wytgczyé urzadzenie i zwolni¢ pare,
powoli wyjmujac pokrywke
zabezpieczajaca.

B Pierwsza pomoc przy

oparzeniach

Natychmiast umie$¢ poparzone
miejsce pod zimng, biezagcg woda.
Nie prébuj zdejmowac¢ ubrania,
zadzwon szybko po pomoc
medyczna.
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B Pozostate uwagi

dotyczgce
bezpieczenstwa

Podczas napetniania, czyszczenia
oraz gdy ekspres do kawy nie jest
uzywany, odtagcz go od gniazdka
sieciowego.

Odtaczajac urzadzenie od zasilania,
wszystkie przetagczniki ustaw w
pozycji wytaczonej (,,off”), a
nastepnie wyjmij wtyczke z
gniazdka $ciennego.

Powierzchnie i elementy zewnetrzne
urzgdzenia powinny byé zawsze
czyste.

Nie dotykaj goracych powierzchni.
Zawsze uzywaj uchwytow i gatek.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie i
zawsze upewnij sie, ze potaczenia
elektryczne (wtyczki, gniazdka,
przewody) sa suche.

Nie uzywaj urzadzenia, ktére ma
uszkodzony przewdd zasilajacy,
wczesniej dziatato niewtasciwie lub
zostato w jakikolwiek inny sposéb
uszkodzone. Pod numerem infolinii
mozna uzyska¢ dodatkowe porady
dotyczace urzadzenia i jego
ewentualnej naprawy.

Uzywanie przystawek lub narzedzi
nie zatwierdzonych do uzytku i nie
sprzedawanych przez firme Morphy
Richards moze wywota¢ pozar lub
spowodowaé porazenie pragdem czy
inne obrazenia ciata.

Nie uzywaj ekspresu do kawy do
innych celéw niz te, do ktérych
zostat zaprojektowany.

Nie nalezy pozostawia¢ wtaczonego
urzadzenia bez nadzoru.

WYMOGI ELEKTRYCZNE

OSTRZEZENIE: W przypadku
wyrwania i uszkodzenia wtyczki,
nalezy jg zniszczy¢, podobnie jak
w przypadku wtyczki z
nieizolowanym przewodem
zasilajgcym - istnieje ryzyko
pozaru i porazenia pradem w
przypadku podtaczenia do
gniazdka sieciowego.

W przypadku koniecznosci wymiany
bezpiecznika 13 A we wtyczce,
nalezy go wymieni¢ na bezpiecznik
13 A o oznaczeniu BS1362.

JAK NAJLEPIEJ
WYKORZYSTAC ZALETY
TWOJEGO NOWEGO
EKSPRESU DO KAWY...

Upewnij sie, ze napiecie podane na
tabliczce znamionowej urzadzenia
odpowiada napieciu w gniazdku
sieciowym doprowadzajacym prad
zmienny.

Jezeli wtyczka urzgdzenia nie
pasuje do gniazdek sieciowych w
danym miejscu uzytkowania
urzadzenia, nalezy wymieni¢
wtyczke na inna.
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Przede wszystkim
bezpieczenstwo

Podczas stosowania goracej wody,
kawy lub pary nalezy zachowaé
ostroznosc.

Przed pierwszym uzyciem,
ekspres nalezy uruchomic z
zastosowaniem samej wody
Uruchomienie ekspresu z
zastosowaniem samej wody jest
bardzo wazne, poniewaz pozwala
na przeptukanie urzadzenia. Mozesz
takze przeptuka¢ urzadzenie woda
w celu podgrzania ekspresu.

Usuwaj kamien stosownie do
twardosci wody wystepujacej na
danym obszarze

Usuwanie kamienia jest bardzo
wazne, gdyz osady wapienne i inne
zanieczyszczenia zawarte w wodzie
moga mie¢ istotny wptyw na
wydajnos$¢ ekspresu do kawy.

B Funkcje

@ Pokrywka zabezpieczajgca

© Zbiornik na wode

© Regulator stezenia

O Filtr

© Zatrzask przytrzymujacy filtr

© Uchwyt filtra

@ Metalowy ociekacz

© Tacka ociekacza

© Wylot gorgcej wody

Q@ Przetacznik wt./wyt. z kontrolkami
zasilania oraz gotowosci

@ Przefgcznik wh./wyt. piyty
grzewczej do mleka z kontrolka

@ Szklanym dzbanek z pokrywka

® Pokrywka dzbanka

@ Lyzeczka z miarka/ubijak

® Dzbanek na pianke

@ Nasadka do pianki

@ Przycisk wt./wyt. wytwarzania
pianki

@ Wylot rurki pary

Q@ Piyta grzewcza do mleka

] OBSLUGA URZADZENIA

I Przed uzyciem

Wyjmij ekspres do kawy z pudetka i
usun opakowanie.

Przed uzyciem urzadzenia po raz
pierwszy, nalezy doktadnie je
wyczys$cié, uruchamiajac ekspres
dwa lub trzy razy przy uzyciu
maksymalnej ilosci $wiezej wody (6
kubkoéw), bez uzycia kawy.

Elementy odtgczalne nalezy my¢ w
cieptej wodzie z dodatkiem mydita.

B Przygotowywanie kawy
espresso

1 Zdejmij pokrywke zabezpieczajaca,
obracajac ja w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara.

2 Napetniajac zbiornik na wode,
korzystaj ze szklanego dzbanka, aby
odmierzy¢ odpowiednia ilo$¢ wody.
Dzbanek oznaczono trzema
poziomami wody - 2 filizanki
(minimum), 4 filizanki oraz 6 filizanek
(maksimum).

Przed napetnieniem zbiornika na
wode nalezy zawsze wytgczy¢
urzadzenie i odtgczyé je z zasilania.
Nalezy dopilnowaé, aby w zbiorniku
znajdowata sig odpowiednia ilo$¢
wody, poniewaz urzgdzenie zawsze
zuzywa catg wode.
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Zatdz pokrywke zabezpieczajaca
obracajgc jg w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara.

Umies$¢ zmywalny filtr metalowy w
uchwycie, a nastepnie dodaj
odpowiednia iloé¢ kawy do filtra,
uzywajgc w tym celu tyzeczki z
miarka dotaczonej do zestawu.
Specjalne oznaczenia wewnatrz
filtra pokazujg odpowiednio
poziomy dla 2, 4 i 6 filizanek kawy.
Delikatnie ugnie¢ kawe. Usun
nadmiar kawy z brzegu filtra.

Umies¢ uchwyt filtra ponizej wylotu
wody, popchnij go w gore i obré¢ w
prawo, tak aby znalazt sie w pozycji
zablokowanej Y.

Uwaga: Filtr nalezy przekreci¢
mocno, aby znalazt sie we witasciwej
pozyciji.

Twoj ekspres do kawy wyposazono
w regulator stezenia, ktéry pozwala
na przygotowanie kawy SEABEJ lub
MOCNEJ. Aby przygotowa¢ kawe
SREDNIA, ustaw regulator
pomiedzy ustawieniem SEABA
(LIGHT) i MOCNA (STRONG).

Umies$¢ szklany dzbanek z
pokrywka na tacce ociekacza
bezposrednio pod otworem
wylotowym uchwytu filtra,
sprawdzajgc, czy uchwyt dzbanka
jest skierowany na zewnatrz
urzadzenia.

Podtacz ekspres do gniazdka
sieciowego i umies$¢ przetacznik
wh./wyt. w pozycji wt. (,on”).
Zaswieci si¢ pomaranczowa
kontrolka informujaca o pracy
ekspresu do kawy.

Kawa zacznie wyptywa¢ z otworu
wylotowego uchwytu filtra po ok. 2
— 3 minutach. Zaczekaj dopoki
woda ze zbiornika nie przeptynie do
szklanego dzbanka; woéwczas
zaswieci sie zielona kontrolka.

Gdy filtrowanie zakonczy sie, wytacz
ekspres do kawy, wyjmij szklany
dzbanek i rozlej kawe do filizanek.

OSTRZE’ENIE: Ekspres do kawy
oraz p[]yty grzewcze sa gorace i
takie pozostana przez pewien

czas po wy[laczeniu urzadzenia.

www.morphyrichards.com




11 Wylacz urzadzenie z zasilania i
pozostaw do ochtodzenia.
Ostroznie wyjmij pokrywke
zabezpieczajaca.

12 Aby usungé zuzyte ziarna kawy,
wyjmij uchwyt filtra obracajac
raczke w lewo, az do zwolnienia
filtra. Przesun zatrzask
przytrzymuijacy filtr tak, aby trzymat
filtr. Obro¢ filtr do géry nogami i
usun zuzyte ziarna kawy. Przed
nastepnym uzyciem ekspresu,
przesun zatrzask przytrzymujacy filtr
wzdtuz raczki.

Uwaga: Z powodu ulatniania sie
pary wodnej podczas procesu
parzenia, ilo$¢ wytworzonej kawy
bedzie mniejsza niz ilo$¢ wlanej
wody. Jest to uwzglednione w ilosci
wlewanej wody.

B Przygotowanie
cappuccino

Przygotuj urzadzenie zgodnie z
czescig ,Parzenie kawy”. Za
pomocg szklanego dzbanka
odmierz odpowiednig ilo$¢ wody.

B Pianka z mieka

Aby mleko byto ciepte, zaleca sig
rozpoczecie podgrzewania mleka w
tym samym czasie co parzenie
kawy lub kilka minut przed
parzeniem.

1 Napetnij dzbanek do mleka ze stali
nierdzewnej odpowiednig ilo$cig
mleka. Nie przekraczaj
maksymalnego poziomu mleka ani
nie wlewaj ilo$ci mniejszej, niz
poziom minimalny.

2 Umies¢ dzbanek na ptycie
grzewczej i wigez jg .

UWAGA: Mozna wtaczy¢ plyte
grzewcza w tym samym czasie, co
ekspres. Podgrzanie mleka do
optymalnej do wytworzenia pianki
temperatury trwa ok 5- 7 minut.

www.morphyrichards.com

Unie$ dzbanek z mlekiem w
kierunku nasadki do pianki [d.
Unie$ dzbanek w taki sposéb, aby
koncowka ostony znalazta sie tuz
pod powierzchnig mleka - pozwoli
to na wytworzenie maksymainej
ilosci pianki. Utrzymaj dzbanek z
mlekiem w tej pozycji przez 30 — 60
sekund.

OSTRZEZENIE: Zachowaj
szczego6lng ostroznosé, gdyz
mleko jest gorace.

Umie$¢ dzbanek z mlekiem na
ptycie grzewczej, aby ponownie
podgrzaé mleko i zachowaé
odpowiednig jako$¢ pianki.

UWAGA: Dzbanek mozna
pozostawi¢ na ptycie grzewczej
dopdki kawa nie zostanie
zaparzona; nalezy jednak uwazag,
aby nie przypali¢ mleka/pianki.

Napenij filizanki kawa i delikatnie
nalej lub najlepiej natéz tyzeczka
mleko do kawy, a nastepnie posyp
sproszkowang czekolada, aby
uzyska¢ doskonate cappuccino.

Wytacz ptyte grzewcza do mleka,
naciskajac przycisk wt./wyt.

OSTRZEZENIE: po wylgczeniu
zaréwno dzbanek ze stali
nierdzewnej, jak i plyta grzewcza
pozostang gorace przez jakis
czas.

Czyszczenie

Koncéwke nasadki do pianki mozna
czy$cié, gdy jest podtaczona do
urzadzenia lub mozna jg odkreci¢
dla tatwiejszego czyszczenia. Umyj
koncoéwke w goracej wodzie z
mydtem.

Dla fatwego czyszczenia
natychmiast po uzyciu, napetnij
dzbanek do mleka goracg woda, a
nastepnie uzyj nasadki do pianki
przez 30 - 50 sekund; powtorz ten
proces 2 razy.

Jesli mleko pozostawato przez
dtuzszy czas w urzgdzeniu, mozna
wyja¢ ostone oraz koncéwke
nasadki do pianki i moczy¢ je w
goracej wodzie z dodatkiem mydta
przez 2 - 5 minut, a nastepnie
wyptukac.

Usun ostone bezposrednio po
uzyciu i wyptukuj w letniej wodzie
[. Poniewaz zaschniete mleko
trudno jest usuna¢ z koncoéwki
nasadki, zalecamy umycie jej zaraz
po uzyciu.

Koncoéwke nasadki do pianki mozna
czyscié, gdy jest podtaczona do
urzadzenia.

Jesli konieczne jest doktadniejsze
czyszczenie, usun naped oraz
watek. Aby zatozy¢ koncéwke
nasadki z powrotem na swoim
miejscu, umies¢ trzon nasadki w
otworze montazowym urzgdzenia i
wkre¢ jg do konca 3.

UWAGA: Po usunieciu koncowki
nasadki, upewnij sie, czy zostata
ona doktadnie zatozona, w
przeciwnym razie nasadka nie
bedzie dziata¢ prawidtowo.

Na spodzie urzadzenia do
wytwarzania pianki moze pojawié¢
sie nieco rozlanego mleka. Wytgcz
urzadzenie i wytrzyj zachlapane
miejsce do czysta przy pomocy
wilgotnej szmatki.

UWAGA: NASADKA DO PIANKI
DZIALA PRAWIDLOWO TYLKO
GDY JEJ OSLONA ZOSTALA
WEASCIWIE ZALOZONA.

NIE WOLNO UZYWAg NASADKI
DO PIANKI GDY JEST ONA
SUCHA LUB ZANURZONA W
PLYNIE PRZEZ DLUGI OKRES
CZASU

B PRZEPISY

Cappuccino
1/3 kawy espresso

1/3 gorgcego mleka
1/3 spienionego goracego mleka

Sproszkowana czekolada do
posypania

Przygotuj kawe zgodnie z
instrukcjami ,,Przygotowywanie
doskonatej kawy espresso”.

Napetnij dzbanek do mieka ze stali
nierdzewnej odpowiednig iloscig
mleka umie$¢ go na ptycie
grzewczej i wtgcz ja. Mleko
podgrzeje sie do odpowiedniej
temperatury po ok. 5 — 7 minutach.

Przygotuj pianke unoszac dzbanek
na mleko w kierunku nasadki do
pianki, sprawdzajac, czy koncéwka
nasadki znajduje sie tuz pod
powierzchnig mleka, a nastepnie
nacisénij przycisk wytwarzania pianki.
Pianka wytworzy sie po ok 30 — 60
sekundach.

Napetnij filizankg kawa i goragcym
mlekiem, rozprowadz pianke na
powierzchni.

Posyp sproszkowang czekoladg do
podania.

Cafe Latte
1/2 kawy espresso

1/2 spienionego gorgcego mleka

Przygotuj kawe zgodnie z
instrukcjami ,,Przygotowywanie
doskonatej kawy espresso”.

Napetnij dzbanek do mleka ze stali
nierdzewnej odpowiednig iloscig
mleka umiesé go na ptycie
grzewczej i wtgcz jg. Mleko
podgrzeje sie do odpowiedniej
temperatury po ok. 5 — 7 minutach.

Przygotuj pianke unoszac dzbanek
na mleko w kierunku nasadki do
pianki, sprawdzajac, czy koncéwka
nasadki znajduje sie tuz pod
powierzchnig mleka, a nastgpnie
nacisnij przycisk wytwarzania pianki.
Pianka wytworzy sie po ok 30 — 60
sekundach.

Napetnij wysoka szklanke kawa, a
nastepnie dolej spienionego mleka.

www.morphyrichards.com




Moccacino
1/3 kawy espresso

1/3 spienionego goracego mleka
1/3 gorgcej czekolady

Przygotuj kawe zgodnie z
instrukcjami ,,Przygotowywanie
doskonatej kawy espresso”.

Napetnij dzbanek do mleka ze stali
nierdzewnej odpowiednia ilo$cig
mleka umies¢ go na ptycie
grzewczej i wtgcz jg. Mleko
podgrzeje sie do odpowiedniej
temperatury po ok. 5 — 7 minutach.

Przygotuj pianke unoszac dzbanek
na mleko w kierunku nasadki do
pianki, sprawdzajac, czy koncéwka
nasadki znajduje sie tuz pod
powierzchnig mleka, a nastgpnie

nacisénij przycisk wytwarzania pianki.

Pianka wytworzy sie po ok 30 — 60
sekundach.

Przygotuj goraca czekolade zgodnie
z instrukcjami.

Napetnij wysoka szklanke kawa,
goracym mlekiem i czekolada i
podaj.

Kawa po irlandzku
2 porcje

40 ml $mietanki 36%

2 tyzeczki cukru

4 miarki irlandzkiej whisky
350 ml goracej, mocnej kawy

Ubij $mietane do zgestnienia,
nastepnie schtodzi¢.

Napetnij 2 szklanki na kawe po
irlandzku goraca wodg, wsyp do
kazdej tyzeczke cukru i dodaj 2
miarki irlandzkiej whisky.

Rozlej kawe do filizanek.

Powoli rozlej ostudzong $mietanke
po odwrotnej czesci tyzeczki.

Nie mieszaj.

www.morphyrichards.com

Kawa Amaretto
250ml gorgcej, mocnej kawy

2 tyzki $mietanki 30% lub 36%

2 miarki Amaretto

Cukier do smaku

Zmieszaj kawe oraz alkohol z
dodatkiem kilku tyzek $mietanki lub
rozprowadz ubitg $mietane na

powierzchni.

Posyp startg czekoladg i podaj.

WSKAZOWKI

Czyszczenie i konserwacja

-

Ponowne napetnianie ekspresu do
kawy

Whytacz ekspres do kawy i pozostaw
go do wystygniecia przez 5 minut.

Usun powoli pokrywke
zabezpieczajaca i napetnij ekspres
zimng woda.

Usuwanie kamienia

Jezeli mieszkasz na obszarze, gdzie
dostarczana jest twarda woda,
zalecamy regularne odkamienianie
ekspresu do kawy, npco 2 - 3
miesigce. W obszarach, gdzie woda
nie jest taka twarda, usuwanie
kamienia nalezy przeprowadzaé co
6 miesiecy.

Jezeli woda przeptywa przez filtr
wolniej niz zwykle, jest to sygnat,
aby przeprowadzi¢ odkamienianie
urzadzenia.

Zalecamy korzystanie z markowych
ptynéw odkamieniajgcych
przeznaczonych specjalnie do
stosowania w ekspresach do kawy i
czajnikach elektrycznych z tworzywa
sztucznego. Stosuj sie do instrukciji
znajdujacych sie na butelce lub
saszetce, a nastgpnie, przed
parzeniem kawy, 3-krotnie uruchom
ekspres z zastosowaniem wytgcznie
wody.

Nie stosuj odkamieniaczy do
czajnikéw elektrycznych, jezeli na
opakowaniu nie zostato wyraznie
zaznaczone, ze produkt nadaje sie
do stosowania w ekspresach do
kawy.

Czyszczenie

Odtacz ekspres do kawy, powoli
wyjmij pokrywke zabezpieczajaca i
pozostaw do catkowitego
ostygnigcia.

Nie zanurzaj ekspresu do kawy w
wodzie lub innych ptynach.

Od czasu do czasu przeptukuj
zbiornik na wode zimng woda. Nie
uzywaj szmatek, gdyz pozostatosci
lub ktaczki materiatu moga
zablokowa¢ przeptyw wody w
ekspresie do kawy.

Umyj koncéwke nasadki do pianki,
nasadke, metalowy ociekacz
dzbanka na pianke, tacke
ociekacza, szklany dzbanek, filtr
oraz uchwyt filtra w cieptej wodzie z
dodatkiem mydta. Doktadnie
wyptucz i wysusz wszystkie czesci.
Zatoz filtr, uchwyt filtra, koricowke
nasadki do pianki oraz nasadke.

Uzywajac wiglotnej szmatki wyczy$¢
wszystkie powierzchnie zewnetrzne,
a nastepnie wysusz je.

Do czyszczenia nie wolno uzywaé
Sciernych ani zragcych $rodkéw
czyszczacych.

ELEMENTY URZADZENIA DO
WYTWARZANIA PIANKI (ZA
WYJATKIEM DZBANKA NA PIANKS)
MOZNA MY§ W ZMYWARCE DO
NACZYA

WOJA DWULETNIA
GWARANCJA

Zachowaj paragon ze sklepu jako
dowdd zakupu. Aby moéc skorzystaé
z niego w przysztosci, przymocuj
swdj paragon do tylnej oktadki tej
instrukcji za pomoca zszywacza.

Jesli powod wystgpienia wady
urzadzenia jest inny niz podane
ponizej (1-6), zostanie ono
naprawione lub wymienione oraz
odestane w ciggu 7 dni roboczych.

Jesli z jakiego$ powodu urzadzenie
zostanie wymienione w ciagu 2 lat
gwarancji, gwarancja nowego
urzadzenia bedzie liczona od
momentu nabycia oryginalnego
produktu. Dlatego tez nalezy
zachowa¢ oryginalny paragon lub
fakture z umieszczong datg zakupu
urzadzenia.

Aby dwuletnia gwarancja
obowigzywata, urzadzenie musi by¢
uzytkowane zgodnie z instrukcja
eksploatacji wydana przez
producenta. Na przyktad niektére
urzadzenia musza by¢ regularnie
odkamieniane, a filtry nalezy
utrzymywac w czystosci wedtug
zalecen producenta.

Morphy Richards nie dokona
naprawy ani wymiany urzadzenia w
ramach gwarancji jesli:

Wada zostata spowodowana lub jest
zwigzana z przypadkowa,
niewtasciwa lub niezgodng z
zaleceniami producenta
eksploatacjg urzadzenia lub jest
wynikiem skokéw napiecia czy tez
niewtasciwego transportu.

Urzadzenie zostato podtaczone do
zrédta zasilana o innym napieciu niz
o0znaczono na urzadzeniu.

Dokonano préb naprawy urzadzenia
przez osoby niewykwalifikowane,
nienalezace do personelu
serwisowego firmy Morphy Richards
(lub autoryzowanego sprzedawcy
urzadzenia).

Urzadzenie byto przedmiotem
wypozyczania lub byto uzytkowane
w celach innych niz przewidziane w
gospodarstwie domowym.

Firma Morphy Richards nie
wykonuje zadnych czynnosci
serwisowych w ramach niniejszej
gwarancji.

Gwarancja nie obejmuje elementéw
eksploatacyjnych, np. workoéw,
filtrow czy szklanych karafek.

Niniejsza gwarancja nie nadaje
zadnych praw innych niz te wyraznie
okreslone powyzej oraz nie pokrywa
roszczen zwigzanych ze stratami lub
uszkodzeniami wynikajacymi z
eksploatacji urzadzenia. Niniejsza
gwarancja stanowi dodatkowg
korzys$¢ i nie narusza praw
konsumenckich uzytkownika.

www.morphyrichards.com



B MEPBI
MPEOCTOPO)XXHOCTU

MNpu nonb3oBaHWK NO6bLIM
3N1eKTponpnbopoM HeobxoaMmo
cobnoaaTb 3NeMeHTapHyo
OCTOPOXHOCTb.

Bo-nepBbix, HenpasunbHoe
MCMonb3oBaHMe MOXeT MoBneYb
TpaBMy Wnu CMepTb, a BO-BTOPbIX,
NpVYBECTU K NOBPEXAEHUIO
ycTpoiicTea. Mepbl 6e30nacHoCcTy B
AaHHOM pyKOBOACTBE
noapasfenAlTcA Ha cneaylowme
[ABe KaTeropuu:

BAXHO: OnacHocTb noBpexaeHusa
ycTpoiictea!l Kpome 3Toro, Mbl
npeanaraem [OMOMHUTENbHbIE
CoBeTbl N0 Mepam 6e30MacHoCTU.

MPEAYNPEXAEHUE: OnacHocTb
nony4YeHuA Tpasmbi!

I Pasmewyenue

e CHumUTE C yCTPOICTBA BCIO
YNaKoBKY U COXpaHuTe ee Ana
nocnenywouero npuMmeHeHnA.

*  V6eanTech, 4TO KodheBapka
pacnonaraeTcA Ha NPOYHOMN,
NIIOCKOWN NOBEPXHOCTW.

e He nonbayitecb kodeBapKkoii Ha
ynvue uam B BaHHOW.

e He yctaHaBnuBaiitTe KoeBapky Ha
XOPOLLO OTMONNPOBAHHYIO
NOBEPXHOCTb, TaK Kak TakadA
NMOBEPXHOCTb MOXET BbITh
noepexaeHa.

e He yctaHaBnuBaiiTe KoeBapky Ha
ropAYMX NOBEPXHOCTAX NN PAAOM
C HUMK, Hanpuvep, ¢
ANEKTPUHECKON NANTKOW UNN
BOMM3M OTKPBITOrO OrHA.

e NPEAYNPEXAEHME: He ctaBbTe
KoheBapKy Ha MeTansim4yeckun
NOAHOC UJIN UHYIO MEeTanIu4yecKyio
NOBEPXHOCTb BO BpeMA paboTbl.

Il ceresoii nposog

e CneaguTe 3a TeM, 4TO6bl MPOBOS, HE
cBucan ¢ kpaa paboyen
MOBEPXHOCTU TakK, Y4TO A0 HEro Mor
6bl 4OTPOHYTLCA PEOEHOK.

www.morphyrichards.com

e CneauTe 3a TeM, 4TO6bl NPOBOA He
NPOXOAMS Yepes OTKPbITOE
NpOCTPaHCTBO, T. €. OT
HU3KOPACMONOXEHHOW PO3ETKM K
cTony.

e He ponyckainTe TOro, 4To6bl WHYP
NpoOXoAn Ha KyXOHHOW MAUTON
UK APYruMmn ropAaYUMA
MOBEPXHOCTAMM, KOTOPblE MOTYT
noBpeanTb ero.

e  CeTeBOM NPOBOA AOMXKEH ObITb
NoaKNoYeH K poseTke 6e3
HaTAXeHUA.

B BesonacHocTb
nonb3oBarens

CTOPOHbI OTBETCTBEHHOIo nuua ¢
uenbto obecneveHna 6e30nacHoOro
ncnonb3oBaHuA npuéopa.

YT06bI ManeHbkne AeTu He urpanm
C Npr6OPOM, OHN [AOMKHbI
HaxoAnTbCA NoJ, MPUCMOTPOM
B3pOCHbIX.

Mepb! 6e30MacHOCTHU

B Apyrue mepsi

npeagoCcTOPOXXHOCTHU

* [lepen TeMm, Kak Hanueatb Kode,
ybeamTech, 4TO KpbilwKa
CTEKJTIAHHON Yalln XOpoLIo
3aKpenneHa.

e Hanuavite kode MeaneHHo n
OCTOPOXHO, HE HaKNOHAA
CTEeKNAHHYIO Yally CNULWKOM
6bICTpPO.

e He HanuBaiiTe Boabl BbILE METKM,
HaHeCEeHHOW Ha vaLue.

e  3anpelaeTca ucnonb3oBaTb
CTEKIIAHHYIO Yauwy B
MWUKPOBOJTHOBOW Neyu.

e Monoko Henb3A pa3orpeBaTb
NOBTOPHO, HarpeBawTe ero ToNMbKo
npu Heo6Xo0ANMOCTW.

e [lpu pasorpeBaHuy Monoka
nonb3yTecb NpunaraeMon vawiemn
13 HepkaBeloLen cTanu.

e He HanonHaWTe Yawy AnA Monoka
Bbile oTMeTkn MAX.

e He potparusantecb oo

MEeTaN/IMYeCcKnxX YacTen, noka
YCTPOWCTBO HE OCThINO.

B deru

e [leTn He 0CO3HAIOT OMACHOCTH,
KOTOpaA MOXET BO3HUKHYTb Npu
paboTe ¢ anekTponpubopamu.
[leTAm KaTeropuyeckm
3anpeLlaeTcA nonb3oBaTbCA
AaHHbIM NpMBOpPOM.

e [laHHbIi Npubop He NpeaHas3HayeH
[NA UCNONb30BaHWNA ManeHbKUMU
[eTbMU MU nHBanuaamm 6e3
Haznexatyero npucmMoTpa co

Hukoraa He HanonHANWTE eMKOCTb
ANA BOAbl TENJION U ropAyen
BOAOW.

He nepenonHanTe emMKoCTb AnA
BOZbI.

Ecnu B npouecce npurotosnexua
KO(he CHATb KPbILLKY, MOXHO
NOMy4nUTb OXON, MO3TOMY HUKOrAA He
OTKpbIBaTE U HE CHUMaNTe
KPBbILLKY, KOoraa kodpeBapka
BKNtoYeHa. lNepen cHATMEM
dunbTpa MeAneHHO OTKpyTUTe
KpbILWKY. OTON npoueaypbl cneayeT
npuaepXXmBaTbCA Aaxe B cnyyae,
ecnu kodheBapka BbIK/TIO4eHa U
ocTbina.

Bo BpemA ncnonb3oBaHunsa
KOtheBapKmn CTEKNAHHAA Yala un
Aepxartenb unbTpa HarpeBaloTCA.
Bcerna 6yabTe 0CTOPOXHbI NP
MCNonb3oBaHUu.

Y6eautecb, YTO CeTEBOM NPOBOA He
KacaeTcA ropAYnx vacTeit
ycTpoiicTaa.

He obmaTbiBaiiTe ceTeBoO NPoBOA
BOKPYT FOPAYMX YaCTeN 1 He
ybupaviTe yCTPOMCTBO Ha XpaHeHue,
MoKa OHO MOJTHOCTbIO HE OCThIHET.

Bo BpemA NpuroToBneHuA ropAaYven
BO/bl NN Kodbe He CHUMaliTe

pepxarenb unbtpa. BeikniounTe
KobeBapKy v cHavana BbinycTuTe
nap, MeaneHHo OTKPYTUB KPbILLKY.

IMpu ownapuBaHnn

HemepnneHHo noactaebTe
NopakeHHbI y4acToK Moa
xonopHyto Boay. CHUMUTe oaexay ¢
Nopa>KeHHOro yyacTka, 6bICTpo
obpaTnTech 3a MeAVLIMHCKON
MOMOLLBHO.

Kor,qa Bbl HANOMHAETEe, YACTUTE Unn
He ucnonb3yeTe KoheBapky,
0TCOeAVHUTE ee OT UCTOYHUKA
TOKa.

[inA oTKNoYeHnA ycTpoiicTa
nepeseauTe BCe OpraHbl
ynpasfieHUA B NOMNOXeHne “Bbikn’, a
3aTeMm BbiTalMTe BUNKY 13
po3eTKw.

BHelLHAA NOBEPXHOCTb KoheBapKku
[[omkHa Bceraa 6bITb YACTOW U
CYXOW.

He poTparmBanTech Ao ropAumnx
noBepxHocTew. Monb3ynTecb
TONMbKO PyYKaMM N PyKOATKaMW.

He norpyxanTte kodeBapky B Boay
1 BCeraa cneanTe 3a TeM, 4Tobbl
3neKTpUYecKne coeanHeHna 6binm
CYXUMM.

He vcnonb3ayiite npubop ¢
NoBPEXAEHHbIM MPOBOAOM WU
BUnKon. 3anpeliaeTcA
MCMonNb30BaTb HEUCMPAaBHbIN UK
NOBPEeXAEHHbIN Npnbop.
CBAXMUTECH C HaMK MO HOMepy
KOHTaKTHoro TenedoHa Ana
Mony4YeHnA KOHCYbTaumm no
NpoBEepKe 1 PEMOHTY U3aenua.

Vcnonb3yiiTe TONbKO
pPeKoMeHAOBaHHbIe 1 NpojaBaemble
komnanuen Morphy Richards
HacaaKu U NpucrnocobnexHua.
Hecobniopexne naHHoro ycnosuA
MOXeT NMpUBECTU K Noxapy,
NOPa>KEHWIO ANEKTPUHECKNM TOKOM
nnu Tpasme.

He ncnonb3yinTe kodeBapKy AnA -
Lieneii MHbIX, YeM Te, ANA KOTOPbIX
OHa npefHasHaveHa.

He ocTaBnante paboTarowmii
npubop 6e3 npucmoTpa.

SJIEKTPOTEXHUYECKUE
TPEGOBAHUA

Y6eautechb B TOM, YTO HanpAxeHue
Ha Tabnuyke ¢
3NEeKTPOTEXHNHYECKNMUN [aHHbIMU
npubopa cooTBeTCTBYET
XapaKTepucTMkam JOMalLHewn
3NeKTPUYECKol ceTun, KoTopas
[0MmKHa 6bITb CETbIO MEPeMEHHOro
TOKa.
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Ecnu Bunka cetesoro nposoga
npubopa He NOAXOAWT K AOMALUHUM
3ANEeKTPUHECKMM PO3EeTKaMm,
HEo6X0AMMO e€e 3aMEHWUTb BUJIKOW
COOTBETCTBYyOLLEro obpasua.

NMPEAYNPEXAEHMUE: Mpu
NOBPEXXAEHUMN CHATOM CO LIHYpa
NUTaHWUA BUJIKK ee Heo6xoaUMOo
YHUUTOXMNTb, MOCKOSIbKY BUSIKA C
OrosieHHbIM NPOBOAOM
npeacTaBriAeT OMacHOCTb Npu ee
MOAKIIIO4YEHUU K HaXxoAALenca nog
HanpA)XeHeM po3eTKe.

Mpu HeobxoaNMOCTH 3aMeHb!
npenoxpaHnTenA B BuIke Ha 13 A
cneayeT yCTaHOBUTb
npepoxpaHnTens BS1362 Ha 13 A.

COBETHI 10
ONTUMAJIbHOA PABOTE
HOBOW KO®EBAPKU

Be3onacHoCTb NpeXxae Bcero
Cobntoaante 0OCTOPOXKHOCTb BO
n36exaHne 0XOroB ropAYen BoAON,
Kode unm napom.

Mepen nepBbIM MCMONb30OBaHUEM
npomoiTe koeBapKy BOAoOW
Heobxoanmo cnonocHyTb
KotheBapKy M3HYTPU NPOTOYHOM
BOAON. MOXHO Tak>xe CnonocHyTb
KodheBapKy ropAyei BoAoW.

B 3aBMCMMOCTM OT XKECTKOCTHN
ncnonb3yemoit Bamu BoAbl
nepuoaNyecKu yaanaTe HakKUNb
13 YalHUKa

BaxkHo oumwaTtb KoheBapKy oT
Hakunu, Tak Kak Hakunb 1 apyrue
npumMecu B ynotpebnAemoi soae
MOTYT yXYAWNTb
Npou3BOANTENBHOCTL KOoheBapKu.
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CocTaBHble 4YacTun

@ Kpbiwka

© Pe3sepsyap ana Boabl

© PerynaTtop kpenocTu Koge

O dunbTp

© 3axum cunbTpa

© [epxatens unbTpa

@ MeTannuueckuit NoAaoH

© MonpoH anA koHaeHcaTa

© Bbixog ropayeit Boabl

@ Mepekntoyarens “Bkn./Bbikn” ¢
VHAMKaTopaMmn BKIOYEHUA 1
rOTOBHOCTM

@ Nepekniovatens “Bkn./Bbikn’
nnaTcgopmbl Noaorpesa
BCMeHWBaTesNA MOJoka ¢
MHAMKATOPOM

@ CreknAHHan Yawa ¢ KpbILKOM

® Kpblilwka vawm

® MepHan noxka/ynnoTHUTENb

® Yawa AnA BCreHMBaHMA MonoKa

@ Hacagnka ana BcnexvBaHuA
mosioka

@ KHonka BknioueHna/
BbIKMIOYEHWA BCMEeHVBaHWA
mosioka

® Conno anA BbINycka napa

@ Mnarcopma nogorpesa
BCrMeHMBaTeNIA Mooka

OKCINYATAUNA
YCTPOUCTBA

lpexxae 4em NPUCTYNUTb
K UCrosib30BaHuNI0
npubopa

BblHbTEe KOdheBapKy 13 KOPOOKK 1
yaanuTe ynakoBKy.

Mepen nepBbiM NpUMEHeHNeM
KocheBapKm TlaTesnlbHoO NpomoinTe
ee, Ba W1 Tpu pasa Harpes
MakcuMMarnbHoe KONM4YecTBO BOAbI
(6 yawwek), Ho 6e3 Kodbe.

BbIMoliTE BCe CbeMHbIE YacTu B

ropAYveln MbibHOW BOAE.

lpurorosneHne Koge
acnpecco

OTKpyTUTE KPbILLKY, BpallanA ee
NPOTMB 4YacoOBOW CTPESKW.

Mpun HanonHeHun pesepsyapa AnA
BOfbl UCMOMb3YNTE CTEKMAHHYIO
Yally AnA oTMepuBaHuA
HeobxoAMMOro KonM4ecTsa Bopl.
Ha valwwy HaHeceHbl cneayiowme
OTMETKM: 2 YalKuN (MUHUMYM), 4
YawKkn 1 6 vawek (Makcumym).

Mepen HanonHeHnem pesepsyapa
ANA BOAbl 06A3ATENbHO BbIKIIOYNTE
KOheBapKy 1 BblHbTE BUSIKY 13
po3eTku. CnepyeT BHUMATENbHO
OTMEepATb KONMMYECTBO BOAbI,
3anuBaemon B pesepByap,
NOCKOIbKY KodheBapka Bceraa
ncnonb3yeT BCIO BOAY.

3akpoiTe KpbILWWKY, BpallanA ee no
4acoBOW CTpersike.

YcTaHoBUTE MOOLMIACA
MeTanIM4eckmin chunbTp B
Aepxarens unbTpa 1, UCNonb3ya
MEPHYIO NOXKY, 3acbinbTe B (hunbTp
Tpebyemoe KonmyecTBo Kode.
OTMeTKM Ha BHYTPEHHel YacTu
cunbTpa nokasblBaloT
HeobxoaMmoe KonmnyecTBo Kode
ANA NPUroToBNeHna 2, 4 n 6 vawek
HanuTka. Cnerka ytpambyite
kodpe. YaanuTe n3bbiTo4Hoe
KONM4ecTBO Kodhe C KPOMKM
cunbTpa.

MonHecuTe UNLTP K HUXKHEN
4acTu BbIXoAa BOAbl, HAXXMUTE
BBEpPX ¥ NOBEPHWTE BMpaBo, YTOObI
3aghukempoBaTtb Ha Kodesapke LY.

Mpumeyanue: Haxmvute Bnpaso,
4TO6bI HaAEXHO 3admKempoBaTtb
unbTp.

KoheBapka ocHalleHa
perynATopoM KpenocTh HammTka,
KOTOPbIN NMO3BONAET rOTOBUTH
LIGHT (cnabbin) unu STRONG
(kpenkui) kodpe. OnA
npuroTosneHna Hanutka CPEJHEN
KpenocTu, MoMecTuTe perynAaTop B
NPOME>XYTOYHOE MONOXKeHNe Mexay
otmeTkamu LIGHT n STRONG.

YcTaHoBUTE CTEKNAHHYIO Yally ¢
KPbILLKOW Ha NOAAOH 1
HenocpeacTBEHHO MoA Aepxarenb
cunbTpa. Y6eautecob B TOM, H4TO
pyyKa Yawm noBepHyTa B CTOPOHY
OT KogheBapku.

BkntounTe kodeBapKy B pO3ETKY U
nepeseuTe nepeknoyarens B
nonoxexue “ON” (Bkn.). 3aroputca
opaH>xeBasA Nlamno4ka, nokasbiBan,
4TO KOocheBapka paboTaer.

Yepes 2-3 MUHYTbI HYepe3 HOCKK
Aepxarena unbTpa Ha4yHeT Teub
Kodpe. MNogoxanTte, noka BCA BOAA
13 pesepByapa He nepenbeTcA B
Yally, U He 3aropuTCcA 3eneHbl
MHAuKaTop.
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1

12

[Nocne 3aBeplweHnA hunbTpoBaHMA
BbIK/IOYMTE KOPEBaPKY, CHUIMUTE C
Hee CTEKNAHHYIO Yally 1 pasnente
Kodhbe no yawukam.

NPEAYNPEXAEHUE: KodeBapka
1 nnatdopmbl ANA Nogorpesa
ropAYMe 1 OCTaloTCA rOPAYMMM
ele HeKOTopoe BpeMA nocne
BbIKJTO4EHMA.

BbikntounTe kodeBapKy v aante en
oCTbITb. MeAneHHO OTKpyTUTE
KPbILWKY (HaxoAUTCA noa
AaBrieHuem).

YT106bI yoanuTb KOENHyo ryuuy,
CHUMUTE fepxarenb hunbTpa,
nosopayvBan pyyKy BNeBo, noka
Aepxxarenb He BbinaeT BHU3.
HaxmuTe Ha 3axxum dounbTpa anA
yoepXxvsaHua unbTpa.
MepeBepHUTE DUNLTP BBEPX AHOM
1 BbITPAXHWTE ryuly. Mepen
cneayiowmm UCMonb3oBaHneM
BO3BpaTWTE 3a>XXUM hunbTpa B
MCXO[IHOE MOSIOXKEHNE Ha pyyKe.

Mpymeyanne: MNockonbKy YacTb
napa TepAeTcA, kode nonyyaetcA
MeHblUe, Yem 3anuToi Boapl.
MpyHMMmariTe 3TO 06CTOATENBLCTBO
BO BHUMaHue, Koraa 3anmeaeTe
Bofy.

lMpuroroBsieHne Kany4nHo

[MoaroToBbTe KOheBapKy, Kak
onucaHo B pasgene
“INpuroToBneHne kode acnpecco’
[inA Toro 4To6bl OTMEPUTL HYXXHOE
KONMMYECTBO BOAbI, UCMOMNb3yinTe
CTEK/MAHHYIO Yally.

BcneHnBaHue MOJ10Ka

PekomeHayeTcA HavaTb
noporpeBaTb MOMOKO
0[JHOBPEMEHHO C NPUrOTOBMIEHNEM
Koche Mnn 3a HeCKOMNbKO MUHYT A0
NPUroToBNEHNA Kode, YTOObI
MOOKO 6bINO ropAYUM.

3anonHuTe Yally U3 HepxxaBetoLLen
cTany HeobXoAMMbIM KONMYECTBOM
Morioka. He npeBblwante
MaKCUManbHOro YpoBHA U HE
ponyckawnTe, 4Tobbl ypoBeHb 6bin
MeHbLUE MUHMMASIbHOrO.

MomecTuTe Yawy Ha nnatgopmy
ANA Noaorpesa v BKOYUTE
Bbikntoyarens .
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NMPUMEYAHWE: MNnatdhopmy anA
noaorpeBa MOXHO BKIO4aTb
O[JHOBPEMEHHO C nepeknioyarenem
ANA NpUroToBneHna Kode.
MoHapobuTcA NpnbnuantensHo 5-7
MWHYT ANA pasorpesa Morioka Ao
onTUManbHON Temneparypbl
BCMEHVNBaHWA.

[NopHecuTe Yally ¢ MOMIOKOM K
Hacaake BcnenvBatens [d.
MogHMMKMTe Yawy AnA Monoka Tak,
4yTo6bl KONNaK BCneHvBaTena
HEMHOrO NOrpy3wncA B MOJIOKO.
Takmm o6pa3om gocTuraetcA
MaKcuManbHOe KONMYECTBO MeHbI.
Y oepxuBanTe eMKOCTb C MOJIOKOM
B 9TOM nonoxexun 30-60 cekyHA,.

NMPEAYNPEXAEHMUE: Byabte
OCTOPOXHbI - MOJIOKO ropavee.

MomecTuTe yawy ¢ MONMOKOM
obpaTtHo Ha nnatdopmy AnA
noporpesa, 4Tobbl pas3orpeTb
MOJIOKO U COXPaHUTb KayecTBO
neHbl.

MPUMEYAHME: Yawa moxeT
ocTaBaTbCA Ha nnatgopme Ao
OKOHYaHWA NPUroToBNEHNA Kodpe,
HO He gonycKanTe npuropaHvA
MosoKa/neHbl.

MepeneriTe kode B YawKmM 1
OCTOPOXHO HanenTe Tyaa xe, a
nyylle nepesnenTe NOXKON, MOMOKO,
nocne 4ero nocbinbTe HebonbLINM
KONMNYECTBOM LUOKONaAHOro
nopoLuka, 4tobbl nony4nnca
HaCTOALUMIA Kany4mHO.

BbikniounTte nnatdopmy nogorpesa
BCMEHNBaTeNA MOMOKa, HaXxas Ha
nepekntoyatens “Bkn./Bbikn”

NMPEAYNPEXAEHME: yawa u3
Hep)kaBelowen cTanm n
nnarcgopma ana nogorpesa 6yayT
ropA4YUMU eLle HEKOTopoe BpeMsA
nocne BbIK/IOYEHUA.

Yucrtka

Hacapnky BcneHvBaTtens mMornoka
MOXHO MpOTepeTb, He CHUMaA ¢
KogheBapku, UnNn BbIKPYTUTL ee
BMECTe C Banom AnA obner4yeHna
YucTku. TwarensbHo BbIMONUTE
HacazKy B ropAYein MblfibHON BOAE.
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YT106bI 6LICTPO BbIMBITL YaLly AnA
MOsioKa cpasy >xe nocne
MCMOMb30BaHNA, HaNoMHUTe ee
ropAYveln BOLOW U BKNOUMTE
BcneHmBarens Ha 30-50 cekyHA;
NoBTOPUTE 3TOT MPOLIECC ABaXAbl.

Ecnu konnak n Hacagka
BCMeHVBaTena octaBanmch B
MOJIOKE ANUTENBHOE BPEMSA, UX
MOXHO CHATb U OTMOYUTb B ropAyen
MbISTIbHOW BOAE B TeYeHue 2-5
MWHYT, NOCME Yero CrnosioCHYTb.

Cpasy >e nocne ucnosbL30BaHnA
CHUMWTE KOMMak BCcrneHuBaTensa v
CMOMOCHUTE €ro B Tenson unm
xonogHoi soae [B]. PekomenayeTca
MbITb HacaaKy cpasy >e nocne
MCMONb30BaHNA, TaK Kak 3acoxiiee
MOJIOKO CMbITb TPyAHee.

Hacapnky BcneHvBaTena MOXHO
npoTepeTb, He CHUMaA C
KotheBapku.

Ecnu TpebyeTca 6onee TwarenobHaa
4YUCTKa Hacafku, ee MOXHO CHATb
BMeCTe C Banom. 4YTobbl NnocTaBnTb
Basl HacaAKu BCreHmBaTena
MOMoKa Ha MecTo, BCTaBbTe €ro B
KpenexHoe 0TBepcTve KodheBapkn
n BkpyTuTe 3.

MPUMEYAHWE: Ecnn Hacanka
6bina cHATa, NPOYHO 3aKpenuTe ee
Ha mMecTo. B npoTmBHOM cnyyae
BCMeHvBaTenb bynet
hyHKLIMOHMPOBATL HemnpasubHO.

Ha obpaTHon cTopoHe
BCMeHUBaTena MOXeT ObITb
HEeMHOro pacnnecKaBLLeroca
Mornoka. B aTom cnyyae Bbiknounte
YCTPOWCTBO U BbITPUTE 3TO MECTO
BNAXKHOW TPAMKOW.

NPEAYNPEXXAEHME:
BCMEHUBATEJb
®YHKUUOHUPYET NMPABUJIbHO
TOJbKO B CNIYYAE
MPABUJILHOWN YCTAHOBKU
KOJINAKA .

HE AONMYCKAWTE PABOTbI
BCMEHUBATENA BCYXYIO UHE
MOrPY>KANTE ErO B XXUAKOCTb
HA OOJITOE BPEMA

I PELENTBLI

KanyunHo
1/3 Koghe acnpecco

1/3 FOpAYEro Mosioka
1/3 rOPAYEro BCMIEHEHHOTO MOJIoKa
LLlokonaaHbIi NopoLLIOK

MpuroToBbTE KOhE cornacHo
MHCTPYKLMM NO NPUrOTOBIIEHUNIO
Kodhe acnpecco.

3anonHuTe yally u3 HepxasetoLen
cTanm Heob6Xo0AUMbIM KOTMHECTBOM
MOJIOKa, NOMecTUTe Ha nnatdopmy
ANA NoAorpeBsa v BKNOYUTE
npubop. NoTtpebyetcA
npubnN3nNTEnbHO 5-7 MUHYT, HTO6bI
MOSOKO JOCTWIMO
COOTBETCTBYIOLLEN TeMnepaTypsbl.

BcneHbTe MOMOKO, NOAHAB Hally K
HaKOHEYHWKY BCMEeHVBaTens Tak,
YTOObI HAKOHEYHNK HEMHOTO
norpysunncA B MOSIOKO, N HaXMUTe
KHOMKy BcneHusatensa. [inA
BCMEHNBaHWA MOMIOKa NoHanoburcA
npuénuanTensHo 30-60 CekyHA.

BnenTe Kodhe u ropayee MONoko B
Yalky AN1A KanyyuHo 1 nepenente
BCMEHEHHOE MOMOKO JIOXKKOM.

MocbinbTe WOoKoNaAHbIM NMOPOLIKOM
V1 nopasaunTe.

Kode nartre
1/2 kodhe acnpecco

1/2 ropAYero BCNEeHeHHOro Mosioka

MpuroToBbTe Kodbe cornacHo
VHCTPYKLIUM MO NMPUrOTOBNIEHNIO
Kocpe acnpecco.

3anonHnTe yally 13 Hep>KaBetoLLen
cTanun HeobXoAMMbIM KONMYECTBOM
MOJI0Ka, MOMEeCTUTE Ha nnatgopmy

[UNA NOAOTPeBa W BKIOUMTE Npuoop.

MNoTpebyeTcA npubnmantensHo 5-7
MWHYT, 4TO6bl MOMTOKO [OCTUIIIO
COOTBETCTBYIOLLIEN TemnepaTypsbl.

BcneHbTte MOJI0KO, NMOAHAB YHawy K
HaKOHEYHWKY BCMeHMBaTena Tak,
4T06bl HAKOHEYHNK HEMHOTO
NOrpy3unsicA B MOJTOKO, U HaXXMUTe
KHOMKY Bcnenusatens. [nA
BCMNeHnBaHMA MOsoKa I'IOHa,llOﬁI/ITCFi
npnbnuanTensHo 30-60 cekyHa.

BreiiTe Kobe B BbICOKWI CTakaH 1
HanewTe cBEpXy BCMIEHEHHOEe
MOMOKO.
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MokkaumHo
1/3 kodhe acnpecco

1/3 ropAYero BCNeHeHHOro Mmosmoka
1/3 ropAYero wokonaaa

MpuroToBbTe KOhe cornacHo
MHCTPYKLMW NO NPUrOTOBIIEHUNIO
Kodhe acnpecco.

3anonHuTe yally U3 HepxasetoLen
cTann Heob6XxoAMMbIM KOTMYECTBOM
MOJI0Ka, NOMEeCTUTEe Ha nnatopmy
[ANA nogorpesa v BKNOUUTE
npubop. MNoTpebyeTcA
npubNN3nNTenbHO 5-7 MUHYT, Y4TO6bI
MOMOKO JOCTUINO
COOTBETCTBYIOLLE TemnepaTypsbl.

BcneHbTe MONOKO, NOAHAB Hally K
HaKOHEYHWKY BCMEeHuBaTens Tak,
4TO6bl HAKOHEYHUK HEMHOTO
norpysuncA B MOMOKO, N HaXMUTe
KHOMKY BCrneHunsatensa. [ina
BCMEHVBaHNA MOSTIOKa NoHaaobuTcA
npuénuanTensHo 30-60 cekyHA.

MpyroToBbTE rOPAYMIA LLOKONAL,
COrNacHo MHCTPYKLMN.

BnenTe Kodhe, ropAyee MOMoKo n
ropAYUiA LWoKonaa B BbICOKMUIA
cTakaH 1 nogasanTe.

WUpnaHackuin koe
Ha 2 nopuun

40 Mn OBOVHbIX CIMBOK

2 YalHble NOXKMN caxapa

4 nopuWKn UPNaHACKOro BUCKU
350 Mn ropAYero Kpenkoro Koge
B36eiTe ABOMHbIE CIMBKU 4O
o6pa3oBaHWA rycToi Macchl 1
oxnaguTe.

CrionocHuTe ropAYen Boaon 2
cTakaHa AnA upnaHAckoro Kode,
3acbinbTe B KaXAplii CTakaH oaHYy
YalHylo NOXKY caxapa v BrnenTe 2
NopLMM NPNaHACKOrO BUCKW.
PasneiTe kode No crakaHam.
MenneHHo BneviTe TOHKOMN
CTPYNKOIN OXNaXKAEHHbIE CMUBKMU,
HanpasnAA nx Ha obpaTHyo

CTOPOHY JIOXKMU.

He nepemelunBaiite.
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Kodhe amapetto
250 Mn ropAYero Kpenkoro koge

2 YalHble NOXKW ABONHbIX UNN
B36UTbIX CIMBOK

2 nopuuu nukepa “AmapeTTto”
Caxap no Bkycy

CwmewwanTe kode 1 CnupTHON
HanMUTOK C ABYMA YalHbIMU
NIOXXKaMU ABOWHbBIX CAIMBOK WK
nob6aBbTe HEMHOIO B36UTbIX
CNVBOK.

MocbinbTe TepTbIM LWOKONaAoM n

nopasavTe.

COBETbI N
PEKOMEHAALWU

Yncrtka u yxoq

MoBTOpHOE HanonHeHue
BbikntounTe kodeBapky v fante en
OCTbITb B TE€YEHUE 5 MUHYT.

MeaneHHo OTKPYTUTE KPBbILLKY W
HamnonH1Te Yally Xofo4HOW BOAOW.

YpaneHue Hakunu

Ecnu B Ballelt MECTHOCTM XecTKanA
BOAA, PEKOMEHYyeTCA perynAapHo
ounwaTb KoeBapKy OT Hakunu,
Hanpumep, pas B 2-3 mecAua. Ecnn
B BalleM panioHe BoAa CpeaHewn
>KECTKOCTU, TO OYUCTKY HYXHO
npon3BoAuTb pas B nonroaa.

Ecnu Bopa nocTtynaet yepes
unbTp MeaneHHee, 4em 06bI4HO,
3HA4YMT HeobXxoanMO NPOBECTYU
OYUCTKY OT HaKWUNK.

PeKOMeH,lJ,yeTCH nonb3oBaTbCA
cneunanbHON XXUAKOCTbIO OT
HaKunu, npeaHasHaveHHoW anA
KOHEBaAPOK N ANMEKTPUHECKNX
YaliHUKOB. BbINoNHUTE MHCTPYKLWK,
yKasaHHble Ha ByTbinke unm
nakeTe, 3atem 3 pasa BK4uTe
KocheBapKy TONMbKO C BOAOW,
npexae 4em BapuTb Kode.

He nonbayiTecb cpeACTBOM OT
HaKUMU ANA YaiHUKOB, ECNW Ha
YNaKOBKE HE yKa3aHo, YTO OHO
NOAXOAUT W ANIA KOheBapokK.

Yxopa u ouuctka

BbikntounTe kodeBapKy, MeANeHHO
CHMMUTE KpBbILIKY U fainte
KodeBapKe OCTbITb.

www.morphyrichards.com

He norpyxainTte kocgeBapky B
XUOKOCTb.

Bpema oT BpemeHu npombiBanTe
pesepByap A/1A BOAbl XONIOAHON
BOAOW. He nonb3ynTech TKaHblo,
TaK Kak MOryT ocTaTbCA YacTUYKU
TKaHW UMK HUTEN, KOTOpble 3aCOPAT
KogheBapky.

BbimMoNTe Tennon MblfibHOM BOAOW
Haca/Ky BCneHuBaTenA Monoka,
MeTanM4eckKuin NoAL0H ANA Yalum
BCMeHvBaTens, NoaAoH AnA
KOHAEeHcaTa, CTEKNAHHYIO Yally,
dunbTp 1 gepxarens GunbTpa.
TwarenbHO OnosnocHUTE 1
npocylimMTe Bce 4acTu. YcTaHoBuTe
Ha MecTo hunbTp, Aepxarenb
dunbTpa, HacaaKy BCNeHuBaTena.

MpoTpute BCE HapyXHble
NOBEPXHOCTW BMaXKHOW TKaHbIO 1
TLWaTenbHO NpocyLunTe.

Huvkoraa He nonb3ynTech XeCTKUMU
nnn abpasunBHbLIMM YUCTALLMMM
cpeacTBamu.

DETANV BCMEHMBATENA (3A
NCKINMIOYEHVEM YALLIW AnA
BCMEHVBAHA MOJTOKA)
MO>XHO MbITb B
MOCYOOMOEYHOW MALUNHE

NPEAOCTABJIAEMAA
OBYXJIETHAA TAPAHTUA

B TeueHue rapaHTUIHOrO cpoka
OCyLIeCTBNAETCA rapaHTuiiHaA
3ameHa (ecnm HeucnpaBHOCTb
[onyLieHa rno BUHe 3aBoja-
N3roToBUTENA).

Ecnu no kakum-nn6o npuymHam B
Te4eHune AByXNeTHero
rapaHTunHoronepvoaa AaHHoe
nsgenvie 6bin0 3aMEHEHO HOBbIM,
rapaHTuA Ha HoBoe n3aenvie bynet
MCYNCNATLCA C MOMEHTA
nepBOHaYanbHOMMNOKYNKM npubopa.
B cBA3M C 3TUM, O4€Hb Ba>KHO
COXPaHATb KBUTAHLIMIO UK CYeT-
akTypy, noaTBepXAAIOLWME AaTY
nepBOHavasnbHOM NOKYMKM.

[NByxneTHAA rapaHTuA
pacnpocTpaHAETCA TOMbKO Ha Te
M3aenud, KoTopble
3KCNIyaTVPYIOTCA B COOTBETCTBUM
C yKa3aHWAMU NPOM3BOAUTENS.
Hanpumep, usaenva AomkHbl
oumLaTbCA OT HAKUNKW,PUNBbTPbI
[OMXKHbI NOAAEPXKUBATLCA B YNCTOM
COCTOAHUM.

KomnannaMorphyRichardsenpase
oTKasaTb B rapaHTUIIHON 3ameHe B
crneayLwmx cnyyanx:

MNonomka 6bina Bbi3BaHa Unu
CBA3aHa C UCMOMb30BaHNEM
npubopa He Mo Ha3Ha4YeHuto,
HenpaBuIbHbIMIPUMEHEHMEM,
HeakKypaTHbIM MCMOMNb30BaHNEM
WIN NCNONb30BaHNEM C
HecobngeHnem
peKoMeHAaLmMnNpon3BoanTensa,
nonomMKa ABWUNack CNeacTBMEM
nepenaaoB HanpAXeHWA B
3MEKTPOCETN UMW HapyLUEHWI
npaBun TPaHCMOPTMPOBKE.

M3penve ucnonb3oBanocb
nogHanpAXeHWeM, oTIMYatoLLMMCA
OT yKa3aHHOro Ha usgenuu.

MpeanpuHManucb NonbITKN
peMoHTa usgenua nuuamu,
KOTOpPbI€ HE ABJTIAOTCA Halum
06CNy>XMBAIOLLMM NepcoHanom
(vnun nepcoHanom
ochuumansHorogunepa).

Mpubop ncnonb3osanca Ha
YCIOBWAX apeHAabl MU NpuUMeHAscA
AnAHe 6bITOBbIX Lienen.

OTCyTCTBYIOT OCHOBaHWA AnA
nNpoBeAeHNA Kakoro-nméo
rapaHTUNHOrO PEMOHTa
komnannenMorphyRichards.

morphy richards

YBaxaembli nokynaTenb!

OueHb BaXXHO COXPaHATb TOBAPHbIN
YeK,KOTOpbIN ABNAETCA
noaTBEpXAeHNeM
nokynku.CoBeTyem NpukpenuTb
CTAMNEepPOMTOBAPHbIN YeK K 3aaHewn
06noXKe AaHHOro PyKOBOACTBA (K
rapaHTUNHOMY TasioHy).

Bce nsgennaMorphyRichardsnepen
0TNpaBKoW C 3aBofda NPOXoAAT
VHAMBUAYaNbHYIO NPOBEPKY.

[apaHTUNHBIN CPOK HAYMHaeTCA CO
[HA MOKYMNKW 1 [encTByeT B
TeyeHne 24 mecAues (2 ropa).
MoaTBepxaeHnem npaea Ha
rapaHTUnHoe obcnyxvBaHue
ABNAETCA NpefocTaBneHne
rnokynaTesieM 4Yeka Ha noKynky u
rapaHTUNHOroO TanoHa,
3anofIHEHHOrO 1 NOAMUCAHHOTo
npoaasUoM. CepuiiHbliA Homep
npubopa [OoMKeH COOTBETCTBOBATh
HOMepY, yKa3aHHOMY B
rapaHTUNHOM TasioHe.

Bnaropapum Bac 3a Bbibop n3nenva dupmel «<MorphyRichards» n Hapeemca, 4To
oHo Bam noHpaswuTcA. B cnyyae ecnu Balwe napenve 6yaeT HyxaaTbCA B rapaHTUNHOM
obcny>kmBaHnmM, NPOCUM 06paTUTBLCA K AuNepy, y KOToporo Bl npuobpenu 3To n3aenue unm B OAuH U3 ABTOPU30BaHHbIX
TexHn4yeckux ueHtpos PTL| «COBUHCEPBWC», cnMcok KOTOPbIX MOXHO MOMYYUTb Yy NPOAABLIOB UMW NMO3BOHWUB HA rOPAYYI0
nmHnio «Morphy Richards»

+7 (095) 720 - 60 - 92

W3penwve:

Mopens:

CepwiiHblin HOMEp:

[ara npopaxw:

TopryioLlanA opraHM3aumaA:

damunua 1 noanuch npoaasua:

MM

npogasua

|/|3,E|e!'||/|e nony4eHo. I'IpeTeHsmVl K BHELWHeMy BUAY U KOMNJieKTauun He Meto, ¢ ycnosmamn I'apaHTVIIZHOFO OGC]’Iy)KI/IBaHVIH
cornaceH.

damunua n noanuchb nokynartena:

www.morphyrichards.com




[apaHTWA He pacnpocTpaHAeTca Ha
pacxofHble Matepuasibl, Takue
KaKnakeTbl, (PUNbTPbI 1
CTEKMAHHbIE COCYAbI.

[llaHHaA rapaHTVA He
npegocTaBnAeT Kakux-nmbo apyrux
npas, KpOMe Tex, KOTOpble HYeTKO
N3MOXEeHbl Bblle, MPU 3TOM
N3roToBuTENb HE NPUHNUMAET KaKnx-
b0 NpeTeH3ui, CBA3aHHbIX C
KOCBEHHbIMM ylepbamu 1
ybbiTKamu. [laHHaA rapaHTuA
npeanaraeTcA B KayecTse
[OMONHNTENbHON NbroThbl U He
orpaHunyuBaeT Balnx
npaenoTpebuTena.

(&)

o

morphy richards

l[apaHTuitHoe obcnyxmuBaHue npoaykumMorphyRichardsocywecTenAeTcA Ha BCel TeppuTopun Poccum TeXHUHEeCKUMm
ueHTpamu PTL| «COBUHCEPBWC».

. l[apaHTWiiHbIA cpok Ha naaenvAaMorphyRichardscocTaBnaeT 2 roaa ¢ MOMEHTA NPOAAXU.

. rapaHTMVIHOe OﬁCﬂy)KVIBaHI/Ie pacnpocTpaHAeTCcA Ha ﬂereKTbl, BO3HMKLUKWE B npouecce ncnonb3oBaHuA ns3genua npu

ycrnosuu cobntoaeHva Tpe6oBaHWiA NPON3BOAUTENA MO SKCMyaTaumn U3AenvA N He BbIXOAALLAA 3a PaMKV JIMYHBIX HYXA U
Npy COOTBETCTBYIOLLEM HAMPAXEHWUN NMUTAIOLLEN CeTH.

. TapaHTUA He PacnpoCTpaHAETCA Ha:

pacxofHble MaTepuansi;
eCTeCTBEHHbIV U3HOC;

MexaHVn4eckune NoBpexXAeHUA U3AEeNnnA Unn ero YacTew;

MOBPEX/AEHNA, BbI3BaHHbIE Ka4eCTBOM BOAbI;

NOBPEX/AEHNA, BbI3BaHHbIE SKCNyaTaUmeid, BbIXOAALUEH 32 PAMKM NUYHBIX HYXA;

NOBPEXAEHNA, BbI3BaHHbIE HEGPEXHON UMW HENPaBUIBbHO 3KCTyaTaumen, a TakKe Bbl3BaHHbIE NONaAaHEM BHYTPb
M3AEeNVA NOCTOPOHHNX NPEAMETOB, XUAKOCTE UM HACEKOMBbIX;

NMOBPEeX/IeHUA, Bbi3BaHHble BO3[AEVICTBMEM BbICOKUX TEMMEPATYP;

MOBPEXAEHNA, BbI3BAHHbIE OTIOKEHWEM HaKWMK BHE 3aBUCUMOCTU OT TWUMa BOAb;

i. NOBPEXAEHWA, Bbl3BaHHbLIE CAMOCTOATENbHBIM U3MEHEHNEM KOHCTPYKLIMM N3AENNA NN €0 KOMNIEKTYIOWMX.

~pooup

Ja@

. MoTpebutento MOXeT 6bITb OTKa3aHO B rapaHTUINHOM 06CNYXXMUBaHUN ecnn:

a. OTCYTCTBYeT U/ He 3arnofiHeH rapaHTUNHBIA TasloH;

b. cTepT unu noBpexaeH CepuiiHbIA HOMEp U3aenus;

C. BCKPbITbl UM NOBPEXAEHbI NIOMObI Ha n3aenuu;

d. usgenve peMOHTMPOBAaNoCh BHE aBTOPM30BAHHOIO CEPBUCHOTO LieHTpa yrnonHomo4eHHoro MorphyRichards.

. HacroAlan rapaHTuA He yLieMnAeT APyrX 3akKOHHbIX NpaB NoTpebuTend, NpefoCTaBeHHbIX eMy AeCTBYIOWMM

3aKoHOA4aTeNIbCTBOM CTPaHbI.

www.morphyrichards.com

www.morphyrichards.com



@ Morphy Richards products are intended for household use only.

Morphy Richards has a policy of continuous improvement in product quality
and design.

The Company, therefore, reserves the right to change the specification of its
models at any time.

The After Sales Division,

Morphy Richards Ltd, Mexborough, South Yorkshire, England, S64 8AJ
Helpline (office hours) UK 0870 060 2609 Republic of Ireland 1800 409119
Australia - Service centre locations

Asko Appliances (Australia) Pty Ltd.

Victoria

35 Sunmore Close, Moorabbin. 3189 T: 03 8551 2200
New South Wales

F3/ 3-9 Birnie Ave., Lidcombe. 2141 T: 02 8748 2900
Queensland

2/112 Fison Ave,. Eagle Farm. 4009 T: 07 3868 2989

South Australia
45 Hampton Road, Keswick. 5035 T: 08 8293 1833

Western Australia
15 Walters Drive, Osborne Park. 6017 T: 08 9244 4366

Les produits Morphy Richards sont congus pour unusage exclusivement
domestique. Morphy Richards s’engage & mener une politique
d’amélioration continue en termes de qualité et de conception. Le fabricant
se réserve donc le droit de modifier sans préavis la spécification de ses
modéles.

Glen Dimplex France
Z.| de I'Eglantier

20, rue des Cerisiers
91028 Evry cedex 2851
T:+33 (0)1 6911 11 91 F: +33 (0)1 60 86 1524
Morphy Richards Produkte sind nur fiir den Einsatz im Haushalt
vorgesehen. Sténdige Verbesserungen an der Produktqualitdt und dem
Design gehéren zur Philosophie von Morphy Richards. Aus diesem Grunde
behélt sich die Firma das Recht vor, die Angaben zu ihren Modellen
jederzeit zu &ndern.

Glen Dimplex Deutschland GmbH
Otto-Bergner-Str. 28

96515 Sonneberg
Service-Hotline-Telefon:

+49(0) 1805/395-346
Service-Fax: +49(0) 3675/879-235
email: service@glendimplex.de

Austria

Kundendienst

Merangasse 17

A-8010 Graz

Telefon : +42(0) 316/323-041 Telefax: +49(0)316/382-963
Los productos Morphy Richards estan concebidos solamente para
usodoméstico. Morphy Richards tiene una politica de mejora en la calidad
ydisefio de sus articulos. La comparia, por lo tanto, se reserva el derecho
decambiar en cualquier momento las especificaciones de sus modelos.

Glen Dimplex Espafia

C/ Bailén, 20. 4° 22

08010 Barcelona

Espaia

Tel. 93 238 61 59 Fax. 93 238 43 75
www.glendimplex.es

Glen Dimplex Espafia

Servicio de Asistencia Técnica en toda Espafia
PRESAT S.A.

Calle Ribes 49-53

08013 Barcelona, Espafa

Linea de ayuda (horas de oficina) 93 247 85 70
presat@presat.net

@ De producten van Morphy Richards zijn alleen bedoeld voor huishoudelijk

gebruik. Morphy Richards streeft ernaar de kwaliteit en het design van zijn
producten voortdurend te verbeteren. Het bedrijf behoudt zich daarom het
recht voor om de specificaties van de producten op ieder ogenblik te
wijzigen.

Glen Dimplex Benelux BV
Antennestraat 84

1322 AS Almere

Nederland

T: +31-(0)-36 538 70 40
Service: +31-(0)-36-538 70 55
E: info@glendimplex.nl

F: +31-(0)-36-538 70 41
www.morphyrichards.nl

Les produits Morphy Richards sont congus pour un usage exclusivement
domestique. Morphy Richards s’engage a mener une politique
d’amélioration continue en termes de qualité et de conception. Le fabricant
se réserve donc le droit de modifier sans préavis la spécification de ses
modéles.

De producten van Morphy Richards zijn alleen bedoeld voor huishoudelijk
gebruik.

Morphy Richards streeft ernaar de kwaliteit en het design van zijn
producten voortdurend te verbeteren. Het bedrijf behoudt zich daarom het
recht voor om de specificaties van de producten op ieder ogenblik te
wijzigen.

Glen Dimplex Benelux BV
Gentsestraat 60

B- 9300 Aalst

Belgié

T: +32-(0)-53 82 88 62

E: info@glendimplex.be

F: +32-(0)-53 82 88 63
www.morphyrichards.be

Os produtos Morphy Richards foram concebidos apenas para
utilizagdodoméstica.

A Morphy Richards respeita uma politica de aperfeigoamento continuo da
qualidade e design do produto. Desta forma, a companhia reserva-se o
direito de alterar as especificagdes destes modelos a qualquer momento.

Glen Dimplex Espanha i Portugal

Servio da asistencia Técnica em Portugal
RENASE S.A.

Rua Antero Quental, 236

Edificio Europa 4455-586 Parafita
Portugul

Linha ajuda (horas de escritorio) T: (351) 229 942 917

| prodotti Morphy Richards sono concepiti esclusivamente per uso
domestico.Morphy Richards & costantemente impegnata a migliorare la
qualita e il design dei propri prodotti, pertanto si riserva il diritto di
modificare le specifiche dei diversi modelli in qualunque momento.

Glen Dimplex Italia Srl

Via delle Rose 7, 24040 Lallio (BG)

Assistenza telefonica (Lun-Ven)

08:30 - 12:30 / 14:00 - 18:00

T: 035-201042 F: 035-200492

Morphy Richards produkter er kun beregnet til husholdningsbrug.

Det er praksis hos Morphy Richards at fortsaette udviklingen af produktets
kvalitet og design. Firmaet forbeholder sig derfor retten til at zendre
modellernes specifikationer nér som helst.

Produkter fran Morphy Richards &r endast avsedda for hushéllsbruk.
Morphy Richards har en policy fér kontinuerlig forbattring i produktkvalitet
och utformning. Féretaget férbehaller sig darfor rétten att nér som helst
andra specifikationen fér sina modeller.

Produkty Morphy Richards sg przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego. Morphy Richards prowadzi polityke ciagtej poprawy jakosci i
wzoru produktéw. Firma zastrzega sobie prawo zmiany specyfikacji modeli
w dowolnej chwili.

Glen Dimplex Polska Sp. Z 0.0
Ul. Strzeszyriska 33

60-479 Poznan

NIP 781-16-70-985

T: + 48 (0)61 8425 805 F: + 48 (0)61 8425 806
Wapenua Morphy Richards npeaHasHa4eHb! Tonbko AnA 6bITOBOrO
MCMOMNb30BaHNA.

Morphy Richards NocToAHHO COBEPLLEHCTBYET Ka4ecTso U Au3aiH coeit
npoayKLmm. Takim 06pa3om, KOMMNaHUA OCTaBAET 3a COGOM NPaBo B
N060e BPEMA BHOCUTH U3MEHEHUA B TEXHUYECKWE XapaKTepUCTUKI CBOUX
n3aenvin.

www.morphyrichards.com

@ For electrical products sold within the European Community.
At the end of the electrical products useful life it should not be disposed of with household waste.
Please recycle where facilities exist.
Check with your Local Authority or retailer for recycling advice in your country.

@ Pour les appareils électriques vendus dans la Communauté européenne.
Lorsque les appareils électriques arrivent a la fin de leur vie utile, il ne faut pas les jeter a la poubelle.
Il faut les recycler dans des centres spécialisés, s'ils existent.
Consultez la municipalité ou le magasin ol vous avez acheté I'appareil pour obtenir des conseils sur le recyclage dans
votre pays.

Q Fur elektrische Artikel, die in der europdischen Gemeinschaft verkauft werden.
Am Ende der Nutzungsdauer sollte das Gerét nicht im regularen Hausmdill entsorgt werden.
Bitte einer Recycling-Sammelstelle zuftihren.
Informationen Uber geeignete Recycling-Annahmestellen erhalten Sie bei Ihrer Stadt- bzw. Ortsverwaltung.

@ Para productos eléctricos vendidos en la Comunidad Europea.
Al final de su vida Util los productos eléctricos no deberan desecharse con el resto de residuos domésticos.
Reciclelos en las instalaciones destinadas para ello.
Inférmese sobre consejos de reciclaje en su tienda habitual o consulte a las autoridades locales de su pais.

@ Voor elektrische producten verkocht in de Europese Gemeenschap.
Op het einde van zijn levensduur mag een elektrisch product niet worden meegegeven met het gewone huisvuil.
Laat het product recycleren als deze mogelijkheid voorzien is.
Vraag bij uw lokale overheid of in uw winkel waar u daarvoor terecht kunt.

@ Para produtos eléctricos vendidos na Comunidade Europeia.
Quando os produtos eléctricos atingirem o final da sua vida util, ndo devem ser eliminados juntamente com o lixo
doméstico.
Faga a reciclagem nos locais apropriados.
Contacte as autoridades locais ou o revendedor para saber como efectuar a reciclagem no seu pais.

@ Per gli elettrodomestici venduti all'interno della Comunita europea.
Al termine della vita utile, non smaltire I’elettrodomestico nei rifiuti domestici.
Riciclarlo laddove esistano le strutture.
Verificare con la Locale Autorita o con il dettagliante in merito alle possibilita di riciclaggio nel proprio paese.

@D Angdende elektriske produkter, der szelges inden for EU.
Nar det elektriske produkt har ndet enden af sin levetid, ma det ikke bortkastes sammen med husholdningsaffaldet.
Det bedes genbrugt, hvor der er faciliteter hertil.
Bed de lokale myndigheder eller forhandleren om r&d om genbrug i dit land.

@ Giller elektriska produkter som sljs inom Europeiska Unionen.
Nér elektriska produkter inte langre kan anvandas ska de inte kastas med vanliga hushallssopor.
Lamna dem till &tervinning dar det finns majlighet.
Kontakta lokala myndigheter eller férsaljningsstéllet och kontrollera vad som géller for atervinning i ditt land.

@ Dla produktéw elektrycznych sprzedawanych na terenie Wspélnoty Europejskiej.
Po zakoriczeniu okresu uzywalnoéci produktéw elektrycznych, nie nalezy ich wyrzucaé wraz z odpadkami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.
Jezeli istniejg odpowiednie zaktady zajmujgce sig utylizacjg, produkty nalezy poddac recyklingowi.
W celu uzyskania porady na temat recyklingu w Twoim kraju zwré¢ sig¢ do miejscowych witadz lub lokalnego sprzedawcy.

www.morphyrichards.com
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