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Instructions
Manuel d’utilisation

Rice Cooker/Steamer
Cuiseur de riz a vapeur

SR-WOSNA/W10NA/W18NA
RICE-O-MAT

Panasonic’

Before using this cooker, please read these instructions completely. ENGLISH P3~P4
LEEAME | BHENRLERSSAE, h P5~P6
Avant d'utiliser ce cuiseur, lire attentivement ce manuel. FRANGAIS P7~P8
AL SHAIZ] FO| O] NBME B Hof FUAIL. 2=0f - P9~P10
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

3. To protect against electrical hazard, do not immerse cord, plugs, and Rice

Cooker, except lid and pan, in water or other liquid.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near

children.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool

before putting on or taking off parts.

6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the

appliance malfunctions or has been damaged in any manner.
Return appliance to the nearest authorized service facility for
examination, repair, or adjustment.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance

manufacturer may cause hazards.
8. Do not use outdoors.
9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.
10. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
11. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot
oil or other hot liquids.

12. Alway atttach plug to applaince first, then plug cord into the wall outlet.
To disconnect, turn any control to “off”, then remove plug from wall outlet.
. Do not use appliance for other than intended use.

14 SAVE THESE INSTRUCTIONS

This product is intended for household use.

NOTE

A. A short power supply cord set is to be provided to reduce the hazards resulting
from becoming entangled in or tripping over a longer cord.
B. Longer cord set or extension cords are available and may be used if care is
exercised in their use.
C. If a longer cord set or extension cord is used,
(1) the marked electrical rating of the cord set or extension cord should be at
least as great as the electrical rating of the appliance.
(2) the longer cord should be arranged so that it will not drape over the
countertop or tabletop where it can be pulled on by children or tripped
over accidentally.
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Lid knob
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Measure rice with the measuring cup provided. One cup of uncooked rice makes
approximately 2 cups of cooked rice. Rinse rice in a separate bow! until water becomes
relatively clear.

Place rinsed rice in the pan. Add water according to the following standard.
e.g. when using 18 L(1.9 gts.) capacity rice cooker.

Using the markings on the pan Using the measuring cup
eg. To cook 6 cups of rice, rinse the rice, Raw rice by cup Water to be added

put it into the pan and then add water g

to LEVEL INDICATOR 6. 10cups . ....... .. 10-101/s cups
LEVEL INDICATOR 8cups ........ .. 8-81/s cups

6cups ........ .. 6-6!/4 cups

MAX. LEVEL
Do not cook with more 4cups ... .. 4-41/s cups
than this level of water. 2cups ... 2-21/s cups

%7 (e.g.18 LType)

Adjust water quantity to your taste. Add more water for softer rice.

3 Set the pan in the cooker. To place correctly on the heater, turn Pan
the pan gently to right and ieft. Cover with the lid and let rice .« -
soak approximately 30 minutes. ‘e -

(" KEEP WARM (W1OW1BNATYPE) ) | (_ NON-KEEP WARM (WOGNA TYPE) )

Attach AC cord to the cooker and plug in. Attach AC cord to the cooker and
The power indicator lamp lights. plug in.

[ Do not plug in until ready to cook. }

Otherwise, rice may be ruined. A D)

oy =
/? =
B If the pan is not in the cooker, cooking will not begin. ]

5 Press the switch. The "Rice =3 Press the switch. The

Cooking” indicator (Orange) - power indicator lamp

tells you cooking has SE tells you cooking has

started. ! % \f\ started.
6 When rice is done, the switch will move up. When rice is done, the switch will move

The “Keep Warm” indicator changes to orange| up automatically and the lamp goes out.
to signal “Keep Warm” function is working.

7 After the switch move up, leave the lid closed for at least 15 minutes to steam rice.

8 Unplug after use. Grasp plug, not the cord.

—3_



. _CAUTION .
1 *Make sure that the pan is sitting properly in m
the cooker.

If the pan is not positioned correctly, the
switch may click off too soon or the heater
may be damaged.

ENGLISH

F
oreign matter Heater

The pan should
not be caught on
the edge of the
body

The pan should

. . not be caught on
Do not leave the steaming plate between - ledge above

the heater and the pan. the heater

Your rice cooker has been designed
with a thermal fuse which may shut the
heater off in these cases.

*Be sure the switch is off before removing  steaming rack
the pan.

Replace all damaged parts immediately.

Handle the glass lid carefully.
If it is dropped, the glass may break or the edge may be deformed.

WhN

4 Do not tilt the rice cooker on its edge or place it upside down with its power supply plug
connected, as this may cause damage.

5 Sumiflon coated pan may discolor with age. This is normal.
Do not use metal utensils with Sumiflon coated pan.

KEEP WARM FUNCTION (W10NA/W18NA TYPE)

e After cooking is completed, “Keep Warm” automatically functions until the cord is unpiugged.
e Always unplug before taking the pan out of the cooker.

e Do not switch to “Rice Cooking” during “Keep Warm” function.

o Do not keep rice warm for more than 5 hours.

¢ Do not use “Keep Warm” function to reheat cold rice.

HOW TO USE STEAMING RACK (STEAMING PLATE)

e Pour water into the pan and set the steaming rack and food.
Cover with the glass lid and switch on.
e To reheat cold rice, use this steaming function only.

HOW TO CLEAN

1. Unplug before cleaning.

2. Soak the pan and the steaming rack in hot water to loosen cooked-on rice.

3. Do not immerse the body in- water or any other liquid. Wipe with a damp cloth.

4. Do not use abrasive cleaners or steel wool. Clean with non-metal brush or sponge.

_4—
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. MODE D’EMPLOI

Mesurer le riz a I'aide du verre mesureur fourni. Un verre de riz non cuit donnera a
peu prés 2 verres de riz cuit. Laver le riz jusqu’a ce que F'eau soit relativement claire.

Mettre ie riz lavé dans le panier. Ajouter I'eau en se conformant aux indications
suivantes — par exemple lors de I'utilisation d’'un modéle de 1,8 L(1,9 gts):

A I'aide des repéres du niveau d'eau du panier

A l'aide du verre mesureur

le mettre dans le panier et ajouter 'eau

Repére indicatif

Niveau max.

(Ex. pour le modéle de 1,8L)

Ex.: Pour faire cuire 6 verres de riz, laver le riz,

jusqu'au repere indicatif “6” du niveau d'eau.

Ne pas remplir au-deia de ce niveau.

Quantité de riz Quantité d’eau

Overres. .. ... .. 10—101/s verres
8verres. .. ..... .. 8—81/4 verres
Gverres. ...... ... 6—61/s verres
4verres. . ........ 4—41/4 verres
2verres. .. ..... .. 2—21/4 verres

Ajouter la quantité d'eau selon les préférences personnelles.

Plus d’eau donnera un riz moins croquant.

Mettre le panier dans le cuiseur en le tournant légérement vers la droite

Panier

puis la gauche pour qu'il soit posé correctement sur la plaque chauffante. . .,
Mettre le couvercle et laisser le riz tremper pendant environ 30 minutes.

Modéles avec fonction “Maintien au
chaud” (Série W10/W18NA)

Modéles avec fonction “Maintien au
chaud” (WO6NA)

Brancher le cordon d'alimentation dans la
prise du cuiseur et dans une prise de
courant. Le voyant d’alimentation sallume.

Ne pas brancher le cuiseur avant d’étre
prét @ commencer la cuisson.

|

Brancher le cordon d’alimentation dans la
prise du cuiseur et dans une prise de
courant.

[ La cuisson ne pourra avoir lieu si le panier n'est pas dans le cuiseur. J

Appuyer sur 'interrupteur. —=
Le voyant de cuisson o .
(orang.e) s'allume pour k R
confirmer le début de la H., \"\
cuisson.

Appuyer sur
I'interrupteur. Le voyant
d’ alimentation s’allume
pour confirmer le debut
de la cuisson.

Une fois le riz prét, l'interrupteur se
déclenche et le cuiseur passe au mode
“Maintien au chaud”.

Une fois le riz prét, Vinterrupteur se
déclenche et le voyant s’éteint.

Aprés que l'interrupteur se soit déclenche, laisser le couvercle fermé pendant au
moins 15 minutes. Cela permettra au riz de gonfier.

Aprés usage, débrancher le cordon d'alimentation en tirant sur sa fiche et non sur le fil

fui-méme.

7 —




PRECAUTIONS A PRENDRE
1 . (?;sssrerecru?:eeur'? panier repose correctement @Ej@

Sinon, linterrupteur pourrait se déclencher trop tot

ou la plague chauftante pourrait étre

endommagee.
Corps étrangers - Plaque chauffante
Le fond du panier Le panier peut
peut reposer sur étre retenu sur

*Ne pas laisser la plaque-vapeur entre  la saillie située a le rebord de

le panier et la plaque chauffante. cote de la plaque 'appareil.

chauffante.

(Le cuiseur de riz est équipe d'un fusible
| thermique permettant de couper le
| contact dans les cas indiqués ci-dessus.

* S'assurer gue linterrupteur soit hors

circuit avant de retirer le panier. grille a vapeur

Remplacer les piéces défectueuses
immédiatement.

Manipuler fe couvercle de verre avec soin. S'il pombe, il peut se
casser ou se déformer au bord.

Ne pas incliner le cuiseur de riz sur sa bordure ni le placer a I'envers quand sa fiche
d’alimentation est branchée car cela pourrait 'endommager.

La surface anti-adhérent de la casserole peut se décolorer avec le
temps. Ceci est normal.

&) I W

FONCTION “MAINTIEN AU CHAUD” (Modéles série W1ONA/W18NA)

* Une fois ia cuisson terminée, le cycle de maintien au chaud se mettra automatiquement en
marche jusqu'a ce que le fil secteur soit débranche de la prise murale.

* Toujours débrancher I'appareil avant de retirer le panier.

 Ne pas mettre I'interrupteur a fa position de cuisson pendant le cycle de “Maintien au chaud™

» Ne pas garder le riz au chaud plus de 5 heures.

e Ne pas utiliser la fonction de maintien au chaud pour réchauffer du riz refroidi.

UTILISATION DE LA PLAQUE-VAPEUR

e Pour cuire des aliments a | "étuvée, de’pdser la plaque-vapeur dans le panier. Verser de
I'eau sous la plaque-vapeur. Fermer le couvercle et appuyer sur |’ interrupteur.

¢ Pour réchautfer ie riz refroidi, utiliser la plague-vapeur.

NETTOYAGE

Débrancher I'apparell avant le nettoyage.

Faire tremper le panier et la plaque-vapeur dans de I'eau chaude pour retirer tout riz collé.
Ne pas plonger le cuiseur dans |'eau ou un autre liquide. Essuyer avec un linge humide.
Ne jamais employer de poudres abrasives Qu de tampon metallique. Nettoyer avec une
brosse non meétallique ou une éponge

hwn
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. _CACHSU DUNG

1 Dong gao bang ly can lugng dinh kem. Mot ly gao nay co thé nau thanh khoang 2 chen cdm
Vo gao trong mét néi khac, cho dén khi nudc vo tuong ddi trong

2 D8 gao da rla xong vao ndi trong. Sau do. thém nuéc vao theo muc tiéu chudn nhu sau:
thi du: khi dung néi com dién loai 1.9 gts. (1.8L).

Néu dung Bang Muc Nudc khac 6 vach ndi
trong

Thi'du: fDé’ n&u 6 coc gao, trusc hét vo sach S6cécgao  So coc nudc phai thém
gao, dé gao vao ndi trong, réi thém nudc dén

Néu dung céc do

vach &' cda Bang Muc Nuoc 10 cgc . ...10-107 céc
MUC CHi PHAN LUGNG 8coc . ... .. . 88 coc

- 3 6céc ... 6-6"7: cOC

= MUC T8I BA X r B B

:E d3ng Ay qua moc ~dy 4coc ... 4-4'7¢ coC

=== [6 === 2¢0C ... 2-2'ia cbe

(Hinh loa: nd: 1.8 Ity

Hay theém bot luéng nudc sao cho com hop voi khau vi riéng cua ban.

3 Cho néi ndu vao than ndi. Dé bac dam rang néi nau duoc dat N8j ndu
dung vi tri, xin xoay nhe ndi ndu mot ti vé phia phai, rdi phia trai.
Day ndp lai. Ngadm gao nhu vay khoang 30 phut.

4 (" LoaINGI CO GIT NONG ) (LoAl N&I KHONG GIU NONG)
CAm hai ddu day dién'vao ndiva chiot cam | Cam day dién vao noi va chot dién.
dién. Dén bdo cd dién sé bat sang.

L Xin dung cam dién vao ch3u, ndu chua

chugn bi n&u. N&u kh8ng nhu vay, com )
Fa

o thé bi hu. 7
@ =

b

[ NBi sé chua lam viéc, néu ndi nau khdng dugdc dt dung trong than noi. J

An nut ndu. Den bao ¢o g
dién sé cho bigt cdm dang .:..‘
duoc nfu. [ i

5 An nut ndu. Den bdo
DANG NAU (mau dé)
s& che bigt com dang
duoc nad.

6 Khi com d chin, nut nau sé bat lén. Den bao Khi com da chin, nut ndu sé tu dong bat
DANG GIU NONG sé d6i sangmau do. cho | len, vaden sé tat.
biét com dang duoc GIU NONG.

7 Sau khi nit ndu da bat lén, xin dung mo nap trong vong it nhit 15 phut, d& com du thoi gio
chin.

8 Rut chau dién ra, sau khi dung xong. Xin nam dau chau dién dé rit ra khéi chdt cam. Dung

nam day dién ma giut ra,-dé khéi hu day dién.
: — N



1 * Xin chi y xem néi néu dé dugc dét chinh xéc
vao than ndi hay chua.

NE&u nél ndu khéng dudc dat chinh xéac, nat

nau sé bat qua sém, hodc phan phat nhiét ]

ca than ndi sé bi hu. Bi cén bdi

vét la.

N&l ndu b can

trén canh cua .

* Xin difng dé dia chung hdp & giZa phan  Phan phét nhiét
phét nhiét va néi nau.

trén vién cla
than néi.

Trong nd! ndu com cla quy vi, m&t cau chi
nhiét dude gén sén, va sé ngdt gidng dién
trong nhing trudng hdp nay.

*Luu y xem nut nau da bat 1én chua, trudc kh!

C e a chu
lay ndi ndu ra. Dl?c ng

hap
2 Thay ngay tat cd bd phén bi hu.

3 Cam cai ndp phai cah than. \
N8U bj rdi sé cd th€ 1dm cho méanh thdy tinh vo
Va ven nap cong dudc.

4 Xin ding dé nghiéng than nal, hay Iat Gp than ndl, khi vén cdn dang cém dién, dé
trénh ndi khdi bj hu.

5 M&t ndi nau cé tréng I8p nhua Sumifion cé thé ddi mau theo th¥l gian. Nhung dé 1a hién
tugng binh thu¥ng. Xin difng lau chui mét ndi nay bing nhlng vat cing.

Phan phat nhiét

N6l ndu bj can

Phan phat nhiét

CO NANG GIU NONG (déi véi loai W10NA/W18NA)

Sau khi ndu xong, ¢d niang GIU NONG sé tiép tuc lam viéc cho dén khi day dién dudc rit ra.
Xin luén nhd phai rit chau dién, trudc khi Idy ndi néu ra khdi than ndi.

Xin ditng &n NUT NAU, khi ¢ ning GIU NONG dang lam viéc.

Xin dUng dé gid néng com qué & tiéng ddng hé.

Xin ding dung cd nang GIU NONG dé ham lai cdm da ngudi.

CACH DUNG DiA CHUNG HAP

o DAt dia chung hap vao trong ndi nau. D8 nudc vao ndi, nhung khéng nhiéu qua mat trén cla
dia. Déng nép lai va &n nit nau.
e D& hafm coam ngudi, xin chi dung dia chung hap nay.

CACH LAU RUA

1. R4t chdt dign ra khdi ndi trude khi lau rda.

2. Ngam néi nau va dia chung hap trong nudc néng, dé dé 1ay di nhdng hat com bam vao ching.

3. Xin difng ngam than ndi vao nudc hay bat ky loai chat [dng nao. Lau than ndi bang khan am.

4. Xin ding st dung loai thudc rifa danh mai (cé trén cat, sét vun), va dé lau chiii bang kim loai.
Cé thé dung sponge, hodc ban chai khdng bang kim loai
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SPECIFICATIONS

Power| Power . . . . .
Model No. supply|consumed Capacity |Dimensions (HxWxD) |Weight Accessories
0.19 ~ 0.6qts. Ts " x9Y2"x 77s” 2.6 Ibs. Rice scoop
SR-WO0BNA 310W | (0.18 - 0.61) (20x24x20cm) |(1.2kg)|  Steaming rack
120V 0.19 ~ 1.1qts. 9"x11"x 9" 3.3 Ibs. Steaming plate
SR-W10NA AC 450W (0.18 ~ 1.0l (23 x 28 x 23 cm) (1.5kg) | (WO6BNA type only)
0.38 ~ 1.9qts. | 10%s"x 124" x102/3" | 4.8 Ibs. Measuring cup
R-W18NA w
S 600 (0.36 ~ 1.8) (26 x 31 x 27 cm) (2.2 kg) | (approx. 6fl.0z./180ml)
Busg BE |BREN| =1 RT (Bx&ExF) £ B3 f%
019~ 068 776" x 92" x 778" 26 R+
SR-WOBNA S10R | (018~ 0627)| (20x24x20@%) | (1.22F) X%
120K 019~ 1158 9"x11"x 9" 338 %8
SRWIONA | pc | #50R | 0.18-1.08%)| (3x28x28B%) | (152F)  (@RWOBNAZ)
038~ 1.9%E [10/a"x12s"x102/5"| 4.8% 290
- N 5 .
SR-WIBNA 600 (0.36 ~ 1.8 RF)| (26x31x27EX) | 222F)| (K6 RMEN 180 BF)
Alimen- Consom- . Dimensions . .
Modele taion | mation Capacité (HXLxP) Poids Accessoires
0,19 ~ 0,6qts. 78" x 2" x 778" 2,6 Ibs. Cuiller a riz
SR-WOBNA 310W | (0,18 - 0,61) (20x24x20cm) |(1,2kg)|  Grille a vapeur
120V 0,19 ~ 1,1qts. 9"x11"x 9" 3,3 Ibs. Plaque-vapeur
SRWIONA | cp | 450W 148 10) | (23x28x23cm) |(15kg)| (Excepto WOBNA)
P 0,38 ~ 1,9qts. | 10a"x 124" x102%/3" | 4,8 Ibs. Tara medidora
SR-W18NA 600W
8 (0,36 ~ 1,8l) . (26 x 31 x 27 cm) (2,2kg) | (aprox. 6fl.0z./180ml)
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Ab &

2YHs HE | odEy 8 @ [3risol xu xyo))| & 2 =
0.19-0.6qts. | 77 x 9% x 77" | 2.6lbs. ey
SR-WOBNA 310W | (0.18 - 0.61) (20x24x20cm) | (1.2 kg) "228 AX
120V 0.19 ~ 1.1qts. 9"x11"x 9" 3.3 Ibs. s
SRWIONA | ac | W | 0.18-1.0) (23x28x23cm) | (1.5kg)| (WOBNA &0fl 3H8t)
0.38 ~1.9qts. | 10%s"x 12" x102/3" | 4.8 Ibs. Rk
SR-W18NA W
600 (0.36 ~ 1.8]) (@6x31x27cm) | (22kg)| (2f 6fl.oz./180ml)
2+ |Ngudn Lugng dién| Dung ludng Kich thudc Trong Y .
Kieunol " gien | tigu thy ndi (Cao/Rdng/sau) |Migng | DO Phuting
019~ 06qls. | 7T x9N X7 [26lbs.| ol o
SR-WOENA S1OW | 018-06) | (20x24x20cm) |(1.2kg) uong xu
120V 0.19 ~ 1.1qts. 9 x11"x9" 3.3 Ibs. Pia chung hap
SRWIONA | ac | 4 | (018~ 1.0) (23x28x23cm) | (1.5 kg) Ly do
0.38 - 1.9qts. | 10" x 12%s" x 102/3" | 4.8 lbs. ,
SR-W18NA fl.oz./1
R-w1s B0OW | 036 - 1.8) (26x31 x27cm) | (2.2 kg | (KNO3NG Bfl.0z./180M0)
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