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SE

INLEDNING:

Innan riskokaren anvands forsta gangen, ber vi
dig lasa igenom bruksanvisningen. Vi
rekommenderar att du sparar bruksanvisningen,
om du vid ett senare tillfalle skulle vilja informera

FUNKTIONER

dig om riskokarens funktioner.
(Natspanning: 230V ~ 50 Hz)

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER:

Nar elektriska apparater anvands, bor dessa
enkla sakerhetsatgarder foljas noga:

1.

Las igenom hela bruksanvisningen.

2. Ror aldrig de varma ytorna pa riskokaren, 1 Lock
medan den anvands. Anvand handtagen. ’ i

3. Kokaren, kontakten och sladden far INTE 2. Varmeenhet
sénkas ned i ndgon form av vétska. 3. Handtag

4. Smé barn ska hallas under uppsikt om de 4. Funktionsknapp (kokning/varmhalining)
befinner sig néra riskokaren nar den 5. Innerskal
anvénds. 6. Varmeplatta

5. Lat aldrig sﬂladde.zn hé‘mgg ut 6ver Kantenosé 7. Matbagare
barn kan fa tag i den. Riskokaren innehaller S
kokande vatten, vilket betyder att det finns 8. krapa
risk for skallning. 9. Sladd

6. Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget 10.  "Warm" indikator
nar apparaten inte anvands, eller innan den 11.  "Cook" indikator
rengors.

7. Undvik att rycka i sladden nar kontakten INNAN ANVANDNING:
dras ut. 1. Skslj innerskélen, locket, métbagaren och

8. Om apparaten eller sladden skadas, far den skrapan i varmt vatten och diskmedel och
inte anvandas. Lamna in den till en fackman torka déarefter av delarna noga.
for reparation. 2. Torka av varmeenheten med en ren och

9. Anvand inte riskokaren utomhus. fuktig trasa.

10. Se till att den inte kommer i klam i Iador etc.

11. Eftersom riskokaren producerar och slapper OBS! Flytta ej apparaten nar den anvands,
ut &nga, ska locket alltid vara pa, nar eftersom det finns fara for skallning.
kokaren anvands. Detta ar for att undvika
skallningsskada, bréannskada eller annan
personlig skada.

12. Nér riskokaren anvands bér den vara under
konstant uppsikt.

13. Apparaten far endast anvandas till privat
bruk.

14. Satt aldrig ner innerskalen pa varma ytor
som t.ex. spis, gaslaga o.s.v.

15. Lufthalet for anga i locket far aldrig tappas

till.



SA KOKAR DU RIS:

Innan du borjar maste du se till att innerskalens
utsida samt vérmesensorn i vdrmeenheten ar
rena och torra. Repa inte behallaren eftersom
det kan paverka resultatet av kokningen.

1. Tillsatt den 6nskade méngden ris och vatten
i innerskalen. TILLSATT ALDRIG NAGON
FORM AV VATSKA | VARMEENHETEN. Det
finns ménga asikter om, om riset ska skoljas
eller inte innan kokningen, men generellt
uppnas det basta resultatet om riset skoljs
forst.

2. Placera innerskalen i virmeenheten och lagg
pé locket. Se till att behallaren sitter fast
ordentligt.

3. Satt i stickkontakten i vagguttaget.
Apparaten ar nu pa och kommer att vara pa
tills strommen avbryts.

4. Starta kokningen genom att trycka pa
funktionsknappen. | slutet av tillagningen
véxlar den automatiskt till
varmhallningsfunktionen. Vanta i ungefar 10
minuter tills kokningen &r helt klar. Rér
forsiktigt om med det spadformiga
redskapet som medfoljer. Riset &r nu klart att
servera.

5. Om du vill halla riset varmt, s& lat locket
ligga pa och lat riskokaren vara pa.

6. Ta ut stickkontakten ur vagguttaget, INNAN
du tar bort innerskalen och locket.

OBS! Riset kan hallas varmt i upp till 5 timmar.

MATTFORHALLANDE:

(matbéagare inkl.) Vatten

2 koppar ra ris 3-3,5 koppar
4 koppar ra ris 5-5,5 koppar
5 koppar ra ris 6 koppar

TIPS:

Om du anvander den automatiska
varmefunktionen, bdr det vara minst 3 koppar
kokt ris i behéllaren.

RENGORING OCH UNDERHALL:

Innerskalen, locket, matbagaren och skrapan
diskas efter anvandning i varmt diskvatten.
Anvand aldrig harda diskmedel, slipmedel eller
metallsvampar. Torka av noga efterat.
Varmeenheten torkas av med en latt fuktad
trasa. OBS! Om riset har kokat fast i bottnen, fyll
behallaren med varmt vatten och diskmedel och
lat sté i ca 10 min. Déarefter ar det Iatt att rengora
innerskalen.

OBS! Sank ALDRIG ner varmeenheten, sladden
eller stickkontakten i nadgon form av vatska. Om
vatten kommer i kontakt i med kontakten eller
det véarmeenhetens insida, ta dd omedelbart ut
stickkontakten ur vagguttaget. Lat apparaten
torka noga innan den anvands igen.

GARANTIN GALLER INTE:

*

Om ovanstaende inte f6ljs.

*

Om apparaten har misskétts, varit utsatt for
vald eller tagit annan form for skada.

Vid fel som uppstatt pa grund av fel pa
elnatet.

Om det foretagits oauktoriserade ingrepp i
apparaten.

P& grund av konstant utveckling av vara
produkter vad géller funktion och design,
forbehaller vi oss ratten att andra produkten utan
féregaende avisering.

Forbehall for fel i bruksanvisningen.

Importor:
Adexi Group
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INTRODUKTION:

For De tager Deres nye Riskoger i brug beder vi
Dem venligst gennemlaese denne
brugsanvisning. Vi anbefaler Dem yderligere at
gemme brugsanvisningen, hvis De pa et senere
tidspunkt skulle fa brug for at opfriske
Riskogerens funktioner.

(Netspeending: 230V ~ 50 Hz)

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER:

Ved brugen af elektriske apparater bor disse
simple sikkerhedsforanstaltninger folges ngje:
1. Lees hele brugsanvisningen igennem.

2. Bergr aldrig de varme overflader pa
Riskogeren, mens den er i brug. Benyt
handtagene.

3. Apparat, stik og ledning ma IKKE
nedsaenkes i nogen former for vaeske.

4. Sma barn ber holdes under opsyn, safremt
de befinder sig i neerheden af Riskogeren,
mens den er i brug.

5. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten,
sa bern kan na den. Riskogeren indeholder
kogende vand, hvilket udger en stor risiko
for skoldning.

6. Tag altid stikket ud af stikkontakten nar ap-
paratet ikke er i brug eller nar det rengores.

7. Undlad at treekke i ledningen, nar de tager
stikket ud af stikkontakten.

8. Safremt apparatet eller ledningen skulle blive
beskadiget, undlad da at benytte apparatet.
Indlevér det da til en fagmand for reparation.

9. Benyt ikke Riskogeren udendors.

10. Serg for at ledningen ikke kommer i klemme i
skuffer eller lign.

11. Da Riskogeren udvikler og afleder damp skal
I&get altid benyttes nar apparatet er i brug.
Dette ber iagttages for at undga risikoen for
skoldning, brand eller anden skade.

12. Néar Riskogeren er i brug, ber den holdes
under konstant opsyn.

13. Apparatet er kun til husholdningsbrug.

14. Seet aldrig Inderskalen pa varme overflader
sasom komfur, gasblus mv.

15. Lufthullet i 1aget til dampen ma aldrig
blokeres.

Funktions oversigt

Lag

Varmebase

Handtag

Funktionsknap (koge/holde-varm)
Inderskal

Varmeplade

Malebasger
Spartel

Ledning

"Warm" indikator
"Cook" indikator
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FOR BRUG:

1. Skyl inderskélen, l1ag, malebaegeret og
spartelen i varmt saebevand og ter dem
derefter grundigt af.

2. After varmebasen med en ren fugtig klud.

OBS! Det frarades at flytte apparatet nar det er i
brug, p.g.a. skoldningsfare.



SADAN KOGER DE RIS:

For De begynder, serg da for at ydersiden af
inderskalen samt varmesensoren i varmebasen
er ren og ter. Veer opmaerksom pad ikke at ridse
beholderen, da dette kan medfere et utilfreds
stillende resultat.

1. Tilseet det afmalte ris og vand i inderskalen.
TILSAT ALDRIG NOGEN FORM FOR
VASKE | VARME BASEN. Der er delte
meninger om hvorvidt ris ber vaskes for
kogning eller ej, men generelt opnas det
bedste resultat hvis risen skylles forst.

2. Placér inderskalen i varmebasen og lzeg
laget pa. Serg for at beholderen er sat
ordentligt pa plads.

3. Seet stikket i stikkontakten. Apparatet vil nu
veere teendt og forblive teendt indtil
strammen afbrydes.

4. Tryk funktionsknappen ned for at pabegynde
kogningen, Nar kogningen er feerdig slar
kontakten automatisk over p& varme
positionen. Vent nu ca. 10 min. Til risen er
kogt feerdig. Vend derefter risen med
Spartelen. Risen er nu klar til servering.

5. @nsker De at holde risen varm, lad da laget
blive p& plads og lad Riskogeren st& taendt.

6. Tag nu stikket ud af stikkontakten, INDEN De
fierner inderskal og lag.

OBS! Risen kan holdes varm i op til 5 timer.

MALESTOKSFORHOLD:

(Malebzeger inkl.) Vand

2 kopper ra ris 3-3,5 kopper
4 kopper ra ris 5-5,5 kopper
5 kopper ra ris 6 kopper

TIPS:

Benyttes den automatiske varmefunktion, bar
der veere mindst 3 kopper kogt ris i beholderen.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE:

Inderskalen, laget, malebaegeret og spartelen
vaskes efter hver brug i varmt sesebevand. Brug
aldrig harde vaskemidler, slibemidler eller metal
svampe. Tor grundigt efter. Varmebasen aftorres
med en let fugtig klud. OBS! Er risen kogt fast i
bunden, fyld da beholderen med varmt
saebevand og lad sta i ca. 10 min. Herefter
inderskalen let kan rengeres.

NB! Nedsaenk ALDRIG varmebasen, ledning eller
stik i nogen former for veeske. Skulle det ske at
vand kommer i berering med kontakten eller det
indvendige af varmebasen, fiern da omgéende
stikket fra stikkontakten. Lad nu apparatet torre
grundigt inden De igen benytter det.

GARANTIEN GALDER IKKE:

*

hvis ovennaevnte ikke iagttages.

*

hvis apparatet har veeret misligholdt, vaeret
udsat for vold eller lidt anden form for
overlast.

for fejl som matte opsta grundet fejl pa
ledningsnettet.

hvis der har veeret foretaget uautoriseret
indgreb i apparatet.

Grundet konstant udvikling af vore produkter pa
funktions- og designsiden forbeholder vi os ret til
eendringer af produktet uden forudgaende
varsel.

Der tages forbehold for trykfejl i
brugsanvisningen.

Importor:
Adexi Group
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INNLEDNING:

For du tar din nye riskoker i bruk ber vi deg lese
gjennom denne bruksanvisningen. Dessuten
anbefaler vi at du oppbevarer bruksanvisningen
for senere bruk.

Funksjonsoversikt

6
(Nettspenning : 230V ~ 50 Hz)
VIKTIGE SIKKERHETSHENVISNINGER
Ved bruk av elektriske apparater bor du naye
overholde folgende enkle sikkerhetstiltak: 8
1. Les hele bruksanvisningen.
2. Beror ikke riskokerens varme overflater 1 Lokk
mens den er i bruk. Bruk handtakene. ’
3. Apparatet, stopselet eller ledningen ma IKKE 2 Varmebase
dyppes i vann eller annen vaeske. 3. Handtak
4. Hold barn under oppsyn dersom de er i 4. Funksjonsknapp (koke / holde varm)
nzerheten av riskokeren mens den er i bruk. 5. Risbeholder
5. La ikke ledningen henge ut over kanten for & 6. Varmeplate
forhindre at barn kan n& den. Riskpkeren 7. Malebeger
inneholder kokende vann som utgjer en stor Si
fare for skélding. 8. likkepott
6. Ta alltid stepselet ut av stikkontakten nar 9. Ledning
apparatet ikke er i bruk eller for det 10.  "Warm" indikator
rengjores. 11.  "Cook" indikator
7. Trekk ikke i ledningen for & ta stepselet ut
stikkontakten. FOR BRUK:
8. Dersom apparatet eller ledningen blir adelagt 1. Skyll bade risbeholderen, lokket,
ma& apparatet ikke brukes. Levér det til en maélebegeret og slikkepotten i varmt
fagmann for reparasjon. sepevann og terk dem deretter grundig.
9. Bruk ikke riskokeren utenders. 2. Tork varmebasen med en ren og fuktig klut.
10. Serg for at ledningen ikke kommer i klem i
skuffer el.l. OBS! Pa grunn av skaldingsfare frarades det &
11. Da riskokeren produserer og avgir damp, flytte apparatet mens det er i bruk.
skal lokket alltid benyttes nar riskokeren er i
bruk. Dette for & unnga fare for skolding,
brannskader og andre personskader.
12. Hold riskokeren under konstant oppsyn sa
lenge den er i bruk.
13. Apparatet er kun bestemt for bruk i
husholdningen.
14. Sett aldri risbeholderen p& varme overflater,
sé som komfyr, gassflamme osv.
15. Lufthullet i lokket for & slippe ut damp ma

aldri blokkeres.




SLIK KOKER DU RISEN:

Serg for at risbeholderens ytre side og
varmesensoren i varmebasen er rene og tarre for
du starter. Serg for at du ikke lager skraper i
beholderen, dette kan fore til et utilfredsstillende
resultat.

1. Tilsett den malte ris- og vannmengden i
risbeholderen. TILSETT ALDRI NOEN FORM
FOR VASKE | VARMEBASEN. Det finnes
delte meninger om risen skal vaskes for
kokingen, men generelt oppnas det beste
resultat nar risen skylles forst.

2. Plassér risbeholderen i varmebasen og sett
pé lokket. Serg for at beholderen sitter
korrekt.

3. Sett stopselet i stikkontakten. N& er
apparatet under strom helt til den igjen
avbrytes.

4. Trykk ned funksjonsknappen for & starte
kokingen. Ved slutten av koketiden, kobler
den automatisk over til varmefunksjonen.
Vent ca. 10 minutter mens risen kokes
ferdig. Rer deretter forsiktig i risen med
skjeen som felger med. Risen er klar til
servering.

5. Hvis du gnsker & holde risen varm, la lokket
veere pa og riskokeren sta tent.

6. Ta stopselet nd ut av stikkontakten FOR du
fierner risbeholderen og tar av lokket.

OBS! Risen kan holdes varm i opp til 5 timer.

MENGEFORHOLD:

(Malebegeret er inkludert) Vann

2 kopper ra ris 3-3,5 kopper
4 kopper ra ris 5-5,5 kopper
5 kopper ra ris 6 kopper

RAD:
For & bruke den automatiske varmefunksjonen
boer du ha minst 3 kopper kokt ris i beholderen.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

Vask risbeholderen, lokket, malebegeret og
slikkepotten etter hver bruk i varmt sepevann.
Bruk aldri aggressive vaskemidler, slipemidler
eller metallsvamper. Tork alt godt av. Terk
varmebasen med en ren og fuktig klut. OBS!
Dersom risen har satt seg fast i bunnen, fyll
beholderen med varmt sepevann og la det sta i
ca. 10 minutter. Deretter kan risbeholderen lett
rengjores.

FORSIKTIG! Dypp ALDRI varmebasen,
ledningen eller stopselet i vann eller annen
vaeske. Dersom vann kommer i berering med
kontakten eller inn i varmebasen, trekk stopselet
straks ut av stikkontakten. La apparatet torke
helt for du bruker det pa nytt.

GARANTIEN DEKKER IKKE:

*  Dersom de ovenfor nevnte punkter ikke
overholdes.

Dersom apparatet ikke er korrekt

vedlikeholdt, har veert utsatt for vold, eller er

blitt beskadiget pa annen méte.

*  Dersom det er oppstatt skader pa grunn av
feil pa ledningen.

*  Dersom det er foretatt uautoriserte inngrep

péa apparatet.

Som falge av en konstant uvikling av vare
produkter pa funksjons- og designsiden
forbeholder vi oss rett til produktforandringer
uten forutgéende varsel.

Vi tar forbehold for feil i bruksanvisningen.

Importor
Adexi Group



JOHDANTO:

Lue ndma kayttdohjeet 1&pi huolellisesti ennen
kuin otat uuden riisikeittimesi kayttoon.
Suosittelemme lisaksi, etta kayttdohjeet
séilytetddn mahdollista mydhempaa kayttéa
varten. (Verkkojannite: 230V ~ 50 Hz)

TARKEAT TURVATEKNISET TOIMENPITEET:

Sahkolaitteita kaytettdessa on tarkkaan

noudatettava seuraavia turvateknisia

toimenpiteita:

1. Lue kayttéohjeet kokonaisuudessaan.

2. Ala koskaan kosketa riisikeittimen kuumia
pintoja sen ollessa kaytdssa. Kaytéa kahvoja.

3. Laitetta, pistoketta ja johtoa El saa upottaa
mink&énlaisiin nesteisiin.

4. Pienet lapset on valvottava jos ne sijaitsevat
riisikeittimen 1&helld sen ollessa kaytdssa.

5. Ala koskaan anna laitteen johdon roikkua
pdydan reunalta siten, etta lapset ylettyvat
siihen. Riisikeittimessa on kiehuvaa vetta. Se
aiheuttaa suuren loukkaantumisvaaran.

6. Irrota pistotulppa pistorasiasta aina kun laite
ei ole kaytdssa ja ennen kuin puhdistat
laitteen.

7. Ala koskaan veda johdosta, vaan tartu
pistokkeeseen ja vedd se varovasti ulos
pistorasiasta.

8. Jos laite tai sen johto ovat vahingoittuneet,
laitetta ei tule kayttad. Toimita se
ammattilaisen korjattavaksi.

9. Ala kayta riisikeitinté ulkotiloissa.

10. Al4 anna johdon roikkua p&ydan reunan yli.
Huolehdi, etté johto ei joudu puristuksiin
esimerkiksi laatikoiden valiin.

11. Koska riisinkeitin tuottaa hdyrya kaytén
aikana, kantta on kaytettava aina
palovammojen ja muiden henkildévahinkojen
estamiseksi.

12. Kéytdssa olevaa riisikeitintd on aina
valvottava.

13. Laite on tarkoitettu pelkastaan
kotitalouskayttoon.

14. Al koskaan aseta sisakulhoa kuumille
alustoille, kuten s&hko- tai kaasuliedelle tms.

15. Kannessa olevaa hdyryaukkoa ei koskaan
saa tukkia.

Toiminnot

Kansi

Lampdalusta
Kahva

Toimintopainike (kypsennys tai lampimana
pitdminen)

Sisdkulho
Lampolevy
Mittakulho

Lasta

Johto

"Warm" indikaattori
"Cook" indikaattori

AL~
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ENNEN KAYTTOONOTTOA:

1. Huuhtele sisdkulho, kansi, mittakulho ja lasta
lampiméasséa vedessd, johon olet lisdnnyt
hieman astianpesuainetta ja kuivaa lopuksi
huolellisesti.

2. Pyyhi lampdalusta kuivaksi puhtaalla ja
kostealla liinalla.

HUOM! Kaytdssa olevaa laitetta ei tule siirtaa
turhaan mm. palamisvaaran takia.



RIISIN KEITTAMINEN:

Varmista, etta sisédkulhon ulkopinta ja
lampdodalustassa sijaitseva lampdanturi varmasti
ovat puhtaat ja kuivat. Valta sailion
naarmuttamista, se saattaa vaikuttaa
lopputulokseen.

1. Mittaariisi ja lisd& se ja vesi sisékulhoon.
ALA KOSKAAN TAYTA VETTA TAI MUUTA
NESTETTA LAMPOALUSTAAN. On
olemassa useita eri mielipiteita riisin
huuhtelemisesta ja liuottamisesta ennen
keittdmista. Yleisesti voidaan kuitenkin
vaittaa, etté paras tulos saavutetaan, kun
riisi huuhdellaan ennen keittédmista.

2. Sijoita sisdkulho lampdalustalle ja laita kansi
paélle. Varmista, etta séilid varmasti on
paikoillaan.

3. Laita pistoke pistokerasiaan. Laite on nyt
paalla ja pysyy paalla kunnes sdhkd
katkaistaan.

4. Kaynnistéd kypsennys painamalla
toimintopainiketta. Kun kypsennysvaihe on
lopussa, keitin siirtyy automaattisesti
"lampdvaiheeseen". Odota nyt noin 10
minuuttia, ettd kypsennys paattyy. Sekoita
riisid varovasti mukana tulleella lastalla. Riisi
on valmista tarjoiltavaksi.

5. Riisia voidaan pitda lampiméana siten, etta
kansi jatetaan paalle ja riisikeittimen
annetaan olla paalla.

6. Veda pistoke ulos pistorasiasta ENNEN kuin
nostat sisdkulhon ja kannen pois.

HUOMI! Riisia pysyy lampiméana jopa viisi (5)
tuntia.

MITTASUHTEET:

(Mittakulho sis. toimitukseen) Vetta

2 kupillista keittamatonta riisia 3-3,5 kupillista
4 kupillista keittdmatonta riisia 5-5,5 kupillista
5 Kkupillista keittdmé&tonta riisia 6 kupillista

VINKKI:

Jos automaattista lammitystoimintoa kaytetaan,
riisikeittimessa on oltava vahintaan kolme
kupillista riisia.

PUHDISTAMINEN JA KUNNOSSAPITO:

Pese sisakulho, kansi, mittakulho ja lasta aina
kayton jalkeen lampimassa vedessé, johon on
listty astianpesuainetta. Al& koskaan kayta
voimakkaita puhdistusaineita, hankausaineita tai
terésharjaa. Kuivaa osat huolellisesti. Pyyhki
lampoalusta puhtaaksi kostealla liinalla.
HUOM! Jos pohjaan on tarttunut riisia, tayta
séilid lampimalla vedelld, johon on lisatty
astianpesuainetta ja anna seisté noin 10
minuuttia. Téman jalkeen sisékulhon
puhdistaminen kay vaivattomasti.

HUOMIOI! Ala KOSKAAN upota ldmpéalustaa,
johtoa tai pistoketta minkaanlaisiin nesteisiin.
Mikali pistokkeeseen tai lampdalustan sisdosiin
jostain syysta joutuu vetta, pistoke on
valittdmasti irrotettava pistorasiasta. Anna
laitteen kuivua perusteellisesti ennen kuin taas
alat kayttaa sita.

TAKUU EI KATA:

*

Jos ylla mainitut kohdat laiminlyddaan.

*

Jos laitetta ei ole huollettu asianmukaisesti,
jos sité on késitelty vakivalloin tai jos sitd on
vaurioitettu jollain muulla tavalla.

Jos virheet ovat sdhkéverkon virheiden
aiheuttamat.

Jos laitetta on jollain tavalla korjannut,
muuttanut tai muunnellut henkild, jolla ei ole
siihen asianmukaista valtuutusta.

Koska kehitdmme jatkuvasti seka tuotteidemme
toimivuutta ettd niiden muotoilua, piddtamme
oikeuden suorittaa muutoksia tuotteeseen ilman
edeltéavaa ilmoitusta.

Valmistaja ei vastaa kayttdoppaassa esiintyvista
painovirheista.

Maahantuoja:
Adexi Groupe



INTRODUCTION:

The Rice Cooker provides a simple, trouble free
method for cooking perfect rice. The warm

function automatically keeps the rice warm, fluffy

and ready to serve for up to 5 hours.

The large capacity of the Rice cooker makes it
possible to prepare rice economically for a
family, for a party or for bulk cooking for the
freezer.

Important: Please read these instructions before

using your new Rice cooker and keep it in a safe

place for future reference.

IMPORTANT SAFEGUARDS:

When using electrical appliances basic safety
precautions should always be followed,
including the following:

1.
2.

10.

11

12.

Read all instructions.

Do not touch hot surfaces. Use handles or
knobs.

To protect against electrical hazards, do not
immerse cord, plugs or the appliance in
water or any other liquid.

Close supervision is necessary when any
appliance is used by or near children.

Unplug from outlet when not in use and
before cleaning. Allow to cool before putting
on or taking off pads.

Do not operate any appliance with a
damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any
manner. Return appliance to service station
for examination, repair or adjustment.

The use of accessory attachments not
recommended may cause hazard.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or
counter, or touch hot surfaces.

Do not place on or near a hot gas or electric
burner or in a heated oven.

. As the rice cooker produces and discharges

steam when in use, the lid should always be
used. This is to avoid any risk of scalding,
burning or other personal injury.

To disconnect, remove plug from wall outlet.

UK

13. CAUTION: This appliance generates heat
and escaping steam during use. Proper
precaution must be taken to prevent the risk
of burns, fires or other damage to persons or
property.

14. This appliance generates steam. Do not
operate uncovered.

15. Do not leave this appliance unattended
during use.

16. This appliance is for household use only. Do
not use appliance for other than intended
use.

17. Do not place the rice Bowl on other heat
sources (e.g. Cooking stove) as it may
become deformed.

18. Do not block the Steam Vent Hole.

19. During or immediately after cooking, the area
near the Steam vent hole is kept at high
temperature. To avoid burns do not touch
this area.

SAVE THESE INSTRUCTIONS.

Functions:

Lid

Base

Handle

Function button (cook/keep warm)

Rice bowl
Heating plate
Measuring cup
Spatula

Cord

"Warm" indicator

T3 9@ N0k ODN
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"Cook" indicator



BEFORE FIRST USE:

Wash the rice bowl, the lid, the measuring cup
and the spatula in warm, soapy water. Rinse and
dry thoroughly. Wipe the base with a clean,
damp cloth. Dry thoroughly. Do not use harsh
detergents or abrasive cleaners on any parts of
the appliance. Never immerse the base in water
or any other liquid.

HOW TO COOK RICE:

Before each use, make sure that the outside of
the rice bowl is clean and dry and that the heat
sensor in the centre, on the inside of the base, is
clean, dry and cool. Handle the rice bowl
carefully. Scratching or denting the bowl may
result in unsatisfactory performance.

1. Measure rice and water and place evenly in
rice bowl. NEVER PUT ANY LIQUID INTO
THE BASE. The lid has to be used during the
entire preparation time.

NOTE: There are differing opinions about
whether rice should be washed before
cooking. Drier fluffier rice is obtained by
washing rice first.

2. Place rice bowl in base and lid on rice bowl.
Make sure the bowl is placed properly sat
onto the base.

3. Plug cord into a 230 Volt AC outlet. The
power is now on and remain on while the
appliance is plugged in.

4. Hold the function button down to start
cooking. At the end of the cooking phase, it
automatically switches to the “keep warm”
function. After about 10 minutes the rice will
be cooked. Gently stir the rice using the
spatula provided. The rice is now ready to
serve.

5. If therice is to be kept warm leave the rice
cooker plugged in. Reposition the lid after
having fluffed the rice.

6. Unplug the rice cooker before removing lid
and rice bowl from the base.

NOTE: Rice may be kept warm for up to 5 hours.

To stop the automatic keep warm cycle, simply

unplug from wall outlet.

RICE COOKING CHART:

Standard Measuring Cup Water

For 2 cups of raw rice 3-3,5 cups
For 4 cups of raw rice 5-5,5 cups
For 5 cups of raw rice 6 cups

HELPFUL HINTS:

When using the automatic keep warm cycle, the
rice bowl should contain at least 3 cups of
cooked rice.

CARE AND CLEANING:

After each use, wash the rice bowl, the lid, the
measuring cup and the spatula in warm soapy
water. Do not use harsh detergents, abrasive
cleansers or metal scouring pads. Rinse and dry
thoroughly. Wipe the base with a clean, damp
cloth and dry. NOTE: If the rice sticks to the pot
fill it with hot water with a mild detergent and let
it soak for about 10 minutes.

CAUTI ON:

1. To reduce the risk of electric shock, cook
only in removable container.

DO NOT IMMERSE THE BASE, CORD OR
PLUG IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

2. If water should accidentally enter the switch
mechanism or spill onto the heating plate,
carefully unplug the power cord from the
wall outlet. Allow drying thoroughly before
using the appliance again.

THE WARRENTY DOES NOT COVER:
*  If the above points have not been observed

If the appliance has not been properly
maintained, if force has been used against it
or if it has been damaged in any other way.

*

Errors or faults owing to defects in the
distribution system.

If the appliance has been repaired or
modified or changed in any way or by any
person not properly authorized.

Owing to our constant development of our
products on both functionality and design we
reserve the right to change the product without
preceding notice.

IMPORTER:
Adexi Group

We take reservation for printing errors.
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WPROWADZENIE 11. Poniewaz podczas pracy urzadzenia do
Abyscie Panstwo mieli peine zadowolenie z gotowania ryzu wydziéla si¢ para wodna,
Waszej nowej gotowarki ryzu, prosimy Was o zawsze nalezy uzywac pokrywki. Pozwala to

doktadne przeczytanie instrukcji obstugi zanim unikna¢ ryzyka poparzenia lub odniesienia
zaczniecie ja uzywaé. Zalecamy réwniez innych obrazen.

zachowanie niniejszej instrukcji w razie potrzeby 12. Korzystanie z urzadzenia musi odbywac sig
przypomnienia funkcji gotowarki w przysztosci. pod ciagtym nadzorem oséb dorostych.

( Napigcie pradu: 230V $ 50 Hz ) 13. Uzywaj urzadzenia wytacznie do celow

. ) gospodarstwa domowego.
WAZNE WSKAZOWKI W ZAKRESIE BEZPIE- ) N . .
14. Nie stawiaj nigdy misy wewnetrznej na

CZENSTWA nagrzanych powierzchniach jak np.
Podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych palnikach kuchenki elektrycznej lub gazowej.
nalezy przestrzegac ponizszych wskazowek 15. Podczas pracy urzadzenia otwory dla
bezpieczenstwa: ulatniania sie pary wodnej w pokrywie nie
1. Przeczytaj doktadnie catg instrukcjg obstugi. moga by¢é niczym zakrywane.
2. Nie dotykaj nagrzanych czesci urzadzenia

podczas jego pracy. Korzystaj z uchwytow. OPIS BUDOWY:

3. Urzadzenie oraz wtyczka przewodu
elektrycznego oraz przewod elektryczny NIE
moga by¢ zanuzane w jakimkolwie ptynie.

4. Podczas pracy urzadzenia, zwr6¢ uwage na
znajdujace sie w poblizu dzieci. Urzgdzenie
powinno by¢ przechowywane w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

5. Nie umiejscawiaj przewodu elektrycznego
tak aby byt on dostepny dla dzieci np. zwisat
poza kant stotu itp. W gotowarce znajdowac
sie bedzie goraca woda, ktéra moze
spowodowac silne poparzenia.

Pokrywa

Baza grzejna

6. Wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy Uchwyt
nie uzywasz urzadzenia oraz przed jego

czyszczeniem.

1
2
3
4 Przycisk funkcji (gotuj/podgrzewaj)
. . . ) 5 Misa wewnetrzna
7. ery wyjmowaniu wtylczkl z gnla'zdka 6. Piyta grzejna
sieciowego nie ciagnij za przewod X
elektryczny. 7 Miarka
8
9
1
1

8. Jesli przewod elektryczny, wtyczka topatka

przewodu lub urzadzenie ulegnie
uszkodzeniu zaprzestan korzystania z
urzadzenia. Oddaj urzadzenie do punktu
serwisowego dla dokonania naprawy.

Przewdd zasilajacy
Wskaznik "Warm" (utrzymywanie ciepta)

—_ O -

Wskaznik "Cook" (gotowanie)

9. Uzywaj urzadzenie wytacznie w

pomieszczeniach zadaszonych. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

1. Umyj w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyh mise wewnetrzng, pokrywe,
miarke oraz fopatke, po czym sptucz i wytrzyj
doktadnie do sucha.

2. Baze grzejna wytrzyj lekko wilgotnag,
Sciereczka.

10. Nie pozwél aby przewod elektryczny zwisat
poza kant stotu lub zostat czyms$ przyciénigty
np. szuflada itp.



UWAGA! Unikaj przestawiania urzadzenia
podczas jego pracy ze wzgledu na
niebezpieczenstwo poparzen.

UZYTKOWANIE:

Przed rozpoczeciem uzytkowania zadbaj, aby
zewngtrzna strona misy oraz sensor grzania w
bazie grzejnej byty czyste i suche. Uwazaj, aby
nie zarysowac¢ pojemnika, albowiem moze to by¢
powodem uzyskiwania gorszych rezultatow przy
wykorzystywaniu urzadzenia.

1. Odmierz odpowiednie ilosci ryzu i wody do
misy wewnetrznej. NIE WLEWAJ NIGDY
JAKICHKOLWIEK PLYNOW DO BAZY
GRZEJNEJ. Opinie co do sptukiwania ryzu
przed jego gotowaniem sg podzielone,
jednak lepszy rezultat osiaga sie po
uprzednim sptukaniu ryzu.

2. Wi6z mise wewnetrzng do bazy grzejnej i
zakryj pokrywa. Zadbaj o to, aby pojemnik
byt ustawiony poprawnie.

3. Wib6z wtyczke do gniazdka sieciowego. Od
tego momentu urzadzenie bedzie wiaczone
az do chwili przerwania doptywu pradu.

4. Naciénij i przytrzymaj przycisk funkcji, aby
rozpoczat gotowanie. Pod koniec fazy
gotowania urzadzenie automatycznie
przetacza sie na funkcje ,podgrzewania".
Poczekaj okoto 10 minut, az ryz skonczy sig
gotowact. Delikatnie zamieszaj, uzywajac
zataczonej topatki. Ryz jest teraz gotowy do
podania.

5. Wyciagnij wtyczke z gniazdka sieciowego
ZANIM wyjmiesz mise wewnetrznag, i
zdejmiesz pokrywe.

6. Jesli chcesz utrzymywac ryz w cieple przez
jakié czas, to pozostaw natozong pokrywe
oraz wiaczong gotowarke.

Uwaga! Ryz moze by¢ utrzymywany w cieple do

5 godzin.

PROPORCJE RYZU | WODY:

( Miarka w zataczeniu ) Woda

3-3 1/2 kubka
5-5 1/2 kubka
6 kubka

2 kubki surowego ryzu
4 kubki surowego ryzu
5 kubkoéw surowego ryzu

WSKAZOWKI | RADY:

Przy korzystaniu z automatycznej funkciji
grzania, w pojemniku powinno znajdowac sie
min. zawarto$¢ 3 kubkow gotowanego ryzu.
Zauwaz iz proporcje ryz/woda wynosza 1:1
dopiero przy ilosci ryzu 12-12 1/2 kubkow oraz
powyzej.

( Patrz tabela powyzej )

KONSERWACJA:

Mise wewnetrzna, pokrywe, miarke oraz topatke
nalezy po kazdorazowym uzytkowaniu my¢ w
cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nie uzywaj nigdy zracych, écierajacych
srodkéw czyszczacych oraz metalowych gabek.
Po myciu zawsze wycieraj do sucha. Baze
grzejng wycieraj lekko wilgotng Sciereczka.
UWAGA! W przypadku przypalenia ryzu do dna
misy, napetnij mise ciepta wodg z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn i pozostaw na 10 min.,
po czym przystap do jej czyszczenia.

PAMIETAJ! Nie zanuzaj NIGDY bazy grzejnej,
przewodu zasilajacego oraz wtyczki przewodu w
jakimkolwiek ptynie. W przypadku zetkniecia sig
wtyczki przewodu z woda lub dostania sie wody
do wnetrza bazy grzejnej wciggnij natychmiast
wtyczke z gniazdka sieciowego. Pozostaw
urzadzenie do doktadnego wyschnigcia zanim
skorzystasz z niego ponownie.

GWARANCJA BEDZIE UNIEWAZNIONA W

PRZYPADKU:

- Jesli wyzej wymienione nie byto
przestrzegane.

- Jesli urzadzenie bylo niewtasciwie
uzytkowane powodujac uszkodzenia
mechaniczne.

- Jesli uszkodzenie powstato w wyniku
uszkodzen w instalacji sieciowe;.

- Jesli zostaly dokonywane naprawy
urzadzenia przez osoby nieupowaznione.

W zwigzku ze statym udoskonalaniem naszych

produktow zaréwno od strony funkcjonalnej jak i

projektowej, zastrzegamy sobie prawo do zmian

w produktach bez wcze$niejszego uprzedzenia.

Z zastrzezeniem ew. btedéw w druku

IMPORTER:
Adexi Group



EINFUHRUNG

Um mdglichst viel Freude an Ihrem neuen
Reiskocher zu haben, machen Sie sich bitte mit
dieser Bedienungsanleitung vertraut, bevor Sie
das Gerét in Betrieb nehmen. Wir empfehlen
Ihnen auBerdem, die Bedienungsanleitung
aufzuheben. So kénnen Sie die Funktionen des
Gerats jederzeit nachlesen.

(Netzspannung: 230V ~ 50 Hz)

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Anwendung von Elektrogeraten sind die

nachstehenden einfachen Sicherheitshinweise

sorgfaltig zu befolgen:

1. Lesen Sie bitte die gesamte
Bedienungsanleitung durch.

2. Niemals die heiBen Oberflachen eines in
Betrieb befindlichen Gerats beriihren. An
den Griffen fassen.

3. Gerat, Stecker oder Kabel diirfen unter
keinen Umstanden in Flissigkeit getaucht
werden.

4. Kinder, die sich in der Nahe eines in Betrieb
befindlichen Gerats aufhalten, sind zu
beaufsichtigen.

5. Das Kabel nicht fur Kinder erreichbar von
einer Kante herabhangen lassen. Das Gerat
enthalt kochendes Wasser - hohe
Verbriihungsgefahr!

6. Stecker bei Nichtgebrauch und vor dem
Reinigen des Geréts stets abziehen.

7. Zum Abziehen des Steckers nicht am Kabel
ziehen.

8. Sofern Gerat oder Kabel beschadigt werden,
benutzen Sie das Gerét bitte nicht. Lassen
Sie es von einem Fachmann reparieren.

9. Das Gerét nicht im Freien benutzen.

10. Sicherstellen, daB3 das Kabel nicht in
Schubladen o.4. eingeklemmt wird.

11. Da der Reiskocher beim Gebrauch Dampf
erzeugt und abgibt, sollte stets der Deckel
verwendet werden. Dadurch kénnen
Verbriihungen, Verbrennungen und andere
Verletzungen vermieden werden.

12. Ein in Betrieb befindliches Gerét stéandig
beaufsichtigen.

DE

13. Das Gerét ist nur fur den Haushaltsgebrauch
vorgesehen.

14. Den Innentopf niemals auf heiBe Unterlagen
wie Herd, Gasflamme u.a.m. stellen.

15. Die Dampféffnung im Deckel darf niemals
blockiert werden.

Beschreibung

Deckel

Heizbasis

Griff

Funktionstaste (Kochen/Warmhalten)

Innentopf
Warmbhalteplatte
MeBbecher
Spatel

Kabel

Anzeige ,Warm"

T 39PN RN
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Anzeige ,,Cook"

VOR DEM ERSTGEBRAUCH

1. Innentopf, Deckel, MeBbecher und Spatel in
warmem Seifenwasser abwaschen und
anschlieBend grindlich abtrocknen.

2. Die Heizbasis mit einem sauberen, feuchten
Tuch abwischen.

HINWEIS! Aufgrund der Verbriihungsgefahr ein
in Betrieb befindliches Gerat nicht versetzen.



SO KOCHEN SIE REIS:

Stellen Sie zunéchst sicher, daB die AuBenseite
des Innentopfes und der Warmesensor in der
Heizbasis sauber und trocken sind. Achten Sie
darauf, den Topf nicht zu zerkratzen, da dies zu
einem unbefriedigendem Ergebnis flihren
kdénnte.

1. Die abgemessenen Mengen Reis und
Wasser in den Innentopf geben. NIEMALS
FLUSSIGKEIT IN DIE HEIZBASIS
GELANGEN LASSEN. In der Frage, ob Reis
vor dem Kochen zu waschen ist, gehen die
Meinungen auseinander, im allgemeinen
erzielt man jedoch das beste Ergebnis, wenn
man den Reis vorher spllt.

2. Den Innentopf in die Heizbasis setzen und
den Deckel auflegen. Auf ordnungsgeméaBen
Sitz des Topfs achten.

3. Stecker einstecken. Das Gerét ist jetzt
eingeschaltet. Es bleibt eingeschaltet, bis die
Stromzufuhr getrennt wird.

4. Kochvorgang durch Betatigen des EIN/AUS-
Schalters in Gang setzen. Bei Beendigung
der Kochzeit geht der Schalter automatisch
in die Warmhalteposition. 10 Minuten
warten, bis der Reis fertig ist. Den Reis
anschlieBend mit einem Holzspatel wenden.
Damit ist der Reis servierbereit.

5. Zum Warmhalten des Reises den Deckel
nicht entfernen und den Reiskocher
eingeschaltet lassen.

6. Stecker VOR dem Entfernen von Innentopf
und Deckel abziehen.

HINWEIS! Der Reis kann bis zu 5 Stunden
warmgehalten werden.

MENGENVERHALTNISSE

Benutzen Sie den

mitgelieferten MeBbecher) Wasser

2 Tassen roher Reis 3-3,5 Tassen
4 Tassen roher Reis 5-5,5 Tassen
5 Tassen roher Reis 6 Tassen

TIPS

Bei Benutzung der automatischen
Warmbhaltefunktion sollten mindestens 3 Tassen
gekochter Reis im Topf vorhanden sein.

REINIGUNG UND WARTUNG

Innentopf, Deckel, MeBbecher und Spatel nach
jedem Gebrauch in warmem Seifenwasser
abwaschen. Niemals starke Reinigungsmittel,
Schleifmittel oder Metallschwamme benutzen.
Grindlich nachtrocknen. Die Heizbasis mit
einem leicht feuchten Tuch abwischen.
HINWEIS! Ist Reis am Boden festgekocht, so
geben Sie warmes Seifenwasser in den Topf und
lassen Sie ihn fir ca. 10 Min. einweichen.
Danach 148t sich der Topf leicht reinigen.

ACHTUNG! Heizbasis, Kabel oder Stecker
NIEMALS in Flussigkeiten tauchen. Sollte
Wasser mit dem Kontakt oder dem Innern der
Heizbasis in Berlihrung kommen, so ziehen Sie
umgehend den Stecker aus der Steckdose und
trocknen Sie das Geréat vor dem erneuten
Gebrauch griindlich ab.

UMWELTTIPS

Ein Elektro-/Elektronikgerat ist nach Ablauf
seiner Funktionsfahigkeit unter moglichst
geringer Umweltbelastung zu entsorgen. Dabei
sind die &rtlichen Vorschriften lhrer
Wohngemeinde zu befolgen. In den meisten
Féllen kdnnen Sie das Gerat bei Ihrer ortlichen
Recyclingstation abgeben.

DIE GARANTIE GILT NICHT

- falls die vorstehenden Hinweise nicht
beachtet werden;

- falls das Gerat unsachgemaB behandelt,
Gewalt ausgesetzt oder ihm anderweitig
Schaden zugefligt worden ist;

- bei Fehlern, die aufgrund von Fehlern im
Leitungsnetz entstanden sind;

- bei Eingriffen in das Gerat von Stellen, die
nicht von uns autorisiert sind.

Aufgrund der standigen Entwicklung von
Funktion und Design unserer Produkte behalten
wir uns das Recht zur Anderung des Produkts
ohne vorherige Ankindigung vor.

Irrtiimer und Fehler vorbehalten.

Importeur:
Adexi Groupe
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BBEOEHUE

Y106b1 BBl MOrMIN NpaBMbHO MNONb30BaTLCA
Batluei HoBoW prucoBapKoW, nepes Hayanom
Nob30BaHNA Mbl HACTOATENBHO NpocuM Bac
npoYnTaTb HacTOALLEe PyKOBOACTBO MO
akcnnyataumn. Mbl pekomeHayem Bam Takxxe
COXPaHUTb JaHHOEe PYKOBOACTBO MO
aKcnyaraumm.

(HanpsaxeHue cetn 230 B ~ 50 'u)

TPEBOBAHMA NO BE3OMACHOCTU

Mpy Nnonb3oBaHMN 3NeKTPUYECKUMM nNprbopamu

TwarenbHO cobnoaanTe cneayowme npasuna:

1. BHumartenbHO NpoyTUTE BCE PyKOBOACTBO
no akcnyaTauun.

2. He potparmBantechb [0 ropAYnx
NOBEPXHOCTEN PUCOBapKM BO BpeMA eé
paboTbl [Monb3ynTech pykoATKaMu.

3. He norpyxanTe anekTponpoBoa, BUMKY UNn
cam annapar B BOAY W XXWUAKOCTb UHOTO
poaa.

4. He octaBnanTe ManeHbkux geten 6e3
NpUCMOTPa, KOr4a OHW HaXoaATCA PALOM C
paboTatoLien pucoBapKoii.

5. He ponyckawite, 4TOHbl 3N1€KTPONPOBOL,
CBWCas C KPOMKM CTONA, Tak Kak ero MoryT
cxBaTuTb aeTu. [opAYanA Boaa B pucoBapke
€cOo34aéT onacHOCTb MOMyYeHnA oxora.

6. Bcerga BblHUMaWTe BUIIKY U3 PO3ETKM Mnocrne
OKOHYaHWA paboTbl annapaTa v nepes ero
YNCTKOW.

7. He pépravite 3a aneKTponpoBoa, Korga
BbIHUMaeTe BUIKY U3 PO3ETKW.

8. He nonb3yntech annapaTom B cry4ae, ecnu
NOBPEXAEH 3MEKTPONPOBOL UMK ecnn
annapart HeucnpaBseH. B cnyyae c6oes B
paboTe annapara, coanTe ero B PeMOHTHYHO
MacTepcKyto.

9. TMonb3ynTech annapaToM TOMbKO BHYTPU
MOMELLEHWNN.

10. He ponyckanTe, 4T0ObI 3NEKTPONPOBOL,
CBWCan C KPOMKM CTOMA, a TakXe, YTOObl OH
He nonajan B 3aKMM Mexay Kpaamu
BbIABV/XXHbIX ALLMKOB U T.M.

11.

12.

13.

14.

15.

Bcerga ncnonb3yiTe KpbIWKY, Tak Kak 13
KacTptonu AnA BapKy pyca BO BpemsA
NpUroToBfIeHNA BbIXOOAUT Nap. 310
Heob6Xxo0AUMO ANA NPefoTBPaLLEHUA OXXOroB
1 ApYyrux TpaBm.

Bo Bpemsa paboTbl pucoBapKu NOCTOAHHO
npucmaTpuBanTe 3a Hen.

AnnapaT npefHasHayveH nuiib ANA
NMPVYMEHEHNA B LENAX JOMALLHEro
MPUroTOBIIEHNA MULLN.

Hukoraa He cTaBbTe BHYTPEHHIO EMKOCTb
pVCOBapKM Ha ropAyme NnoBepxXHOCTH
(anekTpuyeckune nNuThl, ra3oBble NINTLI U
T.N.).

He 3aTbikaniTe oTBEpPCTMA AN1A napa B
KPbILLKE pUCOBapKW.

OB30P ®YHKLIUN

o =

20N OO

o

Kpbiwka

Bbasa c HarpeBaTefbHbIM 311IEMEHTOM
PykoAaTka

KHorka Bblbopa hyHKLMK
(npvrotToBneHue/nopaep>KaHne B TENIOM
COCTOAHWN)

BHyTpeHHAA éMKOCTb
HarpeBaTenbHbI nucT
MepHasa yawka
Lnatenb

MpoBog

. lhaunkarop “Warm®

WHuaonkartop “Cook*”




NEPEA HAYAJIOM 3SKCMJTYATALUK:

1. OnonocHUTE BHYTPEHHIOK YaLLKY, KPbILLKY,
MEPHYI0 YallKy v Wwnatenb B TENIOM
pacTBope Mbina, Nocrne 4ero Kak cnenyet
NnpoTpUTE UX.

2. lMpoTtpuTe 6a3y c HarpeBaTenbHbIM
3/1EMEHTOM YUCTON BNAXKHON TPAMKOM.

BHVMAHWE! He pekomeHayeTcA nepemelyatb
annapar BO BPeMA ero UCronb30BaHuA, Tak Kak
3TO rPO3NUT OXOroM.

BAPKA PUCA:

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K BapKe puca,
y6e,q|/|Ter B TOM, 4YTO BHeELWHAA NOBEPXHOCTb
BHYTPEHHEW EMKOCTH, a TakXe TennoBown
CeHCop 4ncTbie 1 cyxune. CTapanTech He
nouapanatb éMKOCTb, TaK KakK 3TO MOXeT
NPUBECTU K HEYAOBNETBOPUTENBHOMY
pesynbrary.

1. BcbinbTe 0TMEpPEHHOEe KONM4ecTBO puca 1
BO/bl BO BHYTPEHHIO EMKOCTb.
PykoBoacTBynTech Npu onpeaeneHum
KofindecTBa yKa3aHHbIMN HUXKe
peKkoMeHAaUMAMU N0 COOTHOLLEHWIO BOAbI U
puca. HAKOIOA HE 3ANIVBANTE BOAY
1N APYTUE XNOKOCTU B BA3Y C
HATPEBATEJIbHbIM SJIEMEHTOM. MbITb
WM HE MbITb PUC Nepea TeM, Kak KUNATUTb
ero, Aeno BKyca, HO B LIE/IOM Hauny4Lmm
pesynbTaT AocTUraeTcA, Korga puc
npeasapuTesisHO NMPOMBIT.

2. YcTaHOBUTE BHYTPEHHIO EMKOCTb B 6a3y ¢
HarpeBaTesibHbIM 3/IEMEHTOM U HAKPOUTE eé
KpbILWKOW. YbeamTech, 4HTO EMKOCTb
npaBuUIbHO YCTAHOBNEHA Ha CBOEM MecTe.

3. BcTtaBbTe BUNKy B po3eTky. Tenepb annapar
BKJ/TIO4EH U1 ByneT ocTaBaTbCA BKIOYEHHBIM
[0 Tex nop, noka He 6yaeT OTKITHOYEH TOK.

4. HaxmuTe 1 yaepxusanTe KHOMKy Bbibopa
YHKUMK, 4TOObI HaYaTb NpUroTosneHve. B
KOHLIe hasbl MPMroToBNEHNA
aBTOMaTUYECKMN BKMIOUNTCA PyHKLMA
“nogaep>xxaHvie B TEMOM COCTOAHUN"
MopoxanTe NnpmbnuanTensHo 10 MUHYT OO
MOJSTHOM FOTOBHOCTM puca. AKKypaTHO
nepemMeLlanTe pyc ¢ NOMOLLbIO Npunaraemon
nonarku. Tenepb puc rotos K
ynoTpebnexunto.

5. Ecnwu Bbl xoTuTe nopaepxmeatb puc B
ropA4YeM COCTOAHUW, HE CHUMAaWTE KPbILIKY 1
He BbIK/I04YanTe pucoBapkKy.

6. BblHbTe BUNKy 13 posetku NEPE[ Tem, kak
BbIHYTb BHYTPEHHIOI EMKOCTb U KPbILLIKY.
Ecnu Bbl xoTuTe nogaepxvsarb puc B
ropAYeM COCTOAHWUMN, HE CHUMAaNTE KPbILKY W
He BbIK/IOYanTe pucoBapKy.

BHVMAHWE! Puc MoxeT nogaepXxmBaTtbcA B
ropAYem cocToAHUN 5 yacos.
PEKOMEHOALWU NO COOTHOLWIEHUIO

BOAbl U PUCA:
(MepHana valuka BKNto4eHa

B KOMMIEKT MOCTaBKMN) Bopa

2 YalliKu Cyxoro puca 3-3,5 vauwku
4 YallKu cyxoro puca 5-5,5 yaluku
5 Yaluku cyxoro puca 6 valuku

COBET: Npu ncnonb3oBaHuy yHKLMK
aBTOMaTUYeCKOro noaorpesa, cneayet
MCMomnbL30BaTh He MeHee 3 Yallek BapEHOro
puca B émkocTun. ObpaTtuTe BHAMaHWe, 4T
COOTHOLLEHWe BOAbI 1 puca ctaHosuTcA 1/1
nnwb npy 12-12,5 yawkax BapéHOro puca unm
6onee. CM. Takxxe TabnuLy COOTHOLIEHWUIA.

YUCTKA U NOAAEP>XXAHUE B MNOPAOKE

OcHoBaTesnbHO NPOMbIBaNTe TEMbIM
pacTBOPOM Mbifia BHYTPEHHIO EMKOCTb,
KPbILLKY, MEPHYIO YaLlKy U LWnaTenb nocne
KaXkgoro ncrnonb3oBaHvA. He nonb3yntecb
MOIOLLMMU CPEACcTBaMK, abpasnBHbIMU
BeLLeCTBaMMN U METaNNTIMYECKUMMU FyBKamu.
Hacyxo npoTpuTe nocne npombIBKU.
BHUMAHWE! Ecnu puc nprucox K AHy éMKOCTH,
HanonHMTe EMKOCTb FOPAYMM MblfTbHbIM
pacTBopom 1 ganTte noctoATb 10 MuHyT. MNMocne
3TOr0 EMKOCTb MOXHO OYUCTUTb.

NB! Hu B koeMm cnyyae He onyckante 6asy ¢
HarpeBaTeslbHbIM 3/1IeMeHTOM, NpoBO4 U
BUJSIKY B BOAY WNW Apyrue Xunakoctu. B cnyyae
nonagaHuA BOAbl B HA KOHTAKT U BHYTPb
HarpeBaTesibHoM 6a3bl HEMeAJIEHHO BbIHbTE
BUSIKY 13 po3eTku. [aiite annapary
NPOCOXHYTb, NPeXae Yem CHoBa Ha4aTb
nosib30BaThbCcA UM.




FTAPAHTUMHBIE OBA3ATEJIbCTBA TEPAIOT

cuny B CNYYAE
*  HeBbInonHeHnA TpeboBaHWn HACTOALLEN
VHCTPYKLMN.

*  HapyleHnAa npasun nonb3oBaHnaA
n3aenveM, HaCUNbCTBEHHbIX U NPOYMX
[eVCTBUIA, NPUBEALLMX K BbIXOAY M3 CTPOA
n3penva.

*  BbIxoga 13 CTPOA U3genua B pesynbraTe
c60€eB B 3NEKTPUYECKON CETU.

*  HeaBTOpPU30BaHHOrO BCKPbITUA U34ENVA.

Mo NpyYMHe NOCTOAHHOIO COBEPLUEHCTBOBAHNA
Hawux nsgenuin B obnacTtu ausamHa n
KOHCTPYKLMW Mbl OCTaBffAeM 3a cobovi npaBo
M3MEHEHNA HaWnX nsgenui 6es
npeaynpexaeHus.

[MponsBoanTENb U UMMOPTEP HE HECYT
OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbIE OrNeYaTKu B
TEeKCTe PyKOBOACTBA M0 aKCrJyaTauuu.

UMMOPTEP
Adexi Group




