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For at De kan fa mest gleede af Deres

espressomaskine, beder vi Dem venligst ,‘ tQm og damp funktlonen er aktiveret, vil en
gennemlaese denne brugsanvisning, for De tagﬁer |fﬂ et hgj og aqderledes lyd kunne hores.
apparatet i brug. Vi anbefaler Dem yde ngm\ — Hvis dette/ sker skal maskinen slukkes med
gemme brugsanvisningen, hvis De pa nere ﬁe%saﬁ‘r’(e Id vand. Lad aldrig
tidspunkt skulle fa brug for at opfriske appara\lt@\ — ap aratet ér der ikke er vand i tanken.
funktioner. - Hvisreg eIIer gnlster opstar i apparatet skal

ledningen tages ud af stikkontakten med det

samme. Indlever apparatet til en autoriseret

servicemand for reparation.

Veer opmaerksom pé at kontrolknappen skal

- Nedsaenk aldrig ledningen, stikket eller selve veere slukket inden ledningen seettes i
apparatet i nogen former for vaeske. stikkontakten.

- Apparatet ber placeres uden for bgrns
raskkevidde, og sméa bern bar holdes under FUNKTIONSOVERSIGT

ALMINDELIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

- Beror aldrig de varme dele pé apparatet.

opsyn nér apparatet er i brug. Udtagelig vandtank
- Lad aldrig ledningen fra apparatet haenge ud Dampdyse

over bordkanten sa bern kan na den. Tilbeher til skumning
- Seet apparatet bagest pa kekkenbordet. Filterholder
- Tag stikket ud af stikkontakten ved Filterclips

rengering, eller nar apparatet ikke er i brug. Aftagelig drypbakke
- Hvis ledningen, stikket eller selve apparatet Aftagelig rist

skulle blive beskadiget, forseg da ikke selv at
reparere skaden, men henvend Dem til en
fagmand for reparation, da der skal
anvendes specialveerktgj.

- Brug kun apparatet indenders.

- Sorg for at ledningen ikke kommer i bergring
med varmekilder sdsom kogeplader,
kogeapparater m.v., da dette kan beskadige
ledningen.

- Apparatet ma ikke placeres nzer varmekilder,
ovne, varmebleesere m.v.

- Apparatet ma kun anvendes til det, den er
fremstillet til, og ma aldrig teendes uden at
der er pafyldt vand.

- Dette apparat ber kun betjenes af voksne.
Born bor ikke lege med apparatet.

- Undga kontakt med kogende vand.

- Huvis brug af forleengerledning er absolut
nedvendig, skal man veere forsigtig med
placeringen af forleengerledningen, sa man
ikke snubler over den.

Kontrol knap

ON/OFF indikator (red)
ON/OFF kontrol knap
Temperatur-indikator (orange)
Holde varm funktion
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FILTRE
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a. filter til pulver - 1 kop espresso
b. filter til pulver - 2 kopper espresso
c. filter til espresso poser (pods)

FOR FORSTE ANVENDELSE

Ledningen skal veere fuldt udrullet, for De
tager espressomaskinen i brug.

For at skylle de indre dele af
espressomaskinen igennem skal De
"brygge" to gange VAND for De anvender
espressomaskinen til at brygge espresso
pa. Folg venligst nedenstédende
instruktioner, undlad blot at bruge espresso
pulver.

BRUG AF ESPRESSOMASKINEN
Espresso

Placér apparatet pa en plan fast overflade.
Iseet dryp-bakken under den aftagelige rist.
Brug kun apparatet nér den skridsikre rist er
pa plads.

De aftagelige metalfiltre, som skal placeres i
filterholderen kan tages ud ved rengering.
Tag vandtanken ud af apparatet og fyld den
med koldt vand. Veer opmaerksom pa at
vandstanden altid er over MIN indikationen
pé& vandtanken.

Saet vandtanken tilbage i apparatet og luk
l&get.

Skub ON/OFF kontrol knappen til ON
position séledes at den rede lampe lyser.
Temperaturindikatoren (orange lampe) lyser
nér apparatet varmer vandet op til brygning
eller skumning.

Fyld det valgte filter med den gnskede
maengde espresso pulver eller en pod,
benyt eventuelt den medfelgende maleske
(afheenger af personlig smag). Det er vigtigt
at espresso pulveret ligger helt plant i
filteret, brug den anden ende af maleskeen
til at jeevne espresso pulveret med. Undga
at bruge almindeligt kaffepulver da dette
ikke giver den gode espresso smag.
Espresso pulver og pods, kan kabes i
diverse supermarkeder, etc.

Husk at rengere filterkanten inden
pafyldningen, dette vil sikre at filterholderen
sidder sikkert under bryggehovedet.

Seet filterclipsen i fri position, ved at vippe
clipsen tilbage.

Placér filterholderen under bryggeren, med
handtaget til venstre for midten.

Left filterholderen op og indsaet den i
bryggehovedet og drej handtaget mod
hejre. Veer opmaerksom pa at filterholderen
sidder i LOCK position som vist pa
apparatet.

Placér en kop eller to kopper under
filterholderens to udgange. Espressoen vil
komme ud af begge udgange og det er
derfor vigtigt hvis man kun bruger en kop, at
denne er bred nok til at kunne modtage
espresso fra begge udgange.

Nar temperaturindikatoren (orange lampe)
slukkes er maskinen klar til at brygge.

Drej kontrol knappen til D position. Bryg
i ca. 30 sekunder. Kortere bryggetid vil give
en staerkere espresso og en leengere
bryggetid vil give en mildere espresso.

Det kan veere at temperaturindikatoren lyser
igen under brygningen, dette betyder blot at
maskinen varmer mere vand.

Nar brygningen er feerdig drejes kontrol
knappen tilbage til 0.

Tag filterholderen ud af bryggehovedet ved
at dreje den mod venstre. Veer forsigtig da
der stadig kan vaere varmt vand i filteret.




- Vip filterclipsen frem over filteret og bank
espresso pulveret eller pod’en ud, pas pa da
filteret og filterholderen er varme.

- Skyl delene i varmt vand og ter grundigt.

Cappucino / Café au lait

En cappucino / café au lait er ganske enkelt en
espresso med enten skummet/varm meelk eller
varm maelk.

HOLDE VARM FUNKTION

Denne espressomaskine er udstyret med en
topplade der bruges til at holde kopperne varme.
Ved at szette kopperne pa denne plade inden
brygning bliver de lunet lidt og der opstar ikke sa
stort et varmetab i kaffen som ved brygning ned i
en kold kop.

Folg ovenstaende anvisninger for at lave
espresso. Veer opmaerksom p4, at der skal vaere
vand i vandtanken for at lave damp.

- Veer opmaerksom pa at ON/OFF knappen
skal veere i ON position.

- Fyld maelk (brug altid sedmeelk for det
bedste resultat) i en lille kande el. lign. Hold
kanden op under dysen og drej
kontrolknappen til \.{!}) position.

- For at skumme meelk til en Cappucino er det
vigtigt at dysen feres op og ned i overfladen
af meelken. Dysen skal ogsé feres helt ned i
maelken flere gange for at det bliver ordentlig
varmt.

- Ved opvarmning af meelk til Café au lait skal
maelken ikke skummes og dysen skal derfor
veere nede i maelken til den har opndet den
onskede temperatur.

- Temperaturindikatoren vil teende igen under
skumningen, hvilket er ganske normalt.

- Nar skumningen er feerdig drejes
kontrolknappen tilbage til 0.

- Der skal benyttes store kopper til Cappucino
og Café au lait. Ved Cappucino holdes
skummet lidt tilbage med en ske el. lign. og
det varme meelk heeldes forst i espresso'en.
Slut af med skummet for at opn& den "hgje
top". For at lave en Café au lait hzeldes den
varme meelk i espresso'en.

- Det er ikke sikkert man er tilfreds med
resultatet de forste par gange; man ma prove
sig lidt frem.

- Tag stikket ud af stikkontakten og lad
apparatet kole af inden det stilles vaek.

AFKALKNING

P& grund af kalk i vandet vil der over en leengere

periode szette sig kalk i selve espresso

maskinen. Dette kalk kan lgsnes ved at bruge

eddikesyre (aldrig husholdningseddike).

- Bland 1 dl. eddikesyre med 3 dl. koldt vand.

- Fyld blandingen i vandtanken. Teend p&
ON/OFF knappen og lad espressomaskinen
varme op som normalt Isaet filterholderen pa
brygge hovedet, og drej kontrolknappen til

LD position.

- Lad apparatet kere en brygge cyclus. Drej
kontrolknappen til O position.

- For at fierne de sidste rester af kalk og
eddikesyre, fyld da 2 dl. koldt vand i
vandbeholderen og saet kontrolknappen til

D position. Lad vandet lgbe igennem
espressomaskinen.

- Hvor ofte man skal afkalke espresso
maskinen afhaenger af, hvor meget espresso
maskinen anvendes, og hvor meget kalk der
er i vandet.

OBS! Pafyld kun koldt vand eller ovenngevnte

eddikesyreoplosning i espressomaskinen. Ved

misligholdelse af ovennaevnte
afkalkningsprocedure, daekker garantien ikke.



RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Det anbefales at filterholderen tages af
bryggehovedet nér apparatet ikke er i brug, dette
vil sikre at filterholderen kan sidde godt fast nar
apparatet er i brug.

Tag stikket ud af stikkontakten og lad espresso
maskinen kgle af. Filterholderen, drypbakken,
risten og filtrene kan afvaskes i almindeligt
saebevand (delene ber ikke rengeres i en
opvaskemaskine).

Det er vigtigt at dysen geres grundigt ren efter
hvert brug. Det anbefales at man efter hvert brug
karer en cyclus vand igennem dampdysen for at
rense denne indvendig. Husk at holde en lille
kande op under dysen mens apparatet korer.
Gummi haetten kan tages af skylles og rengeres
under varmt vand.

Benyt en spids genstand til at rengere udgangen
af dysen med. Er meelken sterknet kan dysen
stilles i bled i vand tilsat salt. Herefter rengeres
dysen udvendig med alm. opvaskemiddel og en
klud.

Selve apparatet kan afterres med en let fugtig
klud.

Anvend ingen former for skurepulver, slibende
eller staerke rengaringsmidler.

Veer opmaerksom pa at dampdysen bliver varm
ved brug.

MILJOTIPS

Et el/elektronik produkt ber, nér det ikke laengere
er funktionsdygtigt, bortskaffes med mindst
mulig miljgbelastning. Apparatet skal bortskaffes
efter de lokale regler i din kommune, men i de
fleste tilfaelde kan du komme af med produktet
pa din lokale genbrugsstation

GARANTIEN GALDER IKKE

1. Hvis ovennaevnte ikke iagttages.

2. Huvis apparatet har veeret misligholdt, veeret
udsat for vold, eller lidt anden form for
overlast.

3. Huvis der har veeret foretaget uautoriserede
indgreb i apparatet.

4. Fejl som matte opsta grundet fejl pa
ledningsnettet.

Grundet konstant udvikling af vore produkter pa
funktions- og designsiden forbeholder vi os ret til
eendringer af produktet uden forudg&ende varsel.

Importor:
Adexi Group

Der tages forbehold for trykfejl i
brugsanvisningen
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For att du ska f& stérsta majliga gladje av din

espressomaskin, ber vi dig lasa igenom denna,‘ vp’nten i behallaren

bruksanvisning, innan du anvander maskinen o’ - @17, det uppstér rok eller gnistor i maskinen
forsta gangen. Vi rekommenderar att du bar\ — \§kall sIadJen bh‘as ut ur vagguttaget
bruksanvisningen, om du vid ett senar llialle ¢ \rbe{:ﬂﬁmna in maskinen till en
skulle vilja informera dig om maskinens funktioner.— \alL oriser: rviceverkstad fér reparation.

- Var uppmarksam pé att kontrollknappen ska
vara avstangd innan sladden sétts i
végguttaget.

GENERELLA
SAKERHETSFORESKRIFTER

- Ror aldrig vid de varma delarna pa maskinen
- Sank aldrig ner sladden, kontakten eller OVERSIKT
sjalva maskinen i ndgon form av vétska.

- Maskinen bor placeras utom rackhall for
barn och héll uppsikt 6ver smé& barn nar
maskinen anvands.

- Lat aldrig maskinens sladd hanga ut 6ver en
bordskant s& barn kan fa tag i den.

- Stall maskinen langst in pa koksbanken.

- Drag ur sladden vid rengdring eller nér
maskinen inte anvénds.

- Om sladden, stickkontakten eller sjélva
maskinen skulle skadas ska en fackman
kontaktas, eftersom det krévs specialverktyg
vid eventuell reparation.

Lostagbar vattenbehallare
Angmunstycke

Tillbehdr till skumning
Filterhallare

Filterclips

Avtagbar droppbehéllare
Avtagbart droppgaller
Kontrollknapp

ON/OFF - indikator (rod)
ON/OFF - kontrollknapp
Temperaturindikator (orange)
Varmhéliningsfunktion

rxe-"IOomMmMmoowy

- Anvand apparaten endast inomhus.

- Se till att sladden inte kommer i kontakt med
varmekallor som kokplattor, kokapparater
eller liknande, eftersom sladden kan ta
skada.

- Maskinen far inte placeras i narheten av
varmekallor, ugnar, varmefléaktar eller dylikt.

- Maskinen far endast anvéandas till avsett
andamal, och far aldrig startas pa utan att
vatten fyllts pa.

- Denna maskin bér endast anvéndas av
vuxna. Barn far inte leka med maskinen.

- Undvik kontakt med kokande vatten.

- Om skarvsladd &r absolut nédvandigt, se da
till att placera skarvsladden sa det inte finns
risk for att snubbla 6ver den.

- Om vattenbehallaren pa espressomaskinen
ar tom och angfunktionen &r aktiverad hors
ett mycket hégt och annorlunda ljud. Sker
detta ska maskinen omedelbart stdngas av.




FILTER

a. pulverfilter — 1 kopp espresso
b. pulverfilter — 2 koppar espresso
c. filter for kapslar

INNAN ESPRESSOMASKINEN
ANVANDS FORSTA GANGEN

ANVANDNING AV ESPRESSOMASKINEN

Sladden skall rullas ut helt och héllet innan
espressomaskinen anvands.

For att skélja igenom espressomaskinen
invandigt, skall du "brygga” VATTEN tva

ganger innan espressomaskinen anvands till

att brygga espresso med. Folj
nedanstaende instruktioner och undvik att
anvéanda vanligt kaffepulver.

Espresso

Placera espressomaskinen pa ett plant
underlag. Satt i droppbehallaren under det
avtagbara gallret. Gallret méaste sitta pa nar
espressomaskinen anvands.

De avtagbara metallfiltren, som skall
placeras i filterhallaren, kan tas ur vid
rengdring.

Tag ut vattenbehallaren ur
espressomaskinen och fyll den med kallt
vatten. Var noga med att vattennivan alltid
skall vara 6ver MIN-indikeringen pa
vattenbehallaren.

Satt tillbaka vattenbehallaren i
espressomaskinen och stang locket.

Séatt ON/OFF - kontrollknappen i ON-laget
sd att den réda lampan lyser.
Temperaturindikatorn (orange lampa) lyser
nar espressomaskinen varmer upp vattnet
till bryggning eller skumning.

Fyll det valda filtret med énskad mangd
farskt espressopulver eller en kapsel.
Anvénd mattskopan. Det &r viktigt att
espressopulvret ligger jamnt i filtret. Vanligt
kaffepulver ger inte den goda
espressosmaken. Torka bort ev. pulverrester
fran filterhallarens kant. Detta garanterar att
filterhallaren satter sig ratt under
brygghuvudet.

Kom ihdg att rengdra filterkanten innan
pafyliningen — det ar nddvandigt for att
filterh&llaren skall kunna sitta fast ordentligt i
brygghuvudet.

Stéll filterclipsen i frildge genom att skjuta
tillbaka clipsen.

Placera filterhdllaren under bryggaren med
handtaget till vénster om mitten.

Lyft upp filterhallaren och satt i den i
brygghuvudet och vrid dérefter handtaget at
héger. Kontrollera att filterhallaren sitter i
LOCK-lage som visas pa
espressomaskinen.

Placera en eller tva koppar under
filterhallarens tva utgangar. Kaffet rinner ut
ur bada utgangarna. Vid bryggning av en
kopp éar det déarfor viktigt att koppen &r
tillrackligt bred sa att kaffet kan rinna ner i
koppen fran bada utgangarna.

Nar temperaturindikatorn (orange lampa)
slacks ar espressomaskinen klar for
bryggning.

Vrid kontrollknappen till D laget. Brygg i
ca 30 sekunder. Kortare bryggtid ger
starkare kaffe och langre bryggtid mildare
kaffe.

Det kan handa att temperaturindikatorn
lyser igen under bryggningen och det
betyder att espressomaskinen varmer upp
mera vatten.

Nar bryggningen ar fardig ska
kontrollknappen vridas tillbaka till 0.

Tag ut filterhallaren ur brygghuvudet genom
att vrida den &t vanster. Var forsiktig — det
kan fortfarande finnas varmt vatten i filtret.
Fall clipset 6ver filtret och sla ut det
anvénda pulvret eller kapseln.




- Skolj delarna i varmt vatten och torka av dem
noggrant.

Cappuccino / Café au lait

En cappuccino/café au lait ar helt enkelt en
espresso med antingen skummad, varm mjélk
eller varm mjolk.

VARMHALLNINGSFUNKTION

Denna espressomaskin ar utrustad med en
topplatta som anvands for att halla kopparna
varma. Genom att stélla kopparna pa denna
platta innan bryggningen, varms de upp en aning
och kaffet svalnar inte sa fort som vid bryggning i
en kall kopp

Folj ovanstadende anvisningar om tillberedningen
av espresso. Var uppmaérksam pa att det skall
vara vatten i vattenbehallaren fér att kunna géra
anga.

- Var uppmarksam péa att ON/OFF - knappen
ska vara i ON-lage.

- Hall i mjélk (anvand alltid standardmijélk fér
basta resultat) i en liten kanna elller liknande
Hall kannan under munstycket och vrid
kontrollknappen till L{l}.) laget.

- For att skumma mjélk till en cappuccino ar
det viktigt att munstycket fors upp och ner i
mjolkytan. Munstycket skall ocksé féras helt
ner i mj6lken flera gdnger innan den blir
riktigt varm.

- Vid uppvarmning av mjolk till café au lait skall
mjélken inte skummas utan bara varmas och
munstycket skall darfér bara vara nere i
mjolken tills den har uppnétt 6nskad
temperatur.

- Temperaturindikatorn tands igen under
skumningen.

- Nar skumningen &r fardig vrids
kontrollknappen tillbaka till O.

- Till cappuccino och café au lait anvands
stora koppar. Vid tillberedningen av
cappuccino, hall tillbaka skummet med en
sked och hall i den varma mijolken i kaffet
forst. Avsluta med skum for att fa en "hog
topp”. For tillberedning av en café au lait, hall
i den varma mjélken i kaffet.

- Det ar inte sékert att ett perfekt resultat

uppnas de forsta gangerna, men Gvning ger
fardighet.

- Drag ut stickkontakten ur vagguttaget och lat
espressomaskinen svalna innan den stalls
undan.

AVKALKNING

P& grund av kalk i vattnet kan det efter ett tag
uppsta kalkavlagringar i sjalva espresso
maskinen. Kalken kan tas bort genom att anvéanda
attlksyra (aldrig matattika),

Blanda 1 dl &ttiksyra med 3 dl kallt vatten.

- Fylli blandningen i vattentanken. Starta
espressomaskinen med ON/OFF-knappen
och 1at espressomaskinen varma upp som
vanligt. Sétt i filterhallaren pa brygghuvudet
och vrid kontrollknappen till D laget.

- Lat espressomaskinen kéra en bryggning.
Vrid kontrollknappen till O-lage.

- For att ta bort de sista resterna av kalk och
attiksyra, fyll i 2 12 dl kallt vatten i
vattenbehallaren och stall kontrollknappen i
D laget. L&t vattnet rinna igenom
espressomaskinen.

- Hur ofta man skall avkalka
espressomaskinen beror p& hur mycket
espressomaskinen anvéands och hur mycket
kalk det ar i vattnet.

OBS! Fyll endast kallt vatten eller ovanndmnda

attiksyraldsning i espressomaskinen. Om

avkalkningsprocessen misskétts géller inte
garantin.

RENGORING OCH UNDERHALL

For att filterhallaren skall kunna sitta fast sa bra
som majligt nér espressomaskinen anvands,
rekommenderas det att ta av filterhallaren fran
brygghuvudet ndr espressomaskinen inte
anvands.

Drag ut stickkontakten ur vagguttaget och lat
espressomaskinen svalna. Filterh&llaren,
droppbehallaren, gallret och filtren kan rengéras i
lite varmt vatten med diskmedel i (delarna bor inte
diskas i en diskmaskin).



Det &r viktigt att munstycket rengérs noggrant
efter varje anvandning. Det rekommenderas att
kora en bryggning med bara vatten genom
munstycket for att rensa det invandigt. Kom ihag
att halla en liten kanna under munstycket under
“bryggningen”.

Gummidelen kan tas av, skdljas och rengéras
under varmt vatten.

Anvand ett spetsigt féremal till rengdring av
munstyckets utgang. Om mjélken har stelnat kan
munstycket l&ggas i bl6t i saltat vatten. Darefter
kan munstycket rengéras utvandigt med vanligt
diskmedel och en trasa.

Sjalva espressomaskinen torkas av med en
lattfuktad trasa.

Anvand inga former av skurpulver, slipande eller
starka rengéringsmedel.

Var uppmérksam pa att munstycket blir varmt vid
anvandning.

MILJOTIPS

En el-/elektronikprodukt bor avfallshanteras med
minsta méjliga miljébelastning nér den inte
langre &r funktionsduglig. Espressomaskinen ska
avfallshanteras efter de lokala reglerna i din
kommun, men i manga fall kan du gora dig av
med produkten pa din lokala avfallsstation.

GARANTIN GALLER INTE:

1. Om ovanstéende inte foljs.

2. Om apparaten har misskétts, varit utsatt for
vald eller tagit annan form av skada.

3. Om det foretagits oauktoriserade ingrepp i
apparaten.

4. For fel som uppstétt pa grund av fel pa
elnatet.

P& grund av konstant utveckling av vara

produkter vad galler funktion och design,

forbehaller vi oss ratten att andra produkten utan

féreg&ende avisering.

IMPORTOR:
Adexi Group

Vi reserverar oss for eventuella tryckfel i
bruksanvisningen.




For at du skal f& mest mulig glede av din
espressomaskin, ber vi deg vennligst lese ,‘
gjennom denne bruksanvisningen far apparatef;t
tas i bruk. Vi anbefaler ogsa at du opp eVafeL
bruksanvisningen til senere bruk.

GENERELLE SIKKERHETSREGLER

- Beror aldri apparatets varme deler.

- Ledningen, stopselet eller selve apparatet
ma ikke dyppes i vann eller annen veeske.

- Plasser apparatet utenfor barns rekkevidde,
og hold smé& barn under oppsyn nar
apparatet er i bruk.

- Laikke ledningen henge ut over bordkanten
slik at barn kan na den.

- Sett apparatet bakerst pa kjokkenbordet.

- Tastgpselet ut av stikkontakten ved
rengjering, eller nar apparatet ikke brukes.

- Huvis ledningen, stopselet eller selve
apparatet beskadiges, forsgk ikke selv &
reparere skaden, men kontakt en fagmann
for reparasjon da det er behov for
spesialverktay.

- Bruk apparatet kun innenders.

- Sorg for at ledningen ikke kommer i bergring
med varmekilder, s& som kokeplater,
kokeapparater m.v., da dette kan edelegge
ledningen.

- Plasser ikke apparatet i naerheten av
varmekilder, ovner, varmeblasere el. lign.

- Bruk apparatet utelukkende til formalene den

er produsert for, og sla aldri p& apparatet
uten vann.

- Dette apparatet bor kun betjenes av voksne.
Barn ma ikke leke med apparatet.

- Unngé kontakt med kokende vann.

- Huvis det absolutt er nedvendig & bruke en
forlengningskabel, veer forsiktig slik at man
ikke kan snuble over den.

fB);Esom va ntdnken pé espressomaskinen er

m og dampfunkspnen er aktivert, hores en

ﬁ?jlg haoy og aﬁmerledes lyd. SI& av

— masklnen h\ed en gang hvis dette skjer.

%nh k aldri apparatet uten vann i
—tanken. |

- Dersom rayk eIIer gnister oppstar i apparatet,
trekk ledningen straks ut av stikkontakten.
Lever apparatet til en autorisert servicemann
for reparasjon.

- Serg for at kontrollknappen er slukket for
ledningen settes inn i stikkontakten.

FUNKSJONSOVERSIKT
Uttakbar vanntank
Dampdyse

Tilbeher til skumming
Filterholder

Filterclips

Avtakbar dryppskal
Avtagbar rist
Kontrollknapp
ON/OFF-indikator (rad)
ON/OFF-kontrollknapp
Temperaturindikator (oransje)
Varmholdingsfunksjon

FrXe-~I@mMmMmoow®y»
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FILTRE

a. filter til pulver — 1 kopp espresso
b. filter til pulver — 2 kopper espresso
c. filter til filterposer

FOR FORSTEGANGSBRUK

Ledningen ma veere rullet helt ut for
espressomaskinen tas i bruk.

For & skylle espressomaskinens innvendige
deler, "trakt" to ganger med VANN fer du
bruker espressomaskinen for & lage
espressoen. Vennligst felg nedenfor nevnte
instruksjoner, men uten & bruke
espressopulver.

BRUK AV ESPRESSOMASKINEN
Espresso

Plasser apparatet pa en plan, fast overflate.
Sett inn dryppskalen under den avtagbare
risten. Bruk kun apparatet nar den sklisikre
risten er pa plass.

De avtagbare metallfiltrene, som skal
plasseres i filterholderen kan tas ut ved
rengjering.

Ta vanntanken ut av apparatet, og fyll den
med kaldt vann. Pass pa at vannstanden
alltid er over MIN-indikasjonen pa
vanntanken.

Sett vanntanken tilbake i apparatet, og lukk
lokket.

Skyv ON/OFF-kontrollknappen til ON-
posisjon, slik at den rede lampen lyser.
Temperaturindikatoren (oransje lampe) lyser
nar apparatet varmer vannet opp til trakting
eller skumming.
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Fyll det riktige filteret med onsket mengde
espressopulver eller ev. en filterpose. Bruk
gierne maleskjeen for & finne riktig mengde.
Det er viktig at espressoen ligger helt jevnt i
filteret. Hvis du bruker vanlig kaffepulver, far
du ikke frem den gode espressosmaken.
Husk & rengjere kanten pa filterholderen for
espressopulver, slik at filterholderen sitter
ordentlig under bryggehodet.

Husk & rengjere filterkanten for pafylling.
Dette vil sikre at filterholderen sitter sikkert
under traktehodet.

Sett filterclipsen i fri posisjon, ved & vippe
clipsen tilbake.

Plasser filterholderen under trakteren, med
handtaket til venstre for midten.

Loft opp filterholderen, sett den inn i
traktehodet, og drei handtaket mot hayre.
Pass p4 at filterholderen sitter i LOCK-
posisjon som vist p& apparatet.

Plasser én eller to kopper under
filterholderens to utganger. Espressoen vil
komme ut av begge utgangene, og det er
derfor viktig at koppen er bred nok til &
kunne ta i mot espresso fra begge
utgangene, hvis man bare bruker én kopp.
Nar temperaturindikatoren (oransje lampe)
slukkes, er maskinen Klar til & trakte.

Drei kontrollknappen til posisjonen D .
Trakt i ca. 30 sekunder. Kortere traktetid vil
gi en sterkere espresso, og en lengre
traktetid vil gi en mildere espresso.

Det kan hende at temperaturindikatoren
lyser igjen under traktingen. Dette betyr
bare at maskinen varmer opp mer vann.
Nar traktingen er ferdig, dreies
kontrollknappen tilbake til 0.

Ta filterholderen ut av traktehodet ved &
dreie den mot venstre. Veer forsiktig, da det
fremdeles kan vaere varmt vann i filteret.
Boy filterklemmen over filteret og bank
espressopulveret eller filterposen ut.

Skyll delene i varmt vann, og terk grundig.




Cappucino / Café au lait

En cappucino / café au lait er ganske enkelt en
espresso med enten skummet/varm melk eller
varm melk.

VARMHOLDINGSFUNKSJON

Denne espressomaskinen er utstyrt med en
topplate, som brukes til & holde koppene
varme.Ved & sette koppene pa denne platen for
traktingen, varmes de litt opp slik at varmetapet i
kaffen ikke blir like stort som ved trakting ned i en
kald kopp

Felg anvisningene ovenfor for & lage espressoVeer
oppmerksom pa at det ma vaere vann i
vanntanken for & kunne lage damp.

- Veer oppmerksom pa at ON/OFF-knappen
skal veere i ON-posisjon.

- Fylli melk (bruk alltid helmelk for best
resultat) i en liten kanne el. lign. Hold kannen
opp under dysen, og drei kontrollknappen til
posisjon v..{’}) .

- For & skumme melk til en Cappucino er det
viktig at dysen fores opp og ned i overflaten
av melken. Dysen ma ogsa feres helt ned i
melken flere ganger for at den skal bli
ordentlig varm.

- Ved oppvarming av melk til Café au lait skal
melken ikke skummes, og dysen skal derfor
veaere nede i melken til den har oppnadd
onsket temperatur.

- Temperaturindikatoren vil tennes igjen under
skummingen, og dette er helt normalt.

- Nar skummingen er ferdig, dreies
kontrollknappen tilbake til O.

- Til Cappucino og Café au lait skal det brukes
store kopper. Nar du lager Cappucino holder
du skummet litt tilbake med en skje el. lign.
og den varme melken helles forst i
espressoen. Avslutt med skummet for &
oppna den den "hgye toppen". For & lage en
Café au lait helles den varme melken i
espressoen.

- Det er ikke sikkert du blir forngyd med
resultatet med en gang. Du ma prove deg litt
frem.

- Tastopselet ut av stikkontakten og la
apparatet avkjgles for det settes bort.

AVKALKING

Pa grunn av kalk i vannet setter kalk seg fast i
espressomaskinen nar den brukes over lengre tid.
maskinen. Denne kalken kan lgses opp ved &
bruke eddiksyre (bruk aldri husholdningseddik),
- Bland 1 dI eddiksyre med 3 dI kaldt vand.

- Hell blandingen opp i vanntanken. Sla pa
ON/OFF-knappen og la espressomaskinen
varme opp som normalt. Sett filterholderen
pa traktehodet, og drei kontrollknappen til
posisjon [_P .

- Laapparatet ga én trakteomgang. Drei
kontrollknappen til posisjon 0.

- For &fjerne de siste kalk- og
eddiksyrerestene, heller du 2 12 dl kaldt
vann i vannbeholderen og dreier
kontrollknappen til posisjon D . La vannet
lape gjennom espressomaskinen.

- Hvor ofte man skal avkalke
espressomaskinen er avhengig av hvor ofte
espressomaskinen brukes, og hvor
kalkholdig vannet er.

OBS! Pafyll kun kaldt vann eller den ovenfor

nevnte eddiksyrelgsningen i espressomaskinen.

Ved misligholdelse av ovenfor nevnte

avkalkningsprosedyre, gjelder ikke av garantien.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

Det anbefales at filterholderen tas av traktehodet
nar apparatet ikke er i bruk. Dette vil sikre at
filterholderen sitter godt fast nar apparatet er i
bruk.

Ta stopselet ut av stikkontakten, og la
espressomaskinen avkjoles. Filterholderen,
dryppskalen, risten og filtrene kan vaskes i vanlig
sdpevann (delene ber ikke rengjores i
oppvaskmaskinen).

Det er viktig at dysen gjeres grundig ren etter hver
bruk. Det anbefales at man etter hver bruk lar det
ga en omgang med vann gjennom dampdysen for
a rense denne innvendig. Husk & holde den lille
kannen opp under dysen mens apparatet kjorer.
Gummihetten kan tas av og rengjeres under varmt
vann.

Bruk en spiss gjenstand til & rengjere utgangen pa
dysen. Hvis melken er storknet, kan dysen settes i



blat i vann tilsatt salt. Deretter kan dysen
rengjeres utvendig med vanlig oppvaskmiddel og
en Klut.

Terk selve apparatet med en ren og lett fuktig
klut.

Bruk hverken skurepulver, slipende eller sterke
rengjeringsmidler.

Veer oppmerksom pa at dysen blir varm ved
bruk.

MILJOTIPS

Nér et elektrisk/elektronisk produkt ikke lenger
virker, ber det kastes pa en minst mulig
miljgbelastende mate. Apparatet skal fiernes i
henhold til det kommunale regelverk der du bor,
men vanligvis kan produktet leveres pa det
lokale resirkuleringsstedet.

GARANTIEN GJELDER IKKE

1. Hvis ovennevnte punkter ikke overholdes.

2. Huvis apparatet ikke er riktig vedlikeholdt,
har veert utsatt for maktbruk eller er skadet
pa annen mate.

3. Dersom det er foretatt uautoriserte inngrep
pa apparatet.

4. Hvis det er oppstatt skader pa grunn av feil
pa ledningen.

Som felge av konstant uvikling av véare produkter
pa funksjons- og designsiden, forbeholder vi oss
retten til & foreta produktendringer uten
foregdende varsel.

IIMPORTOR:
Adexi Group

Vi tar forbehold om trykkfeil.
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O mrealods

Saadaksenne parhaan mahdollisen hyédyn A J?l‘%/ eSpreSFO-Sﬂqbn vesisdilié on tyhja ja
espressokeittimestanne lukekaa ystévéllisesti | hpyrytoimin‘lta “al;{tivoitu, laitteesta kuuluu
tdmaé ohje, ennen kuin otatte laitteen kéyttét')n‘f eritain kon‘(ea/ ja?i tavallisuudesta poikkeava
Kayttdohje on hyva sailyttéda vastaisuut{mj\—\\, _&ani. Téllb‘n Iéitb on sammutettava

e — \\‘\'Vél'\%#tij ’iihen on laitettava vetta.

YLEISET TURVAMAARAYKSET \\'\\\'\;::\Lgi‘z;,ttagigigoskaan kayttaa vesiséilion

- Alk&a koskeko laitteen lampimiin pintoihin. ~olléssa tyhja.

- Alkaa upottako laitteen verkkojohtoa, - Jos laitteesta nousee savua tai iskee
pistoketta tai itse laitetta veteen tai muuhun kipindita, pistoke on heti irrotettava
nesteeseen. pistorasiasta. Laite toimitetaan korjattavaksi

- Laitetta ei saa pitaa lasten ulottuvilla ja valtuutettuun séhkolikkeeseen.
laitetta on pidettéava silmalla, kun sita - Varmistakaa, ettd sd&tdnappi on asennossa
kaytetéan lasten ollessa l&dheisyydessa. "OFF", ennen kuin tyonnétte pistokkeen

- Laitteen johto ei saa roikkua pdydan eika pistorasiaan.
tiskin reunan yli niin, etté lapset paasevat
siihen Kasiksi. LAITTEEN TOIMINNOT

Irrotettava vesiséilio
Hoyryputki

- Sijoittakaa laite keittion ty6tasolle A
taaimmaiseksi. B
- Irrottakaa pistoke, kun laite ei ole kéytdssa C. Vaahdotuslaite
tai kun puhdistatte sita. D. Suodatinteline
- Alkaa kayttako laitetta, jos sen johto/pistoke E. Suodatinpidike
on vaurioitunut tai jos laitteessa ilmenee F  Irotettava tippa-alusta
toimintahairié. Laite on toimitettava G
korjattavaksi asiantuntijalle, koska H
.
J
K
L

korjauksessa tarvitaan erikoistydkaluja.

Irrotettava ritila

Saaténappi

ON/OFF -merkkivalo (punainen)
ON/OFF -kytkin
Lampétilanosoitin (oranssi)
Kuppildmmitin

- Laitetta saa kayttda vain sisatiloissa.

- Huolehtikaa, etté laitteen johto ei kosketa
lampolevyé eikd muita IBmmonldhteita kuten
keittolevyjd, kodinkoneita ymv., jotka voivat
vaurioittaa johtoa.

- Laitetta ei saa sijoittaa lammaonlahteiden
kuten uunin, lampdpuhaltimen yms.
laheisyyteen.

- Alkaa kayttako laitetaa muuhun kuin sille
maaréttyyn tarkoitukseen. Huolehtikaa, ettéa
séilidssa on aina vettd, kun kéynnistéatte
laitteen.

- Lapset eivat saa kayttaa laitetta eivatka
leikkia silla.

- Valttdkaa koskemasta kiehuvaa vetta.

- Jos jouduttu kdyttdmaén jatkojohtoa,
sijoittakaa se siten, ettei johtoon padse
kompastumaan.
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SUODATTIMET

C.

suodatin kahvijauheelle — 1 kupillinen
espressoa

suodatin kahvijauheelle - 2 kupillista
espressoa
suodatin espressonapeille

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Espressokeittimen johto on kierrettava
kokonaan auki ennen kuin laite otetaan
kayttoon.

"Suodattakaa" kerran PELKALLA VEDELLA,
jolloin espressokeitin huuhtoutuu téysin,
ennen kuin ryhdytte keittdmaén silla kahvia.
Noudattakaa alla olevia ohjeita, mutta alkaa
kayttakd espressojauhetta.

ESPRESSOKEITTIMEN KAYTTO
Espresso

Sijoittakaa laite tasaiselle, kiinteélle alustalle.
Laittakaa tippa-astia irrotettava ritilan alle.
Kéayttakaa laitetta ainoastaan liukumisen
estévan attoman tippa-astian kanssa.
Suodatintelineessa olevat
metallisuodattimet voidaan irrottaa
puhdistuksen yhteydessa.

Irrottakaa vesiséilio laitteesta ja téyttakaa se
kylmalla vedella. Varmistakaa, etté vettd on
aina yli MIN-merkinnan.

Laittakaa vesisailio takaisin koneeseen ja
sulkekaa kansi.

Kytkek&da ON/OFF-nappi ON-asentoon niin,
ettd punainen valo palaa. Lampétilanosoitus
(oranssi lamppu) palaa, kun laite [ammittaa
vetté suodatukseen tai vaahdotukseen.
Tayta valitsemasi suodatin mieleisellasi
maarélla tuoretta espressokahvijauhetta tai
espressonapilla. Mittaa espressokahvijauhe
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mittalusikalla. On tarke&a, etta kahvijauhe
on suodattimessa tasaisesti. Tavallista
kahvijauhetta kayttamalla ei synny hyvaa
espressoa. Puhdista ylimaaréinen
espressokahvijauhe suodattimenpitimen
reunoilta. Nain varmistetaan, etta suodatin
asettuu tiiviisti suodatinpaahan.
Puhdistakaa suodattimen reuna ennen
tayttoa, tallin suodatinteline pysyy
paikoillaan suodatuksen aikana.

Siirtékaa suodatinpidike vapaa-asentoon
tyontamalla sité taaksepain.

Laittakaa suodatinteline suodatinp&an alle
siten, ettd kadensija on vasemmalla
puolella.

Varmistakaa, ettd suodatinpidike pysyy
LOCK-asennossa, kuten laitteessa
esitetdan.

Laittakaa yksi kuppi / kaksi kuppia
ulostuloaukon alle. Espresso valuu ulos
molemmista aukoista, yhta kuppia
kaytettdessa on kupin oltava tarpeeksi
suuri, etta se ulottuu molempien aukkojen
alle.

Laite on valmis suodattamaan, kun
lampétilan merkkivalo (oranssi) sammuu.
Kéaantakaa saaténappi D asentoon.
Suodattakaa n. 30 sekuntia.

Mita pitempi suodatusaika, sita
voimakkaammalta espresso maistuu ja
painvastoin.

Lampétilan merkkivalo saattaa syttya
uudelleen suodatuksen aikana, mutta tdmé
merkitsee vain, ettéd kone lammittaa lisaa
vetta.

Suodatuksen paatyttyd kaantakas
saaténappi asentoon 0.

Irrottakaa suodatinteline suodatinpaésta
kaantamalla sitd vasempaan. Noudattakaa
varovaisuutta, silla suodattimessa voi vielad
olla kuumaa vetta.

Ké&anna kiinnitin suodattimen paalle ja
kopista kaytetty kahvijauhe tai
espressonappi pois.

Huuhtokaa osat kuumalla vedelld ja
kuivatkaa huolellisesti.




Cappucino / Café au lait

Cappuccino / Café au lait on espressoa, johon on
lisatty vaahdotettua/kuumaa maitoa tai kuumaa
maitoa.

Valmistakaa espresso ylla olevien ohjeiden
mukaan. Kaatakaa laitteeseen ylimaaraista vettéd
hdyrytoimintoa varten.

- Huomatkaa, ettd ON/OFF-kytkimen on oltava
asennossa ON. Odottakaa, kunnes
lampétilan merkkivalo sammuu.

- Kaatakaa maitoa (mieluiten kulutusmaitoa)
pieneen kannuun tms. Pitdkda kannua
suuttimen alla ja k&antéakaa saatonuppi
asentoon k{'}) .

- Cappucinossa tarvittava maito vaahdotetaan
likuttelemalla suutinta ylés alas maidon
pinnalla. Suutin on myds upotettava maitoon
useamman kerran, jotta maito lAmpenee
kunnolla. Café au lait —kahviin tarvittava
maito lammitetdan, mutta sita ei vaahdoteta
ja suutin pidetdan maidossa, kunnes se on
riittavan lamminta.

- Lampétilan merkkivalo syttyy uudelleen
vaahdotuksen aikana. Tdma on taysin
normaali ilmi®.

- Vaahdotuksen paatyttya sdatokytkin
k&énnetéaan takaisin asentoon "0".

- Cappucino ja Café au lait kaadetaan suuriin
kuppeihin. Cappucinossa maidon vaahtoa
pidetaan hieman kiinni lusikalla tms. ja
lAmmin maito kaadetaan ensin espressoon.
Lopuksi pintaan tehdaén vaahdosta "kupu".
Café au lait valmistetaan kaatamalla kuuma
maito espressoon.

- Paras tulos syntyy muutaman kerran
harjoittelun jalkeen.

- Irrottakaa pistoke pistorasiasta ja antakaa
laitteen jadhty& ennen kaappiin laittoa.
Muistakaa tasata héyrynpaine ennen kuin
laitatte laitteen pois.

KALKINPOISTO

Veden kalkkipitoisuudesta johtuen
kahvinkeittimeen kertyy ajan mittaan
kalkkikerrostumia. Kalkki irtoaa etikkahapolla
(talousetikan kaytto on kielletty).

- Sekoittakaa 1 dl etikkahappoa 3 dl:aan
kylmaa vetta.

- Kaatakaa seos vesiséilioon. Laittakaa
suodatinteline suodatinndahan ja kiertakaa
saaténappi asentoon

- Suorittakaa yksi suodatus. Kaantakaa
saatdénappi asentoon 0.

- Jotta kaikki kalkki ja etikka saataisiin pois,
kaataka vesisailioon 2 dl kylmaa vetta ja
kaantékaa saatdénappi asentoon 1
Antakaa veden valua espressokeittimen 1api.

- Se, miten usein kalkki poistetaan
espressokeittimesta ja hdyrysuuttimesta,
riippuu siitd, miten usein keitinta kaytetéan
kuten my6s veden kalkkipitoisuusasteesta.

HUOM! Laittakaa espressokeittimeen ainoastaan
kylmaa vetta tai mainittua etikkaliuosta. Takuu
mit&toityy, jos kalkinpoistoa ei suoriteta annettujen
ohjeiden mukaisesti.

PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Suodatinteline on hyva irrottaa suodatinpéasta,
kun laite ei ole kdytdss4, jolloin varmistetaan, etta
suodatinteline asettuu hyvin paikoilleen laitetta
kéytettdessa.

Irrottakaa pistotulppa pistorasiasta ja antakaa
espressokeittimen jaéhtya. Suodatinteline, tippa-
astia, ritila ja suodattimet pestaan tavallisella
astianpesuaineella. (Osat eivat kesta konepesua).

Suutin on puhdistettava huolellisesti jokaisen
kayttdkerran jalkeen. HOyrysuutin on hyva
puhdistaa sisalté jokaisen kayttokerran jalkeen
kierrattdmalla siina kerran vetta. Muistakaa pitaa
pienta kannua suuttimen alla laitteen ollessa
toiminnassa. Kayttédkaa terdvaa esinetta
suuttimen aukon puhdistukseen. Kuivunut maito
irtoaa parhaiten laittamalla suutin likoamaan
mietoon suolaveteen, minka jalkeen se
puhdistetaan tavallisella astianpesuaineella ja
rievulla.



Itse keitin pyyhitdan puhtaaksi kostealla rievulla.
Alkaa kayttaké hankausjauhetta tai
hiovia/voimakkaita puhdistusaineita.

Hoyrysuutin kuumenee voimakkaasti kaytdn
aikana.

YMPARISTOLLISET SEIKAT

Toimintakyvytdn séhko- tai elektroninen laite
poistetaan kaytdstd mahdollisimman paljon
ympaéristda saastaen. Laitteen kaytostapoistossa
noudatetaan paikallisia voimassa olevia
saadoksid, useimmissa kunnissa laitteen voi
poistaa kaytosta toimittamalla sen paikalliseen
hy6typisteeseen.

TAKUU MITATOITYY

- Jos yllaolevia seikkoja ei oteta huomioon.

- Jos laitetta kdytetdén vaarin, kasitelldén
varomattomasti tai sité ylikuormitetaan
muulla tavoin.

- Jos vian syyna on hairi6é sdhkdverkossa.

- Jos laitetta on korjannut asiaa tuntematon
henkil®.

Kehitdmme tuotteidemme toimintoja ja
muotoilua jatkuvasti, misté johtuen pidatdmme
oikeuden tehda niihin muutoksia ilman
ennakkovaroitusta

MAAHANTUOJA:
Adexi Group

Valmistaja ei vastaa painovirheista.
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Please read this instruction manual carefully a‘h ﬁ’l’ANT %AF“EGUARDS

familiarise yourself with your new espressomaker When bsmg ele¢tr| qal appliances, basic safety
before using for the first time. |

| precd@‘uons sh uldo always be followed to reduce

— i Jeharlsk of fire, éleqtrpc shock and/or personal
Please retain this manual for future refé(gr\\ge T hjury; i mg th oIIowmg

——— )
LIST OF COMPONENTS \T\”?eﬁd/alll |ns/t;ijct|ons before using.
A. Removable water reservoir - Do not touch hot surfaces. Use handles or
B. Steam nozzle knobs.
C.  Frothing attachment - To protect against fire, electric shock and
D. Filter holder personal injury do not immerse cord, plug or
E. Filter thumb guard base in water or other liquid.
F.  Removable drip tray - Close supervision is necessary when any
G. Overflow grid appliance is used by or near children.
H. Control dial - When not in use and before cleaning, be sure
.  ON/OFF indicator light (red) to disconnect the espressomaker by moving
J. ONJOFF switch plug from electrit? outlet. Allow to cool before
K. Temperature indicator light (orange) puttln.g on or taking off parts, and before

) cleaning the espressomaker.
L. Keep warm function

- Do not operate with a damaged cord or plug
or after the espressomaker malfunctions or
has been damaged in any manner. There are
no user serviceable parts.

- Do not use outdoors.

- Do not let cord hang over edge of table or
counter or touch hot surfaces.

- Do not place on or near a hot gas or electric
burner or in a heated oven. Do not place
glass carafe on any gas or electric range
burner.

- Do not use this espressomaker for other than
intended household use.

- Be sure ON/OFF switch is off, before
plugging cord into outlet. To disconnect, turn
the ON/OFF switch off, then remove plug by
grapping plug body and pulling it from the

An extension cord may be used with care; outlet. Never yank or twist the cord.
however, the marked electrical rating should beat - Ajlow filter basket to cool before removing it
least as great as the electrical rating of this from main unit.

appliance. Extension cord should not be allowed
to drape over the counter or tabletop where it can
be pulled or tripped over.

Do not use on carpet or vinyl table cloth.

Do not energize unit without water in water
reservoir.

- Do not fill reservoir with liquid other than cold
water.
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If the water reservoir is empty and the -
steam function is running, you will hear a

very distinct noise, which is louder than -
normal operating sound. If this happens,

turn the machine off. Check the water

reservoir and refill as needed.

Never let the steam function run when the

water reservoir is empty as this can damage -
the steam function.

Filters

a.

b.

N

\

C.

a. filter for powder — 1 cup espresso
b. filter for powder — 2 cups of espresso
c. filter for pods -

BEFORE FIRST USE

Make sure that the cord is unfolded before -
connecting the appliance.

Before brewing your first pot of espresso, it

is recommended that you run a complete
brewing cycle with cold water only. Repeat

this rinse once. Please follow the below -
instructions, without adding ground

espresso.

USING THE ESPRESSO MAKER

Place the espresso maker on a flat level -
surface. Place the drip tray under the
removable drip grid. Always use the
appliance with the non-skid drip grid in
place.

The detachable metalfilters which should be
placed in the filterholder, can be detached
when cleaning.

Remove the water reservoir and fill with
fresh cold water. Make sure to keep the
water reservoir filled above the min. water
level marking printed on the reservoir.
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Replace the water reservoir into the
appliance and close the water reservoir lid.
Turn the ON/OFF switch to ON position so
that the red light illuminates. The
temperature indicator light (orange light) will
illuminate when the machine is heating
water for brewing and steaming.

Fill the desired filter with fresh espresso
powder or a pod to the desired amount.
Use the measuring spoon to measure the
espresso powder. It is important that the
espresso lies straight in the filter. Using
normal ground coffee will not give you the
good espresso taste. Clean any excess
espresso grounds from the rim of the filter
holder. This will assure proper fit under the
brew head.

Place the filter retainer clip in release
position, by tipping the clip back.

Place the filter holder underneath the brew
head so that the handle is positioned to the
left of the center.

Lift the filter holder up and insert into the
brew head. Make sure the filter is in LOCK
position as shown on the appliance.

Place 1 or 2 cups underneath the filter
holder spouts. Espresso will brew out of
both filter spouts, so if one cup is used it
has to be wide enough to catch liquid from
both spouts.

When the temperature indicator light
(orange light) turns off, the appliance is
ready for brewing espresso.

Turn the control dial to D position. Brew
for approximately 30 seconds.

The temperature indicator light may come
back on while you are brewing. This just
means that the appliance is heating water.
Turn the control dial back to 0 position
when finished brewing.

Remove the filter handle by turning back to
the left. Use caution when removing the
filter holder as there can still be water in the
filter.

Tip the thumb guard over the filter and
knock out the used espresso grounds or
pod.




Rinse out the filter and filter holder and dry all
parts.

Cappuccino/Cafe au Lait

To make a cappuccino you simply add
frothing hot milk to the espresso. To make a
cafe au lait you simply add hot milk to the
espresso.

See above instructions to make espresso. Be
aware that there has to be water in the
reservoir for making steam.

Make sure that the ON/OFF switch is in ON
position.

Fill a small pitcher with milk (always use
whole milk for the best result). Place the
steaming tube in the pitcher with milk.

Turn the control knob to &{&) position.

To froth milk for cappuccino it is important
that the steam pipe is carried up and down
on the surface of the milk. The steam pipe
also needs to be carried to the bottom of the
carafe so the milk gets warm.

To warm up milk for cafe au lait, keep the
steam pipe on the bottom of the carafe until
the milk has reached the correct
temperature.

The temperature indicator will go on and off
during the frothing period, which is
absolutely normal.

When frothing is completed, turn the control
dial back to 0.

You may not be satisfied with the result the
first couple of times, you will have to try
different methods.

Unplug the power cord and allow the
machine to cool.

KEEP WARM FUNCTION

This espressomaker has a top plate with build in
heating function. This is for preheating the cups to
minimize the heat loss compared to brew coffee
into a cold cup.
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DESCALING

Your espressomaker has been designed to
produce full flavoured espresso time after time.
However, minerals found in water can build up
and clog the espressomaker and reducing its
efficiency. This build up will vary with the
hardness of your water and frequency of use. By
periodically cleaning the internal water heating
apparatus, you will prevent these minerals from
accumulating and allow the espressomaker to
operate at its peak performance level. Please
follow the below mentioned instructions.

- Mix 2 oz. of acetic acid with 6 oz. of water.
Pour the mixture in the water tank Turn on
the espressomaker. Insert the filter-holder on
the brew head, and turn the control dial to
position when ready.

Run the acetic-water mixture through the
espressomaker brewing cycle once. Turn the
control dial to 0. position.

To rinse the espressomaker pour 8 oz. of
water in the water tank. Turn on the
espressomaker Turn the control knob to
position. Repeat this rinse 3 times.

NOTE: Never pour any liquid other than cold tap
water or the above acetic-water mixture into the
espresso makers water reservoir.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always make sure that the machine is
unplugged before atempting to clean. To
protect against electric shock, do not
immerse cord, plug or unit in water or other
liquid.

The outside of the machine can be cleaned
by wiping the surface with a damp, soft
cloth.

It is recommended that the filters, the grid,
the tray and the filterholder is washed with
warm soapy water.

Do not clean the inside of water reservoir
with a cloth as the cloth may have a lint
residue that could clog the machine.

For stubborn stains, use a nylon or plastic
pad with a non abrasive cleaner. Do not use
abrasive cleaners.



- ltis important that the steam pipe is
cleaned after every use. It is recommended
that you after each use run some water
through the steam pipe. Remember to hold
up a small pitcher during this process. Use
a point object to clean the exit of the steam
pipe. If the milk clots in the steam pipe,
soak the steam tube in water added salt.
The outside of the steam tube can be
cleaned with a damp, soft cloth.

Please note that the steam pipe gets hot when it

is operated,

ENVIRONMENTAL TIP

An electronic appliance should, when it is no
longer capable of functioning be disposed with
least possible environmental damage. The
appliance should be disposed according to the
local regulations in your municipality, in most
cases you can discharge the appliance at your
local recycling center.

THE WARRENTY DOES NOT COVER

1.  If the above points have not been observed.

2. If the appliance has not been properly
maintained, if force has been used against it
or if it has been damaged in any other way.

3. If the appliance has been repaired or
modified or changed in any way by any
person not properly authorized.

4.  For malfunctions which are due to failure in
the mains supply.

Owing to our constant development of our
products on both functionality and design we
reserve the right to change the product without
preceding notice.

Importer:
Adexi Group

We take reservations for printing errors.
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Damit Sie moglichst viel Freude an lhrer o errmv angerungsschnur
Espressomaschine haben werden, machen Sie unumganghch |st diese umsichtig verlegen.
sich bitte mit dieser Gebrauchsanweisung &elpergefahr'

vertraut, bevor Sie das Gerat in Betrieb“nehfgén Sofem der Waséerbehalter der

Wir empfehlen Ihnen auBerdem, die | ,,Espcessomaschme leer und die
Gebrauchsanweisung aufzuheben. So Rﬁnﬂeﬂ&e n Jaktiviert ist, entsteht ein sehr
die Funktionen des Gerats jederzeit nachlesen. hnliches Gerausch. In diesem
Fall Gerét sofort abschalten. Wasser
einflllen. Gerat niemals mit leerem

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

- Die heien Teile des Gerats niemals Wasserbehalter arbeiten lassen.
berihren. - Bei Rauchentwicklung oder Funkenbildung
- Kabel, Stecker oder das Gerét selbst auf im Gerét ist der Stecker sofort abzuziehen
keinen Fall in Flussigkeiten tauchen. und das Gerat durch einen autorisierten
- Geréat fur Kinder unerreichbar aufstellen. Fachmann reparieren zu lassen.
Kleine Kinder beaufsichtigen, wéahrend das - Bitte beachten Sie, daB der EIN/AUS-
Gerat in Betrieb ist. Schalter ausgeschaltet sein muB, bevor Sie
- Kabel nicht so Uiber eine Tischkante hédngen den Stecker einstecken.

lassen, daB Kinder es erreichen kdnnen.

- Gerat hinten auf dem Kiichentisch aufstellen.

- Stecker beim Reinigen abziehen. Stecker
ebenfalls abziehen, wenn das Gerat nicht
benutzt wird.

- Sofern das Kabel, der Stecker oder das
Gerat selbst beschadigt wird, versuchen Sie
bitte nicht, selbst eine Reparatur
vorzunehmen. Lassen Sie das Gerat durch
einen Fachmann reparieren, da
Spezialwerkzeug erforderlich ist.

- Gerét nur in Innenrdumen benutzen.

- Achten Sie darauf, daB das Kabel nicht mit
Warmequellen wie Kochplatten, Kochgeraten
u.a.m. in Berlihrung kommt, da diese das
Kabel beschadigen kénnen.

- Gerét nicht in der Nahe von Warmequellen,
Ofen, Heizgeblasen o.4. aufstellen.

- Gerat nur bestimmungsgemaB anwenden.
Nur einschalten, wenn das Gerat mit Wasser
befullt ist.

- Dieses Gerat ist nur von Erwachsenen zu
bedienen. Kinder nicht mit dem Geréat spielen
lassen.

- Bertihrung mit kochendem Wasser
vermeiden.

22



BESCHREIBUNG
Herausnehmbarer Wasserbehélter
Wasserstandsanzeige
Dampfdise
Aufschaumvorrichtung
Filterhalter

Filterklemme

Abnehmbare Tropfschale
Abnehmbarer Rost
Wahlschalter
EIN/AUS-Anzeige (rot)
EIN/AUS-Schalter
Temperaturanzeige (orange)

FRXE-TIOTMMOO®®

FILTER

a. Filter fur Pulver — 1 Tasse Espresso
b. Filter fir Pulver -2 Tassen Espresso
c. Filter fur Pods
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VOR DEM ERSTGEBRAUCH

- Kabel vor der Inbetriebnahme des Geréats
voll ausrollen.

- Zweimal WASSER ,,briihen", um das Innere
des Geréts durchzusplilen, bevor Sie mit
dem Gerat Espresso zubereiten. Befolgen
Sie einfach die nachstehenden
Anweisungen ohne Espressopulver.

ANWENDUNG DER
ESPRESSOMASCHINE

Espresso

- Gerét auf einer ebenen, festen Oberflache
aufstellen. Tropfschale unter dem
abnehmbaren Rost einsetzen. Geréat nur
benutzen, wenn der rutschfeste Rost
angebracht ist.

- Die abnehmbaren Metalffilter, die im
Filterhalter anzubringen sind, lassen sich
zum Reinigen herausnehmen.

- Wasserbehalter herausnehmen und mit
kaltem Wasser beftillen. Bitte achten Sie
stets darauf, daB sich der Wasserpegel tiber
der MIN-Anzeige am Wasserbehalter
befindet.

- Wasserbehalter wieder in das Gerat
einsetzen und den Deckel schlieBen.

- EIN/AUS-Schalter in Position ON schieben,
so daB die rote Lampe leuchtet. Die
Temperaturanzeige (orangefarbene Lampe)
leuchtet, wahrend das Gerat das Wasser fiir
Espresso oder zum Aufschaumen erhitzt.

- Fdllen Sie den gewUlinschten Filter mit der
gewlinschten Menge frischem
Espressopulver oder einem Pod.
Verwenden Sie den Messléffel zum
Abmessen des Espressopulvers. Es ist
wichtig, dass der Espresso eben im Filter
liegt. Mit normalem Kaffeepulver erzielen
Sie nicht den gewlinschten
Espressogeschmack. Reinigen Sie den
Rand der Filterhalterung von
Uberschissigem Espressopulver. Dadurch
wird ein guter Sitz unter dem Briihkopf
gewabhrleistet.




Filterkante vor dem Beflllen reinigen, damit
der Filterhalter unter dem Brihkopf festen
Sitz hat.

Filterklemme durch Zuriickschieben in die
freie Position bringen.

Filterhalter mit dem Giriff links von der Mitte
unter dem Briihkopf anbringen.

Filterhalter anheben, in den Brihkopf
einsetzen und Griff nach rechts drehen.
Darauf achten, daB der Filterhalter wie am
Gerat gezeigt in der Position LOCK sitzt.
Eine oder zwei Tassen unter die beiden
Auslaufe des Filterhalters stellen. Der
Espresso kommt aus beiden Ausldufen
heraus. Deshalb ist es bei Benutzung nur
einer Tasse wichtig, daB diese groB genug
ist, um Espresso aus beiden Auslaufen
aufzunehmen.

Wenn die Temperaturanzeige (orangefarbene
Lampe) erlischt, ist das Gerat bereit.
Wahlschalter in Position D drehen. Ca. 30
Sekunden lang brihen. Kirzere Brihzeit
ergibt einen stérkeren Espresso, langere
Brihzeit einen milderen.

Es kann vorkommen, daB die
Temperaturanzeige wahrend der Zubereitung
wieder aufleuchtet. Dies bedeutet nur, daB
das Gerat mehr Wasser erhitzt.

Nach beendeter Zubereitung Wahischalter in
die Position 0 zurtickdrehen.

Den Filterhalter durch Linksdrehen aus dem
Briihkopf herausnehmen. Vorsicht: Es kann
sich noch heiBes Wasser im Filter befinden.
Klappen Sie den Daumenschutz tiber den
Filter, und klopfen Sie das verbrauchte
Espressopulver oder den Pod heraus.

Die Teile in heiBem Wasser abspllen und
grundlich abtrocknen.
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Cappuccino / Café au lait

Ein Cappuccino / Café au lait ist ein Espresso mit
heiBer Milch. Zur Cappuccino-Zubereitung wird
die Milch zuséatzlich aufgeschaumt.

Befolgen Sie bitte die vorstehenden Anweisungen
zur Espressozubereitung. Im Wasserbehélter muB
Wasser zur Dampferzeugung vorhanden sein.

- Darauf achten, daB der AUS/EIN-Schalter in
Position ON steht.

- Milch (Volimilch ergibt das beste Ergebnis) in
eine kleine Kanne o.4. fillen. Kanne unter die
Dise halten und Wahlschalter in Position

Lﬂ,\) drehen.

- Zum Aufschaumen der Milch fir einen
Cappuccino ist es wichtig, die Diise in der
Milchoberflache auf und ab zu bewegen. Die
Dise muB auch mehrmals ganz in die Milch
getaucht werden, damit diese ausreichend
heiB wird.

- Beim Aufwérmen von Milch fiir Café au lait
soll die Milch nicht aufgeschdumt werden.
Die Dise muB deshalb in die Milch getaucht
bleiben, bis diese die gewiinschte
Temperatur erreicht hat.

- Es ist vollig normal, daB die
Temperaturanzeige wahrend des
Aufsch@aumens der Milch wieder aufleuchtet.

- Nach beendetem Aufschaumen Wahlschalter
auf 0 zurlickdrehen.

- Fur Cappuccino und Café au lait sind groBe
Tassen zu verwenden. Flr Cappuccino den
Schaum mit einem Loffel 0.8. zurlickhalten
und zunachst die heiBe Milch in den
Espresso gieBen. Mit dem Schaum
abschlieBen, um die Haube zu bilden. Fir
Café au lait die heiBe Milch in den Espresso
gieBen.

- Eventuell missen Sie etwas experimentieren,
bis Sie mit dem Ergebnis zufrieden sind.

- Stecker abziehen und Gerat abkihlen lassen,
bevor es weggerdumt wird.



ENTKALKEN

Uber einen langeren Zeitraum hinweg lagert sich
Kalk aus dem Wasser im Gerat ab. Zum L&sen
dieses Kalks verwenden Sie bitte Essigséaure
(niemals Haushaltsessig).

- 100 ml Essigséure mit 300 ml kaltem
Wasser vermischen.

- Mischung in den Wasserbehalter gieBen.
Filterhalter am Briihkopf einsetzen und
Wahlschalter in Position (_2 drehen.

- Gerat einen Bruhzyklus durchlaufen lassen.
Wahlschalter in Position 0 drehen.

- Zum Entfernen der letzten Kalk- und
Essigsaureriickstande ca. 1/4 Liter kaltes
Wasser in den Wasserbehélter einflllen und
den Wahlschalter in Position D drehen.
Wasser durchlaufen lassen.

- Wie oft die Espressomaschine zu entkalken
ist, hangt von der Einsatzhaufigkeit und vom
Kalkgehalt des Wassers ab.

HINWEIS! Das Gerat nur mit kaltem Wasser oder
der vorgenannten Essigsaureldsung beflllen. Bei
MiBachtung der vorstehenden
Entkalkungsanweisungen wird die Garantie
hinfallig.

REINIGUNG UND WARTUNG

Es empfiehlt sich, den Filterhalter vom Brihkopf
abzunehmen, wenn das Geréat nicht in Betrieb
ist. Dadurch wird sichergestellt, daB der
Filterhalter beim Betrieb festen Sitz hat.

Stecker abziehen und Espressomaschine
abkihlen lassen. Filterhalter, Tropfschale, Rost
und Filter kdnnen in gewdhnlichem Seifenwasser
abgewaschen werden (nicht in der Spllmaschine
reinigen).

Es ist wichtig, die Diise nach jedem Einsatz
grundlich zu reinigen. Es empfiehlt sich, nach
jeder Anwendung einen Zyklus Wasser durch die
Dampfdiise passieren zu lassen, um diese innen
zu reinigen. Dabei eine kleine Kanne unter die
Duse halten, wéhrend das Gerét arbeitet.
Benutzen Sie einen spitzen Gegenstand zur
Reinigung des Disenausgangs. Befindet sich
eingetrocknete Milch in der Duse, kann diese in

25

Wasser mit Salzzusatz eingeweicht werden.
Danach die Diise auBen mit gewohnlichem
Spulmittel und einem Tuch reinigen.

Das Gerét selbst kann mit einem leicht feuchten
Tuch abgewischt werden.

Kein Scheuerpulver und keine schleifenden oder
starken Reinigungsmittel verwenden.

Bitte beachten Sie, daB die Dampfdiise bei
Gebrauch heiB3 wird.

UMWELTTIPS

Ein Elektro-/Elektronikprodukt ist nach Ablauf
seiner Funktionsfahigkeit unter mdglichst
geringer Umweltbelastung zu entsorgen. Dabei
sind die Ortlichen Vorschriften Ihrer
Wohngemeinde zu befolgen. In den meisten
Féllen kdnnen Sie das Produkt bei lhrer 6rtlichen
Recyclingstation abgeben.

DIE GARANTIE WIRD HINFALLIG

- falls das Obenstehende nicht beachtet wird;

- falls das Gerat unsachgemaB behandelt,
Gewalt ausgesetzt oder ihm anderweitig
Schaden zugefuigt worden ist;

- bei Fehlern, die aufgrund von Fehlern im
Leitungsnetz entstanden sind;

- bei Eingriffen in das Gerét von Stellen, die
nicht von uns autorisiert sind.

Aufgrund der standigen Entwicklung von
Funktion und Design unserer Produkte behalten
wir uns das Recht zur Anderung des Produkts
ohne vorherige Ankiindigung vor.
IMPORTEUR:

Adexi Group

Irrtimer und Fehler vorbehalten




Abyscie Panstwo mieli petne zadowolenie z ﬁ % —u
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Waszego nowego ekspresu do kawy, prosimy | =
Was o doktadne przeczytanie instrukcii obsiug|

zanim zaczniecie go uzywag. Zalecamwéwnié'z
zachowanie niniejszej instrukcji w raziel potrzeby
przypomnienia funkcji urzadzenia w przysz’roscr

WAZNE WSKAZOWKI W ZAKRESIE
BEZPIECZENSTWA

Nie dotykaj nagrzanych powierzchni
urzadzenia.

Przewdd elektryczny, wtyczka lub urzadzenie .
nie moze by¢ zanuzane w jakimkolwie ptynie.
Urzadzenie powinno by¢ niedostgepne dla
dzieci. Podczas pracy urzadzenia zwrd¢
uwage na znajdujace sie w poblizu dzieci.
Nie pozwél aby przewod elektryczny zwisat -
poza kant stotu i w ten sposéb byt dostepny
dla dzieci.

Ustawiaj urzadzenie jak najdalej od kantow
stotu.

Wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego gdy
nie uzywasz urzadzenia lub przed jego
czyszczeniem.

Nie uzywaj urzadzenia w przypadku
stwierdzenia uszkodzenia przewodu
elektrycznego/wtyczki lub samego
urzgdzenia. Oddaj urzadzenie do
najblizszego punktu serwisowego albowiem
dla dokonania reperaciji konieczne jest uzycie
specjalnych narzedzi.

Uzywaj urzadzenie wytacznie w
pomieszczeniach zadaszonych.

Przewdd elektryczny nie moze znajdowac sie
w poblizu zrédet ciepta takich jak np. palniki
gazowe lub elektryczne itp. albowiem moze
on ulec uszkodzeniu.

Nie umieszczaj samego urzadzenia w
poblizu nagrzanych powierzchni np.
piekarnika itp.

Nie wigczaj urzadzenia gdy nie ma w nim
wody. Nie wlewaj do urzadzenia innych
ptynébw niz zimna woda.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wylacznie
przez osoby doroste.
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Hlkaj kontaktu z goraca woda,

W ra2|e komeoznosm korzystania z
pTzediuzaqza zwroc uwage w jaki sposéb
LII'T'IIe]SCaWIaSZ przediuzacz aby nie byt on

przyczyng wypadku.

rzy u ydlLLf keji pary przy pustym
Zbiorniku urzadzenia bedzie styszalny
gtoény, charakterystyczny dzwigk. W takim
przypadku wytacz natychmiast urzadzenie i
napetnij je woda. Nie wiaczaj urzadzenia gdy
nie ma w nim wody.

W przypadku powstania iskrzenia lub
dymienia wyjmij natychmiast wtyczke z
gniazdka sieciowego i oddaj urzagdzenie do
punktu serwisowego w celu dokonania
naprawy.

Lampka kontrolna powinna by¢ wytaczona
przed wiozeniem wtyczki do gniazdka
sieciowego.



OPIS BUDOWY

FXETIETMTMOOD >

Wyjmowany pojemnik na wode

Dysze pary wodnej

Akcesoria do spieniania

Koszyczek na filtr

Uchwyt filtra

Wyjmowama tacka do skroplin
Wyjmowany ruszt

Lampka kontrolna

Wskaznik ON/OFF (czerwony)
Przycisk kontrolny ON/OFF

Wskaznik temperatury ( pomaranczowy)
FUNKCJA UTRZYMYWANIA CIEPLA

FILTRY

filtr do mielonej kawy - 1 filizanka espresso
filtr do mielonej kawy - 2 filizanki espresso
filtr na saszetki
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Podczas uzywania urzadzenia przewod
zasilajacy musi by¢ catkowicie rozwiniety.
Dla umycia wewnetrznych czesci
urzadzenia przed uzytkowaniem, nalezy
powtdrzy¢ dwukrotnie cykl parzenia wg.
ponizej opisanej procedury nie uzywajac
kawy.

UZYTKOWANIE
Espresso

Ustaw urzadzenie na ptaskiej powierzchni.
Ustaw tacke pod rusztem. Ruszt musi
zawsze znajdowac sig na przeznaczonym
mu miejscu podczas korzystania z
urzadzenia.

Filtry metalowe wktadane w koszyczek
moga by¢ zdejmowane podczas
czyszczenia.

Napetnij zdejmowany pojemnik zimng woda.
Uwazaj aby poziom wody byt zawsze ponad
MIN zaznaczonym na pojemniku.

Ustaw pojemnik z powrotem i przykryj
pokrywa,

Ustaw przycisk kontrolny ON/OFF w pozyciji
ON tak aby zapalita sie czerwona lampka
kontrolna. Wskaznik temperatury
(pomaranczowa lampka) zapala sig
podczas grzania wody do zaparzenia kawy
lub tworzenia piany.

Wypetnij odpowiedni filtr zadana, iloScig
Swiezej kawy mielonej lub wi6z saszetke.
Do odmierzenia ilosci mielonej kawy uzyj
miarki dofaczonej do urzadzenia. Istotne jest
rownomierne rozprowadzenie kawy w filtrze.
Stosowanie zwyklej kawy mielonej
uniemozliwi uzyskanie waloréw smakowych
kawy espresso. Usun nadmiar kawy z
obrzeza uchwytu filtra. Utatwi to
umieszczenie pojemnika pod gtowica,
ekspresu.

Pamietaj o oczyszczaniu kantéw koszyczka
filtra albowiem zapewni to poprawne jego
umiejscowienie pod gtowica zaparzacza.
Ustaw uchwyt filtra w wolnej pozyciji poprzez
popchniecie uchwytu do tytu.




- Ustaw koszyczek filtra pod gtowica,
zaparzacza tak aby uchwyt koszyczka
znajdowat sie po lewej stronie.

- Unie$ koszyczek nieco do goéry wstawiajac
go w gtowice zaparzacza i przesun
uchwytem w prawo. Sprawdz czy koszyczek
znajduje sie w pozycji LOCK pokazanej na
urzadzeniu.

- Ustaw jedna lub dwie filizanki pod wylotami z
koszyczka filtra. Espresso bedzie wyptywato
przez obydwa wyloty, dlatego waznym jest
aby w przypadku uzycia tylko jednej filizanki
byta ona wystarczajaco szeroka.

- Maszyna jest gotowa do zaparzania w
momencie zga$nigcia lampki wskaznika
temperatury (lampka pomaranczowa).

- Przekreé pokretio kontrolne do pozycji [_D .

Zaparzaj przez ok. 30 sekund. Espresso jest
tym mocniejsz im krotszy jest czas jego
zaparzania.

- Podczas parzenia moze ponownie zapali¢
sie lampka wskaznika temperatury, oznacza
to iz maszyna podgrzewa wiecej wody.

- Po zakonczeniu parzenia przekre¢ pokretto
kontrolne do pozyciji 0.

- Wyjmij koszyczek filtra przesuwajac jego
uchwyt w lewo. Uwazaj poniewaz w filtrze
moze w dalszym ciggu znajdowac sie goraca
woda.

- Przekre¢ zabezpieczenie filtra i wytrzasnij
zuzyta kawe lub saszetke.

- Splucz filtr i koszyczek w cieptej wodzie i
wytrzyj doktadnie.

Cappuccino / Café au lait

Cappuccino / Café au lait jest robione na bazie
espresso z dodatkiem odpowiednio spienionego
goracego mleka / goracego mleka.

FUNKCJA UTRZYMYWANIA CIEPLA

Ekspres ci$nieniowy do kawy jest wyposazony w
wierzchnig ptytke przeznaczong do utrzymywania
temperatury filizanek. Przed przystapieniem do
parzenia kawy nalezy ustawic filizanki na ptytce.
W ten spos6b zostang one nieco ogrzane co
spowoduje zmniejszenie utraty ciepta parzonej
kawy, ktére ma miejsce w przypadku parzenia

kawy do zimnych filizanek.

Przygotuj espresso wedtug wyzej opisanej
instrukcji, pamietaj, ze w pojemniku musi
znajdowac sie woda do wytworzenia pary wodne;.
- Ustaw przycisk ON/OFF w pozycji ON.

- WIlej mleko (uzywaj zawsze mleka
petnottustego bo jest ono najlepsze do tego
celu) do matego dzbanka lub kubka itp.
Podstaw dzbanek pod dysza i przekrec
pokrettem kontrolnym do pozyciji &{'}J .

- Dla utworzenia piany z mleka do Cappuccino
waznym jest aby dysza na przemian
znajdowata sig zaréwno nad jak i pod
powierzchnia mleka. Dysze nalezy rowniez
zanuza¢ gtebiej dla ogrzania mleka.

- Przy ogrzewaniu mleka do Café au lait mleko
nie jest spieniane dlatego tez dysza powinna
by¢ zanuzona w mleku do momentu az
mleko uzyska zadang temperature.

- Lampka wskaznika temperatury zapali sie
ponownie podczas tworzenia piany, co jest
zjawiskiem normalnym.

- Po zakonczeniu procesu tworzenia piany
przekre¢ pokretto kontrolne do pozycii 0.

- Uzywaj duzych filizanek do Cappuccino/
Café au lait. Przygotowujac Cappuccino wlej
najpierw do espresso podgrzane mleko
zatrzymujac fyzka powstatg, piane. Na koniec
wlej piane. Przygotowujac Café au lait wlej
gorace mleko bezposrednio do espresso.
Nie zrazaj si¢ jezeli nie osiagniesz
oczekiwanych rezultatow od razu, dobra
Cappuccino/ Café au lait wymaga nieco
rutyny.

Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i
pozostaw urzadzenie do wystygniecia zanim
odstawisz je do miejsca przechowywania.

USUWANIE OSADU WAPIENNEGO

Ze wzgledu na zawarto$¢ wapnia w wodzie moze
mie¢ miejsce odktadanie sie osadu wapiennego w
urzadzeniu.

Powstajacy osad wapienny mozna usuna¢ przy
uzyciu kwasu octowegdo (nie uzywaj octu
sSpozywczego).



- Wymieszaj 1 dl. kwasu octowego z 3 dl.
zimnej wody.

- Wilejroztwér do pojemnika na wodg,
zamontuj koszyczek filtra na gtowicy
zaparzacza i przekre€ pokretto kontrolne
ON/OFF do pozycji [_2 .

- Odczekaj az przebiegnie caty cykl parzenia
po czym przekre¢ pokretto kontrolne do
pozycji 0.

- Dla usunigcia pozostatoéci osadu jak i
resztek roztworu kwasu octowego wlej 2,5
dl. zimnej wody do pojemnika, ustaw
pokretto kontrolne ON/OFF w pozycji D
i pozwél wodzie przeciekna¢ przez
urzadzenie.

- Czestotliwos¢ usuwania osadu wapiennego
jest uzalezniona od czegstotliwo$ci uzywania
urzadzenia oraz zawartoSci wapnia w
wodzie.

Uwaga! Wlewaj do urzadzenia jedynie zimng,

wodg lub wyzej wymieniony roztwor kwasu

octowego przy usuwaniu osadu wapiennego. W

przypadku nie przestrzegania wyzej opisanej

procedury usuwania osadu wapiennego
gwarancja zostanie uniewazniona.

KONSERWACJA

Zaleca sie aby koszyczek filtra nie byt
umocowany na gtowicy gdy urzadzenie nie jest
uzytkowane.

Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i
pozostaw urzadzenie do wystygniecia.Koszyczek
filtra, tacke do skroplin, ruszt oraz filtry umyj w
wodzie z dodatkiem mydta, srodka do zmywania
naczyn (czeéci tych nie nalezy zmywacé w
zmywarce do naczyn).

Wyczys¢ doktadnie dysze po kazdorazowym ich
uzytkowaniu. Zaleca sie aby po kazdym
uzytkowaniu dla wyczyszczenia dyszy w Srodku
powtorzy¢ cykl spieniania. Pamietaj o
podstawieniu dzbanka pod dysza podczas pracy
urzadzenia.

Gumowy kapturek mozna zdejmowac i my¢ pod
cieptg bierzaca woda.

Uzyj zaostrzonego przedmiotu dla
wyczyszczenia wlotu dyszy. W przypadku
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zaschniecia mleka w dyszy nalezy zamoczyc ja,
w wodzie z dodatkiem soli. Od zewnatrz umyj
dysze woda z ew. dodatkiem $rodka do
zmywania naczyn.

Samo urzadzenie wytrzyj lekko wilgotng,
szmatka,

Nie uzywaj tracych, Scierajacych Srodkow
czyszczacych.

Pamigtaj iz dysza pary wodnej jest goraca
podczas uzytkowania.

WSKAZOWKI DOTYCZACE RODOWISKA
NATURALNEGO

Urzadzenia elektrycznego/elektronicznego nie
nadajacego sie do uzytku powinno pozby¢ sig w
sposob najmniej szkodliwy dla Srodowiska
naturalnego. Dlatego tez urzadzenia nalezy
pozby¢ sig przestrzegajac lokalnie
obowiazujacych przepiséw lub dostarczy¢ do
najblizszej stacji utylizacji odpadow.

GWARANCJA BEDZIE UNIEWAZNIONA W

PRZYPADKU:

1. Jesli wyzej wymienione nie byto
przestrzegane.

2. Jesli urzadzenie byto niewtasciwie
uzytkowane powodujac uszkodzenia
mechaniczne.

3. Jesli zostaly dokonywane naprawy
urzadzenia przez osoby nieupowaznione.

4.  Jesli uszkodzenie powstato w wyniku
uszkodzen w instalacji sieciowe;.

W zwigzku ze statym udoskonalaniem naszych
produktow zaréwno od strony funkcjonalnej jak i
projektowej, zastrzegamy sobie prawo do zmian
w produktach bez wczesniejszego uprzedzenia.
Importer

Adexi Group

Z zastrzezeniem ew. btedéw w druku




MpounssoauTenb n UMNOPTEP He HecyT msaoaawcn yﬂnMHMTeneM TwarenbHo
OTBETCTBEHHOCTU 328 BO3MOXHbIE OMeYaTKu B npauymawr‘e r,p,é pasmMecTUTb YANUHUTEND,
TeKcTe. | mg ‘-IT06bl He‘ ChOTKHyTbCFl 06 Hero.

Mepen nepBbIM UCNOSb30BAHNEM npoyTITe, | Egrm quHKumn napa HaxoamTcA BO
MnoXasyicra, BHUMaTeIbHO PYKOBOACTBO M KJ‘J!Q‘-IeHOM OOCTOHHVIVI C NYCTOWN eMKOCTbIO
aKcnnyaraummn 1 03HaKoMbTeChb C BaUJmSAJjO .cum BO,ubl, B%l YCIbILLMTE OYEeHb FPOMKMUIA,
annapaTom AfA U3roToBIeHNA 3CNPecco. emmqﬁuwggyK B Takom cnyyae

Pekomenayem Bam coxpaHuTb HacToALlee Heme,uneHHo BbIKNIOYUTE annapart u
PYKOBOACTBO MO JKCMyataunm Ha cnyyaii, ecnm HanenTte Boay. Hukoraa He octaBnAnTe
Bam korga-Hn6yab B Gyayuiem noHagoburca pyHKUMIO Napa BKIMOYEHHOM 6e3 Bofbl.
OCBEXMTb B NaMATY (hyHKLMM annapara. - Ecnu Bbl 3ameTtuTe, 4TO 13 annapara naeT

ObIM UNK BbINETaOT UCKPbI, HeMeaneHHo

OBbIMHbIE MEPbI TPEAOCTOPOXHOCTH BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKN 1 06paTuTeCh K

- Huvkorga He npuTparMeBanTeCh K ropAYnM COOTBETCTBYIOLWEMY CreuranmcTy no
YyacTAM annapara. PEMOHTY.

- Hukoraa He norpy>xaiite NPOBOA, BASKY Ui - KoHTpornbHaA namnoyka fomkHa Bceraa
cam annapar B KaKyto-nnbo XnaKocTb. 6bITb BbIKMOYEHa nepea TeM, Kak

- He octaBnavite geten 6e3 npucmoTpa, Koraa BCTaBJIATb BUNKY B PO3ETKY.

OHM HAXOAATCA PALOM C paboTaloLwmm
annapaTom, pa3MeLlaniTe annapar B MecTe,
HepocAraemMoMm AnA AeTen.

- Paameluanite annapaT B camMon 3aQHeN
yacTtu cTona.

- Bceraa BblHMManTe BUNKy 13 po3eTku nepes
YUCTKOMN annapara u Korga Bbl UM He
nosib3yeTech.

- B cnyyae noBpekaeHus anekTponposoaa,
BUJTKM U1 camMoro annapara, He nbiTanTecb
CaMOCTOATENIbHO OTPEMOHTMPOBATb €r0,
obpaTnTech K COOTBETCTBYIOLLEMY
cneunanncTy No pemMoHTY, TakK Kak B 3TOM
cny4yae TpebytoTcA cneuvanbHble
WHCTPYMEHTbI.

- Monb3yinTeck annapaTom TONbKO BHYTPU
NMoMeLLEeHMA.

- He ponyckanTte, 4Tobbl 3N1EKTPONPOBOA,
conpuKacarnca ¢ ropAYYMY NOBEPXHOCTAMMY,
KUNATUMBHUKAMU U T.M., TaK Kak 3TO MOXeT
npmBecTn K NoBpeXXaeHUto
3M1eKTponpoBoaa.

- He pa3wewavite annapat B61m3n
NCTOYHUKOB Tenna: neqe|7|, TennoBbIX
YCTaHOBOK U T.M.

- 3anpelyaeTcA Ucrnonb3oBaTh annapart He no
€ro NPAMOMY Ha3HaYEHUIO UK BKIIKOYaATb
ero 6e3 Boapl.

- M36eravite CONPMKOCHOBEHNA C KUMALLEN
BOAOW.

- Ecnun Bam abcontoTHO Heob6x0amMmo
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OB30P GYHKLIMA

A. CbemHan eMKOCTb ANA BOAbI

B. KpaHx ana BbiBoaa napa

B. Tpy6bka anA nexbl

0. [Oepxatenb counbTpa

E. 3axumbl gnAa dunbtpa

X. CbemHbii noaaoH

3. CmbemHanA peweTtka

N. KOHTpONbHbIN ANCK

K. Whaukatop BKI./BbIK/1. (kpacHbii)
J1.  Knonka BKJ1./BbIKI1.

M. WHaukaTop Temnepatypbl (OpaH>XXeBbIi)
L. ®YHKUMA HAFPEBAHWA YALLKN

dUnbTPbI

DunbTp ANA MONOTOro Kodpe Ha 1 valky
acnpecco

DunbTp ANA MOMOTOro Kodhe Ha 2 Yaliku
acnpecco

dUNbTP ANA NakeToB
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NEPEATEM, KAK HAHYATb NOJIb30BATbCA
AMMAPATOM B MEPBbINA PA3

- [lepen Tem, Kak Ha4aTb NOMb30BATLCA
annapaToMm AnA Bapku 3Cnpecco,
pacnpAMUTE 3M1IEeKTPOMPOBOL, Ha BCIO €ro
LINHY.

- [nAa Toro, 4To6bl ONOMOCHYTL annapar
U3HYTpW, “cBapuTe” ABa pasa npocTyto
BOLY nepen TeM, Kak NpUCTYNUTb K Bapke
acnpecco. Cneayinte NpMBeAEHHbIM HUXe
WHCTPYKLMAM, TOSbKO He 3aKnaibliBaTe
MopoLLKa AJf1A 3CNpecco.

KAK MOJIb30BATbCA AMMAPATOM ANA
N3roToBJIEHMA 3CMNPECCO

Kode acnpecco

- [MocTaBbTe annapar Ha TBepayo
rOPU3OHTasbHYIO MOBEPXHOCTb. YCTaHOBUTE
NoAAOH ANA Kanesb NoA CbeMHYHO
peleTKy. [Nonb3ynTech annapaTom Nuilb ¢
YCTaHOBNEHHOWN HECKOIb3ALLEN PELLETKON.

- [pun yncTKe Bbl MOXETE BbIHYTb CbeMHbIEe
meTannmyeckme UNbLTPbI, KOTOpbIe
[OMKHbI 06bIMHO HAXOAWTLCA B Aepxarene
ana cunbTpa.

- CHumuTe ¢ annapaTta eMKoCTb ANA BoAbl 1
HanonHWTe xonogHon soaon. Beerna
npoeepAnTe, 4Tobbl ypoBEHb BOAbI Obin
BbllLie HAXOAALLIENCA HA EMKOCTN OTMETKM
MWH.

- YcTaHoBUTE eMKOCTb 0bpaTHO B annapar u
3aKPONTE KPbILLKY.

- YcraHosuTe kHonky BKJ1./BbIK]1. B
nonoxeHve BKIJ1. MNpy aTom gomxkHa
3aropeTbCA KpacHaA Nnamnoyka.
MHamkaTop Temnepatypbl (OpaH>xeBan
namna) cBeTUTLCA TOorAa, Koraa annapar
corpesaeT BOAYy ANA BAPKWN UMW MEHbI.

- [MomecTnTe cBEXMIA MONOTLIN Kohe
3CNPEeCcco UM NakeT B HEO6XOAVMbIN
GunbTp. HYTo6bI 3ackinaTe MONOThIN Kode,
BOCMOSb3yNTECh MEPHOW NTOXKOW.
3cnpecco AoMKeH nexars B hunbTpe
paBHoMepHO. OBbIYHbIN MONOTLIV Kohe He
noaxoauT ANA NPUrOTOBIIEHUA HACTOALLEro
acnpecco. Ybepute acnpecco, 0CTaBLLUMNCA
Ha Kpato aepxarensa cpunbrpa, 4Tobbl
obecneunTb Haanexatlyro YyCTaHOBKY
fepxaTena B OTCEKe AnA Bapku kodpe.




He 3abyabTe o4ncTuTh Kpan cmnbTpa nepes
HanosHeHneM, Tak Kak TOfbKO B TAaKOM
cny4ae counbTp GyaeT HaAEXHO AepXaTbecA
noz, BapALLei ronoBKoN.

YcTaHoBUTE 3aKnM hunbTpa B NOMOXeHNe
cbema. [nA 3Toro NoABUHbTE 3aXNM B
3aHee MNonoXeHue.

YcTaHoBuTe aepxkarenb ounbTpa nog
BapALLEN ronoBKOM Tak, YTobbl pyyka
yKasblBana BfieBo OT CepeavHbl.
MooHnmnTe pepxxarens unbTpa u
yCTaHOBUTE ero B BapsALLY'O rofoBKy, 3aTeM
noBepHUTE py4Ky Hanpaso. YbeanTech, 4T
aepxxarenb ubTpa HaXOANTLCA B
nonoxeHun “3AKPbIT kak ykasaHo Ha
annapare.

[MocTaBbTe oaHY WNK ABe YallKuW MoA, ABa
Hocvka AnA nopayn kodpe. Acnpecco
BbITEKAEeT 13 060MX HOCMKOB, MO3TOMY, €Cnn
Bbl nonb3yeTech TONbKO OAHOWN YaLIKOW, OHa
[OMmKHa 6bITb 4OCTATO4HO 60MbLUIOW U
LUIMPOKOW, YTOObI BMECTUTL 3CMPECCO U3
060MX HOCVKOB.

Koraa nHamkaTtop Temneparypbl (opaHxeBan
nlamnoykKa) noracHeTt, annapar rotoB K
Bapke.

lMoBepHWUTE KOHTPOMbHbIN ANCK B
nonoxerne (P . Bapute npu6n. 30
CekyHA. HYem Kopo4e BpeMA Bapku, Tem
Kpenye nosy4aeTcA aCnpecco, a Hem
ONMHHee BpeMA Bapku, TeM MAr4e OHO
6yneT Ha BKyC.

He 6ecnokoinTech, ecnm nHamkarop
TemnepaTypbl BHOBb 3aXOKETCA BO BPEMA
BapKuW. OTO 3HAYUT, 4TO annapar
nopgorpesaeT AOMOMHUTENbHYIO BOAY.

[Mocne okoHYaHNA BapKn NoBepHUTE
KOHTPOMbHBIV AncK obpaTHo Ha 0.

BbiHbTE Aepxxarens hunbTpa u3 cBapo4HOM
rofoBKW, NOBOpayBan ero BNeBo. [lenaiite
3TO OCTOPOXHO, TaK Kak B hunbTpe eLle
MOryT 6bITb OCTaTKVN ropAYEn BOAbI.
MepesepHuTE thukcaTop hunbTpa n
BbITPAXHUTE NCMONb30BaHHbIN Kode
3CNPecco W NakeT.

CnonocHuTe nnbTp 1 Aep>kaTenb B TENON
BOJE U BbITPUTE TLUATENbHO.
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®YHKUNA HATPEBAHUA YALLKU

[aHHbI annapar ANA NPUroTOBMHWA 3CMPCCO
cHab>kH NNacTUHOM ANA HarpBaHuA Yawk. Ecnu
CTaBUTb MPA BapKon KO YaLlKy Ha 3Ty
NNacTWHKY, OHa HarploTCA Cnrka, u kod byar
ropAY, UM MPW UCMOSIb30BaHNN XONTOAHON YaLlKu.

Kodpe kanyunHo/kadbe one, “nerknn kocpe*
Kany4uuHo/kadbe one - 3TO BCEro nuLlib 3CNPecco
nM60 co B36GUTLIM/FOPAYNM MOTOKOM, M0
MPOCTO C ropAYMM MOJTOKOM.

CnepynTe npMBeAeHHbIM BbILE YKa3aHUAM AN
M3roToBNeHnA acnpecco. He 3abbiBanTte, 4TO B
€MKOCTM AoMmKHa 6bITb BoAa A1A TOro, 4ToObI
nenatb nap.

He 3a6biBanTe, 4To KHonka BKJ1./BbIKJ1.
OomKHa 6bITb B nonoxeHun BKJ1.
HanonHute He6onNbLUIOW KYBLUWH UMW YTO-
nmbo nopobHoe MonokoM. KanyymHo unm
Kadhe one 6yayT BKycHee, ecnv Bbl
BOCMOMb3yeTech 6onee XXUPHbIM MOMOKOM
(Hanp. 3,5%). [lepxute KyBLUMHYMK NOA,
KpaHOM AnA BbiBOAA Napa Tak,4YTobbl
TpybKa bbina B KyBLUVMHE, U NOBEPHUTE
KOHTPOSIbHbIA AUCK B MOMTOXEHNe ') .
[lnA nony4eHWsa MOMOYHOM NeHbI ANA
Kany4vHo Bbl fOMmKHBI HENPEMEHHO
noka4uearb TpybKy B3az v Bnepea no
NMOBEPXHOCTU MOJIOKA, a Tak>Ke onyckaTb
BHW3, HA JHO KYBLUMHA, MHAYe MOMOKO He
nporpeeTcs.

Mpwv HarpeBaHun Monoka AnAa kade one
MOJIOKO He Hafo B36uBaTb, MO3TOMy TpybKa
[OMKHA HAXOANUTLCA B MOMOKE, NOKa OHO He
HarpeeTcA fo TpebyeMon TemnepaTypsbl.

Bo BpemA B36vBaHWA nHankaTop
TemnepaTypbl BKIO4aeTca, 9T0
COBEPLLEHHO HOPMAJSIbHO.

Mo okoH4YaHuM B36MBaHNA NOBEPHUTE
KOHTPOMbHbIV AncK obpaTHo Ha 0.

[inA npyrotoBneHVA Kany4mHo u Kade one
Bam notpebytotca 6onblume Hawku. MNpu
NPUroTOBIEHWN KaryyvHO HanenTe B
3CMpecco criepsa ropayee MOosoko,
npuaepXXvBan NeHy NIOKKOW nnn 4em-Hnbyab
noao6HbIM, a NeHy BeNTE B CAMOM KOHLE,
TorAa oHa obpasyeT cBOe0Opa3HbIN “Xonm'
Mpy npuroToBneHun kade one HanenTe
ropAYee MOSIOKO NPAMO B 3CNpPecco.



- B 6onblunHCTBE Cry4aeB cHavana
pesynbTar byaeT He cCoBCEM
yOOBMeTBOPUTENbHLIM. HacTpowTech Ha To,
41O Bam npuaeTcA HEMHOrO
noTpeHMpoBaThLCA.

- Mepen Tem, Kak ybmpaTb annapart, BbliHbTE
BUWJIKY U3 PO3ETKMN 1 OCTYAUTE €ro.

YOANEHUE HAKUMU

Tak Kak B Bofe eCTb U3BECTb, HEPE3 HEKOTOPOE
BpeMA 3KCnnyaTauum annaparta Ana
NPUroTOBMEHNA 3CNPECCO BHYTPU HEro
ocaXAaeTCcA N3BECTKOBbIN HAaNéT.

OTOT HanNéT pacTBOpAETCA NP MOMOLL

CMELLAHHOW C BOAOMN YKCYCHOW KUCMOThI

(H1Korga He NONb3yNTECh HITOBLIM YKCYCOM).

- Cwmewavite 1 eumnunTp yKCyCHON KUCNOTbI
€ 3 peunnuTpaMn XonoaHoW BoAbl.

- 3anenTe pacTBOp B €MKOCTb AfA BOAbI.
Bkntounte kHonky BKI1./BbIKJ1. n pante
annapaTy HarpeTbCA, Kak 0BbI4HO.
YcTaHoBUTE Aepxartens unbTpa Ha
BapALLYtO rofoBKY ¥ MOBEPHUTE
KOHTPOMbHbBIN ANCK B MONOXEHNe D .

- [awnTe annapaty npogenatb BECb NPOLECC
BapKu. 3aTem NoBEPHUTE KOHTPOSbHLIN
[vck B nonoxexue 0.

- [nA yaaneHnA ocTaTKoB HAKWMN U
YKCYCHOW KucnoTbl 2 1/2 peunnutpa
XOrOAHOW BO/ibl U MOBEPHUTE KOHTPOSbHbIN
[MCK B NOMOXEHWE D . MponyctuTte Boay
Yepes annapar.

- YacroTa yoaneHuAa Hakunu 3aBUCUT OT
TOro, HaCKO/bKO YacTo Bbl nonb3yeTech
annapaTom 1 CKOMbKO U3BECTU B BOAE B
TOM MecTe, rae Bbl HaxoauTech.

BHUMAHME! B annapat anA npurotToBneHuA

3CMPecco MOXHO 3anmnBaTh TOMbKO XONOAHYIO

BOZY WJIM OMNCaHHBIA BbIlLe PAacTBOP YKCYCHOM

KMcnoThl. [py yaaneHu Hakunu, OTANYHOM OT

NPVYBEAEHHOrO Bbllle, rapaHTUiHbIe

obAszaTenbcTBa TEPAIOT CUIy.
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OYMNCTKA N YXOQA 3A ANMNAPATOM

Pekomenayem cHumatb gepxarens ounbTpa,
korga Bbl He nosb3yeTech annapaTom, Toraa oH
6yneT NOTOM AepXaTbCA HaaeXXHee, koraa Bol
CHOBAa 3ax0TWTe BOCMONb30BaTLCA annapaToM.

BbIHbTE BUSKY U3 PO3ETKM M OCTYaAMTE annapar.
[epxarenb punbTpa, NOAA0H, PELETKY 1
PUNbTPbI MOXHO MbITb B 06bIYHOM pacTBope
Mblfia (MbITb B MNOCYLOMOEYHON MallMHe
3anpeLyaeTtcn).

BaXkHO TwaTenbHO O4UCTUTL TPY6EKY ANA neHbl
rocne KaXkaoro ucrosib3oBaHuaA. PekomeHayem
Bam nocne kaxaoro ncrnonb3oBaHvA annapara
nponycTWUTb BoAy Yepes KpaH AnA napa, YTobbl
04MCTUTB ero us3HyTpu. He 3abbiBanTe aepxarb
HebONbLLUON KyBLUMH NoA, TPY6KoM BO BpeMA
paboTbl annapara.

Pe3nHOBbIN KONMNayok MOXHO CHATb U NMPOMbITb
noA Tennoi Boaown.

[INA YACTKM KOHYMKa TPyBKM BOCMONb3yNTECH
Kakum-nmbo ocTpbiM npeameTom. Ecnn monoko
He CMbIBaeTcA, ocTaBbTe TPYOKY OTMOKaTb B
BOZe, B KOTOpyto AobaBnieHa conb. 3atem
nomonTe TpybKy CHapy>Xv MATKOWN TPAMKOW
06bI4HbIM CPEACTBOM AJ1A MbITbA NOCYAbI.

Cawm annapat MoXeTe NpoTepeTb crnerka
BII2)KHOWN TPAMKOWN.

Hukoraa He nonb3ynTech YACTALLMMU
NMopOLLKaMW, CUNbHOAENCTBYIOLLMMM UK
abpasnBHbIMM CPEeACTBaMU HYACTKM.

He 3a6biBaitTe, 4TO KpaH AN1A BbiBOAA Napa
HarpeBaeTcA BO BpeMA paboThbl.

PEKOMEHOALIMM NO OXPAHE
OKPY)XAIOLEW CPE[Ibl

Jlio60o1 BbILLeALWNiA U3 CTPOA 1 He NoanexXaLmn
PEMOHTY 3neKTponpudop [OMXKeEH BbITb
YTUIM30BaH C MUHUMarbHBIM yiwepbom AnA
okpy>catoLen cpegbl. Mpubop aonxeH bbiTb
YyTUNM30BaH B COOTBETCTBUN C MECTHBIMU
npasunamu, NPUHATLEIMA B Batuem
MyHVUUMNanuTeTe; B 60MbLIMHCTBE CryYaeB Bbl
MOXETE CLaTb ero B MECTHbIN LIGHTP MO
yTunusaumn.




FAPAHTUAHBIE OBA3ATESIbCTBA TEPAIOT
cuny B CNYYAE:

1. HeBbInonHeHnA TpeboBaHUI HACTOALLEN
VHCTPYKLMW.

2. Ecnu npnbop He xpaHunca Haanexatumm
06pa3oM, €Cfm Mo OTHOLLEHUIO K HeMy
NPYMEHANAack CUna Unu ecrnm oH 6bin
NOBPEXAEH NHbIM 06pa3oMm.

3. HeaBTOpM30BaHHOIO BCKPbLITUA N34eNuA.

4. Bbixoga us cTpoA nsgenua B pesysnbtare
cb0€eB B 3NEKTPUYECKON CETH.

[MOCTOAHHO COBEpPLUEHCTBYA HalW U3AenuAa B
obnactu ausaiHa n KOHCTPYKLMK, Mbl OCTaBAEM
3a coboi MpaBo M3MEHEHMA HalwnX n3aenui 6es
npesynpexaeHus.

MmMnopTep He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a
BO3MO>XXHbIE OMNnevYaTKu.

WUmnopTép

Adexi Group

MpounssoauTens n UMNOPTEP He HecyT

OTBETCTBEHHOCTU 32 BOSMOXXHbIe orne4aTkun B
TEeKCTe.

34



