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Vi anbefaler, at De tager Dem tid til at gennemlzese denne
brugsanvisning. Vi anbefaler yderligere at gemme
brugsanvisningen, hvis De pé et senere tidspunkt skulle fa brug
for at fa genopfrisket mikrobglgeovnens funktioner.

INSTALLERING

Hver enkelt ovn er kontrolleret pa fabrikken, men for en
sikkerheds skyld bar De — efter den er pakket ud — sikre Dem, at
der ikke er tegn pa beskadigelser opstaet ved transport;
indtrykninger, darligt lukkende lage, deformerede hasngsler. |
tilfeelde af beskadigelser ma De ikke tage ovnen i brug, fer den er
kontrolleret af autoriserende fagfolk. | tilfeelde af fejl

skal De kontakte den butik hvor mikrobglgeovnen er kabt. For
installering skal De veere helt sikker pa De har fiernet alt
emballage og materialer fra ovnen. Placer ovnen et sted efter
eget valg. Veer sikker pa at ovnen stér pa en vandret flade og der
er mindst 7-8 cm fri bag ud

og 7-8 cm til siderne og 7-8 cm fri p& oversiden af ovnen for at
sikre tilstraekkelig ventilation. Apparatet er ikke beregnet til
indbygning. Ventilationsdbningerne pa kabinettet ma ikke
blokeres. Hvis de bliver blokeret mens ovnen er i brug risikerer
man at ovnen bliver overophedet. Hvis ovnen bliver overophedet,
sidder der en sikkerheds termostat som slukker ovnen.

Ovnen vil ikke kunne bruges for den er kalet ned igen.

Placér ikke ovnen i neerheden af varme omrader, s& som gasblus
eller elektriske kogeplader.

Ovnen er lavet til husholdning og ma ikke benyttes til erhvervs
brug.

Tilsluttes 230 volt vekselspaending, 50 Hz AC.

VIGTIGE SIKKERHEDS FORANSTALTNINGER

Brug kun ovnen til det som den oprindeligt er lavet til.

Brug ikke ovnen hvis den har beskadiget ledningerne, stikket
eller hvis den ikke fungerer optimalt, hvis ovnen er blevet
beskadiget eller har faet sted p.g.a. at

den har veeret tabt el. lign.

Hvis tilledningen p& dette apparat bliver beskadiget, ma den kun
udskiftes pa et af fabrikanten angivet veerksted, da anvendelse af
special veerktgj er pakraevet.

Hvis selve apparatet skulle blive beskadiget skal det indleveres
til en fagmand for reparation. Hvis der foretages uautoriseret
indgreb i apparatet bortfalder garantien.

Bloker eller tildaek ikke nogle huller eller udgange pa ovnen.
Brug ikke apparatet udenders.

For farste anvendelse af ovnen, skal man sikre sig at
drejetallerkenen er pa plads, og man skal sikre sig at alt
emballage og materialer er fjernet fra ovnen.

Teend ikke for ovnen hvis der ikke er noget inden i, da den skal
bruge noget til at absorbere mikrobglgerne.

Hvis ovnen taendes uden noget indhold kan ovnen tage skade.
Hvis De gver Dem i funktionerne saet da en kop vand i ovnen.
Tor ikke tgj, aviser eller andre materialer i ovnen.

For at reducere risikoen af ild i ovnens hulrum:

a. Overkog ikke maden. Efterlad ikke mikrobglgeovnen uden
opsyn, hvis der er papir, plastic eller andre brandbare
materialer indeni ovnen.

b. Metalklemmer og andre lag/folier, der indeholder metaltrade

kan danne gnister i ovnen og skal derfor fjernes.

Hvis materialer indeni ovnen skulle g& i brand, lad da
ovndgren veere lukket, sluk for ovnen, og stikket tages ud af
stikkontakten, eller sla strammen fra pa hoved afbryderen og
tilkald en kvalificeret tekniker.

Brug ikke ovnen, hvis dgrens sikkerhedssystem ikke fungerer, s&
ovnen kan taendes selvom dgren ikke er lukket.

Hvis daren er &ben er der risiko for at man bliver udsat for
mikrobglgestralinger.

Brug ikke ovnen hvis der sidder rester af rengaringsmiddel indeni
ovnen.

Ovnen ma ikke repareres af andre end en kvalificeret tekniker.
Opvarm aldrig olie eller fedt i ovnen.

Nar apparatet ikke anvendes skal det anbringes uden for barns
reekkevidde. Nar apparatet anvendes skal bern der opholder sig i
naerheden holdes under opsyn.

VIGTIGE PUNKTER VED BRUG AF
MIKROBOLGEOVNEN

Mindre kadstykker, sma fisk og snittede grensager tilberedes
hurtigere end store stykker. Til gullasch, stuvninger og
sammenkogte retter skal kadet skaeres i stykker, der er max.
2x2cm.

For at opna det bedste resultat er det vigtigt at placere
maden pa den bedste made. Hvis De bager fx. kartofler, ber
de placeres rundt pa drejetallerken, hvorved det bedste
resultat opnas.

Mindre maengder koger hurtigere end store. Hvis De
fordobler maengden, gges tilberednings- tiden naesten til det
dobbelte. Det er upraktisk med sma mzengder i store skale,
afpas derfor altid skale eller fades starrelse efter madens
meengde.-

| de fleste tilfeelde laver man maden pa fuld effekt. De lave
effekter bruges fortrinsvis til optening samt tilberedning af
oste. -meelke,— og aeggeretter. Hele a2eg med skal kan ikke
koges i mikrobglgeovnen — da de kan risikere at eksplodere.

Ved tilberedning af grensager er kogetiden afheengig af
gronsagernes friskhed. Kontroller derfor tilberedningen og
tilleeg eller fratreek noget i tiden.

Den korte tilberedningstid bevirker, at maden ikke koger
ud. Der kan eventuelt tilsaettes lidt vand. Kogning af fisk og
grensager behgver kun en mindre masngde vand.

Hele stege kreever laengere tilberedningstid end
sammenkogte retter. En gratin med ked og kartofler skal
have leengere tid end en taerte. En steg kreever laengere tid
end en ret med hakket kad. Det er altid maengden kontra
tiden.

Fuld effekt anvendes for at f& maden til at koge hurtigt og
lavere effekt til faerdigkogning og for at beholde en god
aroma.

Hvilken effekt, der skal veelges, afhaenger af retten. Jo
koldere madvaren er, jo leengere tilberedningstid. Madvarer
med stuetemperatur tilberedes hurtigere end madvarer fra
keleskab eller dybfryser. Det ma& man tage i betragtning, nar
man bruger tabellerne. Der kan let veere op til 50%
tidsforskel.

For at fa jeevn tilberedning af kompakte retter som ked og
fierkree er det vigtigt at vende kadstykkerne nogle gange.

Maden oplagrer varme i sig. Derfor beregnes 10% af
tilberedningstiden til denne eftervarme.

Med bageovnen er man vant til s& vidt muligt at undga at
abne ovnderen. Med mikrobglgeovnen er det anderledes.
Her gar ingen energi eller veesentlig varme til spilde. De kan
abne ovnderen, sa tit De vil, og se til maden.



- Hvis hele middagen tilberedes i mikrobglgeovnen, tilrades
det at starte med de mest kompakte madvarer som f.eks.
kartofler. Nar disse er kogt, tildeekkes de, hvorefter resten
tilberedes.

- Onsker man et “stegt” udseende uden at anvende varmluft
eller grill, kan man pensle med grillsovs, eller krydderier som
paprika og karry.

- Der kan bages i mikrobglgeovnen, blot ikke efter opskrifter
hvori der indgar geer.

- Ved opvarmning af vand og andre drikke i mikrobglgeovnen
kan det ske at temperaturen overstiger 100°C (over
kogepunktet) uden at det kan ses at vaesken koger. For at
undga dette skal falgende overholdes:

a). Brug ikke ligesidede beholdere med smalle halse.

b). Rer rundt i veesken for beholderen seettes ind i
mikrobglgeovnen.

c). Efter endt opvarmning lad da beholderen sta et lille
stykke tid. Rer nu rundt i veesken igen for beholderen tages
ud af mikrobglgeovnen.

- Seorg for, at beholderen ikke er lukket med teetsluttende I1ag,
nar de bruges i ovnen - der kan opsta overtryk.

- Metalklemmer og andre I&g/folier, der indeholder metaltrade
kan danne gnister i ovnen og skal derfor fijernes.

- Kontroller at beholderen er lavet af egnet materiale.
Nogle plastarter kan blive “slatne” og miste formen.
Andre plastarter og nogle keramik—typer kan spreekke — iszer
nar der varmes sma maengder mad. For at teste om en
beholder er egnet til brug i en mikrobelge ovn, skal
beholderen stilles ind i ovnen, et glas fyldt halvt op med
vand stilles i beholderen. Start ovnen i 15-30 sek. pa hgjeste
effekt. Hvis beholderen bliver meget varm at rere ved, ber
den ikke benyttes i ovnen.

- Lad ikke ovnen veere uden opsyn, nar den er igang, isaer ikke
hvis maden varmes i papir, plast eller andet breendbart
materiale.

- Ved for lang opvarmningstid kan nogle levnedsmidler forkulle
og udvikle rag. Hvis det sker, sa lad I&gen veere lukket og
sluk helt for ovnen, s& kveeles eventuel opstaet ild.

- Lad ikke ovnen kare uden faodevarer i — der skal vaere noget i
ovnen, der kan optage mikrobglgeenergien- Nogle
levnedsmidler med lavt vandindhold, f.eks. chokolade i
blokke og bagveerk med sedt fyld, skal varmes forsigtigt.
Ellers kan de blive gdelagt eller odelaegge beholderen.

- Brug ikke skale/beholdere og indpakninger af metal
medmindre de er udformet specielt til brug i mikroovne.
Mikrobelgerne reflekteres og kan ikke komme ind til maden
gennem metallet.

- Brug ikke tallerkener eller skale/beholdere af farvet glas eller
med metaldekorationer eftersom de kan blive edelagt.
Ligeledes kan der dannes gnistdannelser i ovnrummet.

- Efter at have opvarmet babymad eller vaesker i en
sutteflaske rgr da altid rundt i maden/vaesken og check
temperaturen grundigt for servering. Dette skal sikre at
varmen er jaevnt fordelt og skal geres for at undga
skoldningsskader.

OBS!

Laget og/eller sutten mé ikke vaere sat pa sutteflasken nar denne

seettes ind i mikrobglgeovnen.

OBS!
Tallerkener, fade o.l. med metalrand, guld, sglv o.s.v. kan IKKE
bruges, da det kan forarsage gnistdannelser i ovhrummet.

Glas
Glasskale er szerdeles velegnede.

Stentgoj

Glaserede stentgjsskale er ogsa velegnede. Heri holder maden
sig leengere varm end i andre fade. Uglaseret stentoj

kan ogsa bruges.

Plastic

Plasticbeholdere kan anvendes til mange opvarmningsformal,
men er ikke anvendelige til stegning. Plasticbeholdere af
materialet “melamin”, “polyethylen” og “phenol” plastic

kan ikke anvendes.

Porceleen
Alt porcelaen kan anvendes i mikrobglgeovnen; dog er ildfast
porcelaen at foretraekke.

lidfaste lagfade

Glasfade, hvis 18g lukker s teet, at der ikke kan slippe damp ud,
er ideelle til gransager og frugt, der ikke tilseettes veeske. (Dog
ikke mere end 5 min.).

Bruningsfad

Man skal vaere meget varsom med netop denne slags fade.
Genopvarm aldrig et bruningsfad mere end 5 minutter pa
drejetallerken. En passende isolator som fx. en varmeprovet
tallerken skal placeres mellem bruningsfadet og drejetallerken for
at undga at drejetallerken bliver overophedet.

Det er vigtigt at tildeekke maden!

De fleste madvarer bor tildeekkes. En teet tildeekning holder damp
og fugtighed, hvilket forkorter tilberedningstiden i
mikrobelgeovnen.

Dette geelder i seerdeleshed, nar der er tale om gronsager,
fiskeretter samt gryderetter. At tildeekke maden indebzerer ogs3,
at man fordeler varmen bedre og derved far et hurtigt

og godt resultat af tilberedningen.

Stegefilm

Kan bruges. Anvendes specielt i forbindelse med supper, saucer,
sammenkogte retter eller ved optening. Kan ogsa anvendes som
los overdaekning for at forhindre fedt m.v. i at tilstaenke ovnen.

Kokkenrulle

Er ideelt, da den opsuger fugtighed og fedt. F.eks. kan bacon
leegges lagvis med kakkenrulle. Det bliver helt spradt, da det ikke
ligger i “sit eget fedt”. Hiemmebagt bred kan tages

direkte fra fryseren, pakkes ind i kekkenrulle og opvarmes i
mikrobglgeovnen.

Vad kekkenrulle

Kan anvendes i forbindelse med fisk eller grensager. Nar maden
deekkes, forhindres udterring.

Pergamentpapir

Fisk, store grensager som blomkal, majskolber o.lign. kan
indpakkes i vadt pergamentpapir.

Stegeposer

Er ideelle til kad, fisk og grensager. De ma imidlertid aldrig lukkes
med metalclips, men sneres med bomuldstrad. Prik sma huller i
posen og laeg den i ovnen pa en tallerken eller

et glasfad.



Kogebgger

For at laere mikrobglge funktionen pa deres ovn at kende, kan vi
evt. tilrdde Dem at anskaffe specielle kogebager for
mikrobglgeovnen. Disse kan kabes hos alle boghandlere.

Brug ikke folgende kogeredskaber

Forseglet glas eller flasker med smé abninger da de kan
spraenge.
Almindelige termometre

Selvpapir eller foliebakker, da mikrobglge strélerne ikke kan
treenge igennem det, og dermed ikke kan koge maden.
Opvarm ikke mad som er i lukkede déser, da der kan komme
et overtryk som far den til at spraenge.
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Sikkerheds lase system. Ovnderen skal veere fuldsteendig
lukket for
man kan bruge ovnen

Ovn vindue

Ventilator dbninger. Bloker aldrig disse abninger
Drejeaksel

Drejering

Drejetallerken

Kontrolpanel

Rist

"MICRO" (Mikrobglge effekt)

1.
2.

Bruges til at justere mikrobglge effekten.

Denne ovn kerer automatisk pa mikrobglge effekt 100
(hojeste effekt) medmindre ovnen er sat til en mindre
mikrobelge effekt.

For at indstille de forskellige effekttrin trykkes der flere gange pa
"MICROWAVE"; ved at trykke flere gange saenkes effekttrinnene.

Tryk 1 gang: 100 % = 850 watt
Tryk 2 gange: 90 % = 765 watt
Tryk 3 gange: 80 % = 680 watt
Tryk 4 gange: 70 % = 595 watt
Tryk 5 gange: 60 % =510 watt
Tryk 6 gange: 50 % =425 watt
Tryk 7 gange: 40 % = 340 watt
Tryk 8 gange: 30 % = 255 watt
Tryk 9 gange: 20 % =170 watt
Tryk 10 gange: 10 % = 85 watt

Effekten bliver vist i display: P XXX.

Konvektion med forvarmning

1.

Tryk pd CONVECTION. For at veelge varmiufts funktion. Ved
at trykke gentagne gange opnés den gnskede temperatur.
Temperaturen vises i display.

Temperatur Display
Tryk 1 gang 140 °C 140
Tryk 2 gange 150 °C 150
Tryk 3 gange 160 °C 160
Tryk 4 gange 170 °C 170
Tryk 5 gange 180 °C 180
Tryk 6 gange 190 °C 190
Tryk 7 gange 200 °C 200
Tryk 8 gange 210 °C 210
Tryk 9 gange 220 °C 220
Tryk 10 gange 230 °C 230

Tryk p& "START" knappen og oven begynder at forvarme.
Nar den gnskede temperatur er opnaet stopper ovnen og
bipper 5 gange. Den onskede temperatur blinker i displayet.
Nu kan oven abnes og madvarerne der gnskes tilberedt kan
seettes ind i ovnen.

Den maksimale tid der kan inkodes er 59 minutter og 50
sekunder (hvis den @nskede forvarme ikke er opnaet
indenfor 30 min. vil opvarmningen stoppe og der vil vises en
fejl alarm "E3").

Seet maden i ovnen, luk ovnlagen. Tryk pa knapperne "10
min" , "1 min", "10 sec." for at indstille den gnskede
tilberednings tid.

Tryk "START" knappen igen, temperatur lampen lyser og
"pic1"blinker hvilket betyder at tilberedning med varmluft er
begyndt.

Uden forvarmnings funktion

1.
2.

Tryk p& "CONVECTION" for at veelge varmiuft funtionen
Tryk gentagne gange for at vaelge den enskede temperatur;
pa samme made som ved indstilling af forvarme temp.
Indstil tid.

Tryk pa "START" knappen igen, indikatoren for temperaturen
lyser og & |J1J blinker. Dette betyder at varmluft
funktionen er startet.

Mikrobglger + Konvektion
Der er 4 forskellige former for kombinations programmer for
mikro med konvektion:

1.

Tryk pad "MICRO+CONV" knappen for at veelge
kombinations programmet

Tryk gentagne gange for at skifte mellem de forskellige
programmer.



Antal display Mikrobglge Konvektion
1 "C-1" 60 % 40 %
2 "C-2" 52 % 48 %
3 "C-3" 40 % 60 %
4 "C-4" 27 % 73 %

2. Tiden indstilles pd samme made som normal mikrobglge
funktion indstilles

3. Tryk pa "START" knappen, 160° C vil lyse i displayet
samtidig med at 72> og & /1] vil blinke hvilket betyder at
tilberedningen er begyndt.

OBS!
1. For at afbryde en tilberedning &bnes ovn dearen, eller der
trykkes p& PAUSE/RESET knappen.

2. Ovnen stopper med det samme, men ovn lyset vil blive ved
med at lyse hvis deren dbnes. Hvis De ansker at afslutte
tilberedningen, tryk p& PAUSE/RESET knappen en gang til.

3. Hovis De ognsker at fortsaette tilberedningen lukkes ovn deren
og START knappen aktiveres. Ovnen genstarter.

Grill:

Tryk pa GRILL knappen 1 gang, der vil blive vist G-1 i displayet

og grillfunktionen er valgt.

Tiden indstilles ved at trykke pa 10 min., 1 min., 10 sec.

Eksempel: grill tid pa 12 minutter og 50 sekunder:

Tryk 1 gang pa 10 min, 2 gange pa 1 min og 5 gange péa 10 sec.

Tryk p& START for at begynde tilberedningen.

Processen stopper nar halvdelen af tiden er gdet. Hermed er det

muligt, at vende f.eks. en steg for grillning pa den anden side.

Efter ca. 1 minut genoptages processen.

Kombination

Denne mikrobglgeovn har 2 forskellige kombinationsprogrammer.
Ved at trykke pad MICRO/GRILL knappen 1 eller 2 gange.

Der vil std enten C-1 eller C-2 i displayet.

C-1= 36% Mikrobglge effekt + 64% Girill

C-2= 55% Mikrobglge effekt + 45% Giill

Seet tiden p& samme made som ved indstilling af grill funktion.
Eksempel: Kombinations tid p& 12 minutter og 50 sekunder:
Tryk 1 gang pa 10 min, 2 gange pa 1 min og 5 gange pa 10 sec.
Tryk p& START for at begynde tiloeredningen.

AUTOMATISK OPTONING

Tryk pa "+ " eller " =" Ved Defrost By Weight for at indtaste
vaegten pé det der skal optees 722> 3 AUTO + "g" vil blive
teendt. Tryk herefter "START". Knappen 42> blinker og dette
viser at opteningen er pabegyndt.

AUTO-Funktion

Tryk pad "AUTO FUNCTION" gentagne gange for at veelge det
gnskede emne. Tryk pa "Weight" indtil vaegten passer.
Denne mikrobglgeovn er udstyret med en raekke automatiske
indstillede tider for
forskellige produkter.

A1 = Genopvarmning

A2 = Kogning af ris

A3 = Grgntsager

A4 = Kylling

A5 = Ked

A6 = Genopvarmning af brad
A7 = Nudler

A8 = Veelling/Gred

Tryk pa "START"

EKS.

Tilberede 1 kylling p& 1000 g.

Tryk "Auto function" indtil display viser A-4 som der vises pa
panelet. Tryk herefter pa "Weight" gentagne gange indtil der stér
1000 i display.

Afslut ved at trykke pa "START".

Borne sikring:

Tryk p& "10 min” og "10 sec" samtidig. Der vil lyde et langt bip
og der vil blive vist en nggle i displayet. Samtidig er der en firkant
i displayet.

Der lases op ved at trykke pa de samme to knapper.

Hurtig tilberedning

Tryk pa "Quick Cook" 1 gang for at starte tilberedning i 1 min ved
100 % mikro effekt.

Ved at trykke gentagne gange @ger man tilberedningstiden med

1 min pr. tryk.

Foresporgsel:

Ved at trykke pa "MICRO." Under brug af mikrobglger vil effekten
vises i display.

Den gar tilbage til normal visning efter 3 sekunder.

Ved at trykke pa CONVECTION. Vil den nuveerende temp. blive
vist i 3 sekunder.

Ved at trykke p& "MICRO/CONV. eller MICRO/GRILL" vil det
igangvaerende program blive vist i 3 sekunder, hvorefter ovnen
gar tilbage til normal visning.

PAUSE/RESET

Hvis ovnen er i brug kan man saette den pé pause ved at trykke
pa PAUSE/RESET

en gang. Tryk pa START for at genoptage tilberedningen. For at
stoppe tilberedningen helt skal man trykke pd PAUSE/RESET 2
gange.

Ved almindelig brug kan man &bne deren til enhver tid. Nar deren
abnes stopper ovnen automatisk tilberedningen.

Oven startes ved at deren lukkes og der trykkes p& START. Den
valgte programmering fortsaetter automatisk til programmet er
slut.



FOR DE TAGER OVNEN TIL SERVICE

1. Hvis ovnen ikke vil starte, displayet lyser ikke, eller displayet
forsvinder:
a) Undersag om stikket er sat forsvarligt i stikkontakten. Hvis
det ikke er tilfeeldet tag stikket ud, vent 10 sekunder og saet
stikket i igen.
b) Undersog muligheden for en sprunget sikring. Hvis dette
fungerer tilfredsstillende, prov stikkontakten pa et andet
apparat.

2. Hvis mikrobglge energien ikke korer:

a) Undersag at kontrol panelet er programmeret korrekt og at
timeren er aktiveret

b) Undersgg at deren er forsvarligt lukket. Hvis dette ikke er
tilfeeldet vil mikrobglge energien ikke stremme ind i ovnen.

¢) Underseg at barne-sikkerhedslasen ikke er sat til. Hvis
dette er tilfeeldet, sla barne sikkerheds lasen fra ved at trykke
pa nummereringsknapperne 10 min & 10 sec. pa samme tid.
Se Barnesikring ovenfor.

Hvis ovnen stadig ikke virker kontakt da en kvalificeret service
mand for eftersyn.

RENGORING
1. Sluk for ovnen og tag stikket ud af stikkontakten inden
rengoring.

2. Nar madvarer sproijter eller drikkevarer er spildt i ovnen
torres det af med en fugtig klud med varmt vand. Der kan
tilseettes et opvaskemiddel hvis ovnen bliver meget beskidt.

3. Ovnens indvendige og udvendige overflader er af poleret
metal, der ma derfor ikke bruges skurepulver, stalsvampe
eller andre stzerke rengeringsmidler der kan ridse fladerne.
Undga at vand siver ind i ventilationsabningerne.

4. Undga at kontrol panelet bliver vadt. Kontrolpanelet rengeres
med en let fugtig klud. Brug ikke skurepulver eller andre
staerke rengaringsmidler til at rengere kontrolpanelet.

5. Drejetallerkenen af glas kan eventuelt rengeres i en
opvaskemaskine.

6. Drejeringen og ovnens bund skal rengeres jeevnligt for at
undga useedvanlig larm. Ter ovn bunden med en let fugtig
klud tilsat lidt opvaskemiddel. Drejeringen kan eventuelt
renggres i en opvaskemaskine.

FEJLMELDINGER

MILJOTIPS

Et el/elektronik produkt ber, nar det ikke laengere er
funktionsdygtigt, bortskaffes med mindst mulig miljgbelastning.
Apparatet skal bortskaffes efter de lokale regler i Deres
kommune, men i de fleste tilfeelde kan De komme af med
produktet p& Deres lokale genbrugsstation.

Emballagen ber gemmes til evt. brug ved indlevering af varen til
service eller anden transport.

GARANTIEN GZALDER IKKE
- hvis ovennaevnte ikke iagttages.
- hvis der har veeret foretaget uautoriseret indgreb i apparatet.

- hvis apparatet har vaeret misligholdt, vaeret udsat for vold
eller lidt anden form for overlast.

- for fejl som matte opsta grundet fejl pa ledningsnettet.

Grundet konstant udvikling af vore produkter pa funktions- og
designsiden forbeholder vi os ret til 2endringer af produktet uden
forudgéende varsel.

IMPORTQR

Adexi A/S
Adexi A/B
Vi tager forbehold for trykfeijl.

Fejl Temperatur sensor afbrudt.
Program stoppet

Temperatur sensor er kortsluttet
Program stoppet

Varmen ikke opndet under forvarmningen
Program afsluttet.

Vises i display E1 E2

E3

Handling Hvis problemet gentager sig

skal ovnen sendes til service.

Hvis problemet gentager sig
skal ovnen sendes til service.

Hvis problemet gentager sig
skal ovnen sendes til service.




N

For att Ni skall f& mest gladje av Er nya Ide-Line Mikrovagsugn,
ber vi Er vénligen I&sa igenom denna bruksanvisning innan Ni
tager apparaten i bruk.

Vi rekommenderar ytterligare att spara den om Ni vid ett senare
tillfalle behover friska upp minnet pa Mikrovagsugnens
funktioner.

INSTALLERING

Denna Mikrovagsugn ar kvalitétskontrollerad pa fabriken, men for
sakerhets skull bor Ni efter det att Ni packat upp den kontrollera
att apparaten inte har blivit fraktskadad. Om Ni missténker att
Mikrovagsugnen har blivit skadad i frakten, anvand den ej utan
ga tillbaka till inkopsstéllet med den for kontroll.

Se till att allt emballage ar borttaget fran Mikrovagsugnen innan
Ni ansluter den.

Mikrovagsugnen skall placeras pa en plan yta dér det finns ett
utrymme pa 7-8 cm bakom ugnen, 7-8 cm pa sidorna och 3 cm
ovan apparaten for att Mikrovagsugnen skall & tillrackligt med
ventilation. Apparaten ar inte gjord for att byggas in.
Ventilations6ppningarna pa Mikrovagsugnen far inte blockeras.
Om de blir blockerade under tiden ugnen &r igang riskeras
Mikrovagsugnen blir 6verhettad. Om detta skulle ske ser
Overhettningsskyddet till att ugnen stangs av.

Mikrovagsugnen kan inte anvandas forréan den &r helt avkyld
igen.

Placera inte Mikrovagsugnen i narheten av varmekallor som
spishéll etc.

Denna Mikrovagsugn ar endast till fér anvandning i hushall.

Far endast anslutas till 230 V ~ 50Hz.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER
- Anvand endast Mikrovagsugnen till det den ar till for.

- Mikrovagsugnen far ej anvandas om den inte fungerar som
den skall.
Ej heller om sladden eller stickkontakten ar skadad.

- Om Mikrovagsugnen eller sladden skulle bli skadad skall den
ldmnas in till en auktoriserad serviceverkstad for reparation
da det krévs specialverktyg.

Om oauktoriserat ingrepp skett pa Mikrovagsugnen géller
inte garantin.

- Ventilationsutslapp och hal far inte blockeras eller tackas
over.

- Anvéand inte apparaten utomhus.

- Fore Mikrovagsugnen anvands forsta gangen skall man se till
att den roterande glastallriken &r pa plats och att allt
emballage &r borttaget fran apparaten.

- Mikrovagsugnen far inte startas tom da mikrovagorna maste
absorberas i nagot.
Om Mikrovagsugnen startas utan nagot innehall kan den ga
sonder och da galler inte garantin. Om Ni skall 6va Er pa
apparatens funktioner, stéll in en kopp med vatten i ugnen.

- Utfor inga justeringar eller reparationer p& kontrollpanelen,
holjet, knapparna eller nagra andra delar p& ugnen. Avlagsna
inte den yttre klisterpanelen fran Mikrovagsugnen.

- Torka inte tyg, papper eller andra material i ugnen.

- For att reducera risken for brand i Mikrovagsugnen:

a) Overkoka inte maten. Ldmna inte Mikrovagsugnen utan

tillsyn om det finns papper, plast eller andra brandfarliga
material inuti ugnen for att goéra tillagningen snabbare.

b) Metallklammor och lock/folier som innehaller metalltradar
kan frambringa gnistor i ugnen och skall darfor tas bort innan
Mikrovagsugnen startas.

c) Om material inuti ugnen borjar brinna, lat da luckan vara
stangd och stang av Mikrovagsugnen. Drag darefter ut
sladden fran vagguttaget eller stang av huvudstrémbrytaren
och tillkalla en auktoriserad servicefackman.

- Anvéand inte Mikrovagsugnen om inte luckans
sakerhetsstrombrytare fungerar sa att man kan starta ugnen
utan att stdnga luckan. Om luckan &r 6ppen och
Mikrovagsugnen &r igang finns det risk for att man blir utsatt
for mikrovagsstralning.

- Anvéand inte Mikrovagsugnen om det finns rester av
rengéringsmedel i den.

- Mikrovagsugnen far endast repareras av en auktoriserad
serviceverkstad.

- I motsats till Mikrovagsugnar som endast har
mikrovagsfunktionen, har alla

konvektions (grill)/mikrovagsugnar en tendens till att bli varm
pa holjet och luckan. Se darfor till att endast réra vid
kontrollpanelen under och omdelbart efte att grill el.
varmluftsfunktionen har anvénds.

- Varm aldrig olja eller fett i Mikrovagsugnen.

- Nar ugnen inte anvands skall den foérvaras dar barn inte kan
komma at den.

- Under anvéndning skall barn som befinner sig i omedelbar
narhet av den héllas under uppsikt.

viktiga punkter vid anvindning av Mikrovagsugnen

- Mindre kéttstycken, smafisk och snittade gronsaker tillreds
snabbare &n stora stycken. Till gullasch, stuvningar och
sammankokta ratter skall kéttet skéras i stycken som &r max
2x2cm.

- For att uppna béasta resultat, &r det viktigt att placera maten
pa basta satt. Om Ni gor t.ex. bakpotatis, skall de placeras
runt pa den roterande glastallriken foér att uppna béasta
resultat. Ar det skillnad pa storlek pa potatisarna, skall de
minsta placeras i mitten och de storre langre ut pa tallriken
dar uppvarmningen sker forst.

- Mindre méngder kokar snabbare an stora. Om Ni férdubblar
mangden dkar

tillagningstiden nastan det dubbla. Det ar opraktiskt med
sma mangder i stora skalar. Anpassa darfor alltid skalen eller
fatets storlek till mangden mat.

- | de flesta fall tillagar man maten pa full effekt. De laga
effektldgena anvands till upptining samt tillredning av ost,
mjdlk eller &ggratter.

Hela 4gg med skal kan inte kokas i Mikrovagsugnen da de
kan spréngas.

- Vid tillredning av gronsaker ar koktiden avhangt till
gronsakernas farskhet
Kontrollera darfor tillredningen och l&gg till eller minska tiden
efter behov.

- Den korta tillredningstiden medfdr att matens naturliga
vatska inte férsvinner.

Ni kan eventuellt tillsatta lite vatten vid behov. Vid kokning
av fisk och grénsaker behdvs endast en mindre mangd
vatten.

- Hela stycken kott kraver langre tids tillredning &n blandade
smarétter.
En gratdng med kétt och potatis kraver langre tid &n en
koéttfarspaj. En stek kréverlangre tid an en ratt med hackat
kott. Det ar alltid mangden kontra tiden.

- Full effekt anvands for at f& maten att koka snabbt och lagre
effekt till att

koka klart och behélla en god arom.



Vilken effekt som skall anvandas ar avhangt till vilken ratt
man skall laga. Ju kallare matvarorna &r desto langre
tillredningstid. Matvaror med rumstemperatur tillreds
snabbare &n matvaror fran kylen eller frysen. Det skall man
ha med i berdkningen ndr man laser tabellerna. Det kan vara
upp till 50% tidsskillnad.

For att f& en jamn tillredning av kompakta ratter som kott
och fagel ar det

viktigt att vanda pa delarna nagra ganger.

Maten lagrar varme i sig sjalv. Darfér beréknas 10% av
tillredningstiden till denna eftervarme.

Med vanliga ugnar ar man van vid att sa lite som mojligt
6ppna ugnsluckan for att titta till maten. Med
Mikrovagsugnen &ar det annurlunda. Har gar ingen energi
eller vasentlig varme till spillo. Ni kan 6ppna ugnsluckan hur
ofta Ni vill och se till maten. Detta géller endast nar ugnen
anvands med Mikrovagor - anvands grill och/eller varmluft
bor ugnsluckan héllas stangd.

Om hela middagen tillreds i Mikrovagsugnen, skall man borja
med de mest kompakta matvarorna som exempelvis potatis.
Nar dessa ar kokta skall de tdckas dver medan de andra
matvarorna tillreds.

Onskar man ett "stekt” utseende utan att anvanda varmluft
eller grill, kan man

pensla med grillspad eller kryddor som paprika och curry.

Ni kan baka i Mikrovagsugnen, dock inte efter recept som
innehaller jast - detta géller endast om Ni anvander
mikrovagor - anvands varmluft kan Ni baka som i en vanlig
ugn.

Vid uppvéarmning av vatten och andra vétskor i
Mikrovagsugnen kan det handa att temperaturen dverstiger
100°C (6ver kokpunkten) utan att man ser att vattnet kokar.
For att undga detta skall féljande vidtagas:

a) Anvand inte likasidade behallare med smal hals.

b) Ror runt i vatskan innan behallaren stélls in i
Mikrovagsugnen.

c) Efter var uppvarmning lat behallaren sta en stund. Rér runt
i vatskan igen innan behallaren tages ut fran
Mikrovagsugnen.

Se till att behallaren inte har ett tatslutande lock, néar den
anvands i ugnen - det kan uppsta overtryck.

Metallklammor och andra lock/folier, som innehaller metall
kan frambringa gnistor i Mikrovagsugnen och skall darfor tas
bort.

Kontrollera att behallaren &r gjord i ett Iampligt material.
Nagra plastmaterial kan mjukna och mista formen. Andra
plastmaterial och nagra keramikmaterial kan spricka -
speciellt nér det varms sma mangder mat. For att testa om
det material Ni tankt att anvanda i Mikrovagsugnen ar
lampligt, tag ett glas halvfullt med vatten och stall i
behallaren i ugnen i 15-30 sekunder pa hogsta effekt. Om
behallaren blir mycket varm bor den ej anvandas i ugnen.
Lamna inte ugnen utan uppsikt nar den ar igdng om maten
varms i papper, plast eller andra brandfarliga material.

Vid for lang tids uppvarmning kan en del livsmedel forkolna
och utveckla rok.

Om detta sker, 18t luckan vara stédngd och sténg av
Mikrovagsugnen, sa kvéavs eventuell eld.

Lat inte Mikrovagsugnen koras utan mat i - det skall vara
nagot i den som absorberar mikrovagorna.

Livsmedel med Iagt vatteninnehall t.ex. blockchoklad och
bakverk med so6t fyllning, skall virmas férsiktigt, annars kan
de forstoras eller forstéra behallaren.

- Anvand inte skéalar/behallare och férpackningar av metall
med mera savida de ej ar gjorda speciellt for anvandning i
Mikrovagsugnar. Mikrovagorna reflekteras och kan inte
komma in till maten genom metallen.

- Anvéand inte tallrikar eller skalar/behallare av fargat glas eller
med metalldekor
eftersom de kan bli férstérda. Likasa kan de framkalla
gnistor i ugnsutrymmet.

- Efter att ha uppvarmt babymat eller vatskor i en nappflaska,
ror da alltid runt i vatskan och kontrollera temperaturen
grundligt fére servering. Detta skall goras for att sékra att
varmen ar jamt fordelad och for att undvika skallningsskador.
OBS! Locket och nappen far inte vara p& nappflaskan nar
den sétts in i Mikrovagsugnen fér uppvarmning.

OBS!
Tallrikar och fat m.m. med metallrand, guld, silver o.s.v. kan INTE
anvandas, da de kan framkalla gnistor i ugnsutrymmet.

Glas
Glasskalar &r utomordentliga att anvanda.

Keramik

Glaserad keramik gar ocksa bra att anvanda. Har haller sig
maten varm langre an i andra fat.

Oglaserad keramik kan ocksa anvandas i Mikrovagsugnen.

Plast

Plastbehallare kan anvandas till manga uppvarmningséandamal
men kan inte anvandas till stekning. Plastbehallare i materialen
“melamin”, ”polyethylen” och “phenol” kan inte anvandas.
Porslin

Allt porslin kan anvandas i Mikrovagsugnen, dock &r eldfast
porslin att rekommendera.

Det ar viktigt att 6vertacka maten!

De flesta matvaror bor 6vertackas. En tat 6vertackning behaller
angan och fukten vilket kortar ner tillredningstiden i
Mikrovagsugnen.

Detta galler sarskilt gronsaker, fiskratter samt grytratter. Att tdcka
over maten innebar ocksa att man férdelar varmen battre och
darmed fér ett snabbt och gott resultat.

Stekfolie

Kan anvandas. Anvands speciellt vid tillagning av soppor, saser,
blandade ratter eller vid upptining. Kan ocksa anvandas som l6s
overtackning for att forhindra fett m.m. att sténka upp i
ugnsutrymmet.

Hushallspapper

Ar idealiskt d& det suger upp fukt och fett. T.ex. kan bacon
laggas i lager med hushallspapper. Baconet blir da knaprigt da
det inte ligger i sitt egna fett. Hembakt brod kan tas direkt fran
frysen, laggas in i hushallspapper och tinas upp i
Mikrovagsugnen.

Vatt hushallspapper
Kan anvéndas till fisk eller gronsaker. Nar maten tacks over,
férhindras den att torka ut.



Stekpéasar
Ar idealiskt till kétt, fisk och grénsaker. De far emellertid aldrig

stangas med metallklammor, men snéras ihop med bomullistrad.

Picka sma hal i pasen och l&agg den i Mikrovagsugnen péd en
tallrik eller ett glasfat.

Kokbdcker

Vi rekommenderar Er att anskaffa speciella kokbdcker for
tillagning i Mikrovagsugn, som finns i bokhandeln. D&r finns det
ytterligare knep for att maten skall bli s& god som majligt.
Anvand inte foljande redskap:

- Metallskalar eller tallrikar med metallkanter.

- Forseglat glas eller flaskor med sma 6ppningar da de kan
sprangas.
- Vanliga termometrar.

- Silverpapper eller aluminiumfolie, da mikrovagorna inte kan
trénga igenom det och dérmed inte kan koka maten.

- Varm inte mat som har tillslutande péasar, da det bildas ett
overtryck som kan gora att padsen sprangs.

BESKRIVNING
1 2

[

. Lasfunktion for lucka

. Glasruta

. Ventilationshal

. Roterande axel

. Roterande bottenplatta
. Glastallrik

. Kontrollpanel

0 N O O WN =

. Metallgaller

Att anvdnda ugnen

Mikrovagstillagning

1.

Tryck pa "Micro” for att valja mikrovagseffekt.

Du staller in styrkan pa mikrovagseffekten pa foljande satt:

Om du trycker 1 géng: 100 % = 850 watt
Om du trycker 2 ganger: 90 % = 765 watt
Om du trycker 3 ganger: 80 % = 680 watt
Om du trycker 4 ganger: 70 % =595 watt
Om du trycker 5 ganger: 60 % =510 watt
Om du trycker 6 ganger: 50 % = 425 watt
Om du trycker 7 ganger: 40 % = 340 watt
Om du trycker 8 ganger: 30 % = 255 watt
Om du trycker 9 ganger: 20 % =170 watt
Om du trycker 10 ganger: 10 % = 85 watt

2. Tryck pa knapparna "10 min ", "1 min ", "10 sec” for att
stélla in tillagningstiden.

Exempel: Instélld tillagningstid &r 16 minuter och 50
sekunder.

3. Tryck pa knappen "10 min”. Displayen blinkar.
Tryck 1 gang péa knappen "10 min”. Displayen visar: 10:00
Tryck 6 ganger pa knappen "1 min”. Displayen visar: 16:00
Tryck 5 ganger pa knappen "10 sec”. Displayen visar: 16:50
Tryck p& START for att STARTA/PAUSA tillagningen.

ANVANDA VARMLUFTSFUNKTIONEN

Férvarmningsfunktion

1. Tryck flera ganger pa knappen "START” tills 6nskad
temperatur visas i displayen. Systemet borjar forvarma. Néar
ugnen natt angiven temperatur, stannar den och piper 5
ganger. Displayen blinkar och visar
férvadrmningstemperaturen. Nu kan du éppna ugnsluckan
och stélla in mat i ugnen for tillagning.

2. Oppna ugnsluckan, stéll in maten och sting dérefter luckan.
Tryck &terigen pa knapparna "10 min ", "1 min” och "10 sec"
for att stélla in tillagningstiden. Det goér du p&d samma satt
som du stéller in tillagningstid fér mikrovagsfunktionen.

Obs! Maximal tid for varmluftsugn &r 59 minuter och 50

sekunder. Om ugnen inte natt den instéllda temperaturen efter 30

minuters férvarmning, avbryts uppvarmningen och en felsignal

ljuder. (E3 visas i displayen)

VARMLUFTSFUNKTION UTAN FORVARMNING

Tryck pa knappen "CONVECTION?”, v&lj funktionen for varmluft.
Tryck upprepade ganger pa "CONVECTION " for att valja mellan
olika forvarmningstemperaturer.

Det ar samma sak som att stélla in forvarmningstemperatur.

Att stélla in uppvarmningstid & samma sak som att stélla in tiden
fér mikrovagstillagning.

Tryck pa knappen "CONVECTION" igen. Temperaturindikatorn
blinkar. Det betyder att varmluftstillagningen startar.

Temperatur Display
Om du trycker 1 gang: 140 °C 140
Om du trycker 2 ganger: 150 °C 150
Om du trycker 3 ganger: 160 °C 160
Om du trycker 4 ganger: 170 °C 170
Om du trycker 5 ganger: 180 °C 180
Om du trycker 6 ganger: 190 °C 190
Om du trycker 7 ganger: 200 °C 200
Om du trycker 8 ganger: 210 °C 210
Om du trycker 9 ganger: 220 °C 220
Om du trycker 10 ganger: 230 °C 230



Kombi-tillagning: Mikrovag + varmluftsfunktion

Det finns fyra olika tillagningskombinationer:
1. Tryck flera ganger pa knappen "MICRO/CONV. " och valj en

kombination. & (/1) lyser.

Tryck pa  Display Mikrovagseffekt Varmiluftseffekt

1 *C-1” 60 % 40 %
2 *C-2” 52 % 48 %
3 *C-3” 40 % 60 %
4 "C-4” 27 % 73 %

2. Att stalla in kombinationstillagningstiden &r samma sak som
att stélla in tiden for mikrovagstillagning.

3. Tryck pa knappen "START”. Temperaturindikatorn blinkar.
Samtidigt blinkar &ven ™ och & |J , vilket innebér att
tillagningen startar.

GRILL

Tryck en gang pa "Girill". Displayen visar G-1 och grillfunktionen
ar vald.

Tryck pa “10 min”, “1 min”, “10 sec” for att stalla in tiden.
Exempel: Grilltid p& 12 min + 50 sek.

Tryck 1 gdng p& “10 min” + 2 ganger pa “1 min” + 5 ganger pa
“10 sec”. Tryck pa& "START" for att starta tillagningen.

Grillningen pausas automatiskt i en minut efter halva
tillagningstid. Denna funktion gér att du exempelvis kan vénda
pa steken, om sa behovs. Grillningen fortsatter automatiskt efter
en minut.

Kombination

Denna mikrovagsugn har 2 olika kombinationsprogram. Tryck 1-2
ganger pa “Micro/Grill". Display visar “C1” eller “C2”.

“C1” = 36 % mikro + 64 % grilleffekt
“C2” = 55 % mikro + 45 % grilleffekt

Tryck pa “10 min”, “1 min”, “10 sec” for att stélla in tiden.
Exempel: Kombinerad tillagningstid pa& 12 min + 50 sek.

Tryck 1 géng pa “10 min” + 2 ganger pa “1 min” + 5 ganger pa
“10 sec”. Tryck pa "START" for att starta tillagningen.

Automatisk upptining

1. Tryck pa "+ “”- " vid “Defrost By Weight” och mata in vikten

pé& maten som ska tinas. 72> 33 AUTO och "g" lyser.

2. Tryck pa knappen "START". 73> blinkar, vilket betyder att
upptiningen borjar.
Automatisk funktion

Tryck upprepade ganger pa "Auto Function" for att valja énskad
post. Tryck tills ratt vikt &r inmatad. Mikrovagsugnen har
instéllningar for olika livsmedel.

FELSOKNING

A1= Vérmning

A2= Riskokning

A3= Gronsaker

Ad= Kyckling

A5= Kott

A6= Varma brod

A7= Nudlar

A8= Grot
Tryck pa “START”.
EX:
Tillagning av 1 st 1000 g kyckling.
Tryck pa “Auto Function” tills displayen visar A4. Tryck darefter
tills vikten 1 000 g visas i displayen. Tryck pa “START” for att
starta tillagningen.

BARNSAKER LASFUNKTION

1. Las: | standby-lage, tryck samtidigt pa knapparna "10 min”
och "10 sec". Ett langt "pip" anger att luckan forsatts i
barnsakert Iage. En nyckel lyser i displayen. Displayen visar
aven en rektangel.

2. Las upp: | last lage, tryck samtidigt p& knapparna "10 min”
och "10 sec". Ett langt "pip" anger att Iasfunktionen &ar
inaktiverad. Nyckeln i displayen slocknar.

KONTROLLERA PAGAENDE TILLAGNING

Kontrollera mikrovagseffekt:

Under mikrovagstillagning, tryck pa knappen "MICRO” sa visas
aktuell mikrovagseffekt. Efter tre sekunder atergar displayen till
féregdende lage.

Kontrollera temperatur fér varmluftsfunktion:

Under tillagning med varmluftsfunktion, tryck pa knappen
"CONVECTION?”, sa visas aktuell temperatur i displayen. Efter tre
sekunder atergar displayen till féregdende lage.

Kontrollera tillagning i kombinationslage:

Under tillagning i kombinationslage, tryck pa knappen
"MICRO/CONV" sa visas aktuell kombinationstyp i displayen.
Efter tre sekunder atergar displayen till foregdende lage.

SNABBTILLAGNING

Tryck 1 gang pa knappen "QUICK COOK", sa startar omedelbart
1 minuts tillagning (om ugnen befinner sig i initiallaget &r
mikrovagseffekten 100 %).

FELSOKNING

- Kontrollera att ugnen &r ratt ansluten till elndtet. Om inte, ta
ut kontakten fran eluttaget och sétt i den igen.

- Kontrollera om en sékring har gatt eller om en
huvudkretsbrytare har utlésts. Om inget sddant verkar ha
skett, préva att ansluta apparaten till ett annat eluttag.

- Kontrollera att kontrollpanelen ar ratt programmerad och att

Fel

Temp. sensor ar 6ppen.
Programmet stangs tillfalligt av.

Temp. sensor har kortslutits.
Programmet stangs tillfalligt av.

Onskad temp. naddes inte inom 30
min. under férvarmning.

Visas i displayen

E1

E2

E3

Atgéird

Flakten i ugnen
STARTAR/PAUSAR for att kyla
ugnsutrymmet. Ugnen startar om
nar ratt temp. har uppnatts.

Flékten i ugnen STARTAR/PAUSAR
for att kyla ugnsutrymmet. Ugnen
startar om nér ratt temp. har
uppnatts.

Om felet kvarstar, kontakta
auktoriserad servicepersonal for
reparation.
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timern ar installd.

Kontrollera att luckan ar ordentligt stdngd, och aktivera den
barnsakra lasfunktionen.

Kontrollera att den barnsakra lasfunktionen ar inaktiverad.
Koppla annars ur den genom att trycka samtidigt pa
knapparna "10 min" & "1 sec". Se avsnittet om barnsaker
lasfunktion ovan.

RENGORING

Stang av mikrovagsugnen och dra ur stickproppen ur
eluttaget innan du rengdr ugnen.

Hall alltid ugnens insida ren. Om det har stankt mat eller
vatska pa ugnens vaggar kan du torka bort det med en
fuktig trasa. Om ugnen &r mycket smutsig kan du anvénda
ett milt rengéringsmedel. Vi rekommenderar att du inte
anvander starka eller slipande rengéringsmedel.

Ugnens utsida rengdrs med en fuktig trasa. For att undvika
skada pa drivande delar inuti ugnen far vatten inte tranga in
genom ventilationshalen.

Kontrollpanelen far inte bli vat. Rengér den med en mjuk,
fuktig trasa. Anvand inte rengdringsmedel, slipmedel eller
rengdringsspray pa kontrollpanelen. Nar du rengor
kontrollpanelen skall du lamna luckan Gppen sa att ugnen
inte startas av misstag.

Om det bildas &nga inuti eller pa utsidan runt luckan, kan du
torka av den med en mjuk trasa. Detta kan ske om
mikrovagsugnen anvands nar det ar hog luftfuktighet, och
det betyder inte att det &r ndgot fel pa ugnen.

Ibland kan det bli nddvandigt att ta ut glastallriken och diska
den. Diska glastallriken i varmt vatten med diskmedel eller i
diskmaskin.

Den roterande bottenplattan och bottenytan i ugnen skall
regelbundet rengoras for att undvika 6verdrivet hog ljudniva.
Torka av ugnens bottenyta med ett svagt rengéringsmedel,
vatten eller fonsterputsmedel och torka sedan torrt.
Bottenplattan kan diskas i vatten med svagt diskmedel eller i
diskmaskin. N&ar mikrovagsugnen anvands under en langre
tid bildas anga men det paverkar inte pa nagot satt
bottenytan eller lagren till bottenplattan. Nar du har tagit ut
bottenplattan for rengéring maste du vara noga med att
séatta tillbaka den i ratt lage.

Kontakta en aterforséljare om du behéver byta ugnslampan.

TIPS FOR MILJON

Nar en elektronisk produkt inte langre fungerar, bér den skrotas
med sa liten paverkan som mojligt pa miljén och i enlighet med
de regler och férordningar som géller i din kommun. | de flesta
fall kan du 1amna apparaten till din lokala &tervinningscentral.
Spara originalférpackningen ifall du skulle behdva returnera
apparaten for reparation eller fér annan transport eller férvaring.
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GARANTIN GALLER INTE

Om du inte har foljt ovanstaende anvisningar.
Om apparaten inte har fatt féreskrivet underhaill.

Om apparaten har blivit utsatt fér valdsam behandling eller
blivit skadad pé nagot satt.

Funktionsfel som beror pa fel i eldistributionen.

Om apparaten har blivit reparerad eller &ndrad pa nagot satt
av person utan behorighet.

Pa grund av vart fortlépande utvecklingsarbete bade vad galler
funktion och design av vara produkter, forbehaller vi oss ratten
att &ndra produkten utan féregdende meddelande.

IMPORTOR:

Adexi AB
Adexi A/S
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Suositamme, etta kayttaisitte aikaanne tdman kayttdohjeen
lukemiseen.

Suositamme my®&s, etta séilytatte kdyttdohjeen, jos Teille
my&hemmin tulee tarve verestdd muistianne mikroaaltouuninen
toiminnoista. Monista saamistanne eduista mainitsemme vain
esimerkkeind ajansaéston, pienemman energiankulutuksen ja
terveellisemméan tavan valmistaa ruokaa. Tulette huomaamaan,
ettd ette enda ole niin riippuvainen ruoanvalmistuksen
uunnittelusta. Huomaatte pian haluavanne kayttaa
pakastintanne entistd enemman valmisruokien séilytykseen.

ASENNUS

Jokainen uuni on tarkastettu tehtaalla, mutta turvallisuuden
varmistamiseksi Teidan tulee pakkauksen purkamisen jélkeen
varmistua siitd, ettei ole syntynyt merkkejé kuljetusvaurioista:
painaumia, huonosti sulkeutuvia luukkuja, viallisia saranoita. Jos
vaurioita on, ei uunia saa ottaa kayttd6n ennen kuin

valtuutettu huolto on sen tarkastanut. Vikojen ilmetessa ottakaa
yhteys liikkeeseen, josta mikroaaltouuni on ostettu.

Ennen asennusta varmistutukaa siita, etta olette poistanut kaiken
pakkausmateriaalin uunista.

Sijoittakaa uuni haluamaanne paikkaan. Varmistukaa siita, etta
uuni seisoo vaakasuoralla pinnalla ja etta riittavan tuuletuksen
turvaamiseksi uunin taakse jaa vahintadan 7-8 cm, sivuille 7-8 cm
ja uunin yldpuolelle 7-8 cm vapaata tilaa. Laitetta ei ole
suunniteltu upotettavaksi. Kotelon tuuletusaukkoja ei saa tukkia.
Jos ne tukkeutuvat uunin ollessa kaytdssa, syntyy vaara uunin
ylikuumenemisesta. Uunissa on turvatermostaatti, joka
katkaisee virran uunista, jos se kuumenee liikaa.

Uunia ei voi kéyttad, ennen kuin se on jaghtynyt. Alkaa
sijoittako uunia kuumien alueiden |&helle, kuten kaasulieden tai
saéhkokeittolevyjen ldheisyyteen.

Uuni on valmistettu kotitalouskayttéon, eika sitéd saa kéayttaa
elinkeinon harjoittamiseen.

Liitanta 230 volttia vaihtovirtaa, 50 Hz AC. Takuu raukeaa
litettdessa uuni vaaraan jannitteeseen.

TARKEITA TURVATOIMIA

1. Kayttdkaa uunia ainoastaan siihen tarkoitukseen, johon se on
valmistettu.

2 Alk&a kayttako uunia, jos sen johdot tai pistotulppa ovat

vaurioituneet tai jos se ei toimi kunnolla, tai jos uuni on
vaurioitunut tai saanut iskuja esim. pudotessaan tms.

3. Tamaén laitteen virtajohdon vaurioituessa sen saa vaihtaa
ainoastaan tehtaan ilmoittama huoltopiste, koska tyéssa
tarvitaan erikoistydkaluja.

4. Jos itse laite vaurioituu, se tulee toimittaa korjattavaksi
ammattitaitoiselle korjaajalle. Takuu raukeaa, jos laitteelle
tehdaan luvattomia toimenpiteita.

5. Alkaa tukkiko tai peittaké mitaan aukkoja uunissa.

6. Alkaa kayttako laitetta ulkotiloissa.

7. Varmistukaa ennen uunin ensimmaista kayttéa, etta
kiertolautanen on paikallaan, ja etta kaikki
pakkausmateriaalit on poistettu uunista.

8. Alkaa kytkekd uunin virtaa paalle, ellei siiné ole jotakin

sisallg, koska se tarvitsee jotakin, johon mikroaallot voivat
imeytyd. Uuni saattaa vaurioitua, jos siihen kytketaén virta
paélle tyhjana. Jos kokeilette uunin toimintoja, laittakaa iihen
kupillinen vetta.
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9. Alkaa tehkd mitaan saatoja tai korjauksia ohjauspaneelille,
uunin sisukselle, kayttdnupeille tai millekdan muille uunin

osille. Alkaa poistako uunin ulkokuorta.

10. Alkaa kuivatko uunissa vaatteita, lehtia tai muuta ateriaalia.

11. Tulen syttymisen vélttdmiseksi uunin siséatilassa:

a. Alkaa kuumentako ruokaa liikaa. Alk&4 jattakod uunia ilman
valvontaa, jos uunin sisélld on kiehumisen
nopeuttamiseksi paperia, muovia tai muuta palavaa
materiaalia.

b. Metallipuristimet ja muut kannet/kalvot, jotka siséltavat
metallilankoja, saattavat aiheuttaa uunissa kipindintia ja
siksi ne on poistettava.

c. Jos materiaalit uunin sisalla syttyvat tuleen, anna silloin
uunin oven olla kiinni, katkaise virta uunista ja veda
pistotulppa irti seindpistokkeesta tai katkaise virta
paadkatkaisijasta ja kutsu paikalle valtuutettu korjaaja.

12. Ala k&yta uunia, jos oven suojamekanismi ei toimi, jolloin
uunin virta kytkeytyy paalle, vaikka ovi ei ole lukkiutunut. Jos
ovi on auki, on olemassa vaara altistumisesta

mikroaaltosateilylle.
13. Ala k&yta uunia, jos uunin sisélla on jaamia
puhdistusaineista.
14. Uunia saa korjata ainoastaan valtuutettu huoltomekaanikko.
15.

16.

Ala koskaan kuumenna uunissa 6ljyé tai rasvaa.

Laite tulee saattaa lasten ulottumattomiin silloin kun se ei ole
kaytdssa. Laitetta kdyttdessa tulee valvoa lapsia, jotka
oleskelevat l1&heisyydessa.

TARKEITA SEIKKOJA MIKROAALTOUUNIN
KAYTOSTA

1. Pienet lihapalat, pienet kalat ja paloitellut vihannekset
valmistuvat nopeammin kuin suuret palat. Gulasseihin,
muhennoksiin ja pataruokiin liha tulee leikata paloiksi,
joiden suurin koko on 2 x 2 cm.

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on térke&a sijoittaa ruoka
mahdollisimman hyvin. Esimerkiksi perunoita paistettaessa
ne tulee sijoittaa ympari pyodrivaa alustaa, jolloin saadaan
aikaan paras tulos. Jos valmistettavat elintarvikkeet ovat
kovin eri kokoisia, sijoitetaan pienimmat osat keskemmalle ja
isommat ja tiivimmat osat ulommaksi, jossa

kuumeneminen tapahtuu ensin.

Pienet maarat kiehuvat isoja nopeammin. Jos
kaksinkertaistatte maaran, pitenee valmistumisaika melkein
kaksinkertaiseksi. Pienia maaria ei kannata kuumentaa
isossa astiassa, joten sovittakaa aina maljan tai vadin koko
ruoan maaraan.

Useimmissa tapauksissa ruoka valmistetaan taydella
teholla. Alhaista tehoa kaytetdan ensisijaisesti
lammittamiseen seka juusto-, maito- ja munaruokien
valmistukseen. Kokonaisia kuorellisia kananmunia ei saa
keittdd mikroaaltouunissa, koska ne saattavat rajahtaa.

Vihannesten valmistuksessa keittoaika riippuu vihannesten
tuoreudesta. Valvokaa tasta syysta valmistumista ja lisatkaa
tai lyhentdk&é aikaa jonkin verran.

Lyhyen valmistumisajan johdosta ruoasta ei kiehu nesteitd
pois. Vahan vetta voidaan mahdollisesti lisdta. Kalan ja
vihannesten keittdmiseen tarvitaan vettd vain hyvin vahan.

Kokonainen paisti vaatii pitemman kypsennysajan kuin
pataruoat. Liha- ja perunalaatikko tarvitsee pitemméan ajan
kuin piirakka. Paisti tarvitsee pitemman ajan kuin
jauhelihaa sisaltava ruokalaji. M&aréa vastaa aina aikaa.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

Taytta tehoa kayttaen ruoka saadaan kiehumaan nopeasti ja
alhaisemmalla teholla kiehutetaan hiljalleen seka
séilytetdan ruoan hyvat aromit.

Valittava teho riippuu ruokalajista. Mita kylmempia
ruokatarvikkeet ovat, sitd pitempi on valmistusaika.
Huonelampdtilassa olevat ruokatarvikkeet valmistuvat
nopeammin kuin ja&kaapista tai pakastimesta otetut.
Jotta kiinteét ruoat, kuten liha ja siipikarja, kypsyisivat
tasaisesti, on tarke&da kaannella lihapaloja muutaman
kerran.

Ruokaan varastoituu lampda. Siten lasketaan 10 %
kypsennysajasta saatavan tasté jalkilammaosta.

Paistinuunin kanssa inmiset ovat tottuneet siihen, etta uunin
avaamista véltetdan viimeiseen saakka. Mikroaaltouunin
tilanne on toinen. Energiaa tai valttaméaténté 1ampoa ei mene
hukkaan. Voitte avata uunin luukun niin usein kuin haluatte,
ja kurkistaa ruokaa.

Jos koko ateria valmistetaan mikroaaltouunissa, neuvotaan
aloittamaankiinteimmista ruokatarvikkeista, kuten esim.
perunoista. Perunoiden kypsyttya ne peitetdén, ja sitten
valmistetaan loput.

Jos halutaan saada aikaan "paistettu” ulkonéké kayttaméatta
kuumaa ilmaa tai grillid, voidaan sivella grillikastikkeilla tai
mausteilla, kuten paprikalla ja currylla.

Mikroaaltouunissa voi paistaa leivonnaisia, mutta ei
sellaisten ohjeiden mukaan, jotka siséltavat hiivaa.

Kuumennettaessa vetta ja muita juomia mikroaaltouunissa
saattaa kayda niin, etta lampétila nousee yli 100° C (yli
kiehumispisteen) ilman etta neste nayttaisi kiechuvan. Tdman
vélttdmiseksi tulee noudattaa seuraavia ohjeita:

a). Alk&a kayttako suoraseinaisia ja kapeakaulaisia astioita.
b). Sekoittakaa nestettd ennen kuin astia laitetaan
mikroaaltouuniin.

c). Kuumennuksen paatyttya antakaa astian seisté jonkin
aikaa. Sekoittakaa nestetta jélleen ennen kuin astia otetaan
pois mikroaaltouunista.

Huolehtikaa siitd, etteivat uunissa kaytetyt astiat ole suljettu
liian tiiviilla kannella - niihin saattaa syntya ylipainetta.

Metallipuristimet ja muut kannet/kalvot, joissa on
metallilankoja, voivat synnyttda kipindita uunissa, ja siksi ne
on poistettava.

Tarkista, etta astia on valmistettu sopivasta materiaalista.
Jotkut muovilajit saattavat pehmentya ja menettaa
muotonsa. Toiset muovilajit ja erdét keramiikkatyypit voivat
halkeilla - erityisesti [Ammitettdessé pienid ruokamaaria.
Voitte kokeilla astian sopivuuden mikroaaltouuniin
laittamalla sen uuniin ja sijoittamalla vedelld puoliksi
taytetyn lasin astiaan. K&ynnisté uuni 15-30 sekunniksi
suurimmalla teholla. Jos astia tulee hyvin kuumaksi
koskettaa, sité ei pida kayttda uunissa.

Ala j&ta uunia vartioimatta sen ollessa kdynnissa erityisesti
jos ruoka lammitetaédn paperissa, muovissa tai muussa
palavassa materiaalissa.

Liian pitkd kuumennusaika voi hiillyttaa joitakin
elintarvikkeita ja kehittdd savua. Jos néin kdy, anna luukun
olla kiinni ja sulje virta uunista kokonaan, jolloin
mahdollisesti syttynyt tuli tukahtuu.

Ala anna uunin kdyda tyhjana. Uunissa téytyy olla jotakin,
joka voi ottaa mikroaaltojen energian itseensa.

Joitakin vahan vetta sisaltavia elintarvikkeita, kuten
suklaapaloja ja makealla taytettyja leivonnaisia, taytyy
kuumentaa varovasti. Muuten ne saattavat tuhoutua tai
rikkoa astian.

Ala kayta muita metallisia maljoja/astioita ja pakkauksia kuin
sellaisia, jotka on muotoiltu erityisesti mikrouuneissa
kaytettaviksi. Mikroaallot heijastuvat, eivatkd paase ruokaan
metallin 1&pi.
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25. Ala kayta varillisesta lasista valmistettuja tai metallilla
koristeltuja lautasia tai maljoja/astioita, koska ne voivat
rikkoutua. Lisaksi uunissa saattaa syntyé kipindintié.

26. Lammitettydsi vauvanruokaa tai nesteita tuttipullossa sekoita

aina ruokaa/nestetta ja tarkista lampdtila perusteellisesti
ennen tarjoilua. Sekoittaminen esim. heiluttamalla
varmistaa, ettd [amp6 jakautuu tasaisesti ja tdmé on tehtava
palovammojen vélttdmiseksi. HUOMIO! Korkki ja /tai tutti ei
saa olla tuttipullossa, kun se laitetaan mikroaaltouuniin.
HUOMIO!
Metallireunuksin, esim. kultaa, hopeaa jne., varustettuja
lautasia, vatejajne. El voi kayttda, koska ne saattavat aiheuttaa
kipindintid uunitilassa.

Lasi
Lasimaljat sopivat erityisen hyvin.

Keramiikka

Lasitetut keramiikkamaljat sopivat my&s hyvin. Niissa ruoka
séilyy kauemmin kuumana kuin muissa vadeissa. My&ds
lasittamattomia keramiikka-astioita voi kayttaa.

Muovi

Muovisia astioita voi kayttda moniin [Ammitystarkoituksiin,
mutta paistamiseen ne eivat sovi. Muoviastioita, jotka on
valmistettu "melamiinista”, "polyetyleenistd" ja "fenolimuoveista",

ei voi kayttaa.

Posliini
Kaikkea posliinia voi kdyttda mikroaaltouunissa, joskin
tulenkestava posliini on suositeltavinta.

Tulenkestavat kannelliset vadit

Lasivadit, joiden kansi sulkeutuu niin tiiviisti, ettei hdyrya paase
ulos, ovat ihanteellisia vihanneksille ja hedelmille, joihin ei lisata
nestettd. (Ei kuitenkaan yli 5 minuuttia).

Paistovadit

Téallaisten vatien kanssa tulee olla hyvin varovainen.

Ala koskaan kuumenna paistovatia 5 minuuttia enempaé
kiertolautasella. Paistovadin ja kiertolautasen véliin tulee sijoittaa
sopiva eriste, esim. kuumuutta kestéva lautanen, kiertolautasen
ylikuumenemisen estamiseksi.

Ruoan peittdminen on tarkeaa!

Useimmat ruokatarvikkeet taytyy peittdd. Tihed kéare séilyttaa
hdyryn ja kosteuden, joka lyhentda kypsymisaikaa
mikroaaltouunissa. Erityisesti tdm& koskee vihanneksia,
kalaruokia ja pataruokia.

Ruoan

peittdminen merkitsee myos sité, ettd lampd jakautuu
paremmin ja valmistus

kéy nopeasti seké tuloksesta tulee hyva.

Paistokelmu

Voi kayttadd. Kaytetdan erityisesti valmistettaessa keittoja,
kastikkeita ja pataruokia tai sulatettaessa pakasteita. Voi kayttada
my®s 16ysanéd kdareena

estdmadn rasvaa ym. likaamasta uunia.



Paperipyyhkeet

Ovat ihanteellisia, koska ne imevat kosteutta ja rasvaa. Esim.
pekonia voi laittaa kerroksittain paperipyyhkeeseen. Pekonista
tulee taysin rapeaa, koska se ei makaa "omassa rasvassaan".
Kotona leivottua leip&dé voi ottaa suoraan pakastimesta, pakata
paperipyyhkeeseen ja lammittdd mikroaaltouunissa.
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1. Luukun turvalukitusjérjestelma
2. Uunin ikkuna
3. Uunin tuuletusaukko
4. Akseli
5. Kuumennusalustan teline
6. Lasinen kuumennusalusta
7. Ohjauspaneeli
8. Metalliritila
Uunin kaytté

Mikroaaltokypsennys
1. Paina "Micro” ja valitse mikroaaltoteho.
Painallusten maéaraa vastaava mikroaaltoteho:

Paina 1 kerran: 100 %
Paina 2 kertaa: 90 %
Paina 3 kertaa: 80 %
Paina 4 kertaa: 70 %
Paina 5 kertaa: 60 %
Paina 6 kertaa: 50 %
Paina 7 kertaa: 40 %
Paina 8 kertaa: 30 %
Paina 9 kertaa: 20 %
Paina 10 kertaa: 10 %

2. Aseta kypsennysaika painamalla painikkeita "10 Min ", "1
min " ja "10 sec”.
Esimerkki: Kypsennysajaksi asetetaan 16 minuuttia 50
sekuntia.

3. Paina "10 min” -painiketta, jolloin LED vilkkuu.

Paina ”10 min” -painiketta kerran, jolloin LED-n&yt8ssé on

10:00

Paina "1 min” -painiketta kuusi kertaa, jolloin LED-naytdssa

on 16:00

Paina ”10 sec” -painiketta viisi kertaa, jolloin LED-nayt6ssa

on 16:50

Aloita kypsennys ja keskeyta se tarvittaessa painamalla

START-painiketta.
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KIERTOILMATOIMINNON KAYTTO

Esilammitystoiminto

1. Paina START-painiketta useita kertoja, kunnes haluamasi
lampétila on ndytdssa. Jarjestelma aloittaa esilammityksen.
Kun lampétila on saavutettu, uuni pyséhtyy ja antaa
aanimerkin viisi kertaa. Naytossa vilkkuu esilammityksen
lampdtila. Voit avata luukun ja laittaa kypsennettavan ruoan
uuniin.

2. Avaa luukku ja laita ruoka uuniin. Sulje luukku. Aseta taas
kypsennysaika painamalla painikkeita "10 Min ", "1 min " ja
"10 sec”. Kypsennysaika asetetaan samalla tavalla kuin
mikroaaltotoiminnossa.

Huomautus: Kiertoilmatoiminnon pisin kayttdaika on 59 minuuttia

50 sekuntia. Jos uuni ei saavuta asetettua lampétilaa 30 minuutin

esilammityksen aikana, lammitysputki sulkeutuu ja uuni antaa

halytyksen (ndytossé on koodi E3).

KIERTOILMATOIMINTO ILMAN ESILAMMITYSTA

Valitse kiertoilmatoiminto painamalla CONV-painiketta.

Voit valita eri 1ampétiloja painamalla CONVECTION-painiketta
toistuvasti.

Lampdtila asetetaan samalla tavalla kuin
esilammitystoiminnossa.

Kypsennysaika asetetaan samalla tavalla kuin
mikroaaltotoiminnossa.

Paina CONVECTION-painiketta uudelleen. Lampdtilan
merkkivalo vilkkuu, ja uuni aloittaa kiertoilmakypsennyksen.

Lampétila Nayttd
Paina 1 kerran: 140 °C 140
Paina 2 kertaa: 150 °C 150
Paina 3 kertaa: 160 °C 160
Paina 4 kertaa: 170 °C 170
Paina 5 kertaa: 180 °C 180
Paina 6 kertaa: 190 °C 190
Paina 7 kertaa: 200 °C 200
Paina 8 kertaa: 210 °C 210
Paina 9 kertaa: 220 °C 220
Paina 10 kertaa: 230 °C 230

Yhdistetty mikroaalto- ja kiertoilmakypsennys
Uunissa on nelja erilaista yhdistelm&toimintoa:
Paina MICRO/CONV.-painiketta useita kertoja ja valitse jokin
yhdistelmékypsennystapa.

& U -merkkivalot syttyvat.

Mikroaaltoteho

1.

Paina LED-nayttd

Kiertoilmateho

1 C-1 60 % 40 %
2 C-2 52 % 48 %
3 C-3 40 % 60 %
4 C-4 27 % 73 %

2. Yhdistelmakypsennyksen aika asetetaan samalla tavalla kuin
mikroaaltotoiminnon aika.

3. Paina START-painiketta. Lampd&tilan merkkivalo ja

Huomaa:

Jos haluat keskeyttdd kypsennyksen, avaa luukku tai paina
Pause/Reset-painiketta.

Tall6in uuni pyséhtyy, mutta valo ja& palamaan. Jos haluat
pyséayttda kypsennyksen, paina Pause/Reset-painiketta
uudelleen.

Jos haluat jatkaa kypsennysta, sulje luukku ja paina START-
painiketta.



GRILLI

Paina Grill-painiketta kerran. Grillitoiminnon merkiksi néytt66n
tulee G-1.

Aseta kypsennysaika painamalla painikkeita "10 Min ", "1 min "
ja "10 sec”.

Esimerkki: grillausajaksi asetetaan 12 minuuttia 50 sekuntia.
Paina kerran ”10 min” -painiketta, kahdesti ”1 min” -painiketta ja
viisi kertaa ”10 sec” -painiketta. Aloita kypsennys painamalla
START-painiketta.

Grillaus keskeytetdédn automaattisesti minuutiksi, kun puolet
kypsennysajasta on kulunut. N&in saat aikaa esimerkiksi paistin
kaantamiseen tarvittaessa. Grillaus jatkuu automaattisesti
minuutin kuluttua.

Yhdistelmatoiminto

Tasséa mikroaaltouunissa on kaksi erilaista yhdistelm&ohjelmaa.
Paina Micro/Grill-painiketta 1 tai 2 kertaa. Nayttoon tulee C1 tai
Cc2.

C1 = 36 % mikrotehosta ja 64 % grillitehosta

C2 = 55 % mikrotehosta ja 45 % grillitehosta

Aseta kypsennysaika painamalla painikkeita "10 Min “, "1 min "
ja"10 sec”.

Esimerkki: yhdistelm&kypsennyksen ajaksi asetetaan 12
minuuttia 50 sekuntia.

Automaattinen sulatus

Paina painikkeita + ja — kohdassa "Defrost By Weight” (Sulatus
painon mukaan) ja nappaile sulatettavan ruoan paino.

7 X AUTO ja g-merkkivalot syttyvat.

AUTOMAATTITOIMINTO

Valitse haluamasi kohde painamalla Auto Function -painiketta
toistuvasti. Nappéile paino. Tass& mikroaaltouunissa on
asetukset erityyppisia ruokia varten.

A1 = Uudelleenkuumennus

A2 = Riisi

A3 = Vihannekset
A4 = Kana

A5 = Liha

A6 = Leivan uudelleenkuumennus

A7 = Pikanuudelit

A8 = Puuro
Paina START-painiketta
Esimerkki:
1 000 gramman painoisen kanan kypsennys.
Painele Auto Function -painiketta, kunnes néytdssé on A4.
Né&ppaile paino, kunnes naytdssa on 1 000. Aloita kypsennys
painamalla START-painiketta.

NOPEA KYPSENNYS

LAPSILUKKO

1. Lukitus: paina odotustilassa samanaikaisesti "10 min.”- ja
"10 Sec." -painikkeita. Pitk& a&nimerkki ja avain-merkkivalo
ilmaisevat, ettéd uuni on lapsilukossa. LED-naytdssa on
suorakulmio.

2. Lukituksen avaus: paina lukitustilassa samanaikaisesti "10
min.”- ja "10 Sec." -painikkeita. Pitk& &animerkki ja avain-
merkkivalon sammuminen ilmaisevat, etta uuni ei ole enda
lapsilukossa.

TILAN KATSOMINEN

Mikroaaltotehon katsominen:

Kun painat mikroaaltokypsennyksen aikana MICRO-painiketta,
nayttdon tulee vallitseva mikroaaltoteho. Kolmen sekunnin
kuluttua nadyttd palaa edelliseen tilaan.

Kiertoilmaldmpétilan katsominen:

Kun painat kiertoilmakypsennyksen aikana CONVECTION-
painiketta, nayttdoon tulee vallitseva lampétila. Kolmen sekunnin
kuluttua nayttd palaa edelliseen tilaan.
Yhdistelmékypsennyksen tilan katsominen:

Kun painat yhdistelmakypsennyksen aikana MICRO/CONV-
painiketta, ndytté6n tulee vallitseva yhdistelmétyyppi. Kolmen
sekunnin kuluttua ndyttd palaa edelliseen tilaan.

NOPEA KYPSENNYS

Paina kerran QUICK COOK -painiketta ja lisda yksi minuutti. Uuni
asettuu pikakypsennykselle. (Jos uuni on alkutilassa,
mikroaaltoteho on 100 %.)

VIANMAARITYS

— Tarkista, onko uuni kytketty oikein virtal&hteeseen. Irrota
pistoke pistorasiasta ja kytke se takaisin pistorasiaan.

— Tarkista, onko sulake palanut tai suojakatkaisin lauennut. Jos
molemmat ovat kunnossa, kokeile pistorasian toimivuus
kytkemalla siihen jokin toinen laite.

— Tarkista, onko ohjauspaneeli ja ajastin ohjelmoitu oikein.

— Tarkista, onko luukku kunnolla suljettu, ja kytke luukun
turvalukitusjarjestelma paalle.

— Tarkista, ettd lapsilukko ei ole kdytdssé. Jos lapsilukko on
kaytdssa, kytke se pois painamalla samanaikaisesti
painikkeita 10 min ja 1 sec. Katso edella oleva Lapsilukko-
osio.

PUHDISTAMINEN

- Kytke uuni pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta ennen
puhdistusta.

—  Pid& uunin sis&puoli puhtaana. Jos uunin seiniin roiskuu
ruokaa tai laikkyy nestettd, puhdista seinat kostealla
kankaalla. Jos uuni on erittdin likainen, voit kdyttad mietoa
puhdistusainetta. Voimakkaiden ja hankaavien
puhdistusaineiden kayttda ei suositella.

Vika Lampétila-anturi on auki. Lampétila-anturi on oikosulussa. Kiertoilman esilammityksen
Ohjelma on véliaikaisesti Ohjelma on véliaikaisesti keskeytynyt. | lampétilaa ei saavuteta 30
keskeytynyt. minuutissa.

Naytto E1 E2 E3

Toimenpide Paina START, jotta uunin tuuletin | Paina START, jotta uunin tuuletin Jos vika ei katoa, ota yhteytta
jaéhdyttaa syvennyksen. jaéhdyttaa syvennyksen. Kaynnista valtuutettuun huoltohenkildstéon.
Ké&ynnista uuni uudelleen, kun uuni uudelleen, kun oikea lampdtila
oikea lampétila on saavutettu.




— Uunin ulkopinta puhdistetaan kostealla kankaalla. Uunin
tuuletusaukkoihin ei saa paastaa vettd, koska uunin sisédosat
saattavat muutoin vahingoittua.

- Ala kastele ohjauspaneelia. Puhdista se pehmeéll3, kostealla
kankaalla. Ala kdyta puhdistukseen hankaavia tai
suihkutettavia puhdistusaineita. Pida uunin luukku auki, kun
puhdistat ohjauspaneelia, jotta et vahingossa kaynnista
uunia.

— Jos uunin luukun sisa- tai ulkopintaan tiivistyy héyrya, pyyhi
luukku pehmeadlla kankaalla. Hoyrya saattaa tiivistya, jos
uunia kaytetaén kosteissa oloissa. Hoyry ei ole merkki siita,
ettd uunissa olisi vikaa.

— Lasinen kuumennusalusta on ajoittain poistettava uunista
puhdistusta varten. Pese alusta Iampimalla saippuavedelld
tai astianpesukoneessa.

—  Kuumennusalustan teline ja uunin pohjassa oleva syvennys
on puhdistettava sdanndllisesti, jotta uuni ei pitaisi liian
kovaa &anta. Pyyhi uunin pohja miedolla pesuaineella,
vedelld tai ikkunanpesuaineella ja kuivaa se.
Kuumennusalustan telineen voi pesta miedolla
saippuavedell tai astianpesukoneessa. Kypsennyksesta
syntyvaa héyrya kerdantyy toistuvassa kaytdssa uunin
pohjalle ja kuumennusalustan telineen rulliin, mutta se ei
vaikuta niiden toimintaan. Kun irrotat kuumennusalustan
telineen uunin pohjan syvennyksesta puhdistusta varten,
muista laittaa se takaisin oikeaan asentoon.

—  Kun uunin valo on vaihdettava, ota yhteyttd uunin myyjaéan.

YMPARISTONSUOJELUVINKKI

Rikkoutuneet séhkdlaitteet on havitettdva paikallisten asetusten
mukaan siten, ettd ne aiheuttavat mahdollisimman vahan
vahinkoa ympaéristélle. Useimmissa tapauksissa voit havittaa
laitteen paikallisessa kierratyskeskuksessa.

Sailyta alkuperadinen pakkaus silté varalta, etta laite on
palautettava korjattavaksi, tai muunlaista |ahetysta tai
varastointia varten.

TAKUU EI KATA VAURIOITA, JOS
— edelld mainittuja ohjeita ei ole noudatettu
— laitetta ei ole huollettu oikein

— laitteen kaytOdssa on kaytetty liikaa voimaa tai jos laite on
muulla tavoin vaurioitunut

— jakelujarjestelman puutteet ovat aiheuttaneet virheita tai
vikoja

— laitetta on korjannut tai muuttanut sellainen henkild, jolla ei
ole asianmukaista valtuutusta.

Koska kehitdmme tuotteidemme toimivuutta ja suunnittelua
jatkuvasti, piddtdmme oikeuden muuttaa tuotetta ilman
ennakkoilmoitusta.

Valmistaja ei vastaa painovirheista.

MAAHANTUOJA:

Adexi AB
Adexi A/S
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Read this Use and Care Book. It contains detailed information on
the operation and recommended maintenance of your new
Microwave Oven. Once you have read the book, keep it handy
for answers to your questions.

IMPORTANT SAFEGUARDS

General

- Do not operate the oven empty in the microwave mode.
Either food or water should always be in the oven during
operation to absorb microwave energy.

- Limit use of metal to those specific examples given in the
utensils section of your cookbook. Generally, metal should
not be used during operation of microwave mode alone.
Metal utensils can be used for grill and combination
cooking.

- Do not cook eggs in the shell. Pressure will build up inside
the shell and it will explode. Do not reheat cooked eggs
unless they are scrambled or chopped. Puncture the egg
yolk before cooking eggs.

- Avoid canning in the microwave oven; harmful bacteria may
not be destroyed.

- Do not heat oil or fat for deep frying.

- Pierce the “skin” of potatoes, whole squash, apples or any
fruit with a skin covering before cooking.

- Popcorn should be cooked only in special microwave
poppers carefully following manufacturer’s
recommendations. Do not make popcorn in paper bags or
glass utensils. Microwave popped corn produces a lower
yield than convectional popping; there will be a number of
unpopped kernels. Do not use oil unless specified by the
popper manufacturer. Do not remove the turntable while
oven is in use or heat longer than recommended on instruc
tions. Pop bagged microwave popcorn following
manufacturer’s guidelines. Elevate bag on inverted heat
resistant glass dish or pie plate. Listen for the end of poping
when popping slows to one or two seconds between pops
remove from oven. If product scorched, remove immediately.
If any unpopped kernels remain do not try to re-pop, it may
cause a fire.

- Do not use paper towers, plates or other utensils made from
recycled paper for microwave cooking. Recycled paper
products may contain impurities which could cause the
paper to ignite during microwave cooking. Recycled paper
products may contain impurities which could cause the
paper to ignite during microwave cooking.

- Do not cover or block any openings on the appliance
- Do NOT dry clothes, newspaper or other materials in oven.

Cooking:

- Microwaves do not penetrate metal, therefore do not use any
metal foil-lined containers unless they are specifically
recommended for microwave use. Remove metal ties from
food package before placing them in the microwave. Do not
use dishes with gold or silver decorations.

- Be certain food and containers are completely in the oven
before you attempt to close the door. The oven will noy
operate if the door is not completely closed.

- Be careful when taking utensils or the tray out of the oven.
The dishes will absorb the heat from the cooking food and
may be hot to touch.

- Because of the rapid cooking times, pressure from steam
can quickly build and cause some foods to burst or spatter.
Most foods such as baked potatoes or fruits, should be
pierced to allow steam to escape. When coking eggs,
always pierce the yolk. Never cookmor reheat eggs in their
shells in the microwave.

- Do not use sealed containers or closed jars.
- Do not use your microwave oven for home bottles. Pressure
could build up inside the jars and burst them.

- Do not do deep-fat fry in the microwave. It is difficult to
control the temperatu re of the fat, and could cause a fire
hazard.

- Use only thermometers which are specifically designed for
use in microwave ovens.
Conventional meat thermometers could burst and cause
damage.

- Popcorn may be prepared in the microwave oven in a
special utensil designed for this purpose, making sure the
directions suppliedby the utensil manufacturer are followed
carefully. Do not attempt to pop popcorn in a glass dish.
Never pop popcorn in a paper bag unless supplied by
manufacturer as heat from the popcorn kernels could cause
the bag to ignite.

Cooking utensils

To test if a dish is suitable for use in a microwave oven, place the
empty dish in the oven and stand half a glass of water in it. Turn
the oven on for 15 or 30 seconds on HIGH. If the dish becomes
very hot to touch, it should not be used in the microwave oven.

China

Porcelain, pottery, glazed earthenware and bone china are
suitebale but should not be used if they are decorated with metal
trim.

Glass

Oven to table or ceramic containers are usually suitable, again
beware of metal trims. Table glass can be used in the preparation
of dinks, baked fruits and sweet. Be careful about delicate glass
that meight be easily broken by sudden heating or cooking.

Plastic

Plastic is seldom heated by microwaves. Thermoplastics are
ideal for microwave cooking as they can tolerate very high
temperatures. Some plastics may warp and discolour dur to the
heat of some foods, ie. those with a high sugar or fat content.
Melamine or Urea plastic are unsuitable for microwave cookery
since they absorb heat.

Paper
Do not use paper or paper products unless they are specifically
designed for microwave usage.

Metal

Metal containers should not be used. Microwaves cannot
penetrate through metal and therefore the food will not cook.
Metal foil may be used to shield food from overcooking or over
defrosting—however, ensure that is does not touch the walls of
the oven.

Covering

Some foods such as vegetables, should be cooked in covered
glass dishes to speed up cooking, to prevent spattering or to
retain their large water content. Be particularly careful when
removing covers from cooked dishes, as steam builds up and
can cause nasty burns to the hands and arms if caution is not
exercised.



Browning Dishes

These are suitable for use in your microwave oven. The empty
browning dish is placed in the oven and preheated at maximum
level according to the instructions provided with the browning
dish. The browning dish will get extremely hot so make sure oven
gloves are worn. It is important when using a browning dish that
an insulator is placed between the dish and the glass turntable,
to prevent heat stress and damage to the glass. Pyrex may be
used as an insulator.

DO NOT USE THE FOLLOWING COOKING UTENSILS
- Metal twist ties.

- Sealed jars or narrow necked bottles as they may shatter.
- Conventional thermometers.

- Melamine cookware.

- Foiled lined packages or cartons, such as the type used for
take away foods or freezer storage, as it shield foods from
the microwave energy and prevents cooking.

- Do not heat unopened food containers in the oven.Pressure
may build up and cause the container to burst.
Baby'’s bottles fitted with a crew cap or teat are considered
to be sealed containers.
Precautions to avoid possible exposure to microwave
energy:
a. Do Not Attempt to operate this oven by circumventing the
safety devices or tampering with the interlocks in an attempt
to use the oven with the door open. Open door operation
can result in exposure to microwave energy. It is important
not to defeat or tamper in any way with the ssafety interlocks
of the door mechanism. Your unit will not work with the door
open. Were the safety features to be over ridden, this could
result in harmful exposure to microwave energy.
b. Do Not Place any object between the oven front face and
the door or allow soil or cleaner residue to accumulate on
sealing surfaces.
c. Do Not Operate the oven if it is damaged. It is particularly
important that the oven door close properly and that there is
no damage to the door (if it has been bent), hinges and
latches (broken or loosened), door seals an sealing surface.
d. The Oven Should not be adjusted or repaired by anyone
except properly qualified service personnel.

INSTALLATION

Examine your oven

Unpack oven, remove all packing material, and examine the oven
for any damage such as dents, broken door latches or cracks in
the door. Notify dealer immediately if unit is damaged. DO NOT
operate if unit is damaged.

Placement of oven

Your microwave is most useful when placed near the center of
your cooking area. You will find it useful for making some steps
in regular cooking easy as well as for basic recipe preparation.
Because microwaves use periods are short and user attendance
is necessary, you will want the oven close to your work area. It is
best to have counter space beside the microwave. You may
often have more than one dish ready to go in and some already

cooked foods standing before serving.

- Oven must be placed on a flat, stable surface.
For proper operation, the oven must have sufficient air flow.
Allow 3 inches of space on both sides of the oven.
a. Do NOT block vents on the cabinet. If they are blocked
during operat on, the oven may overheat. If the oven
overheats, a thermal safety device will turn the off. The oven
will remain inoperable until it has cooled.
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b. Do NOT place oven near a hot or damp surface, such as a
gas or electric range.

- This oven was manufactured for household use only, and
should not be used for commerci al use.

- This oven is not designed for built-in use.

Wiring Requirements
- The oven must be plugged into a 230/240 Volt 50 Hz Earthed
outlet.

- The voltage used must be the same as that specified on the
microwave oven.

Using a higher voltage is dangerous and may result in
damage.Using a lower voltage will cause slower cooking.

The manufacture is NOT responsible for damage resulting from
the use of the oven with other than the specified voltage.

Turntable
- Do NOT operate the oven without the turntable in place.

- Do NOT use any other turntable with this oven.

- If turntable is hot, ALLOW TO COOL before cleaning or
placing it in water.

- Do NOT cook directly on the turntable.

FEATURES

. Door safety lock system
. Oven window

. Oven air vent

. Shaft

. Roller ring

. Glass tray

. Control panel

. Metal rack
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MICROWAVE COOKING

1. Press "Micro", select microwave power.
Microwave Power Level Presses instructions Display

Press 1 time: 100% = 850 watt
Press 2 times: 90% =765 watt
Press 3 times: 80% = 680 watt
Press 4 times: 70% =595 watt
Press 5 times: 60% =510 watt
Press 6 times: 50% =425 watt
Press 7 times: 40% = 340 watt
Press 8 times: 30% = 255 watt
Press 9 times: 20% =170 watt
Press 10 times: 10% = 85 watt

2. Press buttons of "10 Min “, "1 min ", "10 sec" to set cooking
time.

Example: Setting cooking time is 16 minutes and
50secondes

3. Press "10 min" button, "LED " flashes.
Press "10 min" once, the LED display: 10:00
Press "1 min " six times, the LED display:16:00
Press "10 sec" five times, the LED display: 16:50
Press START to START cooking

CONVECTION USE

Preheating function

1. Press "START" button several times until the wanted temp is
shown in display, the system starts preheating. When the
temperature is reaches, the oven stops working and beep 5
times. The display shows the preheating temperature,
flashing. Now you can open the oven door to put foods in
the oven for cooking.

2. Open the oven door and put foods in, then close the door.
Again press buttons of "10 Min “, "1 Min" and "10 sec " to
input time for cooking. It is same as setting the microwave
cooking time.

Remark: The maximum time of hot-air convection is 59 minutes

and 50 seconds. If it can't reach the configured temperature

when preheating 30 minutes, the heating pipe will be closed and
error alarms. (E3 is shown in display)

CONVECTION WITHOUT PREHEATING

Press "CONV" button, select the function of hot air convection.
Press "CONVECTION " repeatedly, one can select different
preheating temperatures.

It's same as select the preheat temperatures.

Setting the heating time is same as setting the microwave
cooking time. Press "CONVECTION. " button again, the
temperature indicator light flashes, which mean the hot air
convection cooking begin.

Temperature Display
Press 1 time 140 °C 140
Press 2 times 150 °C 150
Press 3 times 160 °C 160
Press 4 times 170 °C 170
Press 5 times 180 °C 180
Press 6 times 190 °C 190
Press 7 times 200 °C 200
Press 8 times 210 °C 210
Press 9 times 220 °C 220
Press 10 times 230 °C 230

MICROWAVE + HOT-AIR CONVECTION COMBINATION
COOKING

There are four kinds of combination cooking ways:
1. Press "MICRO/CONV. " button for several times and select
one of combination way, & /1] indicator is lighted.

Press LED display Microwave effect
Convection effect

1 "C-1" 60 % 40 %

2 "C-2" 52 % 48 %

3 "C-3" 40 % 60 %

4 "C-4" 27 % 73 %

2. Setting the combination cooking time is same as setting the
microwave cooking time.

3. Press "START" button, the indicator light of temperature
flashes, meanwhile 72> and & |/ flash also, which
mean cooking beginning.

GRILL

Press the grill button once, the isplay will show G-1 and the grill
function has been chosen.

The time is set by pressing "10 min", "1 min", "10 sec".
Exampel: grill time of 12 min + 50 sec.

Press "10 min" once + "1 min" twice + 5 times "10 sec". Press
START to begin preparation.

The grilling is automatically suspended for one minute when half
of the cooking time has passed. This function enables you to
turn the roast, etc., if necessary. The grilling continues
automatically after one minute.

Combination

This Micro has 2 different combination programmes. By pressing
"micro/Grill 1 or 2 times. The display shows either "C1" or "C2"
"C1"=36% Micro + 64% Girill effect

"C2"=55% Micro + 45% Girill effect

The time is set by pressing "10 min", "1 min“, "10 sec".

Exampel: Combination cooking time of 12 min + 50 sec.

Press "10 min" once + "1 min" twice + 5 times "10 sec". Press

START to begin preparation.

Defrost automatically

1. Press "+ ""- " by "Defrost By Weight" and input the weight to
be defrosted 72> 3¢ AUTO and "g " are lighted.

2. Press "START " button, @ flashes, which means that the
defrosting is beginning.

Auto-function

Press auto Function repeatedly to select the wanted subject.
Press weight until the weigt is right. This micro is equipped with
a settings for various foods.

A1= Reheating

A2= Cooking of rice

A3= Vegetables

A4= Chicken

A5= Meat

A6= Reheating of bread

A7= instant nudles

A8= Congee/porridge
Press "START"
EX: Preparation of 1 1000g chicken.
Press "Auto Function" until display shows A4. now press weight
until 1000 is shown in display. Press "START" to begin cooking.



LOCK FUNCTION FOR CHILDREN

1. Lock: in waiting state, press "10 min. "and "10 Sec. "buttons
together, a long "beep" denotes to enter into the children-
lock state and a key is lighted. LED displays a rectangle

2. Lock quitting: in locked state, press "10 min. " and "10 sec. "
buttons together, a long "deep" denotes that lock is
cancelled, Key indicator goes out.

STATE INQUIRING

Microwave power inquiring:

In the process of microwave cooking, press "MICRO" button, it
can display the current microwave power. After three seconds, it
will turn back to the former state.

Hot-air convection temperature inquiring:

In the process of hot-air convection cooking, press
"CONVECTION" button, the display will show the current
temperature. After three seconds, it will turn back to the former
state.

Combination cooking inquiring:

In the process of combination cooking, press "MICRO/CONV"
button, the display will show the current combination type. After
three seconds, it will turn back to the former state.

FAST COOKING

Press the "QUICK COOK " button one time, add one minute to
cook instantly. (if the oven is under initial condition, the
microwave power is 100%.)

TROUBLE SHOOTING

- Check to ensure that the oven is plugged in securely. If not,
please remove the plug from the outlet and plug it in again.

- Check for a blown circuit fuse or a tripped main circuit
breaker. If these seem to operating properly, try the outlet
with another appliance.

- Check to see if the control panel is programmed correctly
and that the timer is set.

- Check to make sure that the door is securely closed,
engaging the door safety lock system.

- Check that the childproof lock is turned off. If not, turn it off
by pushing the numeral pads 10 min & 1 sec at the same
time. See child proof lock section above.

CLEANING

- Turn the oven off and remove the power plug from the wall
socket before cleaning.

- Keep the inside if the oven clean. When food splatters or
spilled liquids adhere to the oven walls, wipe with a damp
cloth. Mild detergent may be used if the oven gets very dirty.
The use of harsh detergent or abrasives is not
recommended.

- The outside oven surface should be cleaned with a damp
cloth. To prevent damage to the operating parts inside the
oven, water should not be allowed to seep into the
ventilation openings.

- Do not allow the control panel to become wet. Clean with a
soft damp cloth. Do not use detergents, abrasives or spray
on cleaners on the control panel. When cleaning the control
panel, leave oven door open to prevent oven from
accidentally turning on.

- If steam accumulates inside or around the outside of the
oven door, wipe with a soft cloth. This may occur when the
microwave oven is operated under high humidity conditions
and in no way indicates malfunctions of the unit.

- It is occasionally necessary to remove the glass tray for
cleaning. Wash the tray in warm sudsy water or in a
dishwasher.

The roller ring and oven cavity floor should be cleaned
regularly to avoid excessive noise. Simply wipe the bottom
surface of the oven with a mild detergent, water or window
cleaner and then dry. The roller ring may be washed in mild
sudsy water or dishwasher. Cooking vapours collect during
repeated use but in no way affect the bottom surface or
roller ring wheels. When removing the roller ring from cavity
floor for cleaning, be sure to replace in the proper position.

- When it becomes necessary to replace the oven light, please
consult a dealer to have it replaced.

ENVIRONMENTAL TIP

An electronic appliance should, when it is no longer capable of
functioning be disposed of with least possible environmental
damage according to the local regulations in your municipality. In
most cases you can discharge the appliance at your local
recycling center.

Please store the original packaging for returning to repair or other
kind of transportation or storrage.

THE WARRENTY DO NOT COVER
- If the above points have not been observed.
- If the appliance has not been properly maintained.

- If force has been used against it or if it has been damaged in
any other way.

- Errors or faults owing to defects in the distribution system.

- If the appliance has been repaired or modified or changed in
any way or by any person not properly authorised.

Owing to our constant development of our products on both
functionality and design we reserve the right to change the
product without preceding notice.

IMPORTER

Adexi A/S
Adexi AB

We take reservations for printing errors.

Failure Temp. sensor is open. Program Temp.sensor has short-circuit. Wanted temp not reach within 30
temporary shut down Program temporary shut down min. during preheat of Convection

Display E1 E2 E3

Handling The fan in the oven START to The fan in the oven START to cool If failure continues contact
cool down the cavity. Oven down the cavity. Oven restart when authorized personnel for repair.
restart when the right temp has the right temp has been reached.
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Wir empfehlen Ihnen, daB Sie sich die Zeit nehmen, diese
Gebrauchsanweisung durchzulesen. AuBerdem méchten wir
Ihnen raten, die Gebrauchsanleitung aufzubewahren, falls Sie zu
einem spateren Zeitpunkt noch einmal etwas Uber die
Funktionen des Mikrowellengerétes nachlesen méchten.

Einer der vielen Vorteile, die Sie haben werden, sind u.a.
Zeitersparnis, geringerer Energieverbrauch und gestinderes
Kochen. Sie werden merken, daB Sie eine gréBere
Unabhangigkeit in der Planung der Essenszubereitung
bekommen - und Sie werden schnell entdecken, daB Sie lhren
Gefrierschrank fir die Aufbewahrung von Fertiggerichten noch
mehr verwenden kdénnen.

INSTALLATION

Jedes einzelne Gerét ist in der Fabrik kontrolliert worden, zur
Sicherheit sollten Sie sich jedoch nach dem Auspacken
vergewissern, daB beim Transport keine Schaden wie z.B. Dellen,
schlecht schlieBende Tur, verbogene Hangsel, entstanden sind.
Ist das Gerat beschadigt, dirfen Sie es nicht in Gebrauch
nehmen, bevor es von einem autorisierten Fachmann kontrolliert
wurde. Im Falle von Fehlern, wenden Sie sich bitte an das
Geschéft, in dem Sie das Mikrowellengerat gekauft haben.

Vor der Installation miissen Sie ganz sicher sein, daB3 Sie jegliche
Verpackung und andere Materialien vom Geréat entfernt haben.
Stellen Sie das Gerat an einen Ort Ihrer Wahl. Vergewissern Sie
sich, daB das Gerét auf einer waagrechten Flache steht. Damit
die Zirkulation ausreichend ist, miissen nach hinten und seitlich
mindestens 7-8 cm und nach oben 3 cm Luft sein .Das Gerét ist
nicht zum Einbau geeignet.

Die Ventilationsdffnungen am Geh&use dirfen nicht blockiert
werden. Werden sie blockiert wahrend das Gerét in Gebrauch ist,
besteht die Gefahr einer Uberhitzung des Gerétes. Wird das
Gerat Uberhitzt, wird es von einem Sicherheitsthermostat
ausgeschaltet. Das Gerat kann dann erst wieder in Gebrauch
genommen werden, wenn es abgekuhlt ist.

Stellen Sie das Gerét nicht in die Nahe von Warmequellen wie
z.B. Gasflamme oder elektrische Kochplatten.

Das Gerat ist fiir die Verwendung im Haushalt konstruiert und
darf nicht fur gewerbliche Zwecke verwendet werden.

An 230 Volt Wechselspannung, 50 Hz Wechselstrom
anschlieBen. Die Garantie entfallt bei AnschluB3 an die verkehrte
Spannung.

WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Benutzen Sie das Gerét nur fiir die vorgesehenen
Verwendungszwecke.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Leitungen oder der
Stecker beschadigt sind, wenn das Gerat nicht optimal
funktioniert oder beschadigt worden ist und StoBschaden
erlitten hat, weil es heruntergefallen ist 0.4..

Wenn die Zuleitung zu diesem Gerat beschéadigt wird, darf
sie nur von einer vom Fabrikanten genannten Werkstatt
ausgewechselt werden, da flr ein Auswechseln die
Verwendung von Spezialwerkzeugen notwendig ist.

Ist das Gerat selbst beschadigt, ist es bei einem
Reparaturfachmann abzugeben. Werden an dem Gerét
Eingriffe von einer nicht autorisierten Person getétigt, entfallt
die Garantie.

Blockieren oder decken Sie niemals die Lécher oder
Ausgénge am Gerat zu.

Verwenden Sie das Gerat niemals im Freien.
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Vor dem ersten Gebrauch des Gerdtes hat man sich zu
vergewissern, daB der Drehteller richtig liegt und muB sich
ebenfalls vergewissern, daB jegliche Verpackung oder
andere Materialien vom Gerét entfernt wurden.

Schalten Sie das Gerét nicht ein, wenn sich nichts im Gerat
befindet, da es etwas braucht, um die Mikrowellen zu
absorbieren. Wird das Gerat ohne Inhalt angeschaltet, kann
es beschéadigt werden. Wenn Sie die Funktionen des Gerates
Uben mdochten, stellen Sie eine Tasse mit Wasser in das
Gerat.

Nehmen Sie keine Justierungen oder Reparaturen an den
Schalteinrichtungen, dem Gehause, an Knoépfen oder an
irgendwelchen anderen Teilen des Gerates vor. Entfernen Sie
nicht die AuBenverkleidung vom Geréat.

Trocknen Sie kein Bekleidung, Zeittungen oder andere
Materialien im Gerat.

Um das Brandrisiko im Hohlraum des Geréates zu reduzieren:
a. Kochen Sie das Essen nicht zu lange oder zu kréftig.
Lassen Sie das Mikrowellengerét nicht unbeaufsichtigt,
wenn sich Papier, Plastik oder andere brennbare Materialien
im Gerat befinden, um das Kochen zu beschleunigen.

b. Metallklemmen und andere Deckel/Folien, die
Metallfasern enthalten, kdnnen zu Funkenbildung im
Innenraum filhren und sind deshalb zu entfernen.

c. Falls irgendwelche Materialien im Geréat in Brand geraten,
lassen Sie die Tir des Geréates geschlossen, schalten Sie
das Geréat aus, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
oder schalten Sie den Strom am Sicherungskasten aus und
fordern Sie einen qualifizierten Techniker an.

Benutzen Sie das Mikrowellengerét nicht, wenn das
Sicherheitssystem der Tir nicht funktioniert und das Gerat
angeschaltet werden kann, obwohl die Tur nicht
geschlossen ist. Bei Fehlfunktion besteht die Gefahr von
Mikrowelleneinwirkung.

Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn sich noch
Reinigungsmittelreste im Geréat befinden.

Das Gerat darf nicht von anderen Personen als qualifizierten
Technikern repariert werden.

Im Gegensatz zu Geréaten, die nur eine Mikrowellenfunktion
haben, haben alle HeiBluft/Grill/Mikrowellengeréte eine
Tendenz, am Gehause und an der TUr warm zu werden.
Denken Sie bitte daran und fassen Sie nichts anderes als die
Schalteinrichtungen an wéhrend und unmittelbar nachdem
die Grill- oder HeiBluftfunktion verwendet worden ist.

Erwarmen Sie niemals Ol oder Fett im Gert.
Wird das Gerat nicht benutzt bitte ausser Reichweite von

Kindern anbringen. Bei Mikrowellenbetrieb diirfen sich
Kinder nie unbeaufsichtigt in der Nahe aufhalten.

WICHTIGE PUNKTE BEI DER BENUTZUNG DES
MIKROWELLENGERATES

Kleinere Fleischstiickchen, kleine Fische und geschnittenes
Gemuse sind schneller zuzubereiten als groBe Stiicke. Fir
Gulasch, Eintépfe und Geschmortes ist das Fleisch in
Stlicke vom maximal 2x2 cm zu schneiden.

Um das bestmdgliche Ergebnis zu erzielen, ist es wichtig,
die Lebensmittel auf bestmdégliche Art und Weise in das
Gerat zu stellen. Wenn Sie z.B. Kartoffeln backen, sind diese
auf dem Drehteller auBen im Kreis hineinzulegen. Dadurch
erzielt man das beste Resultat. Sind die Lebensmittel
verschieden groB, sind die kleinsten Teile mehr in der Mitte
zu plazieren und die gréBten und kompaktesten Teile auBen,
wo zuerst erwarmt wird.



Kleinere Mengen kochen schneller als gréBere Mengen.
Wenn Sie die Mengen verdoppeln, erhéht sich die
Zubereitungszeit auf fast das Doppelte. GroBe Mengen in
kleinen Schiisseln sind unpraktisch - passen Sie deshalb die
SchusselgréBe der Lebensmittelmenge an.

In den meisten Féllen benutzt man die héchste Leistung bei
der Zubereitung des Essens. Die niedrigen Stufen werden
vorzugsweise beim Auftauen sowie bei der Zubereitung von
Kase,- Milch- und Eierspeisen verwendet. Ganze Eier mit
Schale kénne nicht in der Mikrowelle gekocht werden - sie
kénnen explodieren.

Bei der Zubereitung von Gemuse hangt die Kochzeit von der
Frische des GemiUses ab. Kontrollieren Sie deshalb das
Gemise wahrend der Zubereitung und legen Sie etwas Zeit
dazu oder ziehen Sie etwas ab.

Die kurze Zubereitungszeit bewirkt, daB das Essen nicht
zerkocht. Man kann eventuell etwas Wasser hinzufigen.
Beim Kochen von Fisch und Gemiise sind nur geringe
Mengen Wasser notwendig.

Ganze Braten erfordern eine langere Zubereitungszeit als
Eintopfe. Ein Gratin mit Fleisch und Kartoffeln braucht langer
als z.B. eine Quiche. Ein Braten erfordert I&ngere Zeit als ein
Gericht mit Hackfleisch. Die Zeit wird immer durch die
Menge bestimmt.

Die héchste Leistung wird verwendet, um das Essen schnell
zu kochen und die niedrigere Stufe, um es fertig zu garen
und, um ein gutes Aroma zu bewahren.

Welche Leistungsstufe zu wahlen ist, hdngt vom Gericht ab.
Je kélter die Lebensmittel sind, je l&dnger ist die
Zubereitungszeit. Lebensmittel mit Zimmertemperatur
kdnnen schneller zubereitet werden als Lebensmittel aus
dem Kihlschrank oder dem Gefrierschrank. Dies ist zu
berlcksichtigen, wenn Sie die Tabelle verwenden. Es kann
leicht ein Zeitunterschied von 50% entstehen.

Damit Gerichte mit Fleisch oder Geflligel vollstandig erhitzt
werden, ist es wichtig, die Fleischstiickchen einige Male
umzudrehen.

Das Essen behélt die Hitze in sich. Aus diesem Grund gehen
10% der Zubereitungszeit an die Nachwérme.

Von einem Backofen ist man daran gewdhnt, daB man die
Tur so wenig wie moglich 6ffnen soll. Dies ist bei
Mikrowellen6fen nicht der Fall. Hier verschwendet man keine
Energie oder wesentliche Hitze. Man kann die Tur &ffnen, so
oft man will, um nach dem Essen zu sehen.

Wird die gesamte Mahlzeit im Mikrowellengerat zubereitet,
empfiehlt es sich, zuerst die kompakteren Lebensmittel zu
erwarmen, wie z.B. Kartoffeln. Wenn diese gekocht sind,
werden sie zugedeckt und danach kann der Rest zubereitet
werden.

Mochte man, daB Fleisch aussieht wie gebraten, ohne daB
man die HeiBluftfunktion oder den Grill verwendet hat, kann
man das Fleisch mit GrillsoBe oder Gewdlrzen wie Paprika
oder Curry bestreuen.

Man kann auch im Mikrowellengerat backen, jedoch keine
Backwaren, in denen Hefe verwendet wird.

Beim Erhitzen von Wasser und anderen Getranken in der
Mikrowelle kann die Temperatur 100°C (liber den
Siedepunkt) Ubersteigen ohne das zu sehen ist, daB3 die
Flussigkeit kocht.

Um dieses zu vermeiden ist folgendes ze beachten:

a) Nie gleichseitige Behalter mit schmalem Hals verwenden.

b) Ehe der Behalter in die Miikrowelle gestellt wird sollten Sie
die FlUssigkeit umriihten.

c) Lassen Sie den Behdlter nach beendigter Erhitzung eine
Weile stehen. Vor Entnahme des Behélters sollten Sie die
Flussigkeit wieder umrthren.

- Sorgen Sie dafir, daB Behalter nicht mit einem dicht
schlieBenden Deckel geschlossen ist, wenn Sie sie im Gerat
verwenden - dadurch kann Uberdruck entstehen.

- Metallclips oder andere Deckel/Folien, die Metallfaden
enthalten, kdnnen Funken bilden und sind deshalb zu
entfernen.

- Kontrollieren Sie bitte, daB der verwendete Behélter aus
einem geeigneten Material besteht. Einige Kunststoffarten
kédnnen aufweichen und sich verformen. Andere
Kunststoffarten und einige Keramikarten kénnen aufplatzen -
besonders wenn kleine Mengen Essen erwarmt werden. Um
zu prifen, ob ein Behalter mikrowellengeeignet ist, stellen
Sie ein Glas, das zur Hélfte mit Wasser geflllt ist, im Behélter
in das Gerat. Stellen Sie das Gerat fir 15-30 Sekunden auf
die hdchste Leistung. Wird der Behélter sehr heiB, darf er
nicht in der Mikrowelle benutzt werden.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in
Gebrauch ist, besonders, wenn das Essen in Papier, Plastik
oder anderem brennbaren Material erwarmt wird.

- Bei einer zu langen Erhitzungszeit kdnnen die Lebensmittel
verkohlen oder Rauch entwickeln. Geschieht dies, lassen Sie
die Tur geschlossen und schalten Sie das Geréat aus, dann
wird ein eventuell entstandener Brand erstickt.

- Lassen Sie das Mikrowellengerét nicht ohne Lebensmittel
laufen - es muB sich immer etwas im Gerét befinden, was
die Mikrowellenenergie aufnehmen kann.

- Einige Lebensmittel mit geringem Wasserinhalt, z.B.
Blockschokolade und Backwaren mit stiBer Fillung, sind
sehr vorsichtig aufzuwarmen. Sonst gelingt das Erwédrmen
nicht oder der Behalter wird beschadigt.

- Verwenden Sie keine Schisseln oder Behalter aus Metall,
wenn sie nicht speziell fir die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet sind. Mikrowellen werden reflektiert und kénnen
nicht durch das Metall in das Essen gelangen.

- Verwenden Sie keine Teller oder Schiisseln/Behélter aus
gefarbtem Glas oder mit Metalldekor, da dies beschadigt
werden kann. AuBerdem kann es zu Funkenbildung im
Innenraum des Gerates kommen.

Nach dem Erwérmen von Babynahrung oder FlUssigkeiten in
Flaschen sollten Sie auch hier die Nahrung Flissigkeit gut
durchriihren oder schitteln und die Teemperatur Gberprifen,
bevor Sie dem Kind die Nahrung geben. Das Durchrihren
Schutteln soll sichern, daB die Warme gleichmaBig verteilt ist und
ebenfalls Verbrennungen vermeiden. ACHTUNG! Fldschen stets
unverschlossen in die Mikrowelle stellen.

ACHTUNG!

Teller, Schisseln u.a. mit Metallrand oder Gold/Silber u.a. kénnen
NICHT verwendet werden, da dadurch Funken im Innenraum des
Gerates verursacht werden.

Glas
Glasschusseln sind ausgezeichnet geeignet.

Keramik, Steingut

Glasierte Steingutschisseln sind ebenfalls gut geeignet. In
solchen Behéltern hélt das Essen sich langer warm als in
anderen Schisseln. Unglasiertes Steingut kann ebenfalls
verwendet werden.



Kunststoff

Kunststoffbehalter kdnnen fir viele Erhitzungszwecke verwendet
werden. Sie eignen sich jedoch nicht zum Braten.
Kunststoffbehalter aus “Melamin”, “Polyethylen” und “Phenol”
sind nicht geeignet.

Porzellan
Alle Arten von Porzellan sind mikrowellengeeignet; feuerfestes
Porzellan ist jedoch am besten geeignet.

Feuerfeste Schiisseln mit Deckel

Glasschusseln, deren Deckel so fest schlieBen, daB kein Dampf
herauskommen kann, sind ideal fir GemUse und Obst ohne
Zusatz von Wasser. (jedoch nicht mehr als 5 Min.)

Braunungsgeschirr

Bei der Verwendung dieser Art von Behaltern muB man sehr
vorsichtig sein

Erhitzen Sie eine Braunungsschale niemals mehr als 5 Minuten
auf dem Drehteller. Ein passender Isolator wie z.B. ein
mikrowellengeeigneter Teller, kann zwischen der
Braunungsschale und den Drehteller plaziert werden, um zu
vermeiden, daB der Drehteller Gberhitzt wird.

Es ist wichtig, das Essen zuzudecken

Die meisten Lebensmittel missen abgedeckt werden. Ein dichtes
Abdecken hélt den Dampf und die Feuchtigkeit, und dadurch
verkUrzt sich die Zubereitungszeit in der Mikrowelle. Dies gilt
insbesondere bei Gemise, Fischgerichten sowie Eintdpfen. Ein
Zudecken der Lebensmittel bedeutet auch, daB die Hitze verteilt
wird, und dadurch wird die Zubereitung besser und schneller.

Mikrowellengeeignete Bratenfolien

Kdnnen verwendet werden. Besonders in Verbindung mit
Suppen, SoBen, Eintdpfen oder beim Auftauen. Kann eventuell
auch als lose Abdeckung verwendet werden, um zu verhindern,
daB Fett das Gerat verschmutzt.

Papierhaushaltstiicher

Sind ideal, da sie Feuchtigkeit und Fett aufsaugen. Z.B. kann
Bacon mit Kiichenrolle in Schichten gelegt werden. Er wird ganz
krosch, da er nicht in seinem eigenen Fett brat. Selbstgemachtes
Brot kann direkt aus dem Gefriergerdt genommen werden, in
Kichenrolle gepackt werden und in der Mikrowelle erwarmt
werden.

Nasse Papierhaushaltstiicher

K&nnen in Verbindung mit Fisch und Gemise verwendet werden.
Wenn das Essen abgedeckt wurd, verhindert man ein
Austrocknen.

Pergamentpapier
Fisch, groBes Gemise wie Blumenkohl, Maiskolben u.a. kdnnen
in nasses Pergamentpapier gewickelt werden.

Mikrowellengeeignete Bratenbeutel- und schlauche

Sind ideal fur Fleisch, Fisch und Gemuse. Sie diirfen jedoch nicht
mit Metallclips geschlossen werden, sondern sind mit
Baumwollfaden zu verschniren. Stechen Sie kleine Lécher in
den Beutel und legen Sie ihn in das Gerét auf einen Teller oder
eine Glasschussel.
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Kochbiicher

Um die Funktionen eines Mikrowellengeréates besser
kennenzulernen, empfehlen wir Ihnen, sich spezielle
Mikrowellenkochbiicher anzuschaffen. Diese sind Uberall im
Buchhandel erhéltlich.

Folgendes Kochgeschirr darf nicht verwendet werden
1. Metallschisseln oder Teller mit Metallrandern

2. \Versiegeltes Glas oder Flaschen mit kleinen Offnungen, die

zerplatzen kénnen.

3. Normale Thermometer.

4. Silberpapier oder Aluminiumsfolienbehéilter, da die
Mikrowellen diese nicht durchdringen kénnen und das Essen
dann nicht kochen kénnen.

5. Erhitzen Sie kein Essen, das sich in geschlossenen Dosen
befindet, da hierbei Uberdruck entstehen kann und die Dose
zerplatzen kann.

BESCHREIBUNG
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1. Sicherheitsabschaltung Das Gerat kann nur bei vollstandig
geschlossener
Geréatetlr benutzt werden.

n

Sichtfenster

w

Liftungséffnungen Diese Offnungen diirfen niemals
blockiert werden.

Welle
Drehring
Drehteller
Bedienfeld
Rost
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»MICRO“ (Mikrowellenleistung)
1. Dient zum Einstellen der Mikrowellenleistung.

2. Dieses Gerét arbeitet automatisch auf der Leistungsstufe
100 (héchste Leistung), sofern keine andere Leistung

eingestellt wird.



Zum Einstellen der Leistungsstufen ,,MICROWAVE" driicken.
Durch mehrmaliges Driicken wird jeweils eine niedrigere
Leistungsstufe eingestellt.

1-mal driicken: 100% = 850 Watt
2-mal driicken:  90% =765 Watt
3-mal driicken:  80% = 680 Watt
4-mal driicken:  70% =595 Watt
5-mal driicken: 60% =510 Watt
6-mal driicken:  50% =425 Watt
7-mal driicken:  40% = 340 Watt
8-mal driicken: 30% = 255 Watt
9-mal driicken: 20% =170 Watt
10-mal driicken: 10% = 85 Watt

Die Leistungsstufe wird im Display angezeigt: P XXX.

Umluft

1. Zum wahlen der Warmluftfunktion ,, CONVECTION“ drlicken.
Durch mehrmaliges Drucken wird die gewiinschte
Temperatur eingestellt und im Display angezeigt.

Temperatur Display
1-mal drliicken: 140°C 140
2-mal driicken: 150°C 150
3-mal driicken:  160°C 160
4-mal driicken: 170°C 170
5-mal driicken: 180°C 180
6-mal driicken: 190°C 190
7-mal driicken: 200°C 200
8-mal driicken: 210°C 210
9-mal driicken: 220°C 220
10-mal driicken: 230°C 230

2. Taste ,START" driicken, das Gerat beginnt vorzuwarmen.
Nach Erreichen der gewlinschten Temperatur stoppt das
Gerat, und es erténen 5 Signaltone. Die gewlinschte
Temperatur blinkt im Display. Sie kdnnen das Gerat jetzt
6ffnen und das Gargut hineinstellen. Die maximale Garzeit
betragt 59 Minuten und 50 Sekunden. Wird die gewlnschte
Vorwéarme nicht binnen 30 Minuten erreicht, so stoppt das
Vorwarmen, und es wird die Fehlermeldung ,E3“ angezeigt.

3. Das Gargut in das Gerat stellen und die Tur schlieBen. Durch
Driicken der Tasten ,,10 min®“, ,,1 min“, ,,10 sec” die
gewunschte Garzeit einstellen.

4. Taste ,START" erneut driicken. Die Temperaturlampe

leuchtet und & (/] blinkt um anzuzeigen, dass das Garen
mit Warmluft 1uft.

Ohne Vorwérmen

1. Zum Wahlen der Warmluftfunktion ,,CONVECTION® drlicken.
2.  Wie bei der Einstellung der Vorwarmtemperatur mehrmals
zum Wéhlen der gewiinschten Temperatur dricken.

Taste ,,START“ erneut driicken. Die Temperaturlampe
leuchtet und & |JJ blinkt um anzuzeigen, dass das Garen
mit Warmluft 15uft.

Mikrowellen + Umluft

Es stehen vier Kombinationsprogramme Mikrowelle/Umluft zur

Verfligung.

1. Zum Wahlen eines Kombinationsprogramms
»MICRO+CONV*“ driicken. Mehrmals driicken, um zwischen
den verschiedenen Programmen zu wechseln.

24

Anzahl LED-Display Mikrowellen Umluftleistung
1 #C-1 60% 40%
2 »C-2¢ 52% 48%
3 »C-3¢ 40% 60%
4 »C-4 27% 73%

Garzeit wie bei der normalen Mikrowellenfunktion einstellen.

Taste ,,.START* drliicken. 160°C leuchtet im Display.
Gleichzeit blinken 42> und & [[1) um anzuzeigen, dass
der Garvorgang lauft.

HINWEIS!

1. Zum Unterbrechen eines Auftau- oder Garvorgangs die
GeratetUr 6ffnen oder die Taste ,,PAUSE/RESET* driicken.

2. Das Gerét schaltet sich beim Offnen der Tir bis auf die
Garraumbeleuchtung, die eingeschaltet bleibt, sofort ab.
Zum Beenden des Vorgangs erneut die Taste
»~PAUSE/RESET" driicken.

3. Zum Fortsetzen des Vorgangs Geratetir schlieBen und Taste
~START* driicken. Das Gerat geht wieder in Betrieb.

Grill

Taste ,,GRILL" einmal driicken. Im Display erscheint ,,G-1“ um
anzuzeigen, dass die Grillfunktion gewahlt ist.

Die Zeit mit 10 min, 1 min, 10 sec einstellen.

Beispiel: Grillzeit 12 Minuten und 50 Sekunden:

1-mal 10 min, 2-mal 1 min und 5-mal 10 sec driicken.

Zum Starten des Garvorgangs ,,START“ driicken.

Die Girillfunktion wird automatisch fiir eine Minute unterbrochen,
wenn die Hélfte der Kochzeit vorbei ist. Dies ermdglicht Ihnen,
den Braten o.A. zu drehen, falls erforderlich. Nach einer Minute
schaltet sich die Grillfunktion automatisch wieder ein.

Kombination

Dieses Mikrowellengerat hat zwei Kombinationsprogramme
Mikrowelle/Girill.

Zum Wahlen dieser Programme ,MICRO/GRILL" ein- oder
zweimal driicken. Das Display zeigt C-1 bzw. C-2 an.

C-1 = 36% Mikrowellenleistung + 64% Girill
C-2 = 55% Mikrowellenleistung + 45% Giill

Die Zeit wie bei der Grillfunktion einstellen. Beispiel:
Kombinationszeit 12 Minuten und 50 Sekunden:

1-mal 10 min, 2-mal 1 min und 5-mal 10 sec dricken. Zum
Starten des Garvorgangs ,,START“ drlicken.

AUTOMATISCHES AUFTAUEN

-+ oder -, bei ,,Defrost By Weight“ driicken, um das Gewicht
der aufzutauenden Lebensmittel einzugeben. 72> 3¢ AUTO
+ ,9“ werden eingeschaltet.

AnschlieBend Taste ,START“ driicken. Die Taste 4.\\ blinkt um
anzuzeigen, dass der Auftauvorgang lauft.



AUTO-Funktion

In diesem Mikrowellengerat ist eine Reihe von Garzeiten fir
verschiedene Produkte voreingestellt.
LAUTO FUNCTION®“ mehrmals driicken, um das gewtinschte

Gargut zu wahlen. ,Weight“ driicken, bis das Gewicht stimmt.

A1 = Aufwarmen
A2 = Reis kochen
A3 = Gemlse

A4 = Hahnchen

A5 = Fleisch
A6 = Brot aufwarmen
A7 = Nudeln

A8 = Brei/Griitze
SSTART driicken.
Beispiel:
Ein Hdhnchen von 1000 g garen.
LAUTO FUNCTION*“ driicken, bis das Display wie an der
Geratefront erlautert A-4 anzeigt. AnschlieBend mehrmals
»~Weight“ driicken, bis das Display 1000 anzeigt.
AbschlieBend ,START“ drlicken.

Kindersicherung

»10 min“ und ,,10 sec” gleichzeitig driicken. Es ertdnt ein langer
Signalton, und im Display werden ein Schlissel und ein Viereck

angezeigt.
Zum Entriegeln dieselben beiden Tasten driicken.

Schnelles Garen

»Quick Cook"“ einmal driicken, um einen Garvorgang von 1
Minute bei 100% Mikrowellenleistung zu starten. Durch
mehrmaliges Driicken wird die Garzeit jeweils um 1 Minute
verlangert.

Anfrage

PAUSE/RESET

Wahrend das Gerat lauft, kann es durch einmaliges Driicken von
,PAUSE/RESET" in den Pausenmodus versetzt werden. ,,START*
drlicken, um den laufenden Vorgang wieder aufzunehmen. Um
ihn ganz zu beenden, ,,PAUSE/RESET" zweimal driicken.

Bei Normalbetrieb lasst sich die Geratetilr jederzeit 6ffnen. Das
Offnen der Tir schaltet den laufenden Vorgang automatisch ab.
Zum erneuten Start TUr schlieBen und ,,START“ driicken. Das
gewahlte Programm l&uft automatisch bis zu seinem Ende weiter.

BEVOR SIE DAS GERAT ZUM KUNDENDIENST
BRINGEN

1. Wenn das Gerét nicht startet, das Display nicht leuchtet oder
das Display erlischt:

a) Prifen Sie, ob der Netzstecker ordnungsgeman
eingesteckt ist. Ist dies nicht der Fall, Stecker abziehen, 10
Sekunden warten, und Stecker erneut einstecken.
b) Priifen Sie, ob die Sicherung durchgebrannt ist. Ist dies
nicht der Fall, so Uberprifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerat.

2. Wenn keine Mikrowellenenergie vorhanden ist:

a) Uberpriifen Sie, dass das Bedienfeld korrekt programmiert
und der Timer aktiviert ist.

b) Uberpriifen Sie, dass die Tir ordnungsgeman
geschlossen ist. Ist dies nicht der Fall, so werden keine
Mikrowellen erzeugt.

c) Uberpriifen Sie, dass die Kindersicherung ausgeschaltet
ist. Gegebenenfalls durch gleichzeitiges Betétigen der Tasten
»10 min“ und ,10 sec” ausschalten. Siehe Kindersicherung
weiter oben.

Arbeitet das Gerat noch immer nicht, so wenden Sie sich bitte an
einen Fachmann.

Durch Driicken von ,,MICRO“ wéhrend des Mikrowelleneinsatzes
wird die Leistung im Display angezeigt. Nach 3 Sekunden kehrt

das Display zur normalen Anzeige zurick.
Durch Driicken von ,CONVECTION* wird die aktuelle Temperatur
fiir 3 Sekunden angezeigt.
Durch Driicken von ,MICRO/CONV* bzw. ,,MICRO/GRILL* wird
das laufende Programm fiir 3 Sekunden angezeigt, worauf das
Display zur normalen Anzeige zurtickkehrt.

Fehlermeldungen

Fehler

Temperatursensor unterbrochen,
Programm gestoppt

Temperatursensor kurzgeschlossen,
Programm gestoppt

Warme beim Vorwarmen nicht
erreicht, Programm beendet

Displayanzeige

E1

E2

E3

Aktion

Tritt das Problem wiederholt auf,
so ist das Gerat zum
Kundendienst zu geben.

Tritt das Problem wiederholt auf, so
ist das Gerat zum Kundendienst zu
geben.

Tritt das Problem wiederholt auf, so
ist das Gerat zum Kundendienst zu
geben.
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REINIGUNG

1. Vor dem Reinigen Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen.

2. Spritzer von Speisen oder vergossene Flissigkeiten mit
einem feuchten Tuch mit warmem Wasser beseitigen. Ist das
Gerat sehr verschmutzt, so kann etwas Spulmittel
hinzugefugt werden.

3. Die Innen- und AuBenflachen des Gerats bestehen aus
poliertem Metall. Scheuerpulver, Stahlschwdmme oder
andere starke Reinigungsmittel, die die Flachen
verschrammen koénnen, dirfen deshalb nicht benutzt
werden. Vermeiden Sie, dass Wasser in die
Liftungsoffnungen eindringt.

4. Vermeiden Sie, dass das Bedienfeld nass wird. Es ist mit
einem leicht feuchten Tuch zu reinigen. Kein Scheuerpulver
oder andere starke Reinigungsmittel zur Reinigung des
Bedienfeldes benutzen. Die Tur wahrend der Reinigung des
Bedienfeldes stets offen stehen lassen, damit das Gerat
nicht unbeabsichtigt startet.

5. Der Drehteller aus Glas ist sptlmaschinenfest.

6. Der Drehring und der Garraumboden sind regelmaBig zu
reinigen, um ungewdhnliche Gerausche zu vermeiden. Den
Boden mit einem leicht feuchten Tuch unter Zusatz von
etwas Spulmittel reinigen. Der Drehring ist
spllmaschinenfest.

Es empfiehlt sich, die Verpackung fiir den Fall aufzubewahren,

dass das Gerat zum Kundendienst geschickt/gebracht oder

anderweitig transportiert werden muss.

UMWELTTIPPS

Ein Elektro-/Elektronikgerat ist nach Ablauf seiner
Funktionsféhigkeit unter méglichst geringer Umweltbelastung zu
entsorgen. Dabei sind die értlichen Vorschriften Ihrer
Wohngemeinde zu befolgen. In den meisten Féllen kénnen Sie
das Gerat bei Ihrer drtlichen Recyclingstation abgeben.

DIE GARANTIE GILT NICHT
- falls die vorstehenden Hinweise nicht beachtet werden;

- falls das Gerat unsachgemaB behandelt, Gewalt ausgesetzt
oder ihm anderweitig Schaden zugefiigt worden ist;

- bei Fehlern, die aufgrund von Fehlern im Stromnetz
entstanden sind;

- bei Eingriffen in das Gerét von Stellen, die nicht von uns
autorisiert sind.

Aufgrund der standigen Entwicklung von Funktion und Design
unserer Produkte behalten wir uns das Recht zur Anderung des
Produkts ohne vorherige Ankiindigung vor.

IMPORTEUR

Adexi A/S
Adexi AB

Irrtimer und Fehler vorbehalten
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Prosimy o przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi. Zawiera ona
szczeg6towe informacje dotyczace korzystania z kuchenki
mikrofalowej i jej konserwacji. Po przeczytaniu instrukcje warto
trzymac¢ w dostepnym miejscu, aby szybko znalez¢ odpowiedzi
na pytania.

WAZNE INFORMACJE NA TEMAT BEZPIECZENSTWA

Nie korzysta¢ z pustej kuchenki w trybie gotowania
mikrofalowego. W dziatajacej kuchence zawsze powinna
znajdowac sie woda lub zywno&¢ pochtaniajaca energie
mikrofal.

Stosowat wytacznie metalowe elementy, ktore zostaty
opisane w ksigzce kucharskiej, w czesci poSwieconej
przyborom. Nalezy przyja¢ zasade niestosowania elementow
metalowych przy pracy w trybie gotowania mikrofalowego.
Metalowe przybory mozna stosowac przy grillowaniu i
gotowaniu kombinacyjnym.

Nie gotowat jajek w skorupkach. Narastajace ci$nienie
wewnatrz jajka spowoduje jego rozerwanie. Ugotowane jajka
mozna podgrzewac jedynie po ich rozgnieceniu lub
posiekaniu. Przed ugotowaniem jajka nalezy przektu¢ z6ttko.

Unika¢ pasteryzowania zywnosci w kuchence mikrofalowej;
szkodliwe bakterie moga nie ulec zniszczeniu.

Nie podgrzewa¢ oleju ani innego ttuszczu w celu smazenia w
gtebokim ttuszczu.

Ziemniaki, kabaczki w catosci, jabtka i inne owoce pokryte
skoérka nalezy naktu¢ przed gotowaniem.

Ziarna kukurydzy prazy¢ wytacznie w specjalnych
pojemnikach, doktadnie przestrzegajac zaleceh producenta.
Nie przygotowywac prazonej kukurydzy w papierowych
torebkach lub szklanych naczyniach. Wiele ziaren moze nie
pekna¢, gdyz prazenie kukurydzy w kuchence mikrofalowej
nie jest tak skuteczne, jak prazenie w sposoéb tradycyjny. Nie
uzywac oleju, o ile nie zaleca tego producent pojemnika do
wyprazania. Nie wyjmowac talerza obrotowego podczas
pracy kuchenki ani nie podgrzewac go dtuzej niz zaleca sie
w instrukcji. Kukurydze w torebkach do kuchenek
mikrofalowych prazy¢ zgodnie z instrukcjami producenta.
Umiescic torebke na odwréconym szklanym naczyniu
zaroodpornym lub formie do ciasta. Kiedy ziarna pekajg,
coraz rzadziej (jedno co 1(2 sekundy), wyja¢ produkt z
kuchenki mikrofalowej. Jesli ziarna zaczynaja sie przypalac,
nalezy je niezwtocznie wyjac. Nie prazy¢ ponownie ziaren,
ktére nie pekty, gdyz moze to spowodowac pozar.

Do gotowania mikrofalowego nie wolno uzywa¢ papierowych
recznikOw, talerzy ani innych przedmiotow wykonanych z
papieru makulaturowego. Produkty takie mogag zawiera¢
zanieczyszczenia grozace zapaleniem sie papieru w trakcie
gotowania mikrofalowego.

Nie zakrywac lub zatyka¢ otworéw wentylacyjnych
urzadzenia.

W kuchence NIE WOLNO suszy¢ czesci garderoby, gazet,
ani innych materiatow.
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. Blokada drzwiczek
. Okno kuchenki

. Otwoér wentylacyjny
Watek

. Pierscien obrotowy
. Szklana taca

. Panel sterowania

. Ruszt metalowy

Korzystanie z kuchenki
Gotowanie mikrofalowe

1.

Nacisna¢ przycisk "Micro" i ustawi¢ moc gotowania
mikrofalowego. Moc mikrofali lloS¢ naci$nig¢ WysSwietlacz

Nacisna¢ 1 raz: 100% = 850 watt
Nacisna¢ 2 razy: 90% = 765 watt
Nacisna¢ 3 razy: 80% = 680 watt
Nacisna¢ 4 razy: 70% = 595 watt
Nacisna¢ 5 razy: 60% =510 watt
Nacisna¢ 6 razy: 50% = 425 watt
Nacisna¢ 7 razy: 40% = 340 watt
Nacisna¢ 8 razy: 30% = 255 watt
Nacisna¢ 9 razy: 20% =170 watt
Nacisna¢ 10 razy:10% = 85 watt

Do ustawienia czasu gotowania stuza przyciski "10 Min", "1
min"i"10 sec".

Przyktad: Ustawienie czasu gotowania na 16 minut i 50
sekund.

Nacisna¢ przycisk "10 min", wySwietlacz zacznie migac.
Nacisna¢ jeden raz przycisk "10 min", na wy$wietlaczu
pojawi sie czas: 10:00

Nacisna¢ sze$c¢ razy przycisk "1 min", na wyswietlaczu
pojawi sie czas: 16:00

Nacisna¢ piec razy przycisk "10 sec", na wyswietlaczu pojawi
sie czas: 16:50

Nacisna¢ przycisk START, aby rozpocza¢/wstrzymac
gotowanie.



GOTOWANIE KONWEKCYJNE

Funkcja podgrzewania wstepnego

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk "START" w celu ustawienia
zgdanej temperatury; urzadzenie rozpocznie wstepne
podgrzewanie. Po osiggnieciu wyznaczonej temperatury
kuchenka sie wytacza, co jest sygnalizowane 5 sygnatami
dzwiekowymi. Na wy$wietlaczu miga warto$¢ temperatury
podgrzewania wstepnego. Teraz mozna otworzy¢ drzwiczki
kuchenki i umiesci¢ w niej zywnoS¢ przeznaczong do
gotowania.

2. Otworzy¢ drzwiczki kuchenki, wtozy¢ zywnos&¢ i zamknat
drzwiczki. Ponownie nacisna¢ przyciski "10 Min", "1 Min" i
"10 sec", aby ustawi¢ czas gotowania. Zasada jest taka
sama, jak przy ustawianiu czasu gotowania mikrofalowego.

Wskazowka: Maksymalny czas gotowania dla funkcji gotowania

konwekcyjnego wynosi 59 minut i 59 sekund. Je$li ustawiona

temperatura nie zostanie osiagnieta w ciagu 30 minut, przewod

ogrzewajacy jest zamykany, a kuchenka sygnalizuje wystapienie

bfedu. (Na wyswietlaczu pojawi sig symbol E3).

GOTOWANIE KONWEKCYJNE BEZ PODGRZEWANIA
WSTEPNEGO

Nacisng¢ przycisk "CONV" i wybra¢ funkcje gotowania
konwekcyjnego.

Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk "CONVECTION" w celu
ustawienia temperatury.

Zasada jest taka sama, jak przy ustawianiu temperatury
podgrzewania wstepnego.

Ustawianie czasu podgrzewania odbywa sie tak samo, jak
ustawianie czasu gotowania mikrofalowego.

Nacisna¢ ponownie przycisk "CONVECTION" - wskazniki
temperatury zacznie miga¢, co oznacza rozpoczecie gotowania
za pomoca, konwekcji goracego powietrza.

Temperatura Wyséwietlacz
Nacisnaé 1 raz 140°C 140
Nacisna¢ 2 razy 150°C 150
Nacisng¢ 3 razy 160°C 160
Nacisng¢ 4 razy 170°C 170
Nacisna¢ 5 razy 180°C 180
Nacisna¢ 6 razy 190°C 190
Nacisna¢ 7 razy 200°C 200
Nacisna¢ 8 razy 210°C 210
Nacisng¢ 9 razy 220°C 220
Nacisna¢ 10 razy 230°C 230

Gotowanie kombinacyjne: grzanie mikrofalowe + konwekcyjne

Dostepne sa cztery funkcje gotowania kombinacyjnego:

1. Nacisnag¢ kilkakrotnie przycisk "MICRO/CONV.", aby wybra¢
funkcje gotowania kombinacyjnego;- wskazniki &) 1]

zostang podéwietlone.
Liczba naciénie€ Wyéwietlacz Moc mikrofali Moc
grzejnika konwekcyjnego
1 "C-1" 60% 40%
2 "C-2" 52% 48%
3 "C-3" 40% 60%
4 "C-4" 27% 73%

2. Ustawianie czasu gotowania kombinacyjnego odbywa sie tak
samo, jak ustawianie czasu gotowania mikrofalowego.

3. Nacisna¢ przycisk "START"; wskaznik temperatury i
& [JUJ zaczna migaé, co oznacza, ze rozpoczeto sig
gotowanie.

GRILL

Nacisna¢ jeden raz przycisk grill, na wySwietlaczu pojawi sige G-1,
co oznacza wigczenie funkciji grilla.

Do ustawiania czasu stuzg przyciski "10 min", "1 min" i "10 sec".
Przyktad: Ustawienie czasu grillowania na 12 minut i 50 sekund.
Nacisna¢ jeden raz przycisk "10 min", dwa razy przycisk "1 min" i
pie€ razy przycisk "10 sec". Nacisna¢ przycisk START, aby
rozpoczag przygotowywanie potrawy.

Dziatanie grilla zostaje automatycznie wstrzymane na jedng,
minute po uptywie potowy zadanego czasu grillowania. Funkcja
pozwala obréci¢ pieczen itd. (gdy zachodzi taka potrzeba).
Grillowanie jest kontynuowane automatycznie po uptywie jednej
minuty.

Gotowanie kombinowane

Kuchenka mikrofalowa posiada 2 programy gotowania
kombinacyjnego. Witacza sig je poprzez jedno- lub dwukrotne
nacisniecie przycisku "micro/Grill". Na wySwietlaczu pojawi sie
"C1" lub "C2".

"C1"= 36% gotowania mikrofalowego +64% grillowania

"C2"= 55% gotowania mikrofalowego +45% grillowania

Do ustawiania czasu stuza przyciski "10 min", "1 min" i "10 sec".
Przyktad: Ustawienie czasu gotowania na 12 minut i 50 sekund.
Nacisna¢ raz przycisk "10 min", dwa razy przycisk "1 min" i pie¢
razy przycisk "10 sec". Nacisna¢ przycisk START, aby rozpocza¢
przygotowywanie potrawy.
Automatyczne rozmrazanie
1. Nacisna¢ przyciski "+" i "-" znajdujace sie obok napisu
"Defrost By Weight" i ustawi¢ wage rozmrazanego produktu;
wskazniki 72> 3 AUTO i"g" zostang podéwietlone.
2. Nacisna¢ przycisk "START"; wskaznik 42 zacznie migac,
CO 0znhacza, ze rozpoczeto sie
rozmrazanie.

Automatyczne gotowanie
Kilkukrotne naciénigcie przycisku Auto Function umozliwia wybor
zadanego programu. Nacisna¢ przycisk Weight i ustawi¢
odpowiednig wage. Kuchenka mikrofalowa posiada
ustawienia dla réznych rodzajow zywnosci.
A1= Podgrzewanie
A2= Gotowanie ryzu
A3= Warzywa
A4= Kurczak
A5= Mieso
A6= Podgrzewanie chleba
A7= Makaron btyskawiczny
A8= Congee/owsianka
Nacisnag¢ przycisk "START".
Na przyktad:
Przygotowywanie 1100 g kurczaka.
Nacisna¢ przycisk "Auto Function" az na wy$wietlaczu pojawi sig
A4. Nastepnie nacisna¢ przycisk Weight az na wyswietlaczu
pojawi sie 1000. Nacisna¢ przycisk START, aby rozpocza¢
gotowanie.



BLOKADA RODZICIELSKA
1. Blokowanie: w stanie oczekiwania nacisna¢ jednoczesnie
przyciski "10 min." i "10 Sec.", dtugi sygnat dzwigkowy i

zapalenie sie symbolu klucza oznaczajg, ze blokada zostata

witaczona. Na wyswietlaczu pojawi sie prostokat.

2. Odblokowanie: przy wtaczonej blokadzie nacisnaé
jednoczes$nie przyciski "10 min." i "10 Sec.", diugi sygnat
dzwiekowy i zgaszenie symbolu klucza oznaczajg, ze
kuchenka zostata odblokowana.

SPRAWDZANIE STANU

Sprawdzanie mocy kuchenki:

Nacisnigcie przycisku "MIKRO" podczas gotowania

mikrofalowego powoduje wy$wietlenie

biezacej mocy mikrofali. Po trzech sekundach wskazania

powrécg do poprzedniego stanu.

Sprawdzanie temperatury gotowania konwekcyjnego:

Naci$niecie przycisku "CONVECTION" podczas gotowania

konwekcyjnego powoduje wy$wietlenie

biezacej temperatury. Po trzech sekundach wskazania powr6ca

do poprzedniego stanu.

Sprawdzanie stanu gotowania kombinacyjnego:

Nacisnigcie przycisku "MICRO/CONV" podczas gotowania
kombinacyjnego powoduje wy$wietlenie ustawionej funkgji
gotowania kombinacyjnego. Po trzech sekundach wskazania
powrécg do poprzedniego stanu.

SZYBKIE GOTOWANIE

Nacisnag¢ przycisk "QUICK COOK" i ustawi¢ czas na jedna,
minute. (Przy ustawieniu poczatkowym moc kuchenki wynosi
100%).

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

- Sprawdzi¢, czy kuchenka jest odpowiednio podtaczona do

gniazda sieciowego. Jesli nie, wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i ponownie jg wlozyc¢.

- Sprawdzi¢, czy bezpiecznik nie jest przepalony lub czy nie

wytaczyt sie wytacznik automatyczny. Jesli powyzsze
zabezpieczenia dziatajg poprawnie, sprawdzi¢ gniazdko
sieciowe, podiaczajac do niego inne urzadzenie.

- Sprawdzi¢, czy panel sterowania jest odpowiednio
zaprogramowany oraz czy programator czasowy zostat
ustawiony.

- Sprawdzi¢, czy drzwiczki zostaty doktadnie zamkniete przy

uzyciu blokady drzwiczek.

- Sprawdzi¢, czy blokada rodzicielska jest wytaczona. Jesli
nie, nalezy jg wytaczy¢, naciskajac jednoczes$nie przyciski
numeryczne "10 min" i "1 s". Wigcej informacji mozna
znalez¢ w czeSci zawierajacej opis funkcji blokady
rodzicielskie;.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem czyszczenia wytaczy¢ kuchenke i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda sieciowego.

Whetrze kuchenki nalezy utrzymywaé w czystosci. W razie
zabrudzenia wewnetrznych Scianek kuchenki wytrze¢ kawatki
pozywienia lub rozlang ciecz wilgotng Sciereczka. W
przypadku silnego zabrudzenia mozna uzy¢ fagodnego
detergentu. Nie zaleca si¢ korzystania z silnych detergentéw
lub materiatobw Sciernych.

Zewnetrzng powierzchnig kuchenki czysci¢ za pomoca,
wilgotnej Sciereczki. Aby unikna¢ uszkodzenia podzespotow
znajdujacych sie wewnatrz kuchenki, nalezy uwazac, by
woda nie skapywata przez otwory wentylacyjne do jej
wnetrza.

Nie dopuszczac¢ do zawilgocenia panelu sterowania. Do
czyszczenia uzywac wilgotnej, migkkiej Sciereczki. Nie
uzywac detergentdéw, materiatdw Sciernych ani spryskiwaczy.
Aby zapobiec przypadkowemu wtgczeniu kuchenki, panel
sterujacy nalezy czysci¢ przy otwartych drzwiczkach.

Jeéli skroplona para wodna zaczyna osiada¢ po wewnetrznej
lub zewnetrznej stronie drzwiczek, zetrze€ jg za pomocg,
miekkiej Sciereczki. Skraplanie moze nastapi¢, gdy kuchenka
mikrofalowa dziata w warunkach wysokiej wilgotnosci, a
jednoczesnie nie sg sygnalizowane btedy w pracy
urzadzenia.

Co pewien czas nalezy wyja¢ i umy¢ szklang tace. Tace
czyscit w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
albo w zmywarce.

Aby zapobiec powstawaniu hatasu, pierscien obrotowy i dno
wnetrza kuchenki powinny by¢ czyszczone regularnie. Dolna
powierzchnia powinna zosta¢ oczyszczona za pomoca,
tagodnego detergentu, wody lub ptynu do mycia szyb, a
nastgpnie osuszona. PierScien obrotowy mozna czy$ci¢ w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyh lub w zmywarce.
Opary powstajace podczas diuzszego uzytkowania kuchenki
nie oddziatujg na dolng powierzchnig lub obrecze pierécienia
obrotowego. Podczas ponownego montowania pierscienia
obrotowego w kuchence nalezy zwréci¢ uwage, aby
umiesci¢ go we wiasciwym miejscu.

Jesli konieczna jest wymiana wewnetrznej zarowki, nalezy
dokona¢ tego w porozumieniu ze sprzedawca.

OCHRONA RODOWISKA

Urzadzenia elektroniczne niezdatne do dalszego uzytku powinny
by¢ utylizowane w sposéb zapewniajacy jak najmniejszg szkode
dla Srodowiska naturalnego i zgodnie z obowigzujacymi
przepisami. W wigkszosci przypadkéw niesprawne urzagdzenie
mozna oddac do najblizszego punktu lub zaktadu utylizaciji
odpadow.

Problem Czujnik temperatury jest otwarty. | Nastgpito zwarcie czujnika Ustawiona temperatura nie zostata
Program zostat chwilowo temperatury. Program zostat osiagnieta w ciagu 30 min podczas
zamkniety. chwilowo zamkniety. podgrzewania konwekcyjnego.

Wyswietlacz E1 E2 E3

Postepowanie Nacisna¢ przycisk START, aby
wigczy¢ termowentylator i
ostudzi¢ wnetrze kuchenki.
Kuchenka wigczy sie ponownie
po osiagnieciu odpowiedniej
temperatury.

Nacisna¢ przycisk START, aby
wiaczy¢ termowentylator i ostudzi¢
wnetrze kuchenki. Kuchenka witaczy
sie ponownie po osiggnigciu
odpowiedniej temperatury.

Jesli problem sie powtarza, nalezy
skontaktowac sige z autoryzowanym
serwisem w celu naprawy
urzadzenia.
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Nalezy zachowac¢ oryginalne opakowanie na wypadek
koniecznosci dostarczenia urzadzenia do naprawy badz
transportu.

GWARANCJA NIE MA ZASTOSOWANIA W
NASTEPUJACYCH PRZYPADKACH:

- jeSli powyzsze zalecenia nie byly przestrzegane;

- jeSli urzadzenie byto niewtasciwie konserwowane;

- jeSli urzadzenie byto niewtasciwie uzytkowane lub zostato w
inny sposob uszkodzone;

- jeSli uszkodzenie lub nieprawidtowe dziatanie byto skutkiem
niewtasciwej dystrybuciji;

- jesli naprawy lub jakiekolwiek modyfikacje urzadzenia zostaty
dokonane przez osoby nieupowaznione.

Z uwagi na ciagly rozw6j naszych produktéw w zakresie zarbwno
ich funkcjonalnosci, jak i stylistyki firma zastrzega sobie prawo do
wprowadzania zmian produktu bez wcze$niejszego
powiadomienia.

IMPORTER

Adexi AB
Adexi A/S

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne btedy
typograficzne.
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