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 Fût pour Bag In Box 
-  Fût Châtaignier, cercles noirs, support fixé au fût. Bonde en bois. Teinte légère et vernis 

de protection. Emballage individuel.

Désignation Réf. Euro H.T.

Ouverture fond arrière et fermeture baïonnette 
Fût box pour Bib 5-10 litres.

FUTBIB10  /   3 75,00

 Fûts Traditionnels 
En chêne   Extérieur vernis, cerclage galvanisé ou vernis selon le modèle, bonde en liège. 

Intérieur paraffiné, livré avec support et robinet.
Option : Intérieur brut sur demande, gratuit mais délai supplémentaire.

Désignation Réf. Euro H.T.

Fût 5l complet FUTCHL 5 / 5 88,00

Fût 10l complet FUTCHL 10 / 5 97,00

Fût 15l complet FUTCHL 15 / 5 104,00

Fût 20l complet FUTCHL 20 / 5 110,00

Fût 28l complet   int./ext. BRUT FUTCHL 28 / 5 141,00

Fût 55l complet   int./ext. BRUT FUTCHL 56 / 5 218,00

Fût 112l seul       int/ext BRUT FUTCHL 112 / 5 305,00

Attention, toute commande d’un fût inclue la livraison d’un support et robinet, composants 
indissociables des fûts proposés.

 Cale à Barrique 
- En Élastomère alimentaire
 Cale à Barrique 
- En Élastomère alimentaire
 Cale à Barrique 

- Dimensions (mm) : 120 x 50 x h 60
-  Très grande durée de vie, très bonne adhérence et résistance à l’abrasion

Réf. Euro H.T.

CALBAR 01 / 3 5,25

 OXYBOY 
Micro-Macro oxygénation des vins
Applications :
La micro-Oxygénation s’applique principalement aux vins rouges. Une petite quantité 
d’oxygène ( entre 0,5 et 0,6 mg /L de vin par mois ) est ajoutée au vin. L’objet de la 
micro oxygénation dans le vin rouge est la stabilisation de la couleur et l’accélération 
de la polymérisation du tanin. Par ce procédé les vins rouges deviennent plus doux et 
plus ronds.
La macro-Oxygénation est un dosage ciblé pendant la fermentation qui signifie une 
addition entre 2 et 6 mg d’oxygène par litre de vin par jour. Ce procédé s’applique sur 
vins rouges mais aussi sur vins blancs. Cela provoque également pour les vins rouges 
une stimulation de croissance des levures et aussi la stabilisation de la couleur. 
Caractéristiques :
Système avec contrôle continu et linéaire de diffusion, calibration automatique, com-
pensation de température, affichage rétro-éclairé et menu  déroulant des fonctions, 
minuterie de 1 à 100 jours d’utilisation, thermomètre intégré pour maitrise de la 
consigne basse et haute de t°, coffret robuste en inox, alimentation 220V

Réf. Euro H.T.

OXYBOY / 5 1 650,00

Prix départ 

Usine
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 Canne de Soutirage sous Pression 
Pour le soutirage des barriques par l’injection de gaz neutre. Hauteur réglable et ver-
rouillage de l’ensemble par compression du joint d’étanchéité.

Désignation Réf. Euro H.T.

Sans mireur CANSOUIN / 3 226,00

Avec mireur INOX CANSOUMV / 3 329,00

Avec mireur PVC CANSOUMP / 3 282,55

 Canne de Régulation Thermique Souple 
-  Parfaitement adaptée pour barriques empilées, permet la circulation d’eau chaude ou 

froide à l’intérieur des fûts. Double circuit inox.
-  Flexible inox Ø33 extérieur long. 800mm.  Avec vanne 3/4" (20 x 27) pour arrivée 

d’eau chaude ou froide. Raccord 3/4" (20 x 27) en sortie.

Réf. Euro H.T.

CANREG 02 / 3 193,00

 Canne de Lavage pour Barrique Inox 
-   Avec boule de lavage Ø 40 à perçage total. Vanne 1/4 de tour 3/4" (20 x 27) pour 

l’arrivée d’eau. Sortie en 40 MÂCON.

Désignation Réf. Euro H.T.

Canne de lavage sans mireur PLOLAF01 / 3 204,00

 Plongeurs Inox pour Fûts 
- Tube Ø 38 adapté pour trous de bondes de différents diamètres
- (Ø réduits réalisables sur demande)
- Vis réglable en hauteur sur le bas pour le tirage au clair
- Raccord Ø 40 MÂCON Mâle

Longueur (mm) Réf. Euro H.T.

800 PLOINO 08 / 3 77,00

1000 PLOINO 10 / 3 79,00

1200 PLOINO 12 / 3 81,00

 Plongeur Inox Souple 
Pour soutirage des barriques avec vis réglable pour le tirage au clair. Raccord Ø40 
Mâle MÂCON.

Longueurs (mm) Diamètre (mm) Réf. Euro H.T.

800 35 PLOSOU 01 / 3 179,00

 Options pour Canne de lavage 
Mireur Mâle-Femelle MÂCON
 Options pour Canne de lavage 
Mireur Mâle-Femelle MÂCON
 Options pour Canne de lavage 

Désignation Réf. Euro H.T.

Mireur INOX 40 MÂCON MIRINO 01 / 2 103,00

Mireur PVC 40 MÂCON MIRPVC 01 / 2 56,55

Gamme complète, châpitre Raccorderie P.19
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 Agitateur Inox simple 
- Avec poignée. Longueur : 1m
- Pour bâtonnages et collages

Réf. Euro H.T.

DODINOXS / 3 37,50

 Agitateur Inox Articulé 
- Pour bâtonnages et collages
- Avec chaîne inox longueur 1 m
- Embout conique inox de protection

Réf. Euro H.T.

DODINOX / 3 120,00

 Pistolet Entonneur Inox 
- Entrée vin Ø 40 MÂCON Mâle.
-  Avec bague conique silicone pour trou de bonde et bouton de blocage pour remplis-

sage automatique.

Désignation Réf. Euro H.T.

(1) - Ø 40 mm Grand passage extérieur PISINOTG / 3 155,00

(2) - Ø 28 mm extérieur PISINOGM / 3 130,00

 Robinet Entonneur Inox 
- Entrée vin Ø 40 MÂCON Mâle
- Vanne papillon tout inox. Avec bague conique silicone pour trou de bonde

Désignation Réf. Euro H.T.

Ø 40 mm extérieur ROBENI 40 / 1 139,00

 Pistolet Entonneur avec Évacuation de trop plein 
-  Entrée vin Ø40 MÂCON Mâle permet le remplissage des barriques avec l’évacuation 
 Pistolet Entonneur avec Évacuation de trop plein 
-  Entrée vin Ø40 MÂCON Mâle permet le remplissage des barriques avec l’évacuation 
 Pistolet Entonneur avec Évacuation de trop plein 

du trop plein par un tuyau longueur 1000 mm.

Désignation Réf. Euro H.T.

Ø 28 mm extérieur PISINOTP / 3 199,00

(2)

(1)
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-  Entrée vin Ø40 MÂCON Mâle permet le remplissage des barriques avec l’évacuation 
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 Bonde Silicone à Expansion 
-   Bonde silicone avec vis filetée inox à tête 6 pans et contre-écrou inox noyé dans 

la bonde. En vissant, la bonde se comprime et permet une parfaite étanchéité 
lorsque la barrique est manipulée.

Diamètre Réf. Euro H.T.

Silicone alimentaire
Ø inf. 42 mm ± Ø sup. 55 mm à hauteur 50 
mm

BONDSIM1 / 3 15,80

 Toiles de Bonde 
- En toile de jute
- Conditionnement par 100 pièces

Désignation Réf. Euro H.T.

Ronde Ø 120 mm TOIBOP01 R / 3 9,50

Carrée 110 x 110 mm TOIBOP02 C / 3 7,80

Carrée 150 x 150 mm TOIBOG01 / 3 13,50

 Bonde Silicone Universelle 
- Certificat alimentaire FDA CFR21 part. 177.2600
-  Très résistant à la coupure, à la torsion et à l’allongement
-  Sans odeur
- Pouvant s’adapter à tous diamètres de trous de bondes
- Ø inf. 39 mm ± Ø sup. 55 mm à hauteur 62 mm.

Désignation Réf. Euro H.T.

À l'unité BONDSILU / 3 5,24/unité

Par 100 pièces BONDSIL0 / 3 4,86/unité

Par 500 pièces BONDSILI / 3 4,54/unité

 Bonde à Soupape en Silicone 
- Pour l’évacuation des gaz pendant le travail du vin dans la barrique.
-  La bille qui se trouve dans la cavité de la bonde est la véritable soupape. Elle empêche 

l’air et les impuretés de rentrer, et en cas de pression, la bille va laisser évacuer les gaz 
évitant ainsi les écoulements et surtout les risques de déformation ou de casse de la 
barrique. Il est recommandé d’utiliser cette bonde uniquement pendant la période du 
travail du vin et ensuite de la remplacer par une pleine.

Diamètre Réf. Euro H.T.

Avec bille en inox
Ø inf. 47 mm ± Ø sup. 55 mm à hauteur 50 
mm

BONDSOU1 / 3 12,00

 Tire Bonde Inox 
Pour extraction des bondes en liège

Réf. Euro H.T.

DEBOND 01 / 3 88,00

 Mèchoirs Bois pour Fûts 
- Bonde bois conique
- Avec fil inox

Désignation Réf. Euro H.T.

(1) - Pour disques de soufre MECBOI 02 / 3 5,40

(2) - Pour mèches soufrées MECBOI 01 / 3 5,25

 Mèchoir inox 
- Pour disque
- Avec grille de protection anti-projections

Désignation Réf. Euro H.T.

Pour disques de soufre MECINO 01 / 3 24,00
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-  Chariot spécialement étudié pour le transport des barriques. Construction en acier 

peint très robuste avec une grande longévité. Repose sur deux roues gonflables avec 
roulements à bille.

-  Dispose d’un système de crochet coulissant permettant le maintien du fût sur le 
chariot.

-  Accepte barriques bordelaise et bourguignonne. Portée 300kg. Chariot compatible 
avec notre système de rince-fût Sylab. Lorsque le chariot est couché, la barrique est 
à l’horizontal.

Réf. Euro H.T.

TRANSFUT / 3 286 ,00

 Rince-Fût Inox SYLAB 
-  Avec bac de rétention d’environ 10 litres. Permet de rincer les barriques intégralement 

soit en eau perdue, soit en circuit fermé avec traitement chimique. Convient à tout type 
de barrique. Tête de lavage rotative en inox 316. Lavage sur 360° sans zone d’ombre. 
Rotation de la buse par le seul fluide nettoyant. Fonctionne à partir de 1 bar jusqu’à 
3 bars, débit 38 l/mn

-  Utilisation de l’eau du réseau ou en eau recyclée avec une pompe vinicole.
- Entrée et sortie de l’eau 3/4" (20x27).
- Raccord 40 MÂCON en option.

Désignation Réf. Euro H.T.

Rince-fût SYLAB RINCFUT / 3 645,00

Raccord 40 MÂCON Mâle 3/4" (20x27) l'unité
(2 raccords par appareil)

RACRI204 / 1 52,31

Kit SYLAB rince-fût + transfût RINCFUKI / 3 855,00

 Support Barrique Empilable 
Pour barriques de 225 litres uniquement. Robuste. Démontable pour en faciliter le 
transport et le maniement. Empilable sur 2 niveaux maximum.
Longueur : 144 cm, largeur : 61 cm, hauteur : 40 cm.

Réf. Euro H.T.

SUPBAR / 3 87,00

Prix départ 

Usine
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-  Chariot spécialement étudié pour le transport des barriques. Construction en acier 

Transfût

“Innovant”

-  Avec bac de rétention d’environ 10 litres. Permet de rincer les barriques intégralement 

Rince-Fût

“Innovant”



 FR 1K Système mobile avec chargement manuel 
-  Pour fûts de 220 à 300 L
- Chargement et positionnement du fût facilité
- Construction robuste en acier inoxydable, système mobile
- Tête gicleuse spéciale pour un nettoyage efficace
DE PLUS L’ÉQUIPEMENT COMPORTE :
- Capteur pour la mise en marche automatique de la tête gicleuse rotative
- Collecteur d’eaux usées
DONNÉES TECHNIQUES :
- Moteur 230V/50HZ
- Capot de protection du moteur en plastique
- Entrée haute pression 3/8“ (12x17) Mâle
- Raccordement à un nettoyeur haute pression

Désignation Réf. Euro H.T.

FR 1 K/D
Équipé d’un nettoyeur de récipients en acier 
inoxydable 316L, tête gicleuse ronde Ø 37 
mm

BRAFR1KD / 4 4093,00

(prix pouvant évoluer en fonction des cours monétaires)

 Nettoyeurs de récipients ER 
Têtes gicleuses à rotation tridimensionnelle entraînées par un moteur électrique :
Le nettoyage intérieur le plus rationnel, le plus efficace et économique pour tous 
récipients.
Grâce aux mouvements simultanés sur tous les axes, il en résulte un dessin d'injection 
de 360 degrés permettant de nettoyer chaque emplacement et recoin à l'intérieur des 
récipients.
Raccordement à un nettoyeur haute pression.
- Acier inoxydable 316L
- Branchement 3/8“ (12x17) Mâle
- Excellente qualité, fabrication robuste
- Selon le modèle, utilisable avec une pression de service jusqu'à 200 bar
- Poids très léger

 Désignation Réf. Euro H.T.

Longueur de la tige 1000 mm BRAER1000 / 4 1540,00

Longueur de la tige 1500 mm BRAER1500 / 4 1690,00

Option :
(1) - Support de fixation pour trou d'homme, 
porte et trappe de cuve

BRASUPER / 4 750,00

(prix pouvant évoluer en fonction des cours monétaires)

Prix départ 

Usine

Prix départ 

Usine
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-  Nettoyeur de fûts, qui nettoie et aspire simultanément l’eau usée. Pour des fûts de 

225 à 600l
-  La tête gicleuse à rotation tridimentionnelle permet d’atteindre chaque endroit et 

coin à l’intérieur du fût à nettoyer. Un pied d’aspiration permet d’extraire l’eau usée 
lors du nettoyage

-  Capot de protection moteur inox peint. Raccordement à tout nettoyeur haute pression 
(eau froide/eau chaude) en usage dans le commerce avec un débit mini de 13 l/min

-  Cycle de lavage 3 min.
-  Moteur électrique 12 VDC, 17t/min. Alimentation 230V, 50 Hz.
-  Tête gicleuse Ø37mm - 2 Buses (5°) - Entrée haute pression M22x1,5
- Sortie d’eau usée Ø16mm
-  Temp. max 100°C - Possibilité de désinfection par vapeur max 110°C en cycle 

court.
- Pression max 180 bar.

Désignation Réf. Euro H.T.

(1) - BRA Simplex BRAMOSIM / 4 1600,00

(2) - BRA Simplex Flexible moteur angulaire BRAMOSIA / 4 1900,00

Version usage très intensif :

(3) - BRA Standard 4.02 (droite) BRAMOOG / 4 1900,00

(4) - BRA Flex 2.02 fl exible moteur angulaire BRAMOOGP / 4 2200,00

Options :

Rallonge pour fûts 400 l BRAMOSIT / 4 80,00

Rallonge pour fûts 600 l BRAMOSIP / 4 80,00

Régulateur de pression avec pressostat BRAMOORE / 4 148,00

Mireur pour BRA BRAMOORP / 4 95,00

(prix pouvant évoluer en fonction des cours monétaires)

SAV :  Nos techniciens sont formés
pour l’intervention sur ces produits 
et possèdent l’outillage adéquat.

Mireur

BRA Simplex

BRA Standard

Régulateur
de pression

Prix départ 

Usine

(2)

(4)

(3)

(1)
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 Kit de Ouillage 
Permettant de refaire le niveau dans les barriques après absorbtion et évaporation du 
vin par le bois.
Ensemble comprenant :
 -  chariot inox 304 avec support et fixation par chaîne de la bouteille de gaz 

(2 roues fixes, 2 roues pivotantes)
 - 1 fût inox pressurisable 50 l
 - 1 manomètre détendeur 0-16 bar
 -  1 soupape de sécurité permettant la dépressurisation du fût 
 -  1 pistolet de distribution avec tige inox et tuyaux longueur environ 3m avec 

vanne 1/4 de tour

Désignation Réf. Euro H.T.

Ensemble complet KITOUILL / 3 1 125,00

Ensemble sans chariot KITOUSCH / 3   695,00

Fût 50 l supplémentaire avec tube plongeur, 
soupape et manomètre

TONNIN 50 / 3 500,00

Ensemble complet + Fût 50l supplémentaire KITOUILL02 / 3 1590,00

 BARRELCAM 
Système portable d’inspection de barriques
- Avec caméra Etanche et Ecran LCD
- Tige d’inspection flexible en Inox et forme Col de Cygne
- IP 68 Etanche à l’immersion pour la partie flexible, conforme à la sécurité alimentaire

Applications : Inspection de barriques pleines ou vides pour visualiser les défauts du bois. 
Mesure des dépôts dans les vins rouges ou blancs, en barrique ou en cuve. Inspection des 
espaces inaccessibles dans les réseaux de tuyauterie, circuits de filtre par exemple.

Caractéristiques : Ensemble comprenant une mallette, 2 batteries rechargeables. Tête 
de caméra équipée d’un faisceau d’éclairage LED, écran de visionnage LCD pivotant à 
180°. Autonomie moyenne : 3 H – temps de charge : 3H
Poids : 0,85 Kg – Flexible Lg 1000 MM

Réf. Euro H.T.

BARRELCAM / 5 410,00

Option : Gaine type furet avec caméra longueur 10 M sur demande (inspection des 
canalisations)

 VINOVAP-18 
18 Kg / heure de vapeur adoucie à température stabilisée !
Ensemble mobile comprenant :
- Timer à affichage électronique
-  2 mètres de tuyau vapeur DN32 normes alimentaires avec raccord 40 MÂCON 

Femelle Inox
- Canne vapeur inox amovible 40 MÂCON Mâle
- Décarbonateur + filtre à eau 3/4" (20x27)
-  3 mètres de câble électrique + prise normalisée Hypra 32A
- Livret technique et manuel d’utilisation.
Appareil fonctionnant sous 380 Volts, 20 Ampères  « 3 phases + terre ».
Châssis inox sur roulettes conforme aux normes CE.

Désignation RÉFÉRENCES PRIX H.T.

VINOVAP 18 VINOVAP018 / 5 3 050,00

VINOVAP 18i (tout inox) VINOVAP18i / 5 4 050,00

ACCESSOIRES de rechange :

Cylindre vapeur type 18 CYLINT18 / 5 360,00

Kit décarbonateur + fi ltre à eau DECAFIL01 / 5 206,00

Tuyau vapeur alimentaire DN 32 (le mètre 
linéaire)  

TUYVAP01 / 5 32,00
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Désinfecter, Nettoyer,

Détartrer…

Á LA VAPEUR…

Barriques, foudres, 

cuves, tuyauteries, 

tireuses…
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- Graduation litre par litre

Contenance Réf. Euro H.T.

10 L DECINO 01 / 1 249,00

 Seaux Inox 
- Avec anse et graduation de litre en litre

Contenance Réf. Euro H.T.

10 L SEAINO 10 / 3 81,00

12 L SEAINO 12 / 3 92,00

15 L SEAINO 15 / 3 100,50

 Seau Remplisseur Inox 
- Avec poignée, anse et bec verseur

Contenance Réf. Euro H.T.

20 L SEAINO 20 / 3 188,00

 Brocs Inox 
- Avec poignée et bec verseur

Contenance Réf. Euro H.T.

5 L BROINO 05 / 3 184,00

15 L BROINO 15 / 3 370,00

 Mesures Inox 
- Mesure graduée avec anse, emboutie

Désignation Réf. Euro H.T.

1 L MESINO 01 / 3 12,70

2 L MESINO 02 / 3 24,25

 Ouillettes Inox 
- Avec poignée et bec verseur allongé
- Soudure TIG

Contenance Réf. Euro H.T.

5 L avec porte bougie OUIINO 05 / 1 130,00

8 L OUIINO 08 / 1 140,00

10 L OUIINO 10 / 1 160,00
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 Pipettes Inox (Tate-Vin) 
- Avec poignée et embouts démontables, finition poli-miroir
- Contenance environ 200 ml

Longueur (en mm) Réf. Euro H.T.

600 TAT VIP 01 / 3 59,00

600 coudée TAT VIP C1 / 3 61,00

 Pipettes en Verre (Tate-Vin) 
- Pipette à vin avec poignée caoutchouc

Dimension Réf. Euro H.T.

45 cm droit TATVDF45 / 5 13,15

45 cm courbé TATVCF45 / 5 13,15

53 cm droit TATVDF55 / 5 13,60

53 cm courbé TATVCF55 / 5 13,60

73 cm droit sur demande

 Entonnoirs Inox 
Diamètre (en mm) Caractéristiques Réf. Euro H.T.

130 poignée (avec filtre) ENTIN 130 / 3 21,50

150 poignée (avec filtre) ENTIN 150 / 3 22,90

150 Auto arrêt automatique ENTAUTIN / 3 30,00

200 poignée (avec filtre) ENTIN 200 / 3 24,50

400
poignée, languette 
pour évacuation d’air 
et embase carrée

ENTIFU 01 / 3 277,00

 Entonnoirs pour Barrique en PEHD 
- Coloris bronze
- Embase carrée

Diamètre (en mm) Réf. Euro H.T.

320 ENTTON31 / 3 11,80

370 ENTTON37 / 3 15,90

420 ENTTON42 / 3 18,90

Articles pour Fûts

65

A
rt

ic
le

s 
po

ur
 F

ût
s

Tél. : 04 67 11 06 11  -  Fax : 04 67 11 02 59  -  Courriel : clapasud@clapasud.fr


