
1 

 

LE RUBY 500 
 

 

 

 

Manuel d’utilisation 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



2 

 

 

 

220-240V 50/60HZ 500W 
 

 

 

 

1. petit bol                                        12. bouton ouverture balance  

2. grand bol                                       13. interrupteur   

3. plateau rotatif                                   14. bouton pour enrouler le câble  

4. emplacement pour petit bol                      15. variateur de vitesse 

5. emplacement pour grand bol                     1 6. bouton fonction turbo 

6. fouet                                           17. témoin lumineux pilote 

7. crochet pétrisseur                                18. base 

8. bouton réglage unité de poids                    19. bouton ouveture/fermeture bloc moteur 

9. bouton annulation                               20. bloc moteur 

10. mise en route balance                            21. bouton d’éjection 

11. balance                                          22-fouet batteur 
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Sécurité 

• Lisez attentivement ce manuel avant utilisation. 

• Si vous prêtez LE RUBY, assurez vous de le donner avec ce manuel. 

• Avant d’utiliser l’appareil, assurez vous que le courant électrique utilisé est pareil à celui indiqué 

sur votre machine 

• Cet appareil est conforme aux normes de la CE et directives RoHS 

• Retirer tous les emballages  

• Nettoyer les différents éléments  

• Eteignez toujours votre appareil avant de retirer ou nettoyer les accessoires. 

• Ne faites jamais fonctionner l’appareil à vide. 

• Cet appareil est réservé uniquement à l’usage domestique. 

• Pour retirer les ustensiles du bloc moteur, assurez vous que l’appareil est arrêté 

• Gardez cet appareil loin de la portée des enfants. 

• Evitez de laisser l’appareil en marche sans surveillance  

• N’utilisez pas d’accessoires non fournis avec cet appareil 

• N’utilisez jamais un appareil endommagé, faites le réparer par le SAV agrée de ROBUSTA. 

• Vérifiez votre câble et procéder à son remplacement si nécessaire par le SAV agréé le plus près 

de votre domicile dont la liste figure sur le site www.robusta.fr (rubrique SAV) 

• Il est formellement interdit pour des raisons de sécurité de mélanger des liquides chauds tels que 

jus de viande ou boissons lactées. 

• Pour les liquides chauds laissez les se refroidir avant de les mélanger. 

• Ne jamais plonger LE RUBY dans l’eau. Seules les accessoires fournis peuvent être lavés à l’eau 

savonneuse ou en machine. 

• Assurez vous de bien nettoyer LE RUBY après chaque usage. 

• Ne jamais mettre vos mains ou toucher les accessoires quand l’appareil est en marche. 

• Ne jamais utiliser des accessoires différents en même temps. 

• Cet appareil est conçu pour une capacité maximale de 2.000g. Tout surplus risque d’endommager 

le moteur. 

• Tenir le câble d’une main quand vous l’enroulez pour éviter tout mouvement brusque qui risque 

d’abîmer le système d’enroulement. 

• Le bruit du bloc moteur est < à 70 dBa. 

• Cet appareil n'est pas prévu pour être utilisé par des personnes (y compris les enfants) 
avec des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant 
d'expérience et de connaissance, sauf s'il leur est prodigué une supervision ou si elles 
ont reçu une instruction concernant l'utilisation des appareils par une personne 
responsable de leur sécurité.   

 

 

 

Informations importantes 
 
Cet appareil n’est pas recommandé pour un usage professionnel. 

Utilisez l’appareil pendant une durée maximum de 10 minutes puis laisser le refroidir 30 minutes avant de 
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le remettre en marche. Le non respect de cette règle peut causer des dommages à l’appareil et risquer le 

feu. 

Avant d’utiliser LE RUBY pour la première fois, nettoyer soigneusement tous les accessoires. 

 

Assurez vous qu’aucune partie ou accessoire ne soit endommagé. Une pièce détériorée ne doit pas être 

utilisée. Dans ce cas, contacter immédiatement le SAV agrée le plus proche de chez vous (voir rubrique 

SAV www.robusta.fr) 

 

Comment utiliser LE RUBY 
 

1) Assurez vous en premier que l’appareil est débranché et se trouve en position “OFF” 
2) Placer le plateau rotatif (3) à l’endroit prévu (4 ou 5) sur l’appareil (18). 
3) L’emplacement (4) est prévu pour l’utilisation du petit bol et l’emplacement (5) est prévu pour le 

grand bol. 
4) Presser sur le bouton (19) pour débloquer et ouvrir le bloc moteur en arrière. Introduire les 

accessoires désirés et refermer le bloc moteur en appuyant sur la touche (19). 
5) Assurez vous que les fouets pétrisseurs (7) sont bien mis introduits dans leurs endroits réservés. 

Un des fouets avec une marque hexagonale doit rentrer dans le bloc moteur dans l’emplacement 
de gauche (trou forme hexagonale). 

6) Une fois que les accessoires sont correctement placés, placer le bol sur le plateau rotatif (3). 
Assurez vous que le grand ou petit bol est correctement placé à son endroit. 

7) Pour retirer les accessoires, presser sur le bouton (21). Attention de ne jamais presser sur ce 
bouton quand l’appareil est en marche . 

8) Appuyer sur le bouton (19) pour faire descendre le bloc moteur en position horizontale. 
9) Dès que vous placez vos ingrédients dans le bol, placer le variateur de vitesse sur la position 

minimum (en tournant à gauche)  
10) Branchez l’appareil et ouvrir l’interrupteur ; l’appareil fonctionne à vitesse lente. 
11) Vous pouvez ajuster la vitesse de rotation à l’aide du variateur (15). 
12) A l’aide du bouton TURBO (16) vous pouvez atteindre la vitesse maximum. La vitesse sera 

maintenue tant que vous avez votre doigt appuyé sur cette touche. 
13) A la fin de la procédure, replacer le variateur (15) sur la position minimum, fermer l’interrupteur et 

débrancher l’appareil. 
14) Presser sur le bouton (19) pour positionner le bloc moteur en position verticale et permettre de 

retirer le bol. 
15) Pour retirer les accessoires, presser sur le bouton (21). 

 

Comment nettoyer l’appareil. 
 

1) Ne plonger jamais l’appareil dans l’eau ou dans un tout autre liquide. 

2) Ne jamais nettoyer l’appareil dans le lave vaisselle 

3) Il est très important de garder l’appareil toujours propre. Nettoyer l’appareil après chaque usage. 

L’insuffisance de nettoyage peut engendrer la floraison de microbes qui peuvent nuire à votre 

santé.  

4) Assurez vous que l’appareil est bien débranché avant de procéder au nettoyage. 

5) Les bols, plateau rotatif et accessoires peuvent être normalement lavés à l’eau courante et 

détergent. 

6) La surface de l’appareil doit être nettoyée à l’aide d’un chiffon humide. Faites attention que l’eau 

ne pénètre pas à l’intérieur du système de ventilation ou ne touche le moteur. Si par mégarde l’eau 

pénètre dans le moteur, n’utilisez plus l’appareil et faites le vérifier par le SAV agrée. 

7) N’utilisez jamais des produits abrasifs ou dissolvant. L’utilisation de ces produits peuvent 

endommager l’appareil. 
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Balance électronique 
 

1) Avant d’utiliser la balance pour la première fois placer les batteries de type LR3 à l’emplacement 

prévu. Les positions + et – sont indiqués à l’intérieur du compartiment batterie 

2) Presser sur le bouton (12) pour libérer la balance. 

3) A l’avant de la balance se trouve les boutons de contrôle. 

4) Le bouton de droite (10) sert pour la mise en marche. Le bouton (8) de gauche sert à modifier les 

unités de mesure. Le bouton (9) du milieu sert à éliminer le poids net du bol. Quand vous placez 

un bol sur la balance, celle-ci indiquera le poids du bol. En pressant sur le bouton (9), le poids du 

bol disparaît et le compteur est remis à zéro. La balance n’indiquera plus que le poids des 

ingrédients. 

5) Le poids minimum de cette balance est de 10gr. 

6) Le poids maximum de cette balance (bol et ingrédients confondus) est de 3 kg. 

 

Utilisation des accessoires : (1 fouet-2 crochets-2  fouets batteur fournis avec le 
RUBY 500)) 

 

CROCHET PETRISSEUR : S’utilisent pour mélanger et p étrir les pâtes à base de 
levure :pains, petits pains, brioches, pâte à pizza … 

 
BATTEURS : s’utilisent pour la confection des biscu its, cakes, glaçage, pâtisserie, 

éclairs, garnitures, gâteaux, bombons, cookies, pât e à tarte, purée de pomme de 
terre, pains de viande. 

6-fouet 

FOUET : s’utilise pour les préparations de mélanges  aérés : pour les œufs, 
mayonnaise, blanc d’œufs,glaçage bouillis, crème ép aisse, biscuit de Savoie, la 
pâte à frire, les meringues, les gâteaux au fromage , les mousses, les 
soufflés…Ne pas utiliser le fouet pour les mélanges  épais comme p.e pour 

7-crochet pétrisseur   

22. batteurs 

QUANTITE 2 

QUANTITE 2 

QUANTITE 1 


