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La Forza Uno saura vous
convaincre par sa facilité
d’utilisation.

Cette machine a capsules vous
donnera toute la satisfaction du
veéritable espresso : arbme,
corps, rémanence.

La Forza Uno



Retrouvez toute I’'ltalie avec
cette machine professionnelle
alliant le meilleur de I’espresso

et confort d’utilisation.

Autonome ou réseau, sa capacité
vous assureront une utilisation
parfaite pour toutes les
occasions.

La Forza Due



Présentation Générale

- Pratique, propre et robuste,
- Systeme capsule illy
- Deux formats de tasses (réglables) et Arrét automatique
- Ejection Automatique de la capsule
- Témoins réservoir d’eau vide et température

- Filtration de I'eau

- Arrét de la machine par absence d’eau

Forza Uno Forza Due
- Machine autonome - Machine autonome ou réseau
- 1 groupe café - Plus Grande capacité

- Trois groupes indépendants :
* Deux sorties café
* Sorties Eau chaude et vapeur
d’eau/cappuccinatore



H41.5 cm

L 23 cm

P 37 cm

Bac a eau : 3 litres

H 52 cm

Bac récupération de capsules : 40

5 litres ou Réseau

40 *2

46 cm






Descriptif géenéral

Porta-tasses Gulle du porte-tasses
( Extractible pour nettoyage)

hManometre _ w »

Buze d'ean chande

Buse a vapaur

Et Cappuccinatore

Plateaux rotatifs de
mzamien des capsules

Cuvettes d'egoutizge

(Réglables a deux hauteurs)




Descriptif géneéeral

Commutatenr Commurtatenr
principal du principal de la
percolateur chaudiére

Teéemoin lnmineux de
Commutatenr de 1a chaudiere
rechauffeur de tasse
Panneaux de
(dans cette
; commande
configuration
Uniquement)




Tuyau Rejet d’eau

Dépression de la chaudiere

Tuyau ajustable en longueur

Il peut descendre jusqu’au bac




Grilles Amovibles

Sens spécifiqgue de la
grille pour que les
gouttes arrivent
directement dans le bac™

Deux Bacs

Récupérateur d’eau
Réglables 2 niveaux

Descriptifs Bacs

r b |

Deux Bacs
Récupérateur de capsules

Pas de détection mais quand le
porte capsule est ouvert, on voit

les capsules usagées




Panneau de Commande

Café Court (Arrét en cours possible en rappuyant sur la touche)

Café Long (Arrét en cours possible en rappuyant sur la touche)

Led qui assure la présence de la capsule

Led qui assure que le porte capsule est fermé.
Si led clignote = absence d’eau

Led qui assure que la chaudiere est en chauffe. Quand la led s’éteint, la Forza
est préte en utilisation

Led qui assure la machine sous tension

Réglage des tasses (Forza Uno et Due)
+ Bouton eau chaude (Forza 2)

Machine sonne = pas assez d’eau dans le circuit



Fonctionnement Sortie Café

Sorties Café




Votre café en toute simplicité !




Fonctionnement Vapeur / Cappuccinatore

Manometre

Pression pour utilisation Eau Chaude/Vapeur
Attendre Aiguille sur 28 « PSI » (environ 2 bars)
Ok = Voyant vert

/ Touche Vapeur

Cappuccinatore

« Clou »
\
Pour jouer avec le
débit du lait.
Plus on le retire ,
moins de pression

Tuyau Amovible (pour nettoyage)

= — Systéme de Visse

Sortie
Vapeur

(ou Sortie lait
pour utilisation
cappuccinatore)

En fin d’utilisation du
Cappuccinatore, pour que le lait

restant dans le tuyau ne coule pas.




Fonctionnement Eau Chaude

Bouton Sortie Eau Chaude

—
1

Protection chaleur en
caoutchouc

—~ Sortie Eau chaude




Alimentation en eau

Systeme Autonome o

Ouverture
pour
emplacement
Bonbonne.
Clés incluses

Bonbonne 3 litres (Uno)
5 litres (Due)

Systeme Réseau d’eau ou Flojet

Avantage : Le tuyau est placé sous la machine
Raccord 15/21
2 m de tuyau = identique a celui du Flo jet

Systéme Flo Jet = Bonbonne + Douille Raccord + Pompe
Possibilité d’ajouter un filtre sur Flo Jet




Filtres

Autonome (inclus avec la machine)

o

Filtre en résine cationique forte (liquide)

Indices de saturation LIFE-SPAN litres (1) resinvolume
_ 0)
Blanchissement du filtre Total Hardness | 10°f | 20°f | 30°f | 40°f | 50°f
ou Stagnation de I’eau du filtre QA CAF-CF 1 9 | 45 | 30 | 22,5 | 18 0,08
Filtration 150 micron Changement du filtre toutes les 1000 conso environ

Dimensions du filtre (H*D) : 136 * 40 mm

Température max : 45 °



Filtres

Réseau

Filtre habituel pour machine réseau



Accessoires Meuble

Pour la Forza Uno :

Meuble Poubelle

Pour la Forza Due :

Meuble Bahia




Détartrant

ScaleKleen R 013

Conditionnement 10 sachets




Quelques Remarques

* Forza Due = groupes séparés = en cas de panne d’un groupe, on peut
utiliser I’'autre groupe
* On ne peut pas faire un deuxieme café avec la méme capsule.
* Enlever la capsule usagee = le porte capsule doit restée vide.
* Le porte capsule est incompatible avec les capsules Lavazza.
* Rincage quotidien préconise :

Porte capsule vide

Appuyer 5 secondes sur la grande tasse
* Recommander l'utilisation de tasses en porcelaine pour I’eau chaude ou
vapeur.

Astuce : Vous pouvez régler la quantité d’eau chaude dans le gobelet : ne
pas trop le remplir de facon a le tenir par le haut.

* Comment distinguer sur le carton une fForza Due autonome d’une Forza
Due réseau ? Sur le carton est coché « ldrica >» pour Forza réseau






Présentation Genérale Technique

- Solidité du systeme de chargement et d’expulsion de la capsule
- Ejection de la capsule mécanique
- Pression optimale garantie

- Café chaud = pas de perte de température = contact direct entre la chaudiéere et le
groupe d’extraction.

- Moteur Robuste

- La résistance est dans le corps de chauffe

- Carte de temporisation ( si réseau d’eau faible)
- Débimeétre (compteur d’eau)

- La chaudiere est munie d’un systeme breveté = diminution du dépo6t de calcaire
(remplissage par le bas)

- Chéassis et carter zingués = pas de rouille et pas de corrosion de la tole



En image ...

Chaudiere Vapeur et eau chaude
Bac Tampon

Carte sécurité
de
Temporisation

Pompe

Panneau Commande



Chaudiere




Panneaux de commande

Commutateurs

Carte électronique




Remarques

Le porte capsule doit étre propre = fermeture
totale = sinon pas de mise en route

Ne rien mettre sous la machine

Car présence du détecteur
« Insuffisance d’eau »




Caractéristigues Techniques Forza Uno

Caractéristiques Forza 1
Hauteur 415
Largeur 230
Profondeur 370
Couleur Moir et Inox
Pression 15 har
Puissance groupe café 700 W
Puissance maximale 900 w
Alimentation éléctrique 230%¥ 50 Hz
Nombre de sorties café 1
Eau chaude non
Yapeur non
chauffe tasses 1
interrupteurs marche farrét oui
Capacité du bac de récupération d'eau/café 0,9 litre
Hauteur sous sortie café 75mm/f 100mm
Capacité chaudiére 25 cc
bac a eau amovible oui
Capacite bac a eau 3 litres
Témoin lumineux bac a eau vide oui
Nombre de formats de tasse 2

Nombre moyen d'espresso avec bac a eau plein

100 x 30cc ou 50 ¥ 60 cC

Temps pour Un Bspresso

25 sec en fonction de la capsule

Temps pour un café

35 sec en fonction de la capsule

Reglage du niveau des tasses

oui
Branchement au réseau d'eau non
Electrovanne oui
T° thermostat 98 °
Témoin Temperature de I'eau oui
Arrét Automatique oui
Ejection Automatique oui
Capacité Du bac a capsules 40
Témaoin lumineux bac capsules plein non
Filtre a eau oui
Comptabilisation du nombre de boissons non
Arrét de la machine par absence d'eau oui
Norme RoHS oui
Norme CE oui

Dimentions du carton en mm S500x300x450
Poids Net 14

Poids Brut

20




Caractéristigues Techniques Forza Due

Caractéristiques Forza 2
Hauteur 520 mm
Largeur 480 mm
Profondeur 460 mm
Couleur MNoir et Inox
Pression 15 bars
Mombres de groupes 3 = 2 cafés/ 1 eau vapeur
Puissance groupe café 700 W
Puissance groupe vapeur 1300 W
Puissance maximale 2700 W
Alimentation éléctrique 230¥ 50 Hz
Nombre de sorties café 2
Eau chaude oui
Yapeur oui
interrupteurs marche farrét 2
chauffe tasses oui
interrupteur chauffe tasses 1
Capacité du bac de récupération d'eau/fcafé 2 x 0,91 chacun
Hauteur sous sortie café 75/100mm
Capacité chaudiére 2 litres
bac & eau amovible oui
Capacité bac & eau 5 litres
Filtre @ eau version autonome oui
Yersion Réseau d'eau disponible monté d'usine { pas de kit )
Kit Filtre + filtre de rechange pour option réseau Oui
Branchement au réseau d'eau 2 mderilsan 1/4 de pouce {monté usine)
Témoin lumineux bac a eau vide oui
Nombre de formats de tasse 2

Nombre moyen d'espresso avec bac a eau plein

150 % 30cc ou 80 ¥ 60 cC

Temps pour un espresso

25 sec en fonction de la capsule

Temps pour un café

35 sec en fonction de la capsule

Réglage du niveau des tasses oui
Electrovanne pour les 3 groupes 1
T° thermostat g5 ©
Témoin Température de I'eau oui
Arrét Automatique oui
Ejection Automatique oui
Capacité Du bac a capsules 2 % 40 chacun
Témoin lumineux bac capsules plein non
Comptabilisation du nombre de boissons non
Arrét de la machine par absence d'eau oui
Morme RoHS oui
Norme CE oui
Dimentions du carton en mm 600x550x520
Poids Net 38 kg
Poids Brut 45 kg




Manuel technique

Disponible en traduction francaise sur www.fountain-dealers.com

Mode d'cmplof
FORZA UNO
FORZA DUE

SOMMAIRE

INSTRUCTIONS DE MISE AU REBUT DU PRODUIT ..
CONSIGNES DE SECURITE A OBSERVER LORS DE L'INSTALLATION ET DE LA MAINTENANCE ..oooccceoce oo 3
CONSIGNES GENERALES DE SECURITE oo 4
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES -oooooooevooscoeeeeooesesoeeeesmaeeceeesssessssessssos oo e seee oo essss e e seres e se s s eses e reeeer 6

POSITIONNEMENT ET INSTALLATION .

COMMUTATEURS ET LEURS FONCTIONS 7

PREMIERE INSTALTATION ..o oo oo oo oo oo 2
REMPLISSAGE DE LA CHAUDIERE A VAPEUR (modéle Squips d'in TES6IV0I) oo
REMPLISSAGE DE LA CHAUDIERE A VAPEUR (modéle & raccorder au résean de distribuHon d Bam) oot ettt B

PROCEDURE DE DEMARRAGE DU PERCOLATEUR (mettez le commutateur principal du percolateur sur la position ON) ....oovocvccevveeees 9

CHAPITRE 3 ...
FANNEAU DE COMMANDE

REGLAGE DU DEBIT DE CAFE oo 10

Appuyez sur le bouton de réglage du debit (cafetiére) jusqu’a ce que le témoin blen clgmote. ..o 10
FEGLAGE DU DEBIT DEAUVAPEUR © oot esere et ettt ettt ettt e 1
PRINCIPES DE FONCTIONNEMENT ET CONSIGNES D'UTILISATION DES MACHINES Lot 12

CHAPITRE 4 ... .13
DEFAUTS DE FON 1

MAINTENANCE GENERALE oo 13
CABLE D' ALIMENTATION ELECTRIQUE .o st s ees s oeern 13

REGLAGE DU PLATEAU DE MATNTIEN DE LA CAPSULE .o 13

CHAPITRE 5.
NETTOYAGE ET ENTRETIEN

MAINTENANCE PERIODIQUE DE L' ADOUCISSEUR DVEAU oo 14
ADDUCISSEUR D'EAU DE LA CHAUDIERE (modales &quipés d'um 18Serveir SSIE} ..o oeecooceseoes oo 1
ADOUCISSEUR. D'EAU (modales 3 raccordament an résaam da distribution d ea1n) oo LR
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no _ _
Forlau Mise en Fonctionnement

O Commutateur principal du percolateur (ON/OFF) : ce commutateur se situe c6té gauche sur la facade avant
de la machine. Pour mettre le percolateur sous tension. il suffit de mettre ce commutateur sur la position
ON. Une fois le percolateur sous fension, un témoin rouge s’allume. Lorsque ce témoin est éteint, le
percolateur est prét a 'emploi : s’1l est allumé, la température atteinte est encore insuffisante et vous devez
patienter quelques secondes jusqu’a ce qu’il s’éteigne.

Important : chagque fois que vous faites passer le commutateur principal de la position OFF a la position
ON alors que le plateau de maintien de la capsule est immobilisé, la machine procéde a un test automatique
au cours duguel le motoréducteur interne qui gére la fermeture du percolateur est sollicité. N ouvrez jamais
le plateau rotatif durant ce test.

]

Panneau de commande : situé sur la facade avant de la machine. ce panneau de commande permet de gérer
le débit ainsi que la durée d’écoulement pour café serré (espresso), café long, vapeur et eau chaude.

0 000000000000 000000090090 9909090999 99999 99 9 999 9999999 99999999990,
AVERTISSEMENT : I’absence d’eau dans le réservoir entraine ’activation du systéme de sécurité et le :
passage en mode alarme du dispositif électronique de dosage. Pour réinitialiser le systéme, mettezla 4

machine hors tension IE'IIIB]ISSE‘Z le réservoir (l’eau puls remettez la machine sous tension. °
................‘. 0 0000O0O0GCOGOGS 00000000000 00000000O0CGOCGOIOS




Forz?

a

pue Mise en Fonctionnement

Commutateur principal du percolateur (ON/OFF) : ce commutateur se situe coté gauche sur la tacade avant
de la machine. Pour mettre le percolateur sous tension, il suffit de mettre ce commutateur sur la position
ON. Une fois le percolateur sous tension. un témoin rouge s’allume. Lorsque ce témoin est éteint. le
percolateur est prét a I'emploi : s°1l est allumé, la température atteinte est encore insuffisante et vous devez
patienter quelques secondes jusqu’a ce qu’il s'éteigne.

Important : chaque fois que vous faites passer le commutateur principal de la position OFF a la position
ON alors que le plateau de maintien de la capsule est immobilisé, la machine procéde a un test automatique
au cours duguel le motoréducteur interne qui gére la fermeture du percolateur est sollicité. N'ouvrez jamais
le plateau rotatif durant ce test.

Commutateur principal de la chaudiere (ON/OFF): ce commutateur se situe sur la facade avant de la
machine, au-dessus du manomeétre. Il suffit de mettre ce commutateur sur la position ON pour mettre la
chaudiére sous tension et assurer la production de vapeur et d’eau chaude.

Témoin lumineux de la chaudiére : ce voyant se situe sur la facade avant de la machine. a gauche du
manometre. S’il est éteint, la machine est préte a produire de la vapeur et de I'eau chaude : 5’1l est allumé. la
chaudiére n’a pas encore atteint sa température optimale. Il faut patienter jusqu’a ce qu’il s’éteigne.

Commutateur de réchauffeur de tasse (ON/OFF) (dans cette configuration uniquement) : ce commutateur se
situe coté gauche sur la facade avant de la machine.

Panneau de commande : situé sur la facade avant de la machine, ce panneau de commande permet de gérer
le débit ainsi que la durée d’écoulement pour café serre (espresso). café long, vapeur et eau chaude.



Procédure de Démarrage du Percolateur

PROCEDURE DE DEMARRAGE DU PERCOLATEUR (mettez le commutateur principal du
percolateur sur la position ON)

a

Remarque : si vous actionnez le commutateur principal pour la premiére fois ou si vous le faites passer de
la position OFF a la position ON alors que le plateau de maintien de la capsule est immobilisé, la machine
procéde a un test automatique. N ouvrez pas le plateau rotatif de maintien de la capsule ; patientez jusqu’a
la fin du test automatique.

Appuyez sur le bouton café serré/café long (voir description du panneau de commande) a plusieurs reprises
toutes les cing secondes jusqu’a ce que de I’eau commence a s échapper du pivot/de la buse. Pour procéder
a cette opération, servez-vous d'une capsule vide (sans café).

Remarque : a ce stade, vous devez vous assurer que la pompe n’aspire de ['air que pendant quelques
secondes a peine (vous pourriez endommager la pompe en la faisant fonctionner sans eau).

Appuyez pendant prés de cing secondes sur le bouton café serré/café long pour activer le cycle de
nettoyage.

Patientez jusqu’a ce que le témoin rouge du percolateur s’éteigne. puis appuyez sur le bouton café serré/café
long pour laisser I’eau s échapper du pivot/de la buse jusqu’a ce que le témoin rouge s’allume a nouveau.

Répétez cette procédure a plusieurs reprises afin d’optimiser le chauffage du percolateur.



Remplissage de la chaudiere a vapeur (autonome)

0 00000000000 0000000000000 0000000000000 0000000000000 090° 9200902900900 0090 9000900990090
Introduisez le réservoir rempli d’eau (1 litre au moins) dans son logement.

(]
d
O Veillez a ce que les conduits acheminant 1’eau ne soient n1 obstrués, ni pliés.
d

Mettez le commutateur principal du bloc vapeur sur la position ON. Le premier cycle de remplissage
commence aprés quelques secondes.

Important : a ce stade, vous devez vous assurer que la pompe n’aspire que de I'eau dans la mesure ou
I’aspiration d’air pourrait provoquer une surchauffe de la pompe.

O Au bout d’une minute. le premier cycle de remplissage prend fin et le systéme de sécurité de la machine
émet un signal sonore par intermittence.

O Réinitialisez ["alarme en mettant le commutateur principal du bloc vapeur sur la position OFF.

O Exécutez encore deux cycles de remplissage, jusqu’a ce que la chaudiére soit pleine. A ce stade, le témoin
lumineux rouge du bloc vapeur s’allume pour indiquer le début de la phase de chauffage.



Remplissage de la chaudiere a vapeur (réseau d’eau)

OO0 0000000000000 00000000000 000000000 00000000000 0000000000020 00°90900°09° 09090990
O Avant de brancher la fiche d’alimentation sur la prise d’alimentation secteur, assurez-vous que la machine

est correctement raccordée au réseau de distribution d’eau et que la pression est satisfaisante. Ouvrez le
robinet d’alimentation en eau et branchez la fiche sur la prise d’alimentation électrique. Cette phase est
commandée par une carte de temporisation. qui interrompt 1’alimentation en eau du réservoir dés que la

[ )
[ ]
[ ]
[ )
[ )
[ )
[ )
[ ]
durée de "opération excede le délai de remplissage normal afin de prévenir tout risque de débordement. :
[ ]
[ ]
[ ]

....................................................................'.....
O Mettez le commutateur principal du bloe vapeur (en haut a gauche) sur la position ON. Au bout de

quelques secondes, la pompe entame son premier cycle de remplissage.

Important : a ce stade, il est fondamental de s assurer que la pompe n’aspire que de I'eau dans la mesure
ot 'aspiration d’air pourrait provoquer une surchauffe de la pompe.

O Au bout d’une minute, le premier cycle de remplissage prend fin et le systéme de sécurité de la machine
émet un signal sonore par intermittence.
O Réinitialisez I’alarme en mettant le commutateur principal du bloc vapeur sur la position OFF.

Exécutez encore deux cycles de remplissage, jusqu’a ce que la chaudiére soit pleine. A ce stade, le témoin
lumineux rouge du bloc vapeur s’allume pour indiquer le début de la phase de chauffage.



Réglage du deébit de café

00000 0000000000000 000000060000060000000000000000000000000000000000000000900
Appuyez sur le bouton de réglage du débit (cafetiére) jusqu’a ce que le témoin bleu clignote.

O Introduisez la capsule dans le percolateur, puis refermez la porte.
O Appuyez sur le bouton café (serré ou long) pour lancer I"écoulement.

O Appuyez a nouveau sur ce bouton dés que la quantité de café souhaitée est atteinte.

Réglage du débit d’eau vapeur (due)

0 0000000000000 0000000000000 00000000000 0000000000090 0900000900000 0°09°0°5090000 90002
Pour régler le débit d’eau chaude. appuyez sur le bouton central : pour régler celui de la vapeur. appuyez sur le
bouton de gauche.

O Appuyez sur le bouton de réglage du debit (cafetiére) jusqu’a ce que le témoin bleu clignote.
O Appuyez sur le bouton eau chande/vapeur pour lancer 1’écoulement.

O Appuyez a nouveau sur ce bouton dés que la quantité d’eau ou de vapeur souhaitée est atteinte.






Reéféerences SAP

* Forza Uno

Ref 310 006 * Meuble Baltom
Ref 500 075

* Forza Due

Ref 310 007 * Meuble Forza Due
Ref 500 028

* Forza Due Réseau * Pieds réglables

Ref 310 008 Ref 600 050

* Kit filtre pour Forza Réseau (birect eau ou Flo Jet)
Ref 500 022

* Filtre de rechange pour Forza Réseau (birect eau ou Flo Jet)
Ref 500 027

* Filtre en résine pour Forza autonome : QA CAF CF1
Ref 500 130

* Détartrant ScaleKleen
Ref 500 108

* Systeme Flo Jet :
Bonbonne (Ref 500 055) + Douille raccord (Ref 500 023) + Pompe (Ref 500 020)



Les fiches commerciales

Sstpme

Deeun

Ejection

Arrét de
Bae récw
Vysie

Pression

a

Dimensions encm : L 23 | H37 | P41.5
Pussance : 900 W

Tension : 230V [ 50 Hertz

FORZA UNO

et robuste

apsule : hygne, choot et frakheur du calé

Maching sn =

natique de la capsule

Témains réservoir deau vide ot température

¢ v par absence deau

sur de 40 capades

filtration d'eau

5 bars

Reéservol deau amovible . 3 [gres

illy




Les fiches commerciales

FORZA DUE

Praticue

et

Systeme capsule - hygiene, choix et fraicheur du cafe
Dein sorties calé techniguement indépendantes
Sortes eaw chaude et vapeur

Machine autonome ou réseau deau

Dewr formats de tasse et arrét automatique du cafe
Ejection automatigue de fa capsule

Temains réservoir dezu vide st température

Arrét de la machine par absence d'eau

Systéme de filration deau

Pression @ 15 bars

Réservoir deau amovible : 5 fres

Capacité du bac récuperateur de capsules : 40 x 2
Dmensionsencm : L 48 | H46 | P 52

Pussance @ 2900 W

Tension - 230V / 50 Hertz

il
distributeur
lycaffé




Verso

Un espresso toujours parfait,

La caspsule |y vous garantt une qualita plﬁalle [asse
apires CAsSe.

Pour chague espresso illy, c'est 'sssec n parfaite
de 50 grains de café 100% Arabica Premium.

Le Scuro
% 1 Le Scurc est d'un corps
ﬁfy intanse et d'un godr affirma
b e ol les notes de chooolat, pan
Ve el grillé sa fondent aux nuances
e B legéres de cararmal,

L'espresso

L'Espresso d'une torméfaction

AFACEAFILE AT

i goir dquilibre aver das
notes de cars

pain grille et lleuries

2|, checolat,

Cete recherche de la perlfection est le fruic d'une
langue expérience de recherche et d'innavation, d'un
wxvair-faire, d'une mise en commun des connalssances
et de la multiplicatsan des cantrdles guakid

Chagque jour dans le monde, plus de & milllans
:l'e:pr:zs:u iy sont consommés dans les calés,
restaurants, & la maisan ow au bureau, Le

consammateur i%y recannait son espressa illy dés g
le gelte; son arGmae riche et harmoniews, son gedt
équilibré et intense, ce malangs 100% Arabica de
grande qualid en font un produt unigue et inimitable

[ Le Lungo
1 Une harmenie parfaite pour
un café dows, rond e délicar
sePRER avec des notes fruivkes,
__—‘_..

Le Décaféinge Court

Towst en s"appropsiant ke goln
da l'espresso, il se dégago une
noie subtile da fleur, CTa
décaféiné de torréfaction
] CyRmning & dE"E.ISI'E" an court

Le Décaféing Long

i Ce décaléi

86 cliéguiste on long,

& de terréfaccion

7/
distributeur
illycattfe







distributeur LA FORZA UNO

illycaffe




['//y Les machines...

distributeur LA FORZA DUE

illycaffe

Systeme espresso autonome ou reseau avec
filtre ;

- Grande capacité
- Deux groupes café indéependants

- Un autre groupe : eau chaude,
vapeur/cappuccinatore

- Deux formats de tasse automatiques
- Ejection automatigue de la capsule
- Témoins réservoir d’eau vide







Les Grands Crus

les grands crus 1y

nutes de chumlat pain gnlle se fondent aux nuances
légéres de caramel.

L'Espresso w @P

L'Espresso d'une torréfaction moyenne se caractérise par
un godt équilibré avec des notes de caramel, chocolat,
pain grillé et fleuries.

Le Lungo '

Une harmonie parfaite pour un café doux, rond et délicat
avec des notes fruitées.

Tout en s'appropriant le godt de I'espresso, Il se dégage
une note subtile de fleur. Ce décaféing de torréfaction
moyenne se déguste en court,

Le Décaréiné Long w0

Ce décafeineé de torréfaction I&gére se déguste
en long.

‘ Le Décaféiné Court w e

ﬂlﬂfm pﬂl‘hie de
provenant de
(Bresil,

Indn Ethlnpie. Costa Rica, Kenya,



Accessoires

Cobelets

Existe en 8cl et 14 c
Par stick de 50 unités

A I'unita

SUcres & suerier Porte Serviettes & serviettes

Far 500 sachets A l'unite A l'unité Par sachet de 100 unités

“Chocolat Van Houten “Thes et Infusions

La véritable recette d'un chocolat Demandez nolre gamme de thes el
onchieLx infusions en sachets individuels




Accessoires

Cuilleres

Tasses Decorees Tasses Arf tollectionr

Tasses espressos G ¢l Tasses décortes espressos Les Tasses Art Collection sont créées
ou IungusEIE al oU cappuccinns s = en edition limitee par de nombreux Cuilléres design en inox.
: arlisles intermationausx.

"Chaune Tas5e8 Cofret de Deguatation _ Valise de Transport

IHéale pour ranspoisr valre
machine iily dans tous vos dépla-
cements.

Trolley foumni avec deux housses.

Pour maintenir vos fasses a la
bonne température.







