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PRECAUCIONES IMPORTANTES

Cuando utilice su cuchillo de trinchar eléctrico, siempre debe de seguir
algunas medidas basicas de seguridad, incluyendo las siguientes:

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR

o Utilice el cuchillo de trinchar eléctrico s6lo para lo que fue disefiado.

e Para evitar choques eléctricos, NO SUMERGIR el mango del cuchillo
de trinchar eléctrico en agua u otros liquidos.

e Los nifios no deben utilizar este aparato. Tenga extremo cuidado
cuando utilice el aparato en presencia de nifios.

¢ Desconecte del contacto (tomacorriente) el cuchilllo cuando no lo esté
usando, cuando esté poniendo o quitando alguna parte o cuando lo
esté limpiando. Desconéctelo también cuando esté cambiando las
cuchillas.

e EVITE TOCAR las cuchillas mientras funciona el motor.

¢ NO OPERE ningin equipo eléctrico que tenga el cordén o enchufe
danado, si el equipo no funciona correctamente o si se ha caido
o danado, devuélvalo al centro de servicio autorizado mas cercano
para una inspeccion, reparacioén o ajuste.

e NO USE con un cable de extension.

o El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede causar
fuego, choques eléctricos o lesiones personales muy severas.

e NO USARSE a la intemperie ni para uso comercial.

¢ NO DEJE que el cordén cuelgue del borde de la mesa o que toque
alguna superficie caliente.

e LAS CUCHILLAS ESTAN AFILADAS. Manéjelas con cuidado.
Siempre sujete las cuchillas con el filo hacia afuera y de la misma
forma las debe guardar.

e NO USE en alimentos congelados o en el hielo.

EsTA UNIDAD ES SOLO PARA UsO DOMESTICO

PARA LAS UNIDADES DE 120V Y 127V UNICAMENTE

Para reducir el riesgo de descargas eléctricas, este aparato cuenta con
una pata polarizada (una pata es mds ancha que la otra). Como medida
de seguridad, esta pata entra s6lo de una manera en un enchufe polarizado.
Si la pata no encaja en el enchufe simplemente coléquela al revés.

Si adn asi no encaja llame a un electricista calificado. DE NINGUNA
MANERA INTENTE MODIFICAR ESTA MEDIDA DE SEGURIDAD.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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El Cuchillo de Trinchar Eléctrico OSTER® ha sido disefiado para
cortar carnes y rebanar frutas, vegetales, panes, pasteles y para
cortar sandwiches simples o mds elaborados.

NoOTA: Este cuchillo no debe ser utilizado para cortar huesos,
comidas congeladas o semillas.

CARACTERISTICAS DE Su CuCHILLO
DE TRINCHAR ELECTRICO OSTER®

CUCHILLAS DE
ACERO INOXIDABLE

ESTUCHE PARA
GUARDAR

PROTECTOR

INTERUPTOR
ENCENDIDO/
APAGADO

MANGO CoN
Disefo
ERGONOMICO

TENEDOR

BotoN DE GONTROL CORDON

PARA SOLTAR LAS
CUCHILLAS
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Como UsAR EL CucHILLO DE TRINCHAR ELECTRICO

Asegtrese de que el cordon eléctrico no esté conectado al tomacorriente
cuando esté quitando o poniendo la cuchilla.

1. Levante las cuchillas por medio de los
protectores, colocandolas entre el dedo
pulgar y el indice. No toque la orilla
afilada ni los bordes ondulados de
las cuchillas. (Figura A)

0"

FIGURA A

2. Inserte el remache o seguro de una de
las cuchillas en la ranura de la otra,
esto hace que quede cerrado. (Figura B)

3. Sujete las cuchillas apoyando dos dedos
en los protectores y el filo de las
cuchillas hacia afuera, y coloque la
parte posterior dentro de la cuchilla en _
la abertura situada al frente del mango.
NO OPRIMA EL BOTON EXPULSOR
CUANDO ESTE MONTANDO LAS
CUCHILLAS.

4. Oprima cada protector hacia adentro
hasta que sienta el sonido indicdndole
que las cuchillas han caido en su lugar.
Asegurese de que las cuchillas estén
bien insertadas. El filo de la cuchilla
debe estar hacia abajo retirado del
mango. (Figura C)

FIGURA B

T

FIGURA C

5. Enchufe el cordon del tomacorriente.
Utilice solamente el voltaje que
se especifica en la parte inferior

de la unidad.

6. Oprima y sostenga el interruptor
colocado en la parte superior del mango
para activar el cuchillo. (Figura D)

7. Para rebanar, coloque la cuchilla sobre
el alimento y deslicelo solamente.
No es necesario mover el cuchillo
hacia los lados, solamente deslicelo
hacia abajo y las cuchillas rebanaran
sin mucha presion.

\»

8. Cuando haya terminado de rebanar,
suelte el interruptor. Desenchufe
el cordéon del tomacorriente.

FIGURA D
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Como LivpriAR Su CucHiLLO DE TRINCHAR ELECTRICO
Desconecte el cordén del tomacorriente.

Oprima el botén expulsor y cuidadosamente retire ambas cuchillas
del aparato. Deslice las cuchillas separadas para que el remache de una
cuchilla se desenganche de la ranura de la otra.

Sujete las cuchillas por los protectores y lavelas en agua tibia jabonosa.
Enjudgelas y séquelas cuidadosamente. Recuerde que estas cuchillas
estan sumamente afiladas. Las [iminas pueden lavarse en el lavaplatos.

Pésele un pafio himedo al equipo. NO LO SUMERJA EN AGUA
O NINGUN OTROS LIQUIDOS.

Como GuARDAR Su CucHILLO DE TRINCHAR ELECTRICO

Enrolle el cordén. Guarde el cuchillo en su estuche en un lugar seco y
limpio, como un gabinete o un estante. Coloque las cuchillas dentro
de su funda pléstica y gudrdelas en la gaveta.

MANTENIMIENTO

No trate de afilar las cuchillas del cuchillo de trinchar eléctrico. Bajo uso
normal y cuiddndolas le dardn afios de uso satisfactorio.

El motor de su cuchillo ha sido lubricado cuidadosamente en la fabrica
usando los mejores lubricantes. Por lo tanto no requiere ningin
lubricante adicional.

Aparte de la limpieza recomendada, ninguna otra limpieza es necesaria.
Devuelva su cuchillo de trinchar eléctrico a un centro de servicio
autorizado para servicio o reparacion.
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CoNSEJOS PARA CORTAR CON EL CUGHILLO
DE TRINCHAR ELECTRICO

Utilice una tabla para cortar y evitar dafiar los platos de metal o
de porcelana o las encimeras.

Permita que los asados reposen durante 15 a 20 minutos después de
la coccion. Manténgalos en un lugar caliente. La carne serd més facil
de rebanar. Utilice un tenedor para sostener la carne al tallar.

Quite todas los palillos de la carne antes de cortarla.

Como CorTAR UN AsApo De CosTiLLAS DE RES

Sugerencias: Pida a su carnicero que quite el hueso posterior del asado
y que seccione los huesos de las costillas en piezas cortas.

Coloque el asado sobre una tabla para cortar, con el extremo mas largo
del asado hacia abajo y el lado del costillar a su izquierda. El extremo
pequeiio del asado debe colocarse cerca de usted. Inserte el trinche para
cortar entre las dos costillas superiores.

Rebane a lo largo del asado desde el extremo con grasa del hueso de
la costilla. Corte la rebanada del hueso usando la punta especial para
recortar del cuchillo eléctrico.

Espariol-§

ComMENT UTILISER VOTRE CoUTEAU A DECOUPER ELECTRIQUE

Vérifiez que le cordon électrique n’est pas branché lorsque vous otez
ou remplacez les lames.

1. Saisissez les lames du couteau par
les protége-gouttes en maintenant
les lames entre le pouce et I'index.
Evitez de toucher les bords acérés
et festonnés des lames. (Figure A) ) .

2. Insérez le verrou de blocage de 'une
des lames dans la fente de I’autre lame ;
ceci permet de relier les deux lames.
(Figure B)

3. En tenant les lames avec le pouce et
Pindex par les protége-gouttes et en
veillant que les bords festonnés des
lames soient tournés vers Pextérieur
(et non vers votre main), insérez les
extrémités des lames dans la fente a
I’avant de la poignée. N’APPUYEZ
PAS SUR LE BOUTON D’EJECTION
LORSQUE VOUS INSTALLEZ
LES LAMES.

4. Appuyez doucement sur chaque
protége-gouttes jusqu’a ce que vous
entendiez un déclic qui vous signale que
les lames sont bien en place. Assurez-
vous que les lames sont correctement
insérées. Le coté tranchant doit étre
orienté vers le bas. (Figure C)

FIGURE A

FIGURE B

T

o\‘

FIGURE C

5. Branchez le cordon du couteau dans
la prise de courant. N’utilisez qu’une
prise dont la tension correspond a celle
indiquée sur le dessous de I’appareil.

6. Pour faire fonctionner le couteau,
appuyez sur Iinterrupteur marche/arrét
(situé sur la partie supérieure de la
poignée) et maintenez-le enfoncé.
(Figure D)

7. Pour la découpe, placez les lames sur la
nourriture et appuyez légérement vers le
bas. Grace au mouvement automatique
des lames, vous n’avez pas a effectuer
un mouvement de va-et-vient.

\)

8. Une fois la nourriture découpée,
relachez Pinterrupteur et débranchez
le cordon.

FIGURE D

Frangais-3
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Como CoRTAR UN JAMON ENTERO 0 UNA PATA DE CORDERO ASADA

Coloque la pata de cordero o el jamén entero sobre la tabla para cortar
con el extremo de la pata dirigido a su derecha. Para cortar un jamén
entero, voltee el lado grasoso y marcado hacia arriba. Para cortar la pata
de cordero, coloque el asado de manera que la seccién con mas carne
quede dirigida apuntando en sentido contrario a usted.

Inserte el trinche para carne dentro de la parte con mas carne y haga
varios cortes a lo largo partiendo desde el lado menos carnoso.

Voltee el jamén o la pata de manera que descanse verticalmente sobre
la superficie para cortar. Corte una rebanada partiendo desde el extremo
de la pata comenzando en la base de la protuberancia y rebanando
hacia abajo en direccion al hueso de la pata. Después, haga otro corte
en dngulo a éste, cerca del extremo de la pata. Levante la rebanada.

Comenzando por el extremo de la pata, corte rebanadas delgadas
y uniformes hacia abajo en direccion al hueso de la pata.

Para sacar las rebanadas, pase el cuchillo eléctrico debajo
de las rebanadas, en forma paralela al hueso de la pata.

Espariol-6

CommenT NETTOYER VOTRE CouTEAU A DECOUPER ELECTRIQUE

Débranchez le cordon. Appuyez sur le bouton d’éjection et oter avec
précaution les deux lames du couteau.

Appuyez sur le bouton d’éjection des lames et 6tez avec précaution

les deux lames du couteau a I’aide des protége-gouttes. Glissez les lames
jusqu’a ce que le verrou d’une des lames se détache de la fente de
l’autre lame.

Tenez les lames par les protége-gouttes et lavez-les a ’eau chaude
savonneuse. Rincez et séchez soigneusement. Faites trés attention —
les lames sont TRES TRANCHANTES. Vous pouvez laver les lames
dans un lave-vaisselle.

Nettoyez le logement du couteau avec un chiffon humide.
N’ IMMERGEZ JAMAIS LE COUTEAU DANS DE UEAU
OU TOUT AUTRE LIQUIDE.

RANGEMENT

Entourez le cordon autour du couteau et maintenez-le en place a 1'aide
d'une attache. Conservez le couteau dans son étui de rangement dans
un endroit sec et frais, comme un meuble de cuisine ou une armoire.
Glissez les lames dans leur fourreau protecteur et rangez-les dans

un tiroir.

ENTRETIEN

N’essayez pas vous-méme d’aiguiser les lames. Dans des conditions
d’utilisation normales, elles devraient servir pour des années.

Le moteur de votre couteau a découper életrique a été lubrifié a I'usine
a Paide d’un lubrifiant de qualité. Il ne nécessite pas de lubrification
supplémentaire.

Aucun entretien additionnel n’est requis, sauf le nettoyage usuel.
Retournez ’appareil au centre de service autorisé le plus proche
pour examen, réparation et rajustement.

Francais-4
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Como CoRTAR UN Pavo o PoLLo

Coloque el pavo o el pollo sobre una tabla para cortar, con las patas
hacia la derecha. Comenzando por el lado que da hacia usted, corte una
pata toméandola con su mano izquierda y jaldndola suavemente mientras
estd cortando a través de la carne y de la articulacién del muslo.

Coloque la pata sobre la tabla para cortar y corte a través de la articulacién
para separar el hueso del muslo de la pata. Rebane la carne de la pata
y del muslo, cortando paralelamente al hueso.

Inserte el trinche en la carne de la pechuga para asegurar el cuerpo
del ave. Separe el ala del cuerpo al cortar a través de la articulacion.

Inicie cortando la pechuga justo debajo de la articulacion donde estaba
el ala. Corte rebanadas delgadas de carne blanca, cortando hacia abajo
y en forma paralela al hueso de la pechuga.

Como CoRTAR PiEzAs DE PAN Y PASTELES

Para evitar desmoronar una pieza de pan recién hecha, o los pasteles

que tienen consistencia esponjosa, deslice suavemente el cuchillo eléctrico
a través del pastel, cortando rebanadas. Cortando rebanadas tan
delgadas como las desee.

Espaiiol-7

ConsEILS D’UTILISATION DU CouTEAU A DEcouPeER ELECTRIQUE

Servez-vous d’une planche a découper pour éviter d’érafler la porcelaine,
les plats métalliques ou les comptoirs.

Maintenez un roti & température ambiante pendant 15 a 20 minutes
apres la cuisson. Conservez le dans un endroit chaud. Ainsi, la viande
sera plus facile a découper. Utilisez une fourchette pour tenir la viande
lorsque vous découpez

Otez toutes les broches lorsque vous découpez.

DEcoure D’UNE COTE DE BoEUF NATURE

Suggestions : Demandez a votre boucher d’enlever la colonne vertébrale
du réti et effectuez un découpage serré des cotes.

Pour ce faire, placez le réti su une planche & découper, avec I'extrémité
la plus large 4 plat, les cotes a votre gauche, la partie la plus étroite
du roti se trouvant alors le plus proche du couteau.

Insérez une fourchette a découper entre les deux cotes supérieures.
Découpez en partant du gras de la cote. Séparez la tranche de l’os
a Iaide de la pointe pareuse du couteau.

Francais-5
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Garantia Limitada de 1 Afio

Sunbeam Products, Inc., o si en Canadd, Sunbeam Corporation (Canadd) Limited (colectivamente
“Sunbeam™) garantiza que este producto estara libre de defectos en material o mano de
obra por un periodo de un afio a partir de la fecha de la compra. Sunbeam, a su eleccién,
reparara o reemplazara este producto o cualquier componente del producto que se encuentre
defectuoso durante el periodo de garantia. El reemplazo sera efectuado por un producto o
componente nuevo o remanufacturado. Si el producto ya no esta disponible, el reemplazo
podra efectuarlo por un producto similar de igual o mayor valor. Esta es su garantia exclusiva.

Esta garantia es vilida para el comprador original al detalle desde la fecha de compra original
al detalle y no es transferible. Guarde el recibo de venta original. Se requiere prueba de compra
para obtener la garantia. Los concesionarios Sunbeam, centros de servicio, o almacenes de
ventas al detalle de productos Sunbeam no tienen el derecho de alterar, modificar o cambiar,
de manera alguna, los términos y condiciones de esta garantia.

Esta garantia no cubre el desgaste normal de las piezas o dafios resultantes de cualquiera de los
siguientes: uso negligente o mal uso del producto, uso en voltaje o corriente inapropiada, uso
contrario a las instrucciones de operacion, desarme, reparacion o alteracion por cualquier persona
que no sea Sunbeam o de un centro de servicio autorizado Sunbeam. Ademds, esta garantia

no cubre: Actos de la naturaleza, tales como incendios, inundaciones, huracanes o tornados.

¢Cuales Son los Limites de Responsabilidad de Sunbeam?

Sunbeam no sera responsable por ningtin dafio incidental o consecuente causados
por el incumplimiento de la garantia o condicion expresa, implicita o reglamentaria.

Excepto hasta donde lo prohiben las leyes aplicables, cualquier garantia implicita o condicién
de comerciabilidad o aptitud para un propésito particular, estd limitada en duracion a la
duracion de la garantia descrita arriba.

Sunbeam niega cualquier otra garantia, condicién o representacion, expresa, implicita,
reglamentaria o de otra manera.

Sunbeam no serd responsable por ningtn tipo de dafio que resulte de la compra, uso o mal
uso, o inhabilidad de usar el producto incluyendo dafios incidentales, especiales, consecuentes
o similares o pérdida de lucro, o por cualquier incumplimiento de contrato, fundamental

o de otra manera, o por cualquier reclamo contra el comprador iniciado por cualquier

otra tercera persona.

Algunas provincias, estados o jurisdicciones no permiten la exclusion o la limitacion de dafios
incidentales o consecuentes, o limitaciones sobre cuinto dura una garantia implicita, de modo
que las limitaciones o exclusiones mencionadas arriba pueda que no le aplique a usted.

Esta garantia le otorga derechos legales especificos, y pueda que usted tenga otros derechos,
los cuales varfan de provincia a provincia, de estado a estado o de jurisdiccion a jurisdiccion.
Como Obtener Servicio de Garantia

En los Estados Unidos —

Si usted tiene alguna pregunta relacionada con esta garantia o quisiera obtener servicio

de garantia, por favor llame al teléfono 1.800.334.0759 y le proporcionaremos la direccion
del centro de servicio mas conveniente para usted.

En Canada -

Si usted tiene alguna pregunta relacionada con esta garantia o quisiera obtener servicio

de garantia, por favor llame al teléfono 1.800.667.8623 y le proporcionaremos la direccion

del centro de servicio mas conveniente para usted.

En los Estados Unidos, esta garantia es ofrecida por Sunbeam Products, Inc., situada en Boca Ratén,
Florida 33431. En Canada, esta garantia es ofrecida por Sunbeam Corporation (Canada) Limited,
situada en el 5975 Falbourne Street, Mississauga, Ontario L5SR 3V8.

POR FAVOR, NO RETORNE ESTE PRODUCTO A NINGUNA
DE ESTAS DIRECCIONES NI AL LUGAR DONDE LO COMPRO.
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DEcouPE D’uN JAMBON ENTIER ou D’UN GiGOT D’ AGNEAU

Placez le gigot ou le jambon sur la planche a découper avec I’extrémité
du jarret positionnée a la droite de la lame. Pour le jambon, tournez le
cOté gras comportant les rainures vers le haut. Pour le gigot, positionnez
le roti de facon a ce que la partie charnue se trouve éloignée du couteau.

Insérez y une fourchette a viande et découpez plusieurs tranches de
longueur similaire en commencant par la partie la moins épaisse.

Tournez le jambon ou le gigot afin qu’il se maintienne en position
verticale durant la découpe. Découpez un morceau du jarret en
commengant par sa base de renflement et en descendant ensuite le long
de I’os. Puis, découpez en angle a proximité de I’extrémité du jarret.
Soulevez le morceau.

En commencant par le jarret, découpez des tranches fines et uniformes
le long de los.

Pour retirer les tranches, placez le couteau a découper électrique
sous ces derniéres, tout en tenant le couteau paralléle a los.

———Fop---

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Lors de I'utilisation du couteau a découper électrique, prenez toujours les précautions
de base, notamment celles qui suivent :

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT D’UTILISER

o Utilisez ce couteau a découper électrique uniquement a des fins pour
lesquelles il est il a été congu.
e Pour vous protéger des risques d’électrocution, NE PLONGEZ JAMAIS
le manche électrique dans I’eau ou dans tout autre liquide.
e NE FAITES PAS FONCTIONNER le couteau dans I’eau ou sous le robinet.
o Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas utiliser cet appareil. Faites
particuliérement attention lorsque I’appareil est utilisé en présence d’enfants.
Débranchez le couteau lorsque vous ne I'utilisez pas, avant de mettre ou
de retirer des piéces ou avant de le laver. Débranchez le couteau avant
de changer de lames.
e NE TOUCHEZ JAMAIS les lames lorsque le mouteur est en marche.
N’UTILISEZ JAMAIS un appareil électrique dont la fiche ou le cordon
électrique est endommagé, qui présente des problémes de fonctionnement,
qui est tombé a terre ou qui a été endommagé de quelque maniére que ce
soit. Retournez Pappareil au centre de service autorisé le plus prés aux
fins d’inspection, de réparation ou de réglage électrique ou mécanique.
e N’EMPLOYEZ PAS cet appareil avec une rallonge.
Lutilisation d’accessoires non conseillés ou non vendus par le fabricant
présente des risques d’incendie, d’électrocution ou de blessure.
e N'UTILISEZ PAS cet appareil a Pextérieur ou a des fins
commerciales.
e NE LAISSEZ PAS le cordon pendre du bord d’une table ou
d’un comptoir ; ne le laissez pas non plus entrer en contact avec
des surfaces chaudes.
e LES LAMES SONT TRES TRANCHANTES. Maniez-les avec précaution.
Tenez toujours les lames avec le coté coupant tourné vers Iextérieur.
Rangez toujours les lames en orientant le bord coupant vers I’extérieur.
e N’EMPLOYEZ PAS ce couteau pour couper des aliments surgelé
ou des blocs de glace.

CET APPAREIL EST DESTINEE A USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT
POUR LES APPAREILS DE 120 V ET DE 127 V SEULEMENT

Pour réduire le risque de choc électrique, cet appareil est doté d’une fiche
polarisée (une lame est plus large que P'autre). Cette fiche ne peut étre insérée
que dans un seul sens dans une prise de courant polarisée. Si la fiche ne
s’enfonce pas complétement dans la prise, inversez-la et essayez de nouveau.
Si elle ne s’adapte toujours pas a fond, consultez un électricien qualifié.
VEILLEZ A RESPECTER CES MESURES DE SECURITE.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Francgais-1

DEcouPe D’uN ROTI DE DINDE OoU D’UN POULET

Placez la dinde ou le poulet sur une planche a découper, avec les pattes
tournées vers la droite. En commencant par la partie faisant face au
couteau, tirez doucement sur la patte a I’aide de votre main gauche tout
en découpant la viande et en sectionnant P’articulation au haut de cuisse.

Placez la patte sur la planche et sectionnez I’articulation qui relie le haut
de la cuisse au pilon. Coupez des tranches dans la patte et la cuisse,
en effectuant la découpe parallélement a I’os.

Insérez la fourchette a viande dans la viande de poitrine pour maintenir
fermement la carcasse. Séparez I’aile du corps en sectionnant I’articulation.

Commencez a découper la poitrine juste au-dessus de I’articulation

a ’emplacement de la séparation de I’aile. Découpez de fines tranches
de viande blanche, avec des mouvements vers le bas et en découpant
parallélement a los de poitrine.

Francais-6
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DEcouPE D’uUN PAIN, D’UN GATEAU DES ANGES,
D’UNE TARTE MOUSSELINE 0U D’UN GATEAU EPONGE

Pour éviter d’écraser un pain fraichement cuit ou encore des giteaux
de type mousseline ou éponge, faites passer délicatement le couteau a
découper a travers le gateau ou le pain, en découpant des tranches
aussi fines que vous le souhaitez.

Francais-7
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Le Couteau a Découper Electrique OSTER® permet de découper des
rotis et d’autres types de viandes, de trancher des fruits, des légumes,
du pain, des gateaux et des sandwiches tous garnis.

REMARQUE: Ce couteau ne devra pas étre utilisé pour découper des os,
de la nourriture surgelée, des graines dures ou des noyaux.

CARACTERISTIQUES DE VOTRE COUTEAU
A DecouPer ELECTRIQUE OSTER®

LAMES EN ACIER

INOXYDABLE PROTEGE-GOUTTES

ETul DE
RANGEMENT

INTERRUPTEUR
MARCHE/ARRET

POIGNEE A
CONCEPTION
ERGONOMIQUE

FOURCHETTE

BouToN DE
DECLENCHEMENT
DES LAMES

_CorboN
— ELECTRIQUE
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Guarantie Limitée de 1 An

Sunbeam Products, Inc., ou au Canada, Sunbeam Corporation (Canada) Limited (collectivement

« Sunbeam ») garantit que pendant une période de un an a partir de la date d’achat, ce produit
sera exempt de défauts de matériaux et de main d’ceuvre. Sunbeam, selon son choix, réparera ou
remplacera ce produit ou tout composant du produit étant trouvé défectueux durant la période de
couverture de la garantie. Le remplacement sera réalisé au moyen d’un produit ou composant neuf
ou reconstruit. Si le produit n’est plus disponible, un produit d’une valeur similaire ou supérieure
fera lieu de replacement. Ceci est votre garantie exclusive.

Cette garantie est valide pour I'acheteur au détail d’origine a partir de la date d’achat au détail
initiale et n’est pas transférable. Gardez le recu de vente d’origine. Une preuve d’achat est requise
pour obtenir Iapplication de la garantie. Les concessionnaires, les centres de réparation Sunbeam
ou les magasins au détail vendant des produits Sunbeam n’ont pas le droit d’altérer, modifier ou
de quelconque fagon changer les termes et conditions de cette garantie.

Cette garantie ne couvre pas I'usure normale des pieces ni les dégats provenant d’un des suivants:
mauvaise ou négligente utilisation du produit, emploi sur un mauvais courant ou une mauvaise
tension, utilisation contraire aux instructions de fonctionnement, démontage, réparation ou
modification par quiconque autre que Sunbeam ou un centre de réparation Sunbeam agréé.
De plus, la garantie ne couvre pas les cas de force majeure, tels qu’incendies, inondations,
ouragans et tornades.

Quelles Sont les Limites de Responsabilité de Sunbeam ?

Sunbeam ne sera pas responsable des dégats secondaires ou conséquents causés par la rupture
de toute garantie ou condition exprimée, tacite ou statutaire.

Dans la mesure des lois applicables, toute garantie ou condition tacite d’aptitude a étre vendu
ou utilisé dans un but particulier est limitée en durée a la durée de la garantie ci-dessus.
Sunbeam rejette toute autre garantie, condition ou représentation exprimée, tacite, statutaire
ou autre.

Sunbeam ne sera pas responsable des dégats, quel qu’en soit la sorte, résultant de 'achat, de
I’utilisation, de ’abus du ou de I'incapacité a utiliser le produit y compris les dégats secondaires,
spéciaux, conséquents ou similaires ; ni des pertes de revenus ; ni de toute rupture de contrat,
fondamentale ou autre ; ni de toute plainte amenée contre I’acheteur par toute autre partie.

Quelques provinces, états ou juridictions ne permettent pas ’exclusion ou la limitation des dégats
secondaires ou conséquents ni les limitations sur la durée de garantie tacite, donc il se peut que
les limitations ou exclusions ci-dessus ne s’appliquent pas a vous.

Cette garantie vous donne des droits légaux précis et il se peut que vous ayez aussi d’autres droits
qui varient d’une province, d’un état ou d’une juridiction a l'autre.

Comment Obtenir une Réparation Sous Garantie ?

Aux US.A. -

Pour toute question au sujet de cette garantie ou si vous désirez obtenir une réparation sous garantie,
veuillez appeler le 1.800.334.0759 et 'adresse d’un centre de réparation convenable vous sera fournie.

Au Canada -

Pour toute question au sujet de cette garantie ou si vous désirez obtenir une réparation sous garantie,
veuillez appeler le 1.800.667.8623 et I’adresse d’un centre de réparation convenable vous sera fournie.

Aux U.S.A., cette garantie est offerte par Sunbeam Products, Inc., située a Boca Raton, Florida
33431. Au Canada, cette garantie est offerte par Sunbeam Corporation (Canada) Limited,
située a 5975 Falbourne Street, Mississauga, Ontario LSR 3V8.
VEUILLEZ NE PAS RENVOYER CE PRODUIT A
L’UNE DE CES ADRESSES NI AU LIEU D’ACHAT.

Francais-8

———Fop---



