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Freidora
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FUTURA 2

ﬂ Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido
por la compra de un producto de la
marca TAURUS.

Su tecnologia, diseno y
funcionalidad, junto con el hecho

de superar las mas estrictas normas
de calidad le comportaran total
satisfaccién durante mucho tiempo.

Descripcion

Tapa

Asa tapa

Termostato de regulacion de la
temperatura

Indicador luminoso
Interruptor automatico de
seguridad

Perfiles de guias

Unidad de control
Elemento calefactor

Cesta para freir

Apoyo para la cesta

Asa de la cesta

Cubeta

Indicadores de nivel
Cuerpo

Botdén de rearme
Alojamiento conexién de red
Conexién de red

Soporte Unidad de Control
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A Consejos y advertencias de
seguridad

-Leer atentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el
aparato en marcha y guardarlo

para posteriores consultas. La no
observacion y cumplimiento de estas
instrucciones pueden comportar como

resultado un accidente.

-Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estar en contacto con alimentos,
procediendo tal como se indica en el
apartado de limpieza.

Entorno de uso o trabajo:

-Situar el aparato sobre una
superficie horizontal, plana, estable y
apta para soportar altas temperaturas,
alejada de otras fuentes de calor y de
posibles salpicaduras de agua

-Situar el aparato lejos de material
combustible, tales como materiales
textiles, cartén, papel...

-No usar el aparato asociado a un
programador, temporizador u otro
dispositivo que conecte el aparato
automaticamente ya que existe riesgo
de incendio si el aparato esta cubierto
o colocado incorrectamente.

Seguridad eléctrica:

-No utilizar el aparato con el cable
eléctrico o la clavija danada.

-Antes de conectar el aparato a la
red, verificar que el voltaje indicado
en la placa de caracteristicas
coincide con el voltaje de red.
-Conectar el aparato a una base de
toma de corriente provista de toma de
tierra y que soporte como minimo 10
amperios.

-La clavija del aparato debe coincidir
con la base eléctrica de la toma de
corriente. Nunca modificar la clavija.
No usar adaptadores de clavija.

-No forzar el cable eléctrico de
conexién. Nunca usar el cable
eléctrico para levantar, transportar o
desenchufar el aparato.

-No dejar que el cable eléctrico

de conexién quede colgando de la



mesa o quede en contacto con las
superficies calientes del aparato.
-Verificar el estado del cable eléctrico
de conexidn. Los cables dafados o
enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico

-No tocar la clavija de conexion con
las manos mojadas

-No utilizar ni guardar el aparato en
la intemperie.

-No utilizar el aparato si ha caido, si
hay sefnales visibles de danos, o si
existe fuga.

Seguridad personal:

-No tocar las partes metalicas o
el cuerpo del aparato cuando esta
en funcionamiento, ya que puede
provocar quemaduras.

Utilizacion y cuidados:

-No poner el aparato en marcha sin
haber llenado antes la cubeta de
aceite.

-No usar el aparato si su dispositivo
de puesta en marcha/paro no
funciona.

-No desplazar el aparato cuando
esté funcionando o el aceite aln
esté caliente. Con el aparato en frio,
transportar el aparato haciendo uso
de las asas. (Fig. 6)

-Respetar los niveles MAX y MIN.
(Fig. 3)

-Desenchufar el aparato de la red
cuando no se use y antes de realizar
cualquier operacion de limpieza.
-Este aparato estd pensado
Unicamente para uso doméstico, no
para uso profesional o industrial
-Este aparato no es un juguete. Los
nifos deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con el
aparato.

-Este aparato esta pensado para que
lo usen los adultos. No permitir que
lo usen personas no familiarizadas
con este tipo de producto, personas
discapacitadas o ninos.

-Este aparato no es un juguete. Los
ninos deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con el
aparato.

-Guardar este aparato fuera del
alcance de los nifios y/o personas
discapacitadas.

-No dejar nunca el aparato sin
vigilancia, ni al alcance de los nifios,
ya que es un aparato eléctrico que
calienta aceite a altas temperaturas y
puede ocasionar quemaduras graves.
-Si se utiliza materia grasa en vez

de aceite, se tiene que fundir esta
previamente en un recipiente aparte
(Fig. 4)

-Si la materia grasa se ha endurecido
en la cubeta del aparato, hacer unos
agujeros en la grasa sélida para
permitir que el agua que ha podido
quedar retenida en la grasa salga

en forma de vapor al calentarla a
temperatura minima del termostato
(Fig. 5)

-Si por cualquier motivo el aceite se
incendiara, desconectar el aparato de
la red y sofocar el fuego con la tapa,
con una manta, o con un pano grande
de cocina. NUNCA CON AGUA
-Colocar el mando termostato a

la posicién de minimo (MIN), no
garantiza la desconexién permanente
del aparto.

-Toda utilizacién inadecuada, o en
desacuerdo con las instrucciones

de uso, puede comportar

peligro, anulando la garantia y la
responsabilidad del fabricante.



B Modo de empleo

Notas previas de uso:

-Aseglrese de que ha retirado todo el
material de embalaje del producto
-Antes de usar el producto por
primera vez, limpie las partes en
contacto con los alimentos tal

como se describe en el apartado de
Limpieza.

Llenado de aceite:

-Abrir la tapa.

-Aseglrese de que el conjunto
eléctrico esta perfectamente
asentado.

-Verter aceite en la cubeta hasta la
marca que indica el nivel MAXIMO
(Fig. 3)

-El aparato no debe funcionar con
menos aceite del indicado en el nivel
MINIMO

Uso:

-Quitar la tapa. Esta freidora no

esta preparada para freir con la tapa
puesta

-Sacar la cesta y armar el mango,
haciéndolo pivotar hasta que las
varillas entren en su alojamiento (Fig.
7)

-Antes de la primera utilizacién

lavar la cesta y la cubeta con aguay
detergente, aclarar bien para eliminar
restos de detergente y después secar.
-Extraer del alojamiento cable, la
longitud de cable que precise.
-Enchufar el aparato a la red eléctrica
-Seleccionar la temperatura de

fritura deseada mediante el mando
termostato de regulacion. El indicador
luminoso se iluminara en color rojo,
indicando que el aceite esta en

proceso de calentamiento

-Preparar los alimentos a freir y
colocarlos en la cesta procurando que
no rebasen los 3/4 de su capacidad.
Dejar escurrir previamente los
alimentos antes de sumergirlos en la
cubeta.

-Si los alimentos estan congelados,
deben descongelarse previamente. La
introduccion de alimentos congelados
o con gran contenido en agua en la
cubeta puede provocar la proyeccion
brusca de aceite hacia el exterior al
cabo de unos pocos segundos.
-Esperar a que el piloto luminoso se
desconecte, lo que senalard que el
aparato ha alcanzado la temperatura
adecuada.

-Introducir lentamente la cesta

en la cubeta a fin de evitar
desbordamientos y salpicaduras.
-Cuando la figura esté en su punto,
levantar la cesta y colgarla en su
soporte para permitir el escurrido del
exceso de aceite de los alimentos.
-Vaciar la cesta.

-Cambiar el aceite aproximadamente
cada 15 6 20 frituras, o cada 5 — 6
meses si no se utiliza habitualmente.
-Para minimizar la generacién de
archilamida durante el proceso de
fritura, no dejar que los alimentos
adquieran un tono marrén oscuro,
retirar los restos de alimentos
quemados de la cubeta de aceite,

y procese los alimentos ricos en
almidén (tales como patatas y
cereales) a temperaturas inferiores a
170°C

Una vez finalizado el uso del aparato:
-Seleccionar la posicion de minimo
(MIN) mediante el mando selector de
temperatura



-Desenchufar el aparato de la red
eléctrica.

-Recoger el cable y situarlo en el
alojamiento cable.

-El alojamiento cable permite guardar,
extraer y disponer de la longitud
necesaria del cable para operar con
el aparato, evitando situaciones de
riesgo de accidente.

-Colocar la cesta dentro de la cubeta.
El mango de la cesta se puede dejar
armado o se puede abatir hacia

el interior de la cesta presionando
lateralmente sobre las varillas y
haciéndolo pivotar (Fig. 7)

-Cerrar la tapa

Consejos practicos:

-Para desodorar el aceite se pueden
freir unos trozos de pan.

-En aquellos alimentos que contienen
mucha agua es mejor y mas rapido
realizar dos frituras con menor
volumen de alimentos que una sola.
Con esto se disminuye el riesgo de
salpicaduras y desbordamientos.
-Para conseguir una fritura uniforme
y crujiente se puede utilizar el
método de «fritura en dos tiempos».
Este sistema consiste en realizar
una primera fritura hasta que los
alimentos estén bastante hechos, y
después una segunda fritura, con el
aceite muy caliente, para dorar los
alimentos.

-Es aconsejable freis con aceite de
oliva de minima acidez.

-No mezclar aceites de diversas
calidades.

-Para evitar que las patatas se peguen
es recomendable lavarlas antes de
freirlas.

Protector térmico de seguridad:

-En caso de sobrecalentamiento
actuaré el dispositivo de seguridad
térmica y el aparato dejara de
funcionar. Cuando esto suceda

se debe desconectar el aparato

de la red y dejar que se enfrie. A
continuacién presionar el botén de
rearme situado en la parte trasera
del conjunto eléctrico con la punta
de un boligrafo o similar para poner
de nuevo el aparato operativo para el
funcionamiento (Fig. 2).

0 Limpieza

-Desenchufar el aparato de la red

y dejarlo enfriar antes de iniciar

cualquier operacion de limpieza.

-Desmontar el aparato siguiendo los

siguientes pasos:

0o Quitar la tapa

0 Sacar la cesta y extraer el
conjunto eléctrico

o Extraer la cubeta

o Verter cuidadosamente el aceite
ya utilizado de la cubeta en un
recipiente (no en el fregadero),
seglin la normativa vigente de
tratamiento y eliminacion de
residuos.

-Verter agua con jabdn en la cubeta

para desengrasarla

-A excepcidn del conjunto eléctrico

y de la conexién de red, todas

las piezas pueden limpiarse con

detergente y agua o en el lavavajillas.

Aclarar bien para eliminar restos de

detergente.

-Limpiar el conjunto eléctrico y

el conector de red con un pano

himedo y secarlos después. NO

SUMERGIRLOS NUNCA EN AGUA O

CUALQUIER OTRO LIQUIDO

-Limpiar el aparato con un pano



himedo impregnado con unas gotas
de detergente y secarlo después.

-No utilizar disolventes, ni productos
con un factor ph acido o basico como
la lejia, ni productos abrasivos, para
la limpieza del aparato.

-No sumergir el aparato en agua u
otro liquido, ni ponerlo bajo el grifo.
-Si el aparato no se mantiene en buen
estado de limpieza, su superficie
puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracion de la vida del
aparato y conducir a una situacion
peligrosa:

-Las siguientes piezas son aptas para
su limpieza en el lavavajillas:

o Cesta
o Tapa

o Cubeta
o Cuerpo

8 Anomalias y reparacion

- En caso de averia llevar el aparato
a un Servicio de Asistencia Técnica
autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.
- Si la conexién red estd danada,
debe ser substituida, proceder como
en caso de averia.

Ecologia y reciclabilidad del producto
- Los materiales que constituyen

el envase de este aparato, estan
integrados en un sistema de recogida,
clasificacién y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de
ellos, puede utilizar los contenedores
publicos apropiados para cada tipo de
material.

- El producto esté exento de
concentraciones de sustancias que

se puedan considerar dafninas para el
medio ambiente.

- Este simbolo significa
que si desea deshacerse
del producto, una vez

transcurrida la vida del

I ismo, debe depositarlo
por los medios adecuados
a manos de un gestor de
residuos autorizado para
la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos
Eléctricos y Electrénicos
(RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva
2006/95/EC de Baja Tensién y

con la Directiva 2004/108/EC de
Compatibilidad Electromagnética.



Fregidora
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ﬂ Benvolgut client,

Us agraim que us hagiu decidit a
comprar un producte de la marca
TAURUS.

La seva tecnologia, disseny i
funcionalitat, i el fet d"haver superat
les normes de qualitat més estrictes,
us garanteixen una satisfaccié total
durant molt de temps.

Descripci6

Tapa

Nansa tapa

Termostat de regulacio de la
temperatura

Indicador lluminds
Interruptor automatic de seguretat
Perfils de guies

Unitat de control

Element calefactor

Cistella per fregir
Recolzament per a la cistella
Nansa de la cistella

Cubeta

Indicadors de nivell

Cos

Botd de rearmament
Allotjament connexid de xarxa
Connexi6 xarxa

Suport Unitat de control
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Consells i advertiments de
seguretat
-Abans d’'engegar |'aparell, llegiu
atentament aquest full d’instruccions
i conserveu-lo per a consultes
posteriors. La no-observacié
i I'incompliment d'aquestes
instruccions pot donar lloc a
accidents.

-Abans d'utilitzar-lo per primera
vegada, netegeu totes les parts del
producte que puguin estar en contacte
amb els aliments, tal com s’indica en
|"apartat de neteja.

Entorn d’us o treball:

-Col - loqueu I'aparell damunt d'una
superficie plana, estable i apta per
suportar altes temperatures, lluny
d’altres fonts de calor i de possibles
esquitxades d’aigua.

-Situeu I'aparell luny de material
combustible, tal com materials téxtils,
cartrd, papet...

-No useu |'aparell associat a un
temporitzador o altre dispositiu que
el connecti automaticament, ja que
existeix risc d'incendi si I'aparell
esta cobert o col - locat de manera
incorrecta.

Seguretat eléctrica:

-No utilitzeu I'aparell amb el cable
eléctric o la clavilla malmesos.
-Abans de connectar I'aparell a la
xarxa, verifiqueu que el voltatge que
s'indica a la placa de caracteristiques
coincideix amb el voltatge de xarxa.
-Connecteu I'aparell a una base de
presa de corrent equipada amb presa
de terra i que suporti com a minim 10
ampers.

-La clavilla de I'aparell ha de coincidir
amb la base eléctrica de la presa

de corrent. No modifiqueu mai la
clavilla. No useu adaptadors de
clavilla.

-No forceu el cable eléctric de
connexié. No useu mai el cable
eléctric per aixecar, transportar o
desendollar I'aparell.

-No deixeu que el cable de connexié
quedi penjant de la taula o en



contacte amb les superficies calentes
de I'aparell.

-Verifiqueu I'estat del cable
d’'alimentacid. Els cables malmesos
o0 enredats augmenten el risc de xoc
eléctric.

-No toqueu mai la clavilla de connexié
amb les mans molles.

-No utilitzeu ni guardeu I'aparell a la
intemperie.

-No utilitzeu I'aparell si ha caigut, si
hi ha senyals visibles de danys o si hi
ha una fuita.

Seguretat personal:

-No toqueu les parts metal - liques o
el cos de I'aparell quan estigui en
funcionament, ja que pot provocar
cremades.

Utilitzaci6 i cura:

-No connecteu mai I'aparell sense
haver omplert abans la cubeta d'oli.
-No useu I'aparell si el dispositiu
d’engegada/aturada no funciona.

-No desplaci la fregidora quan estigui
funcionant o I'oli estigui encara
calent. Amb I"aparell fred, desplaceu-
lo per les nanses. (Fig. 6)

-Respecteu els nivells MAX i MIN.
(Fig. 3)

-Desendolleu I'aparell de la xarxa
quan no I'utilitzeu i abans de netejar-
lo.

-Aquest aparell esta pensat
exclusivament per a Us domestic, no
professional o industrial.

-Aquest aparell no és una joguina. Els
nens han d’estar sota vigilancia per
assegurar que no juguin amb |'aparell.
-Aquest aparell esta pensat perque
|"utilitzin persones adultes. No
permeteu que I'utilitzin persones no
familiaritzades amb aquest tipus de

producte, persones discapacitades o
nens.

-Deseu aquest aparell fora de I'abast
dels nens i/o persones discapacitades.
-No deixeu mai I'aparell sense
vigilancia, ni a I'abast dels nens,

ja que és un aparell electric que
escalfa oli a altes temperatures i pot
ocasionar cremades greus.

-Si en lloc d’oli empreu matéria
grassa, cal que la foneu préviament
en un recipient apart (Fig. 4)

-Si la mateéria grassa s’ha endurit a la
cubeta de I'aparell, feu uns forats a la
grassa solida per permetre que |'aigua
que hagués pogut quedar retinguda en
la grassa surti en forma de vapor quan
s'escalfi a temperatura minima de
termostat (Fig. 5)

-Si, per qualsevol motiu, I'oli
s'incendiés, desconnecteu I'aparell de
la xarxa i apagueu el foc amb la tapa,
amb una manta o amb un drap gran
de cuina. MAI AMB AIGUA.

-Posar el comandament termostat

a la posicié de minim (MIN) no
garanteix la desconnexié permanent
de I'aparell.

-Una utilitzacié inadequada o en
desacord amb les instruccions d’us
suposa un perill i anul-la la garantia i
la responsabilitat del fabricant.

B Instruccions d’ds

Notes prévies d’us:

-Assegureu-vos que heu retirat tot el
material d’embalatge del producte.
-Abans d'usar el producte per primer
cop, netegeu les parts en contacte
amb aliments tal com es descriu a
|'apartat de neteja.



Ompliment d’oli:

-Obriu la tapa.

-Assegureu-vos que el conjunt eléctric
esta perfectament assentat.

-Aboqueu I'oli dins la cubeta fins la
marca que indica el nivell MAXIM
(Fig. 3)

-L’aparell no ha de funcionar amb
menys oli del que s’indica al nivell
MINIM.

Us:

-Traieu la tapa. Aquesta fregidora no
esta preparada per fregir amb la tapa
posada.

-Traieu la cistella i acobleu el manec
fent-lo pivotar fins que les varetes
entrin dins el seu allotjament (Fig. 7)
-Abans de la primera utilitzacio,
netegeu la cistella i la cubeta amb
aigua i sabd, esbandiu bé per eliminar
les restes de sabd i després eixugueu-
los.

-Extraieu de I'allotjament cable la
longitud de cable que necessiteu.
-Connecteu I'aparell a la xarxa
electrica.

-Seleccioneu la temperatura desitjada
per fregir mitjancant el comandament
termostat de regulacié. L'indicador
[luminds s'encén en color vermell per
indicar que I'oli es troba en procés
d’escalfament.

-Prepareu els aliments que heu de
fregir i col-loqueu-los a la cistella
mirant que no depassi els 3/4 de

la seva capacitat Deixeu escérrer
préviament els aliments abans de
submergir-los dins la cubeta.

-Si els aliments estan congelats,

cal descongelar-los préviament. La
introduccié d’aliments congelats

o amb gran contingut d’aigua dins

la cubeta pot provocar la projeccio

sobtada d’oli a I’exterior als pocs
segons.

-Espereu que el pilot lluminds es
desconnecti, la qual cosa indicara
que I'aparell ha assolit la temperatura
adient.

-Introduiu lentament la cistella a la
cubeta per evitar desbordaments i
esquitxades.

-Quan el procés de fregir estigui

al seu punt, aixequeu la cistella i
pengeu-la a la vora de la cubeta per
permetre que s’escorri I'excés d'oli
dels aliments.

-Buideu la cistella.

-Canvieu I'oli aproximadament cada
15 o 20 fregits, o cada 5-6 mesos si
no s'utilitza habitualment.

-Per minimitzar la generacié de
archilamida durant els procés de
fregit, no deixeu que els aliments
adquireixin un to marré fosc, retireu
les restes d'aliments cremats de la
cubeta d'oli, i processeu els aliments
rics en midd (com les patates i
cereals) a temperatures inferiors a
170°C

Un cop finalitzat I'Gs de I’aparell:
-Seleccioneu la posicié minima (MIN)
mitjancant el comandament selector
de temperatura.

-Desendolleu I'aparell de la xarxa
electrica.

-Recolliu el cable i situeu-lo a
I"allotjament.

-L’allotjament cable permet desar,
extreure i disposar de la longitud
necessaria del cable per operar amb
I’aparell, evitant situacions de risc
d’accident.

-Col - loqueu el cistell dins de la
cubeta. El manec de la cistella es
pot deixar armat o es pot abatre cap



a I'interior de la cistella pressionant
lateralment sobre les varetes i fent-lo
pivotar (Fig. 7)

-Tanqueu la tapa.

Consells practics:

-Per refrescar I'oli hi podeu fregir-hi
uns trossos de pa.

-Si es tracta d’aliments que contenen
molta aigua, és millor i més rapid
fregir-los en dues tandes i en menys
quantitat que en una de sola. Fent-ho
aixi, evitareu el risc d’esquitxades i
vessaments.

-Per aconseguir un fregit uniforme i
cruixent, es pot utilitzar el metode
de “fregida en dos temps”. Aquest
sistema consisteix a realitzar una
primera fregida fins que els aliments
estiguin prou fets i després fer-ne una
altra per daurar-los amb I'oli molt
calent.

-Es aconsellable fregir amb oli d’'oliva
de minima acidesa.

-No barregeu olis de diverses
qualitats.

-Per evitar que les patates s’enganxin

és millor rentar-les abans de fregir-les.

Protector térmic de seguretat:

-En cas de sobreescalfament de I'oli,
actuara el dispositiu de seguretat
térmica i la fregidora deixara de
funcionar. Quan aixo passi, heu de
desconnectar I'aparell de la xarxa i
deixar que es refredi. A continuacié
pressioneu el botd de rearmament
situat a la part posterior del conjunt
eléctric amb la punta d’un boligraf o
similar per posar novament |'aparell
operatiu pel seu funcionament (Fig.
2).

o Neteja

-Desendolleu I'aparell de la xarxa

i deixeu-lo refredar abans de dur a

terme qualsevol operacié de neteja.

-Desmunteu I'aparell seguint els

seglients passos:

o Traieu la tapa.

o Traieu la cistella i el conjunt
electric.

o Extraieu la cubeta

o Aboqueu amb molta cura I'oli
utilitzat en un altre recipient (no
a l'aigliera), segons la norma
vigent de tractament i eliminacié
de residus.

-Aboqueu aigua amb sabé a la cubeta

per llevar-ne el greix.

-Excepte el conjunt eléctric i la

connexid a la xarxa, totes les peces

poden netejar-se amb sabd i agua o

en el rentavaixelles. Esbandiu-ho bé

per eliminar les restes de sabd.

-Netegeu el conjunt eléctric i el

connector de xarxa amb un drap

humit i eixugueu-lo després. NO

ELS SUBMERGIU MAI EN AIGUA O

QUALSEVOL ALTRE LIQUID.

-Netegeu I'aparell amb un drap

humit impregnat amb unes gotes de

detergent i després eixugueu-lo.

-Per netejar I'aparell, no utilitzeu

dissolvents ni productes amb un

factor pH acid o basic, com el lleixiu,

ni productes abrasius.

-No submergiu I'aparell en aigua ni

en cap altre liquid, ni el poseu sota

|"aixeta.

-Si I'aparell no es manté en bon estat

de neteja, la superficie pot degradar-

se i afectar de forma inexorable

la durada de la vida de I"aparell i

conduir a una situacié perillosa.

-Les seglients peces sén aptes per a



netejar-les al rentavaixelles:
Cistella

Tapa

Cubeta

Cos

O O O o

Anomalies i reparacid

- En cas d’avaria, porteu I'aparell

a un servei d’assisténcia técnica
autoritzat. No intenteu desmuntar-lo o
reparar-lo perqué podria ser perillds.

- Si la connexid a la xarxa esta
malmesa, cal substituir-la i actuar
com en cas d’avaria.

Ecologia i reciclabilitat del producte
- Els materials que componen I’envas
d’aquest electrodomestic estan
integrats en un sistema de recollida,
classificacié i reciclatge. Si us en
voleu desfer, utilitzeu els contenidors
publics adequats per a cada tipus de
material.

- Aquest producte esta exempt de
concentracions de substancies que es
puguin considerar perjudicials per al
medi ambient.

- Aquest simbol significa
que si us voleu desfer del
producte, un cop exhaurida

la vida de I'aparell, I'heu
mmm de dipositar, a través dels
mitjans adequats, a mans
d’un gestor de residus
autoritzat per a la recollida
selectiva de Residus
d'Aparells Electrics i
Electronics (RAEE).

Aquest aparell compleix la Directiva
2006/95/EC de Baixa Tensio i

la Directiva 2004/108/EC de
Compatibilitat Electromagnetica.

Deep fryer
STAR 3
FUTURA 2

ﬂ Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase
a TAURUS brand product.

Thanks to its technology, design and
operation and the fact that it exceeds
the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life
can be assured.

Description

Lid

Lid handle

Temperature control thermostat
Pilot light

Automatic safety cut-off
Guide slots

Control unit

Heating element

Frying basket

Basket bracket

Basket handle

Tank

Level indicator

Body

Reset button

Power cable housing
Power cable

Control unit base
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A Safety advice and warnings

-Read these instructions carefully
before switching on the appliance

and keep them for future reference.
Failure to follow and observe these
instructions could lead to an accident.
-Clean all the parts of the product
that will be in contact with food, as
indicated in the cleaning section,
before use.



Working environment:

-Place the appliance on a horizontal,
flat, stable surface, suitable for
withstanding high temperatures and
away from other heat sources and
contact with water.

-Keep the appliance away from
flammable material such as textiles,
cardboard or paper, etc.

-Do not use the appliance in
association with a programmer, timer
or other device that automatically
switches it on, as there is a risk of
fire if the appliance is covered or
incorrectly situated

Electrical safety:

-Do not use the appliance if the cable
or plug is damaged.

-Ensure that the voltage indicated

on the rating label matches the

mains voltage before plugging in the
appliance.

-Connect the appliance to a base

with an earth socket withstanding a
minimum of 10 amperes.

-The appliance’s plug must fit into the
mains socket properly. Do not alter the
plug. Do not use plug adaptors.

-Do not use or store the appliance
outdoors.

-Do not use the appliance if it has
fallen on the floor, if there are visible
signs of damage or if it has a leak.
-Do not force the power cord. Never
use the power cord to lift up, carry or
unplug the appliance.

-Do not allow the power cord to hang
or to come into contact with the hot
surfaces of the appliance.

-Check the state of the power cord.
Damaged or tangled cables increase
the risk of electric shock.

-Do not touch the plug with wet
hands.

Personal safety:

-Do not touch metal parts or the body
when it is operating, as it may cause
serious burns.

Use and care:

-Never connect the appliance without
having first of all filled the oil bowl.
-Do not use the appliance if the on/off
switch does not work.

-Do not move the appliance whilst in
operation or if the oil is still hot. Once
cooled, transport the appliance using
the handles. (Fig. 6)

-Respect the MAX and MIN levels.
(Fig.3)

-Disconnect the appliance from the
mains when not in use and before
undertaking any cleaning task.

-This appliance is for household use
only, not professional or industrial use.
-This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.
-This appliance is intended for adult
use. Ensure that this product is not
used by the disabled, children or
people unused to its handling.

-This appliance should be stored

out of reach of children and/or the
disabled.

-Never leave the appliance unattended
when in use and keep out of the reach
of children, as this is an electrical
appliance that heats oil to high
temperatures and may cause serious
burns.

-If fat is used instead of oil, melt first
in a separate recipient (Fig.4)

-If fat has hardened in the pan, make
a few holes in the solid fat in order

to allow the water, which has been
retained in the fat to be released as
steam when heated at the minimum
thermostat temperature (Fig.5)



-If, for some reason, the oil were to
catch fire, disconnect the appliance
from the mains and smother the

fire using the lid, a cover or a large
kitchen cloth. NEVER WITH WATER.
-Turn the thermostat control to the
minimum (MIN) setting. This does
not mean that the iron is switched off
permanently.

-Any misuse or failure to follow the
instructions for use renders the
guarantee and the manufacturer’s
liability null and void.

n Instructions for use

Before use:

-Make sure that all the product’s
packaging has been removed.

-Before using the product for the first
time, clean the parts that will come
into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

Oil filling:

-Open the cover

-Ensure that the electrical equipment
is appropriately positioned.

-Pour oil up to the mark indicating the
MAXIMUM level on the bowl (Fig.3).
-The appliance must not be used with
less oil than that indicated by the
MINIMAL mark.

Use:

-Remove the lid. This fryer is not
designed to fry with the lid on.

-Take out the basket and attach the
handle (Fig. 7)

-Before using the appliance for the
first time, wash the basket and the oil
container with soap and water, rinsing
well to eliminate any soap residue and
then drying.

-Take the length of cable required out

of the housing.

-Connect the appliance to the mains.
-Select the desired frying temperature
using the thermostat control. The
indicator light will turn red, indicating
that the oil is being heated (close the
lid to save energy).

-Prepare the food to be fried and place
it in the basket, making sure that it
does not rise above 3/4 of its capacity.
Allow the food to drain before placing
it in the basket.

-Frozen food must be allowed for thaw
beforehand. The placing of frozen food
or food with high water content in the
basket may cause the oil to suddenly
spit after a few seconds.

-Wait until the pilot light has gone out
which will indicate that the appliance
has reached an adequate temperature.
-Slowly place the basket in the bowl
to avoid overflowing and splashing.

Fry with the lid open or closed, as
required.

-When the food has been fried
sufficiently, lift the basket and
position it in the support in order to
allow the excess oil to drain from the
food

-Empty the basket.

-Change the oil approximately every 15
or 20 frying operations, or every 5 — 6
months if not used frequently.

-In order to minimize the generation of
acrilamida during the frying process,
avoid to reach dark brown colours

on the fried food, remove any burnt
leftovers from the oil container, food
rich in scratch (such as potatoes

or corns) should not be fried at
temperatures higher to 170°C

Once you have finished using the
appliance:
-Select the minimum position (MIN)



using the thermostat control.

-Unplug the appliance from the mains.
-Put the cable back in the cable
housing.

-The cable housing means you can
remove and have available the required
length of cable for working with the
appliance, preventing accident risk
situations.

-Place the frying basket inside the
container. The basket handle can be
left attached or can be turned toward
the inside of the basket by pressing
sidewise on the rods and rotating (Fig.

7)
-Close the lid.

Practical recommendations:

-Fry a few pieces of bread to remove
the smell of used oil.

-For food with a high water content, it
is better and quicker to fry in two lots
with less food than in just one. This
will reduce the risk of splashes and
spillage.

-The “two-stage frying method” can be
used for an even and crispy coating.
This system consists of first frying the
food until it is reasonably well done
and then frying again using very hot oil
to brown the food.

-Olive oil with a minimum acidity level
is recommendable for frying.

-Do not mix different oils.

-Wash potatoes before frying to stop
them from sticking

Safety thermal protector:

-In the event of overheating, the
thermal safety mechanism will be
activated and the appliance will

stop operating. When this occurs the
appliance should be disconnected
from the mains and left to cool. Then
press the rearming button, situated at

the back of the electrical circuit, with
the tip of a pen or similar in order to
reactivate the appliance (Fig. 2).

D Cleaning

-Disconnect the appliance from the

mains and allow it to cool before

undertaking any cleaning task.

-Disassemble the appliance in

accordance with the following steps:

e Take off the lid

® Remove the basket and take out
the electrical equipment

e Remove the bowl

e Carefully pour the used oil from
the bowl into a container (not the
sink), according to the regulations
in force for the treatment and
disposal of waste.

-Pour soapy water into the tank to

degrease it.

-Except for the power unit and the

mains connection, all the parts can be

cleaned with detergent and water or in

washing up liquid. Rinse thoroughly to

remove all traces of detergent.

-Clean the electrical equipment and

the mains connection with a damp

cloth and dry. DO NOT IMMERSE IN

WATER OR ANY OTHER LIQUID.

-Clean the equipment with a damp

cloth with a few drops of washing-up

liquid and then dry.

-Do not use solvents, or products with

an acid or base pH such as bleach,

or abrasive products, for cleaning the

appliance.

-If the appliance is not in good

condition of cleanliness, its surface

may degrade and inexorably affect the

duration of the appliance’s useful life

and could become unsafe to use.

-The following pieces may be washed

in a dishwasher:

e Basket



e Lid
e Tank
e Body

Anomalies and repair

-Take the appliance to an authorised
technical support service if a product
damage or other problems arise. Do
not try to dismantle or repair without
assistance, as this may be dangerous.
-If the connection to the mains has
been damaged, it must be replaced
and you should proceed as you would
in the case of damage.

Ecology and recyclability of the
product

-The materials of which the packaging
of this appliance consists are included
in a collection, classification and
recycling system. Should you wish to
dispose of them, use the appropriate
public recycling bins for each type of
material.

-The product does not contain
concentrations of substances that
could be considered harmful to the
environment.

- This symbol means that in
case you wish to dispose of
the product once its working

life has ended; take it to

E o quthorised waste agent
for the selective collection
of Waste from Electric
and Electronic Equipment
(WEEE).

This appliance complies with
Directive 2006/95/EC on Low Voltage
and Directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility.

Friteuse
STAR 3
FUTURA 2

n Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir choisi
d’acheter un appareil ménager de
marque TAURUS.

Sa technologie, son design et sa
fonctionnalité, s’ajoutant au fait
qu’elle répond amplement aux
normes de qualité les plus strictes,
vous permettront d’en tirer une
longue et durable satisfaction.

Description
Couvercle
B Poignée couvercle
C Thermostat de réglage
D Témoin lumineux
E Interrupteur de sécurité
automatique
Profilés de guidage
Unité de commande
Elément chauffant
Panier a friture
Support du panier
Anse du panier
Cuve
Indicateurs de niveau
Corps
Bouton de réenclenchement
Logement connexion au réseau
Connexion au secteur
Support Unité de Commande

TOUVOZZIrxX——IOM

A Conseils et mesures de sécurité
-Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre
I’appareil en marche, et la conserver
pour la consulter ultérieurement. La
non observation et application de
ces instructions peuvent entrainer un
accident.



-Avant la premiére utilisation, laver
les parties en contact avec les
aliments comme indiqué a la section
nettoyage.

Environnement d’utilisation ou de
travail:

-Placer I'appareil sur une surface
plane, stable et pouvant supporter
des températures élevées, éloignée
d’autres sources de chaleur et des
possibles éclaboussures d’eau.
-Veiller a éloigner I'appareil de tout
matériel combustible, tels que carton,
papier, matieres textiles...

-Ne pas utiliser I'appareil en
association avec un programmateur,
une minuterie ou tout autre

dispositif raccordé automatiquement
a I'appareil car il existe un risque
d’incendie si I'appareil est couvert ou
mal installé.

Sécurité électrique :

-Ne pas utiliser I'appareil si son
cable électrique ou sa prise est
endommagé.

-Avant de raccorder |'appareil au
secteur, s’assurer que le voltage
indiqué sur la plaque signalétique
correspond a celui du secteur.
-Raccorder I'appareil a une prise
pourvue d'une fiche de terre et
supportant au moins 10 ampéres.
-La prise de courant de I'appareil
doit coincider avec la base de la
prise de courant. Ne jamais modifier
la prise de courant. Ne pas utiliser
d’adaptateur de prise de courant.
-Ne pas forcer le cable électrique de
connexion. Ne jamais utiliser le cable
électrique pour lever, transporter ou
débrancher |'appareil.

-Ne pas laisser tomber le cable

électrique de la table, éviter de le
mettre en contact avec les surfaces
chaudes de I'appareil.

-Vérifier I'état du cable électrique de
connexion. Les cables endommagés
ou emmeélés augmentent le risque de
choc électrique.

-Ne pas toucher la prise de
raccordement avec les mains
mouillées.

-Ne pas exposer |"appareil aux
intempéries.

-Ne pas utiliser I'appareil s’il est
tombé, s’il y a des signes visibles de
dommages ou en cas de fuite.

Sécurité personnelle :

-Ne pas toucher les parties
métalliques de I'appareil ou du corps
de I'appareil lorsqu’il est en marche,
car cela pourrait vous provoquer des
brilures.

Utilisation et précautions :

-Ne brancher aucun appareil sans
avoir rempli au préalable la cuve
d’huile.

-Ne pas utiliser I'appareil si son
dispositif de mise en marche/arrét ne
fonctionne pas.

-Ne jamais transporter la friteuse
quand elle est en marche ou quand
I"huile est encore chaude. Quand la
friteuse est refroidie, transportez-la a
I’aide des poignées. (Fig. 6)
-Respecter les niveaux MAXIMUM ET
MINIMUM. (Fig. 3)

-Débrancher I'appareil du secteur
tant qu’il reste hors d’usage et avant
de procéder a toute opération de
nettoyage.

-Cet appareil est uniquement destiné
a un usage domestique et non
professionnel ou industriel.



-Cet appareil n’est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu’ils ne jouent pas avec
I’appareil.

-Cet appareil a été congu pour étre
utilisé par des adultes. Ne pas laisser
des personnes non familiarisées avec
ce type de produit, des personnes
handicapées ou des enfants |'utiliser.
-Laisser I'appareil hors de portée

des enfants et/ou des personnes
handicapées.

-Ne jamais laisser I'appareil
fonctionner sans surveillance, ni a la
portée des enfants, étant donné qu’il
s'agit d'un appareil électrique et il
peut entrainer de graves brilures.

-Si I'on utilise de la graisse au lieu
d’huile, il faut la faire fondre au
préalable dans un récipient a part
(Fig. 4)

-Si la graisse a durci dans la friteuse,
faire quelques trous dans la graisse
solide afin de permettre que I'eau
qui a pu étre retenue dans la graisse,
s’évacue sous forme de vapeur en
réchauffant la graisse a température
minimum de thermostat (Fig. 5)

-Si, pour quelque cause que ce soit,
I"huile prend feu, il faut débrancher
la friteuse du réseau électrique et
étouffer le feu avec le couvercle, une
couverture ou avec un grand torchon
de cuisine. NE JAMAIS ESSAYER DE
L’ETEINDRE AVEC DE L'EAU.
-Mettre le thermostat sur la position
minimum (MIN) ne garantit pas
|‘arrét complet de I'appareil.

-Toute utilisation inappropriée ou
non conforme aux instructions
d’utilisation annule la garantie et la
responsabilité du fabricant.

n Mode d’emploi

Remarques avant utilisation :
-Assurez-vous que vous avez retiré
tout le matériel d’emballage du
produit.

-Avant la premiére utilisation, laver
les parties en contact avec les
aliments comme indiqué a la section
nettoyage.

Remplissage d’huile :

-Ouvrir le couvercle.

-Veuillez vous assurer que I’ensemble
électrique soit parfaitement installé
et stable.

-Verser de I’huile dans la cuve
jusqu’a la marque qui indique le
niveau MAXIMUM (Fig. 3)
-L'appareil ne doit pas fonctionner
avec un niveau d’huile en dessous de
la marque MINIMUM.

Usage :

-Enlever le couvercle. Ne pas
recouvrir la friteuse lors de son
utilsation

- Sortir le panier et fixer le manche
en le faisant pivoter jusqu’a ce que
les tiges entrent dans leur logement
(Fig. 7)

-Avant la premigére utilisation, veiller
a laver le panier et le bac a I'eau et
au détergent, puis, bien rincer pour
éliminer les restes de détergent et
ci-aprés les sécher.

-Extraire la longueur de cable
nécessaire.

-Brancher I'appareil au secteur.
-Sélectionner la température de
friture désirée avec le thermostat.
Le voyant lumineux passe au rouge,
indiquant que I’huile est en train de



chauffer.

-Préparer les aliments a frire et placer
les dans le panier en essayant de ne
pas dépasser les 3/4 de sa capacité.
Laisser égoutter les aliments avant de
les plonger dans la cuve.

-Si les aliments sont congelés, ils
doivent au préalable étre décongelés.
L’introduction d’aliments congelés
ou contenant beaucoup d’eau dans
la cuve peut entrainer la projection
inopinée d’huile vers I’extérieur au
bout de quelques petites secondes.
-Attendre que le témoin lumineux
s'éteigne, ce qui signifiera que
I"appareil a atteint la température
adéquate.

-Introduire lentement le panier

dans le récipient afin d’éviter tout
débordement ou projection.

-Quand la cuisson est suffisante,
soulever le panier et laisser le pendre
au bord du récipient pour permettre
d’égoutter I'excés d’huile imprégnant
les aliments.

-Vider le panier.

-Changer I'huile aprés 15 ou 20
fritures environ ou tous les 5-6

mois si vous ne |'utilisez pas
régulierement.

-Pour diminuer la formation
d’acrylamide pendant le processus
de friture, éviter que les aliments
acquiérent une couleur marron
foncé, retirer les restes d’aliments
brllés du bac a huile, et pour les
aliments riches en amidon (comme
par exemple les pommes de terre

et les céréales) veiller a utiliser des
températures inférieures a 170°C.

Lorsque vous avez fini de vous servir
de I'appareil:
-Choisir la position minimum (MIN)

grace au sélecteur de température.
-Débrancher I'appareil du secteur.
-Placer le cordon électrique dans son
compartiment.

-Le logement du cable permet de
garder, d’extraire et de disposer de la
longueur de cable nécessaire lors de
I'utilisation de I’appareil, en évitant
ainsi les dangers d’accident.

-Placer le panier dans le bac. Le
manche du panier peut s’accoupler
ou bien se rabattre vers I'intérieur du
panier en appuyant sur les tiges des
cOtés et en le faisant pivoter (Fig. 7)
-Fermer le couvercle.

Conseils pratiques:

-Pour désodoriser I'huile, il est
possible de faire frire des morceaux
de pain.

-1l vaut mieux faire frire en deux
fois les aliments qui contiennent
beaucoup d’eau: le résultat est plus
économique et plus rapide. Ceci
évite le risque d’éclaboussures et de
débordements.

-Pour obtenir une friture uniforme

et craquante, on peut utiliser la
méthode de «friture en deux temps».
Ce systeme consiste a réaliser une
premiere friture jusqu’a ce que les
aliments soient cuits et ensuite une
autre pour les faire dorer, ceci a
I"huile trés chaude.

-1l est conseillé d'utiliser une huile
d’olive faiblement acide.

-Ne pas mélanger des huiles de
qualités différentes.

-Pour éviter que les pommes de terre
ne collent, il est recommandé de les
laver avant de les frire.

Protecteur thermique de sireté:
-En cas de surchauffe, un



dispositif de sécurité thermique se
déclenchera et |'appareil s’arrétera
automatiquement. Dans ce cas,

vous devrez débrancher |'appareil

du réseau électrique et le laisser
refroidir. Ci-apres, appuyer sur le
bouton réarmement situé sur la partie
postérieure de I’ensemble électrique,
avec la pointe d’un stylo ou similaire
pour que |'appareil puisse se remettre
a fonctionner normalement (Fig. 2).

0 Nettoyage
-Débrancher I'appareil du secteur et
attendre son complet refroidissement
avant de la nettoyer.
-Pour le démontage de |'appareil,
suivre les pas décrits ci-dessous :
o Enlever le couvercle
o Sortir le panier et extraire le
dispositif électrique.
0 Retirer le bac
o Verser doucement I'huile usagée
de la cuve dans un récipient
(et pas dans |'évier), selon
la réglementation en vigueur
de traitement et d’élimination
des déchets.
-Verser de |’eau savonneuse dans la
cuve pour la dégraisser.
-A I'exception de I’ensemble
électrique et de la connexion au
réseau, toutes les autres pieces
peuvent se laver au détergent et a
I’eau ou dans le lave-vaisselle. Bien
rincer pour éliminer les restes de
détergent.
-Nettoyer I’ensemble électrique et la
connexion au réseau a |'aide d'un
chiffon humide, puis, les sécher. NE
JAMAIS SUBMERGER CES PARTIES
DE L’APPAREIL DANS L'EAU OU
TOUT AUTRE LIQUIDE.
-Nettoyer le dispositif électrique

avec un chiffon humide et le laisser
sécher.

-Ne pas utiliser de solvants ni de
produits a pH acide ou basique tels
que I'eau de javel, ni de produits
abrasifs pour nettoyer I'appareil.
-Ne jamais I'immerger dans |’eau ou
dans tout autre liquide.

-Si I'appareil n’est pas maintenu
dans un bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter
de facon inexorable la durée de vie de
I’appareil et le rendre dangereux.
-Les pieces suivantes peuvent étre
lavées au lave-vaisselle :

o Panier

o Couvercle
o Cuve

o Corps

s Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre |'appareil
a un service d'assistance technique
autorisé. Ne pas tenter de procéder
aux réparations ou de démonter
I’appareil; cela implique des risques.
- Si le branchement au secteur est
endommagé, il doit étre remplacé.
Procéder alors comme en cas de
panne.

Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont I’emballage de
cet appareil est constitué integrent
un programme de collecte, de
classification et de recyclage. Si vous
souhaitez vous en défaire, veuillez
utiliser les conteneurs publics
appropriés pour chaque type de
matériel.

- Le produit ne contient pas de
concentrations de substances
considérées comme étant nocives
pour I'environnement.



- Ce symbole signifie que si
vous souhaitez vous défaire
du produit, une fois que

celui-ci n’est plus utilisable,

B rcmettez-le, suivant la
méthode appropriée, a un
gestionnaire de déchets
d’'équipements électriques
et électroniques (DEEE).

Cet appareil est conforme a la
directive 2006/95/EC de basse
tension ainsi qu’a la directive
2004/108/EC de compatibilité
électromagnétique.

Fritteuse
STAR 3
FUTURA 2

ﬂ Sehr geehrter Kunde:

Wir danken lhnen flr lhre
Entscheidung, ein TAURUS Gerat zu
kaufen.

Technologie, Design und
Funktionalitat dieses Gerétes, in
Kombination mit der Erflillung der
strengsten Qualitatsnormen, werden
Ihnen lange Zeit viel Freude bereiten.

Beschreibung

Deckel

Deckelgriff

Thermostat zur Einstellung der
Temperatur

Leuchtanzeige

Automatischer Schutzschalter
Flihrungsprofile
Kontrolleinheit

Heizelement

Frittierkorb

Korbhalterung

Korbgriff

Wanne

Fillanzeige

Gehause

Reset-Taste

Kabel- und Steckerfach
Netzanschluss

Halterung Kontrolleinheit
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A Sicherheitsempfehlungen und
-hinweise

-Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie diese
zum Nachschlagen zu einem spateren
Zeitpunkt auf. Die Nichtbeachtung
dieser Gebrauchsanweisungen kann
Unfélle zur Folge haben.



-Vor der Erstanwendung mussen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

Anwendungs- oder Arbeitsumgebung:
-Stellen Sie das Geréat auf eine ebene
und stabile, fiir hohe Temperaturen
geeignete Oberflache, auBer
Reichweite von Hitzequellen und
moglichen Wasserspritzern.

-Stellen Sie bitte das Gerat weg von
brennbaren Stoffen wie zum Beispiel
Textilien, Pappe, Papier, und so
weiter.

-Verbinden Sie das Geréat nicht mit
einem Programmierer, einer Zeittaste
oder einer anderen Vorrichtung, die
den Apparat automatisch anstellt, da
Brandgefahr besteht, falls das Gerat
abgedeckt oder falsch aufgestellt ist.

Elektrische Sicherheit:

-Das Gerat darf nicht mit
beschadigtem elektrischen Kabel oder
Stecker verwendet werden.
-Vergewissern Sie sich, dass die
Spannung auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmt,
bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschlieBen.

-Das Geréat an einen Stromanschluss
anschlie en, der mindestens 10
Ampere liefert.

-Der Stecker des Gerdts muss

mit dem Steckdosentyp des
Stromanschlusses tibereinstimmen.
Der Stecker darf nicht verandert
werden. Verwenden Sie keine
Steckeradapter.

- Elektrische Kabel nicht
Ubrbeanspruchen. Elektrische
Kabel dirfen nicht zum Anheben,

Transportieren oder Ausstecken des
Geréats beniitzt werden.

-Nachten Sie darauf, dass das
elektrische Verbindungskabel nicht
mit heiBen Teilen des Gerats in
Kontakt kommt.

-Uberpriifen Sie das elektrische
Verbindungskabel. Beschadigte oder
verwickelte Kabel erhohen das Risiko
von elektrischen Schlagen.
-Berlihren Sie den Stecker nicht mit
feuchten Handen.

-Das Gerat nicht im Freien benutzen
oder aufbewahren.

-Das Geréat nicht benutzen, wenn

es heruntergefallen ist, sichtbare
Schéden aufweist oder undicht ist.

Personliche Sicherheit

-Metallteile oder das Gerategehause
wahrend des Betriebes nicht
beriihren, da Verbrennungsgefahr
besteht.

Gebrauch und Pflege:

-SchlieBen Sie das Gerat niemals an
ohne vorher die Olwanne gefiillt zu
haben.

-Benlitzen Sie das Gerat nicht,

wenn der An-/Ausschalter nicht
funktioniert.

-Die Fritteuse niemals transportieren,
wenn sie in Betrieb gesetzt wurde
oder das Ol noch heif3 ist. Sobald
das Gerat abgekiihlt ist, mithilfe der
Handgriffe transportieren. (Abb. 6)
-Achten Sie auf die MAXIMUM- und
MINIMUM-Markierungen. (Abb. 3)
-Ziehen Sie den Stecker heraus und
lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.
-Dieser Apparat dient ausschlieBlich
fur Haushaltszwecke und ist flr
professionellen oder gewerblichen



Gebrauch nicht geeignet.

-Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder sollten (iberwacht werden, um
sicher zu stellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

-Dieses Gerat ist flir den Gebrauch
von Erwachsenen konzipiert.
Vermeiden Sie die Benutzung
desselben durch Kinder, Behinderte
oder Personen, die mit dem Geréat
nicht vertraut sind.

-Bewahren Sie das Gerdt auBerhalb
der Reichweite von Kindern und/oder
Behinderten auf.

-Das Gerat niemals unbeaufsichtigt
lassen, wenn es in Betrieb ist.
Kinder fernhalten, da es sich um
ein elektrisches Gerat handelt,

das Ol hoch erhitzt und schwere
Verbrennungen verursachen kann.
-Wenn Sie Fett anstelle von Ol
verwenden, muss dieses vorab in
einem separaten GefaB geschmolzen
werden (Abb. 4)

-Wenn sich das Fett in der Friteuse
erhartet hat, stechen Sie ein paar
Locher in die solide Fettmasse,
damit das Wasser, das im Fett
zurlickgeblieben ist, bei Erwarmung
auf der niedrigsten Stufe des
Thermostats als Dampf entweichen
kann (Fig. 5)

-Sollte das Ol aus irgendeinem
Grund in Brand geraten, den Stecker
der Fritteuse ziehen und das Feuer
mit dem Deckel, mit einer Decke
oder mit einem groBen Kiichentuch
l6schen. DAS FEUER UNTER
KEINEN UMSTANDEN MIT WASSER
LOSCHEN.

-Die vollstéandige Abschaltung des
Geréats wird nicht dadurch garantiert,
dass der Temperaturregler auf der
niedrigsten Position (MIN) steht.

-UnfachgemaBer Gebrauch oder die
Nichteinhaltung der vorliegenden
Gebrauchsanweisungen kénnen
gefahrlich sein und flihren zu einer
vollstandigen Ungliltigkeit der
Herstellergarantie.

B Gebrauchsanweisung

Hinweise vor dem Einsatz:
-Vergewissern Sie sich, dass Sie das
gesamte Verpackungsmaterial des
Produkts entfernt haben.

-Vor der Erstanwendung missen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

Mit Ol fiillen:

-Offnen Sie den Deckel.
-Vergewissern Sie sich, dass die
Elektro-Einheit perfekt aufliegt.

-0l bis zur MAXIMUM - Anzeige in
die Wanne geben (Abb. 3)

-Das Geréat darf nicht verwendet
werden, wenn die MIN-Fillhéhe fir
Ol unterschritten ist.

Gebrauch:

-Nehmen Sie den Deckel ab. Diese
Fritteuse ist nicht dazu geeignet, dass
mit aufgesetztem Deckel frittiert wird.
-Den Frittierkorb nehmen und die
Griffe durch Drehen befestigen, bis
die Haltearme im Gehéause einrasten
(Fig. 7)

-Vor der Erstanwendung ist der

Korb und der Behélter mit Wasser
und Spulmittel zu reinigen,

gut abzusptilen, um eventuelle
Spllmittelreste zu entfernen, und
danach abzutrocknen.

-Entnehmen Sie dem Kabelfach die



Kabellénge, die Sie benétigen.
-SchlieBen Sie das Gerat an das
Stromnetz an.

-Die gewlinschte Frittiertemperatur
mittels des Thermostatreglers
einstellen. Das Aufleuchten der
roten Kontrolllampe gibt an, dass die
Erhitzung des Ols erfolgt.

-Stellen Sie das Frittiergut bereit und
legen Sie es in den Frittierkorb, wobei
3/4 seines Fassungsvermdgens nicht
Uberschritten werden sollten. Lassen
Sie die Nahrungsmittel abtropfen,
bevor sie in der Wanne untergetaucht
werden.

-Wenn die Nahrungsmittel gefroren
sind, miissen sie erst aufgetaut
werden. Das Eintauchen gefrorener
Nahrungsmittel oder Nahrungsmittel
mit hohem Wassergehalt in die
Wanne, kann bewirken, dass 0Ol
innerhalb weniger Sekunden nach
auBen spritzt.

-Warten, bis die Kontrolllampe
erlischt, was darauf hinweist, dass
das Gerat die geeignete Temperatur
erreicht hat.

-Um ein Uberstrémen des Ols und
Spritzer zu vermeiden, wird der
Frittierkorb langsam in den Behalter
eingetaucht.

-Sobald das Frittiergut zubereitet ist,
den Frittierkorb anheben und ihn zum
Abtropfen von (berschiissigem Ol in
den Behalterrand einhangen (Abb.
-Den Frittierkorb entleeren.

-Das Ol nach ca. 15-20
Frittiervorgdngen oder nach 5-6
Monaten wechseln, falls das Gerat
nicht regelmaBig benutzt wird.

-Um die Entstehung von Acrylamid
wahrend des Frittiervorgangs zu
minimieren, sollten Sie darauf
achten, dass das Frittiergut keine

dunkelbraune Farbe annimmt.
Verbranntes Frittiergut im Olbehalter
sind zu entfernen und starkehaltige
Lebensmittel (wie Kartoffeln

und Getreideprodukte) sind bei
Temperaturen unter 170°C zu garen.

Nach dem Gebrauch des Gerates:
-Die Position Minimum (MIN) mittels
des Temperaturreglers auswahlen.
-Ziehen Sie den Netzstecker.
-Nehmen Sie das Kabel und stecken
Sie es in das Kabelfach.

-Das Kabelfach ermdglicht, das

Kabel zu verstauen, herauszunehmen
und Uber die nétige Lange flir den
Gebrauch des Geréates zu verfiigen,
um gefahrliche Unfallsituationen zu
vermeiden.

-Setzen Sie den Korb in den Behalter.
Der Korbgriff kann befestigt bleiben
oder nach innen in den Korb geklappt
werden, indem seitlich gegen

die Stabe gedriickt und der Griff
gleichzeitig gedreht wird (Abb. 7)
-SchlieBen Sie den Deckel.

Praktische Ratschldge:

-Um Gerliche des Ols zu beseitigen,
kénnen Sie ein paar Stiickchen Brot
frittieren.

-Bei Nahrungsmitteln mit viel
Wassergehalt ist es besser und
schneller zwei Fritliren mit geringerer
Menge zu machen, als eine einzige.
Damit wird das Risiko von Spritzern
und des Uberlaufens vermieden.
-Um eine gleichméaBig knusprige
Fritlire zu erhalten, kann die Methode
der “Fritlre in zwei Gangen”
angewendet werden. Sie besteht
darin zunéchst eine erste Fritlire

zu machen bis die Nahrungsmittel
ziemlich gar sind, und anschlieBend



eine zweite, um sie zu braunen, mit
sehr heiBem Ol.

-Es wird empfohlen mit Olivendl
niedrigster Sauregradierung zu
frittieren. B

-Mischen Sie keine Olsorten
unterschiedlicher Qualitat.

-Um zu vermeiden, dass
Kartoffelscheiben aneinanderkleben
ist es ratsam, sie vor dem Frittieren
zu waschen.

Warmeschutzschalter:

-Das Gerét ist mit einem
Temperaturschutzschalter
ausgestattet, der bei einer
Uberhitzung den Betrieb des Gerates
unterbricht. Wenn dieser Fall eintritt,
ist der Netzstecker zu ziehen und der
Motor abkiihlen zu lassen. Danach
die Reset-Taste an der Hinterseite der
Elektroeinheit mit der Spitze eines
Kugelschreibers oder Ahnlichem
driicken. Das Gerat ist dann wieder
betriebsbereit (Abb. 2).

0 Reinigung

-Ziehen Sie den Stecker heraus und

lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor

Sie mit der Reinigung beginnen.

-Um das Geréat auseinanderzunehmen,

gehen Sie nach folgenden Schritten

vor:

o Den Deckel abnehmen.

o Den Frittierkorb und die
Bedieneinheit entnehmen.

o Den Behélter herausnehmen.

o Den Korb herausnehmen Das
gebrauchte Ol vorsichtig aus
der Wanne in ein GefaB (und
nicht ins Spllbecken) gieBen,
gemal den geltenden Richtlinien
fir Behandlung und Entsorgung
von Riickstéanden.

-GieBen Sie Seifenwasser in die
Wanne um sie zu entfetten.

-Mit Ausnahme der Elektro-Einheit
und des Netzkabels kénnen alle
Teile mit SplImittel und Wasser
oder in der Splilmaschine gereinigt
werden. Danach gut abspllen, um
Spulmittelreste zu entfernen.

-Die Elektro-Einheit und den
Netzstecker mit einem feuchten Tuch
reinigen und danach abtrocknen.
NIEMALS IN WASSER ODER IN
EINER ANDEREN FLUSSIGKEIT
EINTAUCHEN.

-Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten Tuch, auf das Sie einige
Tropfen Reinigungsmittel geben und
trocknen Sie es danach ab.
-Verwenden Sie zur Reinigung des
Apparates weder Lésungsmittel noch
Scheuermittel oder Produkte mit
einem sauren oder basischen pH-Wert
wie Lauge.

-Das Gerat nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten tauchen und
nicht unter den Wasserhahn halten.
-Halten Sie das Gerat nicht sauber,
so kénnte sich der Zustand seiner
Oberflache verschlechtern, seine
Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht
werden.

-Die folgenden Teile kénnen in der
Geschirrsplilmaschine gewaschen
werden:

o Frittierkorb

o Deckel
o Wanne
o Gehéause

8 Stérungen und Reparatur

- Bringen Sie das Gerat im Falle
einer Stérung zu einem zugelassenen
technischen Wartungsdienst.



Versuchen Sie nicht, das Gerat zu
reparieren oder zu demontieren, da
dies gefahrlich sein kdnnte.

- Ist die Netzverbindung beschadigt,
ist wie in sonstigen Schadensfallen
vorzugehen.

Umweltschutz und Recycelbarkeit des
Produktes

- Die zur Herstellung des
Verpackungsmaterials dieses Geréats
verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungs- und
Recyclingsystem integriert. Wenn

Sie die Verpackung entsorgen
mochten, kdnnen Sie die 6ffentlichen
Millcontainer fiir alle Abfallarten
verwenden.

- Das Produkt gibt keine Substanzen
fir die Umwelt schadlichen
Konzentrationen ab.

- Dieses Symbol bedeutet,
dass Sie das Produkt,
sobald es abgelaufen ist,

von einem entsprechenden
B Fachmann an einem

fur Elektrische und

Elektronische Gerateabfélle

(EEGA) geeigneten Ort

entsorgen sollen.

Dieses Gerdt erfiillt die Normen
2006/95/EC fiir Niederspannung
und die Normen 2004/108/EC fiir
elektromagnetische Vertraglichkeit.

Friggitrice
STAR 3
FUTURA 2

ﬂ Egregio cliente,

le siamo grati per aver acquistato un
elettrodomestico della marca TAURUS.
La sua tecnologia, il suo design e la
sua funzionalita, oltre al fatto di aver
superato le pil rigorose norme di
qualita, le assicureranno una totale
soddisfazione durante molto tempo.

Descrizione

Coperchio

Manico coperchio
Termostato di regolazione della
temperatura

Spia luminosa

Interruttore automatico di
sicurezza

Profili di guida

Unita di controllo
Elemento riscaldante
Cestello per friggere
Sostegno per il cestello
Manico del cestello
Secchiello

Indicatori di livello

Corpo

Tasto di ripristino

Alloggio cavo di connessione
Connessione alla rete
Supporto unita di controllo

mgo Ow>
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A Consigli e avvisi di sicurezza
-Prima di utilizzare I'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni di
questo opuscolo e conservarlo per
future consultazioni. La mancata
osservanza delle presenti istruzioni
puo essere causa di incidenti.

-Prima di usare I'apparecchio per la
prima volta, si consiglia di pulire tutte
le parti a contatto con gli alimenti,



come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

Area di lavoro:

-Appoggiare |'apparecchio su una
superficie orizzontale, stabile e adatta
a sopportare temperature elevate,
lontano da altre sorgenti di calore e da
possibili schizzi d'acqua.

-Collocare |"apparecchio lontano da
materiali inflammabili come tessuti,
cartone, carta...

-Non usare |’apparecchio con

un programmatore, timer o altro
dispositivo che lo metta in funzione
automaticamente, perché se e coperto
o collocato in modo incorretto c’e il
rischio d’incendio.

Sicurezza elettrica:

-Non utilizzare |'apparecchio nel caso
in cui il cavo di alimentazione o la
spina siano danneggiati.

-Prima di collegare |'apparecchio

alla rete elettrica, verificare che il
voltaggio indicato sulla targhetta
caratteristiche corrisponda al voltaggio
della rete.

-Collegare |'apparecchio a una base
dotata di messa a terra e che possa
sostenere almeno 10 ampere.
-Verificare che la presa sia adatta
alla spina dell’apparecchio. Non
modificare mai la spina. Non usare
adattatori di spina.

-Non tirare il cavo elettrico. Non
usarlo mai per sollevare, trasportare o
scollegare |'apparecchio.

-Non lasciare che il cavo di
connessione penda dal tavolo o entri
a contatto con le superfici calde
dell’apparecchio.

-Controllare lo stato del cavo di
alimentazione: i cavi danneggiati o
attorcigliati aumentano il rischio di

scariche elettriche.

-Non toccare mai la spina con le mani
bagnate.

-Non usare o esporre |'apparecchio
alle intemperie.

-Non usare |'apparecchio se & caduto,
se presenta danni visibili o se c'e
qualche fuga.

Sicurezza personale:

-Non toccare le parti metalliche o
il corpo dell’apparecchio quando
€ in funzionamento per pericolo di
scottature.

Precauzioni d’uso:

-Non collegare mai I'apparecchio
senza avere prima riempito il
secchiello con olio.

-Non utilizzare I'apparecchio se il
suo dispositivo d’avvio/arresto non
funziona.

-Non spostare la friggitrice quando sia
in funzione o I'olio sia ancora caldo.
Con la friggitrice fredda, apostarla
utilizzando le maniglie. (Fig. 6)

-Fare attenzione ai livelli MASSIMO e
MINIMO. (Fig. 3)

-Staccare la spina dalla presa di
corrente quando |'apparecchio non &
in uso e prima di compiere qualsiasi
operazione di pulizia.

-Questo apparecchio & destinato
unicamente all’uso domestico, non
professionale o industriale.

-Questo apparecchio non e un
giocattolo. Assicurarsi che i bambini
non giochino con |'apparecchio.
-Questo apparecchio & stato concepito
per essere utilizzato esclusivamente
da adulti. Non permettere che

venga utilizzato da bambini o da
persone che non ne conoscono il
funzionamento.

-Tenere fuori della portata di bambini



e/o persone disabili.

-Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito durante I'uso e non
lasciarlo alla portata dei bambini, in
quanto si tratta di un apparecchio
elettrico e puo provocare gravi
scottature.

-Se si utilizza grasso al posto dell’olio,
sara necessario scioglierlo prima in un
recipiente separato. 4)

-Se il grasso si indurisce nella
friggitrice, praticare dei fori nel
blocco di grasso solido in modo che
|'acqua trattenuta al suo interno possa
fuoriuscire sotto forma di vapore
quando viene scaldato al minimo del
termostato (Fig. b)

-Se, per qualunque motivo I'olio
s’incendiasse, occorrera disinserire
la presa della friggitrice e affogare
I"incendio con il coperchio, con una
coperta o con un panno da cucina di
grandi dimensioni. MAI CON ACQUA.
-Mettere il comando termostato

alla posizione di minimo (MIN)

non garantisce la sconnessione
permanente dell’apparecchio.

-1l produttore invalida la garanzia e
declina ogni responsabilita in caso di
uso inappropriato dell’apparecchio o
non conforme alle istruzioni d’uso.

n Modalita d’uso

Prima dell’uso:

-Assicurarsi di aver rimosso dal
prodotto tutto il materiale di
imballaggio.

-Prima di usare I'apparecchio per la
prima volta, si consiglia di pulire tutte
le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

Riempimento della vaschetta:

-Aprire il coperchio.

-Verificare che il gruppo elettrico sia
perfettamente stabile.

-Versare olio nel secchiello fino al
segno che indica il livello MASSIMO
(Fig. 3)

-Non si deve usare |'apparecchio con
una quantita d’olio inferiore al livello
MINIMO indicato.

Uso:

-Togliere il coperchio. Questa
friggitrice non & predisposta per
friggere con il coperchio collocato.
-Estrarre il cestello e montare il
manico facendolo ruotare su se stesso
fino a quando i perni non entrano nel
loro alloggiamento (Fig. 7)

-Prima di usare I'apparecchio per

la prima volta, lavare il cestello e

il secchiello con acqua e sapone,
risciacquare accuratamente per
eliminare i resti di detergente e
successivamente asciugare.
-Togliere dall’alloggiamento cavo,

la lunghezza di cavo di cui si ha
bisogno.

-Collegare |"apparecchio alla rete
elettrica.

-Selezionare la temperatura di frittura
desiderata mediante il comando
termostato di regolazione. La spia
luminosa si accende in colore
rosso, indicando che I'olio si sta
riscaldando.

-Preparare gli alimenti da friggere

e collocarli nel cesto, prestando
attenzione che non superino i

3/4 della sua capacita. Lasciare
sgocciolare gli alimenti prima di
immergerli nel cestello.

-Se gli alimenti sono congelati,
prima sara necessario scongelarli.
Se si introducono alimenti congelati



o contenenti un’elevata quantita
d’acqua nel secchiello, é possibile
che I'olio schizzi violentemente verso
I'esterno dopo alcuni secondi.
-Aspettare che la spia luminosa

si sia spenta, cosa che indichera
che I'apparecchio ha raggiunto la
temperatura adeguata.

-Introdurre lentamente il cesto nella
vasca allo scopo di evitare uscite
dell’olio e schizzi.

-Quando la frittura & pronta, sollevare
il cesto e apprenderlo al suo supporto
d’appoggio per consentire lo scolo
dell’eccesso d’olio degli alimenti.
-Svuotare il cestello.

-Cambiare I'olio circa ogni 15 0 20
fritture, oppure ogni 5-6 mesi se non
si usa abitualmente.

-Per minimizzare la produzione di
acrilammide durante il processo

di frittura, evitare che gli alimenti
acquisiscano un color marrone scuro,
rimuovere i resti di alimenti bruciati
dal secchiello dell’olio e processare
gli alimenti ricchi di amido (come

le patate e i cereali) a temperature
inferiori a 170°C.

Dopo I'uso dell’apparecchio:
-Selezionare la posizione di minimo
(MIN) mediante il selettore di
temperatura.

-Staccare |I'apparecchio dalla rete.
-Raccogliere il cavo elettrico e
collocarlo nell’alloggio cavo.
-L’alloggio cavo permette di riporre,
estrarre e di disporre della lunghezza
di cavo necessaria per lavorare con
|’apparecchio, evitando situazioni di
rischio di incidente.

-Collocare il cestello dentro il
secchiello. Il manico del cestello pud
essere lasciato in posizione o spinto
verso |'interno del cestello premendo

lateralmente sui perni e muovendolo
(Fig. 7)
-Chiudere il coperchio.

Consigli pratici:

-E possibile eliminare I'odore dell’olio
friggendo dei pezzi di pane.

-Nel caso di alimenti che contengano
molta acqua, € meglio e piu rapido
realizzare due fritture con minor
quantita che una sola frittura. In
questa maniera si evita il rischio di
schizzi e di uscite d’olio.

-Per ottenere una frittura uniforme e
croccante, si puo utilizzare il metodo
di “frittura in due tempi”. Questo
sistema consiste in realizzare una
prima frittura fino al momento in cui
gli alimenti sono gia abbastanza fritti,
e quindi effettuare una nuova frittura
per dorare gli alimenti, con |'olio
molto caldo.

-Si consiglia di friggere con olio
d’oliva con acidita minima.

-Non bisogna mischiare oli di varie
qualita.

-Per evitare che le patate si attacchino
si consiglia di lavarle prima di
friggerle.

Protettore termico di sicurezza:

-In caso di sovrariscaldamento si
attivera il dispositivo di sicurezza
termica e I'apparecchio cessera

di funzionare. Quando cio¢ accada
bisognera scollegare |'apparecchio
dalla rete elettrica e lasciare che si
raffreddi. Successivamente premere
il tasto di riattivazione, situato nella
parte posteriore del complesso
elettrico, usando la punta di una
penna o un oggetto simile, per
rendere |'apparecchio nuovamente
operativo per il funzionamento (Fig.
2)



0 Pulizia

-Disinserire la spina dell’apparecchio

dalla rete elettrica ed aspettare che si

raffreddi prima di eseguirne la pulizia.

-Smontare I'apparecchio seguendo i

passi descritti:

o Togliere il coperchio

o Estrarre il cesto ed il gruppo
elettrico.

o Estrarre il secchiello

o \Versare con attenzione I'olio
precedentemente utilizzato
dal secchiello in un recipiente
(non nell’acquaio) conformemente
alla normativa in vigore per il
trattamento e I'eliminazione dei
residui.

-Versare acqua con sapone nel

secchiello per sgrassarlo.

-Ad eccezione del gruppo elettrico e

del cavo di connessione, tutti i pezzi

possono essere lavati con acqua e

sapone o in lavastoviglie. Risciacquare

bene per togliere resti di sapone.

-Pulire il gruppo elettrico e il cavo di

connessione con un panno umido e

successivamente asciugarli.

-NON IMMERGERLI MAI IN ACQUA O

IN ALTRI LIQUIDI.

-Pulire il gruppo elettrico con un

panno umido, ed asciugarlo.

-Per la pulizia, non usare solventi

o prodotti con pH acido o basico,

come la candeggina, oppure prodotti

abrasivi.

-Non immergere |I'apparecchio in

acqua o altri liquidi e non metterlo

sotto il rubinetto.

-Se non si esegue una pulizia

periodica dell’apparecchio, la sua

superficie puo deteriorarsi nuocendo

irrimediabilmente alla sua durata,

nonché renderlo pericoloso.

-l seguenti accessori possono essere

lavati in lavastoviglie:
o Cesto
o Coperchio
o Secchiello
o Corpo

8 Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi ad

un Centro d'Assistenza Tecnica
autorizzato. Non tentare di smontare

o riparare |'apparecchio: puo essere
pericoloso.

- Se il cavo di collegamento alla rete &
danneggiato, non cercare di sostituirlo
da soli, ma rivolgersi ad un Centro
d'Assistenza Tecnica autorizzato.

Prodotto ecologico e riciclabile

- | materiali che costituiscono
I'imballaggio di questo apparecchio
sono riciclabili. Per sbarazzarsene,
utilizzare gli appositi contenitori
pubblici, adatti per ogni tipo di
materiale.

- Il prodotto non contiene sostanze
dannose per I'ambiente.

- Questo simbolo indica
che, per smaltire il prodotto
al termine della sua durata

utile, bisogna depositarlo

I resso un gestore di residui,
autorizzato per la raccolta
differenziata di rifiuti di
apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio e conforme

alla Direttiva 2006/95/CE di Bassa
Tensione e alla Direttiva 2004/108/CE
sulla Compatibilita Elettromagnetica.



Fritadeira
STAR 3
FUTURA 2

ﬂ Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um
electrodoméstico da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e
funcionalidade aliados as mais rigorosas
normas de qualidade garantir-lhe-ao
uma total satisfacao durante muito
tempo.

Descricao

Tampa

Asa da tampa

Terméstato de regulagao da
temperatura

Indicador luminoso
Interruptor automatico de
segurancga

Perfis de guias

Unidade de controlo
Elemento de aquecimento
Cesta para fritar

Apoio para a cesta

Asa da cesta

Cuba

Indicadores de nivel

Corpo

Botao de reajuste
Alojamento do cabo eléctrico
Cabo de alimentacao
Suporte da Unidade de Controlo
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Conselhos e adverténcias de
seguranca
-Ler atentamente este manual de
instrucdes antes de ligar o aparelho
e guarda-lo para consultas futuras. A
nao observagao e cumprimento destas
instrucdes pode resultar num acidente.
-Antes da primeira utilizagao, limpar
todas as partes do aparelho que possam

estar em contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no capitulo
de limpeza.

Ambiente de utilizagao ou trabalho:
-Colocar o aparelho sobre uma
superficie plana e estavel, apta a
precedentemente suportar temperaturas
elevadas, longe de outras fontes de
calor e de possiveis salpicos de agua.
-N&o colocar o aparelho proximo de
materiais combustiveis como materiais
téxteis, cartdo, papel...

-Nao utilizar o aparelho juntamente
com um programador, temporizador ou
outro dispositivo que ligue o aparelho
automaticamente ja que existe risco de
incéndio se o aparelho estiver coberto
ou colocado incorrectamente.

Seguranca eléctrica:

-Nao utilizar o aparelho se tiver o cabo
eléctrico ou a ficha danificada.

-Antes de ligar o aparelho a rede
eléctrica, verificar se a voltagem
indicada nas caracteristicas coincide
com a voltagem da rede eléctrica.
-Ligar o aparelho a uma tomada com
ligacao a terra e com capacidade
minima de 10 amperes.

-A ficha do aparelho deve coincidir com
a tomada de corrente eléctrica. Nunca
modificar a ficha eléctrica. Nao utilizar
adaptadores de ficha eléctrica.

-Nao forcar o cabo eléctrico. Nunca
utilizar o cabo eléctrico para levantar,
transportar ou desligar o aparelho.
-Evitar que o cabo eléctrico de ligacao
fique pendurado na mesa ou entre em
contacto com as superficies quentes do
aparelho.

-Verificar o estado do cabo de
alimentacao. Os cabos danificados

ou entrelacados aumentam o risco de



choque eléctrico.

-Nao tocar na ficha de ligacao com as
maos molhadas.

-Nao utilizar nem guardar o aparelho ao
ar livre.

-Nao utilizar o aparelho se este caiu e
se existirem sinais visiveis de danos ou
de fuga.

Seguranca pessoal:

-N&o tocar nas partes metalicas ou no
corpo do aparelho quando este estiver
em funcionamento, uma vez que isso
podera provocar queimaduras.

Utilizacao e cuidados:

-Nunca ligar o aparelho sem antes ter
enchido a cuba de dleo.

-Nao utilizar o aparelho se o dispositivo
de ligar/desligar nao funcionar.

-Nao deslocar a fritadeira quando
estiver a funcionar ou quando o 6leo
estiver ainda quente. Com a fritadeira
em frio, mové-la pelas pegas. (Fig. 6)
-Respeitar os niveis MAXIMO e
MINIMO. (Fig. 3)

-Desligar o aparelho da rede eléctrica
quando nao estiver a ser utilizado e
antes de iniciar qualquer operacao de
limpeza.

-Este aparelho esta projectado
unicamente para utilizacao doméstica,
nao para utilizacao profissional ou
industrial.

-Este aparelho nao é um brinquedo.
As criancas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
aparelho.

-Este aparelho esta projectado para
ser utilizado apenas por adultos. Nao
permitir que seja utilizado por pessoas
nao familiarizadas com este tipo de
produto, pessoas incapacitadas ou
criangas.

-Guardar este aparelho fora do alcance
de criangas e/ou pessoas incapacitadas.
-Nunca deixe a fritadeira ligada

sem vigilancia e nem ao alcance

de criancas, ja que se trata de um
aparelho eléctrico que aquece o 6leo a
elevadas temperaturas e pode provocar
queimaduras graves.

-Caso sejam utilizados outros materiais
gordurosos em vez de dleo, sera
necessario derreté-los previamente num
recipiente a parte. 4)

-Se 0 material gorduroso tiver
endurecido na fritadeira, faca alguns
furos na gordura sdlida para permitir
que a agua possivelmente retida na
gordura saia em forma de vapor ao ser
aquecida na temperatura minima do
termostato (Fig. 5)

-Se, por qualquer motivo, o 6leo se
incendiar, desligar a fritadeira da rede
eléctrica e apagar o fogo com a tampa,
com uma manta ou com um pano
grande de cozinha. NUNCA COM AGUA.
-Por o termdstato na posicdo de minimo
(MIN) nao garante o desligar total da
fritadeira.

-Qualquer utilizacao inadequada ou

em desacordo com as instrucoes de
utilizacao pode ser perigosa e anula

a garantia e a responsabilidade do
fabricante.

B Modo de emprego

Notas prévias a utilizacao:
-Assegure-se de que retirou todo o
material de embalagem do produto.
-Antes de usar o produto pela primeira
vez, limpe as partes em contacto com
os alimentos tal como se descreve no
capitulo de limpeza.



Enchimento de Oleo:

-Abra a tampa.

-Assegure-se de que o conjunto
eléctrico esta perfeitamente assente
numa superficie.

-Coloque dleo na cuba até & marca que
indica o nivel MAXIMO (Fig. 3)

-0 aparelho nao deve funcionar com
menos ¢leo do que o indicado pelo
nivel MINIMO.

Utilizacao:

-Retirar a tampa.

-Esta fritadeira ndo esta preparada para
fritar com a tampa colocada.

-Retirar a cesta e armar o punho,
rodando-o até que as varetas entrem no
seu alojamento (Fig. 7)

-Antes da primeira utilizacao, lavar a
cesta e a cuba com agua e detergente,
limpar bem para eliminar restos de
detergente e depois secar.

-Retirar do alojamento o comprimento
de cabo necessario.

-Ligar o aparelho a rede eléctrica.
-Seleccionar a temperatura de fritura
desejada mediante o terméstato de
regulacdo. O indicador luminoso, de cor
vermelha, acende-se indicando que o
6leo esta em processo de aquecimento.
-Preparar os alimentos a fritar e
colocélos na cesta procurando que nao
excedam 3/4 da sua capacidade. Deixar
secar previamente os alimentos antes
de os mergulhar na cuba.

-Caso os alimentos estejam congelados,
sera necessario descongela-los
previamente. A colocacao de alimentos
congelados ou com grande quantidade
de agua na cuba pode provocar uma
projeccao brusca de dleo para o exterior
apods escassos segundos.

-Aguardar que a luz-piloto luminosa

se desligue, facto que indicara que

0 aparelho atingiu a temperatura
adequada.

-Introduzir lentamente a cesta na cuba
para evitar extravasamentos e salpicos.
-Quando a fritura estiver no ponto,
levantar a cesta e pendura-la na borda
da cuba para permitir o escorrimento do
excesso de dleo dos alimentos.
-Esvaziar a cesta.

-Mudar o dleo, aproximadamente, cada
15 ou 20 frituras, ou cada 5-6 meses
se nao se utiliza habitualmente.

-Para minimizar a producao de
acrilamida durante o processo de
fritura, nao deixar que os alimentos
adquiram uma cor castanha escura,
retirar os restos de alimentos
queimados da cuba de 6leo e processar
os alimentos ricos em amido (como

as batatas e cereais) a temperaturas
inferiores a 170°C.

Uma vez terminada a utilizacao do
aparelho:

-Seleccionar a posicao minima (MIN)
através do comando selector de
temperatura.

-Desligar o aparelho da rede eléctrica.
-Recolher o cabo, colocando-0 no seu
alojamento.

-0 alojamento do cabo permite guardar,
extrair e dispor do comprimento
necessario do cabo para trabalhar com
o0 aparelho, evitando situacoes de risco
de acidente.

-Colocar a cesta dentro da cuba. A pega
da cesta pode ficar armada ou baixar
até ao interior da cesta, pressionando
lateralmente as varetas e dobrando a
pega (Fig. 7)

-Feche a tampa.

Conselhos praticos:
-Para retirar os odores do dleo frite



alguns pedagos de pao.

-Nos alimentos que contenham muita
agua, é melhor e mais rapido realizar
duas frituras com menos quantidade do
que uma Unica fritura. Assim, evitase o
risco de salpicos e desbordamentos.
-Para conseguir uma fritura uniforme

e estaladica, poder-se-a utilizar o
método de «fritura em dois tempos».
Este sistema consiste em realizar uma
primeira fritura até que os alimentos
estejam bem cozidos, e depois fazer
uma segunda fritura para dourar os
alimentos, com o éleo bem quente.

-E aconselhavel fritar com azeite de
oliva de acidez minima.

-Nao misturar diferentes tipos de dleo.
-Para evitar que as batatas se peguem,
é conveniente lava-las antes de as fritar.

Protector térmico de seguranca:

-Em caso de sobreaquecimento actuara
o dispositivo de seguranca térmica

e o aparelho deixara de funcionar.
Quando isto acontecer, deveréa desligar
o0 aparelho da rede eléctrica e deixa-lo
arrefecer. Posteriormente, prima o botao
de reposicao que esta situado na parte
posterior do conjunto eléctrico com a
ponta de uma caneta ou outro objecto
semelhante, de modo a preparar de
novo o aparelho para o funcionamento
(Fig. 2).

o Limpeza

-Desligar o aparelho da rede eléctrica

e deixa-lo arrefecer antes de iniciar

qualquer operagao de limpeza.

-Desmontar o aparelho, seguindo os

seguintes passos:

0 Retirar a tampa

0 Retirar a cesta e extrair o conjunto
eléctrico.

o Extrair a cuba

o Verter cuidadosamente o éleo ja
utilizado da cuba para um
recipiente (nao deite para o ralo),
de acordo com a norma vigente
para o tratamento e eliminacao de
residuos.

-Verter agua com sabé&o para dentro da

cuba para a desengordurar.

-Com excepcao do conjunto eléctrico

e do cabo eléctrico, todas as pecas

podem ser limpas com detergente e

4gua ou na maquina de lavar louca.

Limpar bem para eliminar restos de

detergente.

-Limpar o aparelho e o cabo eléctrico

com um pano himido e seca-los de

seguida. NUNCA SUBMERGIR O

APARELHO OU O CABO ELECTRICO

EM AGUA OU EM QUALQUER OUTRO

LIQUIDO.

-Limpar o aparelho com um pano

himido com algumas gotas de

detergente e seca-lo de seguida.

-Nao utilizar solventes, produtos com

um factor pH acido ou basico como a

lixivia nem produtos abrasivos para a

limpeza do aparelho.

-Nao submergir o aparelho em 4gua

ou em qualquer outro liquido nem o

coloque debaixo da torneira.

-Se 0 aparelho nao se mantiver limpo,

a sua superficie pode degradar-se e

afectar de forma inexoravel a duracao

da vida do aparelho e conduzir a uma
situagao de perigo.

-As seguintes pecas sao aptas para

limpeza na méquina de lavar louga:

o Cesta

o Tampa

o Cuba

o Corpo



Nederlands

Anomalias e reparacao

- Em caso de avaria, levar o aparelho
a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado. Nao o tente desmontar ou
reparar, ja que pode ser perigoso.

- Se a ligacao de rede estiver
danificada, deve ser substituida e deve
agir-se como em caso de avaria.

Ecologia e reciclabilidade do produto

- Os materiais que constituem a
embalagem deste aparelho estao
integrados num sistema de recolha,
classificacao e reciclagem. Caso deseje
desfazer-se deles, pode utilizar os
contentores publicos apropriados para
cada tipo de material.

- O produto esta isento de
concentracées de substancias que
podem ser consideradas nocivas para o
ambiente.

- Este simbolo significa que
se desejar desfazer-se do
produto depois de terminada

a sua vida util, deve

N cntregs-lo através dos meios
adequados ao cuidado de um
gestor de residuos autorizado
para a recolha selectiva de
Residuos de Equipamentos
Eléctricos e Electrénicos
(REEE).

Este aparelho cumpre com a Directiva
2006/95/EC de Baixa Tensao e

com a Directiva 2004/108/EC de
Compatibilidade Electromagnética.

Friteuse
STAR 3
FUTURA 2

ﬂ Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een
product van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de
functionaliteit, samen met het feit
dat het de striktste kwaliteitsnormen
overtreft, garanderen u volle
tevredenheid voor een lange tijd.

Beschrijving

Deksel

Handvat klep
Temperatuurbediening
thermostaat
Testlampje
Automatisch veiligheid
uitschakelen
Gidsgleuven
Bedieningseenheid
Verwarmingselement
Frituurmand

Beugel mand

Handvat mand
Binnenpan

Niveau aanwijzer
Romp

Reset toets

Behuizing stroomkabel
Netaansluiting
Bedieningseenheid basis
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Adviezen en
veiligheidsvoorschriften
-Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en bewaar
ze voor latere raadpleging. Het niet
naleven en veronachtzamen van deze
voorschriften kan een ongeluk tot
gevolg hebben.
-Voor het eerste gebruik dient U



alle delen van het apparaat die
met voedingsmiddelen in aanraking
kunnen komen, schoon te maken,
zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.

Gebruiks- of werkomgeving:

-Plaats het toestel op een effen en
stabiel oppervlak, ver verwijderd van
warmtebronnen en water.

-Plaats het apparaat ver van
brandbare materialen zoals textiel,
karton en papier.

-Het apparaat niet aan een
programmeertoestel, tijdschakelaar
of ander apparaat verbinden dat het
apparaat automatisch inschakelt
omdat er risico bestaat op brand
indien het apparaat afgedekt is of
incorrect geplaatst is.

Elektrische veiligheid:

-Het apparaat niet gebruiken wanneer
het snoer of de stekker beschadigd is.
-Voordat u het apparaat op het
stroomnet aansluit, dient u de
spanningsgegevens op het typeplaatje
te vergelijken met de waarden van het
stroomnet.

-Sluit het toestel aan op een
aardingssysteem dat minimum 10
ampeére aankan.

-De stekker van het apparaat moet
geschikt zijn voor het stopcontact.

De stekker nooit wijzigen. Geen
stekkeradapters gebruiken.

-Het stroomsnoer niet forceren.

Het snoer nooit gebruiken om het
apparaat op te tillen, te transporteren
of om de stekker uit het stopcontact
te trekken.

-Zorg ervoor dat het stroomsnoer

niet in contact komt met de hete
oppervliakken van het apparaat.
-Check de staat van de

elektriciteitskabel. Kapotte kabels of
kabels die in de war zijn vergroten het
risico op elektrische schokken.

-De stekker niet met natte handen
aanraken.

-Bewaar of gebruik het toestel niet in
openlucht.

-Het apparaat niet gebruiken wanneer
het gevallen is, wanneer er zichtbare
schade is, of indien er een lek
bestaat.

Persoonlijke veiligheid:

-Tijdens gebruik de metalen delen of
het motorlichaam niet aanraken; dit
kan brandwonden veroorzaken.

Gebruik en onderhoud:

-Sluit de friteuse nooit aan zonder
eerst de binnenpan met olie te
hebben gevuld.

-Het apparaat niet gebruiken als de
aan/uitknop niet werkt.

-Verplaats de friteuse niet wanneer ze
aanstaat of wanneer de olie nog warm
is. Wanneer de friteuse afgekoeld is
kan u haar verplaatsen door gebruik
te maken van de handgrepen. (Abf.
6)

-Respecteer het MAXIMUM- en
MINIMUM-niveau. (Abf. 3)

-De stekker van het apparaat
uittrekken als het niet gebruikt wordt
en alvorens over te gaan tot het
reinigen, tot enige regelingen.

-Dit apparaat is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik, niet voor
professioneel of industrieel gebruik.
-Dit apparaat is geen speelgoed. De
kinderen moeten in het oog gehouden
worden om te verzekeren dat ze niet
met het apparaat spelen.

-Dit apparaat is bedoeld voor gebruik
door volwassenen. Laat niet toe dat
het apparaat gebruikt wordt door



gehandicapten, kinderen of door
personen die niet vertrouwd zijn met
dit type producten.

-Dit apparaat opbergen buiten

het bereik van kinderen en/of
gehandicapten.

-Laat het apparaat nooit zonder
toezicht werken en houdt het buiten
bereik van kinderen, aangezien

dit een elektrisch apparaat is dat
olie verhit tot hoge temperaturen

en het kan ernstige brandwonden
veroorzaken.

-Indien frituurvet in plaats van
frituurolie wordt gebruikt, dient dit
vooraf eerst in een aparte pan te
worden gesmolten. 4)

-Indien het vet in de friteuse hard is
geworden, dient u een paar gaatjes
in het harde vet te maken omhet
water dat zich nog in het vet bevindt,
te doen verdampen door het op

de minimumtemperatuur van de
thermostaat te verwarmen (Abf. 5)
-Indien, om gelijk welke reden,

de olie vuur zou vatten, moet u

de stekker van de friteuse uit het
stopcontact halen en het vuur doven
met het deksel, een deken of een
groot keukendoek. PROBEER NOOIT
HET VUUR TE DOVEN MET WATER.
-De thermostaatregelaar op de
minimum positie (MIN) draaien
garandeert niet dat het apparaat
permanent is uitgeschakeld.

-Een onjuist gebruik, of een

gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing, kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de
aansprakelijkheid van de fabrikant
teniet.

U Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

-Verzeker U ervan dat al het
verpakkingsmateriaal van het produkt
verwijderd is.

-Voor het eerste gebruik dient U

alle delen van het apparaat die

met voedingsmiddelen in aanraking
kunnen komen, schoon te maken,
zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.

Olie vullen:

-Open het deksel.

-Zorg ervoor dat het elektrische
apparaat juist is geplaatst.

-Giet olie in de binnenpan tot aan het
MAXIMUM-niveau (Abf. 3)

-Het apparaat dient niet gebruikt

te worden met minder olie dan
aangegeven met het vulstreepje
MINIMAL.

Gebruik:

-Verwijder de klep. Deze friteuse

is niet ontworpen voor frituren met
gesloten klep..

-Haal het frituurmandje uit de pan
en plaats het handvat door te draaien
tot de staafjes in het gaatje vastzitten
(Abf. 7)

-Voordat u het apparaat voor het
eerst gebruikt wast u de mand en

de oliebak met zeep en water, spoel
deze goed door om zeepresten te
verwijderen en laat deze drogen.

-De nodige kabellengte uit het
snoervak trekken.

-Zorg dat de elektriciteitsaansluiting
stevig aangesloten is in het apparaat.
-Selecteer de gewenste
baktemperatuur door middel van

de thermostaatregelaar. Het rode



controlelampje gaat branden en geeft
aan dat de olie aan het verwarmen is.
-Maak het te bakken voedsel klaar
en plaats het in de mand ervoor
zorgend dat het niet verder komt dan
3/4 van haar capaciteit. Laat het
voedsel uitlekken alvorens het in de
binnenpan te dompelen.

-Indien het voedsel bevroren is, moet
het eerst worden ontdooid. Indien u
bevroren voedsel of voedsel met een
hoog watergehalte in de binnenpan
brengt, kan na een para seconden
plots olie naar buiten spuiten.
-Wacht tot het waarschuwingslampje
uit gaat. Dit geeft aan dat het
apparaat de gewenste temperatuur
bereikt heeft.

-Introduceer de mand langzaam in de
binnenpan om overlopen en spatten
te vermijden.

-Wanneer het baksel klaar is kan u de
mand omhoog heffen en haar op de
rand van de binnenpan hangen om
ervoor te zorgen dat het baksel uitlekt
en het teveel aan olie van het voedsel
lekt.

-Leeg het frituurmandje.

-Ververs de olie ongeveer elke 15

of 20 baksels, of elk 5-6 maanden
indien u de friteuse niet regelmatig
gebruikt.

-Om de vorming van acrylamide te
minimaliseren tijdens het frituren,
vermijdt u het bereiken van een
donkerbruine kleur in het gefrituurde
voedsel, verwijdert u resten uit de
oliebak en frituurt u voedsel dat rijk
is aan proteinen (zoals aardappelen
en mais) niet op een temperatuur
hoger dan 170°C

Na gebruik van het apparaat:
-Kies de laagste stand (MIN) van de
thermostaatknop.

-Haal de stekker uit het stopcontact.
-Plaats de kabel terug in de behuizing
van de kabel.

-De behuizing van de kabel

zorgt ervoor dat u de benodigde
beschikbare lengte voor het werken
met het apparaat kunt verwijderen,
wat ongevallen en risicovolle situaties
voorkomt.

-Plaats de frituurmand in de bak. Het
handvat van de mand kan verbonden
blijven met de mand of kan richting
de binnenkant van de mand worden
gedraaid door op de zijkant van de
staven te drukken en te draaien (Abf.
7).

-Sluit het deksel.

Praktische tips:

-Om de olie te ontgeuren kunt u een
paar stukjes brood frituren.

-Voor etenswaren die veel water
bevatten is het beter en sneller ze in
twee keer in kleinere hoeveelheden
dan in één keer te frituren. Hierdoor
wordt de kans op spetten en
overlopen ook voorkomen.

-Om gelijkmatig gebakken en
knapperig voedsel te bekomen, kunt
u de “tweefasenmethode” toepassen.
Dit systeem bestaat erin het voedsel
een eerste keer te bakken tot het
bijna klaar is, en daarna nogmaals,
met flink hete olie, om het een
goudbruine kleur te geven.

-Het is raadzaam te bakken met
olijfolie met een laag zuurgehalte.
-Meng geen olie van verschillende
kwaliteit.

-Was de aardappelen v6ér het bakken
om te vermijden dat ze aan elkaar
gaan plakken.



Thermische beveiliger:

-Bij oververhitting wordt het
thermische veiligheidsmechaniek in
werking gesteld en zal het apparaat
stoppen. Wanneer dit gebeurd dient
U de stekker van het apparaat uit
het stopcontact te halen en het af
laten koelen. Daarna drukt U, met
een pennepunt of een ander scherp
voorwerp op de resetknop op de
achterkant van het apparaat, zodat
het apparaat weer in werking gesteld
wordt. (Abf. 2).

0 Reiniging

-Trek de stekker van het apparaat uit

en laat het afkoelen alvorens het te

reinigen.

-Demonteer het apparaat volgens de

volgende stappen:

o Verwijder de klep.

o Verwijder de mand en de
elektrische eenheid.

o Verwijder de kom.

o Giet de gebruikte olie voorzichtig
in een bak (niet in de
gootsteen) en volg de regels voor
afvalverwijdering en verwerking.

-Gebruik water met afwasmiddel om
het bakje te ontvetten.
-Behalve de stroomeenheid en
de hoofdverbinding kunnen alle
onderdelen met schoonmaakmiddel
en water of met afwasmiddel worden
schoongemaakt. Spoel zorgvuldig af
om alle resten schoonmaakmiddel te
verwijderen.

-Maak het elektrische apparaat en

de hoofdverbinding schoon met

een vochtige doel en droog deze

af. DOMPEL HET APPARAAT NIET

ONDER IN WATER OF ANDERE

VLOEISTOFFEN.

-Maak het apparaat schoon met een

vochtige doek met een paar druppels

afwasmiddel en maak het apparaat
daarna goed droog.

-Gebruik geen oplosmiddelen

of producten met een zure of
basisch ph, zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat
schoon te maken.

-Dompel het apparaat niet onder in
water of een andere vloeistof en houd
het niet onder de kraan.

-Indien het apparaat niet goed
onderhouden wordt, kan dit zorgen
voor beschadiging van het oppervlak
en kan dit de levensduur van het
apparaat onverbiddelijk aantasten en
tot een gevaarlijke situatie leiden.
-De volgende stukken mogen in de
afwasmachine gereinigd worden:

o Mand

o Deksel
o Binnenpan
o Romp

S Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat
naar een erkende technische dienst
brengen. Probeer het apparaat niet
zelf te demonteren of te repareren,
want dit kan gevaarlijk zijn.

- Als de elektriciteitsaansluiting
beschadigd is, moet deze vervangen
worden zoals bij een defect.

Milieuvriendelijkheid en
recycleerbaarheid van het product

- De verpakking van dit apparaat
bestaat uit gerecycleerd materiaal.
Als u zich van dit materiaal wenst te
ontdoen, kunt u gebruik maken van
de openbare containers die voor ieder
type materiaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen
concentraties materialen die
schadelijk zijn voor het milieu.



- Dit symbool betekent
dat indien u zich van dit
product wilt ontdoen als

het eenmaal versleten

I s, het product naar een
erkende afvalverwerker
dient te brengen die voor
de selectieve ophaling van
Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur
(AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de

Laagspanningsrichtlijn 2006/95/EG
en de richtlijn 2004/108/EG inzake
elektromagnetische compatibiliteit.

Frytkownica
STAR 3
FUTURA

ﬂ Szanowny Kliencie,

Serdecznie dzigkujemy za zdecydowanie
sie¢ na zakup sprzetu gospodarstwa
domowego marki TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalnos¢,
jak réwniez fakt, ze spetnia on wszelkie
normy jakosci, dostarczy Pafistwu petnej
satysfakcji przez dtugi czas.

Opis

Przykrywka

Uchwyt pokrywy

Pokretto regulacji temperatury
Lampka kontrolna

Wylacznik automatyczny
bezpieczenstwa

Prowadnica

Panel kontrolny

Grzafki

Kosz do smazenia

Haczyk do zawieszenia kosza
Raczka kosza

Pojemnik na olej

Wskaznik poziomu oleju
Korpus

Przycisk ponownego uruchomienia
Schowek na kabel sieciowy
Wtyczka

Baza i panel kontrolny

mgaQw»>
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Wskazéwki i ostrzezenia dotyczace
bezpiecznego uzytkowania
Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed
uruchomieniem urzadzenia i zachowaé
ja w celu pézniejszych konsultacji.
Niedostosowanie si¢ i nieprzestrzeganie
niniejszych instrukcji moze prowadzi¢ do
wypadku.
Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢



wszystkie czesci urzadzenia, ktére moga
mie¢ kontakt z pokarmami, postepujac
zgodnie z instrukcja.

Otoczenie uzycia i pracy:

Umiesci¢ urzadzenie na powierzchni
plaskiej, stabilnej, z dala od Zrodet goraca
i chroni¢ przed ochlapaniem woda.
Umiesci¢ urzadzenie z daleka od
materialow fatwopalnych, takich jak
tkaniny, karton, papier...

Nie stosowac urzadzenia potaczonego z
programatorem, regulatorem czasowym
lub innym urzadzeniem podtaczajacym
urzadzenie automatycznie, poniewaz
istnieje ryzyko pozaru, jesli urzadzenie
jest pokryte lub umieszczone
niewlasciwie.

Bezpieczenstwo elektryczne:

Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel
elektryczny lub wtyczka jest uszkodzona.
Przed podtaczeniem maszyny do sieci,
sprawdzi¢ czy napigcie wskazane na
tabliczce znamionowej odpowiada
napigciu sieci.

Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka z
uziemieniem o natezeniu, co najmniej 10
amperow.

Wtyczka urzadzenia powinna by¢ zgodna
z podstawg elektryczng gniazdka. Nie
zmienia¢ nigdy wtyczki. Nie uzywaé
przejsciowek dla wtyczki.

Nie napinac¢ elektrycznego kabla
potaczen. Nie uzywac nigdy kabla
elektrycznego do podnoszenia,
przenoszenia ani wylaczania urzadzenia.
Kabel podtaczeniowy nie moze by¢ w
kontakcie z goracymi powierzchniami
urzadzenia.

Sprawdzac stan elektrycznego kabla
pofaczen. Uszkodzone czy zaplatane
kable zwigkszaja ryzyko porazenia

pradem.

Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.
Nie uzywac, ani nie przechowywaé
urzadzenia na zewnatrz.

Nie uzywac urzadzenia, jesli ono upadto
czy kiedy wystepuja widoczne oznaki
uszkodzenia, albo jesli istnieja wycieki.

Bezpieczenstwo osobiste:

Nie dotykac¢ metalowych czesci ani
korpusu urzadzenia w trakcie jego
dziatania, jako ze moze to doprowadzi¢
do poparzefi.

Uzywanie i konserwacja:

Nie podtaczaé nigdy urzadzenia przed
napetnieniem miski olejem.

Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata
przycisk wtaczania ON/OFF.

Nie przemieszczac urzadzenia w
momencie, kiedy jest wiaczone lub, kiedy
znajdujacy si¢ w nim olej jest jeszcze
goracy. Przenosic¢ frytkownice, kiedy jest
zimna za pomoca uchwytow. (Rys. 6)
Przestrzega¢ pozioméw MAX i MIN.
(Rys. 3)

Wytaczac urzadzenie z pradu, jesli nie jest
ono uzywane i przed przystapieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

Urzadzenie to zaprojektowane zostato
wytacznie do uzytku domowego, a

nie do uzytku profesjonalnego czy
przemystowego.

To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci
powinny pozosta¢ pod czujng opiecka w
celu zagwarantowania iz nie bawig si¢
urzadzeniem.

Urzadzenie skonstruowane do obstugi
przez osoby doroste. Nie dopuszczac, by
korzystaty z niego osoby niezapoznane

z tego typu produktem, osoby
niepetnosprawne ani dzieci.
Przechowywac to urzadzenie w miejscu



niedostepnym dla dzieci i/lub os6b
niepetnosprawnych.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru,
kiedy jest ono uzywane i utrzymywac z
dala od dzieci, jako ze jest to urzadzenie
elektryczne, ktére podgrzewa olej

do wysokiej temperatury i moze
doprowadzi¢ do powaznych oparzen.

W przypadku stosowania ttuszczu
zamiast oleju, rozpusci¢ go weze$niej w
oddzielnym naczyniu (Rys. 4)

Jedli thuszez zgestnial w naczyniu,
zrobi¢ kilka dziurek w statym ttuszczu
w celu wypuszczenia wody, ktéra
zostala zatrzymana w tluszczu, by
mogta ona wyptyna¢ strumieniem

przy podgrzewaniu przy minilalnej
temperaturze termostatu (Rys. 5)

Jesli z jakiegokolwiek powodu olej
zapalilby sie, wytaczy¢ urzadzenie z
sieci i sttumic ogiefi uzywajac pokrywy,
przykrywki lub duzej szmaty kuchenne;j.
NIGDY NIE STOSOWAC WODY.
Ustawienie pokretta termostatu na
warto§¢ minimalng (MIN), nie powoduje
statego wyltaczenia urzadzenia.
Wszelkie niewlasciwe uzycie lub
niezgodne z instrukcja obstugi moze
doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa,
anulujgc przy tym gwarancje i
odpowiedzialno$¢ producenta.

m Instrukcja obstugi

Uwagi przed pierwszym uzyciem:
Upewni¢ sig¢, ze z opakowania zostaty
wyjete wszystkie elementy urzadzenia.
Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére moga
mieé kontakt z pokarmami, postepujac
zgodnie z instrukcja.

Wlewanie oleju:

Otworzy¢ pokrywe

Upewnic¢ sig, ze cato$¢ urzadzenia jest
poprawnie ustawiona w bazie.

WIlac olej do znaku poziomu
MAKSYMALNEGO w misce (Rys. 3)
Nie mozna uzywac urzadzenia, jesli
ilo$¢ oleju jest ponizej znaku poziomu
MINIMALNEGO.

Uzycie:

Zdja¢ pokrywe. W tego typu frytkownicy
nie mozna smazy¢, gdy pokrywa jest
zamknieta

Wyjaé koszyk i zatozy¢ raczke wkrecajac
ja tak, by prety weszty w ostone (Rys. 7)
Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢
kosz i pojemnik na olej wodg ze Srodkiem
myjacym, dobrze sptukac i nastepnie
wysuszyc.

Wyciagnac kabel na taka dtugos¢, jaka
bedzie potrzebna.

Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

Wybra¢ odpowiednig temperature
smazenia za pomocg sterownika
termostatu. Swiatetko wskaznika
nagrzewania zapali si¢ na czerwono,

co bedzie oznaczac, ze ma miejsce
podgrzewanie oleju.

Przygotowac potrawy, ktére maja by¢
smazone i umiesci¢ je w koszyku,
upewnic si¢ tez, czy nie przekracza si¢ 3/4
pojemnosci koszyka. Przed wlozeniem
potraw do koszyka pozwolié, by sie one
osuszyly.

Jezeli sa one zamrozone, nalezy
najpierw je odmrozi¢. Zanurzenie w
misce produktow zamrozonych lub z
duzg iloScia wody moze spowodowaé
rozpryskiwanie sie oleju przez kilka
sekund.

Zaczekac, az lampka kontrolna wytaczy
si¢, co oznacza, ze urzadzenie uzyskato



odpowiednia temperature.

Wrtozy¢ powoli koszyk do miski w celu
uniknigcia przelania i ochlapania.

Po zakohczeniu smazenia, unie$¢ kosz i
umiesci¢ go na podstawce, aby odsaczy¢
nadmiar oleju z pozywienia.

Oprozni¢ kosz.

Wymieniac olej po okoto 15 lub 20
smazeniach, lub co 5 — 6 miesigcy, jesli
urzadzenie nie jest uzywane czgsto.

Aby unikna¢ produkcji szkodliwych dla
zdrowia zwigzk6w podczas smazenia, nie
wolno doprowadzié¢, by zywno$¢ nabrata
ciemno-brazowego koloru, nalezy zawsze
usuwac resztki zywnoSci z pojemnika

na olej i nie nalezy smazy¢ produktéw
bogatych w skrobig¢ (jak ziemniaki i
produkty zbozowe) w temperaturze
wyzszej niz 170°C.

Po zakonczeniu uzywania frytkownicy:
Wybraé pozycje temperatury minimalnej
(MIN) uzywajac pokretta regulacji
temperatury.

Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;j.
Zwina¢ kabel i utozy¢ go w schowku.
Schowek stuzy do przechowywania kabla
i pozwala na wyjecie potrzebnej dtugosci
kabla do uzycia urzadzenia, unikajac
ryzyka wypadku.

Umiesci¢ kosz w pojemniku na olej.
Raczke kosza mozna pozostawi¢ jak
przedtem lub ztozy¢ ja do wewnatrz
kosza przyciskajac prety z obu stron i
przechylajac raczke do przodu do pozycji
ztozenia. (Rys.7)

Zamkna¢ pokrywe.

Zalecenia praktyczne:

Usmazy¢ kilka kawatkéw chleba w celu
usuniecia zapachu uzytego oleju.
Niektore produkty, zawierajace duzo
wody, lepiej i szybciej jest smazy¢ na dwa

razy i w mniejszych ilo§ciach. Zmniejsza
si¢ wowczas ryzyko przelania lub
ochlapania si¢.

Aby pozywienie byto jednolite i
chrupiace, lepiej jest uzy¢ funkcji
“smazenie na dwa razy”. System ten
polega na pierwszym smazeniu do
momentu, kiedy produkty sa do§¢
podsmazone oraz drugim smazeniu w
bardzo goracym oleju, aby nada¢ im
ztotego koloru.

Zaleca sig uzywanie oleju o minimalne;j
kwasowosci.

Nie miesza¢ olejow roznych jakoSci.
Aby unikng¢ sklejania si¢ ziemniakow
zaleca si¢ umycie ich przed smazeniem.

Ochrona przed przegrzaniem:

W przypadku przegrzania uruchamiane
zostaje bezpieczenstwo cieplne i
urzadzenie przestanie dziatac. Kiedy
bedzie to miato miejsce nalezy wytaczyc
urzadzenie z pradu i pozostawi¢ do
ochfodzenia. Nastgpnie nacisnaé na
przycisk ponownego zatadowania
znajdujacy sie w tylnej czesci zespotu
elektrycznego koncéwka dtugopisu

lub podobnego przedmiotu w celu
ponownego uruchomienia urzadzenia
(Rys. 2).

u Czyszczenie

Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawic
az do ochtodzenia przed przystapieniem
do jakiegokolwiek czyszczenia.
Zdemontowac urzadzenie postepujac jak
nizej:

Zdja¢ pokrywe

Wyjaé kosz i wyjaé zespot elektryczny
Wyjaé¢ pojemnik na olej

Przela¢ ostroznie uzywany juz olej z
miski do naczynia (nie do frytkownicy),
wedtug obowigzujacej normy obrobki i



eliminowania $ciekow.

Wlaé wode ze §rodkiem czyszczacym do
wiadra w celu usunigcia thuszczu.
Wszytskie czeici urzadzenia oprécz
czedcei elektrycznych, mozna my¢ woda ze
Srodkiem czyszczacym lub w zmywarce.
Po myciu nalezy zawsze dobrze optukac
czedci.

Czgsci elektryczne nalezy my¢ mokra
Sciereczka i doktadnie wysuszy¢.
NIGDY NIE ZANURZAC CZESCI
ELEKTRYCZNYCH W WODZIE ANI
INNYM PLYNIE.

Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i
nastepnie osuszy¢.

Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia
rozpuszczalnikow, ni produktéw z
czynnikiem PH takich jak chlor, ani
innych §rodkéw zracych.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni
innej cieczy, nie wktada¢ pod kran.

Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane
w odpowiednio dobrym stanie
czystosci, jego powierzchnia moze

sie niszczy¢ i wptywac w sposéb
niedajacy si¢ powstrzymac na okres
trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuacji.

W zmywarce do naczyh moga by¢ myte
nastgpujace czesci:

Koszyk

Przykrywka

Miska

Korpus

Q Nieprawidlowosci i naprawa

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do
autoryzowanego Serwisu Technicznego.
Nie prébowac rozbiera¢ urzadzenia ani
go naprawiaé, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

- Jesli uszkodzone jest potaczenie sieci,

powinno by¢ wymienione, postgpowac
jak w przypadku awarii.

Ekologia i zarzadzanie odpadami

- Materiaty, z ktérych wykonane jest
opakowanie tego urzadzenia, znajduja si¢
w ramach systemu zbierania, klasyfikacji
oraz ich odzysku. Jezeli chcecie Pahstwo
si¢ ich pozby¢, nalezy umiescié je w
kontenerze przeznaczonym do tego typu
materialow.

- Produkt nie zawiera koncentracji
substancji, ktére moglyby by¢ uznane za
szkodliwe dla §rodowiska.

- Symbol ten oznacza, ze
jesli cheecie sig Panstwo
pozby¢ tego produktu po
zakoficzeniu okresu jego
uzytkowania, nalezy go
przekazac przy zastosowaniu
okreslonych Srodkéw do
autoryzowanego podmiotu
zarzadzajacego odpadami

w celu przeprowadzenia
selektywnej zbiérki Odpadéw
Urzadzen Elektrycznych i
Elektronicznych (WEEE).

Urzqdzenie spetniajgce wymogi
Ustawy 2006/95/EC o Niskim Napieciu
i Ustawy 2004/108/EC o ZgodnoSci
Elektromagnetyczne.
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TAQOYNG nkemgwov oebpatog. My
ToOoTMoTNoL0eTe TOTE TO fuopa. Mnv
YONOLLOTTOLE(TE QVTATTTOQES PUOUOTOG.
Mnv méCete 10 NAERTOO ROADOLO.
Mnv yonoLpomoLeite ToTé T0 RAAMHOL0
YL VO ONRMDOETE, VO, LETAPEQETE 1) VO
OTTOOUVOETETE TNV CUOKELT).

Mnv adifivete To xaA®OLO TAQOYNS
NAEXTOLONOV VOl £QYETAL OE EMAUPT] ME TLG



ROVTEG ETUPAVELES TG CUOKEVTG.
EMLéyEte TV #aTA0TAON TOV NAEXTOLROV
rohwdiov o0vdeons. Ta avaratwuéva
xah®@oa 1] avtd mov éxovv PAAPN
avEAVOUV TOV %{VOUVO VO 0ag YTUTTHOoEL
T0 NhexTOLRO QEL L.

Mnv ayyiCete v mollo o0vdeong pe
Boeyuéva yéoua.

M %NOLLOTOLE(TE RO UMV
amoOnrebete T ovoxevT) o€ AvorTod
¥HQO.

Mnv xonoLpomoLeite TV ovoxreLT)

edv €yeL TEOEL, EAV VITAQYOVV 0QUTA
onNuada Tnudg 1 edv vdoyeL StoQQo).

Hgoowmm] aodahera:

‘Orov givan og Xswov@yta unv ayyi@ers
To pemea uéom n oV %oguo

TNG OUOXEVTG, ywm uwoQolv va
nporaiéoouy eyraduata.

X101 now TocoyN:

IToté un ovvdéete ™ Ov(mevn Y00(g va
éyete yeploeL monyouEveg T Aendv
hadrov.

Mn yonoipomoLe(te TNV GUOKELVT) AV OgV
LELTOVQYEL O UMY AVIONOG AettovQyiag/
odong.

Mn petatomiCete T ovoxevh dtav
Aertovpyel 1) 0tav 1o AGdL elval axdpa
%awtd. Otav 1) gpottéla eivon xpba,
HETOGEQETE TN QIO TG YELQOAUPES. (2.
0)

Tnoeite tTn MEI'IZTH KAI
EAAXIZTH ot60un. (Zx. 3)
AmooUuVOEDTE TNV CUOREVT) ATTO TO
ogbpa, 6tov dev TV yonopomoLeite
%O TIQLY ALTO TNV TTQOYLOTOTO{N oM
0TOLLOONTOTE svéstng rafagiopot.
Avm n GUG’KEUT] SXEL stétaorel

uovo yio omlomn XN O %O OXL Yia
emaLyyeLLOTIR 1 f [Stop,nxavmn

Avti) 1) ovonevt) dev elvon éva oy vidt.
Tao moudLd Oa meémet va emPrémovion

hote va elote olyovool g dev mailovv
JE TN GUOXELT).

Avti 1 ovoxev) meooiCetal yia xofon
amd evihres. My emmtpéyete va Ty
¥oNoLpomotioovy dropa mou dev elvar
eEoeLwUEVO e auToU Tov gdovg Ta
meolovTaL, TTodLd 1] ATOpOL pe eLdnég
avaynes.

Koartiote autiiv TV cuoneut) poxoud
amd To ToudLd vow/i amd dropo pe
eldunég avdryres.

Mnv aghvete ToTé TNV cuoREVT VO
Aertovoyel xwols emiPreyn, obte now
2OVTA 0€ O Jdg xa eivar pict
NAeXTOLXY OUOREVT) OV Begpaivel MadL
og VPNAEg Depuronpaoies xaL PwoQEl vau
TROXUAEDEL GOPOQA EYRAVUOTAL.

Av yonopomotelte Alzm avei yio Aad,
TOEMEL VUL TOL OLAADOETE TTQONYOUHEVIG
oe EeywoLotd doyelo (Zy. 4)

Av 10 Mo éxouv onkngivel otov nddo
™G OUOrEVTS, ®AVTE LEQLHES TOUTES
ota vyQa A ywa va emteéeTe To
veQO MOV UTTOQEL VO €)EL TOQOUEIVEL OTOL
Mam va fyer wg atpog uokg BeopovOel
pe v erdyLotn Beguongaoio Tou
OeouootdTn (Xy. 5)

Av yio. 00100710t AdY0 TO AddL
TGQEL PWTLA, ATOOUVOETTE TH GUOKEUT
omd 10 EeD L »ow OPNOTE TH GwTLdpe
TO RO, He pa xovPéQTa, 1) e éval
peydho mavi novtivas. IOTEME
NEPO.

To va féler xaveic v dudtakn
ehéyyov Beguootdrn otnv Oéom
ehdyoto (MIN), dev eyyvdrar v
POV ATTOOVVOED) THG CUOHEVTC.
Omotadfmote un xotdAhnin yofon

1 pn odppwvn pe Tig 0dnyies yonoewg
wtoQel va elva emxivouvn, axvomvel
™v eyyimon xou v evfivn tov
ROTOOKEVOOTH.



0 Odnyieg yenong

T UELDOELS TOLY TNV YO1| 0N
Befouwwbeite ot éyete amootoel Oha Tal
VMKA CUOREVAOIGS TOV TTQOIOVTOG.
ITouwv yonoLLomoLoETE TO YOOV YLt
TEMOTN oA, ®obaploTe TO TUHHOTA
7OV £Q)OVTOL OE EMAPT HE TQOPLLOL
Omg axQUPMS TEQLYQAdhETE OTO
nopdotnua Kabagiopot.

Téuopo pe Adou:

AvoiEte To »dhvppa.

Befawmbeite 6T 1) dudta&n gevpatog va
elval otafegomompévn xahd.

PiEte MadL oty hexdvn péyol to onpeio
mov delyvelr ) MEI'TETH otdbun (2.
3)

H ovonev) dev mpémel va hettovgyel

pe hyoteo Madt amd avtd o
vrodewmvietan wg EAAXIZTH otd0un.

Xoton:

Bydhte to namdne. H portéCa avti) dev
elvan oyedoopévn yua vo TyoviCet pe
TO ROTANL RATO.

Bydhte to nahdOL xou tomobethote

TO ¥€QOUML TOV, XAVOVTAS TO VO
TEQLOTQUPEL PéYQL VO LITOUV oL AaPég
oty Béomn tovg (Zy. 7)

TIow amd v memT Ye1on, TAVETE e
vEQD %O ATOQQUIAVTIXO TO OXTVWTO
%aL Tov 24do0. Eefydhete vald,

vl va amoovehotv To xatdhouto
OTTOQQUITAVTLXOU %L £TELTAL VOl
OTEYVOOETE.

Bydhte and mv 6éom Tov xahwdiov, To
®oTGAANhO pirog Tov xohmdiov Tou
embupeite.

ZuvO£OTE TNV GUOXEVT] 0TO NAEXTORO
RORAOUOL.

EmhéEte v embupnti) Ogopoxacio
myaviopatog oo To Beguootatind

dandmrn vOwong. H evdewntin)
Auyvio Ba avanper xOuxvo, To 0moio
onuaiver 0t To had givar og dradiraoio
0éouavong.

IpoeToludoTe TIg TQODES YLt THYAVIoHAL
%Ol TOTOOETHOTE TS 0TOV %ADO
mpoonadmvtag va unv Eemepvoiv ta
Y g xwenundTds tov. Adpiote va
otayy(Eouv mMTA 0L TEOPES TTQLV TG
BuBioete otn Aendvn.

Odnyies yonons Av oL Toodég

EIVOL RATEYVYUEVES, TQEMEL OO TA

vo. Tig ooy vEete. Av fadete

TOOOES RATEYVYNEVES 1] MEYAING
MEQLEXTIXOTITOG VEQOU GTN) Aeravn)
WUTOQEL VO. EXTOEEVTEL TO AAdL

amoTopa TQos Ta £Em néoa ot hiya
devtepodrenta. Metd to Tydviona
Mpaxtizég supPoviés.

IMeguuévete péyoL mov va opfoeLm
dwtewvi) huyvia, xdm mov onpaiver ot
1 ovoxrevt| €xeL Grdoer oty emOuunti
Begpoxgaota.

Bdakte ovyd-oryd tov »ado oty hendvn
YL vor amodpiyete vregyethioels non
mToMopato.

‘Ortav to Tydviopa telewdost,
AVAORMOTE TOV RGO 1OL

%QEUAOTE TOV 0T G0N TOV DOTE VoL
OTOOTQAYYLOTEL TO ThedVaoua AadLoD
amd TIg TQOPES.

Adeidote tov ®ddo.

AMGLeTe MdL miegimov ndbe 151 20
myaviopota, ) ®40e 5 6 pfves av dev
TO YONOLUOTOLE(TE GUYVEL.

T va ehayrotomomOel ) mopaywyn
axUAadlov zatd TV drodiwaoia
TNYavVIOHOTOG, UV apNVETE TA TQOPLU
VO, ATORTOVY €Va 0XOVQO RAPE QDO
Anoo0peTe 10 RATANOLTOL TOV RAPEVOV
TEODILMV aTtd TNV Aerdvn hadlol, evd
oL mhovoteg og Gpulo Teodés (Omwg T.y.
TOTATES oL ONUNTOLOXA) VAL PTVOVTOL
oe Oeguonpaoteg ndtm amd 170 °C.



MoAg GTONOTIGETE VO (O1|CLUOTOLEITE
TV oVoxEV):

AwohéEete v B¢om ehdyotov (MIN),
dwa péow e duatakng eréyyov
Begpoxgoaotiog.

Bydhete to o6idego amd v moita
Mg ogbpatog.

Matéyte To nakddio xat fdhte To otV
vrodoy rahmdiov.

H vmodoyi tov xahmdiov emtoémel:
™mv $pOAAEN, va Pyaivel xat vo
drabéter navels To avayraio pirog
TOU ROAMOIOV, VL0l TOV YELQLOMO TNG
OUOREVT|G, ATTOPEVYOVTOG RATAOTACELS
AVOUVOU 0TUYHUOTOG.

TomnoOetioete T0 dTvWTO PéG OTOV
%Gd0. To xeoM Tov diTuWwTOU, Eite
proel va adpebel omhouévo, 1| va
AdumhwOel mog Tal péca TOV SRTVWTOV,
méCovtag mhevoLrd emtl Twv QAfdwv
®AVOVTAS TO VO, auwelton (Zy. 7)
Khelote to namdnt.

IMpaxtizég suuPoviés:

To va pn poeiCet to AadL pmogeite va
Tyavioete HeQLH ROUUATLO Yool
e TQOGEG IOV TTEQLEYOVV TOAD VEQD
elval »aATeEQO %Ol TO YO YOQO VO
myavioete 000 GoeEg nEOTEQN
T00OTNTA TQOGOV Topdpic. Etol
HELOVETOL O R{VOUVOGS TUTOLAIONATOG %O
vmeQyethong.

T va metiyete opoldpoepo %ot
TOAYOVO TIYAVIOUO PIToQeiTe

vo. yonotposotijoete ) pébodo
«TNyaviopatog og d0o YeOVoUS».
Avto T0 ohoTnpo ovviotatal o’ éva
TQMOTO TNYAVIOUO PEYQL OL TQODES VOl
TNYOVIOTOUY Rahd, ®Ow ETELTAL O €VaL
deTeQo TNYavIopa, pe T AGdL ol
Ceotd, Y10 ToLyGQLOUOL TV TQOGGOV.
Zog mEoTelVOUpE VO THYAVICETE e
ehadrado ehdyotng oEvTNTaC.
Mnv avaxrotebete Moo dtadpoowv

TOLOTHTWV.

T'wa va umv ®ohldve oL matdtes, oag
OVUPOVLEDOVLE VO TIG TTAEVETE TIQLY TIG
Tnyovioete.

Ogouxi) MdtaEn aodpaieios:

‘Ocov adoed Ty viepbépuavor, Ba
eveQyel 1 dudtagn Oeguxis aopakeiog
7oL 1) 6VOXEVT) Ba TTrhoEL Vo hertovQyel.
‘Orav avtd ovppet, Oa moémer va.
amoouvdedEl 1) cuoxeuh amtd To

O®TVO %Ol VO APTIOOUNE VO RQUMOEL.
Ev ovveyela, matfote to minto
€MOVOTAOLOU oV PoioxeTal 0To oW
HEQOG TOV NAEXTQHOD GUVOLOY, He TNV
piTn evog oTUAG 1] TOEOUOLOV, YLOL VO
WITEL €% VEOU 1] CUOREVT] £TOLUN TTQOG
Aertovpyia (2. 2).

n KaBapiopnog

AmoouVOEDTE TNV CLOREVT] ATTO TO
NAenToLRd nORAOUA ROL APTOTE THV VO
%QUMOEeL TOLY Egnviioete omoladmote
evépyela nabaLopod.

ZeHOVTAQETE TNV OUOAEVT|
anohovOOVTOS To TUQOKATW ot
Bydhte to onémoopa

Bydhete to xahdOL w adarpéote 10
NAEXTOKO GUVOMO.

Bydhte tov 2ddo

Adeidote moooerTnd TO
YONOLOTOMPEVO AGdL T T

Aendvn o’ éva doyelo (OyL oTo
veQoyUTN), OOV pE TV Lo DoVoa
vopobeoia emeEepyaoiag xar dudbeong
OTTOQQLUUATWV.

PiEte ved pe amoQoumavtind otov
2300 YLOL VO TOV OTTOMTIAVETE.
EEapdvtag v nhentount) didtagn
%o TNV 00vOEoN 070 dinTVLO PEVNATOS,
Ol o puéon Oa mpémer va xaboiCovral
€ VEQO %Ol ATOQQUIAVTLXO, 1) OTO
mhvtholo mdtwv. Na Eefydlete
2oAG yLo vo. fyovv ta xotdhouta



OTTOQQUITOVTLXOV.

Na za0agilete TNV nhextourd dudtatn
%o TV Nhentourt) ovoeon, pe éva
HOVOREUEVO TOVARL %L ETELTAL VOL TOL
oteyvooete. [IOTE NA MHN TA
BYOIZETE XTO NEPO, OYTE ZE
OIIOIOAHITIOTE AAAO YTPO.
KabBagiote t cvoxevi| pe vyed

7oV EUTTOTIOUEVO e Alyeg oToryOveg
OTTOQQUITOVTLXOD RO VOTEQU OTEYVADOTE
™.

Mn yonotpomoteite dtohvtnd 1
mooidvTa pe OEvo 1 faotrd ph 6mTwg 1
alotfa 1 meoidvta helavong ywa tov
%a0aQLopd ™G oVoREVTS.

Mnpu0iCete Tnovoxevr oe vepd 1| dhho
VYQ0, %o unv TV TomodeTelte vATw
amd mpPoevon.

Edv dev datnpeite TV ovoneur|
%afaf), 1 emdpaveld Thg pmoel

vo. alhowBel nou va emneedoet pe
a@vNTLrd T TV dtdorela Lwig
TNG CUOAEUNG RO VL 00N YT|OEL O
emuxivouveg nataotdoelg.

Ta axdhovOa roppdTia prrogoty va
mwwBoUV o8 TAUVTNELO TMATWV:

Kédog

Kamdn

Agndvn

Zhpo

Avchertovgyieg o EMOREVT)

- Ze mepimroon PAAPNG petadéoete

T1) GUO%ELT| 08 €E0VOL0O0TNEVO
Kévtpo Teyvirhc EEvmmoétnong. Mnv
oo oeTE VoL TV avoiEeTe 1) va T
EMOXEVAOETE YTl elval emxivouvo.

- Av vrdoyer mpdPAnua pe Ty ohvdeon
TOU NAEXTOROU ®URADHOTOS B0t

TOETEL VOL TNV UVTLXUTAOTOETE KO VO
ovveyloete Omwg og mepimrawon PAGPNG.

Owoloyio zou duvardtnTa
avoxOxAeNS TOV TYOIOVTOS

- Ta v mov amotehotv )
OUOREVAOLO AVTHG TNG NAEXTOLRNG
OLALAKTG OVOXEVT|G, EVIAOCOVTOL 08
éva oo ouLAOYHG, dlahoyig rat
avorirhwotg tovs. Eqv embupeite
VO, T TETAEETE, PITOQE(TE VOl

¥ ONOLUOTOLTOETE TOVS RATAMNAOVG YLl
%G0g eldog VMrOT dNudGLOUS RAdOUG.
- To mpoidv eivon amaAhorypuévo atd
OUYXEVTQ(MOELS OVUOTATIXMV IOV
umoget var BewonBoiv fraped yia To
meQpdAhov.

- Avtd 1o otpfolo onpaiver
g edv embupeite vo
TEeTAEETE TO TQOIOV PETA

T0 QUG LNg Tov, Ot

TQETEL VOL TO RAVETE UE TOV
evdederypévo tedmo péom
evog Gpopéa duayeipLong
amoPAftwv, éEovotodotnuévo
Yl TV emAerTIRt] OVANOYT
AnofMtwv Hhexntoudv zon
Hlextgovirdv Zuorevmv
(AHHZ).

H magovoa ovoxevij mnool tyv
Odnyia 2006/95/EOK Xauniig
Tdong xat tyv Odnyia 2004/108/EOK
HAextoouayvnuixis Svufatétnrag.



Pycckmii

®puTopHALA
STAR 3
FUTURA 2

ﬂ YBakaeMblil OKyNaTelb:
Baaropapum Bac 3a To, uto Bl
OCTAHOBUIIM CBO¥ BBIOOP HA (hPUTHOPHULIE
mapku TAURUS nnist fomatisero
UCTONB30BaHMSL.

ITpumeHeHue nepeoBbIX TEXHONOTHIA,
COBPEMEHHBII IM3aliH, (PyHKIMOHAILHOCTE,
a TaKKe COOIMIOieHIe CTPOTUX
TpeOOBaHUI1 K KaUeCTBY rapaHTUPYIOT
Bam npofo/KuTeNbHy0 3KCILTy aTaliio
npubopa.

Onucanue

Kppmka

Pyuka xpbiuku

TepmocTar, perynmpyrowuii
Temneparypy

CBeToBOI MHMKATOP
ABTOMaTHYECKHIT BBIKJIIOYATENb
Hanpasnsitope npocpumnu
MexaHu3m KOHTpOIIS
HarpeBatenbHblii a5eMeHT
Kop3una a71st )apku

Onopa 715t KOp3UHBI

Pyuka xop3uHbI

Yama

WnpykaTops! ypoBHs

Kopnyc

KHonka nepesarnycka npu6opa
Otyienenne st IHypa
9JIEKTPONUATAHNST

IIHyp snexTponuTaHust
Ornopa 715t MexaHu3Ma KOHTPOIs

TOoOzZZOrR-TTZmQTMEOg QwW»

~ O

Pekomenuauuu N MEPBI
0e30MacHOCTH
Hepeu TEM KakK IOJIb30BaThCS
(hpUTIOpHHIIEH, BHUMATENLHO MPOUTUTE
JaHHYI0 MHCTPYKLMIO ¥ COXPAHSITe ee
B TEUYEHHUE BCEro CPOKa KU3HK MPUOopa.

Heco6monieHne HopMm 6e30nacHOCTH MOXKET
CTaTh MPUYMHOI HECUACTHOTO CIIyyasi.
Tlepen nepBbIM MCNOIBL30BaHKEM MPUOOPA
TIATEJILHO POMONTE BCE JIETANM, KOTOPbIE
HaXOJIATCS B HEMOCPE/ICTBEHHOM KOHTaKTe
C NUILLE, KaK ONMuCcaHo B pasjiente «Uucrka
U yXOJ[».

Pexomenpauuu no ycraHoBke:
Tocrasbre hpuTIOPHULYY HA
FOPU3OHTAIIbHYIO YCTOHUMBYIO
MIOBEPXHOCTE, BJIAJIM OT UCTOYHMKOB TEMJIa,
1 u3beraiiTe MoMNajjaHus! Ha Hee BOASHBIX
OpbI3T.

He ycranasnusaiite npu6op B6/1M3M 1€rko
BOCIIAMEHSIIOLIUXCS IPEIMETOB, TAKUX KaK
TKaHb, KAPTOH, Gymara 1 T .

He nopkmoyaiite K mpu6opy TaiilMep 1iiu
TMoOble APYrHe yCTPOMCTBA, BKITOYAOITe
nprOOp aBTOMATHUECKH, TAK KaK He
Pa3pelIaeTCs OCTABMISTh BKIIOUSHHYIO
(bpuTropHuLly 6e3 npucMoTpa.

PekomeHpanuu no
2JIEKTPO0E30NACHOCTH:

He paspemaeTcst HCTIOIB30BaTh MPUOOP B
Clly4ae MOBPEXEHNUS LIHYPA U BUJIKU
9IeKTPONUTAHUS.

Tepen nopkitoyenureM npudopa K
9NEKTPHYECKOII CeTH yOeIUTeCh, UTO
HanpspKeHUe B Hell COOTBETCTBYET
HanpsDKeHNIO, YKa3aHHOMY Ha KOpIIyce.
Ilepen nopkmouenueM npudopa K
9IeKTPHYECKONl CeTH yOeUTeCh, UTO
po3eTKa paccuMTaHa He MeHee yeM Ha 10A.
Buuika anexTponuTaHust JOIKHA
COOTBETCTBOBATH CTAHIAPTY PO3ETOK,
ucnons3yemMoMy B Bamem peruone. He
PEKOMEH[IyeTCsl CTIONb30BaTh afianTepbl 1
U3MEHSATD IITHIKOBOI KOHTAKT.

ITpu oTkIr0UEHNH NPUOOPA U3 PO3ETKU
He JiepraiiTe 3a Hyp. Bo3emurech
PYKOIi 32 BUJIKY U aKKYPaTHO BBIHBTE €€,
TpUepsKIBast pO3eTKy Apyroit pykoii. He



TIOJIHMMAIITe 1 He TiepemeliaiTe npuoop 3a
MIHYP 371EKTPOMUTAHHUSL.

He ponyckaiire, 4To0b! LIHYP
9/1eKTPONUTAHUs KACAJICS] HAPEBAIOLLXCSI
yacreit npudopa.

Tepen BkitoYeHMeEM Beerjia npoBepsiiiTe
COCTOSIHUE IIHYPA 3JIeKTPONUTAHIS.
TMoBpexxyenue MHypa MOXET MPUBECTH K
HECUaCTHOMY CJIy4aro.

He Tporaiite Bunky anektponutanus
MOKPBIMU PYKaMH.

He ucnose3yiite u He XxpaHuTe npubop Ha
yJmLe.

He paspemaeTcst BKIIIOUaTh NpHOOp B
clly4ae, eclii Ha HeM HMEIOTCS] BUTMbIe
cr1efibl OBPEKCHUIA.

PekomeHgamum no JTM4HOM
0€e30MacHOCTH:

He kacaritech MeTalmueckux 4acTeil uim
Kopryca npudopa, Korjia OH HaXOAUTCs

B pab0OyYeM COCTOSIHUM, TOCKOJIbKY 3TO
MOXET BbI3BaTh OXKOT'U.

Pexomenanyu no 6e30MacHOCTH JJist
JKU3HH U 310POBbS:

Hu B koeM ciyuae He BKItOYaiTe
¢puTiopHULlY 6e3 Macha.

He ucnone3yiite npubop, ecim y Hero
HencnpasHa KHonka BKJI/BBIKII.

He nepemeriaiite hputiopHuiy, moka oHa

BKJTIOUC€HA WJIA TI0Ka MacJ1o €11€ HE OCTBLIO.

17151 TPaHCTIOPTUPOBKY OCTBIBILETO
npudopa UCTIONbL3YHTe ClienUalbHble
pyuKu. (puc. 6)

Y6epuTech, 4TO ypOBEHb Macla He Hixke
ormeTk MINIMUM 1 He npesbliuaeT
otmeTky MAXIMUM. (puc. 3)
OrkmounTe (HPPUTIOPHULYY U3 PO3ETKU.
ToxauTech, NOKa OHA MOJHOCTbIO
OCTBIHET, Nepefl TeM KaK IPUCTYNaTh K
YUCTKE.

JlanHbIil TPUGOP NMpefiHA3HAYEH
UCKITIOUNTEIILHO ISl IOMAIIHEr0

ucnonb3oBanusi. He pasperuaercs
HCIOJB30BaTh MUKCEDP B IIPOMBIILIIEHHBIX
MM KOMMEPYECKHX LEJISIX.

IanHblit npu6op He urpyuka. He
ocTagJisiiiTe npubop 6e3 NpUCMOTpa B
MECTax, IOCTYMHbIX JUIsl IeTeH.

JlauHbI1 NpubOp NpefHa3HaueH /st
HCTIONTb30BAHNSI MCKITFOUMTETHHO
B3pocibiMu mofbmu. He nosBosnsiite
HeJieeCnocOOHbIM JIIOJISIM U JIETSIM
CaMOCTOSITEIILHO MOJIb30BATHCS MPUGOPOM.
XpanuTe npubop B MecTax, HEAOCTYIHBIX
IS AeTeN U HeJleeCOCOOHBIX JINII.
PpuTiopHHIA - 3TO 2EKTPONpPHOOP,
HarpeBatoLLMil MACJIO /10 BBICOKUX
Temneparyp. Bo usbexanue 0xoros He
OCTaBJIsIHTe (PPUTIOPHULLY 6€3 MPUCMOTpA.
TTpuGop fo/KeH Beerna HaXoIUThLCS BHE
30HbI JIOCATAEMOCTH JIETEI WIT MHBAJIAJIOB.
Ecau Bbl cOGMpaeTech UCTOB30BATD KHP
BMECTO MacJia, MPEABAPUTENILHO PACTONUTE
€ro B OT/Ie/IbHOI nocype (puc. 4)

Ecam Bo (hpuTIOpHULIE OCTANCS 3aCThIBIIMI
KU, TIPOJIENIAiiTe Ha ero NOBEPXHOCTH
HECKOJIBKO JIbIPOYEK , YTOObI MOTJIA
UCTIAPUTHLCS OCTABLIASCS HA [IHE BOJIA,

A TIOTOM BKJIFOYMTE (DPUTHOPHULLY Ha
MUHMMAJIbHbII1 HarpeB (puc. 5)

Ecam no Kakoii-1160 npuyKHe pou30LLIIo
BOCIUITAMEHEHHE MacJia, HeMeJIJIEHHO
OTKJIFOUUTE TIPUOOP U3 PO3ETKU M HAKPOKITE
TUTaMst KPBIIKO¥, MITH COEliTe ero oiesyioM
/ KYXOHHBIM MOJIOTEHLEM. HI/IU B KOEM
CJIYYAE HE UCIIOJIb3YUTE JIs1
TYWEHWS BOOY!!!

Ecam Bbl ycTaHOBUIIM PYUKY T€pMOCTaTa
Ha oTMeTKy «MIN», 3T0 He o3HauaeT, yTo
npUGOP BBIKIIOUEH.

Jlto60e HeCOOTBETCTBYOLIEE
HCHONIb30BaHUe MPUOOpa UIu
HecOOJTIOIeHNe MHCTPYKLMIT 1O
9KCIUTyaTalyK 0CBOOOXK/AIOT
MPOU3BOJIUTENS OT TAPAHTUITHBIX
00513aTeIILCTB 110 PEMOHTY, @ TAKKe



CHUMAIOT OTBETCTBEHHOCTH C
U3TOTOBUTEIIA.

m MHcTpyKimst mo 3KcmyaTanum

Ilepen nepBbIM MCMOAB30BAHNEM:
Yo6epurech B TOM, 4TO BbI MOJHOCTHIO
pacrnakoBanu npuoop.

Tepen nepBbIM UCTIONB30BaHNEM
TILATEJILHO NPOMONITE BCE IETANM, KOTOPbIE
HaXOfIATCS B HEMOCPE/ICTBEHHOM KOHTAaKTe
C NULLeH, KaK ONMUCcaHo B pasjiesie «ducTka
U yXOJ[».

3anuBka macna:

OTKpo#Te KpPbILIKY (PPUTIOPHULIBI.
Y6epurech B TOM, YTO NPUOGOP YCTAHOBJIEH
TIPOYHO.

Baneiite Macno B yallly, He PeBbILLIAs
ormeTkn MAX (puc. 3)

PpuTiopHHLa He JOKHA PabOTaTh IpH
ypoBHe Macna Hixke orMeTkn MINIMO.

IKcmIyaTauus:

CHumute KpbILKy. [JaHHast MOJIENb
(ppUTIOPHULBI He MPeiHA3HAUEHA AT
3KapKy IIPOAYKTOB C 3aKPBITOH KPBILIKOIL.
W3BnexuTe KOp3UHY M NPUCOEAMHUTE
PYUKY, Bpalasi €€ BOKpYr OCH IO TeX Iop,
MOKa NPYThst HE BOKJLYT B CBOE THE3JI0
(Puc. 7).

ITepen nepBbIM HCTIOTL30BAHIEM
(ppUTIOPHULIBI CTIEYeT BBIMBITH KOP3UHY
U yallly ¢ OMOLIBIO BOfIbI ¥ MOIOLIET0
CPEJICTBA, TIATENLHO ONOJNOCHYTh, YTOObI
YAAJUTh OCTATKU MOIOLLETO CPEICTBA, U
TPOCYIINTE.

BoITsIHUTE 271EKTPOIIHYP Ha HEOOXOUMYIO
JUIMHY .

Tlepen Bkmouenrem npudopa B

CETb MOJIHOCTBIO PACIpaBbTe LIHYP
SNEKTPONUTAHMUSI.

Bribepute Temneparypy, yCTaHOBUB
PYUKY TEPMOCTATa HA COOTBETCTBYIOLIYIO

OTMETKY. 3aropHuTCst KpacHbIN MHANKATOP;
9TO 03HAYAET, YTO (DPUTFOPHHULIA
pasorpeBaet Macio.

IMoaroToBbTe MPOAYKTHI K 003KAPUBAHUIO
W MOJIOKUTE X B KOP3UHY. Y Ge/iuTech,
YTO NPOAYKTHI 3aHUMAIOT He Gonee 3/4
KOp3uHbI. Bo m306esxkanue pa3opbl3aruBaHust
Macl1a BBITPUTE HACYXO MPOAYKTHI, IEPef
TEM KaK MIOMECTUTb UX B MacJIo.

Ecau Be1 coGupaerech 06:kapuBaTh
3aMOpOKEHHbIe POYKTHI,
PEKOMEHIyeTCsl MPeBAPUTENIHHO

UX pa3Mopo3utb. Bo m36exxanue
pa3dpbI3ruBaHus Maclia He
PEKOMEeH/1yeTCst KIIacTh B KOP3HHY
3aMOpPOKeHHbIe MPOJYKTHI WIH
NPOAYKTBI € GONBIINM COflepKAHuEM
BOJIBI.

JoxauTech, MOKa MHMKATOP MOTacHeT.
710 03HaYaeT, YTO OblIA JOCTHIHYTA
ONTHMANbHAS TEMNEPaTypa.

OcTOpOKHO, YTOOBI HE pa30pbI3raTh
MaclIo, OIyCTUTE KOP3MHY B Yallly.
Tocne okoHYaHMS TIpoLiecca rOTOBKH
TIPUIIOAHIMITE KOP3HHY U NOJIBECHTE ee
Hay] yallieil, 4YT06bI OCTATKH MACIIa MOTJIH
CTeYb.

CHUMUTE KOP3UHY U NEPENIOXKHTE ee
COJIEP>KMMOE B TapENKy.

Macio pekomeHjyeTcst MeHsTh Yepe3
kaxpple 15-20 pa3 nm 1 pa3 B 5-6
MecsieB. XpaHUTb MACIIo SKENaTebHO
OT(UIBTPOBAHHBIM.

75 Toro yToObI CBECTH 0OpPA30BaHKE
aKpHIIaMHIJia BO BPEMst IpoLiecca KapKu 10
MUHAMYMa, CIIEANTE, YTOOBI IPOIYKTHI HE
MPYHAMAIIN TEMHO-KOPHYHEBbIIT OTTEHOK,
M3BJICKAITE OCTATKH MOArOPEBLIMX
TNPOJIYKTOB 13 Yalllil C MAacjIoM 1
oOpabartbIBailTe POJYKThI, Goratbie
KpaxmalioM (Hampumep, KapTodelb

¥ 371aKOBbIE), TIPH TeMIIeparype, He
npesbiatoweit 1700 C.



IMoce Kaxa0ro MCMOJIb30BAHMSA:
YcranoBHTE MIHIMATIBHYIO
temneparypy (MIN) ¢ nomoupto pydku
TepMOPEryIsSITopa.

OTkJr0uKTE NPUGOP U3 CETH
9IIEKTPONUTAHNS.

CBepHUTE LIHYP 1 IOMECTHUTE €ro B
OTJeJIeHNE ISl [IHYPa JJIeKTPOMUTAHIIS.
Orenenue s IHYpa SMeKTPONUTAHNUS
T03BOJISIET XPAHUTD U BBIHUMATB IIHYP,
a TaK>Ke UCTOJIb30BaTh Ty €ro JUIMHY,
KOTOpast HeOOXO/UMa JUIst paGOTBI C
TprOOPOM, UTO CHIKAET BEPOSITHOCTh
HECYacTHOTO CITy4asl.

IMomecTuTe KOpP3MHY BHYTpb Yalllll.
Pyuky KOp3uHbI MOXHO OCTaBUTb B
HCXOJIHOM TIOJIOKEHUH WM OTKMHYTh €€
BO BHYTPEHHIOIO YaCTh KOP3HHBI, ClIeTKa
HaKMasi Ha IPYThsl ¥ IOBOPAUMBAst PyUKy
(Puc. 7).

3aKpoiiTe KpPBILIKY.

ITone3nsie coBeTsI:

Maci10 Bo (hpUTIOPHHLIE MOKHO
UCTIOJIB30BaTh HECKOMIBKO pa3 noapsit. st
TOrO YTOOB! OTOUTBH 3amax MPEAbITYIIIX
TPOAYKTOB, 003KapbTe B HEM HECKOJIBKO
KYCOYKOB XJ1e0a.

Ipu o6>kapuBaHUM NPOJYKTOB,
cojiepsKaliyx 6oJIbIIOe KOIMYECTBO
BOJIBI, PEKOMEH/yeTCs TOTOBUTD B /IBA
TpreMa: pasfeNuTe UX Ha 2 paBHbIE YacTH
1 00>KapyBaiiTe KaxK/yto OTAENbHO.

Tax npofyKThl 06KapUBAIOTCS TOPA30
ObicTpee U KayecTBeHHee. Kpome

TOTO, JAHHBI CIIOCOO CHIKAET PUCK
Pa30pbI3rUBaHNs MACNIA U NIEPETIONHEHHS
Yar.

1715t paBHOMEPHOro 06 KapyBaHUsT

U TIOJTyYeHUsl XPYCTSIIeil KOPOUKH,
PEKOMEHJlyeTCsl UCTIONb30BaTh TEXHUKY «B
7Ba aTana». [JoBeuTe MPOYKThI TOUTH
J10 TOTOBHOCTH Ha CPEfiHell TeMIeparype.
3areM BbIHbTE KOP3HHY, pa3orpeire

MacJIo 10 MaKCHMaJILHOI TeMIIepaTyphbl

1 063KapbTe MPOLYKTHI ellie pa3 o
TIOJTyYeHHs PYMSIHOI KOPOUKH.
PexoMeHyeTcs HCMOJB30BATh OJIUBKOBOE
MacJjI0 MUHUMAJIbHON KUCJIOTHOCTH.

He pexomenjiyercs cMelmBaTh pasHble
BHJIBI Macla.

Ilepen o6:xkapyuBaHuEM JTOMTUKOB
KapToceJst MpOMOiiTe UX MOf| CTPyei BOfbI,
4TOOBI OHH HE CJIUMNAIUCD.

Tepmonpenoxpanuresin:

B cnyuae neperpesa cpaboraet
TepMITIECKUI IPEJOXPAHITENb, I IPUOOP
npekpatut padoty. Ecim 3to npousouno,
HEoOXO0[IUMO OTKJIFOUMTh NPUOOP U3 CETH U
JaTh eMy ocTbITh. [Tociie 3Toro HaxaTh Ha
KHOIIKY Tlepe3arycka, KoTopast HaXOfuTCs
B 3aJIHEll YaCTH 371€KTPUYECKOro 610Ka
npudopa. UToObl CHOBa 3ayCTUTH B
paboTy ONepaTHBHYIO CHCTEMY, HaXaTHe
crieflyeT NPOM3BOJUTH C MOMOLLBIO OCTPUsI
IAPYKOBOJi PYYKH UIIU MOOGHOr0
3aocTpeHHoro npeamera (Puc. 2).

0 YucTka u yxof,

Orkmounte (hpPUTIOPHULLY U3 PO3ETKIL.
ToxauTech, MOKa OHA MOJTHOCTbIO
OCTBIHET, IEPe] TeM KaK NPUCTYNATh K
YUCTKE.

Paz6epure anmapar, BBIIOJHUB CIIEYIOLIVE
TeViCTBUS:

CHuMUTE KPBIIIKY .

BbITaiure KOp3uHy 1 CHUMUTE
9IeKTPHYECKUIA GIIOK C OCHOBBI

W3snexure yauy.

AKKypaTHO CJIeiiTe HCIIOIb30BAHHOE Maclo
13 yaim B ipyroil KoHreiinep. He cimBaiite
MacJio B PakoBUHY !

Haneiire Bosy ¢ MoroLmm cpecTBom B
KOBLI, YTOOBI OUUCTUTH EFO OT KUPA.

Bce neranu npubopa, kpome
3NEKTpUUecKoro 6JI0Ka 1 yacTeii,
00ecneunBalomyX MITaHHe OT



9JIEKTPOCETH, MOXKHO MBITh C IOMOILBIO
BOJIBI 1 MOIOIIIETO CPEAICTBA WJIH B
MOCY/IOMOEUHOI MalnHe. TiaTenbHo
OIOJIOCHUTE UX, UTOOBI yJJAIUTh OCTATKU
MOIOIIETO CPEJICTBA.

JI71s1 OUMCTKY 37IEKTPUUECKOTO GII0KA 1
yacTeil, 00eCe VBAIOIIX MMTAHE OT
9IIEKTPOCETH, IPOTPUTE X BIAXKHOH
TKaHbIO 1 3aTeM npocyumte. HUKOITIA
HE IIOI'PY2XAMTE UX B BOJY UJIN
B IPYTYIO XMJKOCTb.

Kopnyc npu6opa npoTpuTe BIasXKHO
TPSIMOYKOI ¥ TIATENLHO NPOCYIINTE,
TpesKfe YeM BKIIIOUaTh B PO3ETKY.

He ucnone3yiite pacTBOPUTEINHN, XJIOPHbIE
UM abpa3uBHbIE BEIIECTBA [JIsl YUCTKU
npubopa.

Hu B koeM cityuae He norpyskaiite
nprGOp B BOJY WK IPYTYIO XKIKOCT, He
TIOMeNIaliTe ero Moj KpaH ¢ BOJIOI.
HacrosTensHo peKoMeHyeTcst

MBITb (PPUTIOPHULLY TIOCTIE KAXKJIOrO
ucnons3oBanus. Eciu npubop Oyner
XPAHUTBCS B IPSI3HOM BUJIE, OH HAYHET He
TOJIKO TEPSITh BHEILIHUIT BUJ — 3TO MOXKET
TaKXe HEraTHBHO OTPAa3UThCS Ha ero
paboTe U jaxKke MPUBECTH K HECUACTHOMY
clIyyaro.

Bbl MOXeETE MBITH B [IOCY/JOMOEUHOI
MallIMHe CIIeYIOIHE YaCTH (DPUTIOPHULIBL:
Kopsuny

Kppnuky

Yamy

Kopnyc

. HencnpasHocTy 11 cioco0bI ux
YCTpaHeHus

- Ecin Bbl 3ameTnnm HencnpaBHOCTH

B paboTe npudopa, oopaTuTech B

ABTOPU3UPOBAHHbII CEPBUCHbII LIGHTP.

He nbIraitreck NOYMHUTE NPUGOP

CaMOCTOSTENIBHO, 3TO MOKET ObITh OMACcHO.

- B ciyuae noBpeskjieHust aeKTPOIIHYypa He

TBITATECh 3AMEHUTDb €r0 CAMOCTOSITEIBHO,

o0paTuTech B aBTOPU3UPOBAHHBIN
CePBUCHBIII LIEHT.

IJKOJIOrusl ¥ 3aIUTa OKpyXKaromen
cpeabl

- B cooTBercTBUM ¢ TpeOOBaHUSMM 1O
OXpaHe OKPY>KaIOLIeil CPefibl YIaKoBKa
M3rOTOBIIEHA U3 MATEPHAJIOB, MOAJIEKAIIIX
BTOpUUHOIT nepepadotke. Eciu Bot
3aXOTUTE e BLIOPOCUTD, TO MOXKEeTe
BOCIIONIb30BAThCS CIIEUANbHBIMU
KOHTEHHepaMH, NMpeJiHa3HauYEHHbIMU JUIS
KaXXJIOro THIIa MaTepuana.

- Hu cam npu6op, Hi1 ero ynakoBka He
copiepKaT MaTepUaoB, IPECTABISIOLIIX
ONACHOCTb 1715l OKPY>KAIOLIel Cpefibl.

- JlaHHBI! CUMBOJI O3HAYaeT,
YTO MO OKOHYAHUHU TMOJIE3HOI
SKM3HH IPUOOpA He pa3pelaeTcs
BbIOPACHIBATH €r0 B

I (G111ccTBEHHbIIT KOHTEIHED
st Mycopa. Bocnose3yiitech
ClelMaTbHBIMI KOHTEHHEpaMI
WK Tiepefiaiite ero B pyku
TIPEAICTABUTEIS OPTraHM3ALUK
N0 YTUIIM3ALMKU ¥ iepepaboTKe
SNEKTPUYECKUX U STEKTPOHHBIX
npu6opos RAEE (o6paturech 3a
KOHCYJIbTaLWel B GKaiimit
COLMAIILHBIN LIEHTP).

Hacmosawuii npubop useomosenet 6
coomeemcmeuy ¢ mpedo6aHusMu
Hupexmuewt 2006/95/EC 0 Huskom
Hanpsxcenuu uupexmueor 2004/108/EC
00 daexmpomazrumnoii Coemecmumocmu
INEKMPUHECKUX NPUOOPOE.



ASA 46

Wzpemst mapku TAURUS
COOTBETCTBYIOT BCEM TPeGyeMbIM
€BPOINEHCKIM 1 POCCUICKUM
CTaHpapTaM 6e30MaCHOCTH U TUTHUEHBI.
B coorsetcTBIM € 3aKOHOM P «O
Bawwre Ipas IMoTpebureneit», cpok
ciry>k6b1 Ha popykipto TAURUS
YCTaHABJIMBAETCS PABHbIM TPEM I'OJ]aM C
MoMeHTa nprobperenust. [1pu 6epexkHom
UCNOJIb30BaHUM M COOIIFOIEHNUN NTPABUIT
9KCIUTyaTalyK, U3[IeJIUst MOTYT UMETh
3HAYNUTEIIHHO OOJIBIINI CPOK CITy>KObI,
YeM YCTAHOBIIEHHBIII B COOTBETCTBUNU C
PoccuiickiM 3aKOHOJIATEIIECTBOM.

Roména

Friteuza
STAR 3
FUTURA 2

n Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs
electrocasnic marca TAURUS.
Designul, performantele si tehnologia
acestui aparat, cat si controalele stricte
in ceea ce priveste calitatea in timpul
procesului de fabricatie, va vor furniza
satisfactii depline pentru multi ani.

Descrierea

Capac

Maner capac

Termostat de reglare a temperaturii
Indicator luminos

Intrerupitor automat de siguranti
Indicatoare de ghidare

Unitate de control

Element incilzitor

Cos pentru préjire

Suport pentru cos

Maner al cosului

Cuva

Indicatoare de nivel

Cuva

Buton de rearmare

Locag conexiune retea

Cablu electric

Suport Unitate de Control

ATOTWOoOZZOR—- T ZTQTMOmOQw >

A Sfaturi si avertizari privind
sigurant

Cititi cu atentie acest manual de

instructiuni inainte de a pune aparatul

in functiune si pastrati-1 pentru consulte

ulterioare. Necitirea §i nerespectarea

acestor instructiuni pot avea ca rezultat un

accident.

Inainte de prima utilizare a produsului,

se vor curdta partile care intrd in contact

cu alimentele conform instructiunilor din



sectiunea privind curdtarea.

Zona de utilizare sau de lucru:

Asezati aparatul pe o suprafatd pland si
stabild, care rezistd la temperaturi ridicate,
departe de orice altd sursd de cdldurd si de
posibilele stropiri cu apd.

Pastrati aparatul la distanta de orice
materiale combustibile, cum ar fi
materialele textile, carton, hartie. ..

Nu utilizati aparatul impreund cu un
programator, temporizator sau alt dispozitiv
care sd porneascd automat aparatul pentru
ca existd riscul de incendiu dacd acesta este
acoperit sau amplasat necorespunzator.

Siguranta referitoare la componentele
electrice:

Nu utilizati aparatul dacd stecdrul sau
cablul electric sunt deteriorate.

Inainte de a conecta aparatul la reteaua
electricd, verificati dacd tensiunea indicatd
pe pldcuta cu caracteristici coincide cu
tensiunea retelei.

Conectati aparatul la o priza de curent care
sd poatd furniza minim 10 amperi.
Stecdrul aparatului trebuie sa coincidd cu
priza. Nu modificati niciodata stecédrul. Nu
folositi adaptor pentru stecdr.

Nu fortati cablul electric de conectare. Nu
folositi niciodata cablul electric pentru
aridica, transporta sau scoate din priza
aparatul.

Nu permiteti contactul cablului electric

de conectare cu suprafetele incélzite ale
aparatului.

A se verifica starea cablului electric de
conexiune. Cablurile deteriorate sau
incalcite cresc riscul de soc electric.

Nu atingeti stecdrul cu mainile ude.

Nu utilizati si nu tineti aparatul in aer liber.
Nu utilizati aparatul dacd acesta a cazut,
daca prezintd semne vizibile de daune sau
dacd existd o scapare.

Siguranta personala:

Nu atingeti partile metalice sau corpul
aparatului cand acesta este in stare de
functionare, deoarece atingerea lor poate
provoca arsuri.

Utilizare si ingrijire:

Nu conectati niciodata aparatul inainte de
a-i umple cuva.

Nu utilizati aparatul daca dispozitivul de
pornire / oprire nu functioneazd.

Nu deplasati aparatul in timp ce
functioneaza sau in timp ce uleiul este cald.
Dupi ce s-a ricit, transportati friteuza cu
ajutorul manerelor. (Fig. 6)

Respectati nivelurile MAXIM SI MINIM
(Fig. 3)

Deconectati aparatul de la reteaua electricd
atunci cand nu-1 mai folositi si inainte de a
efectua orice operatiune de curatare.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului
domestic si nu celui profesional sau
industrial.

Acest aparat nu este o jucdrie. Copiii
trebuie supravegheati pentru a garanta ca
nu se joaca cu acest aparat.

Acest aparat este destinat utilizarii de citre
adulti. Nu permiteti utilizarea acestuia de
cétre persoane care nu sunt obignuite cu
acest tip de produse, persoane handicapate
sau copii.

Nu lasati acest aparat la indeména copiilor
si/sau persoanelor handicapate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci
cand este 1n functiune si nu ldsati la
indeméana copiilor deoarece este un aparat
electric ce incdlzeste ulei la temperaturi
mari §i poate cauza arsuri severe.

Daca utilizati untura in loc de ulei,aceasta
trebuie topitd mai intai intr-un recipient
separat (Fig. 4)

Dacé untura s-a intdrit in friteuza, faceti
cateva orificii in untura solida pentru

a permite apei rdmase in untura sd iasd



sub forma de vapori in momentul in care
se incdlzeste la temperatura minima a
termostatului (Fig. 5)

Daca din oricare motiv uleiul se aprinde,
deconectati friteuza de la retea si indbusiti
focul cu capacul, cu o paturd sau cu un
servet mare de bucitirie. NICIODATA
CU APA

Situarea butonului termostat in pozitia
minimd (MIN) nu garanteazi deconectarea
permanentd a aparatului.

Orice utilizare incorectd sau in dezacord cu
instructiunile de folosire, anuleaza garantia
si responsabilitatea fabricantului.

m Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:
Asigurati-vé cd s-a retras tot materialul de
ambalaj al produsului.

Inainte de prima utilizare a produsului,

se vor curdta partile care intrd in contact
cu alimentele conform instructiunilor din
sectiunea privind curdtarea.

Umplerea cu ulei:

Deschideti capacul

Asigurati-va cd setul electric este bine
instalat.

Turnati ulei pand la semnul care indica
nivelul MAXIM pe vas (Fig. 3)
Aparatul nu trebuie utilizat cu mai putin
ulei decat indicd semnul de MINIM.

Utilizare:

Scoateti capacul. Aceastd friteuzd nu este
pregititd pentru a prdji cu capacul pus.
Scoateti sita si tinind-o de méner,
potriviti-o in asa fel incat barele de
prindere ale acesteia sa intre in locurile lor
(Fig. 7)

fnainte de prima utilizare, spalati sita si
sita — filtru depuneri cu apa si detergent,
limpeziti-o bine pentru a elimina resturile

de detergent si dupa aceea uscati-o.
Scoateti lungimea necesara de cablu din
compartimentul pentru pastrarea acestuia.
Conectati aparatul la reteaua electrica.
Selectionati temperatura de prdjire dorita
cu ajutorul termostatului de reglare.
Indicatorul luminos se aprinde de culoare
rosie, indicand ca uleiul se afla in proces
de incilzire.

Pregititi alimentele care vor fi prajite

si puneti-le in sitd avand grija sa nu
depasiti % din capacitatea acesteia. Lasati
alimentele s se scurgd inainte de a le
introduce in cuvd.

Daca sunt congelate, trebuie decongelate
initial. Introducerea alimentelor
congelate sau cu un mare continut de
apa in cuva poate provoca proiectarea
brusca de ulei fierbinte spre exterior in
numai citeva secunde.

Asteptati ca beculetul sd se deconecteze,
ceea ce va semnala faptul cd aparatul a
ajuns la temperatura adecvata.
Introduceti lent sita In cuva astfel incat sa
evitati debordari si stropeli.

Cand alimentul este prdjit, ridicati sita si
asezati-o pe marginea cuvei pentru a se
permite astfel scurgerea excesului de ulei
din alimente.

Goliti sita.

Schimbati uleiul dupa aproximativ 15 —
20 utilizari, sau la fiecare 5 -6 luni daca
friteuza nu se foloseste in mod frecvent.
Pentru a reduce la minimum generarea de
acrilamidd In timpul procesului de prédjire,
nu permiteti ca alimentele sd capete o
nuantd de maro inchis, scoateti resturile de
alimente arse din cuva de ulei si procesati
alimentele bogate in amidon (cum ar fi
cartofii si cerealele) la temperaturi mai
mici de 170°C.

Odati incheiata utilizarea aparatului:
Selectionati pozitia minima (MIN) cu



ajutorului comenzii pentru controlul
temperaturii.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
Strangeti cablul i agezati-1 in locagul sdu.
Locasul cablu permite péstrarea, extragerea
si folosirea lungimii necesare de cablu
pentru operarea aparatului, evitind
situatiile cu risc de accident.

Asezati cosul in cuvad. Ménerul cosului
poate fi sprijinit sau se poate rabata citre
interiorul cosului apdsand lateral pe bare si
facandu-1 sd pivoteze (Fig. 7)

inchideti capacul.

Sfaturi practice:

Pentru a inldtura mirosul nepldcut din ulei,
puteti prdji cateva buciti de paine.

Cand alimentele prajite contin apa,
prajiti-le in doua etape (rezultatele sunt
mai bune si mai rapide), decat unul singur.
Acest lucru va duce la evitarea stropirii si
imprastierii uleiului.

Pentru o prajire uniforma si crocanta
folositi varianta ,,doi pasi ““. Acest mod
confera prajirea produselor pana cand sunt
aproape gata si apoi se prajesc dinou pentru
rumenire folosind un ulei foarte fierbinte.
Este recomandata folosirea uleiului de
masline cu aciditate scazuta.

Nu amestecati uleiuri de diferite grade.
Pentru a evita lipirea cartofilor, este
recomandabil sd ii spdlati inainte de a-i
priji.

Protector termic de siguranta:

in cazul supraincalzirii uleiului, se
activeaza dispozitivul de siguranta termica
iar friteuza iese din functiune. Cand acest
lucru are loc, se va deconecta aparatul

de la refea si se va ldsa sd se rdceascd.

In continuare se va apdsa butonul de
reactivare situat in partea posterioard a
grupului electric cu varful unui pix sau un
obiect asemdndtor pentru a face din nou

aparatul operativ pentru functionare (Fig.
2).

0 Curatirea

Scoateti aparatul din priza si lasati-1 sd se
rdceascd Tnainte de a initia orice operatiune
de curitare.

Demontati aparatul urmand pasii urmétori:
Scoateti capacul

Scoateti sita si extrageti partea electrica.
Extrageti cuva

Turnati cu grija uleiul folosit din cuva
intr-un recipient (nu in chiuvetd), conform
normelor in vigoare privind tratarea si
eliminarea reziduurilor.

Turnati apd cu sdpun in cuva pentru a o
degresa.

Cu exceptia setului electric i a conexiunii
la retea, toate piese pot fi spalate cu
detergent si apa sau in magina de spalat
vase. Cldtiti bine pentru eliminarea
resturilor de detergent.

Spélagi setul electric i conectorul la retea
cu o carpd umedd si apoi ldsati sd se usuce.
NU CUFUNDAII NICIODATA IN APA
SAU ORICE ALT LICHID

Curdtati aparatul cu un prosop umed
impregnat cu cateva picéturi de detergent si
apoi stergeti-1.

Nu utilizati dizolvanti, produse cu un factor
ph acid sau bazic precum lesia, sau produse
abrazive pentru a curdta aparatul.

Nu cufundati aparatul in apa sau alt lichid
si nu-1 puneti sub jet de apa.

Dacd acest aparat nu se mentine in bune
conditii de curdtenie, suprafata acestuia

se poate degrada si poate afecta durata de
viatd a aparatului Intr-un mod iexorabil
precum conduce la o situatie periculoasa.
Urmatoarele piese pot fi spdlate in magina
de spdlat vase:

Sita

Capac

Cuva



JITAPCKH

Cuva

Q Anomalii si reparatii

- In caz de defectiune, duceti aparatul la

un Serviciu de Asistentd Tehnicd autorizat.
Nu incercati sa-1 demontati sau sd-1 reparati
deoarece poate fi periculos.

- Dacd conexiunea la reteaua electrica este
deterioratd, trebuie inlocuitd i trebuie
procedat ca in cazul unei avarii.

Caracterul ecologic si reciclabil al
produsului

- Materialele care alcdtuiesc ambalajul
acestui aparat sunt integrate intr-un sistem
de colectare, clasificare si reciclare. Dacd
doriti sd va debarasati de ele, puteti utiliza
containerele publice prevédzute pentru
fiecare tip de material in parte.

- Produsul nu contine concentratii de
substante care pot fi considerate ddundtoare
pentru mediul inconjurdtor.

- Acest simbol semnaleaza ca,
daca doriti sa va debarasati de
acest produs odatd incheiatd
durata sa de viata, trebuie sa il
I |)cdati, cu ajutorul mijloacelor
adecvate, unui colector de
deseurile de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat respectd Directiva 2006/95/
EEC privind echipamentul de Joasd
Tensiune §i directiva 2004/108/EEC privind
Compatibilitatea Electromagneticd.

OpUTIOPHUK
STAR 3
FUTURA 2

n YBaskaeMy KIIMEHTH:
Bnaropapum B, ue 3akynuxte
enekrpoyper ¢ mapkarta TAURUS.
HeroBara TexHosI0rMsI, U3aiiH 1
(byHKUMOHATHOCT, Hapey ¢ (akTa, ye
HajIBUILIABA 1 HAli-CTPUKTHITE HOPMH
3a KauecTBo, e By gocTaBsT mbiHo
YZIOBJIETBOPEHHE 32 IBJITO BpEMe.

OcHOBHM YacTH

Kamnak

JIpbiKKa Ha Kanaka

TepmocTar 3a peryipase Ha
TeMIeparypara

CBeT/IMHEH HHAUKATOP
ABTOMaTHYEH PeKbCBay 3a
CHUTYPHOCT

Pencu 3a npunrb3Bane
Konrponna euania
OrommTeneH eneMeHT
Komnnuka 3a mbpxxeHe

Ornopa 3a KOIIHUYKATa

JIpbKKa Ha KOLIHMYKATa

Kana

Wnpukartop Ha HUBOTO

Kopmyc

ByToH 3a pecrapTupane Ha ypefa
Mesicro 3a chbXpaHeHue Ha Kabena
Cpbp3BaHe KbM MpexKaTa
Ornopa 3a KOHTPOJIHATA EMHHALA

mg QW

rOovozZZOC R maQ™

CbBeTH 1 IpeynpexieHns 3a
0e30nmacHoCT
IpoyeTeTe BHUMATENHO Ta3u Opolypa
TIpe/i ia IyCHeTe ypefia B fieiiCTBHE 1
s 3aMa3eTe 3a N0-HATATBIIHY CIPABKH.
Hecna3aHeTo Ha MHCTPYKLMUTE MOXKE
71a oBefie 1o 3nonounyka. Hecnassaneto
Ha MHCTPYKLMKUTE MOXKE JIa I0BEJE /0
3710M0MyKa.



Tpenu a u3non3pare ell. ypea 3a Mbpeu
BT, IOYKUCTETE BCMYKK YAaCTH, KOUTO Ca
B KOHTAKT C XPAHUTETHUTE TIPOYKTH,
ClIeIBAliKK yITbTBAHUSTA OT Pasielt
“ITouncTBane”.

MsicTo 3a moa3BaHe WK padoTa:
TloctaBeTe ypena BbpXy paBHa 1 CTaOWIHA
TIOBBPXHOCT, crnoco6Ha Jla U3bp2Ka HA
BUCOKM TEMIIEPATYPU U lasieyd OT APYru
U3TOYHULY HA TOIUIMHA ¥ €BEHTYaJTHU
NPBCKH BOJA.

TlocTaBeTe ypena gajned ot 3anajauMu
MaTepuaivi KaTo TEKCTUIIHN ThbKaHU,
KapTOH, XapTus U Ip.

He wsnonssaiire ypeya, ako e cBbp3aH

C IIporpamaTop, TaiiMep Ui Apyro
YCTpPOICTBO, KOETO J1a BKIIFOUBA ypeya
aBTOMATUYHO, Thi KATO CBIIECTBYBA
PHCK OT MOXKap aKO YPeAbT € MOKPUT WK
HENMPaBUJIHO MOCTABEH.

Enekrpnuecka 6e3onacHocT:

He n3nonssaiiTe ypeaa npu nospefieH
KabeJ WM Lencelt.

Ipenu fa cBBpKeTe ypena KbM MpexKaTta,
TpoBepeTe [jay OCOUYEHOTO Ha TabenKaTa
C TEXHUYECKHUTE XapaKTepUCTUKH
HanpeKeHye ChBIajia C HAMPEXKEHUETO Ha
eJIeKTpryecKaTa Mpexa.

Bxumouere ypesia B 3a3eMeH N3TOUHUK HA
@NIeKTPIIECKU TOK, KOHTO 1a U3Tbp3Ka Hail-
Masiko 10 amnepa.

IllencensT Ha ypena TPsiOBa [ja ChBIAfA

¢ elleKTpuyecKust KoHTakT. He ro
moymdcumpaiite. He n3nonspaiire
ajianTopy

He nacunpaiite enektpuyeckus Kaben.
Hukora He ro u3nos3BaiiTe 3a MOBAUTaHe,
TpeHacsiHe WM U3KJII0YBAHe Ha ypefia.
He pomyckaiite enektpuyeckus Kades ia
ce JIon1pa J10 ropeLuTe NOBbPXHOCTH Ha
ypena.

IIpoBepsiBaiiTe CHCTOSHHETO HA

3axpanBarst kabes. IToBpeneHuTe mwm
OIJIeTeH! Kabey MOBHIIABAT PUCKA OT
TOKOB yfiap.

He nunaiiTe mencena 3a BKJIOYBaHE B
MpexKaTa ¢ BIIaXHH PbLE.

He n3nonsBaiite n He cbxpanssaiite ypena
Ha OTKPUTO.

He m3nomn3Baiite ypea ako e nagain, ako
1Ma BUTMMH OBPEH U Teu.

JIuyna Ge3onmacHocT:

He nvnaitte MeTaqHUTE YaCTU HATO TSIIOTO
Ha ype€ja, Korato € BKIIIOYEH, 3a1]0TO
Morar Jia IpUYNHAT U3rapsaHus.

N3non3Bane U NOAAPBKKa:

Huxora He cBbp3BaitTe ypena, 6e3
NPEJBAPUTEITHO J]a CTE HAITbJIHUIIM KaHaTa
C 0IHO.

He m3nomnsBaiite ypefa npu nNoBpesieH
OyTOH 3 BKII./M3KII.

He mecrete ypena, nokato pa6otu uiu
JI0KaTo 0JIMOTO € ole ropewto. Ciep kaTo
ce OXJajiu, IpeHacsiiiTe GpUTIOPHMKA 3a
pbkoxsarkute. (Pur. 6)

Cnazgaitre MAKCHUMAJIHOTO 1
MUWHHUMAJIHOTO nuBo. (®ur. 3)
HskimoueTte ypefa OT 3axpaHBaliaTa
MpexKa, KOraTo He Io U3M0J13BaTe 1 Npefiu
J1a TO MOYnCTBaTe.

To3u ypen e npejjHa3HaueH eANHCTBEHO 32
OUTOBH HyX]IU, He 3 MPO(eCHOHATHA HUTO
NPOMMILIICHA yIOTpeoa.

Tosu ypen He e urpauka. Habmonaaiire
Jlerata, 3a ia CTe CUTYPHH, Y€ He CH MrpasiT
¢ ypena.

To3u ypen e npejiHa3HaueH 3a ynorpeda
ot BB3pacTHu. He no3BossBaiite 1a ro
M3M0713BaT HEONIUTHH JIMIIA, MHBAIUAK 1
fena..

CobxpassiBaiiTe ypesia Aajey oT fAeua 1/umm
MHBAIU/IN.

Hukora ne ocrasstiitre ypesa ja pabotu
6e3 Haj[30p, HUTO B GMIM30CT 0 fiela, Thil



KaTo TOBa € eNIeKTPOYpefl, KOITO 3arpsiza
Ma3HIHA JI0 BICOKH TeMIIEpaTypy U MOXKe
Jia IPUYIHY TEKKU M3TapsHYS.

AKoO u3nos3Bate TBbpJja Ma3HUHA BMECTO
0J1110, Ts TPsI0Ba NPEJIBAPUTEIIHO Jia ce
pa3Tonu B OTAeNeH Cby (cpur. 4)

AKO Ma3HMHaTa ce BTBLPY BbB
¢puTIOpHIKa, HAIpaBeTe OTBOPU B
TBBPATA Ma3HUHA, 32 []a [I03BOJIUTE Ha
€BeHTYaJIHO OCTAaHAJIATa B MA3HUHATA
BOfa la u3e3e noj| (hopMaTa Ha napa
TpY 3arpsiBAHETO i 10 MUHUMAJIHATa
Temneparypa Ha Tepmocrara (¢ur. 5)
AKo nopajii HKaKBa IPUUNHA OTHOTO

ce BB3IJIAMEeHN, U3KIII0UeTe ypena 1
yraceTe IJJaMbLUTe C Kamaka, ¢ KbpIa 1iu
¢ KyxHeHcka nokpuska. HUKOI'A HE
TI'ACETE C BOJIA.

IMocraBsiHeTo Ha TepMOCTaTa Ha Hail-
cnabara crened (MIN) He rapanTupa, ue
YPENbT 1Lie Ce U3KIIOUH HAITBIIHO.
HenpaBuinsoTo u3nossBaxe Ha ypesa

UM HECTIA3BAHETO HA MHCTPYKUMUTE 3
paboTa € ONacHo, aHyJIMpa rapaHuysITa

1 0CBOOOXKJ[aBa IIPOU3BOAUTEIIS OT
OTTOBOPHOCT.

0 Hauun Ha ynorpeda

IIpenu ynorpe6a Ha ypena:

YBepere ce, e CTe OTCTPAHMIIN LisiiaTa
ONaKOBKa OT ypefa.

Ipeny fa n3non3BaTe €. ypea 3a MbpBu
BT, OYMUCTETE BCHYKHU YaCTH, KOUTO ca
B KOHTAKT C XPaHUTEIHATE MPOJLYKTH,
ClIeIBAliKK yITbTBAHUSTA OT Pasfiell
“ITouncrBane”.

Hanuane Ha 0/1m0:

OtBoperte Kanaka.

YBepere ce, ye eJ1. KOMIIEKT € MOCTaBeH
CTaOUITHO.

Haneiire onvio BbB BaHaTa J1o
o6o3nauennero 3a MAKCUMAIJTHO HuBo

(Pur. 3)
YpensT He TpsioBa ia pabOTH € OJIHO TIOf
MUWHHMAIIHOTO Huso.

Ymnorpeoa:

W3BajieTe Kanaka.

To3u (ppUTIOPHKK HE € Mpe/IHA3HAYEH 3a
ITbP>KEHE ChC 3aTBOPEH Kamak.

M3Bajiere KolHMIaTa 1 MOHTUpANTE
ApBKKaTa, KaTo 5 3aBbPTUTE, I0KATO
mgroBeTe BIISA3aT B NPEJHA3HAYCHOTO 32
TsX MsicTo. (Pur. 7)

Ipenm mbpBaTa ynorpe6a usmuiite
KOIIHMYKATA M KAHATA C BOJIA U MUELI]
npenapat, obneiiTe 0OUIHO 3a fa
OTCTPAHUTE OCTATBLUTE OT MHUELL]
npenapat u cjieji TOBa MOjICyLIeTe.
HM3BajieTe oT MSCTOTO 3a ChbXPaHEHNE Ha
kabena, Hy>kHata By ibikiHa kabeon.
Bxkurouete ypepna B enektpuieckara
Mpexa.

M36epete xenaHarta TemnepaTypa Ha
ITbp>KEHEe C MOMOLLTA Ha peryJaTopa Ha
TepMocTata. CBETIMHHUSIT UHIMKATOP
1lIe CBETHE B UEPBEHO, TOBA O3HAYABA Ye
0JIMOTO € B MPOLEC Ha 3arpsiBaHe.
ToarorseTe NPOyKTUTE 32 ITbP>KEHE

U U CJIOKeTe B KOIUHUYKATA, KaTo ce
nocTapaeTe jia He HaIXBbpIIsT 3/4 oT
BMecTuMocTTa it. [Ipemum fa noronure
MPOJIyKTUTE B KaHATA, ' OCTABETE JIa Ce
oTLeAAT foope.

AKO NPOYKTHTE ca 3aMpa3eHu, TpAdBa
1a ce pa3MpassAT npeBapuTeHO.
ITocTraBsiHeTo Ha 3aMpa3eHu MPOAYKTH
WJIM MIPOAYKTH € BUCOKO ChbPIKaHUe
Ha BOJa B KAHATa MOXKe 12 MpeAu3BHKa
BHE3aMHO U3IIMCKBaHe HA 010 HAaBbH B
PaMKHTE Ha HAKOJIKO CeKYH/IM.
M3yakaiiTe cBerelaTa Jamnuuka aa
yracHe, KOeTo 1ie 03HayaBa, 4e ypejia e
JIOCTHTHAJ TIOAXO/iSILIATA TEMIIEpaTypa.
Bkapaiite 6aBHO KOLIHMYKaTa B KaHaTa, 3a
71a M30erHeTe pa3NuBaHe 1 pa3NpbCKBAHE.



KoraTo mbp:keHeTo NpUKIIouHn,
TOBJIMTHETe KOIHIYKATA U 51 OKaueTe Ha
oropara 3a Hes, 3a Jla [I03BOJIUTE /1a Ce
OTILIE/M M3NNILHOTO OJIMO OT MPOJYKTHTE.
H3npa3HeTe KOIIHULATA.

W3npasuere kowHnukata CmeHsiiTe
OJIMOTO MPUONM3UTEITHO Ha BCeKH 15 nim
20 mbpsKeHusl, UM Ha BCeKH 5 - 6 Mecela,
aKO He Ce U3I0NI3Ba PEJJOBHO.

-3a []a HaManuTe NosIBaTa Ha AKPUIIAMHU]L
TI0 BpeMe Ha ITbP>KeHe, He OCTaBsIiTe
IPOAYKTUTE a  MPUAOOUST THMHO
KadsiB UBAT, IPEMaxBaiiTe OCTATBLUTE OT
U3ropeHa XpaHa oT BaHaTa U 00paboTBaiiTe
GoraTure Ha cKOpOsiIa MPOAYKTH

(kaTo KapTohy ¥ 3bPHEHH XPaHH) HA
Temneparypa nog 170°C

Cnen ynorpe6a Ha ypega:

IMocTageTe peryjaTopa Ha TeMnepaTypa Ha
MuanMyM (MIN).

HM3knroyere ro oT 3axpaHpaliaTa Mpexa.
Haswniite xabena u ro nocrasere Ha
TIPeIHA3HAUYEHOTO 32 LENTa MSICTO.
MsicToTo 3a chbXpaHeHue Ha Kabesna Bu
T03BOJIsBA []a CbXPAHUTE 1 U3BAJUTE
Kabena 1 Jia pasrnoarare ¢ elaHara My
J'bJIKMHA, 32 J1a paboTHTE C ypefa KaTo
n30erHeTe PUCKOBHU CHTYALUH.

IMocTaBeTe KOIMHNYKATA BLB BaHATA.
JpbKKaTa Ha KOIIHUYKATA MOXKE a

I7Iefla HaBBH MM MOXKE Jla Ce CI'bHE B
KOILHUYKATA, KATO 51 HATUCHETE CTPAHUYHO
BBPXY LcTOBETE U 3aBBPTHTE (PUT. 7)
3arBopeTe Karnaka.

IIpakTHYeCcKH CHBETH:

3a Jla mpeMaxHeTe MUPU3MATa Ha OJIHOTO,
MO3KeTe Ja ITbP3KUTE MO HIKOJIKO NapyeTa
XJISi0.

TIpu mpofyKTHTE C BUCOKO CHIbPKAHUE HA
BOJIA € MO-T06pe 1 MO-6bP30 12 M3ITbPKUTE
JiBE TIOPLUH C MO-MATBK 00eM, OTKOJIKOTO
camo efiHa. ITo To3M HauMH ce HamaIsiBa

PUCKBT OT NPBCKU U PA3IUBAHMSL.
3a [1a nosyynTe paBHOMEPHO M3ITbPXKEHU

M XPYNKaBH MPOAYKTH, MOKeTe J1a
U3MON3BaTE METO/A HA “ITbP>KEHE Ha JiBa
eramna’. Ta3u TEXHONIOTHUS Ce ChCTOU

B ITbPBOHAYAITHO ITbPKEHE, IOKATO
MPOJIYKTUTE CTAHAT MOYTH FOTOBH, & CJIe]]
TOBA BTOPO ITbPXKEHE B MHOTO rOpeLo
0JI10, 32 [1a JIOOUSIT 3JIaTUCT LBST.
ITpenopbuBa ce 1a MbPKATE ChC 3eXTHH C
MHHIMAJIHA KUCEJIMHHOCT.

He cmecBaiiTe Ma3HUHY C pa3nuyHA
KavecTna.

3a f1a ce n30erHe CJernBaHeTo Ha
KaproduTe, Jo6pe € Te Jja ce U3MUSAT Npefu
ITBPKEHETO.

MexaHu3bM 32 aBTOMATHYHO
U3KJII0YBaHe NMPHU NperpsiBaxe:

IIpu nperpsiBae e ce aKTUBUpPa
YCTPOWCTBO 32 TEPMUYHA CUT'Y PHOCT

" ypefia e crpe ja pa6oTu. B TakbB
CIlyyail, U3KIIIoUeTe ypesia OT Mpeskara 1 ro
ocragete Jia n3ctute. Ciiejl TOBa HATHCHETE
OyTOHa, KOWTO ce HaMKpa B 3ajiHaTa

YacT Ha ell.ypejia C IOMOILA Ha BbpXa Ha
XUMUKAJ WK NOJI00EH NMPeAMeT, 32 Jia
3ajieficTBaTe HaHOBO ypesia (Pur. 2).

o ITouncrBane

W3kmtoyere ypena oT 3aXpaHBaljaTa
Mpexa U I'0 OCTaBETe J1a CE OXJIAM Npefu
J1a 3a1oYHeTe J]a ro MOYKuCTBaTe.
JleMoHTHpaliTe ypena KaTo clefBare
CJIEJIHATE CTBITKH:

H3Bajiere kanaka

M3BajieTe KOIHUYKATA U €J1.KOMIUIEKTA.
WsBajere KaHaTa

W3neiite BHUMATEHO Beye M3MOJI3BAHOTO
OJIMO OT KaHaTa B HIKaKbB Ch] (a He

B MUBKATa), CbIJIACHO MPUIIOKUMUTE
HOPMATHBHY Pa3Nopeady 3a TPETUpaHe 1
U3XBBPIISIHE HA OTNAJIbLY.

Haneiire Bofia ¢ nouucTBall npenapar B



Yamara, 3a ia OTCPaHUTe Ma3HUHUTE.
Bemuky yacTu MoraT ia 6bjaT OYNCTEHN C
BOJA 1 MUe1L] IPenapaT WM B ChIOMUSITHA
MallliHa, OCBEH €J1.KOMIUIEKT U KOHEKTOpa.
Oo6unefite 0GMITHO € BOJA 3a J]a IPEMaxHeTe
OCTaTBLWTE OT MUELL Npernapar.
IMouncreTe €1.KOMILUIEKTA 11 KOHEKTOPA
KbM MPEXATa C BIIaXHa KbpIa 1 CJIE]| TOBa
nozicyere. HUKOT'A HE ITOTAITSINTE
TE3U YACTU BBB BOJA WM IPYTA
TEYHOCT.

IMouncrere ypena ¢ BlaxkHa Kbpra,
HaroeHa ¢ HIKOJIKO KaIKy MHUeIl] penapar
1 TIOCTIe TO TOfICYIIeTe.

3a MouncTBAHEeTO My He M3MOI3BaliTe
Pa3TBOPUTEIIH U NPENapaTy ¢ KUCEINHEH
nim ocHoBeH pH cakrop, Kato GesnHa 1
abpa3nBHU IPOAYKTH.

He noranstiite ypesia BbB Bojia W Apyra
TEYHOCT, HUTO 'O MOCTABSIITE O] KPaHa Ha
yermaTa.

AKoO He nofybpKate ypea uucT,
MOBBPXHOCTTA My MOXKE J1a Ce NOBPex

1 TOBA J]a CbKpaTH Oe3BB3BPATHO
€KCIIOATALMOHHIISI MY SKUBOT U []a Ch3fIajie
PUCKOBA CHTYyaIHs.

MoxeTe a MU€Te B ChIOMISUIHA MAIIMHA
ClIe[IHUTE YaCTH:

Kounnyka

Kanak

Kana

Kopmyc

HeunsnpaBHOCTH ¥ peMOHT

- B ciyuaii Ha HeU3NpaBHOCT, 3aHeceTe
ypefia B OTOPU3UPAH CEPBU3 32 TEXHUYECKO
o6cnyxsane. He ce onursaiite 1a ro
PpasriIo0uTe WM PEMOHTHpATE, Thil KATO
TOBA MOXKE 1a C€ OKaXe OMAcCHO.

- AKO 3axpaHBaLLMAT KaGes € MOBpeJieH,
TpsiOBa f1a ce nogMeny. Hampasete cbioto
KaKTO IP1 HEU3IPABHOCT.

Omna3BaHe Ha OKOJIHATa Cpefa 1
BB3MOXKHOCT 32 PeLMKJIMPaHe Ha ypeaa
- Matepuanute, OT KOUTO Ce ChCTOU
ONAKOBKATa Ha TO3U eNIeKTPOypef,

ca BKJIFOYEHH B CHCTEMA 32 TSIXHOTO
cbOUpaHe, Kiacu(uUMpaHe 1 peLKIMpaHe.
AKO XeJlaeTe Jja ce OCBOOOIUTE OT TSIX,
MoO3KeTe fia I3I0N3BaTe OOIECTBEHUTE
KOHTEHHEpPH, IPefHA3HAYCHNU 32 Pa3[eIHO
CcBHOMpaHe HA OTMAJbLKTE.

- B npoptykTa HsMa KOHIEHTpAlK Ha
BELIECTBA, KOUTO MOTaT /la Ce CMSITaT
BpE/IHN 32 OKOJIHATA CPefia.

- To3u cMMBOJI O3HAYABA,

e aKo XKeJjaeTe jia ce

0CBOOOUTE OT ypefa, Clefy

KaTO eKCIIOATALMOHHUST My
I 507 ¢ H3TEK B, TpsiGBa f1a

TO TIpefiajieTe Mo MOJX OIS

HauMH Ha (pupMa 3a npepaboTKa

Ha OTNAIbLY, OTOPU3UPAHA 32

Pa3sfieNHO CHOMPaHe Ha OTHOCHO

OTHAJbLY OT EJEKTPUYECKO

1 eNIEKTPOHHO 000pYy/IBaHe

(OEEO).

To3su ypeo omeosaps Ha USUCKEaHUAMA
na upexmuea 2006/95/EC 3a nucko
Hanpedxcerue u/Jupexmuea 2004/108/EC
30 eNeKMPOMAZHUMHA CHEMECMUMOCH.
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tTaurus

Product weight (aproximate)

Star 3:
G.W. 3,96 Kg
N.W. 3,38 Kg

Futura 2:
taurus G.W. 3,86 Kg
N.W. 3,31 Kg
Avda. Barcelona, s/n
E 25790 Oliana
Spain
www.taurus.es



