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Freidora
Professional 2/Professional 3/
Professional 4

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido
por la compra de un producto de la
marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionali-
dad, junto con el hecho de superar
las mas estrictas normas de calidad
le comportaran total satisfaccion
durante mucho tiempo.

Descripcion

A Tapa

B Asa tapa

C Termostato de regulacion de la
temperatura

Indicador luminoso

Pulsador automatico de seguridad
Perfiles de guia

Unidad de control

Elemento calefactor

Cesta

Mango de la cesta

Apoyo para la cesta

Cubeta

Indicadores de nivel

Cuerpo

Botén de rearme

Alojamiento conexién de red
Conexion de red

Soporte unidad de control

A

Consejos y advertencias de seguridad
- Leer atentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el apara-
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to en marcha y guardarlo para poste-
riores consultas. La no observacion y
cumplimiento de estas instrucciones
pueden comportar como resultado un
accidente.

- Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estar en contacto con alimentos,
procediendo tal como se indica en el
apartado de limpieza.

Entorno de uso o trabajo:

- Situar el aparato sobre una superfi-
cie horizontal, plana, estable y apta
para soportar altas temperaturas,
alejada de otras fuentes de calor y de
posibles salpicaduras de agua.

- Situar el aparato lejos de material
combustible, tales como materiales
textiles, cartén, papel...

- No usar el aparato asociado a un
programador, temporizador u otro
dispositivo que conecte el aparato
automaticamente ya que existe riesgo
de incendio si el aparato esta cubier-
to o colocado incorrectamente.

Seguridad eléctrica:

- No utilizar el aparato con el cable
eléctrico o la clavija dafiada.

- Antes de conectar el aparato a la
red, verificar que el voltaje indicado
en la placa de caracteristicas coinci-
de con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de
toma de corriente provista de toma de
tierra y que soporte como minimo 10
amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir
con la base eléctrica de la toma de
corriente. Nunca modificar la clavija.
No usar adaptadores de clavija.

®
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- Si alguna de las envolventes del
aparato se rompe, desconectar
inmediatamente el aparato de la red
para evitar la posibilidad de sufrir un
choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido,

si hay sefales visibles de dafios, o si
existe fuga.

- ADVERTENCIA: No utilizar el apara-
to cerca del agua.

- No forzar el cable eléctrico de co-
nexion. Nunca usar el cable eléctrico
para levantar, transportar o desenchu-
far el aparato.

- No enrollar el cable eléctrico de
conexion alrededor del aparato.

- No dejar que el cable eléctrico de
conexion quede atrapado o arrugado.
- No dejar que el cable eléctrico de
conexién quede en contacto con las
superficies calientes del aparato.

- Verificar el estado del cable eléctri-
co de conexién. Los cables dafiados
o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

- No tocar la clavija de conexién con
las manos mojadas.

Seguridad personal:

- No tocar las partes metélicas o el
cuerpo del aparato cuando esté en
funcionamiento, ya que puede provo-
car quemaduras.

- La temperatura de las superficies
accesibles puede ser elevada cuando
el aparato esté en funcionamiento.

Utilizacion y cuidados:

- Antes de cada uso, desenrollar com-
pletamente el cable de alimentacion
del aparato.

- No poner el aparato en marcha sin

®
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haber Ilenado antes la cubeta de
aceite.

- No usar el aparato si su disposi-
tivo de puesta en marcha/paro no
funciona.

- No desplazar el aparato cuando
esté funcionando o el aceite aln
esté caliente. Con el aparato en frio,
transportar el aparato haciendo uso
de las asas.

- Hacer uso del asa/s para coger o
transportar el aparato.

- No dar la vuelta al aparato mientras
estéd en uso o conectado a la red.

- Respetar los niveles MAX y MIN.

- Desenchufar el aparato de la red
cuando no se use y antes de realizar
cualquier operacién de limpieza.

- Este aparato esta pensado Unica-
mente para un uso doméstico, no
para uso profesional o industrial.

- Este aparato no es un juguete. Los
nifios deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con el
aparato.

- Este aparato esté pensado para que
lo usen adultos. No permitir que lo
usen personas no familiarizadas con
este tipo de producto, personas disca-
pacitadas o nifios.

- Guardar este aparato fuera del
alcance de los nifios y/o personas
discapacitadas.

- No guardar ni transportar el aparato
si todavia estéa caliente.

- Usar siempre el aparato bajo vigilan-
cia.

- Si se utiliza materia grasa en vez
de aceite, se tiene que fundir ésta
previamente en un recipiente aparte.
- Si la materia grasa se ha endure-
cido en la cubeta del aparato, hacer
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unos agujeros en la grasa sélida para
permitir que el agua que ha podido
quedar retenida en la grasa salga en
forma de vapor al calentarla a tempe-
ratura minima de termostato.

- Si por cualquier motivo el aceite se
incendiara, desconectar el aparato de
la red y sofocar el fuego con la tapa,
con una manta, o con un pafio grande
de cocina. NUNCA CON AGUA.

- Colocar el mando termostato a

la posicion de minimo (MIN), no
garantiza la desconexiéon permanente
del aparato.

- Toda utilizacién inadecuada, o en
desacuerdo con las instrucciones de
uso, puede comportar peligro, anulan-
do la garantia y la responsabilidad del
fabricante.

Modo de empleo

Notas previas al uso:

- Aseglrese de que ha retirado todo el
material de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por prime-
ra vez, limpie las partes en contacto
con alimentos tal como se describe
en el apartado de Limpieza.

Llenado de Aceite:

- Abrir la tapa.

- Asegurarse de que el conjunto eléc-
trico esta perfectamente asentado.

- Verter aceite en la cubeta hasta la
marca que indica el nivel MAXIMO.

- El aparato no debe funcionar con
menos aceite del indicado en el nivel
MINIMO.
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Uso:

-Quitar la tapa. Esa freidora no esté
preparada para freir con la tapa
puesta.

-Sacar la cesta y armar el mango, ha-
ciéndolo pivotar hasta que las varillas
entren en su alojamiento.

-Antes de la primera utilizacion,

lavar la cesta y cubeta con aguay
detergente, aclarar bien para eliminar
restos de detergente y después secar.
- Enchufar el aparato a la red
eléctrica.

- El piloto luminoso se iluminara

- Seleccionar la temperatura de
fritura deseada mediante el mando
termostato de regulacion. El indica-
dor luminoso se iluminara, indicando
que el aceite esta en proceso de
calentamiento (con la tapa cerrada se
ahorra energia).

- Preparar los alimentos a freir y colo-
carlos en la cesta procurando que no
rebasen los % de su capacidad. Dejar
escurrir previamente los alimentos
antes de sumergirlos en la cubeta.

- Si los alimentos estan congelados,
deben descongelarse previamente. La
introduccién de alimentos congelados
o con gran contenido en agua en la
cubeta puede provocar la proyeccién
brusca de aceite hacia el exterior al
cabo de unos pocos segundos.

- Esperar a que el piloto luminoso se
desconecte, lo que sefialara que el
aparato ha alcanzado la temperatura
adecuada.

- Introducir lentamente la cesta en la
cubeta a fin de evitar desbordamien-
tos y salpicaduras. Segun criterio,

®
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freir con la tapa abierta o cerrada.

- Cuando la fritura esté en su punto,
levantar la cesta y colgarla en su
soporte para permitir el escurrido del
exceso de aceite de los alimentos

- Vaciar la cesta.

- Cambiar el aceite aproximadamente
cada 15 6 20 frituras, ocada 5 -6
meses si no se utiliza habitualmente.
- Para minimizar la generacién de
acrilamida durante el proceso de
fritura, no dejar que los alimentos ad-
quieran un tono marrén oscuro, retirar
los restos de alimentos quemados de
la cubeta de aceite, y procese los ali-
mentos ricos en almidén (tales como
patatas y cereales) a temperaturas
inferiores a 170°C.

Una vez finalizado el uso del aparato:

- Seleccionar la posicion de minimo
(MIN) mediante el mando selector de
temperatura.

- Desenchufar el aparato de la red
eléctrica.

- Recoger el cable y situarlo en el
alojamiento cable.

-Colocar la cesta dentro de la cubeta.
-El mango de la cesta puede dejar
armado o se puede abatir hacia el
interior de la cesta presionando
lateralmente sobre las varillas y
haciéndolo pivotar.

- Cerrar la tapa.

Alojamiento Cahle

- Este aparato dispone de un aloja-
miento para el cable de conexién a la
red situado en su parte trasera.

Asa/s de Transporte:
Este aparato dispone de unas asas
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laterales para hacer facil y cémodo su
transporte.

Consejos practicos:

- Para desodorar el aceite se pueden
freir unos trozos de pan.

- En aquellos alimentos que con-
tienen mucha agua es mejor y méas
rapido realizar dos frituras con menor
volumen de alimentos que una sola.
Con esto se disminuye el riesgo de
salpicaduras y desbordamientos.

- Para conseguir una fritura uniforme
y crujiente se puede utilizar el méto-
do de «fritura en dos tiempos». Este
sistema consiste en realizar una pri-
mera fritura hasta que los alimentos
estén bastante hechos, y después una
segunda fritura, con el aceite muy
caliente, para dorar los alimentos.

- Es aconsejable freir con aceite de
oliva de minima acidez.

- No mezclar aceites de diversas
calidades.

- Para evitar que las patatas se pe-
guen es recomendable lavarlas antes
de freirlas

Protector térmico de seguridad:

- En caso de sobrecalentamiento ac-
tuaré el dispositivo de seguridad tér-
mica y el aparato dejara de funcionar.
Cuando esto suceda se debe desco-
nectar el aparato de la red y dejar que
se enfrie. A continuacién presionar el
botén de rearme situado en la parte
trasera del conjunto eléctrico con la
punta de un boligrafo o similar para
poner de nuevo el aparato operativo
para el funcionamiento (Fig. 1).
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Limpieza

- Desenchufar el aparato de la red y
dejarlo enfriar antes de iniciar cual-
quier operacion de limpieza.

- Desmontar el aparato siguiendo los
siguientes pasos:

Quitar la tapa

Sacar la cesta y extraer el conjunto
eléctrico

Extraer la cubeta .

Verter cuidadosamente el aceite

ya utilizado de la cubeta en un
recipiente (no en el fregadero), seglin
la normativa vigente de tratamiento y
eliminacién de residuos.

Verte agua con jabdn en la cubeta
para desengrasarla.

- A excepcion del conjunto eléctrico
y de la conexion de red, todas

las piezas pueden limpiarse con
detergente y agua o en el lavavajillas.
Aclarar bien para eliminar restos de
detergente.

- Limpiar el conjunto eléctrico y el co-
nector de red con un pafio himedo y
secarlos después. NO SUMERGIRLOS
NUNCA EN AGUA O CUALQUIER
OTRO LIQUIDO.

- Limpiar el aparato con un pafio
humedo impregnado con unas gotas
de detergente y secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos
con un factor pH &cido o basico como
la lejia, ni productos abrasivos, para
la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u
otro liquido, ni ponerlo bajo el grifo.
- Si el aparato no se mantiene en
buen estado de limpieza, su super-
ficie puede degradarse y afectar de
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forma inexorable la duracién de la
vida del aparato y conducir a una
situacion peligrosa.
- Las siguientes piezas son aptas para
su limpieza en agua caliente jabonosa
o en el lavavajillas (usando un progra-
ma suave de lavado):

- Cesta

- Tapa

- Cubeta.

- Cuerpo.

[

Anomalias y reparacion

- En caso de averia Ilevar el aparato
a un Servicio de Asistencia Técnica
autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.
- Si la conexion red esta dafiada,
debe ser substituida, proceder como
en caso de averia.

Para las versiones EU del producto
y/o en el caso de que en su pais
aplique:

Ecologia y reciclabilidad del producto
- Los materiales que constituyen

el envase de este aparato, estéan
integrados en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de
ellos, puede utilizar los contenedores
publicos apropiados para cada tipo
de material.

- El producto esté exento de con-
centraciones de sustancias que se
puedan considerar dafiinas para el
medio ambiente.

- Este aparato contiene o puede
contener aceite, recordar que deben

®
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respetarse las reglamentaciones con-

cernientes a la eliminacién de este
tipo de contaminante.

Este simbolo significa que

si desea deshacerse del

producto, una vez

transcurrida la vida del
EE nismo, debe depositarlo por

los medios adecuados a
manos de un gestor de residuos
autorizado para la recogida selectiva
de Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electronicos (RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva
2006/95/EC de Baja Tension y con la
Directiva 2004/108/EC de Compati-

bilidad Electromagnética.
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Fregidora

Professional 2/Professional 3/
Professional 4

i conserveu-lo per a consultes
posteriors. La no-observacio i
I'incompliment d’aquestes instruc-

cions pot donar lloc a accidents.
n - Abans d'utilitzar-lo per primera
Benvolgut client, vegada, netegeu totes les parts del
producte que puguin estar en contac-
Us agraim que us hagiu decidit a te amb els aliments, tal com s’indica
comprar un producte de la marca en l'apartat de neteja.
TAURUS.
La seva tecnologia, disseny i funcio- Entorn d’iis o treball:
nalitat, i el fet d’haver superat les - Col-loqueu I'aparell damunt d’una
normes de qualitat més estrictes, superficie plana, estable i apta per
us garanteixen una satisfaccié total suportar altes temperatures, lluny
durant molt de temps. d’altres fonts de calor i de possibles
esquitxades d’aigua.
Descripcid - Situeu I'aparell luny de material
A Tapa combustible, tal com materials
B Nansa tapa téxtils, cartrd, paper...
C Termostat de regulacio6 de la - No useu I'aparell associat a un
@ temperatura temporitzador o altre dispositiu que @
D Indicador lluminés el connecti automaticament, ja que
E Interruptor automatic de seguretat existeix risc d’incendi si I'aparell
F  Perfils de guies esta cobert o col-locat de manera
G Unitat de control incorrecta.
H Element calefactor
| Cistella Seguretat eléctrica:
J Nansa de la cistella - No utilitzeu I'aparell amb el cable
K Recolzament per a la cistella eléctric o la clavilla malmesos.
L Cubeta - Abans de connectar I'aparell a la
M Indicadors de nivell xarxa, verifiqueu que el voltatge que
N Cos s’indica a la placa de caracteristiques
O Botd de rearmament coincideix amb el voltatge de xarxa.
P Allotjament connexi6 de xarxa - Connecteu I'aparell a una base de
Q Connexid xarxa presa de corrent equipada amb presa
R Suport Unitat de control de terra i que suporti com a minim
10 ampers.
A - La clavilla de I'aparell ha de
coincidir amb la base eléctrica de la
Consells i advertiments de seguretat presa de corrent. No modifiqueu mai
- Abans d’engegar I'aparell, llegiu la clavilla. No useu adaptadors de

atentament aquest full d’instruccions clavilla.

®
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- Si algun dels embolcalls de I'aparell
es trenca, desconnecteu I'aparell
immediatament de la xarxa per evitar
la possibilitat d’un xoc eléctric.

- No utilitzeu I'aparell si ha caigut, si
hi ha senyals visibles de danys o si hi
ha una fuita.

- ADVERTIMENT: No utilitzeu
I"aparell prop de l'aigua.

- No forceu el cable eléctric de con-
nexi6. No useu mai el cable eléctric
per aixecar, transportar o desendollar
I'aparell.

- No enrotlleu el cable eléctric de
connexié al voltant de I'aparell.

- No deixeu que el cable eléctric de
connexi6é quedi atrapat o arrugat.

- No deixeu que el cable de connexid
quedi en contacte amb les superficies
calentes de I'aparell.

- Verifiqueu I'estat del cable
d’alimentacié. Els cables malmesos
o enredats augmenten el risc de xoc
eléctric.

- No toqueu mai la clavilla de con-
nexié amb les mans molles.

Seguretat personal:

- No toqueu les parts metal-liques
o el cos de I'aparell quan estigui en
funcionament, ja que pot provocar
cremades.

- La temperatura de les superficies
accessibles pot ser elevada quan
I'aparell esta en funcionament.

Utilitzaci6 i cura:

- Abans de cada Us, desenrotlleu
completament el cable d’alimentacié
de I'aparell.

- No connecteu mai I'aparell sense
haver omplert abans la cubeta d’oli.

®

Manual Professionals 2_3_4.indb 11

- No useu I'aparell si el dispositiu
d’engegada/aturada no funciona.

- No desplaci la fregidora quan esti-
gui funcionant o I'oli estigui encara
calent. Amb I'aparell fred, desplaceu-
lo per les nanses.

- Utilitzeu les nanses per agafar o
transportar I'aparell

- No capgireu I'aparell mentre esta en
Us o connectat a la xarxa.

- Respecteu els nivells MAX i MIN.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa
quan no I'utilitzeu i abans de netejar-
lo.

- Aquest aparell esta pensat ex-
clusivament per a (s domestic, no
professional o industrial.

- Aquest aparell no és una joguina.
Els nens han d’estar sota vigilancia
per assegurar que no juguin amb
I"aparell.

- Aquest aparell esta pensat perque
|"utilitzin persones adultes. No
permeteu que I'utilitzin persones no
familiaritzades amb aquest tipus de
producte, persones discapacitades

0 nens.

- Deseu aquest aparell fora de I'abast
dels nens i/o persones discapacita-
des.

- No deseu I'aparell si encara esta
calent.

- Utilitzeu I'aparell sempre sota
vigilancia.

- Si en lloc d’oli empreu materia
grassa, cal que la foneu préviament
en un recipient apart.

- Si la matéria grassa s’ha endurit a
la fregidora, feu uns forats a la grassa
solida per permetre que l'aigua que
hagués pogut quedar retinguda en la
grassa surti en forma de vapor quan
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s'escalfi a temperatura minima de
termostat.

- Si, per qualsevol motiu, I'oli
s'incendiés, desconnecteu I'aparell
de la xarxa i apagueu el foc amb la
tapa, amb una manta o amb un drap
gran de cuina. MAI AMB AIGUA.

- Posar el comandament termostat

a la posicio de minim (MIN) no
garanteix la desconnexié permanent
de I'aparell.

- Una utilitzaci6 inadequada o en
desacord amb les instruccions d’Us
suposa un perill i anul-la la garantia i
la responsabilitat del fabricant.

Instruccions d’is

Notes previes a I'lis:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el
material d’embalatge del producte.

- Abans d’usar el producte per primer
cop, netegeu les parts en contacte
amb aliments tal com es descriu a
|'apartat de neteja.

Ompliment d’oli:

- Obriu la tapa.

- Assegureu-vos que el conjunt eléc-
tric esta perfectament assentat.

- Aboqueu I'oli dins la cubeta fins la
marca que indica el nivell MAXIM.

- L'aparell no ha de funcionar amb
menys oli del que s’indica al nivell
MINIM.

Us:

-Traieu la tapa. Aquesta fregidora no
esta preparada per fregir amb la tapa
posada.
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-Traieu la cistella i acobleu el manec
fent-lo pivotar fins que les varetes
entrin dins el seu allotjament.

-Abans de la primera utilitzacié, nete-
geu la cistella i la cubeta amb aigua

i sabd, esbandiu bé per eliminar les
restes de sab¢ i després assequeu.

- Connecteu I'aparell a la xarxa
eléctrica.

- El pilot lluminés s'il-luminara.

- Seleccioneu la temperatura
desitjada per fregir mitjancant el
comandament termostat de regulacio.
'indicador [luminés s’encén per
indicar que I'oli es troba en procés
d’escalfament (amb la tapa tancada
s’estalvia energia).

- Prepareu els aliments que heu de
fregir i col-loqueu-los a la cistella mi-
rant que no depassi els 3/4 de la seva
capacitat Deixeu escorrer préviament
els aliments abans de submergir-los
dins la cubeta.

- Si els aliments estan congelats, cal
descongelar-los préviament. La intro-
duccié d’aliments congelats 0 amb
gran contingut d’aigua dins la cubeta
pot provocar la projeccié sobtada d’oli
a 'exterior als pocs segons.

- Espereu que el pilot lluminds es
desconnecti, la qual cosa indicara
que I'aparell ha assolit la temperatura
adient.

- Introduiu lentament la cistella a

la cubeta per evitar desbordaments

i esquitxades. Segons criteri, fregir
amb la tapa oberta o tancada.

- Quan el procés de fregir estigui

al seu punt, aixequeu la cistella i
pengeu-la a la vora de la cubeta per
permetre que s’escorri I'excés d'oli
dels aliments.

®

15/11/11 12:16



®

- Buideu la cistella.

- Canvieu I'oli aproximadament cada
15 0 20 fregits, o cada 5-6 mesos si
no s'utilitza habitualment.

- Per minimitzar la generaci6 de acri-
lamida durant els procés de fregit, no
deixeu que els aliments adquireixin
un to marré fosc, retireu les restes
d’aliments cremats de la cubeta d’oli,
i processeu els aliments rics en midd
(com les patates i cereals) a tempera-
tures inferiors a 170°C

Un cop finalitzat I'as de I'aparell:

- Seleccioneu la posicié minima
(MIN) mitjangant el comandament
selector de temperatura.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa
eléctrica.

- Recolliu el cable i situeu-lo a
I'allotjament.

-Col-logueu el cistell dins de la
cubeta.

-El manec de la cistella es pot deixar
armat o es pot abatre cap a I'interior
de la cistella pressionant lateralment
sobre les varetes i fent-lo pivotar.

- Tanqueu la tapa.

Allotjament per al cable

- Aquest aparell disposa d’un allot-
jament per al cable de connexié a la
xarxa que es troba situat a la part del
darrera.

Nansa/es de transport:

Aquest aparell disposa d’unes nan-
ses laterals per fer-ne facil i comode
el transport.
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Consells practics:

- Per refrescar I'oli hi podeu fregir-hi
uns trossos de pa.

- Si es tracta d’aliments que conte-
nen molta aigua, és millor i més rapid
fregir-los en dues tandes i en menys
quantitat que en una de sola. Fent-ho
aixi, evitareu el risc d’esquitxades i
vessaments.

- Per aconseguir un fregit uniforme i
cruixent, es pot utilitzar el metode de
“fregida en dos temps”. Aquest siste-
ma consisteix a realitzar una primera
fregida fins que els aliments estiguin
prou fets i després fer-ne una altra
per daurar-los amb I’oli molt calent.

- Es aconsellable fregir amb oli
d’oliva de minima acidesa.

- No barregeu olis de diverses
qualitats.

- Per evitar que les patates s’enganxin
és millor rentar-les abans de fregir-
les.

Protector térmic de seguretat:

- En cas de sobreescalfament de I'oli,
actuara el dispositiu de seguretat
térmica i la fregidora deixara de
funcionar. Quan aixo passi, heu de
desconnectar I'aparell de la xarxa i
deixar que es refredi. A continuacio
pressioneu el bot6é de rearmament
situat a la part posterior del conjunt
eléctric amb la punta d’un boligraf o
similar per posar novament I'aparell
operatiu pel seu funcionament (Fig.
1).
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Neteja

- Desendolleu I'aparell de la xarxa

i deixeu-lo refredar abans de dur a
terme qualsevol operacié de neteja.

- Desmunteu I'aparell seguint els
seglients passos:

Traieu la tapa.

Traieu la cistella i el conjunt eléctric.
Extraieu la cubeta

Aboqueu amb molta cura I'oli utilitzat
en un altre recipient (no a I'aigtiera),
segons la norma vigent de tractament
i eliminacié de residus.

Aboqueu aigua amb sab6 a la cubeta
per llevar-ne el greix.

- Excepte el conjunt eléctric i la
connexid a la xarxa, totes les peces
poden netejar-se amb sabd i agua o
en el rentavaixelles. Esbandiu-ho bé
per eliminar les restes de sabd.

- Netegeu el conjunt eléectric i el
connector de xarxa amb un drap
humit i assequeu-lo després. NO
ELS SUBMERGIU MAI EN AIGUA O
QUALSEVOL ALTRE LiQuUID.

- Netegeu I'aparell amb un drap
humit impregnat amb unes gotes de
detergent i després eixugueu-lo.

- Per netejar 'aparell, no utilitzeu
dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic, com el lleixiu,
ni productes abrasius.

- No submergiu I'aparell en aigua ni
en cap altre liquid, ni el poseu sota
|"aixeta.

- Si I'aparell no es manté en bon
estat de neteja, la superficie pot
degradar-se i afectar de forma inexo-
rable la durada de la vida de I'aparell
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i conduir a una situacié perillosa.
- Les seglients peces sén aptes per a
netejar amb aigua calenta sabonosa
o en el rentavaixelles (utilitzant un
programa suau de rentat):

- Cistella

- Tapa

- Cubeta

- Cos

[

Anomalies i reparacio

- En cas d'avaria, porteu I'aparell

a un servei d'assisténcia técnica
autoritzat. No intenteu desmuntar-lo
o reparar-lo perque podria ser perillés.
- Si la connexi6 a la xarxa esta mal-
mesa, cal substituir-la i actuar com
en cas d’avaria.

Per a productes de la Uni6 Europea
i/0 en cas que aixi ho exigeixi la nor-
mativa en el seu pais d’origen:

Ecologia i reciclabilitat del producte

- Els materials que componen I'envas
d’aquest electrodomestic estan
integrats en un sistema de recollida,
classificacié i reciclatge. Si us en
voleu desfer, utilitzeu els contenidors
publics adequats per a cada tipus de
material.

- Aquest producte esta exempt de
concentracions de substancies que es
puguin considerar perjudicials per al
medi ambient.

- Aquest aparell conté o pot contenir
oli. Recordeu que s’han de respectar
els reglaments concernents a
I’eliminacié d’aquest tipus de conta-
minant.

®
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Aquest simbol significa que

si us voleu desfer del

producte, un cop exhaurida

la vida de I'aparell, I'heu de
Em dipositar, a través dels

mitjans adequats, a mans
d’un gestor de residus autoritzat per a
la recollida selectiva de Residus

d’'Aparells Electrics i Electronics
(RAEE).

Aquest aparell compleix la Directiva
2006/95/EC de Baixa Tensié i la
Directiva 2004/108/EC de Compati-
bilitat Electromagnética.
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Deep fryer
Professional 2/Professional 3/
Professional 4

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase
a TAURUS brand product.

Thanks to its technology, design and
operation and the fact that it exceeds
the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life
can be assured.

Description

Lid

Handle lid

Temperature regulation thermostat
Pilot light

Automatic security switch
Bevel profiles

Unit control

Heating component
Basket

Basket handle

Basket support

Tank

Level indicator

Body

Reset button

Plug connection host
Plug connection

Control unit support

A

Safety advice and warnings

- Read these instructions carefully
before switching on the appliance
and keep them for future reference.
Failure to follow and observe these

DVOUVOZEZIrXC"TIOTMOOm>
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instructions may result in an acci-
dent. Failure to follow and observe
these instructions may result in an
accident.

- Clean all the parts of the product
that will be in contact with food, as
indicated in the cleaning section,
before use.

Use or working environment:

- Place the appliance on a horizontal,
flat, stable surface, suitable for withs-
tanding high temperatures and away
from other heat sources and contact
with water.

- Keep the appliance away from
flammable material such as textiles,
cardboard or paper, etc.

- Do not use the appliance in asso-
ciation with a programmer, timer or
other device that automatically swit-
ches it on, as there is a risk of fire if
the appliance is covered or incorrectly
situated.

Electric safety:

- Do not use the appliance if the
cable or plug is damaged.

- Ensure that the voltage indicated
on the nameplate matches the
mains voltage before plugging in the
appliance.

- Connect the appliance to a base
with an earth socket withstanding a
minimum of 10 amperes.

- The appliance’s plug must fit

into the mains socket properly. Do
not alter the plug. Do not use plug
adaptors.

- If any of the appliance casings
breaks, immediately disconnect the
appliance from the mains to prevent

®
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the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has
fallen on the floor, if there are visible
signs of damage or if it has a leak.

- CAUTION: Do not use the appliance
near water.

- Do not force the electrical wire.
Never use the electric wire to lift up,
carry or unplug the appliance.

- Do not wrap the cable around the
appliance.

- Ensure that the electric cable does
not get trapped or tangled.

- Do not allow the connection

cable to come into contact with the
appliance’s hot surfaces.

- Check the state of the power cord.
Damaged or tangled cables increase
the risk of electric shock.

- Do not touch the plug with wet
hands.

Personal safety:

- Do not touch metal parts or the
body when it is operating, as it may
cause serious burns.

- The temperature of the accessible
surfaces may be high when the
appliance is in use.

Use and care:

- Fully unroll the appliance’s power
cable before each use.

- Never connect the appliance without
having first of all filled the oil bowl.

- Do not use the appliance if the on/
off switch does not work.

- Do not move the appliance whilst
in operation or if the oil is still hot.
Once cooled, transport the appliance
using the handles. (Fig.

- Use the appliance handle/s, to

Manual Professionals 2_3_4.indb 17

catch it or move it.

- Do not turn the appliance over while
it is in use or connected to the mains.
- Respect the MAX and MIN levels
(Fig.

- Disconnect the appliance from the
mains when not in use and before
undertaking any cleaning task.

- This appliance is for household use
only, not professional or industrial
use.

- This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

- This appliance is intended for adult
use. Ensure that this product is not
used by the disabled, children or
people unused to its handling.

- This appliance should be stored

out of reach of children and/or the
disabled.

- Do not store or transport the
appliance if it is still hot.

- Never leave the appliance unatten-
ded while in use.

- If fat is used instead of oil, melt
first in a separate recipient.

- If fat has hardened in the pan, make
a few holes in the solid fat in order
to allow the water, which has been
retained in the fat to be released as
steam when heated at the minimum
thermostat temperature.

- If, for some reason, the oil were to
catch fire, disconnect the appliance
from the mains and smother the fire
using the lid, a cover or a large kit-
chen cloth.. NEVER WITH WATER.

- Turn the thermostat control to the
minimum (MIN) setting. This does
not mean that the iron is switched off
permanently.

15/11/11
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- Any misuse or failure to follow
the instructions for use renders the
guarantee and the manufacturer’s
liability null and void.

Instructions for use

Before use:

- Make sure that all the product’s
packaging has been removed.

- Before using the product for the first
time, clean the parts that will come
into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

0il filling:

- Open the cover.

- Ensure that the electrical equipment
is appropriately positioned.

- Pour oil up to the mark indicating
the MAXIMUM level on the bowl.

- The appliance must not be used
with less oil than that indicated by
the MINIMAL mark.

Use:

-Remove the lid. This fryer is not
designed to fry with the lid on.
-Remove the basket and attach the
handle by pivoting until the rods
engage in the housing.

-Before using for the first time, clean
the basket and bowl! with water and
detergent, rinse well to eliminate any
leftover detergent and then dry.

- Connect the appliance to the mains.
- The pilot light comes on.

- Select the desired frying temperatu-
re using the thermostat control. The
indicator light will turn, indicating
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that the oil is being heated.

- Prepare the food to be fried and
place it in the basket, making sure
that it does not rise above % of its
capacity. Allow the food to drain
before placing it in the basket.

- Frozen food must be allowed for
thaw beforehand. The placing of
frozen food or food with high water
content in the basket may cause

the oil to suddenly spit after a few
seconds.

- Wait until the pilot light has gone
out which will indicate that the
appliance has reached an adequate
temperature.

- Slowly place the basket in the bowl
to avoid overflowing and splashing.
Fry with the lid open or closed, as
required.

- When the food has been fried suffi-
ciently, lift the basket and position

it in the support in order to allow the
excess oil to drain from the food.

- Empty the basket.

- Change the oil approximately every
15 or 20 frying operations, or every 5
— 6 months if not used frequently.

- In order to minimize the genera-
tion of acrilamida during the frying
process, avoid to reach dark brown
colours on the fried food, remove any
burnt leftovers from the oil container,
food rich in scratch (such as potatoes
or corns) should not be fried at tem-
peratures higher to 170°C.

Once you have finished using the
appliance:

- Select the minimum position (MIN)
using the thermostat control.

- Unplug the appliance to the mains.

®
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- Put the cable back in the cable
housing.

-Place the basket in the bowl.

-The basket handle may be left
affixed or it may be folded into the
basket by pressing the rods from the
side and twisting it round.

- Close the lid.

Cord housing
- This appliance has a cable com-
partment situated on its posterior.

Carry handle/s:

This appliance has a handle on the
side of the body, which facilitates
comfortable transport.

Practical recommendations:

- Fry a few pieces of bread to remove
the smell of used oil.

- For food with a high water content,
it is better and quicker to fry in two
lots with less food than in just one.
This will reduce the risk of splashes
and spillage.

- This will reduce the risk of splashes
and spillage. This system consists

of first frying the food until it is reaso-
nably well done and then frying again
using very hot oil to brown the food.

- Olive oil with a minimum acidity
level is recommendable for frying.

- Do not mix different oils.

- Wash potatoes before frying to stop
them from sticking.

Safety thermal protector:

- In the event of overheating, the
thermal safety mechanism will be
activated and the appliance will
stop operating. When this occurs the

®
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appliance should be disconnected
from the mains and left to cool. Then
press the rearming button, situated at
the back of the electrical circuit, with
the tip of a pen or similar in order to
reactivate the appliance (Fig. 1).

Cleaning

- Disconnect the appliance from the
mains and let it cool before underta-
king any cleaning task.

- Dismantle the appliance as follows:
Take off the lid

Remove the basket and take out the
electrical equipment

Remove the bowl

Carefully pour the used oil from the
bowl into a container (not the sink),
according to the regulations in force
for the treatment and disposal of
waste.

Pour soapy water into the tank to
degrease it.

- Except for the power unit and

the mains connection, all the parts
can be cleaned with detergent and
water or in washing up liquid. Rinse
thoroughly to remove all traces of
detergent

- Clean the electrical equipment and
the mains connection with a damp
cloth and dry. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR ANY OTHER LIQUID.

- Clean the equipment with a damp
cloth with a few drops of washing-up
liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products
with an acid or base pH such as blea-
ch, or abrasive products, for cleaning
the appliance.

15/11/11 12:16



- Do not submerge the appliance in
water or any other liquid, or place it
under a running tap.
- If the appliance is not in good con-
dition of cleanliness, its surface may
degrade and inexorably affect the
duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.
- The appliance is suitable for
cleaning in hot soapy water or in a
dishwasher (using a soft cleaning
program):

- Basket

- Lid

- Tank

- Body

&

Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised
technical support service if problems
arise. Do not try to dismantle or repair
without assistance, as this may be
dangerous.

- If the connection to the mains has
been damaged, it must be replaced
and you should proceed as you would
in the case of damage.

For EU product versions and/or in
case that it is requested in your
country:

Ecology and recyclability of the product
- The materials of which the packa-
ging of this appliance consists are
included in a collection, classification
and recycling system. Should you
wish to dispose of them, use the
appropriate public containers for each
type of material.
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- The product does not contain
concentrations of substances that
could be considered harmful to the
environment

- This appliance contains, or could
contain, oil. Remember that one
should abide by the regulations con-
cerning the elimination of this type of
contaminant.

This symbol means that in
case you wish to dispose of
the product once its working
life has ended, take it to an
authorised waste agent for
the selective collection of
waste electrical and electronic
equipment (WEEE)

This appliance complies with Direc-
tive 2006/95/EC on Low Voltage and
Directive 2004/108/EC on Electro-
magnetic Compatibility.

15/11/11

®

12:16



®

| ®

Friteuse
Professional 2/Professional 3/
Professional 4

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir choisi
d’acheter un appareil ménager de
marque TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonc-
tionnalité, s’ajoutant au fait qu’elle
répond amplement aux normes de
qualité les plus strictes, vous permet-
tront d’en tirer une longue et durable
satisfaction.

Description

A Couvercle

B Poignée Couvercle

C Thermostat pour contréler la
température

D Voyant lumineux

E Interrupteur de sécurité automati-
que

Rails a glissiére

Unité de controle

Elément chauffant

Panier

Anse du panier

Support pour panier

Cuve

Indicateur de niveau

Corps

Bouton de remise a zéro
Logement branchement au réseau
Connexion au secteur
Support unité de commande

TOTVOZEIrxX——IToO
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Conseils et mesures de sécurité

- Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre
I’appareil en marche, et la conserver
pour la consulter ultérieurement. La
non observation et application de
ces instructions peuvent entrainer un
accident.

- Avant la premiére utilisation,

laver les parties en contact avec les
aliments comme indiqué a la section
nettoyage.

Environnement d’utilisation ou de
travail:

- Placer I'appareil sur une surface
plane, stable et pouvant supporter
des températures élevées, éloignée
d’autres sources de chaleur et des
possibles éclaboussures d’eau.

- Veiller a éloigner I'appareil de tout
matériel combustible, tels que carton,
papier, matiéres textiles...

- Ne pas utiliser I'appareil en asso-
ciation avec un programmateur, une
minuterie ou tout autre dispositif rac-
cordé automatiquement a I'appareil
car il existe un risque d’'incendie si
I"appareil est couvert ou mal installé.

®

Sécurité électrique:

- Ne pas utiliser I'appareil si son
cable électrique ou sa prise est
endommagé.

- Avant de raccorder 'appareil au sec-
teur, s’assurer que le voltage indiqué
sur la plaque signalétique correspond
a celui du secteur.

- Raccorder I'appareil a une prise
pourvue d’une fiche de terre et su-
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pportant au moins 10 amperes.

- La prise de courant de I'appareil
doit coincider avec la base de la
prise de courant. Ne jamais modifier
la prise de courant. Ne pas utiliser
d’adaptateur de prise de courant.

- Si une des enveloppes protectrices
de I'appareil se rompt, débrancher
immédiatement I'appareil du secteur
pour éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser I'appareil s'il est
tombé, s'il y a des signes visibles de
dommages ou en cas de fuite.

- AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser
I"appareil prés de I'eau.

- Ne pas forcer le cable électrique de
connexion. Ne jamais utiliser le cable
électrique pour lever, transporter ou
débrancher I'appareil.

- Ne pas enrouler le cable électrique
de connexion autour de I'appareil.

- Eviter que le cable électrique

de connexion ne se coince ou ne
s'emméle.

- Ne pas laisser le cordon de con-
nexion entrer en contact avec les
surfaces chaudes de I'appareil.

- Vérifier I'état du cable électrique de
connexion. Les cables endommagés
ou emmeélés augmentent le risque de
choc électrique.

- Ne pas toucher la prise de raccorde-
ment avec les mains mouillées.

Sécurité personnelle:

- Ne pas toucher les parties mé-
talliques ou le corps de I'appareil
lorsque celui-ci fonctionne, ceci peut
entrainer des brdlures.

- Quand I'appareil est mis en marche,
la température des surfaces accessi-
bles peut étre élevée.
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Utilisation et précautions:

- Avant chaque utilisation, dérouler
complétement le cable d’alimentation
de I'appareil.

- Ne brancher aucun appareil sans
avoir rempli au préalable la cuve
d’huile.

- Ne pas utiliser I'appareil si son
dispositif de mise en marche/arrét ne
fonctionne pas.

- Ne jamais transporter la friteuse
quand elle est en marche ou quand
I’huile est encore chaude. Quand la
friteuse est refroidie, transportez-la a
|'aide des poignées.

- Veiller a utiliser les anses pour
soutenir ou transporter I'appareil.

- Ne pas retourner I'appareil quand il
est en cours d’utilisation ou branché
au secteur.

- Respecter les niveaux MAXIMUM ET
MINIMUM.

- Débrancher I'appareil du secteur
tant qu’il reste hors d’usage et avant
de procéder a toute opération de
nettoyage.

- Cet appareil est uniquement destiné
a un usage domestique et non profes-
sionnel ou industriel.

- Cet appareil n'est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec
I"appareil.

- Cet appareil a été congu pour étre
utilisé par des adultes. Ne pas laisser
des personnes non familiarisées avec
ce type de produit, des personnes
handicapées ou des enfants I'utiliser.
- Laisser I'appareil hors de portée
des enfants et/ou des personnes
handicapées.

- Ne pas garder 'appareil s'il est

®
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encore chaud.

- Toujours utiliser I'appareil sous
surveillance.

- Si I'on utilise de la graisse au lieu
d’huile, il faut la faire fondre au préa-
lable dans un récipient a part.

- Si la graisse a durci dans la friteuse,
faire quelques trous dans la graisse
solide afin de permettre que I'eau
qui a pu étre retenue dans la graisse,
s’évacue sous forme de vapeur en
réchauffant la graisse a température
minimum de thermostat.

- Si, pour quelque cause que ce soit,
I’huile prend feu, il faut débrancher
la friteuse du réseau électrique et
étouffer le feu avec le couvercle, une
couverture ou avec un grand torchon
de cuisine. NE JAMAIS ESSAYER DE
LETEINDRE AVEC DE L'EAU.

- Mettre le thermostat sur la position
minimum (MIN) ne garantit pas
|‘arrét complet de I'appareil.

- Toute utilisation inappropriée

ou non conforme aux instructions
d’utilisation annule la garantie et la
responsabilité du fabricant.

Mode d’emploi

Remarques avant utilisation:

- Assurez-vous que vous avez retiré
tout le matériel d’emballage du
produit.

- Avant la premiere utilisation, laver
le panier et la cuve a I'eau et au
détergent, bien rincer afin d’éliminer
les restes de détergent et ensuite,
sécher.
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Remplissage d’huile:

- Ouvrir le couvercle.

- Veuillez vous assurer que I'ensemble
électrique soit parfaitement installé
et stable.

- Verser de I'huile dans la cuve
jusqu’a la marque qui indique le
niveau MAXIMUM.

- L'appareil ne doit pas fonctionner
avec un niveau d’huile en dessous de
la marque MINIMUM.

Usage:

-Enlever le couvercle Au moment de
frire les aliments, ne pas couvrir la
friteuse.

-Sortir le panier et fixer le manche en
le faisant pivoter jusqu’a ce que les
tiges entrent dans leur logement
-Avant la premiére utilisation, laver le
panier et le bac a 'eau et au savon,
rincer abondamment pour éliminer
tout reste de savon, puis sécher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Le voyant lumineux s’allumera

- Sélectionner la température de
friture désirée avec le thermostat.

Le voyant lumineux, indiquant que
I’huile est en train de chauffer

(en refermant avec le couvercle, on
économise de I'énergie).

- Préparer les aliments a frire et
placer les dans le panier en essayant
de ne pas dépasser les 3/4 de sa ca-
pacité. Laisser égoutter les aliments
avant de les plonger dans la cuve.

- Si les aliments sont congelés, ils
doivent au préalable étre décongelés.
L'introduction d'aliments congelés ou
contenant beaucoup d’eau dans la
cuve peut entrainer la projection ino-
pinée d’huile vers I'extérieur au bout

®
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de quelques petites secondes.

- Attendre que le témoin lumineux
s'éteigne, ce qui signifiera que
I'appareil a atteint la température
adéquate.

- Introduire lentement le panier

dans le récipient afin d’éviter tout
débordement ou projection. Selon le
critére, frire avec le couvercle ouvert
ou fermé.

- Quand la cuisson est suffisante,
soulever le panier et laisser le pendre
au bord du récipient pour permettre
d’égoutter I'exceés d’huile imprégnant
les aliments.

- Vider le panier.

- Changer I'huile apres 15 ou 20 fri-
tures environ ou tous les 5-6 mois si
vous ne |'utilisez pas régulierement.
- Pour diminuer la formation
d’acrylamide pendant le processus
de friture, éviter que les aliments
acquiérent une couleur marron foncé,
retirer les restes d’aliments brllés du
bac a huile, et pour les aliments ri-
ches en amidon (comme par exemple
les pommes de terre et les céréales)
veiller a utiliser des températures
inférieures a 170°C.

Lorsque vous avez fini de vous servir de
I'appareil:

- Choisir la position minimum (MIN)
grace au sélecteur de température.

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Ranger le cordon d’alimentation
dans le logement prévu a cet effet.
-Placer le panier dans le bac.

-La poignée du panier peut rester
telle quelle ou bien se rabattre vers
I"intérieur du panier en appuyant sur
les tiges latérales et en la faisant

Manual Professionals 2_3_4.indb 24

®

pivoter.
- Fermer le couvercle.

Compartiment cahle

- 'appareil est doté d’un logement
a cable électrique qui se trouve a
I'arriére de I'appareil.

Poignée de transport:

Cet appareil dispose de poignées
latérales pour faciliter son transport
en toute commodité.

Conseils pratiques:

- Pour désodoriser I'huile, il est
possible de faire frire des morceaux
de pain.

- Il vaut mieux faire frire en deux
fois les aliments qui contiennent
beaucoup d’eau: le résultat est plus
économique et plus rapide. Ceci
évite le risque d’éclaboussures et de
débordements.

- Pour obtenir une friture uniforme
et craquante, on peut utiliser la
méthode de «friture en deux temps».
Ce systéme consiste a réaliser une
premiére friture jusqu’a ce que les
aliments soient cuits et ensuite une
autre pour les faire dorer, ceci a
I’huile trés chaude.

- Il est conseillé d'utiliser une huile
d’olive faiblement acide.

- Ne pas mélanger des huiles de
qualités différentes.

- Pour éviter que les pommes de terre
ne collent, il est recommandé de les
laver avant de les frire.

Protecteur thermique de siireté:
- En cas de surchauffe, un dispositif
de sécurité thermique se déclenchera

®
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et I'appareil s'arrétera automati-
quement. Dans ce cas, vous devrez
débrancher I'appareil du réseau élec-
trique et le laisser refroidir. Ci-aprés,
appuyer sur le bouton réarmement
situé sur la partie postérieure de
I’ensemble électrique, avec la pointe
d’un stylo ou similaire pour que
I'appareil puisse se remettre a fonc-
tionner normalement (Fig. 1).

Nettoyage

- Débrancher I'appareil du secteur et
attendre son complet refroidissement
avant de la nettoyer.

- Démonter I'appareil en suivant les
pas décrits ci-dessous :

Enlever le couvercle

Sortir le panier et extraire le dispositif
électrique.

Retirer la cuvette.

Verser doucement I'huile usagée de la
cuve dans un récipient (et pas dans
|’évier), selon la réglementation en
vigueur de traitement et d’élimination
des déchets.

Verser de I'’eau savonneuse dans la
cuve pour la dégraisser.

- A I'exception de I'ensemble élec-
trique et de la connexion au réseau,
toutes les autres pieces peuvent se
laver au détergent et a I’eau ou dans
le lave-vaisselle. Rincer soigneu-
sement pour éliminer tout reste de
savon.

- Nettoyer I'appareil électrique et son
cordon d’alimentation avec un chiffon
humide et bien les sécher ensuite.
NE JAMAIS IMMERGER I’APPAREIL
NI LE CORDON DANS L'EAU NI
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AUCUN AUTRE LIQUIDE.
- Nettoyer le dispositif électrique
avec un chiffon humide et le laisser
sécher.
- Ne pas utiliser de solvants ni de
produits a pH acide ou basique tels
que I'eau de javel, ni de produits
abrasifs pour nettoyer I'appareil.
- Ne pas immerger I'appareil dans
I’eau ou tout autre liquide, ni le
passer sous un robinet.
- Si I'appareil n'est pas maintenu
dans un bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter
de fagon inexorable la durée de vie de
|"appareil et le rendre dangereux.
- Les piéces ci-dessous peuvent se
laver a I'’eau chaude savonneuse ou
au lave-vaisselle (en mode délicat):

- Panier

- Couvercle

- Cuve

- Corps

&

Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre 'appareil
a un service d'assistance technique
autorisé. Ne pas tenter de procéder
aux réparations ou de démonter
I"appareil; cela implique des risques.
- Si le branchement au secteur est
endommagé, il doit étre remplacé.
Procéder alors comme en cas de
panne.

Pour les produits de I"'Union Euro-
péenne et (ou) conformément a la
réglementation en vigueur de votre
pays d’origine:
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Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont I'emballage de
cet appareil est constitué integrent
un programme de collecte, de
classification et de recyclage. Si vous
souhaitez vous en défaire, veuillez
utiliser les conteneurs publics appro-
priés pour chaque type de matériel.

- Le produit ne contient pas de
concentrations de substances con-
sidérées comme étant nocives pour
I’environnement.

- Rappel ! Respecter les réglementa-
tions relatives a I'élimination de ce
type de polluant.

Ce symbole signifie que si
vous souhaitez vous défaire
du produit, une fois que
celui-ci n’est plus utilisable,
@ EE remettez-le, suivant la @
méthode appropriée, a un

gestionnaire de déchets
d’équipements électriques et
électroniques (DEEE).

Cet appareil est conforme a la direc-
tive 2006/95/EC de basse tension

ainsi qu’a la directive 2004/108/EC
de compatibilité électromagnétique.
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Fritteuse
Professional 2/Professional 3/
Professional 4

Sehr geehrter Kunde:

Wir danken Ihnen fir Ihre Entschei-
dung, ein TAURUS Gerat zu kaufen.
Technologie, Design und Funktiona-
litat dieses Gerates, in Kombination
mit der Erfullung der strengsten
Qualitatsnormen, werden Ihnen lange
Zeit viel Freude bereiten.

Beschreibung

Deckel

Griff Deckel
Temperaturregler
Leuchtanzeige
Automatischer Sicherheitsschalter
Leitprofile

Steuereinheit

Heizelement

Frittierkorb

Griff des Korbes

Unterlage fur den Korb
Wanne

Pegelanzeige

Gehause
Wiederaufristungsknopf
Aufnahme Netzanschluss
Netzanschluss

Abstltzung Kontrolleinheit

A

Sicherheitsempfehlungen und -hinweise
- Lesen Sie die Gebrauchsanwei-
sung sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie diese
zum Nachschlagen zu einem spéateren

VO TVOZEMrX"T"TITOTMMOOWm>

®
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Zeitpunkt auf. Die Nichtbeachtung
dieser Gebrauchsanweisungen kann
Unfalle zur Folge haben.

- Vor der Erstanwendung mussen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

Anwendungs- oder Arbeitsumgebung:

- Stellen Sie das Gerat auf eine
ebene und stabile, fiir hohe Tempe-
raturen geeignete Oberflache, auBer
Reichweite von Hitzequellen und
moglichen Wasserspritzern.

- Stellen Sie bitte das Gerat weg von
brennbaren Stoffen wie zum Beispiel
Textilien, Pappe, Papier, und so
weiter.

- Verbinden Sie das Gerat nicht mit
einem Programmierer, einer Zeittaste
oder einer anderen Vorrichtung, die
den Apparat automatisch anstellt, da
Brandgefahr besteht, falls das Gerat
abgedeckt oder falsch aufgestellt ist.

Elektrische Sicherheit:

- Das Gerét darf nicht mit beschadig-
tem elektrischen Kabel oder Stecker
verwendet werden.

- Vergewissern Sie sich, dass die
Spannung auf dem Typenschild mit
der Netzspannung tbereinstimmt, be-
vor Sie den Apparat an das Stromnetz
anschlieBen.

- Das Gerat an einen Stromanschluss
anschlieBen, der mindestens 10
Ampere liefert.

- Der Stecker des Geréts muss mit
dem Steckdosentyp des Stromans-
chlusses tbereinstimmen. Der
Stecker darf nicht verandert werden.
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Verwenden Sie keine Steckeradapter.
- Sollte ein Teil der Geratverkleidung
strapaziert sein, ist die Stromzufuhr
umgehend zu unterbrechen, um

die Moglichkeit eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

- Das Gerat nicht benutzen, wenn es
heruntergefallen ist, sichtbare Scha-
den aufweist oder undicht ist.

- WARNUNG: Das Gerat nicht in
Wassernédhe benltzen.

- Elektrische Kabel nicht tberbeans-
pruchen. Elektrische Kabel diirfen
nicht zum Anheben, Transportieren
oder Ausstecken des Gerats ben(tzt
werden.

- Kabel nicht um das Gerét rollen.

- Achten Sie darauf, dass das
elektrische Kabel nicht getreten oder
zerknittert wird.

- Nachten Sie darauf, dass das ele-
ktrische Verbindungskabel nicht mit
heiBen Teilen des Gerats in Kontakt
kommt.

- Uberpriifen Sie das elektrische
Verbindungskabel. Beschadigte oder
verwickelte Kabel erhéhen das Risiko
von elektrischen Schlagen.

- Bertihren Sie den Stecker nicht mit
feuchten Handen.

Persdnliche Sicherheit

- Metallteile oder das Geratege-
h&use wahrend des Betriebes nicht
bertihren, da Verbrennungsgefahr
besteht.

- Die zuganglichen Oberflachen kon-
nen hohen Temperaturen ausgesetzt
werden, wahrend das Gerat in Betrieb
ist.
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Gebrauch und Pflege:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das
Stromkabel vollstandig auswickeln.

- SchlieBen Sie das Gerét niemals
an ohne vorher die Olwanne gefillt
zu haben.

- Beniitzen Sie das Gerat nicht, wenn
der An-/Ausschalter nicht funktio-
niert.

- Die Fritteuse niemals transportieren,
wenn sie in Betrieb gesetzt wurde
oder das Ol noch heiB ist. Sobald
das Gerat abgekuhlt ist, mithilfe der
Handgriffe transportieren.

- Das Gerat immer am Griff anfassen
und tragen.

- Bewegen oder verschieben Sie das
Gerat nicht, wahrend es in Betrieb
ist.

- Achten Sie auf die MAXIMUM- und
MINIMUM-Markierungen.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und
lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.

- Dieser Apparat dient ausschlieBlich
fur Haushaltszwecke und ist fur
professionellen oder gewerblichen
Gebrauch nicht geeignet.

- Dieses Gerét ist kein Spielzeug.
Kinder sollten tberwacht werden, um
sicher zu stellen, dass sie nicht mit
dem Gerét spielen.

- Dieses Gerat ist fur den Gebrauch
von Erwachsenen konzipiert. Vermei-
den Sie die Benutzung desselben
durch Kinder, Behinderte oder
Personen, die mit dem Gerat nicht
vertraut sind.

- Bewahren Sie das Gerat auBerhalb
der Reichweite von Kindern und/oder
Behinderten auf.

- Nicht das Gerat wegraumen, wenn

®
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es noch heif ist.

- Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt
gelassen werden, wahrend es am Netz
angeschlossen ist.

- Wenn Sie Fett anstelle von Ol
verwenden, muss dieses vorab in
einem separaten Gefall geschmolzen
werden.

- Wenn sich das Fett in der Friteuse
erhéartet hat, stechen Sie ein paar
Locher in die solide Fettmasse, damit
das Wasser, das im Fett zurlickge-
blieben ist, bei Erwarmung auf der
niedrigsten Stufe des Thermostats als
Dampf entweichen kann.

- Sollte das Ol aus irgendeinem
Grund in Brand geraten, den Stecker
der Fritteuse ziehen und das Feuer
mit dem Deckel, mit einer Decke
oder mit einem groBen Kiichen-

tuch léschen. DAS FEUER UNTER
KEINEN UMSTANDEN MIT WASSER
LOSCHEN.

- Die vollstéandige Abschaltung des
Gerats wird nicht dadurch garantiert,
dass der Temperaturregler auf der
niedrigsten Position (MIN) steht.

- UnfachgemaBer Gebrauch oder die
Nichteinhaltung der vorliegenden
Gebrauchsanweisungen kénnen
gefahrlich sein und fiihren zu einer
vollstandigen Ungltigkeit der Herste-
llergarantie.

Gebrauchsanweisung

Hinweise vor dem Einsatz:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das
gesamte Verpackungsmaterial des
Produkts entfernt haben.
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- Vor der Erstanwendung mussen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

Mit 01 fiillen:

- Offnen Sie den Deckel.

- Vergewissern Sie sich, dass die
Elektro-Einheit perfekt aufliegt.

- Ol bis zur MAXIMUM - Anzeige in
die Wanne geben.

- Das Gerat darf nicht verwendet
werden, wenn die MIN-Fllhohe far
Ol unterschritten ist.

Gebrauch:

- Den Deckel abnehmen Dieses Frit-
tiergerat ist nicht zum Frittieren mit
aufgelegtem Deckel geeignet.

- Den Frittierkorb nehmen und die
Griffe durch Drehen befestigen, bis
die Haltearme im Gehause einrasten.
-Vor dem ersten Gebrauch Wanne
und Korb mit Wasser und Spulmittel
reinigen. Gut absptlen, um Spllmit-
telreste zu entfernen, und danach
abtrocknen.

- SchlieBen Sie das Gerét an das
Stromnetz an.

- Die Leuchtanzeige leuchtet auf.

- Die gewlnschte Frittiertemperatur
mittels des Thermostatreglers einste-
Ilen. Das Aufleuchten Kontrolllampe
gibt an, dass die Erhitzung des Ols
erfolgt (mit geschlossenem Deckel
sparen Sie Energie).

- Stellen Sie das Frittiergut bereit und
legen Sie es in den Frittierkorb, wobei
3/4 seines Fassungsvermogens nicht
Uberschritten werden sollten. Lassen
Sie die Nahrungsmittel abtropfen,
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bevor sie in der Wanne untergetaucht
werden.

- Wenn die Nahrungsmittel gefroren
sind, mussen sie erst aufgetaut
werden. Das Eintauchen gefrorener
Nahrungsmittel oder Nahrungs-
mittel mit hohem Wassergehalt in
die Wanne, kann bewirken, dass Ol
innerhalb weniger Sekunden nach
auBen spritzt.

- Warten, bis die Kontrolllampe
erlischt, was darauf hinweist, dass
das Gerat die geeignete Temperatur
erreicht hat.

- Um ein Uberstrémen des Ols und
Spritzer zu vermeiden, wird der
Frittierkorb langsam in den Behélter
eingetaucht. Je nach Bedarf frittieren
Sie mit offenem oder geschlossenem
Deckel.

- Sobald das Frittiergut zubereitet ist,
den Frittierkorb anheben und ihn zum
Abtropfen von (iberschiissigem Ol in
den Behalterrand einhangen.

- Den Frittierkorb entleeren.

- Das Ol nach ca. 15-20 Frittiervor-
gangen oder nach 5-6 Monaten wech-
seln, falls das Gerat nicht regelméaBig
benutzt wird.

- Um die Entstehung von Acrylamid
wahrend des Frittiervorgangs zu mi-
nimieren, sollten Sie darauf achten,
dass das Frittiergut keine dunkel-
braune Farbe annimmt. Verbranntes
Frittiergut im Olbehalter sind zu
entfernen und starkehaltige Lebens-
mittel (wie Kartoffeln und Getrei-
deprodukte) sind bei Temperaturen
unter 170°C zu garen.
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Nach dem Gebrauch des Gerites:

- Die Position Minimum (MIN) mittels
des Temperaturreglers auswahlen.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Das Kabel aufwickeln und in der
Kabelaufnahme positionieren.

-Den Korb in die Wanne stellen.
-Sie konnen den Korbgriff verankert
lassen oder nach innen zum Korb
klappen, indem Sie seitlich auf die
Stifte drticken und ihn einklappen.
- SchlieBen Sie den Deckel.

Kabelfach

- Dieses Gerat ist mit einer Kabelau-
fnahme fur das Netzkabel auf der
Riickseite ausgestattet.

Transport-Griffe:

Fir ein leichtes und bequemes Tra-
gen ist dieses Geréat an der Seite mit @
einem Tragegriff ausgestattet.
Praktische Ratschlage:

- Um Geriiche des Ols zu beseitigen,
kénnen Sie ein paar Sttickchen Brot
frittieren.

- Bei Nahrungsmitteln mit viel Was-
sergehalt ist es besser und schneller
zwei Frittiren mit geringerer Menge
zu machen, als eine einzige. Damit
wird das Risiko von Spritzern und des
Uberlaufens vermieden.

- Um eine gleichmé&Big knusprige
Fritire zu erhalten, kann die Me-
thode der “Fritlire in zwei Géangen”
angewendet werden. Sie besteht
darin zunachst eine erste Fritire
zu machen bis die Nahrungsmittel
ziemlich gar sind, und anschlieBend
eine zweite, um sie zu braunen, mit
sehr heiBem Ol.

®
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- Es wird empfohlen mit Olivendl nie-
drigster Sauregradierung zu frittieren.
- Mischen Sie keine Olsorten unters-
chiedlicher Qualitat.

- Um zu vermeiden, dass Karto-
ffelscheiben aneinanderkleben ist

es ratsam, sie vor dem Frittieren zu
waschen.

Warmeschutzschalter:

- Das Gerat ist mit einem Tempera-
turschutzschalter ausgestattet, der
bei einer Uberhitzung den Betrieb
des Gerates unterbricht. Wenn dieser
Fall eintritt, ist der Netzstecker zu
ziehen und der Motor abktihlen zu
lassen. Danach die Reset-Taste an
der Hinterseite der Elektroeinheit mit
der Spitze eines Kugelschreibers oder
Ahnlichem driicken. Das Gerit ist
dann wieder betriebsbereit (Abb. 1).

Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und
lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.

- Zur Zerlegung des Gerates sind die
folgenden Schritte zu befolgen:

Den Deckel abnehmen

Den Frittierkorb und die Bedienein-
heit entnehmen.

Die Schale entnehmen.

Den Korb herausnehmen Das gebrau-
chte Ol vorsichtig aus der Wanne in
ein GefaB (und nicht ins Spulbecken)
gieBen, gemal den geltenden Richtli-
nien fur Behandlung und Entsorgung
von Rickstanden.

GieBen Sie Seifenwasser in die Wan-
ne um sie zu entfetten.
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- Mit Ausnahme der Elektro-Einheit
und des Netzkabels kénnen alle Teile
mit Spulmittel und Wasser oder in
der Spulmaschine gereinigt werden.
Gut ausspulen, um Reste vom Reini-
gungsmittel zu entfernen.
- Reinigen Sie die elektrische Einheit
und den Netzstecker mit einem
feuchten Tuch und trocknen Sie sie
danach ab. NIEMALS IN WASSER
ODER EINE ANDERE FLUSSIGKEIT
EINTAUCHTEN.
- Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten Tuch, auf das Sie einige
Tropfen Reinigungsmittel geben und
trocknen Sie es danach ab.
- Verwenden Sie zur Reinigung des
Apparates weder Losungsmittel noch
Scheuermittel oder Produkte mit
einem sauren oder basischen pH-Wert
wie Lauge.
- Das Gerat nicht in Wasser oder an-
dere Flussigkeiten tauchen und nicht
unter den Wasserhahn halten.
- Halten Sie das Gerat nicht sauber,
so konnte sich der Zustand seiner
Oberflache verschlechtern, seine
Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht
werden.
- Folgende Teile sind fur die Reini-
gung in warmem Seifenwasser oder in
der Sptilmaschine (kurzes Spulpro-
gramm) geeignet:

- Frittierkorb

- Deckel

- Wanne

- Gehéuse
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Storungen und Reparatur

- Bringen Sie das Gerat im Falle einer
Stérung zu einem zugelassenen tech-
nischen Wartungsdienst. Versuchen
Sie nicht, das Gerat zu reparieren
oder zu demontieren, da dies gefahr-
lich sein konnte.

- Ist die Netzverbindung beschadigt,
ist wie in sonstigen Schadensféllen
vorzugehen.

Fur Produkte der Europaischen Union
und / oder falls vom Gesetz in lhrem
Herkunftsland vorgeschrieben:

Umweltschutz und Recycelbarkeit des
Produktes

- Die zur Herstellung des Verpac-
kungsmaterials dieses Geréats verwen-
deten Materialien sind im Sammel-,
Klassifizierungs- und Recyclingsystem
integriert. Wenn Sie die Verpackung
entsorgen méchten, konnen Sie die
offentlichen Mullcontainer fur alle
Abfallarten verwenden.

- Das Produkt gibt keine Substanzen
fur die Umwelt schédlichen Konzen-
trationen ab.

- Bitte denken Sie daran, die Vors-
chriften beztiglich der Entsorgung
dieser umweltbelastenden Substanz
zu berticksichtigen.

Dieses Symbol bedeutet, dass
Sie das Produkt, sobald es
abgelaufen ist, von einem
entsprechenden Fachmann an
einem fur Elektrische und
Elektronische Gerateabfélle
(EEGA) geeigneten Ort entsorgen sollen.
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Dieses Gerat erfullt die Normen
2006/95/EC fur Niederspannung und
die Normen 2004/108/EC fur elektro-
magnetische Vertraglichkeit.
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Friggitrice
Professional 2/Professional 3/
Professional 4

Egregio cliente,

le siamo grati per aver acquistato

un elettrodomestico della marca
TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la
sua funzionalita, oltre al fatto di aver
superato le pill rigorose norme di
qualita, le assicureranno una totale
soddisfazione durante molto tempo.

Descrizione

A Coperchio

B Manico coperchio

C Termostato di regolazione della
temperatura

Connessione alla rete
Supporto unita di controllo

D Spia luminosa

E Interruttore automatico di sicurez-
za

F  Profili guide

G Unita di controllo

H Elemento riscaldante
| Cesto

J Manico del cesto

K Appoggio per il cesto
L Secchiello

M Indicatore di livello
N Corpo

O Interruttore di riarmo
P Alloggio cavo

Q

R
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Consigli e avvisi di sicurezza

- Prima di utilizzare I'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni di
questo opuscolo e conservarlo per
future consultazioni. La mancata
osservanza delle presenti istruzioni
puo essere causa di incidenti.

- Prima di usare |'apparecchio per la
prima volta, si consiglia di pulire tut-
te le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

Area di lavoro:

- Appoggiare 'apparecchio su una
superficie orizzontale, stabile e adatta
a sopportare temperature elevate,
lontano da altre sorgenti di calore e
da possibili schizzi d’acqua.

- Collocare I'apparecchio lontano da
materiali infiammabili come tessuti,
cartone, carta...

- Non usare I'apparecchio con un pro-
grammatore, timer o altro dispositivo
che lo metta in funzione automa-
ticamente, perché se & coperto o
collocato in modo incorretto c’e il
rischio d’incendio.

Sicurezza elettrica:

- Non utilizzare I'apparecchio nel
caso in cui il cavo di alimentazione o
la spina siano danneggiati.

- Prima di collegare I'apparecchio
alla rete elettrica, verificare che il
voltaggio indicato sulla targhetta ca-
ratteristiche e il selettore di voltaggio
corrispondano al voltaggio della rete.
- Collegare I'apparecchio a una base
dotata di messa a terra e che possa

15/11/11

12:16



sostenere almeno 10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta
alla spina dell’apparecchio. Non
modificare mai la spina. Non usare
adattatori di spina.

- In caso di rottura di una

parte dell’involucro esterno
dell’apparecchio, disinserire imme-
diatamente la spina dalla presa di
corrente al fine di evitare eventuali
scariche elettriche.

- Non usare I'apparecchio se & cadu-
to, se presenta danni visibili o se c’é
qualche fuga.

- AVWERTENZA: Non usare
|"apparecchio vicino all’acqua.

- Non tirare il cavo elettrico. Non
usarlo mai per sollevare, trasportare o
scollegare I'apparecchio.

- Non arrotolare il cavo elettrico di
connessione attorno all’apparecchio.
- Non lasciare che il cavo rimanga
impigliato o attorcigliato.

- Non lasciare che il cavo di con-
nessione penda dal tavolo o entri

a contatto con le superfici calde
dell’apparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di
alimentazione: i cavi danneggiati o
attorcigliati aumentano il rischio di
scariche elettriche.

- Non toccare mai la spina con le
mani bagnate.

Sicurezza personale:

- Non toccare le parti metalliche o il
corpo dell’apparecchio quando & in
funzione, poiché sussiste il pericolo
di scottature.

- Quando I'apparecchio ¢ in funzione,
la temperatura delle superfici accessi-
bili puo essere elevata.
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Precauzioni d’uso:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere com-
pletamente il cavo dell’apparecchio.

- Non collegare mai I'apparecchio
senza avere prima riempito il secchie-
Ilo con olio.

- Non utilizzare I'apparecchio se il
suo dispositivo d’avvio/arresto non
funziona.

- Non spostare la friggitrice quando
sia in funzione o I'olio sia ancora cal-
do. Con la friggitrice fredda, apostarla
utilizzando le maniglie.

- Utilizzare il manico/i per prendere o
trasportare I'apparecchio.

- Non capovolgere I'apparecchio se &
in funzione o collegato alla presa.

- Fare attenzione ai livelli MASSIMO
e MINIMO.

- Staccare la spina dalla presa di
corrente quando |'apparecchio non e
in uso e prima di compiere qualsiasi
operazione di pulizia.

- Questo apparecchio & destinato
unicamente all’uso domestico, non
professionale o industriale.

- Questo apparecchio non & un gio-
cattolo. Assicurarsi che i bambini non
giochino con I'apparecchio.

- Questo apparecchio ¢ stato conce-
pito per essere utilizzato esclusiva-
mente da adulti. Non permettere

che venga utilizzato da bambini o

da persone che non ne conoscono il
funzionamento.

- Tenere fuori della portata di bambini
e/o persone disabili.

- Non riporre I'apparecchio se &
ancora caldo.

- Usare sempre I'apparecchio sotto
sorveglianza.

- Se si utilizza grasso al posto

®
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dell’olio, sara necessario scioglierlo
prima in un recipiente separato.

- Se il grasso si indurisce nella frig-
gitrice, praticare dei fori nel blocco
di grasso solido in modo che I'acqua
trattenuta al suo interno possa
fuoriuscire sotto forma di vapore
quando viene scaldato al minimo del
termostato.

- Se, per qualunque motivo I'olio
s’incendiasse, occorrera disinserire
la presa della friggitrice e affogare
I’incendio con il coperchio, con una
coperta o con un panno da cucina di
grandi dimensioni. MAI CON ACQUA.
- Mettere il comando termostato alla
posizione di minimo (MIN) non ga-
rantisce la sconnessione permanente
dell’apparecchio.

- Il produttore invalida la garanzia e
declina ogni responsabilita in caso di
uso inappropriato dell’apparecchio o
non conforme alle istruzioni d’uso.

Modalita d’uso

Prima dell’uso:

- Assicurarsi di aver rimosso dal pro-

dotto tutto il materiale di imballaggio.
- Prima di usare I'apparecchio per la

prima volta, si consiglia di pulire tut-
te le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

Riempimento della vaschetta:

- Aprire il coperchio.

- Verificare che il gruppo elettrico sia
perfettamente stabile.

- Versare olio nel secchiello fino al
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segno che indica il livello MASSIMO.
- Non si deve usare I'apparecchio con
una quantita d’olio inferiore al livello
MINIMO indicato.

Uso:

-Togliere il coperchio Questa friggi-
trice non & adatta per friggere con il
coperchio collocato.

-Estrarre il cestello e montare il
manico facendolo ruotare su se stesso
fino a quando i perni non entrano nel
loro alloggiamento.

-Prima di usare |'apparecchio per la
prima volta, lavare il cestello e la vas-
chetta con acqua e detergente, scia-
cquarli accuratamente per eliminare i
residui di detergente e asciugarli.

- Collegare I'apparecchio alla rete
elettrica.

- La spia luminosa si accendera.

- Selezionare la temperatura di frit-
tura desiderata mediante il comando
termostato di regolazione. La spia
luminosa di riscaldamento, indicando
che I'olio si sta riscaldando (chiudere
il coperchio per risparmiare energia).
- Preparare gli alimenti da friggere e
collocarli nel cesto, prestando atten-
zione che non superino i 3/4 della
sua capacita. Lasciare sgocciolare

gli alimenti prima di immergerli nel
cestello.

- Se gli alimenti sono congelati,
prima sara necessario scongelarli.

Se si introducono alimenti congelati
o contenenti un’elevata quantita
d’acqua nel secchiello, & possibile
che I'olio schizzi violentemente verso
|’esterno dopo alcuni secondi.

- Aspettare che la spia luminosa si
sia spenta, cosa che indichera che
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|"apparecchio ha raggiunto la tempe-
ratura adeguata.

- Introdurre lentamente il cesto nella
vasca allo scopo di evitare uscite
dell’olio e schizzi. Friggere con il
coperchio aperto o chiuso.

- Quando la frittura & pronta, sollevare
il cesto e apprenderlo al suo supporto
d’appoggio per consentire lo scolo
dell’eccesso d'olio degli alimenti.

- Svuotare il cestello.

- Cambiare I'olio circa ogni 15 0 20
fritture, oppure ogni 5-6 mesi se non
si usa abitualmente.

- Per minimizzare la produzione di
acrilammide durante il processo

di frittura, evitare che gli alimenti
acquisiscano un color marrone scuro,
rimuovere i resti di alimenti bruciati
dal secchiello dell’olio e processare
gli alimenti ricchi di amido (come

le patate e i cereali) a temperature
inferiori a 170°C.

Dopo I'uso dell’apparecchio:

- Selezionare la posizione di minimo
(MIN) mediante il selettore di tem-
peratura.

- Staccare I'apparecchio dalla rete.
- Raccogliere il cavo e collocarlo
nell’alloggio cavo.

-Collocare il cestello dentro la
vaschetta.

-1l manico del cestello puo essere
lasciato aperto o puo essere piegato
verso I'interno del cestello stesso,
premendo lateralmente sulle asticelle
e facendolo ruotare.

- Chiudere il coperchio.
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Alloggiamento cavo

- Questo apparecchio dispone di un
alloggio per il cavo di connessione
alla rete elettrica situato nella parte
posteriore.

Maniglia/e di Trasporto:

Questo apparecchio dispone di una
maniglia nella parte laterale per
rendere agevole e comodo il trasporto.

Consigli pratici:

- E possibile eliminare I'odore
dell’olio friggendo dei pezzi di pane.
- Nel caso di alimenti che contengano
molta acqua, € meglio e pil rapido
realizzare due fritture con minor
quantita che una sola frittura. In
questa maniera si evita il rischio di
schizzi e di uscite d’olio.

- Per ottenere una frittura uniforme e
croccante, si puo utilizzare il metodo
di “frittura in due tempi”. Questo
sistema consiste in realizzare una
prima frittura fino al momento in cui
gli alimenti sono gia abbastanza fritti,
e quindi effettuare una nuova frittura
per dorare gli alimenti, con I'olio
molto caldo.

- Si consiglia di friggere con olio
d’oliva con acidita minima.

- Non bisogna mischiare oli di varie
qualita.

- Per evitare che le patate si attac-
chino si consiglia di lavarle prima di
friggerle.

Protettore termico di sicurezza:

- In caso di sovrariscaldamento si
attivera il dispositivo di sicurezza
termica e I'apparecchio cessera
di funzionare. Quando ci6 accada

®
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bisognera scollegare |'apparecchio
dalla rete elettrica e lasciare che si
raffreddi. Successivamente premere
il tasto di riattivazione, situato nella
parte posteriore del complesso elet-
trico, usando la punta di una penna
0 un oggetto simile, per rendere
|"apparecchio nuovamente operativo
per il funzionamento (Fig. 1).

Pulizia

- Disinserire la spina dell’apparecchio
dalla rete elettrica ed aspettare che
si raffreddi prima di eseguirne la
pulizia.

- Smontare I"apparecchio seguendo i
passi sotto descritti:

Togliere il coperchio

Estrarre il cesto ed il gruppo elettrico.
Estratte il secchiello

Versare con attenzione I'olio
precedentemente utilizzato dal
secchiello in un recipiente (non
nell’acquaio) conformemente alla
normativa in vigore per il trattamento
e I'eliminazione dei residui.

Versare acqua con sapone nel sec-
chiello per sgrassarlo.

- Ad eccezione del gruppo elettrico e
del cavo di connessione, tutti i pezzi
possono essere lavati con acqua e
sapone o in lavastoviglie. Riscia-
cquare bene per eliminare residui di
detersivo.

- Pulire I'unita elettrica e il connetto-
re di rete con un panno umido e poi
asciugarli. NON IMMERGERLI MAI
IN ACQUA O IN QUALUNQUE ALTRO
LIQUIDO.

- Pulire il gruppo elettrico con un
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panno umido, ed asciugarlo.
- Per la pulizia, non usare solventi
o prodotti con pH acido o basico,
come la candeggina, oppure prodotti
abrasivi.
- Non immergere I'apparecchio in
acqua o altri liquidi e non metterlo
sotto il rubinetto.
- Se non si esegue una pulizia
periodica dell’apparecchio, la sua
superficie puo deteriorarsi nuocendo
irrimediabilmente alla sua durata,
nonché renderlo pericoloso.
- | seguenti pezzi possono essere
lavati con acqua e detersivo o in
lavastoviglie (usando un programma li
lavaggio leggero):

- Cesto

- Coperchio

- Secchiello

- Corpo

&

Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi ad

un Centro d’Assistenza Tecnica
autorizzato. Non tentare di smontare
o riparare I'apparecchio: puo essere
pericoloso.

- Se il cavo di collegamento alla
rete & danneggiato, non cercare

di sostituirlo da soli, ma rivolgersi
ad un Centro d’Assistenza Tecnica
autorizzato.

Per i prodotti dell’Unione Europea
e/o nel caso in cui sia previsto dalla
legislazione del Suo paese di origine:
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Prodotto ecologico e riciclabile

- | materiali che costituiscono
I"imballaggio di questo apparecchio
sono riciclabili. Per sharazzarsene,
utilizzare gli appositi contenitori pub-
blici, adatti per ogni tipo di materiale.
- Il prodotto non contiene sostanze
dannose per I'ambiente.

- Si ricordi che bisogna rispettare

le norme relative all’eliminazione di
questo tipo di contaminante.

Questo simbolo indica che,

per smaltire il prodotto al

termine della sua durata

utile, bisogna depositarlo
B presso un gestore di residui,

autorizzato per la raccolta
differenziata di rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche

@ (RAEE). @

Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva 2006/95/CE di Bassa Ten-
sione e alla Direttiva 2004/108/CE
sulla Compatibilita Elettromagnetica.
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Fritadeira
Professional 2/Professional 3/
Professional 4

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um elec-
trodoméstico da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcio-
nalidade, aliados as mais rigorosas
normas de qualidade, garantir-lhe-do
uma total satisfagdo durante muito
tempo.

Descricao

A  Tampa

B Asa datampa

C Terméstato de regulacéo da
temperatura

D Indicador luminoso

E Interruptor automatico de segu-
ranga

Perfis de guias

Unidade de controlo
Elemento de aquecimento
Cesta

Asa da cesta

Apoio para a cesta

Cuba

Indicador de nivel

Corpo

Botao de reajuste
Alojamento do cabo eléctrico
Cabo de alimentagéo
Suporte da unidade de controlo

A

Conselhos e adverténcias de seguranca
- Ler atentamente este manual de
instrucdes antes de ligar o aparelho

TOTVOZZEIrxX——IToOm

®
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e guardéa-lo para consultas futuras.

A nao observagdo e cumprimento
destas instrugdes pode resultar num
acidente.

- Antes da primeira utilizagdo, limpar
todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os ali-
mentos, procedendo como se indica
no capitulo de limpeza.

Ambiente de utilizacao ou trabalho:

- Colocar o aparelho sobre uma
superficie plana e estavel, apta a pre-
cedentemente suportar temperaturas
elevadas, longe de outras fontes de
calor e de possiveis salpicos de agua.
- Né&o colocar o aparelho préximo de
materiais combustiveis como mate-
riais téxteis, cartao, papel...

- Né&o utilizar o aparelho juntamente
com um programador, temporizador
ou outro dispositivo que ligue o
aparelho automaticamente ja que
existe risco de incéndio se o aparelho
estiver coberto ou colocado incorrec-
tamente.

Seguranca eléctrica:

- Né&o utilizar o aparelho se tiver o
cabo eléctrico ou a ficha danificada.
- Antes de ligar o aparelho a rede
eléctrica, verificar se a voltagem indi-
cada nas caracteristicas coincide com
a voltagem da rede eléctrica.

- Ligar o aparelho a uma tomada com
ligacdo a terra e com capacidade
minima de 10 amperes.

- A ficha do aparelho deve coincidir
com a tomada de corrente eléctrica.
Nunca modificar a ficha eléctrica.
Néo utilizar adaptadores de ficha
eléctrica.
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- Se algum dos revestimentos do
aparelho se partir, desligar imediata-
mente o aparelho da rede eléctrica
para evitar a possibilidade de sofrer
um chogque eléctrico.

- N&o utilizar o aparelho se este caiu
e se existirem sinais visiveis de danos
ou de fuga.

- ADVERTENCIA: NZo utilizar o apa-
relho perto da agua.

- Nao forgar o cabo eléctrico. Nunca
utilizar o cabo eléctrico para levantar,
transportar ou desligar o aparelho.

- Nao enrolar o cabo no aparelho.

- N&o deixar que o cabo eléctrico de
ligacao fique preso ou dobrado.

- Evitar que o cabo eléctrico de
ligacdo entre em contacto com as
superficies quentes do aparelho.

- Verificar o estado do cabo de
alimentac&o. Os cabos danificados
ou entrelagcados aumentam o risco de
choque eléctrico.

- Nao tocar na ficha de ligagdo com
as maos molhadas.

Seguranga pessoal:

- N&o tocar nas partes metélicas ou
no corpo do aparelho quando este es-
tiver em funcionamento, uma vez que
isso poderéa provocar queimaduras.

- E possivel aumentar a temperatura
das superficies acessiveis quando o
aparelho esta em funcionamento.

Utilizacao e cuidados:

- Antes de cada utilizagdo, desenrolar
completamente o cabo de alimen-
tacdo do aparelho.

- Nunca ligar o aparelho sem antes
ter enchido a cuba de éleo.

- N&o utilizar o aparelho se o disposi-
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tivo de ligar/desligar ndo funcionar.

- Nao deslocar a fritadeira quando
estiver a funcionar ou quando o dleo
estiver ainda quente. Com a fritadeira
em frio, mové-la pelas pegas.

- Usar a(s) asa(s) para agarrar ou
transportar o aparelho.

- Nao inverter o aparelho enquanto
estiver a ser utilizado ou ligado a rede
eléctrica.

- Respeitar os niveis MAXIMO e
MINIMO.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica
quando ndo estiver a ser utilizado e
antes de iniciar qualquer operacéo de
limpeza.

- Este aparelho esta projectado uni-
camente para utilizagdo doméstica,
nado para utilizagdo profissional ou
industrial.

- Este aparelho ndo é um brinquedo.
As criancas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
aparelho.

- Este aparelho esta projectado para
ser utilizado apenas por adultos. Nao
permitir que seja utilizado por pes-
soas nao familiarizadas com este tipo
de produto, pessoas incapacitadas ou
criangas.

- Guardar este aparelho fora do
alcance de criangas e/ou pessoas
incapacitadas.

- Nao guardar o aparelho se ainda
estiver quente.

- Nunca deixar o aparelho sem
vigilancia.

- Caso sejam utilizados outros mate-
riais gordurosos em vez de 6leo, sera
necessario derreté-los previamente
num recipiente a parte.

- Se o material gorduroso tiver

®
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endurecido na fritadeira, faca alguns
furos na gordura sélida para permitir
que a agua possivelmente retida na
gordura saia em forma de vapor ao
ser aquecida na temperatura minima
do termostato.

- Se, por qualquer motivo, o 6leo se
incendiar, desligar a fritadeira da
rede eléctrica e apagar o fogo com

a tampa, com uma manta ou com
um pano grande de cozinha. NUNCA
COM AGUA.

- Por o terméstato na posi¢do de
minimo (MIN) n&o garante o desligar
total da fritadeira.

- Qualquer utilizagdo inadequada ou
em desacordo com as instrucdes de
utilizagao pode ser perigosa e anula
a garantia e a responsabilidade do
fabricante.

Modo de emprego

Notas prévias a utilizacao:

- Assegure-se de que retirou todo o
material de embalagem do produto.

- Antes de usar o produto pela primei-
ra vez, limpe as partes em contacto
com os alimentos tal como se descre-
ve no capitulo de limpeza.

Enchimento de Oleo:

- Abra a tampa.

- Assegure-se de que o conjunto
eléctrico esta perfeitamente assente
numa superficie.

- Coloque 6leo na cuba até a marca
que indica o nivel MAXIMO.

- O aparelho néo deve funcionar com
menos 6leo do que o indicado pelo
nivel MINIMO.
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Utilizacao:

-Feche a tampa. Esta fritadeira ndo
esta preparada para fritar com a
tampa colocada.

-Retirar a cesta e armar o punho,
rodando-o até que as varetas entrem
no seu alojamento.

- Antes da primeira utilizagao, lavar a
cesta e a cuba com agua e detergen-
te, limpar bem para eliminar restos
de detergente e depois secar.

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- A luz-piloto iluminar-se-a.

- Seleccionar a temperatura de fritura
desejada mediante o terméstato de
regulacdo. O indicador luminoso,
acende-se indicando que o 6leo

esta no processo de aquecimento
(com a tampa fechada economiza-se
energia).

- Preparar os alimentos a fritar e
colocélos na cesta procurando que
nao excedam 3/4 da sua capacidade.
Deixar secar previamente os alimen-
tos antes de os mergulhar na cuba.

- Caso os alimentos estejam congela-
dos, sera necessario descongela-los
previamente. A colocagdo de alimen-
tos congelados ou com grande quanti-
dade de agua na cuba pode provocar
uma projecgdo brusca de 6leo para o
exterior ap6s escassos segundos.

- Aguardar que a luz-piloto luminosa
se desligue, facto que indicara que

o aparelho atingiu a temperatura
adequada.

- Introduzir lentamente a cesta na
cuba para evitar extravasamentos e
salpicos. Pode fritar com a tampa
aberta ou fechada.

- Quando a fritura estiver no ponto,
levantar a cesta e penduréa-la na
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borda da cuba para permitir o
escorrimento do excesso de dleo dos
alimentos.

- Esvaziar a cesta.

- Mudar o dleo, aproximadamente,
cada 15 ou 20 frituras, ou cada 5-6
meses se ndo se utiliza habitual-
mente.

- Para minimizar a produgao de acri-
lamida durante o processo de fritura,
nao deixar que os alimentos adquiram
uma cor castanha escura, retirar os
restos de alimentos queimados da
cuba de 6leo e processar os alimentos
ricos em amido (como as batatas e
cereais) a temperaturas inferiores a
170°C.

Uma vez terminada a utilizacao do
aparelho:

- Seleccionar a posi¢cdo minima (MIN)
através do comando selector de
temperatura.

- Desligar o aparelho da rede eléc-
trica.

- Recolher o cabo e colocéa-lo no seu
alojamento.

- Colocar a cesta dentro da cuba.

- A pega da cesta pode ficar armada
ou baixar até ao interior da cesta,
pressionando lateralmente as varetas
e dobrando a pega.

- Feche a tampa.

Compartimento do caho

- Este aparelho dispde de um
alojamento para o cabo de ligagdo a
corrente, situado na parte traseira.

Asa(s) de Transporte:
Este aparelho dispde de uma asa na
sua parte lateral para o transporte ser
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facil e cémodo.

Conselhos praticos:

- Para retirar os odores do 6leo frite
alguns pedacos de pao.

- Nos alimentos que contenham
muita agua, é melhor e mais rapido
realizar duas frituras com menos
quantidade do que uma Unica fritura.
Assim, evitase o risco de salpicos e
desbordamentos.

- Para conseguir uma fritura uniforme
e estaladica, poder-se-a utilizar o
método de «fritura em dois tempos».
Este sistema consiste em realizar
uma primeira fritura até que os
alimentos estejam bem cozidos, e
depois fazer uma segunda fritura para
dourar os alimentos, com o éleo bem
quente.

- E aconselhavel fritar com azeite de
oliva de acidez minima.

- Nao misturar diferentes tipos de
6leo.

- Para evitar que as batatas se
peguem, é conveniente lava-las antes
de as fritar.

Protector térmico de seguranca:

- Em caso de sobreaquecimento
actuaré o dispositivo de seguranga
térmica e o aparelho deixara de fun-
cionar. Quando isto acontecer, devera
desligar o aparelho da rede eléctrica
e deixa-lo arrefecer. Posteriormente,
prima o botdo de reposicao que estéa
situado na parte posterior do conjunto
eléctrico com a ponta de uma caneta
ou outro objecto semelhante, de
modo a preparar de novo o aparelho
para o funcionamento (Fig. 1).
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Limpeza

- Desligar o aparelho da rede eléctrica
e deixé-lo arrefecer antes de iniciar
qualquer operagdo de limpeza.

- Desmontar o aparelho, seguindo os
seguintes passos:

Retirar a tampa

Retirar a cesta e extrair o conjunto
eléctrico.

Extrair a cuba.

Verter cuidadosamente o 6leo ja
utilizado da cuba para um recipiente
(ndo deite para o ralo), de acordo com
a norma vigente para o tratamento e
eliminagado de residuos.

Verter &gua com sabao para dentro da
cuba para a desengordurar.

- Com excepgdo do conjunto eléctrico
e do cabo eléctrico, todas as pegas
podem ser limpas com detergente e
4gua ou na maquina de lavar louga.
Limpar bem para eliminar restos de
detergente.

- Limpar o aparelho e o cabo eléctrico
com um pano himido e secé-los de
seguida. NUNCA SUBMERGIR O
APARELHO OU O CABO ELECTRI-
CO EM AGUA OU EM QUALQUER
OUTRO LiQuIDO.

- Limpar o aparelho com um pano
himido com algumas gotas de deter-
gente e secé-lo de seguida.

- Nao utilizar solventes, produtos com
um factor pH acido ou basico como a
lixivia nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

- Nao submergir o aparelho em agua
ou em qualquer outro liquido nem o
coloque debaixo da torneira.

- Se 0 aparelho nao se mantiver lim-

®
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po, a sua superficie pode degradar-se
e afectar de forma inexorével a du-
racdo da vida do aparelho e conduzir
a uma situacao de perigo.
- As seguintes pecas podem ser lava-
das em agua quente com sabao ou na
méquina de lavar louga (usando um
programa suave de lavagem):

- Cesta

- Tampa

- Cuba

- Corpo

&

Anomalias e reparacao

- Em caso de avaria, levar o aparelho
a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado. N&o o tente desmontar ou
reparar, ja que pode ser perigoso.

- Se a ligagdo de rede estiver dani-
ficada, deve ser substituida e deve
agir-se como em caso de avaria.

Para produtos da Unido Europeia e/ou
conforme os requisitos da regulamen-
tacdo do seu pais de origem:

Ecologia e reciclabilidade do produto

- Os materiais que constituem a
embalagem deste aparelho estao
integrados num sistema de recolha,
classificagdo e reciclagem. Caso
deseje desfazer-se deles, pode utilizar
os contentores publicos apropriados
para cada tipo de material.

- O produto esté isento de concen-
tragBes de substancias que podem ser
consideradas nocivas para o ambiente.
- N&o esquecer que devem respeitar-
se as regulamentacdes relativas a eli-
minacao deste tipo de contaminante.
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Este simbolo significa que
se desejar desfazer-se do
produto depois de
terminada a sua vida util,
HE deve entregé-lo através dos
meios adequados ao
cuidado de um gestor de residuos
autorizado para a recolha selectiva de

Residuos de Equipamentos Eléctricos
e Electronicos (REEE).

Este aparelho cumpre com a Directiva
2006/95/EC de Baixa Tensdo e com

a Directiva 2004/108/EC de Compati-
bilidade Electromagnética.
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Nederlands

Friteuse
Professional 2/Professional 3/
Professional 4

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van

een product van het merk TAURUS.
De technologie, het ontwerp en de
functionaliteit, samen met het feit
dat het de striktste kwaliteitsnormen
overtreft, garanderen u volle tevreden-
heid voor een lange tijd.

Beschrijving

A Deksel

B Handvat deksel

C Thermostaat warmteregelaar

D Indicatielampje

E Automatische veiligheidsschake-
laar

F  Geleidingsprofielen

Ontgrendelingsknop
Opbergvak voor de stekker
Netaansluiting
Bedieningspaneel

G Controle eenheid

H Verwarmingselement

| Mand

J Handvat uitneembare frituurmand
K Steuntje voor frituurmand
L Binnenpan

M Niveau indicator

N Romp

0

P

Q

R

A

Adviezen en veiligheidsvoorschriften

- Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en bewaar

®
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ze voor latere raadpleging. Het niet
naleven en veronachtzamen van deze
voorschriften kan een ongeluk tot
gevolg hebben.

- Voor het eerste gebruik dient U

alle delen van het apparaat die met
voedingsmiddelen in aanraking
kunnen komen, schoon te maken,
zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.

Gebruiks- of werkomgeving:

- Plaats het toestel op een effen en
stabiel oppervlak, ver verwijderd van
warmtebronnen en water.

- Plaats het apparaat ver van bran-
dbare materialen zoals textiel, karton
en papier.

- Het apparaat niet aan een program-
meertoestel, tijdschakelaar of ander
apparaat verbinden dat het apparaat
automatisch inschakelt omdat er
risico bestaat op brand indien het
apparaat afgedekt is of incorrect
geplaatst is.

®

Elektrische veiligheid:

- Het apparaat niet gebruiken
wanneer het snoer of de stekker
beschadigd is.

- Voordat u het apparaat op het
stroomnet aansluit, dient u de span-
ningsgegevens op het typeplaatje te
vergelijken met de waarden van het
stroomnet.

- Sluit het toestel aan op een
aardingssysteem dat minimum 10
ampére aankan.

- De stekker van het apparaat moet
geschikt zijn voor het stopcontact. De
stekker nooit wijzigen. Geen stekker-
adapters gebruiken.
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- Als één van de omhulsels van het
apparaat kapot gaat, het apparaat
onmiddellijk uitschakelen om ele-
ktrische schokken te vermijden.

- Het apparaat niet gebruiken
wanneer het gevallen is, wanneer er
zichtbare schade is, of indien er een
lek bestaat.

- WAARSCHUWING: Het apparaat
niet in de buurt van water gebruiken.
- Het stroomsnoer niet forceren.

Het snoer nooit gebruiken om het
apparaat op te tillen, te transporteren
of om de stekker uit het stopcontact
te trekken.

- Het snoer niet oprollen rond het
apparaat.

- Zorg ervoor dat het stroomsnoer niet
gekneld of geknikt geraakt.

- Zorg ervoor dat het stroomsnoer niet
in contact komt met de hete opper-
vlakken van het apparaat.

- Check de staat van de elektriciteits-
kabel. Kapotte kabels of kabels die
in de war zijn vergroten het risico op
elektrische schokken.

- De stekker niet met natte handen
aanraken.

Persoonlijke veiligheid:

- Tijdens gebruik de metalen delen of
het motorlichaam niet aanraken; dit
kan brandwonden veroorzaken.

- De temperatuur van de oppervlakken
kan brandwonden veroorzaken als het
apparaat in werking is.

Gebruik en onderhoud:

- Véor het gebruik, het stroomsnoer
van het apparaat volledig afrollen.

- Sluit de friteuse nooit aan zonder
eerst de binnenpan met olie te heb-
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ben gevuld.

- Het apparaat niet gebruiken als de
aan/uitknop niet werkt.

- Verplaats de friteuse niet wanneer
ze aanstaat of wanneer de olie nog
warm is. Wanneer de friteuse afge-
koeld is kan u haar verplaatsen door
gebruik te maken van de handgrepen.
- Gebruik het handvat of de handva-
ten om het apparaat op te tillen of te
verplaatsen.

- Het apparaat niet omdraaien terwijl
het in gebruik is of aangesloten is op
het stroomnet.

- Respecteer het MAXIMUM- en
MINIMUM-niveau.

- De stekker van het apparaat uittre-
kken als het niet gebruikt wordt en
alvorens over te gaan tot het reinigen,
tot enige regelingen.

- Dit apparaat is bedoeld voor huis-
houdelijk gebruik, niet voor professio-
neel of industrieel gebruik.

- Dit apparaat is geen speelgoed. De
kinderen moeten in het oog gehouden
worden om te verzekeren dat ze niet
met het apparaat spelen.

- Dit apparaat is bedoeld voor gebruik
door volwassenen. Laat niet toe dat
het apparaat gebruikt wordt door
gehandicapten, kinderen of door
personen die niet vertrouwd zijn met
dit type producten.

- Dit apparaat opbergen buiten het
bereik van kinderen en/of gehandi-
capten.

- Het apparaat niet opbergen als het
nog warm is.

- Het apparaat altijd onder toezicht
gebruiken.

- Indien frituurvet in plaats van frituu-
rolie wordt gebruikt, dient dit vooraf

®
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eerst in een aparte pan te worden
gesmolten.

- Indien het vet in de friteuse hard is
geworden, dient u een paar gaatjes in
het harde vet te maken omhet water
dat zich nog in het vet bevindt, te
doen verdampen door het op de mini-
mumtemperatuur van de thermostaat
te verwarmen.

- Indien, om gelijk welke reden,

de olie vuur zou vatten, moet u de
stekker van de friteuse uit het stop-
contact halen en het vuur doven met
het deksel, een deken of een groot
keukendoek. PROBEER NOOIT HET
VUUR TE DOVEN MET WATER.

- De thermostaatregelaar op de mi-
nimum positie (MIN) draaien garan-
deert niet dat de friteuse permanent
is uitgeschakeld.

- Een onjuist gebruik, of een

gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing, kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de
aansprakelijkheid van de fabrikant
teniet.

Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

- Verzeker U ervan dat al het ver-
pakkingsmateriaal van het produkt
verwijderd is.

- Voor het eerste gebruik dient U
alle delen van het apparaat die met
voedingsmiddelen in aanraking
kunnen komen, schoon te maken,
zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.
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Olie vullen:

- Open het deksel.

- Zorg ervoor dat het elektrische appa-
raat juist is geplaatst.

- Giet olie in de binnenpan tot aan
het MAXIMUM-niveau (Abf.

- Het apparaat dient niet gebruikt te
worden met minder olie dan aangege-
ven met het vulstreepje MINIMAL.

Gebruik:

-Verwijder de klep Deze friteuse is
niet geschikt om met gesloten deksel
te gebruiken.

-Haal de mand uit de friteuse en
monteer het handvat. Beweeg het
handvat tot de stangen in hun vak
klikken.

-Alvorens u het toestel de eerste maal
gebruikt, wast u de mand en de bak
met water en reinigingsmiddel, spoelt
u alles goed uit om zeepresten te
verwijderen en droogt u alles af.

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting
stevig aangesloten is in het apparaat.
- Het lampje zal oplichten.

- Selecteer de gewenste baktempera-
tuur door middel van de thermosta-
atregelaar. Het controlelampje gaat
branden en geeft aan dat de olie aan
het verwarmen is (sluit het deksel om
energie te besparen).

- Maak het te bakken voedsel klaar en
plaats het in de mand ervoor zorgend
dat het niet verder komt dan 3/4 van
haar capaciteit. Laat het voedsel uit-
lekken alvorens het in de binnenpan
te dompelen.

- Indien het voedsel bevroren is, moet
het eerst worden ontdooid. Indien u
bevroren voedsel of voedsel met een
hoog watergehalte in de binnenpan
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brengt, kan na een para seconden
plots olie naar buiten spuiten.

- Wacht tot het waarschuwingslam-
pje uit gaat. Dit geeft aan dat het
apparaat de gewenste temperatuur
bereikt heeft.

- Introduceer de mand langzaam

in de binnenpan om overlopen en
spatten te vermijden. U kunt naar
eigen goeddunken met of zonder
deksel bakken.

- Wanneer het baksel klaar is kan u
de mand omhoog heffen en haar op
de rand van de binnenpan hangen
om ervoor te zorgen dat het baksel
uitlekt en het teveel aan olie van het
voedsel lekt.

- Leeg het frituurmandje.

- Ververs de olie ongeveer elke 15
of 20 baksels, of elk 5-6 maanden
indien u de friteuse niet regelmatig
gebruikt.

- Om de vorming van acrylamide te
minimaliseren tijdens het frituren,
vermijdt u het bereiken van een
donkerbruine kleur in het gefrituurde
voedsel, verwijdert u resten uit de
oliebak en frituurt u voedsel dat rijk
is aan proteinen (zoals aardappelen
en mais) niet op een temperatuur
hoger dan 170°C.

Na gebruik van het apparaat:
- Kies de laagste stand (MIN) van de
thermostaatknop.

- Haal de stekker uit het stopcontact.

- Rol de kabel op en berg deze op in
het hiervoor voorziene opbergvak.
- Plaats de mand in de bak.

- Het handvat mag u uitgeklapt laten.

U kan het ook naar binnen vouwen
door op de zijkant van de stangen
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te drukken en het handvat om te
draaien.
- Sluit het deksel.

Snoervak

- Dit apparaat beschikt aan de
achterkant over een opbergvak voor
de voedingskabel.

Handvat(en) voor verplaatsen:

Dit apparaat beschikt over een
handvat aan de bovenzijde om het
transport gemakkelijk en comfortabel
te maken.

Praktische tips:

- Om de olie te ontgeuren kunt u een
paar stukjes brood frituren.

- Voor etenswaren die veel water
bevatten is het beter en sneller ze in
twee keer in kleinere hoeveelheden
dan in één keer te frituren. Hierdoor
wordt de kans op spetten en overlo-
pen ook voorkomen.

- Om gelijkmatig gebakken en
knapperig voedsel te bekomen, kunt
u de “tweefasenmethode” toepassen.
Dit systeem bestaat erin het voedsel
een eerste keer te bakken tot het bij-
na klaar is, en daarna nogmaals, met
flink hete olie, om het een goudbrui-
ne kleur te geven.

- Het is raadzaam te bakken met
olijfolie met een laag zuurgehalte.

- Meng geen olie van verschillende
kwaliteit.

- Was de aardappelen véér het bakken
om te vermijden dat ze aan elkaar
gaan plakken.

15/11/11

12:16



®

Thermische beveiliger:

- Bij oververhitting wordt het thermis-
che veiligheidsmechaniek in werking
gesteld en zal het apparaat stoppen.
Wanneer dit gebeurd dient U de ste-
kker van het apparaat uit het stopcon-
tact te halen en het af laten koelen.
Daarna drukt U, met een pennepunt
of een ander scherp voorwerp op de
resetknop op de achterkant van het
apparaat, zodat het apparaat weer in
werking gesteld wordt. (Abf. 1).

Reiniging

- Trek de stekker van het apparaat uit
en laat het afkoelen alvorens het te
reinigen.

- Om het apparaat uit elkaar te halen
volgt U de volgende stappen:
Verwijder de klep

Verwijder de mand en de elektrische
eenheid.

Verwijder de pan

Giet de gebruikte olie voorzichtig in
een bak (niet in de gootsteen) en volg
de regels voor afvalverwijdering en
verwerking.

Gebruik water met afwasmiddel om
het bakje te ontvetten.

- Behalve de stroomeenheid en

de hoofdverbinding kunnen alle
onderdelen met schoonmaakmiddel
en water of met afwasmiddel worden
schoongemaakt. Goed afspoelen om
eventuele resten van het afwasmiddel
te verwijderen.

- Maak het elektrische gedeelte en
het koppelstuk eerst schoon met een
vochtige doek en laat deze daarna
goed drogen. DE DELEN NOOIT IN
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WATER OF EEN ANDERE VLOEISTOF
ONDERDOMPELEN.
- Maak het apparaat schoon met een
vochtige doek met een paar druppels
afwasmiddel en maak het apparaat
daarna goed droog.
- Gebruik geen oplosmiddelen of
producten met een zure of basisch
ph, zoals bleekwater, noch schuur-
middelen, om het apparaat schoon
te maken.
- Dompel het apparaat niet onder in
water of een andere vloeistof en houd
het niet onder de kraan.
- Indien het apparaat niet goed onder-
houden wordt, kan dit zorgen voor
beschadiging van het opperviak en
kan dit de levensduur van het appara-
at onverbiddelijk aantasten en tot een
gevaarlijke situatie leiden.
- De volgende onderdelen mogen met
warm zeepwater schoongemaakt wor-
den of in de vaatwasser geplaatst wor-
den (op een zacht wasprogramma):

- Mand

- Deksel

- Binnenpan

- Romp

&

Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat
naar een erkende technische dienst
brengen. Probeer het apparaat niet
zelf te demonteren of te repareren,
want dit kan gevaarlijk zijn.

- Als de elektriciteitsaansluiting
beschadigd is, moet deze vervangen
worden zoals bij een defect.
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Voor produkten afkomstig uit de Euro-
pese Unie en/of indien de wetgeving

van het land waaruit het produkt
afkomstig is dit vereist:

Milieuvriendelijkheid en recycleerbaar-
heid van het product

- De verpakking van dit apparaat
bestaat uit gerecycleerd materiaal.
Als u zich van dit materiaal wenst te
ontdoen, kunt u gebruik maken van
de openbare containers die voor ieder
type materiaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen concentra-
ties materialen die schadelijk zijn
voor het milieu.

- Het apparaat bevat of kan olie
bevatten. Als u zich van deze vervui-
lende stof wenst te ontdoen dient u
rekening te houden met de geldende

@ voedingsnormen. @

Dit symbool betekent dat
indien u zich van dit
product wilt ontdoen als het
eenmaal versleten is, het
I product naar een erkende
afvalverwerker dient te
brengen die voor de selectieve
ophaling van Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de Laags-
panningsrichtlijn 2006/95/EG en de
richtlijn 2004/108/EG inzake elektro-
magnetische compatibiliteit.
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Frytkownica
Professional 2/Professional 3/Profes-
sional 4

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dzigkujemy za zdecydowanie
sie na zakup sprzetu gospodarstwa
domowego marki TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalno$é¢,
jak rowniez fakt, ze spetnia on wszelkie
normy jako$ci, dostarczy Panstwu petnej
satysfakcji przez diugi czas.

Opis

Przykrywka

Uchwyt przykrywki
Termostat

Lampka kontrolna
Przetacznik bezpieczenstwa
Prowadnice

Panel kontrolny

Grzatka

Koszyk

Raczka koszyka

Uchwyt do oparcia koszyka
Miska

Wskaznik poziomu oleju
Korpus

Przycisk reset

Przegroda na kabel sieciowy
Wtyczka

Uchwyt panelu bezpieczenstwa

A

Wskazowki i ostrzezenia dotyczace
bezpiecznego uzytkowania

DOHUVOZZIMNXC"IOTNMMOO®>»

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed
uruchomieniem urzadzenia i zachowaé
ja w celu pézniejszych konsultaciji.
Niedostosowanie sig i nieprzestrzeganie
niniejszych instrukcji moze prowadzi¢ do
wypadku.

®
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- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére moga
mie¢ kontakt z pokarmami, postepujac
zgodnie z instrukcja.

Otoczenie uzycia i pracy:

- Umiesci¢ urzadzenie na powierzchni
ptaskiej, stabilnej, z dala od Zzrodet gorgca
i chroni¢ przed ochlapaniem woda.

- Umiesci¢ urzadzenie z daleka od
materiatow tatwopalnych, takich jak
tkaniny, karton, papier...

- Nie stosowa¢ urzadzenia potgczonego
z programatorem, regulatorem czasowym
lub innym urzadzeniem podtgczajacym
urzadzenie automatycznie, poniewaz ist-
nieje ryzyko pozaru, jesli urzadzenie jest
pokryte lub umieszczone niewtasciwie.

Bezpieczenstwo elektryczne:
- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel ele-
ktryczny lub wtyczka jest uszkodzona.

- Przed podtaczeniem maszyny do
sieci, sprawdzi¢ czy napigcie wskazane
na tabliczce znamionowej odpowiada
napigciu sieci.

- Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka z
uziemieniem o natezeniu, co najmniej 10
amperow.

- Wtyczka urzadzenia powinna by¢ zgodna
z podstawa elektryczng gniazdka. Nie
zmienia¢ nigdy wtyczki. Nie uzywac
przejécidwek dla wtyczki.

- Jesli popeka jaki$ element obudowy
urzadzenia, natychmiast wytgczy¢
urzadzenie z pradu, aby unikng¢
porazenia pragdem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli ono upadto
czy kiedy wystepujg widoczne oznaki
uszkodzenia, albo jesli istniejg wycieki.

- OSTRZEZENIE: Nie uzywaé urzadzenia
w poblizu wody.

- Nie napina¢ elektrycznego kabla
potaczen. Nie uzywac nigdy kabla ele-
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ktrycznego do podnoszenia, przenoszenia
ani wytaczania urzadzenia.

- Nie zwija¢ kabla elektrycznego
podtaczenia wokoét urzadzenia.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato
wytacznie do uzytku domowego, a
nie do uzytku profesjonalnego czy

- Nie pozostawiac¢, by kabel elektryczny przemystowego.
podtaczenia zostat schwytany lub pomar- - To urzadzenie nie jest zabawka, Dzieci
szczony. powinny pozosta¢ pod czujng opieka w

celu zagwarantowania iz nie bawig sie

- Kabel podtaczeniowy nie moze by¢ w '
urzgdzeniem.

kontakcie z gorgcymi powierzchniami

urzadzenia. - Urzadzenie skonstruowane do obstugi
- Sprawdzac stan elektrycznego kabla przez osoby doroste. Nie dopuszczac,
potaczen. Uszkodzone czy zaplatane ka- by korzystaty z niego osoby niezapoz-
ble zwiekszaja ryzyko porazenia pradem. nane z tego typu produktem, osoby

. , . . niepetnosprawne ani dzieci.
- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

- Przechowywac to urzadzenie w mie-

Bezpieczenstwo osobiste: jscu niedostepnym dla dzieci i/lub oséb

- Nie dotyka¢ metalowych czesci ani kor- niepetnosprawnych.

pusu urzadzenia w trakcie jego dziatania, - Nie umieszczaé zelazka w pudetku,

jako ze moze to doprowadzi¢ do poparzen. szafie etc. jesli jest gorace.

- Temperatura dostgpnych powierzchnie - Nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia

moze ulec podniesieniu, kiedy urzadzenie bez nadzoru.

@ jest podtaczone do sieci. - W przypadku stosowania ttuszczu @

zamiast oleju, rozpusci¢ go wczesniej w

Uzywanie i konserwacja: oddzielnym naczyniu.

- Przed kazdym uzyciem, rozwina¢ - Jesli ttuszcz zgestniat w naczyniu, zrobi¢

catkowicie kabel zasilania urzadzenia. kilka dziurek w statym ttuszczu w celu

wypuszczenia wody, ktéra zostata zatrzy-
mana w ttuszczu, by mogta ona wyptynaé
strumieniem przy podgrzewaniu przy

- Nie podtgcza¢ nigdy urzadzenia przed
napetnieniem miski olejem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata minilalnej temperaturze termostatu.
przycisk wtaczania ON/OFF.

- Nie przemieszczac urzadzenia w - Jesli z jakiegokolwiek powodu olej
momencie, kiedy jest wtgczone lub, kiedy zapalitby sie, wytaczy¢ urzadzenie z
znajdujacy sie w nim olej jest jeszcze sieci i sttumi¢ ogien uzywajac pokrywy,
goracy. Przenosi¢ frytkownice, kiedy jest przykrywki lub duzej szmaty kuchennej.
zimna za pomocg uchwytow (Rys. NIGDY NIE STOSOWAC WODY.

- Do transportu uzywac¢ zawsze specjalnie - Ustawienie pokretta termostatu na

do tego przeznaczonych uchwytéw. warto$¢ minimalng (MIN), nie powoduje
- Nie przekrecaé urzadzenia, kiedy jest statego wytaczenia frytkownicy.

ono w uzyciu lub kiedy jest podtaczone - Wszelkie niewtasciwe uzycie lub

do sieci. niezgodne z instrukcjg obstugi moze

doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa,
anulujgc przy tym gwarancje i
odpowiedzialno$¢ producenta.

- Przestrzegac¢ poziomow MAX i MIN.

- Wytaczaé urzadzenie z pradu, jesli nie
jest ono uzywane i przed przystgpieniem
do jakiegokolwiek czyszczenia.

®
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Instrukcja obstugi

Uwagi przed pierwszym uzyciem:

- Upewni¢ sie, ze z opakowania zostaty
wyjete wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czg$ci urzadzenia, ktére moga
mie¢ kontakt z pokarmami, postepujac
zgodnie z instrukcja.

Wilewanie oleju:

- Otworzy¢ pokrywe

- Upewni¢ sie, ze cato$¢ urzadzenia jest
poprawnie ustawiona w bazie.

- Wla¢ olej do znaku poziomu MAKSY-
MALNEGO w misce.

- Nie mozna uzywac urzadzenia, jesli
ilo$¢ oleju jest ponizej znaku poziomu
MINIMALNEGO.

Uzycie:

-Zdja¢ pokrywe Urzadzenie nie jest zapro-
jektowane do pracy z pokrywa zamknieta.
-Wyja¢ koszyk i zatozy¢ raczke wkrecajac
ja tak, by prety weszty w ostone.

- Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢
koszyk i zbiornik na olej wodg z mydtem,
dobrze optukaé i wysuszyé.

- Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

- Lampka kontrolna sie.

- Wybra¢ odpowiednig temperature
smazenia za pomocg sterownika termos-
tatu. Swiatetko nagrzewania zapali sig
na czerwono, co bedzie oznacza¢, ze ma
miejsce podgrzewanie oleju (zamkna¢
pokrywe w celu zaoszczgczenia energii).

- Przygotowaé potrawy, ktére majg.

byé smazone i umiescic¢ je w koszyku,
upewnic sie tez, czy nie przekracza sie
Y pojemnosci koszyka. Przed wtozeniem
potraw do koszyka pozwoli¢, by sie one

®
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osuszyty.

- Jezeli sg one zamrozone, nalezy
najpierw je odmrozi¢. Zanurzenie w misce
produktow zamrozonych lub z duzg iloscig
wody moze spowodowac rozpryskiwanie
sie oleju przez kilka sekund.

- Zaczekac, az lampka kontrolna (10)
wytaczy sie, co oznacza, ze urzadzenie
uzyskato odpowiednig temperature.

- Wtozy¢ powoli koszyk do miski w celu
uniknigcia przelania i ochlapania. Smazy¢
z przykrywka lub bez.

- Po zakonczeniu smazenia, unie$¢
koszyk i umiesci¢ go na podstawce, aby
odsgczy¢ nadmiar oleju z pozywienia.

- Oprozni¢ koszyk.

- Wymienia¢ olej po okoto 15 lub 20
smazeniach, lub co 5 — 6 miesiecy, jesli
urzadzenie nie jest uzywane czesto.

- Aby unikna¢ produkcji szkodliwych dla
zdrowia zwigzkéw podczas smazenia, nie
wolno doprowadzi¢, by zywno$¢ nabrata
ciemno-brgzowego koloru, nalezy zawsze
usuwac resztki zywnosci z pojemnika na
olej i nie nalezy smazy¢ produktéw boga-
tych w skrobie (jak ziemniaki i produkty
zbozowe) w temperaturze wyzszej niz
170°C.

Po zakonczeniu uzywania urzadzenia:

- Wybra¢ pozycje temperatury minimalnej
(MIN) uzywajac pokretta regulacji tem-
peratury.

- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektrycz-
nej.

- Zwing¢ kabel i wtozy¢ go do przegrody
na kabel.

-Wtozy¢ koszyk do przegrody.

- Uchwyt koszyka mozna pozostawi¢ w
pozycji poziomej lub ztozy¢ go naciskajac
na jego podstawe i ztozyc.

- Zamkna¢ pokrywe.

15/11/11
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Osadzenie kabla

- W tylniej czesci urzadzenia znajduje sie
przegroda na kabel.

Uchwyty do przenoszenia:

Urzadzenie dysponuje uchwytem w
gornej czgsci, umozliwiajgcym jego tatwe i
wygodne przenoszenie.

Zalecenia praktyczne:

- Usmazy¢ kilka kawatkéw chleba w celu
usunigcia zapachu uzytego oleju.

- Niektore produkty, zawierajgce duzo
wody, lepiej i szybciej jest smazy¢ na dwa
razy i w mniejszych iloéciach. Zmnie-
jsza sig wowczas ryzyko przelania lub
ochlapania sie.

- Aby pozywienie byto jednolite i
chrupigce, lepiej jest uzy¢ funkcji
“smazenie na dwa razy”. System ten pole-
ga na pierwszym smazeniu do momentu,
kiedy produkty sg do$¢ podsmazone oraz
drugim smazeniu w bardzo gorgcym oleju,
aby nadac im ztotego koloru.

- Zaleca sie uzywanie oleju o minimalnej
kwasowosci.

- Nie mieszaé olejow roznych jakosci.
- Aby unikna¢ sklejania sie ziemniakow
zaleca sig umycie ich przed smazeniem.

Ochrona przed przegrzaniem:

- W przypadku przegrzania uruchamia-
ne zostaje bezpieczenstwo cieplne i
urzadzenie przestanie dziata¢. Kiedy
bedzie to miato miejsce nalezy wytaczy¢
urzadzenie z pradu i pozostawi¢ do
ochtodzenia. Nastgpnie nacisna¢ na przy-
cisk ponownego zatadowania znajdujacy
sie w tylnej czesci zespotu elektrycznego
koncéwka dtugopisu lub podobnego pr-
zedmiotu w celu ponownego uruchomienia
urzadzenia (Rys. 1).
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Czyszczenie

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢
az do ochtodzenia przed przystapieniem
do jakiegokolwiek czyszczenia.

- Zdemontowa¢ urzadzenie postepujac
jak nizej:

Zdja¢ pokrywe

Wyjac¢ koszyczek i wyjac zespot ele-
ktryczny

Wyja¢ pojemnik

Przela¢ ostroznie uzywany juz olej z
miski do naczynia (nie do frytkownicy),
wedtug obowigzujacej normy obrobki i
eliminowania $ciekow.

Wila¢ wode ze srodkiem czyszczacym do
wiadra w celu usunigcia tluszczu.

- Wszytskie cze$ci urzadzenia oprécz
czesci elektrycznych, mozna myé

woda ze $rodkiem czyszczacym lub w
zmywarce. Dobrze sptuka¢, by usuniety
zostat catkowicie pozostajacy $rodek
czyszczacy.

- Czysci¢ zespol elektryczny i wtyczke
wilgotng $ciereczka i po czym zaraz
wysuszyé. NIE ZANURZAC NIGDY W
WODZIE ANI W INNEJ CIECZY.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka,
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i
nastgpnie osuszy¢.

- Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia
rozpuszczalnikéw, ni produktow z
czynnikiem PH takich jak chlor, ani innych
$rodkoéw zracych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni
innej cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane
w odpowiednio dobrym stanie czystosci,
jego powierzchnia moze sig niszczy¢

i wptywaé w sposéb niedajacy sie
powstrzymac na okres trwatosci

®
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urzadzenia oraz prowadzi¢ do niebezpie-
cznych sytuaciji.

- Ponizsze cze$ci mozna my¢ w cieptej
wodzie z mydtem lub w zmywarce
(ustawiajgc najnizszy program):

- Koszyk

- Przykrywka

- Miska

- Korpus

Symbol ten oznacza, ze jesli
chcecie sie Panstwo pozbyé
tego produktu po zakonczeniu
okresu jego uzytkowania,
nalezy go przekazac¢ przy
zastosowaniu okreslonych
$rodkéw do autoryzowanego
podmiotu zarzadzajacego odpadami w
celu przeprowadzenia selektywnej zbidrki
Odpadoéw Urzadzen Elektrycznych i
Elektronicznych (WEEE).

[

Nieprawidtowosci i naprawa

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do
autoryzowanego Serwisu Technicznego.
Nie prébowac rozbiera¢ urzadzenia ani
go naprawiaé, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

- Jesli uszkodzone jest potaczenie sieci,
powinno by¢ wymienione, postepowac jak
w przypadku awarii.

Dla urzadzen wyprodukowanych w Unii
Europejskiej i w przypadku wymagan
prawnych obowigzujacych w danym kraju:

Ekologia i zarzadzanie odpadami

- Materiaty, z ktérych wykonane jest
opakowanie tego urzadzenia, znajdujg sie
w ramach systemu zbierania, klasyfikacji
oraz ich odzysku. Jezeli chcecie Panstwo
sig ich pozby¢, nalezy umiesci¢ je w
kontenerze przeznaczonym do tego typu
materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji
substancji, ktére mogtyby by¢ uznane za
szkodliwe dla srodowiska.

- Nalezy zastosowac sie do praw
regulujgcych usuwanie tego typu
zanieczyszczen.
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Urzadzenie spetniajace wymogi Ustawy
2006/95/EC o Niskim Napieciu i Ustawy
2004/108/EC o Zgodnosci Elektromag-
netyczne.
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EKAEKTE pag TeAdTn:

2 & EUXAPLOTOVE TIOU ATTODATLOES

TNV ayopd Hiag NAEKTPLKNG OLKLAKTG
OuoKeLNG TNG papkag TAURUS.

Me tnVv Texvoloyia, To ox€SLo Kal

TN AELTOUPYIKOTNTA TNG, Hadi pe TO
YEYOVOG OTLEEMEPVA TIG AUOTNPOTEPES
Tnpodlaypadeg noldtnTag Ba peivelg
ArOAUTA IKAVOTIOINEVOG YL TTIOAU Kalpod.

Meprypaer

A Karmakt

B AaPr) okendopatog

C Oeppootatng puBHIONG TNG
Beppokpaciag

D Ev8elTikn Auyvia

E Autduparog Slakomtng mavong
aodaleiag

Alatopég odnyol

Movdada eréyyou

Ztolxeio B€ppavong

Kadog

XetlpoAaPrn Tou kadou

ZTpLEn ya Tov Kado

Aekavn

AelkTng TNG 0TABUNG

Zwpa

Koupri yla emavaAeitouvpyia
Yrodoxn TNng ovvdeong oTo SikTuo
ZUvéeon SIkTUoU

ZpiEn TNng povasdag eAEyxou

A

ZupBouAég Kal TTPOEISOTTOINCEIG
ao@aleiag

- AlaBAoTe MPOOEKTIKA AUTO TO PUAAASLIO
odNylV Tiptv BEceTE o€ AetToupyia tn
ouokeur| Kat PUAAETE TO yia HEANOVTIKES

®
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avapopeg. Edv dev dlaBdoete kal dev
TNPNOETE AUTEG TIG 08NYieq uropei va
TIPOKANBEl aTUXNHA.

- Mptv XPNOLUOTIOMCETE TO TIPOIOV Yl
TPWTN Popd, KaBapPioTe TA TUHATA TIOU
gpxovtal oe enadr) He TPOPIUA OTIWG
aKpLBWG EPLYPAPETE GTO MAPAPTNHA
Kabaptopov.

MepiBdAAov epyaaoiag 1 xpriong:

- TOTOBETNOTE TN CUCKEUT] OE OUAAY|
Kal oTaBepn eTPAVELD, AVOEKTIKY) OTIq
VYNAEG BeplOKPATiES, HakpLd amd
AAAeg Tny€g BepudTNTAG KAl TBava
TuTolAiopara vepou.

- H ouokeun va givat pakpld arnéd to
OTI0L0 KAUGIHO UALKO, ETOL OTIWG eival Ta
vhdaopata, XapTovia, XapTid...KAT.

- MnV XpnOLLOTIOLEITE TNV CUCKEUT HE
£vayv MPoypaUATIOTH, XPOVOSIAKOTITN
1) AAAO UNXAVIOHO TIOU CUVSEEL TNV
OUOKEUY) AQUTOHATWG, LG KAl UTTAPYXEL
kivéuvog dwTLdg eAv 1 cuckeu eivat
KAAUMPEVN 1) AdB0G TOTTOBETNHEVN.

HAekTpIKN ao@dAsia:

- MnV XpnOLUOTIOLEITE TNV CUOKEUN OTAV
£xel BAAPN To kaAwdto 1 n mpida.

- Mptv oUVEECETE TN CUOKEUT OTO
SikTvo, BeBawwbeite 6TLN TAON

TIOU UTTOSEIKVUETAL OTNV TIAGKETA
XAPAKTNPLOTIKWV TapLAdeL e TNV Taon
SikTUoL.

- ZUVSECTE TN CUOKEUT| TNV TIAPEXOHUEVN
Bdon pe yeiwon kat Tiou uttoo Tnpiet
TouAdxlotov 10 Aumeép.

- To BUOpA TNG CUCKEUNG TIPETEL VA
TalpLadel pe TNV NAEKTPLKY) BAaon TG
TIaPOX1G NAEKTPLKOV pevATog. Mnv
TPOTIOTOLOETE TIOTE TO Buopa. Mnv
XPNOLLOTIOLEITE AVTATITOPEG BUCHATOG.

- Av oTtdioouv Kdrola arno ta
TIEPITUALYLATA TNG CUOKEUNG

®
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QATOCUVSECTE APECWS TNV CUCKEUT Ao
TO NAEKTPIKO SIKTUO Yla va anopuyeTe
Tueavr nAekTpomAngia.

- MnV XpnoLLOTIOLEITE TNV CUOKEUN EAV
EXELTIETEL, EQV UTIAPXOUV 0paTA onudasdia
{nuLag 1 edv utdpxet Stappor).

- MPOEIAOMNOIHZH: Mnv xpnotporoteite
TNV CUOKEUT| KOVTA O€ VEPD

- Mnv médete To NAEKTPLKO KAAWSLO.
MnV XPNnOLUOTIOLEITE TIOTE TO KAAWSLO
YlO VO ONKWOETE, Va LETADEPETE 1} va
QAMOCUVSECETE TNV GUOKELN).

- Mnv nepttuAiyete To NAEKTPIKO KAAWSIO
oUvdeong YUpw arod TNV CUCKEUT).

- Mnv adrioete To NAEKTPLIKO KAAWSLIO
ovvdeong va prepdeuTei iy va {apwoet

- Mnv adrivete T0 KAAWSL0 TTAPOXNS
NAEKTPLOUOU Va EPXETAL O€ ETTADY| HE TI§
KAUTEQ ETILPAVELEQ TNG CUOKEUNG.

- EAEYETE TNV KATAOTAOT) TOU NAEKTPLKOU
kaAwdiou cUVEeoNG. Ta avakaTwWHEVA
KaAwdLa 1 autd rov €xouv BAARN
av&avouv Tov Kivéuvo va oag X TUTINOEL TO
NAEKTPLIKO peva.

- Mnv ayyilete tnVv npida ovvdeong pe
Bpeypéva xépta.

MpoowTikA ac@dAcia:

- ‘Otav eival oe AetToupyia, pnv
ayyilete Ta peTaAAIKA pépn 1j TOV
KOPHO TNG CUOKEUNG, YLATL HTIOPOUV Va
TIPOKAAECOUV EYKAUHATA.

- ‘Otav n ouokeun gival og Aettoupyia,
nB6eppOKPACIA TWV TIPOTRACLUWY
ETIHAVEUWV UTTOPEL VA Eival UYNAY.

XpRon Kai Tpocoxn:

- Mpuv ano kdabe xprion, EeTUAIETE
eVTEAWG TO KAAWS10 Tpododoaiag Tng
OUOKEUNG.

- MoTE un ouvSEeTe TN CUOKEUT XWPIG va
£XETE YEUIOEL TIPONYOUHEVWG TN AEKAVT
Aadov.

®
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- Mn XPNOLUOTIOLEITE TNV GUOKELY| AV Sev
Aettoupyei 0 pnxaviopodg Aettoupyiag/
navong.

- Mn petarormideTe T cUOKEUN 6TAV
Aettoupyein) 6Tav To A4St eival akopa
kavutd. ‘Otav n ppitéda eival kpla,
HETadEPETE TN AT TIG XELPOAAREG.

- Xpnotyoroleite TnV/Tiq Aapr/AaBeg ya
VA TILAVETE 1} LETADEPETE TNV CUCKEUT).

- Mnv avarnodoyupioeTe TNV CUCKEUN
ATav auTr eival oe Xpron 1) ouveedeuEvn
He To NAeKTPIKS SiKTUO.

- Tnpeite T MEFIZTH KAI EAAXIZTH
oTaoun.

- Artoouv&£oTe TNV CUOKeLT) aTd TO
pevpa, OTav 5V TNV XPNOLUOTIOLETE
KaL TIpLV ard Tnyv mpayupatoroinon
OTIOLAOSNTIOTE EVEPYELAG KABAPLOHOV.

- AuTr n ouokeur| €xel oxedlaoTel

HOVO yia OIKLaKT XPrjon Kat OxL yia
£TIAYYEAUATIKY| 1} BLOUNXAVIKTY).

- AuTr n ouokeur) Sev eival éva raty vist.
Tamadia Ba rpémnel va eTBAENMOVTAL
WoTe va eloTe oiyoupol wg dev naiouv
e TN OUOKEUN.

®

- AuTr n ouokeur| ipoopileTal yia xprion
ano eviAlkeg. Mnyv eTuTpEWPETE va TNV
XPNOLHOTIOm| ooV ATopa Tou Sev eival
eEolKELWPEVA e auTov Tou eidoug Ta
TIPOIOVTA, TIALSLA 1} ATOMA e ELBIKEQ
AVAYKEG.

- KpatriioTe autriv TNV cUOKEUN HakpLa
anoé ta natdid ka/fy and atopd pe e8IKEQ
AVAYKEG.

- Na pnv puAdate tnv cuokeun, edv givat
akopa Jeotn).

- H ouokeun) va xpnotgoroleitat mavta
umo emifAedn.

- Av xpnotpotoleite Airn avTi yia Aadt,
TIPETEL VA TA SLAAVCETE TIPONYOUHEVWS
oe EexwploTtd doxeio.

- Av Ta Airtn €Xouv OKANPUVEL GTOV K50
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TNG CUOKEUNG, KAVTE PEPIKEG TPUTIEG OTA
UypAa Airn yla va ETUTPEPETE TO VEPO TIOU
prtopei va €xel mapapeivel ota Ainn va
Byel wg atuog HOALG BepuavOel pe TNV
€AAX10TN BeppoKpacia Tou OEpUOoTATN.
- Av yla omtolodnrote Adyo 1o AadL dpet
PwWTLA, ATIOCUVEECTE TN CUCKEUN ard To
pevpa Kal oBNoTE TN GWTLA HE TO KATIAKL,
He pla KouBEPTa, 1) He va peydaAo avi
kou{ivag. MOTE ME NEPO.

- ToroBeTNOTE TO BEPUOOTATIKO
Slakomntn otn 6€on eAdxioto (MIN), ev
e&aodalifel Tn péviun anoovvdeon TG
Ppiredag.

- Omotadnrote Pn KatdAANAn xprion
T N OUUPWVN KE TIG 08NYIES XPNOEQ
propei va eivat eTikivéuvn, akupwvel
TNV eyyunon Kat tnyv eubuvn Tou
KATAOKEUAOTN.

O3nyieg xpnong

ZNUEIWOEIG TIPIV TNV XPAON:

- BeBawwbeite 011 €xeTe amooVpel OAa Ta
UALKA ouokevaoiag Tou TipoiovTog.

- MpLv XPNOLHUOTIO|CETE TO TIPOIOV Yla
TPWTN dopd, KabapioTe TA TUAHATA TTOU
€pxovTal oe enadr He TPOPLUA OTIWG
aKpLBWG TEPLYPADETE OTO TIAPAPTNHA
Kabapiopov.

Fépiopa pe Aadi:

- Avoi€te To KAAuppa.

- BeBawwbeite 6Ti 1 Sdtagn pevparog va
eival otabeporomnpévn KaAd.

- Pi&te AAdL oTn Aekavn péxpL 1o onpeio
Tou &eixvel Tn METIZTH otabun.

- H ouokeun &ev ipérel va Aettoupyet
pe Atydtepo AadL arnd auto mou
unodekvietal wg EAAXIZTH otabpn.
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Xpnon:

-BydAte 1o okénaopa. H dpiréda autn
Sev eival oxedlaopévn yla va tnyavidel pe
TO KATIAKL KATW.

-BydAte T0 KAAABL Kal TOTIOBETNOTE TO
XEPOUAL TOU, KAVOVTAG TO va TepLoTpadel
HEXPL VA Urouv oL AaBEgG oTnV BEoT Toug.

-Mptv amd Tnv mpWTN XPron, va mAvveTte
HE VEPO KAl ATTOPPUTIAVTLKO TO OKEMACHA,
ToV KAdo kal To kaAddt. Na EeBydAete
KaAd, yla va ¢pUyouv Ta kataiotra
QAMOPPUTIAVTLIKOU KL UOTEPA OTEYVWOTE.

- ZUVE£0TE TNV CUOKEUT| 0TO NAEKTPLKO
KUKAWHUA.

- H kdKKLvN eVEEIKTIKN Auyvia.

- ETuAgETe TNV emubupnTr| Beppokpacia
Tnyaviopartog ano to BepUooTaTIKO
SlakomTn pubuoNg. H evoelkTIKY) Auxvia
KOKKLVO, TO OTIo{0 onpaivel 6Tt To Addt
eival oe dadikacia BEppavong (Ue To
KATAKL KAELOTO EEOIKOVOEITAL EVEPYELQ).

- MPOETONAOTE TIG TPOPEG YLa TNYAvIopa
KL TOTIOBETNOTE TIG OTOV KAS0
TPOCTIABWVTAG Va HNV EETEPVOUV Ta

Y TNG XwpeNnTIKOTNTAG Tou. AdrjoTe va
oTpayYifouv mpwTta oL TPodEG TIPLV TIG
Bubioete oTn Aekavn.

- Odnyieq xpriong Av oL TpodpEQ

eival KaTePUYHEVEG, TIPETIEL TIPWTA

va Tiq anougete. Av BAAete

TPODEG KATEYUYHEVEG 1) HEYAANG
TIEPLEKTIKOTNTAG VEPOU OTN AEKAVN
uropei va ekTo&euTel To AASL andTopa
TIPOG Ta €EW péoa oe Aiya SeuTepOAETTA.
MeTd to Tnyaviopa MpakTikég
OUMPBOVAEG.

- MeplUEVETE PHEXPLTIOU VA 0PN oELN
dwTevy Auxvia, KATL TTou onuaivel 6Tt
N oUoKeUN EXEL TACEL OTNV ETIOUUNTY
Bepuokpaocia.

- BaAte olyd-otyd tov kado otn Aekdavn
yla va aropuyeTe urtepXeLAioelq Kat
mutolAiopara. Katatny kpion oag,

®
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TNYQVIOTE PE TO KATIAKL AVOIKTO iy
KAELOTO.

-'‘Otav 10 TNYAVIoPa TEAELWOTEL,
QAVAONKWOTE TOV KASO KAl KPEUATTE TOV
01N BAoM TOU WOTE VA ATTOCTPAYYLOTEL TO
TIAEOVaopa AadLov armod TG TPOdES.

- AdeldoTe Tov Kado.

- AAaZeTe AadL epimou kabe 1511 20
nyaviopara, 1 Kae 5 6 pryveg av dev To
XPNOLLOTIOLEITE CUXVA.

- Ma va eAaxlotornoinBei n mapaywyn
akpuAapdiov katd tnv diadikacia
nyaviopartog, unv aprvete ta tpddLua
Va aroKToUV £va oKoUPO KadE XpwHa.
ATIOCUPETE TA KATAAOLTTIA TWV KAPEVWV
TPOodipwV anod Tnv Aekdvn Aadlov, evw
OLTTAOVOLEG 08 AUUAO TPOGDES (OTIWG TL.X.
TATATEG Kal Snuntplakd) va Yrjvovrtal oe
Beppokpaoieq katw amnd 170 °C.

MOAIG OTAPATACETE VO XPNOIHOTIOIEITE
TNV GUOKEUN:

- AlaAéEeTe TNV BEoM eAdyLOTOU
(MIN), 8la péow Tng dtatagng eA€yxou
Beppokpaaiag.

- BydAete 10 0idepo amnod tnv npida Ayng
PEVHATOG.

- MaZéyTte To KaAwsLo kal BAATE To 0TNV
UTOS0X 1) TOU KAAwsiou.

-BaAete 10 KAAGBL péoa oTov KAdo.

-H Aapr) ano to kaAdbL umnopei va peivet
OTIALOPEVN T) HTTOPEL Va SIMAWOEL TIpog
TO E0WTEPLKO TOU KaAablov, edovTtag
nAayiwg endvw oTiq paBdoug XELPLOHOU
KAl KAVoOVTag TO va yupioel.

- KAeloTe To Kamdki.

Oéon kaAwdiou

- AuTr) n ouokeun SLABETEL pia uTIoSoX Y
yla 1o KaAwdlo oUvEeaNg OTO PEVKA, TIOU
Bpioketat oTo TioWw TNG HEPOG.
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AaBn peTragpopdg:

H ouokeun 5laB€tel pia Aafr) oto dvw Tng
HEPOQG, yla va YiveTal EUKOAOTEPN KAL TTLO
Aavetn n petadopd TG

MpakTikéG CUPBOUAEG:

- Ma va pn pupidetl to AadL pmnopeite va
TNyavioeTe PHEPIKA KOPUATLA YW

- & TPOdEG TIOU TIEPLEXOLV TIOAU

VEPO Eival KAAUTEPO KAl TILO YPrYOPO
va tnyavioete 5V0 GOPEG UIKPOTEPN
T0oOTNTA TPOPWV TIapd pia. ‘Etol
HewwveTaL 0 Kivbuvog TIToIAioHaTog Kat
umepxeiAlong.

- Ma va metuxeTe opolopopdo

KQL TPAYavo TNYAVIoUa Propeite

Va XPNOLUOTIOMOETE T HEB0SO
«TNYyaviopatog o€ V0 XPOVOUG».
AuTd TO CUOTNHA ouvioTatal o’ €va
TIPWTO TNYAVIOUA HEXPL OL TPODEG va
TNyavioTouV KaAd, Kat Enetra o’ éva
SeUTEPO TNYAVIONA, HE TO AASL TIOAU
Ze0TO, yla TOLYApLoHa TWV TPODWV.

- 2ag MPOTEIVOUNE Va TnyavileTe Ye @
eAaldAado eAAXIOTNG 0EUTNTAG.

- Mnv avakatevete Adadla Stapdpwv

TIOLOTY|TWV.

- Ma va unv KoAAGve oL atateg, oag
OUMBOUAEVOUHE VA TIG TTAEVETE TIPLV TIG
Tnyavioete.

Oeppikn SiaTagn ac@aleiag:

- '‘Ocov adopd Tnv utepOEppavon, Ba
evepyein dlatagn Bepuikng aochaAeiag
KQL ) OUOKEUT) Ba TavoEeL va AELTOUPYEL.
‘Otav autoé oupel, Ba mpémet va
aroouvdebein cuokeur| amnod To SikTuo Kat
va agrjooupe va kpuwoel. Ev ouvexeia,
TIATIOTE TO TTAN|KTPO EMAVOTTIAIGHOU TIOU
BpiokeTal oTo TioW PEPOG TOU NAEKTPLKOU
OUVOAOU, E TNV HUTN EVOG OTUAO 1
TIAPOOLOU, YA VA UTTEL EK VEOU 1 CUCKEUT
£TOLUN TIPOg AetToupyia (ZX. 1).
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KaBapiopog

- Artoouvé&£oTe TNV CUOKeELT| amd TO
NAEKTPIKO KUKAWHA Kal aprioTe TNV va
KPUWOEL TIPLV EEKIVI|OETE OTIOLAdNTIOTE
eVEpYeLa KaBAPLOpOU.

- AUOETE TNV CUOKELY) aKOAOUBWVTAG TA
&g pripara:

BydAte To okénaopa

BydAete T0 KAAABL KL apalp€aTE TO
NAEKTPIKO GUVOAO.

BydAte tov kddo

ASelAOTE TIPOTEKTIKA TO
XPnotyorompévo Aadt amnd tn Aekavn o’
éva Soxeio (0xL 0To vepoyUTn), cupdwva
He TNV loxvouoa vopobeaia emeEepyaciag
Kat S1a6eoNG AMOPPLUHATWY.

Pi&te vepd e amoppunavTikd oTov Kado
YO VA TOV ATIOALTTAVETE.

- EEalpwvTtag TNV nAeKTpIKY Statagn
KaL TNV oUvSeaN 0TO SIKTUO PEVHATOG,
OAa Ta pépn Ba mpérel va kabapidovtat
HEe VEPO KAl armoppuTIavTIKO, 1) 0TO
TIAUVTYPLO TILATWYV. ZEBYAAETE KAAA
Yla va apaipeBovy Ta katdAouna
ATOPPUTIAVTIKOU.

- KaBapilete Tnv nAektpikn Sidtagn
Kat To BUoHa AYng pevaTog pe

£Va LOUOKEUEVO TIAVAKL KAl HETA

va ta oteyvwvete. MOTE NA MHN
TABYOIZETE STO NEPO H ZE
OMNOIOAHMOTE AAAO YTPO.

- KaBapioTe Tn ouokeur pe uypod

TIAV( EUMOTIOPEVO PE AlYEG OTAYOVEG
ATIOPPUTIAVTIKOU KAl UOTEPA OTEYVWOTE TN.
- Mn xpnotyoroLeiTe SIAAUTIKA 1) TpoidvTa
pe 6&wvo 1y Baoikd ph émwg n aAoifan
TpoidvTa Agiavong yia Tov kabaplopd tng
OUOKEUNG.

- Mn BubileTe TN cuokeur| o€ vepd 1) AAAO
VYPO, KAl UV TNV TOTIOBETEITE KATW aTd
™ Bpvon.
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- Edv &ev dlatnpeite TNV cuokeun
kabapn, n empdaveld Tng propei va
aAlowwBei Kal va ETNPEATEL UE APVNTIKO
TPOTO TNV Sldpkela {wng TG CUOKEUNG
Kal va 08nynoeL o€ eMIKivouveg
KATAOTACELG.

- Ta mapakatw Turparta eivat KatdAAnAa
yla Tov KabapLopo Toug oe (0T
0arnouvAOVEPO 1) GTO TIAUVTHPLO TIATWY
(XPNOLLOTIOWVTAG VA 1TTLO TIPOYPAUMA
TAUONG):

- Kadog
- Karmékt
- Aekavn
- Zwpa

g

AuoAsiToupyieg Kal ETTIOKEUN

- e mepintwon PAARNG HeTadEpeTe

TN ouokeun og eEOUCLO80TNHEVO
Kévtpo Texvikng EEummpétnong. Mnv
TIPOCTIABNOETE VA TNV AVOIEETE 1) va TNV
ETOKEVACETE YLATi gival ETIKiVOUVO.

®

- Av urtapxeL TIPOPRANUA e TNV cUVSEEDOT
TOU NAEKTPLKOU KUKAWHATOG Ba Tipérel va
TNV AVTIKATAOTHOETE KAl va ouvexioeTe
onwg oe mepintwaon BAAPNG.

Manpoiovta tnv Eupwrnaikng ‘Evwong 1/
KaL O€ TIEPITITWON TIOU KATL TETOLO amattei
N VOROBETIa 0TNV XWPa TPOEAEVOTIG 0aG:

OikoAoyia Kal SuvaréTnTa avakUKAWoNGg
TOU TTPOoidVTOg

- Ta UAIKA TIOU AmoTEAOUV TN cuckevaaoia
QAUTNAG TNG NAEKTPLKNG OLKLAKTG CUCKEUNG,
gvtdooovTal o€ €va oUoTNUA GUAAOYNG,
SlaAoyng Kat avakUKAwog Toug. Edv
embupeite va Ta MeTAEETE, UMOpPEITE va
XPNOLUOTIOOETE TOUG KATAAANAOUG yla
KaBe €i60g VALKOU SnudoLoug KAdoug.

- To poidv eival anaAAaypévo and
OUYKEVTPWOELG CUCTATIKWY TIOU

uropei va BewpnBolv BAaBepd yia To
TepIBAAAOV.

®
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- Mpénel va yivovtal oeBaoToi ot

KOVOVIOHOL OXETIKA LE TNV anoppum
auTov Tou eidoug punaivouoag ouoiag.

AuTd TO CUPBOAO oNuaivel TTwg

edv embupeite va meTd&eTe 10

TIPOIOV peTd To EPAg {wng

TOU, Ba TIPETIEL VA TO KAVETE e

TOV EVEESELYHEVO TPOTIO HECW
. evog popéa dlaxeiplong

anoBANTwy, eE0UcL0S0TNHEVO
yla TNV ETUAEKTIKT) GUAAOYY) ATIOBANTWV
HAEKTPIKWV Kat HAEKTPOVIKWY ZUCKEVWV
(AHHZ).

H napovoa cuokeur) TAnpoi Tnv
0Odnyia 2006/95/EOK XapnAng
Tdaong kat tnv Odnyia 2004/108/EOK
HAekTpopayvnTikig ZupBatdtnrag.
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Pycckui

®puTiopHuUa
Professional 2/Professional 3/
Professional 4

YBaxaeMbIii nokynartens!

Bnarogapum Bac 3a 1o, 4To Bbl
OCTaHOBW/M CBOM BbIGOP Ha
dpuTiopHuue mapkn TAURUS ana
[IOMaLLHEro UCMo/b30BaHUA.
MpumeHeHWe nepefoBbIX
TEXHO/IOTUIA, COBPEMEHHbIN An3aliH,
PYHKUMOHANBHOCTb, @ TaKKe
COBIIOAEHNE CTPOrUX TPEGOBAHUM
K Ka4yecTBy rapaHTupytoT Bam
NPOACTKUTENbHYIO BKCMAyaTaLmio
npuéopa.

Onucanue

A HKpbiwka

B PyuKa KpblIWKK

C TepmocTaT Anqa perynaumm
TemnepaTypbl

CBEeTOBOM MHAWKATOP
ABTOMaTUYECKUI BbIKKOYATENb
Hanpasnstwouwme npodunm
MexaHn3M KOHTpons
HarpeBartesbHblii 91€MeHT
KopauHa

Py4Ka Kop3uHbl
MoacTaBKa ANs KOP3WHbI
Yawa

MHanKaTop ypoBHSA
Hopnyc

HKHonka nepesanycka
OTaeneHne fns BCTPOEHHOro
CeTeBOro LHypa

Q LWHyp aneKkTponutaHua

R Onopa Ana KOHTPOIbHOrO
mMexaHu3ma

TOZZIr X«—-"ITOmTMmMO

Manual Professionals 2_3_4.indb 62

®

A

PekomeHaauum u mepbl
6e3onacHocTn

- Nepea Tem KaKk Nonb3oBaTbCA
npu6opOM, BHUMATEIbHO NPOYTUTE
[aHHYI0 MHCTPYKLMIO U COXpaHaiiTe
ee B Te4eHWe BCEro CpoKa M13HK
npubopa. Hecob6noaeHne Hopm
6€30MacHOCTM MOXET NPUBECTHU K
HecyacTHOMY Cayyato.

- Mepea nepBbIM UCNOb30BAHMEM
TLaTeIbHO MPOMOITE BCe
fleTanu, KoTopble HaXxoAATCA B
HernocpeAcTBEHHOM KOHTaKTe C
nuLLewn, Kak onucaHo B pasaene
«4ucTHa n yxop».

PekomeHaauum no ycraHoBke

- NocTaBbTe NpuGop Ha
rOPU3OHTasIbHYIO, POBHY!O,
YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb, CMIOCOGHY0
BbIiePHMBATb BbICOKME TeMnepaTypbl
M HaxoAALLYIOCA B yAaNeHUH OT
WCTOYHWKOB Tenna. U3beraiite
nonasaHua Ha Hero BoAAHbIX GPbI3r.

- He ycTanaBnusarite npuéop pagom
C IerKo BOCMAaMeHALWUMUCA
npeaMeTamu (TakMMM, Kak TKaHb,
KapToH, Bymara u T.4.).

- He nogkntoyarite K npuéopy Tanvep
Wnu nobble Apyrue ycTpomcTBaa,
BKJllOYAIOLLME ero aBTOMaTUYECKMU,
TaK KaK He paspellaeTcs ocTaBAATb
paboTatoLLyto ppUTIopHULY 6e3
npucmoTpa.

PekomeHpauum no
anekTpob6e3onacHocTH

- He paspeluaetca ncnonb3osatb
npuGop B Cly4ae NoBPEAEHUA LHypa
W BUIIKW 9NEKTPONUTaHUA.

®
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- Nepepa nopkntoyeHMem npubéopa K
9NIEKTPUYECKOM ceTn y6eanTech B TOM,
YTO HanpAMeHWe B Hel COOTBETCTBYeT
HanpAMeHWIo, yKadaHHOMY Ha
Kopnyce.

- Nepepa nopkntoyeHMem npuéopa K
9NIEKTPUYECKOM ceTn y6eanTech B TOM,
4YTO pO3EeTKa paccyuTaHa He MeHee
yem Ha 10A.

- BuiKa aneKTponuTaHus fomxHa
COOTBETCTBOBATH CTAHAAPTY PO3ETOK,
MCrMoNb3yemMoMy B BalleM PEeroHe.

He pekomeHgyeTcs ucnonb3oBaTth
ajanTepbl U USMEHATb LWTHIKOBOMN
KOHTaKT.

- Ecnv BbI 3ameTnAn Kakme-nnm6o
NoBPEeXAeHUA Kopnyca npuéopa uam
HenonajKu B ero paboTe, HEMeAIEHHO
OTKOYUTE NPUGOP OT CETH
9NEKTPONUTaHWA BO U3bewaHue yaapa
9NIEKTPUYECKIM TOKOM.

- He paspeluaeTcs BKaoYaTb npubop,
€CN1 Ha HEM UMEIDTCSH BUAWMBIE CNefbl
NOBPEHKAEHUM NN Y TEYKMN.

- BA{HO: He ncnonbayite npubop
PSAOM C BOAOM.

- Mpw BbIKAKOYEHMM NpUGopa U3
PO3ETKM He AepraiTe 3a LWHYpP.
BosbmuTECH PYKOW 32 BUSIKY U
aKKypaTHO BbIHbTE ee, NpuaepHKu1Bas
pO3eTKy Apyrou pyrown. He
nofHWMawTe 1 He NnepemMellanTe
nNpuGop 3a LWHYP 3NEKTPONUTAHHUSA.

- He HakpyyuBawTe WHyp
9NEKTPONUTaHUA Ha NpMBop.

- He ponyckaiite nsnoma n nepernéa
LIHYpa 3NEeKTPONUTAHMA.

- He ponyckaiiTe, 4TOGbI LWHYP
9NEeKTPONUTaHMA Kacasca
HarpeBaroLnxcs Yyacten npubopa.

- Mepep BKAOYEHWEM BCerpa
NpoBepsAITE COCTOAHME LUHYpa
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aneKkTponuTaHua. MNospexaeHne
LUHYpa MOMET NPUBECTU K
HecyacTHOMY cay4alo.

- He Tporavite BUNKY aneKkTponutaHua
MOKPbIMW pyKaMM.

PekomeHAauMu no nuyHon
6e3onacHocTn

- He KacaviTecb MeTanMyeckmx
yacTei unm Kopnyca npuéopa, Koraa
OH HaxoAnTCA B paboyeM COCTOAHMM,
MOCKOJ/IbKY 3TO MOXET BbI3BATh OXOIM.

- HekoTopble noBepxHoCTH
PUTIOPHMLbI MOTYT HarpeBaTbCA BO
BpemaA paboTbl. ByAbTe OCTOPOXHBI.

PekomeHpauum no 6esonacHocTn
ANA XWU3HA U 300POBbA

- MNepep nogkntoHeHem y6eanteco
B TOM, YTO LUHYpP 371€KTPONUTaHUA
MONIHOCTbIO PacrpaB/ieH.

- Hu B KOem cnyyae He BKoYanTe
dpuTIOpHULY 6€3 Macna.

- He ncnonbsyite npuéop, ecnuny Hero
HeucnpasHa KHonka BKJ1/BbIK .

- He nepewmelyarite GpuTIOpHULLY, MOKa
OHa BKJII04EHa UM NMOKa Mac1o elle
He 0oCTbI10. [1N1A TPAHCMOPTUPOBKM
OCTbIBLUEro Nnpuéopa UcnonbaynTe
cneumasbHble PyyKu.

- Ucnonbayiite pyyry/-u anqa
nepemMeLLeHUA U TPAHCNIOPTUPOBKM
npuéopa.

- He nepepgguraiite u He
nepesopaymBanTe Npubop, Koraa oH
pa6oTaer.

- Y6epguTecn, 4TO ypoBEHb Macna

He Hue oTMeTkM MINIMUM 1 He
npesbiwaeT otMeTKY MAXIMUM.

- BolKknounTe PpUTIOPHULLY U3
pPO3eTKN. [JoMAMTECH, MOKA OHA
MOJIHOCTBIO OCTLIHET, Nepes TeM Kak
NpUCTyNaTh K YUCTKE.
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- Mpubop npeaHasHayeH
WUCKJIOYMTENIbHO A5 AOMALLHErO
ucnonb3oBaHus. He paspeluaeTca
MCMO/Ib30BaTb €ro B MPOMbILLNEHHbIX
WK KOMMEPYECKUX Lensx.

- [laHHbIV npubop — He urpywKa. He
ocTaBfifliTe ero 6e3 npucmMoTpa B
mMecTax, AOCTYMHbIX AN AeTel.

- [laHHbIVi nprbop npeaHasHavyeH
ANA UCNONb30BaHUA UCKIUYUTENBHO
B3POC/IbIMU NtoAbMU. He no3BonsiiTe
Jvuam, He 3HaKOMbIM C NPUHLMNaMu
ero paboTbl, HeeecnocobHbIM
JIOAAM U I€TAM CaMOCTOATENIbHO
NnoNb30BaTbCA NPUGOPOM.

- XpaHuTte npubop B mecTax,
HEeAOCTYMHbIX ANA AeTel U/ unn
HeLeecrnoCco6HbIX nL,.

- MNepep Tem Kak y6paTb Nnpnbop Ha
XpaHeHWe, HeO6X0AMMO AaTb eMy
OCTbITb.

- He octaBnsiTe npubop 6e3
npucmoTpa.

- Ecnv Bbl cobupaeTech UCno/ib3oBaTb
HUP BMECTO Macna, npeasapuTesibHO
pacTonuTe ero B OTAE/IbHOM nocyze.

- Ecnv Bo dpuTiopHULLE ocTancs
3acTbIBLUWI HUP, CAENANTE Ha ero
NOBEPXHOCTU HECKOJIBKO AbIPOYEK,
4TO6bI M3-NOA HEro Moraa ucnapuTbes
ocTaBLIanACa Ha jHe BOAQ, a

NOTOM BKJIIOYUTE DPUTIOPHULLY Ha
MWUHUMaNbHbIN Harpes.

- Ecnv no kakon-n160o npuynHe
NpOU30LLIO BOCN/IAMEHEHWe Macna,
Heme1eHHO OTH/IKYUTE NpUBop 13
PO3ETKM M HAKPOITE NNaMA KPbILLKOM
NN cHeinTe ero ofennom / KyXoHHbIM
nonoteHuem. HU B KOEM CJIYHAE
HE MCMNONb3YMTE A4J1A TYLLEHWA
BOAY!!

- [1nA TOro YTo6bI OTKOYUTL
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DPUTIOPHULLY, HEAOCTATOYHO
YCTaHOBWUTb TEPMOCTAT Ha NO3ULMI0
MIN. Heo6xoa1mo BbIKNIO4YUTL NpUGOp
13 PO3ETHU.

- Jllo6oe HecooTBeTCTBYyOLWEE
1cnonb3oBaHue npuéopa nnm
Hecob6Mt0AeHNe UHCTPYKLMIA No
3KcnyaTaummn 0CBOGOXK AT
NPOU3BOAWUTENA OT rapaHTUNHbIX
06A3aTeNbCTB N0 PEMOHTY, a TaKKe
CHWMaIOT OTBETCTBEHHOCTb C
M3roToBUTENA.

WHCTpyKUMA no akcnnyatauum

Mepen nepBbIM MCNONbL30BaHMEM:

- Y6epuTech B TOM, YTO Bbl NONHOCTbLIO
pacnakosanv npuéop.

- MNepep nepBbIM UCMONL30BAHUEM
TLaTeIbHO MPOMOTE BCe

feTanu, KoTopble HaXoAATCA B
HenocpeAcTBEHHOM KOHTaKTe C
nULLEN, Kak onucaHo B pasgene
«4ucTHa n yxop».

3anuBka macna

- OTKpOWMTE KPbILWKY GPUTIOPHULLbI.

- Y6epuTech B TOM, YTO NpuGop
yCTaHOBJ/IEH NPOYHO.

- BaneviTe Macno B Hally, He NpeBblwas
oTmeTkn MAX.

- dpuTIopHULA He JoNKHa paboTaThb,
KOrAa ypoBeHb Mac/ia HUKe OTMETKM
MINIMO.

SkcnnyaTtauusa

- CHUMUTE KpblWKY. [laHHasn
pUTIOPHULLA HE NpefiHasHaveHa Ans
06¥apuBaHWA C 3aKPbITON KPbILLKOM.

- BbiTawmTe KOP3uHy v NpucoeamHUTe

®
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PYuKYy, BpaLyas eé BOKpYr 0CHv f0 Tex
nop, NoKa npyTbs HE BOMAYT B CBOE
rHesgo.

- Mepep nepBbIM UCMOIb30BAHKEM
npréopa BbIMOWTE KOP3WHY M Hallly ¢
MOMOLLbIO BOZbI U MOOLLLEro CpeAcTBa
1 npocyLunTe.

- MopkntoumnTe NPUGOP K
9NIEKTPUYHECKOM CEeTH.

- 3aropuTca KpacHbI CBETOBOM
VHAMKATOP.

- BoiGepute Temnepatypy,
yCTaHOBMB py4Ky TepmocTara

Ha COOTBETCTBYHOLLYIO OTMETKY.
3aropuTcA KpacHbIi MHAMKATOP;
3TO O3HAYaeT, 4To PpUTIOpHMLA
pasorpesaeT macnio. na
YCKOPEHWsA npoLecca 1 9KOHOMUU
3NIEKTPO3HEPr1M HaKpoiTe Npuéop
KPbILKOM.

- MoaroToBLTE NPOAYKTHI ANSA
06HapuBaHUA U MOIOKUTE UX B
KOP3WHy. Y6eauTeCh, 4TO NPOAYKTbI
3aHMMaloT He 6onee ¥ Kop3uHbl. Bo
n3beraHune pa3bpbiaruBaHMa macna
BbITPUTE HACYXO NPOAYKTbI NEPes TeM,
KaK MOMeCTUTb UX B Maco.

- Ecnv Bbl cobrpaeTech 06apuBaTb
3aMOpPOMEHHbIE NPOAYKTI,
peKoMeHayeTcA npeaBapuTesbHO

MX pasmMopo3nTb. Bo nsbemarune
pasbpbli3ruBaHMa Macna He
peKoMeHayeTcA nomeLaTb B KOP3UHY
3aMOpPOKEHHbIE NPOAYKTbI UK
NPOAYKTbI C 6O/IbLINMM COAEPHAHNEM
BOfbl.

- o anTech, NoKa UHAUKaTop
noracHeT. 9T0 03Ha4aeT, YTo
[OCTUrHyTa onTUMasbHas
Temnepartypa.

- OCTOPOXHO, 4TOGbI HE pa36pbi3raTbh
Macno, onycTUTE KOP3WHY B yaLlly.
MPOAYKTbI MOXKHO HapWTb KaK ¢
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OTKPbITOW, TaK U C 3aKPbITOM KPbILLKOMN.

- Korpa npouecc npuroToBieHus
3aKOHYEH, MPUNOAHUMUTE KOP3UHY
1 NoABeckTe ee Haf Yallen, YToobl
OCTaTKW Macna CTeK/N.

- CHUMWUTE KOP3WHY M NepesioxknTe ee
coflep1MOoe B TapesKy.

- Macno pekoMeHayeTcA MEHATb Yepes
Kamgble 15-20 pasa unn 1 pas B 5-6
mecsLeB. XpaHWUTb Macio HenaTenbHo
OTPUNBTPOBAHHbIM.

- [AnA TOro YTo6bLI COKPATUTL J0
MWHUMYMa 06pa3oBaHne akpuiamuaa
BO BpEMs NpoLiecca KapKu, cnegure,
4TO6bI NPOAYKTbI HE NPUHUMANN
TEMHO-KOPUYHEBBIN OTTEHOK,
M3BJIEKaNTE OCTATKU NOArOPEBLLNX
NPOAYKTOB M3 YallK C MAC/IOM U
obpabaTbiBanTe NPOAYKThI, GoraTble
KpaxmaJsiom (Hanpumep, kaptodesb
1 3/71aKOBBbIE), MPY TEMNepaType, He
npesbiwatowieit 170° C.

Mocne kaxaoro ncnonb3oBaHUs

- YcTaHOBUTE MUHUMASIbHYO
TemnepaTypy(MIN) ¢ noMoLLbIo pyyKK
TepmoperynaTopa.

- OTK/IIO4KUTE NPUBOP OT ceTH
SNIeKTPONUTAHMA.

- CnoxuTe ceTeBom LWHYP U NOMECTUTE
€ero B CneyunanbHo npejHasHa4yeHHoe
[LNA Hero oTAeneHue.

- MomecTnTe KOP3MHY B HaLuy.

- MOXHO 0CTaBUTb PYy4KY KOP3UHbI B
06bI4HOM MONOKEHUN UK yBpaTh ee
BHYTPb KOP3WHbI, C/IErKa HaM1Man Ha
npyTbA CO0KY M NOBOpa4MBas PyuKy.

- 3aKpONTE KPbILLKY.

OTceK Ansi CMOTKM LUHYpa

- B paHHOM npu6ope npeaycMoTpeHo
oTAeNeHne ANA CeTeBOoro WHypa,
pacnosnoKeHHOe B ero 3afjHen 4acTu.
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Pyuka/v Ans TpaHCNOPTUPOBKU

- Ana ypo6cTBa M NerkocTn
TPaHCNOPTUPOBKM annapar ocHalleH
PY4KOW, KOTOPaA HaXofMTCA B ero
HUXHeW nepefHew yacTu.

Mone3sHble coBeThbI

- Macno Bo hbpUTIOpHULLE MOKHO
MCMo/Ib30BaTh HECKO/bKO pa3 NoApAA,.
[na Toro 4tobbl OTOUTHL 3anax
npeabliayLwmx NpoAyKToB, 06apbTe B
HeM HeCKOJIbKO KYCOYKOB Xn1e6a.

- MNpu o6aprBaHUKM NPOAYKTOB,
coflepalLnx 60/1bLIOE KONNYECTBO
BOflbl, PEKOMEHYETCA rOTOBUTH

B [iBa Npuema: paszesnimTe ux Ha

2 paBHble YacTu 1 06apuBanTe
Kamayto oTaensHo. Pesynstat 6yaet
KayecTBEHHee, 1 Bbl 3aTpaTuTe
MeHbLLUe BpeMeHWU. Kpome Toro, aTo
CHUKaeT pUCK pasbpbl3rvBaHna Macna
1 NepenosiHeHUs YaLuu.

- [lnAa paBHOMEpPHOro 06apuBaHus
M NONYYEHUA XPYCTALLEH KOPOUKM
peKoMeHAayeTCA UCMOo/b30BaTh
TEXHWKY «B ABa aTana». [josegure
NPOAYKTbI MOYTU A0 FOTOBHOCTH

Ha cpefHel TemnepaType. 3atem
BbIHbTE KOP3UWHY, pas3orpeiTe Macno
[10 MAKCUManNbHOM TeMnepaTypbl

1 06KapbTe NPOAYKTHI eLe pas Ao
NONyYEHUsI PYMAHOM KOPOUKM.

- PekomeHpayeTca ncnonb3osatb
0/IMBKOBOE Mac/10 MUHUMasIbHOM
KUCIOTHOCTMU.

- He pekomeHayeTca cmewwmBaTtb
pasHble BUABI Macna.

- Nepep o6aprBaHMEM NOMTUKOB
KapTodena NPOMOWTE UX NOZ CTPyen
BOfbl, YTOGbI OHWU HE CAMMANNCh.

Manual Professionals 2_3_4.indb 66

®

TepmonpefoxpaHuTenb

- B cnyyae neperpesa cpa6otaet
TEPMUYECKUIN NpefoXpannUTeNb, U
npu6op npekpaTtut paéoty. Ecnn ato
NpOM30LL/0, HEO6XOAMMO OTKIIOUNUTL
npuGop U3 CETU U laTb EMY OCTbITb.
Mocne aToro HamaTb Ha KHOMKY
nepesanycka, KoTopas Haxo4uTCs

B 3a/lHEM YaCTU 9NIEKTPUHECKOTO
610Ka npubopa. Haxatue cnegyet
NPOU3BOANTbH C MOMOLLLIO OCTPHA
LUIAPUKOBOW PYYKM UM @aHANIOrMYHOTO
3a0CTPEHHOr0 NpesMeTa, YTo6bl CHOBa
3anycTuTb B paboTy onepaTuBHyio
cuctemy (Puc. 1).

Yucrka n yxoa

- BbIK/1I0O4MTE NPUGOP U3 PO3ETHU

W IO ANTECD, NOKa OH MOJIHOCTbIO
OCTbIHET, NPeXAe YeM NPUCTYNMUTb K
YUCTKE.

- Pas6epuTe npubop, BbINOJHWUB N0
NOPAAKY HUKEYKa3aHHbIe AeNCTBUA:
CHUMUTE KPbILLKY

BbiTalwmTe KOP3MHY U CHUMKUTE
9NEKTPUYECKMI BOK C OCHOBbI
M3BnekuTe Yally ¢ Maciom

AKKypaTHO cnieiiTe UCnosib3oBaHHOe
MacJ10 U3 Hallu B APYroi KOHTeHep.
He cnusarite macno B pakoBuHy!
Hanevite Boay ¢ MOKOLWMM CPEACTBOM B
KOBLL, YTOGbI O4UCTUTb €r0 OT KMpa.

- Bce petanv npubopa, kKpome
9NEKTPUYECKOro 6/10Ka 1 YacTen,
o6ecneynBaloLyx nuTaHue oT
3/1eKTPOCETU, MOXKHO MbITb C MOMOLLbIO
BOZbl U MOIOLLLEro CPeACcTBa UK B
NocyA0MOeYHOM MalnHe. TwarteabHo
NPOMOWTE WX, 4TOGbI yAaINTb OCTATKN
MOIOLLLero cpescTaa.

- 1NA OYUCTKU SNEKTPUYECKOro

®
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610Ka 1 ceTeBOro pasbema npudopa
NPOTPUTE UX BNAXKHOM TPAMNOYKOM U
TwatensHo npocywnte. HUKOTAA HE
NMOTrPYHAMTE WX B BOAY UM B
APYIYIO HMAKOCTb.
- MpoTpuTe Kopnyc npuéopa BAaKHOM
TPANOYKOW C HEGOBLUMM KOJIMHECTBOM
MoloLL,ero cpescTsa 1 3aTem
TLaTeIbHO NPOCYLUUTE.
- He ncnonbsyiite pactsoputenu,
OKUCNAIOLME, XIOPHBIE MU
abpasuBHble BELECTBA A1A YUCTKU
npuéopa.
- Hu B Koem cnyyae He norpyawTte
npu6op B BOAY UMW APYTYI0 UAKOCTb,
He nomeLLanTe ero noj KpaH ¢ BOJOW.
- HactoaTenbHo pekomeHayem
MbITb GPUTIOPHULY NOC/E KA Aoro
ncnonb3oBaHuA. Ecamn npubop 6yaet
XPaHWUTbCA B FPA3HOM BU/ie, OH Ha4YHeT
He TO/IbKO TePATb BHELHWI BUA — 9TO
MOMET TaKKe HeraTMBHO OTPa3nTbCA
Ha ero paboTe v Aame NPUBECTH K
HecyacTHOMY Caydato.
- Cnepgyrowme getann npuéopa MOXKHO
MbITb B rOpAYe Mbl/IbHOM BOAE UK B
NoCyA0MOEYHOM MaLLMHe (MCNob3ya
nporpammy AesIMKaTHOro MblTbA):

- KOp3uHa

- KpbilKa

- Yawa

- Kopnyc

e

HeucnpaBHOCTM 1 cnocobbl nx
yCTpaHeHus

9/IEKTPOLLHYpa He NbiTaiTech
3aMEHWUTb ero CaMoCTOATESbHO,
obpaTuTech B aBTOPU3MPOBAHHbIN
CEpPBUCHBIN LIeHTP.

[nA NpoayKTOB, U3roTaBAMBaeMbIX
B EBponeickom cotoze, u/

WK B TEX C/IyYanx, Koraa B

cTpaHe NPoM3BOACTBA UMEIOTCA
COOTBETCTBYIOLLME HOPMATHMBbI.

3awuTa okpyxaroLiei cpeabl n
BTOpUYHas nepepaGoTka npoAykTa
- B cooTBeTCTBUM C TPEGOBaAHUAMMU
N0 OXpaHe OKpyatoLel cpespl,
ynaKoBKa U3roToBneHa us
mMaTepuasnios, NpefHa3HauYeHHbIX Ans
BTOPUYHOM NepepaboTku. Ecav Bbl
3axo0TuTe ee BbIGPOCUTb, TO MOXeTe
BOCMO/Ib30BaTHCA CreLnanbHbIMKU
KOHTelHepamu A8 Kawgoro Tuna
martepuana.

- Hu cam npu6op, H1 ero ynakoBka He
cofiepar BeLecTB, NPeacTaBAoLmMX
0MacHOCTb A/1A OKpYKatoLLei cpeabl.
- MomHUTE, 4TO HEOBXOANMO
cobnoaaTh CyLecTByloWwme
HOPMaTMBbI MO yAaNeHWI0 AaHHOIo
TWNa 3arpAsHALLMX BELLECTB.

- Ecnv Bbl 3ameTuAM HencnpaBHOCTH

JaHHbI cCMMBON 03HaYaeT,
4TO MO OKOHYaHUM NONE3HOWM
¥U3HU Nnpubopa cnepyeT
nepefarb ero B nyHKT
npuema oTCNyHMUBLLMX
9N1EeKTPUYECKUX U
9NIEKTPOHHbIX NTPUBOPOB
(RAEE) nnv B pykv npeactaBuTens
COOTBETCTBYIOLLEH OpraHu3aLmu.

B pa6oTe npubopa, obpatuTech B
aBTOPU3UPOBaHHbIN CEPBUCHbIN
LeHTp. He nbiTaiTech NOYUHUTL
nNpuGop CamMoCTOATENBHO, 3TO MOXET
6bITb ONacHo.

- B cnyyae nospexaenua
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Mpn6op M3roToBsIEH B COOTBETCTBUM
¢ Tpe6oBaHMAMKU [IUPEKTHBbI
2006/95/EC 0 HU3KOM HarnpsAKeHUU
1 inpekTrBbl 2004/108/EC 06
9/1eKTPOMarHUTHOM COBMECTUMOCTH
3NIeKTPUYECKNX NPUGOPOB.
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Romana

Friteuza
Professional 2/Professional 3/
Professional 4

Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs
electrocasnic marca TAURUS.
Designul, performantele si tehnolo-
gia acestui aparat, cat si controalele
stricte in ceea ce priveste calitatea
in timpul procesului de fabricatie, va
vor furniza satisfactii depline pentru
multi ani.

Descrierea

A Capac

B Maner capac

C Termostat de reglare a tempera-
turii

Beculet

intrerupator automat de siguranta
Profile de ghidare

Unitate de control

Element incalzitor

Sita

Maner al cosului

Suport pentru cos

Cuva

Indicator de nivel

Cuva

Buton de rearmare

Locas conexiune retea

Cablu electric

Suport unitate de control

A

Sfaturi si avertizari privind sigu-
rant

- Cititi cu atentie acest manual

de instructiuni inainte de a pune

DOUVOZZIr X" IGOTMO
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aparatul in functiune si pastrati-|
pentru consulte ulterioare. Necitirea
si nerespectarea acestor instructiuni
pot avea ca rezultat un accident.

- Inainte de prima utilizare a produ-
sului, se vor curata partile care intra
n contact cu alimentele conform
instructiunilor din sectiunea privind
curatarea.

Zona de utilizare sau de lucru:

- Asezati aparatul pe o suprafata
plana si stabild, care rezista la
temperaturi ridicate, departe de orice
altd sursa de caldura si de posibilele
stropiri cu apa.

- Pastrati aparatul la distanta de orice
materiale combustibile, cum ar fi
materialele textile, carton, hartie...

- Nu utilizati aparatul impreuna cu

un programator, temporizator sau alt
dispozitiv care sa porneasca auto-
mat aparatul pentru ca exista riscul
de incendiu daca acesta este acope-
rit sau amplasat necorespunzator.

Siguranta referitoare la componen-
tele electrice:

- Nu utilizati aparatul daca stecarul
sau cablul electric sunt deteriorate.

- Inainte de a conecta aparatul la
reteaua electrica, verificati daca
tensiunea indicata pe pléacuta cu
caracteristici coincide cu tensiunea
retelei.

- Conectati aparatul la o priza de
curent care sa poata furniza minim

10 amperi.

- Stecdrul aparatului trebuie sa
coincida cu priza. Nu modificati
niciodata stecarul. Nu folositi adaptor
pentru stecar.

®
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- Daca una din carcasele aparatului
se deterioreaza, deconectati imediat
aparatul de la reteaua electrica
pentru a evita posibilitatea unei
electrocutari.

- Nu utilizati aparatul daca acesta a
cazut, daca prezinta semne vizibile
de daune sau daca exista o scapare.
- AVERTISMENT: Nu utilizati aparatul
n apropierea apei.

- Nu fortati cablul electric de co-
nectare. Nu folositi niciodata cablul
electric pentru aridica, transporta
sau scoate din priza aparatul.

- Nu infasurati cablul electric de
conectare in jurul aparatului.

- Nu lasati cablul electric de conecta-
re agatat sau indoit.

- Nu permiteti contactul cablului
electric de conectare cu suprafetele
incélzite ale aparatului.

- A se verifica starea cablului electric
de conexiune. Cablurile deteriorate
sau incélcite cresc riscul de soc
electric.

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.

Siguranta personala:

- Nu atingeti partile metalice sau
corpul aparatului cand acesta este
n stare de functionare, deoarece
atingerea lor poate provoca arsuri.
- Temperatura suprafetelor acce-
sibile poate fi ridicata atunci cand
aparatul functioneaza.

Utilizare si ingrijire:

- Inaintea fiecarei utilizari, desfasurati
fn mod complet cablul electric al
aparatului.

- Nu conectati niciodata aparatul
fnainte de a-i umple cuva.

Manual Professionals 2_3_4.indb 69

- Nu utilizati aparatul daca
dispozitivul de pornire / oprire nu
functioneaza.

- Nu deplasati aparatul in timp

ce functioneaza sau in timp ce

uleiul este cald. Dupa ce s-a réacit,
transportati friteuza cu ajutorul
manerelor.

- Utilizati manerul(ele) pentru a stran-
ge sau transporta aparatul.

- Nu intoarceti aparatul cu partea
superioard in jos in timpul folosirii
sau cand este in priza.

- Respectati nivelurile MAXIM $I
MINIM

- Deconectati aparatul de la reteaua
electrica atunci cand nu-I mai
folositi si inainte de a efectua orice
operatiune de curéatare.

- Acest aparat este destinat exclusiv
uzului domestic si nu celui profesio-
nal sau industrial.

- Acest aparat nu este o jucdrie.
Copiii trebuie supravegheati pentru
a garanta cd nu se joacd cu acest
aparat.

- Acest aparat este destinat utilizarii
de catre adulti. Nu permiteti utilizarea
acestuia de catre persoane care nu
sunt obignuite cu acest tip de produ-
se, persoane handicapate sau copii.
- Nu lasati acest aparat la indemana
copiilor si/sau persoanelor handi-
capate.

- Nu puneti la loc aparatul daca inca
este cald.

- Utilizati intotdeauna aparatul cu
atentie.

- Daca utilizati unturd in loc de
ulei,aceasta trebuie topita mai intai
intr-un recipient separat.

- Daca untura s-a intarit in friteuza,
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faceti cateva orificii in untura solida
pentru a permite apei rdmase in
untura sa iasa sub forma de vapori
in momentul in care se incalzeste la
temperatura minima a termostatului.

- Daca din oricare motiv uleiul se
aprinde, deconectati friteuza de la
retea si inabusiti focul cu capacul, cu
0 paturd sau cu un servet mare de
bucétarie. NICIODATA CU APA

- Punand butonul termostatului la
pozitia minima (MIN) nu se asigura
deconectarea permanenta a
friteuzei.

- Orice utilizare incorecta sau in de-
zacord cu instructiunile de folosire,
anuleaza garantia si responsabilita-
tea fabricantului.

Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:

- Asigurati-va ca s-a retras tot mate-
rialul de ambalaj al produsului.

- Inainte de prima utilizare a produ-
sului, se vor curata partile care intra
n contact cu alimentele conform
instructiunilor din sectiunea privind
curatarea.

Umplerea cu ulei:

- Deschideti capacul

- Asigurati-va ca setul electric este
bine instalat.

- Turnati ulei pana la semnul care
indica nivelul MAXIM pe vas.

- Aparatul nu trebuie utilizat cu mai
putin ulei decat indica semnul de
MINIM.
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Utilizare:

-Scoateti capacul Aceasta friteuza
nu este pregatitd pentru a praji cu
capacul pus.

-Scoateti sita si tindnd-o de maner,
potriviti-o in asa fel incat barele

de prindere ale acesteia sa intre in
locurile lor.

-inainte de prima utilizare, spalati
cosul si cuva cu apa si detergent,
clatiti bine pentru a elimina resturile
de detergent si apoi uscati.

- Conectati aparatul la reteaua
electrica.

- Beculetul se aprinde.

- Selectionati temperatura de prajire
dorité cu ajutorul termostatului de re-
glare. Indicatorul luminos se aprinde
, indicand ca uleiul se afld in proces
de incélzire (cu capacul inchis se va
economisi energie).

- Pregatiti alimentele care vor fi praji-
te si puneti-le in sitad avand grija sa
nu depasiti % din capacitatea aces-
teia. Lasati alimentele s& se scurga
inainte de a le introduce in cuva.

- Daca sunt congelate, trebuie
decongelate initial. Introducerea
alimentelor congelate sau cu un
mare continut de apa in cuva poate
provoca proiectarea brusca de

ulei fierbinte spre exterior in numai
cateva secunde.

- Asteptati ca beculetul sa se deco-
necteze, ceea ce va semnala faptul
cd aparatul a ajuns la temperatura
adecvata.

- Introduceti lent sita in cuva astfel
incéat sa evitati debordari si stropeli.
In functie de alegerea dvs., prajiti cu
capacul deschis sau inchis.

- Cand alimentul este préjit, ridicati

®

15/11/11 12:16



®

sita si asezati-o pe marginea cuvei
pentru a se permite astfel scurgerea
excesului de ulei din alimente.

- Goliti sita.

- Schimbati uleiul dupa aproximativ 15 —
20 utilizari, sau la fiecare 5 -6 luni daca
friteuza nu se foloseste in mod frecvent.
- Pentru a reduce la minimum
generarea de acrilamida in timpul
procesului de prajire, nu permiteti
ca alimentele sa capete o nuanta
de maro inchis, scoateti resturile

de alimente arse din cuva de ulei

si procesati alimentele bogate in
amidon (cum ar fi cartofii si cerealele)
la temperaturi mai mici de 170°C.

Odata incheiata utilizarea apara-
tului:

- Selectionati pozitia minima (MIN)
cu ajutorului comenzii pentru contro-
lul temperaturii.

- Deconectati aparatul de la reteaua
electrica.

- Strangeti cablul si asezati-l in
locasul cablu.

-Pozitionati cosul in interiorul cuvei.
-Manerul cosului poate ramane
armat sau poate coborfi catre inte-
riorul cosului apasand lateral pe tije
facandu-le sa pivoteze.

- inchideti capacul.

Compartiment cablu

- Acest aparat dispune de un locas
pentru cablul de conectare la retea
situat in partea din spate.

Maner/e de Transport:

Acest aparat dispune de un maner
pe partea sa laterara pentru un trans-
port usor si comod.
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Sfaturi practice:

- Pentru a inlatura mirosul neplacut
din ulei, puteti prédji cateva bucati de
paine.

- Cand alimentele prajite contin apa,
prajiti-le in doua etape (rezultatele
sunt mai bune si mai rapide), decat
unul singur. Acest lucru va duce

la evitarea stropirii si imprastierii
uleiului.

- Pentru o prajire uniforma si crocan-
ta folositi varianta ,,doi pasi “. Acest
mod confera prajirea produselor
pana cand sunt aproape gata si apoi
se prajesc dinou pentru rumenire
folosind un ulei foarte fierbinte.

- Este recomandata folosirea uleiului
de masline cu aciditate scazuta.

- Nu amestecati uleiuri de diferite
grade.

- Pentru a evita lipirea cartofilor, este
recomandabil sa ii spalati inainte de
a-i praji.

Protector termic de siguranta:

-in cazul supraincalzirii uleiului, se
activeaza dispozitivul de siguranta
termica iar friteuza iese din functiu-
ne. Cand acest lucru are loc, se va
deconecta aparatul de la retea si se
va l&sa sa se réceascd. in continuare
se va apasa butonul de reactiva-

re situat in partea posterioara a
grupului electric cu varful unui pix
sau un obiect asemanator pentru a
face din nou aparatul operativ pentru
functionare (Fig. 1).
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Curatirea

- Scoateti aparatul din priza si lasati-I
sa se raceasca nainte de a initia
orice operatiune de curatare.

- Demontati aparatul respectand
urmatorii pasi:

Scoateti capacul

Scoateti sita si extrageti partea
electrica.

Scoateti cuva

Turnati cu grija uleiul folosit din cuva
intr-un recipient (nu in chiuveta),
conform normelor in vigoare privind
tratarea si eliminarea reziduurilor.
Turnati apa cu sapun in cuva pentru
aodegresa.

- Cu exceptia setului electric si a
conexiunii la retea, toate piese pot

fi spalate cu detergent si apa sau

n masina de spalat vase. Clatiti

bine pentru eliminarea resturilor de
detergent.

- Curétati partea electrica cu o carpa
umeda si dupa aceea uscati-o. NU
LE SCUFUNDATI NICIODATA iN
APA SAU IN ORICE ALT LICHID.

- Curatati aparatul cu un prosop
umed impregnat cu cateva picaturi
de detergent si apoi stergeti-I.

- Nu utilizati dizolvanti, produse cu
un factor ph acid sau bazic precum
lesia, sau produse abrazive pentru a
curata aparatul.

- Nu cufundati aparatul in apa sau alt
lichid si nu-I puneti sub jet de apa.

- Dacé acest aparat nu se mentine in
bune conditii de curatenie, suprafata
acestuia se poate degrada si poate
afecta durata de viata a aparatului
ntr-un mod iexorabil precum condu-
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ce la o situatie periculoasa.

- Urmatoarele piese pot fi curatate in
apa calda cu sdpun sau in spalatorul
de vase (utilizand un program usor
de spalare):

- Sita

- Capac

- Cuva

-Cuva

[

Anomalii si reparatii

-incazde defectiune, duceti
aparatul la un Serviciu de Asistenta
Tehnica autorizat. Nu incercati sa-|
demontati sau sa-| reparati deoarece
poate fi periculos.

- Dacé conexiunea la reteaua
electrica este deteriorata, trebuie
nlocuita si trebuie procedat ca in
cazul unei avarii.

Pentru produsele provenite din
Uniunea Europeana si/sau in cazul
n care acest lucru este solicitat de
reglementarile din tara de origine:

Caracterul ecologic si reciclabil al
produsului

- Materialele care alcatuiesc
ambalajul acestui aparat sunt
integrate intr-un sistem de colectare,
clasificare si reciclare. Daca doriti
sa va debarasati de ele, puteti utiliza
containerele publice prevazute
pentru fiecare tip de material in parte.
- Produsul nu contine concentratii
de substante care pot fi conside-
rate ddunatoare pentru mediul
fnconjurator.

- Acest aparat contine sau poate

®
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contine ulei, nu uitati sa respectati

reglementarile privind eliminarea
acestui tip de contaminator.

Acest simbol semnaleaza
cd, daca doriti sa va
debarasati de acest produs
odata incheiata durata sa
EE de viata, trebuie sa il
predati, cu ajutorul
mijloacelor adecvate, unui colector
de deseurile de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat respecta Directiva
2006/95/EEC privind echipamen-

tul de Joasa Tensiune si directiva
2004/108/EEC privind Compatibilita-
tea Electromagnetica.
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Bbarapcku

DPUTIOPHUK
Professional 2/Professional 3/ A

Professional 4 CbBeTU 1 NpeaynpexaeHus 3a

6e3onacHocT
ﬂ - NpoyeTeTe BHMMATENHO Ta3u
6poLuypa npeau Aa nycHeTe ypeaa
B IEMiCTBME U A 3anaseTe 3a No-
Bnarosapum By, e sakynuxTe HaTaTbLUHK CNpaBKu. HecnassaHeTo
enekTpoypes ¢ mapkata TAURUS. Ha MHCTPYKUMUTE MOXeE Aa foBene
HeroBaTa TexHonorus, an3anH n Ao 3nononyka. HecnassaxeTo Ha
(YHKUMOHAHOCT, Hapes C BaKTa, ye MHCTPyKUMUTE MOE Aa AOBEAE AO

YBaxaemu KIueHTu:

HaABMLIABA U HaM-CTPUKTHUTE HOPMM snononyxa.

3a Ka4ecTBo, We Bu aocTaBAT NbAHO - Mpean aa usnonssarte en. ypeaa 3a

YAOBNIETBOPEHWE 3a AB/ITO BpEMe. MbPBM MBT, MOYUCTETE BCUYKM YacTH,
KOWTO Ca B KOHTaKT C XpaHWUTeHUTe

OCHOBHM 4acTu NPOAYKTH, CeABalK1 ynbTBaHWUATa OT

A Hanak paspen “MNouncreaxe”.

B [pbiKa Ha Kanaka

C TepmocTarT 3a peryampaHe Ha MscTo 3a non3BaHe unu pa6ora:

TemnepaTypara - MocTaBeTe ypeaa BbpXy paBHa v

D CBeT/iMHEH MHAMKaTOP cTabuHa NOBBbPXHOCT, CNOoco6Ha Aa

@ E ABTOMaTW4eH MHAMKaTOp 3a M3AbpHa Ha BUCOKM Temnepatypu 1 @

CUrypHOCT faney oT Apyrv M3TOYHULM Ha TONIMHA

F  Mnbsrawm pency 1 eBEHTYyasIHU NPbCKY BOAA.

G bBnok 3aynpasnexune - MocTaBeTe ypeaa ganey oT 3ananvmu

H 3atonnsw, enemeHt MaTepuasnn KaTo TeKCTUNHN TbKaHu,

| KowHunuka HapToH, XapTua 1 ap.

J  [pbiKa Ha KOoWHMYKaTa - He nanonseaiite ypeaa, ako e

K TMNognopa 3a KowHWYKaTa CBBbp3aH c nporpamarop, Tanmep

L Kawna WAIN pyro YCTPOWCTBO, KOETO Aa

M MHAMKATOp Ha HUBOTO BK/IOYBA ypefa aBTOMaTUYHO, Tbi

N Hopnyc KaTo CbLECTBYBA PUCK OT NoXap aKo

O ByToH 3a BpbLLAHE B H3XOAHO ypeabT € NOKPUT MU HenpaBUIHO

NONOMEHNE NoCTaBEH.

P CbxpaHeHWe Ha HakpalHuKa

Q Csbp3BaHe KbM MpexaTa Enektpuyecka 6e3onacHocT:

R EneKTpoHeH 610K 3a ynpasneHune - He nanonseaiite ypepa npu

nospefeH Kabes unu Wwencen.

- Mpeau pa cebpeTe ypeaa
KbM Mpexara, nposepeTe gaaum
NocoYeHoTo Ha TabesikaTa ¢
TEXHUYECKUTE XapaKTepUCTUKU
HanpemeHve cbBnaaa ¢

®
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HanpeXeHUeTo Ha efleKTpudecKaTa
Mpema.

- BkntoyeTe ypeaa B 3asemeH
M3TOYHWK Ha eNIeKTPUYECKM TOK, KOMTO
fa usgbpia Hain-manko 10 amnepa.

- LLlencensT Ha ypepa TpAbsa

fla cbBnaja c eNeKTpUYecKua
KOHTaKT. He ro moguduumpaiTe. He
13non3BanTe agantopu

- AKO HAKOS BbHLUHA YacT Ha ypeaa
ce cuynu, He3abaBHO ro U3K/YeTe
OT 3axpaHBallaTa Mpexa 3a ja
npefoTBpaTUTE OnacHocTTa oT
eneKkTpoyaap. He nsnonssavite ypega
C MOKpPM pPbLe 1 KpaKa, HUTO 60CH.

- He nanonseaite ypeaa ako e nagan,
aKo MMa BUAMMU MOBPEAU UU TeY.

- NMPEAYNPEXAEHWE: He
n3nonsBaTe ypega B 611M30CT [0
Boja.

- He HacunBaliTe enekTpuyeckus
Kabes. HuKora He ro usnonssanTe

3a noBauraxe, npeHacaHe uan
M3K/II04BaHe Ha ypeaa.

- He HaBuBaiTe enekTpuyeckusa kaben
OKONO0 ypeaa.

- EnekTpuyeckuaT kaben He TpsaGBa fa
6bAe NPUTUCHAT MW NperbHaT.

- He ponycKaWTte enekTpuieckus
Ka6en fa ce gonupa Ao ropewute
NoOBBPXHOCTHM Ha ypeaa.

- MpoBepaBaiTe CbCTOAHMETO Ha
3axpaHBalyua kaben. MoBpeaeHnTe
WK OnneTeHn Kabenu nosuLLasat
pYCKa OT TOKOB yAap.

- He nunaiTe wencena 3a BKto4BaHe
B MpeaTa C BaXHu pblie.

JlnyHa 6e3onacHocT:

- He nunaitte metanHuTe yactn

HUTO TANOTO Ha ypeaa, KoraTo e
BKJIOYEH, 3aLL0TO MOrar Aa Npu4mHAT
narapaHua.

®
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- Temneparypara Ha AOCTbMHUTE
NOBBPXHOCTM MOXe fa 6bAe BUCOKa,
KOraTo ypeabT paboTu.

W3non3BaHe n noaapbxKa:

- MNpeaun ynotpeba pa3suiitTe HaNbHO
3axpaHBalluA Kaben Ha ypeja.

- Hukora He cebp3BaiiTe ypeaa, 6e3
npeaBapuUTesIHO Aa CTe Hanb/IHWMAU
KaHaTa C 0/110.

- He nsnonseaiite ypeaa npun
noBpeAeH 6YTOH 3a BK/./U3KII.

- He mecTeTe ypeaa, aokaTo paboTu
WNK JOKATO OJIMOTO € OLLe ropeLLo.
Cnep KaTo ce oxnagu, npeHacsnTe
(PpUTIOPHUKA 3a PbKOXBATKUTE.

- MlanonsBaiTe gpbKKaTa/ APbKKUTE
3a xBallaHe 1 npeHacaHe Ha ypeaa.

- He o6pbLyaiite ypeaa, aokaTto
paboTH UK € BK/IIOYEH B
efNleKTpuyecKarTa mpexa.

- Cnassaiite MAKCMMAJIHOTO U
MUHUMAJTHOTO HuBo.

- U3kntoyeTe ypesa oT 3axpaHBalyata
Mpema, KoraTo He ro uanonssate u
npeav Aa ro noyvcTeare.

- Tosu ypep e npeaHasHaveH
©/IMHCTBEHO 3a GUTOBU HYX AW, HE 3a
npodecroHasHa HUTO NPOMULLIIEHA
ynotpe6a.

- Tosn ypep He e urpadxa.
Ha6nopaBsalite geuara, 3a aa cte
CUI'YPHW, Ye He CU UrpasT C ypeaa.

- Tosu ypep e npeaHasHaveH

3a ynoTpeba oT Bb3pacTHW. He
no3BonsABaiTe Aa ro uanonssat
HEOMUTHU LA, UHBAUAM U Jeua..

- CbxpaHaBaWTe ypega faned ot geua
W/MNU UHBaNUAM.

- He npubupaiite ypeaa, ako Bce olle
e Tonb.

- ManonseaiiTe BUHarun ypega nog

15/11/11
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HabngeHve.

- AKO u3nonaesate TBbpAa
MasHWHa BMECTO 0/110, TA TpAbBa
npeABapuTeNiHO fa ce pas3Tonu B
OTAENIEH CbA.

- AKO MasHuHaTa ce BTBbpau BbB
(PUTIOPHUKA, HanpaBeTe OTBOPH B
TBbpAATa MasHWHa, 3a 4a N03BOAUTE
Ha eBeHTyasIHO oCTaHasaTa B
MasHuHaTa Boga Aa u3nese nog
chopmara Ha napa npu sarpsaBaHeTo

" 4O MMHMManHaTa TemMneparypa Ha
TepmocTara.

- AKO nopagam HAKaKBa npuymMHa
0/IMOTO Ce Bb3MNJIAMEHU, U3KOYETE
ypepa v yracete nnambLuTe C Kanaka,
C K'bpna WM C KyXHEHCKa NOKPUBKA.
HWKOIA HE FTACETE C BOZA.

- MpemecTBaHeTO Ha perynaropa Ha
TepmocTaTa B MUHUMaJIHO NMOJIOKEHWE
(MIN) He rapaHTVpa NOCTOAHHOTO
U3KYBaHe Ha PPUTIOPHUKA.

- HenpaBunHoTO M3nonssaHe

Ha ypeaa unun HecnasBaHeTo Ha
MHCTPYKuMMTe 3a paboTa e onacHo,
aHynuMpa rapaHuMATa u 0CBOGOXAaBa
NPOU3BOAUTESNA OT OTFTOBOPHOCT.

HauuH Ha ynoTpe6a
Mpeau ynotpe6a Ha ypeaa:

- YBepeTe ce, Ye CTe OTCTPaHuIu
LAnaTa onakoBKa oT ypeaa.

- Mpeav pa usnonseare en. ypeaa 3a
MbPBU MbT, NOYMCTETE BCUYKM HACTH,
KOWTO Ca B KOHTaKT C XpaHUTeNHUTe
NPOAYKTU, CefiBaikun ynbTBaHWUATa OT
pasaen “MoyncTBaHe”.

HanuBaHe Ha onuo:
- OTBOpETE Kanaka.
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- YBepeTe ce, Ye e/1. KOMM/IEKT e
NoCTaBeH CTabU/IHO.

- Hanelite onno BbB BaHaTa 0
o603HaveHneTo 3a MAKCMMAJTHO
HWBO.

- YpepnbT He TpsbBa fa paboTu € 0MO
nog MMHUMAJTHOTO HuBo.

Ynorpeba:

-N3BapeTe Kanaka. Toan ypep He
e npefHa3HaveH 3a MbpHeHe npu
3aTBOPEH Kanak.

-M3BageTe KoWwHULATA U MOHTUpaNTe
[PbIKaTAa, KaTo A 3aBbPTUTE,
AOKaTo WwudToBETE BNA3AT B
npeAHasHa4YeHoTo 3a TAX MACTO.

-Mpeaun nbpBarta ynotpeba, u3sagete
KollHMLaTa 1 KaHaTta U U3MUITE CbC
canyHeHa Boga. MannakHeTe gobpe,
3a /la oTCTpaHUTe ocTaTbLUuTe OT
canyH 1 ciep ToBa NnoAcyLeTe.

- BKntoyeTe ypeaa B enekTpuyeckara
Mpexa.

- YepBEHUWAT BYTOH LLje CBETHE.

- U3bepeTe enaHaTa Temnepartypa
Ha MbpeHe ¢ nomoLLTa Ha perynaropa
Ha TepmocTaTa. MHAWKaTop CBeTBa B
YepBeH LBAT, 3a ja YKaxe, Ye 0/IM0To e
B npoLec Ha 3arpsBaHe (Npu 3aTBOPeH
Kanak ce NecTu eHeprus).

- MoaroTBeTe NPOAYKTUTE 3a MbpPHEHE
W TV CNIOKETE B KOLUHMYKaTa, KaTo ce
nocrapaete Aa He HaAXBbpAAT % oT
BMecTMMocTTa W. MNpeau aa notonute
NPOAYKTUTE B KaHaTa, rv ocTaBeTe Aa
ce oTUEAAT fobpe.

- AKO NPOAYKTHTE Cca 3ampaseHi,
TpsibBa fa ce pa3mpasaT
npegsapuTesnHo. MlocTaBaHeTo Ha
3amMpaseHu NPOAYKTU MW NPOAYKTH C
BMCOKO CbAbpHaHue Ha Boja B KaHaTa
MOMe /ia NPeAN3BUKA BHE3arnHO
M3MNIUCKBaHE Ha 0110 HaBbH B

®
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pamMK1Te Ha HAKOJIKO CEKYHAM.

- M3yaKkaliTe cBeTelLaTa lamMmnuyka
fla yracHe, KOeTo Lie 03Ha4aBa, 4e
ypeaa e AoCTUrHan nogxoasiiara
Temneparypa.

- BkapalTe 6aBHO KOLWHKWYKaTa

B KaHaTa, 3a Aa nsberHete
pasnuBaHe v paanpbckBaHe. Criopes
M3WCKBaHUATA, MbPMKETE CbC CBaNeH
WM NOCTaBEH Kanak.

- HoraTto nbpeHeTo npuKouu,
NOBAMIHETE KOWHWYKaTa 1 f OKaveTe
Ha ornopara 3a Hesl, 3a Aia No3Bo/nTe
fa ce oTUeAM U3NULLHOTO O/INO OT
NpoAyKTUTE.

- M3npasHeTe KowHuuaTa.

- M3npasHeTe KowHuykaTa CMeHsnTe
0/IM0TO NPUBAN3UTENHO Ha BCEKM 15
nnn 20 NbPHKEHUA, UM Ha BCeKN 5 - 6

Meceua, ako He ce n3nosa3ea pejoBHO.

- 3a pa HamanuTe nosiBaTta Ha
aKpuiamuz no Bpeme Ha nMbpeHe, He
0oCTaBANTe NPOAYKTUTE Aa NpUAo6UAT
TbMHO KadsB LBAT, NpeMaxsamnte
ocTaTbLUUTE OT U3ropeHa xpaHa ot
BaHaTa W o6paboTBaiTe 6oratute Ha
CKop6ana NPoAYKTH (KaTo KapTopu 1
3bPHEHU XpaHK) Ha TemnepaTypa noa
170°C.

Cnep ynotpeba Ha ypeaa:

- MocTaBeTe perynatopa Ha
TemnepaTypa Ha MuHUMyM (MIN).

- M3ksiloyeTe ro oT 3axpaHBaliara
mMpexa.

- HaBuitTe kabena v ro noctaseTte Ha
npeaHasHa4eHoTo 3a Lenta MACTO.

- MocTaBeTe KowHWLaTa B KaHaTa.
-[lpbIKKaTa Ha KoLHULaTa MoXe Aa

Ce oCcTaBu nocTaBeHa Uan fa ce CroHe

KbM BBTPELIHOCTTA Ha KOLHKLATa,
KaTo HaTUCHETE CTPaHWUYHO BbPXY
ocuTe U 3aBbPTUTE.
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- 3aTBOpETE Kanaka.

MsicTo 3a cbxpaHeHue Ha kabena

- Toau ypeg pasnonara ¢ MAcTo

3a CbxpaHeHWe Ha enl. Kabena,
pasnosioeH B 3aAHaTa 4acT Ha ypeaa.

Opbxka/apbxkv 3a MNpeHoc:

Tosun ypea e cHabAeH € eaHa ApbKKa
B ropHara cy 4acT 3a JIECHO U yA06HO
npeHacsHe.

MpakTnyeckn cbBeTU:

- 3a ja npemaxHeTe MMpu3maTa Ha
0/IMOTO, MOXETE Aa MbPHKUTE NO
HAKOJIKO NapyeTa x/1a6.

- MNpu1 NnpoayKTUTE C BUCOKO
ChAbpKaHWe Ha Boaa e no-Aobpe u
no-6'bp30 Aa U3MbPKUTE fBE NOPLUM
€ Nno-MaabK 06emM, OTKOIKOTO caMo
efiHa. Mo To3M Ha4YMH ce HamansBa
PUCKBT OT NPBCKMU U pas/iuBaHus.

- 3a fa nony4ynTe paBHOMEPHO
U3MBPHEHU U XPYMKaBU NPOAYKTH,
MOMETe Aa u3nos3sare metoga

Ha “NbpreHe Ha ABa eTana’.

Tasu TeXHONOrnA ce CbCTOU B
MbpBOHAYa/IHO MbPXEHE, A0KaTO
NPOAYKTUTE CTaHaT NOYTU rOTOBM, a
c/ief, ToBa BTOPO MbPHEHE B MHOMO
ropeLlo o11o, 3a Aa AO6UAT 3naTUCT
UBAT.

- MpenopbyBa ce Aa MbpPKUTE CbC
3EeXTWUH C MUHWMa/IHA KUCENIMHHOCT.

- He cmecBaiTe Ma3HWHM € pasnnyHu
KayecTBa.

- 3a pa ce usberHe cnenBaHeTo Ha
KapToduTe, AOGpPE e Te Aa ce U3MUAT
npeau MbpHKeHeTo.
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MexaHn3bM 3a aBTOMaTU4YHO
U3KIo4YBaHe Npu nperpsisaHe:

- Mpw nperpsaBaHe Lie ce akTUBMpa
YCTPOMCTBO 3a TEPMUYHA CUTYPHOCT

1 ypepga e cnpe aa paboTtu. B Takbe
cnyyai, UsK/IoueTe ypeaa oT Mpemara
1ro octaseTe Aa usctuHe. Cnep ToBa
HaTUCHETE ByTOHa, KOWTO Ce Hamupa

B 3a/jHaTa 4YacT Ha en.ypeja c nomolia
Ha BbpXa Ha XMMUKan Uam nofobeH
npeaMeT, 3a Aa 3ajeicTeare HaHOBO
ypeaa (Pur. 1).

MouuncreaHe

- UsKkntoueTe ypesa oT 3axpaHsaliara
Mpera U ro ocTaBeTe Aa ce

oxnaju npeau aa sano4vHeTe Aaro
noyucTBarte.

- Pasrno6ete ypega kato cnegsate
CNeHUTE CTBMKK:

M3BapeTe kanaka

M3BapeTe KoWHUYKaTa U
e/1.KOMMNIeKTa.

MN3BapeTe KioBeTaTa

WM3neliTe BHUMATENHO BeYe
13M0A3BaHOTO O/IMO OT KaHaTa B
HAKaKBbB Cbf (a He B MMBKaTa),
Cbr1aCHO NPUNOKUMUTE HOPMATUBHMU
pasnopea6u 3a TpeTupaHe 1
M3XBBP/IAHE HA OTNaAbLM.

HanewnTe Boga ¢ nouncrealy
npenapar B Yawara, 3a aa
oTCpaHUTe Ma3HUHUTE.

- Bcnuku yactu morat fa 6baat
NO4YNUCTEeHU C BOA4a U MUeLL, Nnpenapart
Wnn B CbA0OMUAIHA MaLLMHA, OCBEH
€/1.KOMMNIEKT U KOHeKTopa. N3muitTe
fo6pe c BoAa 3a Aa npemaxHeTe
ocTaTbuMTe OT Npenapara.

- MouyncTeTe en.KomnneKkTa
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€/1.KOHEKTOopa C BN1ayHa Kbpna u
cnep Toa noacywete. HUKOIA HE
M NOTAMNAMTE BbB BOAA HUTO
B KAKBATO U E BUNIA IPYTA
TEYHOCT.

- MouuncTeTe ypepa ¢ BNaxmHa Kbpna,
HanoeHa € HAKOJIKO KamnKu MueLy,
npenapar v nocse ro nogcylieTe.

- 3a NoYMCTBaAHETO MY He U3Mnon3BanTe
pasTBOpUTENIN M MpenapaTy ¢
KUCENIMHEH UK OCHOBeH pH daKTop,
KaTo 6envHa 1 abpasmBHU NPOAYKTH.

- He notansite ypepa BbB BoAa UM
Zpyra TEYHOCT, HUTO ro NocTaBsnTe
nog KpaHa Ha yelumara.

- AKO He noaabpxaTte ypeaa 4ucT,
NOBBPXHOCTTA My MOXe fia Ce NoBpean
1 TOBa Aa CbKpaTh 6e3Bb3BPaTHO
EeKcnioaTaunoHHUA My HUBOT U Aa
cb3jaze pucKoBa cuTyauus.

- CnepgHuTe yacTu morart aa ce
MWAT B TOMNAa canyHeHa BOAa UK B
MUsASIHA MallMHa (M3non3BanTe HUCKa
nporpama 3a MueHe):

- HowHunuka

- Hanak

- Hana

- Hopnyc

e

HewsnpaBHocwl U PeMOHT

- B cnyyait Ha HenanpasHoCT,
3aHeceTe ypeja B 0TOPU3MPaH CepBu3
3a TeXHW4eCcKo obenyKBaHe. He ce
onuTBanTe Ja ro pasrnoéuTe uam
pemoHTHparTe, Thit KaTo ToBa MOXe Aa
Ce OKae onacHo.

- AKO 3axpaHBalMAT Kaben e
nospe/eH, TpAGBa Aa ce NOAMEHH.
HanpaBeTe CbLOTO KaKTO NpK
HEU3MNpaBHOCT.

®
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3a npoaykTtu ot EBponeiickus

Cblo3 u/unu B cnyyau, Yye Taka
ro U3MckBa HopmaTMBaTa BbB

Bawara ctpana:

OnasBaHe Ha OKosiHaTa cpeaa u
Bb3MOMHOCT 3a PEeLUKAMpaHe Ha
ypena

- MaTepuanuTe, OT KOMTO Ce CbCTOM
OnaKoBKaTa Ha TO3W eNIeKTPoypea,
ca BKJ/I04eHU B CUCTEMA 3a TAXHOTO
cbbupaHe, KnacuduumpaHe n
peumnKampaHe. AKo xenaeTte aa

ce 0CcBOGOAUTE OT TAX, MOXETE
Jausnonssare obLecTBEHUTE
KOHTeWHepu, NpeaHasHavYeHu 3a
paspeniHo cbbupaHe Ha oTnaabUMTE.

- B npoayKTa HAMa KOHLeHTpaLmm Ha
BeLlecTBa, KOUTO MoraT Aa ce cmaTat
BpPEAHU 3a OKoNHaTa cpefa.
@ - NpunomHsaMe BY, Ye TpsGBa aa @
ce crnasBa pernameHTauuaTa 3a

M3XBBP/IAHE Ha TO3M BUJ, NPOAYKTU.

Tosu cMMBO 03HAYaBa, Yye

aKo wenaeTe Aace

ocBo6oanTe OT ypeaa, cnep

KaTo eKCn10aTaunoHHUAT My
. MBOT € U3TEKBJ1, TPAbBa Aa

ro npeaageTe no NoAxoAAL

Ha4yuH Ha dupma 3a
npepaboTKa Ha oTnagbLy,
oTopu3upaHa 3a pasfaesiHo cbbupaHe
Ha OTHOCHO OTNagbLy OT
©eIEeKTPUYECKO U ENNEKTPOHHO
o6opyasaHe (OEEO).

To3su ypeg 0TroBapsi Ha MSUCKBaHWATA
Ha JupekTtnea 2006/95/EC 3a

HUCKO HanpemeHve 1 [JupexTusa
2004/108/EC 3a enekTpomarHuTHa
CbBMECTUMOCT.
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taurus
Avda. Barcelona, s/n
E 25790 Oliana
Spain
www.taurus.es
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Net weight (Aprox.):

Professional 2: 1.99kg
Professional 3: 2.45kg
Professional 4: 2.45kg

Gross weight (Aprox.):

Professional 2: 2.50kg
Professional 3: 3.25kg
Professional 4: 3.25kg
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