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| BEDIENUNGSANLEITUNG
Liebe Kundin, lieber Kunde,
bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie |hr Gerat ans Netz anschlieBen, um
Schéden durch nicht sachgeméBen Gebrauch zu vermeiden. Beachten Sie besonders die Sicherheitshinweise.
Sollten Sie dieses Gerat an Dritte weitergeben, muss diese Bedienungsanleitung mit ausgehandigt werden.

| AUFBAU |

FT101W MINIFRITEUSE |

1. Deckelgriff 9. Frittierbehalter
2. Filterabdeckung 10. Anzeige HEAT
3. Heizelement (im Inneren des Frittierbehalters) 11. Netzkabel mit Netzstecker
4. Minimalmarkierung / Maximalmarkierung 12. Ersatzfilter
(im Inneren des Frittierbehélters) 13. Greifzange
5. Anzeige POWER 14. Frittierkorb-Halterung
6. Tabelle 15.  Maximalmarkierung
7.  Regler 16. Frittierkorb
8.  Deckel

[ SICHERHEITSHINWEISE 7_

Falsche Bedienung und unsachgeméBe Behandlung kénnen zu Stérungen am Gerét und zu Verletzungen des
Benutzers fihren.

Das Gerét darf nur fur den vorgesehenen Zweck benutzt werden. Bei nicht bestimmungsgemaBem Gebrauch
oder falscher Handhabung kann keine Haftung fiir evtl. auftretende Schaden bernommen werden.

Vor Anschluss ans Netz priifen, ob Stromart und Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild am
Gerat Ubereinstimmen.

Gerét und Netzstecker nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen. Sollte das Gerat dennoch einmal ins
Wasser gefallen sein, sofort den Netzstecker ziehen und das Gerat vor erneutem Gebrauch von einem
Fachmann Uberpriifen lassen. Es besteht Lebensgefahr durch Stromschlag!

Niemals selbst versuchen, das Gehause zu 6ffnen!

Keinerlei Gegenstande in das Innere des Gehauses flhren.

Das Gerét nicht mit nassen Handen, auf feuchtem Boden oder wenn es nass ist benutzen.

Den Netzstecker nie mit nassen oder feuchten Handen anfassen.

Netzkabel und Netzstecker regelméBig auf evtl. Beschéadigungen tberprifen. Im Falle von Beschadigungen
missen Netzkabel und Netzstecker vom Hersteller bzw. einem qualifizierten Fachmann ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Das Gerat nicht in Betrieb nehmen, wenn Netzkabel oder Netzstecker Schaden aufweisen oder falls das Gerat
auf den Boden gefallen sein sollte oder anderweitig beschadigt wurde. In solchen Féllen das Geréat zur
Uberpriifung und evtl. Reparatur in die Fachwerkstatt bringen.

Nie versuchen, das Gerét selbst zu reparieren. Es besteht Gefahr durch Stromschlag!

Das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten hangen lassen und von heiBen Gegenstédnden und offenen Flammen
fernhalten. Nur am Stecker aus der Steckdose ziehen.

Einen zuséatzlichen Schutz bietet der Einbau einer Fehlerstrom-Schutzeinrichtung mit einem Nennauslésestrom
von nicht mehr als 30 mA in der Hausinstallation. Lassen Sie sich von lhrem Elektroinstallateur beraten.

Das Kabel sowie ein evtl. benédtigtes Verlangerungskabel so verlegen, dass ein unbeabsichtigtes Ziehen daran
bzw. ein Dartberstolpern nicht mdéglich ist.

Wird ein Verldngerungskabel benutzt, muss dieses fur die entsprechende Leistung geeignet sein, ansonsten
kann es zu Uberhitzung von Kabel und/oder Stecker kommen.
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+ Dieses Gerét ist weder flr den gewerblichen Gebrauch noch fiir den Gebrauch im Freien geeignet.

+ Wahrend des Gebrauchs das Geréat nie unbeaufsichtigt lassen.

+ Kinder kdnnen die Gefahren, die im unsachgeméBen Umgang mit Elektrogeraten liegen, nicht erkennen.
Deshalb elektrische Haushaltsgeréte nie von Kindern ohne Aufsicht benutzen lassen.

+ Vorsicht! Das Gerét steht unter Strom solange es ans Stromnetz angeschlossen ist.

+ Vor Ziehen des Netzsteckers das Gerét ausschalten.

+ Das Gerét nie an dessen Netzkabel tragen.

| BESONDERE SICHERHEITSHINWEISE |

Das Gerat nicht im leeren Zustand aufheizen. Es darf erst eingeschaltet werden, nachdem Ol oder Fett in den
Frittierbehélter (9) eingefillt wurde.

Einfilllmarkierungen (4) im Inneren des Frittierbehalters (9) beachten. Nicht zuviel bzw. zuwenig Ol oder Fett in
den Frittierbehélter (9) einfullen.

Verbrennungsgefahr! Vorsicht im Umgang mit heiBen Olen, Fetten oder sonstigen Fliissigkeiten! Das gilt
insbesondere, wenn das Gerat mit diesen Inhalten verschoben wird. Auf Olspritzer und Dampfe achten!

Darauf achten, dass der Frittierkorb (16) korrekt in den Frittierbehélter (9) eingepasst ist und dass der Deckel
(8) vollstandig zugeklappt ist. Das Gerat niemals mit gedffnetem Deckel (8) betreiben!

Es durfen sich keine leicht brennbaren Materialien in der Nahe des im Betrieb genommenen Gerétes befinden.
Gerat niemals ohne Aufsicht betreiben.

Falls das Ol zu brennen anfangen sollte, Deckel (8) schliessen und sofort den Netzstecker (11) ziehen.

Nur Qualitatséle benutzen. Verschiedene Ole bzw. Fette nicht miteinander vermischen.

Ausschliesslich Original-, bzw. vom Hersteller empfohlene Zubehorteile verwenden.

Das Geréat — sowie heiBe Ole und Fette - an einem sicheren, von Kindern unzugénglichen Ort abkiihlen lassen.

| VOR ERSTER INBETRIEBNAHME |

+ Sémtliche Verpackungsmaterialien entfernen.

+ Das Geréat wie in Reinigung und Pflege beschrieben reinigen. Insbesondere Frittierkorb (16), Frittierbehélter (9)
und Greifzange (13) s&ubern. Alle Teile vor der Benutzung sorgféltig abtrocken.

+ Hinweis: Bei erster Benutzung kann es zu einer leichten Geruchs- oder Rauchbildung kommen. Dies ist jedoch
unbedenklich und von nur kurzer Dauer. Auf ausreichende Beluftung achten.

| BEDIENUNG |

Frittiergut vorbereiten.

Den Deckel (8) des Geréates 6ffnen und den Frittierkorb (16) entnehmen.

Nun bitte ein geeignetes Lebensmittel den Frittierbehélter (9) einfillen. Wir empfehlen, ein gutes, auf
pflanzlicher Basis hergestelltes Ol, zu benutzen. Das O muss mindestens bis zur Minimalmarkierung (4) - im
Inneren des Frittierbehélters (9) gelegen - eingeflillt werden. Die Maximalmarkierung (4) darf allerdings nicht
lberschritten werden!

Verwendung von festem Frittierfett: Fett zunachst in einem Topf bei schwacher Hitze auf dem Herd
schmelzen. Dann geschmolzenes Fett sehr vorsichtig in den Frittierbehalter (9) einfullen.

Verwendung von im Frittierbehélter (9) verhdrtetem Fett: Vor dem Erhitzen mit einer Gabel Lécher in das
Fett stechen. Dabei darauf achten, dass Frittierkorb (16) und Frittierbehélter (9) nicht beschadigt werden. Das
Fett anschlieBend bei schwacher Hitze erwérmen.

Bitte keine Margarine oder Butter verwenden; Rauchbildung erfolgt schon bei geringer Temperatur!

Vorsicht: Spritzgefahr!" Feuchtes Frittiergut trocknen, bevor es frittiert werden so
Regler (7) entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum Endpunkt drehen (= Position OFF).

Netzstecker (11) mit einer Steckdose verbinden. Die Anzeige POWER (5) leuchtet auf.

Frittierkorb (16) mit dem gewinschten Frittiergut bestiicken. Das Frittiergut darf nicht die Maximalmarkierung (4)
- an der Oberseite des Frittierkorbes (16) gelegen — Uibersteigen.

Frittiergut, welches sich Uber dieser Maximalmarkierung (4) befindet, wird nicht wunschgemass frittiert.

Regler (7) im Uhrzeigersinn auf die benétigte Temperatur einstellen. Die Frittierdauer und die benétigte
Temperatur hédngen von der Art und Beschaffenheit des Frittiergutes ab. Bitte auf die Informationen des
entsprechenden Nahrungsmittelherstellers achten. Die folgenden Temperaturen sind Richtwerte:

Frittiergut Frittiertemperatur | Garzeit

O Gemlse 140°C 4 - 6 Min.

=2~ Brot/Teigwaren 150°C 4 - 5 Min.

<= Fisch 160°C 5- 6 Min.

4. Gefligel 170°C 12 -15 Min.

s& Pommes Frites 180°C 12 -15 Min.

& Tiefkhlkost 190°C siehe Verpackung des

Nahrungsmittelherstellers
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Die Anzeige HEAT (10) leuchtet auf.

Das Heizelement (3) im Inneren des Frittierbehalters (9) beginnt nun, das Ol auf die gewiinschte Temperatur
aufzuheizen. Sobald diese Temperatur erreicht ist, erlischt die Anzeige HEAT (10).

Die Lebensmittel kdnnen jetzt frittiert werden. Dazu die offene Seite der Greifzange (13) leicht zusammen
driicken (s. Abbildung). Nun die beiden Ausbuchtungen der Greifzange (13) in die Offnungen der Frittierkorb-
Halterung (14) einpassen. Die zusammengedriickte Greifzange (13) los lassen. Uberpriifen, ob der Frittierkorb
(16) fest an der Greifzange (13) angepasst ist.

Deckel (8) 6ffnen und Frittierkorb (16) mit den Lebensmitteln in den Frittierbehalter (9) einsetzen. Auf
Fettspritzer achten!

Greifzange (13) zusammendriicken und von der Frittierkorb-Halterung (14) abnehmen. Deckel (8) schlieBen.
Das Gerét verfiigt lber einen eingebauten Thermostat. Die Anzeige HEAT (10) kann daher zwischenzeitlich
aufleuchten und wieder erldschen. Dadurch wird angezeigt, dass das Gerét das Ol kurzfristig aufheizt, um die
Temperatur konstant zu halten.

Wenn die Lebensmittel fertig frittiert sind, Deckel (8) vorsichtig 6ffnen. Vorsicht: Heisse Dampfe und eventuell
spritzendes Fett konnen zu Verbrennungen fiihren!

Greifzange (13) wieder wie beschrieben am Frittierkorb (16) befestigen. Frittierkorb (16) aus dem
Frittierbehalter (9) herausheben. Fett abtropfen lassen.

Das Frittiergut kann nun aus dem Frittierkorb (16) entnommen werden.

Regler (7) entgegen dem Uhrzeigersinn auf Position OFF stellen. Die Anzeige HEAT (10) erlischt. Netzstecker
(11) ziehen. Die Anzeige POWER (5) erlischt. Ol vollstandig abkiihlen lassen.

[ REINIGUNG UND PFLEGE |

Dazu auch unbedingt die Sicherheitshinweise beachten.

Das Gerét und seinen Inhalt vollstdndig abkuhlen lassen, bevor mit der Reinigung begonnen wird.

Das Gerat sollte nach jedem Frittieren geséubert werden, da Essensreste leicht zu brennen anfangen und Ole
bzw. Fette dadurch schneller ranzig werden. Es sollten zumindest die im Ol verbliebenen Essensreste entfernt
werden.

Das Ol sollte regelmaBig erneuert werden.

Zur Reinigung des Aussengehauses und des Deckels (8) ein mit Wasser angefeuchtetes Tuch und ggf. etwas
mildes Reinigungsmittel verwenden.

Vorsicht! Die elektrischen Elemente diirfen nicht mit Wasser in Beriihrung kommen!

Den Frittierbehélter (9) mit heiBem Wasser und Splimittel reinigen; anschliessend mit kaltem Wasser
aussplilen.

Der Frittierkorb (16) und die Greifzange (13) kdnnen mit heiBem Wasser und Spulmittel, gerne auch im
Geschirrspller, gereinigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel oder harte Reinigungsutensilien benutzen.

Zur Reinigung keinesfalls Benzin oder Lésungsmittel verwenden.

Austauschen des Filters: Der Filter sollte in regelmaBigen Abstéanden ausgetauscht werden. Dazu zuerst die
Filterabdeckung (2) vom Deckel (8) abnehmen. Alten Filter entnehmen und mitgelieferten Ersatzfilter (12) in die
Filtermulde einlegen. Filterabdeckung (2) wieder einsetzen.

| TECHNISCHE DATEN |

Betriebsspannung : 230V~ 50Hz

Leistungsaufnahme : 900 Watt

Fassungsvermdgen des Frittierbehélters : 1 Liter

Einfilllmenge Ol : Minimum: 450ml / Maximum: 500ml
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| HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ |

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht Giber den normalen Haushaltsabfall entsorgt
werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten abgegeben werden. Das Symbol auf dem Produkt, der Gebrauchsanleitung oder der
Verpackung weist darauf hin.

X
I

Die Werkstoffe sind gemaB ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der Wiederverwendung, der stofflichen
Verwertung oder anderen Formen der Verwertung von Altgeréaten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Schutze unserer Umwelt.

Bitte erfragen Sie bei der Gemeindeverwaltung die zustandige Entsorgungsstelle.

| GARANTIE UND KUNDENDIENST |

Vor Auslieferung werden unsere Gerate einer strengen Qualititskontrolle unterworfen. Sollte trotz aller Sorgfalt
bei der Produktion oder beim Transport ein Schaden entstanden sein, bitten wir Sie, das Gerét zu Ihrem Handler
zuriickzubringen. Neben den gesetzlichen Gewahrleistungsansprichen hat der Kéufer nach seiner Wahl
folgenden Garantieanspruch:

Fir das gekaufte Gerét leisten wir 2 Jahre Garantie, beginnend mit dem Verkaufstag. In diesem Zeitraum
beseitigen wir kostenlos alle Mangel, die nachweislich auf Material- oder Fabrikationsfehler zurlickzufiihren sind,
durch Instandsetzung oder Umtausch.

Mangel, die infolge unsachgeméBer Behandlung des Gerates und Fehler, die durch Eingriffe und Reparaturen
Dritter oder den Einbau fremder Teile entstehen, fallen nicht unter diese Garantie.

Das Geriét ist mit dem CE-Zeichen und dem
GS-Zeichen gekennzeichnet und entspricht
damit den einschldgigen européischen
Richtlinien.

elta GmbH
Carl-Zeiss Str. 8
D-63322 Rédermark
FT101W/0703
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LINSTRUCTION MANUAL

FT101W_MINI DEEP FRYER |

Dear customer,

Please read these Operating Instructions through carefully before connecting your device to the mains, in order to
avoid damage due to incorrect use. Please pay particular attention to the safety information. If you pass the
device on to a third party, these Operating Instructions must also be handed over.

|_PARTS

15
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1. Lid handle 9. Fried stuff container
2. Filter cover 10. Display HEAT
3. Heating element (inside the fried stuff container) 11. Power cord with power plug
4. Minimum marking / Maximum marking 12. Spare filter

(Inside the fired chips container) 13. Gripping tongs
5. Display POWER 14. Frying basket bracket
6. Table 15.  Maximum marking
7. Control 16. Frying basket
8. Lid

[ SAFETY INFORMATION |

Incorrect operation and improper use can damage the appliance and cause injury to the user.

The appliance may be used only for it’s intended purpose. No responsibility can be taken for any possible
damage caused through incorrect use or improper handling.

Before connecting the appliance to the power source, check that the current and power match those given on
the rating plate.

Do not put the appliance or the plug in water or any other liquid. However should the appliance accidentally fall
into water, unplug the appliance immediately and have it checked by a qualified person before using it again.
Non-observance could cause a fatal electric shock!

Never attempt to open the housing yourself.

Do not place any kind of object into the inside of the housing.

Do not use the appliance with wet hands, on a damp floor or when the appliance itself is wet.

Do not touch the plug with wet or damp hands.

Check the cord and the plug regularly for any possible damage. If the cord or plug is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or a qualified person in order to avoid a hazard.

Do not use the appliance if it is dropped or otherwise damaged or if the cord or plug are damaged. In the case
of damage, take the appliance to an electrical repair shop for examination and repair if necessary.

Never attempt to repair the appliance yourself. This could cause an electric shock.

Do not allow the cord to hang over sharp edges and keep it well away from hot objects and naked flames.
Remove the plug from the socket only by holding the plug.

For extra protection it is possible to fit the electric household installation with a fault current breaker with a rated
breaking current of not more than 30mA. Ask your electrician for advice.

Make sure that there is no danger that the cord or extension cord may inadvertently be pulled or cause anyone
to trip when in use.

If an extension cord is used it must be suited to the power consumption of the appliance, otherwise overheating
of the extension cord and/or plug may occur.

This appliance is not suitable for commercial use nor for use in the open air.

Never leave the appliance unattended while it is in use.

+ Children cannot recognise the dangers involved in the incorrect use of electrical appliances. Therefore never
allow children to use household appliances without supervision.

Always remove the plug from the socket when the appliance is not in use and each time before it is cleaned.
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- Danger! Nominal voltage is still present in the appliance as long as the appliance is connected to the mains
socket.

+ Switch the appliance off before disconnecting from the mains.

+ Never use the cord to carry the appliance.

| SPECIAL SAFETY INFORMATION |

+ Do not heat up the unit when empty. It must be switched only after pouring oil or fat in the fried stuff container (9).
+ Observe the filling mark (4) inside the fried stuff container (9). Do not fill in too much or too little oil or fat in the
fried stuff container (9).

Burning hazard! Be careful while handling hot oils, fats or other fluids! This is particularly important if the
unit is being pushed along with the contents. Watch out for oil sprays and vapours!

See that the frying basket (16) fits correctly in the fried stuff container (9) and that the lid (8) is closed
completely. Do not operate the unit with the lid (8) open!

There should be no easily inflammable materials near to the unit when it
Never operate the unit without supervision.

If the oil starts burning, close the lid (8) and pull out the main plug (11) immediately.

Use only good quality oils. Do not mix different oils or fats with each other.

Use only accessories that are original or recommended by the manufacturer.

Let the unit, as well as hot oils and facts, cool down at a place that is safe and not accessible to children.

| BEFORE STARTING FOR THE FIRST TIME |

+ Remove all packing material.

+ Clean the unit as described under Cleaning and Care. Particularly the frying basket (16), fried stuff container (9)
and gripping handle (13). Dry all parts before use.

+ Tip: The unit, on its first use, might emit light smell or smoke. It is however of no consequence and lasts only
briefly. Ensure sufficient ventilation.

[ OPERATION ]

+ Prepare the stuff to be fried.

Open the lid (8) of the unit and remove the frying basket (16).

Now fill in some suitable foodstuff grade oil in the fried stuff container (9). We recommend using a good,
vegetable-base oil. Fill the oil at least up to the minimum marking (4), found inside the fried stuff container (9).
Take care not to exceed the maximum marking (4) in any case.
Using solid frying fat: First, melt fat in a pot on low heat. Then fi
(9) very carefully.

Using fat hardened in the fried stuff container (9): Poke the fat with a fork before heating. Take care not to
damage the frying basket (16) and the fried stuff container (9). Then heat the fat on low heat.

Please do not use any margarine or butter; it starts smoking even at very low temperature!

Caution: Danger of spraying! Dry the damp frying stuff before frying it.

Turn the controller (7) in a counter-clockwise direction up to the end point (= Position OFF).

Connect the mains plug (11) to a socket. The display POWER (5) lights up.

Place the desired stuff to be fried in the frying basket (16). The stuff to be fried must not rise above the
maximum marking (4) made on the top side of the frying basket (16).

Frying stuff rising above this maximum marking (4) is not fried as well as one would desire.

Set the controller (7) on the desired temperature, turning it in the clockwise direction. The duration of frying and
the requisite temperature depend on the nature and composition of the stuff to be fried. Please follow the
information given by the relevant foodstuff manufacturer. The following temperatures are given as guidelines:

in operation.

n the melted fat in the fried stuff container

Frying stuff Frying temperature Cooking time

O Vegetables 140°C 4 - 6 Min.

=2, Bread/ pasta 150°C 4 - 5 Min.

@< Fish 160°C 5— 6 Min.

4. Poultry 170°C 12 -15 Min.

s  Fried chips 180°C 12 -15 Min.

#  Deep frozen 190°C Refer to the packing of the

foodstuffs foodstuff manufacturer

The display HEAT (10) lights up.

The heating element (3) inside the frying stuff container (9) now begins to heat up the oil to the desired
temperature. As soon as this temperature is reached, the display HEAT (10) goes off.

Now you can fry the foodstuff. Press the open side of the gripping tongs (13) lightly together (see the figure).
Now insert both the bulges on the gripping tongs (13) into the openings of the frying basket bracket (14).
Release the pressed gripping tongs (13).

(6]
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Check if the frying basket (16) has fitted properly on the gripping tongs (13).

Open the lid (8) and insert the frying basket (16) with the foodstuff in the frying stuff container (9). Watch out for
splashing fat!

Press the gripping tongs (13) together and remove from the frying basket bracket (14). Close the lid (8).

The unit has a built-in thermostat. The display HEAT (10) can therefore keep lighting on and off. This shows
that the unit heats up the oil for a short time to maintain a constant temperature.

When the foodstuff is fried, open the lid (8) carefully.

Caution: Hot vapours and fat splashes can cause burns!

Fit the gripping tongs (13) on the frying basket (16) as described. Lift up the frying basket (16) from the fried
stuff container (9). Let fat drip off.

You can now remove the fried stuff from the frying basket (16).

Turn the controller (7) in a counter-clockwise direction to the OFF position. The display HEAT (10) goes off. Pull
put the mains plug (11). The display POWER (5) goes off. Let the oil cool down completely.

[ CLEANING AND CARE ]

It is essential to note the safety instructions.

Let the unit and its contents cool down fully before starting to clean.

Clean the unit after frying every time, as food residues begin to burn easily, making the oil or fat go rancid more
quickly. At least, remove residues of food remaining in the oil.

Renew the oil regularly.

Use a moistened cloth and some mild cleaning agent to clean the outer housing and the lid (8).

Caution! Do not let the electrical elements come in contact with water!

Clean the fried stuff container (9) using hot water and rinsing medium; then rinse out with cold water.

You can clean the frying basket (16) and the gripping tongs (13) using cold water and rinsing medium, even in a
dishwasher.

Do not use any scouring cleaning agents or hard cleaning tools.

Never use petrol or solvents for cleaning.

Changing the filters: The filter must be changed at regular intervals. First, remove the filter cover (2) from the
lid (8). Remove old filter and place the supplier spare filter (12) in the filter tray. Put back the filter cover (2).

[ TECHNICAL DATA 7_

Operating voltage : 230V~ 50Hz
Power consumption : 900 Watt
Holding capacity of the frying stuff container : 1 Litre

Quantity of oil to fill Minimum: 450 ml / Maximum : 500 ml

[ INSTRUCTIONS ON ENVIRONMENT PROTECTION |

——= Do not dispose of this product in the usual household garbage at the end of its life cycle; hand it over
at a collection point for the recycling of electrical and electronic appliances. The symbol on the
product, the instructions for use or the packing will inform about the methods for disposal.

The materials are recyclable as mentioned in its marking. By recycling, material recycling or other forms of re-
utilization of old appliances, you are making an important contribution to protect our environment.

Please inquire at the community administration for the authorized disposal location.

|_LGUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE |

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal rights, the
purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. During this period we
will remedy all defects free of charge, which can be demonstrably attributed to material or manufacturing defects,
by repair or exchange.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs by
third parties or the fitting of non-original parts, are not covered by this guarantee.
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| MODE D’EMPLOI
Chere Cliente, cher Client,
Avant de brancher votre appareil, il est indispensable, pour la sécurité d’emploi du matériel, de lire attentivement
le présent manuel d'utilisation et de respecter, en particulier, les consignes de sécurité. Si cet appareil est cédé a
des tiers, ne pas oublier de joindre le présent mode d’emploi.

[ EMPLACEMENT DES ELEMENTS |

FT101W_MINIFRITEUSE |

15
s
- XK
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1. Poignée du couvercle 9. Bac de friture
2. Cache du filtre 10. Voyant HEAT
3.  Corps de chauffe (dans le bac de friture) 11.  Cordon et fiche
4. Niveau inférieur / Niveau supérieur 12. Filtre de rechange
(dans le bac de friture) 13. Pince
5.  Voyant POWER 14. Support du panier
6. Table 15. Niveau supérieur
7. Bouton de réglage 16. Panier de friture
8. Couvercle

INFORMATIONS CONCERNANT LA SECURITE |

Une mauvaise manipulation ou un usage anormal peut endommager I'appareil et causer des blessures a son usager.
L'appareil doit étre employé uniquement pour l'usage prévu. Aucune responsabilité ne peut étre retenue dans
I’éventualité d’un incident survenu suite & un usage anormal ou une mauvaise manipulation.

Avant de brancher I'appareil a une prise électrique murale, vérifiez que le courant électrique local correspond a
celui spécifié sur la plaque de I'appareil.

Ne placez jamais I'appareil ou la prise électrique dans de I'eau ou dans un quelconque autre liquide.
Cependant, si I'appareil tombe accidentellement dans de I'eau, débranchez immédiatement I'appareil et faites-le
réviser par du personnel qualifié avant toute nouvelle utilisation.

Ne pas respecter ceci peut résulter en une électrocution fatale!

N’essayez jamais d’ouvrir le boitier vous-méme.

Ne placez aucun objet de quelque type que ce soit a l'intérieur du boitier.

N'employez pas I'appareil avec les mains mouillées, sur un sol humide ou lorsque I'appareil lui-méme est mouillé.
Ne touchez pas la fiche avec les mains mouillées ou humides.

Vérifiez régulierement le fil électrique et la prise afin de voir s’ils ne sont pas endommagés. Si le fil électrique
ou la prise sont endommagés, un remplacement est nécessaire, soit par le fabricant, soit par une personne
qualifiée, afin d’éviter tout risque d’accident.

Ne pas utiliser I'appareil aprés une chute ou tout autre incident ou si le cable ou la fiche électrique sont
endommagés. En cas d’incident, apporter I'appareil a un atelier de réparation électrique pour un contréle et une
réparation éventuelle.

N'essayez jamais de réparer vous-méme l'appareil. Il y a risque d'électrocution.

Ne pas laisser le cable au contact d’arétes vives et I'éloigner de tous objets chauds ou de flammes. Débrancher
la fiche électrique de la prise de courant en maintenant sur la fiche.

Un disjoncteur a courant de défaut dans l'installation électrique domestique offre une protection supplémentaire
avec un courant differentiel de déclenchement ne dépassant pas 30 mA. Prenez conseil auprés de votre électricien.
S’assurer qu'il n’y a pas de danger que le cable ou sa rallonge ne soit par inadvertance tiré ou ne géne le
passage une fois branché.

En cas d'utilisation de rallonge, s’assurer s'assurer que la puissance maximale du cable est bien adaptée a la
consommation de l'appareil pour éviter un échauffement anormal de la rallonge et/ou de la prise.

Cet appareil n'est pas destiné a une utilisation commerciale ni a une utilisation de plein air.
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+ Ne jamais laisser I'appareil en marche sans surveillance.

+ Les enfants peuvent ignorer les dangers encourus par une utilisation incorrecte des appareils électriques. Ne
jamais laisser des enfants utiliser des appareils ménagers sans la surveillance d’un adulte.

+ Toujours débrancher la fiche de la prise électrique quand I'appareil n’est pas utilisé et chaque fois qu’il doit étre
nettoyé.

+ Danger! L appareil est sous tension nominale tant qu’il est branché a une prise électrique murale.

+ Arrétez/éteignez I'appareil avant de le débrancher du secteur.

+ Ne jamais porter I'appareil par son cable.

[ MISE EN PLACE DE L APPAREIL |

N'utilisez jamais I'appareil & vide ! Vous devez nécessairement verser de I'huile ou de la graisse dans le bac de

friture (9) avant de démarrer I'appareil

Soyez attentif aux niveaux de remplissage (4) indiqués a l'intérieur du bac de friture (9). Le niveau d'huile ou de

graisse dans le bac de friture (9) ne doit jamais se situer en-dessous du niveau minimal, ni au-dessus du

niveau maximal.

Risque de briilure ! Soyez prudent lorsque vous manipulez des huiles, des graisses et autres liquides

chauds ! Soyez particulierement attentif lorsque vous déplacez I'appareil avec son bac de friture encore chaud.

Méfiez-vous des projections d'huile et des jets de vapeur !

Assurez-vous que le panier de friture (16) est correctement positionné dans le bac de friture (9) et que le

couvercle de l'appareil (8) est parfaitement refermé. N'utilisez jamais I'appareil avec le couvercle (8) ouvert !

Vérifiez qu'aucun matériau inflammable ne se trouve & proximité de |'appareil en marche.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance.

+ Si I'huile se mettait & brdler, fermez le couvercle (8) et débranchez immédiatement I'appareil en retirant la fiche
d'alimentation (11) de la prise électrique.

ez des huiles de bonne qualité, et ne mélangez pas des huiles ou des graisses différentes.

« Utilisez uniquement les accessoires d'origine et les accessoires recommandés par le fabricant.

Laissez refroidir I'appareil et son contenu dans un endroit sdr, hors de portée des enfants.

| AVANT LA PREMIERE MISE EN SERVICE |

+ Otez tout matériel d’'emballage.

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué au paragraphe Nettoyage et Entretien. Lavez soigneusement le panier de
friture (16), le bac (9) et la pince (13). Séchez toutes les piéces avant de rebrancher I'appareil.

+ Remarque : lors de la premiére utilisation, vous pouvez constater un léger dégagement d’odeur ou de fumée.
Ce dégagement est insignifiant et de courte durée. Assurez-vous toutefois que I'appareil est suffisamment aéré.

[ UTILISATION |

Préparez les aliments a frire.

Ouvrez le couvercle (8) de I'appareil et retirez le panier (16).

Versez de I'huile alimentaire dans le bac de friture (9). Nous vous conseillons d'utiliser une huile végétale de
bonne qualité. Le niveau de remplissage doit forcément atteindre le repére inférieur (4) indiqué dans le bac de
friture (9), et ne jamais dépasser le repére supérieur (4).

Graisse de friture solide : faites fondre la graisse a feu doux dans une casserole puis versez-la avec
prudence dans le bac de friture (9) de I'appareil.

Graisse solidifiée dans le bac (9) : avant de chauffer I'appareil, prenez une fourchette et faites de petits trous
dans la graisse solidifiée. Veillez & ne pas endommager le panier (16) ou le bac (9) avec votre fourchette.
Réchauffez ensuite la graisse a feu doux.

+ N'utilisez ni beurre ni margarine ; ces graisses dégagent de la fumée a trés basse température !

Attention : risque de projections ! Si les aliments sont détrempés, séchez-les avant de les plonger dans
I'huile bouillante.

Tournez le bouton de réglage (7) dans le sens contraire des aiguilles d'une montre, jusqu'a sa position finale (=
position OFF).

Insérez la fiche d'alimentation (11) dans une prise électrique. Le voyant POWER (5) s'allume immédiatement.
Remplissez le panier (16) avec les aliments préparés et séchés. Le niveau de remplissage ne doit pas
dépasser la marque supérieure (4) indiquée en haut du panier (16).

Les aliments déposés au-dessus de la marque supérieure (4) ne seront pas cuits correctement.

Sélectionnez la température désirée en tournant le bouton de réglage (7) dans le sens des aiguilles d'une
montre. La durée et la température de cuisson dépendent du type d'aliments a frire. Veuillez vous conformer
aux instructions fournies par le producteur de chaque aliment.

B
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+ Les données suivantes sont des valeurs approximatives fournies a titre indicatif :

Aliments Température de cuisson |Durée de cuisson
O Légumes 140°C 4a 6 min.

=2- Pains/Pates alimentaires 150°C 43 5min.

<= Poissons 160°C 5a 6 min.

4. Volailles 170°C 12 415 min.

sk Frites 180°C 12 215 min.

#  Aliments surgelés 190°C lire les indications

sur I'emballage

Le voyant HEAT (10) s'allume.

Le corps de chauffe (3) installé dans le bac de friture (9) chauffe I'huile jusqu'a la température désirée. Dés que
cette température est atteinte, le voyant HEAT (10) s'éteint.

Vous pouvez désormais faire frire vos aliments. Pour cela, pressez légérement la partie ouverte de la pince (13)
comme indiqué sur l'illustration. Insérez les deux embouts de la pince (13) dans les orifices du support de
panier (14). Relachez ensuite la pression exercée sur la pince (13). Assurez-vous que le panier (16) est
solidement fixé a la pince (13).

Ouvrez le couvercle (8) et placez le panier (16) rempli d'aliments dans le bac de friture (9). Attention aux
éclaboussures d'huile !

Pressez de nouveau la partie ouverte de la pince (13) et sortez les embouts du support de panier (14).
Refermez le couvercle (8).

L'appareil est équipé d'un thermostat intégré qui commande I'allumage et I'extinction du voyant HEAT (10). Si le
voyant se rallume pendant la cuisson, c'est que I'appareil se remet en chauffe pour maintenir une température
constante.

Lorsque la friture est terminée, ouvrez le couvercle (8) avec prudence.

Attention : la vapeur et les projections d'huile chaude peuvent provoquer des brilures graves !

Fixez la pince (13) sur le panier (16) comme indiqué précédemment, puis soulevez le panier hors du bac (9).
Laissez la graisse s'écouler dans le bac.

Vous pouvez maintenant retirer les aliments du panier (16).

Mettez le bouton de réglage (7) sur la position OFF en le tournant dans le sens contraire des aiguilles d'une
montre. Le voyant HEAT (10) s'éteint. Retirez la fiche d'alimentation (11) de la prise électrique. Le voyant
POWER (5) s'éteint. Laissez I'huile de cuisson refroidir complétement.

[NETTOYAGE ET ENTRETIEN |

Veuillez également lire et observer les consignes de sécurité.

Laissez refroidir entiérement I'appareil et son contenu avant de nettoyer la friteuse.

Vous devez nettoyer I'appareil apres chaque utilisation car les restes d'aliments risquent de briler et de donner
a I'nuile un godt de rance. Vous devez au moins retirer les restes d'aliments.

L'huile doit étre remplacée réguliérement.

Pour nettoyer le boitier extérieur et le couvercle (8), utilisez un chiffon imbibé d'eau et, si nécessaire, un produit
nettoyant non agressif.

Attention ! Les piéces électriques ne doivent pas étre mises en contact avec I'eau.

Nettoyez le bac de friture (9) avec de I'eau chaude et un produit pour la vaisselle ; rincez ensuite a I'eau froide.
Vous pouvez nettoyer le panier (16) et la pince (13) avec de I'eau chaude et un produit pour la vaisselle.
L'usage du lave-vaisselle est parfaitement autorisé.

N'utilisez aucun produit nettoyant abrasif, et aucun accessoire de lavage en matériau dur.

Pour le nettoyage, n'utilisez en aucun cas de I'essence ou un quelconque produit solvant.

Remplacement du filtre : vous devez remplacer le filtre a intervalle régulier. Pour cela, commencez par
dégager le cache du filtre (2) hors du couvercle (8). Retirez le filtre usagé et insérez le filtre de rechange (12)
fourni avec I'appareil. Remettez le cache (2) a sa place.

| DONNEES TECHNIQUES |
Tension d’alimentation : AC 230V~ 50Hz

Puissance : 900 Watt

Capacité du bac a huile : 1 litre

Quantité d'huile : minimum : 450 ml / maximum : 500 ml
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LINDICATIONS RELATIVES A LA PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT |

 —)

) Au terme de sa durée de vie, ce produit ne doit pas étre éliminé avec les ordures ménagéres mais
doit étre remis a un point de collecte destiné au recyclage des appareils électriques et électroniques.

Le symbole figurant sur le produit, la notice d’utilisation ou 'emballage vous indique cela.

I |es matériaux sont recyclables conformément & leur marquage. Vous apportez une large contribution
a la protection de I'environnement par le biais du recyclage, de la réutilisation matérielle ou par les autres formes
de réutilisation des appareils usagés.

Veuillez vous adresser a la municipalité pour connaitre la déchetterie compétente.

_GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE |

Nos appareils ont fait I'objet d’'un contrdle qualité scrupuleux, avant de quitter 'usine. S'il arrivait, malgré tout le
soin apporté a la production et au transport, que I'appareil soit endommagé, nous vous prions de bien vouloir le
retourner & votre revendeur habituel. Outre les garanties légales, nous accordons les garanties suivantes :

Nous garantissons I'appareil contre tout défaut de fabrication ou vice de matiére pendant une période de 2 ans, a
compter de la date d’achat. Pendant cette période nous nous engageons a le réparer ou a le remplacer.

La garantie ne s’appliquera pas en cas d’utilisation incorrecte de I'appareil ou de défauts résultant d’une
intervention ou réparation par une tierce personne ou de remplacement par des pieces autres que les piéces
originales.
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|_LHASZNALATI UTASITAS
Tisztelt vasarlonk!

Mielétt a halozathoz kotné a xmmNc_m_@ﬁ a nem rendeltetésszer(i hasznalatbol szarmazé karok elkerllése érdekében kérjlik
figyelmesen olvassa végig a Hasznalati Utmutatot. Wm%x forditson kiiléndsen nagy figyelemet a biztonsagi tajékoztatora.Ha
harmadik félnek adja at a késziiléket, a Hasznalati Utmutatot is adja at.

[ FELEPITES |

FT101W_MINI OLAJSUTO |

3

— 18
11 16
6

1. Afedé fogantytja 9. Olajtartaly
2.  Szliréfedel 10. HEAT (f(ités) jelz6lampa
3.  Fltéelem (az olajtartaly belsejében) 11. Halozati csatlakozdkabel
4.  Minimum-jel / maximum-jel 12. Tartalék szlré

(az olajtartaly belsejében) 13. Kosarfogd
5.  POWER (taparam) jelzlampa 14. Sitékosar-tarto
6. Tablazat 15. Maximum-el
7.  Szabalyozo 16. Sitdkosar
8. Fedél

| BIZTONSAGI ELOIRASOK |

* A helytelen és szakszer(tlen kezelés a készlilék lizemzavarat és a felhasznald sériilését okozhatja.

* A készliléket csak eredeti rendeltetésének megfeleléen szabad hasznalni. A nem rendeltetésszer(i hasznalat vagy a
helytelen kezelés esetén a gyarté az esetlegesen fellépd karokért nem tud felelésséget vallalni.

* Miel6tt a készliléket a halézathoz csatlakoztatnank, ellenérizziik, hogy a haldzati aram jellemzdéi és fesziltsége

megfelelnek-e a késziilék adattablajan megadottaknak.

A késziiléket és a halozati csatlakozot ne tegylik vizbe vagy egyéb folyadékba. Ha a késziilék ennek ellenére mégis vizbe

esik, azonnal huzzuk ki a halozati csatlakozot és a készlléket az Ujabb hasznalatbavétel elétt ellendriztessiik

szakemberrel. Ellenkez6 esetben életveszélyes aramiitésnek tehetjiik ki magunkat!

Tilos héazilag a késziilékhaz megnyitasaval probalkozni!

Ne dugjunk be a késziilék belsejébe semmiféle targyat.

Ne hasznéljuk a készliléket nedves kézzel, vagy nedves talajon, vagy nedves kdérnyezetben.

A haldzati csatlakozddugaszt tilos vizes vagy nedves kézzel megfogni.

Rendszeresen ellendrizzilk a haldzati csatlakozokabelt és csatlakozddugaszt, hogy nincsenek-e rajtuk sériilések.

Amennyiben ilyen sérlléseket felfedezilink, feltétlenll cseréltessik ki a kabelt és a dugaszt a gyartoval, illetve képzett

szakemberrel, hogy a kockazatokat elkerdiljiik.

Ne vegylik hasznalatba a készliléket, ha a halozati csatlakozokabelen vagy a csatlakozdédugaszon sériilések lathatok,

vagy ha a készlilék a féldre esett, vagy egyéb modon megsériilt. llyen esetben a készliléket ellendrzésre és esetleges

javitasra vigylk szakemberhez.

Semmiképpen ne probalkozzunk a készlilék hazilagos megjavitasaval. Ez aramiités veszélyével jarhat!

Ne vezessiik a halozati csatlakozokabelt éles peremeken keresztiil, és tartsuk azt tavol forro targyaktol és a nyilt langtol.

A halozati csatlakozokabelt mindig a csatlakozodugasznal fogva hlzzuk ki az aljzatbol.

Kiegészitd védelmet nyuijt egy legfeliebb 30 mA névleges kioldasi aramerésségl hibadaram-véddberendezés beépitése.

Ezzel kapcsolatban kérje ki villanyszereldjének tanacsat.

A kabelt és az esetleg sziikséges hosszabbitokabelt ugy vezessiik, hogy ne legyen lehetéség annak megrantasara, illetve

arra, hogy valaki ralépjen.

Amennyiben hosszabitékabelt hasznalunk, ennek alkalmasnak kell lennie a megfeleld teljesitmény atvitelére, mert

ellenkezd esetben a kabel és/vagy az aljzat tulforrosodhat.

* A készllék nem alkalmas sem az lizemi hasznalatra, sem a szabadban térténé hasznalatra.
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* A készliléket hasznalat kdzben ne hagyjuk felligyelet nélkdl.

* A gyermekek nem képesek azoknak a veszélyeknek a felismerésére, amelyek a villamos berendezések szakszerdtlen
hasznalatabol szarmaznak. Eppen ezért ne engedjik meg a gyermekeknek, hogy a villamos haztartasi eszkdzoket
felGigyelet nélkil hasznaljak.

* Ha a készllék nincs hasznalatban, valamint ha azt tisztitani akarjuk, huzzuk ki az aljzatbol a halozati csatlakozodugaszt.

* Vigyazat! A készlilék mindaddig aram alatt van, amig a halozathoz van csatlakoztatva.

¢ A halozati csatlakozo kihtzasa elétt kapcsoljuk ki a készlléket.

¢ A készliléket nem szabad a halézati csatlakozé kabelnél fogva vinni.

[ SPECIALIS BIZTONSAGI ELOIRASOK |

* A készliléket nem szabad iiresen felfliteni. Csak akkor szabad bekapcsolni, ha az olajat vagy zsirt mar betoltéttiik az
olajtartalyba (9).

« Ugyeljiink a betdltési jeldlésekre (4) az olajtartaly belsejében (9). Ne toltsiink be tul sok, vagy tul kevés olajat, illetve zsirt
az olajtartalyba (9).

« Egési sériilés veszélye all fenn! A forré olajjal, zsirral vagy egyéb folyadékkal vatosan banjunk! Kiildnésen
fontos ez, ha a késziléket ilyen forro folyadékkal egyiitt elmozditjuk. Ugyeljtink a kifreccsend olajra és a kicsapodod
gézokre is!

« Ugyeljiink arra, hogy a siitékosar (16) megfeleléen illeszkedjék be az olajtartalyba (9), és a fedél (8) teliesen lezarddjon.
Szigortan tilos a késziiléket nyitott fedéllel (8) lizemeltetni!

* Ne tartsunk semmiféle gyulékony anyagot a bekapcsolt készilék kdzelében.

* Ne Uzemeltessiik a készliléket felligyelet nélkdil.

¢ Ha az olaj esetleg meggyullad, zarjuk le a fedelet (8), és azonnal hlizzuk ki a halozati csatlakozot (11).

* Csak jo minéségu olajat hasznaljunk. Ne keverjiik egymassal a kilénféle olajakat, illetve zsirokat.

* Kizarolag eredeti, illetve a gyarto altal ajanlott tartozékokat hasznaljunk.

* A készliléket - és ugyanigy a forr6 olajat vagy zsirt is - tartsuk biztonsagos, a gyermekek altal el nem érhetd helyen,
lehdlésikig.

LELSO UZMBEHELYEZES |

* Minden csomagold anyagot tavolitson el.

* A készlilék tisztitasat a Tisztitas és dpolas cim( részben leirtak szerint végezzik. Kilondsen a siitékosarat (16), az
olajtartalyt (9) és a kosarfogét (13) tisztitsuk meg alaposan. Az Ujabb hasznalatbevétel el6tt minden alkatrészt gondosan
szaritsunk meg.

* Megjegyzés: Az elsé hasznalatbavétel soran enyhe szag vagy flist keletkezhet. Ez artalmatlan, és csak révid ideig tart.
Ugyeljiink a megfeleld szelldztetésre.

| KEZELES |

o Készitslik el6 a sitésre szant ételt.

* Nyissuk ki a készlilék fedelét (8), és vegylk ki a sltékosarat (16).

¢ Ez utan toltsiink be megfeleld étkezési olajat az olajtartalyba (9). Ajanlatos jo minéségl névényi olajat hasznalni. Az
olajnak legalabb a minimums-jelig (4) - az olajtartaly (9) belsejében talalhatd - kell érmnie. A maximum-jelet (4) azonban az
olajszint nem lépheti tul!

« Olajsiitébe valé siitézsir hasznalata: EI6szor olvasszuk meg a zsirt egy kiilén edényben gyenge tizon a tlzhelyen. Az
igy megolvasztott zsirt nagyon évatosan téltsiik be az olajtartalyba (9).

* Az olajtartalyba (9) beledermedt zsir felhasznalasa: A felmelegités elétt szurkaljunk villaval lyukakat a zsirba. Ennek
soran tgyeljink arra, hogy ne sértsiik meg a siitkosarat (16) és a sltétartalyt (9). A zsirt ezutan alacsony fokozaton
melegitsik fel.

* A készlilékben vajat vagy margarint nem szabad hasznalni; mar alacsony hémérsékleten is erds fiist képzédik!

* Vigyazat kifreccsenés veszélye all fenn! A s(itésre szant nedves alapanyagot el6bb szaritsuk meg, és csak ez utan
tegylk be.

* Forgassuk a szabalyozot (7) az 6ramutaté jarasaval szemben, (tkdzésig (= OFF allasba).

* Csatlakoztassuk a halézati csatlakozoét (11) megfeleld aljizathoz. A POWER (5) jelzélampa kigyullad.

* Helyezziik be a sutésre szant alapanyagot a siitékosarba (16). Az alapanyag magassaga nem haladhatja meg a
maximum-jelet (4) - amely a siitokosar (16) felsé részén talalhato.

A maximum-jel (4) félé nyll6 alapanyag nem sl at megfeleléen.
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« Allitsuk be a szabalyozot (7) az dramutaté jarasanak megfeleld iranyban, a kivant hémérsékletre. A siités idétartama és a
szlikséges hémérséklet az alapanyag jellegétdl és tulajdonsagaitdl fiigg. Tartsuk be az adott éleimiszer eléallitojanak

esetleges eldirasait. Az alabbi hémérséklet- és idéadatok csak tajékoztato jellegliek:
Alapanyag Siitési homérséklet | Siitési ido

O Zoldség 140°C 4 - 6 perc

“Bn Kenyér/tészta 150°C 4 - 5 perc

=L Hal 160°C 5 - 6 perc

4 Baromfi 170°C 12-15 perc

,an Hasabburgonya 180°C 12-15 perc

**__ Mélyhitétt étel 190°C lasd a gyarto eldirasait

A HEAT (10) jelz6lampa kigyullad.
A fltéelem (3) az olajtartaly (9) belsejében, megkezdi az olajnak a kivant hémeérsékletre torténd felhevitését. Amikor a
hémérséklet a beallitott értéket eléri, a HEAT (10) jelzélampa kialszik.
Ekkor megkezdhetjlk az alapanyag siitését. Ennek érdekében enyhén nyomjuk 6ssze a kosarfogo (13) nyitott oldalat
(lasd az abrat). Ezutan illessziik bele a kosarfogo (13) két kdrmét a sutékosar-tartd (14) két nyilasaba. Engedjik el az
6sszenyomott fogot (13). Ellendrizzik, hogy a siitékosar (16) szilardan csatlakozik-e a fogdhoz (13).
Nyissuk ki a fedelet (8), és tegylik be a siitékosarat (16) az alapanyaggal egyiitt az olajtartalyba (9). Ugyeljiink arra, hogy
az olaj ne freccsenjen ki!
Nyomjuk 6ssze a fogédt (13), és vegylik le a sutékosar-tartordl (14). Zarjuk le a fedelet (8).
A késziilék beépitett termosztattal van ellatva. Eppen ezért a HEAT (10) jelz6lampa idénként kigyulladhat és elaludhat. Ez
mutatja, hogy a készllék az olajat rovid ideig melegiti, hogy fenntartsa az allandé hémérsékletet.
¢ Amikor az alapanyag megsllt, évatosan nyissuk ki a fedelet (8).
Vigyazat: a forro g6z és esetleg a kifreccsend forré olaj égési sériilést okozhat!
¢ Rogzitsiik a kosarfogot (13) ismét a leirt modon a siitékosarhoz (16). Vegyik ki a siitékosarat (16) az olajtartalybdl (9).
Csepegtessiik le az olajat.
¢ Ezutan a kész megsiilt ételt kivehetjlk a siitékosarbol (16).
« Allitsuk a szabalyozot (7) az dSramutato jarasaval ellentétes iranyba OFF allasba. A HEAT (10) jelzélampa kialszik. Hizzuk
ki a halozati csatlakozot (11). A POWER (5) jelzélampa kialszik. Hagyjuk az olajat teljesen lehdilni.

TISZTITAS ES APOLAS |

* A biztonsagi elirasokat feltétlendl tartsuk be.

* Miel6tt a tisztitast elkezdenénk, hagyjuk a késziiléket és annak tartalmat teljesen lehdilni.

* A készlléket minden sités utan ki kell tisztitani, mivel az ételmaradékok kénnyen megégnek, és az olaj illetve a zsir
ezaltal gyorsabban megavasodik. Legalabb az olajban maradt ételmaradékokat tavolitsuk el.

* Az olajat rendszeresen cseréljik le.

* A haz kilsé oldalanak és a fedélnek (8) a tisztitasahoz vizzel és sziikség esetén enyhe mosogatoszerrel megnedvesitett
ruhat hasznaljunk.
Vigyazat! A villamos részek nem keriilhetnek a vizzel érintkezésbe!

* Az olajtartalyt (9) meleg vizzel és mosogatoszerrel tisztitsuk ki; ez utan hideg vizzel oblitsik ki.

* A siitékosar (16) és a kosarfogo (13) meleg vizzel és mosogatdszerrel, akar még mosogatdgépben is elmosogathatd.

* Ne hasznaljunk surol6 tisztitoszert vagy kemény tisztitdeszkozt.

* A tisztitdshoz szigortan tilos benzint vagy olddszert hasznalni.

* A sziir6 kicserélése: A sz(ir6t rendszeresen cseréljilk ki. Enhez elészor vegyik le a szliréfedelet (2) a fedélrdl (8).
Vegylk ki a régi sz(irét és a készllékkel egyitt szallitott tartalék szdrét (12) tegyiik be a sziréfészekbe. Tegylk vissza a
szlréfedelet (2).

[ MUSZAKI ADATOK |

Tapfesziiltség : 230V~ 50Hz
Energiafogyasztas : 900 Watt

Az olajtartaly befogadoképessége  : 1 liter
Betdltendé olajmennyiség : minimum: 450 ml / maximum:500 ml




| KORNYEZETVEDELMI TANACSOK |

Ezt a terméket az élettartama végén ne dobjuk a normal haztartasi szemétbe, hanem adjuk le a villamos és
elektronikai hulladékok atvevéhelyén. A terméken talalhatd szimbdlum, a hasznalati utmutato vagy a
csomagolas felirata erre hivja fel a figyelmet.

A késziilék anyagai a jeloléstiiknek megfeleléen ujrahasznosithatdak. Az Ujrahasznositassal, az anyagok ismételt
felhasznalasaval, illetve a hasznalt készllékek egyéb felhasznalasaval sokat tehetlink kdrnyezetiink megovasaért.

A megfeleld hulladék-atvevéhelyrdl a helyi dnkormanyzatnal érdeklédhetiink.

[ GARANCIAFELTETELEK ES UGYFELSZOLGALAT |

Késziilékeinket szallitas el6tt rendkivil pontos mindségi ellenérzésnek vetjlik ald. Ha ennek ellenére gyartas vagy szallitas
kézben karosodas tortént, kerjlk, juttassa vissza a készlléket a kereskeddének. A torvény altal meghatarozott jogokon kiviil
a vasarlo a kévetkezd garancia értelmében is koveteléssel élhet:

A megvasarolt késziilékekre 2 év garanciat biztositunk, a vasarlas napjatédl szamitva. Ezalatt az idészak alatt ingyen vallalunk
minden javitast, amely bizonyithatéan gyartasi vagy anyaghibanak tudhato be. Ekkor vagy kicseréljiik késziilékét, vagy
ingyen megjavitjuk. Nem érvényes a garancia azokra a meghibasodasokra, melyek helytelen hasznalat vagy harmadik
személy altal térténd javitds, beavatkozas vagy nem gyari alkatrész behelyezése kdzben vagy utan jonnek létre.

elta GmbH
Carl-Zeiss Str. 8

D-63322 Rodermark h m ) .
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| LIBRETTO ISTRUZIONI FT101W MINI-FRIGGITRICE |
Gentile cliente,

Per evitare eventuali danni e rischi risultanti da un uso erroneo, leggete attentamente il presente libretto istruzioni
prima di adoperare I'apparecchio. Badate a sempre osservare i cenni di sicurezza. Se I'apparecchio viene
consegnato a terzi, consegnare anche le istruzioni per l'uso.

[ PARTI DELLAPPARECCHIO |
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1. Impugnatura coperchio 9. Recipiente friggitrice
2. Copertura filtro 10. Indicatore HEAT
3. Elemento termico (all'interno del recipiente friggitrice) ~ 11. Cavo elettrico con spina
4. Segno minimo / segno massimo 12. Filtro di ricambio
(allinterno del recipiente friggitrice) 13. Pinza
5. atore POWER 14. Supporto cesto friggitrice
6. Tabella 15. Segno massimo
7. Regolatore 16. Cesto friggitrice
8.  Coperchio

| NORME DI SICUREZZA |

Funzionamento scorretto e uso improprio possono danneggiare I'apparecchio e causare danni all’'utente.
L’'apparecchio deve essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato previsto. Non ci si assume responsab
per possibili danni causati da uso scorretto o trattamento improprio.

Prima di collegare il dispositivo alla presa di corrente, verificare che la corrente ed il voltaggio siano analoghi a
quelli indicati sulla piastrina.

Non mettere I'apparecchio o la spina in acqua o in qualunque altro liquido. Nel caso in cui il dispositivo dovesse
accidentalmente cadere in acqua, staccare immediatamente la spina e fare controllare il dispositivo da una
persona qualificata prima di riutilizzarlo.

La mancata osservazione di queste indicazione potrebbe causare una scarica elettrica.

Non cercare di aprire la scatola da soli
Non introdurre alcun oggetto estraneo all'interno dell’apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate, o quando il pavimento & umido, o se I'apparecchio stesso € umido.
Non toccare la spina con mani bagnate o umide.

Verificare il filo e la spina periodicamente per escludere possibili danni. Se il filo o la spina dovessero essere
danneggiati, farli sostituire dal fabbricante o da persona qualificata al fine di evitare rischi.

Non usare I'apparecchio se & caduto o in altro modo danneggiato o se il cavo o la spina siano danneggiati. In
caso di danni, portare I'apparecchio per un controllo da un riparatore di strumenti elettrici e se necessario farlo
riparare.

Non tentare mai di riparare I'apparecchio da soli, per evitare tutti i pericoli connessi all’elettricita.

Non far pendere il cavo su spigoli aguzzi e tenerlo lontano da fonti di calore e fiamma nuda. Togliere la spina
dalla presa tenendo solo la spina.

Ad ulteriore protezione, & possibile corredare I'impianto interno di un dispositivo di sicurezza per correnti di
guasto con una corrente di apertura nominale non superiore ai 30mA. Per ulteriori informazioni rivolgersi al
proprio elettricista.

Assicurarsi che non ci sia pericolo che il cavo o la prolunga possano inavvertitamente essere tirati da qualcuno
0 possano far inciampare qualcuno durante 'uso.

Se si adopera una prolunga, accertarsi che sia adatta alla potenza elettrica dell’apparecchio; in caso contrario
potrebbe verificarsi surriscaldamento della prolunga stessa e/o della presa.




+ |l presente apparecchio non & adatto ad uso commerciale o per uso all’aria aperta.

+ Non lasciare mai I'apparecchio senza controllo durante l'uso.

+ | bambini non riconoscono i pericoli connessi ad un uso scorretto degli apparecchi elettrici. Per questo non
permettere ai bambini di usare apparecchi domestici senza controllo.

« Estrarre sempre la spina dalla presa se I'apparecchio non & in uso e ogni volta prima di pulirlo.

+ Attenzione! Il voltaggio indicato persiste fintanto che il dispositivo rimane collegato alla presa di corrente.

+ Spegnere I'apparecchio prima di togliere la spina dalla presa a muro.

+ Non mantenere l'apparecchio dal cavo.

| PARTICOLARI CONSIGLI PER LA SICUREZZA |

Non riscaldare I'apparecchio quando & vuoto. E possibile accenderlo, dopo avere riempito il recipiente friggitrice
(9) di olio o grasso.

Osservare i segni (4) per il riempimento del recipiente friggitrice (9). Non riempire il recipiente friggitrice (9)
oltre il segno minimo o massimo.

Pericolo di ustioni! Attenzione all’impiego di olio, grasso o liquidi analoghi bollenti! Ci6 vale soprattutto
quando I'apparecchio viene spostato con questo contenuto. Prestare attenzione a possibili spruzzi di olio e
vapori!

Verificare che il cesto della friggitrice (16) sia posizionato correttamente nel recipiente della friggitrice (9) e che
il coperchio (8) sia ben chiuso. Non utilizzare mai I'apparecchio con il coperchio (8) aperto!

+ Allontanare qualunque materiale facilmente infiammabile dall’apparecchio quando € in funzione.

+ Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante 'uso.

+ Nel caso in cui 'olio prendesse fuoco, chiudere il coperchio (8) e scollegare immediatamente la spina elettrica.
+ Utilizzare solamente olio di qualita. Non mischiare diversi tipi di olio e grassi.

+ Utilizzare solamente accessori originali e autorizzati dal produttore.

Lasciare raffreddare I'apparecchio — e gli oli ed i grassi bollenti — in un luogo sicuro ed inaccessibile ai bambini.

[ PRIMA DELLATTIVAZIONE |

» Rimuovere completamente il materiale da imballaggio.

+ Pulire 'apparecchio come descritto nella sezione Pulizia e manutenzione. In particolare pulire il cesto della
friggitrice (16), il recipiente (9) e la pinza (13). Prima dell’utilizzo, asciugare accuratamente tutti i pezzi.

+ Consiglio: Al primo impiego & possibile la comparsa di un leggero odore e la formazione di fumo. Tuttavia si
tratta di un fenomeno irrilevante e di breve durata. Verificare la presenza di sufficiente ventilazione.

|_LFUNZIONAMENTO |

Preparare gli alimenti da friggere.

Aprire il coperchio (8) dell’apparecchio ed estrarre il cesto della friggitrice (16).

Versare nel recipiente della friggitrice (9) una piccola quantita di olio alimentare. Si consiglia 'uso di un olio
vegetale di buona qualita. Versare olio almeno fino al segno minimo (4) — all'interno del recipiente friggitrice (9).
Non superare mai il segno massimo (4)!

Impiego di grasso per friggere solido: Sciogliere prima in una pentola a fiamma debole sui fornelli. Quindi
versare attentamente il grasso sciolto nel recipiente della friggitrice (9).

Impiego di grasso indurito all’interno del recipiente friggitrice (9: Prima di riscaldare praticare dei fori nel
grasso con una forchetta, facendo attenzione a non danneggiare il cestello (16) e il recipiente della friggitrice
(9). Quindi scaldare il grasso con calore debole.

Si prega di non usare margarina o burro; gia a temperatura ridotta si produce la formazione di fumo!
Attenzione: pericolo di spruzzi! Asciugare I'alimento da friggere prima di procedere.

Ruotare il regolatore (7) fino in fondo, in senso orario (= Posizione OFF).

Collegare la spina elettrica (11) con una presa corrispondente. Si accende l'indicatore POWER (5).

Inserire nel cesto della friggitrice (16) I'alimento da friggere desiderato, senza superare il segno massimo (4)
indicato nella parte superiore del cestello della friggitrice (16).

Gli alimenti da friggere al di sopra di questo segno massimo (4) non vengono fritti in maniera conforme.

Ruotare il regolatore (7) in senso orario sulla temperatura desiderata. La durata della frittura e la temperatura
necessaria dipendono dalla tipologia e dalla qualita dell’alimento da friggere. Si prega di seguire le indicazioni
del produttore alimentare corrispondente. Le temperature seguenti valgono come valori indicativi:

Alimento Temperatura Tempo di preparazione
O Verdure 140°C 4 - 6 Min.
=2, Pane/paste alim. 150°C 4 - 5 Min.
<< Pesce 160°C 5— 6 Min.
4. Pollame 170°C 12 -15 Min.
sk Patate fritte 180°C 12 -15 Min.
#  Cibi surgelati 190°C vedere confezione del
produttore alimentare

L'indicatore HEAT (10) si accende.

L’elemento termico (3) all'interno del recipiente della friggitrice (9) inizia a riscaldare I'olio alla temperatura
desiderata. Al raggiungimento della temperatura, si spegne l'indicatore HEAT (10).

Ora e possibile friggere I'alimento. Quindi premere il lato aperto della pinza (13) (vedi illustrazione). Inserire le
due sporgenze della pinza (13) nelle aperture del supporto cestello friggitrice (14). Lasciare la pinza (13).
Verificare che il cesto della friggitrice (16) sia saldo con la pinza (13).

Aprire il coperchio (8) ed inserire il cestello della friggitrice (16) con gli alimenti nel recipiente friggitrice (9) e
prestare attenzione ad eventuali schizzi di grasso!

Premere la pinza (13) ed estrarla dal supporto del cestello della friggitrice (14). Chiudere il coperchio (8).
L’'apparecchio € dotato di un termostato incorporato. L'indicatore HEAT (10) pertanto si accende e si spegne
durante la procedura, ad indicare che I'apparecchio riscalda I'olio, per mantenere la temperatura costante.
Una volta completata la frittura dell’alimento, aprire il coperchietto (8) con attenzione.

Attenzione: vapori bollenti ed eventuali schizzi di grasso possono causare ustioni!

Inserire nuovamente la pinza (13) nel cestello delle friggitrice (16) come descritto. Sollevare il cestello (16) dal
recipiente della friggitrice. Lasciare colare il grasso.

E quindi possibile estrarre I'alimento fritto dal cestello della friggitrice (16).

Ruotare il regolatore (7) in senso antiorario sulla posizione OFF. Si spegne l'indicatore HEAT (10). Staccare la
spina elettrica (11). Si spegne l'indicatore POWER (5). Lasciare raffreddare completamente I'olio.

| CURA E PULIZIA |

+ Osservare tutte le raccomandazioni per la sicurezza.

Prima di eseguire le operazioni di pulizia lasciare raffreddare I'apparecchio ed il contenuto completamente.
Dopo ogni operazione di frittura, € opportuno pulire I'apparecchio, poiché i residui alimentari possono bruciare
facilmente e gli olio e i grassi diventano pili facilmente rancidi. E necessario almeno eliminare i residui
alimentari contenuti nell’olio.

L'olio deve venire rinnovato regolarmente.

Per la pulizia della parte esterna e del coperchio (8) utilizzare un panno inumidito con acqua e detergente
neutro.

Attenzione! Gli elementi elettrici non devono venire a contatto con I'acqua!

Pulire il recipiente friggitrice (9) con acqua calda e detersivo apposito; sciacquare con acqua fredda.

Il cestello (16) e la pinza (13) possono essere lavati con acqua calda e detersivo apposito, anche in
lavastoviglie.

Per la pulizia non utilizzare assolutamente benzina o solventi.

Sostituzione del filtro: In condizioni normali il filtro va sostituito regolarmente. Estrarre la copertura filtro (2) dal
coperchio (8). Estrarre il filtro vecchio e inserire il filtro di sostituzione (12) fornito nell’apposito alloggiamento.
Riposizionare la copertura filtro (2).

| DATI TECNICI |
Tensione di alim : 230 Volt ~ 50 Hz

Potenza assorbita : 900 W

Capacita del recipiente della friggitrice : 1 litro

Quantita olio : Minimo: 450ml / Massimo: 500ml




LAVVERTENZE PER LA TUTELA DELL'AMBIENTE |

materiale o altri tipi di riciclaggio di apparecchi vecchi fornirete un importante contributo alla tutela ambientale.

Informatevi presso 'amministrazione comunale sui punti di smaltimento competenti.

| GARANZIA E SERVIZIO CLIENTI |

Prima della conségna i nostri prodotti sono sottoposti a rigorosi controlli di qualita.

Nonostante cio, se danni dovessero essere stati causati durante la produzione o il trasporto, per favore restituite il
dispositivo al venditore. In aggiunta ai diritti sta dalla legge, I'acquirente ha la possibilita di usufruire, nei

termini indicati della seguente garanzia:

Per il dispositivo acquistato forniamo 2 anni di garanzia, a partire dalla data di acquisto. Durante questo periodo
correggeremo ogni possibile difetto gratuitamente, se & dimostrato che tale anomalia & dovuta a difetti del
materiale o di fabbricazione, provvederemo alla riparazione o sostituzione del prodotto.

Difetti dovuti ad uso improprio di questo dispositivo, o cattivo funzionaménto causato da riparazioni eseguite da
terzi, oppure all’'uso di parti non originali, non sono coperti da questa garanzia.

elta GmbH
Carl-Zeiss Str. 8
D-63322 Rédermark
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| MANUAL DE INSTRUCCIONES

Estimado cliente,

Por favor lea las instrucciones de uso con atencion antes de conectar su aparato a la red eléctrica, para evitar
dafios que un uso no adecuado pudiese provocar. Observe especialmente las indicaciones de seguridad. Si cede
este aparato a terceras personas, debera entregar las instrucciones de uso con él.

[ ELEMENTOS |

FT101W MINIFREIDORA |
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1. Asade la tapadera 9. Recipiente de freido
2. Tapadera del filtro 10. Indicador HEAT
3. Elemento calefactor (en el interior del recipiente de freido) 11. Cable con enchufe
4. Marca de minimo / Marca de maximo 12. Filtro de recambio
(en el interior del recipiente de freido) 13. Pinza prensora
5. Indicador POWER 14. Soporte cesta de la freidora
6. Tabla 15. Marca de maximo
7.  Regulador 16. Cesta de la freidora
8. Tapadera

[INFORMACIONES DE SEGURIDAD ]

Una utilizacion incorrecta y mal uso pueden dafar el aparato y ocasionar heridas al usuario.

Este aparato sélo puede ser destinado al uso para el que fue fabricado. No se puede asumir responsabilidad
por cualquier posible dafio causado por utilizacién o manejo incorrectos.

Antes de conectar el dispositivo a la toma de corriente, verificar que la corriente y el voltaje correspondan a
aquellos indicados sobre la chapa .

No colocar el dispositivo o el enchufe en agua o cualquier otro liquido. En caso de que el dispositivo caiga en
agua accidentalmente, desconectar el enchufe imediatamente y hacer verificar el aparato por una persona
cualificada antes de utilizarlo nuevamente.

La no observancia de esta regla podria causar una descarga electrica fatal.

No ententar abrir el alojamiento sin la ayuda de un experto.

No coloque ninguna clase de objetos dentro de la carcasa.

No utilice el aparato con las manos humedas, sobre un suelo hiumedo o cuando el aparato mismo esté mojado.
No toque el enchufe con las manos humedas o mojadas.

Verificar el cable y el enchufe con regularidad para excluir eventuales dafios. En caso de que uno de estos dos
esté dafiado, tendra que ser substituido por el fabricante o por persona cualificada para evitar riesgos.

No utilice el aparato si se ha caido o se ha dafado de alguna otra manera o si el cable o el enchufe presentan
dafos. En caso de dafio, lleve el aparato a una tienda de reparaciones eléctricas para que sea examinado y
reparado si fuese necesario.

Nunca intente reparar Ud. mismo el aparato. Puede dar lugar a una descarga eléctrica.

No permita que el cable cuelgue sobre bordes afilados y manténgalo bien apartado de objetos calientes y
llamas vivas. Desconecte la unidad del tomacorriente de pared solamente cogiéndolo por el enchufe.

Para una proteccién adicional se puede colocar un interruptor diferencial, para una intensidad no mayor a
30maA, en la instalacién del hogar. Consulte con su electricista para mayor informacion.

Verifique que no exista peligro de que el cable de la unidad o un cable de prolongacién sean accidentalmente
arrancados o que se pueda tropezar con ellos miestras estan en uso.

Si se utiliza un cable prolongador debe ser el adecuado para el consumo eléctrico del aparato, porque lo
contrario puede dar lugar a un calentamiento del mismo cable prolongador o del enchufe.

Este aparato no es apropiado para su utilizacién comercial ni para utilizarse al aire libre.




» Nunca deje la unidad desatendida cuando se esta utilizando.

+ Los nifios no pueden reconocer los peligros que implican la utilizacién incorrecta de los aparatos eléctricos, por
lo tanto, no permita nunca que los nifios utilicen aparatos domésticos sin supervisién.

+ Desenchufe siempre el aparato cuando no esté en uso y también cuando se disponga a limpiarlo.

+ Atencion! El voltaje indicado persiste en cuanto el aparato esté conectado a la toma de corriente.

+ Apague el aparato antes de desenchufarlo.

+ No sostenga el aparato por el cable.

LINDICACIONES ESPECIALES DE SEGURIDAD |

No caliente el aparato cuando esté vacio. Hagalo sélo tras haber afiadido aceite o grasa en el recipiente de
freido (9).

Vigile las marcas de llenado (4) que se encuentran en el interior del recipiente de freido (9). No afada en el
recipiente (9) una cantidad excesiva de aceite 0 grasa ni tampoco una cantidad insuficiente.

iPeligro de quemaduras! {Tenga precaucion al manejar aceite caliente, grasas u otros liquidos! jTenga
cuidado con las salpicaduras de aceite y los vapores, sobre todo si desplaza el aparato con su contenido!
Asegurese de que la cesta de la freidora (16) se encuentra ajustada correctamente en el recipiente de freido
(9) y de que la tapadera (8) estd completamente cerrada. jNo utilice nunca el aparato con la tapadera (8)
abierta!

No cologue ningin material facilmente inflamable cerca del aparato en funcionamiento.

No deje nunca sin vigilancia el aparato en funcionamiento.

En caso de que el aceite comience a arder cubra el aparato con la tapadera (8) y desconecte inmediatamente
el enchufe (11).

e sblo aceites de calidad. No mezcle diferentes aceites o grasas.

+ Utilice exclusivamente los accesorios originales o aquellos recomendados por el fabricante.

Deje enfriar el aparato — asi como el aceite o la grasa caliente - en un lugar seguro fuera del alcance de los
nifos.

[ ANTES DE LA PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO |

+ Retire todos los materiales de embalaje.

+ Limpie el aparato como se indica en Limpieza y cuidados, especialmente la cesta de la freidora (16), el
recipiente de freido (9) y la pinza prensora (13). Seque cuidadosamente todas las piezas antes de volver a
usarlas.

+ Advertencia: Al utilizar el aparato por primera vez, éste puede desprender un ligero olor o humo. Esto no
comporta ningun riesgo y es de corta duracién. Procure que el aparato se encuentre suficientemente ventilado.

[ MANEJO |

Freir alimentos.

Abra la tapadera (8) del aparato y retire la cesta de la freidora (16).

A continuacion vierta aceite en el recipiente de freido (9). Le recomendamos que utilice un buen aceite vegetal.
Afada aceite hasta que alcance al menos la marca de minimo (4) — situada en el interior del recipiente de
freido (9) - y procurando que no rebase la marca de maximo (4).

Aplicacion de la grasa soélida para freir: en primer lugar, fundir la grasa en una cacerola a fuego suave y a
continuacién verter con cuidado la grasa fundida en el recipiente de freido (9).

Aplicacion de grasa endurecida en el recipiente de freido (9): antes de calentar pinche la grasa con un
tenedor procurando no dafar la cesta de la freidora (16) y el recipiente de freido (9). A continuacion caliente la
grasa a fuego suave.

No utilice ninglin tipo de margarina o de mantequilla pues ésta desprende humo ya a baja temperatura.
iPrecaucion, peligro de salpicaduras! seque los alimentos hiumedos antes de freirlos.

Gire el regulador (7) en el sentido horario hasta el punto final (= Posicién OFF).

Conecte el enchufe (11) a una toma. En ese momento se iluminara el indicador POWER (5).

Introduzca en la cesta de la freidora (16) los alimentos deseados, asegurandose de que éstos no sobrepasen la
marca de maximo (4) - situada en la parte superior de la cesta (16) - ya que, aquellos alimentos que se
encuentren por encima de ésta no se freirdn convenientemente.

E

Gire el regulador (7) en el sentido horario hasta la temperatura deseada. El tiempo de freido y la temperatura
necesaria dependen del tipo y la calidad de los alimentos. Le recomendamos que tenga en cuenta la
informacion relativa a los alimentos ofrecida por el fabricante. Las siguientes temperaturas son orientativas:

Alimento Temperatura de freido |Tiempo
@ Verduras 140°C 4 - 6 Min.
<2 Pan / pastas
alimentarias 150°C 4 - 5 Min.
@ Pescado 160°C 5— 6 Min.
4- Aves 170°C 12 -15 Min.
sk Patatas fritas 180°C 12 -15 Min.
%  Congelados 190°C véanse indicaciones en el
embalaje del producto

En ese momento se iluminara el indicador HEAT (10).

Ahora el elemento calefactor (3) situado en el interior del recipiente de freido (9) empezara a calentar el aceite
a la temperatura deseada. Una vez que se ha alcanzado dicha temperatura se apagara el indicador HEAT (10).
Ahora puede empezar a freir los alimentos. Presione ligeramente la parte abierta de la pinza prensora (13)
(véase ilustracion). A continuacion ajuste las dos curvaturas de la pinza prensora (13) a las aberturas del
soporte de la cesta (14). Suelte la pinza (13). Asegurese de que la cesta de la freidora (16) se encuentra
firmemente ajustada a la pinza prensora (13).

Abra la tapadera (8) e introduzca la cesta de la freidora (16) con los alimentos en el recipiente de freido (9).
iCuidado con las salpicaduras de grasa!

Apriete la pinza prensora (13) y retirela del soporte de la cesta (14). Cierre la tapadera (8).

El aparato dispone de un termostato incorporado. De este modo, el indicador HEAT (10) puede encenderse y
volver a apagarse para indicar que el aparato esta calentando el aceite durante un corto periodo para
mantener una temperatura constante.

Cuando los alimentos estén bien fritos, abra con cuidado la tapadera (8).

iPrecaucion: el vapor caliente y las eventuales salpicaduras de grasa pueden producir quemaduras!
Coloque de nuevo la pinza prensora (13) como se indica, en la cesta de la freidora (16). Retire la cesta de la
freidora (16) del recipiente de freido (9) y deje escurrir la grasa.

A continuacién, retire los alimentos de la cesta (16).

Gire el regulador (7) en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién OFF. En ese momento se
apagara el indicador HEAT (10). Desconecte el enchufe (11). En ese momento se apagaré el indicador
POWER (5). Deje que el aceite se enfrie completamente.

LIMPIEZA Y CUIDADO |

Tenga en cuenta también las indicaciones de seguridad.

Deje enfriar completamente el aparato y su contenido antes de proceder a limpiarlo.

El aparato deberia limpiarse después de cada uso, ya que los restos de comida se queman facilmente y el
aceite pronto se vuelve rancio. En todo caso, retire por Io menos los restos de comida del aceite.

Cambie regularmente el aceite.

Para limpiar la tapadera (8) y la parte exterior de la carcasa utilice un pafio humedecido en agua y si fuera
necesario un detergente suave.

jAtencion! Los elementos eléctricos no deben estar en contacto con el agua.

Lave el recipiente de freido (9) con agua caliente y detergente y aclarelo con agua fria.

Puede lavar la cesta de la freidora (16) y la pinza prensora (13) en agua con detergente o en el lavavajillas.
No utilice ningin detergente ni utensilio de limpieza abrasivo.

+ No utilice nunca gasolina o disolventes para limpiar el aparato.

Cambio del filtro: cambie el filtro regularmente. En primer lugar extraiga la tapadera del filtro (2) de la
tapadera (8). Retire el filtro viejo y coloque el filtro de recambio (12) en el portafiltros. Ajuste de nuevo la
tapadera del filtro (2).

[ DATOS TECNICOS |
Tension de funcionamiento : 230V ~ 50Hz

Potencia : 900 vatios

Capacidad del recipiente de freido : 1 litro

Cantidad de llenado de aceite Minimo: 450ml / Maximo:500ml




E

| INDICACIONES SOBRE EL MEDIO AMBIENTE |

No deseche este producto en la basura doméstica una vez que se haya cumplido su vida de
funcionamiento, depositelo en un punto de recogida de aparatos eléctricos y electronicos. El simbolo
que se encuentra en el producto, el manual de usuario o el embalaje, hacen referencia a este punto.

El pléstico es reutilizable segun esté indicado. Con la reutilizacion de productos de pléstico reciclado u otra clase
de reciclaje de aparatos viejos, esta contribuyendo de forma importante a la conservacion del medio ambiente.

Inférmese en su administracién local sobre la entidad de eliminacién de residuos competente.

|_GARANZIA E SERVIZIO CLIENTI |

Prima della conségna i nostri prodotti sono sottoposti a rigorosi controlli di qualita.

Nonostante cio, se danni dovessero essere stati causati durante la produzione o il trasporto, per favore restituite il
dispositivo al venditore. In aggiunta ai diritti stabiliti dalla legge, I'acquirente ha la possibilita di usufruire, nei
termini indicati della seguente garanzia:

Per il dispositivo acquistato forniamo la garanzia di 2 afos decorrénte dalla data di vendita. Durante questo
periodo correggeremo ogni possibile difetto gratuitamente, se & dimostrato che tale anomalia & dovuta a difetti del
materiale o di fabbricaziéne, provvederemo alla riparazione o sostituzione del prodotto.

Difetti dovuti ad uso improprio di questo dispositivo, o cattivo funzionaménto causato da riparazioni eseguite da
terzi, oppure all’'uso di parti non originali, non sono coperti da questa garanzia.
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| MANUAL DE INSTRUCOES FT101W MINIFRITADEIRA |
Caro consumidor

Para evitar danos ou acidentes causados pelo uso inadequado, leia cuidadosamente este manual de instrucdes
antes de operar o aparelho. Siga as instrugdes de seguranca todas as vezes que utilizar o aparelho. Se este
aparelho passer para as maos de uma outra pessoa, certifique-se de que as instru¢des de funcionamento da
ventoinha/aquecedor vao juntamente com o aparelho.

| ESTRUTURA |
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1. Pega datampa 8. Tampa
2. Cobertura do filtro 9. Recipiente de fritar
3. Elemento de aquecimento 10. Indicador HEAT
(no interior do recipiente de fritar) 11.  Cabo de alimentagdo com ficha
4. Marca de minimo / marca de maximo 12. Filtro de substituicao
(no interior do recipiente de fritar) 13. Pega de apoio
5.  Indicador POWER 14. Dispositivo de fixacdo do cesto de fritar
6. Tabela 15. Marca de maximo
7.  Regulador 16. Cesto de fritar

| INFORMAGOES RELATIVAS A SEGURANCA |

+ A utilizag&o incorrecta pode danificar o aparelho e causar ferimentos ao utilizador.

+ O aparelho apenas pode ser utilizado para o seu fim previsto. Nao sera assumida qualquer responsabilidade
por possiveis danos causados pelo uso incorrecto ou manuseamento improprio.

Antes de ligar o dispositivo a fonte de corrente, verificar que a corrente e a voltagem correspondam aquelas
indicadas na chapa.

N&o colocar o aparelho ou a tomada em agua ou otro liquido. Em caso que isso acontese-se acidentalmente,
disligar o aparelho imediatamente e fazer-lo examinar por pessoa qualificada antes de utiliza-lo novamente.
A nao observancia desta regra pode causar un choque eletrico fatal.

N&o procurar abrir a caixa sozihnos.

Né&o coloque quaisquer objectos no interior da caixa.

N&o use o aparelho com as méaos molhadas, sobre uma superficie hiumida ou quando o proprio aparelho
estiver molhado.

Nao toque na tomada com as méos molhadas ou humidas.

Verificar o fio e a tomada regularmente para excluir posiveis danos. Si o fio ou a tomada estiverem
prejudicados, terdo que ser substituidos pelo fabricante ou por pessoa qualificada para excluir posiveis perigos.
Néo utilizar o aparelho no caso de cair ou ficar danificado de outro modo, ou ainda se o cabo ou a ficha
estiverem danificados. No caso de avaria, levar o aparelho a uma oficina de reparagdes eléctricas para ser
examinado e reparado se necessario.

Nunca tente reparar o aparelho por si proprio. Podera sofrer um choque eléctrico.

N&o deixar o cabo pendurado sobre arestas cortantes e manté-lo afastado de objectos quentes e chamas
vivas. Para retirar a ficha da tomada segurar sempre pela ficha.

Para protec¢do adicional, é possivel equipar a instalacdo eléctrica doméstica com um disjuntor de corte de
corrente, com uma corrente de interrupcao nominal ndo superior a 30mA. Aconselhe-se com o seu electricista.
Certifique-se de que nao ha perigo de o cabo ou a extens&o serem puxados ou de alguém tropegar neles
durante a utilizag&o.
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Se for utilizado um cabo de extensao, tera de ser apropriado para o consumo de energia do aparelho; caso
contrario, pode ocorrer um sobreaquecimento do cabo de extensao e/ou da ficha.

Este aparelho ndo é adequado para uso comercial nem para utilizagé@o ao ar livre.

Nunca deixar o aparelho sem vigilancia quando em uso.

As criangas ndo reconhecem os perigos associados ao uso incorrecto de aparelhos eléctricos. Por isso, nunca
permita que as criangas utilizem electrodomésticos sem superviséo.

Retirar sempre a ficha da tomada de corrente quando o aparelho ndo esta a ser usado e antes de ser limpo.
Atencao! A voltagem nominal estara presente enquanto o aparelho estiver ligado a corrente.

Desligue o aparelho antes de o desligar da tomada de electricidade.

Nao segurar o aparelho pelo cabo de alimentag&o.

| CONSELHOS DE SEGURANGA ESPECIAIS |

Nao aqueca o aparelho em vazio. O mesmo s6 deve ser ligado depois de ter sido acrescentado 6leo ou
gordura no recipiente de fritar (9).

Respeite as marcas de enchimento (4) no interior do recipiente de fritar (9). Ndo acrescente no recipiente de
fritar (9) 6leo ou gordura em quantidade excessiva ou insuficiente.

Perigo de queimaduras! Cuidado no contacto com éleos, gorduras ou outros liquidos quentes! Isso
aplica-se em especial quando o aparelho é deslocado com estes conteudos. Tenha cuidado com salpicos de
6leo e vapores!

Certifique-se de que o cesto de fritar (16) é correctamente encaixado no recipiente de fritar (9) e que a tampa
(8) é completamente fechada. Nunca coloque o aparelho em funcionamento com a tampa (8) aberta!

Nao devem situar-se na proximidade do aparelho em funcionamento objectos faciimente inflaméaveis.

Nunca deixe o aparelho em funcionamento sem vigilancia.

Caso o 6leo comece a queimar, feche a tampa (8) e retire a ficha (11) imediatamente da tomada.

Utilize apenas 6leos de qualidade. Nao misture diferentes 6leos ou gorduras.

Utilize exclusivamente acessorios originais ou recomendados pelo fabricante.

Deixe o aparelho — bem como os 6leos e as gorduras quentes — arrefecer num local fora do alcance das
criangas.

| ANTES DA PRIMEIRA COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO 7_

+ Retire todos os materiais de embalagem.

+ Limpe o aparelho da forma descrita em Limpeza e manuteng¢do. Limpe em especial o cesto de fritar (16), o
recipiente de fritar (9) e a pega de apoio (13). Seque totalmente todos os acessorios antes da sua utilizagao.

+ Observacgao: Aquando da primeira utilizagdo pode ocorrer uma ligeira libertagao de odores e fumo. Estes sdo
inofensivos e de curta duragao. Proporcione ventilagao suficiente.

| UTILIZACAO |

Prepare o alimento a fritar.

Abra a tampa (8) do recipiente e retire o cesto de fritar (16).

Acrescente, agora, um 6leo alimentar adequado no recipiente de fritar (9). Recomendamos a utilizacdo de um

6leo vegetal de boa qualidade. Acrescente o 6leo, no minimo, até a marca de minimo (4) — situada no interior

do recipiente de fritar (9). A marca de maximo (4) nao deve ser excedida!

« Utilizacado de gordura de fritar sélida: Derreta, primeiro, a gordura num tacho no fogdo com pouco calor.
Acrescente, depois, com muito cuidado a gordura derretida no recipiente de fritar (9).

+ Utilizacao de gordura endurecida no recipiente de fritar (9): Antes do aquecimento, pique a gordura com

um garfo. Tenha cuidado para nao danificar o cesto de fritar (16) e o recipiente de fritar (9). Aqueca, em

seguida, a gordura com pouco calor.

Nao utilize margarina ou manteiga; a formagéo de fumo ocorre imediatamente a baixa temperatura!

Cuidado! Perigo de salpicos! Seque o alimento humido a fritar, antes de o colocar na fritadeira.

Rode o regulador (7) no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio até a posicao final (= Posicdo OFF).

Ligue a ficha (11) a uma tomada. O indicador POWER (5) acende-se.

Coloque o alimento a fritar no cesto de fritar (16). O alimento a fritar ndo deve estar acima da marca de

méaximo (4) — situada na parte superior do cesto de fritar (16).

O alimento a fritar que se situe acima desta marca de maximo (4) nao sera frito da forma desejada.
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Rode o regulador (7) no sentido dos ponteiros do reldgio para a temperatura necessaria. A duragdo da fritura e
a temperatura necessaria dependem do tipo e das caracteristicas do alimento a fritar. Tenha em conta, por
favor, as informagdes do respectivo fabricante do alimento. As seguintes temperaturas constituem apenas
valores de orientacdo:

Alimento a fritar Temperatura de fritura ' Tempo de cozedura
o2 Legumes 140°C 4— 6 min.

<2, P&o/Massas 150°C 4 - 5 min.

=1 Peixe 160°C 5— 6 min.

4. Aves 170°C 12 -15 min.

& Batatas fritas 180°C 12 -15 min.

#  Congelados 190°C vide embalagem do

fabricante do alimento

O indicador HEAT (10) acende-se.

O elemento de aquecimento (3) no interior do recipiente de fritar (9) comega, agora, a aquecer o 6leo até a
temperatura desejada. Logo que esta temperatura seja alcangada, o indicador HEAT (10) apaga-se.

Os alimentos podem, agora, ser fritados. Para isso, aperte ligeiramente o lado aberto da pega de apoio (13)
(vide ilustragdo). Engate ambas as extremidades arqueadas da pega de apoio (13) nas aberturas no dispositivo
de fixacdo do cesto de fritar (14). Apds o encaixe, deixe de apertar a pega de apoio (13). Verifique se o cesto
de fritar (16) e a pega de apoio (13) estédo fixamente engatados.

Abra a tampa (8) e coloque o cesto de fritar (16) com os alimentos dentro do recipiente de fritar (9). Tenha
cuidado com eventuais salpicos de gordura!

Aperte a pega de apoio (13) e separe-a do dispositivo de fixagéo do cesto de fritar (14). Feche a tampa (8).
O aparelho tem um terméstato integrado. O indicador HEAT (10) pode, por isso, acender e apagar
alternadamente durante a fritura. Indica, dessa forma, que o aparelho aquece o 6leo em intervalos para manter
a temperatura constante.

Depois de terminada a fritura dos alimentos, abra a tampa (8) com cuidado.

Cuidado: Vapores quentes e eventuais salpicos de gordura podem causar queimaduras!

Engate novamente a pega de apoio (13), da forma descrita anteriormente, no cesto de fritar (16). Levante o
cesto de fritar (16) para fora do recipiente de fritar (9). Deixe a gordura escorrer.

O alimento frito pode, agora, ser retirado do cesto de fritar (16).

Rode o regulador (7) no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para a posi¢do OFF. O indicador HEAT
(10) apaga-se. Retire a ficha (11) da tomada. O indicador POWER (5) apaga-se. Deixe o 6leo arrefecer
totalmente.

[ LIMPEZA E CUIDADOS |

Para isso, cumpra impreterivelmente as instru¢bes de seguranca.

Deixe o aparelho e o seu contetdo arrefecer totalmente antes de iniciar a sua limpeza.

O aparelho deve ser limpo apds cada fritura, uma vez que os restos dos alimentos se queimam faciimente e,
consequentemente, os 6leos ou gorduras ficam rangosos mais depressa. Devem ser retirados, no minimo, os
restos dos alimentos presentes no éleo.

O 6leo deve ser renovado regularmente.

Para a limpeza da estrutura exterior e da tampa (8), utilize um pano humedecido em agua e, eventualmente,
um detergente suave.

Cuidado! Os elementos eléctricos ndo devem entrar em contacto com agua!

Limpe o recipiente de fritar (9) com agua quente e detergente; em seguida passe-o por agua fria.

O cesto de fritar (16) e a pega de apoio (13) podem ser lavados com &gua quente e detergente, e também
podem ser lavados na méaquina de lavar louga.

Nao utilize detergentes abrasivos ou utensilios de limpeza duros.

Para a limpeza, nao utilize, em circunstancia alguma, benzina ou solvente.

Substituicao do filtro: O filtro deve ser substituido em intervalos regulares. Para isso, retire, primeiro, a
cobertura do filtro (2) da tampa (8). Retire o filtro antigo e coloque o filtro de substituicdo fornecido (12) na

cavidade de filtragao. Coloque novamente a cobertura do filtro (2).
[ DADOS TECNICOS |
Tenséo de funcionamento : 230 V~50 Hz
Consumo de energia : 900 W
Capacidade do recipiente de fritar : 1 litro

Quantidade 6leo : Minimo: 450 ml / Maximo: 500 ml




Pt

| CONSELHOS PARA PROTECCAO DO AMBIENTE |

Este produto, no fim do seu periodo de vida util, ndo deve ser depositado no lixo doméstico normal.
Devera ser, pelo contrario, depositado num ponto de recolha para reciclagem de aparelhos
eléctricos e electronicos. O simbolo no produto, as instru¢cdes de utilizagdo e a embalagem chamam
a atengéo para esse facto.

material ou outras formas de utilizagédo de aparelhos velhos fazem com que dé um contributo valioso para a
proteccéo do nosso ambiente.

Por favor, informe-se junto das autoridades locais sobre os centros de recolha competentes.

| GARANTIA E SERVICO POS-VENDA |

Antes da entrega os nossos aparelhos sdo submetidos a um severo controlo de qualidade. Se, apesar de todos
os cuidados tanto no processo de produgdo como no transporte, o aparelho apresentar algum defeito,
agradecemos o favor de o devolver ao vendedor. Independentemente de todos os direitos de garantia legais, o
comprador tem os seguintes prorrogativas em relagdo a garantia:

Para o aparelho adquirido, oferecemos uma garantia de 2 anos a comegar no dia da aquisi¢do. Durante este
periodo eliminamos gratuitamente qualquer deficiéncia provadamente atribuivel a defeitos de materiais ou de
fabricac@o, quer por meio de reparagao, quer por troca.

As deficiéncias provocadas por utilizagao inadequada do aparelho, por intervengdo ou reparagao por parte de
terceiros ou pela montagem de pecas estranhas néao séo cobertas pelo dmbito desta garantia.
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FT101W_MINI FRYTKOWNICA |

| INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowny Kliencie,

W celu unikniecia niepozadanych uszkodzen i wypadkow, spowodowanych przez nieprawidtowe uzycie urzadzenia, nalezy
przed uruchomieniem go uwaznie przeczyta¢ ponizsza instrukcje obstugi. Prosimy stosowac jg zawsze i bez wyjatku.
Przekazujac urzadzenie osobie trzeciej, nalezy dotaczy¢ do niego instrukcje obstugi.

[BUDOWA |
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1. Uchwyt pokrywy 8.  Pokrywa
2.  Pokrywa filtra 9. Pojemnik do smazenia
3.  Element grzewczy 10. Wskaznik HEAT
(wewnatrz pojemnika do smazenia 11. Przewdd sieciowy z wtyczka
4.  Oznaczenie minimum/maksimum 12. Filtr zastepczy
(wewnatrz pojemnika do smazenia ) 13. Szczypce chwytakowe
5.  Wskaznik POWER 14. Zamocowanie koszyka
6. Tabela 15. Oznaczenie maksimum
7.  Regulator 16. Koszyk na frytki

[ WARUNKI BEZPIECZENSTWA |

* Nieprawidtowa obstuga oraz nieodpowiednie obchodzenie sie z urzadzeniem moga prowadzi¢ do zaktdcen jego pracy i
do obrazen ciata uzytkownika.

* Urzadzenie moze by¢ uzywane jedynie do przewidzianego celu. W przypadku niezgodnego z przeznaczeniem uzycia lub

nieodpowiedniej obstugi nie bedzie przejeta odpowiedzialnos¢ za powstate szkody.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu oraz napiecie sieciowe zgadza sie z danymi

na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Nie zanurza¢ urzadzenia i wtyczki w wodzie lub innych ptynach. Jezeli jednak zdarzy sie, ze urzadzenie wpadnie do

wody, natychmiast wyciagna¢ wtyczke z gniazdka, a urzadzenie przekaza¢ przed ponownym uzyciem do przegladu przez

fachowca.

Istniej niebezpieczenstwo zagrozenia zycia przez porazenie pradem!

Nigdy nie otwiera¢ samemu obudowy!

W Zzadnym wypadku nie wprowadza¢ przedmiotow do wnetrza obudowy.

Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi rekami, nie stawia¢ go na wilgotnym podtozu i nie uzywac go, jezeli jest mokre.

Nigdy nie chwyta¢ wtyczki mokrymi rekami.

Kontrolowac regularnie kabel zasilajacy i wtyczke pod wzgledem ewentualnych uszkodzen. W przypadku uszkodzen

kabel zasilajacy i wtyczka musza zosta¢ wymienione przez producenta lub wykwalifikowanego fachowca w celu

unikniecia narazenia na niebezpieczenstwo.

* Nie uzywac urzadzenia, jezeli kabel zasilajacy i wtyczka wykazuja uszkodzenia, urzadzenie upadto na ziemie lub

uszkodzone zostato uszkodzone w inny sposéb. W takich przypadkach przekaza¢ urzadzenie do kontroli wzglednie

naprawy w specjalistycznym warsztacie.

Nie prébowac nigdy naprawy samemu. Istnieje niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nie zawiesza¢ kabla sieciowego nad ostrymi kantami i trzymaé z dala od goracych przedmiotéw i otwartego ptomienia.

Odtaczac kabel od gniazdka ciggnac tylko za wtyczke.

Dodatkowa ochrone zapewnia montaz w instalacji domowej zabezpieczenia o znamionowym pradzie wyzwalajacym nie

wiekszym jak 30 mA. Prosze zasiegnac¢ rady u instalatora urzadzen elektrycznych.

* kabel zasilajacy, jak i ewentualny przedtuzacz tak utozy¢, zeby nie byto mozliwe niezamierzone pociagniecie oraz
potkniecie sie o niego.
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* Jezeli uzywany jest przedtuzacz, musi on posiada¢ odpowiednie parametry. W przeciwnym wypadku nastapi¢ moze
przegrzanie kabla i/lub wtyczki.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przemystowego i do stosowania na zewnatrz.

* Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru w trakcie jego uzytkowania.

» Dzieci moga nie rozpoznaé niebezpieczenstwa wynikajacego z nieumiejetnego obchodzenia sie urzadzeniami
elektrycznymi. Dlatego nigdy nie wolno pozwoli¢ dzieciom obstugiwac¢ urzadzenia bez nadzoru.

* Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka, jezeli urzadzenie nie jest uzywane i przed czyszczeniem.

* Uwaga! Urzadzenie jest pod napieciem dopoki podtaczone jest ono gniazdka.

* Wytaczy¢ urzadzenie przed wyciagnieciem wtyczki z gniazdka.

* Nigdy nie przenosi¢ urzadzenia trzymajac za kabel.

[ szZCZEGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA |

* Nie rozgrzewac¢ urzadzenia bez napetnienia go olejem lub tluszczem. Mozna je wtaczy¢ dopiero po napetnieniu
pojemnika do smazenia (9) olejem lub ttuszczem

* Przestrzega¢ oznaczenia (4) wewnatrz pojemnika do smazenia (9). Nie napetnia¢ pojemnika do smazenia zbyt duza lub
zbyt matq iloscia oleju lub tluszczu.

* Niebezpieczenstwo oparzenia! Ostroznie przy obchodzeniu si¢ z gorgcymi olejami, ttuszczami i innymi ptynami!
Dotyczy to w szczegdlnosci sytuaciji, kiedy urzadzenie z zawartoscig jest przestawiane. Uwazac na bryzgi oleju i pare!

* Uwazac, zeby koszyk (16) dopasowany byt doktadnie do pojemnika do smazenia (9) i zeby pokrywa (8) byta catkowicie
zamknieta. Nigdy nie uruchamia¢ urzadzenia przy otwartej pokrywie (8)!

* W okolicy uruchomionego urzadzenia nie powinny znajdowaé sie tatwopalne materiaty.

* Nigdy nie pozostawia¢ uruchomionego urzadzenia bez nadzoru.

* W przypadku zapalenia sie oleju, zamkna¢ pokrywe (8) i wyja¢ natychmiast wtyczke (11) z gniazdka.

* Uzywac tylko olejow wysokiej jakosci. Nie miesza¢ ze sobg olejow lub ttuszczow réznego rodzaju.

* Stosowaé wytacznie oryginalne lub polecane przez producenta akcesoria.

* Urzadzenie - jak rowniez oleje i tluszcze - pozostawi¢ do wychtodzenia w bezpiecznym i niedostepnym dla dzieci
miejscu.

| PRZED PIERWSZYM URUCHOMIENIEM |

* Usuna¢ wszystkie materiaty opakunkowe.

» Urzadzenie czysci¢ w sposob opisany w Czyszczenie i pielegnacja. Czysci¢ w szczegdlnosci koszyk na frytki (16),
pojemnik do smazenia frytek (9) i szczypce chwytakowe (13). Przed ponownym uzyciem wszystkie czesci starannie
wysuszyc.

* Wskazowka: Podczas pierwszego uruchomienia powstac sie moze charakterystyczny zapach i pojawi¢ sie dym. Jest to
nieszkodliwe i trwa krotko. Zapewni¢ wystarczajacg wentylacje.

| OBSLUGA |

* Przygotowaé produkty do smazenia.

* Otworzy¢ pokrywe (8) urzadzenia i wyja¢ koszyk na frytki (16).

* Pojemnik do smazenia (9) napetni¢ teraz odpowiednim olejem spozywczym. Polecamy stosowanie dobrego,
wyprodukowanego na bazie roslinnej oleju. Poziom oleju siega¢ powinien przynajmniej oznaczenia minimum (4) -
wewnatrz pojemnika do smazenia (9). Oznaczenie maksimum (4) nie moze zosta¢ jednak przekroczone!

* Uzycie tluszczow twardych do smazenia: Na wstepie ttuszcz roztopi¢ w garnku na matym ogniu na piecyku.
Nastepnie roztopiony ttuszcz przela¢ bardzo ostroznie do pojemnika do smazenia (9).

¢ Uzycie tluszczu stwardniatego w pojemniku do smazenia (9): Przed podgrzaniem zrobi¢ w ttuszczu dziurki za
pomoca widelca. Uwazac przy tym, aby nie uszkodzi¢ koszyka (16) i pojemnika do smazenia (9). Nastepnie ttuszcz
podgrzewac¢ w matej temperaturze.

* Nie stosowac margaryny lub masta, powstawanie dymu nastepuije juz przy niskiej temperaturze!

« Uwaga! Niebezpieczenstwo opryskania! Wilgotne produkty wysuszy¢ przed smazeniem.

* Regulator (7) przekrecié do konca w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (= pozycja OFF).

* Wityczke (11) wtozy¢ do gniazdka. Wskaznik POWER (5) zapala sie.

* Wypetni¢ koszyk (16) produktami do smazenia. Zawarto$¢ nie powinna przekracza¢ oznaczenia maksimum (4) -
potozonego w goérnej czesci koszyka (16).

Zawarto$¢ znajdujaca sie powyzej tego oznaczenia (4) nie usmazy sie wedtug zyczenia.

¢ Regulator (7) ustawi¢ zgodnie z ruchem wskazowek zegara na wymagang temperature. Czas smazenia i wymagana
temperatura zalezg od rodzaju i wtasciwosci produktow. Prosze zwroci¢ uwage na informacje odpowiedniego producenta
artykutow spozywczych.
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* Nastepujace temperatury sa wskaznikami:

Produkty Temperatura smazenia | Czas smazenia

O Warzywa 140°C 4 - 6 min.

8-, Chleb/makarony 150°C 4 - 5 min.

<1 Ryby 160°C 5- 6 min.

4. Drob 170°C 12 -15 min.

S Frytki 180°C 12 -15 min.

& Mrozonki 190°C patrz opakowanie
producenta

¢ Wskaznik HEAT (10) swieci sie.

* Element grzewczy (3) wewnatrz pojemnika do smazenia (9) rozpoczyna podgrzewanie oleju do nastawionej temperatury.
W momencie osiggniecia tej temperatury wskaznik HEAT (10) gasnie.

* Produkty moga byc¢ teraz smazone. W tym celu otwarta strone szczypiec chwytakowych (13) lekko $cisna¢ (patrz
rysunek). Nastepnie obydwa wybrzuszenia szczypiec chwytakowych (13) dopasowaé do otworéw zamocowania koszyka.
Zwolni¢ scisniete szczypce (13). Sprawdzi¢, czy koszyk (16) dopasowany jest mocno do szczypiec (13).

* Otworzy¢ pokrywe (8) i wtozy¢ koszyk (16) z produktami do pojemnika do smazenia (9). Uwazac na rozbryzgi ttuszczu!

« Scisna¢ szczypce chwytakowe (13) i zdja¢ z zamocowania koszyka (14). Pokrywe (8) zamknagé.

* Urzadzenie wyposazone jest we wbudowany termostat. Dlatego wskaznik HEAT (10) moze od czasu do czasu zapalac¢
sie i gasna¢. Oznacza to, ze urzadzenie utrzymuje olej w statej temperaturze.

¢ Po zakonczeniu smazenia produktow, ostroznie otworzy¢ pokrywe (8).

Uwaga: goraca para i ewentualnie pryskajacy olej spowodowa¢ moga oparzenia!

¢ Szczypce (13) zamocowac ponownie na koszyku (16), jak opisano powyzej. Przy wyjmowaniu koszyka (16) z pojemnika
do smazenia (9) odczekaé moment w celu osaczenia ttuszczu.

¢ Usmazone produkty mozna wyja¢ teraz z koszyka (16).

* Regulator (7) ustawi¢ ruchem przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara na pozycie OFF. Wskaznik HEAT (10) gasnie.
Wyciagna¢ wtyczke (11) z gniazdka. Wskaznik POWER (5) gasnie. Olej pozostawi¢ do catkowitego schtodzenia.

[ CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA |

* Nalezy koniecznie przestrzega¢ wskazéwek bezpieczenstwa.

* Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenie i jego zawartos¢ catkowicie schtodzic.

* Po kazdym smazeniu urzadzenie powinno zosta¢ umyte, poniewaz pozostatosci moga sie tatwo zapali¢, a oleje i ttuszcze
szybciej jajczeja. Przynajmniej usuniete powinny zosta¢ pozostate w oleju resztki produktéw.

* Olej powinien by¢ regularnie zmieniany.

* Do czyszczenia obudowy zewnetrznej i pokrywy (8) stosowaé Sciereczke zwilzong woda z dodatkiem tagodnego $rodka
czyszczacego.
Uwaga! Elementy elektryczne nie moga wejs¢ w kontakt z woda!

* Pojemnik do smazenia (9) zmywaé goraca woda i ptynem do naczyn, a nastepnie sptuka¢ zimng woda.

* Koszyk (16) i szczypce (13) zmywane moga by¢ goracej wodzie z ptynem do naczyn, rowniez w zmywarce.

* Do czyszczenia nie stosowac¢ szorujacych srodkéw i twardych przyborow czyszczacych.

* W zadnym przypadku nie stosowa¢ do czyszczenia benzyny i rozpuszczalnikow.

* Wymiana filtra: Filtr powinien by¢ wymieniany w regularnych odstepach czasu. W tym celu zdja¢ pokrywe filtra (2) z
pokrywy (8). Wyja¢ stary filtr i wiozy¢ w zagtebienie dla filtra dostarczony filtr zastepczy (12). Zatozy¢ ponownie pokrywe
filtra (2).

[ DANE TECHNICZNE |

Napigcie znamionowe : 230V~ 50Hz
Moc : 900W
Pojemnosc¢ pojemnika do smazenia : 1 litr

llo$¢ potrzebnego oleju minimum : 450ml / maksimum:500ml
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| WSKAZOWKI DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA |

Po zakonczeniu okresu trwatosci produktu nie wolno wyrzuca¢ do $mieci z gospodarstwa domowego.
Powinien by¢ on oddany do punktu zbiorki urzadzen elektronicznych i elektrycznych przeznaczonych do
recyclingu. Wskazuje na to symbol na produkcie, w instrukcji obstugi lub opakowaniu.

Materiaty nadaja sie do ponownego przetworzenia zgodnie z ich oznakowaniem. Dzieki ponownemu przetworzeniu,
wiasciwej utylizacji lub innym formom wykorzystania starych urzadzen maja Panstwo wazny wktad w ochronie naszego
Srodowiska.

Prosze zapyta¢ sie w administracji gminnej o wiasciwe miejsce utylizacii.

| GWARANCJA | ZAKEADY USEUGOWE |

Wszystkie nasze wyroby se starannie testowane jakosciowo przed przekazeniem na sprzedaz. W wypadku jednak
uszkodzen, spowodowanych transportem lub fabrycznych, nalezy urzadzenie zwrocic¢ do sklepu, w ktérym zostato kupione.
Oproécz wszelkich praw gwarancyjnych producent zapewnia nabywcom:

Produkt ma 2-latnia gwarancje poczawszy od dnia zakupu. W tym terminie, kazde uszkodzenie na skutek fabrycznej
wadliwosci, lub wadliwosci materialéw, usuwana bedzie bezptatnie poprzez wymiane urzadzenia lub remont. Gwarancja nie
dotyczy uszkodzen spowodowanzch nieprawidtowa eksploatacija, nie przestrzeganiem instrukciji, nie dozwolonymi zmianami
lub remontowaniem przez osobe nie uprawniona.
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| GEBRUIKSAANWIJZING FT101W MINIFRITEUSE |
Beste Klant,

Om schade te voorkomen door verkeerd gebruik lees eerst de gebruiksaanwijzing goed door. Volg altijd de
veiligheidsinstructies. Wanneer dit apparaat doorgegeven wordt aan een ander persoon zorg dan dat de
gebruiksaanwijzing aanwezig is.

[OPBOUW 7_

\
6 1 : RS
7 12
1. Dekselgreep 8.  Deksel
2.  Filterafdekking 9.  Frituurreservoir
3. Verwarmingselement 10. Verwarmingsindicator HEAT
(aan de binnenkant van het frituurreservoir) 11.  Netkabel met netstekker
4. Minimum/maximummarkering 12.  Vervandfilter
(aan de binnenkant van het frituurreservoir) 13. Grijptang
5.  Stroomindicator POWER 14. Houder frituurmand
6. Tabel 15.  Maximummarkering
7.  Regelaar 16. Frituurmand

[ VEILIGHEIDSINSTRUCTIES |

Een verkeerd gebruik of een onjuiste behandeling kan tot storingen van het apparaat en verwondingen bij de
gebruiker leiden.

Het apparaat mag enkel voor de voorziene doeleinden gebruikt worden. Bij een onjuist gebruik, of bij een
verkeerde hantering wordt geen aansprakelijkheid voor eventueel optredende schade aanvaard.

Gelieve voor de aansluiting op het net te controleren of het stroomtype en de netspanning overeenkomen met
de desbetreffende gegevens op het typeplaatje van het apparaat.

Het apparaat en de netstekker niet in water of andere vloeistoffen onderdompelen. Als het apparaat toch ooit in
het water terechtkomt, onmiddellijk de stekker uittrekken en het apparaat bij een vakman laten controleren
alvorens het opnieuw te gebruiken.

Anders bestaat levensgevaar wegens het risico van een elektrische schok.

Probeer nooit zelf om de behuizing te openen!

Steek niet met voorwerpen in de binnenkant van de behuizing.

Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft, op een vochtige vloer of als het apparaat nat is.

De netstekker nooit met natte of vochtige handen aanraken.

De netkabel en de netstekker regelmatig op eventuele beschadigingen controleren. Bij beschadigingen moeten
de netkabel en de netstekker door een hersteller, resp. een bevoegde technische dienst vervangen worden om
gevaar te vermijden.

Het apparaat niet in gebruik nemen als de netkabel of de netstekker schade vertonen, of als op het apparaat op
de grond gevallen is, of op een andere manier beschadigd werd. In dergelijke gevallen moet het apparaat ter
controle en eventuele herstelling naar een bevoegde technische dienst gebracht worden.

Porbeer nooit om het apparaat zelf te herstellen. U zou het gevaar lopen een elektrische schok te krijgen!

De netkabel niet over scherpe kanten laten hangen en uit de buurt houden van verhitte voorwerpen en open
vlammen. Trek de kabel enkel aan de stekker uit het stopcontact.

De inbouw van een verliesstroomschakelaar met een nominale afvalstroom van niet meer dan 30 mA in de
huisinstallatie biedt een bijkomende bescherming. Vraag raad aan uw elektro-installateur.

Leg de kabel en de eventueel benodigde verlengkabel zodanig dat men er niet ongewild aan kan trekken of
erover kan vallen.
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Als een verlengkabel gebruikt wordt, moet deze voor het overeenkomstig vermogen geschikt zijn. Anders kan
het tot een oververhitting van de kabel en/of stekker komen.

Dit apparaat is noch voor commercieel gebruik, noch voor gebruik in openlucht geschikt.

Laat het apparaat tijdens het gebruik nooit onbewaakt achter.

Kinderen kunnen de gevaren die in de verkeerde omgang met elektro-toestellen schuilen niet herkennen.
Laat elektrische huishoudelijke apparatuur daarom nooit zonder toezicht door kinderen gebruiken.

Trek de netstekker uit het stopcontact als het apparaat niet in gebruik is en voor elke reiniging.

Opgelet! Het apparaat staat onder stroom zolang het op het stroomnet aangesloten is.

Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

Het apparaat mag enkel gebruikt worden voor de doeleinden waarvoor het voorzien is.

Er mogen enkel onderdelen van de fabrikant of van zijn plaatselijke verdeler gebruikt worden.

Het apparaat nooit aan het netsnoer dragen.

|_BIJZONDERE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES |

Het toestel niet in lege toestand opwarmen. Het mag pas ingeschakeld worden nadat olie of vet in het
frituurreservoir (9) gevuld werd.

Let op de vulmarkeringen (4) aan de binnenkant van het frituurreservoir (9). Niet teveel of te weinig olie of vet in
het frituurreservoir (9) doen.

Gevaar voor brandwonden! Wees bijzonder voorzichti de omgang met hete olién, vetten of andere
vloeistoffen! Dit geldt vooral als het toestel met een dergelijke inhoud verschoven wordt. Let op voor
oliespatten en hete dampen!

Let erop dat de frituurmand (16) correct in het frituurreservoir (9) gezet wordt en dat het deksel (8) volledig
dichtgeklapt is. Het toestel nooit met een open deksel (8) gebruiken!

Er mogen zich geen licht brandbare materialen in de buurt van het in gebruik genomen toestel bevinden.

Het toestel nooit zonder toezicht laten werken.

Als de olie zou beginnen branden, het deksel (8) sluiten en onmiddellijk de netstekker (11) uittrekken.

Gebruik enkel olie van goede kwaliteit. Verschillende olién of vetten niet met elkaar mengen.

Gebruik uitsluitend originele, resp. door de fabrikant aanbevolen toebehoren.

Het toestel - net zoals hete olién en vetten - volledig laten afkoelen op een veilige plaats, buiten het bereik van
kinderen!

|_VOOR DE EERSTE INGEBRUIKNEMING |

+ Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

+ Het apparaat reinigen zoals beschreven onder REINIGING EN ONDERHOUD. Maak vooral de frituurmand
(16), het frituurreservoir (9) en de grijptang (13) schoon. Alle delen voor het gebruik zorgvuldig afdrogen.

+ Opmerking: Bij het eerste gebruik kan een lichte reuk- of rookvorming ontstaan. Dit is evenwel ongevaarlijk en
slechts van korte duur. Zorg voor een voldoende verluchting.

[ BEDIENING |

Bereid het frituurgoed voor.

Het deksel (8) van het toestel openen en de frituurmand (16) uit de friteuse halen.

Vul het frituurreservoir (9) nu met olie die geschikt is voor levensmiddelen. We raden aan olie van goede
kwaliteit te gebruiken die gemaakt is op plantaardige basis. De olie moet minstens tot aan de
minimummarkering (4) — aan de binnenkant van het frituurreservoir (9) aangeduid - gevuld worden. De
maximummarkering (4) mag evenwel niet overschreden worden!

Gebruik van vast frietvet: Laat het vet eerst in een pot op een zacht vuurtje op het fornuis smelten.

Het gesmolten vet dan zeer voorzichtig in het frituurreservoir (9) gieten.

Gebruik van vet dat in het frituurreservoir (9) verhard is: Voor het verhitten met een vork gaten in het vet
prikken. Let erop dat de frituurmand (16) en het frituurreservoir (9) daarbij niet beschadigd worden. Het vet
vervolgens op lage temperatuur verwarmen.

Gelieve geen margarine of boter te gebruiken; dan ontstaat reeds rookvorming op lage temperatuur!
Voorzichtig, gevaar voor spatten! Vochtig frituurgoed drogen voor het gefrituurd wordt.

De regelaar (7) tegen uurwijzerzin in tot aan het eindpunt draaien (= Positie OFF).

De netstekker (11) op een stopcontact aansluiten. De stroomindicator POWER (5) licht op.

De frituurmand (16) met het te frituren goed vullen. Het frituurgoed mag de maximummarkering (4) aan de
bovenkant van de frituurmand (16) aangeduid - niet overschrijden.

Frituurgoed dat boven de maximummarkering (4) uitsteekt, zal niet naar wens gefrituurd worden.

De regelaar (7) in uurwijzerzin op de gewenste temperatuur instellen. De frituurduur en de nodige temperatuur
zijn afhankelijk van de soort en de toestand van wat u wilt frituren. Gelieve op de informatie te letten die de
fabrikant van de betrokken voedingsmiddelen op de verpakking heeft vermeld.
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+ De volgende temperaturen zijn richtwaarden:

Frituurgoed Frituurtemperatuur | Gaartijd

o Groenten 140°C 4 — 6 min.

=2., Brood/Deegwaren 150°C 4 - 5 min.

@ Vis 160°C 5 - 6 min.

4. Gevogelte 170°C 12 -15 min.

sk Frieten 180°C 12 -15 min.

&  Diepvrieswaren 190°C zie verpakking van de fabrikant

van de betrokken voedingsmiddelen

De verwarmingsindicator HEAT (10) licht op.

Het verwarmingselement (3) aan de binnenkant van het frituurreservoir (9) begint nu de olie tot de gewenste
temperatuur op te warmen. Zodra deze temperatuur bereikt is, dooft de verwarmingsindicator HEAT (10).

De levensmiddelen kunnen nu gefrituurd worden. Daarvoor de open kant van de grijptang (13) lichties
samendrukken (zie afbeelding). Nu de beide uitstekende gedeelten van de grijptang (13) in de openingen van
de houder aan de frituurmand (14) vastklikken. De samengedrukte grijptang (13) loslaten. Controleren of de
frituurmand (16) goed aan de grijptang (13) bevestigd is.

Deksel (8) openen en de frituurmand (16) met de levensmiddelen in het frituurreservoir (9) zetten. Let op voor
vetspatten!

De grijptang (13) samendrukken en van de houder van de frituurmand (14) afnemen. Deksel (8) sluiten.

Het toestel beschikt over een ingebouwde thermostaat. Het kan dus zijn dat de verwarmingsindicator (10)
tussendoor even oplicht en daarna terug dooft. Daarmee wordt aangegeven dat het apparaat de olie opnieuw
kortstondig verwarmt om de temperatuur constant te houden.

Als de levensmiddelen voldoende gefrituurd zijn, het deksel (8) voorzichtig openen.

Voorzichtig: Hete dampen en eventueel spattend vet kunnen brandwonden veroorzaken!

De grijptang (13) zoals beschreven terug aan de frituurmand (16) bevestigen. De frituurmand (16) uit het
frituurreservoir (9) tillen. Het vet laten uitdruipen.

Het frituurgoed kan nu uit de frituurmand (15) gehaald worden.

De regelaar (7) tegen uurwijzerzin in op positie OFF instellen. De verwarmingsindicator HEAT (10) dooft. De
netstekker (11) uittrekken. De stroomindicator POWER (5) dooft. De olie volledig laten afkoelen.

[REINIGING EN ONDERHOUD |

Let hierbij ook op de veiligheidsinstructies.

Het toestel en zijn inhoud volledig laten afkoelen voordat u met de reiniging ervan begint.

Het toestel moet na elke frituurbeurt gereinigd worden, aangezien etensresten gemakkelijk beginnen te branden
en olién of vetten daardoor sneller ranzig worden. Verwijder minstens de in de olie achtergebleven etensresten.
De olie moet geregeld ververst worden.

Voor de reiniging van de buitenbehuizing en het deksel (8) een met water bevochtigd doek en eventueel een
zacht reinigingsmiddel gebruiken.

Voorzichtig! De elektrische elementen mogen niet met water in aanraking komen!

De frituurhouder (9) met warm water en wat spoelmiddel reinigen en vervolgens met koud water uitspoelen.

De frituurmand (16) en de grijptang (13) kunnen met warm water en wat spoelmiddel, maar ook in de
vaatwasmachine gereinigd worden.

Geen schurende of harde reinigingsmiddelen gebruiken.

Voor de reiniging mag in geen geval benzine of een oplosmiddel gebruikt worden.

Vervangen van de filter: De filter moet geregeld vervangen worden. Daarvoor eerst de filterafdekking (2) van
het deksel (8) afnemen. De oude filter verwijderen en de meegeleverde vervandfilter (12) in de filterkom leggen.
De filterafdekking (2) terug aanbrengen.

| TECHNISCHE GEGEVENS |

Bedrijfsspanning : AC 230V~ 50Hz

Capaciteit van het frituurreservoir @ 1 liter

Vermogensopname : 900 Watt

Hoeveelheid olie : Minimum: 450ml/Maximum:500ml
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LAANWIJZINGEN INZAKE DE MILIEUBESCHERMING |

a

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet samen met het normale huishoudelijke afval
verwijderd worden, maar moet afgegeven worden op een verzamelpunt voor de recycling van
elektrische en elektronische apparatuur. Het symbool op het product, in de gebruiksaanwijzing of op
de verpakking maakt u daarop attent.

De werkstoffen zijn volgens hun kenmerking herbruikbaar. Met het hergebruik, de stoffelijke verwerking of
andere vormen van recycling van oude apparaten levert u een belangrijke bijdrage tot de bescherming van ons
milieu.

Gelieve bij het gemeentebestuur informatie te vragen over het bevoegde verzamelpunt.

[ GARANTIE EN KLANTENDIENST |

Alvorens onze apparaten de fabriek verlaten, worden ze aan een strenge kwaliteitscontrole onderworpen. Indien
niettegenstaande alle zorg tijdens de productie of tijdens het transport schade ontstaan zou zijn, verzoeken wij u
het apparaat terug te brengen naar uw verdeler. Naast de wettelijke waarborg heeft de koper naar keuze recht op
de volgende waarborgprestaties:

Wij bieden op het gekocht apparaat 2 jaar waarborg die op de dag van de verkoop begint te lopen. Binnen deze
periode verhelpen we kostenloos alle defecten die toe te schrijven zijn aan materiaal- of fabricagefouten, hetzij
door herstelling, hetzij door omruiling.

Defecten die ontstaan zijn door een onjuist gebruik en door fouten die door ingrepen en herstellingen van derden,
of door de montage van vreemde onderdelen ontstaan zijn, vallen niet onder deze garantie.
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| NAVOD PRO OBSLUHU FT101W MINI FRITEZA |

Vazeny zakazniku,

nez pripojite vasi fritézu do elektrické sité, peclivé prostuduijte tento navod k obsluze, aby se nespravnym
pouzitim neposkodila. Pozornost vénuijte predevsim bezpec¢nostnim pokyntim. Pokud predavate

fritézu tretim stranam, musi byt tento Navod k pouziti nedilnou soucasti.

['souéasTi |

o

- s SRas 16
11 35 S
6 ad
7 12
1. Drzadlo vika 9. Nadoba na smazeni
2. Viko filtru 10. Kontrolka TEPLOTY
3.  Ohfivaci téleso (uvnitf fritovaciho hrnce) 11. Kabel se zastr¢kou
4.  Znacka minima / zna¢ka maxima 12. Vyménny filtr
(uvnitf fritovaciho hrnce) 13. Skripec
5. Kontrolka ZAPNUTI 14. Uchyceni kose na smazeni
6. Seznam 15. Znacka maxima
7. Ovlada¢ 16. Kos na smazeni
8. Viko

[ BEZPEENOSTNi POKYNY |

+ Nespravnym provozem a nevhodnym pouzitim se mize fritéza poskodit a uzivatel se mize zran
Fritéza se mUZe pouzivat pouze pro svij uréeny ucel. Neni pfebirana zadna zodpovédnost za jakékoli mozné
poskozeni, zapficinéné nespravnym pouZzitim ¢i nevhodnou manipulaci.

Nez pripojite fritézu k elektrické siti zkontrolujte, zda se napéti a vykon shoduje s Udaji na vykonnostnim $titku.
Zafizeni ¢i zasuvku neponorujte do vody ¢i jinych kapalin. Pokud se v§ak nahodou zafizeni ocitne ve vode,
okamzité odpojte zafizeni a pred dal$im pouzitim jej nechejte zkontrolovat kvalifikovanou osobou.

Nedodrzeni muze zapfi¢init zavazny araz elektrickym proudem!

Nikdy se nepokouseijte otevirat plast zafizeni.

Do plasté neumistujte zadné predméty.

Zafizeni neobsluhujte s mokryma rukama, nepouzivejte na mokrém podkladu nebo pokud je samo zafizeni
mokré.

Nedotykeijte se zastrcky mokryma nebo vihkyma rukama.

Pravidelné kontrolujte mozné poskozeni privodniho kabelu a zastréky. Je-li privodni kabel &i zastrcka
poskozena, musi vyménény vyrobcem nebo kvalifikovanou osobou, abyste nebyli vystaveni nebezpeci.
Zafizeni nepouzivejte, pokud upadlo nebo bylo jinym zpisobem poskozeno nebo pokud je poskozen pfivodni
kabel &i zasuvka. V pripadé poskozeni nechejte zafizeni zkontrolovat, popfipadé opravit v elektro-servisu.
Nikdy se nepokousejte opravovat zafizeni sami. Mohlo by dojit k Grazu elektrickym proudem.

Nenechavejte pfivodni kabel na ostrych predmétech a zajistéte, aby byl v dostate¢né vzdalenosti od horkych
pfedméty a pfimych plamenl.Zastréku vytahujte ze zasuvky tak, Ze drzite pouze zastréku.

Je mozné nainstalovat zvlastni ochranu do elektrické instalace domu a to pouZitim proudovym jisticem s
jmenovitym vypinacim proudem maximéalné 30mA. Pro radu pozadejte vaseho elektrikare.

Ujistéte se, Ze nehrozi Zadné nebezpeti diky nedbale vedenému privodnimu ¢i prodiuZzovacimu kabelu, nebo
Ze 0 néj nemuze béhem pouzivani kdokoli klopytnout.

Pokud je pouzit prodiuzovaci kabel, musi byt vyhovovat pfikonu zafizeni, jinak mizZe dojit k pfehfati
prodluzovaciho kabelu nebo zastrcky.

Toto zafizeni neni vhodné pro komeréni pouziti ani pro venkovni pouziti.

Nikdy nenechavejte zafizeni bez dozoru béhem pouzivani.

Déti nejsou schopné rozeznat nebezpeci, jenz je spojené s nespravnym pouzivanim elektrickych zafizeni.
Nedovolte tedy, aby déti pouZivaly doméci spotrebite bez dozoru.
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+ VZdy odpojujte zastréku ze zasuvky, pokud se fritéza nepouziva a pred Cisténim.
+ Vystraha! Fritéza je stale pod jmenovitym elektrickym napétim, pokud je pfipojena do sitové zasuvky.
+ Nez fritézu odpojite ze zasuvky, vypnéte ji.
+ Nikdy nenoste fritézu za kabel.
[ BEZPEENOSTNi DOPORUCENI |
* Nezapinejte pristroj, kdyz je prazdny.
Pristroj muze byt zapnut pouze, kdyZ je nadoba na smazeni (9) naplnéna olejem nebo tukem.
« Ridte se znackami min a max (4) vnitf nadoby na smazeni (9). Nedaveijte prilis mnoho oleje.
* Nebezpedci popaleni!
Bud'te opatrni pfi zachazeni s horkym olejem, tukem nebo jinymi tekutinami.
Zejména premistujete-li pfistroj, kdyz je naplnén horkou tekutinou.
Pozor na paru a prskani oleje!
« Ujistéte se, ze ko$ na smazeni (16) je fadné nasazen do nadoby na smazeni (9) a Ze je viko dobre priklopené.
Nikdy nepouzivejte pfistroj bez priklopeného vika (8)!
 P¥i pouzivani odstrante z okoli pfistroje hoflavé materialy.
* Nikdy neodchazejte od pfistroje, je-li zapnuty.
« Jestlize za¢ne olej horet, zavrete viko (8) a ihned odpojte z elektfiny.
 Pouzivejte kvalitni olej. Nemicheijte rtizné typy olejd nebo tuku.
 Pouzivejte pouze originalni souéasti nebo souéasti doporuc¢ené vyrobcem.
* Nechte pristroj a horky olej, tuk vychladnou na bezpeéném misté mimo dosah déti.
| PRED PRVNIM POUZITIM |
 Pristroj zcela vybalte.
« Umyite piistroj, jak je popsano v éasti Cisténi a udrzba.
Ko$ na smazeni (16), nadoba na smazeni (9) a skfipec (13) je tfeba dobre umyt.
Vsechny soucasti musi byt otfeny do sucha.
* Poznamka: Je mozné, Ze pfi prvnim pouziti se objevi lehky zapach.
Neni skodlivy a po chvili ustane.
Zajistéte, aby mistnost byla dobre vétratelna.

[ ovLADANI |

* Pripravte potraviny pro smazeni.
* Otevrete viko (8) a vyndejte kos na smazeni (16).
« Nalijte do pfistroje vhodny olej. Doporu¢ujeme pouzit rostlinny olej. Hladina oleje musi dosahnout alespon ke znaéce
minima (4) vnitf nadoby na smazeni (9). Zaroven nesmi byt hladina oleje nad znackou maxima (4).
¢ Pouziti pevného tuku: nejprve tuk rozehrejte v hrnicku na mirném ohni. Potom opatrné nalijte do nadoby na smazeni
9).
* Pouziti ztuzeného tuku v nadobé na smazeni (9): Pred ohfivanim propichejte vidlickou.
Dejte pozor, abyste neposkodili ko$ na smazeni (16) a nadobu na smazeni (9).
Tuk ohrivejte pfi nizké teploté.
¢ Prosim, nepouzivejte margarin nebo maslo. Tuto tuky se prepaluy|
¢ Pozor, nebezpedi vyprsknuti!
Vihké potraviny by mély byt osuseny pred smazenim.
¢ Otocte ovladacem (7) proti sméru hod. ruci¢ek, dokud nedosahnete konce (= pozice VYPNUTO).
« Zapojte kabel do zasuvky. Kontrolka ZAPNUTI (5) se rozsuiti.
Naplnte kos na smazeni (16) potravinami na smazeni. Potraviny by nemély presahnout znacku maxima (4), ktera je
nakreslena nahore na kosi na smazeni (16). Potraviny presahuijici tuto znacku nebudou dobfe usmazeny.
Otocte ovladacem (7) ve sméru hod. ruci¢ek pro nastaveni pozadované teploty. Doba smazeni a teplota zavisi na druhu
potraviny. Prosim, respektujte také informace uvedené vyrobcem potraviny.
Nasledujici hodnoty slouzi pouze pro orientaci:

pfi nizkych teplotach!

Potravina Teplota Doba smazeni
O Zelenina 140°C 4 - 6 Min.
“B5 Chléb a pedivo 150°C 4- 5 Min.
= Ryby 160°C 5- 6 Min.
MMW Drubez 170°C 12 -15 Min.
& Hranolky 180°C 12 -15 Min.
Mrazené potraviny 190°C Viz. informace na obalu
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¢ Kontrolka TEPLOTY (10) se rozsviti.
¢ Ohfrivaci téleso (3) uvniti nadoby na smazeni (9) zacne zahfivat olej.
Kdyz je dosazeno pozadované teploty, kontrolka TEPLOTY (10) zhasne.
Nyni mohou byt potraviny smazeny. Lehce zmacknéte skfipec (13) (viz. obrazek). Nasadte dva zobacky skfipce (13) do
otvort na Gchytu kose na smazeni (14). Uvolnéte skiipec (13). Ujistéte se, ze je kos na smazeni (16) je dobfe uchycen
pomoci skfipce (13).
* Otevrete viko (8) a vlozte kos na smazeni (16) s jidlem do nadoby na smazeni (9).
Davejte pozor na prskajici omastek!
* Zmacknéte skfipec (13) a sundejte ho z uchytu kose na smazeni (14). Priklopte viko (8).
 Pfistroj je vybaven termostatem.
Kontrolka TEPLOTY (10) se proto mize rozsvitit a zase zhasnout béhem smazeni.
To znamena, ze pristroj zahfiva olej, aby udrzel nastavenou teplotu.
« Jestlize jsou potraviny usmazeny, opatrné odklopte viko (8).
Pozor: horka para a prskajici omastek mize zpusobit popaleni.
* Nasadte skfipec (13) zpét na ko$ na smazeni (16).
Vyndeijte ko$ na smazeni (16) z nadoby na smazeni (9). Nechte okapat olej.
¢ Nyni mlzete potraviny vyndat z koSe na smazeni (16).
* Otocte ovladacem (7) proti sméru hod. rucicek, abyste nastavili pozici VYPNUTO. Kontrolka TEPLOTY (10) zhasne.
Odpojte kabel (11). Kontrolka ZAPNUTI (5) zhasne. Nechte olej vychladnout.
| CISTENI A UDRZBA |
* Prosim, zaroven respektujte Bezpeénostni doporuceni.
* Nechte pfistroj a jeho obsah vychladnout pred ¢isténim.
* Pristroj by mél byt umyt po kazdém pouziti, protoze zbytky jidla se prepaluji a olej se stava rychleji karcinogenni.
Proto alespon odstrante zbytky potravin, které zistaly v oleji.
* Olej pravidelné vyménuijte.
* Pro umyti povrchu pfistroje a vika (8) pouzijte vihky hadfik, je-li treba s trochou saponatu.
Pozor!
Elektrické ¢asti nesmi byt vystaveny vodé!
* Nadoba na smazeni (9) mize byt umyta horkou vodou a saponatem. Potom ji oplachnéte.
* Ko$ na smazeni (16) a skfipec (13) mohou byt umyty v horké vodé se saponatem nebo v mycéce.
* Nepouzivejte drsné cistici prostfedky nebo nastroje pfi myti pristroje.
* Nikdy nepouzivejte rozpoustédla pfi umyvani.
* Vyména filtru: Filtr by mél byt pravidelné ménén.
Sundeite viko filtru (2) z vika (8).
Vyndejte stary filtr a viozte prilozeny filtr (12) do mista pro filtr.
Nasadte zpét viko filtru.

[ TECHNICKE UDAJE 7_

Napéti . 230V~ 50Hz
Prikon © 900 Watt
Kapacita nadoby na smazeni  : 1 Litr

Potfebné mnozstvi oleje Minimum: 450ml / Maximum: 500ml
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| UPOZORNENI K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI |

= Tento vyrobek se nesmi po ukonéeni své Zivotnosti likvidovat s normalnim domovnim odpadem, ale
musi byt odevzdan na sbérném misté pro recyklaci elektrickych a elektronickych pfistroji. Symbol na
vyrobku, ndvodu k pouZiti ¢i obalu na to upozornuije.

Materialy jsou recyklovatelné podle svych oznageni. Recyklaci, vyuZitim materiald nebo jinou formou zuZitkovani
starych pfistroju dilezitym zplisobem prispivate k ochrané naseho zivotniho prostiedi.

Zeptejte se prosim obecni spravy na pfislusné likvida¢ni misto.

LZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS |

Nase zarizeni podléhaji pred vyexpedovani pfisné kontrole kvality. | kdyZz napri¢ veskeré starostlivosti béhem vyroby
nebo béhem prepravy dojde k poskozeni, zadame vas, aby jste se obratili na zakaznicky servis Elta (tel.
0800/555510). Mimo naroku vyplyvajicich ze zakonné zaruky ma kupujici garancni narok: Pro zakoupeny pfistroj
poskytujeme 24-mésicni Ihdtu, (prilozeny garanci t), ktera se zac¢ina dnem zakoupeni pristroje. Béhem této doby
bezplatné odstranujeme opravou nebo vyménou vSechny nedostatky, které jsou prokazatelné chybami materialu nebo
vyroby. Nedostatky v dusledku nepfiméfeného zachazeni s pristrojem a chyby, které vyplivaji ze zasah(i nebo oprav,
pfipadné z instalace jinych nebo cizich ¢asti, nespadaji do pisobnosti této zaruky.

Amboss Europe
Krusnohorska 788
CZ-36301 Ostrov u. Karl. Vara

elta GmbH

Carl-Zeiss Str. 8
D-63322 Rddermark - n m
FT101W/0703 schvaleno
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|_TALIMAT EL KITABI
Sayin MUsterimiz;
Latfen, yanhs kullanmdan dogacak hasarlan énlemek igin, aygiti sehir sebekesine baglamadan énce, tim “Kullanm
Talimatname”sini dikkatlice okuyunuz. Lutfen, glvenlik bilgilerine azami dikkat gosteriniz. EGer aleti, 3. kisilerin kullanimina
verirseniz, “Kullanim Talimatname”sini de o kisiye veriniz.

[ MONTAJ |

FT101W _MINI FRITOZ |
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1. Kapak kulpu 9. Kizartma bolimi
2.  Filtre kapagi 10. ISl gostergesi
3. Isi elementi (fritdzun iginde) 11. Elektrik fisi ve kablosu
4. Minimum isareti / maksimum isareti 12. Yedek filtre
(fritdzin icinde) 13. Tutucu
5. GUC gostergesi 14. Kizartma sepet slirglsu
6. Indeks 15.  Maksimum isareti
7.  Kontrol 16. Pisirme sepeti
8. Kapak
| GUVENLIK BILGISI ]

* Yanlis veya hatali kullanim alete zarar verebilir yada kullanicinin yaralanmasina yol agabilir.

 Aleti, kullanim amaci disinda kullanmayiniz. Yanlis veya hatali kullanimdan dogacak olasi hasarlardan sorumluluk alinmaz.

* Aleti, prize takmadan 6nce, aletin gereksindigi ve sebekenizin voltaj uyumunu kontrol edin.

 Aleti, prize takill oldugu halde, su veya baska bir sivinin igine koymayin. Kazara aletin suyun igine diismesi durumunda,
derhal prizden ¢ekin ve bir uzmana kontrol ettirmeden bir daha kullanmayin. Dikkatsi mciil elektrik gokuna sebeb
olabilir.

* Aletin i¢ boltimlerini koruyan kapagi agmaya calismayiniz.

 Aletin i¢ boltimlerini koruyan kapagin igine yabanci cisim atmayiniz.

* Aleti, i1slak elle, 1slak zeminde ya da aletin kendisi islakken kullanmayiniz.

¢ Islak ve nemli elle alete dokunmayiniz.

« Fis ve kabloyu olas bir hasara karsi siklikla kontrol ediniz. Eger fis veya kablo hasar gérmus ise, Ureticiden yada bir
uzmandan yardim isteyerek yenisi ile degistiriniz.

» Dislirme sonucu, aletin kendisi yada fis veya kablo hasar gérmus ise kullanmayiniz. Hasar durumunda aleti, bir
elektrikgiye géturerek kontrol ettiriniz, eger gerekliyse tamir ettiriniz.

* Aleti kendiniz tamir etmeye galismayiniz. Elektrik sokuna maruz kalabilirsiniz.

 Aletin kablosunu keskin kenari olan esyalardan, sicak objelerden ve ¢iplak atesten uzak tutunuz. Fisi prizden ¢ekerken,
plastik korumali fis soketini kullaniniz.

* Daha fazla koruma igin; evizin elektrik tesisatinda devre kesici kullanin. Bunun igin bir elektri

* Alet kullanimdayken, kablo ve ya uzatma kablosunun kazara yerinden ¢ikmayacagindan veya
takilmayacagindan emin olun.

» Uzatma kablosu, aletinizin glg tiiketim deg@erleriyle uyumlu olmalidir, aksi takdirde kablolarda yada prizde asiri isinma
olabilir.

* Bu alet ticari kullanima ya da agik hava kullanimina uygun degildir.

 Alet kullanimdayken, refakatsiz birakmayin.

* Cocuklar, elektrikli aletlerin yanlis kullanimindan dogacak zararlar anlayamazlar. Bu ylizden sizin denetiminiz olmaksizin
bu aletleri kullanmalarina izin vermeyin.

* Aleti kullanmadiginiz zamanlarda fisten gekiniz ve her defasinda temizleyiniz.
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« Tehlike! Alet kullanimda degil ama prize takiliyken icinde diislik miktarda voltaj barindirmaktadir. « ISI gostergesi (10) yanacaktir.
 Aleti prizden gekmeden dnce, kapatiniz. * Kizartma bélmesi (9)icindeki 1si elementi (3)yadi kizartmaya baslayacaktir.
* Aleti kablosundan tutarak tasimayiniz. n istenilen dereceye ulastiginda 1SI gostergesi (10) ¢ikacaktir.

_7 BZEL KORUMA TAVSIYELERI 7_ . ___v\mmmw_m_q simdi _A_ijc r. mo<_m__x_m yavasca E:._o.:x:.:‘mv sikistinniz. (resme bakiniz). Simdi kizartma sepetinin
- slirglistinin (14) acikliginin iginden tutucuyu (13) iki girinti kaydirniz. Tutucuyu (13) birakiniz.
+ Cihazi bosken caligtrmayiniz. N Tutucuyu (13), kizartma sepetine (16) uygun bir sekilde hizalandirdiginizdan emin olun.
Yag ya da zeytinyagini kizartma bolmesine (9) doldurduktan sonra, arag acilabilir. « Kapag acin (8) ve kizartma sepetine (16) koydugunuz yiyeceklerle birlikte kizartma bélimiine yerlestiriniz (9).
* Pisirme bolmesi (9) icindeki dolum isaretlerini (4) gézlemleyiniz. Pisirme bdlmesine ¢ok fazla yag ve zeytinyag Yag sigratmalarina dikkat ediniz!
doldurmayiniz.  Tutucuyu (13) sikistirin ve siirgiiden (14) kaldinniz. Kapagd (8) kapatiniz.
* Yanma tehlikesi! Yag, zeytinyagi ya da diger sivilari bosalttiginiz zaman dikkatli olunuz. .

Arag bir termostatla donatilmistir.
Bu ylizden ISI gostergesi kizarma sirasinda yanip sonebilir.
Bu gdsterge i1sinsin korunmasi i¢in arag yagi isityor demektir.

igindekiler dylesine doldurulmusken araci hareket ettirmek, 6zellikle nemlidir.
Yag fiskirmalarina ve buhara dikkat ediniz

* Kizartma sepetinin (16) kizartma bélmesine (9) uygun bir sekilde oturdugundan ve kapagin tam olarak kapatildigindan « Yiyecekler ilk kez kizartiliyorsa, kapagi (8) dikkatlice aciniz.
emin olunuz. Kapak (8) agik oldugunda asla araci galistirmayiniz! Dikkat: Sicak buhar ve sicrayan yag yaniklara sebep verebilir.
* Galigan aracin yanabilir materyallerinin etrafindaki alani temizleyiniz. * Tutucuya (13) kizartma sepetini (16) tekrar baglayiniz.
* Arag kullanimdayken aracl asla yalniz bagina birakmayiniz. Kizartma sepetini (16) kizartma bélmesinin (9) disina gikariniz. Yagin azalmasina izin veriniz.
* Yag atesten kagabilir, kapagi (8) derhal kapatiniz ve fisi gekiniz. « Simdi kizarmig yiyecekler kizarma sepetinin (16) iginden disan dogru cikartilabilir.
* lyi kalitede yaglan kullaniniz. Zeytinyagi ve farkli yag tiplerini kanstrmayiniz. « Diizenleyiciyi (7) saat ydniiniin tersine, OFF pozisyonuna getiriniz. ISI gdstergesi (10) sénecektir.

« Orijinal ve fabrika tarafindan énerilen pargalan kullaniniz.
* Aracin, kizgin yagin ve zeytinyadinin ¢ocuklarin ulasamayacagi glivenli bir yerde sogumasina izin veriniz.

| ILK KULLANIMDAN ONCE |

Gl fisini (11) gekiniz. GUG gdstergesi (5) sénecektir. Yagin sogumasina izin veriniz.

| KORUMA VE BAKIM |
« Litfen koruma tavsiyelerini de gézlemleyiniz.

* Bitln pakettekileri gkartin. -~ o « Temizlemeden énce aracin ve igindekilerin sogumasina izin veriniz.
* Koruma ve bakim tavsiyelerine gore cihazi temizleyin. « Arag her kullanimdan sonra temizlenmelidir, yiyecek atiklari kolaylikla yanabildigi icin ve yag ve zeytinyaglar daha hizl
Kizartma sepeti (16), kizartma bélmesi (9) ve tutucu tamamen temizlenmelidir. kokacaktir. Béylece, en azindan hala yagda bulunan yiyecek atiklarini kaldinniz.
Tim wmam_mq tamamen kurumalidir. * Yag diizenli olarak yenilenmelidir.
* Not: llk kullanim esnasinda hafif bir koku duyulmasi olasidir. « Kaplamay! ve kapag (8) temizlemek icin, yumusak bir bez ve uygulanabilinirse hafif bir deterjan kullanilabilir.
Bu koku zararsiz ve sadece kisa sireliginedir. Dikkat! Elektrik elementleri suya maruz birakilmaz.
Alanin uygun bir sekilde havalandinldigindan emin olunuz. .

Kizartma bdlmesi (9) sicak su ve bulasik deterjaniyla temizlenebilir. Sonra soguk suyla durulanabilir.

_7 iSLEM 7_ « Kizartma sepeti (16) ve tutucu (13) sicak su ve bulasik deterjaniyla ya da alternatif olarak bulasik makinesinde yikanal
 Araci temizlemek i¢in asindirici deterjanlari ya da kati malzemeleri kullanmayiniz.

 Araci temizlemek icin petrol ve incelticiyi asla kullanmayiniz.

* Filtre degisimi:

Filtre diizenli esaslara gére degistirilmelidir.

Baylelikle, ilkin filtre kapagini (2) kapaktan (8) kaldiriniz.

Eski filtreyi kaldirn ve filtre tepsisinin igine yeni filtreyi (12) yerlestiriniz.

Filtre kapagini kapagin Ustline yerlestiriniz.

* Yiyecekler pisirilmek igin hazirlanmalidir.
* Cihazin kapagini agin (8) ve pisirme sepetini ¢gikartin (16).
» Cihazi uygun yagla doldurun. Biz bitkisel yag kullanmanizi tavsiye ederiz. Pisirme sepetine (9) koydugunuz yag minimum
isareti (4) seviyesinde olmalidir. Maksimum isaretini gegmemelidir (4).
» Kati pisirme yagi kullanabilirsiniz. Yag 6ncelikle dusuk ateste olan tencerede eritilmelidir.
Sonra dikkatlice pisirme sepetine doldurab
* Yag pisirme sepetinde sertlesebilir (9): Istmadan énce, donan yagi ¢atalla kaldirabilirsiniz.

Bu sebeple, pisirme sepetini (16) ya da pisirme bolimine (9) zarar vermediginizden emin olun. _7 TEKNIK VERI 7_
Sonra yagi diisik derecede isitiniz Galigma voltaji : 230V~ 50Hz

« Litfen margarin ya da tereyagi kullanmayiniz. dustik ateste bile duman olusturabilir! Gilg girisi - 900 Watt

» Dikkat, sicrama tehlikesi! Islak sebzeler pisirimeden énce kuruyabilirler. Kizartma bdlmesi kapasitesi <1 Litre

» Kontrolorl (7) saat yonliniin aksi yonlinde kapanana kadar geviriniz (=OFF pozisyonunda). Doldurulabilir yag miktar © Minimum: 450ml / Maksimum: 500m|

« Elektrik fisini guc girisine baglayiniz. ocn gostergesi (5) yanacaktir.

* Pisirme sepetini (16) pisirmek istediginiz yiyeceklerle doldurunuz.
Yiyecekler pisirme sepetinin (16) en Ust seviyesi olan maksimum isaretini (4) gegcmemelidir.
Higbir yiyecek bu isareti uygun pisirmede gegmeyecektir.

« Ayarlayiciyr (7) saat yoniinde geviriniz, arzu atiginiz 6lguyl ayarlayiniz.
Pisirme islemi sliresince ve ne gesit yiyecek pisirdiginize bagli olarak derce ayarlaya
Litfen Ureticinin vermis oldugu bilgilere de géz atiniz.
Yaklasik deg@erleri kontrol ediniz:

Yiyecekler Sicakhk Pisirme zamani

vy Sebzeler 140°C 4 - 6 Dak.

=%, Ekmek ya da pastirma 150°C 4 - 5 Dak.

e Balk 160°C 5 - 6 Dak.

4. Tavuk 170°C 12 -15 Dak.

s Fransiz kizartmasi 180°C 12 -15 Dak.

= Donmus yiyecekler 190°C Yiyecek paketine bakiniz
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| CEVRE KORUMA ILE ILGILI ACIKLAMALAR |

elektronik cihazlarinin geri dénustim toplama noktalarina birakilmalidir.
Urlnlin, kullanma talimatinin veya ambalajin tizerinde yer alan sembol buna isaret etmektedir.

Hammaddeler, Uzerlerindeki isaretler uyarinca geri donustirilebilir 6zellige sahiptirler. Eski cihazlarin geri donusturiimesi,
maddi yonden degerlendiriimesi veya diger sekillerdeki degerlendiriimelerine bulunacaginiz desteklerle, cevremizin
korunmasi icin dnemli bir katki saglamis olacaksiniz.

Litfen bagl bulundugunuz belediye yonetiminden yetkili tasfiye noktasini 6greniniz.

| GARANTI VE MUSTERI SERVISI |

Dagitimdan énce, Grliniim{z titiz bir kalite kontrollinden gegirilmektedir. Biitlin bu ézene ragmen, eger retimde yada
nakliye sirasinda bir sorun olusmussa, litfen satin aldiginiz aleti saticiya geri iade edin. Tuketici, yasalarla belilenmis
asagidaki garanti haklarina sahiptir:

Sattigimiz Grinlerin 2 senelik garantisi vardir, garanti Griiniin satildigi glin baslar. Bu siire boyunca ortaya gikacak kusurlar
tarafimizdan Ucretsiz olarak giderilir. Eger, Griinde noksan bir 6zellik ya da Uretici hatasi varsa tamir veya degistirme yapilir.
Kusur, Grinln uygunsuz tasinmasi, kétl kullanim, 3. sahislar tarafindan orjinal olmayan uygunsuz pargalarla tamire
calisiimasindan kaynaklanirsa garanti kapsaminda degildir.

elta GmbH
Carl-Zeiss Str. 8
D-63322 Rédermark
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_7 INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Stimata clienta, stimat client,

Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a racorda aparatul dumneavoastra la reteaua electrica,
pentru a evita pagubele produse de utilizarea necorespunzato-are. Acordati o atentie speciala indicatiilor de siguranta.
in cazul in care dati acest aparat unor terte persoane, trebuie predate impreuna si aceste instructiuni de utilizare.

[ STRUCTURA |

FT101W MINI FRITEUZA 7_
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1. Manerul capacului 9. Recipient pentru prajit
2.  Capac filtru 10. Indicator TEMPERATURA
3.  Element de incalzire 11.  Cablu principal cu mufa de alimentare
(in interiorul recipientului pentru prajit) 12. Filtru de rezerva
4.  Gradati de minim si de maxim) 13. Cleste de prindere
(in interiorul recipientului pentru prajit) 14. Suport pentru cosul pentru prajit
5.  Indicator PUTERE 15. Gradatie de maxim
6. Tabel 16. Cos pentru prajit
7. Regulator
8 Capac

INDICATII DE SIGURANTA |

« Utilizarea si manevrarea necorespunzatoare pot provoca disfunctionalitatea ale aparatului si ranirea utilizatorului.

* Aparatul nu trebuie utilizat decat in scopul prevazut. La utilizarea necorespunzatoare destinatiei sau manipulare
neadecvata nu ne asumam nici o raspundere pentru eventualele pagube survenite.

Verificati inainte de racordare la retea daca tipul de curent sau tensiunea retelei corespund cu indicatiile de pe tablita de
date tehnice.

A nu se cufunda aparatul sau stecarul de retea in apa sau in alte lichide. in cazul in care se intampla totusi ca aparatul s&
cada in apa, scoateti imediat stecarul din priza si dispuneti verificarea lui de catre un specialist inainte de o noua utilizare.
Pericol de moarte sau electrocutare!

Nu incercati niciodata s& deschideti singuri carcasa!

Nu introduceti nici un fel de obiecte in interiorul carcasei.

* Nu utilizati aparatul cu mainile ude, pe podeaua uda sau in con
Nu apucati niciodata stegarul de retea cu mainile ude sau umede.

Verificati regulat cablul si stecarul de retea de eventuale defectiuni. in cazul aparitiei defectiunilor, cablul si stecarul de
retea trebuie inlocuite de cétre producéator sau de cétre un specialist calificat, pentru a evita distrugerile.

Nu puneti aparatul in functiune cand cablul sau stecarul de retea in cazul in care aparatul a cazut pe podea sau s-a
defectat in alt mod. in astfel de cazuri duceti aparatul la verificat si eventual reparat intr-un atelier specializat.

Nu incercati niciodata sa reparati singuri aparatul. Exista pericolul electrocutar
Nu agatati cablul de retea de margini ascutite si tineti-l departe de obiecte fierbinti sau flacari
numai apucand stecérul.

Se asigura o protectie suplimentara printr-un dispozitiv incorporat, de protectie impotriva curentilor reziduali, cu o
intensitate de declansare nu mai mare de 30 mA in instalatiile casnice. Cereti sfatul electricianului.

Dispuneti cablul precum si un cablu eventual necesar in asa fel incat sa nu-l puteti trage din neatentie sau sa va

.

de umezeala.

.

.

.

ere. Scoateti din priza

.

arii unui prelungitor, acesta trebuie sa fie adecvat puterii corespunzatoare, altfel se poate ajunge la

ea cablului si/sau a stecarului.

Acest cablu nu este destinat nici utilizarii in scopuri comerciale si nici utilizarii exterioare.

n timpul utilizarii nu lasati aparatul nesupravegheat.

« Copiii nu sunt constienti de pericolele legate de utilizarea necorespunzétoare a aparatelor electrice. De aceea nu lasati
aparatele casnice la indemana copiilor fara ca acestia sa fie supravegheati.
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. ?o:w_m_ Aparatul este alimentat cu curent doar atat timp cat acesta este alimentat la reteaua de curent.

* Inainte de scoaterea stecarului din priz& opriti aparatul din functionare.

* A nu se transporta aparatul tindndu-I de cablul sau de alimentare.

| INSTRUCTIIUNI SPECIALE PENTRU SIGURANTA |

* Nu incalziti aparatul daca este gol.
Aparatul poate fi aprins numai dupa ce recipientul pentru préjit (9) a fost umplut cu ulei sau grasime.
* Luati in considerare gradatiile (4) din interiorul recipientului pentru prajit (9). Nu umpleti recipientul cu prea mult sau prea
putin ulei sau grasime.
 Pericol de ardere!
Atentie cand umblati cu uleiuri, grasimi sau alte lichide incinse.
Aceasta recomandare se aplica in special daca este mutat aparatul ce contine lichide incinse
Atentie la stropii de ulei si la aburi
* Asigurati-va ca fixati corect cosul de prajit (16) in recipientul de prajit (9) si ca ati apasat pana la capat capacul (8).
Nu porniti niciodata aparatul cu capacul deschis!
* Nu trebuie sa existe nici un material inflamabil in apropierea aparatului pus in functiune.
* Nu lasati in functiune niciodatad aparatul fara supraveghere.
» Daca uleiul incepe sa arda, inchideti capacul (8) si scoateti imediat alimentarea din priza.
« Folositi numai uleiuri de calitate. Respectiv cateva uleiuri.
Nu amestecati un tip de grasime cu alt tip.
* Pe langa accesoriile originale, folositi numai accesorii recomandate, respectiv cele ale producatorului.
* Lasati echipamentul - de asemenea si uleiurile si grasimile incinse - sa se raceasca intr-un loc sigur, inaccesibil copiilor.

INAINTE DE PRIMA FOLOSIRE |

. ?amvw:m.__ toate ambalajele.

* Aparatul trebuie curatat precum este descris in capitolul de ?:mw_:m«m si Ingrijire.

Curatati in mod special cosul pentru prajit (16), recipientul pentru prajit (9) si clestele de prindere (13).
Stergeti cu grija toate elementele inainte de folosire.

* Informai
In cazul primei utilizari poate sa apara un miros usor sau putin fum.
Acest lucru este totusi inofensiv si de scurta durata.

Atentie la ventilatia suficienta.

| FUNCT IONAREA |

* Pregaétiti alimentele pentru prajit.

» Deschideti capacul (8) aparatului si scoateti cosul pentru prajit (16).

* Acum va rugam sa umpleti cu un ulei indicat recipientul pentru prajit.

Va recomandam sa folositi un ulei bun produs pe baza vegetala.
Trebuie umplut cu un ulei indicat cel putin pana la gradatia minima (4) din interiorul recipientului pentru prajit (9).
Totusi gradatia maxima (4) nu poate fi depsaita!
* Folosirea grasimilor solide pentru prajit: mai intéi topiti grasimea pe aragaz la foc mic.
Apoi turnati grasimea topita cu foarte mare atentie in recipientul pentru prajit (9).
* Folosirea grasimii intarite in recipientul pentru prajit (9):
Faceti gauri in grasime cu o furculita inainte de a o incalzi.
Acordati atentie faptului ca nu trebuie stricat cosul pentru prajit (16) si recipientul pentru prajit (9).
Apoi incalziti grasimea la temperatura mica.
 Va rugam sa nu folositi margarina sau unt; va apare fum chiar si la temperaturi m
« Atentie: pericol de improscare!
Uscati alimentele umede, inainte sa fie prajite.

. m:ﬁomaoﬁ_ regulatoarele automate (7) in sensul invers acelor de ceasornic pana in punctul maxim ( = Pozitia OPRIT).

 Conectati mufa de alimentare (11) la o priza de perete.
Indicatorul PUTERE (5) se va aprinde.

* Umpleti cosul pentru prajit (16) cu alimentele pe care doriti sa le préjiti.
Alimentele pentru prajit nu trebuie sa depaseasca gradatia maxima (4) - localizata in partea de sus a cosului pentru préajit
(16).

Alimentele pentru prajit ce depasesc gradatia maxima (4) nu vor fi prajite corespunzator.

« Potriviti regulatorul automat (7) in sensul acelor de ceasornic la temperatura necesara.
Durata procesului si temperatura necesara depind de tipul si conditia alimentelor.

Va rugam sa verificati informatiile de la producatorul de alimente corespunzator.
Urmatoarele temperaturi reprezinta valori aproximative:

Ro

Aliment Temperatura de prajire | Durata

@ Legume 140°C 4 - 6 Min.

=%, Paine / Paste 150°C 4 - 5 Min.

= Paste 160°C 5 - 6 Min.

4. Pui 170°C 12 - 15 Min.

s Cartofi pra 180°C 12 - 15 Min.

& Mancare inghetata 190°C Consultati ambalajul

producatorului de alimente

« Indicatorul CALDURA (10) se va aprinde.
* Elementul de incalzire (3) din interiorul recipientului de prajire (9) va incepe acum sa incalzeasca uleiul la temperatura
dorita.
In momentul in care aceasta temperatura este atinsa, indicatorul CALDURA (10) se va stinge.
* Alimentele pot fi acum prajite.
Pentru aceasta, strangeti usor partea expusa a clestilor de prindere (13) (a se vedea in ilustrafie).
Acum potriviti cele doua proeminente ale clestilor de prindere (13) in deschizatura suportului cosului pentru préajit (14).
Eliberati cei doi clesti de prindere (13) pe care i-afi strans.
Verificati daca este bine asezat cosul pentru prajit (16) in clestii de prindere (13).
 Deschideti capacul (8) si folositi cosul pentru prajit (16) cu alimente din interiorul recipientului pentru prajit (9).
Atentie la stropii de grasime!
« Strangeti clestii pentru prindere (13) si scoateti din suportul cosului pentru prajit (14).
inchideti capacul (8).
* Aparatul are un termostat incorporat.
De aceea indicatorul CALDURA (10) se poate aprinde intre timp si se poate stinge la loc.
De aceea este indicat ca aparatul sa incalzeasca uleiul pentru o scurta perioada pentru a mentine temperatura
constanta.
» Daca alimentele sunt prajite, deschideti capacul (8) cu atentie.
Atentie: aburul fierbinte si stropii de grasime pot cauza arsuri!
« Strangeti din nou clestii (13) dupa cum este descris pentru a fixa cosul pentru prajit.
Ridicati cosul pentru prajit (16) din recipientul pentru prajit (9). Lasati grasimea sa se scurga.
* Alimentele pot fi acum scoase din cosul pentru prajit (16).
Intoarceti regulatorul automat (7) in sens invers acelor de ceasornic pentru pozitia OPRIT.
Indicatorul CALDURA (10) se va stinge.
Scoateti mufa de alimentare (11) din priza.
Indicatorul PUTERE (5) se va stinge.
Lasati uleiul s& se raceasca complet.

INTRET INERE $I INGRIJIRE |

» De asemenea, trebuie sa luati in considerare instructiunile de siguranta.

* Aparatul si continutul sau trebuie lasate sa se raceasca complet inainte de a incepe curatarea acestuia.

* Aparatul ar trebui curatat dupa fiecare prajire, deoarece resturile de mancare s respectiv de ulei pot incepe sa arda cu
usurinta.
Din acest motiv grasimile se pot rancezi mai repede.
Ar trebui indepartate cel putin resturile de mancare care au ramas in ulei.

¢ Uleiul ar trebui schimbat cu regularitate.

* Folositi o carpa inmuiata in apa pentru a curati carcasa externa si capacul (8) si daca este necesar un detergent usor.
Atentie!
Elementele electrice nu trebuie sa vina in contact cu apa!

« Spalati recipientul pentru prajit (9) cu apa fierbinte si detergent; dupa aceea clatiti cu apa rece.

» Cosul pentru prajit (16) si clestii de prindere (13) pot fi spalati cu apa fierbinte si detergent si pot fi introdusi fara nici o
problema in matina de spélat vase.

nici un tip de detergenti abrazivi sau ustensile ascutite pentru curatat .

ti sub nici o forma pentru curétare benzina sau solventi.

* Schimbarea filtrului:
Filtrul ar trebui schimbat la intervale regulate.

Inlocuiti capacul filtrului (2).
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[ DATE TEHNICE |

Voltaj pentru functionare : 230V~ 50Hz

Putere : 900 Watt

Capacitatea recipientului pentru prajit 1 litru

Cantitate de ulei : Minim: 450 ml / Maxim: 500 ml

_7 INSTRUCTIUNI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI 7_

La terminarea duratei de utilizare, acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu deseurile casnice normal,
ci trebuie dus la un punct de reciclare a produselor electrice si electronice. Acest lucru este indicat de
simbolul de pe produs, in instructiunile de utilizare si pe pachet.

Materialul este redutilizabil potrivit precizarilor de pe etichetd. Prin reutilizare se reduce exploatarea
diverselor tipuri de materiale si contribuiti la protejarea mediului inconjurator.

Consultati-va cu reprezentantii administratiei locale responsabili cu depozitarea deseurilo

GARANTIE SI SERVICE |

inainte de livrare, produsele noastre sunt supuse unui sever control de calitate. Daca totusi se intampla sa apara
defectiuni de fabricatie sau datorate transportului, va rugari sa va adresati service. in afara de pretentiile legale in
termenul de garantie, clientul poate beneficia de urmatoarea garantie, in alegere: Pentru aparatul cumparat asiguram
(conform certificatului de garantie alaturat) o garantie de 24 de luni, incepand din ziua cumpararii in acest interval
inlaturam gratuit prin reparatie sau prin inlocuire orice deficienta, care se datoreazaunor defecte de fabricatie sau de
material de pot fi dovedite. Defectie aparute ca urmare a unor manipulari necorespunzatoare sau ca urmare a unor
interventii sau reparatii efectuale de terti sau prin montarea unor alte piese, nu fac obiectul acestei garan

elta GmbH
Carl-Zeiss Str. 8
D-63322 Rédermark
FT101W/0703
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| MHCTPYKLIMK 3A EKCINIOATALIUA

YBa)kaemu KiueHTH,

lMpoyeTeTe BHUMATENHO TE3W MHCTPYKLMK NPeau Aa CBBPKETE ypesa KbM enekTpuyeckara Mmpexa. Toea Lie npeaorsparv
€BeHTyasHu1 NoBpeau.

OG6bpHETe cneuranHo BHUMaHKe Ha CbBETUTE 3a CUTYPHOCT.

AKO NpeaoCTaBuTe TO3W YPEA Ha TpeTa CTpaHa, yBepeTe e, Ye ro NpeaoBTaBATe 3aefHO C TE3W MHCTPYKLMH.

| crnoBABAHE |

FT101W MAHHU dPUTHOPHUK |

\
1 16

6

7 12
1. [pbxKa Ha Kanaka 9. KoHTenHep 3a mbpxeHe
2. Kanak Ha ¢untbpa 10.  Wuankatop TOMNMUHA
3.  3arpeBall enemeHT (BB GppUTIOPHUKA) 11, Enektpuuecku kaben ¢ wencen
4. BubTpewHu 0603HaueHs 3a 12.  3ameHum puntbp

MUHUMYM WU MaKCUMyMm 13. PbKoxsatka

5. Wnaukatop ENEKTPUHECTBO 14.  MexaHu3bM 3a 3aTAraHe Ha KoLHWLATA 3@ MbPXKEHE
6. WHaexc 15.  O6o3HaueH1e 3a MakCcUMym
7. KonTtpon 16.  KowHuua 3a mbprkeHe
8 Kanak

[ CBbBETH 3A CHUrYPHOCT |

ﬂUmEIo @o_ummmxm WK HenpasWNHO M3N0NA3BaHe MOXe Aa NpUYnHKU NOBpeaun Ha ypeaa Mnn HapaHABaHUA Ha
notpebutens.

Ypena TpAGBa Aa ce U3nonaysa camo 3a onpeaeneHuTe My Lenu.

ZUOSmmODS._.m:m._. He HOCK OTrOBOPHOCT 3a NOBPEAN Bb3HMKHANIM KaTo CNneACTBME HAa HEKOHBEHUMOHAIHO M3MNon3yBaHe uiu
HenpasunHa exkcnnoarauma.

Mpeau na cBbpKETE ypeaa KbM enekTpuyeckara Mpexa, yBeperte ce,ue B1Aa W BONTaXka Ha eNeKTpUyecTBoTo OTroBapAT
Ha MHPopMaumATa 0B03HaueHa BbPXY ypeaa.

Hukora He noctaesiiTe ypeaa unu Lwiencena sbs BoAA.

Ako ypeaa naAHe BbB BOAQ, HesabaBHO Swh..uu_._wm_._.m Liencena OT KOHTaKTa U _.__umhm_“_._.o ypeAa Ha cepBU3eH TEXHUK
npeau NoBTOPHA eKcrnioarauma.

OnacHOCT OT eneKTpuyecku yaap!

Hukora He onutsaiTe Aa otsopuTe ypeaal

Hvkora aa noctasAiTe NpeAMETH B ypeaa.

He n3nonsysaiTe ypena ¢ MOKpY pblie MM Ha MOKbBP MO WK BBbB BRaXKHA cpeda.

Hukora He aokoceauTe Wencena ¢ MOKPU UNK BNaXKHU pbLe.

PenoBHoO npoBepepsBaiiTe wencena 1 kadena 3a nospeau.

AKO “Ma TakuBa noepeau, ygseaomete cepBU3EH TEXHUK U nouckanTe TAxHarta samaHa.

He ynotpe6siBaiiTe ypeaa axo Luencena unu kabena e NoBpeAeH, B Clyyai Ha yaap oT naaaHe Wi Apyry NoBpeAM.

B takuBa cnyyau yseaomeTe CepBU3EeH TeXHMK 3a nonpasKa.

Hukora He onuTBaiTe Aa nonpasuTe ypeaa camu.

OnacHOCT OT eNeKTPUYECKH LLIOK!

LLlencena He TpaGBa Aa ce 0CTaBA 4a BACK HAZ OCTPM BINK W TpAOBA Aa € Aaney OT ropeLly NpeaMeTH U NNamMbLy.
Korarto uskntousarte encena, ApbNHETE Hero a He kabena.

BrpaaeH npexkbcsay HeHaaeulwaBsall 30MA Moxe Aa A06aBK AOMbAHUTENHA 3aluMTa Ha Baleto 4OMaKUHCTBO.
XOIO<:4SUmw_4m Ce CbC cneunannucT no eneKTpu4yecTBo 3a No-HaTaTbLlUHU CbBETHU.

MocTaBeTte kabena v €BEeHTYya/lH1UTe yAB/DKUTENN N0 TaKbB HAYMH, Ye Aa He NpeacTaBnABar OnacHOCT OT CMbBaHe M Aa He
Morar Aa ce u3abpnear no o:<:mw_xoo._..
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Ako unsnonsysare yabHxKuTeneH zm.@m_._. TO TOM ._.Umomm Aa e noAxoAdLl 3a CBTBETHUAT eNeKTPUYEeCKU KanauuTeT, Haye e
Bb3MOXXHO Aa NPEeropu.

Tosu ypes He e NpeaHasHaueH 3a ThProscKa ynotpeda KakTo 1 ynotpeba Ha OTKpHTO.

Hukora He ocTassiite ypeaa 6es HabnoaeHWe AoKato e B ynotpeda.

.D.m_._.m._.m He pa3no3HaBar OnacHOCTUTE OT HeNnpPaBUNHOTO U3NON3YyBaHe Ha €NEeKTPUYECKHU ypeaun.

CreaoBarento, HUKora a no3BonaBaiTe Ha Jeua Aa U3nonsyBar enekTpruyeckn ypeau 6es HabnioaeHve.

BHumaHue!

Ypena e 3axpaHeH C e1eKTPMYECTBO AOKATO € CBbP3aH KbM eNeKTpuYecKara Mpexa.

MsknioueTe ypeaa npeau Aa usabpnare kabena.

Hukora He HoceTe ypena 3a enekTpuyeckus Kaden.

| CNELIM®UYHN CHBETHU 3A CUTYPHOCT |

He HarpaBaiiTe ypeaa Korato e npaseH.

Ypena Moxe Aa ce BKIKOUYM CaMO KOrato KOHTEeHepa 3a MbpxKeHe (9) e Hamb/HeH C 0fM0 MK MasHUHa.
Habntonasaiite 0603HayHUATA Ha HMBATa HA TEYHOCTTA (4) BB BBTPELLUHOCTTA Ha KOHTEHepa 3a mbpkeHe (9). He
npenbaBaiTe ¢ NpeKkaneHo MHOro OO MM MasHUHA.

OnacHocCT oT usrapfHe!

BHuMaBaliTe Korato 6opaBuTe C ropeLLo oMo, Ma3HUHU U APYTU TEUHOCTH.

ToBa B 0C06EHO BaXKHO KOrato npemecTeare ypesa A0OKaTo B HETO MMa TakoBa calbpXaHue.

BHumaBaiTe 3a npbCKku 0A1o Mam napal

YBepeTe ce, Ye KoLHMLATa 3a MbpkeHe (16) npunAra TOYHO B KOHTEMHepa 3a MbpXeHe (9) U, Ye Kanaka e HambHO
3aTBOPEH.

Hukora Ha nbpixeTe ¢ 0TBOPEH Kanak (8)!

MouncTeTe MACTOTO OKONO ypeaa OT 3ananuMu Matepuam.

Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa 6e3 HabnioaeHue AokaTo e B ynotpeda.

AKO 0N110TO Ce 3ananu, HesabaBHo 3aTBOPETe Kanaka (8) v u3koueTe wencena.

MsnonsyBsaiite no6pokayectBeHo onno. He cMecBaiite pasnuyuHv BULOBE OO UM Ma3HUHM.

M3nonsyBsaiiTe camo 4acTh KOUTO ca OPUrMHAMHU KM NPENOPBYAHK OT NPOU3BOAUTENS.

Mo3BoneTe Ha ypeaa u Ha ropeLLoTo OO UM Ma3HWHW Aa Ce M3CTYAAT Ha MACTO, KOETO € CUIYPHO U HeJOCTBLIHO 3a
neua.

[ NPEAM MbPBA YNOTPEBA |

MpemaxHeTe BCUUYKM OMAKOBKM.

lMouncTeTe ypena KakTo € OnucaHo B MHCTPYKLUMATA MO NOAAPBIKKA.

KowHuuara 3a mbpxeHe (16), KoHTelHepa 3a MbpxkeHe (9) 1 pbkoxaaTtkara (13) Tpabsa Aa Gbaat BHUIMATENHO
NOYUCTEHM.

Bcuuku yacTv Tpabea Aa 6baar HambHO CyXM.

Benemuu:

Bb3MOXHO € Aa ce ycetn cnaba MMpuama no Bpeme Ha npbeata ynorpeba Ha ypeaa.

ToBa e 6e3onacHo 1 Tpae caMo KpaTbK Nep1oA.

YBepeTe ce, 4e MACTOTO KbAETO Ce U3MOoN3yBa ypeaa ma NoAXoAALa BEHTUNALMA.

[ EKCIINOATALIMA |

MoAroTBETE XPaHUTE, KOUTO LLE MbPXKUTE.

OtBopeTe kanaka (8) Ha ypeaa v n3sazerte KOLHMULATA 38 MbPXKEHE.
HanbnHeTte ypeaa ¢ noaxoAALLO 0nuo.

MpenopbyBamMe M3MNoOn3yBaHETO Ha 3eNEHUYYKOBO OMO.

OnwoTo TpsBBa Aa cTUra noHe A0 0603HAYEHUETO 38 MUHUMYM (4) BB BBTPELLHOCTTA Ha KOHTeHHEpa 3a MbpykeHe (9).
OG6o3HayeH1eTo 3a MakcUMyM (4) He TpabBa Aa ce HaABULABA.

WU3nonsyBaHe Ha TBbPAU Ma3HWHU: MasHuHaTta TpAdBa MbpBOHAYANHO Aa Ce CTOMM B CbA Ha HUCKA TeMneparypa.
Cnean KOeTo BHUMATENHO A NOCTaBETE B KOHTEWHepa 3a MbpeHe (9).

U3nonsysaHe Ha TBbpAa MasHUHA B KOHTeMHepa 3a MbpreHe (9):

Mpeawn Aa 3atonnute NpobuiiTe AynK1 B MasHUHATa C BUAMLA.

YBepeTe ce, Ye KoLwHMLATa 3a MbpxkeHe (16) 1 KoHTerHepa 3a MbpxeHe (9) He ca NoBpeaeHu.

Cnea KoeTo HarpeeTe MasHWHaTa Ha HUCKa Temneparypa.

He n3nonaysaite MaprapuH unu macno. Te OTAENAT NyLEK HA MHOTO HACKK TeMMneparypu.

BHuUMaHKe, onacHOCT OT NpbCKaHe.

Mokpy xpaHu TpaGBa Aa ce 3CyLIaT NPeAn MbpXKeHe.

3aBbpreTe KoHTpona (7) no nocoka obparHa Ha 4YacoBHWUKOBATA CTpesika A0KATo CTUrHe KpawHa nosuuua (OFF ).
Bkntouete Liencena B KOHTaKTa.
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WHankatoptr POWER Lwie ceetHe.

HanbnHeTe KowHMUATa 3a MbpXeHe (16) ¢ XxpaHnTe, KOUTO UCKaTe Aa MbpXKUTE.

HuBoTO Ha XxpaHuTe He TpAGBa Aa HaABWLLaBa 0603HAYEHMETO 3a MaKCMMYM (4) Ha Bbpxa Ha KOLLHMULATA 3 MbpXeHe
(16).

XpaHuTte, KOUTO HaABMULIABAT TOBA 0003HAUEHWE HAMA fa Ce U3MbPXKAT NPaBUIHO.

3aBbpTeTe perynatopa (7) No Nocoka Ha YacoBHUKOBATA CTPENKa Aa u3bepeTe yxenaHara TeMneparypa.
MpoAbMKUTENHOCTTA HA MbPXKEHETO U HY)KHATa Temnepatypa 3aBUCAT OT BUAA HA XpaHaTta 3a MbpKeHe.

O6bpHeTe BHUMAHWE M HA MHPOPMAUMATA NPeAoCTaBaHE OT MPOU3BOAMTENA HA XpaHarta.

CnefiH1Te Temnepatypu ca B NPUBNU3UTENHA CTOWHOCTH.

Bua XpaHa Temnepatypa Bpewme 3a rotBeHe

O 3eneHuyum 140°C 4 — 6 Mun.

=B, Xnab unu xnebHu usgenus 150°C 4 — 5 MuH.

= Pyba 160°C 5 — 6 MuH.

4. Nune 170°C 12 — 15 Mun.

s [MbpxeHn kaptopu 180°C 12 — 15 Mun.

& 3ampasaHu xpaHu 190°C IMorneaHeTe onakoBKara Ha xpaHara

UHaukaTopbT 3a TonnuHa (10) we ceeTHe.

3aronnAwmAT enemeHT (3) B KOHTeHHepa 3a MbpXeHe (9) Lle 3anoyHe Aa HarpABa ONMOTO.

Cnen KaTo ce AOCTUTHE enaHata Temneparypa, MHAWKaTopa 3a TonnuHa (10) we usracHe.

XpaHata Moxe fia ce MbpH.

3a aa HanpaBuTe TOBA, IEKO CTUCHETE pbKoxBaTkarta (13) (morneaHete unoctpaumara ).

Mnb3HeTe ABaTe KpauLua Ha pbroxBaTkara (13) B OTBOpUTE Ha 3aTArallMAT MEXaHU3bM Ha KOLHULATA 38 MbPXKEHE.
OtnycHeTte pbkoxBaTKara.

YBepeTe ce, Ye KolwHWLaTa 3a MbpykeHe (16) e NpaBuAHO NpUpaBHeHa ¢ pbKoxBaTKara.

OtBopeTe Kanaka (8) n noctaseTe KOLLUHWLATA 32 MbpXKeHe (16) ¢ xpaHaTa BbTpe B KOHTENHepa 3a MbpkeHe (9).
BHumaBaiiTe 3a NpbCKaHUA MasHWHa.

CtncHeTe pbroxsatkata (13) u A M3sageTe OT 3atAralinA MexaHusbM (14).

3artBopeTe Kanaka (8).

Ypeaa e obopyasaH ¢ TepmocTar.

Cnepnosarento, Hankatopst TOMITMHA moxke aa ce BKOYBA M U3KNIOYBA MO BPEME Ha MbpXKeHe.

Tosa nokassa, Ye ypeaa 3arpasa 0AMOTO 3a Aa NoAAbPKa Temneparypara.

Cnep KaTo xpaHarta e 3mbpXeHa, BHUMaTeNHO 0TBOpeTe kanaka (8).

BHumaHue: lMapa ¥ NnpbCKaHWUA OT Ma3HMHA MOraT a NPUUYUHAT M3rapAHUA!

MpuKayeTe 0THOBO pbKOXBaTKara (13) KbM KoLLHMUATa 3a MbpXeHe (16).

Ortaenerte KowHMUATa 3a MbpXeHe (16) oT koHTelHepa 3a mbpxkeHe (9). OctaBeTe MasHuHaTa Aa ce usueau.
ManbpikeHata xpaHa Beye MOXe fa Ce M3BaAM OT KOLIHMLATa 3a MbpxeHe (16).

3aBbpTeTe perynatopa (7) cpeLly YacoBHMKOBaTa cTpenka B nosuunsa OFF.

WHaukaTopa 3a TonnuHa (10) we usracHe.

Uskntovete wencena (11).

Wuavkatopa POWER (5) we wnaracHe.

OcTtaBeTte 0/MOTO Aa UCTHHE.

| NOOPBMKA |

Mons, HabntoAaBaiTe CbLUO U CbBETUTE 3@ CUIYPHOCT.

OcraBeTe ypena Aa UCTWHe Npeau Aa ro NoyYncTuTe.

Ypena TpA6Ba Aa ce NounuCTH Cnea BeAKa eaHa ynotpeba, Thid KaTto octarauu xpaHa MOoXe NecHo Ja 3aropAr.
CnepoBarenHo, Hain-Manko TpAGBa Aa NPeMaxHETE 0CTaTbLUTE KOWTO Ca OLUE B ONUOTO.

OnwoTo TpsBBa Aa ce NoAMEHs PeAoBHO.

[a naunctute cbaa M kanaka (8), u3nonsysanTe BNAXXKEH napuan U Mex npenapar.

BHumaHue!

EneKTpUUecKUTe enemeHTH He TpAGBa Aa ce gonupar fo soaa!

KoHTeliHepa 3a mbpxkeHe (9) MOXe a Ce U34MCTH C ropellia Boa W npenapar 3a MueHe Ha cbaose. Cnea KoeTo MoXe
2la ro u3nnakHeTe ¢ CTyAeHa BoAa.

KowHuuara 3a mbpxxere (16) 1 pbroxeatkara (13) Moxe Aa ce MUAT C ropella BoJa v npenapar 3a MMeHe Ha CbloBe,
KaKTO ¥ B MalliMHa 3a MUEHe Ha CbaoBe.

He uanonsysaiite abpasvBHM Npenapatv unu TBbPAK NpUGopK 3a MUeHe Ha ypenaa.
Hukora He nanonayBaiTte GeH3nH 3a NOYMCTBAHE Ha ypeaa.

MoamaHa Ha ¢untpa.

dunTbpa TpABBa Aa Ce CMeHABa PeA0BHO.
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3a fa HanpaBswTe ToBa MbPBO OTBOPETE Kanaka Ha punTbpa (2) oT Kanaka (8).
M3Bagete cTapuaT GUATHP M NOCTaBeTe BKIKOYEHMAT 3amecTaall untobp (12).
lMoctaBeTe GUATHPHAT Kanak obparHo.

| TEXHWYECKW OAHHU |
PaboteH BonTaxk 230V~ 50Hz

Enexrpuuecku Bxoa : 900 Watt

Kanauutet Ha KOHTENHepa 3a MbpXKeHe .1 Liter

Konuuectso onno : Munumym: 450ml / Makcumym: 500ml

| OMA3BAHE HA OKOINHATA CPELA |

CvMBONa Ha onakoBKara, caMuAT Ypes, U UCTPpyKuuATa 3a ynotpeba obosHauasar ToBa.

Martepuanute ce npepaboTBar KakTo € 0603HAUEHO Ha TEXHUTE HAAMUCH.

Upes npepaboTkara Ha marepuanuTte, KakTo 1 Ha Apyr1 Matepuany BbB Baweto somakuHcTBo, Bue ponpuHacaTe sa
onasBaHeTo Ha HallaTa oKonHa cpeja.

KoHcynTupaiite ce ¢ Bawara MecHa aAMMHUCTPaLMA 3a Aa HaMepuTe NOAXOAALLMA NPepaBoTBaTENEH LEHTBP.

| TAPAHLIMA W OBCNYHBAHE HA KIIMEHTU |

Mpean AocTaBKara HalluTe ypeau ce NoAnarar Ha CTPOr Ka4ecTBEeH KOHTPOA. AKO, BbMPEKH BCUUKW TPWKK, € Bb3HUKHana
noBpeAa Npu NPOU3BOACTBOTO UM TPAHCMOPTUPaHeTo, B Monum Aa 3aHeceTe 0BpaTHO ypesa Ha TbproBewa, OT KOWTO €
3aKyneH. Hapea cbC 3aKOHOBUTE rapaHUMOHHM NPETEHLUMM KynyBayLT MMa Npaso No Heros U3Bop Ha cneaxute
rapaHUMOHHM YCIyTu:

3a 3aKyneHus ypea AaBame 2 roMHU rapaHUms, CYMTaHO OT AeHA Ha npodaxkdara. Mpes T031 NepuoA oTcTpaHaBame
6e3nnarHo, Ypes PEMOHTUPAHE MK 3aMAHA, BCUUYKM HEAOCTATbLUM, KOUTO BE3CNOPHO Ce AbMKaT Ha AEEKTU Ha Matepuana
MAK Ha NPOM3BOACTBOTO.

HenocTarbuy, Bb3HUKHANM BCNEACTBME Ha HenpasBuiHO BopaBeHe C ypeaa, U AEDeKTH, MOSBUAN Ce Cnea Hameca 1
NonpaBKK OT CTpaHa Ha TPETHU fnLa, KaKTo U Cnel MOHTUPAHETO Ha UYyXKAM YacTi, He Ce 0OXBaluar OT Tasu rapaHuma.

elta GmbH
Carl-Zeiss Str. 8
D-63322 Rddermark
FT101W/0703
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_7 MHCTPYKLIMA MO SKCMNYATALUKU
YBarkaeMmblii nokynarenb!
BHMMaTENLHO MPOYTUTE 3Ty MHCTPYKLMIO, NPEXAE YEM MOAKIHOYUUTL YCTPOMCTBO K CETH, YTOOHI M30EKaTb Er0 NOBPEXAEHHI
13-32 HENPaBMNBLHOMO UCNOMb30BaHMA.

O6partute ocoboe BHUMaHWE Ha yKasaHua No 6e30NacHoCTH.

Ecnu Bbl 3ax0TuTe Nepeaartb 3T0 YyCTPOUCTBO TPETbEMY /HLY, TO BMECTE C YCTPOUCTBOM HEOOX0AMMO nepesatb U 3Ty
MHCTPYKLMIO.

| HOHCTPYKLMA |
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1. [pbXKKa Ha kanaka 9. KoHTeHep 3a mbpkeHe
2. Kanak Ha puntbpa 10. WUHaukatop TOMNMUHA
3.  3arpsaBaly enemeHT (BbB GpUTIOPHUKA) 11.  Enektpuuecku kaben ¢ wencen
4. BuTpelunn 0603HaYEHNA 32 MUHUMYM W 12.  3ameHum puntbp
MaKCUmyMm 13. PwbKoxBatka
5. Wnaukarop ENEKTPUYECTBO 14.  MexaHn3bM 3a 3aTAraHe Ha KOLIHMLATA 3a MbPXKEHe
6. WHpexc 15.  OBo3HayeHWe 3a MaKCUMyM
7. KoHtpon 16.  KowHuua 3a mbpxkeHe
8.  Kanak

[ CbBETH 3A CUTYPHOCT |

IpeluHo GopaBeHe UM HEMPABMUHO M3MON3BAHE MOXE Aa NPUYMHW MOBPEAM HA Ypeaa UK HapaHABaHWA Ha
notpebutens.

Ypena TpA6Ba Aa ce M3nonsysa camo 3a ONPeAeneHUTe My Lenu.

Mpon3BoAUTENAT He HOCK OTFOBOPHOCT 3@ MOBPEAM Bb3HMKHANMM KAaTO CNeACTBUAE HA HEKOHBEHLMOHANHO M3MNON3yBaHe uu
HenpaBuMiHa exkcnnoarauma.

Mpean na cebpeTe ypeaa KbM eneKkTpuyeckata Mpexa, ysepeTe ce,4e BUAA U BONTaXKA HA eNeKTPMYECTBOTO OTroBapAT
Ha MHdopMauuaTa 06o3HayeHa BbPXY ypeaa.

Hukora He nocTaesiiTe ypeaa unu Liencena BbB BoAa.

AKo ypesa nafHe BbB BOAA, He3abaBHO U3abpraiTe LUENCENa OT KOHTAKTa U NpeAaiTe ypeaa Ha CEPBU3EH TEXHUK
npeau NOBTOPHA eKcnnoartauua.

OnacHOCT OT eneKTpHyecku yaap!

Hukora He onuTeaiTe Aa otBopuTe ypena!

Hukora aa nocrasanTe npeaMeTH B ypeaa.

He 1anonsysaiite ypeaa ¢ MOKpU pbLie UM Ha MOKBP MOA UM BbB BRaXkHa cpena.

Hukora He aokocsanTe Lwencena ¢ MOKpU UK BaXKHM pbLe.

PenosHo nposepepsBaiTe Liencena u kabena 3a nospeau.

AKO “Ma TakuBa NOBPEAM, yBEAOMETE CEPBU3EH TEXHUK M NOUCKaNTe TAXHATa 3amsAHa.

He ynotpe6sBaiite ypeaa axo Luencena unu kabena e noBpeAeH, B Cnyyait Ha yaap oT nafaHe Ui Apyryi NoBpeau.

B TakuBa cnyyan yBeaoMeTe CEPBM3EH TEXHUK 3@ nonpasKa.

Hukora He onuTBaiTe Aa nonpasuTe ypeaa camu.

OnacHOCT OT eneKTpUYecKm LLoK!

LLlencena He TpAGBa Aa ce 0CTaBA Aa BACK HaA OCTPM BINK W TpABBA Aa € Aaney OT ropeLun NpeaMeTH U NNambLy.
Koraro uskntouBare Liencena, ApbnHeTe HEro a He kabena.

BrpazeH npexbcBay HeHaasuiasaly 30MA Moxe Aa Ao6aBu AOMBAHUTENHA 3aLUMTa Ha Balleto AoMaKUHCTBO.
KoHcynTupaiite ce CbC cneumanucT no eneKkTpUyecTso 3a No-HaTaTbLUHKU ChBETH.

MocTaBeTe Kabena u eBeHTYanH1Te yabMKUTENN NO TaKbB HAYMH, Ye la He NMPeACTaBNABaT ONacHOCT OT CMTbBaHe U Aa He
Morar Aa ce M3abpneat no Cay4yanHoCT.
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Ako unsnonsysare yabHxKuTeneH zm.@m_._. TO TOM ._.Umomm Aa e noAxoAdLl 3a CBTBETHUAT eNeKTPUYEeCKU KanauuTeT, Haye e
Bb3MOXXHO Aa NPEeropu.

Tosu ypes He e NpeaHasHaueH 3a ThProscKa ynotpeda KakTo 1 ynotpeba Ha OTKpHTO.

Hukora He ocTassiite ypeaa 6es HabnoaeHWe AoKato e B ynotpeda.

.D.m_._.m._.m He pa3no3HaBar OnacHOCTUTE OT HeNnpPaBUNHOTO U3NON3YyBaHe Ha €NEeKTPUYECKHU ypeaun.

CreaoBarento, HUKora a no3BonaBaiTe Ha Jeua Aa U3nonsyBar enekTpruyeckn ypeau 6es HabnioaeHve.

BHumaHue!

Ypena e 3axpaHeH C e1eKTPMYECTBO AOKATO € CBbP3aH KbM eNeKTpuYecKara Mpexa.

MsknioueTe ypeaa npeau Aa usabpnare kabena.

Hukora He HoceTe ypena 3a enekTpuyeckus Kaden.

| CNEUM®UYHU CBBETH 3A CUTYPHOCT |

He HarpaBaiiTe ypeaa Korato e npaseH.

Ypena Moxe Aa ce BKIKOUYM CaMO KOrato KOHTEeHepa 3a MbpxKeHe (9) e Hamb/HeH C 0fM0 MK MasHUHa.
Habntonasaiite 0603HayHUATA Ha HMBATa HA TEYHOCTTA (4) BB BBTPELLUHOCTTA Ha KOHTEHepa 3a mbpkeHe (9). He
npenbaBaiTe ¢ NpeKkaneHo MHOro OO MM MasHUHA.

OnacHocCT oT usrapfHe!

BHuMaBaliTe Korato 6opaBuTe C ropeLLo oMo, Ma3HUHU U APYTU TEUHOCTH.

ToBa B 0C06EHO BaXKHO KOrato npemecTeare ypesa A0OKaTo B HETO MMa TakoBa calbpXaHue.

BHumaBaiTe 3a npbCKku 0A1o Mam napal

YBepeTe ce, Ye KoLHMLATa 3a MbpkeHe (16) npunAra TOYHO B KOHTEMHepa 3a MbpXeHe (9) U, Ye Kanaka e HambHO
3aTBOPEH.

Hukora Ha nbpixeTe ¢ 0TBOPEH Kanak (8)!

MouncTeTe MACTOTO OKONO ypeaa OT 3ananuMu Matepuam.

Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa 6e3 HabnioaeHue AokaTo e B ynotpeda.

AKO 0N110TO Ce 3ananu, HesabaBHo 3aTBOPETe Kanaka (8) v u3koueTe wencena.

MsnonsyBsaiite no6pokayectBeHo onno. He cMecBaiite pasnuyuHv BULOBE OO UM Ma3HUHM.

M3nonsyBsaiiTe camo 4acTh KOUTO ca OPUrMHAMHU KM NPENOPBYAHK OT NPOU3BOAUTENS.

Mo3BoneTe Ha ypeaa u Ha ropeLLoTo OO UM Ma3HWHW Aa Ce M3CTYAAT Ha MACTO, KOETO € CUIYPHO U HeJOCTBLIHO 3a
neua.

[ MPELQW MbPBA YNOTPEEA |

MpemaxHeTe BCUUYKM OMAKOBKM.

lMouncTeTe ypena KakTo € OnucaHo B MHCTPYKLUMATA MO NOAAPBIKKA.

KowHuuara 3a mbpxeHe (16), KoHTelHepa 3a MbpxkeHe (9) 1 pbkoxaaTtkara (13) Tpabsa Aa Gbaat BHUIMATENHO
NOYUCTEHM.

Bcuuku yacTv Tpabea Aa 6baar HambHO CyXM.

Benemuu:

Bb3MOXHO € Aa ce ycetn cnaba MMpuama no Bpeme Ha npbeata ynorpeba Ha ypeaa.

ToBa e 6e3onacHo 1 Tpae caMo KpaTbK Nep1oA.

YBepeTe ce, 4e MACTOTO KbAETO Ce U3MOoN3yBa ypeaa ma NoAXoAALa BEHTUNALMA.

| EKCNNOATALMA |

MoAroTBETE XPaHUTE, KOUTO LLE MbPXKUTE.

OtBopeTe kanaka (8) Ha ypeaa v n3sazerte KOLHMULATA 38 MbPXKEHE.
HanbnHeTte ypeaa ¢ noaxoAALLO 0nuo.

MpenopbyBamMe M3MNoOn3yBaHETO Ha 3eNEHUYYKOBO OMO.

OnwoTo TpsBBa Aa cTUra noHe A0 0603HAYEHUETO 38 MUHUMYM (4) BB BBTPELLHOCTTA Ha KOHTeHHEpa 3a MbpykeHe (9).
OG6o3HayeH1eTo 3a MakcUMyM (4) He TpabBa Aa ce HaABULABA.

WU3nonsyBaHe Ha TBbPAU Ma3HWHU: MasHuHaTta TpAdBa MbpBOHAYANHO Aa Ce CTOMM B CbA Ha HUCKA TeMneparypa.
Cnean KOeTo BHUMATENHO A NOCTaBETE B KOHTEWHepa 3a MbpeHe (9).

U3nonsysaHe Ha TBbpAa MasHUHA B KOHTeMHepa 3a MbpreHe (9):

Mpeawn Aa 3atonnute NpobuiiTe AynK1 B MasHUHATa C BUAMLA.

YBepeTe ce, Ye KoLwHMLATa 3a MbpxkeHe (16) 1 KoHTerHepa 3a MbpxeHe (9) He ca NoBpeaeHu.

Cnea KoeTo HarpeeTe MasHWHaTa Ha HUCKa Temneparypa.

He n3nonaysaite MaprapuH unu macno. Te OTAENAT NyLEK HA MHOTO HACKK TeMMneparypu.

BHuUMaHKe, onacHOCT OT NpbCKaHe.

Mokpy xpaHu TpaGBa Aa ce 3CyLIaT NPeAn MbpXKeHe.

3aBbpreTe KoHTpona (7) no nocoka obparHa Ha 4YacoBHWUKOBATA CTpesika A0KATo CTUrHe KpawHa nosuuua (OFF ).
Bkntouete Liencena B KOHTaKTa.

Rus
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.
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WHankatoptr POWER Lwie ceetHe.

HanbnHeTe KowHMUATa 3a MbpXeHe (16) ¢ XxpaHnTe, KOUTO UCKaTe Aa MbpXKUTE.

HuBoTO Ha XxpaHuTe He TpAGBa Aa HaABWLLaBa 0603HAYEHMETO 3a MaKCMMYM (4) Ha Bbpxa Ha KOLLHMULATA 3 MbpXeHe
(16).

XpaHuTte, KOUTO HaABMULIABAT TOBA 0003HAUEHWE HAMA fa Ce U3MbPXKAT NPaBUIHO.

3aBbpTeTe perynatopa (7) No Nocoka Ha YacoBHUKOBATA CTPENKa Aa u3bepeTe yxenaHara TeMneparypa.
MpoAbMKUTENHOCTTA HA MbPXKEHETO U HY)KHATa Temnepatypa 3aBUCAT OT BUAA HA XpaHaTta 3a MbpKeHe.

O6bpHeTe BHUMAHWE M HA MHPOPMAUMATA NPeAoCTaBaHE OT MPOU3BOAMTENA HA XpaHarta.

CrennvTe Temnepatypu ca B NpuGNn3UTENHU CTORHOCTH.

Bua XpaHa Temneparypa Bpewme 3a rotBeHe

D 3eneHuyum 140°C 4 — 6 MuH.

B Xnab unu xnebHu nsaenua 150°C 4 — 5 MuH.

= Pyba 160°C 5 — 6 MuH.

4. Nune 170°C 12 — 15 MuH.

s [TbprKeHn kapTodu 180°C 12 — 15 Muh.

£ 3aMpasaHu XxpaHu 190°C IMorneaHeTe onakoBKara Ha xpaHara

UHaukaTopbT 3a TonnuHa (10) we ceeTHe.

3aronnAwmAT enemeHT (3) B KOHTeHHepa 3a MbpXeHe (9) Lle 3anoyHe Aa HarpABa ONMOTO.

Cnen KaTo ce AOCTUTHE enaHata Temneparypa, MHAWKaTopa 3a TonnuHa (10) we usracHe.

XpaHata Moxe fia ce MbpH.

3a aa HanpaBuTe TOBA, IEKO CTUCHETE pbKoxBaTkarta (13) (morneaHete unoctpaumara ).

Mnb3HeTe ABaTe KpauLua Ha pbroxBaTkara (13) B OTBOpUTE Ha 3aTArallMAT MEXaHU3bM Ha KOLHULATA 38 MbPXKEHE.
OtnycHeTte pbkoxBaTKara.

YBepeTe ce, Ye KolwHWLaTa 3a MbpykeHe (16) e NpaBuAHO NpUpaBHeHa ¢ pbKoxBaTKara.

OtBopeTe Kanaka (8) n noctaseTe KOLLUHWLATA 32 MbpXKeHe (16) ¢ xpaHaTa BbTpe B KOHTENHepa 3a MbpkeHe (9).
BHumaBaiiTe 3a NpbCKaHUA MasHWHa.

CtncHeTe pbroxsatkata (13) u A M3sageTe OT 3atAralinA MexaHusbM (14).

3artBopeTe Kanaka (8).

Ypeaa e obopyasaH ¢ TepmocTar.

Cnepnosarento, Hankatopst TOMITMHA moxke aa ce BKOYBA M U3KNIOYBA MO BPEME Ha MbpXKeHe.

Tosa nokassa, Ye ypeaa 3arpasa 0AMOTO 3a Aa NoAAbPKa Temneparypara.

Cnep KaTo xpaHarta e 3mbpXeHa, BHUMaTeNHO 0TBOpeTe kanaka (8).

BHumaHue: lMapa ¥ NnpbCKaHWUA OT Ma3HMHA MOraT a NPUUYUHAT M3rapAHUA!

MpuKayeTe 0THOBO pbKOXBaTKara (13) KbM KoLLHMUATa 3a MbpXeHe (16).

Ortaenerte KowHMUATa 3a MbpXeHe (16) oT koHTelHepa 3a mbpxkeHe (9). OctaBeTe MasHuHaTa Aa ce usueau.
ManbpikeHata xpaHa Beye MOXe fa Ce M3BaAM OT KOLIHMLATa 3a MbpxeHe (16).

3aBbpTeTe perynatopa (7) cpeLly YacoBHMKOBaTa cTpenka B nosuunsa OFF.

WHaukaTopa 3a TonnuHa (10) we usracHe.

Uskntovete wencena (11).

Wuavkatopa POWER (5) we wnaracHe.

OcTtaBeTte 0/MOTO Aa UCTHHE.

| NOAPBKA |

Mons, HabntoAaBaiTe CbLUO U CbBETUTE 3@ CUIYPHOCT.

OcraBeTe ypena Aa UCTWHe Npeau Aa ro NoyYncTuTe.

Ypena TpA6Ba Aa ce NounuCTH Cnea BeAKa eaHa ynotpeba, Thid KaTto octarauu xpaHa MOoXe NecHo Ja 3aropAr.
CnepoBarenHo, Hain-Manko TpAGBa Aa NPeMaxHETE 0CTaTbLUTE KOWTO Ca OLUE B ONUOTO.

OnwoTo TpsBBa Aa ce NoAMEHs PeAoBHO.

[a naunctute cbaa M kanaka (8), u3nonsysanTe BNAXXKEH napuan U Mex npenapar.

BHumaHue!

EneKTpUUecKUTe enemeHTH He TpAGBa Aa ce gonupar fo soaa!

KoHTeliHepa 3a mbpxkeHe (9) MOXe a Ce U34MCTH C ropellia Boa W npenapar 3a MueHe Ha cbaose. Cnea KoeTo MoXe
2la ro u3nnakHeTe ¢ CTyAeHa BoAa.

KowHuuara 3a mbpxxere (16) 1 pbroxeatkara (13) Moxe Aa ce MUAT C ropella BoJa v npenapar 3a MMeHe Ha CbloBe,
KaKTO ¥ B MalliMHa 3a MUEHe Ha CbaoBe.

He uanonsysaiite abpasvBHM Npenapatv unu TBbPAK NpUGopK 3a MUeHe Ha ypenaa.
Hukora He nanonayBaiTte GeH3nH 3a NOYMCTBAHE Ha ypeaa.

MoamaHa Ha ¢untpa.

dunTbpa TpABBa Aa Ce CMeHABa PeA0BHO.




Rus

3a fa HanpaBswTe ToBa MbPBO OTBOPETE Kanaka Ha punTbpa (2) oT Kanaka (8).
M3Bagete cTapuaT GUATHP M NOCTaBeTe BKIKOYEHMAT 3amecTaall untobp (12).
lMoctaBeTe GUATHPHAT Kanak obparHo.

| TEXHUHECKHW AAHHH |
PaboteH BonTaxk : 230V~ 50Hz

Enexrpuuecku Bxoa 1900 Watt

Kanauutet Ha KOHTENHepa 3a MbpXKeHe : 1 Liter

Konuuectso onno : MuHMMym: 450ml / Maxkcumym: 500ml

| OMA3SBAHE HA OKOINHATA CPEJA |

Marepuanute ce npepaboTBat KakTo € 0003HaYEHO Ha TEXHWUTE HAAMUCH.

Tosn NPOAYKT He ._._ummmm Aa Ce U3XBbPNAa B HOpManHuTe Aena 3a otnaabuu. ._.—umomm na 6bae ocTaBeH B
CbOpaXkeHsa cneunanusmpaluu B O.VOSUNIQ._.O 4 _._Umvmoo._.xm._.m Ha eNeKTPUYEeCKN N eNeKTPOHHKU ypeau.

CvMBONa Ha OnakoBKaTta, CaMUAT ypes, M UCTPYKLMATA 3a ynoTpebda o6o3Hauasar Toea.

r:umw _._Um_um@o._.xm._.m Ha Marepuanurte, Kakto U Ha Apyru marepuani BbB Bawweto aomakuHcTBO, Bie AonpuHacATte 3a
0onasBaHeTo Ha HallaTta OKOMHa cpeaa.

XOIO«S._.SUmw_._.m ce ¢ Bawara mecHa aAMUHUCTPaLMA 3a Aa HamMepuTe noaxoAAaluma _.__umUm.OO.qmem:mI LEeHTBP.

| TAPAHTUAHOE OECNYMUBAHUE U CEPBUC |

Mepen BbINYCKOM HaLLUK U3AENUA NPOXOAAT CTPOrMIA KOHTPONb KavecTsa. Ecnn, HECMOTPA Ha BCE NPUHATLIE MepbI, NpK
NpOU3BOACTBE UMW TPAHCTIOPTUPOBKE BO3HUKIA MOMIOMKA, OTOLLIUTE HEUCTPABHOE WU3Aenne NpoAaBLly, y KOTOPOro OHO Obino
npuobpeteHo. MOMUMO YCTaHOBNEHHbIX 3aKOHOM PEKNamaLnOHHbLIX MPETEH3UIA, Y NOKYNaTeNs ecTb BO3MOXHOCTb
NpeAbABUTL TpeBOBaHUA B COOTBETCTBUN C HIKECTEAYIOLLMMI rapaHTUAHBIMK yCnoBuaMKU: Ha nproBpeTteHHbli npuéop
NeliCTBYET rapaHT1A B TeYEHWE 2 NET, HauMHaA CO AHA NOKYNKK1. B TeueHne aToro neproaa Mbl 00A3yemca 3a CBOW CHET
OCYLLECTBNATb PEMOHT UK 3aMeHy U3Zennii C NoBbIMU HEMCNIPABHOCTAMM, KOTOPLIE ABHO BO3HUKIM BCEACTBUE AedeKTa
marepuana unu 3aBoAckoro 6paka. [laHHana rapaHTua He pacnpocTpaHsaeTcs Ha AedeKTsl, KOTopble Gbinu BbI3BaHbI
HenpasuibHOM dKcnyatauueil npuéopa, U Ha NOBPEXAEHNA, BOSHUKLLME BCNEACTBME BMeLLATENbCTBA UM PEMOHTA CO
CTOPOHbI TPETLMUX JNLI, & TaKXKe BCIEACTBME UCMONb30BAHUA HEOPUIMHANBHBLIX KOMMNEKTYIOLLMX YacTen.

elta GmbH
Carl-Zeiss Str. 8
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