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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using your blender, you should always follow basic safety precautions, including
the following:

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING YOUR OSTER® BLENDER WITH
REVERSIBLE MOTOR TECHNOLOGY.

1. To protect against electrical hazards, DO NOT immerse the cord, plug or motor base
in water or other liquids.

Always use the product on a clean, flat, hard, dry surface. There should be no
material such as a tablecloth or plastic between the unit and surface.

Avoid contact with moving parts.

Keep hands and utensils out of jar while blending to reduce the risk of severe
personal injury or damages to the blender.

If scraping is necessary, turn the power off and use a rubber spatula.

DO NOT use the appliance with a damaged cord or plug, after the unit fails to work
correctly, after you roP or damage the product in any way. Take the product to the
nearest Authorized Ostere Service Center for a safety check, adjustment or repair.

The blade is sharp. Handle it carefully when emptying the jar or while cleaning it.

8. To reduce the risk of ing]ur)é DO NOT leave the blade sitting out or exposed, always
completely assemble the blade to the jar before putting on the base and always put
the lid on the jar before operating the blender.

9. When blending hot liquids, beware of steam. Remove the jar lid food chute from the
lid to allow steam to escape.

10. DO NOT use outdoors.

11.DO htIOT allow the cord to touch hot surfaces or hang over the edge of a table or
counter.

12. Unplug the blender when it is not in use, before taking off or putting on parts, and
before cleaning.

13. NEVER leave the appliance unattended while it is running.

14. You risk personal injury, fire or electric shock if you use attachments, jars or parts
other than those recommended by the manufacturer.

15. Supervise children closely when they use or are nearby appliances.
16. DO NOT blend boiling liquids in the blender.

17. The use of attachments and processing assembly parts not recommended or sold by
the manufacturer may cause risk or injury to persons.

18. The maximum rating{; marked on the product is based on the attachment that draws
the greatest load. Other attachments may draw less power.

19. Maximum running time for product is 3 continuous minutes.

20. This _apFIiance is not intended for use by persons (including children) with reduced
hysical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
hey have been.gwen supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

21. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children, or
incapacitated individuals.

THIS PRODUCT IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY.
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SAVE THESE INSTRUCTIONS

POWER CORD SPECIAL INSTRUCTIONS

Try to position the blender near the power source to reduce the hazards associated
with power cords (such as becoming entangled or tripping over a long power cord)

Do not pull, twist or otherwise abuse the power cord
Do not wrap the power cord around the main body of the blender during or after use

Do not use an extension cord with this product




DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

1. Jar Lid Food Chute - Allows you to add ingredients during use. Also, allows you to open to
allow steam to escape when blending hot foods.

2. Jar lid - Seals the blender jar.
3. Jar — Made from heavy-duty glass. Has a maximum capacity of 6 cups.
4. Sealing Ring — Seals the jar to the multi-functional blade for leak-proof operation.

5. Six Point Blade - Creates a forward and reverse action when the Pre-Programmed
settings are in use.

6. Threaded Jar Bottom

7. Sturdy Stylish Base — Holds the jar securely. Contains a powerful, reversible, variable
speed motor. It uses Pre-Programmed logic that takes the guesswork out of creating foods
and drinks.

8. Control Panel — (More detail instructions in the next page)




CONTROL PANEL
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a. Pre-Programmed Settings — Use to select “Granizados, Frapés” (Frozen Drinks &
Shakes) Button or “Procesador de Alimentos” (Food Processor) Button. Blender
automatically shuts off when cycle is finished.

b. Velocidades manuales (Manual Controls) Speed 3 — Use for max speed or ice
crushing

c. Velocidades manuales (Manual Controls) Speed 2 — Use for medium speed
d. Velocidades manuales (Manual Controls) Speed 1 — Use for low speed

e. Pulso Réapido (Max Pulse) Button - Press and hold to Pulse, release the button to
stop. Recomended for ice crushing.

f. Pulso Lento (Low Pulse) Button — Press and hold to Pulse, release the button to
stop. Recomended for preparing sauces and dips.

g. Power Button (() # button) — Turns the product On and Off

h. Detener (Stop) Button — Use to Stop the product




USING YOUR OSTER® BLENDER WITH

REVERSIBLE MOTOR TECHNOLOGY

Your product includes the following technology and features:

* A user-friendly touchpad design gives you the option of Pre-Programmed Settings or
Manual Controls

¢ A multi-functional blade optimizes Pre-Programmed food and drink preparation

* A powerful reversible motor keeps the ingredients near the blade by spinning at very
low speeds and gradually speeding up to the Pre-Programmed level, ensuring optimum
results from smooth to chunky

* Manual Controls give you the flexibility to operate the blender for personal recipes

¢ Ajar lid food chute lets you add ingredients without removing the jar lid

Before you use the product for the first time, separate the lid,

jar lid food chute, and blade from the jar. Wash in warm, soapy
water, or top rack in the dishwasher. Rinse and dry well.

ASSEMBLY

1. Install the sealing ring over the multi-functional blade. Blade is sharp
Handle with care.

2. Turn the jar upside down so the small opening is at the top.

3. Turn the multi-functional blade with sealing ring upside down and
place into the bottom of the jar.

4. Position the open end of the threaded jar bottom over the jar and
sealing ring. Turn clockwise to tighten. Be sure the threaded jar
bottom is locked securely to the jar before using.

5. Slide the jar onto the base.

6. Plug the power cord into a standard household outlet of the same
voltage as the one indicated in the rating plate of your blender. You
are now ready to start.




USING THE PRE-PROGRAMMED SETTINGS

1. Press the () # power button to turn the product on. The power
light will to blink, meaning the product is active and ready to use.

2. Choose a recipe from the recipe section of this manual or use
one of your own.

3. Put the ingredients into the jar.
4. Secure the lid and jar lid food chute.

5. Press one of the two Pre-Programmed Setting buttons appropriate
for your recipe.

“Granizados, Frapés” (Frozen Drinks & Shakes) Button
“Procesador de Alimentos” (Food Processor) Button

6. To change your selection, press Stop followed by another
Pre-Programmed Setting button: “Granizados, Frapés”

(Frozen Drinks & Shakes) or “Procesador de Alimentos”
(Food Processor)

7. Once the program is finished the product automatically stops.
Please note: You may press the “Detener” (Stop) button to cancel
the program at any time. The blinking red light indicates that the
blender is ready.

8. Press the () # power button to turn the product off.

This product is pre-programmed to turn off automatically if not used
for a period of several minutes. All lights will turn off when the unit
automatically powers down.

USING THE MANUAL CONTROLS

The Manual Controls include:

* Speed “3” - Max/Ice Crush (High speed)

+ Speed “2” -Medium/Blend (Medium speed)
* Speed “1” -Low/Stir (Low speed)

+ Max Pulse - “Pulso Rapido”

* Low Pulse - “Pulso Lento”

Use these buttons for personal recipes or to continue mixing after a
Pre-Programmed Setting is finished.

1. Press the () ¥ power button to turn the product on. The power light
will blink, meaning the product is active and ready to use.

2. Choose a recipe from the recipe section of this manual or use one
of your own.

3. Put the ingredients into the jar.
4. Secure the lid and the jar filler cap

USING THE SPEED “3” BUTTON

1. Press the Speed “3” button to run the product at a high speed.
2. Press the “Detener” button to cancel the operation at any time.
3. Press the (¥ power button to turn the product off.




USING THE SPEED “2” BUTTON

1. Press the speed “2” button to run the product at a medium

speed.

2.Press the “Detener” (Stop) button to cancel the program
at any time.

3.Press the () ¥ power button to turn the product off.

USING THE SPEED “1” BUTTON

1. Press the speed “1” button to run the product at a low speed.

2. Press the “Detener” (Stop) button to cancel the program
atany time.

3.Press the () # power button to turn the product off.

USING THE “PULSO RAPIDO” (MAX PULSE)

1. Press and hold the “Pulso Répido” (Max Pulse) button.

2. Release the pulse button to stop. Recommended for
Ice crushing.

3. Press the () # power button to turn the product off.

USING THE “PULSO LENTO” (LOW PULSE)

1. Press and hold the “Pulso Lento” (Low Pulse) button.

2. Release the pulse button to stop. Recommended for salsas.
3. Press the ) # power button to turn the product off.

Use lower pulse settings for food and higher pulse settings for drinks.

CARING AND MAINTAINING YOUR OSTER® BLENDER

WITH REVERSIBLE MOTOR

After Use:
1. Lift the jar straight up from the base, remove the lid and empty
the jar.

2. If necessary, use a rubber spatula to scrape foods away from
the sides of the jar.

CLEANING

Release the multi-functional blade from the bottom of the jar by
turning the jar bottom cover counterclockwise.

The jar lid, jar lid food chute and blade are dishwasher safe. Use
the top rack of the dishwasher for the jar lid, jar lid food chute, and
blade.

Place sealing ring into bottom basket of dishwasher.

You can also wash the parts in warm, soapy water. Rinse well and
dry. Wipe the base with a soft, damp cloth to clean. Never
submerge the low profile base in a liquid. Check the parts as you
put them back together.




STORING

Reassemble the blender for storage. Leave the lid open a
gap so no odors are retained.

A WARNING: Never put the jar, or any other parts,
in a microwave oven. Never store foods or
drinks in the jar.

BLENDING TIPS
Liquids
Put liquids into the jar first, unless the recipe says otherwise.

Using the jar lid food chute

Do not remove the lid while in use. Food may splatter if
you do. Instead, open the jar lid food chute to add smaller

ingredients.

Working with Hot Foods or Liquids

A WARNING: When you work with HOT FOODS,

remove the jar lid food chute to vent steam. Tilt
the lid away from you partially covering the opening.
Keep hands and other exposed skin away from the lid
opening to prevent possible burns.

When you work with HOT LIQUIDS, remove the jar lid
food chute and start at a low speed, and then gradually increase to a faster speed.
Do not add liquid over the cup (1L) level. Always keep hands away from steam.

Ingredients Quantities

Use only the amount of food suggested in the recipes. If you want greater amounts,
prepare in batches. Using larger amounts may overload and strain the motor. You might
also get different results from those described.

Frequently Asked Questions

Why doesn’t the blender/food processor turn on?

+ Make sure the base is plugged in an active power receptacle.
+ Verify blinking red light is active after pushing on/off button.

How can | prevent liquids from leaking out?

Check to see that the sealing ring is correctly assembled in between the multi-functional
blade and the jar.




PRECAUCIONES IMPORTANTES

Cuando se utiliza cualquier artefacto eléctrico siempre se deben seguir precauciones

basicas de seguridad para evitar el riesgo de incendio, descarga eléctrica y/o lesiones,

incluyendo las siguientes:

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZAR SU LICUADORA OSTER®

CON TECNOLOGIA DE MOTOR REVERSIBLE.

1. Para protegerse contra el riesgo de una descarga eléctrica, NO sumerja el cable o la
base del motor en agua u otros liquidos.

2. Siempre utilice el artefacto sobre una superficie plana, dura, limpia ?/ seca.
Asegyrre,se de que no haya materiales como manteles o plastico entre la unidad y la
superficie.

Evite el contacto con piezas en movimiento.

Mantenga las manos y los utensilios lejos del vaso al licuar para reducir el riesgo de
lesiones personales graves o dafios en la licuadora.

Si necesita retirar los restos mediante raspado, apague la licuadora y use
Unicamente una espatula de goma.

NO opere ningun artefacto con un cable o enchufe dafiado, después de que el artefacto
haya fallado g'si se cae al suelo o se dafia de cualquier otra manera. Lleve el artefacto

al Centro de Servicio Oster® Autorizado mas cercano para examinarlo, repararlo o para
ajustarlo mecénica o eléctricamente.

7. La cuchilla con disefio especial de 6 aspas es filosa. Manipulela con cuidado al
vaciar la jarra o al limpiarfa.

8. Para reducir el riesgo de lesiones NO deje la cuchilla sobresaliendo ni expuesta,
siempre coloque la cuchilla en el vaso antes de unirla a la base, siempre coloque la
tapa sobre el vaso antes de poner la licuadora en funcionamiento.

9. Allicuar Iic?uido.s calientes, tenga cuidado con el vapor. Retire la apertura para
alimentos localizada en la tapa del vaso para permitir el escape de vapor.

10. NO utilice su licuadora al aire libre.

11. NO permita que el cable toque superficies calientes ni cuelgue sobre el borde de una
mesa 0 mostrador.

12. Desenchufe la licuadora cuando no la esté utilizando, antes de retirarle o colocarle
piezas y antes de limpiarla.

13. Nunca deje su licuadora sin atencion mientras esté en funcionamiento.

14. El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante del artefacto
puede causar fuego, descarga eléctrica o dafos corporales a las persona.

15. Se requiere cercana supervision cuando este artefacto esté siendo utilizado cerca de
nifnos.

16. NO licue liquidos hirviendo en la licuadora.

17. El uso de accesorios, asi como las piezas de procesamiento no recomendadas por
Oster® pueden provocar riesgos o lesiones personales.

18. La calificacién maxima comercializada del artefacto esta basada en el accesorio
que genera la carga mas alta. Los otros accesorios pueden generar menos potencia.

19. El tiempo maximo de operacién continua es de 3 minutos.

20. Este artefacto eléctrico no esta destinado para ser usado por personas (incluyendo
nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales estén disminuidas, o
carezcan de experiencia y conocimiento, a menos que una persona responsable por
su seguridad les haya supervisado o instruido en el uso de este electrodoméstico.
Los nifios deberén estar bajo supervision para cerciorarse de que no jueguen con el
artefacto eléctrico.

21. Se requiere estricta supervision cuando las personas discapacitadas o los nifios
utilicen cualquier electrodoméstico o estén cerca de él.

ESTA UNIDAD ESTA DISENADA SOLO PARA USO DOMESTICO.
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CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

INSTRUCCIONES ESPECIALES
DEL CABLE ELECTRICO

+ Coloque la licuadora cerca del tomacorriente para reducir los riesgos asociados a los
cables de alimentacion (atrapado porque se enreda o se tropieza con un cable de
alimentacion largo)

* No tire, tuerza ni abuse del cable de alimentacién de ninguna forma

+ No coloque el cable de alimentacién alrededor del cuerpo principal de la licuadora
+ durante o después de usarla

+ No utilice un cable de extension con este artefacto




DESCRIPCION DEL ARTEFACTO

1. Abertura para alimentos en la tapa del vaso — Le permite agregar ingredientes
durante el uso. Ademas, puede abrirla para permitir el escape de vapor al licuar
alimentos calientes.

2.Tapa del vaso - Sella el vaso de la licuadora.
3.Vaso - Fabricado con vidrio resistente. Posee una capacidad méaxima de 6 tazas.

4. Anillo sellador - Sella el vaso a la cuchilla con disefio especial de 6 aspas para lograr
un funcionamiento sin derrames.

5.Cuchilla con disefo especial de 6 aspas — Crea una accion de avance y retroceso
al utilizar la configuracion pre-programada.

6.Disco de fondo roscado

7.Base sofisticada - Sostiene el vaso firmemente. Incluye un potente motor reversible
de velocidad variable. Utiliza una tecnologia de ldgica programada que elimina las
suposiciones en la creacion de alimentos y bebidas.

8.Panel de controles - (Para instrucciones detalladas por favor refiérase a
la préxima pagina)




PANEL DE CONTROLES
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a.Configuracion pre-programada - Use para seleccionar el boton de Granizados,
Frapes o el botdn de Procesador de alimentos. La licuadora se detiene
automaticamente al finalizar el ciclo.

b.Velocidades manuales -Boton Velocidad 3 - Use este boton para obtener la velocidad
maxima o para triturar hielo.

c.Velocidades manuales -Boton Velocidad 2 - Use para conseguir velocidad media
para licuar.

d.Velocidades manuales -Boton Velocidad 1 - Use para obtener velocidad minima
para revolver.

e.Boton de Pulso Rapido -Mantenga presionado para accionar el ciclo manual, libere el
botén para detenerlo. Especial para picar hielo.

f. Boton de Pulso Lento - Mantenga presionado para accionar el ciclo manual, libere el
botén para detenerlo. Recomendado para la preparacion de salsas.

g. Boton de encendido/apagado ¢h # - Enciende el artefacto.

h. Boton para detener - Detiene el artefacto.




UTILIZANDO SU LICUADORA OSTER®

CON TECNOLOGIA DE MOTOR REVERSIBLE
CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

INSTRUCCIONES QUE REQUIEREN ATENCION ESPECIAL

Su licuadora Oster® con Tecnologia de Motor Reversible incluye las siguientes
caracteristicas y tecnologia:

+ Disefio con teclado tactil - facil de usar que le brinda la opcion de la configuracion
pre-programada o controles manuales. Pruebe una de las bebidas congeladas, batidos
de frutas, salsas o sopas de la seccion de recetas incluida en las instrucciones

+ Una cuchilla con disefo especial de 6 aspas - que optimiza la preparacién programada
de alimentos y bebidas

+ Un potente motor reversible - que mantiene los ingredientes cerca de la cuchilla
mediante la rotacién a velocidades muy bajas y la aceleracién gradual al nivel
programado, garantizando de esta forma resultados dptimos, desde lo mas suave a lo
mas espeso

+ Controles manuales - que le brindan la flexibilidad de usar la licuadora para recetas
personales

+ Una apertura para alimentos en la tapa del vaso - que le permite agregar ingredientes
sin tener que retirar la tapa del vaso

Antes de utilizar su licuadora por primera vez, separe la tapa,
la abertura para alimentos localizada en la tapa y la cuchilla
del vaso. Lave con agua tibia y jabon, o en la parte superior del
lavaplatos automatico. Enjuague y seque bien.

COMO ENSAMBLARLA

1. Coloque el anillo sellador sobre la cuchilla con disefio especial
de 6 aspas. Tome en cuenta que la cuchilla es filosa. Manipule
con cuidado.

2. Voltee el vaso hacia abajo de manera que la apertura pequefia
quede arriba.

3. Gire la cuchilla con el anillo sellador hacia abajo y coloque en la
parte inferior del vaso.

4. Coloque el extremo mas pequefio de la parte inferior roscada
del vaso sobre el vaso y el anillo sellador. Gire en el sentido
de las agujas del reloj para ajustar. Asegurese de que la parte
inferior roscada del vaso esté fija a el vaso antes de usar.

5. Deslice el vaso sobre la base.

6. Enchufe el cable de alimentacion en un tomacorriente estandar
del mismo voltaje que el indicado en la placa de caracteristicas de
su licuadora. Ahora estara listo para comenzar a utilizar la unidad.




UTILIZANDO LA CONFIGURACION PRE-PROGRAMADA

1. Presione el boton de encendido/apagado ¢ # para encender el
artefacto. Todas las luces parpadearan por un momento y la luz
de encendido continuara parpadeando, lo que significa que el
artefacto esta activado y listo para usar.

2. Seleccione una receta de la seccién correspondiente de este
manual, o use una propia.

3. Coloque los ingredientes en el vaso.

4. Fije la tapa y la abertura para alimentos en la tapa de el vaso

5. Presione uno de los dos botones de la configuracion pre-programada
adecuado para su receta. Boton para bebidas y batidos congelados,
boton para picar alimentos.

6. Para cambiar su eleccion, presione el botén de detener seguido
del otro botdn de la configuracion pre-programada para bebidas
y batidos congelados, boton para picar alimentos.

7. Una vez que haya finalizado, el artefacto se detendra
AUTOMATICAMENTE. Tome en cuenta: Puede presionar el botén
de detener para cancelar el programa en cualquier momento.
La luz roja parpadeante indica que la licuadora esta lista.

8. Presione el boton de encendido/apagado ¢ # para apagar el
artefacto.

Este artefacto esta programado para apagarse automaticamente si

no se utiliza por varios minutos. Todas las luces se apagaran si la

unidad se apaga automaticamente.

UTILIZANDO LA CONFIGURACION DE CONTROL MANUAL
Los botones manuales incluyen:

* Triturar hielo - (Velocidad 3)

* Licuar - (Velocidad 2)

* Revolver - (Velocidad 1)

* Pulso Rapido

* Pulso Lento

Use estos botones para realizar recetas personales o para continuar
licuando después de que finalice una configuracion pre-programa-
da.

1. Presione el boton de encendido/apagado ¢b # para encender el
artefacto. Todas las luces parpadearan por un momento y la luz
de encendido continuara parpadeando, lo que significa que el
artefacto esta activo y listo para usar.

2. Seleccione una receta de la seccién correspondiente de este
manual, 0 use una propia.

3. Coloque los ingredientes en el vaso.

4. Fije la tapa y la tapa para llenar el vaso.

UTILIZANDO EL BOTON DE VELOCIDAD 3 PARA TRITURAR HIELO

1. Presione este botdn para poner el artefacto en funcionamiento a velocidad maxima.
2. Presione el botén de detener para cancelar el funcionamiento en cualquier momento.
3. Presione el boton de encendido/apagado ¢h # para apagar el artefacto.




UTILIZANDO EL BOTON DE VELOCIDAD 2 PARA LICUAR

1.Presione este boton para poner el artefacto en funcionamiento a
velocidad media.

2.Presione el boton de detener para cancelar el programa en
cualquier momento.

3. Presione el botdn de encendido/apagado ¢ # para apagar la unidad.

UTILIZANDO EL BOTON DE VELOCIDAD 1 PARA REVOLVER

1.Presione este botdn para poner el artefacto en funcionamiento a
velocidad baja.

2.Presione el boton detener para cancelar el programa en
cualquier momento.

3.Presione el botdn de detener para apagar el artefacto.

UTILIZANDO EL BOTON DE PULSO RAPIDO (Recomendado
para triturar hielo o alimentos duros)

1.Mantenga presionado este botdn.
2.Suéltelo para detener la unidad.
3.Presione el botén de encendido/apagado ¢h # para apagar el artefacto.

Utilice el boton de pulso lento para licuar alimentos y el de pulso
rapido para licuar bebidas

UTILIZANDO EL BOTON DE PULSO LENTO (Recomendado para salsas)
1. Mantenga presionado este botén.

2. Suéltelo para detener la unidad.

3. Presione el boton de encendido/apagado ¢ ¥ para apagar el artefacto.

Use la configuracién de pulso lento para los alimentos y la configuracion de pulso rapido
para las bebidas.

CUIDANDO Y MANTENIENDO SU LICUADORA OSTER®
CON MOTOR REVERSIBLE

Después de utilizarla:

1. Levante el vaso y separelo de la base, quite la tapa y vaciela.

2. Si es necesario, use una espatula de goma para retirar los restos
de alimentos de los lados del vaso.

Limpieza

Retire la cuchilla de la parte inferior del vaso girando la cubierta de
la parte inferior del vaso en el sentido contrario a las agujas del reloj.

La tapa del vaso, la abertura para alimentos y la cuchilla pueden
colocarse en el lavaplatos automatico sin riesgos.

o Use la parte superior de su lavaplatos automatico para lavar estas
piezas. Coloque el anillo sellador en la canasta inferior del lavavajillas.

También puede lavar las piezas con agua tibia y detergente.
Enjuague y seque bien. Limpie la base con un pafio suave y

humedo. Nunca sumerja la base de perfil bajo en liquidos.
Compruebe que las piezas no estan dafiadas al volver a unirlas.




ALMACENAMIENTO

Vuelva a armar la licuadora para guardarla.

ADVERTENCIA: Nunca coloque el vaso, o

A ninguna de las demas piezas, en un horno
microondas. Nunca guarde alimentos o
bebidas en el vaso.

CONSEJOS PARA LICUAR

Liquidos

Coloque los liquidos en el vaso primero, a menos que la
receta indique lo contrario.

Uso de la apertura para alimentos en la tapa del vaso

No retire la tapa si la licuadora esta en funcionamiento
porque pueden producirse salpicaduras. En cambio, abra
la abertura para alimentos de la tapa de el vaso a fin

de agregar ingredientes mas pequefios.

Uso de la licuadora con alimentos o liquidos calientes

ADVERTENCIA: Al usar la licuadora con

ALIMENTOS CALIENTES, retire la apertura para
alimentos de la tapa del vaso para dejar escapar el
vapor. Incline la tapa para alejarla de usted y cubrir
parcialmente la apertura. Mantenga las manos y otras
partes del cuerpo expuestas lejos de la apertura de la
tapa para evitar posibles quemaduras.

Al usar la licuadora con LIQUIDOS CALIENTES, retire la

apertura para alimentos de la tapa del vaso y comience
con la velocidad 1 e incremente gradualmente hasta
alcanzar la velocidad 3. No agregue liquidos por encima del nivel de tazas (1 litro).

Siempre mantenga las manos alejadas del vapor.

Cantidades de ingredientes

Utilice Unicamente la cantidad de alimentos sugerida en las recetas. Si desea cantidades
mas grandes, prepare en lotes. Usar cantidades mas grandes puede sobrecargar y forzar
el motor. Ademas, es posible que obtenga resultados diferentes a los que se describen.

Preguntas frecuentes

¢Por qué no se enciende la licuadoral/procesador de alimentos?
+ Compruebe que la base esté enchufada en un tomacorriente activo.

+ Compruebe que la luz roja parpadeante esté activa después de pulsar el boton de
encendido/apagado ¢h #.

¢ Como puedo evitar el derrame de liquidos?

Compruebe que el anillo sellador esté colocado correctamente entre la cuchilla con
disefio especial de 6 aspas y el vaso.




RECETAS

Aviso: Las recetas proporcionadas han sido optimizadas para usar con los botones con
la funcién pre-programada. Si desea crear nuevas recetas, recuerde que puede detener
el ciclo automatico en cualquier momento presionando el botdn de encendido/apagado
¥ o repetir el ciclo segun sea necesario para obtener mejores resultados.

BEBIDAS CONGELADAS

Congelado de Margarita

Rinde 4 porciones

4 onzas (120 ml) de tequila dorado

2 onzas (60 ml) de licor de naranja y cofiac

2 cucharadas de jugo de lima recién exprimido
1/4 taza de azUcar

3 tazas de hielo

Decoracion: jugo de lima adicional y sal para cubrir los bordes de los vasos

1. Coloque los ingredientes en el vaso en el orden mencionado.

2. Coloque la tapa a el vaso. Presione el boton encendido/apagado ¢h# y, a
continuacion, el botdn de Velocidad 3.

3. Moje el borde de las copas de tallo alto introduciéndolas en jugo de lima y luego en
sal. Vierta la bebida en las copas.

Nota creativa del cocinero: Silo desea, puede usar aztcar granulada en lugar de sal.

Nota: Para obtener un liquido mas uniforme, use el boton de pulso rapido 3 6 4 veces
después de completar el ciclo de bebida congelada.

Daiquiri de fresa

Rinde 4 porciones

1 lata (6 onzas [175 ml]) de jugo de lima concentrado, congelado
5 onzas (150 ml) de ron

1 taza de fresas enteras sin tallo

1 cucharada de azucar

3 1/2 tazas de hielo

Decoracion: Fresas pequefias enteras y rebanadas de lima

1. Coloque los ingredientes en el vaso en el orden mencionado.

2. Coloque la tapa a el vaso. Presione el botén de encendido/apagado (h# y, a
continuacion, el boton de la Velocidad 3.

3. Vierta en copas de tallo alto.

4. Decore, si lo desea, con rebanadas de fresa y de lima.

Nota creativa del cocinero: Para aumentar la variedad, sustituya por frambuesas,
moras negras 0 mango en cubos, frescos en todos los casos, en cantidades iguales
que las fresas.

Nota: Para obtener un liquido méas uniforme, use el boton de pulso rapido 3 6 4 veces
después de completar el ciclo de bebida congelada.




Explosion de miel y vainilla

Rinde 1 porcion

1 taza de leche descremada

1 taza (8 onzas [250 ml]) de yogur de vainilla descremado

3 trozos de banana congelada, aproximadamente, una banana mediana
1/4 taza de polvo de proteinas

2 cucharadas de miel

1. Coloque los ingredientes en el vaso en el orden mencionado.

2. Coloque la tapa a el vaso. Presione el boton de encendido/apagado ¢h#y, a
continuacion, el botdn de Velocidad 3.

3. Vierta en un vaso alto y sirva.

Batido de frutas de ponche tropical

Rinde 2 porciones

1 lata (6 onzas [175 ml]) de jugo de pifia
1 lata (8 onzas [250 ml]) de pifa triturada
1 taza de sorbete de mango

1/2 cucharadita de extracto de coco

1 taza de hielo

1. Coloque los ingredientes en el vaso en el orden mencionado.

2. Coloque la tapa a el vaso. Presione el boton de encendido/apagado ¢h#y, a
continuacion, el botdn de Velocidad 3.

3. Vierta en vasos altos y sirva.

SALSAS

Salsa fresca jardinera

Rinde 2 tazas

1/2 cebolla pequefia, cortada en 4 partes
1/4 pimiento verde, cortado en 4 partes

1/2 pepino, cortado en cuartos

1 diente de ajo grande

12 onzas (4 6 5 unidades) de tomates perita, cortados en octavos
3 cucharadas de vinagre de vino tinto

1 cucharadita de salsa inglesa

1/8 cucharadita de salsa de pimiento picante
Salsa y pimienta al gusto

Trozos de tortilla para servir

1. Coloque los ingredientes en el vaso, excepto los trozos de tortilla, en el orden
mencionado.

2. Coloque la tapa a el vaso. Presione el boton de encendido/apagado ¢h#y, a
continuacion, el boton de Procesador de Alimentos.

3. Vierta en el recipiente; sirva con los trozos de tortilla.




Salsa verde

Rinde 1 1/2 tazas

1/2 cebolla pequefia, cortada en 4 partes

1/2 pimiento verde pequefio, cortado en 4 partes

2 dientes de ajo

1/4 taza de cuchillas de cilantro

1/2 cucharadita de comino molido

1/4 cucharadita de salsa de pimiento verde picante

1/8 cucharadita de sal

12 onzas (8 6 9 unidades) de tomatillos, asados, sin semillas
Trozos de tortilla para servir

1. Coloque los ingredientes en el vaso, excepto los trozos de tortilla, en el orden
mencionado.

2. Coloque la tapa a el vaso. Presione el boton de encendido/apagado ¢h#y, a
continuacion, el boton de Procesador de Alimentos.

3. Vierta en el recipiente; sirva con los trozos de tortilla.

NOTA: Debe procesarse bien en el ciclo de picado.

12 onzas (340 g) de tomatillo equivalen, aproximadamente, a 8 6 9 unidades.

SOPAS 'Y COMIDAS

Sopa crema de tomate

Rinde 4 porciones

4 a 5 tomates maduros medianos, cortados en 4 partes
1 cebolla pequefia cortada en cuartos

3 a 4 cuchillas de albahaca frescas

2 cucharadas de mantequilla

1/2 cucharadita de sal

1 taza de crema “half-and-half” o leche

1. Coloque los tomates, la cebolla y la albahaca en el vaso.

2. Coloque la tapa a el vaso. Presione el boton “I/O” y, a continuacion, el boton de
Procesador de Alimentos.

3. Vierta la mezcla procesada en una cacerola de 3 cuartos (3,3 litros). Agregue
la mantequilla, la sal y la crema “half-and-half’.

4. Revuelva mientras calienta a 145°F (63°C); no permita que la sopa hierva.
Recomendamos que esta receta se prepare como puré en la licuadora y luego se
cocine.




Compota de manzana con durazno

Rinde 1 1/4 tazas

1 manzana grande, sin piel, con corazén y cortada en cuartos

1 durazno grande, sin carozo, pelado y en cuartos (si no es la temporada, use 2
mitades de duraznos en lata).

2 cucharadas de agua

1. Cocine las frutas en agua entre 5y 8 minutos, o hasta que estén muy tiernas, en
una cacerola pequefia.

2. Coloque las frutas y el liquido en el vaso.

3. Coloque la tapa a el vaso. Presione el botén de encendido/apagado “®#" y, luego,
presione el botdn de pulso lento 3 6 4 veces. A continuacién, oprima el botén de pulso
rapido hasta que esté uniforme.

4. Retire de el vaso y coloque en recipientes cubiertos.

5. Enfrie o congele de inmediato.

Panqueques de trigo y miel

Rinde 12 panqueques

1 1/3 taza de suero de leche descremado

2 huevos

2 cucharadas de miel

1 1/2 taza de mezcla para hornear de suero de leche descremado
1/2 taza de harina de trigo integral

1/4 taza de germen de trigo crujiente con miel

1 cucharadita de polvo de hornear

Mantequilla y jarabe para servir

1. Cologue los ingredientes en el vaso en el orden mencionado.

2. Coloque la tapa a el vaso. Presione el botén de encendido/apagado “© ¥y, a
continuacion, el boton de pulso rapido ” entre 8 y 10 veces. Cuando haya finalizado,
raspe el vaso y revuelva la mezcla suavemente.

3. Para cada panqueque, vierta aproximadamente 1/4 taza de mezcla sobre la plancha
precalentada. Cocine hasta que en las partes superiores comiencen a formarse
burbujas, y continte cociendo hasta que estén doradas.

4. Sirva caliente con mantequilla y jarabe.




Tarta de crema de chocolate

Rinde 8 porciones

1/3 taza de almendras acarameladas

20 galletas de chocolate crujientes

1/4 taza de mantequilla derretida

2 paquetes (3,4 onzas [100 ml] cada uno) de chocolate instantaneo y relleno
para tarta

3 1/2 tazas de leche

1/2 cucharadita de extracto de almendras

1 1/2 taza de nata liquida

1/3 taza de jarabe de chocolate

Decoracion: rizos de chocolate blanco

Corteza de Torta

1. Coloque las almendras en la jarra. A continuacion, troce
y agregue las galletas.

2. Coloque la tapa a la jarra. Presione el boton “On/Off” y, a continuacion,
el boton “Food Chop”. (Nota: Presione el botdn “Stop” si ha llegado al
punto que desea hasta de finalizar el ciclo).

3. Rocie una tartera de 9” (23 cm) con rocio para coccion antiadherente; afiada
las migajas y la mantequilla; mezcle bien y, a continuacién, presione sobre la
parte inferior y los lados. Enfrie.

Relleno de la tarta

4. Prepare el relleno de la tarta con leche segun las indicaciones del paquete;
agregue y mezcle el extracto. Enfrie.

5. En la jarra de licuadora, coloque la crema y el jarabe de chocolate. Mezcla
usando el boton “Medium Blend” hasta que se formen picos suaves.

6. Vierta el relleno de la tarta frio sobre la costra; rocie la crema batida con
chocolate sobre el relleno.

7. Decore con rizos de chocolate.

8. Deje enfriar varias horas.




PRECAUCOES IMPORTANTES

Ao usar aparelhos eletrodomésticos, as precaugdes de seguranca basicas devem
sempre ser observadas para evitar o risco de fogo, descarga elétrica ou ferimentos,
incluindo as seguintes: )

LEIA TODAS AS INSTRUGOES ANTES DE USAR SEU LIQUIDIFICADOR OSTER®

COM TECNOLOGIA DE MOTOR REVERSIVEL )

1. Afimde Froteger-se de contra o risco de descarga elétrica, NAO se deve submergir
o fio, o plugue ou a base do motor na dgua ou em outros liquidos.

2. Utilize o liquidificador sempre em um local plano, limpo e seco. Certifique-se de que
néo haja materiais tipo toalhas ou plasticos entre o aparelho e o balco.

3. Evite o contato com partes em movimento.

4. Mantenha as m&os e os utensilios longe da jarra do liquidificador para evitar lesdes
pessoais graves ou mesmo danificar o liquidificador.

5. Para retirar os residuos da jarra do seu liquidificador, desligue o aparelho e utilize
somente uma espatula de plastico.

6. NAO opere nenhum eletrodoméstico com fio ou plugue danificados, se o
eletrodoméstico falhou ou se caiu ao chéo ou foi danificado de qualquer outra
maneira. Leve o eletrodoméstico & Assisténcia Técnica Credenciada Oster® mais
proxima para ser examinado e reparado.

7. Alamina especial de 6 pontas é bem afiada. Manuseie-a com cuidado ao esvaziar a
jarra ou durante a limpeza. )

8. Para reduzir o risco de lesdes NAO deixe as ldminas expostas, coloque-as antes de
fixar a jarra na base do liquidificador e feche a tampa antes de ligar o aparelho.

9. Ao bater liquidos quentes, deixe sempre o orificio da tampa aberto para permitir a
saida do vapor.

10. NAO use o liquidificador ao ar livre.

11. NAO deixe que o fio encoste em superficies quentes, ou fique pendurado na borda
da mesa ou do balcéo.

12. Desconecte o aparelho quando 0 mesmo né&o estiver sendo utilizado, quando colocar
ou retirar um acessorio, e antes de limpa-lo.

13. Nuné:a deixe um aparelho elétrico sem a presenga de um adulto quando estiver sendo
usado.

14. O uso dos acessorios ndo recomendados ou ndo vendidos pelo fabricante do
aparelho podem causar riscos ou danos corporais as pessoas.

15. Mantenha fora do alcange das criangas.

16. Nao bata liquidos fervendo em seu liquidificador.

17. O uso de acessorios, tais como as pecas para processar, ndo recomendadas pela
Oster®, poderéo provocar acidentes e ferimentos.

18. A poténcia maxima deste aparelho foi estabelecida com o uso do acessorio que
exige a carga mais alta. Os outros acessorios poderdo utilizar menos poténcia.

19. O tempo méximo de uso continuo é de 3 minutos.

20. Este aparelho elétrico n&o esté destinado a ser usado por pessoas (incluindo
criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais estejam reduzidas ou
carecam de experiéncia e conhecimento necessarios para utiliza-lo, a menos que
uma pessoa responsavel por sua seguranca tenha supervisionado ou instruido
quanto ao uso deste eletrodoméstico. As criancas deverao estar sob supervisao para
garantir que ndo brinquem com o aparelho elétrico.

21. E necessaria a estrita supervisdo quando se utilize o eletrodoméstico proximo a
criangas ou pessoas incapacitadas.

ESTE ELETRODOMESTICO FOI FEITO SOMENTE PARA USO DOMESTICO.




GUARDE ESTAS INSTRUCOES

INSTRUCOES ESPECIAIS
DO FO ELECTRICO

A qualificagdo méxima comercializada do aparelho foi baseada em acessorios de alta
poténcia, outros acessorios podem causar uma poténcia menor.

INSTRUGOES ESPECIAIS DO FIO ELETRICO

+ Coloque o liquidificador perto da tomada elétrica para reduzir os riscos associados ao
fio elétrico (evitando que se enrosque com um fio longo)

+ Néo retire ou torga o fio elétrico de forma alguma
+ Nao coloque o fio elétrico ao redor do corpo do liquidificador, durante ou depois do uso

+ Nao utilize extengdes com este aparelho

PoRTUGUES-2



DESCRICAO DO APARELHO

1. Tubo de Alimentagao da Tampa da Jarra - Permite adicionar ingredientes durante o uso.
Além disso permite a saida de vapor quando estiver batendo alimentos ou liquidos quentes.

2. Tampa da Jarra - Veda a jarra do liquidificador.
3. Jarra - Feita com vidro resistente. Com capacidade maxima de 6 copos.

4. Anel de Vedagéo - Veda a jarra e a lamina de 6 pontas para o funcionamento sem
vazamentos.

5. Lamina com Design Especial de 6 Pontas - Cria uma ac&o de avango e movimento
inverso ao usar as fungdes pré-programadas.

6. Base da Jarra

7. Base do Motor Robusta e com Design Moderno - Mantém a jarra firmemente presa.
Inclui um motor reversivel potente com velocidade variavel. Com fungdes automaticas
pré-programadas que proporcionam resultados consistentes e liberam as maos do
usuario, pois desligam automaticamente o liquidificador

8. Painel de controle (ver instrugdes detalhadas na proxima pagina)

PorTUGUES-3



PAINEL DE CONTROLE
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Programas automaticos - Usa-se para selecionar a tecla para
Breparar Bebidas/Triturar Gelo ou a tecla para Processar Alimentos.
esliga-se automaticamente ao finalizar o ciclo.

Velocidades manuais — Bot&o de velocidade 3: para alcancar
velocidade alta.

Velocidades manuais — Bot&o de velocidade 2: para alcancar
velocidade média.

Velocidades manuais — Botdo de velocidade 1: para alcangar
velocidade baixa.

Tecla para Pulsar Rapido - Mantenha pressionada para ativar o ciclo
manual, libere a tecla para parar. Ideal para picar gelo.

Tecla para Pulsar Lento - Mantenha pressionada para ativar o ciclo
manual, libere a tecla para parar. Recomendado para preparar molhos
e pastas.

Tecla para Ligar de desligar “®#" - Liga e desliga o aparelho.

Tecla para Parar - Para parar o liquidificador.




USANDO SEU LIQUIDIFICADOR OSTER®

COM TECNOLOGIA DE MOTOR REVERSIVEL

Seu liquidificador inclui a seguintes caracteristicas e tecnologia:

* Painel com teclado de toque facil de usar oferece a opgdo de fungdes automaticas
pré-programadas e controles manuais. Permite bater bebidas com gelo, sucos de
frutas, molhos e sopas

* Lamina com design especial de 6 pontas que otimiza a preparagao dos alimentos e
das bebidas ao usar as fun¢des pré-programadas

* Motor reversivel e potente que mantém os ingredientes préximos da lamina por meio
da rotagéo em velocidades muito baixas e na aceleragao gradual do nivel programado
garantindo resultados excelentes tanto para trabalhos mais leves e quanto mais
pesados

* Controles manuais que oferecem maior flexibilidade ao operar o liquidificador para
preparar suas proprias receitas

* Tubo de alimentagao na tampa permite adicionar ingredientes enquanto o aparelho
estiver em uso sem ter que retirar a tampa da jarra

Antes de usar seu liquidificador pela primeira vez, retire a jarra, a tampa, o tubo
de alimentagao da tampa e a lamina. Lave com agua morna e sab&o ou na parte
superior do lava-lougas. Enxague e seque bem.

COMO MONTAR

1. Coloque o anel de vedagao sobre a [amina de 6 pontas. Alamina
€ bem afiada. Manuseie-a com cuidado.

2. Coloque a jarra de cabega para baixo de maneira que a abertura
pequena esteja para cima.

3. Coloque a lamina com o anel de vedagéo de cabegca para baixo e
em seguida coloque-a na parte inferior jarra.

4. Coloque a base da jarra cobrindo a lamina. Gire no sentido horario
assegurando-se que a base fique bem fixa na jarra.

5. Coloque a jarra sobre a base do motor.

6. Conecte o0 aparelho em uma tomada elétrica assegurando que
seja da mesma voltagem que a que esta indicada na placa
localizada na parte inferior da base do motor do liquidificador.
Agora o liquidificador ja estara pronto para ser usado.




UTILIZANDO AS FUNGOES PRE-PROGRAMADAS

1. Pressione a tecla “® ¥ para ligar o aparelho. Aluz de
forga piscara indicando que o liquidificador esta pronto para ser
usado.

. Selecione sua receita.
. Coloque os ingredientes na jarra.
. Feche a tampa e o tubo de alimentagdo da tampa.

. Pressione um dos dois botdes das fungdes pré-programadas
escolhendo o mais apropriado para sua receita.

Tecla para “Triturar Gelo”.
Tecla para “Processar Alimentos”.

6. Para mudar sua escolha, pressione o botdo “Parar’ e em
seguida o bot&o para a outra fungéo pré-programada “Triturar
Gelo” ou "Processar Alimentos”.

7. Uma vez que o programa termine, o liquidificador desligara
automaticamente. Observagéo: O programa podera ser
interrompido a qualquer momento caso o botdo para parar seja
pressionado. A luz vermelha piscando indica que o liquidificador
esta pronto.

8. Pressione o botao “® ¥ para desligar o aparelho.

Este produto foi pré-programado para desligar automaticamente
caso ndo seja usado por alguns minutos. Todas as luzes irdo se

apagar quando o aparelho desligar automaticamente.

o N

UTILIZANDO OS CONTROLES MANUAIS
Os controles manuais incluem:

* Picar gelo (Velocidade “3")

* Bater (Velocidade “2”)

* Misturar (Velocidade “17)

* “Pulsar Rapido”

* “Pulsar Lento”

Use estes botdes para preparar suas receitas ou para continuar
batendo ap6s o término de uma fungéo pré-programada.

1. Pressione a tecla da “®#” para ligar o aparelho. A luz de forca
piscara indicando que esta pronto para ser usado.

2. Selecione sua receita.

3. Coloque os ingredientes na jarra.

4. Coloque a tampa na jarra e coloque a tampa do tubo de alimentagao.

UTILIZANDO O BOTAO DA VELOCIDADE 3

1. Pressione o botdo da velocidade 3 para usar o aparelho na
velocidade maxima.

2. Pressione o botdo para parar quando em qualquer
momento que desejar interromper o funcionamento.

3. Pressione o botao ‘D ¥’ para desligar o aparelho.




UTILIZANDO O BOTAO DA VELOCIDADE 2

1.Pressione o botdo da velocidade 2 parar usar o aparelho na
velocidade média.

2. Pressione o botdo para parar quando em qualquer momento que
desejar interromper o funcionamento.

30 “® ¥ para desligar o aparelho.

3. Pressione o botdo

UTILIZANDO O BOTAO DA VELOCIDADE 1

1.Pressione o botdo da velocidade 1 para usar o aparelho
na velocidade baixa.

2.Pressione o botéo para parar quando em qualquer
momento que desejar interromper o funcionamento.

3.Pressione o botdo “®#’ para desligar o aparelho.

USANDO A TECLA DE PULSO RAPIDO

1. Mantenha o bot&o de pulso rapido pressionado.
2. Solte-0 para parar o aparelho.

3. Pressione o botao “®# para desligar o aparelho.

USANDO A TECLA DE PULSO LENTO
1. Mantenha o bot&o de pulso lento pressionado.
2. Solte-o para parar o aparelho.

3. Pressione o botao “® ¥ para desligar o aparelho.

tL)Jsg g configuragdo do pulso lento para alimentos e a configuragéo do pulso rapido para
ebidas.

CUIDANDO E MANTENDO SEU LIQUIDIFICADOR OSTER® COM
MOTOR REVERSIVEL

Ap6s o uso:

1. Levante a jarra e retire-a da base, tire a tampa e esvazie a jarra.

2. Caso seja necessario use uma espatula de borracha para retirar
os residuos de alimentos das laterais da jarra.

LIMPEZA

Retire as Iaminas da parte inferior do vidro girando a base da jarra
no sentido anti-horério.

h A tampa do vidro, o tubo de alimentag&o e a Iamina podem ser
lavados na lava-lougas. Utilize a prateleira de cima da lava-lougas
para esses acessorios.

Coloque o anel de vedacao na parte inferior da lava-lougas.

Também pode-se lavar os acessdrios com dgua morna ensaboada. Enxague e seque
bem. Limpe a base do motor com um pano macio e umido. Nunca se deve submergir a
base do motor em liquidos. Verifique se as partes ndo estéo danificadas antes de
monta-las novamente.




ARMAZENAMENTO

Monte o liquidificador novamente antes de guarda-lo.
Deixe a tampa entreaberta para a jarra respirar e ndo
manter odores dos alimentos.

AVISO: Nunca coloca a jarra, ou nenhum outro
acessorio no microondas. Nunca deixe
alimentos ou bebidas armazenadas na jarra.

DICAS PARA BATER
Liquidos

Coloque primeiro os liquidos na jarra, a menos que a

receita indique o contrario.

Usando o tubo de alimentagado da tampa

N&o retire a tampa de seu liquidificador enquanto 0 mesmo
estiver sendo usado. Os alimentos poder&o espirrar para fora.
Abra a tampa do tubo de alimentagéo para adicionar outros
ingredientes.

Usando o liquidificador com alimentos ou liquidos
quentes

AVISO: Ao usar o liquidificador com ALIMEN-

TOS QUENTES, retire a abertura da tampa do

tubo de alimentacao para deixar sair o vapor.
Incline a tampa abrindo-a para fora e deixe-a cobrindo
a abertura parcialmente. Mantenha as méaos e outras
partes do corpo longe da abertura da tampa para
evitar possiveis queimaduras pelo vapor quente.

Ao usar o liquidificador com LIQUIDOS QUENTES, retire a tampa do tubo de alimen-
tacdo comece a operar com a velocidade 1 e aumente gradualmente conforme for
necessario. Ndo adicione liquidos acima do nivel (1 litro). Mantenha as maos sempre

afastadas do vapor.
Quantidades de ingredientes

Use somente a quantidade de alimentos sugeridos nas receitas. Se desejar uma quanti-
dade maior prepare em porgdes. Usar quantidades grandes pode sobrecarregar e forgar
o motor. Também podera obter resultados diferentes do qual esta descrito nas receitas.

Perguntas Frequentes

Porque o liquidificador ndo esta processando o alimento?

+ Certifique-se que a base esta conectada em uma tomada elétrica e que a mesma
esteja funcionando

+ Certifique-se que a luz vermelha esteja piscando apds ter pressionado a tecla para
ligar

Como posso evitar o vazamento de liquidos?

Verifique se 0 anel de vedacg&o esté colocado corretamente entre a l&mina de 6 pontas e

ajarra.




CONSIGNES IMPORTANTES

L'emploi d’'un mélangeur exige I'observation de certaines précautions fondamentales, y

compris des suivantes:

LISEZ ATTENTIVEMENT TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT D’UTILISER VOTRE

MELANGEUR OSTER® A MOTEUR REVERSIBLE.

1. Pour vous protéger des chocs électriques, n'immergez jamais le cordon, la fiche ou le
socle-moteur dans I'eau ou dans tout autre liquide.

2. Posez toujours I'appareil sur une surface propre, d’aplomb, stable et séche. Ne le
mettez jamais sur une surface recouverte d'une nappe en tissu ou en plastique.

3. Evitez tout contact avec les piéces mobiles.

4. Gardez mains et ustensiles hors du récipient durant le fonctionnement, afin de

réduire les risques de blessures corporelles graves et afin de ne pas endommager le

mélangeur.

Lorsqu'il est nécessaire de racler les parois, mettez I'appareil hors tension (réglage

OFF) et servez-vous d’une spatule de caoutchouc pour faire le raclage.

6. N'employez pas 'appareil si son cordon ou sa fiche est endommagé(e); s'il n’a
pas fonctionné convenablement; ou si vous I'avez échappé ou endommagé d'une
maniére quelconque. Apporter 'appareil au Centre de Service Agréé Oster® le plus
proche pour le faire vérifier, mettre au point ou réparer.

7. Le couteau multifonction est trés acéré. Manipuler avec soin au moment de vider le
récipient ou de nettoyer.

8. Pour réduire les risques de blessures: ne laissez jamais le couteau multifonction a
découvert; et fixez toujours le couteau au récipient avant de placer celui-ci sur le
socle-moteur. Posez toujours le couvercle sur le récipient avant la mise en marche.

9. Méfiez-vous de la vapeur lorsque vous mélangez des liquides chauds. Retirez le
couvercle de la trémie afin que la vapeur puisse s'échapper.

10. N'employez pas I'appareil dehors.

11. Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne touche pas de surfaces chaudes et qu'il
ne pende pas au bord de la table ou du plan de travail.

12. Débranchez le mélangeur quand il ne sert pas, avant de monter ou de démonter
toute piéce et avant de le nettoyer.

13. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

14. Vous risquez blessures corporelles, incendie ou choc électrique en utilisant des
piéces, accessoires ou récipients autres que ceux recommandés par le fabricant.

15. Soyez trés vigilant quand I'appareil est utilisé par des enfants ou prés d’eux.

16. NE PAS mélanger de liquides en ébullition dans le mélangeur.

17. L'usage d’'accessoires ou de piéces d’assemblage non recommandés par le
fabricant peut entrainer des risques de blessures corporelles.

18. La consommation maximale indiquée sur I'appareil est basée sur 'accessoire qui
utilise le plus d'énergie; d’autres accessoires peuvent en consommer moins

19. Ne pas utiliser 'appareil de maniére continue pendant plus de 3 minutes.

20. Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (enfants y compris)
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne
disposent pas des connaissances ou de 'expérience nécessaire, & moins qu'elles
n‘aient été formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil par une personne
responsable de leur sécurité. Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu'ils
NE jouent PAS avec I'appareil.

21. Les enfants et personnes handicapées doivent étre surveillés lorsqu'ils utilisent
I'appareil ou que I'appareil est utilisé a coté d’eux.

CET APPAREIL EST UNIQUEMENT DESTINE A L’'USAGE DOMESTIQUE.

o




GARDEZ CES INSTRUCTIONS

INSTRUCTIONS RELATIVES AU CORDON
D’ALIMENTATION

* Essayez de placer le mélangeur aussi prés que possible de la prise de courant afin
de limiter les risques généralement associés aux cordons d’alimentation
(possibilité d’accrocher ou de trébucher sur un long cordon).

* Ne tirez pas brusquement sur le cordon, ne 'entortillez pas et ne le maltraitez pas.

+ N'enroulez pas le cordon d’alimentation autour du corps du mélangeur durant ou
apres l'utilisation.

* Ne vous servez pas d’un cordon prolongateur avec cet appareil.




DESCRIPTION DE L'APPARELIL

1. Trémie a couvercle — Permet d'ajouter des ingrédients durant le fonctionnement.
Ouverte, elle laisse échapper la vapeur lors du mélange d’aliments chauds.

2. Couvercle du récipient — Ferme le récipient.
3. Récipient - En verre trés résistant, il a une capacité maximale de 6 tasses.
4. Joint d’étanchéité — Assure 'herméticité de 'ensemble couteau et récipient.

5. Couteau multifonction — Tourne dans un sens et dans l'autre lorsque les réglages
programmés sont sélectionnés.

6. Fond fileté du récipient

7. Socle-moteur robuste - Tient fermement le récipient. Contient un moteur puissant,
réversible et a vitesse variable. Sa logique programmeée évite les devinettes dans la
préparation d’aliments et de boissons.

8. Tableau de commande - (instructions plus detallées sur la page suivante)




TABLEAU DE COMMANDE

G )

Tecnologia Motor Reversible

a Programas Automaticos Velocidades Manuales

. o b

o |
Granizados, Frapés
‘@ | ¢
2
- GEE -

. -a» @
Procesador de Alimentos

1 Pulso Lento
bre &l 1"
k ADVERTENCIA: LA LUZ INTERMITENTE INDICA QUE ESTA LISTA PARA OPERAR, NO TOQUE LAS CUCHILLAS J

a. Réglages programmés — Boutons «Granizados, Frapés» (boissons frappees et
laits fouettes) ou «Procesador de Alimentos» (hacher). Le mélangeur s’éteint
automatiquement a la fin du cycle.

b. Bouton «3» (max./broyer la glace) — pour vitesse maximale et broyer la glace
¢. Bouton «2» — pour vitesse moyenne et mélanger

d. Bouton «1» — pour petite vitesse et remuer

e. «Pulso Répido» — Enfoncer pour impulsions max., relacher pour arréter. Recom
mandé pour broyer les glacons

f. «Pulso Lento» — Enfoncer pour impulsions min., relacher pour arréter. Recommandé
pour préparer sauces et cremes

g. Bouton «h #» — Met sous tension et hors tension

h. Bouton «Detener» Bouton d’arrét — A utiliser pour mettre 'appareil en arrét




COMMENT UTILISER VOTRE MELANGEUR

OSTER A MOTEUR REVERSIBLE

Cet appareil comprend la technologie et les caractéristiques suivantes:

* Un pa\ié de commande convivial qui regroupe les réglages programmés et
manuels

* Un couteau multifonction qui optimise le rendement des programmes de prépa
ration des aliments et des boissons

* Un puissant moteur & inversion qui garde les ingrédients & proximité du couteau
en tournant a trés basse vitesse puis en accéléran pro?ressivement au niveau
révu du réglage programmé, assurant les résultats optimaux, qu'il s’agisse de
acher ou de faire un mélange onctueux

+ Ces commandes manuelles qui vous procurent la flexibilité nécessaire pour
exécuter vos recettes personnelles avec le mélangeur; et enfin

* Une trémie a couvercle qui vous permet d'ajouter des ingrédients sans enlever
le couvercle du récipient.

Avant le premier _emPIoi, séparez le couvercle, le couvercle de la trémie et le
couteau du récipient. Lavez-les a I'eau chaude savonneuse ou au lave-vaisselle.
Rincez-les et asséchez-les.
ASSEMBLAGE

1. Passez le joint d’étanchéité sur le couteau multifonction.
Le couteau est acéré. Manipulez-le prudemment.

2. Tournez le récipient, la petite embouchure sera au haut.

3. Mettez le couteau muni du joint d’étanchéité sens dessus
dessous et introdui sez-le dans la petite embouchure.

4. Placez le bout ouvert du fond fileté du récipient sur le récipient
et le joint. Tournez en sens horaire pour serrer. Veillez a ce que
le fond fileté du récipient soit slirement fixé au récipient avant
d'utiliser I'appareil.

5. Glissez le récipient sur le socle-moteur.

6. Branchez le cordon sur une prise de courant alternatif
standard du méme vol age que celui indiqué sur I'appareil.
Vous pouvez maintenant utiliser votre appareil.




UTILISATION DES REGLAGES PROGRAMMES

1. Appuyez sur le bouton d’alimentation ON/OFF ¢y # pour la mise
en marche. Le voyant de sous tension clignotera, signalant que
I'appareil est en fonction et prét.

2. Choisissez une recette parmi celles que nous proposons ou bien
l'une des votres.

3. Mettez les ingrédients dans le récipient.

4. Mettez les couvercles du récipient et de la trémie.

5. Appuyez sur le bouton de réglage programmé voulu selon la
recette: «Granizados, Frapés» (boissons frappées et laits
fouettés) ou «Procesador de Alimentos» (hacher).

6. Pour changer la sélection, appuyez sur le bouton «Detener» puis
appuyez sur I'autre bouton programmé («Granizados, Frapés»
ou «Procesador de Alimentos»).

7. L'appareil s'arrétera automatiquement a la fin du cycle. Re
marque: Vous pouvez appuyer sur le bouton «Detener» pour
inter ompre le cycle en tout temps. La lumiére clignotante rouge
indique que le mélangeur est prét a fonctionner.

8. Appuyez sur le bouton d’alimentation ON/OFF ¢ # pour éteindre
I'appareil. Cet appareil est programmé pour se mettre
automatiquement hors tension s'il ne sert pas pendant plusieurs
minutes. Tous les voyants s’éteignent lorsque I'appareil se met
automatiquement hors tension.

MODE D’EMPLOI DES COMMANDES MANUELLES
Les commandes manuelles sont les suivantes:

+ Bouton «3» (haute vitesse)

+ Bouton «2» (vitesse moyenne)

+ Bouton «1» (petite vitesse)

+ “Pulso Rapido” (impulsions max.)

* “Pulso Lento” (impulsions min.)

Employez ces boutons pour vos recettes personnelles ou pour
continuer de mélanger aprés que le cycle du réglage programmé
ait terminé.

1. Appuyez sur le bouton «ch #»pour mettre I'appareil en
marche. Le voyant de sous tension clignotera, signalant qu'il est
en fonction et prét.

2. Choisissez une recette parmi celles que nous proposons ou bien
l'une des votres.

3. Placez les ingrédients dans le récipient.
4. Posez les couvercles du récipient et de la trémie.

BOUTON «3» (VITESSE MAX./BROYER LA GLACE)

1. Appuyez sur Bouton «3» pour faire fonctionner I'appareil & haute vitesse.
2. Appuyez en tout temps sur le bouton «Detener» pour annuler I'opération.
3. Appuyez sur le bouton «¢h #» pour éteindre I'appareil.




BOUTON «2» (VITESSE MOYENNE/MELANGE

1. Appuyez sur Bouton «2» pour faire fonctionner 'appareil &
vitesse moyenne.

2. Appuyez en tout temps sur le bouton «Detener» pour annuler
I'opération.

3. Appuyez sur le bouton «¢h #» pour éteindre I'appareil

BOUTON «1» (PETITE VITESSE/BRASSER)

1. Appuyez sur Bouton «1» pour faire fonctionner 'appareil a petite
vitesse.

2. Appuyez en tout temps sur le bouton «Detener» pour annuler
I'opération.

3. Appuyez sur le bouton «h #» pour éteindre I'appareil.

«PULSO RAPIDO» (IMPULSIONS MAXIMALES)

1. Appuyez longuement sur le bouton «Pulso Rapido».

2.Relachez le bouton pour arréter le fonctionnement par
impulsions.

3. Appuyez sur le bouton «¢b #» pour éteindre I'appareil.

«PULSO LENTO» (IMPULSIONS MINIMALES)

1. Appuyez longuement sur le bouton «Pulso Lentoy.

2.Relachez le bouton pour arréter le fonctionnement par
impulsions.

3. Appuyez sur le bouton «¢? #» pour éteindre I'appareil.

Utilisez le réglage impulsions min. pour les aliments et max. pour
les boissons.

SOIN ET ENTRETIEN DE VOTRE MELANGEUR
A MOTEUR REVERSIBLE

Apres l'utilisation
1. Levez le récipient tout droit du socle-moteur, enlevez le
couvercle et videz le récipient.

2. Servez-vous, si nécessaire d’une spatule en caoutchouc pour
racler la paroi du récipient.

NETTOYAGE

Démontez le couteau multifonction du fond du récipient en tournant
le fond du récipient en sens antihoraire.

p\ Le couvercle du récipient, la trémie et le couteau sont lavables au
lave-vaisselle, mais uniquement dans le panier du haut.

Le joint d’étanchéité est lavable dans le panier du bas du lave-
vaisselle.

Vous pouvez également laver les piéces a I'eau savonneuse chaude. Rincez-les a
fond puis asséchez-les. Passez un linge humide, doux et propre sur le socle-moteur.
N'immergez le socle-moteur dans absolument aucun liquide. Vérifiez le bon état des
piéces lors du remontage.




RANGEMENT

Remontez le mélangeur pour le ranger. Laissez le cou-
vercle du récipient entrouvert pour éviter les odeurs.

AVERTISSEMENT: Ne mettez ni le récipient ni
A les autres piéces au micro-ondes. Ne gardez ni
aliments ni boissons dans le récipient.

" CONSHILS PRATIQUES
iquides

A moins que la recette n'indique autrement, placez les ingré-
dients liquides en premier dans le récipient.

Utilisation du couvercle de la trémie

N’enlevez le couvercle sous aucun prétexte au cours du
fonctionnement, le mélange risquerait de vous éclabousser.
Ouvrez plutot le couvercle de la trémie pour ajouter des ingrédients de petite taille.

Aliments ou liquides chauds

AVERTISSEMENT: Enlevez le couvercle de la trémie
A quand vous traitez des ALIMENTS CHAUDS
afin que la vapeur puisse s’échapper. Inclinez
le couvercle de fagon a éloigner la vapeur de vous et
a couvrir partiellement I'ouverture. Gardez mains et
peau hors de la trajectoire de la vapeur afin que celle-
ci ne risque pas vous échauder. Quand vous traitez
des LIQUIDES CHAUDS, enlevez le couvercle de la
trémie, faites démarrer I'appareil a petite vitesse puis
augmentez petit a petit I'allure. Le niveau du liquide

ne doit pas dépasser 1 litre. Eloignez toujours vos
mains de la trajectoire de la vapeur.

Quantités d’'ingrédients

N'utilisez que les quantités suggérées dans les recettes. Si ces quantités ne vous
suffisent pas, préparez le volume requis en plusieurs fois si nécessaire. Dépasser les
quantités indiquées peut surcharger le moteur, le faire peiner et risque de produire des
résultats qui différent des résultats attendus.

Questions fréquentes

Pourquoi le mélangeur-robot ne se met-il pas en marche?

+ Assurez-vous que le socle-moteur de I'appareil soit bien branché sur une prise de
courant alimentée.

« VVérifiez que la lumiére clignotante rouge fonctionne quand vous avez appuyé sur le
bouton (b # (marche-arrét).

Comment puis-je empécher les liquides de fuir?
Assurez-vous que le joint d’étanchéité soit convenablement placé entre la base du cou-
teau muti)fonction et la petite embouchure du récipient.




LICUADORA OSTER® CON TECNOLOGIA

DE MOTOR REVERSIBLE

MODELOS: BLSTRM-DRO0, BLSTRM-DR0-013,
BLSTRM-DZO, BLSTRM-DZ0-013

LEAEL INSTRUCTIVO ANTES DE USAR EL APARATO
LA SIGUIENTE INFORMACION ES PARA MEXICO
IMPORTADOR: SUNBEAM MEXICANA, S.A. DE C.V.
AV. JUAREZ No. 40-201, .
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PAIS DE ORIGEN: MEXICO |
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