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AVISO:

Este Manual de Operacién e Instalacién del Propietario debe ser entregado al usuario. El operario del horno
debe estar familiarizado con las funciones y la operacion del horno.

Este manual debe mantenerse a la vista, en un lugar accesible cerca del horno.

Los hornos de gas estan disefiados para utilizarse TANTO con gas natural como CON gas propano liquido, tal
como se especifica en la placa informativa. Siempre que los codigos locales y nacionales lo permitan, el horno
puede ser convertido para que funcione con gas natural o con gas propano. Esta conversion requiere la
instalacion del Juego de Conversion de Gas de Middleby Marshall por un Agente de Servicio Autorizado.

Sugerimos obtener un contrato de servicio con un Agente de Servicio Autorizado de Middleby Marshall.
AVISO

COLOQUEALAVISTAEL NUMERO DE TELEFONO DE EMERGENCIA DE SU DISTRIBUIDOR DE GAS
LOCAL,ASICOMO LAS INSTRUCCIONES A SEGUIREN CASO DE PERCIBIR OLOR A GAS.

Usted debe obtener de su distribuidor local de gas las instrucciones a seguir en caso que el usuario note olor
a gas. Sidetecta olor a gas, llame inmediatamente al nimero de teléfono de emergencia de su Compaiiia
Local de gas. Ellos cuentan con el personal y los procedimientos para corregir el problema.

PARA SU SEGURIDAD
No almacene o use gasolina ni ningun otro vapor o liquido inflamable cerca de este
o cualquier otro artefacto de este tipo.

AVISO:

Una instalacidn, ajuste, alteracién, servicio o mantenimiento
inapropiados pueden causar dafos materiales, lesiones personales o
la muerte. Lea detenidamente las instrucciones de instalacion,
operacién y mantenimiento antes de instalar o prestar servicio a este
equipo.

IMPORTANTE
Dentro del compartimento de mecanismos se encuentra un diagrama de cableado
eléctrico del horno.

IMPORTANTE
Es responsabilidad del cliente informar a la empresa de transporte sobre cualquier
dano visible u oculto. Conserve todos los materiales de envio hasta que se asegure
que el equipo no ha sufrido dafno alguno durante el envio.

AVISO: EN CASO DE MANTENIMIENTO O REPARACIONES, PONGASE EN CONTACTO CON SU AGENTE DE
SERVICIO AUTORIZADO DE MIDDLEBY MARSHALL. CON SUHORNO SEINCLUYE UNALISTADE AGENCIAS DE
SERVICIO AUTORIZADAS.

AVISO: Eluso de cualquier pieza distinta a las genuinas fabricadas por Middleby Marshall libera al fabricante de toda
responsabilidad y garantia.

AVISO: Middleby Marshall (Fabricante) se reserva el derecho a cambiar especificaciones en cualquier momento.

AVISO: Lagarantiadel equipo no es valida si el equipo no es instalado, activado y demostrado bajo la supervision de un
instalador certificado por el fabricante.

Retenga este Manual para referencia futura

Middleby Cooking Systems Group 1400 Toastmaster Drive + Elgin, IL 60120 « EE.UU. » (847)741-3300 * FAX (847)741-4406
Linea de Servicio Abierta las 24 Horas: 1-(800)-238-8444

www.midgleby.com
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SECCION1: DESCRIPCION
I. USO DEL HORNO No Mostrado:

K Quemador de gas (hornos de gas) o elementos térmicos

Los Hornos de la Serie PS536 se pueden utilizar para hornear y/o (hornos eléctricos): Calienta(n) el aire que es proyectado a los

cocinaruna amplia variedad de productos alimenticios, tales como dedos de aire por los ventiladores sopladores.
pizza, productos tipo pizza, galletas, emparedados y otros. L. Ventiladores: Ventiladores que proyectan el aire caliente del

Il. COMPONENTES DEL HORNO -VER FIGURA 1-1. quemador de gas o elementos térmicos hacialos dedos de aire.
M. Dedos de Aire: Proyectan chorros de aire caliente sobre los

A. Ventana(enlos hornos que las tienen): Permite que el usuario )
alimentos.

veaytengaacceso alos productos alimenticios dentro de lacamara
de horneado.

B. Bandeja de salida del transportador: Evita que los alimentos
caigan alfinal del transportador.

C. Protectores (Pestafas) (en los hornos que las tienen): p C D E F
Pueden ajustarse adistintas alturas para evitar la pérdida de calor
alambiente.

D. Compuertas de los Extremos: Permitenelacceso al interior del
horno.

E Panel de Control: Ubicacion de los controles de operacion del
horno. Refiérase ala Seccién 3, Operacién, para averiguar detalles.

F. Panelde Accesoal Compartimento de Mecanismos: Permite
el acceso a los componentes interiores del horno. En el
compartimento de mecanismos no hay ninguna pieza ala que el
usuario pueda prestar servicio.

G. Placalnformativa: Proporciona especificaciones parael horno
que pueden afectar la instalaciéon u operacion. Refiérase a la
Seccion 2, Instalacion, paradetalles.

H. Motordelmpulsiondel Transportador: Mueve el transportador.

Figura 1-1 - Componentes del Horno

(gl - Bandejas Colectoras: Recogen migajas y otros materiales que
(7)) pueden caer porentre el transportador. Hay unabandeja colectora
) debajo de cada extremo del transportador.
> J. Transportador: Mueve los alimentos alolargo del horno.
2
9 lll. ESPECIFICACIONES DEL HORNO
Tabla 1-1: Dimensiones
Altura Total: _ _ _ _ ___ _ _ horno sencillo con patas de 446mm (17:1/2) _ 1.105mm (43 -1/2")_ _ _ _ _ __ __ ________
_________________ horno doble con patas de 446mm (17:1/2") __ _ 1.600mm(63")_ _ _ _ _ ___ __ ________
horno triple con patas de 152mm (6") 1.803mm (71")
Profundidad Total: _ __ _ _ _ sin ventana delantera _ _ __ _ _ _ _ ___ _1010mm(9-34" _ _______________
con ventana delantera 1.092mm (43")
Longitud Total: _ __ _ __ _ _ sin bandeja de salida instalada _ 1.524mm 60 _ _ _ _ _ _______
con bandeja de salida instalada 1.734mm (68 -1/4")
Longitud de la camara de horneado 914mm (36")
Ancho del Transportador: __ _BandaSencila __ _ _ ____ _________ 508mm (207 _ _ _ _ _ _ _ _ __________
_________________ BandaDoble = __ ____________>24\mm@x91/2y _____ ___________
Longitud del transportador 1.524mm (60")
Margenes Minimos Recomendados:
_ _ De la parte posterior del horno a lapared 1 emm@"y_
_ _ Delextremo de control del transportador a lapared _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ __ 45Tmm(18) _ _ _ _ _ _ _ _ __________
Del extremo sin control del horno a la pared 76mm (3")

Tabla 1-2: Especificaciones Generales (por cada cavidad del horno)

Peso 182kg (400 lbs.)

Entrada_Nominal de Calor: _ _Homos de gas natural 50,000 BTU (12,600 keal, 14.65 kWihr) ___ _ _ _ _ _ _ _ _ _

_________________ Hornos de propano 45000 BTU (11,340 keal, 13.19kWihr) - _ _ _ _
Hornos eléctricos 16kW

Temperatura de operacion 93-316°C (200-600°F)

Tiempo de Calentamiento 25 minutos
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SECCION 1: DESCRIPCION
Tabla 1-3: Especificaciones eléctricas para hornos eléctricos (por cavidad del horno)

Voltaje del

Ventilador Voltaje del Amperaje real Potencia
Principal Circuito_de Control Fase Frec. L1 L2 L3 N en kW Polos Cables
208V Control velocidad transp., 3 fases 60 Hz 50A 50A 50A -- 16.0 kW 4 polos 4 cables
motor de impulsion, contactor a 208V (3 vivos, 1 tierra)

y control temp. 120V;
todos los demas 208V

230V Control velocidad transp., 3 fases 60 Hz 45A 45A 45A  -- 16.0 kW 4 polos 4 cables
motor de impulsion, contactor a 230V (3 vivos, 1 tierra)
y control temp. 120V;
todos los demas 230V
380V * Control velocidad transp., 3 fases 50 Hz 25A 25A 28A 5A 16.0 kW 4 polos 5 cables (3 vivos,
motor de impulsion, contactor a 380V 1 neutro, 1 tierra)

y control temp. 120V; elementos
térmicos 380V; todos los demas 240V

LLLLLL

Tabla 1-4: Especificaciones eléctricas para hornos de gas (por cavidad del horno)
Voltaje del

Ventilador Voltaje del Amperaje

Principal Circuito_de Control Fase Frec. real Polos Cables

208/240V Control velocidad transp., 1 fase 60 Hz 6A 3 polos 4 cables (2 vivos,
motor de impulsion, contactor 1 neutro, 1 tierra)

y control temp. 120V; todos los demas
segun la linea (208/240V)

Tabla 1-5: Especificaciones del orificio de gas y de presion (por cada cavidad del horno)

Presion del
Tipo de gas DI del orificio principal DI del orificio del piloto Presion de suministro (entrada orificio (Multiple

-
®)
=
o
N
L

Natural 0,0935"/2,3749mm/ broca # 42 0,46 mm (0,018") 4-7" W.C. (9,95-17,4mbar) * 3,5" W.C. (8,7mbar)
Propano 0,0520"/1,3208mm/ broca # 55 0,46 mm (0,018") 11-14" W.C. (27,4-29,9 mbar) 10,5" W.C. (24,9mbar)

* Las presiones del suministro de gas mostradas son para hornos instalados en Norteamérica. Las presiones requeridas para el suministro
de gas de otras localizaciones dependen del tipo de gas local y de todos los cédigos locales aplicables.

IMPORTANTE

Enlaplacainformativayen el diagrama de cableado dentro del compartimento de mecanismos se proporcionainformacion
eléctrica adicional.
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SECCION 2-INSTALACION

AVISO - Para hornos de gas, después de realizar conversiones, reajustes o prestar
servicio al horno:
¢ Realizar una prueba de fuga de gas.
* Realizar una prueba para verificar si el suministro de aire es correcto.
¢ Realizar una prueba para verificar si la combustién y el suministro de gas
son apropiados.
e Verificar si el sistema de ventilacion funciona.

AVISO

Para hornos eléctricos, después de realizar conversiones, reajustes o prestar servicio al horno,
comprobar si el sistema de ventilacion (si esta instalado) funciona.

AVISO

Mantenga el area del artefacto libre y alejada de combustibles.

AVISO
El horno se debe instalar en un piso nivelado y no inflamable, y las paredes adyacentes deben ser
no inflamables. Los margenes minimos recomendados se especifican en la secciéon Descripcion de
este manual.

AVISO
No obstruya el flujo de entrada y salida de aire de combustién y ventilacién del horno. No deben
haber obstrucciones alrededor o debajo del horno. Los cambios realizados en la estructura del
area donde se instale el horno no deberan afectar el suministro de aire al horno.

PRECAUCION

Para informacién adicional sobre la instalaciéon, pongase en contacto con su Agente de Servicio
Autorizado.

NOTA
Debe haber una separacion adecuada entre el horno y cualquier construccion combustible.
También se debe proporcionar separacion suficiente para el servicio y la operacion.

NOTA
Dentro del compartimento de mecanismos se encuentra un diagrama de cableado
eléctrico del horno.

NOTA
Todos los aspectos de la instalacién del horno, incluyendo ubicacién, conexiones de servicios y
requerimientos de ventilacion deben ajustarse a los codigos locales y nacionales. Estos cédigos tienen
prioridad sobre las directrices proporcionadas en este manual.

NOTA
IEn los EE.UU., la instalacién del horno debe ajustarse a los codigos locales. En la ausencia de cédigos
locales, al Cédigo de Gas Combustible Nacional, ANSI Z223.1. El horno, una vez instalado, debe estar
conectado eléctricamente a tierra de acuerdo con los cédigos locales, o en la ausencia de codigos locales, el
Cadigo Eléctrico Nacional (NEC), o ANSI/NFPA70.

NOTA
En Canada, la instalacién del horno debe ajustarse a los codigos locales. En la ausencia de codigos
locales, al Codigo de Instalacion de Gas Natural, CAN/CGA-B149.1, o al Cédigo de Instalacién de Gas
Propano, CAN/CGA-B149.2, segtn corresponda. Los hornos de gas y eléctricos, una vez instalados, deben
estar conectados eléctricamente a tierra de acuerdo con los cédigos locales, o en la ausencia de cédigos
locales, el Codigo Eléctrico Canadiense CSA, C22.2.

NOTA
En Australia, la instalacién del horno debera ajustarse a los requisitos de las autoridades apropiadas. Las
instalaciones de hornos de gas deberan ajustarse al Cédigo AGA, AG601.
62




SECCION2-INSTALACION
Fig. 2-1 - Juego de Instalacién
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I. JUEGO DE INSTALACION - ver Figura 2-1

Ctdad. Ctdad. Ctdad. Numero de
Item Horno_sencillo_Horno Doble Horno Triple Pieza Descripcion
1 1 2 3 42882 Panel superior
2 2 2 2 220352 Tornillo, cabeza de cazoleta#10 x 1" (panel superior - parte delantera)
3 2 2 2 3A80A8801 Tornillo, cabeza de cazoleta #10 x 2" (panel superior - parte posterior)
4 -- 1 2 44837 Panel de apilado
5 -- 1 2 44918 Aislante, panel de apilado, precortado
6 -- 4 8 4111A8815 Tornillo, cabeza hexagonal #10-32 x 1/2" (paneles de apilado)
7 1 1 42893 Cojin de base
8a_ 4 4o 42890 __Extension de pata 17-1/2" (445mm), para homnos sencillos y dobles
8b -- -- 4 44799 Extension de pata 6" (152mm), para hornos triples
9 2 2 2 22290-0009 Rueda, con placa plana y freno
10 2 2 2 22290-0010 Rueda, con placa plana (sin freno)
11 1 1 1 21392-0004  Perno de anilla, 3/4"
12 31 31 31 220373 Perno hexagonal, 3/8"-16 x 1"
13 32 32 32 21416-0001 Arandela plana, 3/8"
14 32 32 32 21422-0001 Arandela de bloqueo, 3/8"
15 1 1 1 22450-0228  Conjunto del cable de sujecién
16 1 2 3 22361-0001 Tubo de gas
16 1 1 1 44727 Manual de operacién del propietario, Hornos de gas y eléctricos
PS536
17 1 1 1 1002040 Lista de agencias de servicio autorizadas por Middleby Marshall
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SECCION 2-INSTALACION
Il. SISTEMA DE VENTILACION

IMPORTANTE

Siempre que los codigos nacionales o
locales requieran la instalacion de
equipos supresores de incendios o de
otros equipos suplementarios, NO los
instale directamente sobre el horno.

LA INSTALACION DE DICHO EQUIPO
SOBRE EL HORNO PUEDE:
« CANCELAR CERTIFICACIONES DE
ORGANISMOS
* RESTRINGIR EL ACCESO PARA EL
SERVICIO
* OCASIONAR GASTOS ADICIONALES

DE SERVICIO PARA EL PROPIETARIO

A. Requisitos

PRECAUCION

Las instalaciones de hornos de gas REQUIEREN un sistema
de ventilaciéon impulsado mecanicamente con un control de
deteccion eléctrico del aire de escape.

Para las instalaciones de hornos eléctricos SE RECOMIENDA
FIRMEMENTE la utilizaciéon de un sistema de ventilacion
impulsado mecanicamente.

LA VENTILACION APROPIADA DEL HORNO ES
RESPONSABILIDAD DEL PROPIETARIO.

B. Recomendaciones

TENGAEN CUENTA QUE LAS DIMENSIONES DE LA CAMPANA
MOSTRADAS EN LA FIGURA 2-2 SON SOLAMENTE
RECOMENDACIONES. CUANDO SE INSTALE EL SISTEMADE
VENTILACION DEBERA ATENERSE A LOS CODIGOS
LOCALES,NACIONALES EINTERNACIONALES. TODOSLOS
CODIGOS TIENEN PRIORIDAD SOBRE LAS
RECOMENDACIONES PRESENTADAS EN ESTE MANUAL.

La velocidad del flujo de aire evacuado mediante el sistema de
ventilacion puede variar dependiendo de la configuracién del
horno y del disefio de la campana extractora. Consulte con el
fabricante de la campana o con un ingeniero de ventilacion
sobre estas especificaciones.

Para evitar una condicion de presion negativa en el area de la
cocina, se debe inyectar aire de retorno para compensar por el
aire evacuado. Una presion negativa en la cocina puede
ocasionar problemas relacionados con el calor en los
componentes del horno, tal como si no hubiese ninguna
ventilacion. El mejor método para suministrar aire de retorno
es a través del sistema de calefaccion, ventilacion y aire
acondicionado (HVAC). Mediante el sistema HVAC se puede
controlar la temperatura del aire tanto para el verano como para
el invierno. El aire de retorno también se puede inyectar
directamente desde el exterior del edificio, pero pueden haber
efectos perjudiciales debidos a temperaturas extremas,
calientes o frias, del exterior.

NOTA: El aire proveniente del sistema de impulsién mecanica
no debe soplar hacia la abertura de la camara de hormeado.
Esto resultaria en un bajo rendimiento del horno.

C. Otros problemas de ventilacion

* Las ubicaciones, condiciones o problemas especiales
pueden requerir los servicios de un ingeniro o especialista
en ventilacién.

* La ventilacion inadecuada puede impedir el rendimiento
del horno.

* Se recomienda revisar el sistema y los conductos de
ventilacion aintervalos periddicos, tal como lo especifiquen
el fabricante de la campana extractora o el ingeniero o
especialista en HVAC.

Fig. 2-2 - Sistema de Ventilacion
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Los tornillos #10 x 1"

delantera del panel

/ superior

ENSAMBLADO

Conjunto del panel superiory cojin de base

Instale las extensiones de las cuatro patas en el cojin de
base usando tornillos de 3/8"-16x1", arandelas planas de
3/8" y arandelas de bloqueo de 3/8" suministrados con el
juego del cojin de base. Ver la Figura 2-3. Compruebe si
los lados terminados de cada extension de las patas estan
orientados HACIA AFUERA.

Una de las ruedas traseras se debe instalar usando tres
tornillos de 3/8"-16 x 1"y el perno de anilla de 3/4", tal como
se muestra en la Figura 2.3. Este perno de anilla sirve
como punto de anclaje para el conjunto del cable de
sujecion (vea el apartado C, Instalacién del cable de
sujecion).

Instale una rueda en cada extensién de la pata, tal como
se muestra en la Figura 2-4. Use los tornillos de 3/8"-16x1",
las arandelas planas de 3/8 " y las arandelas de bloqueo
de 3/8"suministrados con el juego de instalaciéon. Las
ruedas de bloqueo se deben instalar en la PARTE
DELANTERA del horno. Las ruedas sin bloqueo se deben
instalar en la PARTE POSTERIOR del horno.

Instale el panel superior en su lugar en la cavidad superior
del horno usando los tornillos incluidos con el juego del
cojin de base, tal como se muestra en la Figura 2-4.

Instale la cavidad inferior del horno en el cojin de base.
Verifique que el perno de anilla soldado al cojin mira hacia
la parte posterior del horno.

SECCION2-INSTALACION

Figura 2-3 - Instalacion de las extensiones de las patas y

rue

das

Los lados terminados de las

Ruedas de fijacién -
Parte delantera del
horno
Ruedas sin bloqueo -
Parte posterior del
horno

N

Figura 2-4 - Instalacién del panel superior y cojin de base

Los tornillos #10 x 2"
sujetan la parte
posterior del panel
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SECCION2-INSTALACION

B. Apilado

Para hornos sencillos, pase al apartado C, Instalacién del
cable de sujeciéon. Para hornos dobles o triples, continte
con el paso 1 descrito a continuacién.

1. Instale el(los) espaciador(es) de apilado tal como se
muestra en la Figura 2-5. Para hornos dobles se incluye
un conjunto de espaciadores, mientras que para hornos
triples se incluyen dos.

2. Coloque uno de los espaciadores instalados encima de
la cavidad inferior del horno, asegurandose de que el
aislante esté orientado hacia arriba.

3. Coloque la cavidad central del horno (para hornos triples)
o la cavidad superior del horno (para hornos dobles)
encima del espaciador. Compruebe si los cuatro lados
del espaciador se superponen a la base del horno y si el
horno esta nivelado y asentado firmemente. Ver figura 2-
6.

4. Para hornos triples, repita los pasos 2 y 3 para instalar la
cavidad superior del horno.

Figura 2-6 - Apilado
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Figura 2-5 - Instalacién de los espaciadores de apilado

#10-32 x 1/2"

g Tornillo, hex,
I
|
|

Aislante grueso,
precortado 1-1/2"

Panelde
apilado,
N/P 44837

Panel superior,
N/P 42882

C.

Instalacion del cable de sujecion

En un horno equipado con ruedas, se debe instalar un cable
de sujecion para limitar el movimiento del artefacto sin depender
del conector y dispositivo de desconexion rapida o de su
tuberia asociada. Un extremo del cable esta unido al perno de
anilla en una de las extensiones de las patas traseras, mientras
que el otro esta unido a la pared. Ver figura 2-7.

Después de conectar el cable de sujecion, lleve el horno a su
ubicacién final. Luego bloquee las dos ruedas delanteras.

ensamblado (el
aislamiento esta
cara arriba)

Figura 2-7 - Instalacion del cable de sujecion

Conjunto del cable
Perno de de sujecion
anillade
3/8"-16 x 1" y/4
enla —
extension 4
de la pata
posterior — Pernode
anillade
19 mm (3/4")
Pared de la
estructura




SECCION2-INSTALACION
Instalacion del Transportador Figura 2-8 - Instalacién y tensién del transportador

Despliegue el bastidor del transportador de manera que
quede plano sobre el piso. Mientras despliega el bastidor,
verifique que los pernos posicionadores emostrados en

la Figura 2-8 cierren en las ranuras de la abrazadera. Bastidor

. . . . legado
Refiérase a la Figura 2-8. Observe las localizaciones de Pieg

los cuatro tornillos tensores (2 por lado) en los orificios
ranurados de las abrazaderas. Afloje estos tornillos para
poder tensar el transportador apropiadamente.

Levante la banda del transportador separandola del
bastidor, tal como se muestra en la Figura 2-8, para
comprobar la tensién de la banda. La banda debe poder Los pernos en

levantarse entre 1-2" (25-50mm). chZ:s:r??e:s

ranuras de la
abrazadera

Si es necesario ajustar la tensién de la banda, empuje
ligeramente las dos secciones del bastidor del
transportador juntandolas, o separandolas, segun sea
necesario. Después vuelva a comprobar la tensién de la
banda del transportador. Repita este paso segun sea
necesario hasta que logre la tension apropiada de la
banda.

Después de ajustar apropiadamente la tensién de la
banda, apriete los dos tornillos tensores en cada lado del
bastidor del transportador. Esto cerrara las dos secciones
del bastidor con la tension correcta de la banda.

Si es necesario agregar o retirar eslabones del
transportador para lograr una tensién correcta O BIEN si
es necesario invertir la banda del transportador para
lograr la orientacién correcta, debera retirar la banda del
bastidor del transportador. Si es necesario hacerlo, siga
este procedimiento:

-
®)
=
o
N
L

a. Retire los eslabones maestros usando alicates de Toﬁff‘,i”PSfensme;en
punta larga. Después levante y enrolle la banda a lo or 'fz'osorra}gsga; 08
largo del bastidor del transportador.

b. Agregue o retire eslabones de la banda segun sea
necesario para lograr la tensién correcta de la banda.

c. Vuelva a instalar la banda en el bastidor del
transportador. Compruebe lo siguiente:

* Los eslabones del transportador deben quedar
orientados tal como se indica en la Figura 2-9.

* El lado liso de la banda de transporte debe
quedar hacia ARRIBA.

d. Conecte los eslabones maestros internos. Verifique

; Con los tornillos
A tensores aflojados,
las secciones del
bastidor se pueden

que los eslabones estén orientados de la manera mover para ajustar la
mostrada en la Figura 2-9. 1-2"(25-50mm) tension de la banda
deflexion vertical
e. Conecte los eslabones maestros externos. Observe
que cada uno de los eslabones maestros externos J;
tiene un gancho abierto en un lado. Este gancho se e T
e o_o¥f{o o o

alinea con los ganchos que se encuentran en los
lados de los otros eslabones del transportador. Ver

figura 2-9.
Figura 2-9 - Orientacion del Transportadory del eslabén
maestro
Direccion de Posicion
N movimiento CORRECTA
del eslabon

maestro

Posicién
incorrecta
del eslabén
maestro
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SECCION2-INSTALACION

6.

Levante el transportador y coléquelo en el horno. El
transportador sélo puede instalarse desde el extremo del
horno con el motor de impulsion.

Continite moviendo el transportador en el interior del
horno hasta que el bastidor del transportador quede bien
colocado. Los soportes internos de las bandejas
colectoras deben descansar firmemente contra las
compuertas del extremo, tal como se muestra en la Figura
2-10.

Cuando el transportador esté en posicién correcta, observe
si la banda de transporte se mueve libremente, tirando de
ella unos 2 a 3 pies (60 a 90 cm) con sus dedos. El
transportador debe moverse libremente.

Instale la cadena de impulsién entre la rueda dentada
motriz del transportadory la rueda dentada del motor. Para
instalar la cadena sera necesario levantar ligeramente el
extremo de impulsion de transportador.

ENSAMBLADO FINAL

Instale la cubierta del motor de impulsion del transportador
como se indica en la Figura 2-11.

Instale las bandejas colectoras tal como se muestra en la
Figura 2-11. Primero coloque el borde interior de cada
bandeja sobre su abrazadera de soporte. Después
enganche el borde exterior de la bandeja sobre el extremo
del bastidor del transportador.

Observe que las bandejas colectoras para el horno inferior
(o sencillo) son sélidas, mientras que las de todos los
hornos superiores tienen orificios, tal como se muestra en
la Figura 2-12.

Empuje la bandeja de salida del transportador hacia abajo
sobre el borde del bastidor del transportador en el extremo
de salida del horno. Ver figura 2-11.
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Figura 2-10 - Colocacion del transportador

LD
Abrazadera
de soporte —
dela
bandeja
colectora Compuerta
del extremo

Figura 2-11 - Ensamblado final

Tornillos de Cubierta de la cadena:
palomilla Coloqgue sobre el pifién
2 por compuerta del transportador
del extremo

Bandejade
salida del
transportador:
Empuje
sobre el
extremo del
transportador

7’
7 Bandejas
colectoras (2):

1. Coloque
dentro del borde
enlaabrazadera

de soporte.

2. Engache el
borde externo
sobre el bastidor
del transportador.

Figura 2-12 - Bandejas Colectoras

Bandejas colectoras
CON ORIFICIOS -
todos los hornos
superiores

Bandejas colectoras
SIN orificios -
s6lo horno inferior



VI. SUMINISTRO ELECTRICO

AVISO

Normalmente las conexiones del sistema de ventilacion,
suministro eléctrico y suministro de gas son realizadas por
personal autorizado por el proveedor, de acuerdo con las
estipulaciones del cliente. EIl instalador autorizado por el
fabricante puede llevar a cabo el encendido inicial del horno
luego de que se hagan estas conexiones.

NOTA: La instalacion del suministro eléctrico debe satisfacer los
requisitos de la autoridad correspondiente, tales como el Cédigo
Eléctrico Nacional (NEC), ANSI/NFPA70, (EE.UU.); el Cédigo Eléctrico
Canadiense, CSA C22.2; el Cédigo Australiano AG601; o demas
reglamentos correspondientes.

NOTA: La conexién del suministro eléctrico debe satisfacer todos
los requisitos eléctricos nacionales y locales.

Revise la placa informativa del horno antes de realizar cualquier
conexién eléctrica. Las conexiones eléctricas deben coincidir con los
datos delaplacainformativa. La ubicacién de dicha placa se muestra
enlaFigura 1-1 (enla Seccion 1, Descripcion).

Se DEBE instalaruninterruptor de desconexion con fusibles
o un disyuntor de circuito principal (suministrado por el
cliente) paracada cavidad delhorno. Serecomiendaque
este interruptor/disyuntor tenga capacidad de bloqueo/
aviso.

Los conductores de suministro deben ser del tamario y
material recomendados (cobre). Refiérase aldiagramade
cableado dentro del compartimento de mecanismos del
horno. Las especificaciones eléctricas también estan
enumeradas en laplacainformativadelhornoyenlastablas
1-3 'y 1-4, Especificaciones Eléctricas (en la Seccién 1,
Descripcion).

El' horno requiere una conexién a tierra con el tornillo de
tierradel horno, ubicado en la cajade conexiones eléctricas.
(Lacajase muestraenlaFigura2-13.) Sifueranecesario,
haga que el electricista le proporcione un cable de tierra.
iNO use el conducto de cableado u otra tuberia para las
conexiones de tierra!

A. Informacién Adicional - Hornos de Gas

Todas las conexiones del suministro eléctrico se
llevanacaboenelbloque de terminales situadoenla
cajade conexiones eléctricas, mostradaenlaFigura
2-13. Laslineas de energia se conectan después alos
circuitos del horno a través de un interruptor de
seguridad situado dentro del compartimiento de
mecanismos. Esteinterruptordesconectalaenergia
eléctricaal horno cuando se abre el Panel de Acceso
al Compartimiento de Mecanismos.

VIl. SUMINISTRO DE GAS

Orificio de 1,3" (33 mm)
para conexion de
servicios eléctricos (para
hornos eléctricos).

SECCION2-INSTALACION
Informacién Adicional - Hornos Eléctricos

Un orificio de 1,3" (33mm) de diametro en la pared posterior del
compartimiento de mecanismos proporciona acceso a las
conexiones del suministro eléctrico Las conexiones del cableado
seefectuanenrealidad en el bloque de terminales situadoenla caja
de conexiones eléctricas.

Elusode cables flexibles para los conductores del suministro de
energiaeléctrica requiere un accesorio de anclaje contratirones
de 1,3"(33mm) (no proporcionado con el horno) para permitirel
acceso seguro al bloque de terminales.

Conexién

Refiérase al diagrama de cableado dentro del compartimento de
mecanismos del horno para determinarlas conexiones correctas
paralas lineas de suministro eléctrico. Conecte el suministrocomo
seindicaeneldiagrama.

Figura 2-13 - Ubicaciones de las conexiones de servicio

Caja de Conexiones
Eléctricas
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Tuberia de 1/2" NPT
para conectar con el
servicio de gas
(solamente hornos de
gas)

PRECAUCION
DURANTELAS PRUEBAS DEPRESIONOBSERVELOSIGUIENTE:

1. El horno y su valvula de cierre individual deben estar
desconectados del sistema de tuberias de suministro de
gas durante cualquier prueba de presion del sistemaenla
que la presion de prueba sea mayor a 1/2 psi (3.45 kPa).

2. El horno debe ser aislado del sistema de tuberias de
suministro de gas cerrando la valvula de cierre manual
durante cualquier prueba de presion del sistema de tuberias
de suministro de gas en la que la presion de prueba sea
igual o inferior a 1/2 psi (3.45 kPa).

3.Silapresion de entrada es superiora 14" W.C. (35mbar),
se DEBE instalarunreguladorseparadoenlalinea ANTES
de la valvula de cierre individual del horno.

AVISO: Para evitar daios al regulador de la valvula de
control durante el encendido inicial del gas, es muy

importante abrirla valvula de cierre manual muy lentamente.

Luego del encendido inicial del gas, la valvula de cierre
manual debe permanecer abierta, a excepcion de cuando
se hagan pruebas de presién como las indicadas en los
pasos anteriores, o cuando sea necesario durante el
mantenimiento.
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SECCION2-INSTALACION

A. Recomendaciones de instalacién interna de lineas de
servicio de gas

SE RECOMIENDA FIRMEMENTE ajustarse las siguientes
especificaciones del sistema de gas. Si no se atiene a estas
recomendaciones, el rendimiento del horno podria verse
afectado.

Contador de gas - contador de 650 cfh

Linea de gas

* LINEA EXCLUSIVA desde el contador de gas al horno

* Tuberia para gas natural de 2" (50,8 mm)

e Tuberia para gas propano de 1-1/2" (38,1 mm)

* Longitud maxima: 200 pies (61 m). Cada codo de 90°
equivale a 7 pies (2,13 m) de tuberia.

B. Conexion

Verifique los requisitos del suministro de gas antes de llevar
a cabo la conexion del servicio de gas. Los requisitos del
suministro de gas estan enumerados en la placa informativa
del horno y en la tabla 1-5, Especificaciones del Orificio y
Presién del Gas (en la Seccién 1, Descripcion).

Lea la placa informativa para determinar el tipo de gas (Propano
o Natural) a utilizar con el horno.

Refiérase a las instrucciones en el paquete del tubo de gas
(incluido en el Juego de Instalacion) antes de conectar la linea
de gas. En la Figura 2-14; se muestra un método de conexion
de la linea de gas, sin embargo es obligatorio cumplir con los
estandares y reglamentos correspondientes.

Las lecturas de presion de entrada y regulada se pueden tomar
usando un manoémetro de tubo en "U" en los puntos de lectura
mostrados en la Figura 2-15.

NOTA

En los EE.UU.,, la instalacion debe ajustarse a los cdodigos
locales o, en su ausencia, a la mas reciente edicién del Cédigo
Nacional de Gas Combustible, ANSI Z223.1.

En Canada, la instalacion debe ajustarse a los cédigos locales,
0 en la ausencia de cédigos locales, al Codigo de Instalacion
de Gas Natural, CAN/CGA-B149.1, o al Cddigo de Instalacion
de Gas Propano, CAN/CGA-B149.2, segin corresponda.

En Australia, la instalacion debe ajustarse al Cdédigo AGA
AG601 y a cualquiera de los requisitos de la autoridad
correspondiente.

Existen ciertas normas de seguridad para la instalacion de
hornos de gas. Refiérase al principio de la Seccion 2 para una
lista de los estandares de instalacion. Ademas, debido a que
el horno esta equipado con ruedas, la conexién de la linea de
gas debe hacerse con un conector que cumpla con:

* un conector que cumpla con el Estandar para Conectores
paraDispositivos de Gas Moviles, ANSIZ21.69 (en EE.UU.),
0, Conectores para Dispositivos de Gas Moviles, CAN/
CGA-6.16 (en Canadd), Y

* un dispositivo de desconexion rapida que cumpla con el
Estandar para Dispositivos de Desconexién Rapida para
Uso con Gases Combustibles, ANSI Z21.41 (en EE.UU.),
0, si corresponde, Dispositivos de Desconexion Rapida
para Uso con Gases Combustibles, CAN1-6.9 (en Canada).

C. ConversionSegun el Tipo de Gas

Siempre que lo permitan los cédigos locales y nacionales, es
posible convertir hornos de gas natural a propano, o de propano
a natural. Use el Juego de Conversion de Gas de Middleby
Marshall para el modelo de horno especifico.

PRECAUCION

Las condiciones de la garantia del horno requieren que todos
los trabajos de puesta en marcha, conversion y mantenimiento
sean ejecutados por un Agente Autorizado de Servicio de
Middleby Marshall.
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Figura 2-14 - Instalacion del Tubo Flexible de Gas
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Codo de
90°

ImiY

Ala Tuberia
de Suministro
de Gas

2.
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Junta O
dispositivo de
desconexion
rapida

Valvula
de cierre
dela
seccion
Tubo de paso
flexible de
gas

Figura 2-15 - Conjunto de Quemadory Tuberia de Gas

Quemadores

Conjunto con disparador
del piloto 2)
Valvula de
modulacién
de gas

Punto de lectura de
presion del multiple (donde
se mide la presion del gas

en el multiple)

Vélvula de Control

de combinacién de

Gas (Regulador de
Seguridad)

Interruptor (1/0)
Dejar siempre en la posicién "ON"

Punto de lectura de
presion de entrada
(donde se mide la
presion del gas
entrante)



SECCION 3-OPERACION
. UBICACION Y DESCRIPCION DE LOS CONTROLES

Fig. 3-1 - Panel de Control

TEMPERATURE ) TEMPERATURE )
m‘Middleh )
7778 Narshall®
(Q HEAT ON D
DF Jege | 1~ [ 500)
O spLock / B o2
O OVER TEMP 1 %
—
i D INLE
NS
@ /1! P,
~_ CONVEYOR || | — ~... CONVEYOR |/
o | \ 0
OFF ON OFF
c
7
MIN : SEC E’/,/ r
@ FRO O
2
MIN : SEC /@ E
o BACK (/2]
Ll
/)
A Interruptor "BLOWER" (Ventilador): Enciende  D. Controlador Digital de Temperatura: Vigila
y apaga los ventiladores y los ventiladores de continuamente la temperatura del horno. Los
enfriamiento. Cuando se ajusta a la posiciéon ajustes en el controlador digital de temperatura
"ON" (I), también permite que se active el controlan la activacion del quemador o
quemador (hornos de gas) o los elementos elementos térmicos. Los controles del teclado
térmicos (hornos eléctricos). La activaciéon es permiten que el operador seleccione la
determinada por los ajustes en el Controlador temperatura de coccién y que vigile la operacién
Digital de Temperatura. del horno.

Observe que en los hornos PS536 se usan dos
modelos diferentes de controlador digital de
temperatura. En esta seccién se incluyen
instrucciones especificas para cada
controlador.

B. G—O Interruptor "CONVEYOR" (Transportador):
Enciende y apaga el motor de impulsiéon del
transportador.

C. Controladorde Velocidad del Transportador:
Ajusta y muestra el tiempo de horneado. Los NO MOSTRADO:
hornos de banda sencilla tienen un controlador. E
Los hornos de banda doble tienen un
controlador para cada banda, marcados
"FRONT" (Delantera) y "BACK" (Posterior).

Interruptor de Seguridad del Panel de Acceso al
Compartimiento de Mecanismos: Desconectala energia
eléctrica a los controles y a los ventiladores al abrir el panel
de acceso del compartimiento de mecanismos. El panel
solamente debe ser abierto por el personal de servicio
autorizado.
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SECCION3: OPERACION
OPERACIONES NORMALES - PASO A PASO

A. PROCEDIMIENTODIARIODEENCENDIDO

Verifique que el disyuntor/conector con fusible se encuentre
en la posicion ON. Verifique que la ventana (si la hay) esté

cerrada.

Coloque el interruptor
"BLOWER" () en la
posicion "ON" ("I").

Coloque el interruptor
"CONVEYOR" (=) en
la posicion "ON" ("I").

Sifueranecesario, ajuste
la velocidad del
transportador
oprimiendo los botones
@o (w)enelcontrolador
de velocidad del
transportador para
cambiar el tiempo de
horneado mostrado.

X

o
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Si el

la temperatura:

horno usa un
controlador digital de

. Oprima el @ o] @

botones en el controlador
digital de temperatura
para ajustar la
temperatura prefijada si
fuese necesario.

Observe que la
temperatura prefijada se
muestra en la ventana
inferior de la pantalla,
mientras que la
temperatura actual del
horno se muestra en la
ventana superior.

Temp.

real T

Temp.

ajustada

. Compruebe si se

enciende laluz"1". Esto
indica que el quemador
o los elementos térmicos
se han activado.

La luz "2" se iluminara
mientras el horno se
calientaa sutemperatura
minima normal de
funcionamiento de
200°F/93°C.

Elementos
térmicos
activados

Temperaturadel
horno por
debajo de

200°F/93°C

. Permita que el horno se caliente durante 10 minutos una

. Espere aque elhorno se caliente alatemperatura prefijada.

Las temperaturas prefijadas mas altas requeriran una
esperamaslarga. Elhorno puede alcanzarunatemperatura
de 500°F (232°C) en aproximadamente 15 minutos.

vez que haya llegado a la temperatura prefijada.



SECCION3: OPERACION

PROCEDIMIENTO DIARIO DEAPAGADO

5b.

6b.

. (Opcional) Presione la

. Permita que el horno se caliente durante 10 minutos una

Si el horno usa un

A
controlador digital de ety
QOsETPT
la temperatura: g
O OVER TEMP
EETEENEY
lan|A V]
®

Ajuste el controlador de
temperatura a la
temperatura deseada.

Vil iorshante

Oneaton
EUU F eron
cTuaL
e

*  Presione las teclas
Set Point (Punto
prefijado) y Unlock
(Abrir) al mismo
tiempo. Espere a
que la luz "SET PT"
se encienda.

Coloque los interrupt- BLOWER CONVEYOR
ores "BLOWER" &%) y
"CONVEYOR" (a=o) en @
la posicién "OFF" ("0"). AN S AN

Abralaventana (sila hay)
para permitir que elhorno
se enfrie mas rapida-
mente.

OBSERVE que los
ventiladores perma-
neceran funcionando
hasta que el horno se
enfrie a menos de 200°F

Una vez que el horno se ha enfriado y los ventiladores se
han apagado, coloque los disyuntores/conectores con
fusible en la posicion OFF.

Presi las flech Vi

. resione las flechas Ovearon

Arribay Abajo segun SI0F | gz
sea necesario para (o] PP
ajustar el punto L |
prefijado. aaanars

Compruebe si se
enciende la luz "HEAT
ON". Esto indica que el
quemador o] los
elementos térmicos se
han activado.

Vil iarshan-

4 FHEAT ON

. Espere aque elhorno se caliente a latemperatura prefijada.

Las temperaturas prefijadas mas altas requeriran una
esperamas larga. Elhorno puede alcanzar unatemperatura
de 500°F (232°C) en aproximadamente 5 minutos.

| I

SI0F | S5

O spLock
oveR

tecla de "Temperatura"”

(ﬂ) para mostrar la
Temperatura Actual en H
lapantallayespereaque
laluz"ACTUALTEMP" se
encienda. Esto le
permite controlar la
temperatura del horno
mientras asciende al

punto prefijado.

Espere 1 f5ciuA

vez que haya llegado a la temperatura prefijada.
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IMPORTANTE

En los hornos de gas, si la luz indicadora "HEAT ON" no
se enciende, O si el horno no calienta, el quemador de gas
puede no haberse encendido. Coloque los interruptores
"BLOWER" (<8>) y "CONVEYOR" (e—>) enlaposicion"OFF"
("O"). Espere POR LO MENOS CINCO MINUTOS antes de
volver a arrancar el horno. Luego repita el Procedimiento
diario de encendido.

PRECAUCION

En caso de falla eléctrica, coloque todos los interruptores
en la posicion "OFF" ("O"), abra la ventana del horno (si la
hay) y retire el producto. Después de que vuelva la
electricidad, lleve a cabo el procedimiento normal de
encendido. SI EL HORNO HA ESTADO APAGADO DU-
RANTEMENOS DE 5MINUTOS, ESPERE PORLOMENOS
CINCO MINUTOS ANTES DE VOLVER A ARRANCAR EL
HORNO.

No se debe intentar operar el horno durante una falla
eléctrica. Enlos hornos de gas, el quemadorno funcionara
yelgas nofluiraatravés del quemadorsino hay energia
eléctrica.
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SECCION3: OPERACION

ll. REFERENCIA RAPIDA: CONTROLADOR DIGITAL DE TEMPERATURA

Pantalla superior

horno.

m
o
>
<
@)
O

Pantalla inferior

Muestra la \
temperaturaactual del

® 1 Iuz

Se ilumina cuando el quemador o los
elementos térmicos estan activados.
Estaluz parpadeara durante la
operacién normal después de que el
horno alcance latemperatura

S~

prefijada.
/ ® 2 luz
l Se ilumina cuando la
temperaturadel
horno esta O BIEN
por debajo de 200°F/
’—’ ’—’ 93°C OBIEN por
- Y 1 encima de 600°F/
i L 316°C.
o3

Muestra la
temperatura
prefijada.

:’—“—' O | Luz
_1_l

indicadora

/

de

O AN (o=
/[ \

rd /

Tecla de

avance
Usadapara
tareas de servicio
solamente.

Tecla de Flecha

Hacia Arriba
Aumentala
temperatura

prefijada. Oprimala
teclaunavezpara
cambiarelvalor
prefijadoenun
grado. Mantengala
tecla oprimida para
mayores cambios.
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N solamente.
\
Tecla de
infinito
Usadapara
tareas de servicio
Teclas de Flecha solamente.
Hacia Abajo
Disminuye la

temperatura prefijada.
Oprimala teclaunavez
paracambiarelvalor
prefijadoenungrado.
Mantenga la tecla
oprimida para mayores
cambios.



Pantalla
Muestra la
temperatura prefijada
o actual en grados

Luz "SP
LOCK"

Se enciende
cuando el punto

Fahrenheit (F) o
Celsius (C).

Luz "HEAT ON"
Se enciende cuando
el quemador o
elementos térmicos,
segun el modelo de

horno, estan
funcionando.

SECCION 3: OPERACION

y ) Luz "SET PT"
prefijado esta
asegurado contra (pl'_'_nto
cambios. Este Ve ~ prefijado)
ajuste soélo puede - Se enciende
cambiarlo el ' I\Mn'ddllfti ® cuando se
personal de arsha muestra el punto
servicio. prefijado en la
, ” ’ HEAL pantalla. C_DI
Luz OVERTEMP ETPT =
Se enciende cuando I—‘L‘ ACTUAL Luz"ACTUAL <
hIa temperatura.(;:irela TEMP" o
orno es superi \ iend 7;)
los 650°F (343°C). — | SP LOCK Sfu:r?gfr; ° il
Refiérase a ) OVER TEMP muestia la
Referencia Rapida: Temperatura
Diagnéstico de Actual en la
Averias en esta |~ % pantalla
seccion. ’
Tecla de //Lﬁ (n 4 \/ HF J \ Liave de
Temperatura A servicio
Presione esta tecla \ Usadapara
una vez para ver la o / tareas de
Temperatura Actual servicio
en la pantalla. solamente.

Tecla Unlock
Presione esta tecla
junto con la tecla Set
Point para cambiar el
punto prefijado. Los
cambios soélo se
pueden realizar
durante 60
segundos.

/

Teclas de Flecha

Hacia Arribay

Flecha Hacia Abajo
Presione estas teclas
para aumentar o
disminuir el Punto
Prefijado. Si el punto
prefijado no cambia,
refiérase a la Tecla Set
Point y a la Tecla Unlock
en esta seccion.

75

Tecla Set Point
Presione esta tecla
junto con la tecla
Unlock para cambiar
el Punto Prefijado.
Los cambios sélo se
pueden realizar
durante 60
segundos.



SECCION3: OPERACION

IV. REFERENCIA RAPIDA: DIAGNOSTICO DE AVERIAS

SINTOMA

PROBLEMA

SOLUCION

Laluz o 2 se

ilumina después de
que el horno
funciona normal-
mente

El horno se apaga
| completamente
durante la opera-
cién

47 OVERTEMP

luz estaencendida,
el horno no se
calienta

El horno se apaga
poco después de
que se enciende
(solamente hornos
de gas)

rSEE

aparece en la
pantalla, el horno
no se calienta

El horno no calienta

El horno funciona, pero sale
poco aire o no sale aire de
los dedos de aire

Eltransportador se mueve
bruscamente o no se mueve

Los alimentos estan
demasiado o poco cocidos

La temperatura del horno
excede los 600°F (316°C). Si
elhorno se deja funcionando,
latemperaturapuede elevarse
a650°F (343°C)y hacerqueel
horno se apague.

La temperatura del horno
excedié los 650°F (343°C), yel
horno se apag6 automatica-
mente.

El quemador de gas no se
encendié dentro de los
primeros 90 segundos tras
colocar el interruptor
"BLOWER" (c8>) enlaposicién
"ON"("I'). Esto activa el modo
de bloqueo de seguridad.

Elhornono alcanzé los 200°F
(93°C) 15minutos después del
encendidoyelhornohadejado
de calentarse.

Esposible que la electricidad
no esté llegando al horno, o
que los controles se hayan
ajustadoincorrectamente.

Es posible que los controles
estén ajustados incorrecta-
mente.

Es posible que los dedos de
aire hayan sido reensamblados
incorrectamente después de
limpiarlos.

Lacorreadel ventilador puede
estarrota.

El transportador puede estar
atascado en un objeto en el
horno olabanda o cadenade
impulsion del transportador
pueden haberse tensado
demasiado.

Es posible que los controles
estén ajustados incorrecta-
mente.

Apague el horno de acuerdo con el Procedimiento diario de apagado

Deje que elhorno se enfrie. Independientemente deltiempo requerido
paraque se enfrie elhorno, espere COMO MINIMO CINCO MINUTOS
antes de volver a encenderlo.

Repita el Procedimiento diario de encendido.

Apague el horno de acuerdo con el Procedimiento diario de apagado
Péngase en contacto con su Agente de Servicio Autorizado de
Middleby Marshall paradeterminary corregirla causa de la condicién
y evitar dafios al horno.

Coloque los interruptores "BLOWER" (<8>) y"CONVEYOR" (e—>p)en
laposicién"OFF" ("O").

Espere POR LOMENOS CINCO MINUTOS antes de volveraarrancar
elhorno

Repita el Procedimiento diario de encendido.

Coloque los interruptores "BLOWER" (<83) y"CONVEYOR" (a—>)en
laposicién"OFF" ("Q").

Espere PORLOMENOS CINCO MINUTOS antes de volveraarrancar
elhorno

Repita el Procedimiento diario de encendido.

Verifique que el disyuntor/conector con fusible esté activado.

Verifique que el interruptor "BLOWER" (C8>) estéenlaposicion"ON"
("I"). Elquemador no puede activarse hasta que los ventiladores estén
funcionando.

Verifique que el Punto de Ajuste esté correctamente fijado.
Verifique que el interruptor "BLOWER" (C83)esté enlaposicién"ON"
1.

Si el horno continda sin calentarse, apaguelo de acuerdo con las
instrucciones en el Procedimiento diario de apagado.

Espere PORLOMENOS CINCO MINUTOS antes de volveraarrancar
elhorno

Repita el Procedimiento diario de encendido. Verifique que la
temperatura esté porencimade los 200°F (93°C).

Apague el horno de acuerdo con el Procedimiento diario de apagado.

Refiérase ala Seccion 4, Mantenimiento, parainstrucciones sobre
cémo reensamblarlos dedos de aire.

Apague el horno de acuerdo con el Procedimiento diario de apagado
Poéngase en contacto con un agente de servicio autorizado por
Middleby Marshall para corregir el problema.

Apague el horno de acuerdo con el Procedimiento diario de apagado

Verifique que el transportador no esté bloqueado con algun objeto
dentrodel horno.

Verifiqgue que la cadena de impulsion del transportador no se haya
tensado demasiado.

Refiérase ala Seccién 4, Mantenimiento, parainstrucciones sobre
coémo verificar la tensiéon de labanda del transportador.

Verifique que la temperatura y tiempo de horneado ajustados sean
correctos.

SI NO SE RESUELVE EL PROBLEMA SIGUIENDO ESTOS PASOS, PONGASE EN CONTACTO CON SU AGENTE DE SERVICIO
AUTORIZADO DEMIDDLEBY MARSHALL. CON SUHORNO SEINCLUYE UNALISTADE AGENCIAS DE SERVICIO AUTORIZADAS.
6



SECCION4-MANTENIMIENTO

AVISO

Antes de realizar CUALQUIER procedimiento de limpieza o servicio del horno, haga lo siguiente:

1. Apague el horno y permita que se enfrie. NO le preste servicio al horno mientras se encuentre tibio.

2. Desconecte el(los) disyuntor(es) del suministro de energia eléctrica y desconecte el suministro eléctrico al horno.

3. Sifuera necesario mover el horno de gas para limpiarlo o para prestarle servicio, desconecte el suministro de gas antes
de mover el horno.

Cuando complete todos los procedimientos de limpieza y

servicio del horno:

1. Si movi6 el horno para darle servicio, devuélvalo a su
ubicacién original.

2. Paralos hornos de gas, vuelva a conectar el suministro
de gas

3. Vuelva a conectar el suministro eléctrico.

4. Si el cable de sujecion fue desconectado para limpiar o

prestar servicio al horno, vuelva a conectarlo ahora.
Para los hornos de gas, abra la valvula de seguridad de
la seccién de paso. Pruebe las conexiones de las
tuberias de gas para ver sihay fugas, utilizando productos
de prueba aprobados o una solucién espesa de agua
jabonosa.

6. Active los disyuntores del suministro eléctrico.

7. Lleve a cabo el procedimiento de encendido normal.

AVISO
Este horno contiene partes moviles y puntos de descarga eléctrica que pueden ocasionar lesiones. Desconecte y asegure/
identifique el suministro eléctrico ANTES de desensamblar, limpiar o dar servicio a cualquier horno. Nunca desensamble
o limpie un horno con el interruptor BLOWER o cualquier otro circuito del horno encendido.

PRECAUCION
NUNCA use una manguera de agua o equipo de limpieza de vapor a presion para limpiar este horno. NO use cantidades
excesivas de agua, para evitar saturar el material aislante del horno. NO use un limpiador de hornos caustico que podria
dafar las superficies de la camara de horneado.

NOTA
CUALQUIER pieza de repuesto que se encuentre en el interior del horno, SOLO puede ser reemplazada por un Agente de
Servicio Autorizado de Middleby Marshall. Se recomienda firmemente que los procedimientos de mantenimientos
trimestrales y semestrales descritos en esta seccién sean llevados a cabo SOLO por un agente de servicio autorizado por
Middleby Marshall.

. MANTENIMIENTO - DIARIO Figura 4-1 -Orificios de ventilacion y parrillas

A Verifique que el horno esté frio y que la energia esté
desconectada, tal como se describe en la advertencia al
comienzo de esta Seccion.

B. Limpie TODAS las parrillas de los ventiladores y orificios
de ventilacion con una escobilla dura de niléon. Refiérase
a la Figura 4-1 para la ubicacion de las parrillas y orificios
de ventilacion.

C. Limpie el exterior del horno con un pafio y detergente

suaves.

D. Verifigue que TODOS los ventiladores de enfriamiento ventilacion
estén funcionando debidamente. en el panel
PRECAUCION geﬁ:‘tem
Si alguno de los ventiladores de enfriamiento no funciona ethormo
correctamente, debe ser reemplazado

INMEDIATAMENTE. La operaciéon del horno sin
enfriamiento adecuado puede dafiar gravemente los
componentes intermos del horno.

E. Limpie las bandas del transportador con una escobilla
dura de nilon. Esto es mas facil de hacer si permite que
el transportador funcione mientras usted se coloca en el
extremo de salida del transportador y limpia las migajas
del transportador mientras se mueve.

F. Retire y limpie las bandejas colectoras. Asegurese de Orificios de I
volver a colocar las bandejas en la posicion original, yaque  ventilacion en la
NO sonidénticas. Refiérase ala Figura2-12 (en la Seccién parte posterior
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N Parrillas y
2, Instalacion). dg'cgggs':le orificios de
. . . ", o entilacion en la
G. Limpie la ventana (si la hay) en sitio. compartimiento ventiacl

parte posterior

de mecanismos
delhorno
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SECCION4-MANTENIMIENTO

A.

O

MANTENIMIENTO - MENSUAL

Verifique que el horno esté frioy que laenergia esté desconectada,
tal como se describe en la advertencia al comienzo de esta
Seccion.

Refiérase al apartado D, Instalacién del transportador, en la
seccion |nstalacion de este manual. Después retire los
componentes siguientes del horno:

. Bandeja de salida del transportador
. Bandejas colectoras

* Cubiertadelacadena

+  Compuertasdelextremo

*  Conjuntodeltransportador

Deslice los dedos de aire y las placas ciegas fueradel horno, tal
comosemuestraenlaFigura4-2. ALIRRETIRANDO CADADEDO
OPLACA, MARQUELOS CON UN"CODIGO DE UBICACION"para
asegurarse de que puede reinstalarlos correctamente.
Ejemplos de marcas:

(Hilerasuperior) ™ T2 T3 T4

(Hilerainferior) B1 B3 B4

Desensamble los dedos de aire. Ver la figura 4-3. AL
DESENSAMBLAR CADA DEDO, MARQUE EL "CODIGO DE
UBICACION"ENCADAUNADE SUSTRES PIEZAS. Estoleayudara
areensamblarlos dedos de aire correctamente.

PRECAUCION

Un reensamblado incorrecto de los dedos de aire cambiara las
propiedades de horneado del horno.

Limpie los componentes de los dedos de aire y el interior de la
camarade horneado usando una aspiradoray un pafio humedo.
Refiérase alas precauciones para limpieza en las advertencias
enmarcadas al comienzo de esta Seccion.

Vuelva a ensamblar los dedos de aire. Luego reinstalelos en el
horno usando el "c6digo de ubicacién" como guia.

Instale las compuertas del extremo del horno. Después, vuelvaa
instalarel transportador.

Vuelva a colocar la cadena de impulsiéon. Vuelva a instalar la
cubiertade lacadena

Verifique latensién de labanda deltransportador como se muestra
enlaFigura2-9 (enlaSeccion 2, Instalacién). Labandadebe poder
levantarse entre 1-2" (25-50mm). Sifuese necesario, ajuste la
tension de la banda usando el procedimiento descrito en el
apartado D (Instalacién del transportador) en la seccion Instalacion
deestemanual.

Vuelva ainstalarlas bandejas colectoras y labandejade salidaen
elhorno.

MANTENIMIENTO - TRIMESTRAL

Verifique que el horno esté frioy que laenergia esté desconectada,
tal como se describe en la advertencia al comienzo de esta
Seccion.

Abrael panel de acceso al compartimiento de mecanismos. Con
un aspirador de taller limpie el interior del compartimiento.

Ajuste todos los tornillos de la terminal de control eléctrico.
Desensamble y Limpieza de la Banda Doble

SOLAMENTE paralos hornos de banda doble, desarme, limpie y
lubrique los componentes del eje del transportador como seindica
acontinuacion.

1. Refiérase al apartado D, Instalacién del transportador, enla
seccién Instalacién de este manual. Después retire los
componentes siguientes del horno:

. Bandeja de salida del transportador

Bandejas colectoras

Cubiertade lacadena

Compuertas del extremo

Conjunto del transportador

2. Retireloseslabones maestros de cadabandade transporte.
Luego enrolle las bandas a lo largo del transportador para
retirarlas del bastidor.
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Figura 4-2 - Remocién de los dedos de aire y las placas

Figura 4-3 - Desensamblado de los dedos de aire

Placa exterior

Placa interior

Multiple




Desensamble y limpie los ejes impulsor y loco usando el
procedimiento siguiente.

a. Afloje (SINRETIRAR)eltornillo de fijacién en el pifién
motriz externo. Después, deslice el pifién motriz del
extremo del eje impulsor. Ver figura 4-4.

b.  Afloje (SIN RETIRAR) los tornillos de fijacién en los
cuatro espaciadores de acero (2 poreje) Y enlosdoce
pifiones de la banda del transportador (6 por eje).

c. Retirecon cuidado las secciones de los ejes fuera del
bastidor del transportador, retirando los pifiones de la
bandadeltransportador segin sea necesario. Verlas
Figuras 4-4 y 4-5.

Deslice las dos secciones de cada eje separandolas.

e. Limpie a fondo todos los componentes de los ejes
usando un pafio. Después lubrique cada eje interior
sélido Y laparte interior de cada eje hueco, usando un
lubricante ligero de calidad apropiada para alimentos,
aprobado porla FDA. NO lubrique los ejes con WD40 o
ningun producto similar. Esto puede ocasionar el
desgaste rapido de los ejes.

f. Deslicelas secciones delos ejes hueco sobre los ejes
interiores solidos. Verifique que la seccién hueca que
tiene instalado un pifién motriz se coloque al final del eje
impulsor.

g. Deslice los ejes reinstalados en el bastidor del
transportador. Amedida que vuelve ainstalarlos ejes,
deslice los espaciadores de acero y los pifiones de la
banda deltransportador sobre los ejes. Refiérase alas
Figuras 4-4y 4-5.

h. Despuésdealinearlos ejes apropiadamente, coloque
los espaciadores de acero en posiciéon contra los
extremos de los bujes en el bastidor del transportador.
Apriete los tornillos de sujecién en los espaciadores
para sujetarlos en posicion. Ahora no apriete los
pifiones de labandadel transportador.

i.  Vuelva a instalar el pifidn motriz exterior. Apriete su
tornillo de sujecién para mantenerlo en posicion.

Jr Refiérase al apartado D, Instalacién del transportador,
en laseccioén Instalacién de este manual para volvera
instalarlabandadeltransportador. Amedida queinstala
labanda, coloque en posicién los pifiones de labanda
deltransportador.

k. Despuésde colocarlabandaensulugarylos pifiones
enlaposicion correcta, apriete los tornillos de sujeciéon
paramantener los pifiones en posicion.

Vuelva a instalar las compuertas de los extremos y el
transportadoren el horno

Vuelve a unirlas cadenas de impulsién. Vuelvaainstalarla
cubiertade lacadena

Verifique la tension de la banda del transportador como se
muestra en la Figura 2-9 (en la Seccién 2, Instalacién). La
bandadebe poderlevantarse entre 1-2" (25-50mm). Sifuese
necesario, ajuste latensién de labanda usando el procedimiento
descritoen el apartado D (Instalacién del transportador) en
la seccién |nstalacién de este manual.

Vuelva a instalar las bandejas colectoras y la bandeja de
salidaenelhorno.
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Figura 4-5 - Desensamble del eje impulsor

Espaciador (2)

Pifiones
lisos (2)

Pifiones

ranurados (4)

2. Afloje los tornillos de

fijacién en los pifiones
de la banda y

espaciadores (8)

1. Retire el pifion
motriz exterior

3. Deslice los ejes
fuera del bastidor

4. Desensamble,
limpie y lubrique
los ejes

Figura 4-5 - Desensamble del eje loco

Espaciador (2)

Pifiones lisos (2)

1. Afloje los tornillos de
fijacion en los pifiones de la
banda y espaciadores (8)

2. Deslice los ejes

Bujes fuera del bastidor

~

3. Desensamble,
limpie y lubrique
los ejes
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SECCION4-MANTENIMIENTO

E

Item Ctdad. de Pieza

Correa de los Ventiladores
1. Retire los seis tornillos mostrados en la Figura 4-6. Después
retire el panel posterior del horno.

2. Verifique la correa del ventilador para determinar si tiene una
deflexion apropiada de 1/4" (6,4mm) en el centro y si tiene
grietas o desgaste excesivo. Ver la Figura 4-6. Sila correa
esta tensada en exceso puede causar la falla prematura de
los cojinetes y posibles vibraciones. Una correa floja también
puede causar vibraciones.

3. Sifuera necesario, ajuste la tension de la correa aflojando los
cuatro pernos de montaje del motor. Vuelva a colocar el motor
seglin sea necesario hasta que se logre una deflexion
correcta de 1/4" (6,4mm) y después apriete los pernos.

Lubricaciéon de los cojinetes de los ventiladores

1. Use una pistola engrasadora para lubricar los cojinetes del
eje del ventilador principal, tal como se muestra en la Figura
4-6.

Al lubricar los cojinetes:

» Use una grasa de jabdn de litio de alta calidad NLGI #2, con
aceite de petréleo, tal como Middleby P/N 17110-0015.

+ Aplique la grasa lentamente hasta formar una pequefia gota
de grasa en las juntas. NO APLIQUE DEMASIADA GRASA.
Si aplica demasiada grasa puede causar dafios al cojinete.

2. Gire a mano el eje del ventilador tirando de la correa para
eliminar la grasa. Limpie con un pafio el exceso de grasa.

3. Vuelva a colocar el panel posterior en el horno.

MANTENIMIENTO - SEMESTRAL
Verifique que el horno esté frio y que la energia esté desconectada,
tal como se describe en la advertencia al comienzo de esta Seccién.

Observe si hay desgaste excesivo en las escobillas del motor de
impulsién del transportador. Cambie las escobillas si estan gastadas
a menos de 1/4" (6,4mm) de largo. Asegurese de reemplazar las
escobillas en la misma posicion exactamente.

Para hornos de gas, inspeccione y limpie el conjunto de la boquilla del
quemador y electrodo de encendido.

Verifique los bujes y los espaciadores del eje impulsor del
transportador. Reemplace los componentes desgastados.

JUEGO DE PIEZAS DE REPUESTO
PRINCIPALES - Disponible por separado. Ver
figura 4-7.

Namero
Descripcion

1 1 44695 Motor de impulsioén del transportador con
conjunto de recogida

2 2 30153 Escobillas, Motor de impulsion

3 1 37337 Juego, Controlador de velocidad del
transportador

4 1 33985 Conjunto de termopar

5 1 44687 Motor Ventilador

6 1 44685 Correa de ventilador

7 1 33983 Médulo de control de limite alto, 230 V

8 1 97525 Ventilador de enfriamiento axial, 230V

9 1 39530 Interruptor de aire, 230V

SOLO HORNOS ELECTRICOS

10 1 44585 Conjunto de relé y disipador térmico

11a 1 43094 Elemento térmico, 208V 8 kW

11b 1 44800 Elemento térmico, 230V 8 kW

12 3 44701 Fusible, 60A

13 1 44783 Juego, Controlador Digitalde Temperatura

SOLO HORNOS DE GAS

14 1 36939 Juego, Controlador Digital de Temperatura
15 1 44802 Conjunto del piloto

16 1 41647 Valvula de modulacién de gas, 1/2"

17 1 31651 Tablero amplificador

18 1 44801 Valvula de control de combinacién de gas

Figura 4-6 - Acceso al panel posterior

Retire los seis (6)
tornillos para
retirar el panel
posterior

ALLLAL LA LA LARALY
AR

Cojinetes
(2 en total) \

Grasera
! [—
(1 por cojinete)

Correa de Ios/

ventiladores

Motor del
ventilador

Afloje cuatro (4) tornillos para
ajustar la posicién del motor y la
tension de la correa

Fig. 4-7 - Juego de Piezas de Repuesto Principales
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SECCION 5 -DIAGRAMAS DEL CABLEADO ELECTRICO

Fig. 5-1 - Diagrama de cableado, Horno de gas PS536
208/230V, 60 Hz, 1 fase

4

JONVdS3

NQIOVINAOW

v 20 30 YINATYA HOAVOLTANY
TGS
'93S AV w% hn._v__‘dw\,m._m,_\\\,,zw.n_u mu mu %w %w MMH (21] =
‘14d AOVZ
HOQVWHOISNYYL z.w_mw_wm.n__mm_o 4 _|H||Ow
HOLdNHYALNI [2cH—O¢
L =10
B
[idd @IuVOF
soouont) L8 5 T
HOLdNYHILNI s :O\\._M o]
e} 2103 @ (1]
DOot L1O=
o wO.ﬂ)\mmwn_oS_mm.r OGNS OLNSINVINNS soavNan

MOD(.__._.ZmS HOAVvIILNIA

r-- - T TS T T T T T T T T T T T T ST T T T T e e T T 1
vaNLvy3dNaL b
30 ¥OAaYIOMINOD

[e] []
[e]
NOISTNAI
wosNas 554 Qo 00 =
$88% 3 (8 &= HOLOW
TE2 TS Y e M
- HOLOVINOD

¥OAaVL¥OgSNVYHL
130 avaidoaA 3d JOAvIOH.LINOD

v 0220 m._\mnv N._\mD :\FD

TTTTTTTTTTT T T 97900 vanve 30 soneor ﬁlm_
113

SO7 Vdvd JLNINWYTIOS

82 | [[Y
wosNas [ "% % & b zo_w._mn_g_ vsi
P 002 » » %4 HOLNNASIA
2007 O O =% HOLOW
c =
z
=

¥OAVLHOdSNYYL 13a avdlioo13A 3d HOAavIO¥LINOD
¥OdV.LHdOdSNYHL

T-l. ﬂ alsnrvad 3d
¥OLdNYHILNI

130 HOLdNYYILNI
se—O O
Yolow 13a wOs_m_z<0m_z ov HVdOWH3L
oEm___\,__E&s_oo
13a o._.zm_s__EE_\,_oo [8¢][ €]
ECIA! avarno3s 3d 73a
‘I4d AOYT ¥oldnyy3LNI  AvarnNo3s 3a G G G G O mY €]
HYOAVINHO4SNVYHL HOLldNY¥ILNI porfliber o EE
yH o Q m le7]
Q
a cleg o O O
017V ALINIT - -
3a 10¥LNOD %w mw _
3a 0INAOW _ o o o
—lL @ l6€] _ _ _
N 21 11
be s Tsnrvan

30 VHVdAY1 IVNINY3L 3N00Td

IMPORTANTE
horno.

Dentro del compartimento de mecanismos se encuentra un diagrama de cableado eléctrico del




SECCION 5-DIAGRAMAS DEL CABLEADOELECTRICO

Fig. 5-2 - Diagrama de cableado, Horno eléctrico PS536

208/230V, 60 Hz, 3 fases
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SECCION 5-DIAGRAMAS DEL CABLEADO ELECTRICO

Fig. 5-2 - Diagrama de cableado, Horno eléctrico PS536

380V, 50 Hz, 3 fases
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Dentro del compartimento de mecanismos se encuentra un diagrama de cableado eléctrico del

horno.
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Middleby Cooking Systems Group * 1400 Toastmaster Drive + Elgin, IL 60120 « EE.UU. « (847)741-3300 * FAX (847)741-4406
Linea de Servicio Abierta las 24 Horas: 1-(800)-238-8444
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