3 fri-jado Rotisseries Electric

Funciones principales

e Alto rendimiento: asa en 60 minutos

e Ahorra hasta un 25% en el uso energético

e Las tecnologia de correccién de preparacién y la eco-
preparacion ahorran un 5% adicional en el uso energético

Caracteristicas estandar
5 Posiciones para tenedor de carne, pincho enV, cesta o parrilla
Rotor para hasta 20 pollos (1,2 kg) por lote
Tiempo de preparacién de 60 minutos*
Rendimiento max. en 6 horas: 360/60 x 20 = 120**
Controles con ajustes programables
99 programas con hasta 3 fases de preparacién por programa
Conexion USB para una transferencia facil de datos y programas
Funcionalidad maximizada para afiadir tiempo adicional TDR 5§
Calidad excepcional del alimento: conveccién de alta velocidad para una
preparacién uniforme PrOg rammable &
Calidad excepcional del alimento: calor radiante para un dorado uniforme
e Escena de preparacion llamativa gracias a la gran superficie acristalada y la El Turbo Deli Rotisserie es el asador
iluminacion brillante original mas rapido del sector. La
e Tope de seguridad al abrir la puerta cavidad del TDR recibe aire, gracias
e Puertas de doble cristal frio que pueden tocarse con seguridad al cual es posible preparar un pollo
e Sin necesidad de conexién de agua y drenaje asado como debe ser: crujiente y
* En base a 1,0 kg. Los tiempos de preparacion pueden variar en funcién del tamafio, adobo, relleno, etc. delicioso al tiempo que conserva un
** Indicacidn; no incluye carga / descarga aspecto atractivo durante horas.

Accesorios . . . . . El TDR mueve el aire por la cavidad,
e Tenedores de carne (incluidos), cestas multiusos, pinchos en V y parrillas consiguiendo una transferencia
para pollo

térmica mejorada en los productos
Y, por consiguiente, un consumo
Opcional eléctrico reducido durante el
e Revestimiento antiadherente Fri-Jado XP450 en placas de goteo y proceso de preparacion.
accesorios
e Unidad apilada doble
e Pasaplatos (bajo pedido)

e Soporte a juego sobre ruedas

Gracias a la eco-preparacion y a

la tecnologia de correccion de
preparacion, el TDR ahorra un 5%
adicional de energia durante el

ciclo de preparacion. Si a esto le
anadimos la transferencia térmica
mejorada en los productos y un
proceso de preparacion rdpido,
conseguiremos el asador mas
) - eficiente desde el punto de vista
‘ energético con un alto rendimiento.
I

Controles programables Eco-preparacion

lluminacidn halégena infrarroja Amplia vista del producto

Rapidez y ahorro energético
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Estos son dibujos basicos. Si desea informacion técnica mas

detallada, consulte el manual de instalacion en www.frijado.com.
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TDR 5
Progammable ¢

N°e. Descripcion
Cable eléctrico 2.2 m

Abertura de escape

1
P
3 Espacio a la pared
4

Situacion de toma

Dimensiones TDR 5
Anchura

Fondo

Altura

Altura sobre soporte

Dimensiones TDR 5+5
Anchura

Fondo

Altura

Datos técnicos TDR 5
Peso neto 130 kg
152 kg

400/230 V
3N~

50...60 Hz
6.6 kW

Peso bruto

Tension

Frecuencia
Alimentacion

Datos técnicos TDR 5+5
Peso neto 266 kg
306 kg

400/230 V
3N~

50...60 Hz
13.2 kW

Peso bruto
Tension

Frecuencia

Alimentacion

Fri-Jado B.V.

Apartado de correos 560
4870 AN Etten-Leur

Paises Bajos

Teléfono +31 76 50 85 400
Fax +31 76 50 85 444
e-mail info@frijado.com
www.frijado.com

TDR5P-ES-08062011




3 fri-jado

Funciones principales

e Alto rendimiento: asa en 60 minutos

e Ahorra hasta un 25% en el uso energético

e Las tecnologia de correccién de preparacién y la eco-
preparacion ahorran un 5% adicional en el uso energético

Caracteristicas estandar

e 8 posiciones para tenedor de carne o pincho en V, 7 posiciones para cesta o

parrilla

Rotor para hasta 40 pollos (1,2 kg) por lote

Tiempo de preparacién de 60 minutos*

Rendimiento max. en 6 horas: 360/60 x 40 = 240**

Controles con ajustes programables

99 programas con hasta 3 fases de preparaciéon por programa

Conexion USB para una transferencia facil de datos y programas

Funcionalidad maximizada para afiadir tiempo adicional

Calidad excepcional del alimento: conveccién de alta velocidad para una

preparacion uniforme

Calidad excepcional del alimento: calor radiante para un dorado uniforme

e Escena de preparacion llamativa gracias a la gran superficie acristalada y la
iluminacion brillante

e Tope de seguridad al abrir la puerta

e Puertas de doble cristal frio que pueden tocarse con seguridad

e Sin necesidad de conexién de agua y drenaje
* En base a 1,0 kg. Los tiempos de preparacion pueden variar en funcién del tamano, adobo, relleno, etc.
** Indicacion; no incluye carga / descarga

Accesorios

e Tenedores de carne (incluidos), cestas multiusos, pinchos en V y parrillas
para pollo

e Soporte a juego sobre ruedas

Opcional

e Revestimiento antiadherente Fri-Jado XP450 en placas de goteo y
accesorios

e Unidad apilada doble

e Pasaplatos (bajo pedido)

il

Controles programables

Eco-preparacion

lluminacidn halégena infrarroja Amplia vista del producto

Rapidez y ahorro energético

Rotisseries Electric

TDR 8
Programmable e

El Turbo Deli Rotisserie es el asador
original mas rapido del sector. La
cavidad del TDR recibe aire, gracias
al cual es posible preparar un pollo
asado como debe ser: crujiente y
delicioso al tiempo que conserva un
aspecto atractivo durante horas.

El TDR mueve el aire por la cavidad,
consiguiendo una transferencia
térmica mejorada en los productos
Y, por consiguiente, un consumo
eléctrico reducido durante el
proceso de preparacion.

Gracias a la eco-preparacion y a

la tecnologia de correccion de
preparacion, el TDR ahorra un 5%
adicional de energia durante el
ciclo de preparacion. Si a esto le
afadimos la transferencia térmica
mejorada en los productos y un
proceso de preparacion rapido,
conseguiremos el asador mas
eficiente desde el punto de vista
energético con un alto rendimiento.
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830 =EhiING  Programmable ©°
AN
g o 5 § N° Descripcién
§ 1 Cable eléctrico 2.2 m
§ 2 Abertura de escape
S 3 Espacio a la pared
ol N 4  Situacion de toma
& N
N\
§ Dimensiones TDR 8
= § Anchura 995 mm
§ Fondo 830 mm
R 5 ' § Altura 1050 mm
366 é 366 E § Altura sobre soporte 1825 mm
r AN
N
AT Dimensiones TDR 8+8
Anchura 995 mm
dhthhihibhbiaie il NANANANRNRNRNNN
E 830 Fondo 830 mm
2 995 60, 770
A Altura 2080 mm
e 2 L
e I
@ Datos técnicos TDR 8
 — s
L Peso neto 185 kg
E ® Peso bruto 216 kg
- o Tensién 400/230 V
5 3N~
Frecuencia 50...60 Hz
o ll* i ’ ’ Alimentacion 10.5 kW
a 11 i - 40 k
\ %\60\ NN N 3 Capacidad 0 kg
54 815 5 103 565 103
Datos técnicos TDR 8+8
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3 To 230 eso neto 375 kg
995 9 60 770
. A I Peso bruto 435 kg
. S I _ Tension 400/230 V
3N~
—/
558 Frecuencia 50...60 Hz
n ® Alimentacion PARYY
N = o I :
aem | T Capacidad 80 kg
m
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Fri-Jado B.V.
Apartado de correos 560
¢ 1B . 4870 AN Etten-Leur
g i j Paises Bajos

Teléfono +31 76 50 85 400
Fax +31 76 50 85 444
e-mail info@frijado.com
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Estos son dibujos basicos. Si desea informacion técnica mas 565
detallada, consulte el manual de instalacion en www.frijado.com. www.frijado.com
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