
Bakery Ovens

Funciones principales
• Elección económica sobremesa
• Resultado de horneado uniforme y regular
• Controles manuales sencillos

Características estándar
• Capacidad: 60 panecillos por lote
• Sistema de ventilador bidireccional
• 3 capas de horneado con una altura estándar de 75 mm
• Resultado de horneado uniforme
• Corriente de aire óptima
• 25 programas con tres pasos de horneado
• Ajuste del tiempo, la temperatura y el modo de vapor
• Inyección de vapor
• Esquinas redondeadas para una fácil limpieza
• Perfecta iluminación de producto
• Interior y exterior de acero inoxidable

Accesorios
• Campana extractora
• Soporte
• Sistema de fi ltrado de agua
• Bandejas de horneado, rejillas 400x600 mm

Opcional
• Apilado como 3+3, 3+5

Bake Basic 3
Programmable

Las características de Bake Basic 
de Fri-Jado son tan simples 

como efi caces. Éstas incluyen 
tres posiciones de horneado con 
una altura de 75 mm, excelente 

iluminación halógena, enfriamiento 
automático, expositor transparente 

y esquinas redondeadas en la 
cámara de horneado para una fácil 

limpieza. 

El Bake Basic está equipado con 
un gran ventilador que gira 

alternativamente en direcciones 
opuestas, logrando una corriente 

de aire óptima en la cámara de 
horneado. Esto garantiza que todos 

los productos de pan se horneen 
uniformemente con resultados 

siempre perfectos.

El Bake Basic Programmable puede 
memorizar 25 programas de 

horneado con hasta tres pasos de 
horneado por programa. Es posible 
ajustar el tiempo, la temperatura y 

el modo de vapor.

Práctico y compacto

Gran ventilador

Iluminación halógenaBake Basic apilado

Esquinas redondeadas



Bake Basic 3
Programmable
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Dimensiones

Anchura 840 mm

Fondo 732 mm

Altura 460 mm

Altura sobre soporte 1470 mm

Datos técnicos

Peso neto 63 kg

Peso bruto 77 kg

Tensión 230 V
1~

Frecuencia 50...60 Hz

Alimentación 2.8 kW

Intervalo de  
temperatura

50-250°C

Lámparas halógenas 4

Conexión de agua G ¾ inch

Presión de agua mín. 1.5 
bar

Fri-Jado B.V.

Apartado de correos 560

4870 AN Etten-Leur

Países Bajos

Teléfono +31 76 50 85 400

Fax +31 76 50 85 444

e-mail info@frijado.com

www.frijado.com

No Descripción

1 Cable eléctrico 2 m 

2 Entrada de suministro de 
agua

3 Salida de humos

4 Salida de humos

5 Espacio a la pared

6 Situación de toma de pared

7 Situación de grifo

Estos son dibujos básicos. Si desea 

información técnica más detallada, consulte 

el manual de instalación en www.frijado.com. BB
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Bakery Ovens

Funciones principales
• Elección económica sobremesa
• Resultado de horneado uniforme y regular
• Controles manuales sencillos

Características estándar
• Capacidad: 100 panecillos por lote
• Sistema de ventilador bidireccional
• 5 capas de horneado con una altura estándar de 75 mm
• Resultado de horneado uniforme
• Corriente de aire óptima
• 25 programas con tres pasos de horneado
• Ajuste del tiempo, la temperatura y el modo de vapor
• Inyección de vapor
• Esquinas redondeadas para una fácil limpieza
• Perfecta iluminación de producto
• Interior y exterior de acero inoxidable

Accesorios
• Campana extractora
• Soporte
• Sistema de fi ltrado de agua
• Bandejas de horneado, rejillas 400x600 mm

Opcional
• Apilado como 3+3, 3+5

Bake Basic 5
Programmable

Las características de Bake Basic 
de Fri-Jado son tan simples como 

efi caces. Éstas incluyen cinco 
posiciones de horneado con 

una altura de 75 mm, excelente 
iluminación halógena, enfriamiento 
automático, expositor transparente 

y esquinas redondeadas en la 
cámara de horneado para una fácil 

limpieza. 

El Bake Basic está equipado con 
un gran ventilador que gira 

alternativamente en direcciones 
opuestas, logrando una corriente 

de aire óptima en la cámara de 
horneado. Esto garantiza que todos 

los productos de pan se horneen 
uniformemente con resultados 

siempre perfectos.

El Bake Basic Programmable puede 
memorizar 25 programas de 

horneado con hasta tres pasos de 
horneado por programa. Es posible 
ajustar el tiempo, la temperatura y 

el modo de vapor.

Práctico y compacto

Bake Basic apilado

Gran ventiladorEsquinas redondeadas

Iluminación halógena



Bake Basic 5
Programmable
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Dimensiones

Anchura 840 mm

Fondo 732 mm

Altura 650 mm

Altura sobre soporte 1660 mm

Datos técnicos

Peso neto 81 kg

Peso bruto 99 kg

Tensión 400/230 
V

3N~

Frecuencia 50 Hz

Alimentación 5.8 kW

Intervalo de tempera-
tura

50-250°C

Lámparas halógenas 5

Conexión de agua G ¾ inch

Presión de agua mín. 1.5 
bar

No Descripción

1 Cable eléctrico 2.5 m 

2 Entrada de suministro de 
agua

3 Salida de humos

4 Salida de humos

5 Espacio a la pared

6 Situación de toma de pared

7 Situación de grifo

Estos son dibujos básicos. Si desea 

información técnica más detallada, consulte 

el manual de instalación en www.frijado.com. BB
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Fri-Jado B.V.

Apartado de correos 560

4870 AN Etten-Leur

Países Bajos

Teléfono +31 76 50 85 400

Fax +31 76 50 85 444

e-mail info@frijado.com

www.frijado.com


