3 fri-jado

Funciones principales

Eleccion econdmica sobremesa
Resultado de horneado uniforme y regular
Controles manuales sencillos

Caracteristicas estandar

Capacidad: 60 panecillos por lote

Sistema de ventilador bidireccional

3 capas de horneado con una altura estandar de 75 mm
Resultado de horneado uniforme

Corriente de aire 6ptima

25 programas con tres pasos de horneado

Ajuste del tiempo, la temperatura y el modo de vapor
Inyeccion de vapor

Esquinas redondeadas para una facil limpieza
Perfecta iluminacién de producto

Interior y exterior de acero inoxidable

Accesorios

Campana extractora

Soporte

Sistema de filtrado de agua

Bandejas de horneado, rejillas 400x600 mm

Opcional

Apilado como 3+3, 3+5

Bake Basic apilado

Practico y compacto

lluminacidon halégena

Bakery Ovens

Bake Basic 3
Programmable

Las caracteristicas de Bake Basic

de Fri-Jado son tan simples

como eficaces. Estas incluyen

tres posiciones de horneado con
una altura de 75 mm, excelente
iluminacion halégena, enfriamiento
automadtico, expositor transparente
y esquinas redondeadas en la
camara de horneado para una facil
limpieza.

El Bake Basic esta equipado con

un gran ventilador que gira
alternativamente en direcciones
opuestas, logrando una corriente
de aire 6ptima en la camara de
horneado. Esto garantiza que todos
los productos de pan se horneen
uniformemente con resultados
siempre perfectos.

El Bake Basic Programmable puede
memorizar 25 programas de
horneado con hasta tres pasos de
horneado por programa. Es posible
ajustar el tiempo, la temperatura y
el modo de vapor.
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3 fri-jado

Funciones principales

Eleccion econdmica sobremesa
Resultado de horneado uniforme y regular
Controles manuales sencillos

Caracteristicas estandar

Capacidad: 100 panecillos por lote

Sistema de ventilador bidireccional

5 capas de horneado con una altura estandar de 75 mm
Resultado de horneado uniforme

Corriente de aire 6ptima

25 programas con tres pasos de horneado

Ajuste del tiempo, la temperatura y el modo de vapor
Inyeccion de vapor

Esquinas redondeadas para una facil limpieza
Perfecta iluminacién de producto

Interior y exterior de acero inoxidable

Accesorios

Campana extractora

Soporte

Sistema de filtrado de agua

Bandejas de horneado, rejillas 400x600 mm

Opcional

Apilado como 3+3, 3+5

Bake Basic apilado

Practico y compacto

lluminacidon halégena

Bakery Ovens

Bake Basic 5
Programmable

Las caracteristicas de Bake Basic

de Fri-Jado son tan simples como
eficaces. Estas incluyen cinco
posiciones de horneado con

una altura de 75 mm, excelente
iluminacion halégena, enfriamiento
automadtico, expositor transparente
y esquinas redondeadas en la
camara de horneado para una féacil
limpieza.

El Bake Basic esta equipado con

un gran ventilador que gira
alternativamente en direcciones
opuestas, logrando una corriente
de aire 6ptima en la camara de
horneado. Esto garantiza que todos
los productos de pan se horneen
uniformemente con resultados
siempre perfectos.

El Bake Basic Programmable puede
memorizar 25 programas de
horneado con hasta tres pasos de
horneado por programa. Es posible
ajustar el tiempo, la temperatura y
el modo de vapor.
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