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Another advanced winemaking solution by Oenobrands & Silverson

La adicion de levaduras nunca ha sido tan facil

La méaquina In-Line Ready FMY 45® ofrece un método Unico para la inoculacion de
las levaduras secas activas, consiguiendo la activacion inmediata de las levaduras

en una sola etapa

Ventajas

Elimina la incertidumbre de la inoculacién de las levaduras y de la adicidn de otros productos.
Garantiza la reproducibilidad de la inoculacién de las levaduras, reforzando la implantacién de
las cepas seleccionadas, y su viabilidad, y mejorando asi la calidad del vino.

Reduce el error humano.

Facil de usar - facilita el trabajo del endlogo -

Muy Gtil en casos de emergenciay de imprevistos durante la fase de mayor trabajo de la vendimia.
Una maquina polivalente, robusta y facil de mantener.

Ahorro de trabajo, agua y energia.

Patent pending



Como funciona?
1 2 3

1 ConectarIn-Line Ready FMY 45°. Hay que prestar especial atencién al sentido
de rotacién del motor. Seguir la direccion de la flecha impresa en la maquina

“’]/_ULQRQ/NY'.‘ y utilizar el voltaje adecuado.
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2 Introducir las levaduras In-lineReady® en la tolva.

.‘.--I ~‘.“'I 3 Abrir la valvula de alimentacién de polvo; la accion de bombeo/vacio de alta

presion del mezclador succionard las levaduras dentro de la corriente de
liquido a través del especial sistema de inyeccion.

Las levaduras In-lineReady®y el mosto son introducidos directamente en la zona de alto cizallamiento
del mezclador, y las levaduras se dispersan inmediatamente ya que son sometidas a un intenso
cizallamiento mecanico e hidraulico. Esta fase ha sido especialmente estudiada para permitir la
activacion e hidratacién inmediata de las levaduras.

La mezcla de levadura y mosto es bombeada directamente dentro del tanque de fermentacion. Evitar
la recirculacion una vez que la levadura haya sido afadida al mosto.

Caracteristicas

La méaquina In-Line Ready FMY 45® ha sido disefiada para su limpieza in situ (certificado CIP) lo que
permite poder cambiar de cepa de levaduras In-line Ready® sin ningln riesgo de contaminacion.

La maquina In-Line Ready FMY 45® puede ser utilizada en tanques de hasta 15 m de altura.

Consejo para la vinificaciéon tradicional en tinto: antes de ser bombeado en In-Line Ready FMY 45®, el
mosto debe pasar a través de una rejilla para eliminar los hollejos y las semillas

No dejar que funcione en seco.
Conexiones Tri-Clamp de 50 mm de serie. Conexiones Macon o Garolla de
70 mm estan disponibles previa solicitud.

Para las conexiones eléctricas consulte el Manual de Instalacidn,
Funcionamiento y Mantenimiento.

LIMPIEZA

La maquina In-line Ready FMY 45® se limpia como cualquier otro
material en acero inoxidable 316L; los productos utilizados deben ser

compatibles con este material. Esto excluye la mayoria de los productos
a base de cloro. Cuando necesario, se privilegiaran los productos a base
de caustica o de peroxido.

65ILVER5EINI®

OENOBRANDS www.silverson.com

ADVANCED WINEMAKING SOLUTIONS

Parc Agropolis Il - Bat 5 - 2196 Boulevard de la Lironde
CS 34603 - 34397 Montpellier Cedex 5




