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PROLOGO

El Instituto Colombiano de Normas Técnicas y Certificacion, ICONTEC, es el organismo
nacional de normalizacion, segun el Decreto 2269 de 1993.

ICONTEC es una entidad de caracter privado, sin animo de lucro, cuya Mision es fundamental
para brindar soporte y desarrollo al productor y proteccion al consumidor. Colabora con el
sector gubernamental y apoya al sector privado del pais, para lograr ventajas competitivas en
los mercados interno y externo.

La representacion de todos los sectores involucrados en el proceso de Normalizacion Técnica
estd garantizada por los Comités Técnicos y el periodo de Consulta Publica, este ultimo

caracterizado por la participacién del publico en general.

La NTC 4574 (Primera actualizacién) fue ratificada por el Consejo Directivo de 2007-03-21.

Esta norma esta sujeta a ser actualizada permanentemente con el objeto de que responda en
todo momento a las necesidades y exigencias actuales.
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MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS Y DE ALIMENTOS PARA ANIMALES.
METODO HORIZONTAL PARA LA DETECCION DE SALMONELLA SPP.

ADVERTENCIA Para proteger la salud del personal de laboratorio, es esencial que los ensayos de laboratorio para
detectar Salmonella spp. sean Unicamente ejecutados en laboratorios apropiadamente equipados, bajo la
supervisién de un microbidlogo, un microbiélogo experimentado, o ambos, y que se tenga un gran cuidado en la
disposicién de todos los materiales incubados.

1. OBJETO
Esta norma describe los métodos haorizontales para la deteccion de Salmonella spp.

Sujeta a las limitaciones indicadas al comienzo de esta norma, se aplica a productos para
consumo humano y para alimentacién animal, las muestras ambientales en el area de la
produccién y manipulacién de alimentos.

La temperatura de incubacion (35 °C + 2 °C) se acordara entre las partes involucradas y se
debe especificar en el reporte del ensayo.

2. REFERENCIAS NORMATIVAS

Los siguientes documentos normativos referenciados son indispensables para la aplicacién de
este documento normativo. Para referencias fechadas, se aplica Gnicamente la edicién citada.
Para referencias no fechadas, se aplica la Ultima edicibn del documento normativo
referenciado. (incluida cualquier correccién).

NTC 4092, Microbiologia de alimentos y de alimentos para animales. Reglas generales para los
analisis microbiolégicos. (ISO 7218).

NTC 4491-1, Microbiologia de alimentos y de alimentos para animales. Preparacion de
muestras para ensayo, suspensiones iniciales y diluciones decimales para los analisis
microbiologicos. Parte 1. Reglas generales para la preparacion de la suspension inicial y de
diluciones decimales. (ISO 6887).

NTC 5395, Agua para uso en analisis de laboratorio. Especificacion y métodos de andlisis.
GTC 78, Microbiologia de alimentos y alimentos para animales. guia para la preparacion y

produccion de medios de cultivo. Guia general para el aseguramiento de la calidad para la
preparacion de los medios de cultivo en el laboratorio.

1de 33
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3. DEFINICION
Para los propésitos de esta norma se aplican las siguientes definiciones.

3.1 Salmonella spp. Bacteria gram negativa que forma colonias tipicas sobre un medio
selectivo, el cual exhibe caracteristicas bioquimicas y serologicas descritas en la presente
norma.

3.2 Deteccién de Salmonella spp. Determinacion de la presencia o ausencia de Salmonella
spp., en una muestra particular de producto, cuando los ensayos son realizados de acuerdo
con la presente norma.
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IMPORTANTE

Este resumen no contiene toda la informacion necesaria para la aplicacion del documento normativo original al que se
refiere la portada. ICONTEC lo creo para orientar a su cliente sobre el alcance de cada uno de sus documentos y facilitar
su consulta. Este resumen es de libre distribucion y su uso es de total responsabilidad del usuario final.

El documento completo al que se refiere este resumen puede consultarse en los centros de informacion de ICONTEC en
Bogotd, Medellin, Barranquilla, Cali o Bucaramanga, también puede adquirirse a través de nuestra pagina web o en
nuestra red de oficinas (véase www.icontec.org).

El logo de ICONTEC y el documento normativo al que hace referencia este resumen estan cubiertos por las leyes de
derechos reservados de autor.

Informacion de servicios aplicables al documento aqui referenciado la encuentra en: www.icontec.org o por medio del
contacto cliente@icontec.org

ICONTEC INTERNACIONAL



