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Programa e Bibliografia

Campus Area Pontos Bibliografia
Bagé Andlise de 1.Técnicas de Andlise de Circuitos com fontes | ALEXANDER, C.K., SADIKU, M. Fundamentos de Circuitos Elétricos. Bookman, 2003.
Circuitos Elétricos | dependentes e independentes de tensdo e | BATES, D.J., MALVINO, A. Eletronica. 7a. ed. Vol. I e Il. McGraw Hill Brasil, 2008.
e Eletrénicos corrente BOGART, T. Dispositivos e Circuitos Eletrdnicos. 3a. ed. Vol. | e Il. Makron Books, 2000.
2.Transformada de Laplace Aplicada a Anélise | IRWIN, D. Analise de Circuitos em Engenharia. 4a. ed. S&o Paulo: Makron, 2000.
de Circuitos JOHNSON, D., HILBURN, J. Fundamentos de Analise de Circuitos Elétricos. Editora
3..Anédlise de Circuitos RLC PHB, 2000.
4.Senoide, Fasores e Analise Senoidal em | KEMMERLY, J.E., HAYT, W.H., DURBIN, S.M. Analise de Circuitos em Engenharia. 7a.
Regime Permanente ed. Sdo Paulo: McGraw-Hill , 2008.
5.Técnicas de Analise de Fourier MILLMAN, J., HALKIAS, C.C. Eletrénica - Dispositivos e Circuitos. 2a. ed. Makron
6.Resposta em Frequéncia em Circuitos Books, 1981.
7.Dispositivos Semicondutores NASHELSKY, L., BOYLESTAD, R.L. Dispositivos Eletrénicos e Teoria de Circuitos. 8a.
8.Transistores de Juncéo e Efeito de Campo ed. Prentice-Hall Brasil, 2004.
9.Amplificadores Operacionais NILSSON, J. W., RIEDEL, S.A. Circuitos Elétricos. 5a. ed. Rio de Janeiro: LTC, 1999.
Bagé Engenharia 1. Principios de conservacdo de massa e de | BEQUETTE, B.W. Process Dynamics: Modeling, Analysis, and Simulation. Prentice Hall,
Quimica energia, em sistemas no estado transientes e | (1998).

estado estacionario.

2. Balanco de material e de energia em
sistemas com e sem reacdo quimica
(componentes de amarracdo; Reciclo; Bypass e
Purga).

3. Principios e fundamentos da termodinamica
classica: Primeira Lei da Termodinamica,
Propriedades volumétricas de fluidos puros,

Brasil, N. I. Introducdo a Engenharia Quimica. 2 ed. Editora Interciéncia, 2004.
FELDER, R, M. Principios Elementares dos Processos Quimicos. LTC, (2005).

FOUST, A. S. et al. Principios das opera¢Ges unitarias. Trad. Horacio Macedo. Rio de
Janeiro: Guanabara Dois, 1982.



http://www.livrariacultura.com.br/scripts/cultura/busca/busca.asp?limpa=1&ordem=disponibilidade&par=TPTTPP&modobuscatitulo=pc&modobuscaautor=pc&refino=1&nautor=189245&p=1&sid=2012132911185559164768974&k5=1BD1A441&uid=
http://www.livrariacultura.com.br/scripts/cultura/resenha/resenha.asp?nitem=784252&sid=2012132911185559164768974&k5=1BD1A441&uid=
http://www.livrariacultura.com.br/scripts/cultura/busca/busca.asp?limpa=1&ordem=disponibilidade&par=TPTTPP&modobuscatitulo=pc&modobuscaautor=pc&bmodo=&refino=2&neditora=3428&p=1&sid=2012132911185559164768974&k5=1BD1A441&uid=
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Segunda Lei da Termodinamica.

4. Termodinamica de equilibrio: conceitos
bésicos de equilibrio de fases.

5. Termodindmica de soluces:
béasicos e aplicagdes.

6. Operagdes Unitarias da Engenharia Quimica
envolvendo transferéncia de calor: evaporagéo
e transferéncia de calor em equipamentos de
troca térmica.

7. Operagdes Unitarias da Engenharia Quimica
envolvendo transferéncia de massa: absorcéo,
destilaco e extracéo.

8. Principios de modelagem e simulacdo de
processos quimicos.

9. Principais ferramentas utilizadas
simulacéo de processos quimicos.

conceitos

para

GEANKOPLIS, C. J. Transport processes and separation process principles (includes unit
operations). 4 ed., Upper Saddle River, New Jersey: Prentice-Hall, 2003.

HIMMELBLAU, D. M. Engenharia Quimica: Principios e Calculos. 6%d. Editora LTC,
1998.

KORETSKY, MILO D. Termodinamica para engenharia quimica. LTC, 2007.

LUYBEN, W. L. Process Modeling, Simulation, and Control for Chemical Engineers.
McGraw-Hill (1990).

MCCABE, W.L.; SMITH, J.C.; HARRIOTT, P. Unit operations of chemical engineering .
7. ed. New York: McGraw-Hill, 2005.

PERLINGEIRO, C.A.G. Introducéo a Engenharia de Processos. Editoea Blucher (2004).
PERRY & CHILTON. Manual de Engenharia Quimica, Guanabara, (1980).
SMITH, R. Chemical Process Design and Integration, John Wiley & Sons, (2005).

REID, Robert C.; PRAUSNITZ, John M. e POLING, Bruce E. The Properties of Gases &
Liquids. 4th ed., McGraw Hill, 1987.

SANDLER, S. I. Chemical and Engineering Thermodynamics. 3th Edition, Wiley, 1999.

SMITH, J. M., VAN NESS, H. C. e ABBOTT M. M. Introducdo a Termodindmica da
Engenharia Quimica. 7% Edi¢do, LTC Editora, 2007.

Van WYLEN. Fundamentos da termodinamica classica. EDGARD BLUCHER, 2004.



http://www.livrariacultura.com.br/scripts/cultura/catalogo/busca.asp?parceiro=OOIPAT&nautor=971165&refino=1&sid=87912193412422606358352311&k5=233AF9&uid=
http://www.livrariacultura.com.br/scripts/cultura/catalogo/busca.asp?parceiro=OOIPAT&tipo_pesq=editora&neditora=3428&refino=2&sid=87912193412422606358352311&k5=233AF9&uid=
http://www.livrariacultura.com.br/scripts/cultura/resenha/resenha.asp?nitem=2765547&sid=87912193412422606358352311&k5=192A46E7&uid=
http://www.livrariacultura.com.br/scripts/cultura/busca/busca.asp?limpa=1&ordem=disponibilidade&par=OOORIO&modobuscatitulo=pc&modobuscaautor=pc&bmodo=&refino=2&neditora=3697&p=1&sid=87912193412422606358352311&k5=192A46E7&uid=
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Bagé Matematica 1.Funcdes elementares e seus graficos; GUIDORIZZI, H.L. Um Curso de Célculo. Rio de Janeiro, Livros Técnicos e

2.Limites e continuidade de funcdes; Cientificos, 2003. v.1-v.4.

3.Derivadas e suas aplicagdes; técnicas de | LEITHOLD, L. O Céalculo com Geometria Analitica. Harper e Row do Brasil, 1994.

integracéo; v.1-v.2.

4.Equacdes diferenciais de primeira e segunda | SWOKOWSKI, E.W. Célculo com Geometria. Sdo Paulo, McGraw-Hill do Brasil, 1994.

ordem; v.1-v.2.

5.Solucgéo de sistemas lineares. ANTON, H. Calculo: um novo horizonte. Porto Alegre, Bookmann, 2000, V1.

6.Retas e planos. ANTON, H; CHRIS, R. Algebra linear com aplicacdes. Porto Alegre : Bookman, 2004.

7.Métodos numéricos LAY, D. C. Algebra linear e suas aplicacdes. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 1999.
STEINBRUCH, A. Geometria analitica. S&o Paulo: McGraw-Hill do Brasil, 1987.
WINTERLE, P. Vetores e geometria analitica. S8o Paulo: Makron Books, 2000.
BOYCE, W. E. e DIPRIMA, R. C. Equagbes diferenciais e problemas de valores de
contorno. Rio de Janeiro: Guanabara Dois, 1979.
BRONSON, R. Equac0es diferenciais. S. Paulo, Makron Books, 1994, 2a.edicéo.
ZILL, Dennis G e CULLEN, Michael K. Equagdes Diferenciais, vol 1. S&o Paulo: Makron
Books, 2000, 3? edicédo
LIMA, Elon Lages. Curso de Andlise, v1, 12 ed. Rio de Janeiro, 2007.
LIMA, Elon Lages. Curso de Andlise, v2, 12 ed. Rio de Janeiro, 2007.
GOMES-RUGGIERO, M. A.; LOPEZ, Vera L. de R. Calculo Numérico. 2 ed. Séo Paulo,
1997.

Bagé Processamento 1.Amostragem, Quantizagdo e Conversdes | ANTONIOU, A. Digital Signal Processing: Signals, Systems and Filters. McGraw-Hill,

Digital de Sinais

Analdgico-Digital (A/D) e Digital-Analdgico
(D/IA)

2.Estatistica de Sinais

3.Resposta ao Impulso e Convolugéo
4.Sistemas de Tempo Discreto e Sistemas de
Tempo Continuo

5.Projeto de Filtros Recursivos (IIR) e Néo-
recursivos (FIR)

2006.

OPPENHEIM, A.V., SHAFER, R.W. Discrete-Time Signal Processing. 3a. ed. Prentice-
Hall, 2009.

HAYKIN, S. Adaptive Filter Theory. 2a. ed. Prentice-Hall, 2001.

HAYKIN, S. Signals and Systems. 2a. ed. Wiley, 2002.

CHERNIAKOV, M. An Introduction to Parametric Digital Filters and Oscillators. Wiley,
2003.

NALON, J. A. Introducdo ao Processamento Digital de Sinais. LTC, 2009.
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6.Filtros Ativos, Passivos e Digitais
7.Arquiteturas para Processamento de Sinais
Digitais

8.Filtros Paramétricos e Adaptativos

9.Séries de Fourier e Transformadas - Z,
Discreta de Fourier e Rapida de Fourier
10.Sistemas para Processamento de Audio e
Video

11.Aplicagdes e Ferramentas para Projeto de
Aplicacbes DSP

12.Implementagdo de Processadores de Sinais
Digitais

SMITH, S. W. Digital Signal Processing: A Practical Guide for Engineers and Scientists.
Newnes, 2002.

Dom Pedrito

Viticultura e
Enologia

1. Métodos de andlise sensorial do vinho

2. Legislacdo e operacBes pré-fermentativas

3. Vinhos e seus derivados

4. Adega e gestdo de residuos

5. Agroinddstria da uva

6. Processos de estabilizacéo e clarificacdo

7. Manejo da colheita da uva

8. Processos de armazenagem e conservagdo da
uv

9. Vinicultura no Rio Grande do Sul
10. Comercializacdo de derivados da uva

ALMEIDA, T.C.A.; HOUGH, G.; DAMASIO, M.H. e SILVA, M.A.A.P. Avangos em
Anélise Sensorial. S&o Paulo: Varela, 1999. 286p.

ANZALDUO-MORALES, A. La evaluation sensorial de los alimentos en la teoria y la
practica. Zaragoza: Acribia, 1994. 198p.

ARTHEY, D.; DENNIS, C. Procesado de hortalizas. Zaragoza: Acribia, 1992. 317 p.
BARBOSA-CANOVAS,G.; VEGA-MERCADO, H. Deshidratacion de alimentos.
Zaragoza: Acribia, 2000. 297 p.

BARTHOLOMAI, A. Fabrica de alimentos: processos, equipamentos, costos. Zaragoza:
Acribia, 1991.

BELITZ, H.D. e GROSCH, W. Quimica de los Alimentos. Zaragoza: Acribia, 1997
BOBBIO, P.A; & BOBBIO, F.O. Quimica do processamento de Alimentos Sdo Paulo:
Varela, 1992, 151p.
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BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA. Instrugdo Normativa no 007 de
17.05.1999.

BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA. Lei 9.279 de 14.05.1996.

BRASIL. MINISTERIO DA SAUDE. Portaria no 1428 de 26.11.93.

BRASIL. MINISTERIO DA SAUDE. Portaria no 326/SNVS de 30.07.97

BRASIL. MINISTERIO DA SAUDE. Portaria no. 579/SNVS de 17.12.97

BRASIL. MINISTERIO DA SAUDE. Resoluco no 8 de 1971.

BRODY, A.L. Envasado de alimentos em atmoésfera controladas, modificadas e a vacuo.
Zaragoza: Acribia, 1996. 213 p.

CAMARGO, R. (coord). Tecnologia dos produtos agropecuarios: alimentos. Sdo Paulo:
Nobel, 1984.

CHEFTEL, J.; CHEFTEL, H.; BESANCON, P. Introduccion a la Bioquimica de los
Alimentos. v. | e v. Il. Zaragoza: Acribia,1977.

COLLINS, C.H.; BRAGA, G.L. Introducdo a métodos cromatograficos. 2ed. Campinas:
UNICAMP, 1987. 298p.

EVANGELISTA, J. Tecnologia dos Alimentos. 2ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 1992.
EWING, G. W. Métodos Instrumentais de analise Quimica. V. | e Il Sdo Paulo: Edgard
Blucher e Universidade de S&o Paulo, 1972.

FENEMMA, O.R. Quimica de los Alimentos. Zaragoza: Acribia, 1993.

FRANCO, B.D.G.M. Microbiologia dos Alimentos. Séo Paulo: Atheneu, 1999.

FRAZIER, WW.C.e WESTHOFF, D.C. Microbiologia de los Alimentos. Zaragoza:
Acribia, 1993.

GAVA, A.J. Principios de tecnologia de alimentos. 7ed. Sdo Paulo: Nobel, 1984.

GRUDA, Z; POSTOLSKI, J. Tecnologia de la congelacion de los alimentos. Zaragoza:
Acribia. 631 p.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ - Normas Analiticas; métodos quimicos e fisicos para a
analise de alimentos. 3 ed. S&o Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 1985,

INSTITUTO INTERNACIONAL DO FRIO. Alimentos congelados: processado y
distribucion. Zaragoza:Acribia. 184 p.

JAY, J.M. Microbiologia Moderna de los Alimentos. Zaragoza: Acribia, 1994.
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KLUGE, Ricardo Alfredo; FACHINELLO, Jose Carlos; NACHTIGAL, Jair Costa;
BILHALVA, Aldonir Barreira. Fisiologia e manejo pos-colheita de frutas de clima
temperado. Campinas - SP: Livraria e Editora Rural, 2002. v.1. 214 p.

LEHNINGER, A. Principios de Bioquimica. Sdo Paulo: Sarvier, 1995.

MADRID, V. Manual de industrias alimentarias. 3.ed. Madrid: AMV, 1991.

McNEIL, K. A biblia do vinho. Rio de Janeiro. Ed. Ouro. 5 ed. 2003. 799p.

MORETTO, E. Tecnologia de 6leos e gorduras vegetais. Sdo Paulo: Varela, 1998.

PARDI, M. C. Ciéncia, higiene e tecnologia da carne v 1 e 2. Goiania: EDUFF, 1994
PELCZAR Jr., J.M. Microbiologia: Conceitos e Aplicacbes, V. | e 1l, 2° ed. S&o Paulo:
Makron Books, 1996.

PENTEADO, S.R. Fruticultura Organica. Vicosa: Aprenda Fécil Editora, 2004.

PILLAR, V P. de. Campos sulinos: conservacdo e uso sustentivel da biodiversidade.
Brasilia. MMA, 2009. 403p.

REYNIER, A. Manual de viticultura. PublicacBes Europa-Ameérica, Portugal, 1986. 424p.
SAUCO, V.G. Cultivo de frutas em ambiente protegido. Porto Alegre: Cinco Continentes
Editora Ltda, 2002. 81p.

SGARBIERI, V.C. Proteinas em Alimentos protéicos. Sdo Paulo: Varela, 1996.
SHIROSE, I. & MORI, E.E.M. Estatistica Aplicada a Analise Sensorial (Mo6dulo 1).
Manual Técnico n. 13. Campinas: ITAL/ Fundepag, 1994. 73p.

SILVA, N. Manual de Métodos de Andlises Microbioldgicas de Alimentos. Sdo Paulo:
Varela, 1997.

SIMAO, S. Tratado de fruticultura. Piracicaba: FEALQ, 760 paginas, il., 1998.

SOUZA, J.S.L. de. Poda das plantas frutiferas. Sdo Paulo: Melhoramentos, 1963. 499p.
TEIXEIRA, E.; MEINERT, E.M. & BARBETTA, P.A. Analise sensorial de alimentos.
Série Didatica. Floriandpolis: Editora da UFSC, 1987. 180p.

VARNAM, AH. e SOUTHERLAND, J.P. Leche y Productos Lé&cteos, Tecnologia,
Quimica y Microbiologia. Zaragoza: Acribia, 1995

WESTPHALEN, S.L.; MALUF, J.R.T. Caracterizacdo das areas bioclimaticas para o
cultivo de Vitis vinifera. Brasilia: Embrapa, 110.

WONG, D.W.S. Quimica de los Alimentos. Zaragoza: Acribia, 1995.
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ZAMBOLIM, L.; VALE, F.X.R. do; MONTEIRO, AJ.A.; COSTA, H. Controle de
doencas de plantas frutiferas. v.1 e 2, Vigosa: Suprema Gréfica e Editora Ltda, 2002.
1313p.

Itaqui

Microbiologia,
Higiene e
Legislacdo de
alimentos

1.Fungos e sua importancia nos alimentos
2.Bactérias e sua importancia nos alimentos
3.Fatores Intrinsecos e Extrinsecos que
controlam o desenvolvimento microbiano nos
alimentos

4.Contaminacéo e deterioraco dos alimentos
5.Microrganismos patogénicos e indicadores de
qualidade

6.Técnicas de visualizacdo e diferenciacdo de
microrganismos

7.Limpeza e desinfeccdo de equipamentos,
utensilios e superficies e boas préaticas de
fabricacéo na industria de alimentos
8.Classificacdo e acdo de agentes de limpeza e
de sanificacdo e eficiéncia microbioldgica de
sanitizantes

9.Doencas Veiculadas por Alimentos: infecces,
intoxicacdes e toxinfecgdes

10.Padrdes higiénico sanitarios para alimentos
de origem animal e vegetal

1l.Inspegdo e Orgdos fiscalizadores das

FRANCO, B.D.G.M.; LANDGRAF, M. Microbiologia de Alimentos. 182p. S&o Paulo,
Atheneu, 2008.

JAY, J. Microbiologia de Alimentos. 6 a Ed. 706 p. Artmed. 2005.

HOFLING, J.; GONCALVES, R. Microscopia de luz em Microbiologia: Morfologia
bacteriana e fangica. 244p. Artmed. 2008.

PELCZAR JR., M.J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R. Microbiologia: conceitos e aplica¢des.
v. 1. 2a Ed. Pearson Makron Books. 1997.

PELCZAR JR., M.J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R. Microbiologia: conceitos e aplica¢des.
v. 2. 2a Ed. Pearson Makron Books. 1997.

TORTORA, G.J.; FUNKE, B.R.; CASE, C.L. Microbiologia. 8a Ed., Porto Alegre,
Artmed, 2005.

TRABULSI, L.R.; TOLEDO, M.R.RF. Microbiologia. 5 a Ed. 760p. Atheneu. 2008.
VERMELHO, A.B. et al. Préticas de Microbiologia. Guanabara Koogan, 239p. 2006.
STROHL, W.; ROUSE,H.; FISHER, B.D. Microbiologia llustrada. Sdo Paulo. Editora
Artmed. 531p. 2003.

RIBEIRO, M.C.; SOARES, M.M.S.R. Microbiologia Prética roteiro e manual: Bactérias e
Fungos. 12 Ed. Atheneu. 112p. 2002.

ABIA - Associacdo Brasileira das Industrias de Alimentagdo. Compéndio da legislacéo de
alimentos. Séo Paulo: ABIA, 1990, 824p.

ANDRADE, N. J. & MACEDO, J. A. B. - Higienizagao na indUstria de alimentos, 2000.
APPCC na Qualidade e Seguranga Microbiol6gica de Alimentos. Sdo Paulo: Livraria
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industrias de alimentos

12.Requisitos legais e higiénico sanitarios para
implantacdo de industrias beneficiadoras de
alimentos

Varela, 1997. UFRGS, 2002, 180 p.

BRASIL, Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Portaria n° 368, de 04 de
setembro de 1997. Regulamento Técnico sobre condi¢bes Higiénico-Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Elaboradores/ Industrializadores de
Alimentos. Diario Oficial da Republica Federativa do Brasil, Brasilia, 18 de setembro de
2002.

CONTRERAS, C.A., BROMBERG, R., CIPOLLI, K.M.V.A.B., MIYAGUSKU, Higiene
e sanitizacdo nas industrias de alimentos, S&o Paulo, Livraria Varela, 2002. 181p.
FORSYTHE, S.J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto Alegre: ARTMED, 2002.
424p.

GERMANO, P.M.L., GERMANO, M.I.S. Higiene e vigilancia sanitéria de alimentos. 2
ed. Sdo Paulo: Varela, 2003. 655p.

GERMANO, M.I. Treinamento de manipuladores de alimentos: fator de seguranca
alimentar e promocéo de salde. Sdo Paulo: Varela, 2003. 168p.

HAZELWOOD, D., MclEAN, A.C. Manual de higiene para manipuladores de alimentos.
S&o Paulo: Varela, 1994. 140p.

HERSCHDOERFER, S.M. Quality control in the food industry. vol. 1-3. New York:
Academic Press, 1967. 1251 p.

HOBBS, B.C., GILBERT, R.J. Higiene y toxicologia de los alimentos. Zaragoza: Acribia,
1997, 492p.

HOBBS, B.C., ROBERTS, D. Toxinfecc¢Ges e controle higiénico-sanitario de alimentos.
Séo Paulo: Varela, 1998, 425p.

MOREIRA, J. B. Controle da qualidade na industria alimentar - a concep¢do moderna.
Brasilia : Ministério da Inddstria e Comércio, 1985, 196p.

MORTIMORE, S., WALLACE, C. HACCP: enfoque practico. Zaragoza:Acribia, 1996,
300p

SILVA JUNIOR, E.A. Manual de controle higiénico-sanitario em alimentos. 5 ed. Séo
Paulo: Varela, 2002. 432p.

TRIGO, V. C. Manual pratico de higiene e sanidade nas unidades de alimentagdo e
nutri¢do. Livraria
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Varela, 1999.

SOCIEDADE Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (SBCTA). Manual de boas
préticas de fabricacdo para a industria de alimentos. Campinas : SBCTA/Profiqua, 1991.
SOCIEDADE Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (SBCTA). Manual de
analises de perigos e pontos criticos de controle. Campinas : SBCTA/Profiqua, 1995.
ROZENFELD, S. (org).Fundamentos da vigilancia sanitaria. Rio de Janeiro: FIOCRUZ,
2000.

SANTOS, G.J. et al. Administracdo de Custos na Agropecuaria. So Paulo: Atlas, 2002.

Itaqui

Estatistica,
Experimentacéo e
Matematica.

1. Delineamento Inteiramente Casualizado,

2. Delineamento Blocos Completos ao Acaso.
3. Delineamento Quadrado Latino.

4. Experimentos fatoriais.

5. Experimento em Parcelas subdivididas

6. Pressuposicdes e transformacao dos dados
experimentais.

7. Testes de Comparagdes Multiplas de Médias.

8. Estatistica descritiva

9. Probabilidades.

10. Distribuicdes de probabilidades discretas.
11. Distribui¢des de probabilidades continuas.
12. Estimativa de intervalo de confianga.

13. Testes de hipdtese.

14. Correlacdo e Regressao

15. Algebra de Matrizes

16. Funcdes: conceitos e aplicacdes

Limites e Continuidade

17. Derivadas e integrais.

BANZATTO, D. A, KRONKA, S. N. Experimentacdo agricola. 3. Ed. Jaboticabal:
FUNEP, 1995. 247p.

COSTA NETTO, P. L.O. Estatistica. 2a. Ed. S&o Paulo: Edgard Bliicher LTDA, 2002.
266p.

DRAPER, N.R., SMITH, H. Applied regression analysis. 2ed. New York: John Wiley,
1981, 709p. )

FARIAS, AA.; SOARES, J.F.; CESAR, C.C. Introducdo a estatistica. 22 Ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2003.

FONSECA, J.S. da.; MARTINS, G.A. Curso de Estatistica. 6% Ed. S&o Paulo: Atlas, 1996
BUSSAB, W. de O.; MORETIN, P.A. Estatistica Basica. 5% Ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2004.
526p.

GOMES, F. P. Curso de estatistica experimental. 142 ed. Piracicaba: Nobel, 2000. 468p.
MEYER, P.L. Probabilidade: aplicacbes a estatistica. 2°Ed. Rio de Janeiro: LTC, 1983.
426p.

MORETTIN, L.G. Estatistica béasica: Inferéncia. Sdo Paulo: Pearson Makron Books, 2000.
V.2

SPEIGEL, M.R. ET al. Probabilidade e Estatistica. 22 Ed. Porto Alegre: Bookman, 2004.
STEEL, R. G. D.; TORRIE, J. H., DICKEY, D. Principles and procedures of statistics: a
biometrical approach. 32 Ed, McGraw Hill, 1997. 666p.

STORCK, L., GARCIA, D.C., LOPES, S. J., ESTEFANEL, V. Experimentacdo vegetal.
22 Ed. Santa Maria: UFSM. 2006.
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ESTEFANEL, V. Experimentacéo vegetal. 28 Ed. Santa Maria: UFSM. 2006
TRIOLA, M. F. Introdugo a Estatistica. 7a Ed. Rio de Janeiro: LTC, 1999. 410p.
STRANG, G. Algebra Linear. 42 Ed. Thomson Learning. 2006.

ROGAWSKI, J. Célculo. Porto Alegre: Bookman, 2009. v.1.

ANTON, H. Calculo: um novo horizonte. 62Ed. Porto Alegre: Bookman, 1999. v.1.

Séo Borja

Relag6es Publicas
e Producéo
Cultural

1.Relag@es Pablicas e Marketing Cultural;
2.Producdo cultural e patriménio artistico,
histdrico e cultural;

3.0s atores sociais no mercado cultural —
produtor, artista, patrocinador, diretor e demais
consentaneos;

4.Inddstria e 0 mercado cultural,

5.Leis de Incentivo & Cultura e financiamento de
projetos culturais;

6.Cultura, arte e politicas Publicas;

7.Relacbes Publicas e a cultura: organizacional,
popular, erudita, contemporanea e brasileira;
8.Produgcdo cultural e interface com a
comunicagdo social e relagdes publicas;
9.Planejamento e gerenciamento de projetos
culturais;

10.Gestdo de eventos artistico-culturais.

AVELAR, Rémulo. O avesso da cena: notas sobre producdo e gestdo cultural. Belo
Horizonte: Duo Editorial, 2008.

CALDAS, Miguel; MOTTA, Fernando Prestes. Cultura organizacional e cultura brasileira.
S&o Paulo: Atlas, 1997.

CESNIK, Fébio de S&. Guia de incentivo a cultura. 2 ed. Sdo Paulo: Manole, 2007.
COELHO, Teixeira. Dicionario critico de politica cultural. 3 ed. Sao Paulo:
Huminuras/FAPESP, 2004.

CUCHE, Denis. A nogdo de cultura nas ciéncias sociais. 2 ed. Bauru: EDUSC, 2002.
CUNHA, Maria Helena. Gestdo cultural: profissdo em formag¢do. Duo Editorial.
DORNELES, Souvenir. Relacdes publicas: quem sabe faz e explica. Porto Alegre:
EDIPUCRS, 2007.

JIMENEZ, Marc. O que é estética? S&o Leopoldo: UNISINOS, 1999.

LEI DE INCENTIVO A CULTURA — LIC RS. Governo do Estado do Rio Grande do Sul.
2010.

MALAGODI, Maria Eugénia; CESNIK, Fabio. Projetos Culturais. Sdo Paulo: Fazendo
Arte, 1998.

MARCHIORI, Marlene. Comunicacéo e cultura organizacional. Sdo Paulo: Difusdo, 2006.
MINISTERIO DA CULTURA. Lei Rouanet. Republica Federativa do Brasil, 2010.
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__. Plano Nacional de Cultura. Republica Federativa do Brasil, 2010.

__. Programa cultural para o desenvolvimento do Brasil. Brasilia: Ministério da Cultura,
2006.

MUYLAERT, Roberto. Marketing Cultural e comunicacdo dirigida. Sdo Paulo: Globo,
2000.

NATALE, Edson; OLIVIERI, Cristiane. Guia brasileiro de Producdo Cultural 2007. Sdo
Paulo: Editora Zé do Livro, 2007.

NUSSBAUMER, Gisele M. (org) Teorias e politicas da cultura. Salvador: EDUFBA,
2007.

__. O mercado da cultura em tempos (p6s) modernos. Santa Maria;: Editora da UFSM,
2000.

PROENGCA, Graga. Historia da Arte. S&o Paulo: Atica, 2009.

RUBIN, Linda. (org) Organizacéo e producéo da cultura. Salvador: EDUFBA, 2005.

Uruguaiana

Tecnologia de
Alimentos,
Deontologia,
Préatica
Farmacéutica e
Estagio

1. Amostragem: Coleta da amostragem, Tipos de
amostragem,Pré-secagem.

2. Métodos de conservagdo de alimentos: Uso da
temperatura  (Pasteurizaco, esterilizagéo,
congelamento, resfriamento), Controle da
quantidade de &gua (desidratacdo, adicdo de
acucares e sal), Controle da taxa de oxigénio

Uso de substancias quimicas, Uso de dois ou
mais méetodos de conservagéo.

3. Alteracdo de matéria-prima em alimentos:
Reacbes  enzimdticas e  ndo-enziméticas,
AlteracBes microbioldgicas.

4. Microbiologia de alimentos: Fatores que
controlam o desenvolvimento microbiano nos
alimentos (fatores intrinsecos e extrinsecos).
Andlise microbioldgica dos alimentos.

ANDRADE, E.C.B. Andlise de Alimentos Uma visdo Quimica da Nutricdo. Editora
Varela. 2006.

BOBBIO, P. A; BOBBIO, F. Q. Quimica do Processamento de Alimentos. Varela: Sdo
Paulo, 2001.

CECCHI, H. M. Fundamentos Tedricos e Praticos em Analise de Alimentos. Universidade
Estadual de Campinas. Editora UNICAMP, 22 edicdo. SP. 2003.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. 2° edi¢do. Livraria Atheneu Editora. Séo
Paulo, 1989, 652 p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos — principios e pratica. 2%d.
Artmed: S&o Paulo, 2006.

Marin, N.; Luiza, V. L.; Osorio-de-Castro, C. G. S.; Machado-dos-Santos, S., Assisténcia
Farmacéutica para Gerentes Municipais. Disponivel Portal de Assisténcia Farmacéutica.
http://www.opas.org.br/medicamentos

Bisson, M. P.; Farmécia Clinica & Atencdo Farmacéutica, 22 ed. Manole, 2006.
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5. Toxicologia de Alimentos: Substancias
toxicas naturalmente presentes em alimentos.
Substancias toxicas formadas durante a
armazenagem e processamento dos alimentos.

6. Higiene e qualidade do leite e de seus
derivados. Obtencdo higiénica do leite.
Qualidade do leite. Sistemas bioquimicos do
leite.

7. Higiene e qualidade da carne e de seus
derivados. Obtencdo higiénica da carne.
Transformag&o da carne em musculo

Bioquimica de emuls&o.

8. Tecnologia de Frutas: Frigo-conservacdo de
frutas, Producdo de sucos, Produgdo de geléias e
doces em pasta

9. Tecnologia de vinhos: Producdo, qualidade,
conservacao.

10. Atuacédo do farmacéutico nos diversos niveis
de atencdo a saude: fungdes clinicas e gerenciais.

Uruguaiana

Fisioterapia em
Neuropediatria,
Cinesioterapia e
Psicomotricidade

1.Desenvolvimento Neuropsicomotor na
primeira, segunda e terceira infancia;
2.Escalas para avalia¢éo do desenvolvimento
neuropsicomotor normal e anormal;
3.Conceituacao e caracterizacdo do
desenvolvimento dos conceitos funcionais e
relacionais em Psicomotricidade;
4.Estratégias de intervencdo nos distlrbios
psicomotores: Estimulacéo, educacéo e
reeducacdo Psicomotora;

ADLER, S. S.; BECKERS, D.; BUCK, M. PFN: Facilitagdo Neuromuscular
Proprioceptiva. S&o Paulo: Manole, 2a. ed., 2007.

BEAR, M.; CONNORS, B. W.; PARADISO, M. A. Neurociéncias - Desvendando O
Sistema Nervoso. Porto Alegre: Artmed, 3a. ed., 2008.

COLL, et al. Desenvolvimento Psicolégico e Educacdo — 2a. ed., vol. 3, Artmed, 2004.
CORIAT, Lydia F. Maturacdo Psicomotora no Primeiro Ano de Vida da Crianca. Ed. SP:
Cortez, 2002.

EFFGEN, S. Fisioterapia Pediatrica: Atendendo as necessidades das criangas. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2007.

FERREIRA et al. Psicomotricidade Clinica. Editora Lovise, 2000.
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5.Método Neuroevolutivo Bobath e Facilitagdo
Neuromuscular Proprioceptiva no tratamento de
criangas com comprometimento neurolégico;
6.Fundamentos dos exercicios em cadeia aberta
e fechada e sua aplicabilidade no tratamento dos
distlrbios neurolégicos;

7.Terapias de Integracéo Sensorial e sua
aplicabilidade no tratamento de criangas com
comprometimento neuropsicomotor;
8.Avaliacdo, Diagndstico e Conduta
Fisioterapéutica na Lesdo Medular Congénita e
Adquirida.

9.Avaliag8o, Diagndstico e Conduta
Fisioterapéutica no Tratamento da Paralisia
Cerebral.

10.Avaliagdo, Diagnéstico e Conduta
Fisioterapéutica no Tratamento das Distrofias
Musculares.

FERREIRA, et al. Psicomotricidade: Da Educagdo Infantil a Gerontologia. Editora Lovise,
2000.

FINNIE, N.R. O. Manuseio em Casa da Crianca com Paralisia Cerebral. So Paulo:
Manole, 3a. ed, 2000.

FLEMIG, 1. Texto e atlas do desenvolvimento normal e seus desvios no lactente,
Diagndstico e tratamento precoce do nascimento até o 18° més. Ed. Atheneu, 2005.
GODALL & HOSPITAL, 150 Propostas de Atividades Motoras para a Educacéo Infantil
de 3 a6 anos. Ed. Artmed, 2004.

HALL, C.; BRODY, L. Exercicios terapéuticos na busca da fungéo. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2a. ed., 2007.

HUTER-BECKER, Antje; DOLKEN, Mechthild (Ed.). Fisioterapia em neurologia. Sao
Paulo: Santos, 2008.

KISNER, C.; COLBY, L. Exercicios Terapéuticos: fundamentos e técnicas. Sdo Paulo:
Manole, 4a. ed, 2005.

LAPIERRE. A, 2002. Da Psicomotricidade Relacional a Anélise Corporal da Relacéo.
Curitiba, ed. UFPR, 2002.

LE BOULCH, Educacdo Psicomotora. Editora Artmed, 1998.

LUNDT-EKMANUNDT, L. Neurociéncia - Fundamentos Para a Reabilitacdo. Sdo Paulo:
Elsevier, 3a. ed., 2008.

MOURA, E. W.; SILVA, P. A. C. Fisioterapia - Aspectos Clinicos e Praticos da
Reabilitacdo. Artes médicas, 2a. ed., 2009.

O'SULLIVAN, Susan B.; SCHMITZ, Thomas J. Fisioterapia: avaliacéo e tratamento. 5a.
ed., Séo Paulo: Manole, 2010.

SHEPERD, R. Reabilita¢cdo Neurol6gica. Sdo Paulo: Manole, 2007.

TECKLIN, S. Fisioterapia Peditrica. Porto Alegre: Artmed, 3a. ed., 2002.

UMPHRED, D. Reabilitagdo Neuroldgica, Sdo paulo: Manole, 4a. ed., 2004.

VIEL, E. O diagndstico cinesioterapéutico: concepcao, realizacdo e transcri¢cdo na pratica
clinica e hospitalar. Sdo Paulo: Manole, 2001.
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