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¢ESTA OFERTADA COMO LIBRE ELECCION?: Si

SIN CORREQUISITOS

TITULACIONES DONDE SE IMPARTE LA ASIGNATURA:
Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos — OPTATIVA

OBIJETIVOS
Ofrecer una visidon global de la tecnologia aplicada en frutas y hortalizas en las diferentes
etapas de la poscosecha (desde la recoleccion hasta la venta) con especial incidencia en la
actividad que se desarrolla en una central hortofruticola: operaciones en la linea de
confeccion, tratamientos poscosecha, conservacion frigorifica y alteraciones fisioldgicas
relacionadas con la conservacion, clasificacion y acondicionamiento de los productos
hortofruticolas.

METODOLOGIA
Clases tedricas (30 horas) y practicas (15horas).

PROGRAMA/TEMARIO

TEORIA:
1. Maduracion e indice de madurez.
2. Sistemas de recoleccion de productos hortofruticolas.
3. Principales operaciones en la central hortofruticola.
3.1.0peraciones preliminares.
3.2.0peraciones en la linea de confeccion.
3.3.Clasificacidn, envasado y preparacion para la expedicion.
4. Conservacion frigorifica.
4.1. Conservacion en frio normal.
4.2. Conservacion en atmésfera controlada.
5. Alteraciones fisiolégicas poscosecha.
5.1. Alteraciones por frio.
5.2. Alteracién por CO2.
5.3. Desequilibrios nutricionales.
5.4. Dafios mecanicos.
6. Tratamientos poscosecha.

6.1. Tratamientos fisicos: prerrefrigeracién, maduracién controlada y desverdizacion,
tratamientos térmicos
6.2.Tratamientos quimicos: fungicidas, antiescaldantes y otros.
7. Sistemas de transporte.

8. Control de calidad de los productos frescos.
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PRACTICAS:

1. Determinacion del indice de madurez.

2. Identificacion de alteraciones fisioldgicas en poscosecha.
3. Visitas a centrales hortofruticolas.

4. Seminarios.

PALABRAS CLAVE

Tecnologia, poscosecha, manipulacion, alteraciones, conservacion frigorifica.

SISTEMA DE EVALUACION
Examen tedrico que incluye el temario de practicas y el de teoria.
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HARDENBURG, R.E.; WATADA, A.E.; WANG, C.Y. - 1990 — The comercial storage of fruits,
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1994. Department of pomology.University of California.
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KITINOJA, L.; KADER, A.A. — 1995 — Small-scale postharvest handling practices. A manual for
horticultural crops. — Postharvest horticulture series #8. March 1995. Deparment of
pomology.University of California.

SNOWDON, A.L. — 1990 — Post-harvest diseases and disorders of fruits and vegetables. Volume
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EXAMENES
Examen con una duracion prevista no superior a 2 horas.
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