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Modo de empleo




Leyenda:
m DISFLaY INDICACION VISUAL: sirve como informacion.

m DISFLAY INDICACION VISUAL: Realice informe de las ﬂ
indicaciones. = Advertencia | Consejo = Importante
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Rotary Switch

Anillo luminoso

Botdn de conservacion

Botdn de preparacion 1 Espresso
Botén de preparacién 2 Espressos
Botén de preparacién 1 Café

Boton de preparacién 2 Cafés
Botdn de preseleccién de vapor
Sistema de didlogo del visualizador

Depésito de agua con asa de transporte

. Embudo de llenado para café molido
. Tapa del recipiente de café en grano

. Tapa de proteccion de aroma

Llave para la extraccion de vapor [ agua caliente

. Vaporizador Profi Cappuccino intercambiable con tubo

de aspiracién de leche

. Vaporizador de agua caliente intercambiable

(véase Fig. 5)

Salida de café ajustable en altura

. Deposito de posos

. Plataforma de tazas

. Bandeja recogegotas

. Botén de mando marchafparada (= Zero-Energy Switch)

. Plataforma metélica
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Antes de comenzar

Enhorabuena por la compra de esta IMPRESSA. Para asegurar que su
IMPRESSA funcione correctamente, por favor lea atentamente el pre-
sente modo de empleo y guardelo, de forma que pueda consultarlo
en cualquier momento.

En caso de que requiera informacién adicional o de que surgieran
problemas que, a su juicio, no estan suficientemente explicados en el
presente modo de empleo, rogamos péngase en contacto con su co-
mercio especializado local o directamente con nosotros para pedir la
informacion deseada.

1. Prescripciones de seguridad

1.1 Utilizacion conforme a lo previsto

La maquina estd disefada y fabricada para el uso doméstico. La
maquina estd prevista exclusivamente para preparar café y para
calentar leche y agua. Cualquier otra aplicacién no se considerara con-
forme a lo previsto. JURA Elektroapparate AG no asume ninguna res-
ponsabilidad por las consecuencias derivadas de una utilizacién no
conforme a lo previsto.

Lea y observe completamente el presente modo de empleo antes
de usar la maquina. Guarde el presente modo de empleo junto a la
maquina y entréguelo a usuarios posteriores.

1.2 Advertencias

B |05 nifios no son capaces de reconocer los peligros que pueden
presentarse al manejar electrodomésticos; por este motivo, nunca
deje solos a los nifios sin vigilancia en la proximidad de electrodo-
mésticos.

® La IMPRESSA solamente deberd ser operada por personas instrui-
das.

B | as personas, incluyendo a los nifios, que por sus
- capacidades fisicas, sensoriales o mentales, o por su
- falta de experiencia o conocimientos
no sean capaces de utilizar la maquina de forma sequra, no debe-
ran hacer uso de la maquina sin la supervision o instruccién por
parte de una persona responsable.

® Nunca ponga en funcionamiento una IMPRESSA defectuosa o una
IMPRESSA con el cable de alimentacion deteriorado.

m Sj se advierten indicios de posibles danos, por ejemplo olor a que-
mado, desconecte la maquina inmediatamente de la alimentacion
y pongase en contacto con el servicio técnico de JURA.

® Cuando el cable de alimentacion de esta maquina esté danado,
debe encargarse su reparaciéon directamente a JURA o bien a un
servicio técnico autorizado por JURA.

m No abra nunca la IMPRESSA ni intente repararla usted mismo. Las
reparaciones y modificaciones en la maquina deben ser realizadas
exclusivamente por servicios técnicos autorizados por JURA, utili-
zando accesorios y repuestos originales. La maquina contiene com-
ponentes conductores de corriente. Tras la apertura de la maquina
existe peligro de muerte.

®m No sumerja la IMPRESSA en agua.



13 Medidas de precaucién

m No exponga la IMPRESSA nunca a influencias meteorolégicas (llu-
via, nieve, heladas) y no la maneje con las manos mojadas.

m Coloque la IMPRESSA sobre una superficie estable, horizontal y
resistente a un posible derrame de agua. No la sitie nunca sobre
superficies calientes o templadas (encimeras). Elija una ubicacion
inaccesible a los nifios.

B Preste atencién a que el cable de alimentacién no quede apretado
ni roce en cantos vivos.

® En caso de una ausencia prolongada (vacaciones, etc.) siempre
desenchufe el enchufe de alimentacion.

m Antes de realizar trabajos de limpieza, siempre desenchufe primero
el enchufe de alimentacién.

m Al desenchufar el enchufe de alimentacion, nunca tire del cable de
alimentacion ni de la propia IMPRESSA.

B La IMPRESSA va conectada a través de un cable de alimentacién a
la red eléctrica. Preste atencién a que nadie tropiece con el cable de
alimentacién y provoque la caida de la IMPRESSA. Mantenga aleja-
dos a los nifos y a las mascotas.

® Nunca coloque la IMPRESSA ni componentes de la misma en el
lavavajillas.

W flija la ubicacion de la IMPRESSA de tal forma que pueda haber una
buena circulacién de aire para proteger la maquina contra sobreca-
lentamiento.

2. Preparacion de la IMPRESSA
2.1 Control del voltaje de alimentacion

La IMPRESSA estd ajustada de fabrica al voltaje de alimentacion
correcto. Por favor, controle si su voltaje de alimentacién coin-
cide con las indicaciones de la placa de caracteristicas técnicas,
situada en la parte inferior de su IMPRESSA.

2.2 Control del fusible eléctrico

A La IMPRESSA est4 disenada para una intensidad de corriente
de 10 amperios. Por favor, controle si el fusible eléctrico esta
correctamente dimensionado.

23 Llenar el depésito de agua

Llenar el depésito Unicamente con agua fresca y fria. No llenar-
lo nunca con leche, agua gasificada u otros liquidos.

m Retire el depdsito de agua y enjudguelo a fondo con agua del grifo
fria (Fig. 4).

B A continuacion, llene el depdsito de agua y vuelva a colocarlo en la
IMPRESSA. Preste atencién a que el depésito esté colocado correc-
tamente y a que encaje bien.

2.4 Cargar café en grano

A Para que pueda disfrutar durante mucho tiempo de su maqui-
na y para evitar tiempos de parada a causa de reparaciones,
tenga en cuenta que el mecanismo de moltura de su cafetera
automatica JURA no es apropiado para café en grano que haya
sido tratado con aditivos (p. ej. azlcar) durante o después del
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tueste. La utilizacion de mezclas de café de este tipo puede
provocar dafnos en el mecanismo de moltura. Los costes de
reparacion originados no estardn cubiertos por las condiciones
de garantia.

® Abra la tapa del recipiente de café en grano (12) y retire la tapa de
proteccién de aroma (13).

B Elimine las impurezas o los cuerpos extrafos que pudiera haber en
el recipiente de café en grano.

® Cargue café en grano en el recipiente de café en grano y cierre la
tapa.

2.5 Ajuste del mecanismo de moltura

Usted tiene la posibilidad de adaptar el mecanismo de moltura al gra-
do de tueste de su café. Recomendamos para:

un tueste claro  — un ajuste mas fino (cuanto més pequenos los
puntos, mas fina la moltura)
un tueste oscuro — un ajuste mdas grueso (cuanto mds grandes los

puntos, mas gruesa la moltura)

Q El grado de molido sélo debe ajustarse a través del selector
giratorio con el mecanismo de moltura en funcionamiento.

® Abra la tapa del recipiente de café en grano (12) y retire la tapa de
proteccién de aroma (13).

B Para ajustar el grado de molido, ajuste el selector giratorio a la
posicion deseada durante el proceso de moltura (Fig. 2).

3. Primera puesta en funcionamiento

m Cargue café en grano en el recipiente de café en grano (12).
m Conecte sulMPRESSA con el botdn de mando marcha/parada ¢ (21).

m oIsFLay SPRACHE
DEUTSCH

m £l anillo luminoso (2) esta activo.

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el idioma deseado en el
visualizador.

m Confirme ahora su seleccién pulsando el Rotary Switch (1).

m oIsFLay [LENAR
CONTE.AGUA

m Retire el depdsito de agua (10) y liénelo de agua fresca. Vuelva a
colocar el depésito de agua en su IMPRESSA.

m ocIsFLay ABR.GRIFO
m Coloque un recipiente debajo del vaporizador Profi Cappuccino (15)
(Fig. 10).
m Abra ahora la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (14)
(Fig. 13).
B oIsFLay SISTEMA
LLENANDO

m pisFLay CERR.GRIFO
m Cierre la llave para la extraccién de vapor [ agua caliente (14).

m DIsFLay SISTEMA
LLENANDO

m oisFlay CALENTANDO

m oIsFLay PRESIONAR
MANTENIM.



m Pulse el boton de conservacion &4 (3).
B |3 maquina enjuaga.
W DISFLAY ENJUAGA

m DIsFLay LISTO

ﬂ Si-en el mr=FL&Y aparece LLENAR CAFE, pulse de nuevo un
botén de preparacién de café cualquiera. EI mecanismo de
moltura atn no estd lleno de café en grano.

ﬂ Para obtener una crema excelente podrd adaptar la salida de
café ajustable en altura (17) individualmente a sus tamafios de
taza (Fig. 3).

4. Ajuste de la dureza del agua

ﬂ En la IMPRESSA se calienta agua. Esto tiene como consecuencia
una calcificacién debida al uso, que se indica autométicamente.
La IMPRESSA debe ajustarse a la dureza del agua utilizada. Uti-

lice para ello las tiras reactivas adjuntas.

ﬂ 1° de dureza alemana equivale a 1,79° de dureza francesa.

ﬂ Si estd activado el filtro ya no aparecerd la opcién del programa
Dureza del agua.

La IMPRESSA esta ajustada de fabrica a 16° dH. Podra modificar este
ajuste. Para ello, proceda del siguiente modo:

m oIisFLay LISTO

m Pulse el Rotary Switch (1) hasta que aparezca MANTENIM. en el
visualizador.

® E| anillo luminoso (2) esté activo.

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje en
el visualizador:

m opIisFlay DUREZA

m Pulse ahora el Rotary Switch (1) para entrar en la opcién del pro-
grama.

B DIsSFLaY 16° dH

B Gire ahora el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el grado de
dureza deseado.

B Por ejemplo prsFLay 20° dH.

m Confirme el grado de dureza deseado pulsando el Rotary Switch (1).
B DIsFLay OK

m oIsFLay DUREZA

Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje en
el visualizador:

o IsFLayY SALIDA

Pulse ahora el Rotary Switch (1) para salir del modo de programa-
cion.

m oIisFLay LISTO

5. Utilizacion del cartucho de filtro CLARIS

Si se utiliza correctamente el cartucho de filtro CLARIS ya no
serd necesario descalcificar su cafetera automdtica. En este caso
ya no aparecerd la subopcion del programa DESCALC.




5.1 Colocar el filtro

m Pulse el Rotary Switch (1) hasta que aparezca MANTENIM. en el
visualizador.

® E| anillo luminoso (2) estd activo.

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje en
el visualizador:

m oIsFLay FILTRO -

m Pulse nuevamente el Rotary Switch (1) para entrar en esta opcién
del programa.

m oIizsFLay NO -

® Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje en
el visualizador:

W pIsFLas S|/
m Pulse el Rotary Switch (1) para activar el cartucho de filtro.
B DIsFLay OK

m oIsFLay COLOCAR
ABR.GRIFO

m Retire el dep6sito de agua (10) y vacielo.

® Abra el portafiltros. Introduzca el cartucho de filtro en el depésito
de agua ejerciendo una ligera presion (Fig. 1).

m Cierre el portafiltros hasta que encaje audiblemente.

m |lene el depdsito de agua con agua del grifo fresca vy fria, y vuelva
a colocarlo.

m Coloque un recipiente suficientemente grande (aprox. 1litro) debajo
del vaporizador Profi Cappuccino (15) (Fig. 10).

m Abra la llave para la extraccion de vapor | agua caliente (14) (Fig. 13).
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m oIisFLay FILTRO
ENJUAGA

Podra interrumpir en cualquier momento el enjuague del filtro,
a tal efecto cierre la llave para la extracciéon de vapor | agua
caliente (14). Para continuar con el enjuague del filtro, abra
nuevamente la llave para la extraccidén de vapor [ agua caliente
(14).

m oisFLey CERR.GRIFO

m Cierre la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (14), ahora

su IMPRESSA se calienta a la temperatura del café.
m cisFLay CALENTANDO

m oIisFLay LISTO

Ahora ha activado el filtro. Por lo tanto en el modo de progra-
macién ya no aparecerd la opcion del programa Dureza del
agua oprsFLat DUREZA.

5.2 Cambiar el filtro

El efecto del filtro se agota después de haber preparado aprox.
50 litros de aqgua. En el visualizador aparecera el requerimiento
para el cambio del filtro. Por favor, controle la duracién de uso
del cartucho de filtro CLARIS (max. 2 meses) con ayuda de la
escala sobre el portafiltros del depésito de agua.

m DIsFLay LISTO
FILTRO

® Pulse el botén de conservacion &4 (3) hasta que aparezca el si-
guiente mensaje:



m oisFLay CAMBIAR
ABR.GRIFO

m Retire el depésito de agua de la maquina y vacielo.

m Abra el portafiltros. Retire el cartucho de filtro CLARIS antiguo y
introduzca el cartucho de filtro nuevo en el depdsito de agua ejer-
ciendo una ligera presion (Fig. 1).

m Cierre el portafiltros hasta que encaje audiblemente.

| ||ene el depdsito de agua con agua del grifo fresca y fria, y vuelva
a colocarlo en la IMPRESSA.

m Coloque un recipiente suficientemente grande (aprox. 1litro) debajo
del vaporizador Profi Cappuccino (15) (Fig. 10) y abra la llave para la
extraccion de vapor | agua caliente (14) (Fig. 13).

m pIisFLay FILTRO
ENJUAGA

CERR.GRIFO

m Cierre la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (14).
m orsFLay CALENTANDO

LISTO

B D IZFLAY

B DIZFLAY

6. Enjuagar la IMPRESSA

Si la IMPRESSA esté desconectada y ya se ha enfriado, se soli-
citard el proceso de enjuague al conectarla. Al desconectar la
cafetera automaética se activa automaticamente un proceso de
enjuague.

m Conecte su IMPRESSA con el botén de mando marchafparada ¢ (21).
m orsFiay CALENTANDO

m oIisFLay PRESIONAR

MANTENIM.

m Pulse el boton de conservacion & (3).
m oisFLay ENJUAGA

B oIsFLay LISTO

7. Ajuste de la cantidad de agua para café

La indicacion en ML es un valor orientativo y puede diferir de la
cantidad real.

Con los botones de preparacion 2 Espressos & [ 2 Cafés 2, la
maquina duplica automaticamente la cantidad de agua pro-
gramada.

También podrd modificar la cantidad de agua estando el pro-
ceso en curso. Gire el Rotary Switch (1) durante el proceso de
infusion hasta que aparezca la indicacion ML deseada en el
visualizador.

Podra cancelar antes de tiempo la preparaciéon de agua pul-
sando un botdn cualquiera.

Podré adaptar la cantidad de agua de todas las especialidades
de café y especialidades con leche, asi como de agua caliente,
muy facilmente y de forma permanente al tamafio de taza.
Como en el siguiente ejemplo, deberd ajustar una vez la canti-
dad de agua o leche y, a continuacién, en cada preparacion
posterior de la especialidad de café en cuestion saldra esta can-
tidad.
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Ejemplo:
Ajuste permanente de la cantidad de agua para café para un Espresso:
B DIsFLay LISTO

B Pulse el boton de preparacién 1 ESPRESSO y manténgalo pulsado
hasta que aparezca el siguiente mensaje en el visualizador.

m oIisFLay ] ESPRESSO
m ocisFLey SUFICIENTE CAFE 2

® Pulse nuevamente el botén en cuanto haya suficiente café en la
taza.

B DIsFLAaY QK
m oIsFLay 1 ESPRESSO

m oIisFLay LISTO

8. Preparacion de 1 taza de café

ﬂ Tiene la posibilidad de modificar en todo momento el aroma
antes o durante el proceso de moltura girando el Rotary Switch
(1). Pueden seleccionarse 4 aromas
(mrsFLes SUAVE | NORMAL [ FUERTE | EXTRA).

ﬂ Podré cancelar en todo momento la preparacién pulsando un
botén de preparacion cualquiera.

m DIisFLayY LISTO

m Coloque 1taza debajo de la salida de café ajustable en altura (17).

m Pulse el botén de preparacion 1 Café @ (6).

m oIisFLay | CAFE

m E anillo luminoso (2) esté activo.

m Girando el Rotary Switch (1) durante el proceso de moltura podra
ajustar el aroma deseado para la preparacion del café actual.
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m oisFLev ] CAFE

m crsFlsy IEECOCOO00

B Girando nuevamente el Rotary Switch (1) durante el proceso de
infusién podrd ajustar la cantidad de agua para café deseada para la
preparacion del café actual.

m Por ejemplo I=sFLay 100 ML

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca la cantidad de agua
para café deseada en el visualizador.

m Por ejemplo ©IEFLas 110 ML

m ocrsFley IO CCO000

B Se preparard su especialidad de café.
B oIisFLay | CAFE

m oIisFLay LISTO

9. Preparacion de 2 tazas de café

El aroma no puede seleccionarse durante la preparacién de
2 tazas de café. Se prepararan automaticamente 2 tazas suaves.

También podra cancelar antes de tiempo la preparacion pul-
sando un botén de preparacién cualquiera.

W DisFLay LISTO

m Coloque 2 tazas debajo de la salida de café ajustable en altura (17).
m Pulse el botdon de preparacion 2 Cafés ' (7).

m oisFLay 2 CAFE

m El anillo luminoso (2) esté activo.

m ocrsFLey OO0



® Girando el Rotary Switch (1) durante el proceso de infusion podra
ajustar la cantidad de agua para café deseada para la preparacion
del café actual. El valor ML modificado se refiere a 1 taza.

® Por ejemplo pIsFLay 100 ML

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca la cantidad de agua
para café deseada en el visualizador.

m Por ejemplo prsFLas 110 ML

m crsFlay IEECCCO0O00

W Se preparard su especialidad de café.

m pIsFLay 2 CAFE

B DIsFLay LISTO

10. Preparacion de café molido

Nunca utilice café soluble ni café instantaneo. Le recomenda-
mos utilizar siempre y exclusivamente polvo de café en grano
recién molido o café molido envasado al vacio. No cargue nun-
ca mas de dos porciones de polvo. El conducto de llenado no
es ningun depdsito de reserva. Preste atencion a que el café
molido que utilice no sea demasiado fino. Esto puede causar
obstrucciones del sistema y el café sélo pasara gota a gota.

ﬂ Si ha cargado una cantidad insuficiente de polvo, apareceré el
mensaje INSUFIC. CAFE POLVO en el visualizador. La IMPRESSA
cancelara el proceso, expulsara el café molido y conmutaré a la
disponibilidad para la preparacion de café.

También podré interrumpir antes de tiempo la preparacién pul-
sando un botdén de preparacion cualquiera.

m DIsFLay LISTO

® Coloque 1taza o 2 tazas debajo de la salida de café ajustable en
altura (17).

® Abra la tapa hacia el embudo de llenado para café molido (11).

m oisFLay LLENAR
CAFE POLVO

® Ponga 1 6 2 cucharas dosificadoras rasas de café molido en el
embudo de llenado para café molido (1) (Fig. 11) y cierre la tapa.

m oIsFLay ELEGIR

PRODUCTO

m Seleccione el botén de preparacion deseado 1 Café @ (6) o el
botdn de preparacion 2 Cafés & (7).

m pisFLay ] CAFE

m crsreey IEECCCCCC0

® El anillo luminoso (2) esta activo.

® Girando el Rotary Switch (1) podra seleccionar individualmente la
cantidad de agua para café:

® Por ejemplo or=FLas 110 ML

m orsFley IEECCCC000

B Se preparard su especialidad de café.
m oIsFLay 1 CAFE

B oIsFLay LISTO

11. Preparacion de agua caliente

A Monte el vaporizador de agua caliente intercambiable (Fig. 5)
para obtener un flujo de agua perfecto. No cambie el vaporiza-
dor de agua caliente intercambiable (16) inmediatamente des-
pués de la preparacion de agua, porque estd caliente y existe
peligro de escaldadura.
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Durante la preparacion de agua inicialmente puede haber salpi-
caduras. Evite el contacto directo con la piel.
m oIsFLay LISTO

® Coloque una taza debajo del vaporizador de agua caliente inter-
cambiable (16) (Fig. 5).

m Abra la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (14) (Fig. 13).
m El anillo luminoso (2) esta activo.

m oisFLay AGUA

m orsFley IEECCCCCC0

| Si es preciso, modifique el ajuste de la cantidad de agua almace-
nada girando el Rotary Switch (1).

B Por ejemplo pIsFLay 200 ML
m crseeay OO0

® Una vez alcanzada la cantidad de agua deseada, en el visualizador
aparecerd el mensaje:

m oisFLay CERR.GRIFO
m Cierre la llave para la extraccidén de vapor [ agua caliente (14).

B DIsFLay LISTO

Debido al sistema, antes de cerrar el GRIFO aln puede salir
agua.

12. Preparacion de vapor

La funcién Vapor se utiliza para la preparacion de espuma de
leche y leche caliente, asi como para el programa de limpieza
del vaporizador Profi Cappuccino (15).

Con el vaporizador de dos pasos opcionalmente disponible
pueden calentar y espumarse liquidos mediante la funcién
Vapor.

Preste atencién a que el vaporizador esté correctamente colo-
cado durante la preparacién de vapor. En caso de obstruirse el
vaporizador por particulas de leche o en caso de un montaje
incorrecto, durante el funcionamiento puede ocurrir que se
desprenda el vaporizador.

ﬂ Debido al sistema, durante la preparaciéon de vapor primero
sale un poco de agua. Sin embargo, esto no afecta de ningun
modo al resultado.

ﬂ Durante la preparacion de vapor inicialmente puede haber sal-
picaduras. El vaporizador se calienta durante el funcionamiento.
Evite el contacto directo con la piel.

H DISFLaY LISTO

m Pulse el botdn de preseleccion de vapor b (8).

m ocrsFLay CALENTANDO

m oIisFLay LISTO

® Abra la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (14) (Fig. 13)

para preparar vapor.

® E| anillo luminoso (2) estd activo.

B oIisFLaY VAPOR

m cosFesy IEECCCCO00

B Podrd ajustar individualmente el tiempo de preparacion de vapor,
gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezcan los SEC deseados en el
visualizador.

m Por ejemplo oIsFLas 25 SEC.



m ocrsFlay IO O000

® Si no modifica el tiempo de preparacién de vapor mediante el
Rotary Switch (1), preparara la cantidad de vapor almacenada.

B Una vez alcanzada la cantidad de vapor, aparecerd el siguiente
mensaje en el visualizador:

m opisFLay CERR.GRIFO

m Cierre la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (14).

m DIsFLay LISTO

ﬂ La disponibilidad para la preparacion de vapor se mantiene
durante aprox. 40 s, después la méaquina conmuta a la disponi-
bilidad para la preparacion de café.

ﬂ Podrd cancelar en cualquier momento antes de tiempo la
preparacién de vapor, cerrando la llave para la extraccion de
vapor | agua caliente (13).

.ﬁ Debido al sistema, antes de cerrar la llave aln puede salir
vapor. Existe peligro de escaldadura.

13. Vaporizador Profi Cappuccino

13.1 Preparacion de Cappuccino con el vaporizador
Profi Cappuccino

ﬂ El Cappuccino estd compuesto de tres partes iguales de
Espresso, leche caliente y espuma de leche. Con el vaporizador
Profi Cappuccino (15) se genera la parte de la leche.

ﬂ Al preparar vapor se genera una presion negativa, que aspira la
leche con ayuda del vaporizador Profi Cappuccino (15) y pro-
duce espuma de leche.

ﬂ Si sitda la palanca de seleccion del vaporizador Profi Cappuc-
cino en el drea Leche (Fig. 20) puede calentarse leche.

Para un funcionamiento correcto deberd limpiarse con requlari-
dad el vaporizador Profi Cappuccino (15).

Preste atencién a que esté correctamente colocado el vaporiza-
dor. En caso de obstruirse el vaporizador por particulas de leche
0 en caso de un montaje incorrecto, durante el funcionamiento
puede ocurrir que se desprenda el vaporizador.

m Al utilizarlo por primera vez, retire la tapa protectora del vapori-
zador Profi Cappuccino (Fig. 6). La tapa protectora sélo se utiliza
durante el transporte como proteccién contra la penetraciéon de
impurezas.

W Extraiga el tubo de aspiracion de leche del Pack de Bienvenida y
conéctelo al vaporizador Profi Cappuccino.

B |ntroduzca el otro extremo del tubo de aspiracion de leche en un
tetrabrik de leche o conéctelo a un recipiente de leche (Fig. 7).

m Coloque una taza debajo del vaporizador Profi Cappuccino (Fig. 7).

El recipiente de acero inoxidable de alta calidad es un comple-
mento Util para todos los amantes de especialidades con leche.
Mantiene la leche fria durante todo el dia y estd 6ptimamente
adaptado al disefio de su IMPRESSA.

Podré adquirir todos los accesorios originales JURA en comer-
cios especializados.

® Gire la palanca de seleccién del vaporizador Profi Cappuccino a la
posicién Espuma de leche (Fig. 18).

m oIzsFLaY LISTO

m Pulse el bot6n de preseleccion de vapor & (8).




m orsFLay CALENTANDO

m pIisFLay LISTO

m Abra la llave para la extraccidn de vapor [ agua caliente (Fig. 13) para
preparar vapor. Se preparara la espuma de leche.

® £l anillo luminoso (2) esté activo.

m oIisFLay VAPOR

m ocrsFley IEECOCC000

B Podrd ajustar individualmente el tiempo de preparacién de vapor,
gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezcan los SEC deseados en el
visualizador.

B Por ejemplo BIsFLaY 25 SEC

m crsFley IRECOOCC0O0O0

® Si no modifica el tiempo de preparacion de vapor mediante el
Rotary Switch (1), preparard la cantidad de vapor almacenada.

Adapte el tiempo de preparacién de vapor al tamafio de taza
en cuestion.

® Una vez alcanzada la cantidad de vapor, aparecerd el siguiente
mensaje en el visualizador:

m oisFLay CERR.GRIFO
m Cierre la llave para la extraccidn de vapor [ agua caliente (14).

B DIsFLay LISTO

La disponibilidad para la preparaciéon de vapor se mantiene
durante aprox. 40 s, después la maquina conmuta a la disponi-
bilidad para la preparacién de café.

Podrd cancelar en cualquier momento antes de tiempo la
preparacién de vapor, cerrando la llave para la extraccion de
vapor | agua caliente (14).

A Debido al sistema, antes de cerrar la llave aln puede salir vapor
y gotear un poco de leche. Existe peligro de escaldadura.

| Sitle ahora su taza con la espuma de leche debajo de la salida de
café y prepare la especialidad de café deseada (Fig. 8).
Su Cappuccino estd listo.

13.2 Preparacion de leche caliente con el vaporizador
Profi Cappuccino

Gire la palanca de seleccién del vaporizador Profi Cappuccino al
area Leche (Fig. 20).

El proceso para la preparacién de leche caliente es idéntico al
proceso para la preparacién de espuma de leche para Cappuc-
cino (véase el capitulo 13 «Preparacién de Cappuccino con el
vaporizador Profi Cappuccinon).

13.3 Enjuagar el vaporizador Profi Cappuccino

A Para que el vaporizador Profi Cappuccino (15) funcione correc-
tamente deberd enjuagarlo con agua después de cada prepa-
racion de leche.

Su IMPRESSA no va a solicitar que enjuague el vaporizador
Profi Cappuccino.

m DIsFLay LISTO

B Retire el tubo de aspiracién de leche del tetrabrik de leche o del
recipiente de leche.



| ||ene un recipiente de agua fresca y sumerja el tubo de aspiracion
de leche en el mismo.

m Coloque un recipiente debajo del vaporizador Profi Cappuccino y
sitle la palanca de seleccion en la posicion Espuma de leche o
Leche.

m Pulse el bot6n de preseleccion de vapor &b (8).

m oisFLay CALENTANDO

m oIisFlLay LISTO

® Abra la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (14) (Fig. 13)

para preparar vapor. Se enjuagaran el vaporizador y el tubo de
aspiracion de leche.

m oisFLaY VAPOR
m cisFrlay lEECO OO

m Prepare vapor, a pesar del mensaje CERR.GRIFO en el visualizador,
hasta que salga agua limpia por el vaporizador. A continuacion,
cierre la llave para la extraccién de vapor | agua caliente (14).

m oIisFlLay LISTO

13.4 Desmontar y enjuagar el vaporizador
Profi Cappuccino

m Retire el vaporizador Profi Cappuccino (15) cuidadosamente de su
IMPRESSA realizando un ligero movimiento giratorio.

m Desmonte completamente el vaporizador Profi Cappuccino (15)
(Fig. 16).

m Enjuague a fondo todas las piezas del vaporizador bajo agua
corriente.

m Vuelva a ensamblar el vaporizador y vuelva a colocarlo en su
IMPRESSA.

13.5 Limpiar el vaporizador Profi Cappuccino

Para que funcione correctamente el vaporizador Profi Cappuc-
cino (15), deberé limpiarlo diariamente si ha preparado espuma
de leche o leche caliente.

ﬂ Su IMPRESSA no va a solicitar que limpie el vaporizador Profi
Cappuccino.

ﬂ Podréd adquirir el detergente Cappuccino JURA en comercios
especializados.

® Coloque un recipiente debajo del vaporizador Profi Cappuccino
(Fig. 9).

B ||ene un sequndo recipiente con 2,5 dl de agua fresca y afiada un
tapén del detergente Cappuccino JURA.

® Sumerja el tubo de aspiracién de leche en el sequndo recipiente
que contiene el detergente Cappuccino JURA (Fig. 9).

B oIsFLay LISTO

m Pulse el bot6n de preseleccién de vapor & (8).

m oIsFLay CALENTANDO

m pIisFLay LISTO

m Abra la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (Fig. 13) para
preparar vapor.

m oIsFLay VAPOR

m crsFley IERECOOCCO0O0

® Prepare vapor, a pesar del mensaje CERR.GRIFO en el visualizador,
hasta que esté vacio el recipiente que contiene el detergente Cap-
puccino JURA.
En este proceso se limpiaran el vaporizador Profi Cappuccino y el
tubo de aspiracién de leche.
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m Cierre la llave para la extraccidn de vapor [ agua caliente.

B DIsFLay LISTO

La disponibilidad para la preparaciéon de vapor se mantiene
durante aprox. 40 s, después la maquina conmuta a la disponi-
bilidad para la preparacién de café.

m |[ene el recipiente con 2,5 dl de aqua fresca.
Sumerja el tubo de aspiracién de leche en el recipiente de agua
fresca.

Sien el mIsFL&Y aparece LISTO, pulse nuevamente el botdn
de preseleccion de vapor b (8) para poner la maquina en
modo de disponibilidad para la preparacién de vapor.

m Abra la llave para la extraccidn de vapor [ agua caliente (Fig. 13) para
preparar vapor.

® Prepare vapor, a pesar del mensaje CERR.GRIFO en el visualizador,
hasta que esté vacio el recipiente con el agua fresca. A continua-
cién, cierre la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (14).
En este proceso se enjuagaran el vaporizador Profi Cappuccino (15)
y el tubo de aspiracion de leche con agua fresca.

W |a limpieza del vaporizador Profi Cappuccino ha concluido, su
IMPRESSA estd en modo de disposicion.

14. Desconectar la IMPRESSA
m pIisFLay LISTO

m Desconecte la IMPRESSA con el botén de mando marcha/
parada ¢ (21).

m oIsFLay ENJUAGA

® Se activan el enjuague y desconexién automdticos.
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Sélo se activa un enjuague automatico si se prepar6 al menos
1 especialidad de café. En caso contrario la maquina se desco-
nectard sin enjuague.

15. Programacion

De fabrica, la IMPRESSA estd ajustada de tal modo que usted
puede preparar café sin ninguna programacion adicional. Para
adaptar el resultado a su gusto pueden programarse diferentes
valores de forma individual.

Pueden programarse los siguientes niveles:

o MANTENIM.
e PRODUCTO
e FILTRO -

e DUREZA

o ENERGIA -
o APAGAR EN
e ENJUAGUE
e RESTAURAR
o INFORMAC.
o DISPLAY

e IDIOMA

Rotary Switch

Los ajustes permanentes en el modo de programacion siguen
siempre el mismo patrén. Para entrar en el modo de pro-
gramacion, pulse el Rotary Switch (1) hasta que aparezca
MANTENIM. en el visualizador. Girando el Rotary Switch (1)
podré modificar los valores ajustados y seleccionar las diferen-
tes opciones del programa. Pulsando el Rotary Switch (1) podra
consultar valores o almacenar valores seleccionados.



Las siguientes opciones del programa pueden seleccionarse y adap-

tarse a sus requerimientos:

Opcion del
programa  Subopcion Explicacién
MANTENIM.  ENJUAGAR Columna derecha de la tabla
FILTRO (sélo aparece Seleccione el programa de conser-
si estd activado el vacion deseado. Si no realiza nin-
filtro) guna accion, se abandonara el
LIMPIAR modo de programacién automati-
DESCALC. (sélo camente después de aprox. cinco
aparece si no esta segundos. A tal efecto, lea los capi-
activado el filtro) tulos 6y 16 hasta 18.
SALIDA
PRODUCTO ELEGIR Seleccione sus ajustes para las espe-
PRODUCTO cialidades de café y las especialida-
SALIDA des con leche, asi como para agua
caliente.
FILTRO -//  NO - Seleccione si desea utilizar su
SIy/ IMPRESSA con o sin cartucho de
filtro CLARIS.
DUREZA INACTIVO Ajuste la dureza del agua.
(aparece 1°-30° dH
sélo si no
esta activado
el filtro)
ENERGIA |/ ECONOM. - Seleccione un modo de ahorro de
ECONOM. / energia.
APAGAR EN 15 MIN hasta Ajuste después de cudntas horas se
15 HORAS desconectard la IMPRESSA automé-
ticamente.
ENJUAGUE ~ MANUAL Ajuste si el enjuague de conexién
AUTOMATICO debe activarse manualmente o si se

activa automaticamente.

Opcion del

programa  Subopcién Explicacion

RESTAURAR  PRODUCTO Restablezca el ajuste de fabrica de
TODOS PROD los ajustes de productos individua-
REST. TODO les, de todos los productos o de la
SALIDA maquina completa.

INFORMAC.  PRODUCTO Mantenga el control sobre todas las
LIMPIAR especialidades de café y especialida-
FILTRO (sélo aparece des con leche preparadas y consulte
si estd activado el el estado de conservacion.
filtro)
DESCALC. (sélo
aparece si no est4
activado el filtro)
VERSION
SALIDA

DISPLAY ML Seleccione la unidad de la cantidad
0z de agua.

IDIOMA DEUTSCH Seleccione su idioma
ENGLISH
FRANCAIS
ITALIANO
NL
ESPANOL
PORTUGUES
PYCCKMI

15.1 Opcion del programa Producto

Bajo la opcién del programa oi=FLay PRODUCTO podra rea-
lizar ajustes individuales para todas las especialidades de café,
leche y agua caliente.

Los ajustes permanentes en el modo de programacion siguen
siempre el mismo patrén.



Podra realizar los siguientes ajustes de forma permanente para espe-
cialidades de café, leche y agua caliente:

Producto  Cantidad de agua Aroma Temperatura

1Espresso  25ML-240 ML SUAVE, NORMAL, FUERTE, EXTRA  NORMAL, ALTA
2 Espressos 25 ML - 240 ML NORMAL, ALTA
1café 25ML-240 ML SUAVE, NORMAL, FUERTE, EXTRA  NORMAL, ALTA
2 cafés 25 ML - 240 ML NORMAL, ALTA

Leche 3-120 SEC

Agua caliente 25 ML - 450 ML

Por ejemplo:
Asi se modifica la cantidad de agua de un café de 100 ML a 110 ML, el
aroma, de NORMAL a FUERTE vy la temperatura, de NORMAL a ALTA.

m Pulse el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje
en el visualizador:

m pisFLsy MANTENIM.

® Gire nuevamente el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente
mensaje en el visualizador:

m oIisFLay PRODUCTO
® Pulse el Rotary Switch (1).

m oisFLay ELEGIR
PRODUCTO

B Pulse el botdn de preparacion de aquella especialidad de café en la
que deba modificarse la cantidad de agua.
Por ejemplo 1 CAFE.

B DIsFLay AGUA
m Pulse el Rotary Switch (7).
m Por ejemplo mIzFLay 100 ML
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m Gire el Rotary Switch (1) para modificar la cantidad de agua a su
qusto.

® Por ejemplo prsFLat 110 ML

m Pulse el Rotary Switch (1) para almacenar la nueva cantidad de
agua.

m DIsFLay OK

B oIsFLaY AGUA

® Siga girando el Rotary Switch (1) hasta que aparezca la siguiente
subopcién en el visualizador:

B DIsFLayY AROMA
m Pulse el Rotary Switch (7).
m oIsFLay NORMAL

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje en
el visualizador:

m oIsFLay FUERTE

® Pulse el Rotary Switch (1) para almacenar el cambio.
m pIsFrLay OK

m oIisFLay AROMA

m Siga girando el Rotary Switch (1) hasta que aparezca TEMPERAT. en
el visualizador.

m Pulse el Rotary Switch (1).

B oisFley NORMAL

m Gire el Rotary Switch (1) para ajustar la temperatura.
B DIsFLay ALTA

| Pulse el Rotary Switch para confirmar su seleccion.

B DIsFLaY OK



B oIsFLAY TEMPERAT.

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca SALIDA en el visuali-
zador.

m Pulse el Rotary Switch (7).

m oIisFLay ELEGIR
PRODUCTO

m Gire nuevamente el Rotary Switch (1) hasta que aparezca SALIDA en
el visualizador.

m Pulse el Rotary Switch (1).
m ocIsFLay PRODUCTO

® Gire nuevamente el Rotary Switch (1) hasta que aparezca SALIDA en
el visualizador.

m Pulse el Rotary Switch (1) para salir del modo de programacion.

m oIisFLay LISTO

15.2 Opci6n del programa Filtro

Lea a tal efecto el capitulo 5.1 «Colocar el filtron.

15.3 Opcion del programa Dureza del agua

Lea a tal efecto el capitulo 4 «Ajuste de la dureza del aguan.

15.4 Opcion del programa Energia

La IMPRESSA va equipada con el nuevo botén de mando mar-
chalparada () (21) (= Zero-Energy Switch). Este permite una
desconexion completa de la alimentacion. Adicionalmente
puede ajustarse de forma permanente un modo de ahorro de
energia (E.S.M.°).

m oIzsFLaY LISTO

® Pulse el Rotary Switch (1) hasta que aparezca MANTENIM. en el
visualizador.

® £l anillo luminoso (2) esté activo.

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca ENERGIA - en el visua-
lizador.

m Pulse el Rotary Switch (1).
m ocisFLay ECONOM. -

® Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje en
el visualizador:

m oIsFlay ECONOM. /

® Pulse nuevamente el Rotary Switch (1) para confirmar el cambio.
B oIsFLay OK

m DisFLayY ENERGIA /

® Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca SALIDA en el visuali-
zador.

m Pulse el Rotary Switch (1) para salir del modo de programacion.

B oIisFLay LISTO

Sp

15.5 Opcion del programa Tiempo de desconexion
automatico

Usted tiene la posibilidad de programar cudndo debe desco-
nectarse su IMPRESSA. Seleccione un valor entre 15 min. y 15 h.

m oIzsFLaY LISTO

® Pulse el Rotary Switch (1) hasta que aparezca MANTENIM. en el
visualizador.
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® El anillo luminoso (2) estd activo.
m Gire el Rotary Switch (1) hasta la opcién del programa APAGAR EN.
m oIsFLayY APAGAR EN

m Pulse el Rotary Switch (1) para entrar en la opcién del programa
APAGAR EN.

m oIsFLaY 1 HORAS

® Gire el Rotary Switch (1) para ajustar el nimero de horas hasta que
se desconecte la méquina.

B Por ejemplo pIsFLay 2 HORAS

m Pulse el Rotary Switch (1) para almacenar el nuevo tiempo de des-
conexién automatico.

B DIsFLay OK
m oIsFLaey APAGAR EN

® Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje en
el visualizador.

m oIsFLey SALIDA

m Pulse nuevamente el Rotary Switch (1) para salir del modo de pro-
gramacion.

m oIisFLay LISTO

15.6 Opcion del programa Enjuague

Podré ajustar si el enjuague debe ser activado manualmente
durante la conexion o si se realiza automaticamente.

m DIzsFLaY LISTO

® Pulse el Rotary Switch (1) hasta que aparezca MANTENIM. en el
visualizador.
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® El anillo luminoso (2) estd activo.

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca ENJUAGUE en el visua-
lizador.

m Pulse el Rotary Switch (7).

m oIsFLay MANUAL

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje en
el visualizador:

m oIsFLay AUTOMATICO

® Pulse nuevamente el Rotary Switch (1) para confirmar el cambio.

B DIsFLay OK

m opisFlay ENJUAGUE

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca SALIDA en el visuali-
zador.

m Pulse el Rotary Switch (1) para salir del modo de programacion.

B DIsFLay LISTO

15.7 Opcion del programa Restaurar

En la opcién del programa RESTAURAR podré restablecer el
ajuste de fabrica de diferentes ajustes:

B DIsFLay PRODUCTO
Puede restablecerse el ajuste de fabrica de los ajustes (cantidad de
agua, aroma, temperatura) de cada producto individualmente.
También se restablecerd el ajuste de fabrica del producto doble
correspondiente.

m oisFLay TODOS PROD

Se restablece el ajuste de fabrica de los ajustes (cantidad de agua,
aroma, temperatura) de todos los productos.



m oIsFLay REST. TODO
Se restablece el ajuste de fabrica de todos los ajustes del cliente. A
continuacién se desconecta la IMPRESSA.

Usted desea, por ejemplo, restablecer el ajuste de fabrica de los valo-
res del producto individual:

m oIsFLay LISTO

® Pulse el Rotary Switch (1) hasta que aparezca MANTENIM. en el
visualizador.

m E| anillo luminoso (2) esta activo.

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca RESTAURAR en el
visualizador.

m Pulse el Rotary Switch (1).
m ocIsFLay PRODUCTO
m Pulse el Rotary Switch (7).
m oIsFLaY ELEGIR
PRODUCTO
m Pulse un botdn de preparacion cualquiera, p. ej. T ESPRESSO.
B DISFLaY OK

m oisFLay ELEGIR
PRODUCTO

Ahora podra restablecer nuevamente el ajuste de fabrica de
otras especialidades de café, pulsando un botén de preparacion
cualquiera.

m oIsFLay ELEGIR
PRODUCTO

m Pulse el Rotary Switch (1) para salir de la subopcién del programa
PRODUCTO.

® Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca SALIDA en el visuali-
zador.

m Pulse el Rotary Switch (1).

m oIsFLay RESTAURAR

® Gire nuevamente el Rotary Switch (1) hasta que aparezca SALIDA en
el visualizador.

m Pulse el Rotary Switch (1) para salir del modo de programacion.

m oDIizsFLaY LISTO

15.8 Opcion del programa Informacion

En la opcién del programa INFORMAC. podrd consultar las
siguientes informaciones:

- Total de las preparaciones de café

— NUmero de especialidades de café preparadas, nimero de
preparaciones de «Café molido», «Agua caliente» y «Vapor»

- Estado de conservacion y cantidad de programas de
conservacion realizados (limpieza, descalcificacién, cambio
de filtro)

- Informacién sobre la versién de software

m oIsFLay LISTO p

® Pulse el Rotary Switch (1) hasta que aparezca MANTENIM. en el
visualizador.

® £l anillo luminoso (2) estd activo.

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca INFORMAC. en el
visualizador.

m Pulse el Rotary Switch (1).
m oIisFLay PRODUCTO
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® Pulse nuevamente el Rotary Switch (1).
m oIsFLay XXXX (= nimero total de especialidades de café prepa-
radas)

Para consultar las preparaciones de productos, pulse el botén
de preparacion de la especialidad de café deseada. Consulte,
por ejemplo, el nimero de preparaciones de «1 CAFE».

® Pulse el botdn de preparacion 1 CAFE.

m oIsFLay XXXX (= nimero total de «1 CAFE»)

m Pulse el Rotary Switch (1) para salir de la subopcién del programa.
m oIsFLay PRODUCTO

Girando el Rotary Switch (1) recibird informaciones adicionales
sobre el filtro, la descalcificacion o la version de la méaquina.

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca, por ejemplo, LIMPIAR
en el visualizador.

® Pulse el Rotary Switch (1) para consultar el nimero de limpiezas
realizadas.
m pIsFLay XXXX (= nimero total de limpiezas realizadas)

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje en
el visualizador:

m cizFley IIEECOCOCOCOCO0O0O

La barra de progreso le indica, ademas del nimero de pro-
gramas de conservacién realizados, el estado de conservacion
correspondiente. Cuando la barra esté completamente rellena,
su IMPRESSA requerird el programa de conservaciéon corres-
pondiente.
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m Pulse el Rotary Switch (1) para salir de la subopcién del programa
LIMPIAR.

m oIisFLay LIMPIAR

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca SALIDA en el visuali-
zador.

m Pulse el Rotary Switch (1).
m oisFLay INFORMAC.

m Gire nuevamente el Rotary Switch (1) hasta que aparezca SALIDA en
el visualizador.

® Pulse nuevamente el Rotary Switch (7).
® Pulse una vez mas el Rotary Switch (1).

m oIisFLay LISTO

15.9 Opcion del programa Display ML/OZ
B DisFLay L|STO

m Pulse el Rotary Switch (1) hasta que aparezca MANTENIM. en el
visualizador.

m £l anillo luminoso (2) esté activo.

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que en el mI=FL&Y aparezca
DISPLAY.

m Pulse el Rotary Switch (1).

B DISFLay ML

B Gire el Rotary Switch (1) y seleccione el ajuste deseado.
B Por ejemplo nIsFLay OZ.

m Pulse el Rotary Switch (1) para almacenar el ajuste deseado.

m pIisFLay OK



m oIsFLayY DISPLAY

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje en
el visualizador:

m DIsFLew SALIDA
m Pulse el Rotary Switch (1) para salir del modo de programacién.

m oIisFLay LISTO

15.10 Opcion del programa Idioma

Podra seleccionar los siguientes idiomas:

Alemén Holandés
Inglés Espariol
Francés Portugués
Italiano Ruso

m oIisFLay LISTO

m Pulse el Rotary Switch (1) hasta que aparezca MANTENIM. en el
visualizador.

m E| anillo luminoso (2) esté activo.

m Gire el Rotary Switch (1) hasta la opcién del programa IDIOMA.

m oIsFLay [DIOMA

m Pulse el Rotary Switch (1) para entrar en la opcién del programa
IDIOMA.

m DIsFLayY ESPANOL

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el idioma deseado en el
visualizador.

m Por ejemplo oIsFLas ENGLISH.

® Pulse el Rotary Switch (1) para almacenar el idioma seleccionado.

m pIsFLay OK
m oisFLayY L ANGUAGE

m Gire el Rotary Switch (1) hasta que aparezca el siguiente mensaje en
el visualizador:

B DIsFLay EX|T

m Pulse el Rotary Switch (1) para salir del modo de programacion.
m oIisFLay READY

16. Mantenimiento y conservacion
16.1 Cargar agua

m oIisFLay LLENAR
CONTE.AGUA

Cuando se encienda esta indicacion ya no podra realizarse
ninguna preparacion. Cargue agua como se describe en el
capitulo 2.3.

B oIsFLay LISTO

A El depdsito de agua deberd enjuagarse a diario y llenarse de
agua fresca. Cargue Unicamente agua fresca y fria. No llenarlo
nunca con leche, agua gasificada u otros liquidos.

16.2 Vaciar el deposito de posos
m opIisFlay VACIAR
CAJON

Cuando se encienda esta indicacién ya no podré realizarse
ninguna preparacion y el depdsito de posos deberd vaciarse
(Fig. 14).
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m Retire con cuidado la bandeja recogegotas (20), ésta contiene agua.

B oISFLay FALTA
RECIPIENTE

B Vuelva a colocar la bandeja recogegotas vacia y limpia en la
IMPRESSA.

m oIisFLay LISTO

16.3 Falta la bandeja recogegotas

B DIisFLay FALTA
RECIPIENTE

m Si se enciende esta indicacion, la bandeja recogegotas (20) no se
colocé o no se colocd correctamente.

m Coloque la bandeja recogegotas (20).

m oIisFLay LISTO

16.4 Cargar café en grano

m DIsFLaY LLENAR
CAFE

® Cargue el café en grano como se describe en el capitulo 2.4.

ﬂ La indicacion LLENAR CAFE sélo se apagard después de una
preparacion de café.

ﬂ Le recomendamos limpiar de vez en cuando el recipiente de
café en grano con un pano seco antes de llenarlo. A tal efecto,
desconecte la IMPRESSA.
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16.5 Cambiar el filtro

El efecto del filtro se agota después de haber preparado
50 litros de aqua. En el visualizador aparecera el requerimiento
para el cambio del filtro.

Lea a tal efecto el capitulo 5.2 «Cambiar el filtron.

16.6 Limpiar la IMPRESSA

Después de 200 preparaciones o 160 enjuagues deberd limpiarse la
IMPRESSA, esto es indicado. Podré sequir preparando café o agua
calientelvapor. Sin embargo, le recomendamos realizar la limpieza en
los dias siguientes. Lea a tal efecto el capitulo Limpieza (capitulo 17).

m pIsFLay LISTO
LIMPIAR

16.7 IMPRESSA calcificada

La IMPRESSA se calcifica debido al uso. La calcificacion depende del
grado de dureza del agua. La IMPRESSA reconoce la necesidad de una
descalcificacion. Podra sequir preparando café o agua caliente/vapor.
Sin embargo, le recomendamos realizar la descalcificacion en los dias
siguientes. Lea a tal efecto el capitulo Descalcificacion (capitulo 18).

m DIsFLay LISTO
DESCALC.

16.8 Instrucciones de limpieza generales

m No utilice objetos que rayen, bayetas para limpiar sartenes, espon-
jas de limpieza o sustancias quimicas corrosivas para la limpieza.



| |impie las partes interior y exterior de la carcasa con un pafo suave
hdmedo.

B Limpie el vaporizador de agua caliente intercambiable cada vez
después de usarlo.

m Para que el vaporizador Profi Cappuccino funcione correctamente
deberd enjuagarlo con agua después de cada preparacion de leche.

m Para que funcione correctamente el vaporizador Profi Cappuccino,
deberé limpiarlo diariamente si ha preparado leche.

m E| depésito de agua deberd enjuagarse a diario y llenarse de agua
fresca.

ﬂ Si se ven incrustaciones de cal en el depésito de agua, podréa
descalcificarlo con productos descalcificadores convencionales.
Extraiga el depésito de agua (Fig. 4).

ﬂ En caso de utilizar un cartucho de filtro Claris, retirelo antes de
descalcificar el depésito.

16.9 Vaciar el sistema

Este proceso es necesario para proteger la IMPRESSA contra
dafos causados por heladas durante el transporte.

B DIsFLay LISTO

m Pulse el bot6n de preseleccion de vapor &b (8).
m orsFlay CALENTANDO

m oisFLay LISTO

® Abra la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (14) (Fig. 13)
para preparar vapor.

® £ anillo luminoso (2) esté activo.

m oIisFLay VAPOR

m orsFley IEECCCC000

m Retire el depésito de agua y vacielo. Deje que salga todo el vapor
por el vaporizador hasta que esté vacio el sistema.

m oisFLay CERR.GRIFO

m Cierre la llave para la extraccion de vapor | agua caliente (14).

m Pulse el boton de mando marchajparada ¢ (21) para desconectar
su IMPRESSA.

17. Limpieza

La IMPRESSA dispone de un programa de limpieza integrado. El pro-
ceso dura aproximadamente 15 minutos.

ﬂ En su comercio especializado obtendré pastillas de limpieza

JURA originales, que estdn éptimamente adaptadas al pro-
grama de limpieza de su IMPRESSA. Queremos sefalar que en
caso de utilizar productos de limpieza inadecuados existe el
peligro de que se produzcan dafos en la maquina y residuos en
el aqua.

ﬂ El proceso de limpieza iniciado no debe interrumpirse.

ﬂ Después de cada proceso de limpieza deberd limpiarse el
embudo de llenado para café molido (11).

m DIsFLaY LISTO
LIMPIAR
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m Pulse el botdn de conservacion & (3) hasta que aparezca el
siguiente mensaje:

m pisFeay VACIAR
RECIPIENTE

® Vacie la bandeja recogegotas.
m DIsFLay FALTA
RECIPIENTE
® Vuelva a colocar con cuidado la bandeja recogegotas.
W Retire la plataforma de tazas (19).

m Coloque un recipiente de 1 litro (Fig. 12) debajo de la salida de café
ajustable en altura (17).

m oIisFLay PRESIONAR
MANTENIM.

m Pulse el botdn de conservacion & (3).
m oIsFLay LIMPIA
m orsFiay INTRODUCIR

PASTILLA

® Introduzca la pastilla en el conducto de café en polvo (Fig. 15).
Cierre el conducto de café en polvo.

m oisFLay PRESIONAR
MANTENIM.

m Pulse el botdn de conservacion & (3).
m oIsFLay LIMPIA

m oisFLay VACIAR
RECIPIENTE

W Retire la bandeja recogegotas y vaciela.
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m DIsFLay FALTA
RECIPIENTE

m Vuelva a colocar la bandeja recogegotas.
m opisFlay CALENTANDO

m oIisFLay LISTO

m Una vez finalizado el proceso de limpieza, limpie el conducto de
café en polvo con un pafio seco.

B | a [impieza ha concluido correctamente.

18. Descalcificacion

La IMPRESSA dispone de un programa de descalcificacion integrado.
El proceso dura aproximadamente 40 minutos.

En su comercio especializado obtendré pastillas de descalcifi-
cacién JURA originales, que estan 6ptimamente adaptadas al
programa de descalcificacién de su IMPRESSA. Queremos sefa-
lar que en caso de utilizar productos descalcificadores inade-
cuados existe el peligro de que se produzcan danos en la ma-
quina y residuos en el agua.

ﬂ Cuando sea necesario descalcificar su IMPRESSA aparecera la
indicacién correspondiente en el visualizador.
Podré sequir preparando café o agua calientelvapor y ejecutar
el programa de descalcificacién en un momento posterior.
El proceso de descalcificacion iniciado no debe interrumpirse.

Al aplicar el producto descalcificador, elimine inmediatamente
posibles salpicaduras o gotas sobre superficies de apoyo sensi-
bles, especialmente superficies de piedra natural y madera, o
tome las medidas de precaucién correspondientes.



En cualquier caso, espere hasta que se haya consumido el pro-
ducto descalcificador cargado y hasta que el depésito esté
vacio. Nunca afiada mas producto descalcificador.

B oIsFLay LISTO
DESCALC.
m Retire el vaporizador Profi Cappuccino (15) (Fig. 17).
m Pulse el botén de conservacion &4 (3) hasta que aparezca el
siguiente mensaje:
m pisFLay VACIAR
RECIPIENTE
m Vacie la bandeja recogegotas.
m oIsFLay FALTA
RECIPIENTE
m Vuelva a colocar con cuidado la bandeja recogegotas.

B DIsFLay AGENTE
EN TANQUE

Retire el depdsito de agua y vacielo. Disuelva el contenido de
una bandeja blister (3 pastillas) completamente en un recipiente con
0,5 litros de agua y vierta la mezcla en el depésito de agua. Vuelva a
colocar el depésito de agua.

m oisFLay ABR.GRIFO
AGENTE
EN TANQUE

m Coloque un recipiente suficientemente grande debajo de la salida
de agua caliente (Fig. 17).

m Abra la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (14) (Fig. 13).
m oIsFLay DESCALC.

m oisFLay CERR.GRIFO
m Cierre la llave para la extraccion de vapor [ agua caliente (14).
m oprisFLay DESCALC

m opisFlay VACIAR
RECIPIENTE

® Vacie la bandeja recogegotas.

m oIzsFLaY FALTA
RECIPIENTE

® Vuelva a colocar con cuidado la bandeja recogegotas.
m oIsFLay [LENAR
CONTE.AGUA

Enjuague a fondo el depésito de agua y llénelo de agua del
grifo fria y fresca. A continuacién, vuelva a colocarlo en la
IMPRESSA.

B DIsFLay ABR.
GRIFO
m Abra la llave para la extraccion de vapor | agua caliente (14) (Fig. 13).
m oIsFLay DESCALC
m oIsFLay CERR.GRIFO
m Después de que haya cerrado la llave para la extraccion de vapor |
agua caliente (14), en el visualizador aparecera
m oIsFLayw DESCALC
m ocIisFLay VACIAR
RECIPIENTE
® Vacie la bandeja recogegotas.

B oIsFLay FALTA
RECIPIENTE
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® Vuelva a colocar con cuidado la bandeja recogegotas.

B DIsFLay LISTO

m |a descalcificacion ha concluido correctamente.

19. Eliminacion

Elimine las maquinas antiguas respetando el
medioambiente.
[ ]

Las maquinas antiguas contienen valiosos materiales reci-
clables que deberian destinarse al reciclado. Por este motivo,
elimine las maquinas antiguas a través de sistemas de reco-
gida apropiados.

20. Consejos para un café perfecto

Salida de café ajustable en altura (17)
Podré adaptar la salida de café a sus tamafios de taza (Fig. 3).

Moltura
Lea a tal efecto el capitulo 2.5 «Ajuste del mecanismo de molturan.

Precalentar las tazas
Podré precalentar las tazas con agua caliente o vapor. Cuanto menor
la cantidad de agua para café, mas importante el precalentamiento.

Azicar y leche evaporada

Al remover el café en la taza se escapa el calor. Agregando leche eva-
porada o leche del frigorifico disminuye considerablemente la tempe-
ratura del café.
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21. Mensajes

O ISFLAY Causa Remedio
LLENAR CONTE.AGUA El depésito de agua esta vacio Llenar el depésito de agua
El flotador esta defectuoso Enjuagar o descalcificar el depdsito de agua
LLENAR CAFE El recipiente de café en grano esté vacio Cargar café en grano
A pesar de haber cargado café en grano no se apaga Preparar una taza de café. La indicacion LLENAR
la indicacion CAFE sélo se apaga después de la preparacion
VACIAR CAJON El depésito de posos estd lleno Vaciar el depésito de posos

La bandeja recogegotas se ha colocado demasiado
pronto después del vaciado

Colocar la bandeja recogegotas sélo una vez
transcurridos 10 s

FALTA RECIPIENTE

La bandeja recogegotas no se colocé correctamente o falta

Colocarla correctamente

LISTO LIMPIAR

Limpieza requerida

Realizar el proceso de limpieza (capitulo 17)

LISTO DESCALC.

Descalcificacion requerida

Realizar el proceso de descalcificacion (capitulo 18)

LISTO FILTRO

Filtro agotado

Cambiar el filtro (capitulo 5.2)

ERROR

Anomalia general

- Desconectar de la alimentacion S p

- Hacer comprobar la IMPRESSA por el servicio al
cliente de JURA

- Encontrard los datos de contacto para su pais
online en www.jura.com.
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22. Problemas

Problema Causa Remedio
Ruido muy fuerte del Cuerpos extranos en el mecanismo de moltura La preparacién del café con polvo molido sigue
mecanismo de moltura siendo posible

Hacer comprobar la IMPRESSA por el servicio al
cliente de JURA

Poca espuma al El vaporizador Profi Cappuccino estd sucio Limpie el vaporizador Profi Cappuccino
espumar la leche espumar la leche (capitulo 13)
Los componentes del vaporizador Profi Cappuccino Controle el montaje del vaporizador
no estan correctamente ensamblados Profi Cappuccino
Durante la preparacion del Moltura demasiado fina Seleccionar un ajuste mas grueso del mecanismo
café, éste sélo cae gota a gota de moltura
Café molido demasiado fino Utilice un café molido més grueso

Unas influencias electromagnéticas de alta frecuencia pueden interferir en la indicacién. Una preparacion del café siempre es posible.

Si a pesar de todo no fue posible solucionar los mensajes o problemas, por favor péngase en contacto con su comercio especializado o directa-
mente con JURA Elektroapparate AG.
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23. Advertencias legales

El presente modo de empleo contiene las informaciones necesarias
para el utilizacién conforme a lo previsto, el manejo correcto y el
mantenimiento adecuado de la maquina.

El conocimiento y el cumplimiento de las instrucciones contenidas en
el presente modo de empleo son la condicién para la utilizacién sin
riesgos, asi como para la sequridad durante el funcionamiento y man-
tenimiento.

Este modo de empleo no puede tener en cuenta cualquier uso imagi-
nable. La maquina est4 concebida para el uso privado en el hogar.
Ademds, sefalamos que el contenido del presente modo de empleo
no forma parte de un acuerdo, de una promesa o de una relacién
juridica anteriores o actuales, y que tampoco los altera. Cualquier
obligacién por parte de JURA Elektroapparate AG es el resultado del
correspondiente contrato de compraventa que, ademés, contiene las
disposiciones de garantia integras y Unicamente validas. Las explica-
ciones en el presente modo de empleo no amplian ni restringen
dichas disposiciones de garantia contractuales.

El modo de empleo contiene informacion protegida por copyright.
Queda prohibido fotocopiarlo o traducirlo a otro idioma sin el con-
sentimiento previo por escrito de JURA Elektroapparate AG.

24. Datos técnicos

Voltaje:

Potencia:

Intensidad de corriente:

Consumo de energia ECONOM. -:
Consumo de energia ECONOM. /:
Presién de bomba:

Depésito de agua:

Capacidad del recipiente de café en grano:

Capacidad del depdsito de posos:
Longitud del cable:

Peso:

Medidas (An x Al x P):

Marca de conformidad:

JURA Elektroapparate AG en Niederbuchsiten certifica que sus cafete-
ras automaticas cumplen las siguientes directivas. S p

Esta maquina cumple las siguientes directivas:
2006 | 95 | CE - Directiva de Baja Tensién

220 - 240V ~, 50 Hz
1450 W

10 A

aprox. 18 Wh

aprox. 5 Wh

estatica max. 15 bares
1,9 litros

200 g

max. 16 porciones
aprox. 1,1 m

9,1 kg

28 x 34,5 x 44,5 cm

Ced

2004 /108 [ CE - Compatibilidad electromagnética
2005 [ 32 [ CE - Directiva de disefio ecolégico
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