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Melocoton en almibar ligero, lata 3 kg.

Producto de gran calidad, elaborado a partir de materia prima
seleccionada procedente de cultivos propios obteniendo un
producto final con gran sabor y textura.

ESPECIFICACIONES:

UNIDAD: Lata 3 kg. (30/40 frutos). CAJA: 6 Latas.
PESO NETO: 2.650 g. PESO ESCURRIDO: 1.455 g.
ORIGEN: Espafia. CADUCIDAD: 5 afos.
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Pina rodajas en su jugo, lata 3 kg.

Rodajas de pifia cortada a partir de fruta sana
cuidadosamente seleccionada, dando lugar
a un producto de gran calidad.

ESPECIFICACIONES:

UNIDAD: Lata A - 10. (50/60 frutos).

PESO NETO: 3.050 g. PESO ESCURRIDO: 1.790 g.
ORIGEN: Tailandia. CADUCIDAD: 3 afios.
CONSERVACION: Entre 5 - 25° C.

Por ser un producto no perecedero no necesita unas condiciones especiales de conservacion, sino tnicamente un almacenamiento adecuado evitando una manipulacion brusca, la presencia
de agua, calores excesivos, productos corrosivos, etc. Conservar en refrigeracion entre 5 - 25° C, una vez abierto un maximo de 72 horas, a ser posible en un recipiente de plastico en su propio jugo.

Atan en aceite de girasol, holsa 1 kg.

Producto elaborado a base de lomos de atun seleccionados,
con porcentaje de migas por debajo del 3% lo que le confiere como
producto de alfa calidad.

ESPECIFICACIONES:
UNIDADES / CAJA: 16 bolsas. PESO NETO: 1.000 g.
PESO ESCURRIDO: 970 g. CADUCIDAD: 3 arios.

Atun en aceite vegetal, lata 1

Producto principal basado en lomos
de atun con porcentaje de migas por debajo del 5 %,

ESPECIFICACIONES:
UNIDADES / CAJA: 12 Latas. PESO NETO: 1.000 g.
PES0 ESCURRIDO: 650 g. CADUCIDAD: 6 aros.

ierto mantener en refrigeracion, maximo 72 horas.

Aceite de Oliva Virgen Exira, de sabor afrutado y color verde intenso.
Obtenido de la recoleccion de los primeros dias de campafia,
estando las aceitunas en punto de madurez dptimo para obtener
SESE A 3 | I aceites sanos y frescos con aromas y sabores intensos
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ESPECIFICACIONES:

GARRAFA: 5 litros.

UNIDADES / CAJA: 3 garrafas.

CADUCIDAD: 1 afio.

Aceite vegetal hidon 101.

Seleccion de aceites vegetales de primera calidad especiales
para freir. Presentado en un bidén opaco que garantiza

la Gptima conservacion del aceite protegiéndolo de la luz.
Elevada estabilidad y resistencia a altas temperaturas.

ESPECIFICACIONES:
FORMATO: Bidon de 10 litros.
CADUCIDAD: 1 aro.
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Delegaciones
ALBACETE CUENCA IBIZA MURCIA VALENCIA
967 246 331 969 331 324 971 310 812 968 467 514 961 340 715

ALMERIA GIRONA JAEN PALENCIA VALLADOLID

902 353 555 938 495 572 902 353 555 902 243 434 902 243 434

ASTURIAS GRAN CANARIA LA RIOJA SALAMANCA VIZCAYA

985 980 914 902 190 684 941 256 390 902 243 434 944 830 699
,).0, AVILA GRANADA LEON SEVILLA ZAMORA
.‘(Grupo Topgel 902 190 684 902 353 555 902 243 434 902 202 039 902 243 434

4 BARCELONA GUADALAJARA LLEIDA COLTY ZARAGOZA

938 495 572 915 075 552 902 101 066 975 226 456 902 101 066

CADIZ GUIPUZCOA MADRID TARRAGONA CENTRAL

956 404 012 943 300 210 915 075 552 902 101 066 913431 110

CIUDAD REAL HUELVA MALAGA TERUEL

926 321 254 902 202 039 902 353 555 978 606 335

CORDOBA HUESCA MALLORCA TOLEDO

902 202 039 902 101 066 971 206 761 925 720 134
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Soluciones para el profesional

KiGrupo Topgel

D Disfruta de la mejor seleccion de productos en seco

D El complemento perfecto a nuestra gama de congelados
y refrigerados para dar a nuestro cliente un servicio integral

D Siempre con la experiencia y calidad testada
y demostrada del Grupo Topgel

D Seguridad Alimentaria y Trazabilidad Controlada

D Regularidad en el Producto y un Servicio Garantizado
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Las legumbres envasadas es un mercado en chorizo u hortalizas, hace que las legumbres

crecimiento. Las alubias y garbanzos son pro- al natural en conserva sean un perfecto aliado
ductos que requieren un remojo previo y con- del hostelero para dar una respuesta “rapida”
secuentemente su consumo debe ser “pre- en su mend. Productos elaborados mediante

visto” con antelacion. Esto limita el uso de la una semilla seleccionada que hace que su cali-
legumbre, por lo que el poder disponer en la dad esté por encima de la media del mercado,
cocina de un producto ya “cocinado” que a su logrando un producto tierno, con una piel que
vez le pueden dar “su toque” con un poco de apenas se nota y sabroso.

Alubia blanca, lata 3 kg.

ESPECIFICACIONES:

PESO NETO: 2.500 g.

PESO ESCURRIDO: 1.600 g.
UNIDADES / CAJA: 6 latas.
CADUCIDAD: 5 afos.

Garbanzo, lata 3 kg.

ESPECIFICACIONES:

PESO NETO: 2.500 g.

PESO ESCURRIDO: 1.600 g.
UNIDADES / CAJA: 6 latas.
CADUCIDAD: 5 afos.

Lenteja, lata 3

ESPECIFICACIONES:

PESO NETO: 2.500 g.

PESO ESCURRIDO: 1.600 g.
UNIDADES / CAJA: 6 latas.
CADUCIDAD: 5 afios.

seco. Modo de empleo: una vez abierto mantener en refrigeracion, maximo 72 horas. Dejar dentro de su jugo todo el producto no consumido.

Producto de excelente calidad tanto en champifion
entero como laminado (ldminas de 5 mm). Optamos
por un peso neto escurrido de 1.330 g., dado que es

el estandar mas aceptado del mercado,

Producto de uso frecuente en restauracion y pizzerias.

Almacenar en ambiente fresco y seco. Modo de empleo: una vez abierto mantener en refrigeracion, maximo 72 horas. Dejar dentro de su jugo todo el producto no consumido.

Envasado a base de tomate natural de las Vegas
Altas del Guadiana, caracterizados por su color y
sabor intenso.

Tomate Triturado Extra, lata 5 kg.

ESPECIFICACIONES:
UNIDADES / CAJA: 3 latas.
PESO NETO: 4.000 g. CADUCIDAD: 5 aios.

Tomate Frito Extra, lata 3 kg.

ESPECIFICACIONES:
UNIDADES / CAJA: 6 latas.
PESO NETO: 2.550 g. CADUCIDAD: 5 aros.

Almacenar en ambiente fresco y seco. Modo de empleo: una vez abierto mantener en refrigeracion, maximo 48 hora
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Champiion laminado 3 kg. Primera

ESPECIFICACIONES:

PESO NETO: 2.500 g.

PESO ESCURRIDO: 1.330 g.
UNIDADES / CAJA: 6 latas.
CADUCIDAD: 5 anos.

Champinon entero 3 kg. Grueso Primera

ESPECIFICACIONES:

PESO NETO: 2.500 g.

PESO ESCURRIDO: 1.330 g.
UNIDADES / CAJA: 6 latas.
CADUCIDAD: 5 afos.

El tomate es apto para Celiacos y es fuente natural
de antioxidantes. Producto de uso frecuente en
restauracion y pizzerias.

El espdrrago blanco es un producto que podriamos considerar gourmet,

muy apreciado en la cocina europea. £spana es uno de los mayores consumidores de
esparrago blanco en conserva del mundo y desde luego el mercado que mas calidad
exige de la Comunidad Europea.

Elaborado en Perd, ofrecemos un esparrago blanco, bien pelado y sin fibras.

El esparrago estd muy bien considerado en la mesa;, la rapidez en su presentacion “abrir
la lata” y acompafiarlo de una salsa, o bien afadirlo a la ensalada, asi como el tener

un alto contenido en fibra y muy bajo en calorfas, lo hace estar muy bien situado en las
tendencias actuales gastrondmicas.

ESPECIFICACIONES:
UNIDADES / CAJA: 12 latas.
PES0 NETO: 660 g.

PESO ESCURRIDO: 425 g.

Esparrago Blanco, lata 1 kg. (13-16 frutos)

Mayonesa cubo 4 kg.

Nuestra mayonesa, elaborada con aceite refinado de soja,

es una de las salsas mds utilizadas en la gastronomia europea.
Acompariante de todo tipo de alimentos cocidos y hervidos,
combina especialmente bien con vegetales y pescados, como
elemento de ensaladillas y para elaborar salsas derivadas.

ESPECIFICACIONES:

UNIDADES / CAJA: 4 cubos.

PESO NETO: 3.600 ml.

CADUCIDAD: 18 meses.

Almacenar a temperatura ambiente, a poder ser en lugar fresco y
seco. Una vez abierto mantener en refrigeracion,

maximo 72 horas.
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Pimiento del Piquillo lata 3 kg. 80/100 Extra

Producto producido en Pert donde se ha logrado una aclimatacién perfecta
de la especie, mejorando incluso aspectos cualitativos. £/ color s rojo
intenso como corresponde a la calidad extra, su sabor genuinamente
piquillo sin picantes y de textura tersa. En su elaboracion se ha tenido en
cuenta que esté perfectamente sellado, salvo por la parte del corte para
que pueda ser utilizado para rellenos.

ESPECIFICACIONES:

PESO NETO: 2.500 g.

PESO ESCURRIDO: 1.900 g.
UNIDADES / CAJA: 6 latas.

eco. Modo de empleo: una vez abierto mantener en refrigeracion, maximo 72 horas. Dejar dentro de su jugo todo el producto no consumido.




