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DEPECTIL MP+ 
 
Pectinasas reforzadas en ββββ-Glucosidasas 
 
PARA LA MACERACIÓN PELICULAR 
 
 

CARACTERISTICAS 
 

DEPECTIL MP+ es una preparación enzimática especialmente puesta a punto para 
optimizar la maceración pelicular. 
 

- Mejora del prensado, del desfangado, y por tanto de la calidad de los mostos 
procedentes de la maceración pelicular: 

Gracias a un amplio espectro de actividades pectolíticas principales y 
secundarias complementarias, DEPECTIL MP+ permite una degradación 
rápida de las pectinas naturalmente presentes en las uvas. 
¾ Optimización del prensado : disminución de las presiones a ejercer 
para una misma extracción de mosto, por tanto, un aumento del 
rendimiento en mosto 
¾ Mejor clarificación de los mostos y desfangado rápido 

 
- Incremento en la extracción de los precursores aromáticos durante la 

maceración pelicular y liberación precoz de los aromas glicosilados : 
La formulación de DEPECTIL MP+ está particularmente adaptada a la 
maceración pelicular :  
¾ Por una parte, las pectinasas permiten un aumento en la extracción  
de los precursores aromáticos unidos a las películas de las uvas, 
optimizando así la fase de maceración pelicular. 
¾  Por otra parte, el refuerzo de las actividades secundarias en β-
glucosidasa, permite desde la fase de maceración pelicular la 
revelación de los aromas unidos bajo forma de precursores aromáticos. 

 
La utilización de DEPECTIL MP+ permite la obtención de vinos que presentan una mayor 
intensidad y complejidad aromáticas. Esta calidad aromática es además estable en el 
tiempo.  
Se aumenta la calidad gustativa del vino gracias a una mayor persistencia aromática y 
mayor redondez en boca. 
 
 
 
 

DOSIS DE EMPLEO 
 

• Para la maceración pelicular en vinificación en blanco : 2 a 4 g por 100 kg de 
vendimia en función de la variedad, de la duración y de la temperatura de 
maceración. 
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MODO DE EMPLEO 
 

• Disolver DEPECTIL MP+ en mosto (alrededor de 50 g por 1 L). 
• Incorporar a la vendimia al comienzo de la maceración pelicular, asegurando una 

buena homogeneización del producto. 
 
 

CONSERVACION 
 

• Embalaje lleno, sellado de origen, al abrigo de la luz en un entorno seco y exento 
de olor. Mantener a una temperatura inferior a 25°C. 

• Para la conservación de un año a otro: almacenar entre +4°C y +8°C. 
• Embalaje abierto : conservar en frío y utilizar rápidamente. 

 
 

PRESENTACIÓN 
 
 
DEPECTIL MP+ : Microgranulado – botes de 50 g 
 
 

CONDICIONES DE SEGURIDAD 
 
DEPECTIL MP+  está clasificado Xn-Nocivo. 
R42 : puede causar sensibilización por inhalación 

Las informaciones anteriomente indicadas corresponden a nuestros conocimientos actuales. 
Estàn indicadas sin compromiso ni garantía por nuestra parte en la medida que su utilización queda dentro de nuestro control. 
Estas informaciones no leberan al usario del complimiento de la legislación y medidas de seguridad vigentes. 
Este documents esta la propriedad de SOFRALAB y no se puede modificar sin su acuerdo. 
 


