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Descubre diferentes 
opciones para uno 
de nuestros platos 
tradicionales

Tortillas
Selección de
La mejor



INFORMA:

NUEVA LEY SOBRE LA INFORMACION
ALIMENTARIA FACILITADA AL CONSUMIDOR

Desde la entrada en vigor el día 13.12.14 
del Reglamento 1169/2011 sobre Información 
Alimentaria, las empresas alimentarias están 
obligadas a poner en su etiquetado la información 
alergénica en productos y platos preparados.

Esto es debido, al incremento de personas 
que sufren alergias o intolerancia alimentarias en los 
últimos años.

Aunque, la mayoría de las personas 
pueden comer una gran variedad de alimentos sin 
problemas, existe un porcentaje de la población en 
la que determinados alimentos pueden provocar 
reacciones adversas (alergia o intolerancia).

El nuevo Reglamento establece como 
de obligada declaración: “todo ingrediente o 

coadyuvante tecnológico que figure en el anexo II 
o derive de una sustancia o producto que figure 
en dicho anexo que cause alergias o intolerancia 
y se utilice en la fabricación o la elaboración de 
un alimento y siga estando en forma presente en 
el producto acabado, aunque sea en una forma 
modificada”.

 Todas las empresas deben incluir en 
su etiquetado estos alérgenos y los alimentos 
entregados por colectividades, restaurantes, 
bares, catering, comedores públicos (colegios, 
hospitales…) y máquinas expendedoras, deberán 
cumplir con esta ley.

En el anexo II se especifican 14 sustancias 
alérgicas, unas conocidas, como el pescado 
y otras menos conocidas como los altramuces.

Para ello desde Grupo Topgel, ponemos a disposición de nuestros clientes esta información, 
tanto en el etiquetado del producto (aunque en algunos casos puede haber existencias de productos 

que no tenga declarados los alérgenos por haber sido fabricados antes de la entra en vigor del Reglamento), 
como en las correspondientes fichas técnicas.

Para una mayor facilidad del restaurador en nuestra revista adjuntaremos los logos de las sustancias 
alérgicas, al lado de cada uno de los productos que se estén promocionando.

Para facilitar de ahora en adelante la identificación de estos logos, en la contraportada 
pondremos esta información.

http://eurlex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:304:0018:0063:ES:PDF

EstAs 14 sustANcIAs AléRgIcAs sON:
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TopProducto
Especial
Tortillas

Disfruta con la amplía variedad de tortillas, 
el gran clásico de nuestra gastronomía.
se adaptan a cualquier momento del día, 
ya sea en pincho, bocadillo, etc.
con una fácil y rápida preparación en sartén, 
horno o microondas. 

PREPARADO DE tORtIllA
Preparado para tortilla a base de patata y cebolla frita pochada y congelada.

EsPEcIFIcAcIONEs: BARQUETA: 800 g CAJA: 7 Ud.

MODO DE PREPARAcIÓN: 
Abrir el envase, poner en un recipiente y calentar el preparado en el microondas a 
máxima potencia 9-10 minutos.
Añadir huevo (sugerencia: 7-8 huevos) y sal.

tORtIllA A lA PlANcHA cON cEBOllA
Exquisita tortilla de patata con cebolla en forma de plancha. 
La mas versatil de nuestras tortillas; córtala como desees para tus platos. 

EsPEcIFIcAcIONEs:
PESO: 750 g
CAJA: 12 Ud. 

la ración de 100 g sale a 0,21 €

1,55 €/ Ud.

1,53 €/ Ud.

la ración de 100 g sale a 0,27 €

2,13 €/ Ud.

tORtIllA DE cAlABAcÍN
Jugosa tortilla de patata con un 14% de calabacin.

EsPEcIFIcAcIONEs:
PESO: 800 g
CAJA:10 Ud.

tORtIllA FRANcEsA BAguEttE
Exquisita tortilla francesa con forma de baguette ideal para tus bocadillos.

EsPEcIFIcAcIONEs:
UNIDAD: 75 g
CAJA: 60 Ud.

0,33 €/ Ud.
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Tapas

gAMBA REBOZADA cOlA VIstA
Langostino pelado (44%) rebozado y prefrito, con la cola descubierta 
para una fácil manipulación. Perfecto para servir como aperitivo.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
PIEZA: 25 g aprox.  BOLSA: 1 Kg  CAJA: 2 bolsas.

MODO DE PREPARAcIÓN:
Se recomienda que el producto pierda frío 
durante unos minutos antes de freír. 
Freír en aceite muy caliente hasta que el producto este dorado.

NuBEs DE POllO
Porciones de carne de pollo naturales, troceadas, maceradas y empanadas.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
PIEZA: 25 g  BOLSA: 1 Kg  CAJA: 4 bolsas.

MODO DE PREPARAcIÓN:
Freír en aceite abundante y muy caliente. 
No se deben echar muchas unidades a la vez para que la temperatura 
del aceite no disminuya y frían bien.la pieza de 25 g sale a 0,12 €

4,89 €/ Kg

la pieza de 25 g sale a 0,19 €

7,64 €/ Kg
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Tapas

NuggEt DE POllO
Piezas nobles de pollo picadas, formada, cocinada 
cubierta con tempura, prefrita y ultracongelada.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
PIEZA: 22 g  BOLSA: 1 Kg  CAJA: 4 bolsas

MODO DE PREPARAcION: 
Freír el producto congelado a 175 °C durante aproximadamente unos 
3 minutos y 30 segundos..Precalentar el horno a 220 °C, hornear el 
producto congelado en la bandeja del horno entre 18 - 22 Minutos, 
hasta que los nuggets tengan un color dorado.

la pieza de 22 g sale a 0,10 €

4,57 €/ Kg

cROQuEtA cAsERA DE POllO
Croqueta elaborada de forma tradicional con sabrosos tropezones
de pollo (5%) y envuelta por una deliciosa bechamel muy suave al paladar.

EsPEcIFIcAcIONEs:
UNIDAD: 28 g aprox. BOLSA: 1 Kg CAJA: 4 bolsas.

MODO DE PREPARAcIÓN:
Freír sin descongelar en abundante aceite bien caliente 
(180º C, aproximadamente) durante 3-4 minutos.

cROQuEtA cAsERA DE JAMÓN
Croqueta elaborada de forma tradicional con sabrosos tropezones 
de jamón (5%) y envueltos por una deliciosa bechamel muy suave al paladar.

EsPEcIFIcAcIONEs:
UNIDAD: 28 g aprox. BOLSA: 1 Kg  CAJA: 4 bolsas.

MODO DE PREPARAcIÓN:
Freír sin descongelar en abundante aceite bien caliente 
(180º C, aproximadamente) durante 3-4 minutos.

la pieza de 28 g sale a 0,06 €

2,17 €/ Kg

cÓctEl ORIENtAl 
Cinco variedades de aperitivos pre fritos de toque oriental a base 
de langostino (60%) y calamar, de originales formas tipo samosas, 
rollitos y saquitos mini envueltos en crujiente pasta filo.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
BANDEJA: 10 g aprox. 
BOLSA: 1 Kg 
CAJA: 3 bolsas

MODO DE PREPARAcIÓN: 
Freír sin descongelar en abundante aceite muy caliente durante 3 min. 
aproximadamente o bien hornear a 180º C durante 10 min.

la pieza de 10 g sale a 0,12 €

11,59 €/ Kg
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BERENJENA REllENA
Mitades rellenas de verduras (46%): berenjena, cebolla, col, calabacín, tomate, 
apio y puerro cubiertas de sabrosa bechamel y carne de cerdo y de pollo (31%). 
Listas para gratinar. Producto sin gluten. Higienizadas una a una.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
PIEZA: 130-175 g higienizadas una a una.  CAJA: 4 Kg aprox.

MODO DE PREPARAcIÓN: 
Retirar el envoltorio y gratinar en horno precalentado a 200º C. durante  15 
minutos aprox. o bien en microondas, entre 4 y 5 minutos a la máxima potencia. 
Si el producto estuviera descongelado, reducir los tiempos a la mitad.

la pieza de 160 g sale a 1,11 €

6,95 €/ Kg

BURGER DE POLLO
Jugosa carne de pollo (54%) rebozada en porciones individuales de 95 g aprox.

ESPECIFICACIONES: 
PIEZA: 95 g  BOLSA: 1.045 g  CAJA: 4 bolsas

MODO DE PREPARACIÓN: 
Freír el producto congelado a 182 °C durante aproximadamente 
unos 4 minutos y 30 segundos.

Primeros platos y entrantes

¡RECETA
MEJORADA!

la pieza de 95 g sale a 0,45 €

4,71 €/ Kg
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Primeros platos y entrantes

PuRé DE VERDuRAs
Elabora fácilmente tus purés con esta sabrosa mezcla compuesta por: 
25% acelga, 25% patata, 20% judía verde plana, 20% zanahoria baby 
y 10% puerro.

EsPEcIFIcAcIONEs:
BOLSA: 2,5 Kg  CAJA: 2 bolsas.

MODO DE PREPARAcIÓN:
COCCIÓN: Vierta el contenido de este producto, sin descongelar, en 
un recipiente con agua hirviendo. Añada sal. Espere a que vuelva a 
hervir y mantenga el hervor a fuego moderado durante 15 minutos 
aproximadamente.
Escúrralo y utilícelo a su conveniencia.la ración de 100 g sale a 0,12 €

1,24 €/ Kg

EMPANADIllAs DE BONItO Y AtÚN
Exquisitas empanadillas elaboradas con una masa con forma de oblea, 
y rellenas de sofrito de tomate con atún (8%).
Todo ello ultracongelado con la garantía de Topgel.

EsPEcIFIcAcIONEs:
FORMATO: 3x1 Kg aprox. BOLSA: 1 Kg CAJA: 3 bolsas.
FORMATO: 1x3 Kg aprox. 4 Bandejas de 24 Uds.

MODO DE PREPARAcIÓN:
Freír sin descongelar en abundante aceite bien caliente.
Tiempo de fritura de 2-3 min. 
No freír muchas unidades a la vez.

3x1 Kg 1x3 Kg

La pieza de 32 g sale a 0,06 €

1,81 €/ Kg
La pieza de 32 g sale a 0,06 €

2,03 €/ Kg

la pieza de 180 g sale a 1,33 €

7,41 €/ Kg

HAMBuRguEsA DE tERNERA gAllEgA
Deliciosa hamburguesa elaborada a partir de piezas de ternera gallega extra.
Seleccionadas para lograr un sabor y textura única.
Hecha de forma casera y tradicional.

EsPEcIFIcAcIONEs: PESO UNIDAD: 180 g  CAJA: 33 Ud.

MODO DE PREPARAcIÓN: Se recomienda descongelar antes de la preparación. 
Cocinar en plancha.

RODAJA DE MERluZA
Rodaja de merluza rebozada al huevo.

EsPEcIFIcAcIONEs:
PIEZA: 100-120 g  BOLSA: 1 Kg  CAJA: 4 Kg

MODO DE EMPlEO:
Sin descongelar, freír en aceite a 190ºC durante 5-7 minutos.

La pieza de 110 g sale a 0,46 €

4,21 €/ Kg
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REDONDO DE PAVO
Presentamos este exquisito redondo de pavo compuesto por un 80% de carne de 
pavo y un 20% de salmuera (sal, agua y pimienta). Disponemos la pieza de manera 
cilíndrica y cubierto por una malla elástica para su mayor protección.
Al tratarse de un producto precocido, una vez asado o cocinado a la brasa, ya estará 
listo para ser cortado y servido con guarnición o salsa al gusto.
Para su excelente conservación, en Topgel los envasamos al vacío uno a uno.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
PIEZA: 2.000 g  CAJA: 5 Ud. (10 Kg).

la ración de 150 g sale a 0,49 €

3,25 €/ Kg

La pieza de 37 g sale a 0,30 €

8,24 €/ Kg

PEcHugA DE POllO 
FIlEtEADA A lA PlANcHA

Pechuga de pollo macerada, cortada 
y cocinada en la plancha. Congeladas en IQF.

EsPEcIFIcAcIONEs:
PIEZA: 37 g  BOLSA: 1.000 g  CAJA: 4 Bolsas (4 Kg).

MODO DE PREPARAcIÓN:
HORNO: en horno de convección, una vez descongelado el producto, 

a temperaturas de 200º C durante 3 - 4 minutos. 
MICROONDAS: sin descongelar el producto, introducirlo en 

microondas en una fuente adecuada durante 1 - 2 minutos a potencia 
de 800 W. PARRILLA O SARTÉN: sin descongelar el producto, a fuego 

medio calentar el producto aprox. 1 minuto por cada cara. Incorporar si 
se desea algunas gotas de aceite para intensificar la coloración dorada 

final del producto.

Segundos: Carnes
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Segundos: Carnes

la ración de 150 g sale a 0,54 €

3,61 €/ Kg
la ración de 150 g sale a 0,41 €

2,76 €/ Kg

cHulEtA DE lOMO DE cERDO
La mejor chuleta procedente de la parte del lomo con hueso.
En Topgel la presentamos porcionada, congeladas una a una e interfoliada.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
Sin agua añadida. 
ORIGEN: España. 
PIEZA: 130-150 g  CAJA: 5 Kg.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
Máximo 25% de agua añadida.
ORIGEN: España. 
PIEZA: 160-190 g  CAJA: 5 Kg.

La ración de 150 g sale a 0,49 €

3,28 €/ Kg

La ración de 150 g sale a 0,88 €

5,86 €/ Kg

cONEJO ENtERO JOVEN
Magnífico canal de conejo eviscerado con cabeza. 
En Topgel los congelamos uno por uno y se presentan retractilados 
individualmente con film protector para conservar toda su calidad.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
ORIGEN: España.  PIEZA: Entero: 900 - 1.400 g
CAJA: Entero: 5 Ud. (6-7 Kg aprox.) .

cARRIllADA DE cERDO
Corte de carne procedente de ambos lados de la cara. 
Se trata de una carne muy nutritiva, con poca grasa y de una textura tierna y sabrosa.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
ORIGEN: España 
CAJA: 4 Kg aprox.

SIN HUESO

La ración de 150 g sale a 0,82 €

5,46 €/ Kg

lONcHAs DE KEBAB
Preparado de carne de ave cocida, cortada en lonchas y congelada.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
BOLSA: 1 Kg
CAJA: 4 Kg
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Segundos:
Productos del mar

PULPO ENTERO
Pulpo entero de 4 a 6 Kg (nº 00).

ESPECIFICACIONES: 
Octopus vulgaris. Pesca extractiva.
ORIGEN: Marruecos.
Envasado en bandeja individual. 
CAJA: 20 Kg aprox.

¡NOVEDAD!

La ración de 150 g sale a 0,88 €

5,88 €/ Kg

La ración de 150 g sale a 1,67 €

11,10 €/ Kg

sAlPIcÓN DE MARIscO
Saborea este delicioso preparado elaborado con el marisco de mejor calidad, 
pimiento rojo y verde. Para consumirlo simplemente descongélalo y alíñalo.

EsPEcIFIcAcIONEs:
BOLSA: 1 Kg
CAJA: 3 bolsas
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Segundos: Productos del mar

FIlEtE DE BAcAlAO
El filete de bacalao se caracteriza por su textura 
excepcional y facilidad de preparación.

¡SIN ESPINAS!

EsPEcIFIcAcIONEs:
ESPECIE: Gadus Morhua.
ORIGEN: China 
PIEZA: a consultar 
CAJA: a consultar

RODAJAs DE REJO cOcIDO
Delicioso rejo tierno, cocido y cortado en rodajas ultracongeladas con un glaseado 
del 20%. Desde Topgel consideramos que este producto es ideal para utilizar 
como tapa o guarnición.

EsPEcIFIcAcIONEs: ESPECIE: Dosidicus gigas. Pesca extractiva.
ORIGEN: Perú  BOLSA: 1 Kg (900 g peso sin glaseo)  CAJA: 3 Kg

cARAcOlEs
El Caracol es un complemento idóneo para una dieta equilibrada debido a su alto 
valor nutritivo y escasa cantidad de grasa. Es un producto ideal para la realización 
de arroces y guisados. Se puede utilizar para la elaboración de todo tipo de salsas 
especialmente las realizadas con tomate y caldo.

EsPEcIFIcAcIONEs: Otala lactea.
BOLSA: 500 g  CAJA: 8 bolsas

La ración de 150 g sale a 0,57 €

3,80 €/ Kg

EtIQuEtADO ANtERIOR: PEsO NEtO: 3 Kg -  PEsO EscuRRIDO: 2,70 Kg

EtIQuEtADO NuEVO: PEsO NEtO (sIN glAsEO): 2,70 Kg

PREcIO: 4,90 € / Kg NEtO x 3 Kg / cAJA: 14,70 € / cAJA

PREcIO: 5,44 € / Kg NEtO x 2,70 Kg / cAJA:  14,70 € / cAJA

1.000 +
EtIQuEtADO ANtERIOR: PEsO NEtO: 11 Kg -  PEsO EscuRRIDO: 8,25 Kg

EtIQuEtADO NuEVO: PEsO NEtO (sIN glAsEO): 8,25 Kg

PREcIO: 4,29 € / Kg NEtO x 11 Kg / cAJA: 47,19 € / cAJA

PREcIO: 5,72 € / Kg NEtO x 8,25 Kg / cAJA:  47,19 € / cAJA

500 / 1.000
EtIQuEtADO ANtERIOR: PEsO NEtO: 6 Kg -  PEsO EscuRRIDO: 4,50 Kg

EtIQuEtADO NuEVO: PEsO NEtO (sIN glAsEO): 4,50 Kg

PREcIO: 4,38 € / Kg NEtO x 6 Kg / cAJA: 26,28 € / cAJA

PREcIO: 5,84 € / Kg NEtO x 4,50 Kg / cAJA:  26,28 € / cAJA
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Complementos

cÓctEl DE sEtAs sIlVEstREs
¡La mejor selección de setas silvestres en tu mesa! 

Compuesto por Boletus Edulis y Boletus Luteus (30%). 
Además, también lleva setas de cultivo (75%) 

como Letinus Edodes “Shitake” (25%), 
Pleurotus Ostreatus 825%) 
y Pholiota Mutabilis (25%).

EsPEcIFIcAcIONEs:
BOLSA: 1 Kg

CAJA: 6 bolsas.

la ración de 100 g sale a 0,50 €

4,99 €/ Kg

Guarniciones

clAuDINA
Producto elaborado a partir de suero lácteo y aceites vegetales de sabor a nata 
suave y fresca. No desvirtúa sabores, por lo que los platos y salsas preparadas 
con Claudina mantienen su sabor original. Resiste a altas temperaturas sin 
cortarse. Espesa con un óptimo resultado: se mantiene lisa y homogénea en el 
fuego, consiguiendo posteriormente un napado perfecto. Una vez ligadas, sus 
salsas pueden mantenerse al baño maría durante más de un servicio. 
Entre sus aplicaciones se encuentra las salsas calientes y frías (para pescado 
carne, pastas, cremas y bechamel), puddings, tartas saladas o dulces. 
Tambien es apta para montar consiguiendo un elevado rendimiento y una 
consistencia estable.

EsPEcIFIcAcIONEs:
UNIDAD: 2 L.
CAJA: 6 unidades.

NAtA MONtADA
Delicioso sabor, nata elaborada a partir de la mejor leche 
procedente de nuestra propia recogida. Permite el montado en 
cualquier máquina montadora ofreciendo un gran rendimiento. 
Una vez montada presenta gran estabilidad y puede conservarse 
en el frigorífico más de 48 horas, manteniendo su sabor y firmeza, 
sin problemas de desuere. Excelente bouquet, con la mejor textura. 
Admite la congelación de sus elaboraciones. Entre sus aplicaciones 
se encuentra la preparación de bavaroises, semifríos, mousses, 
postres, repostería, elaboraciones saladas.

EsPEcIFIcAcIONEs:
UNIDAD: 1 L.
CAJA: 6 unidades.2,65 €/ Litro

El litro sale a 2,00 €

3,99 €/ Botella



13

Guarniciones

cEBOllA DADO
Dados de cebolla, calibre 10x10 mm.

EsPEcIFIcAcIONEs:
BOLSA: 2.5 Kg  CAJA: 2 bolsas.

MODO DE PREPARAcIÓN:
Cocinar el producto sin descongelar.

guIsANtE cOMÚN
Guisantes ultracongelados, completamente sueltos y limpios. 

EsPEcIFIcAcIONEs:
COMUN: Calibre: Calibre <10.2
TOPGEL GAMA: BOLSA: 2,5 Kg
CAJA: 4 bolsas.

MODO DE PREPARAcIÓN:
Cocinar el producto directamente sin descongelar. 
Poner agua a hervir en un recipiente, cuando hierva, introducir el producto. 
Cuando el agua vuelva a hervir, dejar cocer de 8 a 12 minutos 
dependiendo del diámetro.

la ración de 100 g sale a 0,11 €

1,08 €/ Kg

la ración de 100 g sale a 0,12 €

1,17 €/ Kg

sAltEADO tRADIcIONAl
Refrescante y variada combinación vegetal a base de judías 
verdes, brécol, cebollas, champiñones y pimientos rojos.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
BOLSA: 2,5 Kg  CAJA: 4 bolsas.

MODO DE PREPARAcIÓN:
Descongelar previamente y salter 7 minutos en sartén con un 
poco de aceite. 
En horno, sin descongelar previamente, dejar durante 
25 minutos a 150º C.

La ración de 100 g sale a 0,22 €

2,15 €/ Kg

tEMPuRA DE VERDuRAs
Realizamos la mejor selección de verduras compuesta por calabacín, 
pimiento verde, pimiento rojo y cebolla. ¡Todo ello lo recubrimos 
de una crujiente tempura para que disfrutes de todo el sabor!

EsPEcIFIcAcIONEs:
BOLSA: 1 Kg
CAJA: 4 bolsas.

MODO DE PREPARAcIÓN:
Freír el producto congelado a 180º C durante 2-3 minutos hasta 
que estén doradas y crujientes.
Escurrir y servir inmediatamente.

La ración de 100 g sale a 0,22 €

3,93 €/ Kg
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2 horas 7 días

tARtA BROWNIE DE cHOcOlAtE BlANcO 
 Espectacular tarta de bizcocho brownie relleno de albaricoque y piñones, 
todo ello cubierto con una mousse de chocolate blanco marmoleado.

EsPEcIFIcAcIONEs:
CAJA: 1 Ud.
PESO: 1.300 g

La ración de 90 g sale a 1,03 €

14,81 €/ Ud.

Postres

La ración de 90 g sale a 0,57 €

6,30 €/ Ud.

tARtA DE QuEsO cON ARÁNDANOs
La tarta de queso es probablemente una de las tartas más populares del mundo. 
Conocida mundialmente y exportada a todas partes.
En Topgel la llevamos a tu mesa para que disfrutes, ya que en su composición 
empleamos los ingredientes de mejor calidad. Una suave crema de queso 
fresco sobre base de galleta tradicional. 
Cubierta por una extensa mermelada de fresa o de arándanos.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
UNIDAD: 1.000 g  CAJA: 2 Ud. 

8 horas 2 días
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Postres

lEcHE FRItA
Uno de los postres más tradicionales de nuestra gastronomía. 
Elaborado de manera artesanal, con leche en polvo, azúcar y maicena. 
En Topgel recomendamos que lo sirvas decorado con nata, 
crema pastelera, helado, canela o sirope.
¡Disfrútala servida en frío o en caliente!

EsPEcIFIcAcIONEs:
CAJA: 3 Kg

1 hora 2 días

tORtItAs PANcAKEs
Pancake de estilo americano, con mantequilla. 
Una textura suave con un sabor auténtico. 
Fácil de preparar: calentar para la merienda, como base de postre 
con crema y fresas, etc.

EsPEcIFIcAcIONEs: 
PESO: 40 g
DIAMETRO: 11 cm
CAJA: 70 Ud. de 40 g

24 horas 24 horas

La pieza de 45 g sale a 0,15 €

3,40 €/ Kg

PlANcHA PREcORtADA sAN MARcOs
Producto de repostería elaborado con dos bizcochos uno blanco y otro de chocolate. 
Relleno de un batido de nata, cobertura chocolate y acabado con yema. 
Cabe destacar la calidad de los ingredientes utilizados, la uniformidad 
en el producto final.

EsPEcIFIcAcIONEs:
PESO: 2.000 g
CAJA: 1 Ud. Precortada en 30 Ud.

La pieza de 65 g sale a 0,32 €

9,77 €/ Ud.

8 horas 4 días

La unidad de 40 g sale a 0,31 €

22,16 €/ Caja

tARtA DE MANZANA cON NuEcEs
Degusta esta deliciosa tarta de manzana con una base de masa crujiente.
La presentamos decorada con nueces. 

EsPEcIFIcAcIONEs:
UNIDAD: 1.100 g  CAJA: 2 Ud.

5 horas 3 días

La ración de 90 g sale a 0,55 €

6,77 €/ Ud.



Sugerencia de presentación. Precios sin I.V.A., válidos del 01-11-2015 al 30-11-2015, salvo error tipográfico o fin de existencias.

lAs 4 gAMAs DE PRODUCTOS gRuPO tOPgEl

POstREs INDIVIDuAlEs

tARtAs

tARtAs PREcORtADAs

BANDAs

PlANcHAs

PlANcHAs PREcORtADAs

cOMPlEMENtOs

DIEtAs EsPEcIAlEs

PEscADOs AZulEs:

ATÚN 
SALMÓN 
VARIOS

PEscADOs DE cuERO: 
PEZ ESPADA  
CAELLA

PEscADOs DE 
AcuIcultuRA

PEscADOs BlANcOs: 
BACALAO 
MERLUZA 
VARIOS

cEFAlÓPODOs: 
PULPO 
CALAMAR

MARIscOs: 
MARISCOS 
BIVAlVOs 
VARIOs

VAcuNO

cERDO BlANcO

cERDO IBéRIcO

cAZA MAYOR

cORDERO

AVEs 
POLLO 
PAVO 
PATO 
CAZA MENOR

cONEJO

cARNEs REllENAs

5ª gAMA

BROcHEtAs

tAPAs: 
CROQUETAS 
APERITIVOS 
LOS “CLÁSICOS” 
TORTILLAS

PRIMEROs PlAtOs: 
VERDURA AL NATURAL 
VERDURA REBOZADA 
SALTEADOS 
VARIOS

sEguNDOs PlAtOs: 
PASTA RELLENA 
PASTA TRADICIONAL 
VARIOS CARNE 
PRECOCINADOS PESCADO 
CREPES - HOJALDRES 
VARIOS

guARNIcIONEs: 
PATATAS 
HONGOS Y SETAS 
VARIOS

1. PRODuctOs DEl MAR

2. cARNEs

3. PREcOcINADOs, PREPARADOs Y VERDuRAs

4. REPOstERÍA

ALBACETE 
967 246 331

ALICANTE 
965 492 162

ALMERÍA 
902 353 555

ARANDA 
DE DUERO 
975 226 456

ASTURIAS 
985 980 914

ÁVILA 
925 821 500

BADAJOZ 
925 821 500

BARCELONA 
938 495 572

BURGOS 
902 243 434
CÁCERES 
925 821 500
CÁDIZ 
956 404 012
CIUDAD REAL 
926 321 254
CUENCA 
969 331 324
GIRONA 
938 495 572
GRAN CANARIA 
902 190 684
GRANADA 
902 353 555
GUADALAJARA 
915 075 552

GUIPÚZCOA 
943 300 210
HUELVA 
902 202 039
HUESCA 
902 101 066
IBIZA 
971 310 812
JAÉN 
902 353 555
LA RIOJA 
941 256 390
LEÓN 
902 243 434
LLEIDA 
902 101 066
LUGO 
902 243 434

MADRID 
915 075 552
MÁLAGA 
902 353 555
MALLORCA 
971 206 761
MURCIA 
968 467 514
NAVARRA
948 314 095
ORENSE 
902 243 434
PALENCIA 
902 243 434
SALAMANCA 
902 243 434
SEVILLA 
902 202 039

SORIA 
975 226 456
TARRAGONA 
902 101 066
TERUEL 
978 606 335
TOLEDO 
925 821 500
VALENCIA 
961 340 715
VALLADOLID 
902 243 434
ZAMORA 
902 243 434
ZARAGOZA 
902 101 066
CENTRAL 
913 431 110

DElEgAcIONEs

Para completar

sIgNIFIcADOs AlERgéNIcOs

cRustÁcEOs sésAMO FRutOs DE
cÁscARA

glutEN HuEVO PEscADO MOluscOs MOstAZA APIO cAcAHuEtEs lÁctEOs sulFItO sOJA AltRAMucEs


