
ROBOT CUISINE

Robot de cocina multifunción
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Distinguido cliente:
Le agradecemos que se haya decidido por la compra de un electrodoméstico de la marca 
Taurus.
Su tecnología, diseño y funcionalidad, junto con el hecho de superar las más estrictas 
normas de calidad le comportarán total satisfacción durante mucho tiempo.

 Descripción, accesorios y documentación 
Accesorios
A Unidad central
B Anilla de fijación 
 cuchillas
C Jarra
D Pines conexión 
 eléctrica jarra
E Junta cuchillas
F Cuchillas
G Cestillo vapor
H Junta tapa
I Tapa jarra
J Vaso dosificador
K Cierre de seguridad 
 jarra
L Paleta mezcladora
M Espátula-Mango cestillo
N Interruptor marcha/paro
O Rejilla de ventilación
P Cable de conexión 
 eléctrica
Q Recoge cables

Panel de control
R Pantalla digital
S Selectores tiempo +/-
T Mando selector 
 temperatura/velocidad
U Pulsador velocidad 
 TURBO
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 Consejos y advertencias de seguridad
• Leer atentamente este folleto de instrucciones antes de 
poner el aparato en marcha y guardarlo para posteriores 
consultas. La no observación y cumplimiento de estas ins-
trucciones pueden comportar como resultado un accidente.
• Antes del primer uso, limpiar todas las partes del producto 
que puedan estar en contacto con los alimentos, proce-
diendo tal como se indica en el apartado de limpieza.
• La temperatura de las superficies accesibles puede ser 
elevada cuando el aparato está en funcionamiento.
• No tocar las partes metálicas o el cuerpo del aparato cuando 
está en funcionamiento, ya que puede provocar quemaduras.
• No usar el aparato asociado a un programador, temporizador 
u otro dispositivo que conecte el aparato automáticamente.
• Este aparato no debe ser usado por niños. Mantener el 
aparato y su conexión de red fuera del alcance de los niños.
• Este aparato pueden utilizarlo personas con capacidades 
físicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de expe-
riencia  y conocimiento, si se les ha dado la supervisión o 
formación apropiadas respecto al uso del aparato de una 
manera segura y comprenden los peligros que implica.
• Este aparato no es un juguete. Los niños deben estar bajo 
vigilancia para asegurar que no jueguen con el aparato.
• Después de su uso, desconectar el aparato, no confiar en 
el detector de recipiente.
• Desconectar el aparato y desenchufar la alimentación si 
se deja desatendido y antes de cambiar los accesorios o 
partes próximas que se mueven durante el uso, del monta-
je, del desmontaje o de la limpieza.
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• Las cuchillas están afiladas y existe riesgo de corte, pro-
ceder con cautela y evitar el contacto directo con el filo de 
las mismas.
• Prestar especial atención durante el manejo de las cuchi-
llas, durante operaciones de montaje y desmontaje, vacia-
do de jarra y limpieza. 
• Si alguna de las envolventes del aparato se rompe, des-
conectar inmediatamente el aparato de la red para evitar la 
posibilidad de sufrir un choque eléctrico.
• Si la conexión red está dañada, debe ser substituida, lle-
var el aparato a un Servicio de Asistencia Técnica autoriza-
do. Con el fin de evitar un peligro, no intente desmontarlo o 
repararlo por sí mismo.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el voltaje indicado en la placa de carac-
terísticas coincide con el voltaje de red.
- Conectar el aparato a una base provista de toma de corriente provista de toma de tierra y 
que soporte 16 amperios.
- La clavija del aparato debe coincidir con la base eléctrica de la toma de corriente. Nunca 
modificar la clavija. No usar adaptadores de clavija.
- No fuerce el cable eléctrico. Nunca usar el cable eléctrico para levantar, transportar o 
desenchufar el aparato.
- No dejar que el cable de conexión entre en contacto con las superficies calientes del apa-
rato.
- No tocar la clavija de conexión con las manos mojadas.
- No utilizar el aparato con el cable o la clavija dañada.
- No utilizar el aparato si ha caído, si hay señales visibles de daños, o si existe fuga.
- Mantener alejados a niños y curiosos mientras maneje este aparato.
- Situar el aparato sobre una superficie plana, estable y apta para soportar altas temperatu-
ras, alejada de otras fuentes de calor y de posibles salpicaduras de agua.
- No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.
- Tomar las medidas necesarias para evitar la puesta en marcha no intencionada del aparato.
- No tocar las partes móviles del aparato en marcha.
- No usar el aparato en el caso de llevar implantes médicos (marcapasos, …)
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Utilización y cuidados
- No usar el aparato sin los accesorios o consumibles 
acoplados.
- No usar el aparato si los accesorios o consumibles 
acoplados a él presentan defectos. Proceda a susti-
tuirlos inmediatamente.
- No utilizar el aparato con la jarra vacía.
- No usar el aparato si su dispositivo de puesta en 
marcha/paro no funciona.
- No mover o desplazar el aparato mientras esté en 
funcionamiento.
- No forzar la capacidad de trabajo del aparato.
- Respetar los niveles MÁXIMO y MÍNIMO.
- Este aparato está pensado únicamente para un uso 
doméstico, no para uso profesional o industrial.
- Guardar este aparato fuera del alcance de los niños 
y/o personas discapacitadas.
- No guardar el aparato si todavía está caliente.
- Verificar que las rejas de ventilación del aparato no 
queden obstruidas por polvo, suciedad u otros ob-
jetos.
- Mantener el aparato en buen estado. Compruebe 
que las partes móviles no estén desalineadas o tra-
badas, que no hayan piezas rotas u otras condicio-
nes que puedan afectar al buen funcionamiento del 
aparato.
- Para un correcto funcionamiento, mantener limpia 
la base de la jarra, los pines de la misma, y los co-
nectores de la unidad central (Figura 1).
- Comprobar periódicamente el perfecto estado de 
uso de la junta de la tapa.
- Comprobar que la tapa esté perfectamente cerrada 
antes de poner en marcha el aparato.
- No retirar la tapa mientras el líquido que contiene el 
recipiente esté hirviendo.
- Usar siempre el aparato bajo vigilancia.
- Toda utilización inadecuada, o en desacuerdo con 
las instrucciones de uso, puede comportar peligro, 
anulando la garantía y la responsabilidad del fabri-
cante.

Figura 1
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Tapa jarra
(Figura 2)
La tapa sirve para cerrar la jarra y activar los senso-
res de seguridad junto con la activación del cierre de 
seguridad (K)
Tiene una ranura en la parte delantera que encaja 
con el vertedor de la jarra y una lengüeta agujereada 
en la parte trasera que encaja y se acopla a la ranura 
del asa.
El orificio sirve para introducir los alimentos, la espá-
tula para remover o para sostener el vaso dosifica-
dor. Asimismo cuenta con una junta de silicona que 
evita que rebosen los líquidos entre la jarra y la tapa 
(Figura 3)

Al montar la junta de silicona asegúrese de que el 
lado grueso de la junta esté en contacto con la tapa 
(Figura 4)

 IMPORTANTE. 
NO UTILIZAR NUNCA LA TAPA SIN LA JUNTA CO-
RRECTAMENTE MONTADA.

 IMPORTANTE. 
NO ABRIR NUNCA LA TAPA DE LA JARRA, 
CUANDO EL APARATO ESTÉ EN FUNCIONAN-
DO, YA QUE EXISTE PELIGRO DE DESBORDA-
MIENTO Y/O QUEMADURAS. ANTES DE ABRIR 
LA TAPA DE LA JARRA, PARA EL APARATO Y 
ESPERAR UNOS SEGUNDOS HASTA QUE LAS 
CUCHILLAS HAYAN QUEDADO COMPLETA-
MENTE EN REPOSO.

Jarra
(Figura 5)
La jarra tiene una capacidad máxima de 1.5 litros.

Para sacar la jarra de la unidad central: 
Desbloquear el cierre de seguridad jarra en sentido 
horario y levantar la jarra.

Figura 2

Figura 3

Figura 4

Figura 5
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Para destapar la jarra:
Deslizar la pestaña del asa hacia afuera y cuando 
se haya desacoplado la tapa, sacarla tirando de ella.
(Figura 6)

Para tapar la jarra:
Encajar la ranura de la tapa con la lengüeta de la 
jarra, baje la parte posterior y empuje la tapa hacia 
abajo hasta escuchar un CLICK lo que indicará que 
se ha acoplado correctamente. Gire el cierre de se-
guridad de la jarra (K) hasta la posición de bloqueo.
(Figura 7)

Para acoplar la jarra a la unidad central:
Coger la jarra y colocarla en el interior de la unidad 
central haciendo que coincida el asa con la abertura 
frontal de la unidad central (Figura 8) 

 IMPORTANTE. 
Por seguridad, la jarra no se puede tapar ni des-
tapar cuando está acoplada a la unidad central.
No forzar. Se podría romper algún elemento de 
seguridad.
Para poder tapar o destapar la jarra se tiene que 
desacoplar de la unidad central.
No activar la función de calentamiento con la ja-
rra vacía.

Cuchillas
Las cuchillas incorporan dos pivotes laterales en su 
soporte que sirven para centrarlas y fijarlas correcta-
mente en la jarra.

Para sacar las cuchillas de la jarra:
(Figuras 9 y 10)
1. Girar la anilla fijación cuchillas en sentido horario y 
tirar del mismo hacia abajo.
2. Sacar las cuchillas de la jarra con cuidado de no 
cortarse.

Figura 7

Figura 6
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Para montar las cuchillas en la jarra:
1. Colocar las cuchillas en el alojamiento de la jarra 
con cuidado de no cortarse.
2. Dar la vuelta a la jarra manteniendo sujetadas las 
cuchillas con la mano en su alojamiento.
3. Encajar la anilla de fijación de cuchillas en la cu-
chilla y girar la misma en sentido horario, asegurando 
de que llegue al tope.

 IMPORTANTE. 
Las cuchillas siempre tienen que llevar la junta 
correctamente montada. Tener especial cuidado 
al manipular las cuchillas ya que están muy afi-
ladas.
NO SUMERGIR NUNCA LAS CUCHILLAS EN 
AGUA, NI LAVARLAS EN EL LAVAVAJILLAS, YA 
QUE SI ENTRA AGUA EN SU INTERIOR PODRÁ 
ESTROPEARSE SU MECANISMO INTERNO.

Espátula
La espátula sirve para remover los alimentos, evitar 
que se peguen en las paredes de la jarra y para ayu-
dar a vaciar la jarra.

 IMPORTANTE. 
No introducir nunca la espátula por el orificio 
central de la tapa si el aparato está en funcio-
namiento.

Paleta mezcladora
La paleta mezcladora sirve:
1. Para montar nata, crema, claras de huevo…
2. Para remover alimentos sin triturarlos.
3. Para evitar que se peguen los alimentos en la jarra 
cuando se trabaja en caliente.

Para montar la paleta mezcladora:
(Figura 11)
Se monta en una sola posición sobre las cuchillas, 
haciendo una ligera presión hacia abajo hasta notar 
que se encaja correctamente.

Figura 8

Figura 9

Figura 10

Figura 11
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Para desmontar la paleta mezcladora:
Estirar hacia arriba hasta desacoplarla.

 IMPORTANTE. 
No utilizar nunca la paleta mezcladora a veloci-
dad superior a 1.

Cestillo vapor
El cestillo sirve para cocinar ingredientes al vapor.
Para sacar el cestillo de la jarra se encaja el mando 
de la espátula en la ranura del cestillo y se levanta 
haciendo una ligera palanca (Figura 12)
Para realizar el vapor ponga el agua en la jarra sin 
sobrepasar la mitad de la misma, a una temperatura 
de 120ºC.
Al finalizar el tiempo de una receta, espere unos se-
gundos antes de abrir la tapa para no quemarse con 
el vapor.
No levante la tapa durante la cocción.
No coloque el vaso dosificador encima de la tapa, así 
el agua evaporará.

 IMPORTANTE. 
Cuando se trabaja en caliente o se cocina al va-
por, se alcanzan temperaturas elevadas. Tener 
cuidado al manipular, especialmente las partes 
de acero inoxidable ya que existe el riesgo de 
sufrir quemaduras.

MODO DE EMPLEO
1º Extraer el cable de su alojamiento a la longitud 
que se precise (Figura 13)
2º Conectar el aparato a la red eléctrica.
3º Poner el aparato en marcha, accionando el inte-
rruptor marcha/paro (Figura 14). El aparato realiza 
un auto chequeo y en la pantalla aparece 00.00 in-
dicando que el aparato se encuentra listo para ser 
utilizado.

Ahora el aparato está listo para trabajar.

Figura 12

Figura 13

Figura 14
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Pantalla digital:
En la misma se muestra el tiempo de trabajo selec-
cionado. Presionar los botones de selección de tiem-
po +/- para subir o bajar el tiempo de funcionamiento.
Máximo: 60 minutos

ESCALA DE ACTIVACIÓN:
De 0 hasta 1 minuto:
Cuenta segundo a segundo
De 1 minuto hasta 60 minutos:
Cuenta de 30 segundos en 30 segundos
Manteniendo presionado el botón de selección de 
tiempo la selección se hace más rápida.

TECLA DE VELOCIDAD TURBO
Mantener activada la función Turbo para que la mis-
ma se mantenga activa.
Si se trabaja en frío: Cuando se deja de presionar la 
tecla, se desactiva la función TURBO.
Si se trabaja en caliente: Por seguridad la velocidad 
TURBO no se activa cuando la temperatura de la ja-
rra es muy elevada. 
La función Turbo es la más rápida y potente y es ideal 
para triturar alimentos duros o gran cantidad de ellos.

Cómo procesar en caliente
Seguir la siguiente operativa:

1º. Seleccionar Tiempo. Presione los botone +/- 
para seleccionar el tiempo de funcionamiento.
2º. Seleccionar Temperatura. Girar el mando se-
lector de temperatura lentamente para seleccionar 
la temperatura de calentamiento de acuerdo a la si-
guiente designación:

 

TURBO

1

2

3

ROBOT CUISINE

Posición Temperatura Velocidad funcionamiento

40ºC Funcionamiento a un mínimo de velocidad continua

90ºC Funcionamiento a un mínimo de velocidad continua

120ºC Funcionamiento a un mínimo de velocidad intermitente,  
10 segundos funcionando, 10 segundos parado.
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 ATENCIÓN.
No activar la función de calentamiento con la ja-
rra vacía.

Al finalizar la operación el aparato emite una señal 
acústica de aviso y la pantalla parpadeará “00.00” 
informando que se ha completado el paso. Girar el 
mando selector a la posición de apagado.

 IMPORTANTE.
Parar siempre la máquina poniendo a  el man-
do selector. Antes de abrir la tapa de la jarra 
esperar unos segundos hasta que las cuchillas 
hayan quedado completamente en reposo.

No abrir nunca la tapa de la jarra, cuando el apa-
rato esté en marcha, ya que existe el peligro de 
desbordamiento y/o quemaduras.

Cómo procesar en frío:
Seleccionar lentamente la velocidad de funciona-
miento y el aparato se pone en marcha.
Al finalizar la operación, cuando previamente se ha 
seleccionado tiempo de funcionamiento, el aparato 
emite una señal acústica de aviso y la pantalla mues-
tra un aviso de que se ha completado el paso.

Para parar:
Reducir la velocidad hasta la posición .

Si no va a utilizar el aparato durante un tiempo:
1. Parar el aparato, accionando el interruptor mar-
cha/paro.
2. Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
3. Recoger el cable y situarlo en su alojamiento.
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  Limpieza
• Desenchufar el aparato de la red y dejarlo enfriar 
antes de iniciar cualquier operación de limpieza.
• Limpiar el aparato con un paño húmedo impregna-
do con unas gotas de detergente y secarlo después.
• No utilizar disolventes, ni productos con un factor 
Ph ácido o básico como la lejía, ni productos abrasi-
vos, para la limpieza del aparato.
• No dejar entrar agua u otros líquidos por las aber-
turas de ventilación para evitar daños en las partes 
operativas interiores del aparato.
• No sumergir el aparato en agua u otro líquido, ni 
ponerlo bajo el grifo.
• Durante el proceso de limpieza hay que tener es-
pecial cuidado con las cuchillas ya que están muy 
afiladas.
• Se recomienda limpiar el aparato después de cada 
uso, retirando todos los restos de alimentos.
• Cuando se limpie la tapa, se recomienda desmon-
tar la junta para limpiarla por separado.
• Todos los accesorios, EXCEPTO LAS CUCHILLAS 
y LA JARRA, se pueden lavar en el lavavajillas. Tam-
bién se pueden lavar con agua jabonosa ayudándo-
se de una esponja o cepillo no abrasivos.
• Limpiar las cuchillas con un cepillo y debajo del 
agua del grifo de modo que el contacto con el agua 
solo se realice por la parte superior de las cuchillas 
(Figura 15)
• Limpiar la jarra teniendo cuidado de secar muy bien 
los pines del conector de la jarra antes de volver a 
utilizar el aparto (Figura 16)

 IMPORTANTE.
No sumergir nunca las cuchillas ni la jarra en 
agua, ni lavar en el lavavajillas, ya que si entra 
agua en su interior se estropea su mecanismo 
interno y existe el riesgo de cortocircuito.

• Limpiar la jarra con agua caliente a la que se le 
puede añadir algún detergente suave.
• Se puede limpiar en el interior de la jarra y las cu-
chillas, llenando de agua la jarra hasta la mitad y se-
leccionar la velocidad TURBO en frío o en caliente.

Figura 15

Figura 16
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  Anomalías y resolución
El aparato incorpora unos sistemas electrónicos de 
seguridad diseñados para protegerse a sí mismo 
y al usuario en caso de sobrecarga o mala utiliza-
ción, mostrando unos mensajes de alerta o error en 
la pantalla digital y también emitiendo unas señales 
acústicas.

En caso de avería o ante la imposibilidad de resolver las 
anomalías según los procedimientos descritos en la ta-
bla, llevar el aparato a un Servicio de Asistencia Técnica 
autorizado. Si la conexión red está dañada, debe ser 
substituida, proceder como en caso de avería.

ANOMALIA MENSAJE REPARACION

La pantalla digital presenta 
EE.01

La jarra no se encuentra bien posicionada en el cuerpo 
principal del aparato.

La pantalla digital presenta 
EE.02

1. La tapa no se encuentra ubicada cerrando la jarra.
2. La jarra no se encuentra ben posicionada.

La pantalla digital presenta 
EE.04

Posible sobrecalentamiento de la jarra. Puede operar 
nuevamente cuando se enfríe a temperatura ambiente.
Si continúa dando error, anotar el número y llevar el 
aparato a un servicio de Asistencia Técnica Taurus.

La pantalla digital presenta 
EE.07

Posible cortocircuito. Asegurese que los 5 pines en la 
base de la jarra se encuentren secos antes de usar el 
aparato.
Si continúa dando error, anotar el número y llevar el 
aparato a un servicio de Asistencia Técnica Taurus.

La pantalla digital presenta 
EE.08

El cierre de seguridad de la jarra (K) no se ha girado 
hasta la posición de bloqueo

La pantalla digital presenta 
EE.09

Posible sobrecarga del motor. Desconectar de la red 
eléctrica y dejar enfriar durante al menos 10 minutos. 
Si continúa dando error, anotar el número y llevar el 
aparato a un servicio de Asistencia Técnica Taurus.
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Ecología y reciclabilidad
Los materiales que constituyen el envase de este 
aparato, están integrados en un sistema de recogi-
da, clasificación y reciclado de los mismos. Si desea 
deshacerse de ellos, puede utilizar los contenedores 
públicos apropiados para cada tipo de material.
El producto está exento de concentraciones de sus-
tancias que se puedan considerar dañinas para el 
medio ambiente.

Si desea deshacerse del producto, una vez 
transcurrida la vida del mismo, debe deposi-
tarlo por los medios adecuados a manos de 
un gestor de residuos autorizado para la re-

cogida selectiva de Residuos de Aparatos Eléctricos 
y Electrónicos.

Características técnicas
Máxima capacidad de la jarra: 1.5 litros

Este aparato cumple con la Directiva 2006/95/EC 
de Baja Tensión, con la Directiva 2004/108/EC de 
Compatibilidad Electromagnética, con la Directi-
va 2011/65/EU sobre restricciones a la utilización 
de determinadas sustancias peligrosas en apa-
ratos eléctricos y electrónicos  y con la Directi-
va 2009/125/EC sobre los requisitos de diseño 
ecológico aplicable a los productos relacionados 
con la energía. 
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Avda. Barcelona, s/n
E 25790 Oliana
Spain

Net weight:  4,800 Kg aprox.
Gross weight: 5,300Kg aprox .
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