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IMPORTANT SAFEGUARDS Parts and Features

When using electrical appliances, basic safety precautions should be fol- 1. T|It|ng.Head 6. Conta!ner Switch
lowed, including the following: 2. Container Support 7. Container
1. Read all instructions. 3. Removable Mixing Shaft 8. Maximum Level, 12 ounces
2. To protect against risk of electrical shock, do not put base, motor, cord, . 9 . ’
or plug in water or other liquid. (pull down to remove) (355 mi)
3. Close supervision is necessary when used by or near children. 4. Container Rest 9. Minimum Level. 4 ounces
4. Unplug cord from socket when not in use, before putting on or taking off . (118 ml) ’
parts, and before cleaning. 5. Control Switch
5. Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair, clothing, as well as O=0OFF
spatulas and other utensils out of container to prevent personal injury or 1=LOW
damage to the mixer. =
6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the 2=HIGH

appliance malfunctions or is dropped or damaged in any manner. If the
supply cord is damaged it must be replaced by the manufacturer or its
service agent or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.
7. The use of attachments not recommended or sold by Hamilton
Beach/Proctor-Silex, Inc., may cause fire, electrical shock, or injury.
8. Do not use outdoors.
9. Do not let cord hang over edge of table or counter or touch hot surfaces.
10. Never add ingredients to container while appliance is operating.
11. Container must be properly in place before operating appliance.
12. To wash mixing shaft, unplug mixer and remove mixing shaft from mixer.
(See “Cleaning Your DrinkMaster.”)

SAVE THESE INSTRUCTIONS O—

The length of the cord used on this appliance was selected to reduce the
hazards of becoming tangled in, or tripping over a longer cord. If a longer @—s
cord is necessary, an approved extension cord may be used. The electrical
rating of the extension cord must be equal to or greater than the rating of the
DrinkMaster. Care must be taken to arrange extension cord so that it will not
drape over countertop or tabletop where it can be pulled on by children or
accidentally tripped over.
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Using Your DrinkMaster~

o

Helpful Hints

BEFORE FIRST USE: Wash container and mixing shaft
before using.

1. Place mixing shaft in unit by tilting
the head back and inserting the
mixing shaft until it “snaps” into
place.

2. Set Control Switch to O (OFF).
Plug into electrical socket.

3. Place ingredients to be mixed in
container.

4. Place container onto DrinkMaster,
making certain that container’s
top edge is behind container
support and container bottom is

on container rest.

NOTE: Drink mixer will not operate unless container top
edge is behind container support.

5. With mixing shaft “snapped” in place, move Control
Switch to desired speed to process. Start with Speed 1
(LOW) then increase to Speed 2 (HIGH) if desired.

6. For hard ice cream or very thick shakes: with mixing shaft
still submerged in mixture, move the container around on
the support for more thorough mixing then return container
to rest and support.

7. When finished, turn unit to O (OFF) and tilt head up.

8. Pour contents from container and serve.

e Most drinks can be mixed in less than two minutes.

¢ Whole fruit should not be used when making fruit drinks.
Mash or puree fruit; add to drink, and mix.

® The container must always be filled to at least the minimum
level mark or the liquid will not reach mixing shaft. When
mixing thin mixtures, such as powdered diet drinks, do
not fill above maximum level mark (12 ounces/355 ml) or
liquid may overflow while mixing.

e For best results, all liquid ingredients should be as cold as

possible. Milk drinks will taste best if milk is ice cold. The
colder the milk, the thicker and more frothy the drink.

e All syrups and powdered mixes should be added just
before mixing to prevent them from sinking to the bottom
of the container.

¢ The DrinkMaster does not crush ice. For best results, use
crushed ice if the recipe calls for ice.

Cleaning Your DrinkMaster®

1. Unplug unit. To remove mixing shaft, grasp and pull down
to release from head. Wash the mixing shaft in warm,
soapy water.

2. The metal mixing container should be washed in warm,
soapy water or in a dishwasher.

3. To clean DrinkMaster, wipe with damp cloth or sponge.
Do not use abrasive cleansers of any type.

DO NOT IMMERSE THE APPLIANCE IN WATER OR

OTHER LIQUID.

o
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Recipes

Always add liquid ingredients first then remaining ingredients.
Start mixing on 1 (LOW) then increase Speed to 2 (HIGH).
Process to desired consistency, about 1 to 2 minutes.

Freeze & Squeeze One

Crowded Van Through Georgia

4 scoops frozen vanilla yoghurt
5 cup (80 ml) orange juice

1 teaspoon (5 ml) rum flavouring
1 tablespoon (15 ml) lime juice

Mash One In The Hay

4 scoops frozen strawberry yoghurt

Y2 cup (125 ml) apple juice

Y2 cup (125 ml) fresh
strawberries, mashed

Y5 cup (80 ml) banana, mashed

Squeeze One On The Country

3 scoops vanilla ice cream

Y2 cup (125 ml) milk

Y banana, sliced then mashed

2 tablespoons (30 ml) chocolate
syrup

Patch & Forty-One

6 oz. (170 g) strawberry yoghurt
1 scoop lemon sorbet

Y2 cup (125 ml) orange juice

2 fresh strawberries, mashed

Bucket Of Fruit

6 oz. (170 g) strawberry yoghurt
2 fresh strawberries, mashed
Y2 cup (125 ml) orange juice

Mud Patch & Gravel

4 scoops chocolate ice cream

Y5 cup (80 ml) milk

% cup (175 ml) fresh
strawberries, mashed

Y4 cup (60 ml) nuts in syrup

Strawberry Cooler

3 scoops frozen strawberry
yoghurt
% cup (175 ml) ginger ale

Y2 cup (125 ml) low-fat peach
yoghurt

2 cup (125 ml) orange juice

2 fresh strawberries, mashed

Y2 kiwi fruit, peeled and mashed

Chocolate Mint Mallow

3 scoops chocolate ice cream

Y2 cup (125 ml) milk

Ya cup (60 ml) marshmallow
creme

Y5 cup (80 ml) crushed pepper-
mint candy pieces

Creamy Orange Frosty

2 scoops vanilla ice cream
1 cup (250 ml) orange juice

o

Customer Service

If you have a question about your DrinkMaster, call our free cus-
tomer service number. Before calling, please note the model,
type, and series numbers and fill in that information below. These
numbers can be found on the bottom of your DrinkMaster. This
information will help us answer your question much more quickly.

MODEL: TYPE: SERIES:

LIMITED WARRANTY

This product is warranted to be free from defects in material and workmanship for a
period of two (2) years for Hamilton Beach Portfolio products or one (1) year for
Hamilton Beach products from the date of original purchase, except as noted below.
During this period, we will repair or replace this product, at our option, at no cost. THE
FOREGOING WARRANTY IS IN LIEU OF ANY OTHER WARRANTY, WHETHER
EXPRESS OR IMPLIED, WRITTEN OR ORAL INCLUDING ANY WARRANTY OF
MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE. ANY LIABILITY IS
EXPRESSLY LIMITED TO AN AMOUNT EQUAL TO THE PURCHASE PRICE PAID, AND
ALL CLAIMS FOR SPECIAL, INCIDENTAL AND CONSEQUENTIAL DAMAGES ARE
HEREBY EXCLUDED. There is no warranty with respect to the following, which may be
supplied with this product: glass parts, glass containers, cutter/strainer, blades, and/or
agitators. This warranty extends only to the original consumer purchaser and does not
cover a defect resulting from abuse, misuse, neglect, use for commercial purposes, or
any use not in conformity with the printed directions. This warranty gives you specific
legal rights, and you may also have other legal rights which vary from state to state, or
province to province. Some states or provinces do not allow limitations on implied
warranties or special, incidental or consequential damages, so the foregoing limitations
may not apply to you.

If you have a claim under this warranty, DO NOT RETURN THE APPLIANCE TO THE
STORE! Please call our CUSTOMER SERVICE NUMBER. (For faster service please
have model, series, and type numbers ready for operator to assist you.)

CUSTOMER SERVICE NUMBERS

In the U.S. 1-866-285-1087
In Canada 1-910-693-4277

hamiltonbeach.com e proctorsilex.com
KEEP THESE NUMBERS FOR FUTURE REFERENCE!

o
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IMPORTANTES INSTRUCTIONS

La longueur du fil électrique utilisé sur cet appareil a été choisie pour

Lors de I'utilisation d’appareils électroménagers, des précautions éviter qu'il ne s'emméle ou que I'on se prenne dans un fil plus long.
d’usage doivent étre respectées, y compris les consignes suivantes : Si un fil plus long est nécessaire, on peut utiliser une rallonge homo-
1. Lire toutes les instructions. o loguée. La tension électrique du fil doit étre égale ou supérieure a
2. Pour se protéger contre le risque de choc électrique, ne pas celle du DrinkMaster. Il faut prendre soin d’arranger la rallonge de
immerger la base, le moteur, le il électrique ou la fiche dans sorte qu’elle ne tombe pas du plan de travail ou de la surface d’une
I'eau, ou tout autre liquide. table d’ol1 elle peut étre tirée par des enfants ou faire trébucher.

3. Assurer une surveillance étroite lorsque 'appareil est utilisé par
des enfants ou en leur compagnie.

4. Débrancher le fil électrique de la prise lorsque 'appareil ne sert
pas, avant d’ajouter ou d’enlever des accessoires et avant de le
nettoyer. P Avricti

5. Eviter le contact avec les pieces en mouvement. Garder les Pieces et caracteristiques
mains, cheveux, vétements ainsi que les spatules et autres

ustensiles hors du récipient pour éviter les blessures ou 1. Téte inclinable
d'abimer le mélangeur. 2. Support de récipient
6. Ne pas faire fonctionner un appareil si la fiche ou le fil électrique 3. Agitateur amovible (tirer vers le
est endommagé, aprées une défaillance, une chute ou encore bas pour I'enlever)
apres tout endommagement. Si le fil électrique est endommagg, L
il doit étre remplacé par le fabricant, le service aprés-vente ou 4. Repose-récipient
toute autre personne qualifiée, pour éviter tout danger. 5. Commande de vitesse
7. Lutilisation d’accessoires qui ne sont ni recommandés ni O=ARRET
vendus par Hamilton Beach/Proctor-Silex, Inc. risque de 1=FAIBLE
provoquer un incendie, un choc électrique ou des blessures. 2:ELEVEE -
8. Ne pas utiliser a I'extérieur. = ()
9. Ne pas laisser le fil électrique pendre du bord d’un plan de 6. Interrupteur
travail, ni toucher des surfaces chaudes. pour le
10. Ne jamais ajouter d’ingrédients au récipient pendant que récipient
I'appareil est en marche. 7. Récibient @ﬂ
11. Le récipient doit étre bien en place avant de faire fonctionner . P .
I'appareil. 8. Niveau maximum,
12. Pour laver 'agitateur, débrancher le mixer et retirer I'agitateur du 355 ml
mixer. (voir « Nettoyage du DrinkMaster ».) 9. Niveau minimum,
CONSERVER CES INSTRUCTIONS e
8 9
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Utilisation du DrinkMaster®

o

Conseils utiles

AVANT LA PREMIERE UTILISATION : laver le récipient et
I'agitateur.

1. Installer I'agitateur dans la base
en relevant la téte du mixer vers
I’arriere et en insérant I'agitateur
jusqu’a ce qu’il s’emboite.

2. Régler la commande de vitesse a
O (arrét). Brancher I'appareil.

3. Placer les ingrédients a mélanger
dans le récipient.

4. Fixer le récipient au DrinkMaster
en veillant a ce que le bord
supérieur soit derriere le repose-
récipient et que la base du récipi-
ent se trouve sur le support de

récipient. REMARQUE : L'appareil
ne fonctionnera pas tant que le bord supérieur du récipient
ne se trouve pas derriére le support du récipient.

5. Une fois I'agitateur « emboité », régler la commande de

vitesse a la vitesse désirée. Commencer a la vitesse
1 (FAIBLE) puis augmenter a la vitesse 2 (ELEVEE) au
besoin.

6. Pour de la glace dure ou des milk-shake trés épais, retirer
le récipient du repose-récipient et du support. En veillant a
ce que l'agitateur reste immergé dans le mélange, déplac-
er le contenant autour de I'agitateur pour un mélange plus
complet.

. Apres avoir terminé, éteindre I'appareil et relever la téte.

8. Verser le contenu du récipient et servir.

10

~J

e | a plupart des boissons peuvent étre mélangées en moins
de deux minutes.

¢ On ne doit pas utiliser de fruit entier lors de la préparation
de boisson aux fruits. Ecraser ou réduire le fruit en purée
puis I'ajouter et mélanger.

e | e récipient doit toujours étre rempli au moins jusqu’au
niveau minimum sinon le liquide n’atteindra pas I'agitateur.
Lors du mélange de boissons claires telles que les boissons
diététiques en poudre, ne pas remplir au-dessus du niveau
maximum (355 ml), sinon le liquide risque de déborder
durant le mélange.

¢ Pour les meilleurs résultats, tous les ingrédients liquides
doivent étre aussi froids que possible. Les boissons a base
de lait auront meilleur godt si le lait est froid. Plus le lait est
froid, plus la boisson sera épaisse et mousseuse.

¢ Tous les sirops et mélanges en poudre doivent étre ajoutés
juste avant de commencer le mélange pour les empécher
de tomber au fond du récipient.

¢ L e DrinkMaster ne concasse pas les glagons. Pour les
meilleurs résultats, utiliser de la glace pilée si la recette
nécessite de la glace.

Nettoyage du DrinkMaster®

1. Débrancher 'appareil. Pour bter I'agitateur, le saisir et tirer
vers le bas pour le dégager de la téte. Laver I'agitateur
dans de I'eau tiede savonneuse.

2. Le récipient en métal doit étre lavé dans de I'eau tiede
savonneuse ou au lave-vaisselle.

3. Essuyer le DrinkMaster avec un chiffon ou une éponge
humide. Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs.

NE PAS IMMERGER L'APPAREIL DANS L’EAU OU DANS

TOUT AUTRE LIQUIDE.

11
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Recettes

Toujours ajouter les ingrédients liquides d’abord, puis les autres ingrédients.
Commencer a mélanger a la vitesse 1 (LOW/faible), puis augmenter la vitesse a
2 (HIGH/élevée). Mélanger jusqu’a obtenir la consistance désirée, environ 1 a 2

minutes.
Fraicheur tropicale

4 boules de yaourt glacé a la
vanille

80 ml de jus d’orange

1 cuiller a café de rhum

1 cuiller a soupe de jus de
citron vert

Fraises a 'honneur

Milk-shake a la banane eta la
vanille

3 boules de glace a la vanille

125 ml de lait

% banane, en rondelles puis
écrasée

30 ml de sirop au chocolat

Boisson aux fraises et agrumes

4 boules de yaourt glacé a la fraise

125 ml de jus de pomme

125 ml de fraises fraiches, en
purée

80 ml de banane, en purée

Boisson aux fraises et a Porange

170 g de yaourt a la fraise

2 fraises fraiches, en purée
125 ml de jus d’orange

Spécial au chocolat et aux fraises

170 g de yaourt a la fraise
1 boule de sorbet au citron
125 ml de jus d’orange

2 fraises fraiches, en purée

Panier de fruits

1 pot de yaourt allégé a la péche
125 ml de jus d’orange

2 fraises fraiches, en purée

14 kiwi, épluché et en purée

Délice au chocolat et a la menthe

4 boules de glace au chocolat

80 ml de lait

175 ml de fraises fraiches, en
purée

60 ml de sirop parfumé aux noix

Boisson rafraichissante aux fraises

3 boules de glace au chocolat

125 ml de lait

60 ml de créeme de guimauve

80 ml de bonbons a la menthe en
petits morceaux

Boisson glacée veloutée a 'orange

3 boules de yaourt glacé a la fraise
175 ml de limonade

2 boules de glace a la vanille
250 ml de jus d’orange

o

Service a la clientéle

Si vous avez une question au sujet de votre Drinkmaster, com-
poser notre numéro vert. Avant d'appeler, veuillez noter les
numeéros de modele, de type et de série, et inscrire ces ren-
seignements ci-dessous. Ces numéros se trouvent en dessous
du DrinkMaster. Ces renseignements nous aideront a répondre
beaucoup plus vite a toute question.

MODELE : TYPE : SERIE :

GARANTIE LIMITEE
Ce produit est garanti exempt de vices de matériau et de fabrication pendant une
période de deux (2) ans pour les produits Hamilton Beach Portfolio ou pendant un
(1) an pour les produits Hamilton Beach a partir de la date de I'achat original, excepté
ce qui est noté ci-dessous. Au cours de cette période, nous réparerons ou
remplacerons ce produit sans frais, & notre discrétion. LA GARANTIE CI-DESSUS
REMPLACE TOUTE AUTRE GARANTIE EXPRESSE OU IMPLICITE, ECRITE OU
ORALE, Y COMPRIS TOUTE GARANTIE DE QUALITE MARCHANDE OU DE
CONFORMITE A UNE FIN PARTICULIERE. TOUTE RESPONSABILITE EST
EXPRESSEMENT LIMITEE A UN MONTANT EGAL AU PRIX D’ACHAT PAYE ET
TOUTES LES RECLAMATIONS POUR DOMMAGES SPECIAUX ET INDIRECTS SONT
PAR LES PRESENTES EXCLUES. La garantie ne s’applique pas aux accessoires
suivants qui pourraient étre vendus avec ce produit : pieces en verre, récipients en
verre, couteau/tamis, lames et/ou agitateurs. Cette garantie ne s’applique qu’a
I'acheteur d’origine et ne couvre pas un vice causé par I'abus, la mauvaise utilisation, la
négligence, I'usage a des fins commerciales ou tout autre usage non prescrit dans le
mode d’emploi. Cette garantie vous confére des droits juridiques spécifiques et vous
pouvez aussi jouir d’autres droits juridiques qui peuvent varier d’'un Etat a un autre ou
d’une province a une autre. Certains Etats ou provinces ne permettent pas les
limitations sur les garanties implicites ou les dommages spéciaux ou indirects de telle
sorte que les limitations ci-dessus ne s’appliquent peut-étre pas dans votre cas.
Si vous désirez procéder a une réclamation en vertu de cette garantie, NE
RETOURNEZ PAS L'APPAREIL AU MAGASIN! Veuillez appeler le NUMERO VERT.
(Pour un service plus rapide, ayez a portée de la main les numéros de série, de modéle
et de type de votre appareil pour que le représentant puisse vous aider.)

NUMEROS DU SERVICE A LA CLIENTELE
Aux Etats-Unis 1-800-851-8900
Au Canada 1-800-267-2826
hamiltonbeach.com e proctorsilex.com
CONSERVEZ CES NUMEROS POUR REFERENCE ULTERIEURE!

13
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Cuando use electrodomésticos, siempre se deben seguir las pre-
cauciones basicas de seguridad, incluyendo las siguientes:

1.
. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no sumerija la

2
3.
4

GUARDE ESTAS INSTRUCGCIONES

Lea todas las instrucciones.

base, motor, cable o enchufe en agua u otro liquido.
Cuando los nifios estén cerca o lo estén usando, es necesaria
una supervisién muy estricta.

. Desenchufe el cable de la toma de corriente cuando no esté en

uso, antes de colocar o retirar piezas y antes de limpiar el
aparato.

. Evite el contacto con piezas en movimiento. Mantenga las

manos, el pelo, vestidos asi como espatulas u otros utensilios
fuera del recipiente con el fin de evitar lesiones personales o
danos a la batidora.

. No ponga en funcionamiento ningun aparato con el cable o

enchufe dafiado o después de que el aparato haya dejado de
funcionar bien o se haya caido o dafiado de alguna otra forma.
Si el cable de suministro de energia esta dafiado, debe ser
reemplazado por el fabricante, su agente de servicio u otra per-
sona similarmente cualificada, para evitar riesgos.

. El uso de accesorios no recomendados o vendidos por

Hamilton Beach/Proctor-Silex, Inc. puede provocar incendios,
descargas eléctricas o lesiones.

. No use el aparato al aire libre.
. No deje que el cable cuelgue sobre el borde de la mesa o

mostrador, ni que toque superficies calientes.

. Nunca afada ingredientes al recipiente mientras el aparato esté

en funcionamiento.

. El recipiente debe estar colocado correctamente en su lugar

antes de poner en funcionamiento el aparato.

. Para lavar la flecha mezcladora, desconecte la batidora y retire

la flecha mezcladora de la misma. (Véase “Limpieza de su
DrinkMaster”.)

PRECAUCIONES IMPORTANTES

INFORMACION DE SEGURIDAD PARA EL CLIENTE

La longitud del cable que se utiliza con este aparato se eligio para
reducir el riesgo de enredarse o tropezarse con él, riesgo que se pre-
sentaria si fuera mas largo. Si fuera necesario un cable mas largo,
debera utilizarse un cable de extension homologado. La clasificacion
eléctrica nominal del cable de extensién debera ser igual o mayor
que la de DrinkMaster. Se debe tener cuidado en situar el cable de
extension de manera que no cuelgue por el borde de la mesa o
mostrador y que los nifios no puedan tirar de él o tropezarse acci-
dentalmente.

Piezas y caracteristicas

1. Cabeza reclinable

2. Soporte del recipiente

3. Flecha mezcladoradesmontable
(tire hacia abajo para retirar)

4. Base para el recipiente

5. Conmutador de control
O=APAGADO ]
1=BAJA @7

2=ALTA

6. Conmutador . '

del recipiente
. Recipiente
. Nivel maximo, 355 mi
9. Nivel minimo, 118 ml

0 ~N

15
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Modo de empleo de DrinkMaster"

ANTES DE UTILIZARLO POR PRIMERA VEZ: Lave €l recipi-

ente y la flecha mezcladora antes de utilizarlos por primera vez.

1. Coloque la flecha mezcladora en
la unidad inclinando la cabeza
hacia atras e insertando la flecha
mezcladora hasta que encaje “a
presion” en su lugar.

2. Fije el conmutador de control en
O (Apagado). Conéctelo en la
toma de corriente.

3. Coloque los ingredientes que
desea mezclar en el recipiente.

4. Acomode el recipiente en el
DrinkMaster, cerciorandose de
que el borde superior del recipi-
ente esté detras del soporte del

o

Sugerencias utiles

mismo, y el asiento del recipiente

descansa sobre su base. NOTA: La fuente de sodas no
funcionara a menos que el borde superior del recipiente
esté detras del soporte del recipiente.

5. Con la flecha mezcladora encajada “a presion” en su
lugar, mueva el conmutador de control hacia la velocidad
deseada para procesar. Comience con la velocidad 1
(BAJA), y luego aumente a la velocidad 2 (ALTA), si lo desea.

6. Para helados duros o batidos muy espesos: con la flecha
mezcladora todavia sumergida en la mezcla, mueva el
recipiente alrededor sobre el soporte para mezclar mas
vigorosamente; luego vuelva a colocar el recipiente en la
base y el soporte.

7. Al terminar, gire la unidad a O (APAGADO) y voltee hacia
arriba la cabeza reclinable del aparato.

8. Vierta el contenido del recipiente y sirva.

16

¢ | a mayoria de las bebidas se pueden mezclar en menos de
2 minutos.

¢ No se deben utilizar frutas enteras para preparar bebidas
de fruta. Primero triture la fruta o hagala puré; agréguela a
la bebida y mézclela.

e Siempre se debe llenar el recipiente por lo menos hasta la
marca del nivel minimo o el liquido no alcanzara la flecha
mezcladora. Al mezclar bebidas poco densas tales como
bebidas dietéticas en polvo, no sobrepase la marca del
nivel maximo (355 ml) o el liquido se derramara al mezclar.

¢ Para lograr mejores resultados, todos los ingredientes liqui-
dos deben estar lo mas frios posible. Las bebidas con leche
sabran mejor si la leche estd muy fria. Cuanto mas fria esté
la leche, mas espesa y espumosa resultara la bebida.

¢ Todo jarabe y mezcla en polvo deben agregarse justo antes
de mezclar para evitar que se vayan al fondo del recipiente.

¢ El DrinkMaster no pica hielo. Obtendra mejores resultados
si utiliza hielo picado cuando la receta exija hielo.

Limpieza de su DrinkMaster®

1. Desconecte la unidad. Para retirar la flecha mezcladora,
céjala firmemente y tire hacia abajo para liberarla de la
cabeza. Lavela con agua tibia jabonosa.

2. El recipiente metélico para mezclar también se debe lavar
con agua tibia o en un lavavajillas.

3. Limpie el DrinkMaster con un pafio humedecido o con una
esponja. No utilice productos de limpieza abrasivos de
ningun tipo.

NO SUMERJA EL APARATO EN AGUA NI EN NINGUN

OTRO LIQUIDO.

17
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Recetas

Agregue siempre primero los ingredientes liquidos y luego los
ingredientes restantes. Comience mezclando en 1 (BAJA) y luego
aumente la velocidad a 2 (ALTA), Procese hasta la consistencia
deseada, aproximadamente de 1 a 2 minutos.

Delicias con sabor a ron

Frescura de fresas

o

Malva de chocolate y
menta

Espuma cremosa de
naranja

4 cucharadas de yogur de
vainilla congelado

80 ml de zumo de naranja

5 ml de esencia de ron

15 ml cucharada de zumo de

lima
Frescura de fresas y
banana

3 cucharadas de yogur de
fresa congelado
175 ml taza de refresco de
jengibre (ginger ale)

Delicia de chocolate y banana

4 cucharadas de yogur de
fresa congelado

125 ml de zumo de manzana

125 ml de fresas frescas molidas

80 ml de puré de banana

Exprimido campestre

170 g de yogur de fresas
2 fresas frescas molidas
125 ml de zumo de naranja

Parche de chocolate y
nueces

4 cucharadas de helado de
chocolate
80 ml de leche
175 ml de fresas frescas molidas
60 ml de frutas secas en
almibar

3 cucharadas de helado de
vainilla

125 ml de leche

2 banana cortada en
rebanadas y luego molida

30 ml de sirope de chocolate

Delicia tropical

170 ml de yogur de fresas

1 cucharada de nieve de limén
125 ml de zumo de naranja

2 fresas frescas molidas

Cubeta de frutas

125 ml de yogur magro de
duraznos

125 ml de zumo de naranja

2 fresas frescas molidas

2 kiwi pelado y molido

3 cucharadas de helado de
chocolate
125 ml de leche
60 ml de crema de malvavisco
80 ml de pedacitos triturados
de caramelo de menta
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Servicio de atencion al cliente

Si tiene cualquier pregunta acerca de su DrinkMaster, llame a
nuestro nimero gratuito de servicio de atencion al cliente. Antes
de llamar por favor verifique los nUmeros de modelo, tipo y serie
y rellene la informacion adjunta. Estos numeros se pueden
encontrar en la base de su DrinkMaster. Esta informacién nos
ayudara a contestar a su pregunta la mayor brevedad posible.
MODELO: TIPO: SERIE:

GARANTIA LIMITADA

Se garantiza que este producto estd libre de defectos en el material y en la fabricacion
por un periodo de dos (2) afios por los productos Hamilton Beach Portfolio o por un (1)
afio por los productos Hamilton Beach a partir del dia de compra, excepto por lo que
se indica a continuacién. Durante este periodo, repararemos o reemplazaremos este
producto, a nuestra eleccion, sin costo alguno. LA GARANTIA ANTERIOR
REEMPLAZARA CUALQUIER OTRA GARANTIA, YA SEA EXPRESA O IMPLICITA,
ESCRITA U ORAL, INCLUYENDO CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD O
CAPACIDAD PARA UN PROPOSITO PARTICULAR. CUALQUIER RESPONSABILIDAD
ESTA LIMITADA EXPRESAMENTE A UNA CANTIDAD IGUAL AL PRECIO DE
COMPRA QUE SE HA PAGADO Y TODOS LOS RECLAMOS POR DANOS
ESPECIALES, INCIDENTALES Y CONSECUENTES ESTAN EXCLUIDOS POR LA
PRESENTE. Esta garantia no cubre lo siguiente, que puede ser ofrecido junto con este
producto: piezas de vidrio, recipientes de vidrio, cortador/colador, cuchillas, y/o
agitadores. Esta garantia se extiende Unicamente al consumidor comprador original y
no cubre defectos que resulten del abuso, maltrato, negligencia, uso con fines
comerciales o ningun otro uso que no esté en conformidad con las instrucciones
impresas. Esta garantia le otorga derechos legales especificos y usted pudiera tener
también otros derechos legales que varian de estado a estado o de provincia a
provincia. Algunos estados o provincias no permiten limitaciones en garantias implicitas
o dafos especiales, incidentales o consecuentes, por lo que es posible que las
limitaciones anteriores no le sean de aplicacién.

Si usted tuviere alguna reclamacion bajo esta garantia, jNO DEVUELVA EL
ELECTRODOMESTICO A LA TIENDA! Llame por favor a nuestro niimero de SERVICIO
DE ATENCION AL CLIENTE. (Tenga a la mano los nimeros de modelo, serie y tipo
para recibir un servicio mas rapido por parte de nuestro representante).
NUMEROS DE SERVICIO DE ATENCION AL CLIENTE
U.S. 1-866-285-1087
Canada 1-910-693-4277
hamiltonbeach.com e proctorsilex.com

jCONSERVE ESTOS NUMEROS PARA UNA REFERENCIA FUTURA!
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WICHTIGE

SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Bei der Benutzung elektrischer Geratschaften sind grundlegende
VorsichtsmaBnahmen zu beachten; darunter die folgenden:

1. Lesen Sie die gesamte Gebrauchsanleitung griindlich durch.

2. Um einen Stromschlag zu vermeiden, achten Sie darauf, dass
der Sockel des Gerats, der Motor, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit Wasser oder anderen Flissigkeiten in
Beriihrung kommen.

3. Kinder dirfen das Gerat nur unter elterlicher Aufsicht anwenden.
Bei Gebrauch des Gerats in Anwesenheit von Kindern ist beson-
dere Vorsicht geboten.

4. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat
nicht verwenden, vor dem Einsetzen oder Entfernen von Teilen
und vor der Reinigung des Gerats.

5. Vermeiden Sie den Kontakt mit sich bewegenden Geréateteilen.
Fassen Sie nicht in den Behélter und halten Sie Haare, Kleidung
sowie Spachtel und andere Utensilien aus dem Inneren des
Behalters fern, um Verletzungen bzw. die Beschadigung des
Geréts zu vermeiden.

6. Verwenden Sie niemals elektrische Gerate, die Schaden an
Stecker oder Kabel aufweisen, nicht ordnungsgeman funktion-
ieren, fallen gelassen oder sonstwie beschadigt wurden. Wenn
das Netzkabel besché&digt ist, muss es ersetzt werden. Dies darf
nur durch den Hersteller, einen Reparaturdienst oder einen ahn-
lich qualifizierten Fachmann erfolgen.

7. Die Verwendung von Aufséatzen, die nicht von Hamilton Beach/
Proctor-Silex, Inc. vertrieben oder empfohlen wurden, kann zu
Stromschlag, Verletzungen und Branden fihren.

8. Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

9. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Gber die Tisch-
oder Arbeitsflaichenkante hangt oder mit heiBen Oberflachen in
BerUhrung kommt.
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10. Geben Sie nur bei ausgeschaltetem Gerét neue Zutaten zu. Gerateteile und Ausstattung
11. Achten Sie darauf, dass der Rihrbecher richtig eingesetzt ist,
ehe Sie das Gerét einschalten. 1. Neigekopf 6. Becherschalter
12. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie den ..
Rihrstab aus dem Geréat nehmen und reinigen. (Siehe Abschnitt 2. Becherhalter . 7. Ruhrbecher
»Reinigung des DrinkMasters”.) 3. Abnehmbarer Rihrstab 8. Maximale Fullhdéhe, 355 ml

BEWAHREN SIE DIESE f#tgnﬁ?gﬁgge” nach 9. Mindestfiillhéhe, 118 mi
GEBRAUCHSANLEITUNG AUF 4. Becherstiitze

5. Regelschalter

- O=AUS
SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN ANWENDER 1=LANGSAM
Die Lange des Geratekabels wurde so gewahlt, dass das Risiko, Uber 2=SCHNELL

das Kabel zu stolpern oder sich darin zu verhaken, so gering wie
mdglich ist. Bei Bedarf kann ein Verlangerungskabel verwendet
werden, dessen Nennwert mindestens dem des DrinkMasters
entsprechen muss. Achten Sie bei Verwendung eines
Verlangerungskabels darauf, dass es nicht Uber die Kante der
Arbeitsflache oder des Tischs hangt, um zu verhindern, dass Kinder
daran ziehen oder jemand darlber stolpert.

22 23
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Anwendung des DrinkMaster”

VOR DEM ERSTEN EINSATZ: Waschen Sie Rihrstab und
Becher vor der ersten Benutzung.

1. Setzen Sie den Rihrstab ein, indem Sie
den Neigekopf ankippen und den
Rihrstab in die Halterung drlicken, bis er
einrastet.

2. Stellen Sie den Regelschalter auf O (AUS).
Stecken Sie nun den Netzstecker in die
Steckdose.

3. Flllen Sie die Zutaten in den Rihrbecher.

4. Setzen Sie den Becher in den
DrinkMaster ein. Achten Sie dabei darauf,
dass der obere Becherrand sich hinter
dem Becherhalter befindet, und der

Becher sicher auf der Stiitze steht.

HINWEIS: Wenn sich der obere Becherrand nicht hinter dem
Halter befindet, kann der Mixer nicht in Betrieb gesetzt werden.

5. Wenn Sie sicher sind, dass der Riihrstab fest in der
Halterung sitzt, konnen Sie den Mixer nun mit dem
Regelschalter in Betrieb setzen. Stellen Sie den Schalter
immer zuerst auf die 1 (LANGSAM), und wechseln Sie dann
bei Bedarf auf die 2 (SCHNELL).

6. Bei der Verwendung von hartem Speiseeis oder der
Zubereitung sehr dickfliissiger Shakes kénnen Sie den Becher
auch wahrend des Mixens etwas anheben und mit der Hand
zusatzlich um den Ruhrstab bewegen, um eine
gleichméaBigere Mischung zu erzielen.

7. Wenn die gewlinschte Konsistenz erreicht ist, stellen Sie den
Schalter auf O (AUS), und driicken Sie den Neigekopf nach
oben.

8. Nun konnen Sie den Inhalt des Ruhrbechers in Gléser flllen
und genieBen!

24
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Tipps & Tricks

¢ Die meisten Getranke kdnnen in weniger als zwei Minuten
gemixt werden.

¢ VVerwenden Sie zur Zubereitung von Fruchtgetranken keine
ganzen Frlichte, sondern zerdriicktes oder puriertes Obst.

e Der Becher muss immer mindestens bis zur
Mindestfullhéhenmarkierung gefilllt sein, damit die
FlUssigkeit den Ruhrstab erreicht. Wenn Sie sehr dinnflis-
sige Getranke, beispielsweise aus Didtpulver, zubereiten,
achten Sie besonders darauf, die maximal Fillhéhe (355 ml)
nicht zu Uberschreiten, um ein Uberlaufen des
Becherinhalts wahrend des Mixens zu vermeiden.

¢ Die besten Ergebnisse erzielen Sie mit mdglichst kalten
Zutaten. Milchmixgetréanke schmecken am besten, wenn
sie mit eiskalter Milch zubereitet werden. Je kalter die Milch
ist, desto dicker und schaumiger wird das Getrank.

e Sirupe und Pulver sollten immer erst unmittelbar vor dem
Mixen hinzugegeben werden, damit sie nicht auf den
Boden des Bechers sinken.

e Der DrinkMaster ist zum ZerstoBen von Eis nicht geeignet.
Verwenden Sie bereits zerstoBenes Eis flr Getranke, die Eis
erfordern.

25
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Reinigung des DrinkMaster®

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Ziehen Sie
den Ruhrstab aus dem Neigekopf und waschen Sie ihn in
warmem Wasser mit Geschirrspllmittel.

2. Der metallene Ruhrbecher kann ebenfalls in warmem
Wasser mit Spulmittel oder im Geschirrspller gereinigt
werden.

3. Wischen Sie den DrinkMaster mit einem feuchten Tuch
oder Schwamm ab. Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel.

TAUCHEN SIE DAS GERAT NICHT IN WASSER ODER

EINE ANDERE FLUSSIGKEIT.

Rezeptvorschlage

Fullen Sie immer erst die flissigen, dann die festen Zutaten in den
Ruhrbecher. Beginnen Sie den Mixvorgang auf 1 (LANGSAM),
bevor Sie die Ruhrgeschwindigkeit auf 2 (SCHNELL) erhéhen.
Mixen Sie das Getrénk, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist
(1 bis 2 Minuten).

Tropische Verfiihrung Erdbeere a I'Orange
4 Kugeln Frozen Yogurt 170 g Erdbeerjoghurt
(Vanille) 2 frische Erdbeeren, zerdriickt

80 ml Orangensaft
1 Teeloffel (5 ml) Rumaroma
1 Essloffel (15 ml) Limonensaft

Von nah und fern 80 ml Milch

4 Kugeln Frozen Yogurt 175 ml frische Erdbeeren,
(Erdbeer) zerdr{ickt
125 ml Apfelsaft 60 ml Nisse in Sirup
125 ml frische Erdbeeren,
zerdrUckt
80 ml Banane, zerdrilickt 26

125 ml Orangensaft
Uberraschung im Schlamm
4 Kugeln Schokoladeneis

o

Erdbeerzwicker Obstkorb

3 Kugeln Frozen Yogurt (Erdbeer) 125 ml Pfirsichjoghurt

175 ml Ginger-Ale (Magerjoghurt)
; 125 ml Orangensaft
gcazgzggts)ir:g:(ee it 2 frische Erdbeeren, zerdriickt
— 2 Kiwi, geschélt und zerdriickt
3 Kugeln Vanilleeis i .
125 ml Milch Frische Schokoladenbrise

Y Banane, in Scheiben
geschnitten, dann zerdriickt

2 Essloffel (30 mi)
Schokoladensirup

Sommer und Winter
170 g Erdbeerjoghurt

3 Kugeln Schokoladeneis
125 ml Milch

60 ml Marshmallow-Creme
80 ml zerstoBene
Pfefferminzbonbons

Vanilletraum mit Orangensaft

1 Kugel Zitronensorbet
125 ml Orangensaft
2 frische Erdbeeren, zerdrlickt

2 Kugeln Vanilleeis
250 ml Orangensaft

Kundendienst

Falls Sie Fragen zu lhrem DrinkMaster haben, steht lhnen unsere
geblhrenfreie Kundenhotline gern zur Verfigung. Bitte notieren
Sie sich vor Ihrem Anruf das Modell, den Typ und die
Seriennummer des Gerats. Diese Angaben befinden sich auf der
Unterseite lhres DrinkMasters und helfen uns dabei, Ihre Fragen
schnell zu beantworten.

MODELL: TYP: SERIENNR.:
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BEGRENZTE GARANTIE

Fir Defekte, die auf Material- oder Verarbeitungsfehler zurtickzufiihren sind, wird eine
Garantie gewéhrt. Die Gewahrleistungsfrist betragt zwei (2) Jahre fir Produkte von
Hamilton Beach Portfolio bzw. ein (1) Jahr fir Produkte von Hamilton Beach. Wahrend
dieses Zeitraums Ubernehmen wir nach unserem Ermessen kostenfrei die Reparatur
oder den Austausch des Geréts. DIESE GARANTIE ERSETZT SAMTLICHE ANDEREN
MUNDLICHEN ODER SCHRIFTLICHEN, AUSDRUCKLICHEN ODER IMPLIZIERTEN
GARANTIEN, INKLUSIVE DER GEWAHRLEISTUNG FUR EIGNUNG UND
HANDELSUBLICHE QUALITAT. JEGLICHE HAFTUNGS- ODER
GARANTIEANSPRUCHE SIND AUF DEN GELEISTETEN KAUFPREIS BEGRENZT UND
SCHLIESSEN EINE HAFTUNG FUR JEDWEDE BESONDEREN, ZUFALLIGEN ODER
FOLGESCHADEN AUSDRUCKLICH AUS. Die Garantie erstreckt sich nicht auf die
folgenden Zubehérteile, die zum Lieferumfang gehdren kénnen: Glasteile, Glasbehélter,
Schneidwerkzeuge/Siebe, Klingen und/oder Riihrwerke. Die Garantie erstreckt sich
ausschlieBlich auf den Erstkauf des Geréts und gilt nicht fir Defekte, die durch
unsachgemaBe, zweckfremde oder kommerzielle Anwendung, Fahrlassigkeit oder
sonstwie im Widerspruch zur Produktdokumentation stehende Verwendung entstanden
sind. Diese Garantieerklarung raumt lhnen bestimmte juristische Rechte ein. Mogliche
zusétzliche Rechte richten sich nach der Gesetzlage in Ihrem Heimatland.
Haftungsbegrenzungen zu Folgeschaden, wie die oben angefihrte, sind in einigen
Landern nicht zulassig und treffen daher mdéglicherweise nicht auf Sie zu.

Wenn Sie Garantieanspriiche anmelden méchten, bringen Sie das Gerét bitte NICHT
INS GESCHAFT ZURUCK, sondern rufen Sie unsere KUNDENHOTLINE an! (Bitte
halten Sie Angaben zu Modell und Typ sowie die Seriennummer des Geréts bereit,
damit wir Ihnen schneller helfen kdnnen.)

NUMMERN DER KUNDENHOTLINE
In den Vereinigten Staaten +1 (866) 285 1087
in Kanada +1 (910) 693 4277
hamiltonbeach.com e proctorsilex.com

BITTE BEWAHREN SIE DIESE
RUFNUMMERN GRIFFBEREIT AUF!
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BA>XHbIE MEPbDI

BE3OINACHOCTH

Tpu ncriosnib3oBaHMn 3EKTPONPUOOPOB CrERYET cobMoaaTs
OCHOBHbBIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTH, B TOM YNCIIE CIIEAYIOLLNE:

1. [I0/IHOCTBIO MPOYTUTE BCE UHCTPYKLIMU.

2. Bo nsbexxaHvne rnopaxkeHnA 71eKTPNYECKUM TOKOM HUKOrAa He
rioMeLLanite 0CHOBaHWe, ABUratesib, LUHYP 1iv BWIKY B BOAY
WU APYryro XXUaKoCTb.

3. Obecrieqbre CTPOrMii KOHTPOSIb, €C/IN MPNOOP NCIOb3YETCA
AETbMU WU B UX [IPUCYTCTBUMN.

4. Korga npnbop He NCrob3yeTCA, a TAKXKe MEPEL yCTaHOBKOM
WU CHATUEM AETANeN U Nepen YNCTKOU BbIHUMAVTE LUHYP U3
PO3ETKN.

5. Visberavite KOHTaKTa C ABWXYLUMMUCA YacTaMU. Bo nzbexxaHme
TPaBMbI USIN FOSTIOMKU MUKCEPA PYKU, BOJIOCHI, 0OAexAa, a
TaKXE JIONAaTKU U APYrNe KyXOHHBIC NPUHAATIEXHOCTU HE
JOMKHbI [0NaaaTb BHYTPb KOHTENHEPA.

6. He rionb3yviteck 371eKTPOrpubopoM, eciiv ero LLUHyP Wi BUITKA
HeucrnpasHsbl, ecrin rnpmbop OYHKLUMOHUPYET HEnpasuiibHoO, a
TaKXXEe €C/IN OH yrasl i NOBPEXAEH. ECiiv 31eKTpudecKkui
LUHYP MOBPEXAEH, TO, BO N30EXKAHNE OacHOU cUTyaLmu, ero
LOMKHbI 3aMEHUTL U3rOTOBUTE b, €0 NMPEACTaBUTESIb 10
06CIY>XMBAaHWIO WITN APYroe KBamnLmMpoBaHHOE JTNLIO.

7. Yicrionb3oBaHne [OMOHUTEIbHBIX PUCIOCOBIeHUH,
nproBpPETeHHbIX He y koMnaHuu Hamilton Beach/Proctor-Silex,
Inc. n He ro ee pPexkomMeHraaLnn, MOXeT rpnusBecTu K
BO3ropaHuto, rNOPaXKEHNIO SNIEKTPUYECKUM TOKOM UIN TpaBMe.

8. He ncrionb3yvite npubop BHE NMOMELLEHNA.

9. LLIHyp He AomxeH caucarb ¢ rOBEPXHOCTY CTosIa Win
LUKaghumka, a TaKxKe KacarbCA MroPAYNX MpeaMeToB.

10. Hukorga He [ob6assiAviTe KOMIOHEHTbI MPOAYKTa B KOHTEVIHED BO
BpemA pabotel npubopa.

29

—p—



840124600 Rv02.gxd 4/23/04 1:06 PM Page 30 j\%

11. lNepen Ha4asiom paboTbl KOHTENHED AO/MKEH HAXOANTHCA B

detann n xapakTepucTtnkm
rpasu/ibHOM [1OJIOXKeHUN.
12. nA 4nCTkY Bana-cCMeCcUTesNA OTCOeANHNTE MUKCED OT 1. HaknoHAarowaAcA ronoska 6. Beikstoyatesib KoHTeiHepa
NCTOYHUKA NMUTAHNA U CHUMUTEe BaJl (CMOT,OMTE‘ «Yuctra = <
mukcepa DrinkMaster»). 2. [lep>katesib KOHTeviHepa 7. KoHTeviHep

3. CoeMHbii Ban-cmecntesib 8. MakcumasibHbll YPOBEHb
(4T06bI CHATD, 355 M

MOTAHUTE BHU3)

COXPAH MTE aTy 9. Mu+HnmarbHbI ypOBEeHb
M H CT PyK M I-O 4. Onopa KoHTeviHepa ’

118 M

5. lNepekrroyaresib CKOPOCTE

O - BbIKJ1. (OFF)
MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTW AJ1Ad NOTPEBUTENA 1 - HU3KAA (LOW)
LnvHa LWHypa, ucrosnb3yemMoro B 3ToM rpubope, BbibpaHa C LiETbHo 2 - BbICOKAA (HIGH)

CHVYDKEHWA PUCKA 3arlyTaTbCA Win 3aLeNNTECA 38 AJIMHHBIN LLHYP.
Ecrmm Bam HyxxeH 6os1ee A5IMHHBIV LLHYD, Bbl MOXETe UCI0/Ib30BaThb
PaspeLLeHHbI yaMHNTE Tb. SNIEeKTPNYECKME apameTpbl
YASMHUTESTA BOMKHBI ObiTb PABHBIMU WU BbILLIE, YeM NapameTpbi
mukcepa DrinkMaster. Crienyer BHUMATESIbHO MPOBECTU YIASIMHUTES b
TakK, YT00bl OH HE CBUCAJT C [TOBEPXHOCTU CTO/A W LUKAGOUUKE, The

€ro MoryT MNoTAHYTb 4eTU UJTN KTO-TO MOXXeT cny'»/aﬁHo 3auernntb
ero.
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Kak nonb3oBarbCA MUKCEPOM
R ®
DrinkMaster

NEPEQA NEPBbIM YNOTPEBJIEHUEM

BbIMOVITE KOHTEVIHEep 1 Bas1-CMeCcUTeSb.

1. YeraHoBute Bas-cmecutesib B ripubop,
HaKJI0HNB roJIoBKy Ha3as. Ban nomxeH
«LLeJIKHYTb» U CTaTb Ha MECTO.

2. YetaHoBUTE MepeKIIroYaresib CKOPOCTeN Ha
O (BbIKJ1). Bctasbte BUIIKY B PO3ETKY.

3. lNomecTute nHrpeaneHTs! 4714

CMeLLINBAHNA B KOHTENHEP. S
4. YcraHosute koHTeviHep B DrinkMaster =
Takum 06pa3om, YToObl BEPXHUI Kpavi =

KOHTeviHepa 3axoaws 3a Aepxaresib, a HO
Ornupasiocs Ha oropy.
NMPUMEYAHUE: mukcep He HayHeT

paboratb, ec/iv BEPXHUI Kpavi KOHTeHepa He

3axoamT 3a AepXKatesb.

5. MNocne TOro Kak Ban-cMecuTenb «3alleNkHyNCcA» B
nNpaBUIbHOM NONIOXXEHWUWN, 110CTaBbTe epPeKsItoYaresib
CKOpOCTeN Ha xenaemoe aeneqne. Ha4dnure ¢ nonoxenmnAa 1
(HN3KAA CKOPOCTB), a 3atem nepeMecTuTe B MOSIOKeHue
2 (BbICOKAA CKOPOCTB), ecri HyxHo.

6. [17149 npurotoBieHUA TBEPAOIO MOPOXEHOIO Ui OHYEHb
rYCTbIX KOKTEMIIEN: B TO BPEMA KaK Basl-CMECUTeslb BCe eLLe
rOrpPy>KEH B CMECh, MoABUravite KOHTeNHEP Ha orope AJiA
JIYHLLIErO CMELLUNBAaHWA, a 3aTeM BEPHUTE KOHTEUHED Ha
roACTaBKY U 38 AEPXKATEIb.

7. [No okoHYaHUM ncrosib30BaHA rpubopa rnoBepHUTe
nepexsoyaresib Ha generne O (BbIKI1) n Hak/ioHUTe rofoBky
BBEpX.

8. lMepernevite conep>xMmMoe n3 KOHTENHEPAa v rnoAaBanTe K
crory.
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Mone3Hble coBeTbl

® BOJIbLLIMHCTBO HalNUTKOB MOXHO CMELLATb MEeHee YeM 3a [1Be
MUHYTHI.

o [lpy rpurotoBsieHUN GOPYKTOBbLIX HAMUTKOB HE UCIO/Ib3YITe
Lersibie QOpyKTbl. PasoMHUTE UX Win rpesBparute B rope;
fobaBbTe K HarnuTKy u cMeLLanTe.

® KOHTeVIHED Bceraa AO/IMKEH ObITb HAMO/IHEH HE MEeHee, YeM [0
MUHUMAJIbHOV OTMETKU, MHAYe XVAKOCTb He OyAeT KacarbCA
Bana-cmecutesia. [pyu cMeLLMBaHnm XUAKUX HArIMTKOB, Takux Kak
LANETUHECKNE HAMUTKM U3 MOPOLLIKA, HE HAMOIHANTE KOHTEVIHED
BbILLIE MAKCUMAITIbHOV OTMETKU (12 yHLUMY niiv 355 MJ1), uHade
1Py CMELLINBAHNN XUAKOCTb MOXET MNEPEsTUTLCA YEPE3 KPAU.

L4 ,ﬂﬂFI r10J1y4eHUA orTnuMalsibHoro pesysibrara Bce >xugkmve
KOMIOHEHTbI [OIKHbI ObITh KaK MOXHO 60s1e€ XOII0AHbIMM.
MornoyHbie HarmTku byayT UMETH JyYLLNK BKYC, €CIIN MOJIOKO
nienAaHoe. Yem xoronHee MoJioko, Tem 6os1ee ryctbiM v MeHnCTbIM
Oyaer HarmTok.

o [Irobbie cuporibl v MOPOLLIKU CrieayeT AobassiATe
HEerocpenCcTBEHHO NMEPES CMELLUMBaHNEM, YTOObI OHVN He oceaasn
Ha JHO KOHTeyHepa.

e DrinkMaster He kpounTt nieq. Ecnn nen tpebyetca no peuenty, 10
[J1A M0J1y4EeHNA ONTUMAITIbHOIO PE3ysbTara UCOob3YATe 3apaHee
UBMEJILYEHHBIV 1IEL, .

Kak yumctutb DrinkMaster®

1. BoiHbTe BUsiky rnpubopa n3s posetku. Yrobbl cHATL Basl-
CMeCUTESIb, MOTAHUTE €0 BHU3 Y BbIHBTE U3 rO/I0BKU. BbiMoWTe
BaJl-cMecuTesIb TEeryion BOLOU C MbISTOM.

2. Metannm4yeckmii KOHTENHED MUKCEPA CIIEAYET MbITb TEr/104
BOLOVI C MbIJIOM U/TN B 110CYLOMOEYHOUN MAaLLUHE.

3. DrinkMaster crieqyert ripotvpare B/IaXXHOU TPAMNOYKON Uiin
rybkov. Hesib3A rosib30BarbCA HUKaKUMu abpasnBHbLIMU
MOIOLUUMU CPEACTBAMM.

HENb3A NOrPY>KATb MPUBOP B BOAY UNKN APYIVIO
YKUAKOCTb. 33
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PeuenTtbl

o

LLlokonagHo-MATHBIVI M3JIoy

Bcerpa BnvBaite cHa4asa Xuakne KOMIOHEHTbl, a 3aTeM
fobassiATe octasbHble. HauynHavite cmeLmBarb Ha ckopocTtu 1
(LOW), 3arem yBenn4yusaiite [o ckopoctn 2 (HIGH).
CmeLumnBanTe [0 XKenaemMovi KOHCUCTeHLMU, OObIYHO 1-2 MUH.

«Dpun3-u-CKkBun3»

KI1yOHNYHBIVI HATTNTOK

4 11apuka 3aMOpPOXKEHHOIo
BaHWIbHOIo vorypra

80 M1 anesibCuHOBOIro coka
5 M1 pomoBovi fobaskn

15 M1 1aIMOBOIro CoKa

Kokrewnib «Ha ceHe»

4 Liapmka 3aMOPOXKEHHOro
KITyOHWYHOIO Viorypra

125 Ms1 AGII0HYHOMoO COKa
125 M1 CBEXEV pasMATON
KITyOHVIKM

80 M1 pasamATeix baHaHoB

Kokteurnb «B gepesHe»

170 r kiy6HU4YHOIO viorypra
2 CBEXUX Pa3MATBLIX KITYOHUKYN
125 M1 anesib.CUHOBOIo CoKa

3 Lwiapvka 3aMopOXeHHOro
KITY6HNYHOIO Viorypra
175 M1 UMOVPHOIO 371A

«B riosiHom ¢pyproHe ro
LDxopaxxvm»

3 wwapvika LWoKonaaHoro
MOPOXEHOIO

125 ms1 Mosioka

60 M1 Kpema MapLuMasioy
80 M11 MOJIOTBIX MATHBIX
KOHgbet

lycrou anesibCnHoOBbI
KOKTEeW/Tb

2 Lapvika BaHu/ibHoOro
MOPOXXEHOIro
250 M1 anesibCMHOBOIo Coka

O6cnyxunBaHve nokynaresnemn

3 Lwapwmka BaHW/1bHOro
MOPOXEHOro

125 M1 Mosioka

1/2 Hape3aHHOro 1 PasMAToro
baHaHa

30 mi1 wokonagHoro cvpona-

«3annara n 41»

170 r ki1y6HN4YHOIO Viorypra

1 7IOXKKa JIMMOHHOIO Luepbeta
125 M1 anesbcuHOBOro Coka
2 CBEXWX Pa3MATLIX KITYOHUKU

«KOMOK A3 M rPaBuii» «Beapo gopykTos»

4 Liapvika LLIoKoIaaHoro 125 MJ1 HEXKMPHOro
MOPOXKEHOro rEePCUKOBOIo vorypra

80 mi1 Mmorioka 125 M1 anesibCHOBOIO COKAa
175 M1 CBEXXEV pasMATON 2 CBEXUX PasMATbIX KITyOHUKU
KI1YOHUKU 1/2 04NLLIEHHOro v Pa3MATOro
60 M1 OpexoB B cyporie KuBu

Ecnn y Bac ectb BOMpOChl B OTHOLLEHUMN BaLLEro MUKCEPa
DrinkMaster, 380Hu1TE 6€CnaTHO B HaLL OTAES OOC/y)KNBAHNA
riokyriaresiev. llepen 3BOHKOM HaviguTe, roXasyvcta, Moae/sib,
TUIM U CEPUIHBIN HOMEP ripnbopa n BHECUTE BCE 3T AAaHHbIe
Hmke. 3T HoMepa Haxo[ATcA Ha aHe BaLluero DrinkMaster. Ora
UHGOOPMALNA MOMOXET HaM ropasso ObiCTpee OTBETUTHL Ha

BaLuv BoOripocsl.

MOJLEJIb: TAMN:

o
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OrPAHUYEHHAA FAPAHTUA

Ha HactoALLee n3aenve npeaocTaBiAeTCcA rapaHTvA OT JIoObIX AEGHEKTOB B
marepmanax wim rpoLecce u3rotos/ieHna Ha 2 ([ABa) roga co AHA epBoHa4YasibHoro
npnobpeterna Asa nsaemmi Hamilton Beach Portfolio n Ha 1 (oguH) roa Ana nagemmi
Hamilton Beach, 3a uckimo4eHneM criy4aes, ykasaHHbIX Hmke. B TeyeHne atoro
rieproaa Mbl NCTIPaBUM WM 3aMEHMM IPUOOP, 110 HALLIEMY YCMOTPEHMIO, 3a Halll
cyet. HACTOALLAA TAPAHTUA SAMEHAET COBOW JTFOBBIE [PYTUIE TAPAHTUU,
KAK ACHO BbIPAXXEHHBIE, TAK 1 NOAPASYMEBAEMBIE, B [TMICBMEHHOW Wi
YCTHOW ®OPME, B TOM YUCJIE JIFOBYIO TAPAHTUIKO TTPUITOLOHOCTU /1A
TIPOJAXKU UIn [I719 ONPELEJIEHHOW LIESTN. OTBETCTBEHHOCTbH .
KOMIAHWN HACTOALLIMM PAMO O PAHUYUNBAETCA CYMMOU, PABHOU
LIEHE, YTTTIAYEHHOW 3A U3AETIVIE, UCKITFOYAA TAKVIM OBPA3OM JIFOBbIE
TIPETEH3IU, KACAIOLLIMECA OCOBbIX, CITYYAVHBIX WIT KOCBEHHbBIX
YBbITKOB. [apaHTtva He pacrpoCTPaHAETCA HA CREAYIOLLME [ETA/U, KOTOPbIe MOryT
ObiTb [10CTaB/IEHbI BMECTE C MPUOOPOM : CTEKIIAHHbIE AETASIN, CTEKIIAHHbIE
KOHTEUHEPbI, HOX/GOUIIBTD, JI€3BUA, Wiim cMecuTesin. HacToALLaA rapaHTA
PacrpoCTpaHAETCA TOJIbKO HA MEPBOHAYAsTIbHOIO MOKYNATesIAa M HE MOKPLIBAET
EGDEKTOB, BbI3BaHHbIX HEMPAaBUTbHbIM UCTIONb30BAHNEM, HEOPEXHBIM 00PALLEHNEM,
UCII0TIb30BaHNEM B KOMMEPYECKNX LIESIAX W JIOObIM APYrvM MPUMEHEHNEM,
rpoTUBOPEYaLLMM MeYaTHbIM MHCTPYKLUMAM. HACTOALLaA rapaHTvuA NpenqocTassiaet
BaMm OrpenesieHHbIe IOpUaN1ECKne rpasa, v, KPOMe Toro, y Bac MoryT bbiTb
[OMOSTHUTESIbHBIE FOPUANYECKME MPaBa, B 3aBUCUMOCTY OT LUTATA WITN PErVIOHA.
HekoTtopsbie LwTarsi v PervioHsl He MNPUHUMAIOT OrPaHNYEHUI Ha NoAPa3syMeBaeMyo
rapaHTuio Wim 0cobbie, Crly4aviHble v KOCBEHHbIE YObITKY, MOSTOMY BbiLLEYKa3aHHbIe
orpaHn4eHna MoryT Ha Bac He PacripoCTpPaHATLCA.

Ecnn y Bac ects npeteHsuA o AaHHovi rapaqtmn, HE BO3BPALLIAVITE MPUEOP B
MATA3UIH! NossoruTte, noxanyicta, B Haww OTHES1 OBCITY)KUBAHVIA (ana bonee
BbICTPOro 0OCsyXMBaHNA UMeVTe nepesn cobosi HoMepa MoAEeM, TUNa N cepum,
KOTOpbIe MOMOrYT HaLLEMY MPEACTABUTENHO OKA3aTb BaM MOMOLLb).

HOMEPA OTOEJA OBCJTY>KUBAHUA KITMEHTOB
B CLUA: 1-866-285-1087
B KaHape: 1-910-693-4277
hamiltonbeach.com e proctorsilex.com
COXPAHUTE 3TU HOMEPA AJ17 CIIPABOK
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