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Directiva 2000/13

e Cualquier regulacion relativa al etiquetado de los
productos alimenticios debe fundarse, ante todo, en el
Imperativo de la informacion y la proteccion de los
consumidores.

e EXxigencias linguisticas.

 En ausencia de normas comunitarias de caracter
especifico, los Estados miembros deben conservar la
facultad de prever ciertas disposiciones nacionales
gue vengan a anadirse a las disposiciones generales
de la presente Directiva, es importante no obstante
someter dichas disposiciones a un procedimiento
comunitario



Directiva 2000/13

e Prohibicidon de inducir a error al comprador,
atribuir virtudes medicinales a los productos
alimenticios; extendida a la presentacion y la
publicidad de los productos alimenticios

 No atribuir virtudes medicinales como
prevencion, tratamiento y curacion de una
enfermedad humana, ni mencionar dichas
propiedades

* EJ. Ayuda a disminuir el colesterol



Directiva 2000/13

e Los Estados miembros deben conservar la
facultad de fijar las modalidades de etiquetado
de los productos alimenticios que se venden a

granel

 Debe quedar asegurada la informacion del
consumidor



Alcance Directiva

Articulo 1

e Productos alimenticios destinados a ser
entregados, sin ulterior transformacion al
consumidor final

« Clertos aspectos relativos a su
presentacion y a la publicidad

* Productos alimenticios destinados a ser
entregados a los restaurantes, hospitales,
cantinas y otras colectividades similares



Articulo 3

El etiquetado de los productos alimenticios
comprendera:
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Denominacion de venta

CALAMARES

(TROZ0S) EN ACEITE- VE?\ ﬁ A




Articulo 3

El etiguetado de los productos alimenticios
comprendera:

2. la lista de ingredientes,

3. la cantidad de determinados ingredientes o
categorias de ingredientes
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Articulo 3

El etiguetado de los productos alimenticios
comprendera:

4. productos alimenticios preembalados, la
cantidad neta
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Articulo 3

El etiguetado de los productos alimenticios
comprendera:

5. la fecha de duracidon minima o, en el caso de
productos alimenticios muy perecederos por
razones microbioldgicas, la fecha de
caducidad
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Articulo 3

El etiguetado de los productos alimenticios
comprendera:

6. las condiciones especiales de conservacion y
de utilizacion
7. el nombre o la razon social y |la direccion del

fabricante o del embalador o de un vendedor
establecido dentro de la Comunidad
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Articulo 3

El etiguetado de los productos alimenticios
comprendera:

8. el lugar de origen o de procedencia
9. un modo de empleo




Marcado

Sello debe ser ovalado, codigo del pais segun
1SO

NUumero de establecimiento




Reglamento 853

Formato del sello esta definido
en el Reglamento 853

Pais en el que esta ubicado el
establecimiento, nombre
completo o un codigo de
acuerdo con ISO

Ovalado y exhibir en la parte
Inferior EC, EG, EY si el
establecimiento esta dentro de
la UE.



Articulo 5

La denominacion de venta incluira o ira
acompanada de una indicacion del estado fisico en
el que se encuentre el producto alimenticio o del
tratamiento especifico que haya experimentado (por
ejemplo: en polvo, liofilizado, congelado,
concentrado, ahumado), en el caso en que la
omision de dicha indicacion pudiera inducir a
confusion al comprador
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Etiquetado en litolamina

‘RicenFisch

Produced by:
Neue Rugen Fisch GmbH & Co
Fischwerke KG, P.O. Box 12,
18540 Sassnitz, Germany
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Etiquetado en litolamina

Producto de Alemania

Denominacion de
venta

rovides 2, .3 Fatty Acid Per Serving
Producto de la pesca -ild c{mgil-ljf_i_iﬂmehqn‘? atty Acid Per Serving

Serving suggestion




Fecha de caducidad

* Directiva 2000/13 Articulo 10, apartado 2 dice:
dia, mes y, eventualmente, afno



Etiquetado en litolamina
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_. Produced by:
¢ Neue Rugen Fisch GmbH & Co
Fischwerke KG, P.O. Box 12,
18540 Sassnitz, Germany
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200 q] Provides 2,46 g Omega-3 Fatty Acid Per Serving
wild caught fish
Serving suggestion




Empaque para tres envases

INFORMACTON NUTRICIOMNAL.
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Educacion al consumidor Espana

AW PRI EL B exigelo siempre con etiqueta. Solo asi

conoceras su ':nrﬂn:-'*rlr*rucn, sus caracteristicas ¥ SUs condiciones
desde su nacimiento hasta gque llega a tu mesa, Disfruta de la
tranguilidad de comprar con seguridad,

PRODUCTO CONGELADO

IOMA CAFTURM METOOD FRODUCCHON PHESENTACHON
Zona de Capiura o Cria: Allssiles Morasta Exiracliva Ertarn
Indica la procadencia del praducte, Atfintico Surpasta Aouas Dulkas Filetes
en funcién de grandes zanas Atkintico Sureste Acuiculiura Hogaja
: : Vi e Mar Medilerinog Marisousn Can paad
qEDgT l:'| Cd% BN ﬂ}-'l'rl.-' a8 Nan . Océano Pacifico Sin miel
subideidida los océanos, para una Dilros
mejoar gastion de las pesguerias. Tiiba

Denominacién Comerelal:

Indica la especie madiante

una densminacian comunmenta

utilizada ¥ I::'JII rec I:lill'Zh! K]

la Resolucién de 27 de febrera de
2006, BDE n" &%, de 27 de marza

de 2006,

Derominacitn Comercd MERLUZA
O O O O AV KILO

% Glaseada PV P Nelo Escurtido

% Glaseado:

Indica el contenido de agua utilizada

que recubre el pescado/marisca con el 1N

die preservarlo de la ondacidn v deshidratacidn,
Mo serd ohligatoric cuanda el % de glaseado
saa mfenar al 3% para productos congaiados
50 BNl el

PESCADO CON ETIQUETA
PESCADO CON CALIDAD

Modo de Presentacion

yio Tratamiento:

Idestifica La farma de presentacion
del producto.

+ Enters,
o Filptaado,
« iros,

Meétodo de Produccian:
|dentifica la forrmae de abtencitn
de ia especie.

= Mesca exiractiva o pezcada,

« Pescado en aguag dulees,

= Criade o acuicultura,

= Marizquen.

F."I' P. Nato Escurrido:

Pracip que realmente agtl
abrenando por la cantidad efectiva
de producto gus adguiere para
|!"-C!::I..I'.':.I'I'| I_'::I'IIJ-C'.r'I'::_'l'n. EIN CMEl Sl .



Educacion al consumidor Espana

Zonas de Captura & Cria:

Indica la procedencia del producta, en funcidn de grandes
OIS :_EI_‘::ET:“ sa% en las que e ha subdivdide el actann,
para una reejor gestion de las pesguerias,

ZOMA DE CAPTURA DEFIMICIGM DE LA ZOMA

TOHA FAD
Aldntica Morogsbe Mo 21
Atldntice Moreehs Mo IT
Mar Bilticn wo 27 Nk
Allantice Cuntra-leate Mo 31
Allknties Cantra=Edils Mo M
Allbftics Surddste Mo &1
Allantice Sureste Mo &7
Mar Medrterrdne Mos 370, FTaE ¥ 372
Mar Megro Mo AT.E
frdann ingica Mo 51y 57
Ociano Pazifics Mox &1, &7, T, 77, 810 y &7
Anthrisca Mo i¥, S8y B8

Denaminacion Comercial:

La deneminacién comarcial identifica a la
egnecie madiante una denominacitn
comunrmentes utilizada, y asi recogida en
la Resolucion de 27 de labrero de 2004,
BOE n® &9, de 22 de marze de 2008,

Métado de Produccidn:
ldentiica la lgrma de chlencion
de la especie.

L '-\:I"".I'ZH EREFACTAE O a0,

+ Pascada en aguas dulces.

L |.:' ETs [ F] ASUICUIUra,

+ Marisgueo.

Mado de Presentacién y/e Tratamienta:

[dentifica la forma de presentacidn
del preducka.

« Enlira,

* Fileteado.

» Otrog.




Articulo 5

Alimentos irradiados:

Todos los productos alimenticios que hayan
sido tratados con radiacion ionizante deberan
llevar una de las menciones siguientes:

- en lengua espanola:

"Irradiado” o "tratado con radiacion ionizante"
- en lengua inglesa:

"Irradiated" o "treated with ionising radiation”,



Directiva 2003/89 alimentos
conteniendo alergenos

e Directive 2003/89/EC does not allow any
labelling exemptions for a list of
iIngredients, specified in Annex llla.

* No permite ninguna excepcion para los
iIngredientes listados en el Anexo llla



Anexo llla 2000/13

Cereales conteniendo gluten (trigo, centeno,
cebada avena o sus cepas hibridizadas y sus
derivados

Huevos y productos de huevo

Pescado y productos derivados

Mani y productos derivados

Soya productos derivados

Leche productos derivados (incluye lactosa)

Nueces: almendras, avellanas, semilla maranon,
nuez de Brasil pacanas, pistachos, macadamia
(nombres cientificos)



Anexo llla

Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Ajonjoli y productos derivados

Dioxido de azufre y sulfitos en
concentraciones mayores a 10mg/kg o 10
mg/litro expresados como SO,




Alergenos segun FDA

leche

huevos

mani

Nueces de arboles
pescado

mariscos (camaron)
soya

trigo



Segun FDA

e Shellfish: Avoid crab, lobster, shrimp, snails,
clams, and oysters, as well as other types of
shellfish. Children who are allergic to shellfish
may be able to tolerate fish that swim, such as
flounder or cod, but testing may be needed to
determine any sensitivity to those foods.
Alternatively, children who are allergic to fish
that swim may tolerate shellfish. Marinara sauce,
Worcestershire sauce, salad dressings, and hot
dogs and deli meats may also contain fish or
shellfish ingredients



Concordancias

Anexo llla de la Directiva 2003/89,

La ley FALCPA de FDA

Decreto 26012 Etiquetado de los Alimentos Preenvasados
Propuesta del MEIC Costa Rica

“4.2.1.4 Se ha comprobado que los siguientes alimentos e
Ingredientes causan

hipersensibilidad y deberan declararse siempre como tales:

- cereales que contienen gluten; por ejemplo, trigo, centeno,
cebada,

avena, espelta o sus cepas hibridas, y productos de éstos;
- crustaceos y sus productos;

- huevos y productos de los huevos ;

- pescado y productos pesqueros;

- mani, soja y sus productos;

- leche y productos lacteos (incluida lactosa);

- nueces de arboles y sus productos derivados;

- sulfito en concentraciones de 10 mg/kg o mas.”



Productos a granel

* En los productos pesqueros transportados
en grandes cantidades, la marca de
identificacioOn no sera necesaria si la
documentacion que acompafa la
mercancia indica el pais y
establecimiento



Marcado

Estampada en el envase

Fljada en el envase

Fljada en el producto

Etiqueta iInamovible de material resistente



Productos conteniendo OGM

* Directiva 1139/98 Articulo 2 apartado 2

No obstante, los productos alimenticios
especificados, en los que no haya
presencia de ADN ni de proteina
derivados de la modificacion genetica, no
estaran sujetos a los requisitos
especificos adicionales en materia de
etiguetado

60% soya es transgenica
50% del maiz es transgenico



Como declarar OGM

o «fabricado a partir de soja modificada
genéticamente» o «fabricado a partir de
maiz modificado geneticamente»

* Productos pesqueros de valor agregado,
gue utilizan ingredientes vegetales
genéticamente modificados



Legislacion
Union Europea
e Directiva 1139/98
e Directiva 2000/13
e Directiva 2003/89
 Reglamento (CE) 104/2000
 Reglamento (CE) 2065/2001
 Reglamento 49/2000
 Reglamento 50/2000 OGM
Estados Unidos de Ameérica
« FALCPA
« COOL




Etiguetado nutricional

 Realizar los analisis en laboratorios acreditados,
de preferencia dentro de la UE o EUA

 Mantener las formulaciones, si hay cambios
deben analizarse y cambiar la informacion
nutricional

e Si hay dudas elabore su etiqueta y use una
agencia para etiquetado o al distribuidor, revise
el etiguetado de los productos de la competencia
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Se |les agradece su atencion

Byron Gurdian Garcia

Médico Veterinario Oficial

Departamento de Servicios Zoosanitarios Internacionales
Ministerio de Agricultura y Ganaderia

Costa Rica



