Pour usage cenologique — Para uso enoldgico
For oenological use — Per uso enologico
Zum 6nologischen Gebrauch — Para utilizagdo enolégica

Solutions for wine making

B | f.
Cortezas de levaduras

Regulador de la fermentacidn alcohélica, Biofix mejora el final
de fermentacion y facilita las refermentaciones.

INTERES ENOLOGICO

> Biofix adsorba las toxinas y los residuos de pesticidas inhibidores del metabolismo fermentativo y responsables
de las fermentaciones dificiles.

> En el caso de alta graduacion alcohdlica, Biofix elimina los &cidos grasos de corta cadena, reforzando el
poder fermentativo de las levaduras.

> En utilizacion curativa, Biofix detoxifica el medio fermentativo facilitando la refermentacion.

DOSIS DE EMPLEO
> Uso preventivo 20 a 30 g/hl
> Uso curativo 30 a 40 g/hl

MODO DE EMPLEO

> Uso preventivo : incorporar Biofix al inicio de la fermentacion alcohdlica en el mosto
en blanco y debajo del sombrero en tinto.

> Uso curativo : incorporar Biofix inmediatamente después de sulfitar el mosto
que conoce problemas en la fermentacion.

ACONDICIONAMIENTO

> Bolsa de 1 kg

CONSERVACION

> En su embalaje original herméticamente cerrado.
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