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Caracteristicas de la Clara:

La clara constituye las dos terceras partes del huevo. Su composicion es casi en un 90% de
agua y el resto es proteina, vitaminas como la riboflavina, glucosa y trazas de minerales. Las
proteinas que contiene la clara tienen un alto valor biolégico y son faciles de asimilar por
nuestro organismo.

Ventajas:

- El usuario se evita la separacion del huevo entero y el sobrante de la yema que no necesita.
- La Clara pasteurizada sirve de materia prima en la fabricacién de masas, merengues,
muses, rellenos para dulces y chocolates.

- Gana mas practicidad en la elaboracién de la receta.

- Gana la seguridad dada por el proceso de pasteurizacion que esteriliza el producto por
completo.

- Evita desperdicios.

- Producto listo para servir o ser usados.

-100% de aprovechamiento

- Menor contaminacion por manipulaciéon

- Menor contaminacion al eliminar la carga de desechos al medio ambiente.

- Erradicacién de olores al contar con un producto listo para su uso.

- Disminucién de costos por mano de obra.

Composicion quimica

Analisis Especificacion
pH 8.0-9.5
2 Brix 11.5 - 16 ° Brix
Solidos totales 11.5-12.5%

Caracteristicas organolépticas
- Olor, color y sabor caracteristicos del producto.

- Exento de materias extranas.



Caracteristicas microbiolégicas

Recuento total de aerobios 000 U.F.C/mli
Recuento total de Mohos y levaduras © 100. U.F.C/ml
Coliformes Totales < 3 bacterias/gramo.
Coliformes fecales < 3 bacterias/gramo
Escherichia coli Ausencia

Salmonella sp Ausencia en 25 gramos.
Staphylococcus aureus Ausencia.

Materias extrafas Ausencia.

Composicion Nutricional
Grasa : Trazas

Proteinas 10.5 % Minimo

3. Propiedades nutricionales /100g

- Valor energético: 49 Kcal.
- Proteinas: 10 g.

- Hidratos de carbono: 1.23 g.



- Grasas: 0.03 g.
Condiciones de conservacion

Mantener en refrigeracién: entre 0 — 4 °C.
Vida util: 10 dias
Modo de empleo

En funcion del sistema productivo de cada usuario. Sin necesidad de
Recomendaciones especificas.

Condiciones del servicio

Transporte exclusivo de ovoproductos frigorifico, entre 0 —4 °C
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