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Commercial
SOLUT IONS®

Sanitizing SpraySanitizing Spray

H A R D  S U R F A C E

Active Ingredient:
Sodium Hypochlorite.......0.0095%
Other Ingredients:..........99.9905%
Total:............................100.0000%
(Available chlorine 0.009%)

1 QT 1 QT (3232 FLFL OZOZ) ) 946946 mLmL

KEEP OUT OF REACH OF CHILDREN MANTÉNGASE FUERA DEL 
ALCANCE DE LOS NIÑOS

anywhere®

Rociador Sanitizante

Kills 99.9% of bacteria on
hard, nonporous surfaces*

*Organisms: Escherichia coli, Salmonella choleraesuis, 
   Staphylococcus aureus, Klebsiella pneumoniae, 
     Streptococcus pneumoniae  

1 QT 1 QT (32 FL OZ32 FL OZ) 946 mL 946 mL

Si usted no entiende la etiqueta, 
busque a alguien para que se la 
explique a usted en detalle.

rcial
NS®

®

Kills 99.9% of bacteria o
hard, nonporous surface

R0682-3

 Artcode 120364.028 (tc)
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PEEL/DESPEGUE

DIRECTIONS FOR USE: It is a violation of Federal law to use this product in a manner inconsistent with its labeling.
To sanitize food-contact surfaces, spray on surface until thoroughly wet. Let stand for 2 minutes. If desired, wipe with paper 
towel or clean dish towel. Air dry, no rinsing necessary. For heavily soiled surfaces, a precleaning step is required.
†Organisms: Escherichia coli, Salmonella typhi.
To sanitize non-food-contact surfaces, spray on surface until thoroughly wet. Let stand for 1 minute/60 seconds. If desired, wipe 
with paper towel or clean dish towel. Air dry, no rinsing necessary. For heavily soiled surfaces, a precleaning step is required. 

STORAGE AND DISPOSAL: Keep out of direct sunlight. Do not freeze. Refill only with this product. Recycle bottle or 
dispose in trash.  CONTAINS NO PHOSPHORUS.

CAUTION.
Kills 99.9% of bacteria on hard, nonporous surfaces: counters, sinks, plastic cutting boards, food preparation areas, 
refrigerators, freezers, appliances, knives, kitchen tools, faucets, high chairs, baby bottles, booster chairs, baby toys/pacifiers 
and diaper-changing tables, food cases, grocery carts, grocery checkout areas, vanities, shower curtains, toilet seats, towel 
dispensers, tile, walls, vinyl, telephones, light switches, doorknobs, tables, garbage cans and clothes hampers. 
Questions or comments?  Call us at 1-888-797-7225. For MSDS information, please go to: www.cloroxprofessional.com. 
Mfd. for Clorox Professional Products Company, 1221 Broadway, Oakland, CA 94612.
© 2005  Made in the U.S.A.
Clorox and Anywhere are registered trademarks of The Clorox 
Company. Hard Surface is a trademark of The Clorox Company. 
U.S. Patents Pending. EPA Reg. No. 67619-14. EPA Est. No. 
5813-GA-1, CA-4. See actual EPA Est. No. above or below.

• Kills 99.9% of bacteria that can 
cause food-borne illnesses †

• Eliminates odors 
caused by bacteria

• Great for day care, lavatory, 
restaurant, office and school use!

1 QT (32 FL OZ) 946 mL 1 QT (32 FL OZ) 946 mL

Rociador Sanitizante

Clorox Commercial Solutions®
Clorox® Anywhere® Hard Surface™ Sanitizing Spray

R0682-3

 Artcode 121569.006 (tc)
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Elimina el 99,9% de bacteria que puede causar 
enfermedades llevadas por los alimentos†

MODO DE EMPLEO: El uso de este producto de una manera diferente 
a la especificada en la etiqueta constituye una violación a la ley federal.
Para sanitizar superficies que entran en contacto con los alimentos, rocíe en la 
superficie hasta que esté completamente mojada. Deje reposar por 2 minutos. Si se 
desea, limpie con una toalla de papel o toalla limpia de la cocina. Seque al aire, no es 
necesario enjuagar. Para superficies muy sucias, se requiere un paso de limpieza previa.  
†Organismos: Escherichia coli, Salmonella typhi.
Para sanitizar superficies que no entran en contacto con los alimentos, rocíe en la 
superficie hasta que esté completamente mojada. Deje reposar por 1 minuto/60 segundos. 
Si se desea, limpie con una toalla de papel o toalla limpia de la cocina. Seque al aire, no es 
necesario enjuagar. Para superficies muy sucias, se requiere un paso de limpieza previa.

PRECAUCIÓN.
Elimina el 99,9% de bacteria en superficies duras y sin poros: mostradores, fregaderos, 
tablas para cortar de plástico, áreas de preparación de alimentos, refrigeradores, 
congeladores, electrodomésticos, cuchillos, utensilios de cocina, grifos, tronas, biberones, 
sillas con subidor de asiento para niños, juguetes, chupetes y mesas para el cambio del 
pañal de niños, cajas de alimentos, carritos de supermercados, áreas de cajas de pagos de 
supermercados, tocadores, cortinas de ducha, asientos de inodoro, repartidor de toallas, 
azulejo, paredes, vinilo, teléfonos, interruptores de luz, perillas de puerta, mesas, botes de 
basura y cestas de ropa.
¿Preguntas o comentarios? Llámenos al 1-888-797-7225. Para información sobre la Ficha 
de Datos de Seguridad (MSDS), por favor vaya a: www.cloroxprofessional.com.

1 QT (32 FL OZ) 946 mL 1 QT (32 FL OZ) 946 mL
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