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FICHA TECNICA 

La información contenida en este folleto 
corresponde a la que disponemos en el estado 
actual de nuestros conocimientos. No impide a los 
usuarios tomar sus propias precauciones y realizar 
sus propios ensayos. Se debe minuciosamente 
respetar toda reglamentación vigente. 

 

 

 

 

    

TANIVINTANIVINTANIVINTANIVIN    UVAUVAUVAUVA    
TANINOSTANINOSTANINOSTANINOS    

Derivado 100%  de la piel de uvaDerivado 100%  de la piel de uvaDerivado 100%  de la piel de uvaDerivado 100%  de la piel de uva    
 
APLICACIONES ENOLÓGICAS 
 

Producido por un proceso de extracción novela, TANIVIN  UVA es 100% soluble y se 

mantendrá en solución. 

TANIVIN UVA mejora: 

- Protección contra la oxidación y la reducción. 

- Estabilidad del color. 

- Frescura. 

- Potencial fenólico, especialmente si la temperatura se eleva. 
 

MODO DE EMPLEO 
 

TANIVIN  UVA puede añadirse directamente al mosto o vino. Mezclar bien. 

 

DOSIS DE EMPLEO 
 

• En el caso del vino tinto: 1 a 20 g / hL 

• Para rosados y blancos: de 1 a 20 g / hL 

NB: Las dosis tesis son sólo indicaciones. Su es aconsejable realizar ensayos antes de su uso. 
 

PRESENTACIÓN Y CONSERVACIÓN 
 

• Paquetes de 250 g 

Conservar en un lugar seco que esté bien ventilado a una temperatura inferior a 25 ° C. 

La fecha óptima para el uso  TANIVIN  UVA en su embalaje original se muestra en la etiqueta. 

 


